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INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
FRISTAENDE SPIS




Vi vill tacka dig for ditt fortroende och for kdpet av var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning medféljer for att underlatta anvandningen av produkten. Med instruktionerna kan
du lara dig om din nya apparat sa snabbt som mdjligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot ar oskadad. Om du upptacker transportskada, var vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kopte apparaten av eller den lokala butiken som levererade den.

Om du vill ha mer detaljerade instruktioner och tips kan du skanna QR-koden pa typskylten.
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INFORMATION!
Information, rad, tips eller rekommendation
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VARNING!
Varning — allman fara
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Det &r viktigt att du laser instruktionerna noggrant.



VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA
DEM FOR FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under
forutsattning att de 6vervakas eller har instruerats om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och ar inférstddda med de risker som ar forknippade darmed. Lat inte barn leka
med apparaten. Barn far inte utféra reng6ring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och vissa av dess atkomliga delar kan bli mycket varma under
anvandning. Var noga med att inte vidréra apparatens varmedelar. Barn under 8 ar ska
hallas borta om de inte évervakas hela tiden.

VARNING! De tillgangliga delarna av apparaten kan bli varm vid anvandning. Sma barn
bor hallas borta fran ugnen.

VARNING: Brandfara: Placera inga tomma kokkarl pa varmezonerna.

VARNING: Odvervakad tillagning pa en hall med fett eller olja kan vara farligt och orsaka
eldsvada. Forsok ALDRIG slacka eld med vatten, utan stang av apparaten och tack sedan
over flammorna med t.ex. ett lock eller en eldslackningsfilt.

Anvand endast temperatursensorn som rekommenderas for anvandning i denna ugn.

FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen och en kortvarig tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

VARNING: Om ytan har spruckit, stang av apparaten for att undvika risken for elektrisk
stot.

VARNING: Fore byte av glédlampan, se till att apparaten har kopplats bort fran elnatet for
att forhindra risken for elstotar.

FORSIKTIGHET: risk for tippning.




VARNING: For att undvika att apparaten tippar, maste
stabiliseringsanordningar vara installerade.
Se installationsinstruktionerna.

Placera inte féremal som bestick eller lock pa induktionshéllens varmezoner eftersom de
kan bli valdigt varma.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorativ lucka pa grund av éverhettningsrisk.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengéra glaset i
ugnsluckan/glaset i locken pa hallen (om sadana finns). De kan skrapa ytan, vilket kan leda
till att glaset splittras.

Anvand inte angrengodringsmaskiner eller hogtryckstvattar for att rengdra apparaten,
eftersom det kan orsaka elstot.

Efter anvandning, stang av hallen med kontrollerna och inte via kokkéarlsensorn.
Apparaten ar inte avsedd att styras av externa timers eller separat fjarrkontroll.

VARNING! Anvand endast hallskydd som &r utformade av tillverkaren av
matlagningsenheten eller som rekommenderas av tillverkaren i bruksanvisningen eller de
hallskydd som ar inbyggda i apparaten. Anvandning av olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
motsvarande behdrig person for att undvika fara.

FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd fér matlagning. Den far inte anvéndas
for andra andamal, till exempel rumsuppvarmning.

Apparaten ar avsedd att placeras direkt pa golvet, utan att nagra stdd behéver anvéandas.

Installera inte apparaten i narheten av kraftfulla varmekallor, som eldstader, eftersom hdg
temperatur i narheten kan skada apparaten.

Apparaten far endast anslutas till elnatet av en auktoriserad servicetekniker eller en behérig
elektriker. Klammor (i stallet fér anslutningskabel) ska skyddas med ett klamskydd (se extra
utrustning). Andringar pa apparaten eller reparation utférd av lekman kan resultera i svara
personskador eller materiella skador.

Spis med kontrollpanel i rostfritt stal och en elektrisk ugn som ar utrustad med en kylflakt.
Under drift av ugnen strommar luft fran spisen i omradet under kontrollpanelen nar dérren
ar stangd. Om inget luftfldde uppstar, stdng av apparaten och kontakta service.



Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av denna apparat fastnar i ugnsluckan
kan de bli skadade, vilket kan leda till kortslutning. Hall darfér strédmsladdar till andra
apparater pa sakert avstand.

Téack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte bakplatar eller andra kokkarl
pa ugnens botten. Aluminiumfolie hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och hammar
damed tillagningsprocessen och skadar emaljbelaggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under anvandning. Ett fiarde glas ar installerat for extra skydd,
och minskar yttemperaturen pa utsidan.

Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de utsatts for hog belastning. Placera inga tunga
pannor pa en 6ppen ugnslucka. Luta dig inte mot ugnsluckan du rengdr ugnens insida. Sta
aldrig pa en 6ppen ugnslucka och Iat inte barn sitta pa den.

Se till att ventilationsdppningarna aldrig ar évertackta eller blockerade pa nagot annat satt.

OBS! Apparaten ar forsedd med en tillagningsyta av glas eller glaskeramik. | handelse av
skada:

e Stang av alla elektriska varmeelement och koppla bort apparaten fran elnatet.

o Vidrér inte apparatens yta.

¢ Anvand inte apparaten.

For anslutning av apparaten anvands en sladd 5x1,5 mm? med markningen H05Z1Z1-
F5G1,5 (HO5VV-F5G1,5) eller 3x4,0 mm? med markningen H05Z1Z1-F3G4 (HO5VV-
F3G4) eller battre. Sladden maste installeras av serviceagent eller liknande kvalificerad
person.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna i enlighet med géllande regler.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna med inbyggt urkopplingsskydd. Fast
kabeldragning maste goéras i enlighet med anslutningsforeskrifterna.

A INNAN APPARATEN ANSLUTS

Las noggrant instruktionerna for anvdandning innan apparaten ansluts. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvdndning av
apparaten tacks inte av produktgarantin.



FRISTAENDE INDUKTIONSSPIS

Beskrivning av apparaten

L

9 INFORMATION!
Apparatens funktioner och dess utrustning varierar beroende pa modellen.
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1 Spishall
- 2 Kontrollenhet
3 Luckomkopplare
4 Belysning
ofl — 6 5 Skenor - tillagningsnivaer
L Q\L 6 Typskylt
" 7 7 Ugnslucka

8 Handtag pa lucka
9 Lada/ vand ner

I [ @ 10 Plint
8 11 Justerbara fotter

o—10
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APPARATENS LADA

AFi'srvara inte brannbara, explosiva, flyktiga eller temperaturkédnsliga foremal (som papper, disktrasor,
plastpasar, rengéringsmedel och sprayburkar) i ugnens férvaringslada, eftersom de kan antidndas under
anvandning av ugnen och orsaka en eldsvada.

TRADSKENOR
Tradskenorna méjliggér tillagning pa fyra nivaer. (Tank pa att skenorna alltid omnamns nerifran och upp).
Skenorna 3 och 4 ar avsedda for grillning.

Anvandning av apparaten ar saker med eller utan brickstyrningar.

UTDRAGBARA TELESKOPSKENOR
Utdragbara teleskopskenor kan monteras for den 2:a, 3:e och 4:e nivan. De utdragbara skenorna kan dras ut helt eller
delvis.

PRAGLADE
Ugnen har stansade sidospar pa fyra nivaer for att satta in galler och bakplatar.

OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA
Omkopplaren avaktiverar ugnsuppvarmningen och flakten om luckan éppnas under tillagningsprocessen. Nar luckan
stangs aktiverar omkopplarna varmarna igen.



KYLFLAKT
Apparaten ar utrustad med en kylflakt som kyler héljet och apparatens kontrollpanel. Kylflakten ar i drift nar ugnen ar
i drift.

UTOKAD ANVANDNING AV KYLFLAKTEN
Nar ugnen har sténgts av fortsatter flakten att ga en kort stund for att kyla ugnen. (Utdkad anvandning av flakten beror
pa temperaturen mitt i ugnen.)

A

GALLER

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli varma under tillagning. Anvand grytvantar.
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9 Det finns en sakerhetssparr pa gallret. Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar ut det fran ugnen.

Gallret eller platen ska alltid sattas in i sparet mellan de tva tradprofilerna.

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra forst ut
skenorna pa en niva och placera gallret eller
bakplaten pa dem. Tryck sedan in dem med handen
sa langt det gar.

S

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna ar helt indragna i ugnen.

~, L] ,
9 Nar baktillbehor blir varma kan de éndra form. Detta paverkar inte deras funktion och de aterfar sin ursprungliga
form igen nar de kallnar.

TRYCK/DRA-VRED (beroende pa modell)
Tryck forsiktigt pa vredet sa att det lyfts fran kontrollpanelen. Vreden kan tryckas tillbaka in i kontrollpanelen endast
nér de &r i lage "noll".

INNAN DU ANVANDER APPARATEN FOR FORSTA GANGEN

e Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning, fran apparaten vid leverans.

e Rengér alla tillbehdr och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvand inte slipande
rengdringsmedel.

e Om din hall har en glaskeramisk yta, rengér den med en fuktig trasa och lite diskmedel. Anvand inte starka
rengoringsmedel som t.ex. slipande rengéringsmedel som kan repa ytan, slipande svampar eller
flackborttagningsmedel.

e Nar ugnen varms upp forsta gangen avges den karakteristiska lukten for en ny apparat. Vadra rummet grundligt
under den férsta anvandningen.



INDUKTIONSHALLENS TILLAGNINGSYTA (beroende pa modell)

1 varmezon bak vanster
2 varmezon bak héger
3 varmezon fram vanster

P 4 varmezon fram hoger

5 héllens kontrolimodul

GLASKERAMISK TILLAGNINGSYTA

e Hallen paverkas inte av temperaturférandringar.

e Den glaskeramiska plattan ar mycket stark men inte oférstérbar. Plattan kan ga sénder om ett féremal faller med
kanten pa plattan. Sadan skada kan framga omedelbart eller efter ett tag. Koppla omedelbart bort den skadade
varmeplattan fran elnatet och anvand den inte.

e Om du anvander glaskeramikhallen som forvaringsplats kan det leda till repor eller andra skador pa héllen.

e Anvand inte karl i aluminium eller plast pa varma varmezoner. Placera inte folie eller plastféremal pa den
glaskeramiska plattan.

o Se till att vdrmezonen och kokkarlets botten ar ren och torr. Detta ger battre varmeavledning och férhindrar skador
pa uppvarmningsytan. Placera inga tomma kokkarl pa varmezonen.

ANVANDNINGSPRINCIP FOR INDUKTIONSHALLENS VARMEZONER

1. magnetfalt
2. induktionsror

A

e Hallen ar utrustad med mycket effektiva induktionsvarmezoner. Varmen

genereras direkt i karlets botten dar den beh6vs mest. P4 sa satt undviks forluster
genom den glaskeramiska ytan.

Elférbrukningen ar avsevart lagre an i konventionella varmezoner med
stralningsvarmare.

Den glaskeramiska varmezonen varms inte upp direkt, utan endast indirekt med
varmen som stralas tillbaka av karlet. Nar vdrmezonen sténgs av indikeras denna
varme som "restvarme".

| induktionsvarmezoner méjliggérs uppvarmningen av induktionsspolen som ar
monterad under den glaskeramiska ytan. Spolen framkallar ett magnetfalt som
genererar virvelstrdmmar i botten hos ett ferromagnetiskt karl (dvs. ett karl som
en magnet fastnar pa), vilket i sin tur varmer upp karlet.

Om socker eller mat med hog sockerhalt spills pa en varm glaskeramisk hall, torka omedelbart av hdllen

eller ta bort sockret med en skrapa, aven om viarmezonen fortfarande ar varm. Du forhindrar da skada pa den
glaskeramiska ytan. Anvédnd inte tvattmedel eller andra rengdringsmedel for att rengéra en varm glaskeramisk

héll, eftersom ytan kan skadas.

KOKKARL FOR INDUKTIONSHALL

LAMPLIGA KOKKARL FOR EN INDUKTIONSHALL

o Induktionen fungerar korrekt om du anvander Iampliga kokkarl.

e Var alltid noga med att placera kastrullen eller pannan mitt pa védrmezonen.

o Lampliga kokkarl &r sddana som &r tillverkade av stal, emaljbelagda stalkarl eller gjutjarnspannor.
o Olampliga kokkarl: kokkarl av legeringsstal med koppar- eller aluminiumbotten samt glaskarl.



o Magnettestet: Anvand en liten magnet for att kontrollera om kastrullen eller pannan
ar ferromagnetisk. Om magneten fastnar pa pannans botten, ar den lamplig for en
induktionshaill.

Nar du anvander en tryckkokare, hall ett 6ga pa den tills ratt tryckniva har uppnatts. Stall férst in varmezonen pa full
effekt och anvand sedan motsvarande sensor for att minska tillagningseffekten i ratt tid enligt instruktionerna fran
tryckkokarens tillverkare.

Se till att det finns tillrackligt med véatska i tryckkokaren eller i andra karl. P4 grund av 6verhettning kan ett tomt
kokkérl pa véarmezonen resultera i skador pa bade kokkarlet och varmezonen.

e Folj tillverkarens anvisningar nar du anvander speciella kokkarl.

e Anvand endast kokkarl med plan botten! Konkav eller konvex (inbuktning eller utbuktning) botten kan férsamra
funktionen hos 6verhettningsskyddsmekanismen och hallen kan bli fér varm. Detta kan leda till sprickor i glasytan
och att karlets botten smalter. Garantin galler inte fér skador som uppstar till féljd av anvandning av olampliga kokkarl
eller dverhettning av tomma, uttorkade kokkarl eller pannor (da inget finns i dem).

A Anvand endast kokkéarl som ar lampade for elektrisk tillagning och induktionstillagning med:
e tjock botten (minst 2,25 mm)

* plan botten. ' ' ',
US| g X
I

Varmezon Minsta diameter pa karlets
botten

@ 145 mm @90 mm
@ 180 mm @110 mm
@210 mm @ 130 mm

& VIKTIGT!

Nar du anvéander inbyggda induktionshallar, anvdnd inte extra utrustning (till exempel sk. reduktionsringar
eller induktionsbas, vilket gor kokkadrl med icke-magnetisk botten mdjliga att anvanda) mellan kokkarlets
botten och den glaskeramiska hillens yta. Anvdndning av denna typ av utrustning kan orsaka skador pa
apparaten och en hog risk for brannskador foreligger.

IGENKANNING AV KOKKARL

o Aven om ingen kastrull eller panna befinner sig p& varmezonen eller om kastrullen/pannan har en diameter som &r
mindre @n varmezonens diameter, blir det ingen energiférlust.

e Om karlet & mycket mindre &n véarmezonen, ar det mgjligt att det inte kdnns igen av vdrmezonen. Nar vdrmezonen
aktiveras visas tecknet "U" pa displayen for tillagningseffekt. Om ett karl placeras pa induktionsvarmezonen inom
10 minuter kanner héllen igen det och slas pa med den valda tillagningseffekten. Sa snart kokkarlet tas bort fran
varmezonen, avbryts effekttillférseln.

e Om en mindre panna eller kastrull placeras pa varmezonen och den kénns igen, anvander hallen endast sa mycket
effekt som behdvs i enlighet med pannans/kastrullens storlek.



TIPS FOR ENERGIBESPARING

e Nar du ska kopa kokkarl, observera att diametern som anges pa karlet vanligtvis avser den 6vre kanten eller locket
som normalt ar stérre an diametern pa karlets botten.

o Ratter med lang tillagn

ingstid ska tillagas i en tryckkokare. Se till att det alltid ar tillrackligt med vatska i tryckkokaren.

Om en tom tryckkokare placeras pa hallen kan den dverhettas, vilket i sin tur kan leda till skada pa bade karlet och

varmezonen.
e Stang kastrullen eller
mangden mat som du

pannan med ett lock med lamplig storlek nar sa ar maojligt. Anvand kokkarl som passar till
tillagar. Tillagning i ett stort, delvis fyllt karl forbrukar mer energi.

EFFEKTREGLERING
Varmezonens varmeeffekt kan stallas in pa 10 olika nivaer.
| tabellen visas nagra anvandningsexempel for varje niva.

Effektinstallningar Syfte
0 Av, anvander resterande varme.
1-2 Varmhalla mat, ldangsam sjudning av mindre mangder (lagsta installning).
3 Langsam sjudning (fortsattning av tillagning efter en kraftfull start).
4-5 Langsam tillagning (fortsattning) av stérre mangder, steka storre stycken.
6 Stekning, bryning.
7-8 Ugnsstekning.
9 Tillagning av stora mangder, bryning/brasering.
P Installningen "Power boost” (effektférstarkning) for start av tillagningen; aven lamplig for
mycket stora mangder livsmedel.
ANVANDA SPISHALLEN

KONTROLLENHET (beroende pa modell)
G FG

G FG

SLA PA HALLEN

A

(se kapitlet “BARNLAS").

Installningar sensorknappar:

A Spishall pa/av-knapp

B Knapp for las/barnlas

C Knapp for reducering av effekt och timer (-)

D Knapp for 6kning av effekt och timer (+)

E Knapp for vdrmezon pa

F Decimalpunkt som indikerar att timerfunktionen ar
aktiverad

G Effektnivadisplayer

Tryck pa pa/av-knappen (A) och hall den intryckt i 1 sekund for
att sla pa hallen. En ljudsignal hérs och decimalpunkten téands
pélalla displayenheter.

Om ingen varmezon slas pa inom 10 sekunder kommer
spishéllen stédngas av. Ett kort pipande ljud hérs.

Nar apparaten ansluts till ett eluttag for forsta gangen, eller efter ett stromavbrott, ar apparaten last



SLA PA VARMEZONERNA

Efter att hallen slagits pa (inom 10 sekunder), sla pa 6nskad
varmezon (E). Anvand knapparna (C) och (D) for att valja
......... onskad instalining for den aktiverade varmezonen. Om du forst
trycker pa (C) stalls effektnivan till "9”. Om du forst trycker pa
(D) stélls effektnivan till 1”.

Om det inte finns nagot kokkarl pa vald varmezon véxlar
’ installd effektniva och symbolen «t pa displayen.

E ECDA

Andra instillningar for kokzonen
Effektnivan kan nar som helst andras for 6nskad varmezon (E) och genom tryck pa motsvarande knapp (C) eller (D).

For att 6ka eller minska effektnivan snabbare, tryck och hall inne knappen (C) eller (D).

POWERZON MED POWER BOOST-FUNKTION

Valj valfri varmezon. Tryck pa knappen (C). En kort ljudsignal
hérs och "9” visas pa displayen. Tryck pa knappen (D) och P
visas pa displayen. Varmezonen &r igang p afull effekt i 10
minuter och sedan hors en ljudsignal och effektnivan vaxlar till
9",

G E CDAB

Avaktivera power boost
Effekten kan minskas till dnskad niva genom ett tryck pa knappen (C).

~, L] ,
9 Varmezonen med power boost-funktionen aktiverad ar mycket kraftfull.

BARNLAS

Barnlaset kan aktiveras for att forhindra att apparaten slas pa
oavsiktligt och snabbt och fér att férhindra andringar under
anvandningen.

Lasa héllens reglage

Tryck pa las/barnlas-knappen (B) och hall den intryckt i 1
sekund. Indikatorlampan (B1) tands.

Hallen &r nu last.

B B1 Lasa upp hillens reglage

For att lasa upp hallens reglage, gor pa samma satt som for att
lasa den. Hallen maste vara avstéangd. Tryck pa knappen (B)
och hall den intryckt i 1 sekund.

-, L] ,

9 Lasfunktionen kan aktiveras nar varmezonerna slas pa eller nar hallen ar avstdngd. Om hallen slas pa laser
knapplasfunktionen alla knappar, utom pa/av-knappen (A) och lasknappen. Om héllen stdngs av laser
knapplasfunktionen alla knappar, utom lasknappen. Induktionshéllens las ar alltid aktiverat nar apparaten ansluts till
eluttaget eller efter strdomforsorjningen har kopplats fran, innan paslagning.

10



TIMERFUNKTIONER

Med den har funktionen kan du stélla in tillagningstiden for den
valda varmezonen dar en effektniva redan har stéllts in. Nar
tiden har forflutit stdngs varmezonen av automatiskt.

Tillagningstiden kan stéllas in fran 1 till 99 minuter.
Programtimern kan stéllas in for alla varmezoner pa alla
effektnivaer.

TIMERAKTIVERING

Valj forst varmezonen (E). Anvand sedan knapparna (C) och (D) for att stélla in effektniva. Programtimern startar inte
om effektnivan ar installd till "0”. Vidrér valjarknappen for varmezon (E) igen. En ljudsignal hérs och & med en
decimalpunkt visas pa varmezonens display (G). Aterstaende tid visas pa displayen fér motsatt varmezon.

e Tryck pa knapparna (C) och (D) for att stalla in tiden i intervallet 1-99 minuter.

e Nar det 6nskade vardet &r installt bérjar nedréakningen. Om du rér vid knapparna (C) och (D) samtidigt kommer tiden
att aterstallas till "0” eller stangas av. Om du trycker och haller inne knappen (C) eller (D) kommer hastigheten pa
andringen av installt varde att 6ka.

o Efter nagra sekunder stangs timerdisplayen av och en decimalpunkt tdnds bredvid effektdisplayen.

e Nar den instéllda tiden har forflutit aktiveras en ljudsignal och varmezonen stangs av. Stdng av larmet genom att
vidréra valfri knapp, eller stdngs det av automatiskt efter 2 minuter.

Andra tillagningstiden

* Resterande tillagningstid kan @ndras nar som helst under tillagningen.
e Tryck pa knappen fér 6nskad varmezon tva ganger.

e Tryck pa knappen (C) eller (D) for att stélla in dnskad tillagningstid.

Visaresterande tillagningstid
Om flera timerinstallningar ar aktiverade kan resterande tillagningstid visas genom tva tryck pa knappen (E).

STANGA AV EN VARMEZON
G FG

For att stdnga av en véarmezon (E), anvand motsvarande knapp
(C) for att stalla in effektnivan till "0”. For att snabbt stdnga av
varmezonen, tryck pa knapparna (C) och (D) samtidigt. Du hor
en kort pip och "0" visas pa displayenheten.

o Om effekten for alla varmezoner stélls in pa "0”, sténgs héllen
O . o av automatiskt efter nagra sekunder.

“_1

E G FG EC DA B

RESTVARMEINDIKATOR

Den glaskeramiska héllen har ocksa en restvarmedisplay, "H”. Den glaskeramiska varmezonen varms inte upp direkt,
utan endast indirekt med varmen som stralas tillbaka av kérlet. Sa lange som symbolen "H" lyser efter att hallen stangts
av ar det restvarme i varmezonen, och denna varme kan anvandas for att varmhalla maten eller for upptining. Nar
symbolen "H” férsvinner kan varmezonen fortfarande vara varm. Var forsiktig eftersom det finns risk for brannskador!
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MAXIMAL TILLAGNINGSTID
Av sakerhetsskal begransas tillagningstiden for varje varmezon till en maximal tid. Tiden beror pa vald effektniva. Om
installningen inte andras inom installd tid kommer vdrmezonen att stdngas av automatiskt.

Effektniva Maximal anvandningstid (timmar)

10
10
10
10
10
10
10
10
3

Ol |(N[([o|O|_[W|N|F-

STANGA AV HELA HALLEN

Tryck pa pa/av-knappen (A) och hall den intryckt i 1 sekund for
att stdnga av héllen. En ljudsignal hérs och alla varmezoner
stangs av.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Om knapparna ar aktiverade under for lang tid under tillagningen (t.ex. pa grund av utspilld vatska eller om ett foremal
placerats 6ver sensorknapparna) stéangs héllen av efter 10 sekunder. ”-” blinkar pa alla displayer och en ljudsignal
hors. Ljudsignalen stoppar nar du tar bort foremalet eller torkar av vatskan.

STALLA IN MAXIMAL TOTALEFFEKT
G1

Hallens maximala effekt ar begransad till 7200 W. Denna
installning kan minskas till 2800 W, 3500 W eller 6000 W.
Installningen kan géras inom 30 sekunder efter att hallen
anslutits till stromnatet. Las forst upp apparaten. Tryck pa
véljarknapparna “2" och “4" samtidigt. En ljudsignal hors och
faktisk maximal niva visas pa displayerna fér varmezonerna
(G1) och (G2). Stall in den nya maximala effektnivan med
knapparna (C) och (D).

Spara den nya instéllningen genom att trycka pa knapparna “2“
och “4“ samtidigt igen.

Om en lagre installning for total effekt gors sa ar det inte mojligt att stélla in en hog effektniva pa alla varmezoner
samtidigt. En ljudsignal och "r” pa vald varmezons display indikerar att den totala effekten har begrénsats.
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OVERBRYGGAD VARMEZON (beroende pa modell)

e Pa vissa modeller kan man kombinera tva véarmezoner till en
stor varmezon. Ett stor ovalt karl eller en stor oval panna kan
darmed placeras pa den kombinerade varmezonen.
Kokkarlet ska vara tillrackligt stort sa att det tacker bada
mittpunkterna pa den évre och nedre kokzonen.

e Maximal pannstorlek: 40 x 25 ocm. For jamn
varmedistribution rekommenderar vi en tjockbottnad
ugnsfast form eller panna. Under tillagning varms skalen
eller pannan upp. Var forsiktig for att forhindra brannskador.

o Nar du placerar bakskalen pa hallen, se till att den inte tacker

E C DA B kontrolimodulen.

Aktivera den 6verbryggade varmezonen

e Sla pa héllen genom att trycka pa pa/av-knappen (A).

o Vidrér samtidigt de tva touchkontrollerna och hall dem inne i 3 sekunder (E). Tecknet /7 visas pa displayenheten for
det bakre faltet for att indikera att de tva kokzonerna har bryggats.

o Stall in 6nskad tillagningseffekt for den dverbryggade véarmezonen.

e For att &ndra den bryggade zonens tillagningseffekt senare, tryck pa knappen (C) eller (D) for den nedre kokzonen.

e Observera: Power boost-funktionen P kan inte anvdndas med den &verbryggade zonen. Maximal tillganglig
effektniva ar "9".

Avaktivera den 6verbryggade varmezonen

« Minska effekten hos den éverbryggade varmezonen till "0”. Symbolen fr éverbryggad varmezon /7 férsvinner och
varmen stangs av.

e Bada varmezonerna fungerar sjalvstandigt.

LJUD UNDER INDUKTIONSTILLAGNING

Ovisen och ljud Orsak Losning
Induktionsgenererat Induktionstekniken bygger pa egenskaperna | Detta &r normalt och ar inte ett resultat
driftsljud. hos vissa metaller under elektromagnetisk | av nagot fel.

effekt. Det resulterar i sa kallade

virvelstrommar som tvingar molekylerna att
oscillera. Dessa oscillationer (vibrationer)
omvandlas till vdrme. Det kan resultera i ljud,
beroende pa typen av metall.

Transformatorliknande | Intraffar vid tillagning pa en hég effektniva. | Detta ljud forsvinner eller forsvagas nar

surrande. Orsaken till detta & méangden energi som | du minskar effektnivan.

overfors fran hallen till kastrullen eller

pannan.
Vibration och | Detta ljud uppstar i kokkarl (kastruller eller | Det uppstar fran vibrationer langs
sprakande ljud fran | pannor) tillverkade av olika material. angransande ytor for olika
kokkarl. materiallager.  Ljudet  beror pa

kokkéarlet. Det kan variera beroende pa
méangden och typen av mat som

tillagas.
Flaktljud. Korrekt drift av elektroniska | Flakten kan vara igang aven efter att
induktionskomponenter kraver | hallen stangts av, om temperaturen

temperaturreglering. Hallen ar darfor utrustad | forblir for hog.
med en flakt som kors pa varierande
hastighet, beroende pa den avkanda
temperaturen.

A Vid driftsfel eller om felindikeringen inte férsvinner, koppla bort héllen fran natstrémmen i nagra
minuter (lossa sékringen eller vrid pa huvudbrytaren). Ateranslut dérefter hillen till natstrémmen och sla pa
huvudbrytaren.

Om problemet kvarstar, ring en servicetekniker.
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KONTROLLENHET

1 3 2

1. Véljarvred for tillagningssystem
2. Vred for ugnstemperatur
3. Ugnskontrollampa. Lampan tédnds nér ugnen varms upp; den slocknar nar den valda temperaturen nas.

UGN (beroende pa modell)

VALJA TILLAGNINGSSYSTEM
Ugnen kan regleras med knappen for "VALJARVRED FOR TILLAGNINGSSYSTEM" fér att vélja funktionen.

0
Vrid reglaget (vanster och hdger) for att valja matlagningssystem.
L
9 Instéllningarna kan ocksa &andras under drift.
ANVANDA UGNEN

Drifttemperaturen stélls in med temperaturvredet, fran 50 —275/300°C. Nér vredet vrids medurs véljs hogre temperatur
och nar det vrids moturs valjs lagre temperatur.

9 Om du tvingar vredet 6ver nollpunkten skadas termostaten!

STANGA AV UGNEN
Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM till lage 0.

UGNSBELYSNING

Vid alla drifttyper slas ugnsbelysningen pa automatiskt nar driftlaget valjs.

TILLAGNINGSSYSTEM (beroende pa modell)

System Beskrivning
SNABBFORVARMNING
893! Anvand denna funktion om du vill varma upp ugnen till énskad temperatur s& snabbt som

mojligt. Denna funktion ldmpar sig inte for tillagning av mat. Nar ugnen varms upp till den
onskade temperaturen ar uppvarmningsprocessen klar. Foreslagen temperatur: 50°C —
max.

OVRE OCH NEDRE VARMARE *
D Varmarna i ugnsutrymmets nedre och évre del utstralar jamn varme iugnen. Bakverk eller
kott kan endast ugnsbakas/stekas pa en hyliniva. Foreslagen temperatur: 200°C.

OVRE VARMARE
D Endast varmaren i taket i ugnsutrymmet utstralar varme éver maten. Anvand den for att
bryna rattens dvre del (slutbryning). Féreslagen temperatur: 180°C.




Beskrivning

NEDRE VARMARE
Endast varmaren i botten i ugnsutrymmet utstralar varme. Anvand denna varmare for att
bryna rattens undre del. Féreslagen temperatur: 180°C.

OVRE OCH NEDRE VARMARE MED FLAKT *

Bade varmare och flakten ar aktiverade. Flakten mojliggdr en jamn cirkulation av varmluft i
ugnen. Den lampar sig for bakverk, for upptining av fryst mat samt for att torka frukt och
gronsaker. Foéreslagen temperatur: 180°C.

GRILL

Endast grillvdrmaren, en del av den stora grillsatsen, ar aktiverad. Detta system anvands
for att grilla en mindre mangd 6ppna sandwichar eller 6lkorvar, och for att rosta bréd. Den
hdgsta tillatna temperaturen ar 230°C.

STOR GRILL

Den 6vre varmaren och grillvarmaren ar aktiverade. Varmen utstralas direkt av grillvarmaren
i ugnstaket. Den dvre varmaren ar ocksa aktiverad for att forstarka varmeeffekten. Denna
kombination anvéands for att grilla en mindre méangd 6ppna sandwichar, kétt eller élkorvar,
och for att rosta brod. Den hogsta tillatna temperaturen &r 230°C.

GRILL MED FLAKT

Grillvarmaren och flakten ar aktiverade. Denna kombination anvands for att grilla kott och
steka storre kottstycken av fagel pa en hyliniva. Den &r ocksa lamplig for gratangratter och
bryning till en krispig skorpa. Foreslagen temperatur: 170°C. Den hdgsta tillatna
temperaturen ar 230°C.

OVRE VARMARE OCH FLAKT
Den 6vre varmaren och flakten ar aktiverade. Anvand detta system for att steka stérre bitar
kott och fagel. Det ar ocksa lampligt for graténger. Féreslagen temperatur: 170°C.

INTENSIV TILLAGNING (VARMLUFTSSTEKNING)

Denna tillagningsmetod ger knaprig yta utan tillsats av fett. Det &r en halsosam metod for
stekning av snabbmat som ger farre kalorier i den fardiga maten. Passar for mindre bitar av
kétt, fisk, gronsaker, och frysta produkter som &r klara att stekas (pommes frites, kyckling-
nuggets). Foreslagen temperatur: 200-220°C.

VARMLUFT *

Den runda varmaren och flakten ar aktiverade. Flakten pa den bakre vaggen i ugnsutrymmet
sakerstaller att varmluften cirkulerar konstant runt steken eller bakverket. Detta lage
anvands for att ugnssteka kott och gradda bakverk pa flera hylinivaer samtidigt. Féreslagen
temperatur: 180°C.

NEDRE VARMARE OCH FLAKT
Detta system anvands for att gradda lagjasta bakverk och konservera frukt och grénsaker.
Foreslagen temperatur: 180°C.

PIZZASYSTEM

Detta program med instéllning av en baktemperatur som nar minst 275°C &r speciellt
utformat for att hjalpa dig att laga perfekt pizza, focaccia, flatbread och liknande bakade
delikatesser.

TILLAGNING AV FRYST MAT

Denna metod later dig tillaga frysta livsmedel snabbare och utan att behdva férvarma ugnen.
Optimalt for djupfryst fardigmat (bakverk, croissanter, lasagne, pommes frites, kyckling-
nuggets), kétt och gronsaker. Féreslagen temperatur: 190-200°C.

UPPTINING
Luften cirkulerar utan nagon varmare aktiverad. Endast flakten &r pa. Detta lage anvands
for langsam upptining av fryst mat. Féreslagen temperatur: 0°C.

& | [

AQUA CLEAN
Endast den nedre varmaren utstralar varme. Anvand denna funktion for att aviagsna flackar
och matrester fran ugnen. Programmet tar 30 minuter. Féreslagen temperatur: 70°C.

* Det anvédnds for att faststélla energieffektivitetsklassen enligt standarden EN 60350-1.
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Placera en ugnsplat pa den férsta skenan medan ugnen
fortfarande ar kall. Hall max 2 dl vatten pa ugnsplaten.
Placera maten som ska lagas pa den andra skenen och
starta systemet.

9 For inte in den djupa bakplaten i den forsta skenan. Satt inte in den djupa bakplaten pa den forsta nivan, utan
satt in den en niva hogre.

sl

9 For att funktionen ska fungera optimalt, 6ppna inte ugnsluckan och tillsatt inte nagot vatten under tillagningen.

BESKRIVNING AV SYSTEM

* Det gar at mycket energi for att vdrma upp en tom ugn. Du sparar mycket energi genom att ugnsbaka flera typer av
bakverk eller flera pizzor i foljd, eftersom ugnen redan har férvarmts.

e Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller emalj, eftersom dessa 6verfor varmen mycket bra.

e Anvand bara smérpapper som tal héga temperaturer.

o Narmat tillagas bildas mycket &nga inuti ugnen och den draneras genom skorstenen pa apparatens baksida. Angan
kan kondensera pa apparatens lucka och lock (beroende pa modellen). Detta ar ett standardfenomen som inte
paverkar apparatens funktioner. Nar tillagningen ar klar, torka av kondensvattnet med en trasa.

e Stang av ugnen ca 10 minuter fore tillagningens slut for att spara energi, da du utnyttjar restvarmen.

e Latinte maten svalna i en stdngd ugn for att férhindra kondensbildning (fukt).

Tillagning med roterande spett (beroende pa modell)
Maxtemperatur vid anvéndning av roterande grillspett ar 230°C.

Satt in stodet for grillspettet i den 3:e skenan nerifran och satt
den grunda bakplaten i den nedersta (1:a) skenan som
droppbricka.

Satt kottet pa spettet och dra at skruvarna.

Placera spettets handtag pa det framre stodet for spettet och
satt in spetsen i 6ppningen pa hoger sida av den bakre vaggen
i ugnen (6ppningen skyddas med ett roterande lock).

Ta av spettets handtag och stéang ugnsluckan.

Satt pa ugnen och valj systemet STOR GRILL.

Anvand inte grillen i position 4. Grillen far endast anvandas néar ugnsluckan ar stiangd.

B B

For inte in den djupa bakplaten i den forsta skenan.
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RENGORING & UNDERHALL

A Koppla bort apparaten fran elndtet och véanta tills apparaten har svalnat. Barn ska inte rengéra
apparaten eller utfora underhallsatgarder utan 6versyn av en vuxen.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida (beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt rengéringsmedel (saplédder) och en mjuk svamp som inte repar beldggningen.
Anvand inte rengdringsmedel med slipverkan eller rengéringsmedel som innehaller I6sningsmedel, da de kan skada
kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar (beroende pa modell)

Rengor inte vreden och knapparna, luckhandtag, dekaler och mark/-typskyltar med slipande rengéringsmedel eller
slipande rengdringsmaterial, alkoholbaserade rengdringsmedel eller med alkohol. Avldgsna omedelbart flickar med
en mjuk, icke-slipande trasa och lite vatten for att undvika att ytan skadas.

Du kan &aven anvanda rengodringsmedel och rengdringsmaterial avsedda for sadana ytor enligt tillverkarnas
instruktioner.

Emaljytor (ugn, spishall)

Anvand en fuktig svamp med rengéringsmedel. Feta flackar kan tas bort med varmt vatten och ett sarskilt
rengéringsmedel fér emalj. Rengdr aldrig emaljytor med slipande rengdéringsmedel, eftersom det kan orsaka
oaterkalleliga skador pa apparatens yta.

Glasytor

Anvand inte grova, slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengdra ugnens glasdoérr, annars kan de
repa ytan och gora sa att glaset splittras. Rengor glasytorna med sarskilda rengéringsmedel for glas, speglar och
fonster.

WA

9 INFORMATION!
Anvéand aldrig aggressiva eller repande rengéringsmedel.

’,

RENGORA DEN GLASKERAMISKA YTAN

« Efter varje anvandning, vanta tills den glaskeramiska ytan har svalnat och rengér den. | annat fall kommer orenheter
att branna fast i det heta ytan nasta gang du anvander hallen.

e For regelbundet underhall av den glaskeramiska héllen, anvand speciella skotselprodukter som skapar en
skyddsfilm pa ytan for att férhindra att smuts fastnar.

e Innan varje anvandning av den glaskeramiska ytan, torka av dammet eller andra orenheter som kan repa ytan fran
bade héllen och kokkaérlets botten.

sile

9 Stalull, slipande svampar och slipande pulver kan repa ytan. Ytan kan ocksa skadas genom aggressiva
sprayrengoringsmedel och oldampliga rengdringsmedel i vatskeform.

Skyltningen kan forslitas om aggressiva eller slipande rengdringsmedel eller kokkarl med ojamn eller skadad botten
anvands.

Anvand en fuktig trasa for att ta bort mindre orenheter. Torka sedan av ytan.

Avlagsna eventuella vattenflackar med en mild attikalésning. Anvand inte denna |&sning for att torka av ramen (galler
endast vissa modeller), eftersom den kan tappa glansen. Anvand inte aggressiva sprayrengdringsmedel eller
avkalkningsmedel.

Anvand sarskilt rengéringsmedel for glaskeramiska ytor vid envis smuts. Folj tillverkarens anvisningar. Var noga
med att fa bort alla rester av rengéringsmedlet eftersom de kan skada den glaskeramiska ytan nar varmezonerna
hettas upp.

e Avlagsna hart sittande och inbranda rester med en skrapa. Var forsiktigt nar du anvander
skrapan for att forhindra personskada.

e Tryck inte skrapan vinkelratt mot glaset och repa inte héllens yta med skrapans spets eller
blad.

e Ta omedelbart bort socker eller sockerrik mat fran den glaskeramiska hallen med en
skrapa, aven om héllen fortfarande ar varm, eftersom socker kan skada ytan permanent.

17



., L] ,

9 Anvand skrapan endast nar smuts inte kan avlagsnas med en vat trasa eller specialrengdringsmedel for
glaskeramiska ytor. Hill skrapan i korrekt vinkel (45° till 60°). Tryck forsiktigt skrapan mot glaset och fér den over
skyltningen for att avidagsna smutsen. Se till att inte skrapans plasthandtag (pa vissa modeller) kommer i kontakt med
en varm kokzon.

~, L] ,

9 Missférgning av den glaskeramiska ytan paverkar inte dess anvandning eller ytans stabilitet. Sadan
missfargning ar ofta ett resultat av matrester som brant fast i ytan, eller har den orsakats av vissa kokkarl (som
aluminium eller koppar). Sadan missfargning ar mycket svar att ta bort helt.

Obs! Missfargning och liknande paverkar bara hallens utseende och inte dess funktion. Reparation av denna typ av
skador tacks inte av garantin.

UGN

Rengdr ugnens vaggar med en fuktig svamp och rengéringsmedel. For att rengdra envisa flackar som brénts in i
ugnsvaggen, anvand ett sarskilt rengéringsmedel fér emalj. Torka ugnen noga efter rengoéring.

Rengdr endast ugnen nar den &r helt kall. Anvand aldrig slipande rengéringsmedel, eftersom det kan repa emaljytan.
Rengdr ugnens tillbehdr med en svamp och rengdringsmedel. Du kan ocksa anvéanda sarskilda rengdringsmedel for
att ta bort envisa eller fastbranda flackar.

@ ANVANDA FUNKTIONEN AQUA CLEAN (VATRENGORING) FOR ATT RENGORA UGNEN

Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM till Aqua Clean-laget @. Stall TEMPERATURVREDET pa
70°C. Hall 0,6 liter vatten i en bakplat och satt in den i den nedersta skenan. Efter 30 minuter har matrester pa de
emaljbelagda ugnsytorna mjukats upp och kan torkas bort enkelt med en fuktig trasa.

A

BORTTAGNING OCH RENGORING AV GALLER OCH UTDRAGBARA TELESKOPSKENOR

Anvand endast konventionella rengéringsmedel for att rengéra skenorna.

Anvand Aqua Clean-systemet nér ugnen har svalnat helt.

Hall skenorna pa den nedre sidan och dra dem mot mitten av ugnen. Ta bort dem fran éppningarna upptill.

A

INSTALLERA DE KATALYTISKA INSATSERNA

Anvand endast konventionella rengéringsmedel for att rengéra skenorna.

Ta bort tradskenorna eller de utdragbara skenorna. (beroende pa modell)

Montera de katalytiska insatserna pa trddskenorna. Skenornas 6vre del maste monteras i de 6vre 6ppningarna "A" i
de katalytiska insatserna.

Rengor inte de utdragbara skenorna i diskmaskinen.

Placera tradskenorna med de katalytiska insatserna pa de évre dppningarna i sidovéggarna i ugnen "A".
Tryck dem in i snépplaset nedtill "B".

A

Diska inte de katalytiska insatserna i diskmaskin.
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BYTA GLODLAMPAN

Glédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret och skenorna innan du byter
glédlampan.

Koppla ur apparaten fran vagguttaget!

Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W. (vanlig glédlampa E14, 230 V, 25 W - beroende pa modell)
A Il_ossa locket och dra ut eller lossa glédlampan.

9 Anvand skydd for att undvika bréannskador.

B Anvand en platt skruvmejsel for att frigéra lampholjet och ta bort det. Ta bort
glijldlampan.

S\

9 Var forsiktig sa att du inte skadar belaggningen.

MJUK STANGNING

(beroende pa modell)

Spisarna ar utrustade med de nya, sékra gangjarnen COMFORT. Dessa speciella gangjarn garanterar en mycket tyst
och mjuk stangning av ugnsluckan.

A Om for mycket kraft anvands for att stinga luckan reduceras effekten av systemet eller systemet
kringgas av sdkerhetsskal.

LUCKLAS (beroende pa modell)
Oppna lucklaset genom att férsiktigt trycka det at héger med tummen medan du samtidigt drar luckan utét.

A

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN (beroende pa modell)

o Oppna ugnsluckan (upp till andlaget).

o Vrid flikarna pa luckans gangjarn (vid vanlig stangning). For COMFORT -systemet med mjuk stangning, vrid flikarna
90°.

e Stang ugnsluckan langsamt tills flikarna passar ihop med gangjarnen i luckans sidoribbor. Vid en vinkel pa 15° (i
forhallande till den sténgda luckans lage), sténg luckan lite och dra ut den fran bada gangjéarnen pa apparaten.

Nar ugnsluckan stiangs atergar lucklaset automatiskt till sitt ursprungslage.

A Innan du satter tillbaka luckan, kontrollera alltid att gangjarnsflikarna ar korrekt placerade i luckans
sidoribbor. Du forhindrar da plétslig stangning av gangjarnet som ar anslutet till en stark fjader. Om en flik
frigors medfor detta skada pa luckan och risk for personskada.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN (beroende pa modell)

o Oppna ugnsluckan (upp till andlaget).

e Lyft och vrid flikarna.

e Stang langsamt ugnsluckan, lyft den nagot och dra ut den fran bada gangjarnen pa apparaten.

., L] ’,
9 Sétt tillbaka luckan genom att utféra dessa steg i omvand ordningsféljd. Om luckan inte ppnas eller stangs
ordentligt, se till att gangjarnen ar korrekt placerade pa hakarna.

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS GLASRUTA (beroende pa modell)
Ugnsluckans glasruta kan rengéras fran insidan, men den maste tas bort forst. Ta bort ugnsluckan (se kapitlet "Ta bort
och satta in ugnsluckan").

) 1

N

\

o Lyft stdden pa luckans vanstra och hogra sida lite (markering 1 pa stddet) och dra bort dem fran glasrutan (markering
2 pa stodet).

e Halliluckans glasruta vid den nedre kanten, lyft den nagot sa att den inte langre ar fast i stédet och ta bort den.

e Avlagsna den tredje glasrutan (endast pa vissa modeller) genom att lyfta och ta bort den. Ta ocksa bort
gummitatningarna pa glasrutan.

S

9 Satt tillbaka glasrutan i omvand ordning. Markeringarna (halvcirkel) pa luckan och glasrutan ska éverlappa.

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS GLASRUTA (beroende pa modell)
Skruva ur skruvarna pa luckans vanstra och hogra sida och dra ut den 6vre ribban. Du kan nu dra ut luckans glasruta.

S

9 Sétt tillbaka luckans glasruta genom att utféra dessa steg i omvand ordningsfoljd.
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FELSOKNINGSTABELL

Under garantitiden far endast ett servicecenter som har auktoriserats av tillverkaren utféra reparationer.
Innan du utfor en reparation bor du foérsakra dig om att produkten har kopplats fran eluttaget antingen genom att ta ut
sakringen eller dra ut stickkontakten fran vagguttaget.
Obehériga éndringar och reparationer pa spisen kan resultera i en elektrisk stot eller kortslutning. Forsok darfor inte
att utféra nagra reparationer sjalv. Anlita en fackman eller en auktoriserad serviceverkstad for dessa arbeten.
Vid smarre fel eller problem med apparatens funktioner, 1as igenom féljande instruktioner for att se om du kan atgarda

det sjalv.

Har féljer nagra rad om hur du kan atgérda vanliga problem.

UGN

Problem/fel

L6sning

displayen ar fryst.

Touchkontrollerna ger ingen respons;

och sla pa den.

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur sakringen eller
stang av huvudstrombrytaren). Anslut darefter apparat till elnatet pa nytt

ofta.

Huvudsékringen i ditt hem utléses

Ring en servicetekniker.

kapaciteten i elnatet i hemmet.

Kontrollera att effekten pa alla paslagna apparater inte Overskrider

Ugnsbelysningen fungerar inte.

underhall”.

Las om proceduren for att byta glédlampan i kapitlet "Rengdring och

Maten &r halvfardig. . .

Ar ugnsluckan stangd?

Har du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?

blinka.

diameter &r for liten. Kastrullen eller
pannan kanske Overhettades och
foérlorade de ferromagnetiska
egenskaperna.

SPISHALL

Feldisplay pa hallen Orsak Lésning

Du har slagit pa varmezonen, | Kastrullen eller pannan arinte lamplig | Kontrollera om karlet ar
men symbolen "u" fortsatter att | fér induktionshallar, eller dess | ferromagnetiskt (om en magnet

fastnar pa det). Kontrollera att karlets
diameter ar tillrackligt stor (normalt
>12 cm).

Om displayen fortséatter att blinka efter
till- och frankoppling, koppla bort
apparaten fran elndtet. Vanta i 5
minuter och koppla in den igen.

Snabbuppvarmningsfunktionen
Power Boost stangs av
automatiskt.

Det ar normalt fér Power Boost-
funktionen att stdngas av efter en viss
tidsperiod och for hallen att vaxla till
effektniva 9. Om varmezonen &r
overhettad stanger
sakerhetsmekanismen av funktionen
for extra effekt!

Ateraktivera

effektforstarkningsfunktionen (Power
Boost). Stédng vid behov av
varmezonen och koppla in den igen.
Aktivera sedan
effektforstarkningsfunktionen (Power
Boost). Vanta en stund fér att hallen
ska svalna.

Kontinuerligt pipande ljud och
»—« blinkar pa displayen.

Vatten har spillts dver
touchkontrollytan eller ett foremal har
placerats dver touchkontrollerna.

Torka av touchkontrollytan.

»r« pa displayen

Detta indikerar att dnskad effektniva inte kan stéllas in eftersom grénsen for

maximal effekt hos héllen har aktiverats.

»F« pa displayen

Detta indikerar att ett fel har uppstatt under anvandning.

Felmeddelande "C" visas pa
displayenheten.

Hallen har 6verhettats.

Vanta tills hallen har svalnat. Anvand
sedan en lagre effektinstalining.

Om problemet inte kan 16sas med ovanstaende rad, ring en servicetekniker. Kostnad for reparationer, eller
garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvéndning av apparaten técks inte av produktgarantin. |
detta fall star anvandaren for kostnaden for reparationen.
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INSTRUKTIONER FOR INSTALLATION OCH ANSLUTNING
PLACERING AV APPARATEN (mm) (beroende pa modell)

I

min 100

I:I Vaggarna eller inredningsdelarna intill apparaten (golv, bakre
e——1

koksvagg, sidovaggar) ska tala temperaturer pa minst 90°C.

min 650

850 /900

600

PLANJUSTERING AV APPARATEN OCH EXTRA STOD (beroende pa modell)
A) Spisens hojd ar 850 mm. Du kan justera apparatens héjd fran 850 till 865 mm.

B) Spisens hojd ar 900 mm. Du kan justera apparatens héjd fran 850 till 920 mm eller fran 900 till 920 mm (beroende
pa modell).

;

(o) ’
oy
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JUSTERING AV SPISENS HOJD (beroende pa modell)
Spisens hojd &r 900 mm. Du kan justera apparatens hojd fran 850 till 940 mm.

Torx T20

o Placera spisen pa golvet sa att den ligger pa e Stall in 6nskad hojd.
baksidan. e Skruva i skruvarna igen.
e Skruva loss skruvarna, se pilarna.

Spisen maste installeras horisontellt!

Folj dessa steg:

e Vrid pa hojdjusteringsskruvarna (se figur 1) for att justera
spisens hojd i korrekt position.

e Justera hjulen (se figur 2) genom att skruva dem med tva
skruvar framtill pa golvlisten. Kontrollera spisens
horisontella position med ett vattenpass.

e Placera blindpluggarna i halen pa golvlistens front (se figur
3).

900 (850)

125 (75

Vol

9 Folj ritningen och sétt fast hallaren pa vaggen med de medfdljande skruvarna och férankringarna. Om de
medféljande skruvarna och férankringarna inte kan anvandas, anvand andra som sakerstaller en séker installation pa
vaggen.
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LUCKLAS (beroende pa modell)
;

ANSLUTNING TILL ELNATET
Om apparaten ar en varmeforbrukare maste installationen och placeringen motsvara lokala bestdmmelser.

& Tre massingsbryggor ar tillgdngliga for anslutning. 1 brygga kravs for trefasanslutning (380 — 415V
3N~). Tre bryggor kréavs for enfasanslutning (220 — 240 V~).

En enhet som kopplar fran apparaten fran elnatet vars
kontakter med alla poler pa ett avstand pa minst 3 mm maste
integreras i stabil elektrisk distribution fére apparaten.

Endast en auktoriserad, behorig person far installera
apparaten. Denna person ar forpliktigad att installera
kokplattan i horisontell position for att ansluta den till elnatet
och kontrollera att det fungerar felfritt. Installation av apparaten
maste bekréaftas i garanticertifikatet.

Apparaten har den rekommenderade trefasanslutningen med
en kabel av typen H05Z1Z1-F 5G1,5 (HO5VV-F5G1,5) (tidigare
CGLG 5Cx1,5), (kretsbrytare typ 3x16 A).

For enfasanslutning, anvand H05Z1Z1-F3G4 (HO5VV-F3G4)
(tidigare GGLG 3Cx4), (kretsbrytare typ 32 - 40 A).
Ledarandarna maste pressas ihop av terminal sa att de inte
skaver.

A

e
ic

3

) |
& .

Efter att ledarandarna under  skruvhuvudet pa
kopplingsplintens skydd, placera en kabel i kopplingsplinten
och sdkra den med en kldmma mot slitage. Stéang darefter
kopplingsplintens skydd.

=]
|

.

,

9 Denna apparat ar utrustad med en stromsladd och en kontakt enbart for anvéandning i Norge (beroende
pa modell). Den maste bytas mot godként installationsmaterial for andra ldnder. Endast en auktoriserad
elektriker far utfora installationen.
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KLAMSKYDD
Klammorna ska skyddas av ett klamskydd, se extra utrustning. Fara for elektrisk st6t.

VIKTIGT

For elektrisk demontering eller montering av apparaten utdver dess spanningsintervall maste apparaten kopplas fran
elnétet och far inte anvandas.

Vid installation av apparaten maste féljande beaktas:

o Verifiering av elnatets korrekta spanning.

e En kontroll av varmare, kontroll- och 6vervakningselement.

e Presentation av alla apparatens funktioner infér kunden och instruktioner om service och underhall.

OBS
Apparaten &r en klass |-apparat enligt féreskrifterna for forebyggande av elstétar och maste anslutas till skyddsledaren.
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KASSERING

Emballaget ar tillverkat i miljdvanliga material som kan atervinnas, kasseras eller forstoras utan
att belasta miljon. Darfor ar forpackningsmaterialen tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som normalt
hushallsavfall. Produkten ska i stallet ldmnas in pa en auktoriserad atervinningscentral for
hantering av elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att forhindra negativa effekter pa miljé och halsa.

For detaljerad information om kassering och hantering av produkten, kontakta lokala myndigheter
som har hand om avfallshantering, eller din aterférsaljare.

Vi férbehéller oss rétten att géra dndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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TILLAGNINGSTEST

Testad i enlighet med standarden EN 60350-1.

BAKNING

3 D 140-150* 20-35
_ 3 140-150* 20-35
grund emaljbelagd
bakplat
2,3 140-150* 30-45
2,3,4 130-140* 30-45
3 D 160-170* 20-35
) 3 160-170* 20-35
grund emaljbelagd
bakplat
2,3 140-150* 30-45
2,3,4 140-150* 35-50
2 D 160-170* 20-35
rund metallform
@26/tradhylla
(stodgaller) 2 160-170* 20-35
2x rund metallform 2 D 170-180 50-70
220/tradhylla
(stodgaller) 3 160-170 50-70
tradhylla/galler 4 m 230* 0,5-3
tradhylla (stédgaller) +
djup bakplat som 4 m 230 20-35
droppbricka

* Forvarm i 10 minuter.

SAP 925644sv
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Hisense

GORENJE gospodinjski aparati, d.o.o
Partizanska cesta 12, SI-3320 Velenje, SLOVENIA
info@gorenje.com
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