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Johdanto

Kiitimme sinua luottamuksestasi ja siitd, etta ostit laitteemme.

Tama yksityiskohtainen ohje on suunniteltu helpottamaan tuotteen kayttéa. Sen tarkoitus on auttaa
sinua tutustumaan uuteen laitteeseesi mahdollisimman nopeasti.

Varmista, etta ostamassasi laitteessa ei ole vaurioita. Jos havaitset siina kuljetusvaurioita, ota yhteys
jalleenmyyijasi tai paikalliseen myymalaan, josta laite toimitettiin. Léydat puhelinnumeron laskusta tai
toimitusasiakirjoista.

Lue huolellisesti kayttdohjeet ennen laitteen liittdmista. Takuu ei kata laitteen vaaranlaisesta litdnnasta
tai kaytosta johtuvia korjauksia tai takuuvaateita.
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SCANNING

Yksityiskohtaisempia ohjeita ja vinkkeja saat skannaamalla arvokilvessa olevan QR-koodin.

Kayttboppaassa on kaytetty seuraavia symboleita, ja niiden merkitykset ovat seuraavat:

Q- TIEDOTE!

Tieto, neuvo, vinkki tai suositus

A\ VAROITUS!

Varoitus - yleinen vaara

@ ConnectLife

Yhdista uuni Wi-Fi-verkkoon ja ConnectLife-sovellukseen, jotta saat kayttoon kaikki sen toiminnot,
kuten edistyneet toiminnot ja etdohjauksen.



Turvatoimenpiteet

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA - LUE OHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE MYOHEMPAA KAYTTOA
VARTEN.

Laite on liitettava kiinte&&n johdotukseen, jossa on asiaankuuluva
erotusjarjestelma. Kiintean johdotuksen on vastattava
johdotusmé&arayksia.

Yhteyden katkaisemistapa tulee liittda kiinted&n johdotukseen
asetusten mukaisesti.

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

VAROITUS: Vaurioituneen virtajohdon tai liittimen saa vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoteknikko tai pateva ammattilainen.
Virheellinen kéasittely voi aiheuttaa sahkdiskun, tulipalon tai vakavan
loukkaantumisen.

Tata laitetta voivat kayttda 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat lapset ja
henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heité valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen turvallisesta
kaytdstéd ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa
leikki& laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Valta koskemasta lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat
lapset tulee pitéda loitolla laitteesta, ellei heité valvota jatkuvasti.

Laitetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisilla ajastimilla tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

Kaytéa vain talle uunille suositeltavaa lampotila-anturia.

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai teravia metallikaapimia
uuninluukun lasin / keittotason saranoidun kannen lasin
puhdistamiseen, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin
rikkoutumiseen.



Turvatoimenpiteet

Ala puhdista laitetta hoyry- tai korkeapainepuhdistimilla, sillé ne
voivat aiheuttaa sahkdiskun.

Ala koskaan kaada vetta suoraan uunin sisdosaan. Lampétilaerot
voivat vaurioittaa emalipinnoitetta.

Mikroaaltouunin turvallinen kaytto

VAROITUS: Kaytettdessa laitetta yhdistelmatilassa on erittéin
korkeiden lampdtilojen vuoksi suositeltavaa, ettd lapset kayttavat
uunia vain aikuisen valvonnassa.

VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat vaurioituneet, uunia
ei saa kayttda ennen kuin valtuutettu huoltohenkil® on korjannut vian.

VAROITUS: On erittéin vaarallista antaa muun kuin valtuutetun
huoltohenkildn suoritettaviksi huolto- tai korjausty6ét, joihin liittyy
mikroaaltoenergialle altistumiselta suojaavan suojan poistaminen.

VAROITUS: Nesteité ja muita ruokia ei saa kuumentaa umpinaisissa
astioissa, koska ne voivat rajahtaa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
ympaéristdisséd, kuten:

¢ henkilbkunnan ruokailutilat liikkeissa ja muissa tydymparistoissé
e maatilat

e majoitustilat hotelleissa, motelleissa ja muissa majoitus- tai
asumiskohteissa

® aamiaismajoituskohteet.
Kayté vain mikroaaltouuniin soveltuvia astioita.

Ala kayta mikroaaltouunissa metalliastioita ruoalle tai juomille.

Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, tarkkaile uunia
mahdollisen syttymisen varalta.

Juomien mikroaaltokuumennus voi aiheuttaa viivastynytta
ylikiehumista. Ole varovainen kasitellessasi kuumennettuja
juoma-astioita. Ylikiehumisen estdmiseksi aseta ei-metallinen esine
(esim. puu-, lasi- tai muovilusikka) astiaan kuumennuksen ajaksi.



Turvatoimenpiteet

Palovammojen valttdmiseksi tuttipullojen ja vauvanruokapurkkien
sisaltd tulee ravistaa tai sekoittaa ja niiden l[Ampotila tarkistaa ennen
ruokailua.

Ala kuumenna mikroaaltouunissa kuorimattomia kananmunia, koska
ne voivat rdjahtaé viela mikroaaltokuumennuksen paatyttyakin.

Jos havaitset savua, sammuta laite tai irrota pistoke pistorasiasta ja
pid& uunin luukku suljettuna liekkien tukahduttamiseksi.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja juomien lammittamiseen.
Ruoan tai vaatteiden kuivaaminen ja lampdpussien tai tyynyjen,
tossujen, sienten, kosteiden liinojen ja vastaavien lAmmittaminen voi
johtaa loukkaantumiseen, syttymiseen tai tulipaloon.

Puhdista uuni saannollisesti ja poista ruoantahteet.

Jos uunia ei puhdisteta sdanndllisesti, sen pinta saattaa vioittua,
mika voi lyhentda laitteen kayttdikéa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

Jos laite on integroitu ovelliseen kaapistoon, kaapin oven tulee olla
auki laitteen ollessa kaytossa.



Muita tarkeitéa turvallisuusvaroituksia

Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Sité ei saa kayttaa mihinkaan muuhun tarkoitukseen,
kuten esim. huoneiden lammitykseen, lemmikkien tai muiden eléinten, paperin, kankaiden, yrttien
tms. kuivaamiseen. Seurauksena voi olla loukkaantumisia tai tulipalon vaara.

Laite on liitett&va kiinted&n johdotukseen, jossa on asiaankuuluva erotusjarjestelma. Kiintean
johdotuksen on vastattava johdotusmaéarayksia.

Laitteen painon vuoksi suosittelemme, etta laitteen kantamisessa ja asentamisessa on mukana
vahintaén kaksi henkildéa.

Ala nosta laitetta pitamalla kiinni luukun kahvasta.

Uuninluukun saranat voivat vaurioitua, jos niita ylikuormitetaan. Al4 seiso tai istu avatun uuninluukun
péaéalla tai nojaa sita vasten. Ala mydskaan aseta painavia esineitéd avoimen uuninluukun paalle.

Jos tdman laitteen I&hell& sijaitsevien muiden laitteiden virtajohdot jaavat uunin luukun véliin, ne
voivat vahingoittua ja aiheuttaa oikosulun. Pida siksi muiden laitteiden virtajohdot turvallisen matkan
paéssa.

Varmista, etté tuuletusaukot eivat milloinkaan ole peitettyina tai tukittuina.

Ala vuoraa uunin siséseinia alumiinifoliolla 4laka aseta uunipelteja tai muita keittoastioita uunin
pohjalle. Tama estaa ilmaa kiertdmasta uunissa, hidastaa ruoan valmistumista ja vahingoittaa
emalipintaa.

Suosittelemme valttdmaan uuninluukun avaamista ruoanvalmistuksen aikana, silla se lisda
virrankulutusta ja kondenssiveden kertymista.

Ole varovainen paistoprosessin lopussa ja paistamisen aikana uuninluukkua avatessasi
palovammavaaran vuoksi.

Jata kalkkikertymien estdmiseksi uuninluukku auki paistamisen tai uunin kayton jalkeen, jotta uunin
sisdosa jaahtyy huoneenlampdtilaan.

Puhdista uuni, kun se on taysin jaahtynyt.

Mahdolliset vérisavyjen erot saman mallisarjan eri laitteiden tai komponenttien vélilla voivat johtua
eri tekijoista, esim. eri kulmista, joista laitteita katsotaan, erivarisista taustoista, materiaaleista ja
huonevalaistuksesta.

Ala kayta laitetta, jos se on vaurioitunut. Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Uuni on turvallinen kayttaa ilman paistovuoan kiskoja tai kiskojen kanssa.
Ala sailyta uunissa tavaroita. Jos uunin virta kytketaan, seurauksena voi olla vaaratilanne.

Jata laite joksikin aikaa huoneenlampddn ennen sen liittdmisté verkkovirtaan, jotta kaikki osat ehtivat
sopeutua huoneenlampdon. Uunin sailyttdminen 1ampdotilassa, joka on 1ahelld jaatymispistetta tai
sen alapuolella, voi olla vaarallista joillekin komponenteille, erityisesti pumpulle.

Ala kayta laitetta alle 5 °C:n lampétiloissa. Jos laite kytketaan paalle tallaisissa olosuhteissa, pumppu
voi vaurioitua.

Ala kayta tislattua vetta, erittain klooripitoista vesijohtovett4 tai vastaavia nesteita.

Kun paistat hoyryruiskutuksella, avaa uunin luukku aina kokonaan paistoprosessin jélkeen. Jos néin
ei tehd4, uunista nouseva hoyry voi vaikuttaa ohjausyksikdn toimintaan.

Kun olet asentanut laitteen kaappiin, poista ohjausyksikkoa suojaava teippi. Teipin jattdminen voi
johtaa séilion vikaantumiseen.



Muita tarkeitéa turvallisuusvaroituksia

Noudata vahimmaisetéisyytta uunin ylareunan ja sen ylapuolella olevien esineiden valilla.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruokien ja juomien lAmmittdmiseen. Ruoan tai vaatteiden kuivaaminen
ja lampopussien tai tyynyjen, tossujen, sienten, kosteiden liinojen ja vastaavien I&mmittdminen voi
johtaa loukkaantumiseen, syttymiseen tai tulipaloon.

Kéayta aina uunikintaita astioiden poistamiseen uunista. Jotkin kattilat, pannut tai tarjottimet voivat
imeé& 1ampda ruoasta ja kuumentua siksi voimakkaasti.

Varmista, etta kéytét vain mikroaaltouunin kestévii astioita. Al4 kayta terasastioita tai astioita,
joissa on kulta- tai hopeareunuksia tai -koristeita.

Al jata lisdvarusteita tai ruokailuvalineita uuniin, kun se on pois paalta. Ala kaynnista tyhjaa
uunia, jotta se ei vaurioidu.

Ala kayta posliinisia, keraamisia tai saviastioita, jos materiaalit ovat huokoisia tai eivét ole lasitettuja.
Kuumennettaessa huokosiin tunkeutuva kosteus voi aiheuttaa halkeilua. Kéyté vain mikroaaltouunin
kestavia astioita.

Noudata aina ruoan pakkauksessa olevia mikroaaltouunissa lAmmittadmisté koskevia ohjeita.

Ole varovainen kuumentaessasi alkoholia sisaltavia ruokia, silla uuniin voi muodostua palava seos
alkoholia ja ilmaa. Avaa luukku varovasti.

Metallien keittoastioiden, haarukoiden, lusikoiden, veitsien tai niittien ja kiinnikkeiden kayttéa
pakastepakkauksissa ei suositella, kun ruokaa kypsennetéan tai lammitetdan mikroaaltouunissa
tai mikroaaltouunin ja kiertoilmauunin yhdistelmasséa. Kuumentamisen jalkeen sekoita ruokaa tai anna
lammon tasaantua.

Ala liita laitetta virtalahteeseen, jos virtaldhteeseen on asennettu maasulkuvirran katkaisija, ELCB.

/\ VAROITUS!

Lue huolellisesti kayttoohjeet ennen laitteen liittdmista. Takuu ei kata laitteen vaéaranlaisesta
liitdnnésta tai kaytosta johtuvia korjauksia tai takuuvaateita.
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1. Ohjausyksikko

A\ VAROITUS!

Laitteen toiminnot ja varusteet riippuvat mallista.

Laitteen kuvaus

B < ° 13
————
H1 7
o i 14
L i
s Cg 15
S =&
| - 10
| J N w11
[ T ). 12

2. Kiertosaadin

3. Vesisailio

4. Uunin luukun kytkin

5. Automaattinen héyrynpoisto

6. Valaistus

7. Lampatila-anturin liitanta

Laitteen varusteet

(mallista riippuen)

Uuninluukun kytkin
Jos uuninluukku avataan uunin k&ytdn aikana, kytkin sammuttaa lampdvastuksen, mikroaallot ja
tuulettimen uunin sisalla. Kun luukku suljetaan, kytkin k&ynnistaé laitteen toiminnan uudelleen.

Kiskot
Lankakiskot — aseta aina paistoritilé ja uunipelti kiskoon.

8. Kiskot - ritilatasot
9. Kilpi

10. Luukun lasi

11. Uunin luukku
12. Luukun kahva
13. Sailion kansi

14. Vesisailio

15. Vaahtosuodatin

HUOMAUTUS: kiskot - ritilatasot lasketaan alhaalta ylos.



Laitteen kuvaus

Uunin varustus ja tarvikkeet

/\ VAROITUS!

Ritilaa, yleiskayttbista uunipeltid, ilmafriteeraukseen tarkoitettua terdsverkkouunipeltia,
ruostumattomasta teréksesté valmistettua hoyrypeltia tai mitddn muuta metallivarusteita
ei saa kayttaa mikroaaltouunijarjestelmia kaytettaessa.

Paistoritila — kaytetdan grillaukseen/paahtamiseen tai
ruoanvalmistukseen kaytettavien pannujen, uunipeltien tai
paistoastioiden alustana.

LAATTHTTHNNNNY,  HUOMAUTUS: kun asetat paistoritilan kiskoille, varmista aina, etta
sen koholla oleva osa on takana ja ylapuolella.
Ritilassé& on turvahaka. Nosta ritilan etuosaa tasta syysta hieman
vetaessasi ritildé ulos uunista.

Lasinen uunipelti — voidaan kayttaa ruoanvalmistukseen kaikilla
uunin jarjestelmilla ja mikroaaltouuneilla. Voidaan kayttad myos
tarjoiluastioina.

S ? Yleiskdyttdinen uunipelti - monikayttdinen uunipelti, joka soveltuu
/T A\ leivonnaisten, leipomotuotteiden, vihannesten ja kaikenlaisten lihojen
kypsennykseen. Uunipelti& voi k&yttéda myds tippa-alustana.

‘ . Airfry-ritildalusta — (rei’itetty paistopelti) kaytetdan kuuma ilma +

) ylavastus (ilmafriteeraus) -toiminnoilla kypsennettéesséa. Reikien
i = ansiosta iima paésee Kiertamaén ruoan ympaérilla paremmin ja ruoasta
tulee rapeampaa.

Héyryvilineet (RUOSTUMATON TERAS) — kaytetaan hoyryn kanssa
kypsennettdessa. Aseta rei'itetty paistopelti keskitasolle ja tippapelti
yhta tasoa alemmaksi.

Ruoan lampétila-anturi - (/AFOOD PROBE)

Voidaan kayttaa ruoan lampdtilan mittaamiseen. Kun haluttu lampdtila
on saavutettu, kypsennys pysahtyy automaattisesti.




Laitteen kuvaus

Ohjauspaneeli
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Kaytto

Virtakytkin on tarkoitettu seuraaviin toimintoihin:

- uunin virran kytkeminen ja sammuttaminen,

- valmiustilaan siirtyminen,

- pakotettu uudelleenkaynnistys - pitka painallus (8 sekuntia).

Taméan painikkeen toiminnot:

- palaa takaisin,

- sulje valikko,

- valikon tai toiminnon peruuttaminen.

Lisdasetukset-painike

Paavalikko (HOME) -painike

Kosketusnaytto, jolla valitaan uunin asetukset ja tarkastellaan nykyisia asetuksia.

Sé&adin, jolla valitaan ja vahvistetaan naytolla nakyvat asetukset.

Jotta painikkeen vaste olisi parempi, kéyta koskettamiseen mahdollisimman suurta aluetta
sormenpéaasta ja kosketa sdatimen keskiosaa. Jokaisella painikkeen painalluksella kuuluu danimerkki
(kun toiminto on kaytettavissa).

Voit valita ja vahvistaa asetukset NAYTOLLA tai SAATIMESTA.
Valittu kenttd muuttuu valkoiseksi.

paina

pyyhkaise
vasemmalle ja p}{vhkalse o e
oikealle ylos ja alas
S »




Laitteen kuvaus

Kiertosaatimen animaatiot ja varit
Uunin kiertos&atimessé on integroitu LED-rengas, joka osoittaa uunin kéytdssa olevan tilan tai
toimintatilan selkedasti eri varien ja animaatioiden avulla.

Kiertosaatimen vari  Merkitys

Valkoinen véri lImaisee valmiustilan.

Meripihkan vari Uuni vaatii kayttajan huomiota (esim. varoitus tai viestin vahvistaminen).
Vihrea vari limaisee vahvistetun asetuksen ja ettd uuni on yhdistetty verkkoon.
Punainen vari limaisee, etta peruskypsennystila tai tavallinen uuni on valittu.

Sininen véri lImaisee, etta hoyrykypsennysohjelma on valittu.

Violetti vari limaisee, etta mikroaaltokypsennysohjelma on valittu.

Turkoosi vari limaisee, etté puhdistusohjelma on valittu.

Punainen + sininen vari limaisee, etté ohjelma Combi steam on valittu.
Punainen + violetti vari limaisee, ettd ohjelma Yhdistelmamikro on valittu.

Vérivalo palaa tasaisesti — tarkoittaa, ettd ohjelma on kaynnissé, eika uuni vaadi huomiota.
Varivalo vilkkuu pehmeasti — kiinnittda huomion taustaprosesseihin tai vaatii huomiota kayttajalta.



Ennen laitteen ensimmaista kayttdkertaa

Poista uuniin kuuluvat keittiovalineet ja mahdolliset pakkaukset (pahvi, polystyreenivaahto,
muovi) uunista.

Pyyhi keittiévalineet, uunin sisépuoli ja vesisailié kostealla liinalla. Al& kéytéa hankaavia liinoja
tai puhdistusaineita.

Kéaynnista uuni (katso luku: Ensimmadinen kdynnistys).

Ensimmainen kaynnistys
Kalibrointi ensimméisen kdynnistyksen yhteydessé - Onboarding

Kun laite kytketdan verkkovirtaan ensimmaista kertaa tai palautetaan tehdasasetuksille, sille on
suoritettava kalibrointitoimenpide k&ynnistettaessa.

Ohjelma opastaa asetusten lapi, jotta laitteen voi yhdistaa mobiilisovellukseen kalibroinnin aikana.
Kun uuni on yhdistetty pilvipalveluun, paivamaara ja aika paivitetddn automaattisesti.

Noudata naytélla nakyvié ohjeita. Paina ndytdsté ensin Let's get started.
Pyyhkaise valikon lapi. Kun olet valinnut asetuksen, valitse NEXT (SEURAAVA).

1.

Kieliasetus
Naytdssé nakyy oletuskieli (englanti). Jos teksti ei ole haluamallasi kielelld, valitse avautuvasta
valikosta toinen kieli.

Kayttoliittymén selitys
Kéaytdn helpottamiseksi painikkeiden nimet nakyvéat kayttdpaneelissa.

Asennus ja ConnectLife-sovellukseen yhdistdminen

Naytolla nakyy QR-koodi, jonka kautta voit asentaa ConnectLife-sovelluksen. Sovelluksen
kautta voit hallinnoida, seurata ja kayttad uunin toimintoja etané alylaitteesi kautta.
Muodosta yhteys Wi-Fi-verkkoon, jotta voit asentaa ohjelmistopdivityksia: ndméa ovat hyddyksi
turvallisuuden, uusien ominaisuuksien, optimoinnin ja korjausten kannalta.

Paina Connect (Yhdistd) ja seuraa sovelluksen vaiheita.

Kellon asettaminen

Automaattinen ajan asettaminen, aikavydhyke ja ajan muoto (12 tai 24 tuntia) mukaan lukien,
on kaytettavissa, kun uuni on yhteydessa internetiin sovelluksen kautta. Jos yhteytta ei ole
muodostettu, laitteen aika on asetettava manuaalisesti.

Paivamaaran asettaminen
Valitse paivamaaran muoto.

Luukun avaaminen — Herétys

Tama toiminto voidaan ottaa kayttdon ja poistaa kaytdsta. Kun toiminto on otettu kayttdéon,
uuni voidaan kdynnistda ja sammuttaa automaattisesti sen avulla yksinkertaisesti uunin luukun
avaamalla.

Lampétila-anturilla kalibrointi

Kalibrointiprosessi varmistaa, ettd 1ampdétila luetaan tarkasti, silla se poistaa poikkeamat
automaattisesti (korkeintaan +1 °C). Prosessin aikana suoritetaan myds lammitysprosessi,
joka poistaa tuotannon aikana ilmaantuneet jadmat ja epamiellyttavat hajut erityisen korkeita
lampdtiloja hyddyntavan lammitysprosessin kautta. Nain epamiellyttavat hajut eivat tartu
uunissa valmistettavaan ruokaan.



Ennen laitteen ensimmaista kayttdbkertaa

Jatkoa edellissivun taulukolle

Koko kalibrointiprosessi voi kestda jopa 4 tuntia. Jos paatat ohittaa toimenpiteen, laite ei laheta
enempaa ilmoituksia toimenpiteen suorittamisesta. Kalibroinnin voi suorittaa koska tahansa
Asetukset-valikon kautta.

HUOM! Lammitysprosessin aikana uunista voi tulla epamiellyttavia hajuja tai tyypillinen "uuden
haju”. Tuuleta huonetta huolellisesti ohjelman ajan.

Lampétila-anturilla kalibrointi
(mallista riippuen)

Kalibrointiprosessin aikana lampétila-anturi mahdollistaa lampdtilan tarkan mittaamisen uunin
keskiosasta.

-y

1. Poista uunista kaikki irtovarusteet. Aseta ritila kolmanteen asentoon.

2. Aseta anturi keskelle ritilaa siten, ettd karki osoittaa kohti uunin takaosaa.

Kierra uunin etuosan oikeassa ylakulmassa oleva liitdnnan kansi irti (vain osassa malleista) ja
tydbnna anturin pistoke liitdntaan.

4. Koko Kkalibrointiprosessi kestaa 4 tuntia. Al& avaa uunin luukkua kalibroinnin aikana.

Laitteesta kuuluu &animerkki ja kalibrointi on valmis. Anturi voidaan kytke& pois ja laittaa s&iléén
turvalliseen paikkaan.

Lampédtila-anturin kalibrointi voidaan ohittaa ja suorittaa mydhemmin Asetukset-valikon kautta.



Uunin kaytto

P&avalikko
Painamalla () naytoélle avautuu paavalikko ja kaikki sen toiminnot (riippuu mallista).

Huomautus: selaa valikkoa pyyhkéisemalld oikealle ja vasemmalle. Valitse haluamasi toiminto
koskettamalla n&ppainta tai painamalla s&adinta.

Keskeiset toiminnot

@ yuni

Tama mahdollistaa ruoan tasaisen paistamisen ja kypsentamisen eri menetelmilla (katso luku:
Manuaalinen kypsennystila).

MIKROAALTOUUNI
Nopea siirtyminen mikroaaltojarjestelmiin. Kaytetdan ruoan nopeaan lammittdmiseen, sulatukseen
ja kypsentamiseen (katso luku: Mikroaallot).

X STEAM
Nopea siirtyminen hdyrykypsennysjarjestelmiin. Tama mahdollistaa ruoan terveellisen ja tasaisen
kypsentamisen sailyttden samalla sen mehevyyden ja ravintoarvot (katso luku: Héyry).

&
m-J KOMBIMIKRO
Nopea siirtyminen yhdistettyihin mikroaaltojarjestelmiin (katso: Yhdistetyt mikroaaltojdrjestelmét).

&
l_;b COMBI STEAM
Nopea siirtyminen yhdistettyihin héyryjarjestelmiin (katso luku: Yhdistetyt hdyryjérjestelmat).

D AUTOMAATTISET OHJELMAT

Sisaltaa luettelon ennalta maaritetyista ohjelmista, jotka tuottavat optimaalisia tuloksia erityyppisille
ruoille, jaettu kategorioihin: Yksi ainesosa, Leipomotuote, Ateriat, Valmisruoat ja vélipalat sekéa
Suosikit (katso luku: Automaattiset ohjelmat).

.—_JJ VAIHE RUOKINTA
Taman toiminnon avulla voit asettaa kypsennykselle kolme vaihetta. Yhdista kolme perékkaista
kypsennysvaihetta yhdeksi kypsennysprosessiksi (katso luku Vaiheittainen kypsennys).

V4
@)V NOPEA JAAHDYTYS
Toiminnon avulla voit siirtyd nopeasti korkeista lampaétiloista mataliin.

<

<> PUHDISTUS

Nama ohjelmat helpottavat likatahrojen poistamisen uunin sisdpuolelta (katso luku: Puhdistus ja
huolto).

m TALLENNETUT OHJELMAT
Taman tilan avulla voit valita aiemmin tallentamiasi ohjelmia — voit asettaa manuaalisesti jopa 50
ohjelmaa (katso luku: Omien uuniohjelmien tallentaminen).



Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle

%

0 SULATTA

Kaytetaan pakastettujen ruokien hitaaseen sulattamiseen (kakut, leivonnaiset, leipa ja hedelmat).
Kéaanna ruoka, liikuttele palasia ympériinsa ja irrota toisissaan kiinni olevat palaset puolessa valissa
sulatusta.

@ SAILYTTAMINEN
Kéaytetaan ruoan lampokasittelyyn, tarkoituksena vahentéa ruoassa olevien mikro-organismien ja
entsyymien toimintaa ja siten parantaa sen sailyvyytta.

= EIRUOKA

Kéaytetaan valineiden, kuumakivien ja Oshibori-pyyhkeiden lammittdmiseen ja pullojen steriloimiseen.
Voit asettaa lampétilan ja lammityksen aloitus- ja lopetusajan.

& LAMMIN
Kéaytetaan ruoan lammittdmiseen ja lampimana pitamiseen. Voit asettaa lampétilan ja lammityksen
aloitus- ja lopetusajan.

Manuaalinen kypsennystila
1, ‘ -~
Kaynnista laite O valitse paavalikosta @ UUNI.

2. Valitse kypsennysjérjestelma (katso Kypsennysjarjestelmien valitseminen -taulukko alta —
riippuu mallista).

3. Valitsemastasi kypsennysjarjestelmasta riippuen néet asetukset seuraaville:
- lampdtila
- grillin tehotaso 1-5 (jos valitset suuren grillijarjestelman)

4. Nopeaa esilammitysté kayttamalla saat uunin haluttuun lAmpétilaan mahdollisimman nopeasti.

Voit valita esilammityksen painamalla "4 . Voit myds poistaa sen kaytdsta. Kun asetettu
lampdtila on saavutettu, laitteesta kuuluu akustinen &animerkki ja néytolla nakyy Insert dish,
preheating complete (Aseta ruoka, esilammitys valmis). Avaa luukku ja laita ruoka uuniin.
Fast Preheat oletuksena - Uunin sisdpuoli kuumenee mahdollisimman nopeasti. Ruokaa ei
tule laittaa uuniin tAméan prosessin aikana.

Esilammitys oletuksena - Uunin sis&puoli kuumenee nopeasti ja tehokkaasti. Ruokaa ei tule
laittaa uuniin tAméan prosessin aikana.

Ei esilammitysta oletuksena - Ldmmitys alkaa asetetulla ohjelmalla asteittain, mink& ansiosta
ruoka kypsenee tasaisesti ja sen voi laittaa uuniin heti.

5. Lisaksi voi asettaa:
- ® Kesto (katso luku: Toiminnan kesto - Aika-toiminto).
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisdasetukset).

6. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppaint& START B .

Huomautus: Lisatietoja jarjestelmasta saat painamalla naytén vasemmasta reunasta @ .



Uunin kaytto

Kypsennysjéarjestelmén valinta
(mallista riippuen)

Symboli

Kaytto

Yla + alaosa
Kéayta tata jarjestelmad perinteiseen ruoanvalmistukseen yhdella ritilalla, kohokkaiden
valmistamiseen ja alhaisissa lampotiloissa paistamiseen (hidas kypsennys).

Top 30 + Bottom 70

Alempi lampdvastus tuottaa enemman 1ampda kuin ylempi. Sopii ruokien
kypsennykseen yhdella ritilalla, esimerkiksi kosteat leivonnaiset, kakut ja ruokalajit,
joiden haluat kypsyvan enemman pohjasta.

Kuumaa ilmaa

Kuuman ilman ansiosta ilma kiertda ruoan ymparilld paremmin. Nain pinta kuivuu
enemman ja ruoka saa paksumman kuoren. Lihan paahtamiseen, kakkujen
paistamiseen, vihannesten kypsentédmiseen ja ruoan kuivaamiseen yhdell4 tai
useammalla ritilalla samanaikaisesti.

ECO kuuma ilma®

Lihan, kalan ja leivonnaisten hitaaseen ja tasaiseen valmistamiseen miedolla
lampatilalla yhdelld tasolla. Tama ruoanvalmistustapa séilyttdd suuremman osan lihan
nesteestd, miké tekee lihasta mehukkaamman ja pehmeamman, kun taas leivonnaiset
ruskistuvat/paistuvat tasaisesti. Tata toimintoa kaytetadn 140-220 °C:n lampétiloissa.

Kuiva kuuma ilma

Taman ansiosta kuuma ilma kiertda ruoan ympaérilla paremmin. Kosteudenpoistoon
yhdistettyna se tuottaa kuivaa ilmaa, joka paistaa tai ruskistaa yhdella tai useammalla
ritilalla yhté aikaa olevan ruoan nopeammin.

Kuuma ilma + pohja

Taydellinen pizzan tai vesipitoisempien leivonnaisten valmistamiseen. Kypsennykseen
yhdella tasolla silloin, kun haluat kypsentaa ruoan mahdollisimman nopeasti ja
rapeaksi.

Yla + alaosa + tuuletin
Tasaiseen kypsennykseen yhdella tasolla ja kohokkaiden valmistukseen.

Pieni grilli + kuuma ilma

Taméa kypsennystapa tekee ruoan pinnasta rapean ilman lisarasvaa. Alhaisemman
kaloripitoisuutensa ansiosta sen on terveellisempi versio "pikaruoasta”. Sopii pienille
liha-, kala- ja kasvispaloille ja esikypsennetyille pakasteruoille (ranskalaiset,
kanamedaljongit, jne.).

Parhaan tuloksen saat asettamalla ruoan kylmaan uuniin. Jos uuni on esilammitetty,
aseta lampétila 20 °C korkeammaksi, kuin ruoan pakkauksessa ohjeistetaan.

Iso grilli

Kun haluat valmistaa suuria maaria litteita ruokia, kuten paahtoleipaa, kanapee-leipia,
grillimakkaroita, pihveja, kalaa tai vartaita, tai kayttda uunia gratinointiin ja rapean
kuoren aikaansaamiseen. Uunin kattoon asennetut I1dmpovastukset lammittavat koko
pinnan tasaisesti.



Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle
Symboli Kayttd

Iso grilli + tuuletin
AN Siipikarjan ja suurempien lihaleikkeiden grillaamiseen.

=

Pohjalampo
Sopii taikinan nostattamiseen ja pohjan lisékypsennykseen.

1) Energiatehokkuusluokka méaritetadn tdmén toiminnon perusteella standardin EN 60350-1 mukaisesti.



Uunin kaytto

Ruoanvalmistus mikroaaltotoiminnolla

Mikroaaltoja k&ytetdan ruoan kypsentédmiseen, paistamiseen ja sulattamiseen. Ne mahdollistavat
nopean ja tehokkaan kypsennyksen muuttamatta ruoan varia tai muotoa.

Mikroaallot ovat sdhkémagneettista sateilyd, jota on yleisesti ymparistdssamme radioséhkdaaltojen,
valon tai infrapunaséteiden muodossa. Mikroaaltotaajuus on alueella 2450 MHz.

/\ VAROITUS!

Al3 koskaan kiynnista tai aktivoi mikroaaltouunia uunin ollessa tyhjana.

Mikroaaltojen ominaisuudet:

- mikroaallot heijastuvat metalleista

- mikroaallot kulkevat muiden materiaalien 1&pi
- vesi-, rasva- ja sokerimolekyylit imevat
mikroaaltoja.

Kun ruoka altistetaan mikroaalloille, molekyylit alkavat likkua nopeasti, mika synnyttaé lampoa.
Mikroaallot tunkeutuvat noin 2,5 cm syvyydelle ruokaan. Jos ruoka on paksumpaa, ruoan ydin kypsyy
johtumalla, kuten perinteisessa ruoanlaitossa.

Kayttoteho
Teho Kaytto
1000 W Nopea juomien, veden ja runsaasti vetta siséltavien aterioiden uudelleenlammitys.
750 W Tuoreiden tai pakastettujen vihannesten kypsennys.

Suklaan sulatus.
600 W Lihan ja &yridisten kypsennys.
Lisukkeiden valmistus.

360 W Herkkien munapohjaisten ruokien lammitys ja kypsennys.
180 W Muiden ruokien sulatus, voin ja jaatelén pehmentéaminen.

90 W Kermaleivonnaisten, hedelmien, vihannesten ja jauhelihan sulatus.



Uunin kaytto

Yhdistetyt mikroaaltojarjestelmat

1.

‘ e
Kéaynnista laite O . valitse paéavalikosta toiminto #t-J KOMBIMIKRO.

2. Valitse jarjestelma (katso alla oleva taulukko).
3. \Valitsemastasi kypsennysjarjestelmasta riippuen néet asetukset seuraaville:
- [ampdtila
- teho
- mikroaaltouunin kypsennysaika
- esilammityksen vaihtoehdot
4. Lis&ksi voit asettaa seuraavat:
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisédasetukset).
5. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppaint& START B .
Mikroaallot
1. Kéaynnista laite O . valitse paavalikosta toiminto MIKROAALTOUUNI.
2. Valitse jarjestelma (katso alla oleva taulukko).
Seuraavat asetukset naytetaan:
- mikroaaltoteho ja kypsennysaika
3. Lisaksi voit asettaa seuraavat:
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisdasetukset).
4. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppéint& STarT » .

Symboli  Kaytto

Kuuma ilma + mikroaaltouuni
. Kuuman ilman ansiosta ilma kiertda ruoan ympaérilla paremmin. N&in pinta kuivuu
@‘ enemman ja ruoka saa paksumman kuoren. Tarkoitettu lihan, leivonnaisten ja
vihannesten nopeampaan kypsennykseen tai paistamiseen. Mikroaaltotoiminto toimii
tukena ja vahentaé kypsennysaikaa.

N Iso grilli + tuuletin + mikroaaltouuni
% Siipikarjan, kalan ja suurempien lihapalojen nopeampaan grillaamiseen.
Mikroaaltotoiminto toimii tukena ja vahentaa kypsennysaikaa.

W Mikroaaltouuni
Kéaytetd&n ruoan nopeaan lammittdmiseen, sulattamiseen ja kypsentdmiseen.

—_— Yla + ala + tuuletin + mikroaaltouuni
,% Kéytetdan gratiiniruokien nopeampaan valmistamiseen. Mikroaaltotoiminto nopeuttaa
kypsennysprosessia.

o Pieni grilli + kuuma ilma + mikroaaltouuni
‘@‘ Terveellinen versio uppopaistetusta ruoasta, luo rapean kuoren ilman lisérasvaa.

Mikroaaltotoiminto mahdollistaa nopeamman ruoanvalmistuksen.

20



Uunin kaytto

Toiminnan kesto - Aika-toiminto
Tassé tilassa voit mééarittda uunin kayton keston.

Q- TIEDOTE!

Jos laite on kytketty pilveen, aika ja paivaméaara asetetaan automaattisesti.

1. valitse ajastintoiminto painamalla © .

2. Valitse uunin toiminnan kesto.

3. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppaint& START B .

Plus-valikko — Lisdasetukset

+ -toiminto tarjoaa lisdasetuksia. Valikko vaihtelee kulloinkin kaytettavissa olevien
ohjausvaihtoehtojen mukaan.

B

Aloita | Loppu
Kayté tata tilaa, kun haluat, etta uunissa oleva ruoka alkaa kypsya heti ajastuksen jalkeen
(katso luku Viivéstetyn kdynnistysajan asettaminen).

Lokeroiden lukuméaéra

Toiminto on kaytdssa kuumaa ilmaa hyddyntavia jarjestelmia kaytettdessa ja sen avulla
voit s&&téé ilman kiertoa uunissa olevien uunipeltien mukaan.

Jéarjestelma s&atéa ilmanvirtauksen valitun vaihtoehdon mukaan automaattisesti ja
varmistaa optimaalisen kypsennystuloksen.

Gratiini

Tata toimintoa kaytetddn kypsennyksen viimeisesséa vaiheessa, kun ruokaan lisataan
kuorrute tai pintaa halutaan ruskistaa liséda. Gratiinitoimintoa kaytettdessa ruoka saa
rapean kullanruskean kuoren, joka suojaa ruokaa kuivumiselta ja tekee samalla ruoasta
miellyttavamman nékoisen ja parantaa sen makua.

Lisda Steam

Hoyryruiskutusta kaytetdan vaiheittaisen kypsennyksen aikana leipomotuotteiden, kuten
leivan, tuoreiden sampyldiden, rullien ja kakkujen, paistamiseen ja pienien siipikarjapalojen
ja vihannesten paistamiseen (katso luku: Hdoyryruiskutus).

Vahenna kosteutta
Taman tilan avulla luukku avautuu ja sulkeutuu automaattisesti, jotta uunin sisapuolella
oleva kosteus paasee ulos (katso luku: Uunissa olevan kosteuden védhentdminen).

Ruoka-anturi
Lampatila-anturi mahdollistaa ruoan ytimen I&mpétilan tarkan seurannan kypsennyksen
aikana (katso luku: Lampétila-anturi).

Lisaa vaihe
Kolmivaiheisen paiston asetus eri parametreilla (katso luku Vaiheittainen kypsennys).
Tallentaa

Tassa tilassa voit tallentaa suosikkiasetuksesi (katso luku Omien uuniohjelmien
tallentaminen).
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Uunin kaytto

Viivastetyn kdynnistysajan asettaminen

Q" TIEDOTE!

Viivastettya kaynnistysta ei voi asettaa puhdistusohjelmille.

(N
Valitse + -valikosta &0 . Valittavissa on kaksi viivastetyn k&ynnistyksen tyyppié:

1. Aloitusajan muuttaminen
Jos et ole valinnut kayttdaikaa perusasetuksissa, voi asettaa aloitukselle viiveen.

Aseta kypsennysasetukselle haluamasi aloitusaika ja vahvista valinta.

2. Aloitus- tai paattymisajan muuttaminen
Aseta perusasetuksissa ensin kypsennysaika.

Valitse + -valikosta &0 ja voit asettaa ajan, jolloin haluat ruoan olevan valmis. Vahvista
valinta. Ohjelma laskee kypsennyksen aloitusajan automaattisesti.

3. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppaint& START B .
Kypsennyksen aloitusaika nakyy naytdssa.
Uuni siirtyy valmiustilaan ennen aloitusaikaa. Valitut asetukset kéynnistyvat ja sammuvat
valittuina aikoina automaattisesti.

Kun asetettu aika on kulunut loppuun, uunin toiminta p&attyy automaattisesti. Uuni antaa lyhyen
aanimerkin.
Voit nollata valitun asetuksen painamalla X .

Gratinointi
Tata toimintoa kaytetdan kypsennyksen viimeisessa vaiheessa, kun ruokaan lisataan kuorrute tai
pintaa halutaan ruskistaa lisaa.

Q- TIEDOTE!

Tata toimintoa voidaan kayttaa, jos kypsennysaika on valittu.

Valitse =+ -valikosta & .

2. Aseta gratinointitoiminnon aloitusaika (enint. 15 min). Toiminto aktivoituu kypsennyksen
paattyessd, kun asetettu kypsennysaika on paattynyt. Vahvista painamalla .

3. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppéint& STarT B .

4. Toiminto voidaan myos poistaa kaytosta kayton aikana. Sammuta kypsennys painamalla < .

/\ VAROITUS!

Valvo kypsennysta. Gratiinitoimintoa kdytettdessa uuni lampenee erittdin kuumaksi.
Gratiinitoiminto pysyy kéytéssa enintdan 15 minuutin ajan, minké jalkeen uuni sammuu
automaattisesti.



Uunin kaytto

Hoéyryruiskutus
Hoyryruiskutusta suositellaan kypsennyksen aikana seuraaville:

e liha (kypsennyksen loppuvaiheessa): lihasta tulee mehukkaampaa ja pehmeampéaa ilman, etta
sita tarvitsee valella kypsennyksen aikana. Lihatyypit: naudanliha, vasikanliha, sianliha, riista,
siipikarja, lampaanliha, kala, makkarat;

e leip4, sampylat; kayta hoyrya kypsennyksen ensimmaisten 5-10 minuutin aikana. Leivan pinnasta
tulee rapea ja kauniisti paistunut;

e vihanneskohokkaat, lasagne, jauhopitoiset ruoat, vanukkaat.

Valitse =+ -valikosta @ .

2. Asetaaika, jolloin hdyryé vapautuu ensimmaisen kerran ja vahvista valinta. Vahvista painamalla
Vo

3. Voit halutessasi asettaa ajan, jolloin hdyrya ruiskutetaan toisen ja kolmannen kerran.
4. Tayta vesiséilio (katso alla oleva luku Vesisailion tayttaminen).
5. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppéint& STarT b .

Voit nollata valitun asetuksen painamalla < .

9" TIEDOTE!

Vaiheittaisen hoyryruiskutuksen aikana kypsennyksessa voidaan suorittaa korkeintaan kolme
jaksoa. Kukin jaksoista kestaa 5 minuuttia eika sita suoriteta yhté aikaa gratinointitoiminnon kanssa.

Uunissa olevan kosteuden vahentdminen

Toiminto mahdollistaa luukun automaattisen avaamisen ja sulkemisen laitteen toiminnan aikana.
Suositellaan kaytettavaksi silloin, kun kayttaja haluaa paastaa ylimaaraisen héyryn ulos kypsennyksen
aikana, jolloin ruoka kypsenee nopeammin ja kuoresta tulee rapea.

Kosteuden vahentamisté suositellaan seuraavien ruokalajien valmistuksessa:
e |eipomotuotteet (kypsennyksen loppupuolella): jotta kuori paistuu hyvin ja rapeaksi;
e liha (kypsennyksen loppupuolella): jotta pinta paistuu hyvin ja rapeaksi;

e vihannekset: kayté toimintoa useita kertoja kypsennyksen aikana, jotta liilka kosteus poistuu
uunista;

e ranskalaiset perunat, keksit ja vastaavat leivonnaiset (kypsennyksen loppupuolella): parantamaan
rakennetta.

9" TIEDOTE!

Hoyryruiskutuksen aikana héyryasetusta ei voida saataa ja naytolle ilmestyy varoitusviesti.
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Uunin kaytto

Valitse =+ -valikosta i3 .
2. Aseta aika, jolloin hdyrya vapautuu ensimmaisen kerran ja vahvista valinta.
3. Asetasitten aika toiselle ja kolmannelle vapautuskerralle. Lukumaaré riippuu toiminnan kestosta.

Uunin luukku avautuu ja sulkeutuu automaattisesti asetetun ajan mukaisesti.
Voit nollata valitun asetuksen painamalla < .

/\ VAROITUS!

Luukku sulkeutuu avautumisen jalkeen automaattisesti. Manuaalinen tyéntédminen tai
pakotettu sulkeminen voi vahingoittaa mekanismia.

Vaiheittainen kypsennys

Taman toiminnon avulla voit asettaa paistolle kolme vaihetta, eli yhdistaa kolme perékkaista
paistovaihetta yhdeksi kypsennysprosessiksi.

Q- TIEDOTE!

Tama toiminto voidaan valita + - tai paavalikosta.

1. Vaihe 1
Paina [ . Voit valita ensimmaisen vaiheen asetukset: kypsennysjarjestelma, lampétila ja
kypsennyksen kesto. Voit my&s valita nopean esilammityksen. Vahvista valinta.

HUOMAUTUS: Voit myds asettaa ensimmaisen vaiheen perusasetuksista, jos valitset
kypsennyksen keston.

2. Vaihe 2
Valitse asetukset vaiheille 2 ja 3.

Voit my6s muuttaa vaiheita ennen kypsennyksen aloittamista.

3. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppaint& STarRT » .
Uuni kaynnistyy aluksi vaiheen 1 asetuksilla.

HUOMAUTUS: voit poistaa yksittaisen vaiheen painamalla X .

Omien uuniohjelmien tallentaminen

Taman toiminnon avulla voit tallentaa omat suosikkisi ja useimmiten kayttdmasi asetukset muistiin ja
kayttaa niitd mydhemmin uudelleen. Voit tallentaa jopa 50 esiasetettua ohjelmaa.

1. Asetuksiin tallentaminen

Asetuksissa voit tallentaa haluamasi parametrit esiasetettuun ohjelmaan ja kayttaa niita
myShemmin uudelleen.

Painamalla % avaat nappaimistdn, jolla voit nimeta esiasetetun ohjelman. Nimen pituudelle
ei ole rajoituksia. Vahvista painamalla " .



Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle

2. Asetusten tallentaminen kypsennyksen jélkeen.

Kun toiminto on valmis, naytolia nakyy &

painamalla.
Naytolle iimestyy paavalikko.

. Tallenna esiasetettu ohjelma tata painiketta

3. Tallennettujen asetusten tarkastelu
Voit valita suosikkireseptisi uudelleen siirtymalla paavalikkoon ja valitsemalla N
TALLENNETUT OHJELMAT. Kaikkien tallennettujen reseptien nimet tulevat naytélle.
HUOMAUTUS: Voit my®s muuttaa jo tallennettujen reseptien esiasetettuja arvoja ja tallentaa
ne uudella nimell& kypsennyksen jalkeen.

4. Tallennettujen asetusten poistaminen

Valitse esiasetettu ohjelma. Paina + ja valitse IS Nayttdon iimestyy varoitus. Vahvista
valinta.

Kypsennys hdyrylla

Kun kypsennyksen aikana uunissa syntyy juuri oikea maara hoyrya, ruoan pinta kypsyy paremmin
ja siita tulee rapeampi samalla, kun ruoka pysyy siséltd pehmeéna ja ilmavana.
Hoyrynlisaysjarjestelmaa suositellaan esimerkiksi leipad, tuoreita sémpyléita, kaaretorttua ja kakkuja
leivottaessa seka pienia siipikarjan paloja tai vihanneksia paistettaessa.

Yhdistetyt héyryjarjestelmét

1. @7
Valitse paavalikossa toiminto L=~ COMBINED STEAM SYSTEMS (YHDISTETYT

HOYRYJARJESTELMAT).
2. Valitse jarjestelma (katso alla oleva taulukko).

Valitsemastasi kypsennysjarjestelmésta riippuen ndet asetukset seuraaville:
- l[ampdtila

- kesto

- esilammityksen vaihtoehdot

3. Lisaksi voit asettaa seuraavat:
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisdasetukset).

4. Tayta vesiséilio (katso alla oleva luku Vesisailion tayttdminen).

5. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppainta STarRT » .

Hoéyry
Hoyrylla kypsentaminen on terveellinen ruoanvalmistuskeino, joka sailyttaa ruoan ravintoaineet,
koostumuksen ja maun. Se sopii vihanneksille, kalalle, lihalle, kananmunille, pastalle ja riisille.

Pro Steam

Pro Steam -ohjelma saataa hoyrynsyottda automaattisesti uunissa olevan ruoan tyypin ja maaran
mukaan. Suuremmalla hdyrynsyotolla ja sédadetylla lampdtilaprofiililla ruoat kypsyvéat paremmin ja
saat mahtavia tuloksia vihanneksia, kuten parsakaalia tai herneitd, kypsentaessasi.

1.
=

-~ =
Valitse p&avalikosta toiminto 2~ STEAM/ 7= PRO STEAM.
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Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle

2. Valitse jarjestelma (katso alla oleva taulukko).
3. Valitsemastasi kypsennysjarjestelmasta riippuen néet asetukset seuraaville:
- lampotila
- kesto
4. Lisaksi voit asettaa seuraavat:
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisédasetukset).
5. Tayta vesisiilio (katso alla oleva luku Vesisailion tayttdminen).
6. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppéint& STarT » .
Symboli  Kaytto
~ Steam
r;_\\\ Hoyrya lisdamalla lihasta tulee mehukkaampaa ja pehmeampéa ilman lisattya rasvaa.
Sopii vihannesten, kananmunien, hedelmien ja riisin kypsennykseen.
Pro Steam
ms Edistynyt héyrykypsennystekniikka, joka tuottaa nopeampia tuloksia ja vahvistaa
= makuja sailyttden samalla hdyrytetyn ruoan ravintoarvot. Sopii kaikenlaisille
vihanneksille.
Yla + alaosa + tuuletin + héyry
—_— Ruokaa kuumennetaan ylemmilld ja alemmilla [Bmmityselementeilld ja tuuletin jakaa
;@ lAmmadn tasaisesti. HOyryn lisddminen tekee ruoasta kosteampaa ja varmistaa, etté
— ruoka on ulkoa rapeaa ja sisélta pehmedaé. Toiminto on ihanteellinen leivan ja
leivonnaisten leipomiseen.
Kuuma ilma + héyry
KORKEA: lihan, pihvien ja pienten lihanpalojen valmistamiseen.
o~ KESKITASO: kylmien/pakastettujen aterioiden lammittamiseen, kalafileiden ja
@ gratinoitujen vihannesten valmistamiseen.
MATALA: suurten lihanpalojen valmistamiseen (kuten kokonainen kana), nostatetun
taikinan (leipa ja séampylat) leipomiseen, lasagnen paistamiseen, jne. Varmista aina,
etta vesisailio on taytetty tuoreella vedella.
/N VAROITUS!

Lisdantyneen hoyrynsyotén vuoksi uunin pohjalla voi kypsennyksen paattyessa olla runsaasti

vettd. Tama on normaalia eika vaikuta laitteen normaaliin toimintaan. Suosittelemme pyyhkiméaan
veden pehmealla liinalla kayton jalkeen.



Uunin kaytto

Vesisiilion tayttdminen
Vesiséilién avulla veden sy6ttdminen uuniin tapahtuu automaattisesti. S&iliéon tilavuus on noin 1,3

litraa.

1. Poista vesiséilid kotelosta painamalla ovea.

2. Avaa kansi. Puhdista séili¢ vedella.
Kasaa saili6 ja kaada siihen tuoretta vetta. Jos séilion kotelossa on vettd, pyyhi se pois
pehmealla liinalla.

3. Tydnna sailio takaisin koteloon sen lopulliseen asentoon. Sailién vesitaso nakyy naytélla (tasot
0-5).
HUOMAUTUS: Jos naytolla nakyvéa veden taso on 0, ilmestyy seuraava teksti: Tayta vesisailié
oikealle tasolle.

Kypsennyksen jalkeen hdyryjarjestelmaan jaédnyt vesi pumpataan vesisailioon. Kansi ja vesisailio
voidaan puhdistaa tavanomaisilla nestemaisilla pesuaineilla, jotka eivat sisalld hankaavia ainesosia.

‘9~ TIEDOTE!

Huolehdi, etta vesitankkia vetava ja tydntava mekanismi tekee liikkeen avattaessa loppuun asti.
Jos liike jaa vajaaksi, sailio ei valttamatta lukkiudu lopulliseen asentoonsa.

/\ VAROITUS!

Jos et huomioi MAX-ilmaisinta ja kaadat séilié6n liikaa vettd, ylimaarainen vesi voi valua
maahan séilion kannen ja séilién vélisen raon kautta.

S4ilioon kaadettavan veden on oltava huoneenlampaista eli noin 20 °C (£10 °C). Ala kayta
tislattua vetta, erittain klooripitoista vesijohtovetté tai vastaavia nesteita. Kéyta vain tuoretta
vesijohtovettd, pehmennettya vetta tai hiilihapotonta kivennéisvetta.
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Uunin kaytto

Automaattiset ohjelmat
Ohjelma tarjoaa laajan valikoiman valmiita resepteja, jotka ovat kokkien ja ravintofysiologien
hyvaksymia.

1. Kéynnista laite O . valitse paavalikosta [> AUTOMAATTISET OHJELMAT.

2. Valitse ruoan tyyppi ja sitten haluamasi ruoka. Vahvista painamalla " .
Reseptit sisaltavat ennalta maaritetyn jarjestelman, lampétilan ja kypsennysajan.
Automaattiset ohjelmat on luokiteltu paakategorioiden alle:
e Yksi ainesosa: ohjelmat on suunniteltu yksittaisten ruokien, kuten lihojen, vihannesten,
kananmunien tai hedelmien, valmistamiseen.

e Ateriat: ohjelmat on suunniteltu aterioille, jotka sisaltavat useampia ainesosia ja joiden
valmistaminen on monimutkaisempaa.

e Leipomotuotteet: ohjelmat leipomotuotteille, kuten leivalle ja erityyppisille leivonnaisille.

e Valmisruoat ja vélipalat: ohjelmat pakastetuille tai esivalmistetuille ruoille ja kypsennettavilli
vélipaloille, kuten ranskalaisille ja popkornille.

e Suosikit: valikoima ohjelmia, jotka olet valinnut suosikeiksesi ylla olevista kategorioista.

HUOMAUTUS: Joidenkin aterioiden kohdalla ohjelman parametrit ovat muokattavissa.

3. Lisaksi voit asettaa seuraavat:
-+ -valikko (katso luku: Plus-valikko — Lisdasetukset).

Automaattisen ohjelman avulla voit asettaa valitsemallesi aterialle lisatoimintoja (katso
myShemmét luvut ).

Huomautus: Lisatietoja ohjelmasta saat painamalla naytén vasemmasta reunasta @ .
Haku

Hakutoiminnon avulla voit hakea sanalla tai osalla sanaa, kuten automaattisen ohjelman nimen tai
ainesosan perusteella.

1. Kaynnista laite (O . Valitse paavalikosta [ > AUTOMAATTISET OHJELMAT.

Paina Q ja kirjoita etsim&si ruoan nimi tai osa nimesta.
3. Vahvista valinta painamalla " .

Hakutulokset ndkyvéat automaattisesti heti ensimmaisen kirjaimen syéttdmisen jalkeen.

Q- TIEDOTE!

Jos selain ei |[6yda sopivia tuloksia, naytélle iimestyy viesti "ei tuloksia”.

Lisada suosikkeihin
Suosikeiksi lisattyjen ohjelmien kautta paase siirtymaan nopeasti usein kaytettyihin ohjelmiin.

1. Kaynnista laite (O . Valitse paavalikosta | AUTOMAATTISET OHJELMAT.

2. Valitse ruoan tyyppi ja sitten haluamasi ruoka.



Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle

s Paina + ja valitse & | vahvista valinta.

Poista esiasetettu ohjelma valitsemalla & |

9" TIEDOTE!
Suosikit-luettelo nakyy aakkosjarjestyksessa.

Mukautettu ohjelma
Talla toiminnolla voit muuttaa ohjelman parametreja mieltymystesi mukaan.

1. Kaynnista laite (O . Valitse paavalikosta [ > AUTOMAATTISET OHJELMAT.

2. Valitse ruoan tyyppi ja sitten haluamasi ruoka.

3. Paina + javalitse & .
N&et vaihtoehtoja ja esiasetettuja ohjelmia, joiden avulla voit mukauttaa ja hallinnoida keskeisia
parametreja, kuten lAmpdtilaa, jarjestelméad, kosteuden maaraa ja tehoa, tarpeen mukaan.

4. Vahvista valinta painamalla v .

Q" TIEDOTE!

Mukautetut asetukset voidaan tallentaa esiasetettuihin ohjelmiin.

Lisatoiminnot
(mallista riippuen)

Ohjelmille voidaan valita useita lisdominaisuuksia. Painamalla O nayttoon ilmestyy paavalikko.

%éé SULATTA

Sulata mikroaaltouunilla
% Kéaytetaan pakastettujen ruokien nopeaan sulattamiseen (kakut, leivonnaiset, leipa ja
) hedelmat). Sulatusajan puolivalissa palat tulee k&antaa toisinpain, sekoittaa ja erotella,
jos ne ovat jaatyneet kiinni toisiinsa.

= SAILYTTAMINEN

Kuivaus
.:@ Elintarvikkeiden kuivaamiseen tarkoitettu toiminto. Sopii hedelmien ja vihannesten
kuivaamiseen.

% Yrttien kuivaus
=D) Elintarvikkeiden kuivaamiseen tarkoitettu toiminto. Sopii yrttien kuivaamiseen

- Pastorointi
Toiminto kayttaa lampoa bakteerien kasvun estdmiseen. Sopii mehuille.

29



30

Uunin kaytto

Jatkoa edellissivun taulukolle

— Sailyke
Sailéttavien ruokien purkkien tiivistamiseen (esim. kompotti, hillo, omenasose,
tomaattikastike, suolakurkku, séilétyt vihannekset jne.).

= EI RUOKA

Lautan lammitys

— Toimintoa kaytetad&n lammittdmaan ruokien tarjoilemiseen kaytettavia astioita, jotta

— ruoka pysyy lampiméané pidempaan. Voit asettaa lampdtilan ja ldmmityksen aloitus- ja
lopetusajan.

— Kuumat Kivet

8 Kaytetaan kuumakivien kuumentamiseen. Aseta puhtaat kivet uunipellille ja aseta ne
toiselle telinetasolle.
Oshibori

@@@ Kaytetaan kosteiden pyyhkeiden valmistamiseen. Kostuta pyyhkeet, k&ari ne rullalle

(€3

ja aseta ne ref'itetylle paistopellille.

Sterilointi
Muille kuin elintarvikkeille, kuten lasipurkeille, vauvan pulloille, jne.

ﬁ LAMMIN

"4
I

@

Kuumenna kuumalla ilmalla
Toiminto lammittaa valmiit ruoat hellavaraisesti. Valta oven tarpeetonta avaamista
toiminnon aikana.

Pida lampiméana
Kaytetddn ruoan lampimana pitdmiseen. Voit asettaa lampaotilan ja l&mmityksen aloitus-
ja lopetusajan.

Kuumenna kuumalla ilmalla + héyrylla

Tama toiminto on suunniteltu valmisruokien lAmmittamiseen. Hoyryn k&yttd varmistaa,
ettd laatu ei kérsi, silla ruoan maku ja koostumus sailyvat samalla tavalla kuin tuoreena
valmistettavissa ruoissa. Erityyppisia ruokalajeja voidaan lammittad samanaikaisesti
ilman, etté se vaikuttaa niiden laatuun.

Huomautus: joidenkin ominaisuuksien avulla voit valita ennalta maéritettyja ohjelmia.



Kypsennyksen aloittaminen

Aloita kypsennys painamalla START B .

Naytdssa nakyvat seuraavat parametrit (riippuu valituista asetuksista):
e kypsennysjarjestelma

® uunissa oleva hoyry

* nykyinen ja asetettu lampdotila

* mikroaaltoteho

e Kkayton kesto

e viivastetty kaynnistys

e séilion vesitaso
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Kypsennyksen p&attdminen ja uunin sammuttaminen

Kun kypsennys on valmis, naytossa nakyy NAUTI!. Laitteesta kuuluu danimerkki.

Voit myds peruuttaa toiminnon painamalla < .

Voit valita uuden asetuksen painamalla painiketta.
Valikon sisaltd vaihtelee kulloinkin kaytettavissa olevien ohjausvaihtoehtojen mukaan.

Jatka ohjelmaa

Tallentaa
Nopea jaahdytys
Pida lampiména

Poista steam, kun
ohjelma paattyy

Q" TIEDOTE!

Valitsemalla tdman voit pidentaa kypsennysaikaa 5 minuutilla. Kesto ja
kypsennysjarjestelma voidaan asettaa.

Té&ssé tilassa voit tallentaa valitut asetukset suosikkeihisi ja kayttaa niita
my®hemmin uudelleen (jos kaytat manuaalista kypsennystilaa) (katso
luku:  Omien uuniohjelmien tallentaminen).

Taman tilan avulla voit siirtyd nopeasti korkeista lampaétiloista mataliin.

Taméan tilan avulla voit sailyttda uunin lampdotason (uunissa oleva ruoka
pysyy lampimana).

Automaattinen luukun avaus mahdollistaa automaattisen héyrynpoiston

Huomautus: jos t&té toimintoa ei ole valittu yleisasetuksissa, néytto ilmestyy
(katso luku Yleisten asetusten valitseminen).

Kun toiminto on p&attynyt, jadhdytyspuhallin jatkaa toimintaansa jonkin aikaa.

Uunin siséatilaan ja sisdoveen paisto-ohjelman jalkeen muodostuva kondenssivesi on normaalia
eika vaikuta paistotulokseen. Hoyrylla kypsennyksen jalkeen kondenssivetta on kuitenkin enemman,
koska jarjestelma kayttaa vetta hoyryprosessin aikana. Suosittelemme pyyhkimaan uunin sisatilan
puhtaaksi ohjelman paétyttya ennen seuraavaa kayttokertaa.

/\ VAROITUS!

Jos kaytdssa on hoyryjarjestelma tai jarjestelma, johon on lisatty hdyrya, uunin sisdpuolen pohjaan
voi kertya vetta, joka on pyyhittava kayton jalkeen.



Yleisten asetusten valitseminen

A\ VAROITUS!

Kun virta on katkennut tai laite sammutettu, lisdtoimintojen asetukset sailyvat.

Painamalla eee siirryt valikkoon.
a ETAKAYNNISTYS
Téata painiketta painamalla voit aktivoida etdohjauksen (katso luku: Wi-Fin toiminta).

UUNIN VALO
Taté painiketta painamalla sytytat ja sammutat uunin valon.

MUISTUTUKSET

Halytys toimii uunin toiminnasta riippumatta. Suurin mahdollinen asetus on 24 tuntia.
Uuniin voi asettaa kolme eri halytysta. Voit sammuttaa halytyksen asettamalla ajaksi 0:00.
HUOMAUTUS: jos laitteen virta katkaistaan, minuuttimuistutin pysyy edelleen toiminnassa.

NAYTON LUKITUS - AUTOMAATTINEN
Kytke uunin vahingossa tapahtuvalta kaytélta suojaava turvalukitus paélle tai pois paalta.
Lukitse kayttd koskettamalla painiketta.

Avaa nayton lukitus koskettamalla nayttéa tai mita tahansa painiketta. Pyyhkaise nayttdéa

vasemmalta oikealle ja paina sitten PAINIKETTA.

e Jos lapsilukko aktivoidaan ilman ajastintoimintoa (vain kello nakyy naytélla), uuni ei
toimi.

@

e Jos lukitus aktivoidaan ajastintoiminnon asettamisen jalkeen, uuni toimii normaalisti.
Asetuksia ei kuitenkaan voi muuttaa.

e Kun n&ppéimet on lukittu, kypsennysjarjestelmia ja lisatoimintoja ei voi muuttaa. Vain
ruoanvalmistustoiminnon sammuttaminen on mahdollista.

* Né&ppaimet pysyvat lukittuina myds sen jalkeen, kun uuni on kytketty pois paalta.
Uuden jarjestelmén valitsemiseksi lukitus on ensin poistettava kaytosté.

‘{é} ASETUKSET
Painiketta painamalla voit valita eri asetusten valilla ja muokata niita (katso alla oleva
taulukko).

Painamalla < voit valita ja muokata eri asetuksia.

@ LANGUAGE - TIME
Valitse haluamasi kieli, paivamaara ja aika avautuvasta valikosta.

E RUOANLAITTO

Voit valita eri asetuksista:

e OLETUSESILAMMITYS
Toiminto aktivoi automaattisesti toiminnon Fast Preheat oletuksena, jolloin uunin
sisépuoli kuumenee mahdollisimman nopeasti, tai toiminnon Esilammitys oletuksena,
jolloin uunin sisépuoli kuumenee nopeasti ja tehokkaasti. Kun valitset Ei esilammitysta
oletuksena, Iammitys alkaa asetetulla ohjelmalla asteittain, mink& ansiosta ruoka
kypsenee tasaisesti ja sen voi laittaa uuniin heti.
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A

1)

| C

e KYPSENNYS ASETUKSET
Voit valita joko yleiset asetukset tai valitsemasi viimeisimmat asetukset, jotka on
sailytetty toiminnon jalkeen.
e POISTA STEAM, KUN OHJELMA PAATTYY
Toiminnon avulla luukku avautuu automaattisesti, jolloin hdyry poistuu automaattisesti.
e MUISTUTUKSET
Voit valita muistutuksen, joka ilmoittaa, kun haluttu Idmpétila on saavutettu ja kun
kypsennys paattyy (1-5 minuuttia).
e KALIBROINTI JA POLTTO
Kalibrointiprosessi kestaa 4 tuntia. Se aktivoidaan painamalla START.

TILAT

Kun vahvistat valintasi, ndytolle iimestyy sarake, jonka valikon oikealla puolella nékyvat
aktiiviset tilat. Tata saraketta napauttamalla n&yttéon iimestyvat muokattavat asetukset
(ECO (EKQ), NIGHT MODE (YOTILA), SABBATH (SAPATTI), SHOP MODE
(KAUPPATILA)).

HALLINTA

Voit valita eri asetuksista:

* OVIAUKI - HERAA
Jos haluat, etté aloitusnaytté iimaantuu aina, kun avaat luukun, valitse On. Tdman
toiminnon kytkeminen péélle voi kasvattaa virrankulutus.

e ALOITUSNAYTTO
Jos haluat naytén nakyvan myods uunin sammuttamisen jalkeen, valitse On.

e KAYTTOONOTTO
Valitse kuinka kauan haluat naytén pysyvan paalla kayttamattdmyyden aikana.

e KELLON NAKYVYYS
Toiminto kytkee paivanaytdn paalle tai pois paalta.

e NAYTON LUKITUS
ValitseOn, jos haluat ndytdn lukittuvan, kun uuni ei ole kaytossa.

NAYTTO
Valitse haluamasi nayton kirkkaus.

AANI

Voit valita eri &anitilojen valilta.
VALOA

Voit asettaa valolle toiminta-ajan.

Voit muuttaa valon voimakkuutta valilla 10-100 % ja varilampdéa valilla 2700-5000 K
(lampimasta keltaisesta kylmaan valkoiseen).

KYTKEA
Voit maarittd& yhteyden, uunin yhdistettavyyden ja lisakayttajat.
PAIVITYS - RESET

Toiminnon avulla voit palauttaa tehdasasetukset ja paivittaa laitteen.

INFO - TUKI
Toiminto auttaa kayttajaa tarjoamalla kayttdohjeita ja tietoja laitteesta.



Yleisten asetusten valitseminen

C

Painamalla ®Q voit valita ja muokata eri toimintoja. Valittu toiminto on merkitty symbolilla " .

®

SAPATI

Sapattitoiminnon avulla uunissa oleva ruoka pysyy lampiméana ilman, etté uunia tarvitsee
kaynnistaa tai sammuttaa.

Aseta kesto (24 tai 80 tuntia) ja lampatila. Ajastin kdynnistyy painamalla x.

Kaikki danet ja toiminnot on sammutettu painiketta x lukuun ottamatta.

HUOMAUTUS: séhkokatkoksen sattuessa Sapattitila poistuu kaytosta ja uuni palaa
alkutilaansa.

ECOECO-tila on suunniteltu parantamaan energiatehokkuutta ennalta maéariteltyja
ECO-asetuksia kayttamalla. Tama toiminto vahenta energiankulutusta samalla sailyttaen
kypsennys- ja puhdistusohjelmien tayden toimintakyvyn, tarjoten ymparistdystavallisen
ratkaisun tehokkuudesta tinkiméatté.

YOTILA

Toiminto pienentda kirkkautta automaattisesti korkeasta matalaan ja sammuttaa
paivanéyton ja danimerkit. Aktivoi yotila asettamalla aloitus- ja lopetusaika. Ota yotila
pois kaytdsta painamalla x.

DEMO-TILA

Esittelytila on esittelyasetus, jolla laite simuloi toimintaa virtuaalisilla arvoilla ja mahdollistaa
asetusten muuttamisen ja tallentamisen. Kun toiminto poistetaan kaytosta, kaikki
maéritykset tallennetaan ja laite palaa normaaliin toimintaan.
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Wi-Fi-yhteyden hallinta

Laitteen yhdistaminen ConnectLife-sovellukseen

Connectlife on &lykotialusta, joka yhdistaa inmiset, laitteet ja palvelut. ConnectLife-sovellus sisaltaa
edistyneitd digitaalisia palveluita ja huolettomia ratkaisuja, joiden avulla kayttajat voivat valvoa ja
ohjata laitteita, vastaanottaa iimoituksia alypuhelimesta ja paivitta& ohjelmistoja (tuetut ominaisuudet
voivat vaihdella laitteen ja alueen/maan mukaan).

Alylaitteen yhdistamiseen tarvitaan kodin Wi-Fi-verkko (vain 2,4 GHz:n verkkoja tuetaan) ja
ConnectLife-sovelluksella varustettu alypuhelin.

ConnectLife Lataa ConnectLife-sovellus skannaamalla alla

oleva QR-koodi tai etsimalla ConnectLife
rE h}_ - . kayttamastéasi sovelluskaupasta.

e
b | " 1-_ ‘

Asenna ConnectLife-sovellus ja luo tili.

2. Siirry ConnectLife-sovelluksessa "Lisaa laite” -valikkoon ja valitse sopiva laitetyyppi. Skannaa
sitten QR-koodi (l6ytyy laitteen tyyppikilvesta; AUID/MV-numero voidaan syottéaa myds
manuaalisesti).

3. Tamaén jalkeen sovellus ohjaa yhteyden luomisessa laitteen ja alypuhelimen vélille.

4. Kun yhteyden muodostaminen on onnistunut, laitetta voidaan kayttaa etaalta mobiilisovelluksen
kautta.

9" TIEDOTE!

Jos tdma asetus ei ole saatavilla, uunissasi ei ole Wi-Fi-moduulia, eiké se tue internet-yhteytta.

Kun Wi-Fi-moduuli on kéytdssa ja yhteydet on muodostettu ja synkronoitu onnistuneesti, uunia voidaan
ohjata ja kayttda mobiililaitteella ja ConnectLife-sovelluksella.

Wi-Fi-yhteys toimii samalla taajuusalueella joidenkin muiden laitteiden kanssa (esim. mikroaaltouunit
ja kauko-ohjattavat lelut). Nain ollen yhteyden tilapéinen tai pysyva keskeytyminen on mahdollista.
Yhteyden keskeytyessé tarjottujen toimintojen saatavuutta ei voida taata.

Tarjottujen toimintojen laatu riippuu vahvasti signaalin vahvuudesta. Jos reititin on kaukana laitteesta,
yhteyden luotettavuudessa voi esiinty& ongelmia.

Wi-Fin kayttaminen
1. Wi-Fi-moduulin kdynnistdminen

Siirry lisévalikkoon. Kosketa painiketta &, valitse KYTKEA ja valitse sitten vaihtoehto
KYTKE UUNI.
Kaynnista Wi-Fi-yhteys vaihtamalla kytkin tilaan ON.



Wi-Fi-yhteyden hallinta

Jatkoa edellissivun taulukolle

2.

Laitteen kytkeminen

Valitse KYTKE UUNI. Paina lisavalikosta & javalitse = . Valitse sitten Wi-Fi-kohdassa
KYTKEA. Noudata sovelluksen ConnectLife ohjeita. Kun yhteys on muodostettu, nayttéon
iimestyy ”Uuni on nyt yhdistetty”. TAméan prosessin kestoksi on rajoitettu 5 minuuttia.
HUOMAUTUS: Laite on yhdistetty alysovelluksen kayttajatiliin yhteyden muodostamisen
jalkeen.

Lisdkayttajien yhdistdminen
Yhdista talla asetuksella laitteeseen lisékayttajia kayttdamalla toimintoa ConnectLife.
Kosketa lisavalikosta ° ja valitse = . Valitse vaihtoehto KYTKEA.

Valitse YHDISTA KAYTTAUJA ja sitten PAIR. Jatka laitteen maarittamista seuraamalla
ConnectLife-sovelluksen ohjeita. Tdman prosessin kestoksi on rajoitettu 3 minuuttia.

Kaikkien yhdistettyjen kayttdjien poistaminen

Tata asetusta kayttamalla voit poistaa sovelluksesta kaikki yhdistetyt kayttajat. ConnectLife
Kosketa lisavalikosta & javalitse = . Valitse vaihtoehto CONNECTION (YHTEYS). Paina
YHDISTA KAYTTAJA ja sitten UNPAIR ALL. Valinnan vahvistamisen jalkeen naytdssa nakyy
All users/devices are now unpaired (Kaikki yhdistetyt laittekayttajat/laitteet on nyt
poistettu).

Wi-Fi-moduulin sammuttaminen

Paina lisavalikosta & javalitse = . Valitse vaihtoehto KYTKE UUNI. Sammuta Wi-Fi-yhteys
vaihtamalla kytkin tilaan OFF.

9" TIEDOTE!

Yhteyden muodostaminen on kertaluontoinen prosessi.
Luo yhteys uudelleen ainoastaan silloin, kun vaihdat reititinté tai vaihdat paikallisverkon salasanan.

Uunin etdohjauksen hallinta
N\ VAROITUS!

Mobiililaitteen kautta tehtavaa etévalvontatoimintoa ei saa kayttda korvaamaan uunin
kypsennyksen suoraa henkilékohtaista valvontaa. Tarkista aina sadnnollisesti itse, mita
uunissa tapahtuu.

Paina lisavalikossa ".‘B . Jos laitetta ei ole yhdistetty Wi-Fi-verkkoon, nayttéon ilmestyy pikavalinta
laitteen yhdistdmiseksi. Muussa tapauksessa nayttéon ilmestyy valikko, jonka kautta voit valita
etdohjauksen kestoksi aina kdyt6ssa tai 24 tuntia. Kun yksi vaihtoehdoista on vahvistettu, nayttéon
iimestyy seuraava viesti: Remote control is on (Etdohjaus on kéytossa).

Naytdssa nakyy symboli ".‘B , joka ilmaisee, etta laitetta voidaan et&ohjata ConnectLife-sovelluksen
kautta.

37



38

Wi-Fi-yhteyden hallinta

9" TIEDOTE!

Turvallisuussyista jotkin toiminnot eivat ole kaytettdvissa etdohjauksen kautta.

e Pajsto-ohjelman peruuttaminen tai loppuun saattaminen ovat ainoat kaytettavissa olevat
vaihtoehdot riippumatta siitd, onko etdohjaus kaytdssa vai ei.

e Etdohjaus on pois kaytosta, kun laitteessa kaytetdan mikroaaltojarjestelmaa (ei koske
yhdistettyja mikroaaltojarjestelmia).

/\ VAROITUS!

Varmista aina, ettd uunia kéytetaén oikein ja ohjeiden mukaisesti erityisesti etdohjausta
kaytettaessa. Ala kdyta uunia etdohjauksen kautta, ellet ole varma siitd, mita uunissa
tarkalleen ottaen on.

Wi-Fi-tila ndyttoyksikéssa Syy
REMOTE (OFF) REMOTE (ON)
P Wi-Fi on poistettu kaytosta (OFF).

Symboli vilkkuu:
= o D B Wi-Fi on PAALLA, mutta se ei ole yhteydessa palvelimeen tai
= = g < pilvipalveluun (mukaan lukien tilanne, jossa yhteys reitittimeen
tai pilvipalveluun on hetkellisesti poikki).
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Varusteet:

Kayta tarvikkeita, jotka on valmistettu lammonkestavistd, heijastamattomista materiaaleista
(mukana toimitetut paistopellit, leivinpellit ja astiat, emalipinnoitteiset paistoastiat, karkaistut
lasiset astiat). Kirkkaanvariset materiaalit (ruostumaton teras tai alumiini) heijastavat lampoa.
Taman vuoksi ruoan lampoké&sittely niissé on tehottomampaa.

Aseta paisto- ja leivinpellit aina kiskojen padhan. Kun paistat ritilalla, aseta paisto- ja leivinpellit
ritilan keskelle.

Ala aseta paistopelteja suoraan uunin pohjalle.

Ala peita uunin pohjaa tai lankaritilaa alumiinifoliolla.

Aseta paistoastiat aina lankaritilalle.

Varmista leivinpaperia kéytettaessa, etté se kestaa korkeita lampotiloja. Leikkaa se aina

sopivankokoiseksi. Leivinpaperi estaa ruoan tarttumisen paistopeltiin ja helpottaa ruoan irrottamista
paistopellilta.

Kun kypsennét suoraan lankaritilalla, aseta yleiskayttdinen uunipelti yhta tasoa alemmalle tasolle
rasvankerdysastiaksi.

Ruoanvalmistus:

Jos Yla + alaosa jarjestelma tuottaa pohjasta alikypsennettya ruokaa, sdada kypsennystasoa,
lampdtilaa ja aikaa tai kayta seuraavaa jarjestelmaé Top 30 + Bottom 70.

Optimaaliseen ruoanvalmistukseen suosittelemme noudattamaan paistotaulukossa maariteltyja
ohjeita. Valitse alempi maéaritelty Iampétila ja lyhin méaéaritetty paistoaika. Kun tdmé aika on kulunut,
tarkista tulokset ja saada sitten asetuksia tarpeen mukaan.

Kun kypsennat vanhojen keittokirjojen reseptien mukaisesti, kayta pohja- ja ylavastuksia (kuten
perinteisissa uunissa) ja aseta lampotila 10 °C reseptin ohjetta alhaisemmaksi.
Valmistettaessa suurempia lihapaloja tai kosteampia leivonnaisia, uunin sisélla muodostuu
runsaasti hdyryd, joka puolestaan voi tiivistyd uuninluukkuun. Tdméan on luonnollinen iimid, eik&
vaikuta laitteen toimintaan. Pyyhi luukku ja luukun lasi kuiviksi ruoanvalmistuksen jalkeen.

Tehokas energian kaytto

Esilammita uuni vain, jos reseptisséa tai tdman kayttdohjeen taulukoissa kehotetaan tekemaan
niin. Jos kaytat nopeaa esilammitysta, ala laita ruokaa uuniin ennen kuin uuni on taysin l[Ammin,
ellei toisin suositella. Tyhjaa uunia lammitettdessa kuluu paljon energiaa, joten jos mahdollista,
suosittelemme, etté valmistat useita ruokia perakkain tai samanaikaisesti.

Poista kaikki tarpeettomat tarvikkeet uunista paistamisen aikana

Ala avaa uuninluukkua paistamisen aikana, ellei se ole ehdottoman valttamatonta.

Energian saastamiseksi uuni voidaan sammuttaa noin 10 minuuttia ennen kypsennysprosessin
loppua ja hyddyntaa jalkilampoa.

Mikroaaltojen kayttd

Kayta sopivia keittoastioita (esim. lasisia tai keraamisia).

Kéayta kannellisia astioita vihannesten kypsentamiseen. Lisaa 1 ruokalusikallinen vetta
100 ruokagrammaa kohti.

Kaanna tai sekoita ruokaa sulatuksen aikana.
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Paistotaulukko

HUOMAUTUS: Ruoat, jotka vaativat taysin esilammitettyd uunia, on merkitty taulukossa yhdella
tahdelld. * Ruoat, joille riittd& 5 minuutin esilammitys, on merkitty kahdella tahdella. **  Ala tallsin
kaytad nopeaa esildammitystilaa.

Ruoka em O g Omin
LEIVONNAISET JA LEIPOMOTUOTTEET

Leivonnaiset/kakut muoteissa

60 3
kermakaramelli = 95 35-50
45 2
60 _
Sokerikakku 1 _ 160-170** 30-40
45
60 2 _
piirakka taytteella _ 170-180 60-80
45 1
marmorikakku 60/45 2 — 180-190 50-70
kakku, jossa on hapatettua _
taikinaa, Gugelhupf (nippukakku, 60/45 1 _ 170-180 50-60
paunakakku)
60 3
piirakka, torttu A 170-180 35-45
45 2
60 35-45
browniet 2 A 170-180
45 30-40
leivonnaiset paisto- ja leivinpelleilla
struudelit 60/45 2 D 170-180 50-60
struudelit, pakastetut 60/45 2 X 200-210 80-100
60 3
kaaretorttu ) 160-170 30-40
45 1
hillotaytteiset pullat (Buchtel) 60/45 2 _ 180-190 30-40
keksit
60 3 _ 140-150* 25-35
kuppikakut
45 2 160-170 20-30
. ) ) . : 60 3
hiivahapatteiset pienet leivonnaiset 170-180 20-30
45 2
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Ruoka Hlem ] fiec ©min
hiivahapatteiset pienet 60 2+4 ® 160-170 20-30
leivonnaiset, 2 tasoa 45 143 30-40
60 3 _
lehtitaikinaleivonnaiset _ 190-200 10-20
45 1
60 2+4 15-25
lehtitaikinaleivonnaiset, 2 tasoa A 160-170**
45 1+3 10-20

keksit/pikkuleivat

60 3 140-150 30-40
pursotetut keksit A
45 2 140-150** 35-45
60 3
keksit/pikkuleivat @ 160-170* 15-25
45 2
60 2+4
keksit, 2 tasoa A 160-170** 15-25
45 1+3
60 .
marenki 2 _ 80 110-130
45
60 2+4
marenki, 2 tasoa A 100** 110-130
45 1+3
140 10
60 3
_ 130 15-20
macaronit _
140 10
45 2
130 15-20
leipa
60 2
kohottamien ja tarkistus ) 35 30-60
45 1
Bao-sampylat 60 3
o 100 * 10-20
45 2
_ 220 ** 15
60 1 -
190 25-40
leipaé paistopellilla
_ 220 ** 15
45 2

190 25-40
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Ruoka

leip&a vuoassa

leipa (focaccia)

tuoreet sampylat
(sé&mpylat/aamiaissampylat)

tuoreet sampylat

(s&mpylat/aamiaissampylat), 2

tasoa

paahdettu leipa

lampimaét voileivat

pizza ja muut ruoat

pizza

pizza, 2 ritilatasoa

pakastepizza

pakastepizza, 2 tasoa

suolainen piirakka, quiche

burek

LIHA

naudan- ja vasikanliha

naudanpaisti (kylki, takapaisti), 1,5

kg

E Icm

60
45

60/45

60

45
60
45

60
45

60/45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45

2+4

1+3

2+4
1+3

2+4
1+3

L]

1)

@

i

|®

|®

|®

fec
230
180
200 **
220 **
180

200-210 **

200-210 **

L5

L2

max

maks. **

max

210-220

210-220

190-210

200-210

160-170

®min
20-25
20-25
40-50
20
5-15

15-25

20-30

15-25

3-10

4-12

15-25
20-30
15-20
15-25

15-25

50-60

35-45
40-50

160-190
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Ruoka

ulkofilee, medium, 1 kg

naudanpaisti, hitaasti kypsennetty

naudanlihapihvit, kypsé, paksuus
3cm

hampurilaispihvit, paksuus 3 cm

vasikanpaisti 1.5 kg

porsaanliha

porsaanpaisti, takapaisti, 1,5 kg

porsaanpaisti, lapa, 1,5 kg

porsaan ulkofilee, 400 g, hitaasti
kypsennetty

porsaanpaisti, hitaasti kypsennetty

porsaankyljet, hitaasti kypsennetty

porsaankyljykset, paksuus 3 cm
siipikarja
perutnina, 1,2 - 2,0 kg

siipikarja taytteelld, 1,5 kg

siipikarja, rinta

kananreidet

60/45

60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

60/45

60/45

N W M

NN w

@
@

ficc ®min
180-190 35-45
100-120 150-240

L3 20-30

L4 30-40
190-200 90-110
190-200 70-100
190-200 90-110
100-120 200-300
100-120 150-240
120-140 210-310
220-230 25-35

200-210/360 45-60

170-180 110-130
170-180 60-90
65 90-120

190-200/600 20-30
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Jatkoa edellissivun taulukolle

Ruoka

kanansiivet

siipikarja, rinta, hitaasti
kypsennetty

liharuoat

lihamureke, 1 kg

grillimakkarat, bratwurst

KALAT JA AYRIAISET

kokonainen kala, 350 g

kalafilee, paksuus 1 cm

kalapihvi, paksuus 2 cm

kampasimpukat

katkaravut

VIHANNEKSET

parsakaali, kokonainen, 500 g
parsakaali, kukinnot, 500 g
herneet, 2,5 kg

kukkakaali, kukinto, 500 g
porkkanat, kokonaiset, 500 g
kurpitsa, lohkot, 500 g

parsa, 500 g

EICHI
60
45
60
45

60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45
60/45
60/45
60/45
60/45
60/45

60/45

N WD W

[ I N O R L “° B N CC BN

%

HOWOB» B H» B M

fc

210-220

100-120

180-190

L4

200-220**

210-220

160-170

220-230 **

L4

100
100
100
100
100
100

100

©min

35-45

40-80

55-65
50-60
30-40*
20-30*

20-30*

5-15

156-25

5-15

20-30
15-25

18-23
156-20
18-32
156-20
25-30
35-40

15-20
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Ruoka == L] fc ©min
60 3
uuniperunat, suikaleet A 190-210 40-50*
45 2
60 3 "
uuniperunat, puolitetut ® 200-220 30-40
45 2
60 3 _
uuniperunat (kuoriperuna) & 200-210 25-35
45 2
60 3 "
ranskalaiset, kotitekoiset ® 210-220 15-30
45 2
60 4 10-20*
sekavihannekset, suikaleet w 200-210
45 2 15-25*
60 _
taytetyt vihannekset 2 _ 200-210 40-50
45
VILUATUOTTEET JA PASTA
750 20-30
riisi 60/45 1
600 2-10
750 25-30
taysjyvariisi 60/45 1
600 2-10
risotto 60/45 1 750 20-30
pasta 60/45 1 1000 15-25
1000 10-15
taysjyvapasta 60/45 1
600 5
1000 10
ravioli 60/45 1
750 3-5
PERINTEISET TUOTTEET - PAKASTETUT
Ranskalaiset perunat 60/45 2 @ 200-210/360 25-35*
60 2+4 30-40*
Ranskalaiset perunat, 2 tasoa A 200-210
45 1+3 40-50*

Kanamedaljongit 60/45 2 ’@\ 210-220/360 20-30"
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Ruoka

Kalapuikot

lasagne, 400 g

kuutioidut vihannekset

croissantit

E Icm

60
45

60/45

60/45

60

45

L]

& @

@

fec
210-220

210-220**

200-210/360

100
170
100
170

PAISTETUT VANUKKAAT, KOHOKKAAT JA GRATINOIDUT RUOAT

perunamoussaka

lasagne

makea paistettu vanukas

makea kohokas

gratinoidut ruoat

taytetyt tortillat, enchiladat

juuston grillaaminen
MUU

Popcorn

nesteet

voin, suklaan sulattaminen

60/45

60/45

60
45
60
45
60
45

60/45

60
45

60/45
60/45

60/45

2

180-190

180-190

170-180

180 **

L4-L5

180-190

L3

1000

1000

90-180

©min

20-35*

20-30*

40-50

30-40

20
15-20
20
156-20

50-60

45-55

40-50

16-20

10-20

156-25*

2-4

1-3
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Lampotila-anturin kanssa kypsentaminen (AFOOD PROBE)

(mallista riippuen)

Lampotila-anturi mahdollistaa ruoan ytimen 1&mpétilan tarkan seurannan kypsennyksen aikana.

/\ VAROITUS!

Lampétila-anturi ei saa olla suoraan lampovastusten laheisyydessa.

1. Tybnn& anturin metallipdd ruoan paksuimpaan osaan.

HUOMAUTUS: Voidaksesi siirtyd kypsentaméaan lampatila-anturin kanssa, kaynnissa oleva
kypsennysprosessi tulee ensin keskeyttaa ja lampaétila-anturi tulee sitten kytked pistokkeeseen.
Kun asetat anturin pistorasiaan, uunille asetetut toiminnot poistetaan.

2. Kierra uunin uunin etuosan oikeassa ylakulmassa (laitemallista riippuen) oleva liitdnnan kansi
irti ja tydnna anturin pistoke liitantaan.

® Paina manuaalisessa tilassa + javalitse < . Aseta ruoan kypsennyslampétila
(korkeintaan 200 °C). Maéaritd myds ruoan sisalampétila (I1ampétila-alue 30-99 °C).

e Valitse automaattisessa tilassa ensin ruokalaji ja sitten anturiohjelma. Esiasetetuilla ohjelmilla
on ennalta mééritelty jarjestelma, 1ampdtila ja kypsennysaika. Voit s&datéa ruskistusastetta

HUOMAUTUS: Anturia kaytettdesséa paistoajan asettaminen ei ole mahdollista.

3. Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppéint& STarT b .

Kypsennyksen aikana asetettu lampatila ja ruoan ytimen senhetkinen 1ampétila vuorottelevat
nayttoyksikdssa. Voit muuttaa kypsennyslampdétilaa tai ruoan ytimen tavoitelampétilaa
kypsennyksen aikana.

4. Kun asetettu sisélampétila on saavutettu, uunin toiminta paattyy. Laitteesta kuuluu &animerkki,
jonka voi vaimentaa mita tahansa painiketta painamalla. Muussa tapauksessa aanimerkki
sammuu automaattisesti ynden minuutin kuluttua.

‘2" TIEDOTE!
Lampdtila-anturia ei voi kayttéd yhdessa gratinointitoiminnon kanssa.

Anturin oikea kaytt6é ruoan tyypin mukaan:

e siipikarja: tydnné anturi rintapalan paksuimpaan osaan
* punainen liha: tydnna anturi vaharasvaiseen osaan, jossa ei ole rasvakerrosta
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* pienemmat luiset palat: tydnna anturi luun vieressé olevalle alueelle
e Kkala: tydnné anturi pdan taakse selk&ruotoa kohti.

/\ VAROITUS!

Irrota anturi kdytén jalkeen varovasti ruoasta ja liitinnasté, puhdista se ja laita liitdnnén
suojus Kiinni.

Suositeltavat kypsyystasot erityyppisille lihoille

R . Sl medium - medium medium + kypsa
uoan tyyppi (r?fé(]a) I°C] [°C] [°C] [°C]

NAUDANLIHA

Bi:ﬁfor‘g;as’“ 46-48 4852 53-58 59-65 68-73

naudanliha, ulkofilee 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

paahtopaisti/takapaisti 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

hampurilaispihvit 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74

VASIKANLIHA

vasikanliha, ulkofilee 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

vasikanliha, takapaisti 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

SIANLIHA

paahtopaisti, niska / / / 65-70 75-85

porsaan ulkofilee / / / 60-69 /

lihamureke / / / / 80-85

LAMMAS

lammas / 60-65 66-71 72-76 77-80

KARITSA

karitsa / 60-65 66-71 72-76 77-80

VUOHENLIHA

vuohi / 60-65 66-71 72-76 77-80

LINNUNLIHA

siipikarja, kokonainen / / / / 82-90

siipikarja, rinta / / / / 62-65

KALAT JA AYRIAISET
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Jatkoa edellissivun taulukolle

taimen 62-65
tonnikala / / / 55-60 /
lohi /

/ / 52-55 58-60
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Puhdistus ja huolto

A\ VAROITUS!

Muista irrottaa laite verkkovirrasta ennen puhdistuksen aloittamista, ja anna sen jaahtya.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille huoltotéita ilman valvontaa.

* Puhdistuksen helpottamiseksi uunin sisdpinnat ja paisto- ja leivinpelti on pinnoitettu erikoisemalilla
sileén ja kestavan pinnan varmistamiseksi.

* Puhdista laite sd&nnodllisesti ja kaytd lamminta vettd ja astianpesuainetta suurempien
epépuhtauksien ja kalkkikiven poistamiseksi. Kaytd puhdasta pehmeéé liinaa tai sieniliinaa.

o Ala koskaan kéyta aggressiivisia tai hankaavia puhdistusaineita ja varusteita (hankaavat sienet
ja puhdistusaineet, tahran- ja ruosteenpoistoaineet, kaapimet lasikeraamisille levyille).

e Ruoantéhteet (rasva, sokeri, proteiini) voivat syttya laitteen kéytdn aikana. Poista siksi suuremmat
liat uunin sisélta ja varusteista ennen jokaista kayttoa.

e Uunitarvikkeet ovat konepesunkestavat.

Poista epapuhtaudet lampimalla saippuavedelld ja pehmeélld liinalla

Laitteen ulkopinta .\ b binnat kuiviksi.

Kayta pinttyneen lian ja tahrojen puhdistamiseen tavallisia
uuninpuhdistusaineita. Kun olet kayttanyt téllaisia puhdistusaineita,
pyyhi laite perusteellisesti maralla liinalla, jotta kaikki
puhdistusainejadmat lahtevat pois.

Laitteen sisapinnat

Puhdista lampimalla saippuavedella ja kostealla liinalla. Pinttyneen

Keittiovalineet ja kiskot lian puhdistamiseen suosittelemme esiliottamista ja harjan kayttoa.

Jos puhdistustulokset eivat ole tyydyttavid, puhdista uudelleen.

Ala koskaan kayta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita tai -sienia ja tahran- tai
ruosteenpoistoaineita uunin sisdkaton
puhdistamiseen.

Painikkeen () painaminen avaa perusasetukset sisaltdvan paavalikon. Valitse <><> PUHDISTUS.



Puhdistus ja huolto

Mikroaaltouunin puhdistaminen

Tama ohjelma helpottaa mahdollisten tahrojen poistamista uunin sisalta.

Toiminto on tehokkain, jos sita k&ytetaan sdannollisesti jokaisen kayton jalkeen.

Poista ennen puhdistusohjelman kaynnistamisté kaikki suuret nékyvat liat ja ruoantahteet uunista.

/\ VAROITUS!

Kayta Microwave Clean -jarjestelméaa, kun uuni on taysin jaahtynyt.

1. Aseta lasinen uunipelti ensimmaiselle paistotasolle ja kaada sen péélle 0,15 | [Ammint& vetta.

Valitse toiminto % Mikroaaltouuni Puhdista ja paina StarT » .
3. Ohjelma kestaa 8 minuuttia. Ohjelman paéttyessa naytdssa nakyy VALMIS.

4. Kun ohjelma on valmis, poista paistopelti varovasti uunikintaita kayttéen (paistopellilla voi viela
olla vetta). Pyyhi tahrat kostealla liinalla ja saippualiuoksella. Pyyhi laite perusteellisesti maralla
liinalla puhdistusainejadmien poistamiseksi.

Jos puhdistusprosessi ei onnistu (lika on pinttynytta), toista se.

‘9" TIEDOTE!
Kun puhdistat ulosvedettavia kiskoja, veda ne ulos ja irrota ne, kun toimenpide on suoritettu.

Ulosvedettavat kiskot voivat muuttua keltaisiksi ja niisté voi tulla d&dnekkdampia ja jaykempia,
mutta ne alkavat taas liukua kevyesti ja danettémasti toistuvan kayton jalkeen. Tama ei vaikuta
uunin tai varusteiden kaytettavyyteen.

Uunin puhdistaminen (Steam Clean)

Tama ohjelma helpottaa mahdollisten tahrojen poistamista uunin sisalta.

Toiminto on tehokkain, jos sita kaytetaan sdannollisesti jokaisen kayton jalkeen.

Poista ennen puhdistusohjelman kaynnistamisté kaikki suuret nékyvat liat ja ruoantahteet uunista.

/\ VAROITUS!

Kayta Steam Clean -jarjestelmaa vasta, kun uuni on taysin jadhtynyt.

9. . L 2 " . . .
Valitse toiminto =" Hoyrypuhdistus ja paina STarT » .
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Jatkoa edellissivun taulukolle

2. Tayta vesisailio ja paata sitten kesto.
Voit asettaa keston (suositus 30 minuuttia).

3. Aloita puhdistus painamalla sTART » .
Ohjelman paéattyessa naytdssa nakyy VALMIS.

4. Kun ohjelma on valmis, poista paistopelti varovasti uunikintaita kayttaen (paistopellillé voi viela
olla vetta). Pyyhi tahrat kostealla liinalla ja saippualiuoksella. Pyyhi laite perusteellisesti maralla
liinalla puhdistusainejaédmien poistamiseksi.

Jos puhdistusprosessi ei onnistu (lika on pinttynytta), toista se.

Vesisdilion ja vaahtosuodattimen puhdistaminen

/\ VAROITUS!

Puhdista vaahtosuodatin aina kun puhdistat vesisiilion ja suoritat sille kalkinpoiston.

1. Poista vesisailio kotelosta painamalla ovea.
2. Avaa kansi. Puhdista saili¢ vedella.

3. Kansi ja vesisdilio voidaan puhdistaa tavanomaisilla nestemaisilla pesuaineilla, jotka eivat
sisélla hankaavia ainesosia.

VAROITUS: Sailiota ei saa pesté astianpesukoneessa.

4. Puhdista vaahtosuodattimen tuloputki juoksevalla vedella. Huuhtele vaahto puhtaaksi siten,
ettd siina ei ole nakyvaa likaa.
Tyonna séilié puhdistuksen jalkeen takaisin koteloon sen lopulliseen asentoon (tasta kuuluu
lyhyt napsahdus).

Q- TIEDOTE!

Kun puhdistat vesiséili6ta, koristekumi voi irrota. Jos nain tapahtuu, laita se takaisin.

Hoyryjarjestelméan puhdistaminen

Puhdistus riippuu seké siita, kuinka usean laitteella on leivottu hdyryruiskutusta kayttéen etta kaytetyn
veden kovuudesta.

Voit suorittaa toimenpiteen itse, muussa tapauksessa nayttdéon ilmestyy varoitus.

Saannollinen kalkinpoisto on ehdottoman tarkeaa, silla muutoin laite voi lakata toimimasta. liséksi
s&annollinen kalkinpoisto pidentéd laitteen kayttdikaé ja parantaa kypsennystuloksia.



Puhdistus ja huolto

9" TIEDOTE!

Jos et halua puhdistaa hoéyryjarjestelmaa, kun uuni kehottaa tekemaan niin, voit keskeyttaa
toiminnon painamalla ndppaintéd < . Puhdistus voidaan peruuttaa enimmillaan kolme kertaa,
minka jalkeen uuni poistaa hdyrytoiminnon kaytdsté siihen asti, etta toimenpide on suoritettu.

Kalkinpoistoaine
Valmistele kalkinpoisto sekoittamalla mukana toimitettava aine yhteen litraan lammint&
ﬁ vetta (n. 50 °C).

Liuota kalkinpoistoaine veteen sekoittamalla. Kaada valmisteltu kalkinpoistoaine sailiéon.

H’OG Raikas vesi

Kéynnista laite ja valitse p&avalikosta toiminto <><> PUHDISTUS.

&
2. Valitse toiminto %% Kalkinpoisto.

Tayta séilio kalkinpoistoaineella.
3. Kaynnista toiminto koskettamalla painiketta sTarT B . Naytdssa nakyy teksti Descaling in
progress (Kalkinpoisto kdynnissa).

Kun prosessi on valmis, néytdssé nakyy Descaling complete (Kalkinpoisto valmis).
Kaada sailiédn tuore huuhteluvesi. Vahvista painamalla .

5. Huuhtelun jalkeen naytdssa nakyy Rinsing procedure complete (Huuhtelu valmis).
Voit nyt puhdistaa vesisailion ja uunin.

Lankaohjainten irrotus ja puhdistus
%" TIEDOTE!

Kun irrotat kiskoja, ala vahingoita emalipinnoitetta.

r——/i

s-'««a|
_

1. lrrota ruuvi ruuvinvaantimella (voit kayttad myds sopivaa kolikkoa, joka sopii ruuvinkannan
loveen).

2. lrrota ohjaimet takaseinan rei’ista.
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HUOMAUTUS: Pida lankaohjainten vélikappaleet tallessa. Vaihda valikappaleet puhdistuksen
jalkeen, muuten saattaa syntya kipinoita.

Kirista ohjainten ruuvit ruuvimeisselilla puhdistuksen jalkeen. Kun vaihdat lankaohjaimet, varmista,
ettéd asennat ne samalle puolelle, jolle ne asennettiin ennen irrotusta.

Lampun vaihtaminen
/N VAROITUS!

Uunissa on sisddnrakennettu LED-valo, jonka saa vaihtaa ainoastaan valtuutettu teknikko.

1. Irrota ohjainkiskot (katso luku Lankaohjainten irrotus ja puhdistus).

2. Jos lika ei ole kovin pinttynytta, kostealla liinalla pyyhkiminen riitta&.
Jos lika on pinttynyttd, LED-valon puhdistamiseen voi kayttaa erityistd uuninpesuainetta.



Vianetsinta

Takuuajan kuluessa ainoastaan valmistajan valtuuttama huoltopalvelu voi tehdé korjauksia.

* Varmista ennen korjaustdiden aloittamista, etta laite on irrotettu virtal&hteesta joko poistamalla
sulakkeet tai vetamalld virtajondon irti pistokkeesta.

e Laitteen luvattomat korjaukset voivat aiheuttaa sahkoiskun ja oikosulun vaaran. Siksi niita ei saa
tehda itse. Jata téllainen ty® asiantuntijalle tai huoltoteknikolle.

e Jos laitteen kaytdssa ilmenee pienid ongelmia, tarkista tasta kayttdohjeesta, voitko korjata

ongelman itse.

e Jos laite ei toimi oikein tai ollenkaan virheellisen k&yton tai kasittelyn vuoksi, huoltoteknikon vierailu
ei ole iimainen, vaikka laitteen takuu olisi voimassa.

e Sailyta ohjeet mybhempaa tarvetta varten ja luovuta ne laitteen mukana mahdollisille tuleville

omistajille tai kayttajille.

e Seuraavassa on joitakin yksinkertaisia neuvoja pienten vikojen korjaamista varten.

Vianetsinté ja virhetaulukko

Ongelmalvika
Kotisi paasulake palaa usein.

Uunin valo ei toimi.

Ohjausyksikko ei vastaa, naytté on
jumittunut.

N&aytéssa nakyy virhe Err X.
Jos kyseessa on kaksinumeroinen
virhekoodi, ndytt66n tulee Err XX.

Nayttéon tulee SEnS, kun
lampétila-anturia ei ole kytketty.

Uunissa nakyy kipindintia.

Hoyry vuotaa uunin luukusta.

Syy
Ota yhteys huoltoon.
Lampun vaihto on kuvattu luvussa Lampun vaihtaminen.

Paina virtapainiketta 8 sekunnin ajan, kunnes naytto
nollaantuu.

Irrota laite verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi (irrota
sulake tai kytke paakytkin pois paalta), kytke laite takaisin
verkkovirtaan ja kytke se paélle.

Elektroniikkamoduulin toiminnassa on hairié. Irrota laite
verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi.

Jos virheilmoitus saadaan uudelleen, ota yhteys huoltoon.

Puhdista liitant&.
Yrita kytked ja irrottaa 1ampdtila-anturi useita kertoja
perékkain.

Varmista, ettd lampun suojukset on kiinnitetty ja kaikki
vélikappaleet on kiinnitetty lankaohjaimiin.
Varmista, ettd uunin ohjaimet on asetettu oikein.

Tarkista, ettd oven urassa oleva ovitiiviste on oikeassa
asennossa. Jos tiiviste ei ole oikein, korjaa se oikeaan
asentoon.

Jos ongelma ei ratkea edelld olevien ohjeiden avulla, soita valtuutetulle huoltoteknikolle. Takuu ei
kata laitteen virheellisesta liitdnnasta tai kaytdsta johtuvia korjaustditd tai takuuvaateita. Téllaisessa
tapauksessa kayttaja vastaa itse korjauskustannuksista.
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Vianetsinta

Kilpi — laitteen tiedot
Uunin reunaan on kiinnitetty arvokilpi, johon on merkitty laitteen perustiedot. Tarkat tiedot laitteen
tyypistd ja mallista 16ytyvat myos takuulomakkeesta.

XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX

XXXXXX ——— D 5

oo ] 1 1 } | [ iD
123 4 5 6 7 8

1. Sarjanumero 5. Tunnus/koodi

2. Malli 6. QR-koodi

3. Tyyppi 7. Tekniset tiedot

4. Merkki 8.
Vaatimustenmukaisuustarrat/-symbolit



Maaraystenmukaisuus

Radiolaitteen tyyppi: Sisaanrakennettu WiFi/BLE-moduuli
Wi-Fi

Kéayttétaajuusalue: 2412 ~ 2472 MHz
Enimmaislahtéteho: 19.99 dBm EIRP

Antennin enimmaisvahvistus: 3.26 dBi

Bluetooth

Taajuusalue: 2402 ~ 2480 MHz

Kantoaallon teho: 10,00 dBm

Paastotyyppi: F1D

Yritys vakuuttaa, etté laite, jossa on kyseinen toiminto Connectlife, on direktiivin 2014/53/EU olennaisten
vaatimusten ja muiden asiaankuuluvien saanndsten mukainen. Yksityiskohtainen
vaatimustenmukaisuusvakuutus [6ytyy laitteen sivulla olevasta internet-osoitteesta
https://auid.connectlife.io lisdasiakirjojen joukosta.
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Ympéaristénsuojelu

2

Pakkausmateriaali on valmistettu ympéristdystavallisistd materiaaleista,
jotka voidaan kierrattad, heittdad pois tai havittaa ilman ymparistoriskia.
Pakkausmateriaalit on merkitty asiaankuuluvalla tavalla tata varten.

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli iimaisee, etta tuotetta
ei saa kasitella tavallisena kotitalousjatteena. Tuote on toimitettava
valtuutettuun sahko- ja elektroniikkalaitteiden kerdyskeskukseen.

Tuotteen oikea havittdminen auttaa ehkdisemaan haitallisia vaikutuksia
ympéristdon ja ihmisten terveyteen, mita voisi tapahtua virheellisessa
tuotteen havittamisessa. Saadaksesi yksityiskohtaista tietoa tuotteen
havittdmisesta ja kéasittelysta ota yhteyttad asianmukaisiin jatehuollosta
vastuussa oleviin kunnallisiin viranomaisiin, jatehuoltopalveluun tai
likkeeseen, josta ostit tuotteen.

Pidatamme oikeuden muuttaa kayttdohjetta, emmeka vastaa sen mahdollisesti sisaltamista virheista.



Paistotesti

EN60350-1: Kayta vain valmistajan toimittamia laitteita.
Aseta paistopelti aina kiskon paatyasentoon asti. Sijoita vuokaleivonnaiset tai -kakut kuvan osoittamalla
tavalla.

* Esilammit4 laite asetettuun lampétilaan. Al4 kayta nopeaa esilammitystoimintoa.
** Esilammita laitetta 5 minuuttia. Al4 kayta nopeaa esilammitystoimintoa.

*** Egilammit4 laitetta 10 minuuttia. Ala kayta nopeaa esilammitystoimintoa.

1) K&anna, kun kypsennysaikaa on kulunut 2/3.

LEIVONTA
Vuokien N A
Ruoka Varusteet . fem fiec ©min ]
o . e 60 3 140-150**  25-35 —
keksit/leivonnaiset ' yleiskayttdinen —
— yksi ritila paistopelti 45 5 140 30-45 —_
- . e 60 3 140-150 30-40 A
keksit/leivonnaiset ' yleiskayttdinen
— yksi ritila paistopelti 45 5 120-130* | 4055 ®
i iset — 60 2,4 135*** 40-50
Le;\gpnamet yleisk&yttdinen &
ritilaé/tasoa paistopelt 45 1,3 140 40-50 )
. N 60 3 160-170**  20-30 _
vuokaleivokset yleiskayttdinen
— yksi ritila paistopelti 45 5 150-160" | 95-35 —
60 3 155-165*  20-30
vuokaleivokset yleiskayttdinen &
— yksi ritila paistopelti 45 5 160170 | 2535 ®
vuokaleivokset— . . 60 24 140-150  40-50 D
kaksi yleiskayttdinen
aksi paistopelti
ritilaé/tasoa 45 1,3  160-170**  40-50 A
pyorea 60 1 160*** 25-35 _
Sokerikakky ~ Metallivuoka,
halkaisija 26 cm / x
paistoritila 45 2 160 25-35 —
pyored 60 3 170-180" 2535 @
) metallivuoka,
Sokerikakku .
halkaisija 26 cm /
45 1 155-165 25-35 ®

paistoritila



Paistotesti
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LEIVONTA

omenapiirakka

omenapiirakka

GRILLAUS
paahdettu leipa

Hampurilaiset!)

2 x pyéreéd 60
metallivuoka,

halkaisija 20 cm / 0O
paistoritila 45
2 x pydrea 60
metallivuoka, O
halkaisija20cm/ O

paistoritila 45
paistoritil& 60/45
paistoritila +

matala paistopelti

leivinpaperi 60/45

tippakaukalona

LAMPOKASITTELY MIKROAALLOILLA

Ruoka

Vaniljakastike, 1 000 g

Sokerikakku

Lihamureke, 900 g

Jauhelihan sulatus,

Varusteet

Lasinen vuoka, 25 x 25 cm,
peittdmatta + lasinen uunipelti

Pyorea lasinen vuoka, halkaisija
22 cm, peittdmatta + lasinen
uunipelti

Lasinen vuoka, 25 x 12,5 cm,
peittdmatté + lasinen uunipelti

Lasinen uunipelti

500 g
Vadelmien sulatus, Lasinen vuoka, peittamatta +
2509 lasinen uunipelti

160-170***

170-180**

175

155-165

max

max

360

600
360

180
90

180

70-90

70-90

70-90

70-90

5-15

30-45

®min

25-35

15-25

10
10-15

13-18

6-9




RUOANLAITTO YHDISTELMAJARJESTELMILLA
Ruoka Varusteet

Pyorea lasinen vuoka,
halkaisija 22 cm,
peittamatta + lasinen
uunipelti

Perunagratiini

Pyored lasinen vuoka,
halkaisija 22 cm,

Kakku e )
peittdmatta + lasinen
uunipelti

Kana, 1,2 kg Lasinen vuoka, peittamatta +
lasinen uunipelti

Ruoka Varusteet

KYPSENNYS HOYRYLLA

Parsakaall, tuore: Ref'itetty syva paistopelti
yhdella paistopellilla y syva paistop
Parsakaali, tuore; 300 g Ref'itetty syva paistopelti

Herneet, pakaste; 2,5 Rel'itetty syva paistopelti +
kg tippa-alusta

e
1 180-190
1 180-190
1 210220

3
3

3,1

2

600

180
360
fec

100
100

100

Paistotesti

©min

25-40

17-25

45-55

®min

14-18
10-15

30-40

3

[l

D)

»
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