Hisense A

life reimagined

AYTTOOHJE

ALUSTEISIIN ASENNETTA-
A UUNI



Kiitdmme sinua luottamuksestasi ja siit, etta ostit laitteemme.

Tama yksityiskohtainen ohje on suunniteltu helpottamaan tuotteen kayttéa. Sen tarkoitus
on auttaa sinua tutustumaan uuteen laitteeseesi mahdollisimman nopeasti.

Varmista, ettd ostamassasi laitteessa ei ole vaurioita. Jos havaitset siind kuljetusvaurioita,
ota yhteys jalleenmyyijési tai paikalliseen myymalaan, josta laite toimitettiin. Léydat
puhelinnumeron laskusta tai toimitusasiakirjoista.

Asennus- ja litdntdohjeet toimitetaan erillisessé ohjeessa.

Kayttdoppaassa on kaytetty seuraavia symboleita, ja niiden merkitykset ovat seuraavat:

9 TIEDOTE!
Tieto, neuvo, vinkki tai suositus

/\ VAROITUS!

Varoitus - yleinen vaara

)

On tarkeaa, ettd luet ohjeet huolellisesti.
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1. Turvatoimenpiteet

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA - LUE OHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE MYOHEMPAA KAYTTOA
VARTEN.

Laite on liitettava kiintedan johdotukseen, jossa on
asiaankuuluva erotusjarjestelma. Kiintedn johdotuksen on
vastattava johdotusmaarayksia.

Yhteyden katkaisemistapa tulee liittdd kiinteddn johdotukseen
asetusten mukaisesti.

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen valtuuttaman
huoltoyrityksen tai vastaavan patevan henkilon on vaihdettava
se vaarojen valttamiseksi (koskee vain laitteita, joiden mukana
on virtajohto).

Tata laitetta voivat kdyttdd 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat lapset
ja henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset
kyvyt tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heité valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen
turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

VAROITUS: Laitteen kosketettavat osat voivat kuumentua
kayton aikana. Pida pienet lapset loitolla laitteesta.



VAROITUS: Laite ja jotkut sen kosketettavissa olevat osat
kuumenevat kdytdn aikana. Valta koskemasta lampdvastuksiin.
Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa loitolla laitteesta, ellei heita
valvota jatkuvasti.

Laitetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisilla ajastimilla tai
erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.

Kayta vain télle uunille suositeltavaa lampdotila-anturia.

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai terdvia metallikaapimia
uuninluukun lasin / keittotason saranoidun kannen lasin
puhdistamiseen, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoutumiseen.

Ala puhdista laitetta hdyry- tai korkeapainepuhdistimilla, sill&
ne voivat aiheuttaa sahkoiskun.

VAROITUS: Sahkoiskun vaaran valttamiseksi varmista ennen
lampun vaihtamista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta.

Ala koskaan kaada vetta suoraan uunin sisdosaan.
Lampatilaerot voivat vaurioittaa emalipinnoitetta.

1.1 Uunin turvallinen ja oikea kaytto pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana

Automaattisen puhdistuksen aikana uuni kuumenee erittain
kuumaksi ja se on erittdin kuuma myds ulkopuolelta.
Palovammojen vaara! Pida lapset poissa uunin luota.

2. Muita tarkeita turvallisuusvaroituksia

Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Sité ei saa kdyttdd mihink&dan muuhun tarkoitukseen,
kuten esim. huoneiden lammitykseen, lemmikkien tai muiden eldinten, paperin, kankaiden, yrttien tms.
kuivaamiseen. Seurauksena voi olla loukkaantumisia tai tulipalon vaara.

Laite on liitettdva kiintedén johdotukseen, jossa on asiaankuuluva erotusjarjestelma. Kiintean
johdotuksen on vastattava johdotusmaérayksia.



Laitteen painon vuoksi suosittelemme, etté laitteen kantamisessa ja asentamisessa on mukana vahintaan
kaksi henkilda.

Ala nosta laitetta pitamalla kiinni luukun kahvasta.

Uuninluukun saranat voivat vaurioitua, jos niita ylikuormitetaan. Ala seiso tai istu avatun uuninluukun
paalla tai nojaa sita vasten. Ala mydskaan aseta painavia esineitd avoimen uuninluukun paalle.

Jos tdmén laitteen 1&hella sijaitsevien muiden laitteiden virtajohdot jaavat uunin luukun véliin, ne voivat
vahingoittua ja aiheuttaa oikosulun. Pid4 siksi muiden laitteiden virtajohdot turvallisen matkan p&assa.

Varmista, ettd tuuletusaukot eivat milloinkaan ole peitettyina tai tukittuina.

Al vuoraa uunin sisdseinia alumiinifoliolla dl4ka aseta uunipelteji tai muita keittoastioita uunin pohjalle.
Tama estad ilmaa kiertdmasta uunissa, hidastaa ruoan valmistumista ja vahingoittaa emalipintaa.

Suosittelemme vélttdméaan uuninluukun avaamista ruoanvalmistuksen aikana, sillé se lisda
virrankulutusta ja kondenssiveden kertymisté.

Ole varovainen paistoprosessin lopussa ja paistamisen aikana uuninluukkua avatessasi
palovammavaaran vuoksi.

Jéata kalkkikertymien estédmiseksi uuninluukku auki paistamisen tai uunin kayton jalkeen, jotta uunin
sisdosa jaghtyy huoneenlampétilaan.

Puhdista uuni, kun se on taysin jadhtynyt.

Mahdolliset véarisévyjen erot saman mallisarjan eri laitteiden tai komponenttien valilla voivat johtua eri
tekijoista, esim. eri kulmista, joista laitteita katsotaan, erivérisistd taustoista, materiaaleista ja
huonevalaistuksesta.

Ala kayta laitetta, jos se on vaurioitunut. Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Uuni on turvallinen kdyttaa ilman paistovuoan kiskoja tai kiskojen kanssa.
Al3 sailyté uunissa tavaroita. Jos uunin virta kytketdén, seurauksena voi olla vaaratilanne.

Ennen kuin kdynnistat automaattisen puhdistuksen, lue huolellisesti ja noudata kaikkia luvun Puhdistus
ja huolto ohjeita, joissa kuvataan tdman toiminnon oikea ja turvallinen kaytto.

Al aseta mitadn uunin pohjalle automaattisen puhdistuksen aikana.

Tulipalovaara! Automaattisen puhdistuksen aikana laite lAmpenee erittdin kuumaksi, jolloin laitteessa
olevat ruokajadmat palavat. Poista siksi nakyva lika uunin sisdpuolelta ja keittidvalineista ennen jokaista
kayttdkertaa. Uunista voi tulla myos savua, arsyttévia hdyryja ja kaasuja, kun puhdistustoiminto on
kaynnissa. Varmista siksi, ettd huoneessa on hyva ilmanvaihto tdman toimenpiteen aikana. Pienet
elaimet tai lemmikit voivat olla erittéin herkkia uunista mahdollisesti tuleville hdyryille. On suositeltavaa
vieda ne tilasta pois kaytén aikana ja tuulettaa huone hyvin puhdistuksen jélkeen.

Al avaa uunin luukkua puhdistuksen aikana.

Varmista, ettei luukun lukitusohjaimen aukkoon péése vieraita esineita, silla se voi estaa luukun
automaattisen lukituksen uunin puhdistuksen aikana.

Ala koske metallipintoihin tai laitteen osiin automaattisen puhdistuksen aikana!

Jos automaattisen puhdistuksen aikana sattuu sdhkokatkos, ohjelma keskeytetddn kahden minuutin
kuluttua ja uunin luukku pysyy lukittuna. Luukun lukitus avataan, kun laite tunnistaa, etta lampdtila on
laskenut alle 150 °C:hen uunin sisdosan keskella.



Itsepuhdistusprosessin tuloksena uunin sisdosa ja varusteet voivat varjaytya ja menettas kiiltonsa.
Tama ei vaikuta niiden toiminnallisuuteen.

/\ VARoOITUS!
Uunia ei saa kayttaa luukku avattuna ja luukun kytkin suljettuna.

/\ VARoOITUS!
Lue huolellisesti kdyttoohjeet ennen laitteen liittdmista. Takuu ei kata laitteen vadranlaisesta

liitdnnasta tai kaytosta johtuvia korjauksia tai takuuvaateita.



3. Laitteen kuvaus

/\ VARoOITUS!
Laitteen toiminnot ja varusteet riippuvat mallista.

1. Ohjauspaneeli
. 1 2. Luukun lukitseminen
_ _ kytkimella
2 | ® ; . A 3. Valaistus
3 ) ] 4. Lampatila-anturin liitanta
4 5. Kiskot - ritilatasot
6. Kilpi
7. Uunin luukku
8. Luukun kahva
5
6
| =\
= SR

3.1 Laitteen varusteet
Uuninluukun kytkin

Kytkin sammuttaa lampdvastusten toiminnan ja uunin sisétilan ilmanvaihdon, kun uunin luukku avataan
kayton aikana.

Kiskot

Lankakiskot — aseta aina paistoritild ja uunipelti kiskoon.

Kiinteat ulosvedettavat kiskot — aseta laitteet kiskoon. Samaan kiskoon voi laittaa ritilan ja
valumisastian.
HUOMAUTUS: kiskot laitteiden asettamista varten lasketaan alhaalta ylés.

Uunin varustus ja tarvikkeet

1. Paistoritila — kaytetaan grillaukseen/paahtamiseen tai ruoanvalmistukseen kaytettavien pannujen,
uunipeltien tai paistoastioiden alustana.

HUOMAUTUS: kun asetat paistoritilan kiskoille, varmista aina, etté sen koholla oleva osa on takana
ja ylapuolella.

Ritilassa on turvahaka. Nosta ritilan etuosaa tasta syystd hieman vetaessasi ritilda ulos uunista.

2. Matala uunipelti — kdytetdan leipien ja pienten leipien valmistamiseen. Sita voidaan kayttda myos
tippakaukalona.

HUOMAUTUS: Matala uunipelti voi vaantya uunissa kuumennettaessa. Se palaa alkuperéiseen
muotoonsa, kun se on jadhtynyt. Vaantyminen ei vaikuta sen toimivuuteen.

3. Syva yleiskayttéinen uunipelti — kdytetdan kasvisten kypsentédmiseen ja kosteiden leivonnaisten
paistamiseen. Sitd voidaan kayttad myos tippakaukalona.



HUOMAUTUS: ala koskaan aseta syvaa yleiskayttoista uunipeltia ensimmaiseen kiskoon ruoanlaittoa
varten.

Pizzapelti — non-stick-pinnoitetun alumiinin ansiosta pelti kuumenee ja pizza kypsyy nopeasti ilman,
etta se tarttuu peltiin. Pizzan voi paistaa pellin kummalla puolen tahansa.
HUOMAUTUS: aseta pizzapelti paistamisen ajaksi aina viidennelle kiskolle.

/\ VAROITUS!
Pizzapelti on tarkoitettu ainoastaan pizzan valmistamiseen.
Al3 aseta pizzapellille mitain astioita.
Ala koskaan laita kylmi3 pizzapeltida kuumaan uuniin!
Al3 koskaan altista kuumaa peltia kylmalle vedelle.

Pizzalapio - lapion avulla téaytetyn pizzan siirtdminen lammitetylle pizzapellille ja valmiin pizzan
ottaminen uunista on helppoa.

/\ VARoOITUS!
Pizzalapio on tarkoitettu ainoastaan pizzan siirtamiseen pellille ja silté pois.
Muista ottaa pizzalapio uunista kypsennyksen ajaksi.

/\ VAROITUS!
Pizzatarvikkeita ei voi pesta astianpesukoneessa.




3.2 Ohjauspaneeli
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0] (J 300° >lo
\ \ \ \
1 2 3 4 5
Nro Kaytto
1 @ Uunin virran kytkeminen ja sammuttaminen
2 0 Yhteyden madrittaminen (Wi-Fi)
Kéynnistdminen ja pysayttaminen
4 Dlo ; .
Asetuksen vahvistaminen
Uunin valittujen asetusten naytto.
—  Viivan valaistu osa — ndyttaé valittuna olevan kentan A-E.
5 v Nuoli — nayttad valitun perusasetuksen (pro bake), (auto bake), (extra bake).

Pikan&ppain:

N
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Kosketa nappainta
hetken aikaa —
asetuksen
vahvistamiseksi.

Pida nappéainta
painettuna (4 s) -

lisdasetuksia varten.

Kierra painiketta -
asetusten valilla
vaihtamista ja
asetusten valitsemista
varten.

Paina painiketta -
valintasi
vahvistamiseksi.

¢

Ensimmainen vaihe

Vélivaihe

Odotus/kaytto

Valinnainen vaihe

9 TIEDOTE!

Nappaimet reagoivat paremmin, kun kosketat niitd suuremmalla sormenpéaéan pinnalla. Aina
kun n&ppéinta painetaan, kuuluu aanimerkki (jos toiminto on kaytettavissa).
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4. Ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa

1. |Poista uunin varusteet ja mahdolliset pakkaukset (pahvi, polystyreenivaahto) uunista.

Pyyhi uunin varusteet ja sisépinnat kostealla liinalla. Al4 kdyt4 hankaavia tai aggressiivisia liinoja
tai puhdistusaineita.

3. |Kytke uunin virta (katso luku 4.1 Ensimmdinen kdynnistys)

Kuumenna uuni 250 °C:seen noin tunnin ajaksi yla- ja alalampoévastuksella (katso luku
Ammattimaisen kayton tila).

HUOMAUTUS: Iammityksen aikana iimaan p&éasee "uuden tuoksua”, joten varmista tilan perusteellinen
ilmanvaihto tané aikana.

2.

4.

4.1 Ensimmainen kaynnistys

Laitteen sahkdverkkoon liittdmisen tai pidemman séhkdkatkon jélkeen ndytéssa vilkkuu 12:00.

Valitse ensin alla olevat perusasetukset (tarkka aika, &animerkin &anenvoimakkuus ja ndyton valaistus)
ja vahvista ne.

i
(= P TN 1) s
([ (| - [ -
L (1.2
[ (e
1. e Aseta tarkka kellonaika nappaimella < tai > . Vahvista
e valintasi nappaimella “O .
<O >
2. Nayttoon tulee VoL. Nosta tai laske danimerkkien
Lok o sanenvoimakkuutta nappaimella < tai > .
> < >
3. sere Kun kosketat nappainta > , nayttdon tulee brht . Lisa tai
Lo I
o nic -= laske ndytdn valaistuksen voimakkuutta ndppéaimella < tai
> < > =
4. ity Voit poistua perusasetuksista koskettamalla nappainta > .
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5. Uunin kaytto - paistoasetusten valitseminen

A B CE D
!—L\ I [ ]
—_— 7 s © 56 o K6 c
e 2.2 JOooo, ©— < oo
Se o op HIHY g HDH
O < = > 0 <O > W[ <" > plo
Nro Kaytto

¢ Vasen valintan&ppéin

Paiston valintanéppéin. Koskettamalla ndppéinta voit valita seuraavat tilat:

A Ammattimaisen kayton tila Pro — mahdollistaa paistoasetusten (paistojarjestelma,
lampétila, nopea esilammitys ja paistoaika) valitsemisen oman harkinnan mukaan.

Auka B Automaattitila Auto — esiasetettuja erityisohjelmia, joita voidaan myds muokata.

Prab C Automaattiohjelmat ProG (Pr01-Pr22)

Oehr D Lisatoiminnot Othr

CELE E Yleiset asetukset SEtt

> Oikea valintanappain
® Nappain aikatoimintojen ja yleisten asetusten asettamiseen
499 N&ppain nopean esilammitystoiminnon ja gratiinitoiminnon asettamiseen

HUOMAUTUS: néytdssé nakyvat valaistuna vain ne ndppéimet, joita voidaan kayttaa valitun asetuksen
asettamiseen ja vahvistamiseen.

Symboli Merkitys

O Paistojarjestelmat

= Wi-Fi/yhdistettavyys

REMOTE Uunin etdohjauksen ottaminen kaytté6n

STEP1 Vaiheittainen paistaminen (STEP1, STEP2)

@ Aikatoiminto — paistoaika

Y Aikatoiminto — ajastettu paattyminen
® Minuuttimuistutin
7669 Nopea esildmmitys
GRATIN Gratiinitoiminto paksumman kuoren aikaansaamiseksi paistamisen lopussa.

HUOMAUTUS: Jotkin ndytdn symbolit ndkyvét hieman valaistuina (toiminto on valmiustilassa). Jos
painat ndppainté jonkin symbolin valitsemiseksi ja vahvistamiseksi, symbolin kirkkaus kasvaa. Tall6in
toiminto on aktiivinen.
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5.1 Ammattimaisen kayton tila

Tama toiminto mahdollistaa paistoparametrien — paistojarjestelmén, lampétilan, esildammityksen ja
paistoajan — asettamisen vapaasti kdyttdjan harkinnan mukaan.

°C

i =k

% <O % < "ssg < 8 %

Q)

(
J(

N
&

1.
Lo

% <

@

DI%

1. | Ké@ynnista uuni. Naytéssa nakyy muutaman sekunnin ajan Pro, ja sitten ohitetut uunin asetukset
néakyvéat ndytossa.

2. |Valitse paistojarjestelma (katso taulukko Paistojarjestelmien valitseminen) ja lampétila
nappaimella < tai > .

3. |Kayttdmalla nopeaa esilammitysta saat uunin haluttuun lAmpétilaan mahdollisimman nopeasti.
Kun kosketat nappainta "$% , symboli syttyy. Kun asetettu lampétila on saavutettu, kuuluu

aanimerkki. Naytossé nakyy door. Avaa luukku ja aseta ruoka paikalleen. Ohjelma jatkaa
paistamista valituilla asetuksilla automaattisesti.

4. |Liséksi voit asettaa seuraavat asetukset:

— ajastintoiminnot (katso luku Ajastintoiminnot)

- vaiheittainen ruoanvalmistus (katso luku Vaiheittainen ruoanvalmistus)
— gratiinitoiminto (katso luku Kypsennyksen aloittaminen)

5. | Aloita ruoanvalmistus koskettamalla nappainta blo .

Kypsennysjarjestelman valinta
Symboli | Kéayttd

KUUMA ILMA
Kuuma ilma mahdollistaa paremman ilmankierron ruoan ymparilla. Tall4 tavalla ruoan
& pinta kuivuu enemmén ja muodostuu paksumpi kuori. TAma toiminto sopii lihan

paahtamiseen, leivonnaisten valmistamiseen, vihannesten kypsentdmiseen ja ruoan
kuivaamiseen yhdella tai useammalla tasolla samanaikaisesti.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS

ZI Kayta tata jarjestelmaé perinteiseen ruoanvalmistukseen yhdella ritiléll&, kohokkaiden
valmistamiseen ja paistamiseen alhaisissa lampétiloissa (hidas kypsennys).

ALALAMPO JA KUUMA ILMA

Ihanteellinen kotitekoisen pizzan ja vesipitoisempien leivonnaisten valmistamiseen.

Kéayté yhdella ritilalla paistaessasi, kun haluat ruoan valmistuvan nopeammin ja

rapeaksi.
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Jatkoa edellissivun taulukolle

Symboli | Kayttd

ILMAFRITEERAUS

Talla kypsennysmenetelméalld saat ruokaan rapean kuoren ilman lisattya rasvaa. Tama
on terveellinen ja vahdkalorinen versio pikaruoan valmistamisesta. Sopii pienille
lihaleikkeille, kalalle, vihanneksille ja esikypsennetyille pakasteille (ranskalaiset perunat,
kanamedaljongit).

AN
&

GRILLI KUUMALLA ILMALLA

mahdollistaa kuuman ilman paremman kiertdmisen ruoan ympaérilla. Tama kuivattaa
ruoan pinnan. Yhdessa grillivastuksen/parilan kanssa tuloksena on myds intensiivisempi
Vari.

Lihan ja vihannesten nopeampaan paistamiseen.

AN
¢

TEHOPAISTO

Ruokalajeille, joiden halutaan olevan rapeita joka puolelta. Jarjestelma sopii myds
vaihepaistotilan ensimmaiseksi vaiheeksi, silld se mahdollistaa pinnan nopean
ruskistamisen ensimmaisessa vaiheessa ja hitaan paistamisen toisessa vaiheessa.
Lihasta tulee mehukas ja pinnaltaan kauniisti ruskistunut.

.
{

\&

SUURI GRILLI

Kun haluat valmistaa suuria maaria litteita ruokia (paahtoleipaa, kanapee-leipid,
grillimakkaroita, pihvejg, kalaa, vartaita jne.) tai kdyttaa uunia gratinointiin ja rapean
kuoren aikaansaamiseen. Uunin kattoon asennetut IAmpd&vastukset lammittavat koko
pinnan tasaisesti.

Suurin sallittu I1ampétila on 240 °C.

HELLAVARAINEN PAISTAMINEN
Herkéan ruoan (pehmeét lihaleikkeleet) ja rapeapohjaisten leivonnaisten hellédvaraiseen
ja hallittuun hitaaseen kypsentamiseen.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS TUULETTIMELLA
Ruoan tasaiseen paistamiseen yhdell3 ritilalla sek& kohokkaiden valmistukseen.

SUURI GRILLI TUULETTIMELLA
Siipikarjan ja suurempien lihaleikkeiden paistamiseen parilan alla.

SUURI GRILLI JA ALALAMPOVASTUS
Nopeampaan paistamiseen yhdella ritilalla ja leivonnaisen ylaosan ruskistamiseen
rapeaksi.

GRILLI ALALAMPOVASTUKSELLA JA TUULETTIMELLA
Hiivataikinan ja kaikentyyppisen leivan optimaaliseen paistamiseen ja séilytykseen.

ECO (HIDAS RUOANVALMISTUS) "

Lihan, kalan ja leivonnaisten hitaaseen ja tasaiseen valmistamiseen miedolla Iampétilalla
yhdelld tasolla. Tama ruoanvalmistustapa sailyttdd suuremman osan lihan nesteestd,
miké tekee lihasta mehukkaamman ja pehme@mman, kun taas leivonnaiset
ruskistuvat/paistuvat tasaisesti. Taté toimintoa kdytetdan 140-220 °C:n lampdtiloissa.

JAO)
&

o] [ L [0 0 [

m
0
o

HUOMAUTUS: kaikissa jarjestelmiss@ on mahdollista kayttaa gratiinitoimintoa (katso luku 6.7
Liséruskistus — au gratin).

1) Energiatehokkuusluokka mééritetdén tdmén toiminnon perusteella standardin EN 60350-1 mukaisesti.
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5.2 Ajastintoiminnot

Symboli Kuvaus Kaytto

@ Paistoaika Téssa tilassa voit maérittda uunin kayton keston.

Minuuttimuistutin toimii uunin toiminnasta riippumatta. Kun
@ Minuuttimuistutin | asetettu aika on kulunut umpeen, laitteen virta ei kytkeydy eiké
sammu automaattisesti.

Kayta taté tilaa, kun haluat kdynnistaa uunissa olevan ruoan

H, Ajastettu valmistamisen ajastetusti. Ndppaile ruoanvalmistamisen kesto ja
paattyminen haluttu paattymisaika. Laite kdynnistyy automaattisesti ja lopettaa

toimintansa haluttuun aikaan.

Paistoajan asettaminen

PR @
O\ 20N
SR Cuu

/0y M

1. | Aseta haluttu ruoanvalmistuksen aika nappaimella < tai > . Nayttoon tulee O .

Aloita ruoanvalmistus koskettamalla néppainta blo .

Minuuttimuistuttimen asettaminen

kol o ol
minlinlnl . mIm
e [ | [V |

=
<E%> <E®% <T@

1. |Kun kosketat nappainta “© , nayttéon tulee @ . Aseta minuuttimuistuttimen kesto

nappaimelld < tai > . Vahvista asetus koskettamalla nappéinta "© .

Suurin mahdollinen asetus on 24 tuntia.
HUOMAUTUS: jos laitteen virta katkaistaan, minuuttimuistutin pysyy edelleen toiminnassa.

Ajastetun paattymisen asettaminen

N | ‘mintuln uin A
s | |y (1.0 Nt
o AU CHE R N =

<O % <25)((%> <O % l>|%

1. | Aseta ensin ruoanvalmistuksen aika. Aseta haluamasi ruoanvalmistuksen aika nappéaimella <

tai > . Nayttoon tulee O .
Esimerkki: ruoanvalmistuksen aika 2 tuntia
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2. |Kun nappaintd "® napautetaan kaksi kertaa, nayttoon tulee 1Y .

3. |Aseta nappaimelld < tai > aika, jolloin haluat ruoan olevan valmis. Haluttu paattymisaika
nakyy naytossa.
Esimerkki: ruoanvalmistus pééttyy klo 18.00

4.

Aloita ruoanvalmistus koskettamalla nppainté blo .

Uuni siirtyy osittaiseen valmiustilaan odottamaan kéynnistysta (ndyttd pimenee). Valitut asetukset
kaynnistyvat ja sammuvat automaattisesti valittuna ajankohtana.

Esimerkki: ruoanvalmistus alkaa klo 16.00, ruoanvalmistus pééttyy klo 18.00

Kypsennyksen paattymisaika ja kellonaika vuorottelevat ndyttoyksikdssa.
Kun asetettu aika on kulunut loppuun, uunin toiminta paattyy automaattisesti. Nayttéon tulee End.
Minuutin kuluttua &animerkki.

L

-9- TIEDOTE!

Valittu aikatoiminto voidaan nollata arvoon 00:00 koskettamalla samanaikaisesti ndppaimia <

ja > .

/\ VARoOITUS!

Tama toiminto ei sovi ruoalle, joka tarvitsee nopean esilammityksen.
Pilaantuvaa ruokaa ei saa séilyttaa uunissa pitkdan. Tarkista ennen taman tilan kayttoa,
etté laitteen kellonaika on asetettu oikein.

5.3 Vaiheittainen paistaminen

Tama tila mahdollistaa ruoanvalmistuksen kahdessa vaiheessa (kaksi perakkaista ruoanvalmistuksen
vaihetta yhdistetdan yhdeksi ruoanvalmistusprosessiksi).
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1. |1.VAIHE 1
Kytke uunin virta. Nayt6ssé nakyy uunin oletusasetus.

2. |Kun ndppéintd = painetaan pitkdan (4 sekunnin ajan), ndyttéon tulee STEP1
(ruoanvalmistuksen ensimmainen vaihe). Aseta paistojarjestelma, ruoanvalmistuksen aika ja
lampétila. Voit valita myds nopean esilammityksen.

3. |2. VAIHE 1
Kun ndppéintd = kosketetaan uudelleen, nayttdon tulee STEP2 (ruoanvalmistuksen toinen
vaihe; ensimmé&inen vaihe on jo asetettu).

4. |Aseta paistojarjestelmd, ruoanvalmistuksen aika ja lampétila.
Voit myds muuttaa molempia vaiheita ennen ruoanvalmistuksen aloittamista. Koskettamalla

ndppdintd = voit siirtyd kahden vaiheen valilla.

5. | Aloita ruoanvalmistus koskettamalla néppainta blo .
Uuni alkaa ensin toimia ensimmaisen vaiheen asetuksilla.

6. |Vaiheittaisen ruoanvalmistuksen voi peruuttaa painamalla ndppéintd = neljan sekunnin ajan.

5.4 Automaattinen kypsennystila

Téassa tilassa voit valita erityisten kayttojérjestelmien valilla.

] 1
Aubo 5 LiC L
Y ‘E’ MR VAR
)
door
D@]
1. |Kytke uunin virta. Naytdssa nakyy uunin oletusasetus.
2. |Kosketa ndppaintd = muutaman sekunnin ajan. Nayttdon tulee Auto, ja sen jéalkeen

automaattiset jarjestelmat tulevat nékyviin. Valitse ensin jarjestelmé (katso alla oleva taulukko)

koskettamalla nappaintd < tai »> . Esiasetetut arvot tulevat nakyviin. Voit muuttaa
ruoanvalmistuksen lampétilaa ja kestoa.

3. | Aloita ruoanvalmistus koskettamalla nappainta Dlo .

4. | Joihinkin ruokiin sisaltyy myds nopea esilammitystoiminto. Merkki palaa taysin naytéssa. Kun
asetettu 1d&mpétila on saavutettu, kuuluu dénimerkki. Naytéssa nakyy door. Avaa luukku ja
aseta ruoka paikalleen. Ohjelma jatkaa paistamista valituilla asetuksilla automaattisesti.

Symboli Kaytto
PAKASTERUOAN PAISTAMINEN

k Tama menetelma mahdollistaa pakasteruokien paistamisen lyhyemmassé ajassa
—— ilman esilammitysta. Optimaalinen esipaistetuille pakastetuotteille (leipomotuotteet,
croissantit, lasagne, ranskalaiset perunat, kananugetit), lihalle ja vihanneksille.
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Symboli | Kaytts

PIZZAJARJESTELMA
Paras jarjestelma kotitekoisen pizzan paistamiseen. Kéyté pizzan paistamiseen

@ pizzapellilla viidennelld tasolla.

Pizzaa paistetaan pizzapellillg, joka saavuttaa yli 350 °C lampétilan.
Lisatietoja 16ydat luvusta Pizzaohjelma.

@ PAKASTE
Paras ohjelma valmiin pakastepizzan paistamiseen. Kayté pakastepizzan
PAKASTE | paistamiseen pizzapellilli viidennella tasolla.

Pizzaa paistetaan pizzapellilld, joka saavuttaa yli 300 °C lampétilan.
Lisatietoja 16ydéat luvusta Pizzaohjelma.

LIHAJARJESTELMA

Tama jarjestelma on tarkoitettu lihan optimaaliseen valmistamiseen. Ruskista liha
@ kaikilta sivuilta pannussa kuumassa 6ljyssa. Tama valmistusmenetelma sailyttaa
lihan mehukkuuden ja sopii esimerkiksi paahtopaistin, naudanfileen ja selkdpalojen
valmistamiseen.

ILMAFRITEERAUS

Talla kypsennysmenetelmalla saat ruokaan rapean kuoren ilman lisattya rasvaa.
] Tama on terveellinen ja véhakalorinen versio pikaruoan valmistamisesta. Sopii
pienille lihaleikkeille, kalalle, vihanneksille ja esikypsennetyille pakasteille (ranskalaiset
perunat, kanamedaljongit).

5.5 Pizzaohjelma

Tuore pizza

1.

Varmista, etté pizzapelti on asetettu ylimmalle (viidennelle) kiskolle.

2. @
Kéynnist uuni painamalla ® . Painamalla = siirryt valikkoon Auto. on taysin valaistu.

3. |Pizzan tavalliseen paistoon asetettu oletusaika on 3 min 30 s. Jos haluat paistaa pizzaa
védhemman tai kauemmin, sdada aika mieltymyksesi mukaan valilld 2-7 min.
Aseta aika painamalla < tai > .

4. Kéynnisté ohjelma painamalla blo

5. |Annauunin ja pellin [Ammeta haluttuun Iampétilaan. Uunin lAmpenemisessa kestda korkeintaan
20 minuuttia. Laitteesta kuuluu &animerkki ja nayttéon ilmestyy OPEN.

6. |Siirré pizza pellille pizzalapiolla ja sulje uunin luukku. Pizzan ihanteellinen paistokohta on keskella
peltia. Paisto kdynnistyy automaattisesti, kun uunin luukku suljetaan.

7. |Ota pizza uunista pizzalapiolla heti, kun ndyt6ssa kuluva aika paattyy ja laitteesta kuuluu
aanimerkki.

8. |Anna pizzapellin jaahtya uunissa huoneldmpétilaan. Huonelampétilaan jaahtyneen pellin voi

ottaa uunista ja puhdistaa.
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Pakastepizza

1.

Varmista, ettd pizzapelti on asetettu ylimmalle (viidennelle) kiskolle.

Kéynnista uuni painamalla ® . Painamalla = siirryt valikkoon Auto. Painamalla >
symbolin FROZEN valo syttyy.

3. Pizzan paistoaikaa voi sd&taé pizzan tyypin mukaan aikavalilld 3—15 minuuttia. Tarkkaile
pizzaa paiston aikana ja sdada paistoaikaa mieltymystesi mukaan.

Aseta aika painamalla < tai > .

Suositellut paistoajat:

* Margherita- tai juustopizza: 3 min 30 s.
e Kinkkupizza: 7.00 min.
e Vihannes- tai ayridispizza: 10.00 min.

Al4 paista pakastepizzaa pakkauksissa olevien paistoaikojen mukaan, silld ne on tarkoitettu
vakio-ohjelmalla paistamiseen, ei pizzaohjelman kayttamiseen.
Pizzaa ei tarvitse sulattaa ennen paistamista.

Kéynnista ohjelma painamalla P[0 . Noudata samaa kypsennysprosessia, kun valmistat
pizzaohjelmalla tuoretta pizzaa.

-‘9’- TIEDOTE!
Uunin kuumeneminen kestaa noin 20 minuuttia. Suosittelemme kaynnistdmaan uunin ja
valitsemaan ohjelman ennen pizzan valmistelua.

9 TIEDOTE!
PERAKKAISTEN PIZZOJEN PAISTAMINEN

Kun paistat toisen pizzan, ala sammuta uunia, vaan paina kahdesti plo , kun otat ensimmaisen
pizzan uunista. Anna uunin ja pellin lAmmeta uudelleen. Laitteesta kuuluu danimerkki ja ndytdssa
nékyy OPEn. Laita seuraava pizza uuniin.
Ala jata uunin luukkua auki, kun paistat perékkéin useita pizzoja.

- TIEDOTE!
Anna pizzataikinan nousta huoneldmpétilassa vahintdan 2 tunnin ajan.
Voit kdyttaa taikinan nostatuksessa apuna automaattista ohjelmaa 09.
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/\ VARoOITUS!
Ala koskaan laita kylmi3 pizzapeltida kuumaan uuniin!

Ohjelman oikean toiminnan varmistamiseksi pizzatarjotin on aina asetettava uuniin tasolle
5 ennen ohjelman kdynnistamista.

Ota pizza lapion avulla uunista heti, kun kypsennys paattyy (ndytossa oleva aika on End).
Anna pizzapellin aina jaahtya; ala koskaan kosketa kuumaa peltia.
Al4 leikkaa pizzaa pizzapellill3, silld leikkaaminen voi vahingoittaa pintaa.

Koska uunin lampétila nousee korkeaksi, uuniin tai pizzapellille jaavat ruoantahteet voivat
aiheuttaa savua.

Pizzapelti voi jatkuvassa kédyt6ssa taipua hieman tai sen pinnan véri voi muuttua. Tama ei
vaikuta pellin toimintaan.

Muista antaa pizzatarvikkeiden jaahtya ennen puhdistusta.
Kuumaa pizzapeltia ei saa altistaa kylmalle vedelle.

Uunin lampétila nousee korkeaksi paiston aikana. Pizzapelti kuumenee jopa 350 °C
lampéotilaan. Kasittele uunia ja tarvikkeita varovaisesti paiston aikana ja kunnes ne ovat
jaahtyneet. Lampdtila ei ndy naytéssa paistamisen aikana.

-O- TIEDOTE!
9 Jos paistoa ei aloiteta valittémasti esildmmitysprosessin jalkeen, uuni sammuu varotoimenpiteena
15 minuutin kuluttua.

5.6 Automaattiset ohjelmat

Automaattitilassa voit valita jonkin useista eri automaattiohjelmista (laite suosittelee optimaalista
kypsennysmenetelmaa, lampdtilaa ja kypsennyksen kestoa méaaritetyn elintarviketyypin mukaan).

Pr ol 0
e PN <Y &S
KG @

=k

< % DI%

1. | Kytke uunin virta. Naytdssé nakyy uunin oletusasetus.

2. |Kun ndppéinta = napautetaan kaksi kertaa, ndyttoéon tulee hetkeksi nakyviin teksti ProG ja
sen jalkeen automaattiohjelmat tulevat nékyviin. Valitse ohjelma koskettamalla nappainta <

tai > (katso alla oleva taulukko). Vahvista valintasi nappaimella blo .
Laite suosittelee optimaalista lammitystilaa, lampétilaa ja ruoanvalmistuksen kestoa halutun
ruoan mukaisesti. Jos mahdollista, voit muokata ruoan painoa.

Aloita ruoanvalmistus koskettamalla ndppainta (=N

20



Merkinta Ohjelma nimi Varusteet Taso Esilammitys Kaanto
Pro1 pursotetut keksit | matala paistopelti 3 kyll&a ei
Pr02 kuppikakut matala paistopelti 3 kylla ei
Pro3 Sokerikakku paistovuoka/astia 2 kylla ei
lankaritilalla
Pro4 hiivahapatteiset matala paistopelti 2 kylla ei
pienet
leivonnaiset
Pr0o5 lehtitaikinaleivonnaiset | matala paistopelti kylla ei
Pr06 omenapiirakka paistovuoka/astia ei ei
lankaritilalla
Pro7 Omenastruudeli matala paistopelti ei ei
Pro8 Suklaakohokas paistovuoka/astia 3 kylla ei
lankaritilalla
Pr0o9 kohottamien ja matala paistopelti 2 o ei
tarkistus
Pr10 leipa matala paistopelti ei ei
Pr11 Porsaanpaisti pieni paistovuoka oi ei
lankaritilalla
Pri2 Paahtopaisti pieni paistovuoka 2 oi ei
lankaritilalla
Pr13 Siipikarja - lankaritila ja 2 2/3
kokonainen valumisastia ei kypsennysajan
jalkeen
Pr14 Siipikarja - lankaritila ja 3 2/3
pienemmat palat |valumisastia ei kypsennysajan
jalkeen
Pri5 lihamureke paistovuoka/astia 2 o ei
lankaritilalla
Pr16 Uunissa paistettu | lankaritila ja 4 2/3
pihvi valumisastia ei kypsennysajan
jalkeen
Pr17 Liha - hidas pieni paistovuoka 2 o ei
kypsennys lankaritilalla
Pri8 Paistettu/grillattu | lankaritilé ja 4 2/3
kala valumisastia ei kypsennysajan
jalkeen
Pr19 uuniperunat - yleiskayttdinen syva 3 ei ei
suikaleet paistopelti
Pr20 Vihanneskohokas | paistovuoka/astia 2 ei ei
lankaritilalla
Pr21 lasagne paistovuoka/astia 2 ei ei

lankaritilalla
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5.7 Lisatoimintojen (extras) valitseminen

L0

&> e _ = o LM

N = U P O N

@y &’ <=}y <Oy
oc @

< "8 % |>|§3

1. | Kytke uunin virta. Naytdssé nakyy uunin oletusasetus.

2. |Kunnappéinta = kosketetaan toistuvasti, ndyttoon tulee hetkeksi Othr ja sitten lisdtoiminnot
tulevat nakyviin. Valitse toiminto (katso alla oleva taulukko) nappéimella < tai » .Esiasetetut
arvot ndkyvat ndytdssa. Jotkin toiminnot mahdollistavat lampétilan ja ruoanvalmistuksen ajan
asettamisen.

3. | Aloita ruoanvalmistus koskettamalla néppéainta blo .

Symboli Kéaytto

Pyrolyysi
P @ Tama toiminto mahdollistaa uunin sisdosan automaattisen puhdistuksen korkeassa
lampétilassa, joka polttaa rasvajgamat ja muut epapuhtaudet tuhkaksi.

Sulatus

Kéayta tata toimintoa pakasteiden hitaaseen sulattamiseen (kakut, leivonnaiset, leipa,
*@ sampylat ja pakastetut hedelmat).

Sulatusajan puolivélissa palat tulee kaéntaa toisinpain, sekoittaa ja erotella, jos ne
ovat jaatyneet Kiinni toisiinsa.

999 Uudelleenldmmitys
Talla toiminnolla voidaan 1ammitta jo valmistettuja ruokia. Voit asettaa lampétilan.

[I

Lautasten lammitys
Talla toiminnolla voidaan esildammittda lautaset tai kupit niin, etta ruoka pysyy
lAmpiméana pitkaan. Voit asettaa lampétilan.

$4%

l

6. Kypsennyksen aloittaminen
@

o
K D
E

E

Aloita ruoanvalmistus painamalla ndppainta =
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Naytéssé nékyy vuorotellen nykyinen ja asetettu lampétila, kunnes asetettu lampétila saavutetaan.
Lampétilasymboli vilkkuu aluksi, mutta kun haluttu Iampétila on saavutettu, symboli sammuu ja kuuluu
aanimerkki.

Ruoanvalmistuksen aikana voit muuttaa jarjestelman, Iampétilan ja ajastimen toimintoja.

6.1 Lisaruskistus - au gratin

T&ta toimintoa kaytetdan ruoanvalmistuksen viimeisessa vaiheessa, kun ruokaan lisatdan kuorrute tai
kun sen pinnasta halutaan rapea. Gratiinitoimintoa kaytettaesséa ruoka saa rapean kullankeltaisen
kuoren, joka suojaa ruokaa kuivumiselta ja tekee samalla ruoasta miellyttdvamman nékoisen ja parantaa
sen makua.

/\ VARoOITUS!
Valvo ruoanvalmistusta. Gratiinitoimintoa kaytettdessa uuni lampenee erittdin kuumaksi.
Gratiinitoiminto pysyy kaytossa enintdan 15 minuutin ajan, minka jalkeen uuni sammuu.

AN A\ m
o A\ M

- N |
GRATIN GRATIN
70N

RV R
P % v 30%

Kosketa nappéinta Zo0e ruoanvalmistuksen aikana. Symboli eratin  syttyy ndytOssa, jossa
nékyy myoés On.

2. |Toiminto voidaan myo6s poistaa kaytosta kayton aikana.

. e e vvv I . . . . . .
— Kosketa ndppéaintd 3o0° . Ndytdssa oleva symboli erarin' Sammuu ja ruoanvalmistus jatkuu
valittujen asetusten mukaisesti.

— Lopeta ruoanvalmistus koskettamalla ndppainta blo .

7. Kypsennyksen paattaminen ja uunin
sammuttaminen
@

S D
S
S
S

Lopeta ruoanvalmistus koskettamalla nédppainta blo . Naytdssa nakyy End ja saavutettu
ruoanvalmistuksen aika ja kuuluu lyhyt aanimerkki.

- _
— i

(- TIEDOTE!
Kun toiminto on suoritettu loppuun, kaikki ajastinasetukset pysaytetdan ja poistetaan
minuuttimuistutinta lukuun ottamatta. Naytolla ndytetaan vuorokaudenaika (kello). Jadhdytystuuletin
jatkaa kdyntidan jonkin aikaa.

Uunin kayton jélkeen kondenssivesikanavaan (luukun alle) voi jaada jonkin verran vetta. Pyyhi
kanava sienella tai liinalla.
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8. Yleisten asetusten valitseminen

/\ VARoOITUS!

Sahkokatkon yhteydessa tai kytkettdessa laite pois paalta kaikki ylimaaraiset
toimintoasetukset pysyvat tallentuneina vain muutamia minuutteja. Sen jalkeen kaikki
asetukset aanimerkkia ja ndyton himmennysta lukuun ottamatta palautetaan

tehdasasetuksiin.

Esimerkki ajan asettamisesta:

SE

3 15

<l;(%_>

<78 %

o

Esimerkki &animerkin &anenvoimakkuuden saatamisesta:

[ I

<4X=—%>

<

&

Kun ndppéintd = kosketetaan toistuvasti, nayttéon tulee
hetkeksi SEtt ja sitten yleisten asetusten naytto tulee nakyviin.

Voit navigoida eri asetusten vélilla painamalla painiketta <
tai > .

(]
=
I~

< > <

Naytdssa nékyy CLock.

Aloita kellonajan asettaminen koskettamalla ensin ndppainta
©.

Valitse 12 tunnin tai 24 tunnin néyttd ja aseta sitten kellonaika.

Vahvista valinta koskettamalla nappéinta “© uudelleen.

HUOMAUTUS: voit muokata yksittaista asetusta painamalla nappainta < tai > .

3.

Aanimerkin danenvoimakkuus

Nayttoon tulee Vol.. Voit valita neljasté ddnenvoimakkuuden
tasosta (ei yhtdan palkkia — mykistetty(OFF), yksi, kaksi tai
kolme palkkia).

Nayton kirkkaus
Valitse asetus brht. Voit valita kolmesta naytén kirkkauden
tasosta (yksi, kaksi tai kolme palkkia).
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5. Naytto - yétila
e i Tama toiminto himmentaa naytén automaattisesti yéaikaan
nu e o (klo 20.00-6.00) ja sammuttaa kellon&ytdn seka danimerkit.
Valitse asetus nGht. Valitse toiminto paalle (On) tai pois paalta
< > < >
(OFF).
6. - Piilota kello
[, dE oeE Tama toiminto kytkee kellonaytén péalle tai pois paalta. Valitse
asetus hidE. Valitse toiminto paalle (On) tai pois paaltéa (OFF).
< > < >
7. Automaattinen nopea esilammitys
- Téamé toiminto mahdollistaa nopean esilammityksen liséémisen
PrhE nFF automaattisesti kypsennysjarjestelmiin, joissa sen kaytté on
mahdollista.
< > < > | Valitse asetus Prht. Valitse toiminto paalle (On) tai pois paalta
(OFF).
8. Sapattitila
Sapattitilan avulla uunissa oleva ruoka pysyy lampiméana ilman,
ettd uunin virtaa tarvitsee kytkea ja sammuttaa.
Valitse asetus SAbb.
sere < Aseta toiminnon kesto (24-72 tuntia) ja lampétila. Kun
[ i wl
oo i nappainta D|0 kosketetaan, ajastin kaynnistyy. Naytossa
< N < N nékyy SAbb.
Kaikki &anet ja toiminnot on kytketty pois paéltd ndppainta
® lukuun ottamatta.
HUOMAUTUS: sdhkokatkoksen sattuessa Sapattitila poistuu
kaytostd ja uuni palaa alkutilaansa.
9. . Tehdasasetukset
FRcE OFFE Taman toiminnon avulla laite voidaan palauttaa
tehdasasetuksiin. Naytdssa nakyy FAct. Paina ndppainta blo
< > < > " x L "
niin kauan, ettd merkinnan alla oleva viiva syttyy kokonaan.

Voit poistua yleisten asetusten valikosta koskettamalla ndppéintd = .
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8.1 Nappainten lukitseminen

]
g |

D
GSM%

Kun nappéinta >0 painetaan pitkaan (6 sekunnin ajan), nayttdon tulee teksti Loc nappainten
lukitsemista varten.

Lukitus avataan painamalla nappainta D0 uudelleen.
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Jos lapsilukko aktivoidaan ilman ajastintoimintoa (vain kello nakyy naytélld), uuni ei toimi.

Jos lukitus aktivoidaan ajastintoiminnon asettamisen jélkeen, uuni toimii normaalisti. Asetuksia ei
kuitenkaan voi muuttaa.

Kun néappaimet on lukittu, kypsennysjarjestelmia ja lisdtoimintoja ei voi muuttaa. Vain
ruoanvalmistustoiminnon sammuttaminen on mahdollista.

Nappéimet pysyvat lukittuina myds sen jélkeen, kun uuni on kytketty pois péaalté. Uuden jérjestelman
valitsemiseksi lukitus on ensin poistettava kaytosta.



9. ConnectlLife ja yhdistettavyys (Wi-Fi)

~—

Uunissa on langaton Wi-Fi = -yhteysmoduuli, jonka avulla laite voi muodostaa yhteyden
mobiililaitteeseen, kuten dlypuhelimeen tai tablettiin. Yhdistettdvyys mahdollistaa laitteen etavalvonnan
seka joidenkin uunitoimintojen etdohjauksen. Mobiililaitteeseesi on asennettava ConnectLife-sovellus,
ja sinun on rekisteroitava kayttajatili (katso luku 9.1 Laitteen yhdistdminen mobiililaitteeseen).

Q- TIEDOTE!
Laitteeseen voidaan yhdistaa useita kayttéjia samanaikaisesti.

Ota esiin kotiverkon reitittimen SSID ja salasana. Laite tukee vain 2,4 GHz:n taajuuskaistaa.

Ota esiin tarra, jossa on laitteen yksildllisen tunnuksen (AUID) QR-koodi, silla tarvitset sité laitteen
yhdistamiseen, kun sovellus sita pyytaa.

VAROITUS!

Mobiililaitteen kautta tehtdvaa etdvalvontatoimintoa ei saa kayttda korvaamaan uunin
kypsennyksen suoraa henkilokohtaista valvontaa. Tarkista aina saannéllisesti itse, mita
uunissa tapahtuu.

9.1 Laitteen yhdistaminen mobiililaitteeseen

Saat ConnectLife-sovelluksen Applen App Storesta tai Google Play Kaupasta.

Lisda apua ja lisatietoa on osoitteessa
www.connectlife.io. Lisdtietoja, toimintoja ja
tukea on sivulla www.connectlife.io/getstarted.

@ ConnectlLife
= Eﬁ‘:@j

R

L ]

9.2 Wi-Fi-moduulin asetukset
9 TIEDOTE!

Jos tdma asetus ei ole saatavilla, uunissasi ei ole Wi-Fi-moduulia, eiké se tue internet-yhteytta.
Kun Wi-Fi-moduuli on kdytdssé ja yhteydet on muodostettu ja synkronoitu onnistuneesti, uunia voidaan

ohjata ja kdyttda mobiililaitteella ja ConnectLife-sovelluksella.

Wi-Fi-moduulin kytkeminen paalle ja pois paalta
Voit siirtyd Wi-Fi-moduulin toimintojen asetuksiin painamalla nappainta IZIQ méaaritetyn ajan.
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N
Jos kosketat nappéaintd [ vahingossa, voit peruuttaa asetukset painamalla pitk&&n (18 sekunnin
ajan) nappéintd [ .

<
SETT. = sET CNT s AR N\ SETT. N
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1. | Wi-Fi moduulin kytkeminen paalle:

Paina pitk&an (3 sekunnin ajan) nédppéinta Ij . WIF On tulee nékyviin ndyttdyksikdssé merkiksi

~—

siitd, ettd Wi-Fi-moduuli on kaytdssa. Symboli < vilkkuu.

2. |Laitteen yhdistdminen:

Paina pitk&én (6 sekunnin ajan) ndppainta ' .CSEtOntulee nakyviin ndyttdyksikdssa. Kayta
tata asetusta yhdistiessési laitetta ConnectLife-sovellukseen.
HUOMAUTUS: noudata ConnectLife-sovelluksen ohjeita maarittdessasi muita asetuksia.

3. |Lisakayttajien yhdistaminen:

Paina pitkaan (9 sekunnin ajan) ndppainta Ij . PAir tulee nékyviin ndyttdyksikdssa.
Kéayta tata asetusta, kun yhdistét lisdkayttsjia ConnectLife-sovellukseen.
HUOMAUTUS: noudata ConnectLife-sovelluksen ohjeita maarittdessasi muita asetuksia.

4. |Kaikkien yhdistettyjen kayttédjien poistaminen:

Paina pitkaén (12 sekunnin ajan) nappainta Ij . UnPr tulee nékyviin nayttdyksikdssa.
Talla asetuksella voit poistaa kaikki kayttajayhteydet ConnectLife-sovelluksesta.

5. |Wi-Fi-moduulin poistaminen kaytosta:

Katkaise Wi-Fi-yhteys painamalla pitkdan (15 sekunnin ajan) nappéinta D‘\ . WIF OFF tulee
nakyviin nayttoyksikossa.

Uunin etdohjauksen hallinta

Kosketa ndppainta Dﬁ . Symboli REMOTE syttyy nayttdyksikossa merkiksi siita, etté etdohjaus
ConnectlLife-sovelluksen kautta on mahdollista.

9 TIEDOTE!
Turvallisuussyisté jotkin toiminnot eivat ole kaytettavissa etdohjauksen kautta.

Jos uuni on valmiustilassa ja uunin luukku avataan, etédohjaus on otettava uudelleen kayttéon.
Jos uunin luukku avataan ruoanvalmistuksen aikana, uunin etdohjaustoiminto poistuu kaytdsta.
Kaikki kayttajén toiminta ohjausyksikdssé poistaa uunin etdohjauksen automaattisesti kéytosta.
Paisto-ohjelman peruuttaminen tai loppuun saattaminen ovat ainoat kaytettévissa olevat
vaihtoehdot riippumatta siitd, onko etdohjaus kaytdssa vai ei.
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/\ VARoOITUS!

Varmista aina, etta uunia kaytetaan oikein ja ohjeiden mukaisesti erityisesti etdohjausta
kaytettdaessa. Ald kdyta uunia etdohjauksen kautta, ellet ole varma siitd, mita uunissa

tarkalleen ottaen on.

WiFi-tila

Wi-Fi-symboli ndyttoyksikossa

Wi-Fi on poistettu kaytosta.

Wi-Fi-symboli ei ndy nayttoyksikdssa.

Wi-Fi on kéytdssa, yhteys palvelimeen
muodostetaan.

Wi-Fi-kuvake on tdysin valaistu ja se vilkkuu.

Wi-Fi on kaytdssa, asetustilassa tai yhteyden
muodostamistilassa.

Wi-Fi-kuvake on téysin valaistu ja se vilkkuu.

Wi-Fi on kytdssa, palvelimeen ei ole yhteytta.

Wi-Fi palaa koko ajan himmeana.

Wi-Fi on kdytdssa ja se on onnistuneesti
yhdistetty palvelimeen.

Wi-Fi palaa koko ajan taysin.

Uunin etéohjaus ei ole kdytossa.

Etdohjauksen REMOTE-symboli ei pala
nayttéyksikdssa.

Uunin etédohjaus on kaytdssa.

ETAOHJAUS-merkki on taysin valaistu naytélla.
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10. Yleisia vinkkeja ja neuvoja paistamiseen

Varusteet:

Kayta tarvikkeita, jotka on valmistettu lammonkestéavistd, heijastamattomista materiaaleista (mukana
toimitetut paistopellit, leivinpellit ja astiat, emalipinnoitteiset paistoastiat, karkaistut lasiset astiat).
Kirkkaanvariset materiaalit (ruostumaton terds tai alumiini) heijastavat I1ampda. Taméan vuoksi ruoan
lampdokasittely niissé on tehottomampaa.

Aseta paisto- ja leivinpellit aina kiskojen paahan. Kun paistat ritilalla, aseta paisto- ja leivinpellit
ritildn keskelle.

Al3 aseta paistopelteja suoraan uunin pohjalle.

Al kayta monikayttéista syvaa paistopeltia ensimmaisella kiskotasolla uunin ollessa toiminnassa.
Al4 peita uunin pohjaa tai lankaritilad alumiinifoliolla.

Aseta paistoastiat aina lankaritilalle.

Kun valmistat ruokaa useilla tasoilla samanaikaisesti, aseta syva yleiskayttdinen uunipelti alemmalle
tasolle.

Varmista leivinpaperia kéytettédessd, etta se kestaé korkeita lampétiloja. Leikkaa se aina
sopivankokoiseksi. Leivinpaperi estda ruoan tarttumisen paistopeltiin ja helpottaa ruoan irrottamista
paistopellilta.

Kun paistat suoraan lankaritilélla, aseta yleiskayttdinen syvéa uunipelti yhté tasoa alemmalle tasolle
rasvankeraysastiaksi.

Ruoanvalmistus:

Optimaaliseen ruoanvalmistukseen suosittelemme noudattamaan paistotaulukossa madriteltyja
ohjeita. Valitse alempi maéritelty Iampdtila ja lyhin madritetty paistoaika. Kun tdma aika on kulunut,
tarkista tulokset ja séada sitten asetuksia tarpeen mukaan.

Kun kypsennét vanhojen keittokirjojen reseptien mukaisesti, kdyté pohja- ja ylavastuksia (kuten
perinteisissa uunissa) ja aseta lampdtila 10 °C reseptin ohjetta alhaisemmaksi.

Valmistettaessa suurempia lihapaloja tai kosteampia leivonnaisia, uunin sisalla muodostuu runsaasti
hdyrya, joka puolestaan voi tiivistyd uuninluukkuun. Taman on luonnollinen ilmid, eika vaikuta
laitteen toimintaan. Pyyhi luukku ja luukun lasi kuiviksi ruoanvalmistuksen jalkeen.

Tehokas energian kaytto
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Esilammita uuni vain, jos reseptissa tai taman kayttdohjeen taulukoissa kehotetaan tekeméaan niin.
Jos kaytét nopeaa esilammitystd, &la laita ruokaa uuniin ennen kuin uuni on taysin Iammin, ellei
toisin suositella. Tyhjad uunia lammitettdessa kuluu paljon energiaa, joten jos mahdollista,
suosittelemme, etta valmistat useita ruokia perékkain tai samanaikaisesti.

Poista kaikki tarpeettomat tarvikkeet uunista paistamisen aikana

Ala avaa uuninluukkua paistamisen aikana, ellei se ole ehdottoman valttaméatonta.

Energian saastédmiseksi uuni voidaan sammuttaa noin 10 minuuttia ennen kypsennysprosessin
loppua ja hyddyntas jalkilampda.



10.1 Paistotaulukko

HUOMAUTUS: Ruoat, jotka vaativat téysin esildmmitettya uunia, on merkitty taulukossa yhdella

tihdelld. * Ruoat, joille riittdd 5 minuutin esilammitys, on merkitty kahdella tahdelld. ** Ala tallsin

kayta nopeaa esilammitystilaa.

Ruoka |:| fec @i
LEIVONNAISET JA LEIPOMOTUOTTEET

Leivonnaiset/kakut muoteissa

Sokerikakku 3 £Co 200-220 60-70
piirakka téytteella 2 ] 180 60-70
marmorikakku 2 |:| 170-180 50-60
kakku, jossa on hapatettua taikinaa, 2 170-180 45-55
Gugelhupf (nippukakku, |:|

paunakakku)

piirakka, torttu 3 |:| 170-180 35-45
browniet 2 170-180 30-35
leivonnaiset paisto- ja leivinpelleilla

struudelit 2 180-190 60-70
struudelit, pakastetut 2 X 200-210 34-45
kaaretorttu 3 170-180 * 13-18
hillotaytteiset pullat (Buchtel) 2 |:| 180-190 30-40
keksit

kuppikakut 3 E 160 * 25-35
kuppikakut, 2 tasoa 2,4 155-165 * 30-40
hiivahapatteiset pienet leivonnaiset 2 E 180 * 17-22
gixla;r;zpatteiset pienet leivonnaiset, 2.4 160 * 18-25
lehtitaikinaleivonnaiset 3 ECO 200-220 30-45
lehtitaikinaleivonnaiset, 2 tasoa 2,4 ® 170~ 25-30
keksit/pikkuleivat

pursotetut keksit 3 ] 150 * 30-40
pursotetut keksit, 2 tasoa 2,4 150 * 30-40
pursotetut keksit, 3 tasoa 1,8,5 @ 145~ 40-50
keksit/pikkuleivéat 3 ECO 160-180 40-50
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Jatkoa edellissivun taulukolle

Ruoka ] ficc Omin
keksit, 2 tasoa 2,4 150-160 * 20-25
marenki 3 80-100 * 120-150
marenki, 2 tasoa 2,4 80-100 * 120-150
macaronit 3 ® 130-140 ~ 15-20
macaronit, 2 tasoa 2,4 130-140 * 15-20
leipa

kohottamien ja tarkistus 2 E 40-45 30-45
leipaa paistopellilla 2 ] 190-200 40-55
leipaé paistopellilla, 2 tasoa 2,4 @ 190-200 * 40-55
leipa4 vuoassa 3 190-200 30-45
leipaéd vuoassa, 2 tasoa 2,4 <] 200-210 30-45
leipa (focaccia) 2 ] 270 15-25
oy : S
I;j;r:f:;lgta/:aﬁnyilaaitssémpylét), 2tasoa 2,4 200-210~ 15-20
paahdettu leipa 5 E 240 4-6
lampimat voileivat 5 [] 240 3-5
pizza ja muut ruoat

pizza 5 D / 2-7
pakastepizza 5 PA K? STE / 3-15
suolainen piirakka, quiche 2 190-200 50-60
burek 2 |:| 180-190 40-50
LIHA

naudan- ja vasikanliha

Egudanpaisti (kylki, takapaisti), 1,5 o l:l 160-170 130-160
keitetty naudanliha, 1,5 kg 2 IZ| 200-210 90-120
ulkofilee, medium, 1 kg 2 |:| 170-190 * 40-60
naudanpaisti, hitaasti kypsennetty 2 E 120-140 ~ 250-300

32




Jatkoa edellissivun taulukolle

Ruoka ] fec Sl
S;udanlihapihvit, kypsé, paksuus 4 4 EI 220-230 25.30
hampurilaispihvit, paksuus 3 cm 4 E 220-230 25-35
vasikanpaisti 1.5 kg 2 E 160-170 120-150
porsaanliha

porsaanpaisti, takapaisti, 1,5 kg 3 ECO 200-220 100-200
porsaanpaisti, lapa, 1,5 kg 3 180-190 90-120
porsaan ulkofilee, 400 g 2 |:| 80-100 * 80-100
porsaanpaisti, hitaasti kypsennetty 2 |:| 100-120 * 200-230
porsaankyljet, hitaasti kypsennetty 2 E 120-140 210-240
porsaankyljykset, paksuus 3 cm 4 |i| 220-230 20-25
siipikarja

perutnina, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
siipikarja taytteella, 1,5 kg 2 170-180 70-90
siipikarja, rinta 2 170-180 45-60
kananreidet 3 210-220 25-40
kanansiivet 4 210-220 25-40
siipikarja, rinta, hitaasti kypsennetty 3 Z 100-120 * 60-90
liharuoat

lihamureke, 1 kg 2 170-180 60-70
grillimakkarat, bratwurst 4 E 230 ** 8-15
KALAT JA AYRIAISET

kokonainen kala, 350 g 4 230-240 12-20
kalafilee, paksuus 1 cm 4 E| 220-230 8-12
kalapihvi, paksuus 2 cm 4 E| 220-230 10-15
kampasimpukat 4 230 * 5-10
katkaravut 4 [] 230 * 3-10
VIHANNEKSET

uuniperunat, suikaleet 3 <] 210-220 * 30-40




Jatkoa edellissivun taulukolle

Ruoka fiec @min
uuniperunat, puolitetut 3 200-210 * 40-50
uuniperunat (kuoriperuna) 3 190-200 30-40
ranskalaiset, kotitekoiset 4 @ 210-220 * 20-30
sekavihannekset, suikaleet 3 ® 190-200 30-40
téytetyt vihannekset 3 190-200 30-40
PERINTEISET TUOTTEET - PAKASTETUT

Ranskalaiset perunat 3 <] 210-220 20-25
Ranskalaiset perunat, 2 tasoa 2,4 190-210 30-40
Kanamedaljongit 4 @ 210-220 * 12-17
Kalapuikot 2 ® 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 X 200-210 30-40
kuutioidut vihannekset 2 X 190-200 20-30
croissantit 3 X 170-180 18-23
PAISTETUT VANUKKAAT, KOHOKKAAT JA GRATINOIDUT RUOAT

perunamoussaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 180-190 35-45
makea paistettu vanukas 2 160-180 40-60
makea kohokas 2 160-180 ~ 35-45
gratinoidut ruoat 3 170-190 30-45
taytetyt tortillat, enchiladat 2 &) 180-200 20-35
juuston grillaaminen 4 |i| 240 ** 6-9
MUU

sailénta 2 180 30
sterilointi 3 125 30
i 2 som |
uudelleenldammitys 3 E 60-95 /
lautasten lammittdminen 2 75 15
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11. Puhdistus ja huolto

/\ VARoOITUS!

Muista irrottaa laite verkkovirrasta ennen puhdistuksen aloittamista, ja anna sen jadhtya.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille huoltotdita ilman valvontaa.

¢ Puhdistuksen helpottamiseksi uunin sisdpinnat ja paisto- ja leivinpelti on pinnoitettu erikoisemalilla
sileén ja kestdvan pinnan varmistamiseksi.

e Puhdista laite séanndllisesti ja kayta IAmminté vetta ja astianpesuainetta suurempien epapuhtauksien
ja kalkkikiven poistamiseksi. Kéytd puhdasta pehmeaa liinaa tai sieniliinaa.

o Ala koskaan kéyta aggressiivisia tai hankaavia puhdistusaineita ja varusteita (hankaavat sienet ja
puhdistusaineet, tahran- ja ruosteenpoistoaineet, kaapimet lasikeraamisille levyille).

¢ Ruoantéhteet (rasva, sokeri, proteiini) voivat syttya laitteen kdyton aikana. Poista siksi suuremmat
liat uunin sisélté ja varusteista ennen jokaista kayttoa.

e Uunin lisatarvikkeet pizzapeltia ja pizzalapiota lukuun ottamatta voidaan pesté astianpesukoneessa.

Laitteen ulkopinta

Poista epapuhtaudet [Ampimalla saippuavedella ja pehmeélla liinalla
ja pyyhi pinnat kuiviksi.

Laitteen sisdpinnat

Kéyté pinttyneen lian ja tahrojen puhdistamiseen tavallisia
uuninpuhdistusaineita. Kun olet kayttanyt téllaisia puhdistusaineita,
pyyhi laite perusteellisesti marall4 liinalla, jotta kaikki
puhdistusainejadamat lahtevat pois.

Keittiovalineet ja kiskot

Puhdista lampimalla saippuavedelld ja kostealla liinalla. Pinttyneen
lian puhdistamiseen suosittelemme esiliottamista ja harjan kaytt6a.

Pizzatarvikkeet

Anna jadhtya ja puhdista kuumassa saippuavedessé ja pehmealla
liinalla jokaisen kaytén jalkeen. Al koskaan kayta voimakkaita
puhdistusaineita. Tarvikkeiden vari voi muuttua hieman s&anndéllisessa
kaytdssa.

Jos puhdistustulokset eivét ole tyydyttévid, puhdista uudelleen.

11.1 Automaattinen uuninpuhdistus - pyrolyysi

Tama toiminto mahdollistaa korkean Iampétilan avulla laitteen sisépintojen ja joidenkin mukana
toimitettujen varusteiden (yleiskayttdinen syva uunipelti, matala uunipelti ja kiskot) puhdistamisen
helposti. Puhdistamisen aikana rasvajaamat ja muut epédpuhtaudet palavat ja pelkistyvéat tuhkaksi.

Kaytettavissa on kolme pyrolyysitasoa (puhdistustehoa), joiden kesto vaihtelee:

Taso Puhdistusteho Puhdistuksen tarkoitus Ohjelman kesto
Pikapuhdistus Pienille epapuhtauksille oh
_ Keskitehoinen puhdistus Hayalttavat suuret 21 15 min
- epapuhtaudet
_ Tehopuhdistus Pinttyneet ja pysyvat
-— (vanhemmat) 2 h 30 min
-0 epapuhtaudet

HUOMAUTUS: mité pinttyneempaé lika on, sitd korkeampi taso on valittava.
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Pyrolyysipuhdistuksen valmistelu
Uunin keskimaéraisen kayton perusteella suosittelemme tekemé&an pyrolyysipuhdistuksen kerran

kuukaudessa.

e Poista Airfry-ritildalusta ja lampétila-anturi uunista.

e Poista uunista kaikki nékyva lika ja ruoantahteet.

¢ Aloita pyrolyysipuhdistus vasta, kun laite on jaahtynyt.

e Samalla on mahdollista puhdistaa mukana toimitetut varusteet: yleiskayttéinen syva uunipelti,

matala uunipelti ja kiskot.

Aseta lisdvarusteet toisen tai kolmannen kiskotason uraan — dla koskaan kayta ensimmaista
kiskotasoa.

Odota pyrolyyttisen puhdistuksen jalkeen, etté varuste jaéhtyy, ja puhdista se kuumalla
saippualiuoksella ja kostealla liinalla.

Kun puhdistat ulosvedettavia kiskoja, vedé ne ulos ja irrota ne, kun toimenpide on suoritettu.

‘O~ TIEDOTE!

Parempien puhdistustulosten saamiseksi suosittelemme uunin ja lisdvarusteiden/tarvikkeiden
puhdistamista erikseen. Kun kaytét pyrolyyttista puhdistusprosessia varusteen puhdistamiseen,
uunin sisdosa ei ehké ole taysin puhdas syklin lopussa.

Jos et ole tyytyvéinen puhdistustuloksiin, suosittelemme prosessin toistamista.

Automaattisen pyrolyysipuhdistuksen seurauksena uunin siséosien tai varusteiden véri voi muuttua
ja ne voivat menetta4 kiiltoaan. Ulosvedettévat pyrolyysikiskot voivat muuttua keltaisiksi ja niistéa
voi tulla &8nekkadampia ja jaykempid, mutta ne alkavat taas liukua kevyesti ja danettémasti
toistuvan kayton jalkeen. Tdma ei vaikuta uunin tai varusteiden kaytettavyyteen.

@
. b -

&/ ¢ &) "y

% <4x%3 > <

Kéynnistd uuni. Kun ndppéintd = kosketetaan toistuvasti, ndyttéon tulee lisiominaisuuksia.

1. |Valitse nappaimellda < tai > symboli <8 jamerkinta P niin, ettd kumpikin niista syttyy.

Naytdssa nakyy kolme puhdistustasoa.

2. |Valitse puhdistustaso nappgimella < tai » .

3. Kosketa nappainta D0 . Ajastin alkaa laskea aikaa alaspain.

Turvallisuuden varmistamiseksi uunin luukku lukittuu jonkin ajan kuluttua. Lukituksen aikana
naytdssa nakyy Loc.

5. Kun ohjelma on valmis, ndytt66n tulee End ja kuuluu lyhyt d&nimerkki.

Kun pyrolyyttinen puhdistus on valmis ja uuni on jaahtynyt, uunin luukun lukitus avautuu
automaattisesti.
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Jatkoa edellissivun taulukolle

Kun uunin sisdosa on taysin jadhtynyt, pyyhi se kuumalla saippualiuoksella ja pehmeélla
liinalla jad@mien poistamiseksi (esim. tuhka).

/\ VARoOITUS!
Pyrolyysipuhdistuksen aikana voi vapautua epamiellyttavia hajuja ja savua seka arsyttavia
hoyryja ja kaasuja. Varmista siksi, etté tilassa on toimenpiteen aikana hyva ilmanvaihto.
Al3 oleskele kyseisessi tilassa pitkia aikoja. Ald anna lasten tai lemmikkien tulla uunin
lahelle.

Pyrolyysiprosessin aikana elintarvike- ja rasvajaamat voivat syttya. Poista siksi kaikki
epapuhtaudet uunin sisaltd ennen prosessin aloittamista.

Laitteen ulkopinta kuumenee pyrolyyttisen puhdistusprosessin aikana. Ali koske uunin
luukkuun aldké koskaan ripusta luukun kahvaan syttyvia esineita, kuten keittiéliinoja tai
pyyhkeita.

Al yritd avata luukkua sen ollessa lukittuna (pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja laitteen
jaahtyessa puhdistuksen jalkeen)! Puhdistusprosessi voi keskeytyé ja palovammojen vaara
on olemassa!

Suosittelemme niiden poistamista keittiosta pyrolyyttisen puhdistuksen ajaksi ja keittion
perusteellista tuuletusta puhdistuksen jalkeen.

11.2 Lankakiskojen ja kiinteiden ulosvedettavien kiskojen
irrotus (pidennettavat)

9 TIEDOTE!
Kun irrotat kiskoja, ala vahingoita emalipinnoitetta.

Pitele kiskoja alapuolelta ja vedé niitéd uunin keskustaa kohti.

2. |Poista ne ylhaélla olevista aukoista.
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11.3 Uuninluukun ja lasien irrottaminen ja vaihtaminen

&)

1. | Avaa luukku ensin taysin (niin auki kuin mahdollista).

2. | Uuninluukku kiinnitetty saranoihin erityistuilla, joissa on mys turvavivut. Kéanna turvavipuja
luukkua kohti 90°. Sulje luukku hitaasti 45° kulmaan (suhteessa téysin suljetun luukun sijaintiin).
Nosta sitten luukkua ja veda se ulos.

Uunin luukun lasi voidaan puhdistaa sisdpuolelta, mutta se on ensin irrotettava uunin
luukusta. Toimi ensin kohdassa 2 kuvatulla tavalla, mutta al& irrota sita.

3. |lIrrotailmanohjain. Pid3 sita kasillasi luukun vasemmalla ja oikealla puolella. Poista se vetamalla
sitd hieman itseési kohti.

4. | Pida luukun lasia yldreunasta ja irrota se. Tee sama toiselle ja kolmannelle lasille (mallista
riippuen).

5. |Aseta lasit takaisin paikalleen painvastaisessa jarjestyksessa.

9 TIEDOTE!
Noudata kdanteista jarjestysta luukun takaisin paikalleen laittamiseksi. Jos luukku ei aukea tai
sulkeudu kunnolla, varmista, ettd saranat ovat asianmukaisesti kohdallaan.

VAROITUS!
Uuninluukun sarana voi sulkeutua huomattavalla voimalla. Kdanna siksi aina molemmat
turvavivut tukeen, kun asennat tai irrotat uuninluukkua.

Luukun pehmea sulkeminen ja avaaminen
(mallista riippuen)

Uuninluukku on varustettu jarjestelmalla, joka vaimentaa sen sulkeutumisvoimaa ja joka alkaa vaikuttaa
75° kulmassa. Se mahdollistaa vaivattoman, hiljaisen ja pehmeén sulkemisen. Kevyt tyonto (15°
kulmassa suhteessa suljetun luukun asentoon) riittda sulkemaan luukun automaattisesti ja 4anettomasti.

VAROITUS!
Jos luukun sulkemiseen kaytetty voima on liian suuri, jarjestelméan teho heikkenee tai
jarjestelma ohitetaan turvallisuussyista.
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11.4 Lampun vaihtaminen

Lamppu on kuluva osa, eikd takuumme siten kata sitd. Poista kaikki keittidvalineet uunista ennen
lampun vaihtamista.

Halogeenilamppu: G9, 230 V, 25 W

VAROITUS!
Vaihda lamppu vain, kun laite on irrotettu virtaldhteesta.
Varo, ettet vahingoita emalia. Kdyta suojakasineitd palovammojen valttamiseksi.

VAROITUS!
Laitteen toiminnot ja varusteet riippuvat mallista.

B

1. |lIrrota ja poista suojus (vastapaivaan). Poista halogeenilamppu.

2. |lrrota suojus littedlld muovitydkalulla. Poista halogeenilamppu.
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12. Vianetsinta

Takuuajan kuluessa ainoastaan valmistajan valtuuttama huoltopalvelu voi tehda korjauksia.

e Varmista ennen korjaustdiden aloittamista, etta laite on irrotettu virtaldhteesta joko poistamalla
sulakkeet tai vetamalld virtajohdon irti pistokkeesta.

e Laitteen luvattomat korjaukset voivat aiheuttaa sdhkoiskun ja oikosulun vaaran. Siksi niita ei saa
tehda itse. Jaté tallainen tyd asiantuntijalle tai huoltoteknikolle.

e Jos laitteen kaytdssa ilmenee pienid ongelmia, tarkista tasté kayttdohjeesta, voitko korjata ongelman

itse.

¢ Jos laite ei toimi oikein tai ollenkaan virheellisen kayton tai kasittelyn vuoksi, huoltoteknikon vierailu
ei ole ilmainen, vaikka laitteen takuu olisi voimassa.
e Saiilyta ohjeet mydhempaa tarvetta varten ja luovuta ne laitteen mukana mahdollisille tuleville

omistajille tai kayttajille.

e Seuraavassa on joitakin yksinkertaisia neuvoja pienten vikojen korjaamista varten.

12.1 Vianetsinta ja virhetaulukko

Ongelma/vika

Syy

Kotisi pddsulake palaa usein.

Ota yhteys huoltoon.

Uunin valo ei toimi.

Lampun vaihto on kuvattu luvussa Lampun vaihtaminen.

Ohjausyksikko ei vastaa, naytto on
jumittunut.

Irrota laite verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi (irrota
sulake tai kytke pagkytkin pois paalta), kytke laite takaisin
verkkovirtaan ja kytke se paalle.

Naytt66n tulee virhekoodi ErrX.
Jos kyseessa on kaksinumeroinen
virhekoodi, nayttoon tulee ErXX.

Elektroniikkamoduulin toiminnassa on héairid. Irrota laite
verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi.
Jos virheilmoitus saadaan uudelleen, ota yhteys huoltoon.

Naytt6on tulee SEnS, kun
lampétila-anturia ei ole kytketty.

Puhdista liitéanta.
Yrité kytked ja irrottaa lampétila-anturi useita kertoja
perakkain.

Pizza ei ole paistunut tarpeeksi.

Pidenna kypsennysaikaa muutamalla sekunnilla. Pienikin
muutos voi vaikuttaa ruskistumiseen merkittavasti.

Pizza on paistunut lilkaa.

Pizzaa ei ole otettu uunista heti ajan paatyttya.
Vahenna kypsennysaikaa muutamalla sekunnilla. Pienikin
muutos voi vaikuttaa ruskistumiseen merkittavasti.

Pizzan pohja on paistunut liikaa.

Pizzataikinan tulisi aina olla huoneenldmmdssa ennen
kayttoa.

Vadranlaiset jauhot. Esta pohjan liiallinen paistuminen
kayttdmalla jauhoja, jotka on erityisesti kehitetty pizzan
paistamiseen, kuten semolinajauhoja.

Uunin esilammittadminen
pizzaohjelmalla kestaa yli 20
minuuttia.

Jos uuni on liitetty jérjestelméan, jonka jénnite on epéavakaa
tai alle 230 V, esilammitysaika voi pidentya jopa 30
minuuttiin.

Jos ongelma ei ratkea edelld olevien ohjeiden avulla, soita valtuutetulle huoltoteknikolle. Takuu ei
kata laitteen virheellisesta liitdnnasta tai kaytdsté johtuvia korjaustdita tai takuuvaateita. Téllaisessa
tapauksessa kéayttéja vastaa itse korjauskustannuksista.
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12.2 Kilpi - laitteen tiedot

Uunin reunaan on kiinnitetty arvokilpi, johon on merkitty laitteen perustiedot. Tarkat tiedot laitteen
tyypista ja mallista I8ytyvat myds takuulomakkeesta.

‘ XXXXXX —— D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX ]
XXXXXX XXXXXX ]
] N mEmE
123 4 5 6 7 8
1. Sarjanumero 5. Tunnus/koodi
2. Malli 6. QR-koodi (mallista riippuen)
3. Tyyppi 7. Tekniset tiedot
4. Merkki 8. Vaatimustenmukaisuustarrat/-symbolit

13. Maaraystenmukaisuus

Radiolaitteen tyyppi: WiFi-moduuli
Kayttotaajuusalue: 2,412 GHz - 2,472 GHz
Enimmaislahtéteho: 17,7 dBm EIRP
Antennin enimmaisvahvistus: 2,7 dBi
Bluetooth indicator
Taajuusalue: 2402 ~ 2480 MHz
Kantoaallon teho: 10,00 dBm
Paastotyyppi: F1D
tai
Radiolaitteen tyyppi: Modul HLW3215-TG
Wi-Fi
Kayttétaajuusalue: 2.400GHz - 2.4835 GHz
Enimmaislahtéteho: <10 dBm/MHz (EIRP) (antennivahvistus <10 dBi)
Antennin enimmaisvahvistus: Vahvistus: 0 dBi
Bluetooth
Taajuusalue: 2.400GHz - 2.4835 GHz
Kantoaallon teho: 6 dBm (<10 dBm)
Paastotyyppi: F1D

Yritys vakuuttaa, etta laite, jossa on kyseinen toiminto Connectlife, on direktiivin 2014/53/EU olennaisten
vaatimusten ja muiden asiaankuuluvien sddnnésten mukainen. Yksityiskohtainen
vaatimustenmukaisuusvakuutus 8ytyy laitteen sivulla olevasta internet-osoitteesta
https://auid.connectlife.io lisdasiakirjojen joukosta.
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14. Ymparistonsuojelu

)i

Pakkausmateriaali on valmistettu ympéristdystéavallisistd materiaaleista,
jotka voidaan kierrattad, heittaa pois tai havittaa ilman ympéristoriskia.
Pakkausmateriaalit on merkitty asiaankuuluvalla tavalla t&ta varten.

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli ilmaisee, etta tuotetta
ei saa kasitelld tavallisena kotitalousjatteena. Tuote on toimitettava
valtuutettuun sahko- ja elektroniikkalaitteiden kerdyskeskukseen.

Tuotteen oikea havittdminen auttaa ehkdisemaén haitallisia vaikutuksia
ymparistdon ja ihmisten terveyteen, mita voisi tapahtua virheellisessa
tuotteen havittdmisessa. Saadaksesi yksityiskohtaista tietoa tuotteen
hévittdmisesté ja kasittelysté ota yhteyttéd asianmukaisiin jatehuollosta
vastuussa oleviin kunnallisiin viranomaisiin, jatehuoltopalveluun tai
likkeeseen, josta ostit tuotteen.

Pidatdmme oikeuden muuttaa kéyttdohjetta, emmeka vastaa sen mahdollisesti sisaltdmisté virheista.
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15. Paistotesti

EN60350-1: Kéyta vain valmistajan toimittamia laitteita.
Aseta paistopelti aina kiskon paatyasentoon asti. Sijoita vuokaleivonnaiset tai -kakut kuvan osoittamalla

tavalla.

* Esilammité laite haluttuun lampédtilaan. Ala kayta nopeaa esilammitystilaa.
** Esilammit4 laitetta 10 minuutin ajan. Al4 kayta nopeaa esilammitystilaa.
*** K&anna, kun ruoanvalmistuksen ajasta on kulunut 2/3.

LEIVONTA
Vuokien o ;
Ruoka Varusteet sioitiaminen fiec Omn |[]
keksit/leivonnaiset — . .
yksi ritilé matala paistopelti 3 150 25-40 Zl
keksit/leivonnaiset — . . - P
yksi ritil matala paistopelti 3 135 35-50
leivonnaiset — kaksi . . o ~ .
ritilés/tasoa matala paistopelti 2,4 140 25-40
leivonnaiset — kolme . .
ritil44/tasoa matala paistopelti 1,4,5 135 45-60 @
vuokaleivokset = YKSI |, tala paistopelti 3 |160-170* | 20-30 |[]
ritila paistop
vuokaleivokset = yksi | ta1a paistopet 3 155 | 20-30
ritila paistop
vuokaleivokset — . . x P
Kaks| ritll&&/tasoa matala paistopelti 1,5 140 30-45
vuokaleivokset — . .
Kolme ritiléd/tasoa | MAtala paistopetti 1,3,5 | 140-150 | 30-50
py6red metallivuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm / 2 150 45-55 ([
paistoritild
py6rea metallivuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm / 2 160 45-55
paistoritila
2 x pybrea
taytekakku — kaksi metallivuoka, O N B P
ritilaé/tasoa halkaisija 26 cm / O 2,4 170 4555 e
paistoritila
2 x pybred
i, metallivuoka, x :
omenapiirakka halkaisija 20 cm / OO 2 160 70-120 Zl
paistoritild
2 x pybrea
. metallivuoka, -
omenapiirakka halkaisija 20 om / OO 2 160 70-120
paistoritila

GRILLAUS
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Jatkoa edellissivun taulukolle

tippakaukalona

LEIVONTA

paahdettu leipa paistoritila max 4-7
paistoritila + matala

plieskavica paistopelti A wex

(jauhelihapihvi) leivinpaperi 230 25-40
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