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Tack for ditt fortroende och for att du valde var produkt.

Denna detaljerade bruksanvisning medféljer fér att underlatta anvandningen av
produkten. Med instruktionerna kan du lara dig om din nya apparat sa snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot &r oskadad. Om du upptécker transportskada,

var vanlig kontakta aterférsaljaren som du kdpte apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

Instruktioner for installation och anslutning levereras pa ett separat blad.

L&s noggrant instruktionerna for anvandning innan apparaten ansluts. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvandning av
apparaten tacks inte av produktgarantin.
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SCANNING

For mer detaljerade instruktioner och tips skanna typskyltens QR-kod.

Féljande symboler anvénds i hela bruksanvisningen och har foljande betydelser:

9 INFORMATION!
Information, rad, tips eller rekommendation

/\ VARNING!
Varning — allmén fara
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1. Sakerhetsforeskrifter

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER - LAS
INSTRUKTIONERNA NOGGRANT OCH SPARA DEM OM
DU SKULLE BEHOVA DEM | FRAMTIDEN.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad
enhet for frankoppling. Fixerat kablage maste placeras ut i
enlighet med foreskrifterna.

Anordningar for frankoppling maste monteras i den fasta
ledningsanordningen i enlighet med géllande foreskrifter.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorativ lucka pa
grund av risken fér dverhettning.

VARNING: En skadad elsladd far endast bytas ut av tillverkaren
eller av en auktoriserad reparatér eller annan kvalificerad
person, annars kan det vara farligt.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under férutsattning
att de erhaller tillsyn eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sakert sétt och ar inforstadda med forknippade
risker. Barn ska inte leka med apparaten. Barn far inte utféra
rengdring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma vid
anvandning. Undvik att vidrora varmeelement. Barn under 8 ar
ska héllas pa avstand om de inte ar kontinuerligt 6vervakade.

Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa timers eller
andra speciella fjarrstyrningssystem.



Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengodra glaset i ugnsluckan eller glaset i
hallens lock. Detta kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset
splittras.

Anvand inte angrengoéringsmaskiner eller hogtryckstvattar for
rengdring av apparaten, eftersom det kan leda till elstétar.

Hall aldrig vatten direkt pa ugnsutrymmets golv.
Temperaturskillnaderna kan skada emaljbelaggningen.

1.1 Saker anvandning av mikrovagsugnen

VARNING: Pa grund av de extremt hoga temperaturerna som
genereras ndr apparaten anvands i kombinationslage,
rekommenderas att barn endast anvénder ugnen under uppsikt
av vuxen.

VARNING: Om luckan eller luckans tatning ar skadad far ugnen
inte anvandas forran den har reparerats av en tekniskt kunnig
person.

VARNING: Det ar extremt farligt fér alla andra &n en tekniskt
kunnig person att utfora service- eller reparationer som innebar
att ett holje tas bort som skyddar mot exponering for
mikrovagsenergi.

VARNING: Vatskor och livsmedel far inte varmas upp i tillslutna
behallare eftersom de kan explodera.

Denna produkt ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
miljoer sdsom:

® personalkdk i butiker och andra arbetsmiljGer;

® mindre lantbruk;



* kok for gaster pa hotell, motell och andra uthyrningsformer;

® Overnattning med frukost-inrattningar (bed and breakfast).

Anvand endast redskap som ar lampliga fér anvandning i
mikrovagsugnar.

Nar du lagar mat med mikrovagor, anvand inte metallbehallare
for mat eller dryck.

Nar du varmer mat i plast- eller pappersbehallare, hall uppsikt
pa ugnen eftersom sadana forpackningar kan antandas.

Mikrovagsuppvarmning av drycker kan resultera i fordrojd
eruptiv kokning. Var darfor forsiktig néar du hanterar behallaren
med den uppvarmda drycken. For att férhindra detta, placera
ett icke-metallféremal (t.ex. en tra-, glas- eller plastsked) i
behallaren under uppvarmningsprocessen.

For att undvika brannskador bér innehallet i nappflaskor och
barnmatsburkar skakas eller rdras om och deras temperatur
kontrolleras fére matning.

Oskalade raa &gg far inte varmas upp i mikrovagsugnar
eftersom de kan explodera, dven sedan mikrovagsugnens
uppvarmning har upphort.

Om du ser rok, stang av eller koppla ur apparaten och hall
ugnsluckan stangd for att kvava eventuella lagor.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmedynor/pasar, tofflor, svampar, fuktiga trasor etc. kan leda
till skador, antandning eller brand.



Ugnen ska reng0dras regelbundet och eventuella matavlagringar
ska avlagsnas.

Underlatenhet att halla ugnen i rent skick kan leda till férsamring
av ytan och kan paverka apparatens livslangd negativt och
eventuellt leda till fara.

Om apparaten ar integrerad i ett koksskap med dorr ska
skapsdorren vara 6ppen medan apparaten anvands.

2. Andra viktiga sakerhetsvarningar

Apparaten dr avsedd foér hushéllsbruk. Anvand den inte f6r andra &ndamal, t.ex. rumsuppvarmning,
torkning av husdjur eller andra djur, papper, tyger etc. eftersom det kan medfora skada eller brandrisk.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad enhet for frankoppling. Fixerat kablage
maste placeras ut i enlighet med foreskrifterna.

Vi rekommenderar (pé& grund av produktens vikt) att minst tva personer bar och installerar produkten.
Lyft inte upp apparaten genom att hélla i luckans handtag.

Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de utsétts for alltfor stor belastning. Sta eller sitt inte pa den
Sppna ugnsluckan, och luta dig inte mot den. Stall inte heller tunga féremal pa ugnsluckan.

Om elsladdar fran andra produkter placeras néra denna produkt kan de skadas om de fastnar i
ugnsluckan, vilket i sin tur kan leda till kortslutning. Se darfor till att andra produkters sladdar alltid
halls pa sakert avstand.

Se till att ventilationséppningarna aldrig &r Gvertackta eller blockerade pé& négot annat sétt.

Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte bakplatar eller andra kokkarl pa ugnens
botten. Aluminiumfolie hindrar luften fran att cirkulera i ugnen, leder till llngsammare tillagning samt
forstér emaljbelaggningen.

Vi rekommenderar att du undviker att 6ppna ugnsluckan under pagéende graddning, eftersom detta
leder till hégre stromférbrukningen och att kondens bildas.

Var forsiktig nar du ska ta ut nagot ur ugnen eller om du éppnar ugnen under pagaende
tillagning/graddning, eftersom det finns risk for skallning.

For att inget kalklager ska bildas bér du lamna ugnen 6ppen efter matlagning eller bakning, sa att
ugnsutrymmet kan svalna till rumstemperatur.

Rengor ugnen efter att den har svalnat helt.

Eventuella missmatchningar i fargnyanserna mellan olika apparater eller komponenter som ingar i
samma designlinje kan bero pa olika saker, sdsom olika betraktningsvinklar, olikfargad bakgrund,
tillverkningsmaterialet och rummets belysning.

Anvéand inte produkten om den &r skadad. Koppla ur produkten fran elnatet och ring ett auktoriserat
servicecenter.

Ugnen ar saker att anvanda med eller utan bakformsskenor.



Férvara inte féremal i ugnen som kan orsaka fara nér ugnen &r paslagen.
Uppratthall alltid minimiavstandet mellan ugnens 6évre kant och det ndrmaste féremalet ovanfér den.

Mikrovagsugnen &r avsedd fér uppvarmning av mat och dryck. Torkning av mat eller klader och
uppvarmning av vdrmedynor/pasar, tofflor, svampar, fuktiga trasor etc. kan leda till skador, antandning
eller brand.

Anvand alltid grytvantar for att ta ut ratter ur ugnen. Vissa kastruller, grytor eller brickor kan absorbera
varmen fran maten och dérmed bli mycket varma.

Se till att endast anvanda kéksredskap som &r lampliga for anvandning i en mikrovagsugn. Anvand
inte kokkarl av stal eller kokkarl med kanter eller dekorationer i guld eller silver.

Lamna inga tillbehor eller redskap i ugnen nar den ar avsténgd. Sla inte pa en tom ugn, det kan
skada den.

Anvand inte kokkarl av porslin, keramik eller lergods om sddana material &r pordsa eller om sadana
kokkarl inte &r glaserade pa insidan. Om fukt som trangt in i dessa porer hettas upp kan det orsaka
sprickbildning. Anvand endast kokkérl avsedda for anvandning i en mikrovagsugn.

Las och folj alltid eventuella instruktioner fér uppvarmning i mikrovagsugn som anges pa
livsmedelsférpackningen.

Var forsiktig nar du varmer alkoholhaltig mat, eftersom en brannbar blandning av alkohol och luft kan
bildas inuti ugnen. Var forsiktig nér du dppnar ugnsluckan.

Anvandning av metallféremal som kokkarl, gafflar, skedar, knivar eller haftklamrar eller fastelement
pa frysta livsmedelsférpackningar rekommenderas inte vid tillagning eller uppvarmning med
mikrovagor eller en kombination av mikrovégor och varmiuftstillagning. Rér om maten efter
uppvarmning eller I&t den vila tills varmen &r jamnt fordelad.

Anslut inte apparaten till strdmférsérjningen om en jordfelsbrytare &r installerad i
stromforsorjningskretsen.

/\\ VARNING!
Las noggrant instruktionerna fér anvandning innan apparaten ansluts. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvindning av
apparaten tacks inte av produktgarantin.



3. Beskrivning av apparaten

/\ VARNING!
Apparatens funktioner och dess utrustning varierar beroende pa modellen.

1. Styrenhet
. 1 2. Luckomkopplare
3. Belysning
0 C e e 3 5 . 4. Skenor — gallernivaer
2 o8 — | 5. Etikett
| 6. Ugnslucka
g’ ° 7. Luckhandtag
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3.1 Apparatens utrustning

Omkopplare for ugnslucka
Om ugnsluckan 6ppnas nar ugnen &dr igang, stdnger omkopplaren av varmeelementen, mikrovagorna
och flakten inuti ugnen. N&r luckan stangs startar apparaten dessa igen.

Styrskenor
Gallerskenor — sétt alltid in galler och bakplat i skenor.

Obs! Utrustningens insattningsskenor réknas nerifran och upp.

Ugnens utrustning och tillbehér
VARNING!

Du far inte anvinda gallret, den grunda eller djupa bakplaten, silikonmattan eller nagra
andra metalldelar i mikrovagssystem.

Tradgaller — anvands for grillning eller som stéd for en langpanna,
bakplat eller ugnsform.

Obs! Nér du sétter in gallret i skenorna, se alltid till att dess upphojda
del &r pa baksidan och ovansidan.

Det finns en sékerhetsspérr pa gallret, som darfér maste lyftas nagot
framtill n&r du drar ut det fran ugnen.

Grund plat — anvands till tunnbréd och smakakor. Kan dven anvéandas
som droppbricka.

Obs! En grund bakplat kan deformeras nar den varms upp i ugnen.
N&r den svalnar atergar den till sitt ursprungliga tillstand.
Deformationen paverkar inte dess funktion.

T 9 Bakplat i glas — anvands for tillagning med alla ugnssystem och med
mikrovagor. Den kan dven anvandas for servering.




Tabellen fortsétter fran féregaende sida
Djup langpanna - anvands for att tillaga gronsaker och fuktiga

Ny ] bakverk. Kan ocksa anvandas som droppbricka.
\ / Obs! Satt aldrig in den djupa langpannan i de lagsta skenorna nar du

tillagar nagot pa den.

OBS: Tillbehor kan képas fran ett auktoriserat servicecenter.
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3.2 Kontrollpanelen

1T— = < + — 13
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4 5 6 7 8 9 10 11 12
Knapp Anvéndning
1. — Val av grundldggande menyer
2. /A.\ Installningar for tradlost natverk (fjarrstyrning)
3. Q Téanda och slacka ugnsbelysningen
4. °clw Vaxling mellan att instéllning av temperatur och effekt
5. < Vénster valknapp
6. o Avsluta eller terga utan att spara
7. »((¢ | Aktivera och inaktivera snabbférvarmningen
8. @ Satta pa och stinga av ugnen
9. 0:00 Aterstalining av timerfunktioner
10. OK Bekraftelse av val och instéllningar
11. > Hoéger valknapp
12. )¢ Avbryt aktuell instélining, ta bort funktionen
13. —|— Avancerade installningar
14. @ Val av timerfunktioner
15. I>| (] Start och stopp av funktionen

OBS: Endast de knappar i kontrollpanelen som &r aktiverade i aktuell meny &r tdnda (helt eller delvis).

11



Snabbkommando:

>D'< @ﬂ
Tryck kort pa knappen — Tryck pa knappen - i 5 sekunder
for att vélja instéllningar for ytterligare installningar eller snabba andringar

- INFORMATION!
Alla instéllningar styrs med knapparna.
For att knapparna ska reagera battre kan du trycka pa dem med en bredare del av fingerspetsen.
Varje géng du trycker pa en knapp bekraftas tryckningen med en kort ljudsignal (om funktionen
ar tillganglig).

Steg ett Mellanliggande steg Avvaktar/Koérs Valfritt steg

4. Innan du anvander utrustningen for forsta
gangen

Ta ut alla ugnstillbehdr och eventuellt fdrpackningsmaterial (kartong, skumplast, plast m.m.)
ur ugnen.

1.

5 Torka av ugnstillbehéren och ugnens insida med en fuktig trasa. Anvand inte repande eller
" |slipande svampar/dukar eller rengéringsmedel.

3. |Starta ugnen (se kap. 4.7 Né&r du startar ugnen fér férsta gangen).

4. |Forvérm ugnen med over- och undervérme i cirka en timme - \ig temperaturen 230 °C (se
kapitlet "Manuellt tillagningslége”).

Obs! Under uppvarmningen kommer den karakteristiska “nya lukten”, sa ventilera rummet noggrant
under denna tid.

4.1 Nar du startar ugnen for férsta gangen

Nar produkten har anslutits till elnatet for forsta gangen eller efter langvariga stromavbrott behéver
du vélja sprak och stélla in klockan.

12



9 INFORMATION!

Om du inte vill géra dessa instéliningar trycker du pad OK . D4 sparas standardinstallningarna.
Du kan nér som helst dndra instéllningarna (se kapitel 9. Vélja allménna instéllningar).

English 12 : 30
OK
< > < ><K D

1. |Val av sprak:

Displayen visar standardspraket (engelska). Genom att trycka pd < eller > kan du byta
sprak. Bekrafta med OK .

2. |Instéllning av exakt klockslag:

Genom att trycka pd < eller > kan du stalla in aktuell tid pa dygnet. Stall in timmar och
minuter var for sig. Bekréfta dina val med OK .

Alla grundinstaliningar &r gjorda och apparaten befinner sig i standby-lage.

13



5. Mikrovagsfunktion

Mikrovagor anvands fér tillagning, grillning och upptining av mat. De mojliggér snabb och effektiv
tillagning utan att &ndra farg eller form pa maten.

Mikrovagor &r en typ av elektromagnetisk stralning. Sadan stralning finns vanligtvis i var miljé i form
av radiovagor, ljus eller infraréda stralar. Mikrovagornas frekvens ligger pa cirka 2 450 MHz.

VARNING!
Anvind eller aktivera aldrig ett mikrovadgssystem om ugnen &r tom.

Mikrovagor har foéljande egenskaper:

- de reflekteras av metaller,

- de fardas genom andra material,

- de absorberas av vatten-, fett- och sockermolekyler.

= &
'y @

Na&r mat utsatts for mikrovagor bérjar molekylerna réra sig snabbt och genererar darmed véarme.
Mikrovagorna tranger in cirka 2,5 cm i maten. Om maten &r tjockare kommer kdrnan av maten att
tillagas genom ledning, som vid konventionell matlagning.

14



6. Anvanda ugnen - valja tillagningsinstallningar

Huvudvalen i menyn

Sla pa produkten ®© och vl =— . Genom att tryckapa < eller > kan du valja ur olika menyer:

Later dig stélla in valfria tillagningsparametrarna med fabriksinstallda

Kagustt varden som gar att andra (se kapitlet 6. 7 Huvudmeny — Manuellt Iage).

Snabb atkomst till system med mikrovagor.
Mikrovagsugn Anvands fér snabb uppvarmning, upptining och tillagning av mat (se
kapitel 6.4 Mikrovagsugn).

Tillater ett stort antal forinstéllda program, beroende péa vald matratt

AT S (se kapitel 6.5 Automatisk meny).

Detta l&ge later dig vélja egna program som du har sparat tidigare

Favoriter (se kapitel 8.3 Favoriter — spara dina egna instéllningar).
Extra Urval av extraprogram (se kapitel 6.6 Extra).

Rengéring Ugnsrengdringsprogram.

Installningar Allméanna instéllningar for ugnen (se kapitel 9. Vélja allménna

instéliningar).

+ Meny - Ytterligare instéllningar

Funktionen innehaller ytterligare instéliningsmajligheter. Menyns innehall varierar beroende pa vilka
instéliningar som é&r tillgangliga i varje lage.

Du kan aktivera vilja installningar genom att trycka p4 =+ .

Instéllning av tillagning i tre steg med olika parametrar (se kapitel 6.3

Tillagning med steg Flerstegstillagning ( + meny)).

Mer information Detaljerad information om ugnssystemens program och funktioner.

Anvands for ratter dar du lagger till dressing/topping eller om du pa
slutet vill tillaga matens ytskikt. Funktionen kan véljas efter 10 minuters

Gratinera tillagning eller i slutet av tillagningen (se kapitel 8.7 Gratinering
(+meny)).

Envei Spara gjorQa aflpgssade installningar (se kapitel 8.3 Favoriter — spara
dina egna instéllningar).

Skirmls Aktivering/inaktivering av sékerhetslasningen for att skydda ugnen

fran oavsiktlig anvandning (se kapitel 9.7 Displaylas (+ meny)).

15



6.1 Huvudmeny - Manuelit lage

220° 750"
O) )

Sl& pa produkten © .

2. |Genom att tryckapa < eller > kan du vilja tillagningssystem (se tabellen Val av
tillagningssystem).

3. |Genom att tryckapd < eller > kan du stalla in temperatur eller tillagningseffekt.

4. | Anvand snabb férvarmning for att fa ugnen till 6nskad temperatur sa snabbt som mdjligt. Nar
du trycker p& ™% tands ikonen. N&r den instéllda temperaturen uppnés hérs en ljudsignal.
Displayen visar Satt in matratt. Oppna luckan och sétt in matratten. Programmet aterupptar
automatiskt tillagningen med de valda instéliningarna.

5. |Dessutom kan du konfigurera:

— Timer (se kapitel 6.2 Timer — timerfunktioner)
- Tillagning i flera steg (se kapitel 6.3 Flerstegstillagning ( + meny))

6.

For att paborja tillagningen, tryck pa Dlo .

Valj tillagningssystem

Symbol |Anvandning

Under + Overviarme

av suffléer och tillagning vid l&ga temperaturer (langsam tillagning).

Varm luft

samtidigt.

Varmluft + Undervdarme

nar du vill att dina ratter ska tillagas och vara krispiga s& snabbt som mojligt.

glole

Under + Overviarme + Flakt
For jamn tillagning av ratter p& en niva och for tillagning av suffléer.

Stor grill

ugnsrummets tak varmer hela ytan jamnt.
Lag niva - lamplig for tillagning av fiskfiléer, hel fisk eller stekning av ost.

spett.

16

Anvand detta system for konventionell tillagning pa en enda gallerniva, for tillagning

Varmluft ger battre luftcirkulation runt ratten. Det ger torrare yta och tjockare skorpa.
For att steka kott, baka kakor, tillaga grénsaker och torka mat pa en eller flera nivaer

Perfekt for att gora pizza och bakverk med hdgre vattenhalt. For tillagning pa en niva

For att tillaga stora mangder platta livsmedel sdsom rostat bréd, kanapéer, grillkorv,
biffar, fisk, spett, gratinering och for att erhalla en fin krispig skorpa. Elementen i

Mittenniva — lamplig for tillagning av sma kéttbitar, fiskkotletter, gronsaker, kanapéer,




Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Symbol

Anvéndning

Hog niva - lamplig for tillagning av biffar, hamburgare, grillkorv, rostat bréd och
gratinering.

[]
4
4

Stor grill + Flakt
For stekning av fagel och grill av stérre kéttbitar.

Varmluft + Gvervirme

Denna tillagningsmetod ger maten en krispig skorpa utan tillsatt fett. Det ar en
halsosam version av "snabbmat" med lagre kaloriinnehall. Lamplig fér sma bitar kétt,
fisk och grénsaker samt forkokta frysta produkter (pommes frites, kycklingnuggets).

Fler system
Bekréfta ditt val med OK . Ytterligare system kommer att visas.

B H S

Varmluft + Mikro

For snabbare tillagning och ateruppvarmning av mat samtidigt som ytan bryns.
Anvénds for alla typer av kott, grytor, grénsaker och graténger (ratter som kréaver
langre tillagningstid).

]
(|

1)
kit

(

Stor grill + Fldkt + Mikro

F6r snabbare grillning av fagel, fisk och storre kottbitar.

Mikrovagor fungerar som en stédjande funktion av systemet och paskyndar matens
beredningstid.

Mikrovag
Anvands for att snabbt varma upp, tina och laga mat.

Stor grill + Undervarme
For snabbare tillagning av ratter pa en niva och for krispig skorpa pé bakverk.

Undervdrme + Grill
For skonsam och kontrollerad langsam matlagning av kénsliga ratter (mjuka kottbitar)
och bakverk med krispig botten.

B KB

Undervarme + Grill + Flakt
F6r optimal tillagning av bageriprodukter som innehaller jast, alla typer av bréd, samt
fér konservering.

[]
[l
4

e

Stor grill + Underviarme + Varmluft

For ratter dar jamn krispighet fran alla sidor &r 6nskvért. Funktionen &r ocksa lamplig
som ett forsta steg i stekning av koétt i flera steg, eftersom den majliggdr snabb brytning
av ytan i den inledande fasen och langsam stekning i den andra fasen. Kéttet kommer
att vara saftigt och skorpan fint brynt.

o

Varmluft + Grill

Varmluft ger béttre luftcirkulation runt ratten. Detta kommer att torka ut ytan mer. |
kombination med grillelementet ger detta ocksa en intensivare farg. Fér snabbare
tillagning av kétt och grénsaker.

eCo

S

ECO Varm luft"

For skonsam, I&ngsam och jamn tillagning av koétt, fisk och bakverk pa en niva. Detta
satt att laga mat behaller en hogre andel vatten i kottet, vilket gor det saftigare och
mjukare, medan bakverket bakas jamnt/far en jaAmn gyllenbrun yta. Det anvanda
temperaturintervallet & mellan 140 °C och 220 °C. Detta &r det energisnalaste
programmet.
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Symbol

Anvandning

Auto
Genvég till den automatiska menyn (se kapitel Auto-meny)

1) Denna funktion anvénds fér att bestdmma energieffektivitetsklassen enligt EN 60350-1.

Mikrovagseffekt

Effekt Anvéndning
1000 W Snabbt ateruppvarmning av drycker, vatten och ratter som innehéller en stor volym
vétska.
750 W Tillagning av farska eller frysta gronsaker.
Smaltning av choklad.
600 W Tillagning av kétt och fisk/skaldjur.
Tillagning av tillbehor.
360 W Ateruppvérmning och tillagning av dmtaliga dggbaserade rétter.
180 W Upptining av annan mat, mjukgdrande av smér och glass.
90W Upptining av graddiga bakverk, frukt, grénsaker och malet kétt.
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6.2 Timer - timerfunktioner

For att valja timerfunktionerna trycker du pa ® . Med knapparna < eller > kan du vilja vilken
tidsfunktion du vill stélla in.

Tidsfunktionen kan stéllas in fére och under tillagningen.

-‘9’- INFORMATION!
Klockan maste vara installd pa ratt tid p& dagen.

Y- INFORMATION!
Du kan aterstélla vald tidsfunktion genom att trycka p4 0:00 .

Beskrivning/tidsfunktioner |Anvandning

Varaktighet | det har laget kan du ange ugnens tillagningstid.

Minutvakten fungerar oberoende av ugnsdriften. Nér den instéllda

Minutvakt tiden har gétt ut slas inte produkten pa eller av automatiskt.

Anvand det har laget nar du vill att ugnen ska bdérja med tillagningen
med en tidsfordrdjning. Ange varaktighet och énskad sluttid fér
tillagningen. Produkten startar automatiskt och avslutar sin funktion
vid dnskad tidpunkt.

Avsluta tillagning kl.

Stalla in tillagningstiden

—) 220 ® 00: 30
< > < > < >< >

1. |Genom att trycka pa < eller > kan du stilla in 6nskad tillagningstid (timmar och minuter).
Bekrafta med OK . Den valda ugnstiden visas pa displayenheten.

2. | For att pabéria tillagningen, tryck pa Do .

Stélla in timern

00: 05

® > oK
< >< >

1. |Genom att tryckapa < eller > kan du stallain varaktigheten for det oberoende larmet
(timmar och minuter).
Bekréfta med OK .

19



Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Den maximala mdjliga instaliningen &r 24 timmar.
Obs! Aven om produkten stangs av fortsdtter larmet att vara aktivt.

Stélla in avsluta tillagningen klockan

= 220° o 02 : 00
< > < > < >< >

OK

18 : 00
® > 2x (014 b|o
< >< >

9 INFORMATION!
Det gaér inte att anvanda fordrojd start om du valjer ett tillagningssystem med mikrovagsugn eller
om du aktiverar férvarmningsfunktionen.

1. | stall forst in tillagningstiden. Med knappen < eller > kan du stilla in 6nskad tillagningstid
(i timmar och minuter). Bekraftamed OK . Ugnens valda tillagningstid visas pa displayenheten.
| exemplet ér tillagningstiden 2 timmar

Du kan vélja avstangning for fordrojd tillagning genom att trycka pa ® och sedan dubbelklicka
pa > .

Genom att trycka pa < eller > kandu stillain vid vilket klockslag du vill att rétten ska vara
klar. Bekrafta med OK . Onskad sluttid visas pa displayen.

| exemplet avslutas tillagningen kl. 18:00 C]

3. | For att paboria tillagningen, tryck pa Do .

Ugnen gér 6ver i halvt vanteldge medan den véantar pa att aktiveras. De valda instéllningarna
slas automatiskt pa och av vid de valda tidpunkterna.

Exempel: tillagningen bérjar klockan 16:00 och slutar klockan 18:00

Nar den installda tiden har 16pt ut, stdngs ugnen automatiskt av. Ett kort pip hors.

/\ VARNING!
Denna funktion passar inte for mat som maste férvirmas snabbt.
Mat som latt kan bli dalig bor inte sté inne i ugnen under 1ang tid. Innan du anvinder denna
funktion maste du kontrollera att klockan &r korrekt installd.
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6.3 Flerstegstillagning ( + meny)
Denna funktion later dig stélla in tillagningen i tre steg (kombinera tre pa varandra foljande tillagningssteg
i en tillagningsprocess).
)~ INFORMATION!
Funktionen kan stéllas in i huvudmenyn — manuellt tillagningslage (se kapitel 6.7 Huvudmeny —
Manuellt I&ge).

0 ) )

2: S
e UL oK -+ oK
< >< > < >

°C

230 00:15
< > < ><D

oK Dlo

1. |SI& pa produkten © .
2. |Steg ett

Genom att tryckapd < eller > kan du vilja énskat tillagningssystem, temperatur och
tillagningstid for det férsta steget. Du kan &ven stélla in snabb férvarmning.

3. |valj ytterligare instéllningar. Tryck p& - . Displayen visar Vill du ldgga till ett steg?. Bekréfta
med OK .

4. |Steg 2

Valj installningarna for tillagningssteg nummer tva (se instéllningen under punkt 2) och tryck
pa OK .

OBS: Upprepa samma atgard for steg 3.

5. |Innan du pabérijar tillagningen kan du dven andra alla tre stegen. Genom att tryckapa < eller
> kan du vilja vilket steg du vill dndra.

6. | For att pabéria tillagningen, tryck pa Do .
Ugnen bérjar férst arbeta med det forsta stegets instéllningar.

OBS: Du kan ta bort ett visst steg genom att tryckapd X .
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6.4 Mikrovagsugn

Anvands for att snabbt varma upp, tina och laga mat.

220° 750"
O) 999

< > < > < >

blo

1. 818 pa produkten och valj = . Genom att trycka pa < eller > viljer du menyn Mikro.
Bekréfta med OK for att aktivera undermenyn.

2. |Genom att tryckapd < eller > véljer du tillagningsmetoden: (se tabellen fér val av
tillagningsmetod och mikrovagseffekter)

Varmluft + mikro
Stor grill + flakt + mikro

73 Mikrovagsugn

3. | Om du valde en kombinationsmetod med mikrovagor stéller du in temperatur (°C). Tryck sedan
pa cclw ochpéd < eller > for att vilja effekt (W).

4. | Anvand snabb férvarmning for att fa ugnen till 6nskad temperatur s& snabbt som mojligt. Nar
du trycker p& ™% tands ikonen. N&r den instéllda temperaturen uppnés hérs en ljudsignal.

Displayen visar Satt in matratt. Oppna luckan och satt in matratten. Programmet &terupptar
automatiskt tillagningen med de valda instéliningarna.

5. |Dessutom kan du stélla in:

— Timer - du kan stélla in tillagningstid och larm (se kapitel 6.2 Timer — timerfunktioner)
- Tillagning i flera steg (se kapitel 6.3 Flerstegstillagning ( + meny))

- Graténgfunktion (se kapitel 8.1 Gratinering (+meny))

6. |For att paborja tillagningen, tryck pa Dlo .

Mikrovagseffekt

Effekt Anvindning

Snabbt ateruppvarmning av drycker, vatten och ratter som innehaller en stor volym

1000w vatska.

750 W Tillagning av farska eller frysta grénsaker.

Smaltning av choklad.
600 W Tillagning av kétt och fisk/skaldjur.
Tillagning av tillbehdr.

360 W Ateruppv'érmning och tillagning av 6mtaliga dggbaserade rétter.

180 W Upptining av annan mat, mjukgdrande av smér och glass.
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida
Effekt Anvandning
90 W Upptining av graddiga bakverk, frukt, gronsaker och malet kott.

6.5 Automatisk meny
Programmet erbjuder ett stort urval av forinstéllda recept som godkénts av kockar och nutritionister.

<=
® — > 3x OK

— 0.5
OK OK Dlo
< > <>

1. | 814 p& apparaten och vdlj — . Genom att tryckapa < eller > vilier du menyn Auto.
Bekréfta med OK for att aktivera undermenyn.

2. |Genom att tryckapé < eller > viljer du 6nskad typ av mat och sedan den valda matrétten.
Bekrafta med OK .

Recepten har férinstéllda tillagningssystem, -temperaturer och -tider.

OBS: For vissa ratter kan du stélla in vikt och tillagningsgrad.

3. |For att pabérja tillagningen, tryck pa Dlo .

4. |For vissa ratter ingar dven snabba forvarmning. Nar den instéllda temperaturen uppnéas hoérs
en akustisk signal. Displayen visar Insert dish (séatt in ratt). Oppna luckan och stéll in ratten.
Programmet aterupptar automatiskt tillagningen med de valda instaliningarna.

OBS: Genom att trycka p4 =+ kan du visa en detaljerad beskrivning av det aktuella valet.

6.6 Extra

©

40° 0:45
< >< >

Il
v
1N
b

OK
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1. |Starta produkten och valj =— . Genom att tryckapa < eller > véljer du menyn Auto.
Bekréfta med OK for att aktivera undermenyn.

oK .

2. |Genom att tryckapa < eller > viljer du 6nskad funktion (se tabellen nedan). Bekrifta med

Férinstéllda varden visas. Vissa funktioner later dig ange temperatur och tillagningstid.

3. |starta tillagningen med ett tryck pa (=

Program

Anvandning

Airfry

Stekning av mat med varmluft, utan tillsats av fett. Snabbare och
hélsosammare version av "snabbmat”. Denna tillagningsmetod ger
maten en krispig skorpa, utan tillsatt fett. Det &r en halsosam version
av "snabbmat” med ett lIagre kaloriinnehall.

skydd

Degen jaser snabbare och jamnare utan att torka p& ytan. Oppna inte
luckan medan degen jaser.

Torkning

Med hjalp av varmluft minskar du méngden fukt i maten, vilket
férlanger dess héllbarhet.

Upptining

Anvands for langsam upptining av fryst mat (kakor, bakverk, brod
och frukt).

Halvvags genom upptiningen bor du véanda pa maten, flytta runt
bitarna och séra dem om de sitter ihop.

Varmning

Denna metod later dig forsiktigt varma upp fardiga rétter. Oppna inte
luckan i onédan under pagdende program.

Varmhalining

Anvands fér varmhélining av fardiglagade ratter. Oppna inte luckan i
onddan.

Uppvarmning av tallrikar

Anvands om du vill férvarma tallrikarna eller kopparna for att hélla
maten varm under l&ngre tid. Du kan stélla in ett temperaturintervall.

Konservering

Processen som later oss forlanga livsmedlens hallbarhet. Anvand
burkar med tatningsring av gummi och lock. Anvand inte burkar med
gangade lock, metallock eller platburkar. Hall 1 liter varmt vatten (cirka
70 °C) i den djupa platen och placera 6 identiska burkar p& platen.
Placera platen i ugnen pa den andra nivan nedifran.

Sterilisera flaskor

Passar for sterilisering av alla typer av flaskor. Sterilisering &r en
process som forstor alla typer av mikroorganismer.

Sabbat

Sabbatsfunktionen goér att maten i ugnen kan halla sig varm utan att
ugnen behover slés pa eller stangas av.

Stall in onskad driftstid (mellan 24 och 72 timmar) och temperatur.
Né&r du trycker pa blo bérjar nedrékningen.

Alla ljudsignaler och alla atgarder &r avstangda med undantag for
knappen © .

Obs! | handelse av strémavbrott inaktiveras sabbatslaget och ugnen
atergar till grundlaget.
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7. Starta tillagningsprocessen

rrrrrr < E Bottom + Upper Heater >
14:23 1Y oo
,,,,, 220° 1:23
< 9} > < 0:00 > oK

Knapp Anvandning
1. < Vanster valknapp
2. 220° |Temperaturval
3. »(e0 Aktivera och inaktivera snabbférvarmningen
4. E Vald tillagningsmetod.
5. (D Satta pa och sténga av ugnen
6. 0:00 Aterstaller timerfunktionen
7. OK Bekraftelse av val och instéllningar
8. 1:23 |Forfluten tillagningstid
9. 14:23 1Y Sluttid
10. > Hoger valknapp

OBS: Endast de knappar i kontrollpanelen som &r aktiverade i aktuell meny ar tanda (helt eller delvis).

Under tillagningsprocessen kan du éndra funktionerna for tillagningssystem, temperatur och
timerinstaliningar.

8. Avsluta tillagningen och stanga av ugnen

Nar tillagningen &r klar visar displayen Tillagning avslutad.
Du kan avbryta dtgarden genom att trycka pa Tillagning avslutad.

25




Genom att trycka pd < eller > kan du valja en annan instéllining. Bekréfta med OK .
Menyns innehall varierar beroende pa vilka installningar som &r tillgangliga for tillfallet.

Tillagning avslutad Valj Avsluta for att avsluta tillagningen. Displayen visar huvudmenyn.

Genom att vélja detta alternativ férlanger du tillagningen med
oférandrat tillagningssystem och samma temperatur.

OBS: Om du har en tillagningstid instélld réknas tiden framat fran dar
den stoppades.

Lagg till extra tid

Valj detta for att fortsatta tillagningen av rattens éverdel lite till (se
kapitel 8.1 Gratinering (+meny)).

Valj fér att bryna rattens undersida lite till (se kapitel 8.2 Krispig
botten).

| detta lage kan du spara de valda instéllningarna bland dina favoriter
Lagg till favorit? och anvénda dem igen senare (8.3 Favoriter — spara dina egna
instéliningar).

Gratinera

Krispig botten

&)~ INFORMATION!
Efter avslutad drift avbryts aven alla timerinstéliningar férutom kékstimern. Klockslaget visas.
Kylflakten fortsatter att vara igang en stund.

Nar ugnen har anvants kan det finnas kvar lite vatten i kondenskanalen (under luckan). Torka
rent kanalen med en svamp eller en trasa.

8.1 Gratinering (+meny)

Denna funktion anvénds i den sista fasen av tillagningen, nér vi lagger till dressing/toppning pa ratten
eller vill f& en krispigare yta. Nar gratineringsfunktionen anvands bildas en krispig guldgul skorpa pa
ratten, som skyddar fran torkning och samtidigt ger ett trevligare utseende och battre smak.

250

00:10
Dlo >10 min -+ > oK

1. Tryck p& + sedanp& < eller > fér att vdlja Gratdng. Funktionen &r tillgénglig efter 10
minuters drift.

2. |Displayen visar det forinstallda systemet (stor grill) och temperaturen 250 °C. Stéll in
tillagningstiden (max. 10 min.) och bekré&fta ditt val med ett tryck pa blo

3. |Funktionen kan &ven stidngas av under pagaende drift. Sténg av tillagningen med ett tryck pa
Dlo .

VARNING!
Overvaka tillagningen. Nar du anvander gratineringsfunktionen blir ugnen mycket varm.
Gratineringsfunktionen &r aktiv i hogst 10 minuter. Darefter stangs ugnen av automatiskt.
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8.2 Krispig botten

\\\\ KA 250
00:10
Do ) > 4ax oK
< >

Denna funktion ar endast tillganglig i slutet av tillagningen och kan aktiveras under 10 minuter.
1.

| stangningsmenyn, tryck p& < eller > och vélj Krispig botten. Bekrifta ditt val genom att
trycka pa Do .

- Stang av tillagningen genom att trycka pa D[o .
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8.3 Favoriter - spara dina egna installningar

Lagg till favorit ar en funktion som later dig spara dina favoritinstéliningar och aterkommande program
senare anvandning. Upp till 12 recept kan lagras.

oy > oK v

OK

1. |Spara recept i instéllningarna.

Tryck pd + och < eller > for att vilja Lagg till favorit?. Bekraftamed OK .

2. |Spara installningen efter avslutad tillagning.

| stangningsmenyn, tryck p& < eller > och vilj Lagg till favorit?. Bekrafta med OK .

Du kan &ven &ndra namnet pé en sparad installning. Genom att tryckapé < eller > valjer duen
bokstav och bekraftar med OK . Om du behdver radera ett tecken trycker du pa X . Bekréfta
med -+ fér att spara ditt favoritrecept.

3. |Visar sparade recept.

Tryck p& = .Tryckpa < eller > och valj Mina lagen. Bekraftamed OK for att dppna
undermenyn. Sparade recept visas.

OBS: Du kan &ven andra de forinstéllda vardena for sparade recept och spara dem med ett
nytt namn efter tillagningen.

4. |Borttagning av sparade recept

Sla pa produkten och valj = . Tryck pa& < eller > och valj Mina ligen. Bekrifta med
OK for att visa sparade recept. VAlj ett recept och ta bort det genom att trycka pd X .
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9. Valja allmanna installningar

/\ VARNING!
Vid strémavbrott eller om apparaten har varit helt avstangd sparas installningarna fér
extrafunktionerna endast i nagra fa minuter. Sedan aterstills alla installningar, férutom
ljudsignalens volym och nedtoningen av displayen till standardvardena.

O]

Dlo

> 6x

Tryck pa — . Genom att tryckapad < eller > viljer du Instéllningar. Bekrifta med OK for
att 6ppna undermenyn.

Du kan redigera enskilda instaliningar med < eller > .

1. Klockan
12 : 30 Stéll in timmar och minuter.
< ><C S Du kan vélja 12- eller 24-timmarsdisplayen med ett tryck pa O.
2. Volym
° Du kan vélja mellan fyra olika volymnivéer (inget ljud, l1agt, medium, hégt).
< >
3. Knappkljud
Aktivera eller inaktivera ljudsignal foér varje knapptryckning.
L_oN
< >
4. Nattlage
20:30 07:00 Nattlage Detta ar en funktion som automatiskt minskar displayens ljusstyrka
under natten (19:00-07:00) samt sténger av visningen av tid och
< >< D ljudsignaler. For att aktivera nattlage, anger du start- och sluttid fér det.
Stang av nattlaget genom att trycka pa O .
5. Display
Denna funktionen later dig du sla pa eller stinga av displayen under dagtid.
KD Den &r inaktiverad som standard (OFF). Om funktionen aktiveras (ON) kan
< > elférbrukningen bli hégre.
6. Automatisk snabb férvarmning
Funktionen aktiverar automatisk forvédrmning for de tillagningssystem som
an anvanda denna.
KD ) 4nda d
< > SlIa pé& funktionen (ON) eller sténg av (OFF).
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

7. Andra system
Funktionen aktiverar visningen av alla tillagningssystem pa displayenheten.
BT ) | 515 pa funktionen med (ON) eller sting av (OFF).
< >
8. Aterstéillning - Fabriksinstéllningar
Reset? Denna funktion aterstaller produkten till fabriksinstéliningarna. Displayen
OK visar Aterstall och du bekraftar med ett langt tryck p4 OK .
9. Sprak
English Displayen visar standardspréket (engelska). Om du vill, kan du byta till
nagot annat sprak.
< >
For att 1amna menyn for allmanna installningar, trycker du pa = eller 4o

9.1 Displaylas (+ meny)

D4+ ) > oK

1. |Tryckpd + och < eller > for att vilja Display Iast. Bekrafta ditt val med ett tryck pa
OK . Skarmen &r nu last.
L&s upp skdrmen med ett tryck p& + och bekraftamed OK .

e Om barnsparren ar aktiverad utan att ndgon timerfunktion ar aktiv (endast aktuell tid visas) kommer
ugnen inte att fungera.

e Om man aktiverar laset efter att en timerfunktion har stéllts in fungerar ugnen normalt, med
undantag for att det inte gar att andra instéliningarna.

e Nar knapparna &r lasta kan du inte byta tillagningssystem eller lagga till ytterligare funktioner. Du
kan bara stanga av tillagningen.

e Knapparna forblir I&sta dven efter att ugnen &r avstangd. For att vélja ett nytt system méste du
inaktivera laset.

10. ConnectLife

Anslutning av produkten till ConnectLife-appen

ConnectlLife &r en plattform f6r smarta hem som kopplar samman ménniskor, enheter och tjanster.
Appen ConnectLife innehdller avancerade digitala tjanster och bekymmersfria I6sningar som gor att
anvandarna kan 6vervaka och styra produkter, ta emot meddelanden fran en smartphone och uppdatera
programvara (vilka funktioner som stdds kan variera beroende pa din produkt och regionen/landet
dar du befinner dig).

For att ansluta din smarta enhet behdver du ha ett Wi-Fi-hemnétverk (endast 2,4 GHz-natverk stéds)
och en smartphone som appen ConnectLife ar installerad pa.
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Ladda ner appen ConnectLife genom att skanna
QR-koden nedan eller s6k efter ConnectLife i
valfri appbutik.

@D ConnectLife

1. Installera appen ConnectLife och skapa ett konto.
| appen ConnectLife gar du till menyn “L&gg till enhet” och véljer Iamplig enhetstyp. Skanna sedan
QR-koden (du hittar den under produktens mérkskylt; du kan dven ange manuellt skriva in
AUID/MV-numret).

3. Appen guidar dig darefter genom hela processen for att ansluta produkten till din smartphone.

4. Nar anslutningen har uppréttats kan produkten fjarrstyras via mobilappen.

11. Hantering av Wi-Fi

9 INFORMATION!
Om denna installning inte &r tillganglig &r din ugn inte utrustad med n&dgon Wifi-modul och har
inte stdd for internetanslutning.

Nar Wifi-modulen ar aktiverad och anslutningar &r konfigurerade och synkroniserade kan man styra
ugnen via en mobil enhet och appen ConnectLife.

Wi-Fi-anslutningen anvénder samma frekvensband som vissa andra enheter (t.ex. mikrovagsugnar
och fjarrstyrda leksaker). Darfor kan tillfalliga eller permanenta stérningar av anslutningen férekomma.
| sddana fall kan tillgangligheten av de erbjudna funktionerna inte garanteras.

Tillgangen till de erbjudna funktionerna beror i hdg grad pa signalstyrkan. Om routern befinner sig
langt fran produkten kanske anslutningen blir mindre tillforlitlig.

11.1 Anvandning av Wi-Fi

Sla pa produkten O och tryck sedan pa — for att aktivera installningarna fér Wi-Fi.
Tryck pad = for att Iagga in olika instéliningar fér Wi-Fi-modulen.

Omdurakartryckapa = oavsiktligt kan instéliningen avbrytas genom att upprepade ganger trycker
lange (i 18 sekunder) pa = .

< >3s Sl& pa Wi-Fi-modulen:
N&r du har tryckt lange (upp till 3 sekunder) = visar displayen Wifi pa
T | att modulen &r péslagen. Symbolen Wifi pa borjar blinka.

Ansluta produkten:

T >3s<6s Efter lang tryckning (mellan 3 och 6 sekunder) = visas
2. c P Anslutningskonfigurering.
O T | OBS! Foér ytterligare instéliningar, folj instruktionerna i appen ConnectLife

app..
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Ansluta ytterligare anvandare:
N&r du har tryckt lange (mellan 6 och 9 sekunder) = visar displayen
% >6s<9s | parkoppling.
3. P U Anvand den hér instéllningen for att ansluta ytterligare anvandare till
=7 — |produkten med hjalp av ConnectLife app..
OBS! For ytterligare instéllningar, f6lj instruktionerna i appen ConnectLife
app..
. Ta bort alla anslutna anvéndare:
= 795125 |N&r du har tryckt lange pa knappen (mellan 9 och 12 sekunder) = visar
4. =] U displayen Bryt alla parkopplingar.
OO | Anvénd den har installningen for att ta bort alla anslutna anvéndare frén
ConnectLife app..
= 15518 s Stanga av Wi-Fi-modulen:
Sténg av Wi-Fi-anslutningen genom att trycka lange (mellan 15 och 18
5. U OFF |sekunder). = Displayen visar Wifi av.

11.2 Hantera ugnen med fjarrstyrning

AN

Tryck pa
app.,

‘IO

A

VARNING!

Fjarrévervakningsfunktionen via mobil enhet ska inte anvdndas som en erséattning for direkt
personlig dvervakning av tillagningsprocessen i ugnen. Kontrollera alltid regelbundet sjalv
vad som faktiskt hander i ugnen.

—

INFORMATION!

< . Displayen visar Remote for att indikera méjligheten till fjarrkontroll via ConnectLife

Av sikerhetsskal &r vissa funktioner inte tillgangliga via fjarratkomst.

e Om ugnen &r i vantelage och du 6ppnar ugnsluckan maste fjarrstyrningen aktiveras igen.
¢ Om ugnsluckan 6ppnas under tillagningen avaktiveras ugnens fjarrstyrningsalternativ.
e All anvandaraktivitet pa kontrollenheten avaktiverar automatiskt fjarrstyrningsalternativet for

ugnen.

e Attsténga av ugnen nér tillagningen &r klar &r det enda alternativet oavsett om fjarrstyrningen
ar aktiverad eller inte.

e Fjarrkontrollen &r inaktiverad om du anvander ett tillagningssystem med mikrovagor (géller
inte for kombinerade mikrovagssystem).

VARNING!

Se alltid till att ugnen anvands korrekt och enligt instruktionerna, i synnerhet vid anvandning
av fjarrstyrningen. Kér inte ugnen via fjarrstyrning om du inte ar helt siker pa vad som

finns i ugnen.

Status for wifi

Wifi-ikon péa displayenheten

Wifi inaktiverat.

Wifi-ikonen &r standigt svagt upplyst.
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Status for wifi

Wifi-ikon pa displayenheten

Wifi ar aktiverat och har forbindelse med
servern.

Wifi-ikonen &r standigt fullt upplyst.

Wi-Fi &r aktiverat och:

e en anslutning till servern haller pa att
upprattas,

e haller pa att konfigureras eller anslutas,

e det finns ingen anslutning till servern.

Wifi-ikonen lyser med full styrka och blinkar.

Fjarrstyrning av ugnen &r inte aktiverad.

REMOTE-ikonen lyser inte pa displayen.

Fjarrstyrning av ugnen &r aktiverad.

REMOTE-mérket lyser med full styrka pa
displayen.
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12. Allméanna rad och bakningstips

Utrustning:

e Anvand utrustning som ér tillverkad av varmebestandigt icke-reflekterande material (sdsom de
medféljande bakplatarna, brickor och fat, emaljerade kokkarl, kokkarl av hardat glas). Ljusa material
(t.ex. av rostfritt stal eller aluminium) reflekterar varme. Detta leder till att virmebehandling i sddana
karl blir mindre effektiv.

e Skjut alltid in bakplatar och brickor hela végen i styrskenorna. Vid bakning/tillagning pa ugnsgallret
bor bakformar/brickor placeras pa gallrets mitt.

e Placera inte bakplatar direkt pa golvet i ugnen.

e Anvéand inte den djupa langpannan i den nedersta styrskenan nar apparaten ar i drift.

e Té&ck inte ugnens golv eller ugnsgallret med aluminiumfolie.

¢ Placera alltid bakformar pa ugnsgallret.

e Nar du tillagar flera saker samtidigt i ugnen ska du placera den djupa langpannan i den nedre
delen.

e Om du anvander bakplatspapper/smorpapper ska du kontrollera att det &r varmebestandigt.
Beskar alltid pappret till passande storlek. Bakplatspapper gor sa att ingen mat branner fast pa
platen och gor det lattare att ta bort maten fran bakplaten.

e Om du tillagar ndgot direkt pa ugnsgallret ska du placera langpannan en niva under som en
droppbricka.

Forbereda mat:

e For optimal tillagning av livsmedel rekommenderar vi att man f6ljer rekommendationen i
tillagningstabellen. Valj den lagre temperaturen av de angivna och den kortaste angivna
tillagningstiden. Néar denna tid forflutit kontrollerar du resultatet och anpassar sedan vid behov
instéllningarna.

e Nar du lagar mat enligt recept fran aldre kokbocker bér du anvanda Gver- och undervarme (som
i vanliga ugnar) och stélla in en temperatur som &r 10 °C lagre &4n vad som anges i receptet.

e Vid tillagning av storre kottbitar eller bakverk med hogt vatskeinnehall uppstar mycket anga inuti
ugnen vilken kan kondensera pa ugnsluckan. Detta &r normalt och paverkar inte apparatens
funktion. Efter tillagningen ska du torka av luckan och dess glasruta.

Effektiv energianvédndning

e Forvarm endast ugnen om det anges i receptet eller i tabellerna i denna bruksanvisning. Om du
anvander snabb férvarmning, 1&gg inte mat i ugnen férrén ugnen &r helt uppvarmd, om inte annat
rekommenderas. Nar du varmer en tom ugn férbrukas mycket energi, s& om maojligt rekommenderar
vi att du férbereder flera ratter i rad eller flera ratter samtidigt.

e Taut alla ondédiga saker ur ugnen under bakning eller tillagning i ugn

e Om det inte ar absolut nédvandigt bor du inte 6ppna ugnsluckan med bakning pagar.

* Vid langre tillagningstider kan du stédnga av ugnen cirka 10 minuter innan tillagningen &r klar for
att dra nytta av eftervarmen.

Anvandning av mikro

e Anvand lampliga koksredskap (glas, keramik osv.).
e Anvand kdksredskap med lock for att tillaga gronsaker. Tillsatt 1 matsked vatten per 100 g mat.
e Vand eller rér om maten under upptiningen.
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12.1 Matlagningstabell

Obs! Réatter som kraver en fullt férvarmd ugn anges med en asterisk * i tabellen. Ratter som endast
kraver en fem minuter l&ng féruppvarmning av ugnen anges med tva asterisker.

inte snabbférvarmningslaget.

ke

. Anvand i sa fall

Matritt ] Jrorw ©min
BROD OCH BAKVERK
Bakverk/mjuka kakor i formar
Sockerkaka 1 o 190-210 30-50
fylld paj 1 — 170-180 60-80
marmorerad kaka 1 160-170 30-40
tarta med jast deg, Gugelhupf 1 . )
(kranskaka, pundkaka) E 170-180 50-60
6ppen paij, smulpaj 1 ad 180-190 40-50
brownies 2 170-180 * 25-35
bakverk pa bakplatar
strude - =
del 2 -3 170-180 55-65
frusen strudel 2 200-210 45-60
rulltarta 2 170-180 15-25
Buchteln 1 — 180-190 30-40
kex och kakor
muffins 2 — 160-170 * 20-35
muffins i tva nivaer 2,3 140-150 * 25-45
smé jasta bakverk 2 — 190-200 20-30
smé jasta bakverk i tva nivéer 2,3 170-180 20-30
smordeg 2 o 200-220 25-45
smordeg i tva nivaer 2,3 160-170 20-30
kakor/kex
spritsade kakor 2 — 140-150 * 25-40
spritsade kakor i tvé nivaer 2,3 140-150 * 30-45
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Matrétt ] Jrerw @min
kakor/kex 2 o 180-190 20-30
kex i tva nivaer 2,3 160-170 * 15-25
maréng 2 = 80 120-140
marang i tva nivaer 2,3 70 120-140
makroner 2 — 140 13-18
makroner i tva nivaer 2,3 140 15-20
bréd

jasning av deg 2 35-40 30
bréd pé plat 1 E 190-200 50-60
formbréd 1 2+ 190-200 30-45
tunnbrad (focaccia) 2 — 210-220 * 25-35
smafranska (frukostbrod) 2 E 190-200 * 20-30
rostat bréd 4 i Hog* 0,5-3
enkla smorgasar 3 i Medium 6-10
pizza och andra ratter

pizza 1 275+ 10-17
pizza i tva konsolnivaer 2,3 210-220 * 30-40
diupfryst pizza 2 210-230 10-20
djupfryst pizza i tva nivaer 2,3 200-220 15-25
matpaj, quiche 1 190-210 50-60
burek/bérek 1 E 180-200 30-40
KOTT

not- och kalvkott

nétstek (innanlar), 1,5 kg 1 g 160-180 130-160
kokt notkétt, 1,5 kg 1 — 190-210 90-110
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Matrétt ] Jrerw @min
ytterfilé, fast och rosa, 1 kg 2 E 170-190 * 40-60
notstek, langsamt tillagad 1 E 120-140 * 250-300
notkott, genomstekt, 4 cm tjocka 3 i Hoég 25-35
hamburgare, 3 cm tjocka 3 i Hog 20-35
kalvstek, 1,5 kg 2 E 180-200 100-120
flaskkott

skinkstek, 1,5 kg 1 o 200-210 120-170
flaskkott, bogstek, 1,5 kg 1 E 180-200 140-170
flaskkarré, 400 g 1 E 80-100 * 80-100
flaskstek, langsamt tillagad 1 E 100-120 ¢ 200-230
revbensspjall, langsamt tillagade 1 E 120-140 * 210-240
flaskkotletter, 3 cm tjocka 3 ﬁ Medium 20-30
fagel

perutnina, 1,2 - 2,0 kg 1 % 200-210/360 45-60
fylld fagel, 1,5 kg 1 170-190 100-120
fagelbrost 2 190-210 50-60
kycklinglar 1 190-200/600 20-30
kycklingvingar 2 210-220 20-35
fagel, brost, langsamt tillagade 2 E 100-120 * 60-90
kottratter

kéttfarslimpa, 1 kg 2 170-190 75-90
grillkorvar, bratwurst 3 i Hoég 8-15
FISK OCH SKALDJUR

hel fisk, 350 g 3 E 230-240/360 12-17
fiskfilé, 1 cm tjock 3 T Lag 8-12
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Matrétt ] Jrerw @min
kotlettskuren fisk, 2 cm tjock 3 i Medium 10-15
pilgrimsmusslor 3 v;Lv 230" 5-10
riakor 3 T Lag 3-10
GRONSAKER

bakade potatisklyftor 2 210-220 * 35-45
bakade potatishalvor 2 210-220 30-40
fylld bakad potatis 3 z 190-200 30-40
pommes frites, hemlagad 2 210-220 25-35
blandade gronsaker i klyftor 3 190-200 30-40
fylida grénsaker 3 ey 190-200 30-40
angkokta gronsaker 1 600-750 10-20
FRYST FARDIGLAGAD MAT

pommes frites 3 200-210 25-35
pommes frites i tva nivaer 2,3 200-210 35-45
kycklingmedaljonger 2 210-220 * 15-20
fiskpinnar 2 210-220 15-25
lasagne, 400 g 2 200-210 30-40
térnade gronsaker 2 190-200 20-30
croissanter 2 170-180 18-23
BAKAD PUDDINGAR, SUFFLEER OCH GRATINERADE RATTER

potatismoussaka 1 180-200/360 35-45
lasagne 1 180-200/360 30-40
s6t pudding, bakad 1 750 15-25
sot sufflé 2 — 180 * 15-20
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Matratt |:| B°C/w ®min
gratinerade ratter 2 - 170-190 30-40
tortillas/enchiladas med fylining 2 180-200 20-35
grillad ost 3 i Lag*™ 5-7/5-7
OVRIGT
popcorn 1 =~ 1000 3-4
P~
konservering 2 11 180 |0
sterilisering 2 1000 2
tillagning i vattenbad N /
(dubbelbottnad kastrull) ! 150-170
&teruppvarmning 1 = 300-600 /
uppvarmning av tallrikar 2 > 75 15
upptining 1 =~ 90-180 /
A
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13. Rengoring och underhall

/\ VARNING!

Innan du rengdr produkten for hand ska du koppla bort den fran elnatet och vanta tills den

har svalnat.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utfoéra underhallsatgarder utan dversyn av en vuxen.

e For enklare rengoring ar ugnens insida, langpanna och bakplat belagda med en speciell emalj
som ger en slat och motstandskraftig yta.

* Rengér apparaten regelbundet med varmt vatten och handdiskmedel for att avlagsna stérre
féroreningar och kalkavlagringar. Anvand en ren mjuk trasa eller Wettex-duk.

e Anvand aldrig aggressiva eller repande rengéringsmedel eller verktyg (t.ex. slipande svampar eller
rengdringsmedel, medel for borttagning av flackar och rost eller skrapor fér keramikhéllar).

e Matrester (fett, socker och protein) kan antdndas nar apparaten anvands. Avlagsna darfor alltid
stérre smutsbitar fran ugnens insida och inredning innan du anvander ugnen igen.

e Ugnens utrustning kan maskindiskas. Utdragbara guider passar inte for denna typ av rengéring.

Produktens utsida

Anvand varmt vatten med sapa och en mjuk trasa for att avldgsna
orenheter och torka sedan ytorna torra.

Produktens insida

For smuts eller sot som sitter hart anvander du konventionella
ugnsrengoringsmedel. Efter anvandning av sddana medel ska du
noga torka med en vat trasa for att avlagsna alla rester av
rengdringsmedlet.

Redskap och skenor

Anvand varmt vatten med sapa och en fuktig trasa. Vid ihallande
smuts rekommenderar vi tidigare blétldggning och anvéndning av en
borste.

Om det inte blir tillrackligt rent upprepar du rengéringen.

/\ VARNING!

Anvéand inte fratande, slipande eller aggressiva rengdringsmedel vid rengdring av ugnens
frontpanel. Sddana medel kan skada ytan, repa den eller permanent férandra dess utseende.

Anvand aldrig aggressiva rengéringsmedel,
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o
13.1 Rengobring av ugnen (Angrengoring)
Detta program underlattar borttagning av flackar p& ugnens insida.
Funktionen ger bést resultat om den anvands regelbundet efter varje anvandning.
Innan du kér rengdringsprogrammet ska du stdda bort alla stora synliga bitar av smuts och matrester
ur ugnen.

VARNING!
Anviand Steam Clean-systemet ndr ugnen har svalnat helt.

1. | Satt in bakplaten i glas i den forsta nivan med skenor och héll 0,4 dl varmt vatten i den.

2. |Slapaprodukten ochvalj — .Genomatttryckapa < eller > viljer du Rengéring. Bekrafta
med OK for att ppna undermenyn.

3. |Bekrafta med OK . Programmet p&gar i 8 minuter. Efter avslutat program visar displayen
End.

4. | Nar programmet ar klart tar du forsiktigt ut platen med hjélp av ugnsvantar (det kan fortfarande
finnas vatten kvar pa platen). Torka bort flackarna med fuktig trasa och sapa. Torka apparaten
noggrant med vat trasa for att ta bort alla rester av rengoringsmedlet.

Upprepa forfarandet en gang till om rengdringen inte lyckas (i handelse av séarskilt hart sittande
smuts).

13.2 Borttagning och rengoring av styrskenorna

- INFORMATION!
Var forsiktig nar du tar bort styrskenorna sa att emaljbelaggningen inte skadas.

1. |Lossa skruven. Anvand en skruvmejsel.

2. |Tabort skenorna fran halen i den bakre vaggen.
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Obs! Var noga med att inte tappa distansbrickorna som sitter p& skenorna. Satt tillbaka distanserna
efter rengdring, annars kan gnistor uppsta.

Efter rengdringen ska du dra at skruvarna pa styrskenorna med mejsel. N&r du sétter tillbaka
styrskenorna, se till att du monterar dem p& samma sida som de satt innan de togs bort.

13.3 Byte av glédlampa

Glodlampan &r en forbrukningsvara och tacks inte av garantin. Innan du byter glédlampa, ta bort
eventuella redskap fran ugnen.

Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W

Ugnen ar utrustad med en halogenlampa.
Denna produkt innehaller en ljuskalla med energieffektivitetsklassen (G).

VARNING!
Byt endast ut glédlampan nér produkten ar frankopplad fran stromférsoérjningen.
Var forsiktig sa att du inte skadar emaljen. Anvand skydd fér att undvika brannskador.

1. |Lossa de fyra skruvarna. Ta bort kdpan och glaset.

2. |Tabort halogenlampan och byt ut den mot en ny.

OBS! Det finns en packning pa locket som inte bor tas bort fran locket. Packningen maste passa
pa ugnsutrymmets végg.
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14. Fels6kning

Under garantitiden far endast ett servicecenter som har auktoriserats av tillverkaren utféra
reparationer.

Innan du utfor en reparation bér du forsékra dig om att produkten har kopplats fran eluttaget
antingen genom att ta ut sékringen eller dra ut stickkontakten fran vagguttaget.

Alla typer av obehdriga reparationer av apparaten kan leda till elektriska stotar och risk fér
kortslutning. Darfor ska du inte forstka reparera apparaten, utan Iata en fackman eller
servicetekniker géra det jobbet.

| handelse av smarre problem med apparatens drift kan du kolla i denna bruksanvisning for att se
om du sjalv kan avhjélpa problemet.

Om apparaten fungerar felaktigt eller inte alls och det beror pa felaktig anvandning eller felaktigt
handhavande kommer serviceteknikerns besok att debiteras, d&ven under garantiperioden.
Spara bruksanvisningen for framtida referens och éverlamna den till eventuella efterféljande dgare
eller anvéndare av apparaten.

Har foljer nagra rad om hur du kan atgérda vanliga problem.

14.1 Felsokningstabell

Problem/fel Orsak

Huvudsakringen i ditt hem utléses ofta. | Ring en servicetekniker.

Ugnsbelysningen fungerar inte.

Hur man byter ut ugnslampan beskrivs i kapitlet Byte av
glédlampa.

Kontrollenheten reagerar inte,
displayen har last sig.

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stdng av huvudstrémbrytaren). Koppla
dérefter in apparat till elnétet igen och sla pa den.

Displayen visar felet Err X.
For felkoder med tva siffror visar
displayen Err XX.

Det finns ett fel i funktionen hos elektronikmodulen.
Koppla bort apparaten fran elnatet i ndgra minuter.

Om samma felkod fortfarande visas beh&ver du kontakta
en servicetekniker.

Gnistor uppstar i ugnen. Se till att alla lampkapor &r ordentligt fastsatta och att

alla distanser ar monterade pa styrskenorna.
Se till att styrskenorna i ugnen ar korrekt placerade.

Otillracklig stekning pa undersidan. Kontrollera att ratt tillagningsprogram har valts.

i\nga ansamlas pa displayen nar Oppna ugnsluckan helt, hall den inte nigot stangd.

luckan 6ppnas.

Stor mingd anga vid tillagning. Vissa livsmedel innehaller mycket vatten, sa en stor
méangd anga &r normalt.

Kottermometern visas pa skirmen, Orsaken till felet kan vara droppar eller smuts i

dven om den inte anvénds. matlagningstermometerns uttag. Vi rekommenderar att

du sétter i och tar bort matlagningstermometern flera
ganger for att rengora uttaget.

Om problemet inte kan l&sas med hjélp av ovanstaende rad, ring en servicetekniker. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig inkoppling eller felaktig anvandning av apparaten
omfattas inte av produktgarantin. | sddana fall star anvandaren for reparationskostnaden.
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14.2 Etikett - information om produkten

En typskylt med grundlaggande information om ugnen sitter pa dess kant. Detaljerad information om
apparattyp och modell finns aven i garantidokumentet.

XXXXXX — D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX ]
] N mEmE
123 4 5 6 7 8
1. Serienummer 5. ID/kod
2. Modell 6. QR-kod
3. Typ 7. Tekniska uppgifter
4. Marke 8. Etiketter/ikoner for efterlevnad

15. Information om efterlevnad

Typ av radioutrustning: | Inbyggd WiFi/BLE-modul
Wi-Fi indicator

Driftfrekvens: 2412 ~ 2472 MHz

Max uteffekt: 19.99 dBm EIRP

Max antennfdrstérkning: 3.26 dBi

Bluetooth indicator

Frekvensomrade: 2402 - 2480 MHz
Signalstyrka: 10,00 dBm

Signaltyp: F1D

Foretaget intygar att apparaten i sin funktion Connectlife uppfyller de grundldggande kraven och andra
foreskrifter i direktivet 2014/53/EU. Den detaljerade forsakran om Gverensstammelse hittar du pa
webbsidan https://auid.connectlife.io for din produkt bland dvriga dokument.

- INFORMATION!
Projektet anvander grafikbiblioteket LVGL for det grafiska anvéndargranssnittet.
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16. Miljoskydd

Vart emballage &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstdras utan att belasta miljon. Darfor ar
férpackningsmaterialen tydligt mérkta.

EEEN  Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far
hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stéllet [amnas in
pa en auktoriserad &tervinningscentral for hantering av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjélper till att férhindra negativa
effekter pa miljé och hélsa. For detaljerad information om kassering och
hantering av produkten, kontakta lokala myndigheter som har hand om
avfallshantering, eller din aterférsaljare.

Vi forbehaller oss ratten att gora andringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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17. Tillagningstest

EN60350-1: Anvand endast utrustning som tillhandahalls av tillverkaren.
Skijut alltid in bakplaten &nda till slutpositionen pa tradskenan. Placera bakverk eller kakor som graddas
i formar enligt bilden.

* Forvarm produkten tills den nér den installda temperaturen. Anvand inte det snabba férvarmningslaget.
** Férvarm produkten i 10 minuter. Anvand inte det snabba férvarmningslaget.
*** Vand efter 2/3 av tillagningstiden.

BAKNING
Matrtt Utrustning Jrow ©min ]
kex/kakor — ett o 5
saller Grund bakplat 2 140-150° | 2540 |
kex/kakor — ett o "
gallor Grund bakplat 2 140-150* | 25-40
cookies — tva . *
caller/nivior Grund bakplat 2,3 | 140-150* | 30-45
muffins — ett galler | Grund bakplét 2 160-170* | 20-35 | jm
muffins - ett galler | Grund bakplét 2 160-170" | 20-35
muffins — tva . *
gallor/nivier Grund bakplat 2,3 | 140-150* | 25-40
rund metallform, diameter 26 N
Sockerkaka omtradgalior 1 160-170* | 20-35 | jm
rund metallform, diameter 26 .
Sockerkaka omtradgalior 2 160-170" | 20-35
u . 2 st. runda metallformar, diameter
appelpaj 20 om/tracalor 1 170180 | 60-80 | [N
. . 2 st. runda metallformar, diameter
sppelpaj 20 emftracioalier 2 170-180 | 60-80
SJUDNING
rostat bréd tradgaller -
4 Hég 0,5-3 i
plieskavica trddgaller + grunt bakplat som . .
(pannbiff) droppbricka 3 Hog 20-35 i
TERMISK TILLAGNING MED MIKROVAGOR
vaniljkram, 1000 g |ugnsformi glas, 25 x 25 cm, utan ) ~
lock + bakplat i glas 1 360 25-35 =
Sockerkaka rund ugnsform i glas, diameter 22 ~
cm, utan lock + bakplat i glas ! 360 15-25
kéttfarslimpa, 900 |ugnsform i glas, 25 x 12,5 cm, 1 600 10
g utan lock + bakplat i glas 360 10-15 =
tina upp kottfars, |bakplat i glas 1 180 8 =~
500 g 90 13-18 ==
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

BAKNING

tina upp hallon,

ugnsform i glas, utan lock +

b
250 g bakplét i glas 1 180 6-9 =
TILLAGNING MED KOMBINERADE SYSTEM
Matratt Utrustning fiec ~w ®min ]
ratinerad rund ugnsform i glas, ___
gratin diameter 22 cm, utan 1 180-190 600 25-40 =
potatis P
lock + bakplat i glas
rund ugnsform i glas,
kaka diameter 22 cm, utan 1 180-190 | 180 17-25
lock + bakplat i glas
kyckling, 1,2 kg |ugnsform i glas, utan 1 210-220 360 45-55 vﬁ

lock + bakplat i glas
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