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1. SAFETY INFORMATION

®

For your own safety and
correct operation of the

minals mustbe laid out that they
allow the live wire to be extrac-
ted before the earth wire, if it
comes loose.

appliance, please read
this manual carefully be-
fore installation and oper-
ation. Always keep these
instructions together with
the appliance, even if it is
sold or transferred to third
parties. It is important that
users know all the appli-
ance's operating and
safety characteristics.
These hobs have induc-
tion s%stems that comply
with the requirements of
EMC standards and with
the EMF directive, and
they should not interfere
with  other electronic
devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants
must consult their doctor
or the manufacturer of the
implanted device to as-
sess whether or not it is
sufficiently resistant to in-
terference.

A Electrical  connections
must be performed by a
trained technician. Before
making the electrical con-
nection, please read the
section on ELECTRICAL
CONNECTION.

For appliances with a power
supply cable, the terminals or
section of wire between the
cable anchor point and the ter-

* The manufacturer cannot be

held responsible forany dam-
age resultingfromincorrector
inadequate installation.
Check that the mains power
supply corresponds to the
one indicated on the rating
plate affixed to the inside of
the product.

The cut-out devices must be
installed in the fixed system
according to wiring system
regulations.

For Class | appliances, check
that the domestic power sup-
ply has a suitable earthing
connection.

Connect the suction hood to
the flue using a suitable pipe.
Refer to the purchasable ac-
cessories indicated in the in-
stallation manual (for circular
pipes: minimum diameter 120
mm). The length of the dis-
charge piping must be as
short as possible.

Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

The air venting regulations
must be complied with.

Never connectthe suctionap-
pliance toducts carryingcom-
bustion fumes (heaters, fire-
places, etc.).

If the suction hood is used
alongside non-electrical ap-
pliances (e.g. appliances with
gas burners), it Is necessary
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to guarantee a sufficient level
of ventilation in the room, to
Prevent any exhaust back-
low. When the cooking appli-
ance is used together with
other appliances using non-
electrical power sources, the
negative pressureinthe room
must not exceed 4 Pa, to pre-
vent the fumes being sucked
back into the room by the
cooking appliance.

« The air must not be dis-

chaaged intoa pipethatisalso

used as a flue for appliances
powered by gas or otherfuels.

 If the power cable is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, an author-
ised service centre or a quali-
fied technician, to avoid any
risk of danger.

» Connectthe appliance plugto
a socket that complies with
current regulations and is in
an accessible area.

» As regards the technical and
safety measures to be taken
for exhausting of fumes, it is
important that the regulations
set by local authorities be fol-
lowed carefully.

WARNING: Remove the
protective films before in-
stalling the appliance.

* Only use the screws and

other hardware elements
supplied with the appliance.

WARNING: Failure to in-
stall the screws or fixing
devices as described in
these instructions may
lead to a risk of electric
shocks.

» Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children, unless they are su-
pervised by an adult.

» Children must be supervised
to ensure thatthey do not play
with the appliance.

» This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited phys-
ical, sensory or mental abllit-
ies, orbyinexperiencedorun-
trained persons, unless
closely supervised and in-
structed in the safe use of the
appliance by a person re-
sponsible for their safety.

* This appliance maK be used
by children over the age of
eightand by persons with lim-
ited physical, sensory ormen-
tal abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are closely su-
pervised and instructed on
the safe use of the appliance
and on the dangers that it in-
volves. Do not allow children
to play with the appliance.

WARNING: The appli-
ance and its accessible
ﬁarts become extremely
ot during use.

Take great care notto touch the
heating elements.

Keep children under 8 years of
age well away from the appli-



ance, unless they are under

constant supervision.

« Clean and/or replace the fil-
ters after the period indicated
(dan%er offire). See the para-
graph on Cleaning and main-
tenance.

* Always guarantee adequate
ventilation of the room when
the appliance is used in con-
junction with otherapﬁliances
powered by gas or other fuels
(this does not apply to appli-
ancesthatonlyrecirculate the
air within the room).

WARNING: If the surface

shows any signs of cracking,

turn the appliance off to prevent
any risk of electric shock.

* Donotturnthe deviceonifthe
surface is cracked or any
damage is visible in the thick-
ness of the material.

* Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances
to clean the product.

* Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and
ﬁan lids on the surface of the

ob, as they might overheat.

+ Use the relevant control to
turn the hob off after use; do
not rely on the pan sensors.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using oil and
grease may be dangerous and
could cause a fire. NEVER at-
tempt to put flames out with wa-
ter. Turn the appliance off and
suffocate the flames by cover-
ing them with a pan lid or a fire
blanket, for example.

WARNING: The cookingJ)ro-
cess must be supervised. A
short cooking process must be
constantly monitored.

« Theapplianceisnotdesigned
tobe started usingan external
timer or a separate remote
controlled system.

WARNING: Danger of fire: do
not place objects on the cooking
surfaces.

* The appliance must be in-
stalled to allow it to be cut off
from the electrical power sup-
ply with a contact opening (3
mm) that ensures complete
disconnection under over-
voltage category Il condi-
tions.

* The appliance must never be
exposed to the elements
(rain, sun).

» Ventilation of the appliance
must comply with the manu-
facturer’s instructions.

« Keep the packaging away
from children and animals.

» Kitchen hoods and other
cooking fume extractors can
affect the safe operation of
appliances which burn gas or
other fuels (including those in
other rooms) due to the back-
flow of combustion gases.
These gases can cause car-
bon monoxide poisoning.
After installing a kitchen ex-
tractor hood or any other
cooking fume extractor, make
sure that the gas appliances
are tested by a certified tech-
nician to guarantee that there




is no backflow of combustion
gases.

2. USE

The suction hood has been designed
solely to eliminate cooking fumes dur-
ing domestic use.

Never use the appliance for purposes
other than those for which it has been
designed.

Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil
could catch fire.

Do not operate the appliance using
an external timer or separate remote
controlled system.

The appliance must never be in-
stalled behind a decorative door, to
prevent it from overheating.

Never stand on the appliance, as this
may damage it.

Do not rest hot pots and pans on the
frame, as this may damage the silic-
one seals.

Do not cut or prepare foodstuffs on
the surface and do not drop hard ob-
jects onto it. Do not drag pans or
plates over the surface.

3. CLEANING AND

MAINTENANCE

Switch off or disconnect the appli-
ance from the power supply before
carrying out any cleaning or mainten-
ance operations.

Clean and/or replace the filters after
the time specified (fire hazard).

The odour filter can be regenerated
every 3-4 months (or more frequently
if the hood is used intensively) (W).

Regeneration procedure:

°

Place the filter in a convection oven at
a maximum temperature of 250° for 1
hour. The minimum Temperature is
150°; the regeneration time is shorter
if the temperature is higher.

» Grease filters Z: The filters must be

cleaned every 2 months of use, or
more frequently if use is particularly
intensive, and can be washed in the
dishwasher. Do not wash the grilles in

the dishwasher.

General recommendations
* Never use abrasive sponges, wire

wool, hydrochloric acid or other
products that might scratch or mark
the surface.

Foods that accidentally fall or settle
on the surface, on the functional or
aesthetic elements of the hob must
not be consumed.

Water drip tray: in normal usage it is
recommended to check and empty
the drip tray at two-week intervals. Al-
ways remove the drawer before car-
rying out the checks on the drip tray,
especially in the event of large spills
of liquids. Unhook the stop and pull
the drip tray down, then wash with
lukewarm water or in the dishwasher.

Cleaning the device
» Clean the hob after each use to pre-

vent any food residues from carbon-
ising. It is much harder work to re-
move encrusted and burnt-on dirt.
For day-to-day dirt, use a soft cloth
or sponge and a suitable detergent.
Follow the manufacturer's recom-
mendations regarding detergents to
be used. The use of protective deter-
gents is recommended.




4.

Remove encrusted dirt, for example
milk that has overflowed during boil-
ing, using a scraper pad suitable for
vitreous ceramic, while the hob is still
hot. Follow the manufacturer's re-
commendations regarding scraper
pads to be used.

Remove food containing sugar, for
example jam that has spilt during
cooking, using a scraper pad suitable
for vitreous ceramic, while the hob is
still hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.
Remove any melted plastic using a
scraper pad suitable for vitreous
ceramic, while the cooker hob is still
hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.
Remove limescale using a small
amount of limescale remover solu-
tion, for example vinegar or lemon
juice, once the cooker hob has cooled
down. Then, clean again with a damp
cloth.

INSTALLATION
REQUIREMENTS

The installation process must comply
with the laws, ordinances, directives
and standards (electrical safety rules
and regulations, proper recycling in ac-
cordance with the regulations, etc.) in
force in the country of use!

Do not use silicon sealant between
the appliance and the worktop. The
cooker hob is designed to be fitted
flush with the kitchen worktop, on a
kitchen unit with a width of 600 mm or
more.

If the appliance is mounted on flam-
mable materials, the guidelines and
regulations relating to low voltage in-
stallations and fire prevention must
be followed strictly.

For built-in units, the components
(plastic materials and veneered
wood) must be mounted with heat-
resistant adhesives (min.100°C): the
use of unsuitable materials and ad-

hesives can cause deformation and
detachment.

The kitchen unit must have sufficient
space to allow for electrical connec-
tion of the device. Wall-mounted units
above the device must be installed at
a sufficient distance to leave the
space required to work in comfort.
The use of decorative hardwood bor-
ders around the worktop behind the
device is allowed, provided the min-
imum distance always complies with
the indications provided in the install-
ation drawings.

The minimum distance between the
fitted device and the rear wall is indic-
ated in the installation drawing for the
flush-fitted device (150 mm for the
side wall, 40 mm for the rear wall and
500 mm for any wall-mounted units
above it).

To prevent infiltration of liquids
between the edge of the cooker hob
and the worktop, fit the adhesive seal
supplied along the whole outer edge
of the cooker hob prior to installation.

5. ELECTRICAL

CONNECTIONS

WARNING: All electrical connec-
tions must be carried out by an au-
thorised installer.

Follow the connection diagram (un-
derneath the product).

This appliance has a “Y” type connec-
tion, so the power cable must have a
“neutral” wire. The power cable must
be at least of the 5 x 2.5 mm?
HO5V2V2-F type, SINGLE-PHASE,
TWO-PHASE and THREE-PHASE
connection: min. section of the con-
ductors: 2.5 mm2. External diameter
of the power cable: min 8 mm - max
12 mm.




* The connection terminals can be ac-
cessed by removing the junction box
cover.

* Check that the domestic power sup-
ply characteristics (voltage, max-
imum power and current) are compat-
ible with those of the appliance.

» Connect the appliance as outlined in
the installation manual (in compliance
with the standard supply voltages in
force under national law).

+ It is advisable to use the HO5V2V2-F
5 x 2.5 mm? power cable. If using the
5 x 2.5 mm? HO5V2V2-F power cable,
follow the instructions below: for
three-phase connection, separate the
2 wires and remove the blue sheaths
from the grey wires.

Attention! Do not weld any of the
cables!

6. ENVIRONMENTAL
ASPECTS

Disposal of household appliances

hi¢

The = symbol on the product or pack-
aging indicates that the product must
not be disposed of with normal domestic
waste. The product must be disposed of
at a specialist recycling centre for elec-
trical and electronic components. By en-
suring that this product is disposed of
correctly, you will help prevent possible
negative consequences for the environ-
ment and health that might result from
its improper disposal. For more detailed
information on how to recycle this
product, please contact your local muni-
cipal offices, local waste disposal ser-
vice or the shop from which the product
was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reduction in the
use of dangerous substances in elec-
trical and electronic appliances and
waste disposal.

Disposal of packaging materials

Materials with the & symbol can be re-
cycled. Dispose of the packaging in spe-
cial recycling collection bins.

Energy saving

You can save energy during everyday

cooking if you follow hints outlined be-

low.

* When you heat water, only use the
quantity you require.

« Ifitis possible, always put the lids on
the cookware.

* Place the pan on the hob before you
switch it on.

» Put smaller pans on the smaller cook-
ing areas.

» Put the pans directly in the centre of
the cooking area.

» Use residual heat to keep the food
warm or melt it.

7. PRODUCT
DESCRIPTION
"
g
B '@

1 Sln%e cooking zone (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

2 Sln%e cooking zone (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

3 S|n%e cooking zone (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

4 |Single cooking zone (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

5 |Control panel

6 |Extractor

1+2 |Bridge cooking area (220 x 395 mm) 1500 W, with
1850 W Booster function.

3+4 |Bridge cooking area (220 x 395 mm) 1500 W, with
1850 W Booster function.

INDICATORS
Pan detection




Each cooking zone is equipped with a
system that detects the presence of a
pan on the hob.

The detection system is able to recog-
nise pans with a magnetisable bottom of
a type suitable for use on induction
hobs.

If the pan is removed during operation
or an unsuitable pan is used, the symbol
v appears on the display.

Residual heat indicator

8. CONTROL PANEL

Turning on the appliance

Press and hold the On/Off button for 2 seconds to turn the

hob on and activate its functions. All the Digits show
and those of the Timer "C L".

At this point the hob is on but all the cooking zones and the
hood are at zero power. The Hob will switch off automatic-
ally after 20 seconds if it is not being used.

Warning: For safety reasons the hob can always be turned
off using the On/Off button.

Warning: The functions that can be selected will always be
the ones that are illuminated/visible on the control panel,
atnddthese will always be the only ones that can be activ-
ated.

The controls for the cooking areas, suction hood and timer
can be activated by pressing on the reference Digit.

The Digit lights up more intensely to confirm the operation.
Warnings for the’ installer: Check the hob power setting

and change it if necessary. See the “Power limitation
section.

Ey default, the hob is set for an absorption power of 7.4
w.

“Use of the slider control and touch keys":

Place your finger flat on a key or on the slider control to
achieve the best results. Do not apply any pressure. The
touch keys react to the light pressure of a fi ?ertlp. Do not
use any other objects to operate on the control panel.

The residual heat indicator is a safety
feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
50°C or above, which may cause burns
if touched with bare hands. The digit for
the corresponding cooking area indic-

ates H
After you have turned OFF the appli-
ance the fan will keep working at the
lowest speed till H symbol is no more in-
dicated.




1 |On/Off
2 |Scroll keypad
3 |Power level indicator for the front right cooking zone
4  |Power level indicator for the rear right cooking zone
5 |Timer management zone
6  |Power level indicator for the rear left cooking zone
7 |Power level indicator for the front left cooking zone
8 |Extractor power level indicator
A |Auto key
o
©of 8
]
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Controls Description
'm) ') Cooking zone control selection
© o o © PresstheOn/Offbutton@forZseconds.
O O The cooking zones are activated by pressing on the Digit (] of the reference zone.
_ _ The corresponding Digit lights up brightly to confirm the operation.
o U L) o ® . . . -
[ ] [ ] The sxmbol -/ indicates that the timer corresponding to the selected area is active
- - (see the function “Cooking zone timers").
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Selection of extractor controls
Press the On/Off button @ for 2 seconds.

The hood controls can be selected by pressing on the reference Digit l_q . The cor-
responding Digit lights up brightly to confirm the operation.

The symbol ® indicates that the timer corresponding to the hood functions is act-
ive.

The symbol O indicates the need for maintenance/cleaning of the grease filter after
100 hours of use.

The symbol “ indicates the need for maintenance of the activated charcoal
(odour¥ filter after 200 hours of use.

0123456789

Cooking zone power and/or extractor speed selection

Press the On/Off button @ for 2 seconds.

Select either the Digit of the hood or that of one of the 4 cooking zones.

Itis possible to increase or decrease the power of the cooking zones or the speed of
the extractor by pressing directly on the desired value or by swiping your finger
(from right to left or vice-versa) ‘depending on whether the Set value is being in-
creased or decreased.

Timer controls selection
Press and hold the On/Off button for 2 seconds.

Select the controls zone for management of the timers of the cooking zones and of
the extractor which, as standard, displays "C L" (see the Timer functions).

IThe)zu symbol O= indicates the safety functions button see “Keyboard Lock (clean-
ing)".

The standard setting when the hob/extraction hood is switched on is for the hood to
start up in automatic mode with the LED brlﬁhtly lit. The Hood comes into operation
if the power in the cooking areas is greater than™1".

Itis deactivated by pressing the LED which changes intensity from bright to dim by
way of confirmation. It can also be deactivated by pressing a value, higher than “1”,
on the power bar, which is confirmed by the fact that the LED changes intensity from

bright to dim.

It is reactivated by pressing the LED which changes to brightly lit.

.ﬁ:‘;]. PAUSE and RESTART function.
In combination with other buttons it is used to enter the user menu.

—_— etc.

b4 The defrost function thaws food or is used to gently melt butter, chocolate or honey,

In combination with other buttons, it is used to enter the installer menu.

When a pan is placed on one of the 4
cooking areas, the hob automatically
detects its presence and lights up the
corresponding digit to activate it.

If there are no pans or other objects on
the hob, the digits are not visible.

The functions which can be selected are
always visible on the control panel, but
with a dimmed light. Select the functions
by touching the corresponding symbol.

9. POWER LIMITATION

When connecting to the household
power supply for the first time, the in-
staller must set the power of the cooking
zones based on the actual capacity of
the household power supply.

If this is not necessary, the hob can be

turned on directly using \UJ, otherwise,
follow the operations below to access
the menu.

Before carrying out the procedure, it is
advisable to read the entire paragraph.
Connect the hob to the domestic mains
power.

When the power is first turned on, the

symbol 2 flashes.
Continuing to hold L F;Less the 4 Digits

for the cooking areas ( J ) one ata time
in an anticlockwise direction, starting
from the one on the right.

1




M 0123456789 L g

A beep sounds each time you press,
and when button s is released it
shows:

On the rear left Digit will appear written
alternately[ andU.

O wil appear on the front left Digit.

Press the rear left Digit and number 8 on
the power bar to enter the settings
menu. This operation is confirmed by

the display (E and 8) switching to ( L

and .L7).

We are now in the hob power settings
menu.

Press the front left Digit and select one

of the values displayed on the power bar
(0-1-2-3-) following the table below.

Valueonthe | KW |Notes
power bar
0 7.4 |Standard initial setting
1 45
2 35
3 28

Once the correct value has been
entered, confirm by touching and hold-

ing

10. HOB FUNCTIONS

08 8
off 0fHs Ho
O Sy O
of e
@) O

O 0123456789

Child lock Tthis function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a cooking oper-
ation
To enable: remove all cookware from the appliance, turn the appliance off. If there is no pan on the
hob, press and hold for 3 seconds one of the digits (not visible) next to point . on the Ief't side. Re-
lease and slowly swipe along the power bar from 0 to BOOST. All the digits that indicate L .
The operations described must be completed within 10 seconds.
To disable: press and hold for 3 seconds one of the digits in the cookinlg areas. Release and slowly
Iswmle along the power bar from BOOST to 0. The 5 digit displays will lit up indicating and 0 power
evel.
The operations described must be completed within 10 seconds.
Lock Used to lock the cooker hob settings for 15 seconds to allow rapid cleaning.

To enable: press the Digits ’E/ of the front right and front left cooking areas simultaneously. The
Display in the Timer management controls area shows the 15 second countdown and lights up O—
To disable: press (D or wait 15 seconds.

Boost function Both the cooking areas and the Hood can be set to extra power.

To enable: both for the hood and for the cooking areas, press “9” on the power bar twice. The cor-
responding Digit displays .

To disable: select one of the other possible values on the power bar.

12




Cooking zone
timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.
The cooking areas can be programmed individually because each one has its own timer.

;I;]o tenable: With the cooking area in operation, press to access the timer management controls for
at zone.

Press the Digits in the Timer controls area one at a time, setting the values individually by selecting
them on the power bar (Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

Confirmation takes place after 10 seconds without action.

The Display in the Timer management controls area shows the countdown, if it has been set. Oth-
erwise i dlsways “ C L " as standard. All the areas can have a Timer set, and the display will al-
ways show the one with the shortest time remaining.

Repeat the operations described to modify the Timer value.

To deactivate: with the cooking area in operation, press to access the timer management controls
for that zone.

Set the Timer values to zero or press the On/Off key.

Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: with the hob turned on and with no Fans present, press the Digits in the Timer controls
area one at a time, setting the values individually by selecting them on the power bar (Minimum 1
minute - Maximum 99 minutes).

The Display in the Timer management controls area shows the countdown, if it has been set. Oth-
erwise it displays “ C L “ as standard.

To disable: set the timer values to zero or press ® twice with the hob turned off.

SoftMelt

l

To enable: select one of the 4 cooking zones and Press amm.

The digit of the selected zone shows U.

!

To disable: press e or press@.

Heating function

This function is used to heat a ﬁan to the maximum power before continuing to cook at a selected
level. The time interval for which the cooklnP zone is held at maximum power depends on the final
cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)

40

72

120

176

256

432

120

192

O OINO|O D WIN|—

Not available

P Not available

To enable, with a pan on the hob and the cooking zone selected, press and hold the selected value
(from 1 to 8) on the power bar for 3 seconds. The display of the corresponding cooking area indic-
ates “A” + the selected value.

The cooking level can be increased, but the function is disabled if it is decreased.

Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing the power
available in the cooking zone and resetting all the functions. If the Pause function is not disabled
with 10 minutes, the hob automatically switches off.

To enable: With a pan on the hob and the cooking zone selected, press and hold the Pause func-

e
tion key TIJ for at least 1 second. Al the displays show ! 1.

e
To disable; press and hold I for 1 second until it starts flashing. Press any other key within 10
seconds. The function is disabled and the hob continues with the previous settings.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by mistake or the
electricity is unexpectedly cut off.

W

When the hob is switched off, if it is s.\gitched on again with 6 seconds by touching ® the T

key flashes for 6 seconds. Press the TILT key to recall the functions set previously. A beep is emit-
ted to confirm the operation.

13




Area fflljex “bridge” | This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were one

n

ion)

gnd have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to use pans with a wider
ase.

Only the cooking areas on the left and on the right can be selected for use with this function.
Warning: The left cooking areas cannot be connected to the right ones, and vice versa.

To enable/disable: press the digits of the left-hand or right-hand cooking zones at the same time to

select the 2 areas be combined until the I digit appears to show that the function has been en-
abled. The other digit is used to set the power level.

11. SUCTION HOOD FUNCTIONS

&

The controls for the cooking areas, suction hood and timer can be activated by pressing on the reference Digit.

‘9" Press “9” on the power bar to set INTENSIVE 1 speed. This settinﬁ is timed to operate for 10 minutes.
Once this time has passed, the %ystem will automatically return to the speed set previously. It is deactiv-
ated by selecting a different speed.

‘P Press “9” on the power bar twice to set INTENSIVE 2 speed. This setting is timed to operate for 5 minutes.
Once this time has passed, the %ystem will automatically return to the speed set previously. It is deactiv-
ated by selecting a different speed.

Function | Suitable to activate after you have finished cooking to effectively remove remaining vapors and odour from
Delay the kitchen atmosphere. This function is only available if Automatic mode is deactivated. Automatic mode is

deactivated by pressing “A”.

Switch on the hob. Press the suction hood Digit and set an extractor speed level on the {)ower bar. Touch
the timer management digit which was displaying “CL” but it will automatically switch to the countdown
which is pre-set at 15 minutes (press again to deactivate if required).

Hood speed and cooking{; level can be modified if needed. After the 15 ' expire the extractor unit switches
off. Timer led is still visible and an acoustic signal is on. They will elapse in 2" minutes but can be turned off
by pressing the on / off button.

The device can now be switched off by pressing the on/off button.

Timer symbol
Atfter selecting the suction hood Digit, press the Timer Management Digit to set the countdown.

Grease filter maintenance symbol
The grease filter cleaning signal is displayed by LED and it is always enabled.

80

Charcoal filter maintenance symbol

The hood is set by default to ducting mode. Press the On/Off key. With no loads on, press the Hood con-
trols digit to enable the suction hood. Press and hold the Digit again for 5 seconds to:

Activate the charcoal filter:

The charcoal (anti-odour) filter symbol lights up for 1 second and the device emits a double beep.
Deactivate the charcoal filter:

The charcoal (anti-odour) filter symbol flashes twice and the device emits a double beep.

(oF -

Filter reset and reactivation

After 200 hours of operation of the charcoal filter and 100 hours of the grease filter, the coming on of the re-
lative icons will signal that it is necessary to perform maintenance on the indicated filter.

Having completed maintenance on the filter with the hob off, proceed as follows:
— Turn the hob On/Off.

[u]
- Press the Hood digit LT to activate the numbered bar.

- Press key “A” for at least 5 seconds and wait for confirmation of the reset which will be signalled by
two beeps and the symbol disappearing.

- If the reset confirmation (double beep and symbol disappearing) does not occur within 6 seconds,
turn off the hob and repeat the procedure from the beginning.

14




12. USER MENU CUSTOMISATION

Before carrying out the procedure, it is advisable to read the entire paragraph.

- Press (D

— Press @ again within 3 seconds.
e

— The T key starts flashing.

e ,-
Press and hold Tl the digits in the cooking area indicate /.

e
Hold THT and start pressing the digit of the cooking areas in clockwise order starting from the left front one.

2 ~ ~ 3
O]

/

0 o X}

O O

() 0123456789 L 4

The rear left digit alternately indicates LJ and a number from 2 to 7 indicating the menu code.
The front left digit indicates a number which depends on the parameters indicated in the selection.
- Press the left rear digit.
- Select a number on the power bar to access the menu code.
- Press the left front digit.
- Select a number on the power bar to select a value.
See the following table for the specifications:

—
—
—

(€]
2

A
c
Wy
Ny
€]
IS

Menu Description Value
code
U2 Key sound volume control menu. ? - ’\Sﬂqund disabled
- Min.
3 - Max.
U3 Countdown beeper volume control menu. ? - Sound disabled
- Min.
3 - Max.
U4 Display brightness level control menu. 0 - Max.
9 - Min.
us Countdown display control menu. 0 - Countdown display disabled
1 - Countdown display enabled
U6 Pan detection menu. 0 - Enabled
1 - Disabled
u7 Countdown end management menu. 0 - Continuous flashing and shut-down
1 - Ten flashes and shut-down
2 - One flash and shut-down

- Once the correct value has been entered, confirm by touching and holding (D for 2 seconds.
1]

— To exit the menu without saving, press T
If no operation is carried out the user menu will close after 1 minute.
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13. COOKING TABLE

Power level | Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried

foods, sausages
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water
14. POWER MANAGEMENT

FUNCTION

This product has an electronically con-
trolled power management function.
This function controls the delivery of the
maximum power of 3700 W between the
combined cooking areas (left side and
right side), optimising the power distri-
bution and avoiding system overload
situations.

To do this, the total power is monitored
continuously, and reduced when neces-
sary. If it is not possible to supply the
total power required, a control element
reduces by a predefined amount the
power in another cooking element so
that it is at a level immediately below its
respective power curve.This ensures
that the current absorption of 16 A is not
exceeded.

In this case the generator detects the
last command with the highest priority
sent by the user interface and, if neces-
sary, reduces the previous settings ac-
tivated for another cooking element.

The Power management function is first
activated when the presence of a pan is
detected on the cooking element.
Example:

If boost level (P) is selected for hob 1,
hob 2 cannot exceed level 9 at the same
time and will be automatically limited.”
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15. GUIDE TO PAN USE

What pans to use

Only use pots and pans with the bottom

made from ferromagnetic material

which are suitable for use with induc-

tions hobs:

e castiron

* enamelled steel

« carbon steel

« stainless steel (including partial)

* aluminium with ferromagnetic coating
or ferromagnetic plate

To determine if a @'t or pan is suitable,

check for the 9 symbol (usually
stamped on the bottom). You can also
hold a magnet to the bottom. If it clings
to the underside, the pan can be used
on an induction hob.

To ensure optimum efficiency, always
use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom
is not perfectly flat, this will affect power
and heat conduction.

How to use

Minimum diameter of pot/pan base for
the different cooking areas.

To ensure that the hob functions prop-
erly, the pan must cover one or more of
the reference points indicated on the
surface of the hob, and must be of a
suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corres-
ponds to the diameter of the bottom of
the pan.

Pan base diameter
@ min.(recommen- | @ max (recommen-
ded) ded)

Cooking areas

Combined left/right
Single left/right

190 mm
110 mm

230 mm
190 mm

Empty or thin-based pots/pans

Do not use empty or thin-based pots/
pans on the hob as it will be unable to
detect the temperature or turn off auto-
matically if the temperature is too high,
thus damaging the pan or the hob sur-
face.

If this occurs, do not touch anything and
wait for all components to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal working noises in the hob
Induction technology is based on the
creation of electromagnetic fields.
These electromagnetic fields generate
heat directly on the bottom of the pan.
Pots and pans may produce a variety of
noises or vibrations, according to their
construction.

These types of noise can be described
as follows:

Light buzz (like the noise made by a
transformer)

This noise is produced when cooking
with a high level of heat, and it is de-
termined by the amount of energy trans-
ferred by the hob to the pans. The noise
will stop or decrease when the heat
level is reduced.

Light whistle

This noise is produced when the pot or
pan is empty, and stops as soon as it is
filled with water or food.

Crackle

This noise occurs with pans made from
layers of numerous different materials,
and is caused by vibration of the sur-
faces where the different materials
meet. The noise comes from the pans,
and may vary according to the quantity
of food and preparation method being
used.

Loud whistle

This noise occurs with pans made up of
layers of different materials, and also
when these are used at maximum level
and on two cooking areas. The noise
will stop or decrease when the heat
level is reduced.

Fan noises

For the electronic system to operate
correctly, the temperature of the cooker
hob must be regulated. To do this, the
hob is equipped with a cooling fan that is
activated to reduce and regulate the
temperature in the electronic system.
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The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the
temperature of the cooker hob is still de-

tected to be too high.

Rhythmic sounds like a clock ticking

This noise only occurs when at least
three cooking areas are operating, and
it disappears or decreases when some

of them are turned off.

The noises described are a normal fea-

ture of induction technology and are not
to be considered as defects.

16. TROUBLESHOOTING

Error code

Description

Possible causes of the error

Solution

“Acoustic signal
upon ignition. No er-
ror code displayed”

The hood command does
not work

LIN cable damaged or badly connec-
ted to the hood electronic board

Check connection/replace the LIN
cable

ER03 Hob switches off after 10| Continuous key activation detected. |Remove water or pan from the
sec. Water or pan placed on the control|C€ramic glass surface and control
panel. panel.
ER21 Hob switches off. The internal temperature of elec-|Let the hob cool down.
tronic parts is too high. Please check if the hob has suffi-
cient ventilation.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E2 Corresponding  cooking |Empty or unsuitable pan. Let the hob cool down.
area switches off. Pan or ceramic glass surface tem-|Use a suitable pan.
perature too high. Do not heat empty pans.
Electronic component temperature
too high.
E3 Corresponding  cooking | Unsuitable pan. Use a suitable pan.
area switches off. The pan is losing its maﬂnetic prop-|The error is automatically cancelled
erties and may damage the induction |after 8 seconds and the cooking
hob. area can be used again.
If any other errors occur, the pan
must be changed.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E6 Hob does not switch on.  |Power supply voltage and/or fre-|Check mains voltage and/or fre-
quency is out of range. quency.
If necessary, contact After Sales
Service.
E8 Cooking areas are turned|Fan fault. Clean and remove foreign bodies
off. Fan blocked by dust or fibres. from the fan.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E4
E5
E7 Disconnect the hob from the power supply.
E9 Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER20 If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on the dis-
ER22 play.
ER31
ER36
ER47
EA
EH
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17. MAINTENANCE -
REPAIR AND
CONFORMITY

* Make sure that maintenance on elec-
trical components is only carried out
by the manufacturer or by the service
technicians.

* Make sure that damaged cables are
only replaced by the manufacturer or
by the service technicians.

When contacting the service depart-
ment, please provide the following in-
formation:

* Type of fault

» Device model (Art./Cod.)

« Serial number (S.N.)

This information can be found on the
identification plate. The identification
plate is affixed to the bottom of the
device.

Information on the product pursuant
to EU regulation no. 66/2014
Reference standards:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

This appliance has been designed,
manufactured and sold in compliance
with EEC Directives.

18. TECHNICAL DATA

Product identification
Type: 4300
Model: HAS949BSC

Please see the identification plate af-
fixed to the bottom of the product.

The manufacturer makes continual im-
provements to products. For this
reason, the text and illustrations in these
instructions for use may change without
warning.

1,2 Flexible cooking area 1 + 2 In bridge
3,4 Flexible cooking area 3 + 4 In bridge

Parameter

Value

Dimensions

(mm)

Working dimensions

830 % 520 (Wx
D)

Power supply
voltage/frequency

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz
3N~/2N~ 380-415V,
50 Hz3N
3N~2N~ 380V, 60

Hz
Electrical and heating element data
Cooking area| 2100 W; Power Boost:|  210x 190
1,234 3000W
Flexible cooking | 1500 W; Power Boost:| 210 x 390
area 1850 W
142, 3+4
Parameter Value Unit of measure-
ment
Weight of the device 21 kg
Number of cooking 4
areas
Heat source induction
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D
1. SICHERHEITSINFORMA
TIONEN

() Fur die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergeben oder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die  Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Herstellerdesimplan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Stéranfallig-
keit zu beurteilen.

AElektrische Anschlisse

sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.
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Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter vor dem Erdkabel
beim Austreten aus seiner Ver-
ankerung herausgezogen wer-
den kann.

* Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

» Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

* Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

» FUr Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uUber eine angemesse-
ne Erdung verfugt.

» Verbinden Sie die Abzugs-
haube unter Verwendung ei-
ner passenden Rohrleitung
mitdem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im Installa-
tionshandbuch angegebene,
kauflich erwerbbare Zubehor
(fr Rundrohre: Mindest-
durchmesser 120 mm). Die
Lange der Ablassrohrleitung
sollte so kurz wie moglich
sein.



Schliellen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter
an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum Auslas-
sen von Luft sind zu beach-
ten.

Schlielien Sie die Abzugs-
haube nichtan Auslassleitun-
gen an, die Verbrennungsga-

se (Kessel, Schornsteine
usw.) transportieren.
Falls die Abzugshaube

gleichzeitig mit nichtelektri-
schen Geraten (z.B. Gasge-
réterll_\) verwendet wird, muss
der Raum Uber eine ausrei-
chende Luftung verfiigen, da-
mit der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Falls das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird, die
mit nichtelektrischen Ener-
giequellen betrieben werden,
darf der Unterdruck im Raum
4 Pa nicht uberschreiten, um
zu verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zurick in den
Raum gesaugt werden.
Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitun ausgestollen
werden, die als Abzug flr
asbetriebene oder andere
rennstoffe verwendet wird.
Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
zu vermeiden.
Den Stecker des Gerats in ei-
ne den einschlagigen Vor-
schriften entsprechende zu-

gangliche Steckdose ste-
cken.

In Bezug auf die technischen
und sicherheitstechnischen
MaRnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig, die
von den ortlichen Behorden
festgelegten Regeln genau
einzuhalten.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬂie Schutzfolien abzie-
en.

Nur die mit dem Gerat gelie-
ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
mal} der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr fuhren.

Reinigungs- und Wartungs-
arbeiten durfen nicht von Kin-
dern durchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschlief3lich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
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eine verantwortliche Person
eingewiesen.

* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenundvon Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-
ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-
Ler]g des Betriebs sehr
eild.

Auf keinen Fall die Heizwider-
stande berUhren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

+ DieFilter sind nachdenange-
gebenen Intervallen zu reini-

en und/oder zu ersetzen
Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

» Esist unbedingt fUr eine aus-
reichende Bellftung des
Raums zu sorgen, wenn das
Gerat zusammen mit durch
Gas oder anderen Brennstof-
fen betriebenen Geraten ver-
wendet wird (gilt nicht fur Ge-
rate, die nur die Luftim Raum
umwalzen).

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
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ten, um die Gefahr von Strom-

schlagen zu vermeiden.

« Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache Ris-
se aufweist oder eine Be-
schadigung in der Material-
starke sichtbar ist.

* Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

« Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

 Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen konnen.

» Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzu lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

WARNHINWEIS: Der Garvor-

%ang muss Uberwacht werden.
in kurzer Garprozess muss

standig Uberwacht werden.

» Das Geratistnichtflrden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-



steuerungssystem vorgese-
hen.

WARNHINWEIS: Brandge-
fahr: Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.
» Das Gerat muss so installiert
werden, dass die Trennung
von der Stromversorgung
durch eine Offnung zwischen
den Kontakten (3 mm) er-
laubt, die eine vollstandige
Trennung unter Uberlastbe-
dingungen der Kategorie Il
gewabhrleistet.
Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.
Die Beluftung des Gerats hat
nach den Anweisungen des
Herstellers zu erfolgen.
Verpackungen aulderhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.
Die Dunstabzugshauben und
andere Wrasenabzluge kon-
nen den sicheren Betrieb von
Geraten, die Gas oderandere
Brennstoffe verbrennen (dar-
in eingeschlossen sind die in
anderen Raumen), auf Grund
des Ruckstromes der Ver-
brennungsgase beeintrachti-
en. Diese Gase konnen eine
ohlenstoffmonoxidvergif-
tung grovozieren. Vergewis-
sern Sie sich nach dem Ein-
bau einer Dunstabzugshau-
be oder eines anderen Wra-
senabzuges, dass die Gas-
gerate von kompetenten Per-
sonen getestet werden, um
zu garantieren, dass es zu
keinem Ruckstrom der Ver-
brennungsgase kommt.

2. VERWENDUNG

» Die Abzugshaube ist ausschlieRlich
zur Beseitigung von Kochgerichen
im Haushalt bestimmt.

* Verwenden Sie das Gerat niemals fur
andere als die vorgesehenen Zwe-
cke.

» Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu Uberwachen, da Uberhitz-
tes Ol kann Feuer fangen kann.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit ei-
nem externen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssystem.

» Das Gerat darf nicht hinter einer de-
korativen Tur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

« Stellen Sie sich nicht auf das Geréat,
um Schaden am Gerat zu vermeiden.

» Stellen Sie keine heiRen Garbehalter
auf den Rahmen, um eine Beschadi-
gung der Silikonfugen zu vermeiden.

» Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu
und lassen Sie keine harten Gegen-
stdnde darauf fallen. Keine Topfe
oder Geschirr Uber die Oberflache
ziehen.

3. REINIGUNG UND
WARTUNG

» Schalten Sie das Gerat vor allen Rei-
nigungs- und Wartungsarbeiten aus
oder trennen Sie es vom Stromnetz.

* Reinigen und/oder ersetzen Sie die
Filter nach der angegebenen Zeit
(Brandgefahr).

» Der Geruchsfilter kann alle 3-4 Mona-
te (oder bei intensiver Nutzung der
Haube auch haufiger) regeneriert
werden (W).

Regenerierungsverfahren:

* Legen Sie den Filter fur 1 Stunde in
einen bellfteten Ofen bei der maxi-
malen Temperatur von 250°. Die Min-
desttemperatur betragt 150°, die Re-
generationszeit ist kurzer, wenn die
Temperatur hdher ist.
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Z-Fettfilter: Die Filter mussen alle 2
Monate gereinigt werden, bei beson-
ders intensiver Benutzung haufiger,
und kénnen in die Spilmaschine ge-
geben werden. Geben Sie die Grills
nicht in die Splilmaschine.

<

Wichtige allgemeine Hinweise

Verwenden Sie niemals Scheuer-
schwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oder andere Produkte, die Kratzer
oder Flecken auf der Oberflache hin-
terlassen konnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf
die Oberflache fallen oder sich auf
den funktionalen oder asthetischen
Elementen des Kochfelds befinden,
dirfen nicht verzehrt werden.
Tropfschale: Bei normalem Gebrauch
wird empfohlen, die Tropfschale in
zweiwdchigen Abstdnden zu Uber-
prifen und zu leeren. Nehmen Sie
die Schublade immer heraus, bevor
Sie die Tropfschale Uberprifen, ins-
besondere bei grolReren Verschittun-
gen. Entriegeln Sie die Tropfschale,
ziehen Sie sie herunter und waschen
Sie sie mit lauwarmem Wasser oder
in der Spulmaschine.

Reinigung des Gerits
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Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch, damit keine Speiserlck-
stande einbrennen. Das Entfernen
von verkrusteten und verkohlten Ver-
schmutzungen erfordert mehr Auf-
wand.

* Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
geeignetes Reinigungsmittel. Befol-
gen Sie die Empfehlungen des Her-
stellers hinsichtlich der zu verwen-
denden Reinigungsmittel. Wir emp-
fehlen die Verwendung von schit-
zenden Reinigungsmitteln.

* Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens tbergelaufene
Milch, mit einem heillem Glaskera-
mikschaber bei noch heiRem Koch-
feld entfernen. Befolgen Sie die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers.

» Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Bei-
spiel wahrend des Kochens Uberge-
laufene Marmelade, mit einem
heilem Glaskeramikschaber bei
noch heiflem Kochfeld entfernen. An-
dernfalls koénnten Ruickstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunst-
stoff mit einem Glaskeramikschaber,
solange das Kochfeld noch heil? ist.
Andernfalls kdnnten Ruckstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

« Entfernen Sie die Kalkflecken mit ei-
ner kleinen Menge Entkalkerl6sung,
zum Beispiel mit Essig oder Zitronen-
saft, sobald das Kochfeld abgekuhlt
ist. AnschlieRend erneut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

Bei der Installation sind die im Verwen-

dungsland geltenden Gesetze, Verord-

nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften flr die Sicherheit elektrischer

Anlagen, ordnungsgemafle Wiederver-

wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-

ten!

» Zwischen dem Gerat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden. Das Kochfeld ist fir die
Montage in der Kichenarbeitsplatte
oberhalb eines Kiichenschranks mit




einer Breite von 600 mm oder mehr
vorgesehen.

* Wenn das Gerat auf brennbaren Ma-
terialien montiert wird, sind die Richt-
linien und Normen fir Niederspan-
nungsinstallationen und den Brand-
schutz unbedingt einzuhalten.

» Bei Einbaugeraten sind die Kompo-
nenten (Kunststoffe und furniertes
Holz) mit hitzebesténdigen Klebstof-
fen (min. 100 °C) zu montieren. Die
Verwendung ungeeigneter Materiali-
en und Klebstoffe kann zu Verfor-
mungen und Ablésen fiihren.

* Der Kuchenschrank muss ausrei-
chend Platz fur die elektrischen An-
schliisse des Gerats haben. Die Han-
geschrankelemente tUber dem Gerat
sind in einem Abstand zu installieren,
der ausreichend Platz flr bequemes
Arbeiten lasst.

+ Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Ar-
beitsplatte hinter dem Gerat ist zulas-
sig, solange der Mindestabstand im-
mer so bleibt, wie es in den Einbau-
zeichnungen angegeben ist.

* Der Mindestabstand zwischen mon-
tiertem Gerat und Rickwand ist in der
Einbauzeichnung des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm flr
die Seitenwand, 40 mm fir die Ruck-
wand und 500 mm fir dartberliegen-
de Mdbel).

* Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen
Sie vor dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten Au-
Renkante des Kochfelds an.

5. ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschliisse miissen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefiihrt werden.

» Halten Sie sich an den Schaltplan (an
der unteren Seite des Produkts).

» Dieses Gerat verfugt Uber einen An-
schluss vom Typ "Y", daher ist ein
"neutraler" Leiter erforderlich. Das
Stromversorgungskabel muss min-
destens vom Typ HO5V2-F 5 x 2,5
mm? sein, Anschluss EINZELPHA-
SIG, ZWEIPHASIG und DREIPHA-
SIG: Mindestleiterquerschnitt: 2,5
mm?Z. Auf3endurchmesser des Strom-
versorgungskabels: min 8 mm - max
12 mm.

* Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

« Stellen Sie sicher, dass die Eigen-
schaften der Hauselektrik (Span-
nung, maximale Leistung und Strom-
starke) mit denen des Gerats Uber-
einstimmen.

» Schlielen Sie das Gerat, wie in der
Montageanleitung gezeigt (gemaf
den im Land geltenden Bezugsvor-
schriften fiir die Netzspannung).

* Es wird empfohlen, das Netzkabel
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm? zu verwen-
den. Falls Sie das Netzkabel
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm? verwenden,
befolgen Sie die folgenden Anwei-
sungen. Trennen Sie fir den dreipha-
sigen Anschluss die 2 Adern und ent-
fernen Sie die blauen Ummantelun-
gen von den grauen Adern.

Achtung! Keine Schweilarbei-
ten an Kabeln ausflihren!

6. UMWELTASPEKTE
Ihre Pflichten als Endnutzer

hid

== Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat
ist mit einer durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern gekennzeichnet. Das
Gerat darf deshalb nur getrennt vom un-
sortierten Siedlungsabfall gesammelt
und zurickgenommen werden. Es darf
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somit nicht in den Hausmdill gegeben
werden. Das Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf.
bei einem Vertreiber (siehe unten zu de-
ren Ricknahmepflichten in Deutsch-
land) abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile, Unter-
baugruppen und Verbrauchsmaterialien
des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden
darf, mussen alle Altbatterien und Altak-
kumulatoren vom Altgerat getrennt wer-
den, die nicht vom Altgerat umschlos-
sen sind. Das gleiche gilt fir Lampen,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kdnnen. Der End-
nutzer ist zudem selbst dafiir verant-
wortlich, personenbezogene Daten auf
dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

5 Helfen Sie mit, alle Materialien zu re-
cyceln, die mit diesem Symbol gekenn-
zeichnet sind. Entsorgen Sie solche Ma-
terialien, insbesondere Verpackungen,
nicht im Hausmdll, sondern tber die be-
reitgestellten Recyclingbehalter oder
die entsprechenden 6rtlichen Sammel-
systeme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Ge-
sundheitsschutz elektrische und elek-
tronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufs-
flache Elektro- und Elektronikgerate
vertreibt oder diese gewerblich an End-
nutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abga-
be eines neuen Gerates, ein Altgerat
des Endnutzers der gleichen Gerateart,
das im Wesentlichen die gleichen Funk-
tionen wie das neue Gerat erfillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer
Néhe, unentgeltlich zurickzunehmen.
Das gilt auch fur Vertreiber von Lebens-
mitteln mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m?, die mehrmals
im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
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ber missen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner au-
Reren Abmessung groRer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogerate) im Einzel-
handelsgeschaft oder in unmittelbarer
Néahe hierzu unentgeltlich zurickzuneh-
men; die Ricknahme darf in diesem Fall
nicht an den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates verknlpft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart be-
schrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altge-
rates fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch
fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fir
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entspre-
chen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann
aber auf Warmeulbertrager (z.B. Kuhl-
schrank), Bildschirme, Monitore und
Gerate, die Bildschirme mit einer Ober-
flache von mehr als 100 cm? enthalten
und Gerate beschrankt, bei denen min-
destens eine der aulleren Abmessun-
gen mehr als 50 cm betragt. Fur alle Ub-
rigen Elektro- und Elektronikgerate
muss der Vertreiber geeignete Rickga-
bemdglichkeiten in zumutbarer Entfer-
nung zum jeweiligen Endnutzer gewahr-
leisten; das gilt auch fur kleine Elektro-
gerate (s.o.), die der Endnutzer zurtick-
geben moéchte, ohne ein neues Gerat zu
erwerben.

Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tra-

gen dazu bei, beim taglichen Kochen

Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

* Wenn mdglich, die Tépfe immer mit
dem Deckel abdecken.




* Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

» Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

* Die Topfe direkt in der Mitte der
Kochzone platzieren.

¢ Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu
schmelzen.

7. PRODUKTBESCHREIB
UNG

a
g
B +—a
5]
1 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion
2 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion
3 |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion
4  |Einzelne Kochzone (220x197 mm) 2100 W, mit 3000
W Boosterfunktion
5 |Bedienfeld
6 |Ansauggitter
1+2 |Kombinierbare Kochzone (220 x 395 mm) 1500 W,
mit 1850 W Boosterfunktion.
3+4 |Kombinierbare Kochzone (220 x 395 mm) 1500 W,
mit 1850 W Boosterfunktion.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Topfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fur Induktionskochfelder geeig-
netist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-

wendet wird, erscheint das Symbol v
auf dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperatur von 50 °C oder mehr hat
und daher bei Berihrung mit bloRen
Handen Verbrennungen verursachen
konnte. Die Digit-Taste der entspre-

chenden Kochzone gibt "7 an.

Nach dem Ausschalten des Geréats lauft
das Gebldase mit minimaler Drehzahl
weiter, bis das Symbol H nicht mehr an-
gezeigt wird.
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8. BEDIENFELD

Einschalten des Gerats

Driicken Sie die On-/Off -Taste flir 2 Sekunden, um die
Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu aktivieren. Alle

Digits zeigen LJ und die des Timers"C L ".

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber
alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind strom-
los. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden Nichtbe-
nutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld
mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wéhlbaren Funk-
tionen erleuchtet / sichtbar und immer die einzigen, die ak-
tiviert werden kénnen.

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugs
haube und des Timers kdnnen durch Driicken der Refe
renz-Digit-Taste aktiviert werden .

Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der Di-
git-Taste gegeben.

Warnhinweise fiir den Installateur: Uberpriifen Sie die
Einstellung der Kochfeldleistung und &ndern Sie diese ge-
gebenenfalls. Siehe Abschnitt "Leistungsbegrenzung".
StandardmaRig ist das Kochfeld auf eine Stromaufnahme
von 7,4 kW eingestellt.

't‘Verwendung des Schiebereglers und der Beriihrungstas-
en":

Legen Sie lhren Finger auf eine Taste oder. einen Schiebe-
regler, um beste Ergebnisse zu erzielen. Uben Sie keinen
Druck aus. Die Touch-Tasten reagieren auf leichten Finger-
druck. Verwenden Sie keine anderen Gegensténde, um
das Bedienfeld zu bedienen.
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Ein/Aus

Scrolltastenfeld

Anzeige der Leistungsstufe der vorderen rechten Kochzone
Anzeige der Leistungsstufe der hinteren rechten Kochzone
Steuerungsbereich des Timers

Anzeige der Leistungsstufe der hinteren linken Kochzone
Anzeige der Leistungsstufe der vorderen rechten Kochzone
Leistungsanzeige des Abzugs

Auto-Funktionstaste

> w|Nlo os wn=

of Be
@) O =&

O 0123456789 L g

Bedienelemente Beschreibung

® Wahl der Bedienelemente Kochbereich

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (D
Die Bedienelemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers konnen

o

<J_

J
J

O
O

durch Driicken der Referenz-Digit-Taste LI aktiviert werden . Die Bestatigung wird
durch das stérkere Leuchten der entsprechenden Digit-Taste gegeben.

J

J

J
.

Das Symbol ® zeigt an, dass der Timer fiir den gewahlten Bereich aktiv ist (siehe
Funktion "Timer der Kochbereiche").

O
O
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Wahl der Bedienelemente Abzug
Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang ®
Die Be,dﬂinelemente der Abzugshaube kénnen durch Driicken der Referenz-Digit-

Taste LJ ausgewahlt werden. Die Bestétigung wird durch das stérkere Leuchten
der entsprechenden Digit-Taste gegeben.

D?s Symbol CD zeigt an, dass der Timer fir die Abzugshauben-Funktionen aktiv
ist .

Das Symbol © signalisiert die Wartung / Reinigung des Fettfilters nach 100 Be-
triebsstunden.

Das Symbol “ signalisiert die Wartung des Kohlefilters (Geruchsfilters) nach 200
Betriebsstunden.

01234567289

Wahl der Leistung fiir Kochbereiche und/oder Geschwindigkeit des Abzugs

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang ®

Wahlen Sie entweder die Digit-Taste der Abzugshaube oder die Taste einer der 4
Kochbereiche.

Sie konnen die Leistung der Kochbereiche oder die Geschwindigkeit des Abzugs er-
héhen oder verringern, indem Sie direkt auf den gewiinschten Wert driicken oder
mit dem Finger (von rechts nach links oder umgekehrt) dariiber streichen, je nach-
dem ob der eingestellte Wert erhdht oder verringert werden soll.

Wahl der Bedienelemente Timer

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang .

Wahlen Sie den Bedienelemente-Bereich fiir die Verwaltung des Timers der Koch-
bereiche und des Abzugs. Die Standardanzeige ist "C L" (siehe Timer-Funktionen).
Das Symbol O zeigt die Taste fiir die Sicherheitsfunktionen, siehe “Tastatursperre
(Reinigung)* an.

Falls das Kochfeld/der Abzu% eingeschaltet worden ist, wird die Dunstabzugshaube
standardmaRig im Automatikbetrieb aktiviert und die LED leuchtet stark auf. Die Ab-
;t%gshaube beginnt zu arbeiten, sobald die Leistung der Kochbereiche grofer als "1"
ist.

Sie wird_deaktiviert beim Driicken der LED, bestatigt durch die Anderung der
Leuchtstérke von intensiv auf gedampft. Die Deaktivierung erfolgt durch Dricken ei-
nes Wertes groRer als 1 auf der Leistungsleiste, bestatigt durch die Anderung der
Leuchtstarke der LED von intensiv auf gedampft.

Sie wird wieder aktiviert durch Driicken der LED, die wieder intensiv leuchtet.

PAUSE- und RESTART-Funktion.
In Kombination mit anderen Tasten kann das Benutzermeni aufgerufen werden.

Funktion Auftauen von Lebensmitteln oder sanftes Schmelzen von Butter, Schoko-
lade oder Honig ... usw.

In Kombination mit anderen Tasten kann das Installateur-Meni aufgerufen werden.

9. LEISTUNGSBEGRENZU

Wenn man einen Kochtopf auf eine der
4 Kochzonen stellt, erkennt das Koch-
feld automatisch seine Prasenz und das
entsprechende Digit leuchtet, damit
man es drickt.

Wenn keine Kochtdpfe oder andere
Utensilien auf der Kochzone vorhanden
sind, sind die Digits nicht zu sehen.

Auf dem Bedienfeld leuchten die wahl-
baren Funktion, allerdings bei niedriger
Intensitat. Wahlen Sie die durch Berlih-
ren des entsprechenden Symbols die
Funktionen aus.
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Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung ange-

schlossen wird, muss der Installateur
die Leistung der Kochzonen entspre-
chend der tatsachlichen Kapazitaten
der hauslichen elektrischen Anlage ein-
stellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann

das Kochfeld direkt mit ® eingeschaltet
oder alternativ das unten beschriebene
Verfahren befolgt werden, um auf das
MenU zuzugreifen.




Vor der Durchfuhrung des Vorgangs
wird empfohlen, den gesamten Absatz
zu lesen.

Das Kochfeld an die hausliche Strom-
versorgung anschlief3en.

Bei der ersten Energieversorgung blinkt

das Symbol L

Halten Sie die Taste L gedrtckt und
dricken Sie die 4 Digit-Tasten der

Kochbereichen ( J ) nacheinander von
rechts beginnend gegen den Uhrzeiger-
sinn.

3 = - 2
/O/:/ "'IO\
O O
4 of ,’_—7@1
O O
M 0123456789 L g

Jedes Driicken wird durch einen Piep-
ton signalisiert und beim Loslassen der
Taste s ist wie folgt zu sehen:

Das hintere linke Digit liest abwech-
selnd L und U

Auf das vordere linke Digit erscheint D

Dricken Sie das hintere linke Digit und
die Nummer 8 auf der Stromleiste, um
das Einstellungsmenl aufzurufen. Dies
wird durch den Wechsel der Anzeige

von (€ und . 0) bis (€ und .0) bestatigt
Sie befinden sich nun im MenlU der
Kochfeldleistungseinstellungen.
Driicken Sie das vordere linke Digit und
wahlen Sie einen der in der Leistungs-
leiste angezeigten Werte (0-1-2-3) ge-
man der folgenden Tabelle.

Wert auf der | kW

Leistungsleis-
te

Hinweise

0 7,4 |Anfangs-Standardeinstellung
1 45
2 35
3 28

Sobald Sie den korrekten Wert eingege-
ben haben, berthren Sie mit langem

Druck @ um den Eingabe zu bestati-
gen.
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10. FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

08 8
off 0fHs Ho
o & O
of e
O O &

D o0123456789 1 i

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

Um sie zu aktivieren: Wenn ein Kochtopf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang das entspre-
chende Digit driicken. Wenn kein Topf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang eines der Digits

nicht sichtbar) neben dem Punkt (L. links driicken. Lassen Sie das Digit los und laufen Sie mit dem
inger von 0 bis 9 auf der Leistungsleiste entlang, welche die Betriebssequenz anzeigt. Alle Digits

zeigen L .
Die beschriebenen Vorgange miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Eine der Digit der Kochzonen fiir 3 Sekunden driicken. Das Digit loslassen
}Jnd mit dem Finger auf der Leistungsleiste, welche die Betriebssequenz anzeigt, von'9 bis 0 lau-
en.

Die beschriebenen Vorgénge missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Sperren

Erméglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen fiir 15 Sekunden zur schnellen Reinigung.

Zur Aktivierung: Driicken Sie die Digit-Tasten g der vorderen rechten und vorderen linken Koch-
bereiche gleichzeitig. Das Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers zeigt die
Zeituhr von 15 Sekunden an und schaltet sich O= ein.

Zur Deaktivierung: Driicken Sie (D oder warten Sie 15 Sekunden lang.

Boost-Funktion

Sovgjohl die Kochbereiche als auch die Abzugshaube kénnen auf eine Extra-Leistung eingestellt
werden.

Zur Aktivierung: Driicken Sie sowohl fiir die Abzugshaube als auch fir die Kochzone zweimal die
"9" auf der Leistungsskala. Die entsprechende Digit-Taste zeigt I an.

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf der Leistungsleiste auswahlen.

Timer der
Kochzonen

De.q Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten
eit.
Die Kochzonen kdnnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um die Funktion zu aktivieren: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fiir diese Zone zuzugreifen.

Driicken Sie einzeln auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienbereiches und stellen Sie die Werte ein-
tzelr)1 ein, indem Sie diese auf der Leistungsskala wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minu-
en).

Die Bestatigung erfolgt nach 10 Sekunden Inaktivitat.

Im Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers wird die Zeituhr angezeigt, sofern
diese eingestellt ist. Andernfalls wird standardmaRig "C L" angezeigt. Der Timer kann in allen Be-
reichen eln?estellt werden, und auf dem Display wird immer der Timer mit der kirzesten verblei-
benden Zeit angezeigt.

Wiederholen Sie die Vorgange, um den Timer-Wert zu &ndemn.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fiir diese Zone zuzugreifen.
Setzen Sie die Timer-Werte auf Null oder driicken Sie die On/Off-Taste.
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Timer (allgemein)

Alarm-Timer fiir den allgemeinen Gebrauch.

Zur Aktivierung: Driicken Sie bei ohne T6pfe eingeschaltetem Kochfeld einzeln auf die Digit-Tasten
des Timer-Bedienbereiches und stellen Sie die Werte einzeln ein, indem Sie diese auf der Leis-
tungsskala wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minuten).

Im Display des Bedienbereiches fiir die Verwaltung des Timers wird die Zeituhr angezeigt, sofern
diese eingestellt ist. Andernfalls wird standardméaRig "C L" angezeigt.

Zur Deaktivierung: Stellen Sie die Timerwerte auf Null oder driicken Sie zweimal ® bei ausge-

Schmelzfunktion

schaltetem Kochfeld.
l

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und - driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.

Zum Deaktivieren L oder @ drlicken.

Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient zum Aufwérmen eines Kochtopfes auf der hdchsten Stufe, bevor man mit dem
Kochen auf einer ausgewahliten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fiir welche die Kochzone auf der hochs-
ten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | (W IN|—

Nicht verfiighar

P Nicht verfiighar

Zum Aktivieren mit einem Topf auf dem Kochfeld und der ausgewahlten Kochzone, 3 Sekunden
lang auf den auf der Leistun?sleiste gewahlten Wert (von 1 bis 8) driicken. Im Display der entspre-
chenden Kochzone erscheint "A" + der gewahlte Wert.

Man kann die Garstufe erhohen, aber nicht vermindern, dann schaltet sich die Funktion ab.

Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu star-
ten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktio-
nen auf Null gestellt werden. Wenn die Pausenfunktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert
wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Um die Funktion zu aktivieren: Mit einem Kochtopf auf dem Kochfeld in der ausgewahlten Koc'hz'o-

1]
ne fiir mindestens 1 Sekunde auf die Pausenfunktionstaste TIJ driicken. Alle Displays zeigen ! 1.

e
Zum Deaktivieren der Funktion: THJ 1 Sekunde IarB; gedriickt halten, bis es blinkt. Dricken Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden eine beliebige Taste . Die Funktion wird deaktiviert und das Kochfeld
lauft weiter mit den vorherigen Einstellungen.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsich-
tigten Halt oder einem plétzlichen Stromausfall abzurufen.

Wenn das Kochfeld sich abschaltet, blinkt d.ig Taste @ fir 6 Sekunden, wenn man es inﬂgrhalb

von 6 Sekunden durch Driicken der Taste THJ wieder einschaltet. Driicken sie die Taste T, um
die vorherigen Einstellungen wiederherzustellen. Ein Piepton bestatigt den Vorgang.

Kombifunktion
(,Briickenfunktion*)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groRere Kochzone zu
verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Méglichkeit, Topfe mit breiteren Boden zu benutzen.

Es kdnnen fiir die Funktion ausschlieRlich die linken oder rechten Kochzonen ausgewahlt werden.

?chhr}ung: Die linken Kochbereiche kdnnen nicht mit den rechten verbunden werden und umge-
ehrt.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion: Gleichzeitig auf die Digits der linken oder rechten Koch-

zonen driicken, um die 2 Kochzonen, die man verbinden mdchte, auszuwahlen, bis das Digit ! I er-
scheint, das anzelgt, dass die Funktion aktiviert ist. Das andere Digit wird zum Einstellen der Leis-
tungsstufe verwendet.
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11. FUNKTIONEN DES ABZUGS

&

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers kénnen durch Driicken der Referenz-Digit-
Taste aktiviert werden .

g

Driicken Sie ,9" auf der Leistungsleiste zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 1. Diese Geschwin-

digkeit ist fiir eine Aktivierung von 10 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automa-

téSCh Iﬁur_ zduvgr.?mgestellten Geschwindigkeit zurlick. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer anderen
eschwindigkeit.

Driicken Sie zweimal ,9" auf der Leistungsleiste zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 2. Diese
Geschwindigkeit ist fir eine Aktivierung von 5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System
automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zurtick. Die Deaktivierung erfolgt durch Wahl" einer
anderen Geschwindigkeit.

Funktion
Verzogerung

Geeignet fir die Aktivierung nach Beendigung des Kochens, um Restdampfe und Geriiche aus der Kii-
chenatmosphére wirksam zu entfernen. Diese Funktion ist nur verfligbar, wenn der Automatikmodus deak-
tiviert ist. Die Deaktivierung des Automatikbetriebs erfolgt durch Driicken von ,A".

Schalten Sie das Kochfeld ein. Driicken Sie die Zifferntaste an der Dunstabzugshaube und stellen Sie die
Geschwindigkeit der Dunstabzugshaube auf der Lelstungfslelste ein. Tippen Sie auf die Verwaltungsziffer
des Timers, der zuvor 'CL' anzeigte, aber automatisch auf den Countdown umschaltet, der auf 15 Minuten
voreingestellt ist (driicken Sie erneut, um ihn gegebenenfalls zu deaktivieren).

Die Geschwindigkeit der Dunstabzugshaube und die Gérungssstufe kdnnen bei Bedarf verandert werden.
Nach 15' schaltet sich der Abluftventilator aus. Die Timer-LED ist weiterhin sichtbar und ein akustisches Si-
gnal ertdnt. Der Timer lauft in 2' ab, kann aber durch Driicken der Ein/Aus-Taste ausgeschaltet werden.
Das Gerét kann nun durch Driicken der Ein/Aus-Taste ausgeschaltet werden.

Timer-Symbol
Er(j{claen Sie nach Wahl der Abzug-Digit-Taste die Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung der
eituhr.

Symbol der Fettfilterwartung
Die mit der LED erscheinende Meldung beziiglich der Reinigung des Fetffilters ist stets aktiviert.

8o

Kohlefilter-Wartungssymbol

StandardméRig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus. On/Off-Taste drlicken. Wenn die Last aus-
geschaltet ist, driicken Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-Bedienelemente, um den Abzug zu aktivie-
ren. Driicken Sie die Digit-Taste erneut 5 Sekunden lang zur:

Aktivierung des Kohlefilters:

Das Symbol fiir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) leuchtet 1 Sekunde lang auf und das Gerét gibt einen
doppelten Signalton ab.

Deaktivierung des Kohlefilters:
DasltSymktJ)oI fir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) blinkt zweimal und das Gerat gibt einen doppelten Si-
gnalton ab.

(g -

Filter zuriicksetzen und wieder aktivieren

Nach 200 Betriebsstunden des Kohlefilters und 100 Betriebsstunden des Fetffilters leuchten die entspre-
chenden Symbole auf, um anzuzeigen, dass eine Wartung des angegebenen Filters erforderlich ist.

Nachdem Sie den Filter bei ausgeschaltetem Kochfeld gewartet haben, gehen Sie wie folgt vor:
- Schalten Sie das Kochfeld ein/aus.

— Dricken Sie die Zifferntaste Dunstabzugshaube g , um die Nummernleiste zu aktivieren.

- Halten Sie die Taste "A" mindestens 5 Sekunden lang é;edr[]ckt__und warten Sie auf die Bestatigung
der Riickstellung, die durch einen doppelten Piepton und das Erldschen des Symbols angezeigt wird:

- Wenn die Bestéti?(ung der RUcksteIIun? (doppelter Signalton und Erléschen des Symbols) nicht in-
nerhﬁlbf von 6 Sekunden erfolgt, schalten Sie das Kochfeld aus und wiederholen Sie den Vorgang
von Anfang an.
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12. PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchfiihrung des Vorgangs wird empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative LJ sowie eine Nummer von 2 bis 7 fiir den Meniityp.
Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von den in der Auswahl angegebenen Parametern abhéngt.
— Driicken Sie das hintere linke Digit.
— Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um den Meni-Code aufzurufen.
— Drlicken Sie das vordere linke Digit.
- Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um einen Wert auszuwahlen.
Schauen Sie in die folgende Tabelle fiir die Angaben:

Drlicken Sie .

Driicken Sie @ innerhalb von 3 Sekunden erneut.
al

Jetzt beginnt die Taste T zu blinken.

1] ’-
Driicken Sie und halten Sie THJ gedriickt: Die Digits der Kochzonen zeigen —J .
1]
Halten Sie THT weiter gedriickt und beginnen Sie, beginnend mit dem linken vorderen und weiter im Uhrzeigersinn
nacheinander alle Digits der Kochzonen zu driicken.

2 - ~ 3

/ Ll

@,-—, ’_-,CD
/ O O \
1 ®/I-_/’ /’_:ll® 4

O O
() 0123456789 1 g

Menii-Code |Beschreibung Wert
U2 Meni zum Einstellen des Audiovolumens der Tasten. ? - qun abgeschaltet
- Min.
3 - Max
U3 Meni zum Einstellen des Volumens des Summers fiir die Mi-|0 - Ton abgeschaltet
nuten. 1 - Min.
3 - Max
U4 Meni zum Einstellen der Display-Helligkeit. 0 - Max
9 - Min.
us Meni zum Einstellen der Animation der Zeitkontrolle. 0 - Animation deaktiviert
1 - Animation aktiviert
U6 Menii fiir die Topferkennungsfunktion. 0 - Aktiviert
1 - Nicht aktiviert
u7 Menii zum Einstellen des Countdowns. 0 - Dauerblinken und Abschaltung
1 - Zehn Mal Blinken und Abschaltung
2 - Ein Mal Blinken und Abschaltung

— Nach Eingabe des korrekten Werts (D fiir 2 Sekunden driicken.

~ Um das Menii zu verlassen, TiJ driicken.
Wenn kein Vorgang ausgefiihrt wird, schliet sich das Benutzermenus nach 1 Minute.

W
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13. GARTABELLE

Leistungsstufe |Garmethode Zu verwenden zum
1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und ge-
bratene Gerichte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks
P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
14. LEISTUNGSMANAGEM stufe 9 nicht gleichzeitig Uberschreiten
ENT-FUNKTION und wird automatisch begrenzt.”

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-
Funktion ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwi-
schen den kombinierten Kochzonen
(linke und rechte Seite), wobei die Leis-
tungsverteilung optimiert wird und die
Systemuberlastung vermieden wird.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleis-
tung kontinuierlich berwacht und gege-
benenfalls reduziert. Steht die bendtigte
Gesamtleistung nicht zur Verfligung, re-
duziert ein Steuerelement standardma-
Rig die Leistung eines anderen Koch-
elements auf das Niveau unmittelbar
unter der jeweiligen Leistungskurve, um
die Stromaufnahme von 16 A nicht zu
Uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator
den letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hoéchsten
Prioritat und reduziert gegebenenfalls
die zuvor fir ein anderes Kochelement
aktivierten Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion
wird zunachst auch beim Erkennen ei-
nes Topfes auf der Kochstelle aktiviert.
Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fur Kochzone 1 gewahlt
wird, kann Kochzone 2 die Leistungs-
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15. LEITFADEN ZUR
VERWENDUNG DER
TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Bo-

den verwenden, die fur die Verwendung

auf Induktionskochfeldern geeignet

sind:

* Gusseisen

» Emaillierter Stahl

» Karbonstahl

. Roitfreier Stahl (auch nicht vollstan-
dig

* Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zu b‘g

stimmen, Uberprifen, ob das Symbol 20
(normalerweise auf dem Boden gestem-
pelt) vorhanden ist. Es kann auch ein
Magnet in die Nahe des Topfes ge-
bracht werden. Bleibt er anhaftend, be-
deutet dies, dass der Topf auf einem In-
duktionskochfeld verwendet werden
kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleich-
mafRig verteilen, um die Effizienz zu ge-
wahrleisten. Wenn der Boden nicht voll-
kommen eben ist, kann dies die Strom-
und Warmeleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind
Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fir
die verschiedenen Kochzonen.

Um die einwandfreie Funktion des
Kochfeldes zu gewahrleisten, muss der
Topf einen oder mehrere der auf der
Oberflache des Kochfeldes angegebe-
nen Referenzpunkte abdecken und
einen geeigneten Mindestdurchmesser
aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten fur den Durchmesser
des Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
min. @ (empfohlen)| max. QI (e;npfoh-
en
Kombinierte Kochzo- 190 mm 230 mm
ne links/rechts
Einzelkochzone 110 mm 190 mm
links/rechts

Leere oder diinnbodige Toépfe und
Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder sol-
che mit dinnem Boden auf dem Koch-
feld verwenden, da so die Temperatur-
kontrolle oder die automatische Ab-
schaltung der Kochzone bei zu hoher
Temperatur unmoglich ware, mit dem
Risiko, den Topf oder die Oberflache
des Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts berihren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekuihlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlésung®.

Normale des
Kochfelds

Die Induktionstechnik basiert auf der Er-
zeugung elektromagnetischer Felder.
Diese elektromagnetischen Felder er-
zeugen Warme direkt am Boden des
Topfes. Topfe und Pfannen kdnnen je
nach Bauart eine Vielzahl von Ge-
rauschen oder Vibrationen erzeugen.
Diese Arten von Gerauschen werden
wie folgt beschrieben:

Leichtes Brummen (wie das Ge-
rausch eines Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen
mit einem hohen Warmepegel und wird
durch die Energiemenge bestimmt, die
vom Kochfeld in die Topfe Ubertragen
wird. Das Gerausch hort auf oder nimmt
ab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der
Kochbehalter leer ist, und verstummt,
sobald der Behalter mit Wasser oder
Lebensmitteln gefillt ist.

Betriebsgerausche
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Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Toépfen aus
zahlreichen Materialien auf, die Uberein-
ander geschichtet sind, und wird durch
die Vibrationen der Oberflachen verur-
sacht, an denen die verschiedenen Ma-
terialien aufeinanderstoRen. Das Ge-
rausch kommt von den Toépfen und kann
je nach Menge und Art der Zubereitung
variieren.

Starkes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Toépfen aus
verschiedenen, Ubereinander geschich-
tet Materialien auf, sowie dann, wenn
sie mit maximaler Geschwindigkeit oder
auch an zwei Kochbereichen verwendet
werden. Das Gerausch hort auf oder
nimmt ab, wenn der Warmepegel redu-
ziert wird

Ventilatorgerdusche

Fur ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Tem-
peratur des Kochfelds angepasst wer-
den. Zu diesem Zweck ist das Kochfeld
mit einem Kuhlventilator ausgestattet,
der aktiviert wird, um die Temperatur
der Elektronik zu reduzieren und zu re-
geln. Es kann vorkommen, dass der
Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiterlauft, wenn die Kochfeld-
temperatur als noch zu hoch erkannt
wird.

Rhythmische Klange dhnlich dem Ti-
cken einer Uhr

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn min-
destens drei Kochzonen in Betrieb sind,
und verschwindet oder sinkt, wenn eini-
ge ausgeschaltet werden.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstech-
nik und koénnen daher nicht als Fehler
betrachtet werden.
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16. PROBLEMLOSUNG

Fehlercode Beschreibung Mdgliche Fehlerursache Abhilfe
"Akustische War- |Die Bedienungf der Ab-|Beschadigung oder fehlerhafte Ver-|Uberpriifung des Anschlusses/Aus-
nung beim Start. Es |zugshaube  Tunktioniert|bindung des” Kabels LIN auf der|wechselung des Kabels LIN
wird kein Fehlerco- | nicht Elektronikkarte der Abzugshaube
de angezeigt"
ER03 Das Kochfeld schaltet sich|Es wurde ein stetige Aktivierung der|Das Wasser bzw. den Topf von der
nach 10 Sekunden ab. | Tasten festgestellt. Glaskeramikoberflache und dem Be-
Es befindet sich Wasser oder ein|dienfeld entfernen.
Topf auf dem Bedienfeld.
ER21 Das Kochfeld schaltet sich | Die Innentemperatur der elektroni-| Das Kochfeld abkiihlen lassen.
aus. schen Komponenten ist zu hoch. Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber ei-
ne ausreichende Beluftung verfiigt.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E2 Die entsprechende Koch-|Der Kochtopf ist leer oder nicht ge-|Das Kochfeld abkiihlen lassen.
zone wird abgeschaltet.  |eignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
Die Temperatur des Kochtopfes oder|Keine leeren Topfe erwarmen.
ﬁerhGIaskeramikoberﬂéche ist zu
och.
Die Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
E3 Die entsprechende Koch-|Topf nicht geeignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
zone wird abgeschaltet. | Der Kochtopf verliert seine magneti-|\Der Fehler wird nach 8 s automa-
schen Eigenschaften und kann das tisch behoben und die Kochzone
Induktionskochfeld beschadigen. kann erneut verwendet werden.
Sollte es zu weiteren Stérungen
kommen, muss der Kochtopf ausge-
tauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E6 Die Kochzone lasst sich|Versorgungsspannung und/oder|Die Netzspannung und/oder -Fre-
nicht einschalten. -Frequenz aul8erhalb des zuldssigen |quenz kontrollieren.
Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
E8 Die Kochzonen schalten |Lufterstérung. Lifter reinigen und eventuelle
sich ab. Liifter durch Staub oder Faden ver-| Fremdkorper entfernen.
stopft. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E4
E5
E7 Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E9 Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschliefen.
ER20 Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeig-
ER22 ten Fehlercode angeben.
ER31
ER36
ER47
EA
EH
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17. WARTUNG -
REPARATUR UND
KONFORMITAT

« Stellen Sie sicher, dass die Wartung
der elektrischen Komponenten nur
vom Hersteller oder vom Kunden-
dienst durchgefiihrt wird.

» Stellen Sie sicher, dass beschadigte
Kabel nur vom Hersteller oder der
Serviceabteilung ausgetauscht wer-
den.

Wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden, geben Sie bitte die folgenden
Informationen an:

» Stérungstyp

* Geratemodell (Art./Cod.)

« Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Ty-
penschild angegeben. Das Typenschild
befindet sich unten am Gerat.

Produktinformation gemaR Verord-
nung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dieses Gerat wurde gemafRl den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.
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18. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung
Typ: 4300
Modell: HAS949BSC

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Pro-
dukts.

Der Hersteller verbessert die Produkte
kontinuierlich. Aus diesem Grund kon-
nen sich die Texte und Abbildungen in
diesem Handbuch ohne vorherige An-
kindigung andern.

1,2 Flexible Kochzone 1 + 2 In Briickenfunkti-
on
3,4 Flexible Kochzone 3 + 4 In Briickenfunkti-
on

Parameter Wert Abmessun-
gen (mm)
Nutzabmessungen 830x520 (LxP)

220-240 V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz
3N~/2N~ 380415V,
50 Hz
3N~/2N~ 380V, 60
Hz

Elektrische Daten und Heizelement-Daten

Versorgungsspan-
nung/-frequenz

Kochbereich 1,2,3,4 | 2100 W; Power Boost:|  210x 190
3000 W

Flexibler  Kochbe-| 1500 W; Power Boost:| 210 x 390
reich 1850 W
1+2, 3+4

Parameter Wert Maleinheit
Gewicht des Geré- 21 kg
tes
Anzahl  Kochberei- 4
che
Warmequelle Induktion




D
1. SIKKERHEDSOPLYSNI
NGER

®

A

Af hensyn til egen sik-
kerhed og korrekt funktion
af apparatet, bedes man
omhygé:;eligt lzese manua-
len, inden installation og
idriftsaettelse. Opbevar al-
tid instruktionerne sam-
menmed apparatet, ogsai
tilfeelde afoverdragelse el-
ler overflytning til tredje-
parter. Det er vigtigt, at
prugerne kendertilalle ap-
paratets funktionsmaessi-
ge egenskaber og sik-
kerhedsegenskaber.
Kogepladerne har in-
duktionssystemer, der
overholder kravene i
EMC- og EMF-direktiver-
ne og burde ikke forstyrre
andre elektroniske enhe-
der. Personer med pa-
cemakere eller andre
elektroniske implantater
bar forhgre deres laege el-
ler producenten afdet im-
planterede udstyr for at
vurdere  modtagelighed
for interferens.

Elektriske tilslutninger
skal udfgres af en fagleert
tekniker. Laes afsnittet
ELEKTRISKE TILSLUT-
NINGER inden de elektri-
ske tilslutninger udfgres.

For apparater med elkabel skal
klemmerne eller ledningernes
tvaersnit mellem kablets forank-
ringspunkt og klemmerne veere

anbragt pa en sadan made, at

den strgmfgrende leder op-

strems for%ordkablet kan traek-
kes ud i tilfeelde af lzekage fra
dens forankring.

» Fabrikanten kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der skyl-
des forkert installation eller
brug.

» Kontrollér, at stramforsynin-
gen svarer til angivelsen pa
typeskiltet, der er fastgjort Iin-

e i produktet.

* Der skal veere installeret
energiafbrydere idetfaste sy-
stem i overensstemmelse
med reglerne for ledningssy-
stemer.

* For apparater i klasse | skal
man kontrollere, at forsy-
ningsnettet i h{'{emmet har en
passende jordforbindelse.

* Tilslutudsugningsenhedent il
rggkanalen med en passen-
de ragrforbindelse. Se det til-
behgr, derkankabes, angivet
I installationsvejledningen
(for runde rgr: minimumdia-
meter pa 120 mm) Udsug-
ningsrgrets leengde skal vae-
re sa kort som muligt.

 Tilslut produktet til elnettet
med en omnipoleer afbryder.

» Overholdelse af lovbestem-
melserne vedrgrende luftud-
ledning er ngdvendigt.

e Tilslut ikke emheaetten til
udsugningsrgrtiludledning af
r@ggas fra forbraendingspro-
cessen (kedler, skorstene
0SV.).

* Hvis  udsugningsenheden
bruges sammen med ikke-
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elektriske apparater (f.eks.
gasdrevne apparater), er det
nagdvendigt at sikre en til-
straekkelig udluftning i lokalet
forat hindre tilbagestremning
af den udledte gas. Nar koge-
apparatet bruges sammen
med apparater drevet af ikke-
elektriske energikilder, ma
det negative tryk i lokalet ikke
overskride 4 Pa at forhindre,
at kogeapparatet suger rg-
gen tilbage til lokalet.

 Luften ma ikke udledes i rar,
der bruges som rggkanaler il
aPparater med forbraending
af gas eller andre former for
breendstof.

* Hvis netledningen er beska-
diget, skal den udskiftes af
producenten, et autoriseret
servicecenterelleren kompe-
tent tekniker for at undga en-
hver risiko eller farlig situa-
tion.

 Slutapparatets stik til en lettil-
?aengelig stikkontakt, der op-
ylder de geeldende lovbe-
stemmelser.

» Hvad angar de tekniske tiltag
og sikkerhedsforanstaltnin-
gerne, der skal treeffes for ud-
ledningen af rgggassen, er
det vigtigt at overholde de lo-
kale myndigheders regler.

ADVARSEL: Fjern den
beskyttende film inden ap-
paratet installeres.
* Brugkunde skruerellerandet
tilbehar, der leveres sammen
med apparatet.
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A ADVARSEL: Manglende

montering af skruer eller
fastgagrelseselementer,
sombeskrevetidenne vej-
ledning, kan medfare risi-
ko for elektrisk stad.

Barn ma ikke udfgre rengg-
ring og vedligeholdelse, med
mindre de overvages af en
voksen.

Hold gje med barn for at sikre,
?ttde ikke leger med appara-
et.

Apparatet maikke benyttes af
personer (herunder barn)
med nedsatte fysisk-psyki-
ske-sensoriske evner, eller
med manglende erfaring og
viden, medmindre de er un-
der opsyn eller er blevet in-
strueret i sikker brug af appa-
ratet af en person, som er an-
svarlig for deres sikkerhed.
Apparatet kan anvendes af
barn pa mindst 8 ar og af per-
soner med nedsatte fysisk-
psykiske-sensoriske evner
eller med utilstreekkelig erfa-
ring og viden, sa leenge ved-
kommende overvages og in-
strueres i sikker brug af appa-
ratet og i de eventuelle farer,
som kan opsta ved forkert
brug. Lad ikke barn lege med
apparatet.

ADVARSEL: Apparatet
og dets tilgaengelige dele
bliver meget varme under
brug.

Veer forsigtig og rer ikke varme-
legemerne.



Hold bgrn under 8 ar vaek, med-
mindre der konstant holdes gje
med dem.

» Rengar og/eller udskift filtre-
ne efter den angivne periode
(brandfare). Se afsnittet Ren-
gering og vedligeholdelse.

» Detanbefales atsikre en pas-
sende udluftning i lokalet, nar
apparatet benyttes sammen
med apparater med forbraen-
ding af gas eller andre former
for breendstof (vedrarer ikke
apparater, som kun recirkule-
rer luften i lokalet).

ADVARSEL.: Slukforapparatet
for at undga risiko for st@d, hvis
der errevner pa overfladen.

* Teend ikke for enheden, hvis
overfladen er revnet, eller
hvis der er synlig skade i tyk-
kelsen af materialet.

* Rgraldrig ved apparatet med
vade haender eller kropsdele.

* Brug ikke dampapparater til
renggring af produktet.

* Anbring ikke metalgenstan-
de, sasomknive, gafler, skeer
og lag (fé koaepladens over-
flade, da de kan blive opvar-
mede.

* Brug knappen til at slukkes
kogepladen efter brug; stol ik-
ke pa grydesensorerne.

ADVARSEL.: Det er farligt at
lade kogepladen veaere uden op-
syn, nardu bruger olie eller fedt,
da der kan opsta en farlig situa-
tion, og der kan opsta brand.
Forseg ALDRIG at slukke flam-
mer med vand, men sluk for ap-
Paratet og kveelflammerne med
.eks. etlagelleretbrandtaeppe.

ADVARSEL: Tilberednings-
Erocessen skal overvages. En
ort tilberedningsproces skal
overvages konstant.

» Apparatet er ikke designet til
atblive betjentved hjeelpafen
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

ADVARSEL.: Brandfare: Placér

ikke genstande pa kogepladen.

« Apparatet skal installeres pa
en sadan made, at stramfor-
s%ningen frakobles med en
abning mellem kontakterne
(3 mm), der sikrer fuldsteen-
dig frakobling i tilfeelde af ka-
tegori lll-overbelastning.

» Apparatetmaaldrigudseettes
for vejrliget (regn, sol).

» Apparatets udluftning skal
overholde producentens an-
visninger.

* Opbevar emballagen util-
gaengeligt for barn og keele-

yr.

+ Kgkkenemheetter og andre
udsugningsapparater til ma-
dos kan kompromittere sikker
drift af apparater, der for-
braeender gas eller andre for-
mer for braendstof (herunder
dem, der er placeret i andre
lokaler), pa grund af forbraen-
dingsgassernes returstrom-
ning. Gasserne kan forar-
sage kulilteforgiftning. Nar
man har installeret en kgkke-
nemheette eller et hvilket som
helst andet udsugningsappa-
rat til mados, skal man sgrge
for, at gasapparaterne testes
af en kompetent person for at
sikre, at der ikke er nogen re-
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turstramning af forbreen-

dingsgasser.

2. BRUG

Emhaetten er udelukkende beregnet
til at fierne lugtene fra madosen.

Brug aldrig apparatet til andre formal
end dem, det er beregnet til.
Friturekogere skal overvages kon-
stant under brug: overophedet olie
kan anteende.

Teend ikke for apparatet med en ek-
stern timer eller et separat fjernbe-
tjent system.

Apparatet ma ikke installeres bag en
der for at undga, at det overophedes.
Sta ikke pa apparatet for at undga, at
det beskadiges.

Stil ikke varmt kogegrej pa rammen
for at undga, at beskadige silikone-
teetningerne.

Skeer eller tilbered ikke mad pa over-
fladen, og tab ikke harde genstande
den pa den. Treek ikke gryder eller
tallerkener hen over overfladen.

3. RENGGRING OG

VEDLIGEHOLDELSE

Sluk apparatet og kobl det fra strem-
forsyningen inden rengering eller
vedligeholdelsesarbejde.

Renggr og/eller udskift filtrene efter
den angivne tidsperiode (brandfare).
Lugtfilteret kan regenereres hver
3.-4. maned (eller oftere ved intensiv
brug af emheetten) (W).

Regenerering:
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Seet filteret i ventileret ovn ved maks.
temperatur pa 250° i 1 time. Mini-
mumstemperaturen er pa 150°, rege-
nereringstiden er kortere, hvis tempe-
raturen er hgjere.

Fedffiltre Z: Fedotfiltrene skal rengg-
res hver 2. maneds brug eller hyppi-
gere, hvis brugen er seerlig intensiv.
De kan vaskes i opvaskemaskine. Ri-
stene ma ikke vaskes i opvaskema-

skine.

Generelle anbefalinger
e Brug aldrig skuresvampe,

staluld,
saltsyre eller andre produkter, der
kan ridse eller efterlade maerker pa
overfladen.

Madvarer, der ved uheld falder ned
pa overfladen eller pa kogepladens
funktionelle eller zestetiske elemen-
ter, ma ikke indtages.

Drypbakke: under normale brugsfor-
hold anbefales det kontrollere og
tomme drypbakken med to ugers
mellemrum. Fjern altid skuffen, fer
drypbakken kontrolleres, isaer hvis
der er splidt meget vaeske. Frakobl
stoppet og treek drypbakken nedad,
vask derefter i lunkent vand eller i op-
vaskemaskine.

Rengegring af enheden
* Renggr kogepladen efter hver brug

for at forhindre fastbreendte madre-
ster. Genstridige og fastbraendte
madrester er sveere at fierne.

Brug en blgd klud eller svamp og et
egnet renggringsmiddel til rengering i
hverdagen. Fglg producentens anbe-
falinger vedrgrende de renggrings-
midler, der skal bruges. Det anbefa-
les at bruge beskyttende rengarings-
midler.




* Fjern genstridige madrester, f.eks.
meaelk, der er skvulpet over under
kogning, med en skraber til glaskera-
mik, mens kogepladen stadig er
varm. Fglg producentens anbefa-
linger vedrgrende den type skraber,
der skal bruges.

* Fjern madrester med indhold af suk-
ker, f.eks. marmelade, der er skvulpet
over under kogning, med en skraber
til glaskeramik, mens kogepladen
stadig er varm. Madrester kan beska-
dige den glaskeramiske overflade.

* Fjern evt. smeltet plastik med en
skraber til glaskeramik, mens koge-
pladen stadig er varm. Madrester kan
beskadige den glaskeramiske over-
flade.

» Fjern kalkpletter med en lille meengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, nar kogepladen er kold.
Tar efter med en fugtig klud.

4. KRAV TIL MOBLERNE

Ved installation er det obligatorisk at
overholde de love, forordninger, direkti-
ver og standarder (forskrifter for sik-
kerheden ved elektriske systemer, kor-
rekt genbrug af komponenter osv.), der
er geeldende i brugslandet!

* Brug ikke silikonetaetningsmiddel
mellem apparatet og kgkkenbordet.
Kogepladen er til indbygning i kak-
kenbordet over et 600 mm bredt eller
stgrre kgkkenmodul.

» Hvis apparatet monteres pa anteen-
delige materialer, er det ngdvendigt
at overholde retningslinjerne og stan-
darderne for lavspaendingsinstallatio-
ner og brandbeskyttelse ngje.

* Ved enheder til indbygning skal kom-
ponenterne (plastmaterialer og fine-
rede plader) monteres med varmebe-
standige kleebemidler (mindst 100
°C): brug af uegnede materialer og
kleebemidler kan forarsage deforma-
tion og lgsrivelse.

» Kgkkenmodulet skal have tilstrackke-
lig plads til enhedens elektriske tilslut-
ninger. Moduler oven over enheden

skal installeres med en afstand, der
giver plads nok til at arbejde kom-
fortabelt.

Brug af dekorative kanter af hardt trae
rundt om bordpladen bag ved enhe-
den er tilladt, sa laenge minimumsaf-
standen altid overholder det, som er
angivet pa installationsfigurerne.
Minimumsafstanden mellem den
monterede enhed og bagveeggen er
vist pa installationsfiguren for indbyg-
ningskogepladen (150 mm fra side-
vaeggen, 40 mm fra bagvaeggen og
500 mm fra eventuelle kekkenmodu-
ler ovenover).

For at undga, at der traenger veesker
ind mellem kogepladen og bord-
pladen, skal kleebepakningen, der fgl-
ger med, seettes pa langs hele koge-
pladens kant inden installation.

5. ELEKTRISK

TILSLUTNING

ADVARSEL: Alle elektriske til-
slutninger skal udfgres af en auto-
riseret installater.

Folg tilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

Dette apparat har en “Y”-forbindelse,
der kreever en “neutral” ledning.
Stremforsyningskablet skal mindst
veere af typen HO5V2V2-F pa 5 x 2,5
mm?, ENFASET, TO-FASET og TRE-
FASET tilslutning: min.tvaersnit pa le-
derne: 2,5 mm?. Strgmforsyningskab-
lets udvendige diameter: min 8 mm -
max 12 mm.

Forbindelsesklemmerne kan nas ved
at fierne koblingsboksens daeksel.
Kontrollér, at boligens el-anleeg
(spending, maksimal effekt og
strgm) er kompatibelt med apparatets
egenskaber.
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» Tilslut apparatet som vist i installa-
tionsvejledningen (under overhol-
delse af referencestandarderne for
geeldende netspeending pa nationalt
niveau).

» Det anbefales at bruge HO5V2V2-F
stremforsyningskablet pa 5 x 2,5
mm?. Hvis man bruger HO5V2V2-F
elkablet pa 5 x 2,5 mm? skal man fal-
ge disse retningslinjer: ved trefaset
forbindelse, adskil de 2 ledninger og
fiern den bla isolering fra de gra led-
ninger.

é Vigtigt! Svejs ikke kabler!

6. MILUGFORHOLD

Bortskaffelse af harde hvidevarer

Symbolet E pa produktet eller pad em-
ballagen angiver, at produktet ikke ma
bortskaffes sammen med normalt hus-
holdningsaffald. Produktet skal bort-
skaffes pa et center, der er specialiseret
i genbrug af elektriske og elektroniske
komponenter. Ved at sikre, at produktet
bortskaffes korrekt, hjeelper du med at
forebygge mulige negative konsekven-
ser for miljget og sundheden som falge
af uegnet bortskaffelse. For mere detal-
jerede  oplysninger om, hvordan
produktet kan genvindes, skal du kon-
takte de kommunale myndigheder, dit
lokale renovationsselskab eller den bu-
tik, hvor du kgbte produktet.

Apparatet overholder direktivet
2012/19/EU om reduktion af farlige stof-
fer, der bruges i elektrisk og elektronisk
udstyr og bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af emballagemateriale

Materialer med symbolet &5 kan gen-
bruges. Bortskaf emballagematerialer-
ne i egnede indsamlingsbeholdere til
genbrug.

Energibesparelse
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Man kan spare energi dagligt under

madlavning ved at falge nedenstaende

tip.

* Brug kun den ngdvendige meengde
vand, nar du opvarmer vand.

* Laeg om muligt et Iag pa gryden.

* Placér gryden inden du teender
kogezonen.

» Placér de mindste gryder pa de mind-
ste kogezoner.

+ Seet gryderne direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarme til at holde maden
varm eller til at smelte fgdevarer.

7. PRODUKTBESKRIVELS
E

1 |Enkelt kogezone (220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster-funktion pa 300

2 |Enkelt kogezone 220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster-funktion pa 3000 W

6w
f

3 |Enkelt kogezone 6220x197 mm) 2100 W, med Boo-
doow

ster-funktion pa 3000 W

4 |Enkelt kogezone (220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster-funktion pa 300

5 |Betjeningspanel
6 |Udsugningsrist

1+2 |Kombineret kogezone g220 x 395 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pa 1850 W.

3 +4|Kombineret kogezone E()220 x 395 mm) 1500 W, med
Booster-funktion pa 1850 W.

INDIKATORER

Detektering af kogegrej

Hver kogezone er udstyret med et sy-
stem, der registrerer tilstedeveerelsen af
en gryde pa kogepladen.
Registreringssystemet er i stand til at
genkende gryder med en magnetiserbar




bund af en type, der er egnet til brug pa
induktionskogeplader.

Hvis gryden fijernes under drift, eller der
anvendes en uegnet gryde, viser dis-
playet falgende symbol &'

Indikator for restvarme

Indikator for restvarme er en sik-
kerhedsfunktion, der angiver, at
kogezonens overflade stadig har en

8. BETJENINGSPANEL
Taending af apparatet

Tryk pa tasten On/Off i 2 sekunder for at teende og aktivere

plaqggsl_fynktioner. Alle cifrene viser L og dem for Time-
ren .

Nu er pladen teendt, men alle kogezoner og emhaetten har
nul effekt. Pladen slukker automatisk efter 20 sekunders
inaktivitet.

Advarsel: Af sikkerhedsmaessi%e ?runde vil det altid veere
muligt at slukke for pladen med tasten On/Off .

Advarsel: Pa betjeningspanelet er alle de valgbare funktio-
ner altid oplyste/synlige og vil altid veere de eneste, der kan
aktiveres.

Kogezonernes, udsugningsenhedens og timerens betje-
ningsanordninger kan aktiveres ved at trykke pa det tilsva-
rende tal.

IBttakraftelsen af valget vises med en intens belysning af tal-
et.

Advarsler til installatgren: Kontrollér, og sendr om ngd-
vendigt indstillingen af pladens effekt. Se afsnittet " Effekt-
begransning ".

Som standard indstilling er kogepladen indstillet til en ab-
sorption pa 7,4 Kw.

"Brug af slider-styring og bergringstaster":

Seet fingeren pa en tast eller pa markaren for at opna de
bedste resultater. Det er ikke ngdvendigt at trykke. Berg-
ringstasterne reagerer pa et let tryk med fingeren. Brug ik-
ke andre genstande til at betjene betjeningspanelet.

temperatur, der er lig med eller over
50°C og derfor kan forarsage forbreen-
dinger, hvis man rgrer den med bare
haender. Tallet i den tilsvarende kogezo-

ne angiverH .
Nar du har slukket apparatet, vil ventila-
toren fortseette med at kgre ved mini-
mumshastighed, indtil H-symbolet ikke
leengere vises.
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1 |Teendt/Slukket
2 |Rulletastatur
3 |Indikator for forreste hgjre kogezones effektniveau
4 |Indikator for bagerste hgjre kogezones effektniveau
5 |Zone Timerstyring
6 |Indikator for bagerste venstre kogezones effektniveau
7  |Indikator for forreste venstre kogezones effektniveau
8 |Indikator for udsugningens effektniveau
A |Knap for Autofunktion
o~
©of 4
]
off 0fHs Ho
©) & @)
of Be
O O a
O 0123456789 L g
Betjeningsanordninger Beskrivelse
® ’-—’ '_—’ ® Valg af betjeningsanordninger til kogezone
U u Tryk pa tasten On/Off (D i 2 sekunder.
[
O O Kogezoneme aktiveres ved at trykke pa cifret LI i den tilsvarende zone. Bekreef-
_ _ telsen af valget vises med en intens belysning af det tilhgrende ciffer.
o U L) o (D . ) . . . )
] ] Symbolet angiver, at timeren til den valgte zone er aktiveret (se funktionen “Ti-
- - mer il kogezoner%.
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Valg af betjeningsanordninger til udsugningsenhed

Tryk pa tasten On/Off \&/ i 2 sekunder.
Betjer}iﬂ?sanordningerne til emhaetten kan veelges ved at trykke pa det tilsvarende

%:iffer 7 Bekrasftelsen af valget vises med en intens belysning af det tilhgrende cif-
er.

Symbolet ® angiver, at timeren til emhaettens funktioner er aktiveret.
gy]qlbolet O angiver nar fedtfilteret skal vedligeholdes/rengares efter 100 timers
rift.

gyfrpbolet “ angiver nar lugtfilteret med kul skal vedligeholdes efter 200 timers
rift.

0123456789

Valg af kogezonens effekt ogleller udsugningsenheden hastighed

Tryk pa tasten On/Off \2/ i 2 sekunder.

Veelg enten cifret til emheetten eller et af dem til de 4 kogezoner.

Du kan gge eller mindske kogezonernes effekt eller udsugningsenhedens hastighed
ved at trykke direkte [)a den gnskede veerdi eller ved at stryge fingeren (fra hgjre til
vgggtre eller omvendt) afhaengigt af, om den indstillede veerdi skal @ges eller mind-
skes.

Valg af betjeningsanordninger til Timer

Tryk pa tasten On/Off i 2 sekunder.

Veelg zonen med betjeningsanordningerne til stgring af kogezonernes og udsug-
ningsenhedens Timer, som som standard viser “ C L ™ (se Timerens funktioner).
Syn;polet O— angiver tasten til sikkerhedsfunktionerne, se “Tastaturlds (renge-
ring)“.

Som standard indstilling aktiveres emhaetten i automatisk tilstand og kontrollampen
teender med intens lys, nar kogepladen/udsugningsenheden teendes. Emhaetten gar

intens.

i gang, hvis kogezonernes effekt er stgrre end “1”.

Den inaktiveres ved at trikke pa kontrollampen, hvis lysintensitet deempes. Den
inaktiveres ogséa ved at try
lampens lysintensitet deempes.

Den genaktiveres ved at trykke pa kontrollampen, hvis lysintensiteten bliver mere

ke pa en veerdi, starre end “1° pa effektbjeelken. Kontrol-

.ﬁ:‘;]. Funktionen PAUSE og GENSTART.
| kombination med andre taster giver den mulighed for at abne brugermenuen.

ning...0sv.

b4 Defrost-funktionen opter madvarer eller smelter smegr, chokolade eller hon-

| kombination med andre taster giver den mulighed for at abne installatermenuen.

Nar en gryde placeres pa en afde 4
kogezoner, registrerer kogepladen au-
tomatisk dens tilstedeveerelse og det til-
svarende tal lyser op for at aktivere den.
Hvis der ikke er gryder eller andre gen-
stande pa kogepladen, er tallene ikke
synlige.

Pa betjeningspanelet er de valgbare
funktioner altid synlige, men lyser ved
lav intensitet. Veelg funktionerne ved at
rore det tilsvarende symbol.

9. EFFEKTBEGRANSNING

Nar apparatet tilsluttes husholdningens
netveerk for fgrste gang, skal installatg-
ren indstille kogezonernes effekt base-
ret pa den faktiske kapacitet i hushold-
ningens elektriske system.

Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan koge-

pladen teendes direkte med eller, al-
ternativt skal man fglge fremgangsma-
den beskrevet nedenfor for at f4 adgang
til menuen.

Far proceduren udfgres, anbefales det
at leese hele afsnittet.

Tilslut kogepladen til husholdningens
netveerk.

Ved farste stremforsyning blinker sym-
boletL.

Hold tasten s nede og tryk pa de 4 cif-

fertaster pa kogezonerne ( -J ) én ad
gangen mod uret fra hgjre.
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Ved hvert tryk hgres der et bip. Nar ta-
sten L slippes, vises:

Pa bagerste venstre ciffer vises skiftevis
teksten £ og

,E'é forreste venstre ciffer vises teksten
u

Tryk pa bagerste venstre ciffer og pa
nummer 8 pa effektbjeelken for at abne
indstillingsmenuen. Indgreb bekraeftet

ved skift af visning fra (€ og . O il (€

og .lg).

Nu er du inde i menuen for indstilling af
pladens effekt.

Tryk pa det forreste venstre ciffer og
veelg en af de viste veerdier pa effektb-
jeelken (0-1-2-3) ved at fglge tabellen
nedenfor.

Vardipaef- | KW |Bemarkning
fektbjeelken
0 7,4 |Standard startindstilling
1 45
2 35
3 28

Bekreeft ved at bergre og holde ® ne-
de, nar den korrekte veerdi er indtastet.

10. KOGEPLADENS FUNKTIONER

©4 8

off 0fHs Ho
o &

°f§
o)

O 0123456789

@)
e
O

A

Bernelas

Denne funktion forhindrer utilsigtet teending af apparatet

For at aktivere: hvis der er en gryde pa kogepladen, skal du holde det tilsvarende tal nede i 3 se-
kunder. Hvis der ikke er nogen gryde pa kogepladen, skal du trykke pa og holde et af tallene (ikke

synligt) ved siden af punktet L. pa venstre side i 3 sekunder. Slip og skub fingeren fra 0 til 9 langs

effektbjeelken, som viser funktionens sekvens. Alle tal angiver L .
De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

For at deaktivere; trKk og hold et af kogezonetallene nede i 3 sekunder. Slip og skub fingeren fra 9
til 0 langs effektbjeelken, som viser funktionens sekvens.

De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

Gor det muligt at Iase indstillingerne for kogepladen i 15 sekunder for en hurtig rengering.

For at aktivere: tryk samtidigt pa cifrene B for forreste hgjre og forreste venstre kogezone. Dis-
glayet flor zoP)e_n' med betjeningsanordninger til styring af Timeren viser nedteellingen fra 15 sekun-
er og lyser O=.

For at deaktivere: tryk pa @ eller vent pa at de 15 sekunder er gaet.

Boost-funktion

Bade kogezonerne og emhaetten kan indstilles til en ekstra effekt.

For at aktivere: bade for emhaetten og for kogezonerne skal man trykke 2 gange pa "9" pa effektb-
jeelken. Det tilsvarende ciffer viser /™.

For at deaktivere: veelg en af de andre mulige veerdier pa effektbjeelken.
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Timer for
kogezoner

Timeren giver mulighed for at slukke for en bestemt kogezone, nér den indstillede tid udlgber.
Kogezonerne kan programmeres individuelt, da hver har sin egen timer.

For at aktivere: Nar kogezonen er i drift, skal man trykke for at fa adgang til styring af timeren for
den pagaeldende zone.

Tryk enkeltvis pa cifrene i zonen med betjeningsanordninger til Timeren, indstil vaerdierne enkeltvis
ved at veelge dem pa effektbjeelken (Min. 1 minut - Maks. 99 minutter).

Bekreeftelsen sker efter 10 sekunders inakivitet.

Displayet for zonen med betjeningsanordninger til styring af Timeren viser nedtaellingen, hvis denne
er indstillet, eller “ C L “ som standard. Alle zonerne kan have Timeren indstillet. Displayet viser al-
tid den, der har den laveste resterende tid.

Gentag handlingerne for at aendre Timerens vaerdi.

For at deaktivere: Nar kogezonen er i drift, skal man trykke for at fa adgang til styring af timeren for
den pagaldende zone.
Indstil Timer-veerdierne til nul eller tryk pa On/Off-tasten.

Timer (generelt)

Timer med alarm til generel brug.

For at aktivere: med teendt plade og uden gryder trykkes der enkeltvis p cifrene i zonen med betje-
ningsanordninger til Timeren, veerdierne indstilles enkeltvis ved at veelge dem pé effektbjeelken
(Min. 1 minut - Maks. 99 minutter).

Displayet for zonen med betjenin%sanordninger til styring af Timeren viser nedteellingen, hvis denne
er indstillet, eller “ C L “ som standard.

For at deaktivere: Indstil Timer-veerdierne til nul eller tryk to gange pa (D med slukket kogeplade.

Smeltefunktion

For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner og tryk pa L

Den valgte zones tal angiver U.

{

For at deaktivere: tryk pd == eller tryk pa @

Opvarmningsfunktion

Denne funktion bruges til at opvarme en ﬁryde til maksimal effekt, for der fortseettes med tilbered-
ning ved et valgt niveau. Tidsintervallet, hvor kogezonen holdes p& maksimal effekt, afhaenger af
det indstillede endelige tilberedningsniveau. Se tabellen:

Effektniveau Timer (sekunder)

40

72

120

176

256

432

120

192

O OINO|O D WIN|—

Ikke tilgzengelig

P Ikke tilgzengelig

For at aktivere, med en gryde pa kogepladen og kogezonen valgt, skal du trykke og holde den valg-
te veerdi (fra 1 til 8) pa effektbjeelken i 3 sekunder. Displayet for den tilsvarende kogezone indikerer
“A” + den valgte veerdi.

Det er muligt at @ge tilberedningsniveauet, men hvis du saenker det, deaktiveres funktionen.

Pausefunktion

Denne funktion giver mulighed for at seette pa pause/genstarte enhver aktiv funktion pa koge-
pladen, reducere den til aengellge effekt i kogezonen og nulstille alle funktioner. Hvis pausefunklio-
nen ikke deaktiveres inden for 10 minutter, slukkes kogepladen automatisk.

For at aktivere: Med en gryde pa kogepladen og kogezonen valgt, skal du trykke pa Pausefunk-

e
tionsknappen T} og holde den nede i mindst 1 sekund. Alle display angiver ! 1.

1]
For at deaktivere: tryk pa T} og hold nede i 1 sekund, indtil den blinker. Tryk pa en hvilken som
helst anden knap inden for 10 sekunder. Funktionen deaktiveres, og kogepladen fortseetter med de
tidligere indstillinger.

Tilbagekaldelsesfunk-
tion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens funktionsindstillinger i tilfeelde af utilsigtet
nedlukning eller pludselig strgmafbrydelse.

Nar kogep!gden slukker, hvis du teender den mden for 6 sekunder ved at trykke pa @ blinker

knapBen T} i 6 sekunder. Tryk pa knappen T for at tilbagekalde de tidligere indstillede funktio-
ner. Der udsendes et bip for at bekraefte handlingen.
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Kombineret tilstand | Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bruge og styre dem som en enkelt
("bro”-funktion) og sterre kogezone. Det giver mulighed for at bruge gryder med en starre bund.

Der kan udelukkende vaelges kogezoner til venstre og til hgjre til denne funktion.

Advarsel: De venstre kogezoner kan ikke kobles sammen med de hgjre kogezoner og omvendt.

For at aktivere/deaktivere: tryk pa venstre eller hgjre kogezones tal samtidigt for at veelge de 2 zo-

ner, der skal forbindes med bro, indtil tallet I I vises, hvilket indikerer, at funktionen er aktiveret. Det
andet tal bruges til at indstille effekiniveauet.

11. UDSUGNINGSFUNKTION

&

Kogezonernes, udsugningsenhedens og timerens betjeningsanordninger kan aktiveres ved at trykke pa det tilsvarende tal.

9 T6yk pa effektbjeelken “ 9 * for indstillingen af hast(iigheden INTENSIV 1. Denne ind.stillingher tidsindstillet til
10 minutters aktivering. Nar denne tid er gaet, vender systemet automatisk tilbage til den hastighed, der tid-
ligere blev valgt. Den inaktiveres ved at veelge en anden hastighed.

‘P Tla/k to gange pa effektbiagelke_n “ 9 * for indstillingen af hastigheden INTENSIV 2. Denne indstilling er tids-
indstillet il 5> minutters aktivering. Nar denne tid er géet, vender systemet automatisk tilbage til den hastig-
hed, der tidligere blev valgt. Den inaktiveres ved at veelge en anden hastighed.

Funktion | Velegnet til aktivering efter tilberedning for effektivt at fierne resterende dampe og lugte fra kekkenet. Funk-

Delay }iorllﬁn er Ixm tilgeengelig, hvis automatisk tilstand er’ deaktiveret. Automatisk tilstand deaktiveres ved at
rykke pa "A".

Teend for kogepladen. Tryk pa Digit p4 emhaetten, og indstil en uds.ugnin%;sha.stighed 4 effektbjeelken.

Tryk Fa styrlngstallet pa timeren, som viste "CL", men som automatisk skifter til nedteelling, der er foru-

dindstillet til 15 minutter (tryk igen for at deaktivere, hvis det er nadvendigt).

Hvis man gnsker det, kan man &ndre emhaettens hastighed O? tilberedningsniveauet. Emheetten slukker

efter de 15 minutter. Lysdioden pa timeren lyser endnu, og der Tyder et lydsignal. De forsvinder efter 2 mi-

nutter, men kan slukkes ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

Du kan nu slukke for enheden ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

® Timer-symbol
Nar udsugningsenhedens tal er valgt, trykkes der pa tallene for Styring af Timerne for at indstille
nedteellingen.

Symbol for vedligeholdelse af fedffilter
Signaleringen vedrgrende rengering af fedtfilteret vises med kontrollampen og er altid aktiv.

Symbol for vedligeholdelse af kulfilter

Som standard er emhaetten i udsugningstilstand. Tryk pa knappen On/Off. Med slukket belastning trykkes
ger ;l)(a tglletffor Emhaettens betjeningsanordninger for at aktivere udsugningsenheden. Tryk igen pa fallet i
sekunder for:

Aktivering af kulfilter:

Symbolet for lugtfilteret med kul teender i 1 sekund, og enheden udsender et dobbelt lydsignal.
Inaktivering af kulfilter:

Symbolet for lugtfilteret med kul blinker to gange, og enheden udsender et dobbelt lydsignal.

$ o

Nulstilling og genaktivering af filtre

Efter 200 timers drift af kulfilteret og 100 timers brug af fedffilteret, vil teendingen af de tilhgrende ikoner sig-
nalere, at vedligeholdelse af det angivne filter er pakreevet.

Efter at have udfert vedligeholdelse pé filteret med kogepladen slukket, fortseet som falger:
- Teend kogepladen On/Off.

(oF -

"
- Tryk pa Digit pa emhaetten b for at aktivere den nummererede bjeelke.

- Tryk pa tasten "A" i mindst 5 sekunder og vent pa bekraeftelse af nulstillingen signaleret af en dobbelt
akustisk lyd og hvor symbolet slukker.

— Huvis nulstillingsbekraeftelsen (dobbelt bip og slukning af symbolet) ikke sker inden for 6 sekunder,
skal du slukke for kogepladen og gentage proceduren fra begyndelsen.
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12. TILPASNING AF BRUGERMENU

Far proceduren udferes, anbefales det at leese hele afsnittet.
- Trykpa (D
- Trykigen pa (D indenfor 3 sekunder.
- Knappen '.E';l' begynder at blinke.

e '-
— Tryk og hold pa TiJ": kogezonens tal angiver —J .

a
— Mens du holder THT trykket, skal du trykke pa kogezonetallet og ga frem i urets retning ved at starte fra den forreste il

venstre. 2 »_
O]
/ O O
1 ° 3 ]

O O

() 0123456789 L

Det bageste venstre tal angiver skiftevis LJ og et nummer fra 2 til 7, der angiver menukoden.
Det forreste venstre tal angiver et nummer, der afhaenger af de parametre, der er angivet i valget.
- Tryk pa det bagerste venstre tal.
- Veelg et nummer pa effektbjeelken for at komme til menukoden.
— Tryk pa det forreste venstre tal.
- Veelg et nummer pa effektbjeelken for at veelge veerdien.
Se tabellen nedenfor for specifikationer:

_
)
=

_

2
2
€]
w

™~
s-l
—~
-

(C)

Menukode |Beskrivelse Veardi

U2 Menu til styring af knappernes lydstyrke. 0 - Lyd deaktiveret
1 - Min.
3 - Maks.

U3 Menu til styring af minuteelleralarmens lydstyrke. 0 - Lyd deaktiveret
1 - Min.
3 - Maks.

U4 Menu til styring af displyets lysstyrke. 0 - Maks.
9 - Min.

us Menu til styring af nedteellingsanimering. 0 - Animering deaktiveret
1 - Animering aktiveret

U6 Menu til gryderegistreringsfunktionen. 0 - Aktiv
1 - Ikke aktiv

ur Menu il styring af nedteellingens afslutning. 0 - Blinker konstant og slukning
1 - Ti blink og slukning
2 - Et blink og slukning

— Bekraeft ved at bergre og holde (D i 2 sekunder, nar den korrekte veerdi er indtastet.

e
— Tryk pa T0J for at forlade menuen uden at gemme.
Brugermenuen lukker efter 1 minut, hvis der ikke udfgres noget indgreb.
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13. TILBEREDNINGSTABEL

Effektniveau | Tilberedning Til at
1 Smelte, varme let op Smar, chokolade, gelé, saucer
2 Smelte, varme let op Smar, chokolade, gelé, saucer
3 Brig til temperatur Ris
4 Lang tilberedning, fortykke, simre Grantsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
5 Lang tilberedning, fortykke, simre Grentsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret kgd
7 Let friturestegning Kartoffelrosti, omeletter, panerede og friturestegte
fgdevarer, palser
8 Friturestegning, dybstegning Kad, pomfritter
9 Hurtig stegning ved hgj temperatur Steaks
P Hurtig opvarmning Kogende vand
14. EFFEKTSTYRINGSFUN
KTION

Produktet er udstyret med en funktion til
Styring af effekt med elektronisk betje-
ning.

Denne funktion styrer leveringen afden
maksimale effekt pa 3700 W mellem de
kombinerede kogezoner (venstre og
hgjre side), hvilket optimerer strgmfor-
delingen og forhindrer situationer med
systemoverbelastning.

Med henblik herpa overvages den sam-
lede effekt konstant og reduceres nar
det er ngdvendigt. Hvis det ikke er mu-
ligt at opna den kreevede samlede ef-
fekt, reducerer et kontrolelement som
standard effekten af et andet kogeele-
ment til niveauet umiddelbart under den
respektive effektkurve for ikke at over-
skride stremforbruget pa 16 A.

| dette tilfeelde registrerer generatoren
den sidste kommando med hgjeste prio-
ritet, der er sendt af brugergrense-
fladen, og reducerer om ngdvendigt de
indstillinger, der tidligere var aktiveret
for et andet kogeelement.

Funktionen til Styring af effekt aktiveres
forst, selv nar der registreres et koge-
grej pa kogeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektniveau (boost) (P)
veelges til kogezone 1, kan kogezone 2
ikke samtidig overstige effektniveau 9,
og vil automatisk blive begraenset.
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15. VEJLEDNING TIL BRUG

AF GRYDER

Brug disse gryder

Brug kun gryder med en ferromagnetisk

bund, der er egnet til brug pa induktions-

kogeplader:

« stgbejern

* emaljeret stal

* kulstofstal

* rustfrit stal (ogsa ikke fuldstaendigt)

e aluminium med ferromagnetisk be-
leegning eller bund med ferromagne-
tisk plade

For at vurdere en grydes eg@thed skal

du kontrollere, at symbolet @2 (normalt
stemplet i bunden) er til stede. Du kan
ogsa placere en magnet naer bunden af
gryden. Hvis den seetter sig fast, bety-
der det, at gryden kan bruges pa en in-
duktionskogeplade.

For at sikre optimal effektivitet skal du
altid bruge gryder med flad bund, der
kan fordele varmen jeevnt. En ujsevn
bund kan pavirke effekt- og varmeforde-
lingen.

Sadan bruges gryderne
Minimumsdiameter pa gryden/panden
til de forskellige kogezoner.

For at sikre, at kogepladen fungerer kor-
rekt, skal gryden daekke et eller flere af
de referencepunkter, der er angivet pa
kogepladens overflade, og skal have en
passende minimumsdiameter.

Brug altid den kogezone, der bedst mat-
cher grydens diameter.

Kogezoner Grydebundens diameter
Min. diameter (an- | Maks. diameter
befalet) (anbefalet)
Kombineret venstre/ 190 mm. 230 mm.
hgjre
Enkelt venstre/hgjre 110 mm. 190 mm.

Tomme gryder/pander eller med tynd
bund

Brug ikke tomme eller tyndbundede gry-
der/pander pa kogepladen, da de ikke
giver mulighed for at kontrollere tempe-

raturen eller automatisk slukke for
kogezonen, hvis temperaturen er for hgj
med risiko for at beskadige gryden eller
kogepladen.

Hvis dette skulle ske, ma du ikke rgre
ved noget og skal vente pa, at alle kom-
ponenter afkales.

Hvis der vises en fejlmeddelelse, henvi-
ses til afsnittet “Afhjeelpning af proble-
mer”.

Normal stoj fra kogepladen
Induktionsteknologien er baseret pa
dannelsen af elektromagnetiske felter.
De elektromagnetiske felter skaber var-
me direkte pa bunden af gryden. Gryder
og pander kan stgje eller vibrere afhaen-
gigt af, hvordan de er fremstillet.

De forskellige typer stgj er beskrevet i
det fglgende:

Let brummende lyd (som lyden fra en
transformer)

Denne stgj kan hgres, nar varmeni-
veauet er hgjt. Den afhaenger af den
maengde energi, der overfgres fra koge-
pladen til gryderne. Stgjen ophgrer eller
bliver svagere, nar varmens niveau re-
duceres.

Let hvislende lyd

Denne stgj hares, nar kogegrejet er
tomt, og ophearer, nar grejet fyldes med
vand eller mad.

Knitrende lyd

Denne stgj heres med gryder med
sandwichbund af forskellige materialer,
og er forarsaget af vibrationerne af over-
fladerne, hvor de forskellige materialer
mgdes. Stgjen kommer fra gryderne og
kan variere afhaengigt af maengden og
typen af tilberedningen.

Staerk hvislende lyd

Denne stgj hgres med gryder med
sandwichbund af forskellige materialer
og isaer nar de bruges ved maks. hastig-
hed og pa to kogezoner. Stgjen opharer
eller bliver svagere, nar varmens niveau
reduceres

Stgj fra ventilatoren

For en korrekt funktion af det elektroni-
ske system er det ngdvendigt at justere
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temperaturen pa kogepladen. Med hen-
blik herpa er kogepladen udstyret med
en ventilator, der aktiveres for at redu-
cere og regulere temperaturen pa det
elektroniske system. Det kan ske, at
ventilatoren fortsaetter med at fungere,
nar apparatet slukkes, hvis koge-
pladens temperatur registreres som sta-

Rytmiske lyde som et tikkende ur
Denne stgj opstar kun, nar mindst tre
kogezoner er i funktion, og forsvinder el-
ler formindskes, nar nogle af dem sluk-
kes.

De beskrevne stgje er normale ved in-
duktionsteknologi og kan derfor ikke be-
tragtes som defekter.

dig for hgj.

16. AFHJZAELPNING AF PROBLEMER

Fejlkode Beskrivelse Mulig arsag til fejlen Losning
"Akustisk signal |Emheettens betjeningsan-|Beskadiget eller ikke korrekt tilsluttet| Kontrollér LIN-kablets tilslutning/ud-
ved tzending. Ingen | ordning fungerer ikke LIN-kabel til emhaettens elektroniske |skift LIN-kablet
fejlkode vises kort
ER03 Kogepladen slukker efter|Der er registreret kontinuerlig aktive- F&ern vandet eller gryden fra den gla-
10 sekunder. ring af tasterne. skeramiske overflade og fra betje-
|\/ztand eller gryde pa betjeningspane- | ningspanelet.
et.
ER21 Kogepladen slukker. De elektroniske komponenters ind-|Lad kogepladen kgle af.
vendige temperatur er for hgj. Kontrollér, om kogepladen har til-
straekkelig ventilation.
Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E2 Den tilsvarende kogezone |Gryden er tom eller uegnet. Lad kogepladen kgle af.
slukker. Temperaturen pa gryden eller gla-|Brug en egnet gryde.
skeramikoverfladen er for hgj. Varm ikke tomme gryder op.
De elektroniske komponenters tem-
peratur er for hgj.
E3 Den tilsvarende kogezone|Gryden er uegnet. Brug en egnet gryde.
slukker. Gryden mister sine . magnetiske|Fejlen forsvinder automatisk efter 8
egenskaber og kan forarsage skade |sek., og kogezonen kan bruges igen.
pa induktionskogepladen. fUdlskift gryden i tilfeelde af yderligere
ejl.
Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E6 Kogezonen taender ikke.  |Forsyningsspaending ogleller -fre-|Kontroller netspaending ogleller fre-
kvens uden for omradet. kvens.
Kontakt om ngdvendigt Kundeservi-
ce.
E8 Kogezonerne slukker. Ventilatorfejl. Renger ventilatoren, og fiern eventu-
Ventilator tilstoppet af stov eller fila-|€lle fremmedlegemer.
menter. Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E4
E5
E7 Kobl kogepladen fra stremforsyningen.
E9 Vent et par sekunder, kobl derefter kogepladen til stremforsyningen igen.
ER20 Kontakt kundeservice, hvis problemet fortsaetter, og specificér fejlkoden, der vises pa displayet.
ER22
ER31
ER36
ER47
EA
EH
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17. VEDLIGEHOLDELSE +
REPARATION OG
OVERENSSTEMMELSE

« Sgrg for, at vedligeholdelse af de
elektriske komponenter kun udferes
af producenten eller servicecenteret.

» Sorg for, at de beskadigede kabler
kun udskiftes af producenten eller
servicecenteret.

Nar du kontakter hjeelpetjenesten, skal
du oplyse felgende data:

* Fejltype
* Enhedens model (Art./Kod.)
» Serienummer (S.N.)

Disse data er anfert pa identifikations-
skiltet. Identifikationsskiltet sidder pa
bunden af enheden.

Oplysninger om produktet i henhold
til forordning nr. 66/2014
Referencestandarder:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dette apparat er designet, fremstillet og
markedsfart i overensstemmelse med
E@F-direktiverne.

18. TEKNISKE

SPECIFIKATIONER

Identifikation af produktet
Type: 4300
Model: HAS949BSC

Se identifikationsskiltet, der sidder pa
bunden af produktet.

Producenten foretager Igbende forbed-
ringer af produkterne. Af denne grund
kan teksten og illustrationerne i denne
brugsanvisning eendres uden varsel.

1,2 fleksibel kogezone 1 + 2 Som bro
3,4 Fleksibel kogezone 3 + 4 Som bro

Parameter Vaerdi Mal (mm)

Mal 830 x520 (Bx
D)

220-240 V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz
3N~/2N~380-415V,

z
3N~/2N~ 380V, 60
Hz

Forsyningsspaen-
ding/-frekvens

Elektriske data og varmeelementer

Kogezone 1,2,3,4 2100 W; Power Boost:|  210x 190
3000 W

Fleksibel kogezone | 1500 W; Power Boost:| 210 x 390
142, 3+4 1850 W

Parameter Veerdi Maleenhed
Enhedens vaegt 21 kg
Antal kogezoner 4
Varmekilde induktion
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INFORMATIONS SUR
LA SECURITE

Pour la sécurité person-
nelle et pour le fonctionne-
ment correct de I'appareil,
nous vous prions de lire at-
tentivement ce manuel
avant linstallation et la
mise en marche. Toujours
garder ces instructions
avec l'appareil, méme en
cas de cession ou de
transfert a des tiers. |l est
important que les utilisa-
teurs connaissent toutes
les caractéristiques de
fonctionnement et de sé-
curité de l'appareil. Ces
plagues de cuisson dis-
posent de systémes d’in-
duction conformes aux
exigences des directives
EMC et EMF et ne de-
vraient pas interférer avec
d’autres appareils électro-
niques. Les porteurs de
pacemakers ou d’autres
Implants  électroniques
doivent consulter leur mé-
decin ou le fabricant de
ces implants pour évaluer
leur degré de sensibilité
aux interférences.

Faire effectuer les raccor-
dements électriques par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder au rac-
cordement électrique, lire
la section RACCORDE-
MENT ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d'un
cordon ‘alimentation, les
bornes ou la section des fils
entre le point d'ancrage du cor-
don et les bornes doivent étre
disposées de maniere a per-
mettre d’extraire le conducteur
sous tension en amontdu cable
de mise a la terre au cas ou le
cordon sortiraitde sonancrage.
 Lefabricant ne pourra étre te-
nu responsable des dom-
mages découlant d'une mau-
vaise installation ou d'un
mauvais usage.

 Vérifier que la tension élec-
trique indiquée sur la plaque
signalétique fixée al'intérieur
de I'appareil correspond a la
tension du secteur.

* Les dispositifs de sectionne-
ment doivent étre installés
dans I'équipement fixe,
conformément aux normes
sur les systemes de cablage.

* Pour les appareils de Classe
I, contrélerqueleréseaud’ali-
mentation domestique dis-
pose d’'un branchement adé-
quat ala masse.

» Connecter l'aspirateur a la
cheminée d’évacuation avec
un tuyau adéquat. Se référer
aux accessoires vendus, indi-
qués dans le manuel d'instal-
lation (pour les tubes circu-
laires : diametre minimum de
120 mm). Lalongueurdutube
d'échappement doit étre aus-
si courte que possible.

» Brancher l'appareil au sec-
teur avec un interrupteur om-
nipolaire.



* Respecter impérativement
toutesles normes concernant
I'évacuation de I'air.
Ne pas relier'appareil d’aspi-
ration sur les conduits d’éva-
cuation quiacheminentles fu-
mées de combustion (chau-
diéres, cheminées, etc.).
Si l'aspirateur est utilisé en
méme temps que des appa-
reils non électriques (par ex.
appareils avecdes bruleurs a
gaz), veiller a ce que la piéce
soit adéquatement aérée,
afin d’empécher le retour des
az d’évacuation. Lorsque
appareil de cuisson est utili-
sé avecdes appareils alimen-
tés pardes sources d’énergie
autres qu’électriques, lapres-
sionnégative danslapiecene
doit pas dépasser 4 Pa pour
éviter que les fumées soient
réaspirées dans la piéce par
I'appareil de cuisson.
Ne pas évacuer l'air a travers
un conduit utilisé pour I'éva-
cuation des fumées des ap-
pareils alimentés au gaz ou
autres combustibles.
Si le cordon d’alimentation
estendommagé, le faire rem-
placer par le fabricant, par un
service aprés-vente agréeé ou
par un technicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou si-
tuation de danger.
Brancherlafiche de I'appareil
a une prise conforme aux
normes en vigueur, située
dans une position accessible.
Encequiconcernelesdimen-
sionstechniques etde sécuri-
té a adopter pourl’évacuation

des fumées, se conformer
scrupuleusement aux
normes prevues par les auto-
rités locales.

AVERTISSEMENT :

Avantd’installerl’appareil,

{_etirer les films de protec-
ion.

 Utiliser uniquement les vis et

les petites piéces fournies
avec l'appareil.

AVERTISSEMENT
Toute installationde visou
de dispositifs de fixation
non conformes a ces ins-
tructions peut entrainer
des risques de décharges
électriques.

» Les opérations de nettoyage

et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des en-
fants, a moins gqu’ils ne soient
surveillés par un adulte.
Surveiller les enfants. S’as-
surer qu’ils ne jouent pas
avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes (en-
fants compris) ayant des ca-
pacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne
disposant pas de I'expé-
rience et des connaissances
nécessaires, amoins qu’elles
ne soient attentivement sur-
veillées et instruites sur ['utili-
sation sdre de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de plus
de 8 ansetpardes personnes
ayant des capacites psycho-
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physiques et sensorielles re-
duites ou ayant une expe-
rience et des connaissances
insuffisantes a condition
gu’elles soient attentivement
surveillées et instruites sur
I'utilisation sdre de I'appareil
et sur les dangers qu'elle
comporte. S’assurer que les
enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

A AVERTISSEMENT :L’ap-
pareil et ses parties acces-
sibles peuvent atteindre
de trés hautes tempéra-
tures durant I'utilisation.

Prendre garde de ne pas tou-
cher les resistances.

Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus a I'écart de

I'appareil, a moins qu’ils ne

solent surveillés en perma-

nence.

* Nettoyer et/ou remplacer les
filtres apres le délai indiqué
(danger d’'incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et en-
tretien.

» Assurer une aération appro-
priée de la piece lorsque I'ap-
pareil fonctionne en méme
temps que des appareils ali-
mentés au gaz ou autres
combustibles (sauf s’il s’agit
d’appareils qui font recirculer
I'air dans la piece).

AVERTISSEMENT : Si la sur-

face présente des fissures,

éteindre l'appareil pour éviter
tout risque de décharge élec-
trique.

* Ne pas brancher l'appareil si
la surface est fissurée ou si
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des dommages sont visibles
dans/I'épaisseurdu matériau.

* Ne pas toucher [l'appareil
avec les mains ou des parties
du corps mouillées.

* Nepasutiliserdesappareilsa
vapeur pour nettoyer le pro-
duit.

* Ne pas poser d’objets métal-
liques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
plaque de cuisson, car ils
pourraient atteindre des tem-
pératures tres élevées.

 Utiliser la commande prévue
pour éteindre la plaque de
cuisson aprés son utilisation,
ne pas s’en remettre aux cap-
teurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : |l est dan-
gereux de laisser la plaque de
cuisson sans surveillance
lorsque vous utilisez de 'huile
ou des graisses. Cela pourrait
provoquer une situation de dan-

er et un risque d’incendie. Ne
gAMAIS essayerd’éteindre des
flammes avec de I'eau, mais
éteindre I'appareil et étouffer le
feu, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture d’ex-
tinction.

AVERTISSEMENT : Surveiller
le processus de cuisson. Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

« Cet appareil n'a pas été
congu pour étre mis en
marche via un minuteur ex-
terne ou un systeme de télé-
commande separé.



AVERTISSEMENT Risque
d'incendie : ne pas poser d'ob-
jets surles surfaces de cuisson.
* L’appareil doit étre installé de
maniére a permettre le sec-
tionnement de l'alimentation
électrique avecun écartentre
les contacts (3 mm) a méme
d'assurer le sectionnement
complet dans des conditions
de surcharge de catégorie lll.
Ne jamais exposer I'appareil
aux agents atmospheriques
(pluie, soleil).

La ventilation de lappareil
doit étre conforme aux ins-
tructions du fabricant.
Ranger les emballages hors
de portée des enfants et des
animaux domestiques.

Les hottes de cuisine et
autres aspirateurs de fumées
de cuisson peuvent nuire au
bon fonctionnement des ap-
pareils qui brdlent du gaz ou
d'autres combustibles (y
compris ceux situés dans
d'autres pieces), en raison du
retour des gaz de combus-
tion. Ces gaz peuvent provo-
guer un empoisonnement au
monoxyde de carbone. Aprés
l'installation d'une hotte de
cuisine ou de tout autre ex-
tracteur de fumées de cuis-
son, vérifier que les appareils
agaz sonttestés par une per-
sonne compétente afin de ga-
rantir qu'il ne se vérifie pas de
reflux de gaz de combustion.

2. UTILISATION

» L’appareil d’aspiration a été congu
exclusivement pour I'élimination des

odeurs de cuisine lors d’une utilisa-
tion domestique.

» N'utiliser en aucun cas l'appareil a
des fins autres que celles pour les-
quelles il a été congu.

* Les friteuses doivent étre surveillées
en permanence pendant leur utilisa-
tion : I'huile surchauffée peut prendre
feu.

* Ne pas actionner l'appareil avec un
temporisateur externe ou une télé-
commande séparée.

* Ne pas installer l'appareil derriére
une porte décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

* Ne pas monter debout sur I'appareil,
sous risque de 'endommager.

* Pour éviter d'endommager les joints
en silicone, ne pas poser de réci-
pients de cuisson chauds sur le chas-
sis.

* Ne pas couper ou préparer des ali-
ments sur la surface et ne pas y faire
tomber d’objets durs. Ne pas faire
glisser des casseroles ou des plats
sur la surface.

3. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

+ Eteindre ou débrancher I'appareil du
réseau d’alimentation électrique
avant toute intervention de nettoyage
ou entretien.

* Nettoyer et/ou remplacer les filtres
aprés la période de temps indiquée
(risque d'incendie).

+ Le filtre anti-odeurs peut étre régéné-
ré tous les 3-4 mois (ou plus fréquem-
ment en cas d'utilisation intensive de
la hotte) (W).

Marche a suivre pour larégénération :

» Placer le filtre dans un four ventilé a
une température maximale de 250°
pendant 1 heure. La température mi-
nimale est de 150°, le temps de régé-
nération est plus court si la tempéra-
ture est plus élevée.
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Filtres anti-graisse Z : Nettoyer les
filtres a graisse tous les 2 mois d’utili-
sation, ou plus fréquemment en cas
d’utilisation particulierement intense.
Les filtres & graisse peuvent étre la-
vés au lave-vaisselle. Ne pas laver
les grilles au lave-vaisselle.

Recommandations générales

Ne jamais utiliser de tampons a récu-
rer, laine d'acier, acide muriatique ou
autres produits qui pourraient rayer
ou marquer la surface.

Ne pas consommer les aliments qui
seraient tombés ou se seraient acci-
dentellement déposés sur la surface
ou sur les éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.
Bac de récolte des gouttes : en condi-
tions d’utilisation normale, il est
conseillé de contréler et de vider le
bac de récolte des gouttes a inter-
valles de deux semaines. Toujours
enlever le tiroir avant d'effectuer les
contréles du bac de récolte des
gouttes, surtout en cas de grandes
sorties de liquides. Décrocher l'arrét
et tirer vers le bas le bac de récolte
des gouttes, laver ensuite avec de
I'eau tiéde ou au lave-vaisselle.

Nettoyage de la plaque de cuisson
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Nettoyer la plaque de cuisson aprés
chaque utilisation, afin d’empécher
tout résidu alimentaire de se carboni-
ser. Nettoyer la saleté incrustée et
carbonisée requiert un plus grand ef-
fort.

» Pour le nettoyage quotidien, utiliser
un chiffon doux ou une éponge moel-
leuse et un produit nettoyant adapté.
Suivre les conseils du fabricant en ce
qui concerne les produits nettoyants
a utiliser. Nous vous conseillons d'uti-
liser des produits nettoyants de pro-
tection.

* Quand la plaque de cuisson est en-
core chaude, retirer la saleté incrus-
tée, comme le lait ayant débordé du-
rant I'ébullition, a I'aide d’'un racloir
pour vitrocéramique. Suivre les
conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.

* Quand le plan de cuisson est encore
chaud, retirer les traces d’aliments
sucrés, comme par exemple la confi-
ture ayant débordé pendant la cuis-
son, avec un racloir pour vitrocéra-
mique. Sans cela, les résidus pour-
raient endommager la surface en vi-
trocéramique.

* Quand le plan de cuisson est encore
chaud, enlever toute trace de matiére
plastique fondue avec un racloir pour
vitrocéramique. Sans cela, les rési-
dus pourraient endommager la sur-
face en vitrocéramique.

» Une fois que le plan de cuisson a re-
froidi, éliminer les traces de calcaire
en utilisant une petite quantité de so-
lution anticalcaire, par exemple du vi-
naigre ou du jus de citron. Ensuite,
nettoyer de nouveau avec un chiffon
humide.

4. EXIGENCES DES
MEUBLES

Le technicien chargé de linstallation est
tenu de se conformer a la législation,
aux réglementations, aux directives et
aux normes (reglements sur la sécurité
des installations électriques, le recy-
clage correct des composants, etc.) en
vigueur dans le pays d’utilisation !

* Ne pas utiliser de colle silicone entre
l'appareil et la plaque de travail. La
plaque de cuisson est destinée a étre
encastrée dans le plan de travail de la




cuisine, au-dessus d'un module de
cuisine ayant une largeur de 600 mm
ou plus.

Si 'appareil est monté sur des maté-
riaux inflammables, respecter scru-
puleusement les lignes guides et les
normes relatives aux installations a
basse tension et a la protection anti-
incendie.

Pour les unités a encaissement, les
composants (matériaux plastiques et
bois plaqué) doivent étre montés
avec des colles résistantes a la cha-
leur (min. 100°C) : 'usage de maté-
riaux et de colles non adéquats peut
causer des déformations et des déta-
chements.

Le module de la cuisine doit disposer
d’'un espace suffisant pour permettre
les connexions électriques de l'appa-
reil. Les placards suspendus au-des-
sus de I'appareil doivent étre installés
a une distance laissant suffisamment
d’espace pour travailler confortable-
ment.

L’utilisation de bords décoratifs en
bois dur autour du plan de travail et
derriere I'appareil est autorisée, dés
lors que la distance minimum indi-
quée dans les croquis d'installation
est respectée.

La distance minimum entre I'appareil
monté et la paroi arriere est indiquée
dans le schéma d’installation de 'ap-
pareil encastré (150 mm pour la paroi
latérale, 40 mm pour la paroi arriére
et 500 mm pour les meubles éven-
tuellement au-dessus).

Afin d’éviter toute infiltration de li-
quides entre le bord de la plaque de
cuisson et le plan de travail, appliquer
le joint adhésif fourni tout le long du
bord externe de la plaque de cuisson
avant installation.

5. BRANCHEMENT

ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT Tous les
raccordements électriques
doivent étre effectués par un ins-
tallateur agréé.

Suivre le schéma de céblage ((placé
sur le cété inférieur du produit).

Cet appareil présente un raccorde-
ment du type en « Y » et requiert par
conséquent la présence du fil
« neutre ». Le cable d'alimentation
doit étre au moins de type HO5V2V2-
F de 5 x 2,5 mm?, raccordement MO-
NOPHASE BIPHASE et TRIPHA-
SE : section min. des conducteurs :
2,5 mm?2. Diamétre extérieur du cable
d’alimentation : min 8 mm - max 12
mm.

Les bornes de connexion sont acces-
sibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

S’assurer que les caractéristiques de
linstallation électrique domestique
(tension, puissance maximale et cou-
rant) correspondent a celles de I'ap-
pareil.

Brancher I'appareil comme indiqué
dans le manuel d’installation (confor-
mément aux normes de référence
pour la tension de réseau en vigueur
dans le pays d'utilisation).

Il est conseillé d’utiliser le cordon
d’alimentation HO5V2V2-F de 5 x 2,5
mm?Z. Si on utilise le cable d’alimenta-
tion HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?,
suivre les instructions suivantes :
pour la connexion triphasée, séparer
les 2 fils et retirer les gaines bleues
des fils gris.
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Attention ! Ne pas souder les
cables!

6. NOTIONS
ENVIRONNEMENTALES

Elimination des électroménagers

Le symbole >gsur le produit ou sur son
emballage indique que le produit ne doit
pas étre jeté avec les déchets ména-
gers normaux. Cet appareil doit étre re-
mis a une déchetterie spécialisée dans
le recyclage des composants élec-
triques et électroniques. Assurez-vous
que cet appareil a été éliminé correcte-
ment, vous participerez ainsi a prévenir
les conséquences potentiellement né-
gatives pour I'environnement et pour la
santé pouvant découler d’'une d’élimina-
tion inappropriée. Pour des informations
plus détaillées sur la maniére de recy-
cler ce produit, veuillez contacter votre
municipalité, votre déchetterie locale ou
le magasin ou vous avez acheté ce pro-
duit.

Cet appareil est conforme a la directive
2012/19/UE concernant la réduction
des substances dangereuses utilisées
dans les appareils électriques et élec-
troniques et I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d’embal-
lage

Les matériaux marqués du symbole &
sont recyclables. Jeter 'emballage dans
les conteneurs a déchets spécialement
prévus pour leur recyclage.

Economie d’énergie

Les conseils ci-aprés vous permettront
d’économiser  quotidiennement de
I'énergie durant la cuisson.

* Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniquement la quantité nécessaire.

» Si possible, toujours couvrir les cas-
seroles avec leur couvercle.

* Bien mettre en place la casserole
avant d’activer la zone de cuisson.
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« Utiliser les zones de cuisson plus pe-
tites pour les petites casseroles.

» Placer les casseroles directement au
centre de la zone de cuisson.

 Utiliser la chaleur résiduelle pour gar-
der chauds les aliments ou pour les
faire fondre.

7. DESCRIPTION DU
PRODUIT

1 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

2 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

3 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

4 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

5 |Bandeau de commande

Grille d'aspiration

1+2|Zone de cuisson modulable (220 x 395 mm) 1500
W, avec fonction Booster de 1850 W.

3+4|Zone de cuisson modulable (220 x 395 mm) 1500
W, avec fonction Booster de 1850 W.

(=2}

INDICATEURS

Détection de présence d’une casse-
role

Chaque zone de cuisson possede un
systéme de détection de la présence de
casserole sur la plague de cuisson.

Le systétme de détection de présence
de casserole reconnait les casseroles a
fond aimantable adaptées aux plaques
ainduction.

Si on retire la casserole pendant le fonc-
tionnement ou si on utilise une casse-
role inadaptée, I'affichage visualise le
symbole &'




Indicateur de chaleur résiduelle

L’indicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la
surface de la zone de cuisson a toujours
une température de 50 °C ou plus, ce
qui risque de provoquer des brilures si
on la touche avec les mains nues. La

touche sensitive de la zone de cuisson

correspondante affiche H .

Aprés avoir éteint I'appareil, le ventila-
teur continuera a fonctionner a la vi-
tesse minimale jusqu’a ce que le sym-
bole H n'apparaisse plus.

8. BANDEAU DE COMMANDE

Allumage de I’'appareil

Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off pour al-
lumer et activer les fonctions de la plaque de cuisson. Tous

les digits affichent LJ et ceux du temporisateur « C L ».

A partir de ce moment, la plaque de cuisson est branchée,
mais toutes les zones de cuisson et la hotte sont a la puis-
sance zéro. La plaque de cuisson s'éteint automatiquement
apres 20 secondes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera toujours
Possmle d'éteindre la plaque de cuisson en intervenant sur
a touche On/Off .

Attention : Dans le bandeau de commande, les fonctions
sélectionnables sont toujours celles éclairées / visibles et
ce sont les seules qui peuvent étre activées.

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et
du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive corres-
pondante.

La confirmation est donnée par I'éclairage de la touche
sensitive qui devient intense.

Mises en garde pour l'installateur : Vérifier et, s'il y a

lieu, changer le paramétrage de la puissance de la plaque

de cuisson. Voir paragraphe « Limitation de puissance ».

Ear défaut, la plaque est réglée pour une absorption de 7,4
w.

« Utilisation du contréle slider et des touches a effleure-
ment » :

Poser le doigt sur une touche ou sur le controle du curseur
pour obtenir les meilleurs résultats. Ne pas appliquer de
pression. Les touches & effleurement réagissent & la pres-
sion |égére d’'un doigt. Ne pas utiliser d'autres objets pour

travailler sur le panneau de commande.
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1 |Branché/Débranché
2 |Zone de réglage
3 |Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson antérieure droite
4  |Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson postérieure droite
5 |Zone gestion temporisateur
6 |Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson postérieure gauche
7  |Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuisson antérieure gauche
8 |Indicateur du niveau de puissance de |'aspirateur
A |Touche de la fonction Auto
o
ofd
]
off 0fHs Ho
O & O
of B o
O O =
O 0123456789 L gh
Commandes Description
'm) ') Sélection des commandes de la zone de cuisson.
© ’_-’ ’_-’ © Appuyer sur la touche On/Off (D pendant 2 secondes.
[u]
O O Les zones de cuisson s'activent en appuyant sur le Digit D de la zone correspon-
_ _ dante. La validation est donnée par la brillance intense du Digit correspondant.
o U L) o ® .- . X e
[ ] [ ] Le symbole \_/ indique que le temporisateur correspondant & la zone sélectionnée
- - est actif (voir la fonction « Temporisateur des zones de cuisson »).
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Sélection des commandes de I'aspirateur

Appuyer sur la touche On/Off pendant 2 secondes.
Pour sélectionner les commandes de la hotte appuyer sur le Digit correspondant

7. La validation est donnée par la brillance intense du Digit correspondant.

Le symbole indique que le temporisateur correspondant aux fonctions de la
hotte est actif.
C%D Le symbole O indique la nécessité d'entretien/nettoyage du filtre a graisse apres

100 heures d'utilisation.

Le symbole 8 signale la nécessité d'entretien du filtre (anti-odeur) a charbon
apres 200 heures d'utilisation.

Sélection de la puissance des zones de cuisson et/ou de la vitesse de I'aspira-
0123456789 |teur

Appuyer sur la touche On/Off @ pendant 2 secondes.
Sélectionner soit le Digit de la Hotte soit celui d’'une des 4 zones de cuisson.

Pour augmenter ou diminuer la puissance des zones de cuisson ou la vitesse de
I'aspirateur, appuyer directement sur la valeur souhaitée ou, avec le doigt, faire défi-
ler (de droite @ gauche ou vice versa) selon que 'on souhaite augmenter ou dimi-
nuer la valeur programmée.

Sélection des commandes temporisateur
Appuyer sur la touche On/Off pendant 2 secondes.

® Sélectionner la zone des commandes pour |a gestion des temporisateurs des zones
de cuisson et de I'aspirateur qui affiche * C L™ comme standard (voir les fonctions
Temporisateur).

Le symbole O— indique la touche pour les fonctions de sécurité (voir « Verrouillage
Clavier (nettoyage)) ».

Par défaut, au moment de la mise en marche de la plaque de cuisson/aspirateur, la

A hotte s'active en mode automatique et la LED s'allume de fagon intense, La hotte

entre en fonction si la puissance des zones de cuisson est superieure a « 1 ».

Pour la désactiver, apEE)Sar sur la LED, cette action est confirmée par le change-

ment d'intensité de la LED, d'intense & faible. La désactivation se fait aussi en ap-
uyant sur une valeur, supérieure & « 1 » sur la barre de puissance, confirmée par
e changement d'intensité de la LED qui passe de intense a faible.

Pour I'activer de nouveau, appuyer sur la LED qui prendra une brillance intense.

.'E';]. Fonction de mise en PAUSE et REDEMARRAGE.
tEn combinaison avec d'autres touches, elle permet d’entrer dans le menu utilisa-
eur.
b La fonction Defrost permet de décongeler des aliments ou de faire fondre délicate-

ment le beurre, le chocolat, le miel...efc.

tEn combinaison avec d'autres touches, elle permet d’entrer dans le menu installa-
eur.

9. LIMITATION DE
PUISSANCE

Quand on pose une casserole sur I'une
des 4 zones de cuisson, la plaque de

cuisson détecte automatiquement sa
présence et allume le Digit correspon-
dant a activer.

Les touches sensitives sont invisibles
en l'absence de casseroles ou autres
objets sur la plaque de cuisson.

Sur le bandeau de commande, les fonc-
tions sélectionnables sont toujours
celles qui sont visibles mais illuminées
avec une faible intensité. Sélectionner
les fonctions en touchant le symbole
correspondant.

Lors du premier branchement de I'appa-
reil au secteur, l'installateur doit régler la
puissance des zones de cuisson en
fonction de la capacité réelle de l'instal-
lation électrique domestique.

Si cela n’est pas nécessaire, la plaque
de cuisson peut étre activée directe-

ment en intervenant sur ou, autre-
ment, suivre la marche ci-aprés pour ac-
céder au menu.

Avant d’effectuer la procédure, il est
conseillé de lire tout le paragraphe.

67




Brancher la plaque de cuisson au sec-
teur électrique.

A la premiére alimentation, le symbole
— clignote.

En maintenant la touche L enfoncée,
appuyer sur les 4 touches Digits des

zones de cuisson ( J ) une a la fois
dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre en partant de la droite.

3 = 2
P AN
O O
4 of Heo 1
O O
D 0123456789 L g

Chaque pression est signalée par un bip

sonore et en relachant la touche - on
Vvoit :

Sur le Digit postérieur gauche apparai-
tra l'inscription L et. U alternativement.

Sur le Digit antérieur gauche apparaitra
l'inscription 0.

Appuyer sur le Digit postérieur gauche
et le numéro 8 de la barre de puissance
pour entrer dans le menu réglages.
Opération confirmée par le changement

de I'affichage de (/__ et. U)é([ et .Ell).
Nous nous trouvons maintenant dans le
menu des paramétrages de la puis-
sance de la plaque de cuisson.

Appuyer sur le Digit antérieur gauche et
sélectionner une des valeurs affichées
dans la barre de puissance (0-1-2-3) en
suivant le tableau reporté ci-dessous.

Valeursurla | KW |Notes
barre de la
puissance
0 74 |Réglage initial standard
1 45
2 35
3 28

Aprés avoir saisi la valeur correcte,
confirmer en touchant et maintenant @

10. FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

o &

°f
o

8 8
off ofs Ho

O 0123456789 &

@)
80
O =&

i

Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

Pour activer : si une casserole est présente sur la plaque de cuisson, appuyer sur la touche sensi-
tive correspondant pendant 3 secondes. S'il n’y a pas de casserole sur les foyers, appuyer pendant

3 secondes sur I'une des touches sensitives (non visibles) & coté du point L sur le coté gauche.
Relacher et faire glisser le doigt de 0 a 9 le long de la barre de puissance qui montre la séquence

de fonctionnement. Toutes les touches sensitives indiquent L .
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Pour désactiver : appuyer pendant 3 secondes sur I'une des touches sensitives des zones de cuis-
son. Relacher et faire glisser le doigt de 9 a 0 sur la barre de la puissance qui montre la séquence
de fonctionnement.

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.
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Verrouillage

Cette fonction permet de bloquer pendant 15 secondes les paramétrages de la plaque de cuisson
pour permettre un nettoyage rapide.

I
Pour activer : appuyer simultanément sur les Digit D/ des zones de cuisson avant droite et avant
gauche. L'afficheur de la zone des commandes pour la gestion du temporisateur illustre le compte
a rebours de 15 secondes et s'allume O=.

Pour désactiver : appuyer sur ® ou attendre la fin des 15 secondes.

Fonction Boost  |Aussi bien les zones de cuisson que la hotte peuvent étre programmées & une puissance extra.
Pour activer : aussi bien pour la hotte que pour les zones de cuisson, appuyer 2 fois sur le « 9 » sur
la barre de puissance. Le digit correspondant affiche .
Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la barre de la puissance.
Temporisateur des  |Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.
zones de Les zones de cuisson peuvent étre programmées individuellement, car chacune dispose de son
cuisson propre minuteur.

Pour activer : Avec la zone de cuisson en fonction, appuyer pour accéder aux commandes de ges-

tion du temporisateur de cette zone.

Appuyer individuellement sur les Digits de la zone commandes tem’&qri_sateur : paramétrer indivi-

duellément les valeurs en les choisissant sur la barre de puissance (Minimum 1 minute - Maximum

99 minutes).

La validation a lieu aprés 10 secondes d'inutilisation.

L'afficheur de la zone des commandes pour la gestion du temporisateur affiche le compte a re-

bours si celui-ci a été paramétré, autrement, comme standard, * C L “ s'affiche. Toutes les zones
euvent avoir le temporisateur paramétré et I'afficheur indiquera toujours celui avec le temps res-
ant le plus bas.

Répéter les opérations pour modifier la valeur du temporisateur.

Pour désactiver : avec la zone de cuisson en fonction, appuyer pour accéder aux commandes de
gestion du temporisateur de cette zone.

Régler a zéro les valeurs du temporisateur ou appuyer sur le bouton Marche/Arrét.

Temporisateur (géné-
rique)

Temporisateur avec alarme a usage générique.

Pour activer : la plaque de cuisson étant branchée et sans casseroles, appuyer individuellement
sur les Digits de la zone commandes temporisateur ; paramétrer individuellement les valeurs en les
choisissant sur la barre de puissance (Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

L'afficheur de la zone des commandes pour la gestion du temporisateur affiche le compte & re-
bours si celui-ci a été paramétré, autrement, comme standard, “ C L “ s'affiche.

F’our désactiver : régler & zéro les valeurs du temporisateur ou appuyer sur @ deux fois avec
oyer éteint.

Fonction Fonte ) o , . ?
Pour activer : sélectionner 'une des 4 zones de cuisson et appuyer SUr .
La touche sensitive de la zone sélectionnée indique LJ.
Pour désactiver : appuyer sur L ou sur(D.
Fonction Chauffage |Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de continuer la cuisson

a un niveau sélectionné. La durée J)endant laguelle la zone de cuisson est maintenue a la puis-
sance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | WIN|—

Non disponible

P Non disponible

Pour activer, avec une casserole sur la plaque de cuisson et la zone de cuisson sélectionnée, aﬁ)—
puyer et maintenir enfoncée pendant 3 secondes la valeur sélectionnée (de 1 a 8) sur la barre de la
puissance. L'affichage de la zone de cuisson correspondante indique « A » + la valeur sélection-
née.

Il est possible d'augmenter le niveau de cuisson, mais en le réduisant la fonction se désactive.
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Fonction Pause Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n’importe guelle fonction active sur la plaque

de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson et en remettant a zero
toutes les ,fonctlons. Si la fonction Pause n'est pas désactivée dans les 10 minutes, la plaque de
cuisson s'éteint automatiquement.

Pour activer : Avec une casserole sur la plaque de cui§son et la zone de cuisson sélectionnée, ap-
e
puyer et maintenir la touche de la fonction Pause THT enfoncée pendant au moins 1 seconde.

Tous les afficheurs indiquent/ /.

e
Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé i) pendant 1 seconde jusqu’au clignotement. Ap-
puyer sur n'importe quelle touche dans les 10 secondes. La fonction est désactivée et la plaque de
cuisson continue avec les paramétres précédents.

Fonction de Rappel |Cette fonction sert a rappeler les paramétres de fonctionnement de la plague de cuisson en cas

d'arrét involontaire ou de coupure de courant.

Quand Ia}lplaque de cuisson s'éteint, si elle est rallumée dans les ilihsecondes en touchant @ la

touche T cIi?note' pendant 6 secondes. Appuyer sur la touche THJ pour récupérer les fonctions
précédemment configurées. Un bip est émis pour confirmer I'opération.

Mode combiné (fonc- |Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contréler comme une
tion « pont ») zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilit¢ d'utiliser des casseroles

ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de gauche et
celles de droite.

Attention : Les zones de cuisson de gauche ne peuvent pas étre reliées a celles de droite et vice
versa.

Pour activer/désactiver : appuyer simultanément sur les touches sensitives des foyers de gauche

ou de droite pour sélectionner les 2 zones a relier en pont, jusqu'a I'apparition de la touche I / qui
indique que la fonction a été activée. L'autre touche sert a definir le niveau de puissance.

11. FONCTIONS ASPIRATEUR

&

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive correspon-

dante.

«9»

Appuyer sur la barre de puissance « 9 » pour programmer la vitesse INTENSIVE 1. Cette pro?rammation
est temporisée pour une activation de 10 minutes. Aprés ce délai, le systéme retourne automatiquement &
la vitesse précédemment programmée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.

«P»

Appuyer deux fois sur la barre de puissance « 9 » pour programmer la vitesse INTENSIVE 2. Ce paramé-
trage est temporisé pour une activation de 5 minutes. Apres ce délai, le systéme retourne automatique-
ment a la vitesse précédemment programmée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.

Fonction
Delay

Adapté pour activer aprés avoir terminé la cuisson pour enlever efficacement les vapeurs et les odeurs ré-
siduelles de I'atmosphere de la cuisine. Cette fonction est disponible uniquement si la modalité automa-
tique est désactivée. Le mode automatique se désactive en appuyant sur « A ».

Allumer le plan de cuisson. Appuyer sur le Digit de la hotte d’aspiration et régler un niveau de vitesse de
I'aspirateur sur la barre de puissance. Toucher le chiffre de gestion du temporisateur qui affiche « CL »
mais passera automatiquement au compte-a-rebours qui est reglé & 15 minutes (appuyer de nouveau pour
désactiver si nécessaire).

Si nécessaire, on peut modifier la vitesse de la hotte et le niveau de cuisson. Apres 15 minutes, I'aspirateur
se coupe. La LED du temporisateur est encore visible et un signal sonore est activé. lls se coupent apres 2
minutes mais ils peuvent etre coupés en appuyant sur la touche d’allumage/coupure.

Il est maintenant possible de couper le dispositif en appuyant sur la touche d'allumage/coupure.

Symbole temporisateur

Sélectionner le Digit de l'aspirateur, appuyer sur le Digit de Gestion du temporisateur pour programmer le
compte a rebours.

Symbole d'entretien du filtre & graisse
La signalisation concernant le nettoyage du filtre a graisse, indiquées par la LED est toujours active.
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3 Symbole d'entretien du filtre & charbon

Par défaut, la hotte est en mode aspiration. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét. La charge étant éteinte,
appuger sur la touche sensitive de la hotte pour valider I'aspirateur. Appuyer de nouveau sur le Digit pen-
dant 5 secondes pour :

Activation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre & charbon (odeurs) s'allume pendant 1 seconde et I'appareil un double bip.
Désactivation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre a charbon (odeurs) clignote deux fois et I'appareil émet un double bip.

Réinitialisation et réactivation des filtres
Aprés 200 heures de fonctionnement du filtre & charbon et 100 heures de fonctionnement du filtre a
graisse, les icones correspondantes s'allument pour indiquer qu'il faut contréler le filtre.
Apres avoir effectué I'entretien du filtre avec la plaque de cuisson éteinte, procédez comme suit :
- Allumez la plaque de cuisson.

o8

- Appuyez sur le digit Hotte Lq pour activer la barre numérotée.

- Appuyez sur |a touche « A » pendant au moins 5 secondes et attendez la confirmation de la réinitiali-
sation signalée par un double bip et I'extinction du symbole.

- Sila confirmation de la réinitialisation (double bip et extinction du symbole) n'a pas lieu dans les 6 se-
condes, éteignez la plaque de cuisson et répétez la procédure depuis le debut.

12. PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR

Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé de lire tout le paragraphe.
— Appuyer sur (D
- Appuyer a nouveau sur ® dans les 3 secondes.

e
— Latouche T commence 2 clignoter.

W

Maintenir appuyé 1T : les touches sensitives des zones de cuisson indiquent J .

e

— En maintenant TILJ" enfoncé, commencer & appuyer sur les touches digit des zones de cuisson dans le sens horaire &
partir de la touche avant gauche.

2 _ ’@3

Ll ]

o X\

N
€
OO

1 o H Ho 4

O O
() 0123456789 L 4

La touche arriére gauche indique alternativement L et un chiffre de 2 & 7 indiquant le code du menu.
La touche sensitive avant gauche indique un numéro qui dépend des paramétres indiquées dans la sélection.
— Frapper la touche arriére gauche.

- Sélectionner un numéro sur la barre de puissance pour accéder au code du menu.

— Frapper la touche avant gauche.

- Sélectionner un numéro sur la barre de puissance pour sélectionner une valeur.
Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Code Description Valeur
du menu
U2 Menu de gestion du volume des touches. 0 - Son désactivé
1-Min.
3 - Max
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U3 Menu de gestion du volume du signal du compteur.

0 - Son désactivé
1-Min.
3 - Max

U4 Menu de gestion du niveau de luminosité de I'afficheur.

0 - Max
9 - Min.

U5 Menu de gestion de I'animation du compte a rebours.

0 - Animation désactivée
1 - Animation activée

Ué Menu de la fonction de reconnaissance présence casserole.

0 - Active
1 - Non active

u7 Menu de gestion de la fin du compte a rebours.

0 - Clignotement continu et extinction
1 - Dix clignotements et extinction
2 - Un clignotement et extinction

11}

— Pour quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur 111,
Si aucune opération n'est réalisée, le menu utilisateur se ferme au bout de 1 minute.

— Aprés avoir saisi la valeur correcte, confirmer en touchant et maintenant ® enfoncé pendant 2 secondes.

13. TABLEAU DE CUISSON

Niveau de puis- |Mode de cuisson
sance

A utiliser pour

1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

3 Réchauffer Riz

4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée

7 Friture légére Rosti (beignets de pommes de terre), omelettes,

plats panés et frits, saucisses

8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante
14. FONCTION DE courbe de puissance correspondante,
de maniére a ne pas dépasser une ab-
GESTION DE LA sorption de courantde 16 A.
PUISSANCE Dans ce cas, le générateur détecte la

Ce produit intégre une fonction de ges-
tion de la puissance a contrOle électro-
nique.

Cette fonction contréle la distribution de
la puissance maximum de 3700 W entre
les zones de cuisson combinées (coté
gauche et c6té droit), en optimisant la
répartition de puissance et en évitant les
situations de surcharge du systéme.

A cet effet, la puissance totale est sur-
veillée en continu, et diminuée s’il y a
lieu. Si la puissance totale requise ne
peut étre fournie, un élément de
contrble réduit par défaut la puissance
d’'un autre élément de cuisson au ni-
veau immédiatement inférieur de sa
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derniere commande la plus prioritaire
envoyée par l'interface utilisateur et, s'il
y a lieu, diminue les programmations
précédemment activées pour un autre
élément de cuisson.

La fonction de Gestion de puissance
s’active d’abord aussi a la détection de
la présence d’'une casserole sur l'élé-
ment de cuisson.

Exemple :

Si le niveau boost (P) est sélectionné
pour la zone de cuisson 1, la zone de
cuisson 2 ne pourra pas dépasser le ni-
veau 9 en méme temps et sera automa-
tiquement limitée. »




15. GUIDE D’UTILISATION
DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles

avec un fond en matériau ferromagné-

tique, elles sont adaptées a une utilisa-
tion sur les plaques a induction :

» fonte

* acier émaillé

* acier au carbone

» acier inoxydable (méme si non com-
pletement)

* aluminium avec revétement ferroma-
gnétique ou un fond avec une plaque
ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou

une poéle est approp3r=i<,ée, contréler la

présence du symbole 90 (généralement
estampillé sur le fond). Vous pouvez
également approcher un aimant au fond
du récipient. S’il reste accroché au fond,
la casserole peut étre utilisée sur une
plague a induction.

Pour assurer une efficacité optimale,
toujours utiliser des casseroles et des
poéles a fond plat, qui répartissent la
chaleur de maniére uniforme. Si le fond
n’est pas parfaitement plat, cela affecte-
ra la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles
Diamétre minimal de la casserole/poéle
selon les différentes zones de cuisson.
Pour assurer le bon fonctionnement de
la plaque de cuisson, la casserole doit
couvrir un ou plusieurs des points de ré-
férence indiqués sur la surface de la
plaque de cuisson et avoir un diametre
minimum approprié.

Toujours utiliser la zone de cuisson cor-
respondant le mieux au diamétre du
fond de la casserole.

Zones de cuisson Diametre du fond de la casserole
@ min. (conseillé) | @ max (conseillé)
Combiné gauche/ 190 mm 230mm
droife
Simples gauche/ 110 mm 190 mm
roite

Casseroles ou poéles vides ou avec
un fond peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de
poéles vides ou avec fond peu épais sur
la plaque de cuisson, car cela ne per-
mettrait pas de contréler la température
ou d’éteindre automatiquement la zone
de cuisson si la température était trop
élevée, en entrainant le risque d’en-
dommager la casserole ou la surface de
la plaque de cuisson.

Si cela se produit, ne toucher a rien et
attendre que tous les éléments refroi-
dissent.

Si un message derreur s’affiche,
consulter la section « Résolution des
problémes ».

Bruits de fonctionnement normaux
de la table de cuisson

La technologie a induction se base sur
la création de champs électromagné-
tiques. Ces champs électromagné-
tiques générent de la chaleur directe-
ment sur le fond de la casserole. Les
casseroles et les poéles peuvent géné-
rer toute une variété de bruits ou de vi-
brations selon la fagon dont elles ont été
fabriquées.

Ces types de bruits sont décrits ci-
apres:

Bourdonnement sourd (comme le
bruit d’un transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuisson a
un niveau de chaleur élevé et il est dé-
terminé par la quantité d’énergie trans-
férée de la table de cuisson aux casse-
roles. Le bruit cesse ou diminue en bais-
sant le niveau de chaleur.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient
de cuisson est vide et il cesse une fois
que le récipient a été rempli d’eau ou
d’aliments.

Crépitement

Ce bruit se produit avec des casseroles
composeées de plusieurs matériaux stra-
tifiés et il est produit par les vibrations
des surfaces de rencontre des différents

73




matériaux. Le bruit vient des casseroles
et peut varier selon la quantité et le
mode de préparation de la nourriture.
Fort sifflement

Ce bruit se produit avec des casseroles
composées de matériaux différents dis-
posés en couches superposées, ainsi
que lorsque ces casseroles sont utili-
sées a la puissance maximale et méme
sur deux zones de cuisson. Le bruit
cesse ou diminue en baissant le niveau
de chaleur

Bruit de ventilateur

Pour le bon fonctionnement du systeme
électronique, il est nécessaire de régler
la température de la table de cuisson. A
cet effet, la table de cuisson est équipée
d’'un ventilateur de refroidissement qui
est activé pour réduire et régler la tem-
pérature du systeme électronique. Il
peut arriver que le ventilateur continue
de fonctionner méme lorsqu’on éteint
I'appareil, si la température de la table
de cuisson est détectée comme étant
encore trop élevée.

Bruits rythmiques et semblables au
tic-tac d’une horloge

Ce bruit se produit uniquement lors-
qu’au moins trois zones de cuisson sont
en fonction et il disparait ou diminue au
moment lorsqu’on en éteint une.

Les bruits décrits représentent une ca-
ractéristique normale de la technologie
a induction, par conséquent ils ne
peuvent étre considérés comme des dé-
fauts.
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16. RESOLUTION DES PROBLEMES

Code d’erreur

Description

Cause possible de I'erreur

Solution

« Signalisation so-
nore a l'allumage.

La commande de la hotte
ne fonctionne pas

Endommagement ou mauvaise liai-
son du cable LIN sur la carte électro-

Vérification liaison/remplacement du
cable LIN

Aucun code d’er- nique de la hotte
reur ne s’affiche »

ERO03 La plaque de cuisson|Détection d'une activation continue Enlever I'eau ou la casserole de la
s'éteint aprées 10 se-|des touches. surface en vitrocéramique ou du
condes. Eau ou casserole présente sur le|bandeau de commande.

bandeau de commande.
ER21 La plaque de cuisson|La température interne des compo-|Laisser refroidir la plaque de cuis-

s'éteint.

sants électroniques est trop élevée.

son.
S'assurer que la plaque de cuisson
est suffisamment ventilée.

Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.

E2 La zone de cuisson cor-|Casserole vide ou non appropriée. |Laisser refroidir la plaque de cuis-
respondante s'éteint. La température de la casserole ou|SON.
de la surface en vitrocéramique est|Utiliser une casserole appropriée.
trop élevée. Ne pas réchauffer des casseroles
Température des composants élec-|vides.
troniques trop élevée.
E3 La zone de cuisson cor-|Casserole non appropriée. Utiliser une casserole appropriée.
respondante s'éteint. La casserole est en train de perdre|L'erreur s'efface automatiquement
ses propriétés magnétiques et risque |apres 8 s et la zone de cuisson peut
d’endommager la plaque a induction. |de nouveau étre utilisée.
En présence d'autres erreurs, il est
utile de changer de casserole.
Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.
E6 La zone de cuisson ne|Tension et/ou fréquence d'alimenta-|Controler la tension et/ou la fré-
s'active pas. tion hors plage. quence du secteur.
Sl y a lieu, contacter le service
apres-vente.
E8 Les zones de cuisson|Ventilateur en panne. Nettoyer le ventilateur et enlever les
s'éteignent. Ventilateur bloqué par de la pous-|COrps étrangers s'il y a lieu.
siere ou des tissus. Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice aprés-vente.
E4
E5
E7 Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation électrique.
E9 Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.
ER20 Si le probléme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d’erreur inscrit a I'affi-
ER22 cheur.
ER31
ER36
ER47
EA
EH
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17. MAINTENANCE -
REPARATION ET
CONFORMITE

» S’assurer que I'entretien des compo-
sants électriques est exclusivement
effectué par le fabricant ou par le ser-
vice apres-vente.

» S’assurer que les cables endomma-
gés sont remplacés exclusivement
par le fabricant ou par le service
aprés-vente agréeé.

Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, veuillez fournir les informa-
tions suivantes :

* Type de panne

* Modéle de 'appareil (Art./Code)

* Numéro de série (S.N.)

Ces informations figurent sur la plaque
d’identification. La plaque d’identifica-
tion est fixée au fond de I'appareil.

Informations sur le produit conformé-
ment au réglement n° 66/2014
Normes de référence :

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Cet appareil a été congu, fabriqué et
commercialisé conformément aux direc-
tives CEE.
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18. DONNEES
TECHNIQUES

Identification du produit
Type : 4300
Modéle : HAS949BSC

Voir la plaque d’identification appliquée
sur le fond du produit.

Le producteur apporte en continu des
améliorations a ses produits. Pour cette
raison, le texte et les illustrations conte-
nus dans ce manuel peuvent subir des
modifications sans préavis.

1,2 Zone de cuisson flexible 1 + 2 En pont
3,4 Zone de cuisson flexible 3 + 4 En pont

Parameétre Valeur Dimensions
(mm)

Dimensions utiles 830x520 (LxP)

220-240V, 50 Hz ;
220V, 60 Hz
3N~/2N~ 380-415V,

z
3N~/2N~ 380V, 60
Hz

Tension/fréquence
d’alimentation

Caractéristiques électriques et des éléments chauffants

Zone de cuisson| 2100 W ;Power 210x190
12,34 Boost: 3000 W
Zone de cuisson| 1500 W ; Power 210x 390
flexible Boost : 1850 W
142, 3+4

Paramétre Valeur Unité de mesure
Poids de I'appareil 21 kg
Nombre de zones 4
de cuisson
Source de chaleur induction
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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasne-
go bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji
oraz uzytkowania, nalezy
uwaznie przeczyta¢ ni-
niejszg instrukcje obstugi.
Instrukcje obs’ru%i nalezy
zawsze przechowywac
wraz z urzgdzeniem, row-
niez w przypadku sprze-
dazg lub przekazania go
osobom trzecim. Wazne
jest, aby wszyscy uzyt-
ownicy znali wszystkie
zasady dziatania i bezpie-
czenstwa urzadzenia.
Omawiane ptyty kuchen-
ne sg wyposazone w sys-
temy indukcyjne spetnia-
J'Ealc\:/le W\]/Emong Dyrektywy
C i EMF, dlatego nie
powinny zaktécac dziata-
nia innych urzgdzen elek-
tronicznych. Osoby z wsz-
czepionym rozrusznikiem
serca lub innymi urzadze-
niami elektronicznymi po-
winny skonsultowacé sie z
witasnym lekarzem lub
producentem wszczepio-
nego urzadzenia, w celu
oceny czy jest ono dosta-
tecznie odporne na inter-
ferencje.

A Realizacg'] pofagczen elek-
trycznych nalezy zlecic
kompetentnemu techni-
kowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elek-
trycznego, nalezy zapo-
znacsie ztrescigrozdziatu
POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wypo-
sazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskow lub
odcinka przewoddow pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciska-
mi powinno byc¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia prze-
wodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad,
znajdowat sig on przed kablem
uziemienia.

» Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody powstate na
skutek niewtasciwie wykona-
nejinstalacjilub uzytkowania.

« Skontrolowac, czy zasilanie
sieciowe odpowiada wartosci
wskazanej na tabliczce zna-
mionowej, przymocowane;
wewnatrz produktu.

« Wytgczniki sekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji sta-
cjonarnej, zgodnie z przepi-
sami dotyczgcymi systemow
okablowania.

* W przypadku urzgdzen Klasy
| nalezy sprawdzi¢, czy do-
mowa sieC zasilajgca posia-
da odpowiednie potgczenie z
masa.

* Przy pomocy odpowiednich
rur potgczy¢ ssawe z kana-
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tem dymowym. Sprawdzi¢
dostepne do zakupu akceso-
ria wskazane w instrukciji
montazu (w przypadku rur
okragtych: minimalna sredni-
ca 120 mm). Dtugos$¢ rury
spustowej musi byc mozliwie
jak najkrotsza.

Produkt podtaczy¢ do sieci
elektrycznej, uzywajgc w tym
celu wytgcznika wielobiegu-
nowego.

Nalezy przestrzegaC zasad
dotyczgcych realizacji wenty-
lacji wyciggowe,.

Urzgdzenia wyciggowego nie
nalezy podtgczac do przewo-
déw odprowadzajgcych spa-
liny (kottéw, kominow, itp.).
Jesli urzadzenie wyciggowe
bedzie uzytkowane wraz z
urzgdzeniami nieelektrycz-
nymi (na przykfad kuchenka-
mi z palnikami gazowymi),
koniecznie nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje po-
mieszczenia, w celu unie-
mozliwienia powrotu spalin.
Jesli kuchenka uzytkowana
jest wraz z innymi urzadze-
niami zasilanymi ze zrodet
nieelektrycznych, podcisnie-
nie w pomieszczeniu nie po-
winno przekraczac 4 Pa, aby
uniemozliwi¢ zasysanie dy-
mow do pomieszczenia przez
kuchenke.

Powietrze nie powinno by¢
wydalane do przewodu sto-
sowanego réwniez jako kanat
dymowy urzgdzen zasila-
nych gazem lub innymi pali-
wami.

« Jesli kabel zasilajgcy jest

uszkodzon&/, w celu uniknie-
cia jakiegokolwiek ryzyka lub
niebezpiecznych  sytuacji,
powinien zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany serwis lub kompetent-
nego technika.
Wtyczke urzgdzenia nalez
poditgczy¢ do gniazdka spet-
niajgcego wymogi obowigzu-
jacych przepiséw, usytuowa-
nego w tatwo dostepnym
miejscu.
W odniesieniu do wymiarow
technicznych oraz bezpie-
czenstwa systemu odprowa-
dzania spalin, nalezy stoso-
wac sie do przepisow lokal-
nych.
OSTRZEZENIE: Przed
przystgpieniemdoinstala-
cjiurzadzeniausungcfolie
ochronna.

* Nalezy uzywac tylko srub lub

innych akcesoriow montazo-
wych dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak
Srub lub zainstalowanie
elementdw mocujgcych
niezgodnie ze wskazow-
kami podanymi w instruk-
cji moze by¢ przyczyng
porazenia prgdem.

« Czyszczenie i konserwacja

urzgdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one nadzorowa-
ne przez osobe dorosts.

Dzieci nalezy nadzorowac¢ w
celu upewnienia sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.



* Niniejsze urzgdzenie nie mo-
ze by¢ uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicz-
nych, fizycznych i zmysto-
wych oraz bez doswiadcze-
nia lub wiedzy na temat jego
dziatania, chyba Zze zostaty
poinstruowane w kwestii bez-
piecznej obstugi i sg nie-
ustannie nadzorowane przez
osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
fizycznychizmystowychlub o
niedostatecznym doswiad-
czeniu i wiedzy na temat jego
dziatania, pod warunkiem ze
bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone
na temat bezpiecznej obstugi
urzgdzenia oraz zwigzanyc
ztymzagrozen. Nie pozwalac¢
dzieciom na zabawe urza-
dzeniem.

OSTRZEZENIE: W trak-
cie uzytkowania urzgdze-
nie i jego fatwo dostepne
czesci hagrzewajg sie.

Zachowac szczegolng ostroz-

no$c¢ i nie dotykac opornikdw.

Chronic¢ przed dzie¢mi w wieku
onizej8lat, oile nie sg pod sta-

ym nadzorem.

 Filtry nalezy regularnie czy-
Sci¢ i/lub wymienia¢ (niebez-
pieczenstwo pozaru). Patrz
rozdziat Czyszczenie i kon-
serwacja.

« Jesli urzgdzenie uzytkowane
jest w pomieszczeniu, w kto-
Q/m znajdujg sig inne urza[;

zenia zasilane gazem lu
paliwem, nalezy zagwaranto-
wac odpowiednig wentylacje
(nie dotyczy urzgdzen, ktore
sg odpowiedzialne za recyr-
kulacje powietrza w pomiesz-
czeniu).

OSTRZEZENIE: Jedli po-

wierzchnia jest peknieta, urzg-

dzenie nalezy wytgczyC¢ w celu
unikniecia ryzyka porazenia
pradem.

* Urzadzenia nie nalezy wia-
czac, jesli jego powierzchnia
jest zarysowana lub widocz-
ne sg uszkodzenia na catej
grubosci materiatu.

* Urzadzenia nie nalezy doty-
ka¢ mokrymi rekoma lub cze-
Sciami ciata.

 Urzgdzenia nie nalezy czy-
$ci¢ myjkami parowymi.

« Na powierzchni ptyty kuchen-
nej nie nalez?/ ktas¢ przed-
miotéw metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i po-

rywki, poniewaz mogg sie
nagrzewac.

+ Do wytgczenia ptyty kuchen-
nej po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy uzy¢ odpowied-
niego przycisku. Nie czekac¢
na zadziatanie czujnikow wy-
krywad'acych obecnos¢ na-
czyh do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawie-

nie ptyty kuchennej bez nadzo-

ru w chwili przyrzgdzania po-
traw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na
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mozliwos¢ zaistnienia niebez-
piecznef' S\t/)tuacji i wybuchu po-
zaru. NIGDY nie nalezy gasic
ogniawodg. Urzgdzenie nalezy
wytgczyC, a ptomienie zdusic,
na przyktad pokrywka lub ko-
cem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Proces goto-
wania nalezy nadzorowac. Na-
wet krotkotrwate gotowanie po-
traw nalezy nieustannie nadzo-
rowac.

* Urzadzenie nie zostato za-
projektowane do wigczania
przy pomocy zewnetrznego
timeralub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpie-

czenstwo pozaru: nie ktas¢

przedmiotow na powierzch-
niach grzewczych.

» Urzadzenie nalezy zainstalo-
wac w taki sposéb, by umozli-
wi¢jego odtgczenie od zasila-
nia elektrycznego. Odlegtos¢
rozwarcia stykow (3 mm) po-
winna gwarantowac catkowi-
te odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll.

* Urzadzenie nigdy nie powin-
no by¢ poddawane dziataniu
czynnikow atmosferycznych
(ta)kich jak deszcz, czy ston-
ce).

« Wentylacja urzadzenia po-
winna spetnia¢ wymogi pro-
ducenta.

* Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzgt domowych.

» Okapy i inne kuchenne urza-
dzenia wyciggowe, w zwigz-
ku z przeptywem wstecznym
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gazow odlotowych, mogg od-
dziatywa¢ na bezpieczne
funkcjonowanie urzadzen,
ktore spalajg gaz lub inne pa-
liwa (fgcznie z tymi znajdujg-
cymi su?]w innych pomiesz-
czeniach). Gazy te mogg spo-
wodowacC zatrucie tlenkiem
wegla. Po zainstalowaniu
okapu lub innego kuchenne-
go urzgdzenia wyciggowego,
nalezy sie upewnic, ze urzg-
dzeniaspalajgce gazzostang
przetestowane przez osobe
wykwalifikowang, tak aby
uniemozliwié powstanie
przeptywu wstecznego ga-
zOw odlotowych.

2. UZYTKOWANIE

» Urzadzenie wyciggowe zostato za-
projektowane wytgcznie z myslg o
usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw
powstajgcych w trakcie gotowania w
domu.

* Urzgdzenia w zadnym wypadku nie
nalezy stosowac do celéw innych niz
te, do ktérych zostato zaprojektowa-
ne.

* Frytownice muszg by¢ stale monito-
rowane podczas uzytkowania: prze-
grzany olej moze sie zapalic.

» Urzadzenia nie nalezy witgczac przy
pomocy zewnetrznego timera Ilub
systemu zdalnego sterowania.

* Urzgdzenia nie nalezy instalowaé za
dekoracyjnymi drzwiczkami — moze
dojs¢ do jego przegrzania.

* Aby unikng¢ uszkodzenia, na urzg-
dzenie nie nalezy wchodzi¢.

* Aby unikng¢ uszkodzenia silikono-
wych uszczelek, na ramie nie nalezy
stawia¢ gorgcych naczyn.

» Na powierzchni urzgdzenia nie nale-
zy cig¢, ani przygotowywac potraw.
Nie nalezy na nig upuszczaé¢ twar-
dych przedmiotéw. Po powierzchni




urzgdzenia nie nalezy przeciggac
garnkow lub innych naczyn.

3. CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

* Przed przystgpieniem do czyszcze-

nia lub czynnosci konserwacyjnych
wytgczy¢ lub odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania.

Oczysci¢ i/lub  wymieni¢ filtry po
wskazanym okresie czasu (zagroze-
nie pozarem).

Filtr przeciwzapachowy mozna rege-
nerowac¢ co 3-4 miesigce (lub cze-
sciej w przypadku intensywnego

* Nie nalezy spozywac¢ produktéow spo-

zywczych, ktére przypadkowo spad-
ng lub przyklejg sie do powierzchni,
elementéw funkcjonalnych lub este-
tycznych ptyty grzewczej.

Tacka ociekowa: w normalnych wa-
runkach uzytkowania zaleca sie co
dwa tygodnie sprawdzanie i opréz-
nianie tacki ociekowej. Przed spraw-
dzeniem tacki ociekowej zawsze wy-
jac¢ szuflade, zwtaszcza w przypadku
duzych wyciekéw cieczy. Odbloko-
wac i wyjagc tacke ociekowg, nastep-
nie umy¢ jg w letniej wodzie lub w
zmywarce.

Czyszczenie urzgdzenia

uzytkowania okapu) (W).
Procedura regeneracji:
* Umiesci¢ Filtr w wentylowanym pie-

* W celu unikniecia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, ptyte grzew-
czg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

karniku w maksymalnej Temperatu-
rze 250° na 1 godzine. Minimalna
Temperatura wynosi 150°, czas rege-
neracji skraca sie, jesli temperatura
jest wyzsza.

Filtry przeciwttuszczowy Z: Filtry na-
lezy czysci¢ co 2 miesigce lub cze-
sciej, w przypadku intensywnego
uzytkowania. Filtry mozna my¢ w
zmywarce. Nie my¢ kratek w zmywar-
ce.

Zalecenia ogélne
* Nie uzywac szorstkich gabek, stalo-

wych czyscikow, kwasu solnego lub
innych produktow, ktére mogtyby
uszkodzi¢ lub porysowac¢ powierzch-
nie.

Zaschniete lub zweglone zabrudze-
nia sg trudniejsze do usuniecia.
Codzienne zabrudzenia nalezy czy-
$ci¢ miekkg szmatka lub ggbkg z do-
datkiem  odpowiedniego  $rodka
czyszczgcego. Stosowac sie do zale-
cen producenta dotyczgcych odpo-
wiednich srodkéw czyszczacych. Za-
leca sie stosowanie ochronnych $rod-
kéw czyszczacych.

Aby usung¢ oporne zabrudzenia, na
przyktad mleko ktére wykipiato w
trakcie gotowania, uzy¢ skrobaka do
szyb. Czysci¢ cieptg jeszcze ptyte
grzewczg. Stosowac sie do zalecen
producenta skrobaka.

Potrawy zawierajgce cukier, na przy-
ktad konfiture ktéra przelata sie w
trakcie gotowania, nalezy usungé
przy pomocy skrobaka do ceramiki.
Czysci¢ cieptg jeszcze plyte grzew-
czg. W przeciwnym razie resztki mo-
ga spowodowac¢ uszkodzenie cera-
micznej powierzchni.

Ewentualny, stopiony plastik usungé
skrobakiem do ceramiki. Czysci¢ cie-
ptg jeszcze ptyte grzewczg W prze-
ciwnym razie resztki mogg spowodo-
wacé uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
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roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie ptyty
grzewczej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

4. WYMAGANIA

DOTYCZACE MEBLI

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowaé sie do przepiséw, roz-
porzadzen, dyrektyw i norm (regulami-
néw dotyczgcych bezpieczenstwa insta-
lacji elektrycznych, prawidtowego recy-
klingu komponentéw, itp.) obowigzuja-
cych w kraju, w ktérym uzytkowane jest
urzgdzenie!
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Pomiedzy urzgdzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczad
uszczelniaczy na bazie silikonu. Ptyta
grzewcza przeznaczona jest do insta-
lacji w blacie kuchennym, nad modu-
tem mebli o szerokosci 600 mm lub
wieksze;.

Jesli urzadzenie instalowane jest w
materiatach fatwopalnych, nalezy
obowigzkowo stosowac sie do zale-
cen i norm dotyczgcych instalacji ni-
skonapieciowych i bezpieczehstwa
przeciwpozarowego.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (tworzywa sztuczne i
drewno fornirowane) muszg byc¢
montowane za pomocg odpornych na
wysokg temperature klejow (min. 100
°C): uzycie nieodpowiednich materia-
tow i klejow moze spowodowaé od-
ksztatcenie i oderwanie.

Modut mebli kuchennych powinien
posiada¢ odpowiednig ilos¢ miejsca
na realizacje potgczenia elektryczne-
go. Moduty zawieszane nad urzgdze-
niem nalezy instalowac¢ na wysokosci
gwarantujgcej dostateczng ilos¢ miej-
sca do komfortowej pracy.
Stosowanie dekoracyjnych krawedzi
wykonanych z twardego drewna, in-
stalowanych wokét blatu kuchennego
za urzgdzeniem jest dozwolone, pod
warunkiem ze minimalna odlegtosé

bedzie réwna odlegtosci wskazanej
na rysunkach montazowych.
Minimalna odlegtos¢ pomiedzy zain-
stalowanym urzgdzeniem a tylng
Sciang zostata wskazana na rysunku
montazowym urzgdzenia do zabudo-
wy (150 mm od sciany bocznej, 40
mm od $ciany tylnej oraz 500 mm od
ewentualnych nadwieszanych sza-
fek).

Aby ptyny nie przedostawaly sie po-
miedzy ptyte grzewczg a blat kuchen-
ny, zastosowac uszczelke samoprzy-
lepng (w wyposazeniu), przyklejajac
ja przed przystgpieniem do montazu
wzdtuz catej zewnetrznej krawedzi
ptyty grzewcze;.

5. POLACZENIE

ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potg-
czenia elektryczne powinny by¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

Postepowaé zgodnie ze schematem
podtgczen (znajdujgcym sie w dolnej
czesci produktu).

Urzadzenie dysponuje pofgczeniem
typu ,Y” i, tym samym, konieczna jest
obecnos¢ przewodu ,neutralnego”.
Przewdéd zasilajgcy musi by¢ co naj-
mniej typu HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?,
podtgczenie JEDNOFAZOWE, DWU-
FAZOWE i TROJFAZOWE: min.
przekréj zyt: 2,5 mm?. Srednica ze-
wnetrzna kabla zasilajgcego: min. 8
mm - max. 12 mm.

Dostep do zaciskéw potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgatezne;j.

Upewni¢ sie, ze charakterystyka do-
mowej instalacji elektrycznej (napie-
cie, moc maksymalna i prad) odpo-
wiadajg wartosciom urzadzenia.




* Urzadzenie podtgczy¢ w sposéb
przedstawiony w instrukcji instalacji
(zgodnie z normami majgcymi zasto-
sowanie dla napiecia sieciowego
obowigzujagcymi w kraju uzytkowa-
nia).

e Zaleca sie zastosowanie przewodu
zasilajgcego HOSV2V2-F 5 x 2,5
mm?2. W przypadku stosowania kabla
zasilajgcego HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
nalezy postepowaé¢ zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami: w razie potgcze-
nia 3-fazowego oddzieli¢ 2 zyly i usu-
n3ac¢ niebieskg powtoke z szarych zyt.

Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!

6. ASPEKTY

SRODOWISKOWE
Usuwanie sprzetu AGD
pid

Symbol == umieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Produkt musi byc¢
przekazany do centrum specjalizujgce-
go sie w recyklingu komponentéw elek-
trycznych i elektronicznych. Utylizujac
produkt w sposéb wilasciwy, przyczy-
niasz sie do zapobiegania ewentualnym
ujemnym wptywom na srodowisko natu-
ralne oraz na zdrowie ludzi, ktére mo-
glyby powsta¢ w wyniku niewtasciwej
utylizacji. Szczegdtowe informacje na
temat recyklingu tego produktu mozna
uzyska¢ w urzedach miasta/gminy, lo-
kalnych instytucjach zajmujgcych sie li-
kwidacjg odpaddéw lub w sklepie, w kto-
rym produkt zostat zakupiony.
Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
2012/19/UE dotyczacej redukcji sub-
stancji niebezpiecznych stosowanych w
urzgdzeniach elektrycznych i elektro-
nicznych oraz usuwania odpadow.

Usuwanie materiatbw opakowanio-
wych

Materiaty z symbolem 5 nadajq sie do
ponownego przetworzenia. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do po-
jemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

Energooszczednosé

Stosowanie sie do ponizszych porad

umozliwia oszczedzanie energii w trak-

cie codziennego gotowania.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

+ Jedli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywaé naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewcze;j.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

7. OPIS PRODUKTU

1 |Pojedyncza strefa grzewcza (220x197 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000

2 |Pojedyncza strefa grzewcza (220x197 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (220x197 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

4 |Pojedyncza strefa grzewcza (220x197 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

5 |Panel sterowania
6 |Siatka zasysania

1+2 |Kombinowana strefa grzewcza (220 x 395 mm) 1500
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 1850 W.

3 +4 |Kombinowana strefa grzewcza (220 x 395 mm) 1500
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 1850 W.
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WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia
do gotowania na ptycie kuchennej.
System wykrywania jest w stanie rozpo-
znaé¢ naczynia do gotowania z dnem
magnetycznym, odpowiednie do stoso-
wania na ptytach indukcyjnych.

Jesli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-
odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol v

8. PANEL STEROWANIA

Wiaczanie urzadzenia

W celu wigczenia i aktywowania funkcji ptyty grzewczej,
nacisna¢ i przytrzyma¢ przez 2 sekundy przycisk On/Off .

Ws;lystkie przyciski cyfrowe wskazujg U, a przyciski cyfro-
we Timera, C'L,.

Od tego momentu plyta jest wiaczona, ale strefy grzewcze i
okap majg moc zero. Jésli z piyty nie bedzie si¢ korzystat
przez 20 sekund, wylaczy si¢ ona automatycznie.

Uwaga: Ze wzgledow bezpieczenstwa, plyte zawsze moz-
na wytaczy¢ przyciskiem On/Off .

Uwaga: Na panelu sterowania wszystkie mozliwe do akty-
wowania fur)kc*e beda podswietlone/wyswietlane. Beda
one jedynymi, ktére mozna aktywowac.

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz timerem
mozna aktywowa¢ naciskajac odnosny przycisk cyfrowy .
Potwierdzenie réwnoznaczne jest z intensywnym o$wietle-
niem przycisku cyfrowego.
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Wskaznik ciepta resztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature rowng lub przekraczajgca
50°C i moze prowadzi¢ do poparzen w
przypadku jej dotkniecia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajgcy strefie

grzewczej wskazuje I7.

Po wylgczeniu urzadzenia wentylator
bedzie nadal pracowat z minimalng
predkoscig, dopoki nie zniknie symbol
H.

Ostrzezenia dla’ instalatora: Sprawdzi¢ i ewentualnie
zmieni¢ ustawienie mocy plyty. Patrz punkt ,Ograniczanie
mocy “.

W ustawieniach domysinych ptyty ustawiony jest pob6r mo-
cy rowny 7,4 Kw.

,Uzytkowanie suwaka i przyciskéw dotykowych":

Dotknac przycisku lub suwaka palcem w celu uzyskania
najlepszych wynikéw. Nie wywiera¢ nacisku. Przyciski do-
tykowe reagujg na lekki nacisk palca. Nie uzywac innych
przedmiotéw do obstugi panelu sterowania.




Wiaczona/Wytaczona

Klawiatura

Wskaznik poziomu mocy w prawej przedniej strefie grzewczej

Wskaznik poziomu mocy w tylnej prawej strefie grzewczej

Strefa zarzadzania Timerem

Wskaznik poziomu mocy w tylnej lewej strefie grzewczej

Wskaznik poziomu mocy w przedniej lewej strefie grzewczej

Wskaznik poziomu mocy wyciggu

> o|Nlo os wn=

Przycisk funkcji Automatycznej

of B o
O O a

O 0123456789 L gh

Urzadzenia sterujace Opis

—)
|
S

® Wyhor urzadzen sterujacych strefa grzewcza

e T

Weisnag i przytrzymaé przez 2 sekundy przycisk On/Off (D

O
O

Strefy grzewcze aktywuja sie po wcisnieciu przycisku cyfrowego B danej strefy.
Potwierdzenie réwnoznaczne jest z intensywnym o$wietleniem przycisku cyfrowego.

J

J

J
J

aczony (patrz: funkcja , Timer stref grzewczyc

O
O

Symbol (D oznacza, ze timer odg)owiadajqcxﬂ)wybranej strefie grzewczej zostat
Wi .
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&

Wyhér urzadzen sterujacych wyciggiem
Weisnag¢ i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk On/Off ®
N}

L
Okapem mozna sterowac¢ naciskaiqclprzyciskilcyfrowe L7, Potwierdzenie rowno-
znaczne jest z intensywnym o$wietleniem przycisku cyfrowego.

Symbol ® oznacza, ze timer odpowiadajacy wybranej funkcji okapu zostat wia-
czony.

Symbol @ sygnalizuje konieczno$¢ konserwacji/czyszczenia filtra przeciwttuszczo-
wego po 100 godzinach uzytkowania.

Symbol ®® sygnalizuje koniecznos¢ konserwacii filtra weglowego (przeciwzapacho-
wego) po 200 godzinach uzytkowania.

0123456789

Wybor mocy stref illub predkosci wyciagu

Wecisnag i przytrzymaé przez 2 sekundy przycisk On/Off ®

Nacisna¢ przycisk cyfrowy okapu lub jednej z 4 stref grzewczych.

Moc strefy lub predko$¢ wyciggu mozna zwi%kszyé lub zmniejszY(: bezposrednio na-
ciskajgc Zadang warto$¢ lub przesuwajac palcem (od prawa do lewa lub odwrotnie),
¥(v)ézéa eznosci od tego czy chcemy zwiekszy¢, czy tez zmniejszyC ustawiong war-

Wybor urzadzen sterujacych timerem

Weisnag¢ i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk On/Off .

Wybrac¢ strefe polecen do sterowania timerem stref grzewczych lub wyciggu. Stan-
dardowo wy$wietlany jest symbol ,C L” (patrz: funkcje timera).

Symbol O— wskazuje przycisk funkcji bezpieczenstwa (patrz ,Blokowanie panelu
przyciskow (czyszczenie)“.

Zgodnie z ustawieniami fabrycznymi, po wigczeniu piyty grzewczej/wyciagu, okap
aktywuje sie w trybie automatycznym, a dioda LED $wieci sie intensywnym $wia-
tlem. Okap zaczyna dziatac, jesli moc stref grzewczych jest wigksza niz ,1".
Wytacza sie po weisnieciu diody LED; potwierdzenie jest wskazane zmiang inten-
sywnos¢ — z intensywnej na delikatng. Okap mozna réwniez wytaczy¢ weiskajac
warto$¢, wigksza niz 1", ha pasku mocy. Dioda LED zmieni swojg intensywno$¢ — z
intensywnej na delikatna,

Okap mozna ponownie wigczy¢ weiskajac diode LED, ktéra zmieni kolor na inten-

sywny.

.lﬁr Funkcja PAUZY i PONOWNEGO URUCHOMIENIA.
W potgczeniu z innymi przyciskami umozliwia dostep do menu uzytkownika.

miodd ...itp.

b Funkcja Defrost rozmraza potrawy lub delikatnie rozpuszcza masto, czekolade lub

W potaczeniu z innymi przyciskami umozliwia dostep do menu uzytkownika.

Gdy garnek znajduje sie na jednej z 4
stref grzewczych, ptyta automatycznie
rozpoznaje jego obecnos¢ i podswietla
odpowiedni przycisk cyfrowy umozliwia-
jacy jej aktywacije.

Jesli na ptycie nie ma garnkéw lub in-
nych przedmiotéw, przyciski cyfrowe sg
niewidoczne.

Na panelu sterowania funkcje, ktore
mozna wybraé sg zawsze widoczne, ale
podswietlone z matg intensywnoscia.
Wybra¢ funkcje dotykajgc odpowiednie-
go symbolu.

9. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
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stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektrycznej.

Jedli nie jest to konieczne, mozna bez-
posrednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy
pomocy lub, zamiennie, postepujac
zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzac do menu.
Przed przystgpieniem do procedury za-
leca sie przeczytanie catego rozdziatu.
Podtaczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-
mowej.

Po pierwszym podfgczeniu do zasilania
miga symbol =

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk L po-
jedynczo wcisng¢ 4 przyciski cyfrowe




r
stref grzewczych ( J ), w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
poczagwszy od prawej.
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Kazde wcisniecie bedzie sygnalizowane
dzwiekiem, a po zwolnieniu przycisku
- pojawi sie:

Na tylnym lewym przycisku cyfrowym
naprzemiant i.U.

Na przednim lewym przycisku cyfrowym
napis U.

Weisng¢ tylny lewy tylny przycisk cyfro-
wy i cyfre 8 na pasku mocy, aby wejs¢
do menu ustawien. Czynnos¢ potwier-
dzona zmiang wyswietlenia z (L i . 0)

na (l'_- i.0).

W tej chwili uzyskaliSmy dostep do me-
nu ustawien mocy ptyty.

Wcisng¢ przedni lewy przycisk cyfrowy i
wybrac jedng z warto$ci wyswietlanych
na pasku mocy (0-1-2-3) zgodnie z po-
nizszg tabela.

Wartos¢ na | KW |Uwagi
pasku mocy
0 74 |Standardowe ustawienie poczatkowe
1 45
2 35
3 28

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy potwierdzi¢ dotykajgc i przytrzy-
mujgc \U.

10. FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ

XL
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Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wiaczenie urzadzenia

Aby uaktywni¢: jesli na ptycie grzewczej znajduje sie garnek, wcisnag i przytrzymac przez 3 sekun-
dy odpowiedni przycisk cyfrowy. Jesli na ptycie nie ma garnka, wcisnac i przytrzymac przez 3 se-

kundy jeden z prz(}/ciskéw cyfrowych (niewidocznych) obok kropki (. po lewej stronie. PUSCiC i
przesung¢ palec od 0 do 9 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencje dziatania. Wszystkie

przyciski cyfrowe wskazujg L .
Opisane czynnosci musza by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Aby deza.k%wgwla(:: weisna¢ | przytrzymac przez 3 sekundy jeden z przyciskow cyfrowych strefy
grze{wc_zej. usci¢ i przesuna¢ palec od 9 do 0 wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego sekwencje
ziatania.

Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.
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Blokada

Pozwala na zablokowanie na 15 sekund ustawien ptyty grzewczej, w celu jej szybkiego wyczysz-
czenia.

I
W celu aktywacji: jednocze$nie wcisnaé przycisk clf_f.rowy D/ przedniej prawej i przedniej lewej
strefy grzewczej. Na wysSwietlaczu strefy sterowania Timerem rozpocznie sig¢ odliczanie 15 sekund,
po czym nastapl wiaczenie O—.

W celu dezaktywowania: wcisng¢ @ lub poczekaj 15 sekund.

Funkcja podwyzszonej
mocy

Zarbwno strefy grzewcze, jak i okap mozna ustawi¢ z mocg dodatkowa.

W celu aktywaciji: zaréwno w przypadku okapLjd'ak i stref grzewczych, dwukrotnie weisngé , 9 " na
pasku mocy. Dany przycisk cyfrowy wyswietla ™.

Aby dezaktywowaé: wybrac jedng z innych wartosci na pasku mocy.

Timer stref
grzewczych

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.
S}refy gt[zewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich posiada swoj
wiasny timer.

Aby uaktywni¢: Gdy strefa grzewcza dziata, wcisna¢ aby uzyskaé dostep do polecen zarzadzania
timerem fakiej strefy.

Naciskac¢ pojedynczo przyciski cyfrowe urzadzen sterujacych timerem, a nast? nie ustawia¢ poje-
dynczo warto$ci, wymierajac je na pasku mocy (min. 1 minuta — maks. 99 minu f

Potwierdzenie uzyskuje sig w ciagu 10 sekund od zaprzestania naciskania.

Na wySwietlaczu strefy sterowania timerem rozpocznie si?_ odliczanie (jesli zostato ustawione). W
przeciwnym razie, standardowo wyswietli sig symbol “C L**. Mozliwe Jest ustawienie Timera dla
wszystkich stref. Na wySwietlaczu bedzie wyswietlana zawsze najnizsza warto$¢ czasu.

Powtorzy¢ wszystkie czynnosci, w celu zmiany wartosci timera.

Aby dezaktywowac: gdy strefa grzewcza dziata, weisna¢ aby uzyska¢ dostep do polecen zarzadza-
nia timerem takiej strefy.
Ustawi¢ warto$ci Timera na zero lub wcisnaé przycisk On/Off.

Timer (ogélny)

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

W celu aktywacii: po wiaczeniu piyty i bez ustawionych naczyn, naciskac pojedynczo przyciski c%/-
frowe sterujace Timerem. Pojedynczo ustawia¢ wartosci, wyblerajac na pasku mocy (min."1 minufa
- maks. 99 minut).

Na wy$wietlaczu strefy sterowania timerem rozpocznie sie odliczanie (jesli zostato ustawione). W
przeciwnym razie, standardowo wy$wietli sie symbol “C L*.

W celu dezaktywaciji: ustawi¢ wartosci Timera na zero lub dwukrotnie wcisnaé @ gdy plyta jest

Funkcja Rozpuszczania

wytgczona.
Aby uaktywni¢: wybra¢ jedna z 4 stref grzewczych i wcisnaé L

Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

Aby dezaktywowaé: wcisngé L lub weisngé ®

Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do ﬁodgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacja gotowania na wy-
branym poziomie. Okres czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N |~ WN|—

Niedostepne

o

Niedostepne

Aby uaktywnic, po ustawieniu garnka na plycie kuchennej i wybraniu stre grzewc_zei, weisnag i
przytrzymac przez 3 sekundx wybrang warto$¢ (od 1 do 8) na pasku mocy. Na wyswieflaczu danej
strefy grzewczej pojawi sie ,A” + wybrana wartos¢.

Mozna zwigkszy¢ poziom gotowania, jego zmniejszenie dezaktywuije funkcje.

88




Funkcja Pauzy Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji na ptycie kuchen-

nej, zmniejszajac moc dostepng w strefie grzewczej i resetujac wszystkie funkcje. Jesli funkcja
Pauza nie zostanie wytaczona w ciggu 10 minut, ptyta kuchenna wylaczy si¢ automatycznie.

Aby uaktywni¢: Po ustawieniu na ptycie garnka i wybraniu strefy grzewczej, wcisnaé i przytrzymaé
e

przez co najmniej 1 sekunde przycisk TIT funkcji Pauza. Wszystkie wyswietlacze wskazuja ! /.

1]
Aby dezaktywowac¢: Weisna¢ i przytrzymac {uf Fprzez 1 sekundg, dopoki nie zacznie migaé. Wci-
sna¢ dowolny inny przycisk w ciagu 10 sekund. Funkcja zostaje dezaktywowana, a ptyta kuchenna
kontynuuje dziatanie z poprzednimi ustawieniami.

Funkcja Przywracania | Ta funkcja stuzy do przywracania ustawien dziatania ptyty kuchennej na wypadek przypadkowego

wytaczenia lub nagtej awarii zasilania.
Po wytaczeniu g!yty, jesli zostanie ona ponownie wigczona w ciggu 9. sekund poprzez dotkniecie

, przycisk T bedzie migat przez 6 sekund. Wcisna¢ przycisk TILJ, aby odzyskaé ustawione

wezesniej funkcje. Czynnos¢ zostaje potwierdzona emisja sygnatu dzwigkowego.

Tryb kombinowany |Funkcja ta pozwala na Bod’ralczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
(funkcja ,mostek”) | duza strefa gotowania. Daje to mozliwo$¢ zastosowania garnkow o szerszym dnie.

Strefy grzewcze, ktore mozna wybra¢ dla tej funkcji, to wytacznie te po lewej i po prawej stronie.
Uwaga: Lewe strefy grzewcze nie moga by¢ powigzane z prawymi, i na odwrot.

Aby uaktywni¢/dezaktywowac: jednoczesnie wciska¢ przyciski cyfrowej lewych lub prawych stref

grzewczych w celu wybrania 2 stref do potgczenia, dopoki nie pojawi sie przycisk cyfrowy I I ozna-
czajacy, ze funkcja zostata uaktywniona. Drugi przycisk cyfrowy jest stosowany do ustawienia po-
ziomu mocy.

11. FUNKCJE WYCIAGU

&

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz timerem mozna aktywowa¢ naciskajac odno$ny przycisk cyfrowy .

97 Na pasku mocy wybra¢ ,9”, w celu ustawienia predko$ci INTENSYWNEJ 1. To ustawienie jest czasowe i
trwa 10 minut. Po Uptywie tego czasu, system automatycznie powraca do uprzednio ustawionej predkosci.
Funkcje mozna dezaktywowa¢, wybierajac inng predkosé.

P’ Na pasku mocy dwukrotnie nacisng¢ ,9”, w celu ustawienia predkosci INTENSYWNEJ 2. To ustawienie
jest czasowe i frwa 5 minut. Po uptywie tego czasu, system automatycznie powraca do uprzednio ustawio-
nej predkoéci. Funkcje mozna dezaktywowaé, wybierajac inng predkose.

Funkcja  |Odpowiednia do uruchomienia po zakonczeniu gotowania, aby skutecznie usunag¢ resztki oparéw i zapa-
Opoznienie  |chow z kuchni. Ta funkcja jest dostepna tylko wiedy, gdy tryb automatyczny jest wylaczony. Tryb automa-

tyczny jest dezaktywowany po wcisnieciu ,A”.

Wiaczy¢ pl{)te grzewcza. Weisnac przycisk cyfrowy na okapie i ustawi¢ poziom predkosci wyciagu na pa-
sku mocy. Dotkna¢ cyfry zarzadzania timerem, ktory wyswietlat ,CL", automatycznie przetgczy sie na odli-
czanie ustawione domysinie na 15 minut (w razie potrzeby ponownie wcisnaé, aby dezaktywowac).

W razie otrzebF mozna zmieni¢ predko$¢ okapu i poziom gotowania. Po uptywie 15 minut wyciag wytacza
sie. Dioda LED timera bedzie nadal widoczna i bedzie aktywny sygnat dzwigkowy. Dziatajg przez 2 minuty,
ale mozna je wylaczy¢ weiskajac przycisk on/off.

Mozna teraz wytaczy¢ urzadzenie, wciskajac przycisk on/off.

Symbol Timer

Po wybraniu przycisku cyfrowego wyciagu, w celu ustawienia odliczania nacisna¢ przycisk cyfrowy stero-
wania timerem.

Symbol konserwacii filtra przeciwttuszczowego
Symbol czyszczenia filtra przeciwttuszczowego wyswietla sie jako LED i pozostaje stale aktywny.

89




3 Symbol konserwaciji filtra weglowego
Fabrycznie okap zostat ustawiony na tryb wyciggowy. Wcisngé przigcisk On/Off. Po wytaczeniu, nacisng¢
grzyusk cyfrowy sterowania okapem, w celu aktywowania wyciagu. Ponownie wcisngg 1 przytrzymac przez
sekund przycisk cyfrowy, w celu:
Aktywacji filtra weglowego:
Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego powstawaniu nieprzyjemnych zapachow) bedzie sie $Swiecit
przez 1 sekunde i urzadzenie wyemituje podwojny sygnat dzwiekowy.
Dezaktywacji filtra weglowego:
Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego. powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw) mignie dwukrotnie i
urzadzenie wyemituje podwojny sygnat dzwigkowy.
Reset i ponowna aktywacija filtrow
Po 200 godzinach pracy filtra weglowego i 100 godzinach pracy filtra przeciwttuszczowego za$wiecq sig
odpowiednie ikony, informujac o konieczno$ci przeprowadzenia Konserwacji wskazanego filtra.
Po przeprowadzeniu konserwaciji filtra z wytaczong piyta, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
- Wiaczy¢ plyte On/Off.

(g -

- Weisna¢ przycisk cyfrowy Okap ’E/ , aby uaktywni¢ pasek numeryczny.

- Wecisnag przycisk ,A” na przyr]a[i(mniej 5 sekund i poczeka¢ na potwierdzenie resetowania, wskazywa-
ne podwojnym sygnatem dzwiekowym i wytaczeniem symbolu.

- Jezeli w ciagu 6 sekund nie nastapi potwierdzenie wyresetowania (podwojny sygnat dzwigkowy i wy-
taczenie symbolu), wytaczyé plyte i od poczatku powtorzyé procedure.

12. PERSONALIZACJA MENU UZYTKOWNIKA

Przed przystapieniem do procedury zaleca sie przeczytanie catego rozdziatu.

- Weisng¢ \.
— W ciggu 3 sekund ponownie wcisnaé (D

1]
— Przycisk T zacznie migac.
e

— Weaisnag i przytrzymaé TUT: przyciski cyfrowe stref grzewczych wskazujg —J .
1]

- Przytrzymujac T, rozpocza¢ weiskanie przyciskow cyfrowych stref grzewczych, postepujac zgodnie z kierunkiem ru-
chu wskazowek zegara, poczynajac od tych z przodu po lewej stronie.

2 ~ 3
O]
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—
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Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje na przemian U i cyfre od 2 do 7 wskazujaca kod menu.
Lewy przedni przycisk cyfrowy wskazuije cyfre, ktéra zalezy od parametréw wskazanych w wyborze.
- Wecisna¢ lewy tylny przycisk cyfrowy.
- Wybra¢ numer na pasku mocy, aby uzyska¢ dostep do kodu menu.
- Wecisna¢ przedni lewy przycisk cyfrowy.
- Wybra¢ liczbe na pasku mocy, aby wybra¢ warto$c.
Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

|
|
[

Kod Opis Wartos¢
menu
U2 Menu zarzadzania poziomem dzwieku przyciskow. 0 - Dzwiek wytaczony
- Min.
3 - Maks.
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U3

Metnu zarzadzania poziomem dzwigku brzeczyka licznika mi-
nut.

0 - Dzwiek wytaczony
1-Min.
3 - Maks.

U4

Menu zarzadzania poziomej jasnosci wyswietlacza.

0 - Maks.
9 - Min.

U5 Menu zarzadzania animacjg odliczania.

0 - Animacja nieaktywna
1 - Animacja aktywna

U6

Menu funkcji rozpoznawania obecnosci garnka.

0 - Aktywne
1 - Nieaktywne

u7 Menu zarzadzania koficem odliczania.

0 - Ciagte miganie i wytaczenie
1 - Dziesie¢ mignig¢ i wytaczenie
2 - Jedno migniecie i wytaczenie

- Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci, potwierdzi¢ dotykajac i przytrzymujac przez 2 sekundy @

—  Aby wyj$¢ z menu bez zapisywania, weisnaé Tl

Jesli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, menu uzytkownika zamknie si¢ po 1 minucie.

13. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania tS,tosowa(: w przypadku nastepujacych produk-
ow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
4 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
5 Diugie gotowanie, zaggszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso
7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone
potrawy, kietbasa
8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
14. FUNKCJA krzywej mocy, tak by nie przekroczyc¢
ZA DZANIA MOC wartosci pobieranego pradu o 16 A.
RZA A W takiej sytuacji generator wykrywa

Ten produkt posiada funkcje Zarzgdza-
nia mocgy i sterowania elektronicznego.
Funkcja ta steruje dostarczaniem mocy
o maksymalnej wartosci 3700 W pomie-
dzy potgczonymi strefami grzewczymi
(lewa i prawa strona), optymalizujgc
dystrybucje mocy i zapobiegajac prze-
cigzeniu systemu.

W tym celu, moc catkowita jest stale
kontrolowana i, jesli wystgpi taka ko-
niecznos¢, redukowana. Jesli nie ma
mozliwosci dostarczenia wymaganej
mocy catkowitej, element kontrolny re-
dukuje fabryczne ustawienie mocy dru-
giego elementu grzewczego, natych-
miastowo obnizajgc jg ponizej odnosnej

ostatnie polecenie 0 najwyzszym priory-
tecie, wystane z interfejsu uzytkownika
i, jesli to konieczne, redukuje uprzednio
wprowadzone ustawienia dla drugiego
elementu grzewczego.

Funkcja Zarzgdzania mocg aktywuje sie
jeszcze przez wykryciem naczynia do
gotowania na elemencie grzewczym.
Przykfad:

Jesli dla strefy grzewczej 1 wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P),
strefa grzewcza 2 nie bedzie mogta jed-
noczesnie przekroczy¢ poziomu mocy 9
i zostanie automatycznie zredukowa-

na.
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15. PRZEWODNIK NA
TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO
GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystaé

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materialu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

» zeliwo

* emaliowana stal

» stal weglowa

 stal nierdzewna (réwniez czesciowo)

e aluminium z powlokg ferromagne-
tyczng lub dnem z ptytg ferromagne-
tyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczy-

nia, skontro@wac’: czy jest na nim obec-

ny symbol @0 (zazwyczaj umieszczony
na dnie). Do dna naczynia mozna zbli-
zy¢ magnes. Jesli dno naczynia go
przycigga, oznacza to ze moze ono by¢
stosowane na plycie indukcyjne;j.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowaé zawsze
naczynia o ptaskim dnie, bedgcym w
stanie rbwnomiernie rozprowadzac cie-
pto. Niewystarczajgco ptaskie dno na-
czynia moze negatywnie wptywac¢ na
przewodzenie mocy i ciepfa.

Jak stosowaé naczynia do gotowania
Minimalna $rednica naczynia/patelni dla
poszczegodlnych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilkka punktéw odniesienia zaznaczo-
nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego Srednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzysta¢ ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada $rednicy
dna naczynia do gotowania.
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Strefy grzewcze | Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
Kombinowana lewa/ 190 mm 230mm
prawa
Pojedyncza lewa/ 110 mm 190 mm
prawa

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie nalezy stosowac na ptycie kuchen-
nej naczyn/patelni pustych lub o cienkim
dnie, poniewaz uniemozliwiajg one kon-
trolowanie temperatury lub automatycz-
ne wytgczenie strefy grzewczej w przy-
padku zbyt wysokiej temperatury, powo-
dujgc tym samym ryzyko uszkodzenia
naczynia lub powierzchni ptyty kuchen-
nej.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nale-
2y niczego dotyka¢ i odczekaé do mo-
mentu schtodzenia sie wszystkich kom-
ponentow.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Normalny hatas wytwarzany przez
strefe grzewcza w czasie funkcjono-
wania

Technologia indukcyjna opiera sie na
wytwarzaniu pdl elektromagnetycznych.
Pola elektromagnetyczne generujg cie-
pto bezposrednio do dna naczynia do
gotowania. Naczynia i patelnie mogag
wydawac rézne dzwieki lub wytwarzaé
drgania, w zaleznosci od rodzaju i kon-
strukgciji.

Tego typu dzwieki zostaty opisane poni-
zej:

Lekkie szumy (jak dzwieki wydawane
przez transformator)

Tego typu dzwieki wydawane sg w trak-
cie gotowania z wysokim poziomem cie-
pta i zwigzane sg z ilocig energii prze-
kazywanej naczyniom przez plyte
grzewczg. Hatas przestaje by¢ styszal-
ny lub zmniejsza sie wraz ze zmniejsze-
niem poziomu ciepta.




Lekkie syczenie

Tego typu hatas powstaje w chwili gdy
naczynie do gotowania jest puste i prze-
staje by¢ styszalny po napetnieniu na-
czynia wodg lub zywnoscia.

Szum

Tego typu dzwieki wydawane sg w trak-
cie stosowania naczyn sktadajgcych sie
z licznych warstw materiatéw i powodo-
wane sg drganiami powierzchni w trak-
cie kontaktu tychze materiatéw. Hatas
pochodzi od naczynia do gotowania i
zalezy od ilosci i od rodzaju gotowanej
potrawy.

Silne szumienie

Tego typu dzwieki wydawane sg przez
naczynia sktadajgce sie z licznych
warstw materiatéw oraz wtedy, gdy go-
tuje sie przy maksymalnej mocy, réw-
niez na dwéch strefach grzewczych jed-
noczesnie. Hatas przestaje by¢ styszal-
ny lub zmniejsza sie wraz ze zmniejsze-
niem poziomu ciepta

Hatas wentylatora

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie sys-
temu elektronicznego, konieczne jest
wyregulowanie  temperatury ptyty
grzewczej. W tym celu, ptyta grzewcza
zostata wyposazona w wentylator chto-
dzacy, aktywujacy sie po to by zmniej-
szy¢ i wyregulowac temperature syste-
mu elektronicznego. Moze wystgpi¢ sy-
tuacja, w ktérej po wytgczeniu urzadze-
nia wentylator pozostanie w stanie funk-
cjonowania. Dzieje sie tak kiedy tempe-
ratura wykryta na ptycie grzewczej zo-
stanie oceniona jako za wysoka.
Dzwieki rytmiczne i podobne do tyka-
nia zegara

Tego typu hatas powstaje wytgcznie w
przypadku gdy korzysta sie z co naj-
mniej trzech stref grzewczych i przesta-
je by¢ styszalny lub sie zmniejsza w
chwili wytgczenia jednej z nich.

Opisane dzwieki sg normalng cechg
technologii indukcyjnej i nie mogg by¢
uznawane za wade.
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16. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwigzanie
»Sygnat dzwiekowy |Nie dziata sterowanie oka-|Uszkodzony lub nieprawidiowo pod-|Sprawdzi¢  podtgczenie/wymienic
w momencie wia- |pem taczony przewdd LIN na plytce elek-|przewdd L
czenia. Zadnych wy- tronicznej okapu
Swietlonych kodu
bledu”
ER03 Ptyta kuchenna wylacza|Wykryto ciggta aktywacje przyci-|Zetrze¢ wode lub zdjaé naczynie z
si¢ po 10 sekundach. skow. ceramicznej powierzchni lub panelu
Na panelu sterowania znajduje sig|Sterowania.
woda lub garnek.
ER21 Plyta kuchenna wytacza|Wewnetrzna temperatura  kompo-|Poczeka¢ na ostygnigcie ptyty ku-
sie. nentéw elektronicznych jest zbyt wy-|chennej.
soka. Sprawdzi¢, czy plyta kuchenna po-
siada wystarczajaca wentylacje.
Jesli blad sie powtarza, skontakto-
wac sie z Serwisem Technicznym.
E2 Odnosna strefa grzewcza|Garnek pusty lub nieodpowiedni. PoczekaC na ostygnigcie ptyty ku-
wylgcza sie. Zbyt wysoka temperatura garnka lub chennej.
powierzchni szklano-ceramicznej. | Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Zbyt wysoka temperatura kompo-|Nie podgrzewa¢ pustych garnkéw.
nentéw elektronicznych.
E3 Odnosna strefa grzewcza |Nieodpowiedni garnek. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
wylacza sig. Garnek traci swoje wasciwosci ma-|Btad zostanie automatycznie anulo-
gnetyczne i moZe doprowadzi¢ do|wany po 8 s i bedzie mozna ponow-
uszkodzenia ptyty indukcyjnej. nie uzy¢ strefy grzewczej.
W przypadku dalszych bledow wy-
mieni¢'garnek.
Jesli btad sie powtarza, skontakto-
wac sig z Serwisem Technicznym.
E6 Strefa grzewcza nie wig- |Nieprawidtowe napiecie iflub czgsto-|Sprawdzi¢ napiecie i/lub czgstotli-
cza sie. tliwo$¢ zasilania. woSC.
W razie potrzeby skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wytaczaja| Awaria wentylatora. Wycz?/écié wentylator i usungc
sie. Wentylator zablokowany pylem Iub|ewentualne obce Ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontakto-
wac sie z Serwisem Technicznym.
E4
E5
E7 Odtaczyc¢ ptyte kuchenng od zasilania.
E9 Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ plyte kuchenng do zasilania.
ER20 Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sig z serwisem technicznym i podac kod btedu ukazuja-
ER22 cego sie na wyswietlaczu.
ER31
ER36
ER47
EA
EH

17. KONSERWACJA -

wadzane sg wytgcznie przez produ-

NAPRAWA |
ZGODNOSC

centa lub serwis.

* Nalezy sie upewnié, ze uszkodzone
przewody zostaty wymienione wy-

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
czynnos$ci zwigzane z konserwacjg
komponentéw elektrycznych przepro-
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tacznie przez producenta lub serwis.

W trakcie kontaktu z serwisem, prosimy
0 podanie nastepujgcych danych:

* Rodzaj usterki




* Model urzgdzenia (art./kod)

* Numer seryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci urzadzenia.

Informacje dotyczace produktu,
zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr
66/2014

Zgodnos$¢ z normami:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Urzadzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.

18. DANE TECHNICZNE

Identyfikacja produktu
Typ: 4300
Model: HAS949BSC

Zapoznac sie z trescig tabliczki znamio-
nowej umieszczonej w dolnej czesci
urzgdzenia.

Producent stale ulepsza swoje produk-
ty. Z tego powodu, tres¢ oraz ilustracje
zamieszczone W niniejszej publikaciji
mogq ulec zmianie, bez uprzedzenia.

1,2 Strefa grzewcza elastyczna 1 + 2 w pola-
czeniu
3,4 Strefa grzewcza elastyczna 3 + 4 w pola-
czeniu

Parametr Wartos¢ Wymiary

(mm)

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz
3N~/2N~ 380-415V,

z
3N~/2N~ 380V, 60
Hz

Napigcie/czgstotli-
wos¢ zasilania

Dane elektryczne oraz dane dot. elementéw grzewczych

Strefa grzewcza| 2100 W; Power Boost:|  210x 190
12,34 3000 W
Strefa grzewcza ela-| 1500 W; Power Boost:| 210 x 390
styczna 1850 W
142, 3+4

Parametr Wartos¢ Jednostka miary
Waga urzadzenia 21 kg
Liczba stref grzew- 4
czych
Zrédlo ciepta indukcja

1,2 Strefa grzewcza elastyczna 1 + 2 w pola-
czeniu
3,4 Strefa grzewcza elastyczna 3 + 4 w pola-
czeniu

Parametr Wartos¢é Wymiary
(mm)
Wymiary uzytkowe 830 x520 (LxP)
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C€

Hisense

991.0698.460_01 - D000000009231_00 - 230313





