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INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE

PLITA CU INDUCTIE



Va multumim pentru incredere si pentru achizitionarea aparatului!

Acest manual de instructiuni detaliat este oferit pentru a face mai accesibila utilizarea
acestui produs. Instructiunile ar trebui sa va permita sa aflati totul despre noul
dumneavoastra aparat, mult mai repede.

Asigurati-va ca ati primit un aparat nedeteriorat. Daca exista deteriorari in urma
transportului, contactati vanzatorul de la care ati achizitionat aparatul sau depozitul

local de unde a fost furnizat. Numarul de telefon poate fi gasit pe factura sau nota de
livrare.

Instructiunile de utilizare pot fi gasite si pe site-ul nostru:

www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />

"~ INFORMATIE!
Informatie, aviz, sfat, sau recomandare

/\ ATENTIE!
Avertisment — pericol general



Cuprins

1. Precautii de siguranta

2. Alte avertizari de siguranta importante
2.1 [nainte de CoNECtarea @PAIATUIUI ............ceucveveeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeee e eseeeeneneees

3. Instalarea plitei cu inductie
3.1 Instalarea pentru incorporare in blatul de lucru .. .
3.2  Montarea garniturii de SPUME .........ccoiiiiiiiiie ittt

4. Conectarea plitei cu inductie la reteaua electrica
4.1 Cablu de alimentare ........cccecciiiiiiieie et
4.2 Conectarea aparatului

5

Appliance description

5.1 TNQINtE AE PrIMA UIZAIE ..ot ee e eee e e seeas
6. Utilizarea plitei de gatit

6.1 Unitatea de CONtrOl ..o
6.2 Pornirea plitei de gatit Cu INAUCTIE. ......ceiiiiiiiiiiiie s
6.3  Pornirea zonelor de Gatit ........cooieiiiiiiie e
6.4 Zona de gatit extinsa .........

6.5 Incélzire rapida automata ...

6.6  Functia Power Boost ...................
6.7 Blocarea de siguranta Pentru COPII ....cooeeruerriiriiee ettt
6.8  Functiile temporizatorul ..........oooeiiiiiiiiie
6.9 Indicator caldura reziduala .

6.10 Timpul maxim de gatire .....
6.11 Protectie la supraincalzire ..
6.12 OPrire QUIOMALA ........eoiiiiiiiiiie e e s
6.13 Oprirea zonei de GaALHE ......oooeiiieeiie e e
6.14 Oprirea intregii plite de GatIE .....cocveiiiiiiee e

7. Setari utilizator

8. Sfaturi si sugestii

L= 00 N 11 - PSRRI SPRRRT
8.2 Principiul de functionare al plitei cu inductie

8.3 Vase de gatit prin inductie .........cccocceeeiiienens
8.4  Sfaturi pentru economisirea energiei €leCtriCe .........cvvirieeiiiriiieie e

9. intretinere & curitare

10. Probleme si erori
10.1 Zgomotele emise in timpul gatitului prin INAUCEE ........covoeeiiiiiiiie e

11. Date tehnice

12. Dezafectarea




1. Precautii de siguranta

PRECAUTII DE SIGURANTA IMPORTANTE - CITITI CU
ATENTIE INSTRUCTIUNILE $I PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de minimum
8 ani si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau care nu au experienta sau cunostintele
necesare daca sunt supravegheate sau daca li se ofera
instructiuni cu privire la folosirea in siguranta a aparatului Si
daca inteleg ce pericole pot aparea. Nu lasati copii sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi efectuate de catre
copii fara a fi supravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Ar trebui sa aveti grija sa evitati atingerea
elementelor incinse.

Copiii sub 8 ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt
supravegheati continuu.

Nu folositi masini de curatat cu aburi sau produse de curatat
de inalta presiune pentru a curata aparatul, deoarece acest
lucru poate duce la electrocutare.

Aparatul nu este destinat a fi controlat prin temporizatori externi
sau prin sisteme speciale de comanda de la distanta.

Mijloacele de deconectare trebuie sa fie incorporate in cablajul
fix, in conformitate cu regulile de cablare.



In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de catre producator, agentii sai de service autorizati
sau persoane similare calificate, pentru a evita un dezastru
(doar pentru aparatele cu cablu de legatura).

ATENTIONARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita o eventuala electrocutare.

ATENTIONARE: Gatirea pe plita cu grasime sau ulei daca nu
este supravegheata poate fi periculoasa si poate duce la
producerea unui incendiu. Nu incercati niciodata sa stingeti
focul cu apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac
sau o patura anti-foc.

ATENTIONARE: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie sa fie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie sa fie supravegheat
in mod continuu.

ATENTIE: Acest aparat este destinat doar in scop de gatit.
Aparatul nu trebuie folosit in alte scopuri, de exemplu pentru
incalzirea camerei.

ATENTIONARE: Folositi doar grilajele de protectie proiectate
de producatorul aparatului sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind adecvate sau
grilajele de protectie incorporate in aparat. Utilizarea unor grilaje
de protectie inadecvate poate duce la producerea unor
accidente.

Nu asezati obiecte metalice pe plita, precum cutite, furculite,
linguri si capace deoarece se pot incinge.



Dupa utilizare, opriti zona de gatit de la butonul de comanda
si nu va bazati pe detectorul pentru vase.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune
de elemente de deconectare. Instalatia electrica fixa trebuie
realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia
electrica.

2. Alte avertizari de siguranta importante

Aparatul este destinat doar pentru uz casnic. Nu il folositi in alte scopuri, cum ar fi incalzirea camerelor,
uscarea animalelor de companie sau a altor animale, a hartiei, tesaturilor, ierburilor, etc. pentru ca va
poate provoca rani sau se poate produce un incendiu.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune de elemente de deconectare. Instalatia
electrica fixa trebuie realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia electrica.

Daca se conecteaza alt aparat electric la o priza de curent continuu langa aparat, asigurati-va sa nu
intre cablul de alimentare Tn contact cu arzatoarele fierbinti.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator sau intr-un centru de
service tehnic autorizat, pentru a evita orice pericole.

Utilizarea plitei din vitroceramica ca zona de depozitare poate duce la zgarieturi sau alte deteriorari
ale acesteia. Nu incalziti niciodata méancarea in folie de aluminiu sau in recipiente de plastic pe plita.
O astfel de folie sau recipientele se pot topi, putand duce la un incendiu sau la deteriorarea plitei de
gatit.

Nu depozitati articole sensibile la temperatura sub aparat, cum ar fi produse de curatat sau detergenti,
cutii de pulverizare, etc.

Eventualele neconcordante intre culorile diferitelor aparate sau componente dintr-o singura linie de
proiectare pot sa apara din cauza diferitilor factori, cum ar fi unghiurile diferite in care sunt observate
aparatele, fundalurile diferite, materialele si iluminarea camerei.

2.1 Inainte de conectarea aparatului

ATENTIE!
Cititi cu atentie instructiunile inainte de a conecta aparatul. Orice reparatie ce rezulta din
conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu va fi acoperita de garantie.



3. Instalarea plitei cu inductie
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20)- INFORMATIE!
Instalarea aparatului intr-un blat de lucru din bucatarie si conectarea acestuia la reteaua electrica
pot fi efectuate numai de catre un tehnician calificat corespunzator.



Procedura de instalare

e Protejati corespunzator marginile cadrului decupat.

e Conectati plita de gatit cu inductie la sursa de alimentare de la retea (consultati instructiunile
pentru conectarea plitei de gatit cu inductie la sursa de alimentare de la retea).

e Introduceti plita de gatit cu inductie in cadrul decupat.

e Furnirul sau alt finisaj al piesei de mobilier de bucatarie in care urmeaza sa fie integrata plita trebuie
sa fie tratate cu adeziv rezistent la caldura (100° C); in caz contrar, finisajul blatului de lucru se
poate pata sau deforma.

e Utilizarea de corniere ornamentate din lemn masiv la blaturi de bucatarie in spatele plitei de gatit
cu inductie este permisa doar daca distanta dintre ornament si plita de gatit nu este mai mica
decét cea indicata in schitele de montare.

9 INFORMATIE!
Blatul de lucru trebuie asezat complet drept.

e Plita de gatit cu inductie se poate instala intr-
un blat de lucru deasupra unui dulap de bu-
catarie cu o latime minima de 600 mm.

(mm) | ¢ Orice dulap de bucitarie suspendat deasupra
plitei cu inductie trebuie sa fie amplasat sufi-
cient de sus pentru a nu perturba procesul
de lucru.

min 500

min 40

e Distanta verticala dintre plita cu inductie si
hota de bucatarie trebuie sa fie cel putin
egala cu distanta specificata in instructiunile
de instalare a hotei de bucatarie si nu mai
mica de 500 mm.

¢ Distanta dintre marginea plitei cu inductie si
dulapul de bucatarie adiacent nu trebuie sa
fie mai mica de 40 mm.

¢ Distanta minima dintre plita cu inductie si
peretele din spate este indicata in diagrama
de instalare.




Dulap inferior cu sertar

min.10.

|

| min. 10

{

[l min. 20

Trebuie sa existe o deschidere cu o inaltime
de cel putin 140 mm de-a lungul intregii latimi
a dulapului in peretele din spatele dulapului.
in plus, trebuie s& existe o deschidere de cel
putin 4 mm in partea frontald, de-a lungul in-
tregii latimi a dulapului.

Sub plita cu inductie trebuie instalat un panou
orizontal de separare pe toata lungimea
acesteia. Trebuie sa existe un spatiu liber de
cel putin 10 mm intre capatul inferior al plitei
si panoul despartitor.

Trebuie sa se permita ventilarea adecvata
din partea din spate.

Daca exista un sertar sub dulapul de bucata-
rie, nu depozitati folie de aluminiu sau substa-
nte sau lichide inflamabile (cum ar fi spray-
urile) in acest sertar. Tineti la distanta astfel
de substante de plita de gatit. Pericol de ex-
plozie!

Dulap inferior cu cuptor

min. 20

-

Al —

Instalarea unui cuptor sub plita cu inductie
este posibila in cazul cuptoarelor care sunt
prevazute cu un ventilator de racire.

inainte de a monta cuptorul, peretele poste-
rior al dulapului se va inlatura in zona deschi-
derii pentru instalare.

Mai mult decat atat, trebuie pastrat un spatiu
de minimum 4 mm in partea frontald, pe
toata latimea dulapului.

Jesli pod indukcyjna ptyta grzejna zamonto-
wane sg inne urzadzenia, nie mozemy zag-
warantowac jej prawidtowego dziatania.

9 INFORMATIE!
Pentru a permite functionarea normald a componentelor electronice ale plitei cu inductie, trebuie
asigurata o circulatie sufi cienta a aerului.



3.1 Instalarea pentru incorporare in blatul de lucru
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Aparatele fara margini fatetate sau rame decorative sunt adecvate pentru incastrare.

Procedura de instalare

e Aparatul poate fi instalat numai intr-un blat rezistent la temperaturi ridicate si apa fierbinte, cum
ar fi un blat din piatra (naturald) (marmura, granit) sau lemn masiv (marginile de-a lungul decupajului

trebuie sa fie etansate).
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Atunci cand instalati aparatul intr-un blat din ceramica, lemn sau sticla, trebuie sa folositi un cadru

din lemn. Cadrul nu este furnizat impreuna cu aparatul. Aparatul poate fi instalat pe un blat din
alte materiale numai dupa ce ati consultat producatorul acestuia si ati obtinut aprobarea expresa

a acestuia.

e Dimensiunile interioare ale unitatii de baza trebuie sa fie cel putin egale cu decupajul interior pentru
aparat. Acest lucru va permite indepartarea simpla a aparatului de pe blat.
e Atasati banda de etansare de-a lungul perimetrului partii inferioare a panoului de sticla.

1. Mai intéi, introduceti cablul de alimentare prin
decupaj.

2. Asezati aparatul deasupra zonei centrale a
decupajului.

3. Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

4. Verificati functionarea aparatului.

5. Etansati fanta dintre aparat si blat folosind un
silicon de etansare. Siliconul de etansare utilizat
pentru etansarea aparatului trebuie sa fie rezistent
la temperaturi ridicate (la cel putin 160 °C).

6. Neteziti siliconul de etansare cu ajutorul unui
instrument adecvat. Nu porniti aparatul pana
cand siliconul de etansare nu s-a uscat complet.

]

® @

]

1. Silicon de etansare
2. Banda etansare

Blat din piatra

/\ ATENTIE!

Acordati o atentie deosebita dimensiunilor de incastrare pentru blatul din piatra (naturald). Atunci
cand alegeti un adeziv siliconic, observati materialul blatului si consultati producatorul blatului.
Utilizarea adezivilor siliconic neadecvati pot rezulta in decolorarea permanenta a anumitor parti.

1. Blat
2. Aparat
3. Slot

11



Tabel continuat de la ultima pagina

blat, slotul este ajustabil (min 2 mm).

Avand in vedere marja de eroare (tolerantd) a placii din vitroceramica a aparatului si decupajul din

Blat ceramic, din lemn sau sticla

= 1. Blat
I -
| 1) 3 @ '\2) 2. Aparat
| 21 3. Slot
= C 4. Cadru din lemn, grosime 16
L TEmm ST mm.
| -
| =Y | 56 mm
| —
— {
I XYy
Avand in vedere marja de eroare (toleranta) a placii vitroceramice a aparatului si decupajul din blat,
slotul este ajustabil (min 2 mm).
Instalati cadrul din lemn la 5 mm sub marginea superioara a blatului (a se vedea figura).

Respectati razele marginilor de sticla (R10, R2) la efectuarea decupairii.

STICLA DECUPATA
R3 R3 R6 R6
N\, N
R3 R3 R6 R6

Scoaterea aparatului incorporat

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare; Utilizati o unealta adecvata pentru a indeparta
garnitura siliconica de pe perimetru. Scoateti aparatul impingandu-I de jos in sus.

/\ ATENTIE!
Nu incercati sa scoateti aparatul din partea superioara a blatului!

ATENTIE!

Departamentul de service va fi responsabil doar pentru reparatiile si service-ul plitei cu inductie.
Consultati distribuitorul specializat de echipamente de bucatarie in privinta reinstalarii plitei cu
inductie cu montare incastrata.

ATENTIE!
In cazul in care cuptorul este instalat sub o plita cu inductie cu montare incastrata, atunci grosimea
blatului trebuie sa fie de cel putin 45 mm.

12



3.2 Montarea garniturii de spuma

inainte de a instala plita cu inductie intr-un blat de lucru de bucatrie, atasati garnitura de burete
furnizata impreuna cu aparatul, la partea inferioara a plitei. Unele aparate sunt prevazute cu garnitura
deja montata!

1. Scoateti folia protectoare de pe garnitura de etansare.

2. Atasati garnitura la partea inferioara a suprafetei (la 2-3 mm distanta de margine, de-a lungul in-
tregului perimetru al panoului de sticla).

3. Garnitura nu trebuie sa se suprapuna in colturi.

4. Atunci cand montati garnitura, asigurati-va ca aceasta nu este deteriorata sau in contact cu
obiecte ascultite.

/\ ATENTIE!
Nu montati aparatul fara aceasta garnitura!

4. Conectarea plitei cu inductie la reteaua
electrica

e Protectia la reteaua electrica se va conforma reglementarilor relevante.

» Tinainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea indicat pe placuta nominald se
conformeaza tensiunii din reteaua de alimentare.

e |Instalatia electrica va fi prevazuta cu un dispozitiv de comutare care sa poata deconecta toti stalpii
de la reteaua electrica, cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte, atunci cand este deschis.
Dispozitivele adecvate includ sigurante, intrerupatoare de protectie, etc.

e Se va ajusta conexiunea la intensitatea curentului si sigurante.

e Dupa instalare, piesele care transporta curentul electric si piesele izolate vor fi protejate impotriva
contactului.

/\ ATENTIE!
Aparatul poate fi conectat numai de un expert autorizat. Conectarea falsa poate distruge piesele
aparatului. In acest caz, pierdeti dreptul de garantie! Deconectati aparatul de la sursa de curent
nainte de orice operatii de reparatii sau intretinere.

4.1 Cablu de alimentare

(aparat fara cablu de alimentare)




* papucii nu sunt furnizati

20)- INFORMATIE!

Va recomandam sa folositi papuci pentru cabluri electrice (pini terminali).

e Pot fi folosite la conectare urmatoarele: Cabluri de conectare izolate din PVC tip HO5V2V2-F cu
conductor de protectie galben si verde sau alte cabluri echivalente sau superioare.

Diametrul exterior al cablului trebuie sa fie de cel putin 8.0 mm.
Treceti cablul de alimentare printr-un dispozitiv de protectie (clema) care

4.2 Conectarea aparatului

Conectarea unui aparat de 60 cm, 80 cm

1. Deschideti capacul casetei de conectare.
2. Conectarea firelor in functie de tipul de aparat. Conectorii sunt prevazuti pe terminalul de conectare.
3. Treceti cablul de alimentare printr-un dispozitiv de protectie (clema) care protejeaza cablul de

scoaterea accidentala.

Diagrama de conectare

220-240V ~ / 50-60Hz

® 4

3 %

2% : "
11 ) PE

L

Conexiune monofazica (32 A)
e Conexiune monofazica (1 1N, 220-240 V~ /50-60 Hz):

Tensiunea intre conductorul de faza si nul este de 220-240 V ~.
Instalati un conector intre terminalele 1 si 2 si intre terminalele 4
si 5.

Circuitul va fi prevazut cu o siguranta de cel putin 32 A. Zona se-
ctiunii transversale a miezului cablului de alimentare trebuie sa fie
de cel putin 4 mm>.

380-415V 2N ~ / 50-60Hz
4
®
|.22®

L1
1

N1

QPE

Conexiune bifazica (16A)
e bifazic, 1 conductor nul (2 1N, 380-415 V~ /50-60 Hz):

Tensiunea intre conductorul de faza si nul este de 220-240 V ~;
tensiunea dintre linii este de 380-415 V~. Instalati un conector intre
terminalele 4 si 5. Circuitul trebuie sa fie echipat cu cel putin doua
sigurante de cel putin 16 A fiecare. Zona sectiunii transversale a
miezului cablului de alimentare trebuie sa fie de cel putin 1.5 mmz2.

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz
3® ®fN2
"2;® X5N1
L11® Q PE

e bifazic, 2 conductori nuli (2 2N, 220-240 V 2 2N ~ /50-60Hz):

Tensiunea intre faze si conductorul nul este de 220-240 V ~.
Circuitul trebuie sa fie echipat cu cel putin doua sigurante de cel
putin 16 A fiecare. Zona sectiunii transversale a miezului cablului
de alimentare trebuie sa fie de cel putin 1.5 mm>.




Tabel continuat de la ultima pagina
Diagrama de conectare

| numai pentru NL!

Conectarea cablului de alimentare la retea
(aparat cu cablu de alimentare)

Plita trebuie sa fie conectata direct la reteaua electrica.

Dispozitivele de deconectare de la reteaua electrica trebuie sa respecte reglementarile relevante.
Nu prelungiti cablul de alimentare si nu il treceti peste margini ascutite.

Daca aparatul este instalat deasupra unui cuptor, asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge
niciodata partile fierbinti ale cuptorului.

Conexiune monofazi- . e
< Conexiune bifazica
ca
1x32A 2N 2x16A 22N 2x16 A L, L1 = maro
220-240 V 50-60 Hz 380-415 V 50-60 Hz 220240 V 50-60 Hz L =negru
. : prTTT 7 i : N, N1 = gri
1 L} 1 1 1 1
L N @ ||.]1 LzN @ L1L2NiNe D S_ galben-vede
L1
L2
N, N1
N2
A B [of &)

Conexiune monofazica Conexiune bifazica

Conectati plita asa cum se arata
in diagrama A. in cazul in care
reteaua electrica nu permite o
siguranta de 32 A, puterea apa-
ratului trebuie redusa sau limitata
n consecinta.

in cazul in care reteaua dvs.
electrica are 2 conductori de
faza si 1 conductor nul, conec-
tati aparatul asa cum se arata
in diagrama B.

in cazul in care reteaua dvs.
electrica are 2 conductori de
faza si 2 conductori nuli, conec-
tati aparatul asa cum se arata
in diagrama C.

numai pentru NL!

Conectarea unui aparat de 30 cm

1. Deschideti capacul casetei de conectare.

2. Conectarea firelor in functie de tipul de aparat.
3. Treceti cablul de alimentare printr-un dispozitiv de protectie (clema) care protejeaza cablul de
scoaterea accidentala.

15




Diagrama de conectare

Conectarea cablului de alimentare la retea
(aparat cu cablu de alimentare)

220-240V ~ / 50-80Hz.

L1 @N
PE
@®

1x16 A L = maro
220-240 V 50-60 Hz N = albastru
1 1 _ }
"L v @' . galben-vede
L
N
S

A

Circuitul trebuie prevazut cu o
siguranta de cel putin 16 A.
Aparatele cu o latime de 30
centimetri (doua zone de gatit)
permit doar conexiunea mono-
fazica. Aria sectiunii transversa-
le a miezului cablului de alimen-
tare trebuie sa fie de cel putin
1,5 mm?2!

Conexiune monofazica

Conectati aparatul asa cum se arata in diagrama A. in cazul in
care reteaua electrica nu permite o siguranta de 16 A, alimentarea
aparatului trebuie redusa sau limitata in consecinta.

Consultati capitolul Setari utilizator.
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5. Appliance description

‘IO

-9- INFORMATIE!
Appliance functions and equipment depend on the model.

2—— -3 —3
2—1— ——1 — 1
—4 —1 4
2 —3 2 —-T—3
2 —1 2 -1
| 4 L g

1. Zona de gatit cu inductie @ 230 mm
2. Zona de gétit cu inductie @ 180 mm
3. Zona de gatit cu inductie @ 145 mm

4. Panoul de comanda al plitei

5.1 Inainte de prima utilizare
Curatati suprafata de gatit folosind o laveta umeda si o solutie de spélat delicata.

in timpul utiliz&rii initiale, poate aparea ,mirosul caracteristic de aparat nou”; acesta va dispérea in
mod treptat.
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6. Utilizarea plitei de gatit

6.1 Unitatea de control

A
I
v
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1
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Tasta pornire/oprire plita

Atingeti tasta corespunzatoare pentru a porni sau opri plita.

3K

Blocare/Blocare copii

Blocheaza/deblocheaza comenzile plitei de gatit

Tasta de marire a puterii

Porneste zona de gatit selectata sau mareste puterea de
operare:

e atingeti pentru a porni zona de gatit selectata la nivelul
de putere 9

e atingeti o data (scurt) pentru a creste nivelul de putere
cu un nivel.

e apasati indelung pentru a seta sau a creste mai rapid
nivelul de putere

Tasta de reducere a puterii

Se opreste zona de gatit selectata sau se scade puterea
de operare:

e atingeti pentru a porni zona de gatit selectata la nivelul
de putere 4

e atingeti o data (scurt) pentru a scadea nivelul de putere
cu un nivel.

e apasati indelung pentru a seta sau a scadea mai rapid
nivelul de putere

e apasati indelung sau de mai multe ori pentru a opri zona
de gatit selectata.

B Indicatorul nivelului de putere

Indica setarea actuala a nivelului de putere pentru zona de
gatit

Functiile temporizatorul

®n

Setarea temporizatorului:

e temporizator cu numaratoare inversa (temporizator de
minute) pentru intreaga plita de gatit; nu opreste zona
de gatit

e temporizator de oprire pentru zonele de gatit corespun-
zatoare; la expirarea timpului setat, zona de gatit se
opreste automat.

P |Indicator Functia temporizator

Indica zona selectata de gatire
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6.2 Pornirea plitei de gatit cu inductie.

= \@
O " «0>

{5 abp

1. Atingeti 9 pentru a porni plita cu inductie.
2. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit selectata.

m ) h: . .
3. U se va afisa pe toate zonele de gatit; este emis un ,bip“ scurt

20)- INFORMATIE!
Daca in urmatoarele 10 secunde nu este pornita nici o zona de gatit, plita cu inductie se va opri.

6.3 Pornirea zonelor de gatit

m N
<> o)< »<go»

1. Atingeti tasta > pentru zona de gatit selectata. Unitatea de afisare selectata va lumina intermitent.

2. Utilizati tastele < sau > pentru a seta nivelul puterii de operare pentru zona de gatit selectata.

3. Zona de gatit ramane activa.

4. Daca plita nu recunoaste nici un vas de gatit pe zona de gatit selectata, apare simbolul =

Daca nu plasati un vas de gatit pe zona selectata pentru gatit in 2 minute, zona de gatit se va opri
automat.

9 INFORMATIE!
In timpul functionarii, nivelul de putere pentru zona de gatit selectata poate fi reglat utilizand

tastele < sau > .

6.4 Zona de gatit extinsa

(in functie de model)

e Anumite modele permit combinarea a doua zone de gétit intr-o singura zona de gatit conectata
extinsa. Astfel, o tigaie mare ovala sau un gratar pot fi asezate pe campul de gatit combinat. Tigaia
trebuie sa fie suficient de mare pentru a acoperi centrele superior si inferior ale zonei de gatit.

e Dimensiunea maxima a tigaii: 40 x 25 cm. Va recomandam sa utilizati un vas de copt sau o tigaie
cu bazi grea. In timpul procesului de gétire, vasul sau tigaia se vor incalzi. Aveti grija s3 evitati

arsurile.
e Cand asezati vasul de copt pe plitd, asigurati-va ca nu acopera modulul de control.
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- INFORMATIE!
Tigaia ar trebui s& acopere intotdeauna centrul zonei de gatit!

° >> ,-.>>< .—.Q<.—.>
% SSBC

1. Porniti plita cu inductie.

2. Atingeti simultan < Si > si mentineti apasat timp de 3 secunde. Simbolul ™ va aparea pe
unitatea de afisare pentru cAmpul din spate pentru a indica faptul ca cele doua zone de gatit sunt
extinse.

3. Setati puterea de gatit dorita pentru zona de gatit extinsa.

4. Setati nivelul de putere al zonei combinate de gatit la ,,0”. Simbolul ™ va disparea si incalzirea
se va opri.

5. Ambele zone de gatit vor functiona independent.

6.5 Incalzire rapida automata

Toate zonele de gatit sunt prevazute cu un mecanism special care seteaza puterea de gatit la maximum
la inceputul procesului de gatire, indiferent de setarea puterii curente. Dupa un timp, zona de gatit
revine la nivelul setat initial. inc&lzirea rapida automata poate fi activata pe fiecare zona de gétit pentru
fiecare nivel de putere cu exceptia nivelurilor 9 si P.

9 INFORMATIE!
Functia incalzire rapida automata este adecvata pentru preparate care trebuie incalzite la putere
maxima mai intai si apoi gatite pentru o perioada mai lunga de timp la o putere mai scazuta fara
a fi nevoie de supraveghere continua.

Functia incélzire rapida automata nu este adecvata pentru inabusire, prajire, sotare, alimente
care necesita intoarcere, ungere sau amestecare frecventa sau alimente care trebuie sa fiarba
pentru o perioada mai lunga de timp intr-o oala sub presiune.

® )%/ B3
%< 5 >>>> A 5> >>> <G>

1. Porniti plita cu inductie.

2. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit selectata.
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Tabel continuat de la ultima pagina

3. Apasati tasta > si tineti-o apasata timp de 3 secunde péana veti auzi un ,,bip* scurt. A Si 9
se vor aprinde alternativ pe afisaj.

4. Apasati < sau > pentru a seta nivelul final de putere pentru functia de incalzire rapida automata.
Dupa cinci secunde de la selectarea nivelului de putere, functia este confirmata cu un ,bip“ scurt.

Daca setati nivelul final de putere la 9 saula D functia este dezactivata.

5. A si nivelul de putere selectat vor alterna pe indicatorul nivelului de putere.

6. Cand durata de incalzire rapida automata expira, zona de gatit trece automat la nivelul selectat,
care va fi apoi afisat continuu.

7. Pentru a opri functia de incalzire rapida automata, apasati simultan < si > , sau reduceti sau
cresteti nivelul puterii pe zona de gatit selectata. Dupa aceasta puteti seta noul nivel de putere.

Tabel incalzire rapida automata

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8
Timp incalzire rapida automata (sec) 40 70 |120 | 180 | 260 | 430 | 120 |195

6.6 Functia Power Boost

(in functie de model)

Pentru gatire rapida, functia de boost poate fi activata pentru orice zona de gatit. Acest lucru va va
permite sa incalziti rapid cantitati mari de alimente folosind putere suplimentara. Functia Boost este
activa cel mult 10 minute; apoi, nivelul de putere scade automat la 9. Daca plita nu este prea fierbinte,
functia boost poate fi reactivata timp de 10 minute dupa ce este oprita. Pentru a evita supraincalzirea,
functia de control electronic poate dezactiva automat Power Boost prematur si poate scadea nivelul
de putere la 9.

% >%>< 9@< P>

1. Porniti plita cu inductie.

2. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit selectata.

3. Setati nivelul de putere la g , apoi apasati tasta >

4. Pva aparea pe afisaj. Functia este activata.

5. Apasati < pentru a dezactiva functia. Intensificarea puterii va fi dezactivata iar puterea de fun-
ctionare va reveni la nivelul 9.

6. Apasati < de mai multe ori pentru a reduce puterea la nivelul dorit.
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6.7 Blocarea de siguranta pentru copii

Comenzile plitei cu inductie pot fi blocate pentru a impiedica pornirea accidentala a acesteia.

20~ INFORMATIE!
Plita de gatit trebuie sa fie oprita sau in modul standby.

3 590{5
- 0o I N n « - .
1. Atingetitasta - simentineti-o apasata timp de 3 secunde. U va aparea pe indicatoarele nive-
lului de putere al zonei de gatit.

2. Lo va aparea pe afisajul functiei de temporizare.

3. Plita cu inductie este blocata.

4. Dupa 5 secunde, plita pentru gatit cu inductie va trece automat in modul standby (asteptare).

5. Atingeti tasta 9 si mentineti-o apasata timp de 3 secunde. Plita este deblocata acum.

9 INFORMATIE!
Nota: Daca functia blocare de siguranta pentru copii/blocare este activata in modul setari utilizator

(consultati capitolul Mod setari utilizator, Parametri Lo ), atunci plita se va bloca automat de
fiecare data cand este oprita.

2O~ INFORMATIE!
Activati functia de blocare inainte de curatare pentru a preveni pornirea in mod accidental a plitei
cu inductie.

6.8 Functiile temporizatorul

Aceasta functie permite doua moduri de utilizare:

0 6. <9
05 >

M M

LJ LJ

1.Temporizatorul cu numaratoare inversa (temporizator de minute) se aplica la intreaga plita cu
inductie. Cu aceasta functie, plita va face ,,bip“ doar la expirarea timpului setat.
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Tabel continuat de la ultima pagina

2. Temporizatorul programului se aplica doar la zona de gatit selectata. Se poate seta un tempo-
rizator separat pentru fiecare zona de gatit. La expirarea timpului setat, zona de gatit se opreste
automat.

1 Temporizator cu numaratoare inversa

Temporizatorul cu numaratoare inversa (temporizator de minute) functioneaza independent si nu are
legatura cu functionarea nici unei zone de gatit. La setarea temporizatorului cu numaratoare inversa,
va continua numaratoare inversa chiar daca opriti plita de gatit cu inductie. Temporizatorul de minute
poate fi oprit numai atunci cand plita de gatit cu inductie este pornita.

1. Atingeti tasta @ pentru a activa temporizatorul. oo va apdrea pe afisajul temporizatorului.

2. Atingeti tasta < sau > pentru a seta timpul in intervalul de la 1 la 99 de minute. Atingeti tasta

< pentru a afisa timpul presetat de 90 minute.

3. La expirarea timpului setat, se declanseaza alarma.

4. Pentru confirmare si pentru a opri alarma apasati pe orice tasta.

5. Temporizatorul cu numaratoare inversa (temporizatorul de minute) va raméne activ chiar si atunci
cand plita de gatit este oprita.

6. Pe parcursul ultimului minut din numaratoarea inversa, timpul ramas va fi afisat in secunde.

2 Temporizator program
Temporizatorul de program poate fi utilizat pentru a seta timpul de functionare pentru zonele de gatit
pentru care a fost deja setat un nivel de putere.
20)- INFORMATIE!
Temporizatorul programului de oprire poate fi setat independent pentru toate zonele de gatit.
Temporizatorul programului poate fi setat numai pentru o zona de gatit activa.

. . o . ) i L _ . .
1. Atingeti tasta @ pentru a activa temporizatorul. UL va aparea pe afisajul temporizatorului.

2. Atingeti tasta @ din nou si ¥ valumina intermitent, indicand una sau mai multe dintre zonele
de gatit selectate.

3. Atingeti tasta < 'sau > pentru a seta timpul in intervalul de la 1 la 99 de minute. Numaratoarea
inversa incepe.

. . . . _ " VR |
4. La expirarea timpului setat, se va activa un semnal acustic iar zona de gatit va fi oprita. LI Se
va afisa intermitent.

5. Opriti alarma atingand orice tastéd; ca o alternativa, aceasta se va opri automat dupa o anumita
perioada de timp.

6. Pentru a sterge timpul setat, selectati indicatorul temporizatorului prin apasarea @ . Timpul

setat va aparea, @ Si ¥ va lumina intermitent. Atingeti tasta < de mai multe ori pentru a seta

mr o .. . .
valoarea la UL , sau apasati simultan < si > pentru a reseta/sterge timpul setat.
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9 INFORMATIE!
Timpul de gatire ramas poate fi modifi cat in orice moment in timpul gatirii.

6.9 Indicator caldura reziduala

Plita cu inductie este prevazuta de asemenea, cu un indicator de caldura reziduala H . Zonade gatit
nu se incalzeste in mod direct, ci doar indirect, prin caldura returnata, transmisa de catre vas. Atata
timp cat simbolul H este luminat dupa ce plita a fost opritd, exista caldura reziduala in zona de gatit,

care poate fi folositd pentru a mentine alimentele calde sau pentru a dezgheta. Cand semnul H dispare,
zona de gatit ar putea fi in continuare fierbinte.

/\ ATENTIE!
Aveti grija, deoarece exista pericol de arsuri!

6.10 Timpul maxim de gatire

Pentru siguranta, timpul de gatit pentru fiecare zona de gatit de pe plita cu inductie este limitat la o
duratd maxima.

Timpul maxim de gatire depinde de cel mai recent nivel de putere setat. Daca nivelul de putere nu
este modificat o perioada lunga de timp, zona de gatit va fi oprita automat odata cu atingerea duratei
maxime de gatire (a se vedea tabelul de mai jos).

-
©

Nivelul de gatit P*

Timp maximde |8 8 6 6 4 4 2 2 1,5 1,5
functionare (ore)

* Dupa 10 minute, nivelul de putere scade automat la 9; dupa 1,5 ore, zona de gatit se opreste.

6.11 Protectie la supraincalzire

Plita cu inductie este prevazuta cu un ventilator de racire care raceste componentele electronice in
timpul gatitului. Ventilatorul poate functiona o perioada chiar si dupa incheierea procesului de gatit.
Plita mai este prevazuta si cu un dispozitiv de protectie impotriva supraincalzirii care protejeaza
componentele electronice de deteriorare. Dispozitivul de protectie functioneaza la mai multe niveluri.
Atunci cand temperatura din zona de gatit devine foarte ridicata, puterea de gatit este redusa automat.
Daca acest lucru nu este suficient, puterea zonei de gatit continua sa scada sau mecanismul de
siguranta opreste complet zona de gatit. Cand plita cu inductie se raceste, puterea sa totala este din
nou disponibila.

6.12 Oprire automata

Daca tastele sunt activate pentru un timp prea indelungat in timpul gatirii (de ex. din cauza lichidului
varsat sau a unui obiect asezat peste simbolurile tastelor), toate zonele de gatit se vor opri dupa 10
secunde.

;:_'l/f_ 10 sec. >
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r seva afisa intermitent.

2. indepartati obiectul sau stergeti lichidul varsat de pe simbolurile tastelor in termen de 5 secunde
pentru a pastra setarile nivelului de putere. Daca nu indepartati obiectul sau nu stergeti lichidul
varsat in 10 secunde, plita cu inductie va fi oprita automat.

6.13 Oprirea zonei de gatit
Pentru a opri o zona de gatit, apasati tasta < pentru a seta valoarea la d . Pentru a opri rapid o
zona de gatit, apasati simultan si tineti apasat tastele < sau > . Veti auzi un ,,bip* scurt, si O va

aparea pe unitatea de afisare.

9 INFORMATIE!
Daca puterea tuturor zonelor de gatit este setata la 0 , plita de gatit se va opri automat dupa
10 secunde.

6.14 Oprirea intregii plite de gatit

Plita poate fi oprita in orice moment apasand 9 .
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7. Setari utilizator

Setarea semnalului acustic, a caracteristicilor automate si a parametrilor de blocare

Puteti regla volumul semnalului acustic, durata alarmei acustice, puterea maxima totala a aparatului
si setdrile de blocare automata ale aparatului.

Uo: Semnal acustic si volum alarma (intensitate sonora)
So: Durata alarmei acustice

Lo: Blocare automata

Po: Putere maxima totala

@III

1. Pentru a activa meniul de setari ale parametrilor, apasati pe tastele @ cand aparatul este oprit
si mentineti-l apasat timp de 3 secunde.

2. Primul parametru us va aparea pe afisajul temporizatorului, indicand volumul (intensitatea)
semnalelor acustice.

3. Apasati pe tastele de setare a temporizatorului < sau ” pentru a ajusta setarea.

4. Parametrii sunt de asemena setati pentru zona de gatit din stanga jos.

5. Valoarea setata la momentul actual a parametrului va aparea pe afisajul nivelului puterii de alimen-

tare din partea dreapta a zonei de gatit. Valoarea poate fi reglata prin apasarea tastelor < sau >
pentru zona de gatit.

6. Toti parametrii pot fi confirmati si stocati apasand pe tasta @ si mentinand-o apasata timp de
2 secunde.

7. Se va emite un ,bip“ scurt.

8. Daca nu doriti s& memorati noile setari ale parametrilor, inchideti modul de configurare a utiliza-

torului apasand pe tasta 9 ; ca alternativa, modul de configurare a utilizatorului se va inchide
automat dupa 2 minute.

Semnal acustic si volum alarma (intensitate sonora) ,,Uo”.

Se pot seta urmatoarele valori:

0 pe afisaj = oprit (nu se aplica alarmei si semnalului acustic de eroare)

(W [u] 1 pe afisaj = volum minim

2 pe afisaj = volum mediu

3 pe afisaj = volum maxim (implicit)
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Tabel continuat de la ultima pagina

La fiecare modificare se va emite un scurt semnal acustic cu volumul cel mai
recent setat.

Durata alarmei acustice ,,So”

So

Se pot seta urmatoarele valori:

0.5 pe afisaj = 5 secunde

1 pe afisaj = 1 minut

2 pe afisaj = 2 minute (implicit)

Blocare de siguranta pentru copii ,,Lo”

Daca functia de blocare automata este activata in modul setari utilizator, plita
de gatit va fi blocata automat de fiecare data cand este pornita.

0 pe afisaj = oprit (implicit)

1 pe afisaj = pornit

Gestionare flexibila
(in functie de model)

Plita cu inductie va permite sa reglati consumul de energie pentru o functionare optima si o experienta
culinara excelenta. Acest lucru inseamna ca puteti controla distributia puterii de functionare pe zonele

de gatit respective.

Putere maxima totala ,,Po”

Acest meniu poate fi accesat numai in primele 2 minute dupa ce plita este conectata la reteaua

electrica.

Nu puteti regla alte setéri in aceste 2 minute.

Fo

Sunt posibile urmatoarele setari de putere maxima totala, in functie de capaci-
tatea instalatiei electrice din locuinta dvs:

7.2 pe unitatea de afisare = 7.2 kW =2x 16 A

6.0 pe unitatea de afisare =6.0 kW =2 x 16 A

3.6 pe unitatea de afisare =3.6 kW=1x 16 A

2.8 pe unitatea de afisare =2.8 kW=1x 13 A

2.3 pe unitatea de afisare =2.3 kW =1x 10 A

- INFORMATIE!

Daca nivelul de putere este limitat, setarile si puterea de gatit rezultata pot fi, de asemenea,
limitate. Aparatul este dotat cu un sistem de gestionare a energiei care se asigura ca efectul
limitarii puterii este minim.
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8.

Sfaturi si sugestii

8.1 Plita

Plita este rezistenta la schimbarile de temperatura.

Prin folosirea plitei vitroceramice ca spatiu de depozitare se pot produce zgéarieturi sau alte
defectiuni ale acesteia.

Nu utilizati plita vitroceramici daca este crépata sau sparta. in cazul in care un obiect ascutit cade
pe plita, aceasta se poate sparge. Consecintele unui astfel de eveniment pot fi vizibile imediat sau
numai dupa un timp.

In cazul in care apar crapéturi vizibile pe plitd, deconectati imediat aparatul de la alimentarea cu
energie.

Asigurati-va ca zona de gatit si partea inferioara a vaselor de gatit sunt curate si uscate. Astfel se
asigura o mai buna propagare a caldurii si se previne deteriorarea suprafetei de incalzit.

Nu asezati vase de gatit goale pe zonele de gatit, deoarece acest lucru ar putea duce la deteriorari.

/\ ATENTIE!

in cazul in care vérsati zahdr sau alimente cu continut ridicat de zahar pe o plitd vitroceramica
incinsa, stergeti imediat plita sau indepartati reziduurile cu o racleta, chiar daca zona de gatit
este inca incinsa, in cazul contrar se pot produce daune la nivelul suprafetei vitroceramice.

Nu folositi detergenti si alti agenti de curatare pentru curatarea plitei vitroceramice incinse.
Acestea pot avaria suprafata.

8.2 Principiul de functionare al plitei cu inductie

Gatitul pe o plita cu inductie difera de gatitul pe aparate traditionale. Plita cu inductie utilizeaza un
camp magnetic pentru a genera caldura si a gati. Acest lucru inseamna ca nu toate tipurile de vase
de gatit pot fi utilizate pe o plita cu inductie.

Plita este prevazuta cu zone de gatit cu inductie efi ciente. Caldura este
generata direct in partea inferioara a vasului, acolo unde este necesara.
Astfel, cantitatea de energie este considerabil redusa comparativ cu in-
calzitoarele traditionale, care functioneaza pe principiul radiatiei.

Zonele vitroceramice nu se incalzesc direct, ci doar indirect, prin caldura
returnata, transmisa de catre vas. Dupa ce zona de gatit este oprita,

aceasta caldura reziduala este indicata prin H.

in zonele de gatit cu inductie, cildura este generati de bobina de inductie
instalata sub suprafata vitroceramica. Bobina creeaza un camp magnetic
la fundul vasului de gatit feromagnetic, iar acesta incalzeste vasul.

Inductia va functiona corect daca folositi vase pentru gatit adecvate.
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8.3 Vase de gatit prin inductie

Testarea cu magnet: Utilizati un magnet mic pentru a verifi ca daca au a
oalei este feromagnetica. Daca magnetul de lipeste de baza tigaii, atunci
aceasta este adecvata pentru gatitul cu inductie.

Asigurati-va ca oala sau tigaia se afl & pe mijlocul arzatorului.

Pentru cele mai bune rezultate ale gatitului, zona feromagnetica de la
baza vasului de gatit trebuie sa corespunda cu dimensiunea arzatorului.
Daca arzatorul nu recunoaste tigaia, incercati sa o asezati pe un alt arzator
cu un diametru mai mic.

Vase de gatit potrivite

Vase de gatit nepotrivite

otel sticla
otel emailat otel aliat cu partea inferioara din cupru
fonta otel aliat cu partea inferioara din aluminiu

e Atuncicand utilizati o oala sub presiune, nu o lasati nesupravegheata pana cand ajunge la presiunea
corecta. In primul rand, setati arzétorul la putere maxima; apoi, urmand instructiunile producatorului
oalei sub presiune, micsorati puterea de gatit atunci cand este necesar.

e Asigurati-va ca exista suficient lichid in oala sub presiune sau in orice alta oala sau vas. Din cauza
supraincalzirii, folosirea unui vas gol pe zona de gatit pot determina deteriorarea vasului si a zonei

de gatit.

e Anumite vase de gétit nu au o baza integral feromagnetica. in aceste cazuri, doar partea magnetici
se va incalzi, in timp ce restul bazei va ramane rece.
e Atunci cand utilizati vase speciale, respectati instructiunile producatorului.

Arzator Diametrul minim al bazei tigaii
@145 mm @90 mm

@180 mm @110 mm

@230 mm @110 mm
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Partea inferioara a tigaii trebuie sa fie plata.

8.4 Sfaturi pentru economisirea energiei electrice

e Atunci cand cumparati vase de gatit, luati in considerare faptul ca diametrul indicat pe vasul de
gatit se refera de obicei la marginea superioara sau la capac, care este in mod normal mai mare
decéat diametrul fundului vasului de gatit.

¢ incazulin care un preparat necesita o durati mai lunga de preparare, folositi un vas sub presiune.
Asigurati-v& ca vasul sub presiune are sufi cient lichid. In cazul in care asezati un vas de gatit gol
pe plita, aceasta se poate supraincalzi, ducand la avarierea vasului, precum si a zonei de gatit.

e in masura in care este posibil, acoperiti vasul cu un capac de dimensiune adecvata. Folositi vase
cu dimensiuni corespunzatoare cu cantitatea de alimente ce urmeaza a fi preparata. Daca folositi
vase excesiv de mari pentru cantitati mici de alimente, veti consuma considerabil mai multa energie.

e Chiar daca nu exista niciun vas pe zona de gatit sau daca asezati pe zona de gatit o tigaie cu un
diametru mai mic decét cel al zonei de gatit, nu vor exista pierderi de caldura.

e in cazul in care vasul de gétit este mult mai mic decat zona de gjtit, exista posibilitatea ca acesta

sa nu fie recunoscut de zona de gatit. Cand zona de gétit este activatd, semnul Y si nivelul de

putere selectat vor fi afisate alternativ pe afisajul puterii de gatit. Daca se pune un vas adecvat pe
zona de gatit cu inductie in urmatorul minut, plita o va recunoaste si va porni cu puterea de gatit
selectata. De indaté ce vasul este indepartat din zona de gatit, alimentarea cu energie electrica
este intrerupta.

e Daca asezati pe zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decét cel al zonei de gatit, va fi
furnizata doar puterea necesara pentru a incalzi vasul pe care il utilizati.
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9. intretinere & curatare

Dupé fiecare utilizare, asteptati ca suprafata vitroceramic sa se riceasci si curétati-o. in caz contrar,
toate impuritatile ramase se vor arde pe suprafata fierbinte data viitoare cand veti folosi plita.

Pentru intretinerea periodica a plitei vitroceramice, utilizati produse speciale de ingrijire, care creeaza
un strat protector pe suprafata pentru a preveni lipirea murdariei pe aceasta.

inainte de fiecare utilizare a suprafetei vitroceramice, stergeti praful sau orice alte impuritéti care ar

putea zgaria suprafata atat de pe plita cat si de pe fundul vasului.

20~ INFORMATIE!
Buretii de sdrma, buretii grosieri de curatare si prafurile abrazive pot zgaria suprafata. Suprafata
poate fi, de asemenea, deteriorata de spray-urile de curatare agresive si detergentii lichizi
neadecvati.

Semnele se pot sterge daca se utilizeaza solutii de curatare agresive sau abrazive sau vase cu fund
aspru sau deteriorat.

Folositi o carpa moale si umeda pentru a elimina impuritatile minore. Apoi, uscati suprafata.

indepértati petele de api cu o solutie de otet. Cu toate acestea, nu utilizati aceasta solutie pentru a
sterge rama (doar la unele modele) deoarece isi poate pierde luciul. Nu utilizati spray-uri agresive de
curatare sau solutii de dedurizare.

Utilizati solutii de curatare speciale pentru suprafete vitroceramice in cazul murdariei dificile. Respectati
instructiunile producatorului. Asigurati-va ca indepartati bine orice reziduuri de solutie de curatare
dupa procesul de curatare, deoarece acestea pot deteriora suprafata vitroceramica atunci cand zonele
de gatit se incalzesc.

indepartati reziduurile arse si rezistente cu ajutorul unei raclete. Aveti grija atunci cand folositi racleta
pentru a preveni ranirea persoanelor.

9 INFORMATIE!
Racleta nu este inclusa in echipamentul aparatului.

2O~ INFORMATIE!
Utilizati racleta doar atunci cand murdaria nu poate fi indepartata
cu o carpa umeda sau solutii de curatare speciale pentru suprafete
vitroceramice.

Tineti racleta in unghiul corect (45° - 60°). Apasati usor racleta pe
sticla si glisati-o peste semne pentru a indeparta murdaria.
Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la unele modele) nu
intrd in contact cu zona de gatit fierbinte.

QIO

-0)- INFORMATIE!
Nu apasati racleta perpendicular pe sticla si nu zgariati suprafata plitei cu varful sau lama
acesteia.

indepértati imediat zah&rul sau mancarurile care contin zahar de pe plita vitroceramica cu ajutorul
unei raclete, chiar daca plita este inca fierbinte, deoarece zaharul poate deteriora permanent suprafata
vitroceramica.
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10. Probleme si erori

in timpul perioadei de garantie, reparatiile pot fi efectuate doar de un centru de service autorizat

de producator.

inainte de efectuarea oricirei reparatii, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie prin scoaterea sigurantei sau a stecherului din priza de perete.

Reparatiile neautorizate ale aparatului pot rezulta in electrocutare si risc de scurtcircuit; prin urmare,
nu se recomanda sa le efectuati. Lucrarile respective se vor efectua de un expert sau tehnician service.
in cazul problemelor minore cu operarea aparatului, consultati acest manual pentru a vedea daca

puteti rezolva singur problema.

Pastrati instructiunile pentru consultare ulterioara si transmiteti-le oricaror titulari sau utilizatori ulteriori

ai aparatului.

in continuare sunt prezentate cateva sfaturi de depanare.

Problema/eroare

Cauza

Siguranta principala sare des.

Sunati un tehnician.

Semnal continuu sonor si afisaj '

Este varsata apa pe suprafata senzorului sau un obiect este
asezat peste senzori.
Stergeti suprafata senzorului.

F pe afisaj

Acesta indica faptul ca a aparut o eroare in timpul functiona-
rii.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica timp de cateva
minute (coborati siguranta sau opriti comutatorul principal);
apoi reconectati aparatul si porniti-I.

Daca problemele persista in ciuda respectarii sfaturilor de mai sus, apelati un tehnician de service
autorizat. Repararea sau orice reclamatie de garantie rezultata din conectarea sau utilizarea incorecta
a aparatului nu va fi acoperitd de garantie. In acest caz, utilizatorul va acoperi costul reparatiei.

/\ ATENTIE!

inainte de reparatie, deconectati aparatul de la sursa de curent (prin scoaterea sigurantei sau

prin scoaterea din priza de perete).
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10.1 Zgomotele emise in timpul gatitului prin inductie

Zgomote si sunete

Cauza

Solutie

Zgomot generat de
inductie

Tehnologia inductiei se bazeaza pe proprie-
tatile anumitor metale cu efect electromag-
netic. Astfel, se produc curenti electromag-
netici care forteaza oscilarea moleculelor.
Aceste oscilatii (vibratii) sunt transformate
in caldur. in functie de tipul de metal, se
pot produce zgomote mai mici.

Zgomotul este normal, fara
a fi rezultatul unei defectiuni.

Zgomot intermitent

Apare atunci cand gatiti la un nivel de putere
ridicat. Motivul pentru aceasta este cantita-
tea de energie transferata de la plita spre
oala sau tigaie.

Zgomotul va disparea sau
se va diminua atunci cand
reduceti nivelul de putere.

Vibratii si pocnituri la
nivelul vaselor de ga-
tit

Zgomotul apare la vasele de gatit (oale sau
tigai) fabricate din diferite materiale.

Acestea rezulta din vibratiile
suprafetelor adiacente diferi-
telor straturi de material.
Zgomotul depinde de vasul
de gatit folosit. Acesta poate
varia din punct de vedere al
cantitatii si tipului de alimen-
te.

Zgomot de ventilatie

Operarea corecta a componentelor electro-
nice de inductie necesita controlul tempera-
turii. Astfel, plita este prevazuta cu un venti-
lator care raceste componentele electronice,
in functie de temperatura perceputa.

Este posibil ca ventilatorul
sa functioneze chiar daca
plita a fost oprita, in cazul in
care temperatura acesteia
este inca una foarte ridicata.

11. Date tehnice

(in functie de model)

XXX o000 g
o 0 i
o g
| w I o
1T | 1 T
ABCD E G H

A. Numar de serie
B. Model

C.Tip

D. Cod

E. Marca inregistrata

F. Date tehnice
G. Cod QR

H. Indicatii/simboluri de conformitate

Placuta de date cu informatiile de baza de pe aparat este situata in partea inferioara a plitei.
Informatii privind tipul si modelul aparatului se pot gasi pe fisa de garantie.

33



12. Dezafectarea

Ambalajul este confectionat din materiale ecologice care pot fi reciclate,
eliminate sau distruse fara niciun risc pentru mediu. In acest scop,
materialele de ambalare sunt etichetate corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu
poate fi considerat un deseu casnic. Predati produsul unui centru de
colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice.

Eliminarea corecta a produsului va ajuta la eliminarea oricaror efecte
negative asupra mediului si sanatatii oamenilor, care ar putea aparea in
cazul eliminarii incorecte a produsului. Pentru informatii detaliate privind
eliminarea si reciclarea produsului, va rugam sa contactati autoritatea
municipala competenta responsabila de gestionarea deseurilor, serviciul
dvs. de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat
produsul.

Ne rezervam dreptul asupra oricaror modificari si erori in instructiunile de utilizare.
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