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Twéj piekarnik

Pierwsze uzycie

Uzytkowanie

Dziatanie

Ustawienia

Konserwacja

Btedne dziatania

Wprowadzenie

Opis urzadzenia

Prowadnice / Prowadnice teleskopowe
Akcesoria

Drzwi

Wentylator chfodzacy

Panel sterowania

Ogolne uzytkowanie panelu sterowania

Przed pierwszym uzyciem
Objasnienie pokretet i przyciskow

Description of the main functions
Opis podfunkcji

Menu Plus

Funkcja pary

Korzystanie z funkcji pieczenia na urzadzeniu
Culisensor (jesli jest dostepny)

Menu ustawien

Czyszczenie urzadzenia

Funkcja czyszczenia (Czyszczenie parowe)
Czyszczenie filtra zbiornika na wode
Odkamienianie

Demontaz i czyszczenie prowadnic
Wymiana lampy piekarnika

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika

Informacje ogdine

Twoj piekarnik i sSrodowisko naturalne

Utylizacja urzadzenia i opakowania
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TWOJ PIEKARNIK

Wprowadzenie

Gratulacje z powodu wyboru tego piekarnika. Produkt ten zostat zaprojektowany z mysla o
prostej obstudze i optymalnym komforcie.

Niniejsza instrukcja pokazuje, w jaki sposdb mozna najlepiej wykorzystac to urzadzenie. Oprécz

informaciji dotyczacych obstugi piekarnika, znajduja sie tu rowniez informacje ogdlne, ktére moga
by¢ przydatne podczas korzystania z urzadzenia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
doktadnie przeczytaé¢ oddzielne instrukcje bezpieczenstwa!

Przeczytaj niniejsza instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia i przechowuj
ja w bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Instrukcje montazu sa dostarczane oddzielnie.
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TWOJ PIEKARNIK

Opis urzadzenia

1. Panel sterowania 1
2. Pokrywa zbiornika wody 2
Nacisnij, aby otworzyc!
3. Poziomy piekarnika
. Drzwiczki piekarnika
5. Uchwyt drzwiczek Poziom 4
Poziom 3
3
Poziom 2
Poziom 1
4
5

Prowadhnice / Prowadnice teleskopowe

e W zaleznosci od modelu piekarnik posiada cztery lub pie¢ prowadnic (Poziom 1 do 4/5).
Poziom 1 uzywany jest gtéwnie w potaczeniu z grzaniem dolnym. Dwa gérne poziomy sa
uzywane gtownie do funkgciji grillowania.
e Umies¢ kratke, blache do pieczenia lub naczynie do gotowania na parze w szczelinie
pomiedzy prowadnicami.
e W zaleznosci od modelu, niektére poziomy moga by¢ wyposazone w catkowicie wysuwane
prowadnice teleskopowe.
>  Wysun catkowicie prowadnice teleskopowe z komory piekarnika i umiescic¢ na nich
kratke / blache do pieczenia / naczynie do gotowania na parze.
Nastepnie wsun kratke / blache / naczynie do gotowania na prowadnicach z powrotem
do komory piekarnika.

>  Zamknij drzwi piekarnika dopiero wtedy, gdy prowadnice teleskopowe zostaty
catkowicie wsuniete z powrotem do komory piekarnika.
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TWOJ PIEKARNIK

Akcesoria

Do urzadzenia dotgczone s3 rézne akcesoria, w zaleznosci od modelu. Uzywaj tylko oryginalnych
akcesoriow, sa one specjalnie dostosowane do Twojego urzadzenia. Upewnij sie, ze wszystkie
uzywane akcesoria sg w stanie wytrzymac ustawienia temperatury wybranej funkcji piekarnika.

Uwaga: nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie/dostepne dla kazdego urzadzenia (moze sie
to rowniez rozni¢ w zaleznosci od kraju). Przy zakupie nalezy zawsze podawac doktadny numer
identyfikacyjny urzadzenia. Wiecej informaciji o akcesoriach opcjonalnych mozna znalez¢ w
broszurach handlowych lub w Internecie.

Uwaga: nigdy nie umieszczaj akcesoridw na spodzie piekarnikal

Akcesoria, ktére moga by¢ dostarczone z urzadzeniem (w zaleznosci od modelu):

Emaliowana blacha do pieczenia; uzywana do ciast i ciastek.
¢ Nie uzywac¢ emaliowanej blachy do pieczenia z mikrofalami!
¢ Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Kratka do piekarnika; uzywana gtéwnie do grillowania. Na kratce

mozna réwniez umiesci¢ naczynie do gotowania na parze lub

garnek z potrawa.

e Kratka do piekarnika jest wyposazona w kotek zabezpieczajacy.
Podnies lekko kratke z przodu, aby wysunag ja z piekarnika.

e Nie uzywaj kratki z funkcjami mikrofalowymi!

Gteboka emaliowana blacha do pieczenia; stuzy do pieczenia

migsa i wilgotnego ciasta.

¢ Nie umieszczaj glebokiej blachy na najnizszym poziomie podczas
procesu pieczenia, z wyjatkiem sytuacji, gdy jest ona uzywana jako
taca ociekowa podczas grillowania, pieczenia lub opiekania z rozna
(jesli jest dostepne).

* Nie uzywaj gtebokiej emaliowanej blachy do pieczenia z mikrofalami!

¢ Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Szklana brytfanna; do stosowania do funkcji mikrofalowych i do
pieczenia.
¢ Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Nieperforowane naczynie do gotowania na parze; gtebokos¢ 40

mm (przydatne do zbierania wilgoci podczas gotowania na parze).

e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystapic
przebarwienia! Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
piekarnika.
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TWOJ PIEKARNIK

Akcesoria, ktére moga by¢ dostarczone z urzadzeniem (w zaleznosci od modelu):

Perforowane naczynie do gotowania na parze; gtebokos¢ 40 mm

(przydatne przy funkciji pary).

e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystapic
przebarwienial Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie piekarnika.

Perforowane naczynie do gotowania na parze; 1/3GN.

Perforowane naczynie do gotowania na parze; 1/2GN.

e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystapi¢
przebarwienial Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
piekarnika.

¢ Naczynia do gotowania na parze moga by¢ uzywane
jednoczesnie na dwoéch poziomach. Umies¢ perforowane
naczynie do gotowania na parze na srodku piekarnika, a

nieperforowane naczynie do gotowania na parze jeden poziom
ponizej perforowanego naczynia do gotowania na parze.
e Do gotowania na parze mozna umiesci¢ perforowane naczynie do

gotowania na parze w nieperforowanym naczyniu do gotowania
na parze. Mozna ich uzywaé razem tylko na poziomie z
teleskopowymi prowadnicami.

Cj/ Culisensor; moze by¢ uzywany do pomiaru temperatury rdzenia

potrawy. Gdy pozadana temperatura zostanie osiagnieta, proces
pieczenia zostanie automatycznie zatrzymany.

Drzwi

e Wylgczniki drzwiowe przerywaja prace piekarnika, gdy drzwi zostang otwarte podczas
uzytkowania. Piekarnik kontynuuje prace, gdy drzwi zostang zamkniete.

Wentylator chtodzgcy

e Urzadzenie jest wyposazone w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi obudowe i panel
sterowania.
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Panel sterowania

234 516789 10 11
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1. Pokretto funkcyjne (w pozycji “Wytaczone”)
2. Rozmrazanie

3. Programy automatyczne

4. Szybkie nagrzewanie

5. Piekarnik

6. Para

7. Pieczenie konwekcyjno-parowe

8. Podgrzewanie

9. Czyszczenie

10. Wyswietlacz

11. Pokretto wyboru

12. Przycisk wigczania/wytgczania i przycisk Stop (anulowanie)
13. Przycisk oswietlenia

14. Przycisk nawigacyjny lewy

15. Przycisk nawigacyjny prawy

16. Przycisk plus

17. Przycisk potwierdzania

Klawisze reaguja najlepiej, jesli dotkniesz ich duza powierzchnia opuszki palca. Po
kazdym nacisnieciu klawisza podczas uzytkowania rozlegnie sie krotki sygnat akustyczny.
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Ogadlne uzytkowanie panelu sterowania

Obszar aktywny (szare tto)

Ustawianie funkcji i ustawien
6. Dotknij i przytrzymaj przycisku wigczania/wytgczania, aby witaczy¢ urzadzenie.
7. Obrd¢ pokretto funkcji, aby ustawi¢ gtéwna funkcje piekarnika.
Gtowne funkcje piekarnika sa widoczne wokot pokretta funkcji piekarnika i na wyswietlaczu.
Symbol funkcji jest wyswietlany w wiekszym rozmiarze. “Aktywny obszar” (rozpoznawalny po
szarym tle) przesuwa sie w prawo.
8. Obrdc¢ pokretto wyboru, aby wybra¢ podfunkcje piekarnika.
W “obszarze aktywnym” wyswietlanych jest kilka roznych podfunkcji piekarnika. Aby
wyswietlic poszczegolne funkcje, nalezy przewijac je w gore lub w dot. Jesli wybrana funkcja
gféwna nie posiada podfunkcji, w aktywnym obszarze pojawia sie nastepne dostepne
ustawienie.
9. Kiliknij w pokretto wyboru (lub prawy przycisk nawigacyjny), aby potwierdzi¢ wybrana
podfunkcje lub ustawienie piekarnika.
“Aktywny obszar” (szare tfo) przesuwa sie w prawo.
10. Obré¢ pokretto wyboru, aby zmieni¢ kolejne dostepne ustawienia (w lewo = zmniejszenie,
w prawo = zwigkszenie) i potwierdz, dotykajac pokretta wyboru lub dotykajac prawego
przycisku nawigacyjnego.

e Gdy wszystkie elementy na ekranie zostang ustawione, nalezy potwierdzi¢ ustawienia,
dotykajac przycisku potwierdzenia.

e Gdy przycisk potwierdzania miga, mozliwe jest uruchomienie piekarnika z ustawieniami
domysinymi.

e W celu zmiany juz wprowadzonego ustawienia dotknij lewego przycisku nawigacyjnego,
aby przesung¢ aktywny obszar w lewo. Zmieni¢ ustawienie, obracajac i dotykajac pokretta
wyboru.

e Dotknij przycisk stop, aby cofna¢ sie o jeden krok w menu.

Postepuj zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.
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TWOJ PIEKARNIK

Pasek informacji zwrotnej
Piekarnik ; Zegar
Timer do gotowania jajek

Czas pieczenia

@| 275"

'“ i ®— Czas zakoriczenia

Obszar aktywny (szare tto)

Symbol funkcji gtéwnej

e Na wyswietlaczu przez okoto 1,5 sekundy bedzie widoczna ikona i nazwa aktywowanej
funkcji.
e Pasek te pokazuje, ktore ustawienie jest zmieniane.

Opoézniony start
e Ustawi¢ zadany czas pieczenia i czas zakonczenia, aby rozpocza¢ pieczenie w pozniejszym
czasie.

Wyswietlacz

Podczas pracy urzadzenia na wyswietlaczu pojawiaja sie nastepujace informacije:

e Temperatura

e Aktywna (pod)funkcja piekarnika

e (Czas gotowania jajek (po ustawieniu / patrz “Menu plus”)

e (Czas pieczenia (czas pieczenia odliczany w gore lub w dét, jesli zostat ustawiony)
e (Czas zakonczenia pieczenia (po ustawieniu czasu pieczenia)

Tryb gotowosci

W trybie gotowosci na wyswietlaczu pojawi sie godzina, data i minutnik (jesli jest ustawiony).
Urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci po obréceniu pokretta funkcyjnego do pozycji 0
(pozycja “wytaczony”).

Wiaczanie urzadzenia:

e Dotknij i przytrzymaj przycisku wigczania/wytaczania, aby wtaczy¢ urzadzenie.

e Urzadzenie moze by¢ rowniez wtgczone poprzez obrdcenie pokretta funkcyjnego na dana
funkcje.

Wytaczanie urzadzenia

e Dotknij i przytrzymaj przycisk Stop, aby wytaczy¢ urzadzenie recznie.
e Domyslnie urzadzenie wyfacza sie po 30 minutach bezczynnosci.
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Przed pierwszym uzyciem

e Wyczys¢ wnetrze urzadzenia i akcesoria przy uzyciu cieptej wody i ptynu do mycia naczyn.
Nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych, gabek Sciernych itp.

e Podczas pierwszego uzycia urzadzenie bedzie wydzielato dziwny zapach; jest to normalne.
Podczas pierwszego uzycia nalezy zapewnic¢ dobra wentylacje.

Gdy urzadzenie jest podtaczone po raz pierwszy lub po podtaczeniu, gdy urzadzenie
byto odtaczone od sieci elektrycznej przez dtuzszy czas, nalezy ustawic¢ “Jezyk”, “Date” i
“Czas”.

Ustawianie jezyka

Jezyk 12:00

English

Francais

Nederlands

jest “Jezyk angielski”.
1. Obrdéc¢ pokretto wyboru i wybierz z wyswietlonej listy preferowany jezyk.
2. Potwierdz ustawienie, dotykajac przycisk potwierdzenia.

Zostanie wyswietlony nastepny ekran.

Ustawianie daty i czasu

Godziny 12:00

Rok 12:00

12 30

Obré¢ pokretto wyboru i zmien pierwsze ustawienie (Rok).

Potwierdz to ustawienie naciskajac prawy klawisz nawigacyjny lub naciskajac pokretto wyboru.
Obrd¢ pokretto wyboru i zmien nastepne ustawienie (Miesiac).

Potwierdz to ustawienie naciskajac prawy klawisz nawigacyjny lub naciskajac pokretto wyboru.
Obré¢ pokretto wyboru i zmien ostatnie ustawienie (Dzien).

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Potwierdz ustawienie, dotykajac przycisk potwierdzenia.

Zostanie wyswietlony nastepny ekran. Teraz nalezy ustawi¢ godziny i minuty za pomoca
pokretta wyboru i przycisku nawigacyjnego. PotwierdZ ustawienie, dotykajac przycisk
potwierdzenia.
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PIERWSZE UZYCIE

Wszystkie ustawienia poczatkowe sa teraz ustawione, a na wyswietlaczu pojawia sie ekran
gotowosci. Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy.

1 . . .z P . s
. Jezyk, czas i datg mozna ustawi¢ w menu ustawien (patrz rozdziat “Menu ustawien”).
Menu ustawienh mozna otworzy¢ z ekranu startowego za pomoca menu plus.

Ustawianie twardosci wody
Twardos¢ wody musi by¢ ustawiona przed pierwszym uzyciem. Jesli woda jest bardziej migkka
lub twarda niz ustawiona domyslnie, mozna zmieni¢ ustawiony poziom twardosci.

Sprawdzanie twardosci wody

e Twardos¢ wody mozna zmierzy¢ za pomoca papierowego paska testowego dostarczonego
wraz z urzadzeniem. Aby uzyskac informacje na temat twardosci wody w danym regionie,
skontaktuj sie z lokalnym zarzadem wodociggow.

Uzywanie papierowego paska testowego

e Zanurz pasek testowy w wodzie na 1 sekunde. Odczekaj 1 minute i odczytaj liczbe kresek
na papierowym pasku testowym. Sprawdz w tabeli, czy ustawiona twardos¢ wody jest
prawidtowa.

Ustawianie twardosci wody

1. Porownaj pasek testowy z obrazkiem na wyswietlaczu.

2. Obrdé¢ pokretto wyboru, az kreski na ekranie bedg odpowiadac kolorom na pasku testowym.
3. Nacisnij przycisk potwierdzenia, aby zapisa¢ ustawiong twardosc¢ wody.

Wy- Numer paska Francuskie Niemieckie
Swie- | testowego/kolor | Rodzaj PPM stopnie stopnie
tlacz kresek twardosci (°df) | twardosci (°dH)
1 4 kreski zielone Bardzo migkka 0-90 0-9 0-5
woda
p | e Woda miekka 90 178 9-18 5-10
czerwona
2 kreski czerwone | Raczej twarda woda | 178 - 267 18 - 26 10-15
4 3 kreski czerwone | Twarda woda 267 - 356 26 - 35 15 - 20
5 4 kreski czerwone Bardzo twarda > 356 > 35 > 20
woda

Urzadzenie zostafo teraz zaprogramowane w taki sposob, ze powiadomienie o odkamienianiu
bedzie sie pojawiac zgodnie z rzeczywista twardoscig wody.
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UZYTKOWANIE

Objasnienie pokretet i przyciskow

Pokretto fun

kcyjne

Wybér funkcji
Obracajgc tym pokrettem wybiera sie zadana funkcje.
e Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale “Opis funkcji”.

Pokretto wyboru

Aby wybra¢ podfunkcje piekarnika

7 \ Obroc¢ pokretto, aby wybra¢ podfunkcje piekarnika.
e Wiecej informaciji znajduje sie w czesci “Ogdine uzytkowanie panelu
sterowania”.
PN Zmiana ustawien
Obroéc¢ to pokretto, aby zmieni¢ ustawienia w aktywnym obszarze.
e Wiecej informacji znajduje sie w czesci “Ogdlne uzytkowanie panelu
sterowania”.
= Przejscie do nastepnego ustawienia
Dotknij tego pokretta, aby przej$¢ do nastepnego ustawienia.
e Nastepne do zmiany ustawienie bedzie znajdowac sie w szarym obszarze
aktywnym.
Przycisk wiaczania/wytaczania i przycisk Stop

Wiaczanie/wytgczanie urzadzenia
Dotknij przycisk i przytrzymaj go przez kilka sekund, aby wiaczy¢ lub wytaczyé
urzadzenie.

H H
© €]

Anulowanie lub powrét do menu
Dotknij tego przycisku, aby anulowaé operacje lub cofna¢ sie o jeden krok w
menu.

Przycisk oswietlenia

Wiaczanie/wytaczanie oswietlenia
Dotknij tego przycisku, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie komory.

& ASKO
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UZYTKOWANIE

Przyciski nawigacyjne

Nawigacja w prawo
Dotknij prawego klawisza nawigacyjnego, aby potwierdzi¢ ustawienie i
przesunac aktywny obszar w prawo.

Nawigacja w lewo
Dotknij lewego przycisku nawigacyjnego, aby przesuna¢ aktywny obszar w lewo.

A A A
v v v

Wiaczanie/wytaczanie funkcji blokady dzieciecej

Dotknij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski nawigacyjne, aby wtaczy¢/wytaczyé

funkcje blokady dzieciece;.

e Aby zabezpieczy¢ piekarnik przed niezamierzonym uzyciem, panel
sterowania piekarnika mozna zablokowaé za pomoca blokady przed dzie¢mi.

Przycisk plus

Aby otworzy¢ menu ustawien (patrz “Ustawienia”)

Dotknij tego przycisku w trybie gotowosci, aby otworzy¢ lub wyjs¢ z menu
ustawien:

e Timer do gotowania jajek

e Informacje ogodlne

o Wyswietlacz

® Pieczenie

e System

Aby otworzy¢ dodatkowe opcje (patrz “Menu plus”)

Dotknij tego przycisku w trybie pracy, aby otworzy¢ lub zamkna¢ opcje
dodatkowe dostepne w danym momencie:

e Timer do gotowania jajek

e  Szybkie nagrzewanie

e Dodaj pare 123

e Dodaj pare bezposrednia

Przycisk pot

wierdzania

Potwierdz

Stuzy do potwierdzania wszystkich biatych ustawien/elementéw na ekranie.
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UZYTKOWANIE

Description of the main functions

Consult the tables to select the preferred function. Also consult the instructions for preparation

on the dish packaging. Some main functions have sub functions.

Main functions (to select with the function knob)

m
c
E
=

9,
o

Opis

&

Piekarnik

¢ Uzyj jednej z dostgpnych funkcji do grillowania,
pieczenia lub opiekania.

¢ Dostepne sa funkcje dodatkowe (patrz tabela
funkciji piekarnika).

O
()

Szybkie nagrzewanie

¢ Dzieki tej funkcji przestrzen piekarnika szybko
osigga pozadana temperature. Nie nalezy uzywac
tego ustawienia, gdy w przestrzeni piekarnika
znajduje sie danie.

Programy
e Uzyj “Programoéw” do pieczenia i zapiekania,
wybierajac potrawe z listy zaprogramowanych dan.

Rozmrazanie

e Dzieki tej funkcji powietrze cyrkuluje za pomoca
wentylatora. Powietrze zostanie podgrzane do
temperatury 30°C.

® Potrawy sa rozmrazane szybko i skutecznie.

Bl B

Para

e Ogrzewanie za pomoca pary wodne;j.

¢ Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale

“Funkcja pary”.

e Para o temperaturze 100 °C jest rozpylana
w regularnych odstepach czasu w komorze
piekarnika.

¢ Dostepne sa funkcje dodatkowe (patrz tabela
funkcji stosowania pary).

2
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UZYTKOWANIE

Funkcja

Opis

@

Pieczenie konwekcyjno-parowe

e Ogrzewanie za pomoca gorgcego powietrza w
potaczeniu z para.

* Para jest rozpylana w regularnych odstepach czasu
w komorze piekarnika.

* Tryb ten mozna stosowac do pieczenia takich
rodzajéw ciasta jak ciasto francuskie, ciasto
brioszkowe, buteczki drozdzowe, chleb francuski,
zapiekanki, a takze do pieczenia mies. Goraca
para zapewnia tadny, chrupiacy, brazowy wierzch
i pulchng konsystencje. Migso i ryby pozostajg
smaczne i soczyste w srodku. W tym trybie
nalezy zawsze upewnic sie, ze zbiornik wodny jest
napetniony swieza woda.

e Dostepne sa funkcje dodatkowe (patrz tabela funkciji
stosowania pieczenia konwekcyjno-parowego).

D)

Regeneracja

e Uzyj jednej z funkcji do (utrzymywania) cieptych
potraw.

e Dostepne sa funkcje dodatkowe (patrz tabela
funkcji podgrzewania).

+

0,

Czyszczenie

e Za pomoca tej funkcji i wilgotnej Sciereczki mozna
fatwo usunaé ttuszcz i brud ze $cianek piekarnika.

¢ Tej funkciji nalezy uzywac tylko wtedy, gdy
piekarnik catkowicie ostygnie. Para jest rozpylana
w regularnych odstepach czasu w komorze
piekarnika.

® Po namoczeniu resztki jedzenia mozna usunaé
wilgotna Sciereczka.

Opis podfunkcji

Funkcje piekarnika (do wyboru za pomoca pokretta wyboru)

&

Gorace powietrze

e Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza z
tylnej czesci piekarnika.

e Ten tryb zapewnia réwnomierne nagrzewanie i jest
idealny do pieczenia.

e Umiesc¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.
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&

Gorace powietrze + dolna grzatka

e Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza z tytu
piekarnika i dolnego elementu grzejnego.

e W tym trybie mozna piec pizze, wilgotne ciasto,
keksy, ciasto na zakwasie i kruche ciasto.

e Umiesc¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 200 °C

e Zalecane jest wstgpne nagrzewanie.

Gérna grzatka + dolna grzatka

e Podgrzewanie za pomoca goérnego i dolnego
elementu grzejnego.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do tradycyjnego
pieczenia i zapiekania.

e Umiesc¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 200 °C

e Zalecane jest wstgpne nagrzewanie.

Duzy grill

e Podgrzewanie za pomoca gérnego elementu
grzejnego.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do potraw i
wypiekoéw, ktére wymagaja wyrazistego dolnego
przypieczenia lub przyrumienienia. Stosowac tuz
przed koricem czasu pieczenia lub zapiekania.

e Umiesc¢ kartke w goérnej czesci piekarnika, a
blache do pieczenia na srodku piekarnika.

® Przez caty czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze
sie szybko przypali¢.

e Zalecane jest wstgpne nagrzewanie.

O

Grill

¢ Podgrzewanie za pomoca elementu grillujgcego.

* Tryb ten moze by¢ uzywany do grillowania
mniejszej ilosci otwartych kanapek, kietbasek
piwnych oraz do opiekania chleba.

e Umiesc¢ kartke w gornej czesci piekarnika, a
blache do pieczenia na srodku piekarnika.

® Przez caly czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze
sie szybko przypali¢.

e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.

@AskO PL 17



UZYTKOWANIE

Duzy grill + wentylator

e Podgrzewanie za pomoca gérnego elementu
grzejnego. Ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator.

* Tryb ten moze by¢ uzywany do grillowania miesa,
ryb i warzyw.

e Umiesc kartke w gornej czesci piekarnika, a blache
do pieczenia na $rodku piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 170 °C

e Przez caly czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze sig
szybko przypali¢.

e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.

Ogrzewanie gorne

¢ Podgrzewanie tylko za pomoca gérnego elementu
grzejnego.

¢ Tryb ten mozna wykorzystac, gdy chcemy upiec
gorna czesé potrawy.

e Umiesc¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 150 °C

Ogrzewanie dolne

* Podgrzewanie za pomoca dolnego elementu
grzejnego.

e Tryb ten moze by¢ stosowany do potraw i
wypiekow, ktére wymagaja wyrazistego dolnego
przypieczenia lub przyrumienienia.

e Stosowac tuz przed koricem czasu pieczenia lub
zapiekania.

e Umiesc blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 160 °C

Wentylator + dolna grzatka

* Podgrzewanie za pomoca dolnego elementu
grzejnego. Ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator.

* Tryb ten moze by¢ stosowany do pieczenia ciast z
mata iloscig zakwasu, jak réwniez do konserwowania
OWOCOW i warzyw.

e Umies¢ niezbyt wysoka blache do pieczenia w
dolnej czesci piekarnika, tak aby gorace powietrze
mogto krazy¢ rowniez nad gorna powierzchnia
potrawy.

e Sugerowana temperatura: 180 °C
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PRO

Profesjonalne pieczenie

e Ogrzewanie za pomocg gornego elementu
grzejnego w potaczeniu z elementem grzejnym
grilla i goracym powietrzem.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do pieczenia
wszystkich rodzajow miesa.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

ECO

Gorgce powietrze ECO

e Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza.
Gorace powietrze ECO zuzywa mniej energii,
ale daje taki sam efekt jak ustawienie goracego
powietrza. Pieczenie trwa kilka minut dtuzej.

e Tryb ten moze by¢ uzywany do pieczenia migsa
i ciast.

e Umiesc¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

¢ To ustawienie wykorzystuje ciepto resztkowe
(grzanie nie jest wiaczone przez caty czas),
aby osiagnac niskie zuzycie energii (zgodnie z
klasa energetyczna EN 60350-1). W tym trybie
rzeczywista temperatura w piekarniku nie jest
wyswietlana.

Para

e Ogrzewanie za pomoca pary wodnej.

¢ Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale

“Funkcja pary”.

e Para o temperaturze 100 °C jest rozpylana
w regularnych odstepach czasu w komorze
piekarnika.

¢ Tryb ten moze by¢ uzywany np. do gotowania na
parze warzyw, jajek, owocow i ryzu.

Tabela funkcji stosowania pary (do wyboru za pomoca pokretta wyboru)

~

Para - Niska temperatura

e Ogrzewanie za pomoca pary wodnej.

¢ Wiecej informaciji znajduje sig¢ w rozdziale

“Funkcja pary”.

e Para jest rozpylana w regularnych odstepach
czasu w komorze piekarnika.

e To menu moze by¢ uzywane do gotowania
na parze warzyw i ryb, utrzymywania ciepta i
rozmrazania potraw.
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Sous-vide

e Ogrzewanie za pomoca pary wodnej.

e Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale

“Funkcja pary”.

e Uszczelniona prézniowo zywnosé jest wolno
gotowana w niskiej temperaturze.

¢ Dzigki tej metodzie smak, witaminy i mineraty
potrawy zostaja zachowane. Dzigki uszczelnieniu
prézniowemu potrawa ma dtuzszy okres
przydatnosci do spozycia.

¢ Funkgciji tej mozna uzywac do gotowania warzyw,
owocdw, miesa, drobiu i ryb.

Tabela funkcji stosowania pieczenia konwekcyjno-parowego (do wyboru za pomoca
pokretta wyboru)

&)

Wysoki 3

&)

Sredni 2

@

Niski 1

Gorace powietrze + Para gestosé 1/2/3

e Ogrzewanie za pomoca gorgcego powietrza w
potaczeniu z para.

® Para jest rozpylana w regularnych odstepach
czasu w komorze piekarnika.

¢ Tryb ten mozna stosowac do pieczenia takich
rodzajéw ciasta jak ciasto francuskie, ciasto
brioszkowe, buteczki drozdzowe, chleb francuski,
zapiekanki, a takze do pieczenia migs. Goraca
para zapewnia fadny, chrupiacy, brazowy wierzch
i pulchna konsystencje. Migso i ryby pozostaja
smaczne i soczyste w srodku. W tym trybie
nalezy zawsze upewni¢ sie, ze zbiornik wodny jest
napetniony swieza woda.

e WYSOKI: przygotowywanie eskalopek, stekow i
mniejszych kawatkéw miesa

» SREDNI: odgrzewanie chtodnych/mrozonych
potraw, przygotowywanie filetéw rybnych i
warzyw au gratin

e NISKI: pieczenie duzych kawatkéw miesa (pieczen,
caly kurczak), pieczenie wyrosnietego ciasta
(chleb i butki), przygotowywanie lasagne itp.

Tabela funkcji podgrzewania (do wyboru za pomoca pokretta wyboru)

OCA

Podgrzewanie talerzy

® Funkcja ta stuzy do podgrzewania zastawy
stotowej, dzigki czemu serwowane potrawy
pozostaja dtuzej gorace.
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‘Cs

Utrzymywanie ciepta
e Ten tryb stuzy do utrzymywania ciepta juz

przygotowanych potraw.

oA
=

Regeneracja
® Regeneracja: ten tryb stuzy do utrzymywania

ciepta juz przygotowanych potraw. Dzigki
zastosowaniu pary nie dochodzi do utraty jakosci.
Smak i konsystencja sg zachowane tak, jakby
potrawa byta $wiezo ugotowana. Jednoczesnie
mozna regenerowac rézne potrawy.

Menu Plus

Nacisnij przycisk Plus, aby wybra¢ dodatkowa funkcje (po wybraniu funkcji gtdwnej i ustawien).

Wybierz funkcje w menu plus, obracajac pokrettem wyboru i potwierdzi¢ przyciskiem

potwierdzenia.
Aby opusci¢ menu plus, nalezy nacisna¢ przycisk stop lub przycisk plus; na wyswietlaczu
ponownie pojawi sie poprzednie wskazanie.

Menu Plus

Opis

Timer do gotowania jajek

Timer do gotowania jajek moze by¢ uzywany niezaleznie od funkcji piekarnika.

* Po wytaczeniu timera do gotowania jajek pojawia si¢ okienko z komunikatem
i sygnat dzwiekowy.

e Dotknij przycisk stop, aby wytaczy¢ sygnat i zamknaé menu podreczne.

e Dzwigk ustanie automatycznie po okoto 2 minutach.

¢ Aby anulowac timer, nalezy ustawi¢ czas na 0:00.

Szybkie nagrzewanie

Wtaczenie/wytaczenie domysinego szybkiego nagrzewania (dostgpne tylko w
funkcjach piekarnika).

Dodaj pare 123

e Rozdziel do trzech cykli pary rbwnomiernie na caty proces przygotowywania
potrawy.

® Dostepne tylko wtedy, gdy ustawiony jest czas pieczenia.

e Wybierz co najmniej 10 minut czasu pieczenia.

Dodaj pare bezposrednia
e Dodaj cykl parowy do procesu pieczenia.

Anulowanie pary 123
e Gdy funkcja jest aktywna.

& ASKO
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Menu Plus | Opis

Anulowanie pary bezposredniej
e Gdy funkcja jest aktywna.

Start z szybkim nagrzewaniem

Po uruchomieniu programu oraz gdy ustawiono szybkie nagrzewanie w menu ustawien
jako domysinie “wiaczone”, pojawi sie okienko. Po 15 sekundach wyskakujace okienko
automatycznie zniknie. Na ekranie postepu pojawi sie ikona szybkiego nagrzewania, czas
bedzie wyszarzony.

Jesli ustawiona temperatura zostanie osiggnigta, pojawi si¢ wiadomosc. Wiéz potrawe, a
program rozpocznie sie automatycznie po zamknigeciu drzwi.

Funkcja pary

Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas funkcji korzystania z
pary pozostaw drzwi zamkniete, gdyz w przypadku otwarcia goraca para moze
wydostac¢ sie na zewnatrz. Kondensacja w piekarniku zwigkszy si¢ po otwarciu
drzwiczek. of opening. Condensation in the oven will increase when opening the
door.

_9’_ Uwaga: Po kazdej funkcji korzystania z pary pozostaw piekarnik do ostygnigcia i osusz

wnetrze miekka sciereczka.

Uwaga: System wodny oproznia sie za kazdym razem, gdy koriczy sie funkcja
korzystania z pary. Czynnos¢ ta jest styszalna i stanowi czes¢ normalnej pracy
piekarnika parowego.

Zalety gotowania na parze

Zdrowe i naturalne, gotowanie na parze zachowuje kolor i smak potrawy. Przy tej metodzie

gotowania nie wydzielaja sie zadne zapachy.

Gotowanie na parze (duszenie, gotowanie, pieczenie) rozpoczyna sie przed osiggnigciem

przez komore piekarnika temperatury 100°C.

Wolne gotowanie (duszenie, gotowanie, pieczenie) jest mozliwe rowniez w nizszych

temperaturach.

Jest zdrowe:

>  witaminy i mineraty zostajg zachowane, poniewaz tylko niewielka ich czes¢ rozpuszcza
sie w goracej wilgoci potrawy.

Podczas gotowania na parze nie jest konieczne dodawanie ttuszczu lub oleju w jakiejkolwiek

postaci.
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e Para nie rozprowadza zapachu ani smaku, dzieki czemu migso lub ryby mozna gotowac razem
Z warzywami.

e Para nadaje sie rowniez do blanszowania, rozmrazania i podgrzewania lub utrzymywania
ciepta potraw.

Sous-vide
Korzystanie z funkcji gotowania na parze w trybie sous-vide:
e  Prézniowe zamykanie
> Najpierw prozniowo zamknij zywnos¢ w plastiku za pomoca maszyny do prézniowego
pakowania. Proces ten usuwa wiekszos¢ powietrza z plastikowej torebki. Torebka
zachowuje skfadniki odzywcze i smak podczas gotowania, dzieki czemu jedzenie jest
bardziej soczyste, miekkie i smaczniejsze.
e Gotowanie prézniowe
> Ugotuj potrawe w odpowiedniej temperaturze i w odpowiednim czasie, uzywajac trybu
gotowania na parze Sous-Vide w piekarniku (patrz ‘Przepisy i czasy gotowania’).
> Wiekszos¢ potraw moze by¢ przechowywana w temperaturze serwowania (okoto 60°C)
przez kilka godzin, co bardzo utatwia przygotowanie potrawy: wystarczy wyjac¢ potrawe z
piekarnika, gdy jest potrzebna.

Napetnianie zbiornika wody

e Przed uzyciem funkcji gotowania na parze nalezy zawsze napemi¢ zbiornik wody.

e Nalezy uzywac czystej i zimnej wody z kranu, wody butelkowanej bez dodatku mineratow
lub wody destylowanej nadajacej sie do spozycia.

. Nacisnij pokrywe ,zbiornika wody”, aby uzyskac¢ dostep do zbiornika wody.

. Uzyj uchwytu, aby wyjac zbiornik z piekarnika.

. Zdejmij pokrywe zbiornika wody i wyczysc¢ zbiornik wody czysta woda.

. Napetnij zbiornik woda az do znaku “MAX” na zbiorniku (okoto 1,2 litra).

. Wsun zbiornik wody z powrotem do piekarnika, az ustyszysz kliknigcie (przetacznik pozyciji
jest aktywny).

6. Zamknij pokrywe zbiornika wody.

o~

+ ! » Woda pozostata w systemie parowym po zakoriczeniu pieczenia zostanie wypompowana
-9- z powrotem do zbiornika wody. Po uzyciu funkcji pary zbiornik wody nalezy opréznic,
wyczyscic i wysuszy¢. Zbiornik wody napetniac tylko bezposrednio przed uzyciem!
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Korzystanie z funkcji pieczenia na urzadzeniu

Aby uzyskac informacje na temat ogolnej obstugi urzadzenia, nalezy zapoznac si¢ z “Ogolng
obstuga panelu sterowania”.

1. Dotknij przycisku wiaczania/wytaczania, aby wigczy¢ urzadzenie.

2. Obroc pokretto funkciji, aby wybrac gtéwna funkcje.
> Zapoznaj sie z “Opisem funkcji”, aby wybra¢ odpowiednig (dostepna) funkcje.

3. Obroc pokretto wyboru, aby wybrac¢ podfunkcije (jesli jest dostepna) lub zmieni¢ ustawienie.
> Aktywne jest pierwsze ustawienie podfunkcji (jesli jest dostepna).

4. Uruchom bezposrednio wybrang funkcje (z ustawionymi wczesniej wartosciami) dotykajac
przycisku potwierdzenia (przycisk ten miga, jesli mozliwe jest uruchomienie programu).

Dostepne funkcje lub ustawienia do regulaciji:
e funkcja (podfunkcja piekarnika);

e temperatura piekarnika;

e czas pieczenia.

Kolejna podfunkcja lub ustawienie staje sie aktywne (jesli jest dostepne). Powrot do

poprzedniego wyboru lub ustawienia poprzez dotkniecie lewego klawisza nawigacyjnego.
~ L+ W razie potrzeby mozna wybra¢ dodatkowe ustawienie (np. “Szybkie nagrzewanie”) za
9 pomoca menu plus. Wiecej informacji na ten temat znajduje sie w czesci “Menu plus”.

5. Dotknij przycisku potwierdzajacego, aby rozpocza¢ przygotowywanie positku z wybranymi
ustawieniami.

Po zakonczeniu pieczenia mozna:

e Zatrzymac pieczenie
>  Dotknij przycisku potwierdzenia.
Wskaznik zakoriczenia zostanie zamkniety i pojawi sie ekran trybu gotowosci. Jesli w ciggu 10
minut nie zostanie podjeta zadna akcja, wyswietlacz przetaczy sie w tryb czuwania.

e Ustawi¢ dodatkowy czas
> Dotknij prawy klawisz nawigacyjny, aby wybra¢ “Ustaw dodatkowy czas”.
Ustawienie czasu staje sie aktywne i moze byc¢ zmieniane bezposrednio przez obracanie
pokretta wyboru.
>  Dotknij przycisku potwierdzenia.
> Poprzedni proces zostaje ponownie aktywowany.
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Zmiana ustawien podczas postepu

e Podczas postepu, dotkniecie klawiszy nawigacyjnych spowoduje wyswietlenie aktywnego
obszaru. Wybrane ustawienie mozna teraz zmienic. Po potwierdzeniu przyciskiem
potwierdzajacym pojawia sie ekran postepu ze zmienionymi ustawieniami.

e Po 5 sekundach bez akcji ustawienia postepu sa anulowane, a wyswietlacz powraca do
ekranu postepu.

Culisensor (jesli jest dostepny)

Jesli culisensor jest podtgczony, wyswietlony zostanie ekran culisensora, a obok godziny pojawi
sie mata ikona. Piekarnik pracuje tak dtugo, az rdzen potrawy osiagnie ustawiong temperature.
Temperatura rdzenia jest mierzona za pomoca sondy temperatury.

1. Zdejmij gumowa zaslepke z gniazda (prawy gérny rég komory piekarnika).

2. Witéz wtyczke culisensora do przytgcza i catkowicie wsun culisensor do potrawy.

Na wyswietlaczu pojawi sie ekran i ikona culisensora.

3. Ustaw funkcje i temperature. Zamiast czasu nalezy ustawi¢ temperature rdzenia
(pomigdzy 30 -100°C).

4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac przycisk potwierdzajacy.

5. W trakcie pieczenia wyswietlana jest rosnaca temperatura rdzenia (zadang temperature
rdzenia mozna regulowac w trakcie pieczenia).

6. Gdy ustawiona temperatura rdzenia zostanie osiggnigeta, proces pieczenia zostanie
zatrzymany. Pojawi sie sygnat dzwigkowy, ktéry mozna wytaczy¢ naciskajac dowolny
przycisk. Po uptywie jednej minuty sygnat dzwiekowy zostanie automatycznie wytaczony. Na
wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

A Prosze zwréci¢ uwage!

e Zawsze wktadaj metalowy czujnik culisensora w catosci w potrawe.

e Po zakonczeniu procesu pieczenia nalezy zawsze zatozy¢ metalowg zaslepke na przytacze
culisensora.

e Uzywaj culisensora tylko w swoim piekarniku.

e Upewnij sig, ze podczas pieczenia czujnik culisensor nie styka si¢ z elementem grzejnym.

e Po zakonczeniu pieczenia culisensor bedzie bardzo goracy. Zachowaj ostroznos¢! Unikaj
oparzen.
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Menu ustawien

Menu ustawien jest dostepne tylko po nacisnieciu przycisku plus, gdy urzadzenie znajduje sie w
trybie gotowosci.

Licznik czasu gotowania jajek (ustawianie czasu alarmu)

Informacje ogéine
* Jezyk wyswietlacza
e Czas
Ustawianie czasu
Format godziny
Rozmiar zegara
Data
Data rr-mm-dd
Format daty
Dzwiek
> Gtosnosc¢ (niska-srednia-wysoka)
> Dzwiek klawiszy (wtaczanie/wytaczanie)
> Dzwiek powitania (wtaczanie/wytaczanie)

vV e v v Vv

e v

Wyswietlacz

® Jasnosc¢ niska, srednia, wysoka

e Oswietlenie piekarnika

> Automatyczne wytaczenie po 1 min.

> Wylaczenie reczne

e Tryb nocny

> Czas rozpoczecia i zakoriczenia nizszej jasnosci:
> Pierwszy wyswietlacz ustawia czas rozpoczecia, drugi wyswietlacz ustawia czas zakonczenia.
® Przetgczenie urzadzenia w gotowosci

> Automatyczne wytaczenie po 1 godz.

> Zawsze wigczone*.

Pieczenie

e Ustawi¢

> Odkamienianie

> Twardos¢ wody

e Ustawi¢ nagrzewanie

> DomysInie wtgczone/wytaczone
e Intensywnos¢ programu

> Niska/$rednia/wysoka

System

¢ Informacje o urzadzeniu

> Nazwa urzadzenia i wersja SW

¢ Ustawienie fabryczne

> Powrét do ustawien fabrycznych

*Zmiana na reczne wytaczenie spowoduje zwiekszenie zuzycia energii.
Jesli piekarnik zostanie wytaczony recznie (lub gdy nastapi przerwa w dostawie
pradu), funkcja ta zostanie zresetowana (wyswietlacz wylaczy sie¢ automatycznie).
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Czyszczenie urzadzenia

Piekarnik nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu i resztek jedzenia,

szczegolnie na powierzchniach wewnetrznych i zewnetrznych, drzwiach i uszczelce.

Wiacz blokade przed dzie¢mi (aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzadzenia).
Powierzchnie zewnetrzne czysci¢ migekka Sciereczka i ciepta woda z mydtem.
Nastepnie przetrzyj czysta, wilgotng szmatka i osusz.

Zachlapania i plamy na powierzchniach wewnetrznych usuwac szmatkg z mydtem.
Nastepnie przetrzyj czysta, wilgotng szmatka i osusz.

Wazne!
A Uwazaj, aby do otworéw wentylacyjnych nie dostata sie¢ woda. Nigdy nie uzywaj

Sciernych srodkoéw czyszczacych ani chemicznych rozpuszczalnikéw. Zawsze zwracaj
uwage na to, aby uszczelka drzwi byta czysta.
Zapobiega to gromadzeniu si¢ brudu i umozliwia prawidtowe zamknigcie drzwiczek.

Funkcja czyszczenia (Czyszczenie parowe)

Za pomoca funkcji Czyszczenie parowe i wilgotnej Sciereczki mozna tatwo usunac¢ ttuszcz i brud
ze Scianek piekarnika.

Uzywanie funkcji Czyszczenie parowe

1.
2.
3.

A Y
-9- Podczas programu czyszczenia nie otwierac¢ drzwi.

Funkcji Czyszczenie parowe nalezy stosowac dopiero po catkowitym ostygnieciu piekarnika.
Trudniej jest usunac brud i ttuszcz, gdy piekarnik jest goracy.

Program trwa 30 minut. Resztki jedzenia na emaliowanych $ciankach po 30 minutach beda
wystarczajaco namoczone, aby mozna je byto usuna¢ wilgotna sciereczka.

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
Pokrettem funkcyjnym wybierz opcje “Czyszczenie”.
Dotknij przycisku potwierdzenia, aby rozpocza¢ czyszczenie parowe.

4
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Czyszczenie filtra zbiornika na wode

Jesli filtr zbiornika na wode jest zabrudzony, mozna go wyczysci¢ pod kranem.

1. Zdejmij rurke ssaca z filtrem.

2. Wyczysc¢ pod kranem i umies¢ z powrotem na swoim miejscu. Upewnij sig, ze filtr dotyka
podstawy zbiornika na wode.

Odkamienianie

Podczas procesu parowego w systemie parowym moze dojs¢ do nagromadzenia sie

osadu mineralnego. Nalezy go od czasu do czasu usuwac. Zadanie to nalezy wykonac po
wyswietleniu powiadomienia “Urzadzenie wymaga odkamieniania”. Jesli urzadzenie nie zostanie
odkamienione po trzech powiadomieniach, funkcje stosowania pary nie beda juz dostepne. Tej
funkcji nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik catkowicie ostygnie. Proces odkamieniania
obejmuje odkamienianie i ptukanie. Podczas tego procesu na wyswietlaczu beda pojawiac sie
powiadomienia z informacjami i prosbami o wykonanie czynnosci.

1. WIlej wode zmieszang ze srodkiem do usuwania kamienia do zbiornika na wode. Zapoznaj sie
z instrukcja srodka do usuwania kamienia, aby uzyskac prawidtowe proporcje mieszania.
Otworz menu “Ustawienia” i wybierz “Ustawienia gotowania”.

Wybierz “Ustawienia gotowania na parze”.

Wybierz “Odkamienianie”, aby wybrac¢ funkcje.

Aby rozpoczaé odkamienianie, dotknij przycisku potwierdzenia.

SEESTEN

s~ Zaleca sie stosowanie srodka NOKALK do usuwania kamienia. NOKALK jest niezwykle
-9- skutecznym srodkiem do usuwania kamienia, opartym wytacznie na naturalnych,
catkowicie biodegradowalnych sktadnikach. Roztwor nie jest zracy, nie jest agresywny
i jest przyjazny dla srodowiska. Oprocz skutecznego dziatania odkamieniajagcego ma
réwniez dziatanie czyszczace i antybakteryjne, dzieki czemu wewnetrzne elementy
urzadzenia pozostaja w optymalnym stanie higienicznym. Dzigki temu zachowuije sie
dobry smak potraw i wydtuza sie zywotnosc¢ urzadzenia.
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e Do procesu gotowania na parze uzywana jest woda. Woda zawiera wapn i magnez.

e Ciepto powoduje skraplanie si¢ wody, co pozostawia osad mineralny (nieszkodliwy dla ludzi).

e Jesli cykl odkamieniania zostanie przerwany przed jego zakonczeniem, program musi zostac
uruchomiony od poczatku.

Demontaz i czyszczenie prowadnic

Do czyszczenia prowadnic uzywaj zwyktych srodkow czyszczacych.
1. Wykrec¢ srube za pomoca srubokreta.
2. Wyjmij prowadnice z otworow w tylnej Scianie.
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Wymiana lampy piekarnika

Lampa w tym urzadzeniu AGD nadaje sie tylko do oswietlania tego urzgdzenia.
/ . \ Lampa nie nadaje sie do oswietlania pomieszczen domowych.

- . “  Lampa jest artykutem konsumpcyjnym i dlatego nie jest objgta gwarancjg. Wymien
9 uszkodzong lampe na lampe tego samego typu.

Zaréwka halogenowa: G9, 230V, 25W
Piekarnik jest wyposazony w lampe halogenowa.
Ten produkt zawiera zrodto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej (G).

Odtacz urzadzenie od zasilania poprzez wyjecie wtyczki z gniazdka lub wytaczenie
A wytacznika w skrzynce bezpiecznikéw.
Uwaga: zaré6wka moze by¢ bardzo gorgca! Przy wyjmowaniu zaréwki nalezy
stosowac srodki ochronne. Jest to niezbedne, aby zapobiec poparzeniom.

3. Wykrec cztery sruby z panelu pokrywy. Zdejmij panel pokrywy, szybke i pierscien
uszczelniajacy.

4. Wyjmij uszkodzona lampe halogenowa i zastap ja nowa.

5. Ponownie zat6z panel pokrywy, szybke i pierscien uszczelniajacy.
Uwaga: Uszczelka musi idealnie pasowac do wneki w Scianie piekarnika.

PL30 &AskKo



KONSERWACJA

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika

Trzymaj palce z dala od zawiaséw drzwiczek piekarnika. Zawiasy sg obcigzone sprezyna i ich
odskoczenie moze spowodowac obrazenia. Upewnij sie, ze zatrzaski zawiaséw sg prawidtowo
zatozone i blokuja zawiasy.

Zdejmij drzwi piekarnika

1. Otworz drzwi do pozycji petnego otwarcia.

2. Podnies oba zatrzaski zawiasow (A) i pociagnij je w kierunku drzwiczek piekarnika (B).
Zawiasy zostang zablokowane w pozycji 45°.

3. Delikatnie zamknij drzwi, az osiagna kat 45°.

4. Zdejmij drzwi, podnoszac je i przechylajac w kierunku piekarnika (C). Zawiasy musza wyjs¢ ze
szczelin w piekarniku.

Demontaz i montaz szyby drzwiczek piekarnika
Szyba drzwi piekarnika moze by¢ czyszczona od wewnatrz, ale konieczne bedzie wyjecie szyby
z drzwi.

1. Slightly lift (1) and shift (2) the clamps at the lower left and right of the door to release the
glass (A).

2. Grab the glass (A) at the bottom and gently lift (3) and shift (4) it to remove it from the upper
support.
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3. The inner glass (B) (depending on the model) can be removed by carefully lifting (5) and
shifting (6) it to removing it from the lower support. Also remove the rubber spacers (C) from
the inner glass.

(]
6
5 )
e

Montaz drzwi piekarnika

1. Przytrzymaj drzwi pod katem okoto 45° przed piekarnikiem.

Wiéz zawiasy w szczeliny i upewnij sig, ze oba sa prawidtowo umieszczone.
Otworz drzwi do pozycji petnego otwarcia.

Podnies oba zatrzaski zawiasow i przesun je w kierunku piekarnika.

ok w N

Delikatnie zamknij drzwi piekarnika i upewnij sie, ze zamykaja si¢ prawidtowo. Jesli drzwi
nie otwieraja sie lub nie zamykaja prawidtowo, nalezy upewnic sie, ze zawiasy sa prawidtowo
umieszczone w swoich szczelinach.
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Informacje ogdlne

Jesli masz problemy z piekarnikiem, zapoznaj sie z ponizszym zestawieniem btedéw. Jesli
problemy nie ustgpia, nalezy skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta.

Potrawa pozostaje surowa

e Sprawdz, czy zostat ustawiony timer i czy zostat nacisniety przycisk potwierdzenia.

e Czy drzwi sg prawidtowo zamknigte?

e Sprawdz, czy nie przepalit sie bezpiecznik i czy nie zadziatat wytgcznik automatyczny.

Potrawa jest niedopieczona lub przypieczona
e Sprawdz, czy ustawiony zostat prawidtowy czas pieczenia.
e Sprawdz, czy ustawiona zostata odpowiednia moc.

Czujniki nie reaguja, wyswietlacz jest zablokowany.
e QOdtacz urzadzenie od zasilania na kilka minut (wykre¢ bezpiecznik lub wylgcz zasilanie);
nastepnie ponownie podtacz urzadzenie i wiacz je.

Iskrzenie w przestrzeni piekarnika.
e Upewnij sig, ze wszystkie ostony lamp sg zabezpieczone i ze wszystkie podkfadki
dystansowe sa umieszczone na prowadnicach.

Awaria zasilania moze spowodowac zresetowanie wyswietlacza.
e Wyjmij wtyczke z gniazdka i wtéz ja ponownie.

e Ponownie ustaw czas.

W piekarniku wystepuje kondensacja.
e Jest to normalne. Po uzyciu wytrzyj piekarnik do czysta.

Wentylator pracuje nadal po wytgczeniu piekarnika.
e Jest to normalne. Wentylator dziata jeszcze przez jakis czas po wytaczeniu piekarnika.

Na drzwiach i na zewnatrz urzadzenia wyczuwalny jest przeptyw powietrza.
e Jest to normalne.

Swiatto odbija sie od drzwiczek i zewnetrznej strony urzadzenia.
e Jest to normalne.

Z drzwiczek lub otworéw wentylacyjnych wydobywa sie para.
e Jest to normalne.
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Podczas pracy piekarnika, szczegolnie w trybie rozmrazania, stycha¢ odgtosy klikania.
e Jest to normalne.

Bezpiecznik wylgcza sie regularnie.
e Nalezy skonsultowac¢ sie z technikiem serwisu.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod btedu, BLAD XX...

(XX oznacza numer btedu).

e Wystgpita usterka w module elektronicznym. Odfacz urzadzenie od zasilania na kilka minut.
Nastepnie podtacz je ponownie i ustaw aktualny czas.

e Jesli btad nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z serwisantem.

Przechowywanie i naprawa piekarnika

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego technika serwisu. Jesli
konieczna jest konserwacja, nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i skontaktowac sie z dziatem
obstugi klienta ASKO.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy mie¢ pod reka nastepujgce informacje:
e Numer modelu i numer seryjny (podane na wewnetrznej stronie drzwi piekarnika)
e Dane dotyczace gwarancji

e Jasny opis problemu.

N 1

" Jesli musisz przez jaki$ czas przechowywac piekarnik nieuzywany, wybierz czyste i

9 suche miejsce, poniewaz kurz i wilgo¢ mogg uszkodzi¢ urzadzenie.
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Utylizacja urzadzenia i opakowania

Ten produkt jest wykonany z materiatow przyjaznych dla sSrodowiska. Jednak po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzadzenie musi zostac¢ zutylizowane w sposéb odpowiedzialny. Informacje na ten temat
mozna uzyskac od wtadz panstwowych.

Opakowanie urzadzenia moze by¢ poddane recyklingowi. Uzyto nastepujacych materiatow:
e karton

e folia polietylenowa (PE)

e polistyren wolny od CFC (twarda pianka PS)

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposob odpowiedzialny, zgodnie z przepisami prawa.

Na produkcie znajduje sie piktogram kosza na smieci z krzyzykiem.
Wskazuje on, ze urzadzenia gospodarstwa domowego musza by¢
utylizowane oddzielnie. Oznacza to, ze po zakonczeniu okresu
uzytkowania urzadzenie nie moze by¢ przetwarzane w ramach
normalnego obiegu odpaddéw. Nalezy oddac¢ je do specjalnego punktu
zbiorki odpadow komunalnych lub do punktu sprzedazy, ktory oferuje
taka ustuge.

Oddzielne zbieranie sprzetu gospodarstwa domowego zapobiega szkodom dla srodowiska
i zdrowia publicznego. Materiaty uzyte do produkcji tego urzadzenia moga by¢ poddane
recyklingowi, co zapewnia znaczne oszczednosci energii i surowcow.

C Deklaracja zgodnosci
Niniejszym oswiadczamy, ze nasze produkty sa zgodne z odpowiednimi dyrektywami,
normami i rozporzadzeniami europejskimi, jak rowniez ze wszystkimi wymaganiami, o
ktérych mowa w normach.
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Etykieta znamionowa urzadzenia znajduje sie na wewnetrznej
stronie urzadzenia.

Podczas kontaktu z serwisem nalezy
mie¢ pod reka kompletny numer typu.

Adresy i numery telefonéw organizacji serwisowych znajduja sie na
karcie gwarancyjne;.

el ASKO
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