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OVNEN

Indledning

Tillykke med kebet af denne dampovn fra Asko.

Ovnen er udviklet med nem betjening og sterst mulig brugervenlighed
for gje. Ovnen har en lang raekke indstillingsmuligheder, der ger det
muligt at vaelge den helt rigtige tilberedningsmetode hver gang.

Denne brugsanvisning beskriver, hvordan du udnytter ovnen bedst
muligt. Ud over at beskrive, hvordan ovnen betjenes, indeholder

brugsanvisningen ogsa baggrundsinformation, som kan veere til nytte,
nar du bruger apparatet.

Laes sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt, for
du tager apparatet i brug!

Gennemlees forst brugsanvisningen omhyggeligt, for apparatet
tages i brug, og gem den til senere brug.

Der medfolger separat installationsvejledning.

DA 4 aAsko



OVNEN

Kontrolpanel

®
10:15

10-10-2015

01. Teend/sluk-knap, bruges til at:
> teende apparatet.
> skifte til standby.

> slukke apparatet. Hold taend/sluk-knappen nedtrykket, indtil

apparatet slukker.
02. X-knap, bruges til at:
> ga et trin bagleens i menuen.

> lukke eller svare "nej" til et spergsmal.
> lukke eller annullere en menu eller en funktion.

083. Vandbeholderknap, bruges til at:

> d&bne for ventilen til vandbeholderen.

04. Bekraeft-knap, bruges til at:
> bekreefte indstillinger.
> starte en funktion.

> lukke eller svare "ja" til et spergsmal.

05. Bereringsfolsom skaerm/display

8ASKO DA S5



OVNEN

Beskrivelse

1. Kontrolpanel

2. Ventil til
vandbeholderen

3. Placeringer i
ovnen

4. Ovnlage

5. Lagens handtag

-

Placering 5
Placering 4

Placering 3 3

Placering 2

Placering 1

Skinner/teleskopiske skinner

Tilbehor

DA 6 aAsko

e Ovnen har fire eller fem riller (niveau 1 til 4/5) afhaengigt af
modellen. Placering 1 bruges primeert sammen med bundvarme. De
to overste niveauer bruges primaert til grilning.
* Anbring ovnristen, bagepladen eller et dampfad i mellemrummet
mellem rillens to skinner.
e En eller flere af rillerne i ovnen er udstyret med teleskopiske skinner,
der kan traekkes helt ud, afhaengigt af modellen.
> Traek de teleskopiske skinner helt ud af ovnrummet, og anbring
ovnristen/bagepladen/dampfadet pa skinnerne. Derefter kan
ovnristen/bagepladen/dampfadet skubbes ind i ovhrummet pa
skinnerne.

> Lagen ma forst lukkes, nér de teleskopiske skinner er blevet
skubbet helt ind i ovnrummet.

Der medfolger et udvalg af tilbeher til dit apparat, afhaengigt af
modellen. Brug kun det originale tilbeher. Det er specielt egnet til dit
apparat. Serg for, at alt det tilbeher, der bruges, er i stand til at modsta
temperaturindstillingerne for den valgte ovnfunktion.

Bemeerk: lkke alt tilbeher er egnet/tilgeengeligt til alle apparater

(dette kan ogsa variere efter land). Ved ber du altid oplyse det nejagtige
identifikationsnummer pa dit apparat. Se vores salgsbrochurer eller
online for flere oplysninger om ekstra tilbeher.

Bemaerk: Anbring aldrig en genstand i ovnens bund!



OVNEN

Tilbehor der kan folge med dit apparat (afheengigt af modellen)

Emaljeret bageplade: Bruges til kager og andet bagveerk.

¢ Den emaljerede bageplade ma ikke bruges sammen
med mikrobglgefunktionen!

e Egnet til pyrolyserengering.

Ovnrist: Bruges primeert til grillning. Man kan ogsa anbringe et

dampfad eller et ildfast fad med mad pa ovnristen.

e Ovnristen er udstyret med en sikkerhedstap. Risten skal loftes en
lille smule foran, for den kan traekkes ud af ovnen.

e Risten ma ikke bruges sammen med mikrobelgefunktionen!

Dyb emaljeret bageplade: Bruges til stegning af ked og bagning af

fugtige kager.

e Saet ikke den dybe bageplade pa det laveste niveau under en
tilberedningsproces, undtagen nar den bruges som drypbakke
under grilining, stegning eller stegning pa spyd (hvis en sadan er
tilgeengelig).

¢ Den dybe emaljerede bageplade ma ikke bruges sammen
med mikrobglgefunktionen!

* Egnet til pyrolyserengering.

Glass bageplade: Bruges til mikrobglge- og almindelig ovn.
\ > e Egnet til pyrolyserengering.

Ikke-perforeret dampfad: 40 mm dybt (velegnet til at opsamle fugt

med, nar du tilbereder med damp).

e Bemazerk: Der kan opsta misfarvning ved temperaturer pa over
180 °C! Ovnen vil fungere, som den skal, selvom der opstar
misfarvning.

Perforeret dampfad: 40 mm dybt (velegnet til brug sammen

med dampfunktionen).

e Bemeerk: Der kan opsta misfarvning ved temperaturer pa over
180 °C! Ovnen vil fungere, som den skal, selvom der opstar
misfarvning.

Perforeret dampfad: 1/3 GN.

Perforeret dampfad: 1/2GN.

e Bemeerk: Der kan opsta misfarvning ved temperaturer pa over
180 °C! Ovnen vil fungere, som den skal, selvom der opstar
misfarvning.

e Dampfadene kan bruges samtidigt pa to niveauer. Placér det
perforerede dampfad midt i ovnen og det ikke-perforerede
: dampfad et niveau under den perforerede dampskal.
e \ed tilberedning med damp kan det perforerede dampfad placeres
@ inde i det ikke-perforerede dampfad. De to dampfade kan kun

bruges sammen pa et niveau med teleskopskinner.

Nar den gnskede temperatur nés, afbrydes tilberedningsprocessen

@ Culisensoren kan bruges til at male madens kernetemperatur.
automatisk.

8ASKO DA7



OVNEN

Dor

e | agekontakterne slar ovnens funktioner fra, hvis lagen abnes, mens
ovnen er i brug. Ovnens funktioner fortseetter, nar lagen lukkes.

e Lagen i denne ovn er udstyret med "bled lukning". Nar lagen lukkes
og rammer en bestemt vinkel, deempes dens beveegelse, sa lagen
lukker stille og roligt.

Koleventilator

e Apparatet er udstyret med en kaleventilator, der afkaler kabinettet
og kontrolpanelet.

Beroringsfolsom skaerm

e Ovnens bergringsfolsomme skaerm betjenes ved at man trykker pa

den, eller stryger fingeren hen over den.
e Tryk pa skaermen for at aktivere en funktion eller gendre en indstilling.
e Stryg fingeren hen over skaermen for at fa vist yderligere
oplysninger/valgmuligheder eller for at aendre en indstilling.
Trykke: Stryge:

PROGRAMMER

Varm luft

. 1 P Det virker bedst, hvis du bererer knapperne med hele fingerspidsen. Nar
- = du trykker pa en knap, vil du herer en kort tone (medmindre indstillingen

for toner er aendret).
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Hovedsksermbilleder

Startskaermbilledet

- N/
7N\
OVN

EKSTRA

04

Plus-menu (01)

e Tryk pa plus-symbolet for at abne Plus-menuen. Indholdet af denne
menu aendrer sig efter de betjeningsmuligheder, der er til rddighed
pé det pageeldende tidspunkt.

Ovn (02)
e Tryk pa ‘OVN’ for at &bne menuen med ovnfunktioner.

Stopur (03)
e Tryk pa symbolet for stopur for at abne stopursmenuen.
e Stopuret kan bruges uafheengigt af ovnfunktionerne.
> Den leengste tidsperiode, der kan indstilles, er 24 timer.
> Nar stopuret har talt ned, vises der en besked, og der heres et
lydsignal.
> Tryk pa X-knappen, bekreeft-knappen eller skeermen for at
slukke lydsignalet og fjerne beskeden. Lydsignalet stopper
automatisk efter ca. 1 minut.

Ekstra (04)
o Tryk pa 'EKSTRA' for at fa vist apparatets ekstrafunktioner.

Tid (05)
e Her vises klokkeslasttet.

Tilberedning med damp (06)
e Tryk pa ‘DAMP’ for at &bne menuen med dampfunktioner.

8ASKO DA 9
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Lys (07)

e Tryk pa lampesymbolet for at teende og slukke lyset i ovnen.

e Ovnlyset teender ogsd, nar du abner Iagen eller begynder at
tilberede mad. Ovnlyset vil automatisk blive deempet (medmindre
denne indstilling eendres).

Ekstra-skaermbilledet

PROGRAMMER OPVARMNING

A
HRTIG FORVARMNING RENG@RING

Hurtig forvarmning (01)
e Tryk pa ‘HURTIG FORVARMNING’ for at abne menuen for hurtig
forvarmning.

Kombi (02)
e Tryk pa ‘KOMBI’ for at &bne menuen med kombifunktioner.

Rengoring (03)
o Tryk pd ‘RENGORING’ for at abne menuen med rengeringsfunktioner.

Opvarmning (04)

e Tryk pa ‘OPVARMNING’ for at &bne menuen med
opvarmningsfunktioner.
Her finder du funktionerne 'Opvarmning af tallerkner', '‘Gendanne’,
'Optening' og 'Hold varm'.

Programmer (05)
e Tryk pa ‘PROGRAMMER’ for at &bne programmenuen.
Her finder du favoritprogrammer og automatiske programmer.



OVNEN

Skaermbillede til funktionsvalg

PROGRAMMER

02

01 180° 03

Varm luft

Valg af funktion (01)

e Tryk pa pilene over og under funktionen, eller stryg fingeren
hen over symbolet for at vaelge en funktion (se ogsa: 'Brug af
tastaturet').

Indstilling af temperatur (02)

¢ Tryk pa pilene over og under temperaturen, eller stryg fingeren hen
over indikatoren for temperatur for at veelge temperatur (se ogsa:
'‘Brug af tastaturet').

Tilberedningstid (03)

e Tryk pa symbolet for tilberedningstid, hvis du ensker at indstille en
tilberedningstid. Hvis der allerede er anfart en tilberedningstid, skal
den indstilles.

e Tryk pa pilene over og under tidsangivelsen, eller stryg fingeren hen
over tidsangivelsen for at sendre den (se ogsa: 'Brug af tastaturet').

Programmer (04)
e Tryk pa ‘PROGRAMMER’ for at &bne programmenuen.
Her finder du favoritprogrammer og automatiske programmer.

Informationsfane (05)

e Navnet pa den valgte funktion vises i fanen nederst pa displayet. Du
kan fa yderligere oplysninger om den valgte funktion ved at trykke
pé fanen.

aAskO DA 11



OVNEN

Standby-skaermbillede

02 03

o
Uaay——— 1015

10-10-2015 —777————— 04

Ur (digitalt/01)
e Det aktuelle klokkesleet.

Ur (analogt/02 og 03)

e Det aktuelle klokkesleet.

e Det analoge urs timeviser angives med en udfyldt cirkel (02) og
minutviseren med en tom cirkel (03).

Visning af dato (04)
e Den aktuelle dato.

Visning af stopur (05)
¢ Den tilbageveerende tid pa stopuret.

Visning af den faldende temperatur (06)
e Den aktuelle temperatur i ovhrummet (spildvarme).

DA 12 @Asko



KLARGOGRING TIL BRUG

Klargering til brug

* Renger ovnrummet og tilbehoret med varmt vand tilsat
opvaskemiddel. Der mé ikke anvendes aggressive rengeringsmidler,
skuresvampe eller lignende.

e Ovnen afgiver en speciel lugt, forste gang den opvarmes - det er
normalt. Serg for god ventilation, forste gang ovnen opvarmes.

har vaeret afbrudt i en laengere periode, skal sprog, tid, dato og

9 Nar apparatet tilsluttes strom for ferste gang, eller efter at strammen
vandhardhed indstilles.

Indstilling af sprog

SPROG

English

Veelg sprog for de tekster, som vises pa apparatets display.
Standardindstillingen er engelsk.

1. Stryg fingeren over displayet for at bladre gennem sprogene.
2. Tryk pa det sprog, du gnsker at veelge.
3. Tryk sé& pa bekreeft-knappen for at gemme det valgte sprog.

Indstilling af tid

aASKO DA 13



KLARGOGRING TIL BRUG

DA 14 a@Asko

4

1. Tryk pa pilene over og under klokkeslzettet, eller stryg fingeren hen
over klokkeslaettet for at sendre det.

2. Du kan indstille klokkesleettet hurtigere ved at trykke midt pa
displayet, hvorefter et tastatur bliver vist. Her kan du indtaste
klokkeslaettet (se afsnittet ‘Brug af tastaturet’).

3. Tryk pa bekreeft-knappen for at gemme det indtastede klokkesleet.

Indstilling af dato

1. Tryk pa pilene over og under dag, maned og ar, eller stryg fingeren
hen over dag, maned og ar for at eendre indstillingerne.
2. Tryk pa bekreeft-knappen for at gemme den indtastede dato.

Indstilling af vandhardhed

VANDHARDHED

Vandhéardheden skal indstilles, for apparatet tages i brug.
Hvis vandet er blgdere eller hardere end standardindstillingen, skal du
2endre indstillingen.



KLARGOGRING TIL BRUG

Kontrol af vandhardhed

Du kan male vandets hardhed ved hjeelp af den teststrimmel, der folger
med apparatet. Du kan fa oplysninger om vandets hardhed der, hvor du
bor, ved at kontakte dit vandveerk.

Sadan bruges teststrimlen
Dyp teststrimlen i vandet i 1 sekund. Vent et minut, og se sa, hvor
mange streger der er synlige pa teststrimlen. | tabellen kan du se,
hvilken indstilling for vandhardhed du skal veelge.

Indstilling af vandhardhed

1.
2.

Sammenlign teststrimlen med billedet pa displayet.

Tryk pa stregerne pa displayet, indtil de svarer til stregerne pa

teststrimlen.

. Tryk pé bekreeft-knappen for at gemme vandhardheden.

Nu er apparatet indstillet, sa du far besked om afkalkning, nar det er

nedvendigt baseret pa den faktiske vandhdrdhed.

Antal af/farve si::ilgr Tysk skala for
Display pa streger pa Vandets hardhed PPM . vandhardhed
: vandhardhed o
teststrimlen o (°dH)
(°df)
1 4 grenne streger Meget bledt vand 0-90 0-9 0-5
2 1 red streg Blodt vand 90 -178 9-18 5-10
3 2 rode streger Forholdsvist hardt 178 - 267 18- 26 10-15
vand
4 3 rade streger Hardt vand 267 - 356 26 - 35 15 - 20
5 4 rode streger Meget héardt vand > 356 > 35 > 20

\Il

-9-

Apparatet er nu klart til brug.

Sprog, tid, dato og vandhardhed kan eendres i menuen Indstillinger
(se afsnittet ‘Indstillinger’). Du kan &bne menuen Indstillinger fra
startskeermbilledet via Plus-menuen.

aASKO DA 15




BETJENING

Brug af Plus-menuen

N/

7\

EKSTRA

Plus-menuen giver adgang til en raekke funktioner eller indstillinger.
Hvilke Plus-funktioner, der er adgang til, afhaenger af, hvilket
skeermbillede der er aktivt.

n INDSTILLINGER
D ETAPETILBEREDNING

* Fra startskeermbilledet kan man finde falgende funktioner/menuer

i Plus-menuen:

> Indstillinger: Her kan du angive dine foretrukne indstillinger (se
afsnittet ‘Indstillinger’).

> Etapetilberedning: Kombiner op til tre funktioner i én
madlavningsproces (se afsnittet ‘Etapetilberedning’).

> Tastaturlas: Deaktiverer alle knapper, sa kontrolpanelet kan
renggres, uden at apparatet teendes utilsigtet. Tryk pa knappen
og hold den inde, indtil tastaturlasen aktiveres.

HURTIG FORVARMNING
Forvarm ovnrummet hurtigt
esind endnu

starter autom. pa det

TILF@J DAMP 1-3X
F til 3 npcyklusser jeevnt over

DA 16 @ AsKo



BETJENING

e | skaermbillederne for ovn-, damp- og kombifunktioner giver Plus-

menuen adgang til felgende funktioner/menuer:

> Hurtig forvarmning: Bruges til hurtigt at forvarme
ovnrummet til den onskede temperatur i forbindelse med en
madlavningsproces (se afsnittet ‘Hurtig forvarmning’). Ikke
tilgeengelig for dampfunktioner.

> Forsinket start: Madlavningsprocessen vil starte automatisk pa
det indstillede tidspunkt.

> Tilfej damp 1-3X: Tilfej en dampcyklus til tilberedningsprocessen
1, 2 eller 3 gange (kun tilgeengelig for ovnfunktionen).

> Etapetilberedning: Kombiner op til tre funktioner i én
madlavningsproces (se afsnittet ‘Etapetilberedning’).

> Tastaturlas: Deaktiverer alle knapper, sa kontrolpanelet kan
renggres, uden at apparatet teendes utilsigtet. Tryk pa knappen
og hold den inde, indtil tastaturlasen aktiveres.

> Gratin; For at foje grillfunktionen til slutningen af
processen (gratineringstid vil blive tilfgjet i slutningen af
tilberedningsprocessen).

TILF@J TIL FAVORITTER

"~ TILF@) DAMP

a TASTATURLAS

e Nar en ovn-, damp- eller kombifunktion er i gang, er folgende

funktioner tilgeengelige i Plus-menuen:

> Tilfgj til favoritter: Tilfgj indstillingerne for den tilberedte ret til
favoritterne (se afsnittet ‘Yderligere funktioner’).

> Tilfej damp: Tilfgj en dampcyklus til tilberedningsprocessen (kun
tilgeengelig for ovnfunktionen).

> Tastaturlas: Deaktiverer alle knapper, sa kontrolpanelet kan
renggres, uden at apparatet teendes utilsigtet. Tryk pa knappen
og hold den inde, indtil tastaturlasen aktiveres.

> Gratin; For at foje grillfunktionen til slutningen af
processen (gratineringstid vil blive tilfgjet i slutningen af
tilberedningsprocessen).

8ASKO DA 17



BETJENING

Brug af tastaturet

Det er muligt at fa vist et tastatur, som kan bruges til hurtig indtastning
af en funktion, temperatur eller tilberedningstid. Det ger det muligt at
veelge en hurtig indstilling eller indtaste en veaerdi.

PROGRAMMER

1. Tryk i midten af funktionssymbolet, temperaturen eller
tilberedningstiden (aktiveret). Tastaturet bliver vist.

Indstil funktion Indstil temperatur

Be"ax

~

Indstil tilberedningstid

2. Indtast eller tryk pa den gnskede veerdi.
Q/ 3. Huvis den valgte veerdi ikke bekreeftes automatisk, skal du derefter
trykke pa bekreeft-knappen for at bekraefte indtastningen.

DA 18 @AskKo



BRUG

Ovnfunktioner

Menuen for ovnfunktioner bruges til at tilberede mad ved hjeelp af f.eks.
varmluft, bundvarme eller grill.
PROGRAMMER

™ 180°

Varm luft

e Der kan vaelges mellem forskellige ovnfunktioner.

e For hver ovnfunktion kan der indstilles en temperatur og en
tilberedningstid.

e Plus-funktioner sdsom hurtig forvarmning, etapetilberedning og
forsinket start kan ogsa veelges. Tryk pa plus-symbolet for at fa
adgang til disse funktioner. Se afsnittet '‘Brug af Plus-menuen'.

Brug af en ovnfunktion

Veelg en ovnfunktion, der er velegnet til den madret, du vil tilberede. Du
kan finde flere oplysninger om valg af ovnfunktion i funktionsoversigten.
Du kan ogsa bruge informationsfanen. Tryk pa fanen nederst pa
displayet for at fa yderligere oplysninger om den valgte funktion.

. Teend for ovnen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

. Anbring retten i ovnen.

. Tryk pa ‘OVN’ for at &bne menuen med ovnfunktioner.

Veelg en ovnfunktion (se afsnittet ‘Skeermbillede til funktionsvalg’).
. Veelg en temperatur (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

. Tryk p& symbolet ‘tilberedningstid’, og veelg en tilberedningstid (se
afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

o oA ®N

Det er ogsd muligt at begynde at tilberede mad uden at indstille en
9 tilberedningstid. | sa fald skal trin 6 springes over.

7. Veelg evt. yderligere indstillinger i Plus-menuen (f.eks. hurtig

Q/ forvarmning).

8. Start tilberedningen ved at trykke pa bekraeft-knappen.

aASKO DA 19



e Folgende veerdier vises nu i displayet:

aktuel temperatur (165 °C)

indstillet temperatur (180 °C)
statusindikator for tid (ydre cirkel)
statusindikator for temperatur (indre cirkel)
tilberedningstid (23:54)

sluttid (10:45)

>

>

>

>

>

>

e Under tilberedning kan du trykke midt pa displayet for at abne et
skaermbillede med indstillinger. Juster dem om nedvendigt.

o Nar tilberedningstiden er géet, hores et lydsignal. Signalet kan slés
fra ved at man abner ldgen eller trykker pa en knap.

e De valgte indstillinger kan gemmes i ‘Favoritter’. Det gores ved at
veelge funktionen ‘TILF@J TIL FAVORITTER’ i Plus-menuen (se
‘Sadan gemmes en tilberedningsmetode’ i afsnittet ‘Yderligere
funktioner’).

Sadan ser skaermbilledet ud, nar tilberedningen er feerdig.

DA 20 @AskKo



BRUG

Dampfunktion

Advarsel - fare for skoldning! Hold daren lukket under dampning. Der
kan slippe varm damp ud, hvis den bliver abnet. Hvis man &bner deren,
dannes der mere kondens i ovnen.

Bemaerk: Lad ovnen kole af efter hver dampning, og ter indersiden af
med en blad klud.

Bemaerk: Vandsystemet tommes, hver gang dampfunktionen er feerdig.
Det afgiver nogle lyde, som er en normal del af ovnens funktionsméde.

Fordele ved tilberedning med damp

e Tilberedning med damp er en sund og naturlig tilberedningsmetode,
der bevarer madens farve og smag. Der afgives ingen lugt, nar man
tilbereder mad pa denne made.

e Nar man bruger damp, starter tilberedningen (opvarmning, kogning,
stegning), for temperaturen i ovnen nar 100 °C.

e Langsom tilberedning (opvarmning, kogning, stegning) er ogsa
mulig ved lavere temperaturer. Det er en sund tilberedningsmetode,
hvor vitaminer og mineraler bevares i maden, fordi kun en lille del af
dem bliver oplest i det varme fugtindhold i ingredienserne.

e Det er ikke nedvendigt at bruge margarine eller olie, nar man
tilbereder med damp.

e Damp traekker ikke lugt eller smag ud af maden, hvilket gor det
muligt at tilberede kad og fisk sammen med grentsager.

e Damp er ogsa velegnet til blanchering, optening, opvarmning og til
at holde en ret varm.

Sous vide
Brug af sous vide-dampfunktionen:
e Vakuumpakning
> Forst vakuumpakkes maden i plastic ved hjeelp af Askos
vakuumskuffe. Derved fjernes sterstedelen af luften i plasticposen.
Posen bevarer neeringsstoffer og smag under tilberedningen, og
resultatet er mere saftig og mer mad, der har mere smag.
e Tilberedning med vakuum
> Tilbered retten ved den rigtige temperatur og i den rigtige
tilberedningstid ved hjeelp af ovnens sous vide-dampindstilling
(se ‘Opskrifter og tilberedningstider’).
> De fleste retter kan holdes varme ved serveringstemperatur (ca.
60 °C) i et par timer. Det gor det nemt at benytte den filosofi for
forberedelse i kokkenet, der kaldes "mise en place", fordi du kan
lade retten sta i ovnen, til du har brug for den.
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Opfyldning af vandbeholderen
Vandbeholderen skal altid fyldes med friskt, rent postevand, flaskevand
uden tilsatte mineraler eller destilleret vand, der er egnet til indtagelse.

el

. Tryk pa& vandbeholderknappen for at &bne lagen til vandbeholderen.

. Tag beholderen ud af ovnen ved hjeelp af handtaget.

. Tag laget af vandbeholderen, og skyl vandbeholderen med rent vand.

. Fyld vandbeholderen med vand op til 'MAX'-meerket (ca. 1,2 liter).

. Skub vandbeholderen ind i ovnen igen, indtil du herer et klik (det er
sensoren, der registrerer vandbeholderens position).

6. Luk lagen til vandbeholderen.

a b~ WO N =

mad, bliver det pumpet tilbage i vandbeholderen. Tom, renger og ter
vandbeholderen. Du ma ferst fylde vand i beholderen lige for du skal
bruge dampfunktionen!

\9l Hvis der er vand tilbage i dampsystemet, nar du er faerdig med at lave
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Brug af en ovnfunktion med damp

Veelg en dampfunktion, der er velegnet til den madret, du vil
tilberede. Du kan finde flere oplysninger om valg af ovnfunktion

i funktionsoversigten. Du kan ogsa bruge informationsfanen. Tryk pa
fanen nederst péa displayet for at fa yderligere oplysninger om den
valgte funktion.

1. Teend for ovnen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.
2. Anbring retten i ovnen.
3. Tryk pa ‘DAMP’ for at abne menuen med dampfunktioner.

PROGRAMMER

4. Veelg en dampfunktion (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).
5. Veelg en temperatur (kan ikke indstilles for dampfunktionen).
Se afsnittet ‘Skeermbillede til funktionsvalg’.
6. Tryk pa symbolet ‘tilberedningstid’, og veelg en tilberedningstid (se
afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

Det er ogsd muligt at begynde at tilberede mad uden at indstille en
tilberedningstid. | sa fald skal trin 6 springes over.

7. Veelg evt. yderligere indstillinger i Plus-menuen (f.eks. forsinket start).
8. Start tilberedningen ved at trykke pa bekraeft-knappen.
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23:54

1110:45

Felgende veerdier vises nu i displayet:

>

>

>

>

>

>

aktuel temperatur (95 °C)

indstillet temperatur (100 °C)
statusindikator for tid (ydre cirkel)
statusindikator for temperatur (indre cirkel)
tilberedningstid (23:54)

sluttid (10:45)

Under tilberedning kan du trykke midt pa displayet for at dbne et
skaermbillede med indstillinger. Juster dem om nadvendigt.

Nér tilberedningstiden er géet, hores et lydsignal. Signalet kan slds
fra ved at man abner ldgen eller trykker pa en knap.

De valgte indstillinger kan gemmes i ‘Favoritter’. Det gores ved at
veelge funktionen ‘TILF@J TIL FAVORITTER’ i Plus-menuen (se
‘Sadan gemmes en tilberedningsmetode’ i afsnittet ‘Yderligere
funktioner’).



Brug af Ekstra-funktionerne

Abn Ekstra-skaermbilledet, hvis du vil veelge en kombifunktion eller
forvarme ovnen hurtigt. Her kan du ogsa veelge et rengeringsprogram,
opvarmningsfunktioner og automatiske programmer.

N/
7N\

@

EKSTRA

PROGRAMMER OPVARMNING

HURTIG FORVARMNING RENG@RING

Herefter kan du veelge folgende programmer:
e Hurtig forvarmning
e Kombi
> Varmluft + dampteethed 1
> Varmluft + dampteethed 2
> Varmluft + dampteethed 3
e Rengering (se afsnittet ‘Rengering’)
> Damprensning
> Afkalkning
e Opvarmning (se afsnittet “Yderligere funktioner’):
> Gendanne
> Opvarmning af tallerkner
> Optoning
> Hold varm
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e Programmer (se afsnittet ‘Yderligere funktioner’):
> Favoritter
> Automatiske programmer

Hurtig forvarmning

Denne funktion bruges til at forvarme ovnen hurtigt. Indsaet ikke en ret
under hurtig forvarmning. Nar ovnen er opvarmet til den valgte temperatur,
er forvarmningen afsluttet, og ovnen er klar til at tilberede retten.

Brug af hurtig forvarmning

1. Teend for ovnen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

2. Tryk pa 'EKSTRA!' for at fa vist apparatets ekstrafunktioner.

3. Tryk pa ‘HURTIG FORVARMNING'’ for at &bne menuen for hurtig
forvarmning.

PROGRAMMER

180°

Hurtig forvarmning

4. Veelg en temperatur (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).
5. Start hurtig forvarmning ved at trykke pa bekreeft-knappen.

® Hurtig forvarmning kan ogsa knyttes til en tilberedningsproces.

e Det gores ved at aktivere 'HURTIG FORVARMNING' i Plus-menuen.

e Nér den valgte temperatur er ndet, vises der en besked, og der
hores et lydsignal.

o Tilberedningstiden begynder at teelle op eller ned, nar ldgen lukkes.



BRUG

Kombi

e Der kan veaelges tre forskellige kombi-dampfunktioner.
> Varmluft + dampteethed 1
> Varmluft + dampteethed 2
> Varmluft + dampteethed 3

e For hver kombifunktion kan der indstilles en temperatur og en
tilberedningstid (se afsnittet 'Damptabeller’).

¢ Plus-funktioner sdsom etapetilberedning og forsinket start kan
ogsa anvendes. Tryk pa plus-symbolet for at fa adgang til disse
funktioner. Se afsnittet 'Brug af Plus-menuen'.

Brug af en kombifunktion

Veelg en kombifunktion, der er velegnet til den madret, du vil
tilberede. Du kan finde flere oplysninger om valg af ovnfunktion
i funktionsoversigten. Du kan ogsé bruge informationsfanen.
Tryk pa fanen nederst pa displayet for at fa oplysninger om den
aktuelle funktion.

. Teend for ovnen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

. Anbring retten i ovnen.

. Tryk pa 'EKSTRA! for at f4 vist apparatets ekstrafunktioner.
. Tryk pa ‘KOMBJ’ for at abne menuen med kombifunktioner.

AW N =

PROGRAMMER

=1

A 160°

Varmluft + damptaethed 1 A

5. Veelg en kombifunktion (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

6. Veelg en temperatur (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

7. Tryk pa symbolet ‘tilberedningstid’, og veelg en tilberedningstid (se
afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

- - Det er ogsd muligt at begynde at tilberede mad uden at indstille en
tilberedningstid. | sa fald skal trin 6 springes over.
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4

8. Veelg evt. yderligere indstillinger i Plus-menuen.
9. Start tilberedningen ved at trykke pa bekraeft-knappen.

e Folgende veerdier vises nu i displayet:

aktuel temperatur (145 °C)

indstillet temperatur (160 °C)
statusindikator for tid (ydre cirkel)
statusindikator for temperatur (indre cirkel)
tilberedningstid (23:54)

sluttid (10:45)

>

>

>

>

>

>

e Under tilberedning kan du trykke midt pa displayet for at abne et
skaermbillede med indstillinger. Juster dem om nadvendigt.

o Nar tilberedningstiden er géet, hores et lydsignal. Signalet kan slds
fra ved at man abner ldgen eller trykker pa en knap.

e De valgte indstillinger kan gemmes i ‘Favoritter’. Det gores ved at
veelge funktionen ‘TILF@J TIL FAVORITTER’ i Plus-menuen (se
‘Sadan gemmes en tilberedningsmetode’ i afsnittet ‘Yderligere
funktioner’).
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Funktionsoversigt

Oversigten kan hjalpe dig med at vaelge den rigtige funktion. Du boer
ogsa leese tilberedningsinstruktionerne péa rettens emballage.

Funktion | Beskrivelse

Ovnfunktioner

>

Varm luft

e Opvarmning ved hjeelp af varm luft fra ovnens
bagside.

e Denne funktion sikrer ensartet opvarmning og er
velegnet til bagning.

e Placér bagepladen eller ovnristen i midten af
ovnen.

o Foreslaet temperatur: 180 °C

e Forvarmning af ovnen anbefales.

ECO

KO varmluft

e Opvarmning ved hjeelp af varm luft. @KO varmluft
bruger mindre energi, men giver samme resultat
som funktionen varmiuft. Tilberedningen tager et
par minutter ekstra.

e Denne funktion kan bruges til stegning af ked og
til bagning.

e Placér bagepladen eller ovnristen i midten af
ovnen.

o Foreslaet temperatur: 180 °C

e Denne funktion udnytter restvarmen (der er ikke
teendt for varmen hele tiden) for at reducere
energiforbruget (i henhold til energiklasse EN
60350-1). Nar denne funktion er i brug, vises den
faktiske temperatur i ovnen ikke.

Overvarme + bundvarme

e Opvarmning ved hjeelp af de gvre og nedre
varmelegemer.

® Denne funktion kan bruges til traditionel bagning
og stegning.

e Placér bagepladen eller ovnristen i midten af
ovnen.

o Foreslaet temperatur: 200 °C

e Forvarmning af ovnen anbefales.
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Funktion | Beskrivelse

Varm luft + bundvarme

e Opvarmning ved hjeelp af varm luft fra ovnens
bagside samt fra det nedre varmelegeme.

¢ Denne funktion er velegnet til bagning af pizzaer,
kager af fugtig dej og merdej, plumkager og
surbrod.

e Placér bagepladen eller ovnristen i midten af
ovnen.

 Foreslaet temperatur: 200 °C

e Forvarmning af ovnen anbefales.

1)
:
i

i

Bundvarme + ventilator

e Opvarmning ved hjeelp af det nedre varmelegeme.
Varmen fordeles af ventilatoren.

¢ Denne funktion er velegnet til bagning af tynde
kager af surdej samt til henkogning af frugter og
grentsager.

* Anbring en bageplade, der ikke er for hgj, i
nederste del af ovnen, s& den varme luft ogsa kan
cirkulere hen over fodevarens overside.

o Foreslaet temperatur: 180 °C

I+

Bundvarme -
! e Opvarmning alene ved hjeelp af det nedre o
varmelegeme. m
¢ Denne funktion kan bruges med retter og 2
bagveerk, der skal brunes eller have skorpe gﬁﬁng%ﬂ
i bunden.
¢ Placér bagepladen eller ovnristen i nederste del af
ovnen.
¢ Anvendes lige for bage- eller stegetiden er forbi.
o Foreslaet temperatur: 160 °C
Overvarme —f=
- e Opvarmning alene ved hjeelp af det ovre
varmelegeme. PN

overste del af retten.

® Placér bagepladen eller ovnristen i midten af
ovnen.

o Foreslaet temperatur: 150 °C

» Denne funktion kan bruges til at bage/stege den F%ﬂ M%“
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Funktion

Beskrivelse

-

Grill

e Opvarmning ved hjaelp af grillvarmelegemet.

® Denne funktion kan bruges til at grille et mindre
antal smerrebred og pelser og til at riste brod.

e Placér ovnsristen i gverste del af ovnen og
bagepladen i midten af ovnen.

¢ Hojst tilladte temperatur er 230 °C.

e Ovnen skal vaere under opsyn under hele
tilberedningen. Madvarerne kan hurtigt breende pa
pga. den hgje temperatur.

® Forvarmes i 5 minutter.

-

Stor grill

e Opvarmning ved hjaelp af det ovre varmelegeme
og grillvarmelegemet.

¢ Denne funktion kan bruges med retter og
bagveerk, der skal brunes eller have skorpe i
bunden. Anvendes lige for bage- eller stegetiden
er forbi.

® Placér ovnsristen i overste del af ovnen og
bagepladen i midten af ovnen.

¢ Hgjst tilladte temperatur er 230 °C.

® Ovnen skal vaere under opsyn under hele
tilberedningen. Madvarerne kan hurtigt breende pa
pga. den hgje temperatur.

e Forvarmes i 5 minutter.

(

1,

S

Stor grill + ventilator

e Opvarmning ved hjeelp af de ovre varmelegemer.
Varmen fordeles af ventilatoren.

e Denne funktion kan bruges til at grille ked, fisk og
grentsager.

e Placér ovnsristen i gverste del af ovnen og
bagepladen i midten af ovnen.

e Foreslaet temperatur: 170 °C

e Ovnen skal veaere under opsyn under hele
tilberedningen. Madvarerne kan hurtigt breende pa
pga. den hgje temperatur.

e Forvarmes i 5 minutter.
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Funktion | Beskrivelse
S Forstegning
PRO ¢ Denne funktion har en automatisk

opvarmningscyklus.

¢ Forst lukkes kadets porer ved hgj temperatur ved
hjeelp af varmluft og det ovre varmelegeme.

e Derefter tilberedes retten langsomt ved en lavere,
forudindstillet temperatur ved hjaelp af det ovre og
nedre varmelegeme.

¢ Denne funktion er velegnet til ked, fierkree og fisk.

e Foreslaet temperatur: 180 °C

Dampfunktion

Damp

® Opvarmning ved hjeelp af damp.

® Du kan leese mere i afsnittet ‘Dampfunktion’.

* Med jeevne mellemrum lukkes der 100 °C varm
damp ind i ovnrummet.

¢ Denne funktion kan bruges til at tilberede f.eks.
grontsager, g, frugt og ris med damp.

o i

~flv

Damp - lav temperatur

e Opvarmning ved hjeelp af damp.

e Du kan leese mere i afsnittet ‘Dampfunktion’.

® Med jeevne mellemrum lukkes der damp ind i
ovnrummet.

¢ Denne funktion kan bruges til at tilberede
grentsager og fisk med damp og til at holde mad
varm og opte mad med.

i)

i

AT

&

Sous vide

e Opvarmning ved hjeelp af damp.

e Du kan leese mere i afsnittet ‘Dampfunktion’.

¢ Vakuumpakket mad tilberedes langsomt ved lav
temperatur.

® Denne tilberedningsmetode bevarer madens
smag, vitaminer og mineraler. Vakuumpakkede
fodevarer holder leengere.

® Denne funktion kan bruges til at tilberede
grontsager, frugt, ked, fierkrae og fisk.
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Funktion | Beskrivelse

Kombi-dampfunktioner

@ % (9}3

Mellem 2

2
Lav 1

KOMBI: Varmluft + damptaethed 1, 2, 3

e Opvarmning ved hjeelp af varmluft kombineret
med damp.

e Dampen lukkes ind i ovhrummet med jeevne
mellemrum.

e HAJ: tilberedning af schnitzler, boffer og mindre
stykker kad.

o MEDIUM: genopvarmning af kolde/frosne maltider,
tilberedning af fiskefileter og grentsager au gratin.

e LAV: tilberedning af store stykker kad (stege, hele
kyllinger), bagning af haevet dej (bred og boller),
tilberedning af lasagne mv. Nar denne funktion
bruges, skal vandbeholderen altid vaere fyldt med
friskt vand.

e
£ — L

Ekstra funktioner

Hurtig forvarmning

e Med denne funktion opvarmes ovnrummet hurtigt
til den gnskede temperatur. Brug ikke denne
indstilling, nar du har en ret i ovnen.

o Foresl&et temperatur: 180 °C

Gendanne

e Denne funktion bruges til at opvarme retter, der
allerede er tilberedt. Takket vaere brugen af damp
sker der ikke noget kvalitetstab. Madens smag
og tekstur bevares, som om retten var nytilberedt.
Flere retter kan gendannes samtidig.

Opvarmning af tallerkner

¢ Denne funktion anvendes til at opvarme service,
sa den serverede mad holder sig varm lzengere.

o Foreslaet temperatur: 60 °C

%

Optening

* Nar denne funktion aktiveres, cirkuleres luften
med ventilatoren. Luften opvarmes til en
temperatur pa 30 °C.

¢ Funktionen kan bruges til at opte frosne retter
med.

Hold varm

* Denne funktion bruges til at holde retter, der
allerede er tilberedt, varme.

e Foresldet temperatur: 60 °C
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Funktion

Beskrivelse

+
4

Damprensning

¢ Med denne funktion kan du nemt fjerne fedt og
snavs fra ovnens sider ved hjeelp af en fugtig klud.

* Brug kun denne funktion, nér ovnen er kalet helt
af. Med jeevne mellemrum lukkes der damp ind i
ovnrummet.

¢ Efter damprensningen kan madrester fjernes med
en fugtig klud.

Culisensor

DA 34 @Asko

Stegning med culisensoren

Ved stegning med culisensoren skal rettens kernetemperatur indstilles.
Ovnen varmer op, indtil retten nar den indstillede kernetemperatur.
Culisensoren méler rettens kernetemperatur.

1. Teend for ovnen ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

2. Fjern gummiproppen, der beskytter stikket (overst i hojre side af
ovnrummet ud mod ovnlagen).

3. Tilslut culisensoren til stikket, og stik culisensoren helt ind i retten.




PROGRAMMER

@ 180° 70

N

Culisensor-tilstand

4. Veelg en ovnfunktion, temperatur og kernetemperatur (se afsnittet
‘Skeermbillede til funktionsvalg’).
5. Start tilberedningen ved at trykke pa bekraeft-knappen.

165¢ o 35¢
180 tf 70

Culisensor-tilstand N

e Folgende veerdier vises nu i displayet:
> aktuel temperatur (165 °C)
> indstillet temperatur (180 °C)
> statusindikator for kernetemperatur (ydre cirkel)
> statusindikator for temperatur (indre cirkel)
> aktuel kernetemperatur (35 °C)
> indstillet kernetemperatur (70 °C)

¢ Tilberedningsprocessen afsluttes, nar den indstillede
kernetemperatur er naet. Nar tilberedningstiden er gaet, hores et
lydsignal. Signalet kan slas fra ved at man abner Iagen eller trykker
pé en knap.

¢ Hele culisensorens metalsensor skal altid presses ind i fodevaren.

e Bemeerk! Gummiproppen, der beskytter stikket, skal altid
seettes pa igen, nar tilberedningen er overstaet.

e Culisensoren ma kun anvendes i ovnen.

e Sorg for, at culisensoren ikke kommer i kontakt med
varmelegemet under tilberedningen.

e Culisensoren er meget varm, nar den tages ud af fadevaren.
Veer forsigtig! Pas pa, at du ikke breender dig.
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Tilfej damp

DA 36 @ AsKo

Der kan tilfajes damp til tilberedningsprocessen, for tilberedningen
starter (Tilfoj damp 1-3X), eller under tilberedningen (Tilfej damp). Begge
funktioner findes i Plus-menuen under menuen for ovnfunktioner.

Tilfej damp (1-3X) anbefales til tilberedning af:

e kod: oksekad, kalveked, svineked, vildt, fierkrae, lam, fisk, polser
(i slutningen af tilberedningsprocessen).
Brugen af damp vil gere kadet mere saftigt og mert, uden at det er
nodvendigt at dryppe kodet.

* brod, boller: brug damp de ferste 5-10 minutter af bagetiden. Der
giver en sprad og flot brun skorpe.

* grontsager og frugtsouffleer, lasagne, stivelsesholdige retter, desserter.

* greontsager, iseer kartofler, blomkal, broccoli, guleredder, courgetter
og auberginer.

TILF@J DAMP 1-3X

Der kan veelges op til tre dampcyklusser. De automatiske cyklusser
fordeles jeevnt ud over tilberedningsprocessen. Derfor er det vigtigt at
angive en tilberedningstid!

e Denne funktion er ikke tilgeengelig, hvis der ikke angives en
tilberedningstid.

* Hvis tilberedningstiden er kort, vil en eller flere valgmuligheder ikke
veere tilgaengelige.

1. Veelg en ovnfunktion, og angiv en tilberedningstid (se afsnittet
‘Skeermbillede til funktionsvalg’).

2. Tryk pa plus-symbolet for at dbne Plus-menuen.

3. Tryk pa ‘Tilfej damp 1-3X’ for at &bne menuen for funktionen.

TILF@J DAMP 1-3X




4. Tryk pa 1x, 2x eller 3x for at veelge antallet af dampcyklusser.
5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa bekraeft-knappen.
Der vil blive vist et lille ikon under plus-symbolet for at angive det
valgte antal dampcyklusser. Symbolet (og den ydre cirkel) skifter
Q/ farve under dampcyklussen.
6. Start tilberedningen ved at trykke pa bekraeft-knappen.

Ikon, der angiver, at Tilfoj damp (1-3X) er aktiveret.

Tilfej damp
Tilfej damp kan veelges under tilberedning (efter at en funktion er
startet). En dampcyklus vil starte med det samme.

1. Mens tilberedningen af en ret (ved hjeelp af en ovnfunktion) er i
gang, skal du trykke pa plus-symbolet for at &bne Plus-menuen.

2. Tryk pa 'Tilfej damp' for at starte en dampcyklus.
En dampcyklus vil starte med det samme. Der vil blive vist et lille
ikon under plus-symbolet for at angive, at dampcyklussen er startet.
Ikonet forsvinder, nar dampcyklussen er slut. Derefter kan du starte
endnu en dampcyklus.

Forsinket start

Funktionen 'Forsinket start' kan bruges til at udsaette tilberedningen til et
senere tidspunkt. Funktionen 'Forsinket start' kan kun aktiveres via Plus-
menuen under en funktionsmenu. Se afsnittet 'Brug af Plus-menuen'.

Indstilling af forsinket starttid
1. Veelg en funktion og temperatur, og indstil om nedvendigt en
tilberedningstid (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

Det er muligt at indstille en forsinket starttid uden at angive en
tilberedningstid.
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2. Tryk pa plus-symbolet for at &bne Plus-menuen.
3. Tryk pa ‘FORSINKET START’ for at abne menuen for funktionen.

FORSINKET START

4. Veelg en starttid (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

5. Bekreeft starttiden ved at trykke pa bekreeft-knappen.
Ikonet for forsinket start vises under plus-symbolet for at vise, at
funktionen er aktiv. Den forsinkede starttid kan annulleres ved at
ndre indstillingen tilbage til det aktuelle klokkeslaet.

6. Bekreeft processen ved at trykke pa bekraeft-knappen.

_‘ '_ Tilberedningen starter automatisk pa det angivne tidspunkt. Hvis
der er indstillet en tilberedningstid, vil tilberedningen ogsa stoppe
automatisk.

e Folgende veerdier vises nu i displayet:
> indstillet temperatur (180 °C)
> starttid (10:45)
> sluttid (11:15) (vises kun, hvis der er indstillet en tilberedningstid)
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Etapetilberedning

o O~ W

7.
8.

Tryk pa plus-symbolet for at dbne menuen 'Etapetilberedning'. Se
afsnittet '‘Brug af Plus-menuen'.

Med denne funktion kan du kombinere op til tre funktioner i én
madlavningsproces.

Sammenseet den gnskede tilberedningsproces ved at vaelge
forskellige funktioner og indstillinger.

. Tryk pé plus-symbolet for at abne Plus-menuen.
. Tryk pa ‘ETAPETILBEREDNING’ for at abne menuen for funktionen

(den kan kun abnes, hvis der ikke er en tilberedningsproces i gang).
Indstillingerne for 1. etape vises. Du kan justere dem efter behov.

160 0:10™

Etapetilberedning

. Veelg en funktion (se afsnittet ‘Skeermbillede til funktionsvalg’).

. Veelg en temperatur (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).

. Veelg en tilberedningstid (se afsnittet ‘Skaermbillede til funktionsvalg’).
. Bekreeft indstillingerne for 1. etape ved at trykke pa bekraeft-knappen.

160°C 00:10HM

Tryk pa '2' for at fa vist indstillingerne for 2. etape.
Juster standardveerdierne for 2. etape efter behov (funktion,
temperatur og tilberedningstid) (se punkt 3, 4 og 5).

8ASKO DA 39



BRUG

DA 40 @AsKo

@ 00:30

200° 0:20™

Etapetilberedning

9. Bekreeft indstillingerne for 2. etape ved at trykke pa bekreeft-knappen.

160°C 00:10HM

200°C 00:20HM

10.Tryk pa '3' for at fa vist indstillingerne for 3. etape, hvis du ensker at
bruge tre etaper.

11.Juster standardvaerdierne for 3. etape efter behov (funktion,
temperatur og tilberedningstid) (se punkt 3, 4 og 5).

12. Bekreeft indstillingerne for 3. etape ved at trykke pa bekraeft-knappen.

Du kan slette en etape ved at trykke pa krydset ved siden af indstillingerne.
Du kan kun slette en etape, hvis den ikke er begyndt endnu.

13.Nar du trykker pa bekraeft-knappen igen, vil ovnen begynde
etapetilberedningen med 1. etape (den aktive etape vises med hvid
skrift). Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, fortsaetter ovnen
med 2. etape og derefter med 3. etape, hvis den er valgt.

De valgte indstillinger kan gemmes i ‘Favoritter’. Det gores ved at abne
menuen ‘TILF@J TIL FAVORITTER’ i Plus-menuen (se ‘Sddan gemmes
en tilberedningsmetode’ i afsnittet ‘Yderligere funktioner’).



e Folgende veerdier vises nu i displayet:
> den aktive etape (2)
> samlet tilbagevaerende tilberedningstid (00:18)
> aktuel temperatur (185 °C)
> indstillet temperatur for den aktive etape (200 °C)
> statusindikator for tid for den aktive etape (ydre cirkel)
> statusindikator for temperatur for den aktive etape (indre cirkel)
> tilberedningstid for den aktive etape (17:32)
> samlet sluttid (10:45)

Gratin

For at faje grillfunktionen til slutningen af processen (gratineringstid

vil blive tilfgjet i slutningen af tilberedningsprocessen).

1. Tryk pa plus-symbolet for at abne Plus-menuen.

2. Tryk pa ‘GRATIN’ for at abne menuen for funktionen.

3. Temperaturen og tiden kan indstilles, eller programmet kan startes
direkte ved at trykke pa bekreeft-tasten.

Yderligere funktioner

Der kan veelges mellem forskellige yderligere funktioner og programmer.
1. Tryk pa 'EKSTRA! for at f& vist apparatets ekstrafunktioner.

PROGRAMMER OPVARMNING

v
a5

@ @ A

KOMBI +
4
N
~
HURTIG FORVARMNING RENG@RING
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Herefter kan du veelge folgende funktioner og programmer:

Opvarmning
e Gendanne
> Denne funktion bruges til at opvarme retter, der allerede er
tilberedt. Takket vaere brugen af damp sker der ikke noget
kvalitetstab. Madens smag og tekstur bevares, som om retten
var nytilberedt. Flere retter kan gendannes samtidig.
e Opvarmning af tallerkner
> Denne funktion anvendes til at forvarme service (tallerkener,
kopper), sa den serverede mad holder sig varm leengere.
> | menuen for funktionen kan du indstille den temperatur,
tallerkenerne skal opvarmes til, og hvor laenge de skal opvarmes.
e Optoning
> Nar denne funktion aktiveres, cirkuleres luften med ventilatoren.
Der teendes ikke for nogen af varmelegemerne.
> Funktionen kan bruges til optening af frosne fedevarer som
kager, brod og frugt.
e Hold varm
> Denne funktion bruges til at holde mad, der allerede er tilberedt,
varm.
> | menuen for funktionen kan du indstille den temperatur, maden
skal holdes varm ved, og hvor lzenge den skal holdes varm.

Valg af opvarmningsfunktion

1. Tryk pa 'EKSTRA! for at f& vist apparatets ekstrafunktioner.

2. Tryk pa ‘OPVARMNING'’ for at dbne menuen med
opvarmningsfunktioner.

PROGRAMMER

60° 1:00™

Opvarmning af tallerkner A

3. Veelg den onskede opvarmningsfunktion (‘Gendanne’, '‘Opvarmning
af tallerkner', 'Optoning' eller 'Hold varm'). Juster indstillingerne
efter behov (se afsnittet ‘Skeermbillede til funktionsvalg’).
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Q/ 4. Start funktionen ved at trykke pa bekreeft-knappen.
Programmer:
e Favoritter
> Du kan veelge de opskrifter, du selv har gemt
under 'FAVORITTER'. Se ogsa ‘Saddan gemmes en
tilberedningsmetode’.
e Automatiske programmer
> Du kan bruge 'Automatiske programmer" til tilberedning ved
at veelge en ret pa en liste over forprogrammerede retter.
Programmerne er opdelt i kategorier (kad, grontsager osv.).
> Forst veelges kategorien, derefter den konkrete ret pa listen.

Valg af programfunktioner
1. Tryk pa 'EKSTRA! for at f& vist apparatets ekstrafunktioner.
2. Tryk pa ‘PROGRAMMER’ for at abne menuen med programmer.

FAVORITTER

K@D
FISK OG SKALDYR

GR@NSAGER

PROGRAMMER

3. Tryk pa ‘FAVORITTER’ eller pa en af kategorierne for automatiske
programmer.
> Veelg en af dine gemte retter under 'FAVORITTER'.
> Veelg en ret pa listen under automatiske programmer.
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K@D

SVINEK@D

OKSEK@D

FJERKRA

Lam - ribben

PROGRAMMER

PROGRAMMER

Lam - ribben

4. Juster intensiteten og/eller vaegten efter behov.

= 9 = | nogle automatiske programmer kan intensiteten eller veegten ikke
gndres.
Q/ 5. Start det valgte program ved at trykke pa bekreeft-knappen.

e P4 informationsfanen kan du fa vist oplysninger om det valgte
program. Her kan du se, hvilket tilbeher der er nedvendigt, og
hvilken placering i ovnen du skal bruge. | nogle tilfeelde kan du ogsa
finde oplysninger om tilberedning af retten pa informationsfanen.

e For visse automatiske programmer er det nogle gange muligt
at justere indstillingerne manuelt. Hvis du ensker at justere
indstillingerne, skal du abne Plus-menuen og trykke pd 'MANUELT".
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Sadan gemmes en tilberedningsmetode
En funktion/tilberedningsmetode er aktiv (ovnen er i gang).

Q//) TILF@) TIL FAVORITTER
a TASTATURLAS

1. Abn Plus-menuen, og tryk pa 'TILF@J TIL FAVORITTER'.

TILF@J TIL FAVORITTER

2. Indtast et navn til den ret, du er ved at tilberede, ved hjeelp af
tastaturet. Hvis du skriver forkert, kan du slette et bogstav ad
gangen ved at trykke pa symbolet 'pil med kryds'.

3. Tryk pa bekraeft-knappen for at gemme tilberedningsmetoden.

4

1
4
- 9 . Automatiske programmer kan ogsa gemmes under 'FAVORITTER".

A S
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Indstillinger
1. Pa startskeermbilledet skal du trykke pa plus-symbolet.
n INDSTILLINGER
D ETAPETILBEREDNING
a TASTATURLAS
2. Tryk pa 'INDSTILLINGER'.
Menuen indeholder falgende valgmuligheder:
e Generelt
e Lyd
e Display og lampe
e Madlavning
e System
INDSTILLINGER
GENERELT
LYD
DISPLAY OG LAMPE
MADLAVNING
3. Tryk pa den enskede kategori og pa den indstilling, du ensker at
eendre.
> Tryk pa den enskede valgmulighed pa en liste.
> Juster en veerdi ved at trykke pa pilene over eller under veerdien
eller ved at stryge fingeren hen over vaerdien.
> Sla en indstilling til eller fra ved at trykke pa 'TIL' eller 'FRA'.
Q/ 4. Tryk pa bekraeft-knappen for at bekraefte.
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GENERELT

Denne menu giver adgang til felgende indstillinger:

® Sprog (det sprog, der bruges pé displayet)

e Aktuel tid

e Tidsdisplay (12- eller 24-timersvisning)

e Dato (den aktuelle dato)

e Datodisplay (om datoen skal vises pa standby-skaermbilledet)

LYD

Denne menu giver adgang til felgende indstillinger:

e Generelle lyde (lydstyrken for lydsignaler og alarmer)

e Tastelyde (lydstyrken, nar der trykkes pa en knap)

e Start-/slukkelyd (lydstyrken for den lyd, der hgres, nar apparatet
taendes og slukkes)

DISPLAY OG LAMPE

Denne menu giver adgang til felgende indstillinger:

e Display lysstyrke (kan justeres i 5 niveauer)

e Ovnlys (hvor leenge lyset forbliver taendt, efter at det er blevet aktiveret)

e Apparat til standby-tilstand (hvor lang tid der gar, for apparatet gar i
standby-tilstand, efter at det senest er blevet betjent)

e Apparat slukker (hvor laenge apparatet forbliver i standby-tilstand)

e Start-/slukkeanimation (om der skal vises en animation med
producentens logo, nar apparatet teendes og slukkes)

e Nattilstand (start- og sluttidspunkter for, hvornar displayets lysstyrke
skal deempes)

Huvis indstillingen ‘APPARAT SLUKKER’ er sat til ‘Manuelt, slukker

apparatet ikke automatisk. Nar apparatet slukkes manuelt, zendres

denne indstilling til fabriksindstillingen. Det skyldes en lovmeaessig

bestemmelse om energibesparelse.

MADLAVNING
Denne menu giver adgang til felgende indstillinger:
e Standard programintensitet (intensiteten af automatiske programmer)

SYSTEM

Denne menu giver adgang til felgende indstillinger:

¢ Information om apparatet (her vises forskellige oplysninger om
apparatet)

e Vandhardhed (her kan vandets hardhed angives)

e Fabriksindstillinger (her kan apparatet fores tilbage til
fabriksindstillingerne)
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Rengoring af apparatet

Damprensning
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Renger ovnen regelmaessigt for at forhindre ophobning af fedt og

madrester, seerligt pa indre og ydre overflader, lagen og lagens
pakning.

Aktivér berneldsen, for at forhindre at ovnen teendes ved en fejl.
Renger de ydre overflader med en blad klud og varmt saebevand.
Aftor derefter overfladerne med en ren, fugtig klud, og ter
overfladerne af.

Fjern madrester og pletter fra de indvendige overflader med en
klud og seebevand.

Aftor derefter overfladerne med en ren, fugtig klud, og ter
overfladerne af.

Vigtigt

Sorg for, at der ikke treenger vand ind i ventilationshullerne.
Brug aldrig skurepulver eller kemiske oplasningsmidler.

Serg for, at lagens pakning altid er ren. Det forhindrer, at der
ophobes snavs, som kan forhindre lagen i at lukke rigtigt.

Damprensningsfunktionen gor det nemt at fierne fedt og snavs fra
ovnens sider ved hjeelp af en fugtig klud.

Brug af funktionen damprensning
Brug kun damprensningsfunktionen, nar ovnen er kelet helt af. Det er

sveerere at fjerne fedt og snavs, hvis ovnen er varm.

AW DN =2

. Fjern alt tilbeher fra ovnen.

. Tryk pa 'EKSTRA! for at f4 vist apparatets ekstrafunktioner.

. Tryk pa ‘RENG@RING'’ for at abne menuen med rengeringsfunktioner.
. Tryk pé bekreeft-knappen for at starte damprensningen.

Lagen ma ikke abnes, mens rensningsprocessen er i gang.

Det tager 30 minutter.

Efter 30 minutter vil madrester pa ovnens emaljerede inderside vaere
tilstraekkeligt gennembladite til, at de kan fiernes med en fugtig klud.
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Rengoring af vandbeholderens filter
Hvis vandbeholderens filter er beskidt, kan du gere det rent under
vandhanen.

1. Fjern sugeslangen med filtret.
2. Rens det under vandhanen, og seet det pa plads igen. Serg for, at
filtret rerer ved vandbeholderens bund.

Afkalkning

Ved brug af dampfunktionen kan der blive afsat kalkaflejringer i
dampsystemet. De skal fiernes med jeevne mellemrum. Det skal gores,
nar beskeden ‘Apparatet skal afkalkes’ vises.

Hvis apparatet ikke er blevet afkalket, nar beskeden har veeret vist tre
gange, vil dampfunktionerne blive deaktiveret og kan ikke bruges. Brug
kun denne funktion, nar ovnen er kolet helt af. Afkalkningsprocessen
bestar af selve afkalkningen og en skylning. Der vil blive vist beskeder
med informationer og instruktioner p& displayet under processen.

. Tryk pa 'EKSTRA! for at fa vist apparatets ekstrafunktioner.

. Tryk pa ‘RENG@RING’ for at &bne menuen med rengeringsfunktioner.
. Veelg "Afkalkning' for at starte funktionen.

. Tryk pa bekreeft-knappen for at starte afkalkningen.

O O I S

Bemaerk

Vi anbefaler brugen af NOKALK/DLS til afkalkning. NOKALK/DLS er et
seerdeles effektivt afkalkningsmiddel, der er fremstillet af naturlige og
100 % biologisk nedbrydelige ingredienser. Oplasningen er hverken
eetsende, eller aggressiv og er miljovenlig.

Ud over at veere effektiv som afkalkningsmiddel, har det ogsa en
rengorende og desinficerende virkning, der sikrer, at apparatets indre
komponenter er i god, hygiejnisk stand. Det betyder, at madens gode
smag bevares, og at apparatets levetid forlaenges.
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e Der bruges vand til tilberedning med damp. Vand indeholder
kalk og magnesium. Varmen far vandet til at kondensere, sa der
efterlades mineralaflejringer (som ikke er farlige for mennesker).

e Huvis afkalkningen afbrydes, for processen er feerdig, skal
programmet startes forfra.

Udtagning og rengering af riller

Udskifte ovnpaere

DA 50 &AskKo

Rillerne kan rengeres med almindelige rengeringsmidler.
e Fjern skruen med en skruetraekker.
e Tagrillerne ud af hullerne bagerst i ovnrummet.

Lampen i dette husholdningsapparat er kun velegnet til oplysning af
dette apparat. Lampen er ikke egnet til oplysning i almindelige rum.

Peererne (2 stk. halogenpaerer af typen G9, 230 V, 25 W) er
forbrugsvarer og er derfor ikke daekket af garantien. For en peere kan
udskiftes, skal bagepladen, ovnristen og rillerne fijernes.

Halogenpeere: G9, 230V, 25 W
Ovnen er udstyret med en halogenlampe.
Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse (G).

Afbryd strommen til apparatet ved at fjerne stikket fra kontakten
eller ved at slukke pa sikringstavlen.

Bemeerk: Pzererne kan veere meget varme! Beskyt haenderne, nar
du afmonterer en pzere.
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. Skru de fire skruer i deekslet af. Fjern deekslet og glasset.
. Tag den gamle paere ud, og seet en ny i.

Beskyt haenderne og fingrene, nar du fierner den gamle pzere, sa
du ikke breender dig.

. Forseglingen ma ikke fjernes fra daekslet.

Pas pa, at forseglingen ikke bliver revet los fra deekslet.
Forseglingen skal passe perfekt ind i fordybningen i ovnrummets
side.

Fjerne ovnlagen

Hold fingrene pa afstand af ovnldgens haengsler. Hengslerne er
fjederbelastede og kan medfore personskade, hvis de pludselig
beveeger sig.

Sorg for, at haengslernes lase sidder korrekt, s haengslerne er last.

Afmontering af ovnlagen

1.
. Loft begge haengslers lase (A), og treek dem mod ovnlagen (B).

Abn 1agen helt.

Haengslerne vil veere last i en vinkel pa 45 °.

. Luk forsigtigt lagen, indtil den er i en vinkel pa 45 °.
. Afmonter lagen ved at lofte og vippe den ind mod ovnen (C).

Heengslerne skal treekkes ud af rillerne i ovnen.
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Montering af ovnlagen

1.
. For heengslerne ind i rillerne, og serg for, at de er i den rigtige position.
. Abn I1agen helt.

. Loft begge haengslers lase, og skub dem mod ovnen.

. Luk forsigtigt ovnlagen, og kontrollér, at den lukker rigtigt.

a b~ ODN

Hold lagen i en vinkel pa ca. 45 ° foran ovnen.

Huvis lagen ikke abner eller lukker rigtigt, skal du kontrollere, at
heengslerne sidder korrekt i rillerne.

Afmontering af ovnlagens glaspanel
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Indersiden af glaspanelet i ovnlagen kan rengeres. Inden rengering skal
det afmonteres fra ovnlagen.

. Loft klemmerne i de nederste hjerner af lagen en smule (1), og drej

dem (2), s& glaspanelet (A) frigores.

. Tag fat i glaspanelet (A) i bunden, og laft det forsigtigt (3). Treek det

derefter ud (4) for at frigere det fra de ovre beslag.

. Det indre glaspanel (B) (afheaengig af model) kan afmonteres ved

forsigtigt at lofte det (5) og treekke i det (6), sa det frigeres af de
nedre beslag. Afstandsstykkerne af gummi (C) skal ogsé afmonteres
fra det indre glaspanel.

Glaspanelerne monteres i omvendt raekkefolge.
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Generelt

Hvis du har problemer med ovnen, kan du preve at ga frem efter
nedenstdende oversigt over fejl. Hvis du ikke kan lgse problemerne,
kan du kontakte forhandleren eller vores kundeservice.

Maden forbliver ra

e Kontrollér, om der er indstillet en tilberedningstid, og om du har
trykket pa bekraeft-knappen.

e Erlagen lukket korrekt?

e Kontrollér, om der er gaet en sikring, eller om HFI-relzeet er slaet fra.

Maden er enten tilberedt for meget eller for lidt
e Kontrollér, om ovnen er indstillet til den rigtige tilberedningstid.

Knapperne reagerer ikke, og displayet reagerer ikke, nar man

trykker pa knapperne.

e Afbryd strammen til apparatet i et par minutter (tag stikket ud af
stikkontakten, eller sluk pa sikringstavlen). Sla s stremmen til igen,
og teend for apparatet.

Displayet kan blive nulstillet i tilfeelde af stremafbrydelse.

e Afbryd strammen til apparatet i et par minutter (tag stikket ud af
stikkontakten, eller sluk pa sikringstavlen). Sla s stremmen til igen,
og teend for apparatet.

e Indstil tiden igen.

Der dannes kondensvand i ovnen.
e Det er normalt. Ter ovnen af efter brug.

Ventilatoren fortszetter med at kore, efter at ovnen er slukket.
e Det er normalt. Ventilatoren fortseetter med at kore et stykke tid,
efter at ovnen er slukket.

Man kan mzerke traek (en luftstrom) ved ldgen og omkring
apparatets yderside.

e Det er normalt.

Der kommer damp ud af lagen eller ventilationsabningerne.
e Det er normalt.
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Man kan hgre klikkende lyde, ndr ovnen er taendt, iseer nar man
bruger optoningsfunktionen.
e Det er normalt.

Sikringen slar fra med jeevne mellemrum.
e Kontakt en servicemontor.

Der star en fejlkode pa displayet: ERROR XX ...

(XX angiver fejlnummeret).

e Der er en fejl i det elektriske modul. Afbryd streammen til apparatet
i et par minutter. Sla sa strammen til igen, og indstil uret.

e Kontakt en servicemonter, hvis problemet fortsaetter.

Opbevaring og reparation af ovnen

Reparationer ber kun udferes af en autoriseret servicemonter.

Hvis ovnen skal repareres, skal du tage stikket ud af stikkontakten og
kontakte Askos kundeservice.

Hav fglgende oplysninger klar, nar du ringer:

e Modelnummer og serienummer (kan findes pa indersiden af
ovnens lage)

e Garantioplysninger

e En tydelig beskrivelse af problemet

Hvis ovnen skal opbevares midlertidigt, skal du finde et rent, tort
sted til den, eftersom stov og fugt kan beskadige den.
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Bortskaffelse af apparat og emballage

Dette produkt er fremstillet af beeredygtige materialer. Apparatet skal
dog stadig bortskaffes pa en ansvarlig méade, nar det ikke lzengere kan
bruges. Du kan f& naermere oplysninger hos kommunen.

Apparatets emballage kan genbruges. Der er anvendt felgende materialer:
® pap

e polyethylenfolie (PE)

e CFC-fri polystyren (hardt polystyrenskum)

Du skal bortskaffe disse materialer ansvarligt i henhold til geeldende
regler.

Produktet er udstyret med et billede af en skraldespand med et kryds
hen over. Det betyder, at apparatet skal bortskaffes separat. Det ma
ikke behandles som almindeligt husholdningsaffald, nar det ikke skal
bruges laengere. Det skal afleveres pa en kommunal genbrugsstation
eller til en forhandler, der kan sta for bortskaffelsen.

Nar hvidevarer bortskaffes separat, beskyttes bade miljget og
menneskers sundhed. De materialer, der er anvendt til fremstillingen af
dette apparat, kan genbruges, hvorved der spares store maengder
energi og ramaterialer.

Overensstemmelseserkleering
Vi erklaerer hermed, at vores produkter opfylder de geeldende

c € europzeiske direktiver, standarder og regler samt de krav, der fremgar af
de benyttede standarder.
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