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Zahvaljujemo vam na poverenju kojeg ste nam iskazali kupovinom naseg aparata.

Za lakSu upotrebu proizvoda prilozili smo vam detaljna uputstva, koja ¢e vam pomoci
da se Sto brze upoznate sa svojim novim aparatom.

Najpre se uverite dali ste primili neostecen aparat. Ukoliko otkrijete bilo kakvo transportno
ostecenje, molimo vas da se obratite vaSem prodavcu kod kog ste aparat kupili, ili
podru¢nom magacinu odakle je proizvod bio isporucen. Telefonski broj naci ¢ete na
racunu odnosno na otpremnici.

Uputstva za ugradnju i povezivanje dostavljena su u zasebnom dokumentu.
Uputstva za koriS¢enje, ugradnju i povezivanje su takode dostupna na naSem veb-sajtu:

http://www.gorenje.com

U uputstvima ¢ete opaziti simbole koji imaju naredna znacenja:

“Q- INFORMACIJA!
Informacija, savet, ideja ili preporuka

/\ UPOZORENJE!

Upozorenje za opasnost

i

Veoma je vazno da uputstva iz korisni¢kog priru¢nika pazljivo procitate.
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Mere predostroznosti

VAZNE BEZBEDNOSNE MERE - PAzLleo PROCITAJTE
UPUTSTVO | SACUVAJTE GA ZA BUDUCU UPOTREBU.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili ovlas§¢eno stru¢no
lice. Nestruc€ni zahvati i popravci aparata mogu dovesti do
opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do
ostecenja na aparatu.

Nacin za iskopCavanje mora da bude inkorporiran u fiksno
ozicenje u skladu sa pravilima ozi¢enja.

Aparat ne sme biti postavljen iza dekorativnih vrata, da ne bi
doslo do pregrejavanja.

Ukoliko je kabl za napajanje oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov ovlasceni servisni predstavnik ili drugo
struc¢no lice kako bi se izbegle opasnosti (vazi samo za uredaje
uz koje se isporucuje kabl za povezivanje).

Tokom rada uredaj je vreo. Budite pazljivi kako ne biste dodirnuli
grejne elemente u unutrasnjosti rerne.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca starosti 8 i visSe godina i lica
sa smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedovoljnim iskustvom i znanjem, pod uslovom da su pod
nadzorom i da su im data uputstva o bezbednom koris¢enju
uredaja i da shvataju pratece rizike. Deca ne smeju da se igraju
uredajem. Ci$éenje i korisni¢ko odrzavanje uredaja ne smeju
da obavljaju deca bez odgovarajué¢eg nadzora.



UPOZORENUJE: Povrsinske komponente postaju vrele prilikom
koris¢enja. Potrebno je udaljiti malu decu od uredaja.

UPOZORENJE: Uredaj i njegove povrsinske komponente
postaju vrele tokom koris¢enja. Neophodno je biti oprezan
prilikom koriS¢enja uredaja kako bi se izbeglo dodirivanje grejnih
elemenata. Decu mladu od 8 godina potrebno je udaljiti od
uredaja, osim ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

Aparat nije namenjen upravljanju pomocu spoljnih programskih
Casovnika ili posebnih nadzornih sistema.

Ciséenje staklene povrsine vrata/poklopca ploge za kuvanje
(ako je primenijivo) nemojte da obavljate nagriznim sredstvima
ili Zicom za €iS¢enje zbog toga Sto mozZete da izgrebete povrsine
i prouzrokujete lom stakla.

Nemoijte da koristite parocCistace ili perace pod pritiskom za
CiSc¢enje uredaja zbog toga sto moze doci do elektricnog udara.

UPOZORENJE: Pre zamene sijalice proverite dali je aparat
iskljuCen iz elektriCne instalacije, te time sprecite opasnost
elektricnog udara.

Nikada nemojte da sipate vodu direktno na dno unutrasnjosti
rerne. Usled razlike u temperaturi moze doci do ostecenja
premaza.

Ostala vazna bezbednosna upozorenja

Aparat je namenjen upotrebi u domacinstvu. Nemojte ga koristiti u bilo kakve druge svrhe, npr. za
zagrejavanje prostorija, susenje Zivotinja, hartije, tkanina ili bilja, jer u takvim slu€ajevima postoji
opasnost ostecenja ili pozara.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili ovias¢eno stru¢no lice. Nestruéni zahvati i popravci
aparata mogu dovesti do opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do ostecenja na aparatu.

Nemojte da podizete uredaj tako $to Cete ga drzati za ru¢ku na vratima.



U suprotnom moze da dode do osteéenja Sarki vrata usled prevelikog optere¢enja. Nemojte da stojite
ili da sedite na otvorenim vratima rerne i nemojte se oslanjati o njih. Takode, nemojte da postavljate
bilo kakve teske predmete na vrata rerne.

Ukoliko se kablovi za napajanje drugih uredaja nalaze u blizini uredaja, mogu da se zapletu o vrata
rerne i oStete, $to moze da izazove kratak spoj. Stoga, pobrinite se da se kablovi za napajanje drugih
uredaja nalaze na bezbednoj udaljenosti od ovog uredaja.

Vrata rerne tokom rada jace se ugreju. Zato je kao dodatna zastita ugradeno trece staklo, koje tokom
rada rerne snizava povrsinsku temperaturu stakla na vratima rerne (samo odredeni modeli).

Pazite da otvori za provetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.

Nemojte da oblazete unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom i nemojte da postavljate posude za
pecenie ili drugo posude na dno rerne. Na ovaj nac¢in se onemogucava cirkulacija vazduha u
unutrasdnjosti rerne, usporava proces pecenja i ostecuje premaz rerne.

Preporuc¢ujemo da ne otvarate vrata rerne tokom procesa pecenja, zbog toga sto se time uvecava
potro$nja energije i kondenzacija.

Pri kraju procesa pecenja, kao i tokom njega, pazljivo otvarajte vrata rerne zbog toga $to postoji
opasnost od zadobijanja opekotina od vrelih isparenja iz rerne.

Ostavite vrata rerne otvorena nakon pecenja ili koriS¢enja rerne da bi se unutrasnjost rerne ohladila
do sobne temperature i sprecilo taloZzenja kamenca.

Ocistite rernu kada se u potpunosti ohladi.

Do eventualne neuskladenosti nijansi boja razli¢itih aparata ili sastavnih elemenata unutar jedne dizajn
linije moZe da dode iz razli¢itih uzroka, kao $to su npr. razli¢iti uglovi pod kojima gledamo aparate,
razlicite boje pozadine, materijali, kao i osvetljenje prostora.

Nikada nemojte da sipate vodu na dno unutrasnjosti rerne. Usled razlike u temperaturi moze do¢i do
oStecenja premaza.

Nemoijte koristiti uredaj ako je oStec¢en. Pozovite ovlaséeni servis.

/\\ UPOZORENJE!
Pre prikljucenja aparata detaljno proucite uputstva za upotrebu. Otklanjanje kvarova,
odnosno reklamacija koje su nastale zbog nepravilnog priklju¢enja ili nepravilnog kori§éenja
aparata, nisu predmet garancije.



Opis uredaja

20)- INFORMACIJA!
Funkcije i oprema uredaja zavise od konkretnog modela uredaja.

Osnovna oprema uredaja ukljuéuje vodice od Zice, pleh za pecenje i reSetku.
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1 Kontrolna tabla 5 Plocica
2 Prekidac¢ za vrata 6 Vrata rerne
3 Osvetljenje 7 Ruc¢ka na vratima

4 Vodice - nivoi visine

Plocica - informacije o proizvodu
Plocica sa osnovnim informacijama o uredaju postavljena je na obodu rerne. Detaljnije informacije o
tipu uredaja i modelu navedene su u garantnom listu.
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12 3 4 5 6 7 8
1 Serijski broj 5 Kéd/identifikacioni broj
2 Model 6 QR kod (u zavisnosti od modela)
3 Tip 7 Tehnicki podaci
4 Trgovacka marka 8 Simboli/oznake usaglasSenosti



Kontrolna tabla

(ovisno o modelu)
\ \
A

|
B C D

Bira¢ za podeSavanje temperature
signalna lampica temperature
dugme za izbor rezima rada
tajmer za iskljucivanje

oo

Kontrolna svetla

Lampica za temperaturu:lampica svetli kada su grejaci rerne uklju¢eni. Kada se dostigne izabrana
temperatura, lampica se gasi.

BiracCi koji se izvlace

(ovisno o modelu)

Dugme lagano pritisnite da isko€i, a zatim ga obrcite.
/\\ UPOZORENJE!

Nakon svake upotrebe dugme obrnite u isklju¢eni polozaj i gurnite ga nazad. Uvuéeno
dugme mozete gurnuti nazad samo u iskljuéenom, odnosno neutralnom polozaju prekidaca.



Oprema uredaja

Vodice

e Vodice omogucavaju kuvanije ili peenje u 5 nivoa visine.

e Najvisi nivo vodica u koji je moguée umetnuti drza¢ treba brojati od dna ka vrhu rerne.
e Nivoi vodica 4 i 5 su namenjeni za rostilj/pecenje.

L]

Prilikom umetanja opreme ona mora da bude ispravno pozicionirana.

Zi¢ane vodilice

Prilikom koris¢enja vodica od Zice uvek
umetnite drzac¢ (reSetku) i plehove za pec¢enje
u urez izmedu gornjeg i donjeg dela svakog
nivoa visine vodice.

Fiksirane teleskopske vodice
(ovisno o modelu)

Teleskopske vodice je moguce postaviti na 2.
i 4. nivo.

Prilikom kori§¢enja fiksiranih teleskopskih
vodica, postavite drza¢ ili pleh za pe€enje na
vodice. Mozete reSetku da postavite direktno
na pleh za pecenije (plitki pleh ili viSenamensku
duboku tepsiju) i da ih zajedno postavite na istu
vodicu. U tom slucaju, pleh za pe¢enje
predstavlja tacnu za sakupljanje te¢nosti.




Teleskopske vodice sa klik sistemom
(ovisno o modelu)

Teleskopska vodica sa klik sistemom moze da
se umetne u bilo koji prostor izmedu dve Zi¢ane
vodice.

Postavite vodi€ simetri¢no na Zi¢ane vodice sa
leve i desne strane unutrasnjosti rerne. Prvo
ukop¢ajte gornju kopé&u vodice na Zicu zi¢ane
vodice. Onda gurajte donju kop&u u pravi
polozaj dok ne Cujete KLIK.

NAPOMENA: vodice mogu da se postave na
bilo koju visinu izmedu dva nivoa vodica od
Zice.

9 INFORMACIJA!
Teleskopske vodice sa klik sistemom ne mogu da se postave na fiksirane vodice sa dva nivoa i
delimi¢nim izvlaéenjem. Medutim, mogu da se postave na vodice sa jednim nivoom i delimi¢nim
izvlaGenjem, i to na nivoe 3-4 i 4-5.

Pobrinite se da su teleskopske vodice ispravno pozicionirane i da se izvlace prema spoljasnjosti,
1j. izvan rerne.

Prekidac¢ na vratima rerne

(ovisno o modelu)

Ukoliko se vrata rerne otvore tokom rada rerne, grejac i ventilator u unutrasnjosti rerne bice iskljuceni
pomocdu prekidaca. Kada se vrata zatvore, uredaj ¢e opet biti ukljucen.

Rashladni ventilator
Uredaj je opremljen ventilatorom za hladenje koji hladi kuciste, vrata i kontrolnu tablu uredaja. Nakon
isklju¢ivanja rerne, ventilator za hladenje nastavlja sa radom jo$ neko vreme kako bi ohladio rernu.

Oprema i pribor rerne

(ovisno o modelu)

RESETKA se koristi prilikom upotrebe rostilja,
pecenja ili kao potpora za posude, pleh za
pecenie ili pekace prilikom pecenja jela.

2O~ INFORMACIJA!
Na resetki se nalazi bezbednosna reza.
Stoga, blago podignite reSetku sa prednje
strane kada je izvlacite iz rerne.

s N PLITKI PLEH ZA PECENJE se koristi prilikom
pripremanja tankog i sitnog peciva. Moguce ga
je koristiti i kao tacnu za sakupljanje te€nosti.

10



/\\ UPOZORENJE!
Tokom zagrevanja u rerni moze da
dode do deformisanja plitkog pleha za
pecenje. Kada se ohladi vrati¢e se u
prvobitan oblik. Ovaj vid deformacija
ne uti¢e na njegov ucinak.

VISENAMENSKA DUBOKA TEPSIJA se koristi
prilikom pecenja povréa i kremastih kolaca.
Moze da se koristi i kao tacna za sakupljanje
te€nosti.

Al
U

.

2O~ INFORMACIJA!
Nikada nemojte tokom pecenja da
postavite viSenamensku (ili univerzalnu)
tepsiju u prvu vodicu.

/\\ UPOZORENJE!

Tokom pecenja se uredaj i pojedine njegove povrsine zagrevaju.

11



Pre prve upotrebe

e Uklonite pribor za rernu i svu ambalazu (karton ili polistirensku penu) iz rerne.

e Qbirisite pribor za rernu i unutrasnjost rerne navlazenom krpom. Nemojte da koristite sredstva za
ribanje i struganje ili nagrizna sredstva.

e Zagrejte praznu rernu do 250 °C putem sistema donijih i gornjih greja¢a u trajanju od oko jednog
sata. Karakteristi¢an miris ,nove rerne* bice otpusten, te stoga provetrite prostoriju tokom trajanja
ovog postupka.

12



Izbor regulacija

IZBOR REZIMA RADA

0 Okrenite BIRAC (levi i desni) da biste izabrali REZIM RADA (proditajte
tabelu sa programima).

Simbol za izabrani sistem je osvetljen.

9 INFORMACIJA!
Funkcije i oprema uredaja zavise od konkretnog modela uredaja.

Simbol

Upotreba

)

BRZO ZAGREVANJE

Da biste postigli zadanu temperaturu u najkracem moguéem roku. Kada rerna
postigne izabranu temperaturu, kontrolna lampica se gasi. Nakon toga sledi odabir
podeSavanja koje Zelite da koristite za pripremu hrane. Ova funkcija nije pogodna
za pecenje hrane.

@

VRELI VAZDUH "

Pomocdu ovog rezima imacete bolji protok vrelog vazduha oko hrane. Na ovaj nacin
doci ¢e do susenja povrSine hrane i stvaranja deblje kore. Ovaj rezim je pogodan
za pripremu mesa, peciva i povréa, kao i za susenje hrane na jednom nosacu ili na
viSe nosaca istovremeno. Putem ubrizgavanja pare ostvaricete jo$ bolje rezultate
pecenja i jo$ hrskaviju koru.

VRUC VAZDUH | DONJI GREJAC
Ovaj rezim rada je optimalan za pecenje pice i testa sa vec¢im sadrzajem vode.
Koristite ga za pecenje na reSeci kada zelite da hrana bude brze gotova i hrskavija.

+iilo

VELIKI ROSTILJ UZ VENTILATOR
Pecenije zivinskog mesa i ve¢ih komada mesa ispod sistema za pecenje.

2

INTENZIVNO PECENJE (VAZDUHOM)"

Uz ovaj rezim moguce je pripremiti jela sa hrskavom korom, ali bez dodatnih masti.
Predstavlja zdravu opciju przenja hrane, kao kod brze hrane, ali uz manje kalorija.
Pogodan je za manje komade mesa, ribe, povréa i smrznutih gotovih jela za przenje
(pomfrit i pile¢i medaljoni).

Putem ubrizgavanja pare ostvariéete jos bolje rezultate pecenja i jos hrskaviju koru.

GORNUJI | DONJI GREJAG"

7 Ovaj rezim je pogodan za konvencionalno pecenje na reseci, za pripremanije suflea
— i pecenje na niskim temperaturama (sporo pecenje).
Ubrizgavanje pare dovodi do boljeg tamnjenja i hrskavije kore.
- GORNJI | DONJI GREJAC SA VENTILATOROM"
— Za ravnomerno pecenje hrane na reSeci i za pravljenje suflea.

13




Nastavak tabele sa prethodne stranice
Simbol Upotreba

VELIKI ROSTILJ

Koristite ovaj rezim za grilovanje velike koli€ine hrane rezane na kriSke, kao Sto je

w tost, nepreklopljeni sendvici, rostiljske kobasice, riba, raznji¢i itd., kao i za pripremu
zapecenih jela rumene kore. Grejaci postavljeni na vrhu unutrasnjosti rerne

ujednaceno zagrevaju celokupnu povrsinu jela koje se priprema.

Maksimalna dozvoljena temperatura je 240 °C.

SPORO PECENJE?

Ovaj rezim je idealan za nezno, sporo i ujednaceno pecenje mesa, ribe i peciva na
jednom drzacu. Uz ovaj rezim meso Ce zadrzati visok sadrzaj sokova, te ¢e stoga
biti so¢nije i mekse, dok ¢e pecivo biti ujedna¢eno zapeceno/ispeceno. Ovaj rezim
se koristi u opsegu temperatura od 140 °C do 220 °C.

ODMRZAVANJE

Ovu funkciju koristite za kontrolisano odmrzavanje smrznute hrane (kolaci, peciva,

hleb, rolati i duboko smrznuto voce). Tokom procesa odmrzavanja okrenite komade

hrane, promesSajte hranu i odvojite sve komade koji su smrznuti i slepljeni. Zbog
mikrobioloske sigurnosti, preporu¢ujemo sporo odmrzavanje mesa i druge osetljive
hrane u frizideru.

DONJI GREJAC/AQUA CLEAN
Toplotu seva samo donji grejag. Koristi se za uklanjanje mrlja i hrane iz rerne.
Program se izvede u roku 30 minuta.

1) ¢ Kod ovih reZima mogude je dodavanje pare tokom procesa pecenja. Osnovna funkcionalnost
reZima bice izvrsena kada se dati reZim izabere. Koris¢enjem pleha za peéenje u kojim se nalazi voda
funkcionalnost rezima se menja u pecenje uz dodavanje pare (procitajte poglavije Pokretanje uredaja).

2) Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko efikasne klase u skladu sa standardom EN 60350-1.

14




PECENJE 1IZBOROM VRSTE HRANE

Simbol | Jelo [] ficc | ©min
) Kolagici/biskviti ;
§ VRUC VAZDUH 3 150 30
Pica . .
L°> VRUC VAZDUH | DONJI GREJAC 1 300 20
hod piletina, 1,5kg | vELIKI ROSTILJ SA
+*
o VENTILATOROM 2 210 70
— ile¢a krilca, 1 k e
v pi , g |PECENJE SA VA%DUHOM
(INTENZIVNO PECENJE) 3 200 40
7 hleb, 1 kg
GORNJI | DONJI GREJAC 2 200 60
- kroasani - slatko e
* IEY GORNJI | DONJI GREJAC SA
W VENTILATOROM 8 190 20
w riba .
tﬁ VELIKI ROSTILJ 4 230 24
m; / PIRJANJE, SPORO PECENJE 3 180 60

15



POSTAVLJANJE TEMPERATURE

°C Obrtanjem dugmeta izaberite trazenu TEMPERATURU.

300«

FUNKCIJE TAJMERA

® TAJMER ZA ISKLJUCIVANJE (birad za tajmer) Prvo odaberite rezim
rada uredaja i temperaturu. Postavite vreme za tajmer tako sto cete

8 =
/ \ okretati bira¢ u smeru kretanja kazaljki na satu. Kada istekne zadato
120 | ‘\‘.30 vreme izabrani rezim rada c¢e se iskljuciti.
(
N\

9 " - .. 60
75

9 INFORMACIJA!
Ukoliko ne Zelite da koristite bira¢ za tajmer ili je vreme kuvanja krace od 15 ili duze od 120

. - . « . . L . ] .
minuta, preporu¢ujemo ru¢no podeSavanje. Okrenite bira¢ ulevo do simbola J.u polozaju
,0“ rerna nece raditi.

16



Upucivanje pecenja

Kada su rezim, temperatura i tajmer pode$eni, rerna poc€inje da radi. Oglasi¢e se zvuéni signal.

Kod modela opremljenih funkcijom tajmera, izaberite vreme trajanja procesa pecenja ili okrenite tajmer
za iskljugivanje u polozaj za ruéno upravljanje I .

9 INFORMACIJA!

Tokom procesa pripremen mozete da promenite REZIM, TEMPERATURU i FUNKCIJE TAJMERA.

i

Pecenje sa dodatkom pare &

Ubrizgavanje pare rezultira boljom zapecenosti i hrskavijom korom.

U rezimu sa dodatkom ili ubrizgavanjem pare stavite plitki lim za
pecenje u vodicu prvog nivoa dok je rerna jo$ hladna. Sipajte maksimalno
2 dl vode u lim za pecenije. Stavite hranu koja se prirema na drugi nivo i
pokrenite rezim rada.

9 INFORMACIJA!
Ukoliko koristite duboku tepsiju, postavite je za jedan nivo vise od
onog koji je naznacen u tabeli sa uputstvima o pripremanju hrane.
Nemojte da otvarate vrata rerne i nemojte da dodajte vodu tokom
procesa kuvanja kako biste ostvarili najbolje rezultate prilikom
koriS¢enja ovog rezima.

ZavrsSetak kuvanja i isklju€ivanje rerne

Kada se proces pecenja zavrsi, oglasi¢e se zvuéni signal.

Okrenite DUGME ZA 1ZBOR REZIMA RADA i postavite DUGME ZA 1ZBOR TEMPERATURE u poloZaj

0",

9 INFORMACIJA!

Nakon kori§¢enja rerne odredena kolic¢ina vode moze da se zadrzi u kanalu za kondenzat (ispod
vrata rerne). Obrisite kanal za kondenzat sunderom ili krpom.
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Opsti saveti za pecenje

e Uklonite iz rerne opremu koju necete da koristite tokom pecenja

e Koristite opremu izradenu od nereflektivnih materijala otpornih na visoke temperature (isporu¢ene
plehove za pecenje, tepsije, pekace, oblozeno posude i posude od vatrostalnog stakla). Materijali
svetlih boja (nerdajuci ¢elik ili aluminijum) odbijaju toplotu, te je stoga termi¢ka obrada hrane u
njima manje efikasna.

e Uvek postavljajte plehove za pecenje i tepsije na kraj vodica. Kada koristite reSetku prilikom
pecenja, postavite posude ili tepsije na sredini reSetke.

* Preporucujemo da se pridrzavate uputstava naznacenih u tabeli sa uputstvima o pripremanju

hrane kako biste ostvarili najoptimalnije rezultate kuvanja. Izaberite nizu nazna¢enu temperaturu

i najkrac¢e vreme kuvanja. Kada istekne zadato vreme, proverite stanje jela i ukoliko je to neophodno,

izmenite podeSavanja.

Osim ukoliko to nije zaista neophodno, nemojte da otvarate vrata rerne tokom pecenja.

Nemojte da postavljate plehove za pecenje na dno unutrasnjosti rerne.

Tokom rada uredaja nemojte da postavljate viSenamensku tepsiju u 1. vodicu.

Nemojte da pokrivate dno unutrasnjosti rerne ili reSetku aluminijumskom folijom.

Kod programa koji traju duze, mozete da iskljucite rernu oko 10 minuta pre isteka vremena kuvanja

kako biste iskoristili akumuliranu toplotu.

Uvek postavljajte posude za pe€enje na reSetku.

e Prilikom istovremenog pecéenja na vise nivoa, postavite viSenamensku tepsiju na donji nivo.

¢ Prilikom kuvanja jela iz starijih kuvara, koristite doniji i gornji sistem grejaca (kao kod konvencionalnih
rerni) i postavite za 10 °C nizu temperaturu od temperature koja je preporuena u receptu.

e Ukoliko koristite papir za pecenje, pobrinite se da je otporan na visoke temperature. Uvek ga
pravilno isecite. Papir za pecenje sprecava da se hrana zalepi za pleh i omogucéava jednostavnije
uklanjanje hrane iz pleha.

e Prilikom pripreme vecih komada mesa ili peciva sa ve¢im sadrzajem vlage, doc¢i ¢e do stvaranja
velike koli¢ine pare u unutrasnjosti rerne $to moze da dovede do formiranja kondenzata na vratima
rerne. Ovo je uobicajena pojava koja nece uticati na rad uredaja. Nakon procesa kuvanja, obriSite
vrata i staklo vrata tako da budu potpuno suvi.

e Kada pecete hranu direktno na reSetki, postavite viSenamensku tepsiju na jedan nivo ispod resetke
kako bi se u nju sakupljala te¢nost.

Brzo zagrevanje rerne pre procesa kuvanja: Zagrejte rernu pre procesa kuvanja samo ukoliko je to
navedeno u receptu ili u tabeli u ovom uputstvu za upotrebu. Ukoliko brzo zagrevate rernu pre procesa
kuvanja, nemojte da postavljate hranu u rernu dok se rerna ne zagreje do propisane temperature.
Temperatura kuvanja znacajno uti¢e na krajnji rezultat pripreme jela. Brzo zagrevanije rerne pre procesa
kuvanja se preporucuje prilikom pripreme tankih odrezaka mesa (rozbratna), dizanog testa i patiSpanja,
zbog toga $to je za njihovu pripremu neophodno krac¢e vreme pecenja. Zagrevanje prazne rerne trosi
dosta energije, stoga, ukoliko je to neophodno, preporu¢ujemo kuvanje nekoliko jela zaredom ili
kuvanje nekoliko jela istovremeno.

GentleBake: Ovaj rezim omogucéava sporo i kontrolisano kuvanje pri nizim temperaturama. Sokovi u
mesu ujednaceno kruze i meso ostaje socno i meko. GentleBake rezim sporog kuvanja je podesan
za tanke odreske mesa bez kostiju. Pre zapocinjanja procesa sporog kuvanja, temeljno zapecite meso
sa svih strana u tiganju.
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Tabela sa uputstvima o pripremanju hrane

NAPOMENA: Jela za ¢iju pripremu je neophodno da rerna pre kuvanja bude u potpunosti zagrejana

*

su oznac¢ena jednom zvezdicom
oznacena sa dve zvezdice **

u tabeli, dok su jela za koja je dovoljno 5 minuta zagrevanja
. U ovom slu€aju nemojte da koristite da koristite rezim za brzo zagrevanje

rerne.
Jelo |:| Boc Omin
PECIVO | PEKARSKI PROIZVODI
Pecivo/kolaéi u kalupima
Kola¢ iz umeSanog testa 3 é 150 30-40
Punjena pita 1 170 90-120
Mramorni kola& ) @ 170-180 50-60
Kolaéi od dizanog testa, kuglof 2 @ 170-180 45-55
Otvorena pita, tart 3 170-180 35-45
Braunis 2 170-180 30-35
Pecivo u tepsijama i plehovima za pecenje
Strudla 2 180-190 60-70
Strudla, smrznuta 2 200-210 34-45
Rolat od patiSpanja

3 + pleh za 170-180 * 13-18

pecenje sa
vodom

Buhtle 2 =2 180-190 30-40
Biskviti, kolacici
Kapkejk 3 2 160 * 20-30
Kapkejk, 2 nivoa 2,4 145 40-50
Sitno pecivo od dizanog testa 2 @ 180 * 17-22
:il\t/r;c; pecivo od dizanog testa, 2 2.4 160 * 18-25
Lisnato testo 3 P 170 30-40
Lisnato testo, 2 nivoa 2,4 Q| 170~ 25-30
Kolacici/biskviti
Spric-keks 3 = 140 30-40
Spric-keks, 2 nivoa 2,4 140 45-55
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo |:| E°C Omin
Spric-keks, 3 nivoa 1,45 135 50-60
Kolagiéi/biskviti 3 é 140 20-30
Biskviti, 2 nivoa 2,4 (5 150-160 * 20-25
Puslice 3 = 80-100 * 120-150
Puslice, 2 nivoa 2,4 80-100 * 120-150
Makarons 3 130-140 * 15-20
Makarons, 2 nivoa 2,4 130-140 * 15-20
Hleb
Dizanje i odmaranije testa 2 40-45 30-45
Hleb na plehu “Z

2 + pleh za 190-200 40-55

pecenje sa
vodom

Hleb na plehu, 2 nivoa 2,4 190-200 * 40-55
Hieb u kalupu 2 = 190-200 30-45
Hieb u kalupu, 2 nivoa 2.4 200-210 30-45
Tortilja (fokaca) 2 = 270 15-25
Sveze kifle (bavarske
kifle/zemicke) —

3 + pleh za 200-210 10-15

pecenje sa
vodom
Sveze kifle (bavarske 2 N
200-21 15-20

kifle/zemicke), 2 nivoa 2,4 00-210
Prepe&en hleb 5 W 230 4-7
Otvoreni sendvici 5 w 230 3-5
Picai slicna jela
Pica 1 300 * 4-7
Pica, 2 nivoa 2.4 210-220 * 25-30
Pica, smrznuta 2 200-220 * 10-25
Pica, smrznuta, 2 nivoa 2.4 200-220 * 10-25
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo |:| Hoc Omin
Pite, ki$ 2 190-200 50-60
Burek 2 2 180-190 40-50
MESO
Govedina i teletina
S;vede pecenje (leda, but), 1,5 5 2 160-170 130-160
Kuvana govedina, 1,5 kg 2 I 200-210 90-120
Rozbratna, srednje pecena, 1 kg 2 z 170-190 * 40-60
Govede pecenje, sporo kuvanje 2 o 120-140 * 250-300
;);jgﬁis;]c: Zcir%ovedme, peceni, 4 w 290-230 2530
Burgeri, debljina 3 cm 4 w 220-230 25-35
Telece pecenje, 1,5 kg 2 = 160-170 120-150
Svinjetina
Svinjsko pecenje, but, 1,5 kg 3 é 170-180 90-110
ivinjsko pecenije, predniji but, 1,5 3 = 180-190 120-150
g =
Svinjska leda, 400 gr 2 z 80-100 * 80-100
Svinjsko pecenije, sporo kuvanje 2 = 100-120 * 200-230
Svinjska rebarca, sporo kuvanje 2 2 120-140 * 210-240
Svinjski kotleti, debljina 3 cm 4 W 220-230 20-25
Zivina
Zivina, (1,2-2) kg 2 vy 200-220 60-80
Punjena Zivina, 1,5 kg 2 170-180 80-100
Zivina, grudi 2 170-180 45-60
pileéi bataci 3 210-220 30-45
pileéa krilca 4 3 210-220 30-45
Zivina, grudi, sporo kuvanje 3 = 100-120 * 60-90
Jela od mesa
Veknica od mesa, 1 kg 2 170-180 60-70
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo |:| H°C Omin
Rostiljske kobasice, bratvurst 4 w 230 ** 8-15
RIBA | PLODOVI MORA
Celariba, 350 g 4 ho o 230-240 12-20
Fileti, debljina 1 cm 4 W 220-230 8-12
Riblji odrezak, debljina 2 cm 4 w 200-230 10-15
Skoljke 4 hod 230 * 5-10
Skampi 4 w 230 * 3-10
POVRCE
Pe&eni krompir, kriske 3 210-220 * 30-40
Peceni krompir, se€en napola

3 + pleh za 200-210 * 40-50

pecenje sa
vodom

Punjeni krompir (u ljusci) 3 Ex 190-200 30-40
Pomfrit, domagi 4 210-220 * 20-30
Mesano povrce, kriske

3 +pleh za 190-200 30-40

pecenje sa
vodom

Punjeno povrée 3 190-200 30-40
STANDARDNI ZAMRZNUTI PROIZVODI
Pomfrit 3 0% 210-220 20-25
Pomifrit, 2 nivoa 2.4 190-210 30-40
Pile¢i medaljoni 4 & 210-220 * 12-17
Riblji Stapici 2 o5 210-220 15-20
Lazanja, 400 gr 2 200-210 30-40
Seckano povrcée 2 190-200 20-30
Kroasani 3 170-180 18-23
PECENI PUDINZI, SUFLEI | ZAPECENA JELA
Musaka od krompira 2 180-190 35-45
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo |:| Eoc Omin
Lazanja 2 180-190 35-45
Slatki peceni puding 2 I 160-180 40-60
Slatki sufle 2 =+ 160-180 * 35-45
Zapeéena jela 3 170-190 30-45
Punjene tortilje, en&ilada P 180-200 20-35
Pohovani sir 4 w 230 ** 6-9
OSTALO
Konzervisanje 2 180 30
Sterilizacija 3 125 30
guva_mje u ben mariju (posude sa 2 150-170 * /
uplim dnom)
Podgrevanje 3 2 60-95 /
Zagrevanje posuda za serviranje 2 z 75 15
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/\ UPOZORENJE!
re ¢iSéenja uredaja, iskopcajte ga sa napajanja i sacekajte da se uredaj ohladi.

Ciséenje i odrzavanje
U
P

Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati deca bez odgovarajuéeg nadzora!

Unutrasnjost rerne, tepsije i plehovi za pe€enje oblozeni su namenskim premazom kako bi njihove
povrsSine bile glatke, otporne i jednostavne za ¢iséenje.

Redovno Cistite uredaj pomocu mlake vode i sredstva za ru€no pranje sudova kako biste uklonili vece
necistoée i kamenac. Koristite ¢istu meku krpu ili sunder.

Spoljasnjost uredaja: koristite vrucu sapunicu i meku krpu za uklanjanje necistoc¢a, a nakon toga
obriSite tretirane povrsine tako da budu potpuno suve.

Unutrasnjost uredaja: koristite standardna sredstva za €iS¢enje rerni da biste uklonili uporne mrlje i
prljavstinu. Kada koristite takva sredstva, temeljno obriSite uredaj viaznom krpom kako biste uklonili
ostatke sredstva.

Dodatni pribor i vodice: o istite ih pomocu vruée sapunice i vlazne krpe. Preporu¢ujemo da za

uklanjanje upornih mrlja i necisto¢a potopite pribor i koristite ¢etku.

Ukoliko niste zadovoljni rezultatima ¢iséenja, ponovite proces ¢iséenja.

2O~ INFORMACIJA!
Nikada nemoijte da koristite nagrizna sredstva ili oStre predmete za ¢iSc¢enje uredaja (grubi sunderi,
nagrizni deterdzZenti, sredstva za uklanjanje mrlja i rde i strugace za ¢isc¢enje staklokeramicke
ploce).

Oprema rerne moze da se pere u masini za pranje sudova.

Ostaci hrane (masti, Seceri i belancevine) mogu da se zapale prilikom koriS¢enja uredaja. Stoga,
pre svake upotrebe uredaja, uklonite vece naslage prljavstine iz unutrasnjosti rerne i sa opreme.
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Ciscenje rerne pomocu programa Aqua Clean

KoriS¢enjem ovog programa pojednostavljuje se uklanjanje mrlja iz unutrasnjosti rerne.

Funkcija je narocito korisna ukoliko se redovno koristi nakon svake upotrebe rerne.

Pre pokretanja programa za ¢€i$c¢enje uklonite sve vece ostatke necistoca i hrane iz unutrasnjosti rerne.

1 Postavite pleh za pecenje na prvi nivo
vodica i nalijte 0,4 litara vrele vode u njega.

2 Okrenite DUGME ZA IZBOR REZIMA RADA

uAqua Clean % . Podesite DUGME ZA
REGULACIJU TEMPERATURE na 80 °C.

3 Ostavite da program radi trideset minuta.

4 Kada se program zavrsi, pazljivo pomocu
rukavica za rernu izvadite pleh za pec¢enje (u
plehu moze preostati odredena koli¢ina vode).
Obrisite mrlje krpom koja je navlazena
sapunicom. Temeljno obriSite uredaj
navlazenom krpom da biste uklonili preostalu
koli¢inu sredstva za ¢iséenje.

F L~ g

9 INFORMACIJA!
Ukoliko rezultati postupka ¢iséenja nisu zadovoljavajuci (u slu¢aju tvrdokornih mrlja), ponovite
postupak.

UPOZORENJE!
Aqua Clean rezim rada koristite kada se rerna u potpunosti ohladi.
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Uklanjanje vodica od zice i fiksiranih teleskopskih vodica

A Vodilice uhvatite na donjoj strani i povucite
ih prema unutrasnjosti rerne.

B Na gornjoj strani ih izvucite iz otvora.
9 INFORMACIJA!

Prilikom uklanjanja vodica budite paZljivi
kako ne biste ostetili premaz.

Uklanjanje i zamena vrata rerne i staklenog panela
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1 Vrata rerne najpre potpuno otvorite.

2 Vrata rerne su postavljena na Sarke sa

namenskim potporama koje imaju i sigurnosne
poluge. Okrenite sigurnosne poluge prema
vratima pod uglom od 90°. PaZljivo zatvorite
vrata do ugla od 45° (u odnosu na polozaj u
kojem su vrata u potpunosti zatvorena). Nakon
toga, podignite vrata i izvucite ih.

Stakleni panel vrata rerne moze da se o isti
iznutra, ali ga je prvo potrebno ukloniti iz vrata
uredaja. Prvo, pratite postupak opisan u koraku
2, ali nemojte da uklonite vrata.

3 Uklonite grani¢nik. Drzite ga rukama sa leve

i desne strane vrata. Uklonite ga postepenim
povlagenjem prema sebi.

4 Drzite stakleni panel vrata za gornju ivicu i
uklonite ga. U¢inite isto i za drugi i tre¢i stakleni
panel (u zavisnosti od konkretnog modela
uredaja).



5 Postavljanje staklenih panela obavite u

obrnutom redosledu u odnosu na redosled
uklanjanja.

-O- INFORMACIJA!
Namestanje vrata odvija se obrnutim redosledom. Ukoliko se vrata ne otvaraju ili zatvaraju pravilno,
proverite dali su urezi Sarnira pravilno namesteni u lezista Sarnira.

/\\ UPOZORENJE!
Sarke vrata rerne se zatvaraju veoma snazno. Stoga, uvek okrenite obe sigurnosne poluge
do potpore prilikom postavljanja ili uklanjanja vrata uredaja.

Meko otvaranje i zatvaranje vrata
(ovisno o modelu)

Vrata rerne su opremljena sistemom koji prigu$uje silu zatvaranja vrata kada vrata dodu u polozaj od
75 °. Time se omogucava jednostavno, tiho i nezno otvaranje i zatvaranje vrata. Dovoljan je lagan
pritisak (do ugla od 15° u odnosu na polozaj u kome su vrata u potpunosti zatvorena) na vrata za
njihovo automatsko i nezno zatvaranje.

/\\ UPOZORENJE!
Ukoliko je primenjena sila za zatvaranje vrata prevelika, uéinak sistema bi¢e umanjen ili
¢e rad sistem biti premoséen zarad bezbednosti.

27



Zamena sijalice
Sijalica je potrosni materijal i na nju se garancija ne primenjuje. Pre zamene sijalice uklonite opremu
iz rerne.

Halogena sijalica: G9, 230 V, 25 W

1 Otpustite i uklonite poklopac (u smeru

suprotnom od kretanja kazaljki na satu).
Uklonite halogenu sijalicu.

2 Pomodu ravnog plasti¢nog alata uklonite
poklopac. Uklonite halogenu sijalicu.

20)- INFORMACIJA!
Budite pazljivi kako ne biste ostetili
premaz.
A Koristite odredeni vid zastite kako se ne
biste opekli.
B

UPOZORENJE!
Sijalicu menjajte samo kada je uredaj iskop¢an sa napajanja.
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Tabela smetnji i greSaka u radu

Posebna upozorenja i javljanje greSaka

Tokom trajanja garancije iskljuéivo servisni centar ovlaséen od strane proizvoda¢a moze da
obavlja bilo kakve popravke.

Pre obavljanja bilo kakvih popravki pobrinite se da uredaj nije povezan na mrezno napajanje (uklonite
osigurag ili iskopcajte utika¢ iz zidne uti¢nice).

Bilo koji vid neovlas¢enih popravki uredaja moze da dovede do elektricnog udara i kratkog spoja;
stoga, nemojte obavljati popravke. Takve poslove mora da obavlja stru¢no lice ili serviser.

U slu¢aju manijih problema u radu uredaja, procitajte ovaj priru¢nik kako biste se uverili da li ste u
stanju da samostalno otklonite dati problem.

Ukoliko uredaj usled nepravilnog kori§¢enja ili rukovanja ne funkcionise ispravno ili ne funkcionise
uopste, izlazak servisera na teren nece biti besplatan, ¢ak i tokom trajanja garantnog roka.

Sacuvajte uputstva za buducu upotrebu i prosledite ih narednim vlasnicima ili korisnicima uredaja.

Sledi par saveta o ispravljanju nekih uobi¢ajenih problema.

Problem Uzrok

Kuéni osigura¢ ¢esce izbacuje. Pozovite servisnu sluzbu.

Zamena sijalice u rerni opisana je u poglavlju

Osvetljenje rerne ne radi. N
»,Zamena sijalice”.

Ukoliko su problemi i dalje prisutni uprkos obavljanju goreopisanih radniji, obratite se ovlaS§¢éenom
serviseru. Popravka ili reklamacioni zahtev koji nastanu usled nepravilnog povezivanja ili koris¢enja
uredaja nece biti pokriveni garancijom. U tom slucaju, korisnik ¢e morati da plati troSkove popravke.
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Odlaganje

)i

Za ambalazu proizvoda koristimo materijale prijazne do okoline, koji
mogu bez opasnosti za zivotnu sredinu ponovno da se prerade
(recikliraju), deponuiju, ili uniste. U tu su svrhu ambalazni materijali
odgovarajuce i oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje da se tim
proizvodom ne sme rukovati kao sa ostalim otpadom iz domadinstva.
Umesto toga treba biti uru¢en prikladnim zbirnim mestima za recikliranje
elektronickih i elektri¢nih aparata.

Ispravnim na¢inom uklanjanja ovog proizvoda pomoci ¢ete u spre¢avanju
eventualnih negativnih posledica i uticaja na zivotnu sredinu i zdravlje
ljudi, koje bi mogle da se pojave u slu€aju neispravnog uklanjanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o uklanjanju i preradi aparata obratite
se nadleznoj gradskoj sluzbi za sakupljanje otpada, komunalnoj sluzbi,
ili radnji u kojoj ste aparat nabavili.

Pridrzavamo pravo do eventualnih promena i greSaka u uputstvima za upotrebu.
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Test pecenja
EN60350-1: Koristite samo opremu koju je isporucio proizvodac.

Uvek ubacite pleh za pec¢enje sve do krajnjeg polozaja na vodici Zice. Stavite pecivo ili kolace koji se
peku u kalupima kao $to je prikazano na slici.

* Zagrevajte uredaj dok ne dostigne podesenu temperaturu. Nemoijte Kkoristiti rezim brzog predgrevanja.
** Zagrejte uredaj 10 minuta. Nemojte Koristiti rezim brzog predgrevanja.
*** Okrenite nakon 2/3 vremena pecenja.

PECENJE
kalup ]
Jelo Oprema U 2C; ®min
p o B O]
KeksiC/kolaCiCi~ | i pleh za pecenie 3 140 | 30-40
jedna polica P P P y —
keksici/kolaci¢i— | .. . .
jedna polica plitki pleh za pecenje 3 150 30-40
kolaci¢i — dve s .
reetke/nivoa plitki pleh za pe€enje 2,4 140 45-55
kolagiéi - tri s .
police/nivoa plitki pleh za pecenje 1,4,5 135 50-60
kolaci — jedna s . . f—
polica plitki pleh za pecenje 3 160 20-30
kolaci — jedna s -
polica plitki pleh za pegenje 3 160 | 30-40
kolaci — dve s .
redetke/nivoa plitki pleh za pecenje 2,4 145 40-50
kolagi — tri s .
police/nivoa plitki pleh za pedenje 1,3,5 [140-150 | 30-50
Kolag iz okrugli metalni pleh,
« pre¢nika 26 cm/zi¢ana 1 150 45-55 E
umesanog testa M
reSetka
Kolag iz okrugli metalni pleh,
< pre&nika 26 cm/zicana 3 160 | 45-55
umesanog testa N
reSetka
s 2 x okrugli metalni pleh,
biskvit torta — dve . ix O - _
police/nivoa pr?cnlka 26cm/zi¢ana O 2,4 160 45-55
reSetka
2 x okrugli metalni pleh,
Pita od jabuka | precnika 20cm/zi¢ana OO 1 170 | 90-120 | (A
reSetka
2 x okrugli metalni pleh,
Pita od jabuka | preénika 20cm/zi¢ana OO 2 170 | 80-110
reSetka
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PECENJE

mlevenog mesa)

kapanje

kalup A
Jelo Oprema R °C ®min
P pozicioniranie []
Prepecen hleb Zi¢ana reSetka 5 230 4-7 w
plieskavica ziCana reSetka + plitki lim za 20-35
(pljeskavica od pecenje kao posuda za 5 230 w
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