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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
MASINA DE GATIT INDEPENDENTA




Va multumim pentru incredere si pentru achizitionarea aparatului nostru.

Acest manual de instructiuni detaliate este furnizat pentru a face utilizarea acestui produs mai usoara. Instructiunile
trebuie s& va permitd sa invatati despre noul dumneavoastra aparat cat mai repede posibil.

Asigurati-va ca ati primit un aparat in stare buna. Daca gasiti daune cauzate de transport, va rugdm sa contactati
vanzatorul de la care ati achizitionat aparatul sau depozitul regional de unde a fost furnizat.

Pentru instructini mai detaliate si sugestii, vizitati http://www.gorenje.com sau scanati codul QR de pe

placuta tehnica.
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Urmléltoarele simboluri sunt folosite pe tot cuprinsul manualului si au urmétoarele sensuri:
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INFORMATIE!
Informatie, aviz, sfat, sau recomandare

ATENTIE!
Avertisment — pericol general
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Este important sa cititi instructiunile cu atentie.



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARI ULTERIOARE.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii in varsta de 8 ani si de peste 8 ani si de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
de cunostinte, numai daca acestea au fost supravegheate sau pregatite in vederea utilizarii
aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Nu Iasati copiii sa se
joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi realizate de catre copii
nesupravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si cateva dintre componentele sale accesibile pot deveni
foarte fierbinti in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti sectiunile aparatului care se
incalzesc. Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat daca nu sunt sub
supraveghere continua.

ATENTIONARE: Partile accesibile ale aparatului se pot incalzi foarte tare in timpul utilizarii.
Copiii mici trebuie tinuti la distanta de cuptor.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.
AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plitd cu grasime sau cu ulei poate fi
periculos si poate provoca aparitia unui incendiu. NICIODATA sa nu incercati sa stingeti
incendiul cu apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara de ex. cu un capac sau cu o patura
ignifuga.

Utilizati numai sonda de temperatura recomandata pentru utilizare in acest cuptor.

ATENTIE: Procesul integral sau partial de gatit trebuie sa fie supravegheat continuu.

AVERTISMENT: Tn cazul in care suprafata este sparta, opriti aparatul pentru a evita
posibilitatea producerii unui soc electric.

ATENTIE: posibilitatea de inclinare.




AVERTISMENT: Pentru a preveni inclinarea aparatului,
trebuie montate mijloace de stabilizare. Consultati manualul
de instructiuni pentru instalare.

AVERTISMENT: inainte de a inlocui becul, asigurati-va ca aparatul a fost deconectat de la
reteaua de alimentare, pentru a preveni pericolul unui soc electric.

Nu asezati obiecte, cum ar fi cutite, furculite, linguri, sau capace pe zona de gatit cu
inductie, deoarece acestea pot deveni foarte fierbinti.

Aparatul nu trebuie sa fie instalat in spatele unei usi decorative, pentru a evita
supraincalzirea.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite pentru a curata usa de
sticla a cuptorului / sticla capacului rabatabil al plitei (dupa caz), deoarece acestea pot
zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

Nu folositi dispozitive de curatat cu aburi sau cu presiune ridicata pentru a curata aparatul
pentru ca pot genera socuri electrice.

Dupa utilizare, opriti elementul plitei prin controlul sdu si nu va bazati pe senzorul tigaii.
Aparatul nu este destinat pentru a fi controlat prin temporizatori externi sau prin sistem de
control de la distanta.

ATENTIONARE: Folositi doar protectii pentru plitd create de producatorul aparatului de
gatit sau pe cele care sunt indicate de producator in manualul de instructiuni sau protectiile
care sunt incorporate in aparat. Folosirea unor protectii necorespunzatoare poate duce la
accidente.

n cazul in care cablul furnizat este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator, de un
tehnician sau de o persoana calificata pentru a se evita orice pericol.

PRECAUTII: Acest aparat se foloseste doar cu scopul de a géti. Nu trebuie utilizat Tn alte
scopuri, cum ar fi pentru incalzirea unei camere.

Aparatul este conceput sa fie asezat direct pe podea, fara niciun suport sau plinta.

Nu instalati aparatul 1anga surse puternice de caldura, precum sobe pe combustibil solid,
deoarece temperatura ridicata din apropierea acestuia, poate distruge aparatul.

Aparatul poate fi conectat la reteaua electricd doar de catre un tehnician de service
autorizat sau un expert. Clemele (inlocuind cablul de conectare) trebuie sa fie protejate de
un dispozitiv de protectie pentru cleme (vezi echipamentul suplimentar). Modificarea
aparatului sau repararea neprofesionista a acestuia poate avea ca rezultat un risc de ranire

grava sau deteriorarea produsului.
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Masina de gatit cu panou de comanda din otel inoxidabil si cuptor electric este dotatd cu
un ventilator de racire. Pe durata functionarii cuptorului aerul circula de la masina de gatit
catre zona de sub panoul de comanda, atunci cand usa este inchisa. Daca nu exista un
curent de aer, opriti aparatul si contactati echipa de service.

Tn cazul in care cablurile de alimentare ale altor aparate situate in apropierea acestui aparat
sunt prinse Tn usa cuptorului, acestea pot fi deteriorate, ceea ce poate duce la randul sau,
la un scurt-circuit. In consecinta, pastrati cablurile de alimentare ale altor aparate la o
distanta sigura.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu asezati tavi de copt sau alte vase
pentru gatit la baza cuptorului. Folia de aluminiu ar impiedica circulatia aerului in cuptor,
impiedica procesul de gatire, si distruge stratul de email.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte pe durata functionarii. Un al treilea geam este instalat
pentru o protectie suplimentara, reducand temperatura suprafetei exterioare (numai la
anumite modele).

Balamale de la usa cuptorului se pot deteriora daca se afla sub sarcina excesiva. Nu
asezati oale grele pe usa cuptorului deschisa si nu va sprijiniti de usa cuptorului deschisa
atunci cand curatati cavitatea cuptorului. Nu stati niciodata pe usa cuptorului deschisa si
nu lasati copiii sa se aseze pe ea.

Asigurati-va ca gurile de aerisire nu sunt acoperite sau obstructionate Tn niciun alt mod.

Aparatul este prevazut cu o suprafatd de gatit din sticld sau vitroceramica. In cazul

spargerii:

» Opriti toate elementele electrice pentru incalzire si deconectati aparatul de la reteaua de
electricitate.

¢ Nu atingeti suprafata aparatului.

¢ Nu folositi aparatul.

Pentru conectarea aparatului, folositi un cablu de 5x1,5 mm? cu marcajul HO5VV-F5G1,5
sau 3x4,0 mm? cu marcajul HO5VV-F3G4 sau mai mare. Cablul trebuie sa fie instalat de
catre un tehnician sau de o persoana calificata.

Aparatul trebuie legat la o conexiune fixa care este in conformitate cu regulile din domeniu.

Aparatul trebuie conectat la o conexiuna fixa care are incorporat un sistem de deconectare.
Conexiunea fixa trebuie realizata in conformitate cu regulile din domeniu.

A INAINTE DE CONECTAREA APARATULUI

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de conectarea aparatului. Reparatiile
sau orice cereri de garantie rezultate din conectarea sau utilizarea necorespunzatoare
a aparatului nu sunt acoperite de garantie.



MASINA DE GATIT CU INDUCTIE

Descrierea aparatului
1
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@ INFORMATIE!

Descrierea aparatului si dotarilor - in functie de model.

1 Plita de gatit

2 Unitate de control

3 Comutator de usa

4 Lumina

5 Ghiduri nivele de gatit
6 Placuta cu date tehnice
7 Usa cuptorului

8 Manerul usi

9 Sertarul aparatului/ basculat in jos
10 Plinta

11 Picioruse ajustabile

SERTARUL APARATULUI

& Nu depozitati obiecte inflamabile, explozive, volatile sau termosensibile (cum ar fi hartia, carpe de vase,
pungi de plastic, produse de curatare sau detergenti si spray-uri) in sertarul de depozitare al cuptorului,
deoarece acestea se pot aprinde in timpul functionarii si pot provoca un incendiu.

GHIDAJE DE SARMA
Ghidajele de sarma permit prepararea produselor alimentare pe patru nivele.

Functionarea aparatului este sigura cu sau fara ghidajele pentru tava.

GHIDAJE TELECSCOPICE CU EXTRAGERE
Ghidajele telescopice cu extragere pot fi montate pentru nivelul 2, 3 si 4. Ghidajele cu extragere pot fi partial sau
complet extensibile.

GOFRAT
Cuptorul are ghidaje laterale pe patru nivele pentru introducerea gratarului si a tavilor de copt.

COMUTATOR U$A CUPTOR
Comutatorul dezactiveaza incélzirea cuptorului si ventilatorul cand usa cuptorului este deschisa in timpul procesului
de preparare. Cand usa este inchisa, comutatorul porneste din nou incalzitoarele.

VENTILATOR DE RACIRE
Aparatul este echipat cu un ventilator de réacire, care raceste carcasa si panoul de control al aparatului. Ventilatorul
pentru racire functioneaza atunci cand si cuptorul functioneaza.
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UTILIZAREA PRELUNGITA A VENTILATORULUI DE RACIRE
Dupa oprirea cuptorului, ventilatorul de racire continua sa functioneze pe o perioada scurta pentru a raci cuptorul.
(Utilizarea prelungita a ventilatorului de racire depinde de temperatura din centrul cuptorului.)

A Aparatul si unele din partile accesibile tind sa se incélzeasca in timpul gatirii. Utilizati manusi de
bucatarie.

GRATAR

9 Exista un clichet de siguranta la nivelul gratarului. De aceea, ridicati gratarul usor in fata atunci cand il scoateti
din cuptor.

Gratarul sau tava trebuie sa fie introdus/introdusa intotdeauna in canelura dintre cele doua profile de sarma.

T

Cu ghidaje telescopice extensibile, mai intai scoateti
ghidajele unui singur nivel si asezati gratarul sau tava
de copt pe acestea. Apoi, impingeti-le cu ména cét
mai mult posibil.

%
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9 Tnchidet,i usa cuptorului cand ghidajele telescopice sunt retrase complet in cuptor.

9 Pe masura ce accesoriile de coacere se incalzesc, forma acestora se poate modifica. Acest lucru nu afecteaza
functionalitatea acestora, iar acestea vor reveni la forma originala atunci cand se racesc.

BUTOANELE IMPINGE-TRAGE (in functie de model)
Apasati incet butonul pana cand se ridica din panoul de control. Butoanele pot fi impinse inapoi in panoul de control
doar cand ajung in pozitia "zero".

INAINTE DE UTILIZAREA APARATULUI PENTRU PRIMA DATA

La primirea aparatului, indepartati toate accesoriile, inclusiv orice echipament de transport, din cuptor.

Curatati toate accesoriile si ustensilele cu apa calda si detergent normal. Nu folositi agenti de curatare abrazivi.

In cazul in care plita dumneavoastré are o suprafatd din sticld ceramicé, curatati-o cu o carpd umeda si putin

detergent lichid de spalat vase. Nu folositi detergenti agresivi, cum ar fi detergentii abrazivi, care ar putea provoca

zgarieturi, bureti de spalat vase abrazivi, sau detergenti pentru inldturarea petelor.

e Cand cuptorul se incalzeste pentru prima data, se va elibera mirosul caracteristic unui aparat nou. Aerisiti camera
temeinic la prima utilizare.



SUPRAFATA DE GATIT CU INDUCTIE (in functie de model)

. . 2
’ 1 Zona de gatit cu inductie stanga spate
2 Zona de gatit cu inductie dreapta spate
o 3 Zona de gatit cu inductie stanga fata
= 4 Zona de gatit cu inductie dreapta fata
o T2 4 5 Panoul de control al plitei
L 5
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SUPRAFATA DE GATIT DIN STICLA CERAMICA

Plita este rezistenta la schimbarile de temperatura.

Placa vitroceramica este foarte solida dar nu este incasabilda. Placa se poate sparge cand un obiect cade cu
marginea pe aceasta. Deteriorarea se produce imediat sau dupa o vreme. Deconectati imediat de la retea placa
fierbinte deterioratd si nu o mai utilizati.

Utilizarea plitei din sticla ceramica ca o zona de depozitare poate avea ca rezultat zgarieturi sau alte avarii .
Suprafata plitei este complet plata si neteda, fara margini care sa acumuleze murdarie.

Asigurati-va ca zona de gatit si baza vaselor pentru gatit este curata si uscata. Acest lucru va permite o mai buna
conductie a caldurii si va preveni orice deteriorare a suprafetei de incalzire. Nu asezati vase goale pe zona de gatit.

PRINCIPIUL DE FUNCTIONARE A ZONEI DE GATIT CU INDUCTIE

« Plita de gatit este fi prevazuta cu zone de gatit cu inductie foarte eficiente. Caldura
este generata direct la baza tigaii, acolo unde este nevoie cel mai mult.

e Acest lucru permite evitarea oricaror pierderi prin suprafata din sticla ceramica.
Consumul de energie este considerabil mai scazut decét in cazul zonelor de gatit
conventionale cu incalzitoare cu radiatii.

e Zona de gatit din sticlda ceramica nu este incalzita direct, ci numai indirect cu caldura
emisa napoi de tigaie. Dupa ce zona de gatit este opritd, aceasta caldura este
numita "caldura reziduala".

e La zonele de gatit cu inductie, incalzirea este posibila prin bobina de inductie
instalatd sub suprafata din sticla ceramica. Bobina induce un cdmp magnetic care
genereaza curenti turbionari la baza unei tigai feromagnetice (adica o tigaie la care
va adera un magnet), care, la randul sau incalzeste tigaia.

1. cdmp magnetic
2. tevile de admisie

A Daca zaharul sau alimente cu un continut ridicat de zahar este/sunt varsat/varsate peste o plita din
sticla ceramica fierbinte, stergeti imediat plita sau indepartati zaharul cu o racleta, chiar daca zona de gatit
este inca fierbinte. Acest lucru va preveni orice deteriorare a suprafetei din sticla ceramica. Nu folositi
detergenti si alte substante de curatare pentru a curata o plita din sticla ceramica fierbinte, deoarece acest
lucru ar putea deteriora suprafata.



VASE PENTRU GATIT CU INDUCTIE

VASE PENTRU GATIT POTRIVITE PENTRU O PLITA CU INDUCTIE

* Inductia va functiona corect daca folositi vase pentru gatit adecvate.

e Asigurati-va ca oala sau tigaia se afla in mijlocul zonei de gatit.

* Vasele adecvate pentru gatit includ vase din otel, vase din otel emailat sau vase de fonta.
* Vase neadecvate: vase din otel aliat cu cupru sau baza/fund din aluminiu, si vase de sticla.

e Testul magnet: Utilizati un magnet mic pentru a verifica daca fundul tigaii sau
oalei este feromagnetic. In cazul in care magnetul se lipeste de fundul vasului,
atunci acesta este potrivit pentru o0 masina de gatit cu inductie.

e Cand folositi 0 oald sub presiune, supravegheati-o pana cand atinge presiunea corespunzétoare. In primul rand,
setati zona de gatit la putere maxima; apoi, urmand instructiunile producatorului oalei sub presiune, folositi senzorul
relevant pentru a micsora puterea de gatire la momentul potrivit.

o Asigurati-va ca exista suficient lichid in oala sub presiune, sau in orice alta oala sau tigaie. Din cauza supraincalzirii,
utilizarea unui vas gol pe zona de gatit poate avea ca rezultat atat deteriorarea oalei cat si a zonei de gatit.

e Cand utilizati vase speciale, respectati instructiunile producatorului.

e Folositi numai vase de gatit cu fundul plat! Fundul concav sau convex (indentat sau bombat) poate impiedica
functionarea mecanismului de protectie la supraincalzire si plita de gatit poate deveni prea fierbinte. Acest lucru ar
putea duce la crapaturi la suprafata sticlei si la topirea fundului vasului. In caz de daune care rezulta din utilizarea
de vase necorespunzatoare sau supraincalzirea de vase goale, oale sau tigai cu continut evaporat (cu nimic in ele),
garantia este nula.

A Utilizati numai vase potrivite pentru preparare electrica si cu inductie, cu un:
« fund gros (cel putin 2,25 mm)

e fund plat.
Zona de gatit Diametrul minim al vasului
pentru gatit
@ 145 mm @90 mm
@180 mm @110 mm
@210 mm @130 mm

A ATENTIE! W J

Cand utilizati plite incorporabile cu inductie, nu introduceti nicio dotare suplimentara (de exemplu, asa-
numitele inele de reducere sau baza de inductie, care fac posibila utilizarea vaselor pentru gatit cu o baza
nemagnetica) intre baza vaselor pentru gatit si suprafata plitei din sticla ceramica. Aplicarea unei astfel de
dotéri poate provoca deteriorarea aparatului si exista un risc ridicat de incendiu.

RECUNOASTEREA VASULUI




e Chiar daca nu exista nicio oald sau tigaie pe zona de gatit sau daca vasul folosit are un diametru care este mai mic
decat diametrul zonei de gatit, nu vor exista pierderi de energie.Daca vasul este mult mai mic decat zona de gatit,
exista posibilitatea ca acesta sa nu fie recunoscut de catre zona de gatit. Cand zona de gatit este activata, semnul
"u" va apdrea pe afisajul puterii de gatit. Daca un vas este asezat pe zona de gatit cu inductie in urmétoarele zece
minute, plita 1l va recunoaste si va porni cu puterea de gétit selectata. De indata ce vasul este indepartat din zona
de gatit, alimentarea cu energie electrica este intrerupta.

e Daca un vas sau alt recipient mai mic este asezat pe zona de gatit si este recunoscut, plita va utiliza numai atata
putere cat este necesara, avand in vedere dimensiunea vasului.

SFATURI PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

e Atunci cand achizitionati vase pentru gatit, retineti ca diametrul indicat pe vas se refera de obicei la marginea
superioara sau la capac, care este in mod normal mai mare decat diametrul fundului recipientului.

e Daca un fel de mancare are nevoie de un timp lung de preparare, utilizati oala sub presiune. Asigurati-va ca exista
ntotdeauna suficient lichid in oala sub presiune. Dacé un vas gol este asezat pe plita de gétit, acesta se poate
supraincalzi, lucru care poate duce atat la deteriorarea vasului, cat si a zonei de gatit.

« Oride cate ori este posibil, inchideti oala sau tigaia cu un capac de dimensiuni corespunzatoare. Utilizati vase pentru
gatit cu dimensiunea corespunzatoare pentru cantitatea de alimente preparate. Gatitul intr-o oalad mare, partial plina,
va consuma mult mai multa energie.

REGLAREA PUTERII
Puterea de incélzire a zonei de gatit poate fi setata la zece nivele diferite. Tabelul prezinta cateva exemple de utilizare
pentru fiecare nivel.

Setari putere Scop
0 Oprita, folosire caldura reziduala.
1-2 Pastrarea alimentelor calde, fierbere lentd a cantitatilor mai mici de mancare (cea mai mica
setare).
3 Fierbere lenta (continuarea gatirii dupa un start puternic).
4-5 Gatire lenta (continuare) cantitati mai mari, frigere bucéti mai mari.
6 Frigere, rumenire.
7-8 Frigere.
9 Gatire cantitati mari, prajire rapida/fierbere indbusita.
P Setarea "Power boost" pentru inceperea procesului de preparare; de asemenea, potrivita
pentru cantitati foarte mari de alimente.

UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

UNITATEA DE COMANDA (in functie de model)
G FG

Butoane tactile de configurare:

A Butonul de oprire / pornire

B Butonul de blocare / protectie pentru copii

C Butonul de reducere a puterii si a timpului (-)

D Butonul de marire a puterii si a timpului (+)

E Butonul de pornire a zonei de gatit

F Punct zecimal care arata ca functia de
cronometrare este activata

G Indicatoare pentru nivelul de putere




PORNIREA PLITEI

Atingeti butonul de pornire / oprire (A) si tineti-l apasat timp de
1 secunda pentru a porni plita. Se va auzi un semnal sonor si
punctul zecimal se va aprinde pa toate unitatile de afisare.

1

A
9 Daca nici o zona de gatit nu este pornita in urmatoarele
10 secunde, plita se va opri. Se va auzi un semnal sonor scurt.

AAtunci cand aparatul este conectat pentru prima data la reteaua electrica sau cand este reconectat
dupa o pana de curent, aparatul este blocat (a se vedea capitolul “PROTECTIE PENTRU COPII“).

PORNIREA ZONELOR DE GATIT

Dupa pornirea plitei (in urmatoarele 10 secunde), porniti zona
de gatit pe care vreti sa o folositi (E). Folositi butoanele (C) si
(D) pentru a selecta parametrii doriti pentru zona de gatit
activata. Daca atingeti mai intai butonul (C), nivelul de putere
va fi "9". Daca atingeti mai intai butonul (D), nivelul de putere
va fi "1".

Daca pe zona de gatit selectata nu se afla nici un vas, nivelul
de putere selectat si simbolul = vor fi afisate alternativ.

E E CDA

Modificarea parametrilor zonei de gatit
Nivelul de putere poate fi schimbat oricand selectand zona de gatit doritd (E) si regland parametrii prin atingerea
tastelor (C) sau (D).

Pentru a mari sau reduce mai repede nivelul de putere, atingeti si tineti apasat butonul (C) sau (D).

ZONA DE PUTERE CU FUNCTIA DE AMPLIFICARE (BOOST)

Selectati orice zona de gatit. Atingeti butonul (C). Se va auzi un
semnal sonor scurt si va fi afisata cifra "9". Atingeti butonul (D)
si va fi afisata litera P. Zona de gatit va functiona la putere
maxima timp de 10 minute; apoi, se va auzi un semnal sonor
si nivelul puterii va fi modificat la "9".

G E C DA B

Dezactivarea functiei de amplificare
Puterea poate fi redusa la nivelul dorit apasand butonul (C).

S

9 Zona de gatit cu functia de amplificare activata functioneaza la un nivel foarte mare de putere.
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PROTECTIE PENTRU COPII

Protectia pentru copii poate fi activatda pentru a evita
pornirea accidentala a aparatului electrocasnic si evitarea
oricaror modificari accidentale in timpul functionarii.

Blocarea comenzilor plitei de gatit

Atingeti butonul de blocare /protectie pentru copii (B) si
tineti-l apasat timp de 1 secunda. Se va aprinde indicatorul
luminos (B1).

Plita de gatit este acum blocata.

B B1 Deblocarea comenzilor plitei de gatit
Pentru a debloca plita de gatit, procedati la fel ca pentru
blocarea acesteia. Plita trebuie sa fie oprita. Atingeti butonul
(B) si tineti-l apasat timp de 1 secunda.

-, L] ,

9 Functia de blocare poate fi activata atunci cand zonele de gatit sunt pornite sau cand plita este oprita. Daca plita
este pornita, functia de blocare a comenzilor blocheaza toate butoanele, cu exceptia butonului de pornire/oprire a plitei
(A) si a butonului de blocare. Daca plita este oprita, functia de blocare a comenzilor blocheaza toate butoanele, cu
exceptia butonului de blocare. Functia de blocare a plitei de gatit este intotdeauna activata atunci cand aparatul este
conectat la reteaua electrica sau dupa ce a fost deconectat de la sursa de alimentare, inainte de pornire.

FUNCTII DE CRONOMETRARE

Aceasta functie permite configurarea unei durate de gatit

— :_-,’ E,’ » 4 A pentru zona de gatit selectatd unde a fost deja configurat un
nivel de putere. La expirarea timpului, zona de gatit este oprita
I — automat.

- Durata poate fi configurata intre 1 si 99 de minute. Cronometrul

poate fi configurat pentru toate zonele de gatit la toate nivelurile
de putere.

E G ECDA

ACTIVAREA CRONOMETRULUI
Mai intéi, selectati zona de gatit (E). Apoi, folositi butoanele (C) si (D) pentru a configura nivelul de putere. Cronometrul
nu va functiona daca nivelul de putere este "0". Atingeti din nou butonul de selectie a zonei de gatit (E). Se va auzi un

semna sonor si va fi afisat =2 cu un punct zecimal pe unitatea de afisare a zonei de gatit (G). Timpul ramas va fi afisat
in partea opusa.

¢ Atingeti butoanele (C) si (D) pentru a regla durata intre 1 si 99 de minute.

e Cand valoarea dorita este selectata, cronometrul porneste numératoarea inversa. Daca atingeti simultan butoanele (C) si (D),
durata va reveni la "0"sau cronometrul va fi dezactivat. Daca atingeti si tineti apasat butonul (C) sau (D), viteza cu care se
schimba valorile creste.

¢ Dupa cateva secunde, afisajul cronometrului se va dezactiva si un punct zecimal se va aprinde langa indicatorul de putere.

¢ Dupa expirarea timpului programat, se va auzi un semnal sonor si zona de gétit se va opri. Opriti alarma atingand orice buton;
n caz contrar se va opri automat dupa 2 minute.

Schimbarea duratei de gatit

¢ Durata de gatit ramasa poate fi schimbata oricand in timpul gatirii.
¢ Apasati de doua ori butonul pentru zona de gatit dorita

o Atingeti butonul (C) sau (D) pentru a selecta o noua durata de gatit.

Afisarea timpului de gatit ramas
Daca sunt activate mai multe cronometre, timpul de gatit ramas poate fi afisat atingand de doua ori butonul (E).
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OPRIREA UNEI ZONE DE GATIT
G FG

Pentru a opri o zona de gatit (E), folositi butonul relevant (C)
pentru a aduce nivelul de putere la "0". Pentru a opri repede
zona de gatit, atingeti simultan butoanele relevante (C) si (D).
Veti auzi un semnal sonor scurt si va fi afisata cifra "0".

Daca puterea zonelor de gatit este "0", plita se va opri automat
dupa cateva secunde.

INDICATORUL DE CALDURA REZIDUALA

Plita vitro-ceramica este dotata si cu un indicator de caldura reziduald, "H". Zona de gatit vitro-ceramica nu este
ncalzita direct, ci numai indirect prin caldura radiata de cratita. Atata vreme céat simbolul "H" este iluminat dupa oprirea
plitei, exista caldura reziduala in zona de gatit, care poate fi folosita pentru a tine mancarea calda sau pentru
dezghetare. Cand simbolul "H" dispare, zona de gétit poate fi inca fierbinte. Aveti grija deoarece existd pericol de
ardere!

DURATA MAXIMA DE GATIT
Pentru siguranta, durata de gatit pentru fiecare zona de gatit are o limitd maxima. Durata de functionare depinde de
nivelul de putere selectat. Daca acesta nu este schimbat in timpul programat, zona de gatit se va opri automat.

Nivelul de Durata maxima de functionare
putere (ore)
1 10
10
10
10
10
10
10
10
3

Olo|N|(o(ga|d|jw(N

OPRIREA INTREGII PLITE

Atingeti butonul pornire/oprire (A) si tineti-l apasat timp de 1
secunda pentru a opri plita. Se va auzi un semnal sonor si toate
zonele de gatit vor fi oprite.

A

OPRIREA AUTOMATA

in cazul in care comenzile sunt activate timp prea indelungat in timpul gétitului (ex. din cauza lichidelor varsate sau a
unui obiect pus pe butoanele tactile), plita se va opri dupa 10 secunde. "-" va fi afisat scurt pe toate panourile de afisaj
si va emis un semnal sonor. Semnalul sonor se va opri cand indepartati obiectul sau curatati lichidul varsat.

12



CONFIGURAREA PUTERII MAXIME TOTALE A APARATULUI

G1

Puterea maxima a plitei de gatit este limitata la 7200 W.
Aceasta valoare poate fi redusa la 2800 W, 3500 W sau 6000
W. Configurarea poate fi facutd in urmatoarele 30 secunde
dupa conectarea plitei la sursa de alimentare. Mai intai
deblocati aparatul. Apasati simultan butoanele “2“ si “4“ de
selectie a zonei de gatit. Se va auzi un semnal sonor si nivelul
de putere actual va fi afisat pe panourile de afisaj al zonelor de
gatit (G1) si (G2). Selectati noul nivel maxim de putere folosind
butoanele (C) si (D).

Salvati configurarea apasand inca o data simultan butoanele
o g hgs

Daca ati ales un nivel mai mic al puterii maxime totale, nu este
posibil sa selectati un nivel de putere mare pe toate zonele de
gatit simultan. Un semnal sonor si afigarea literei "r" pe panoul
de afisaj al zonei de gatit selectate indica faptul ca nivelul
puterii totale a fost limitat.

¢ Unele modele permit combinarea a doua zone de gatit intr-
0 singura zona mare de gatit grupata. Astfel, un vas oval
mare sau un gratar pot fi asezate pe campul de gatit
combinat. Vasul trebuie sa fie suficient de mare pentru a
acoperi centrele zonei de gatit superioare si inferioare.

¢ Dimensiunea maxima a vasului: 40 x 25 cm. Pentru o
distribuire echilibrata a caldurii, va recomandam sa folositi o
tava sau o oala cu fundul gros. In timpul gatitului tava sau
oala se va incalzi. Aveti grija sa nu va ardeti.

E C DA B e Atunci cand puneti tava pe plita, aveti grija sa nu acopere

modulul de comanda.

Activarea zonei de gatit grupate

e Porniti plita apasand butonul de pornire / oprire (A).

e Atingeti simultan cele doua butoane si tineti-le apasate timp de 3 secunde (E). Panoul de afisaj al campului din
spate va afisa /7 indicand c& cele doua zone de gétit sunt grupate.

o Selectati puterea de gatit dorita pentru zona de gatit grupata.

e Pentru a schimba mai tarziu puterea de gatit a zonei grupate folositi butonul (C) sau (D) pentru zona de gatit
inferioara.

e Atentie: Zona grupata nu permite folosirea functiei de amplificare P. Nivelul maxim de putere disponibil este “9*.

Dezactivarea zonei de gatit grupate
o Reduceti puterea zonei grupate la “0“. Simbolul zonei grupate 71 va disparea si caldura va fi oprita.
¢ Cele doua zone de gatit vor functiona independent.

13



ZGOMOTE S| SUNETE PE DURATA PREPARARII CU INDUCTIE

Zgomote si sunete

Cauza Solutie

Zgomot de functionare
generat de inductie.

Tehnologia de inductie se bazeaza pe | Acest lucru este normal si nu este
proprietatile unor metale sub efectul | rezultatul unei defectiuni.
electromagnetic. Acest lucru duce la asa-
numitii curenti turbionari care forteaza
moleculele sa oscileze. Aceste oscilatii
(vibratii) sunt transformate in caldura. in
functie de tipul de metal, acest lucru ar putea
produce destule zgomote.

Zumzet ca de
transformator.

Acestea se produc atunci cand gatiti la un | Acest zgomot va disparea sau se va
nivel ridicat de putere. Motivul pentru acest | reduce atunci cand reduceti nivelul de
lucru este cantitatea de energie transferata | putere.

de la plita de gatit la oala sau tigaie.

Vibratie si  trosnet
vase.

Acest zgomot apare in vase (oale sau tigai) | Rezultd din vibrati de-a lungul
realizate din diferite materiale. suprafetelor adiacente ale diferitelor
straturi de material. Acest zgomot
depinde de vasele pentru gatit. Acesta
poate varia in functie de cantitatea si
tipul de alimente preparate/gatite.

Zgomotul
ventilatorului.

Utilizarea  corectd a  componentelor | Ventilatorul poate functiona chiar si
electronice cu inductie necesita un control al | dupa ce plita de gatit a fost oprita, daca
temperaturii. Prin urmare, plita de gatit este | temperatura ramane prea ridicata.
prevazuta cu un ventilator, care functioneaza
la viteza variabila, in functie de temperatura
perceputa.

A

in cazul unei defectiuni de functionare sau in cazul in care semnalizarea de avarie / eroare nu dispare,

deconectati plita de gatit de la reteaua electrica pentru cateva minute (decuplati siguranta sau opriti

comutatorul principal);

apoi, reconectati-1 la reteaua electrica si porniti tasta comutatorului principal.

Daca problemele persista, apelati la un tehnician de service.

TEMPORIZATOR ELECTRONIC

Interfata utilizatorului

. Afisajlecra

1

2. Indicator luminos pornire 2
3. Indicator luminos temperatura

4. Butonul "mai putin"

5. Butonul ce indica ora/timpul

6. Butonul "mai mult"

Setati ora curenta

n cu functiile temporizatorului

Cand va conectati aparatul la reteaua electrica pentru prima data, ecranul se aprinde. Dupa
trei secunde, simbolul ceasului si "12:00" se va aprinde intermitent pe ecran.

Puteti seta valorile de timp, apasand pictogramele inapoi sau fnainte ("( "sau">"). Dupa 10
secunde ecranul confirma automat setarile, aparatele sunt gata de utilizare.

Ora poate fi setata:

e cand aparatul este conectat la retea pentru prima data

¢ in standby, cand apéasati de doua ori butonul pentru ora

e dupa o pana de curent
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Setarea unui timp de preparare
Selectati o functie a cuptorului cu ajutorul "butonului pentru selectarea functiei cuptorului” si
setati temperatura. Apasati "butonul temporizator" pentru a selecta functia "timpul de

preparare"@. Pictograma pentru "timpul de preparare"” E{ se aprinde pe ecran. Apasati
"butonul mai putin sau mai mult" ("€ " sau "> ") pentru a seta timpul de preparare. Setarile
sunt confirmate automat dupa 10 secunde. Setarile pot fi confirmate de asemenea apasand

butonul "setare program" @ Va fi afisat timpul de preparare scurs.

., L] ,
9 Dupa ce ati pornit cuptorul folosind "intrerupatorul pentru functionare cuptor”, ceasul electronic ofera automat

(dupa 3 secunde) optiunea pentru setarea duratei de coacere. Ecranul licareste si simbolul pentru "duratd coacere"
se aprinde. Daca durata nu este setata in 5 secunde, ceasul electronic trece in standby iar durata de coacere nu mai
este sub control. Se afiseaza ora curenta.

Cand durata de coacere setatd a expirat, se aude un semnal sonor si cuptorul se opreste. Cuptorul se poate opri cu
"Intrerupatorul pentru functionare cuptor”. Pentru a opri semnalul sonor, apasati orice buton de pe temporizator.

A in cazul in care cuptorul continua sa functioneze iar semnalul sonor s-a oprit prin apasarea oricarui
buton, cuptorul reporneste si coacerea continua.

Setarea unui timp de preparare si ora de terminare

Selectati o functie a cuptorului cu ajutorul "butonului pentru selectarea functiei cuptorului” si
setati temperatura. Apdsati "butonul temporizator" pentru a selecta functia "timpul de
preparare"\—~/. Pictograma pentru "timpul de preparare" se aprinde pe ecran. Apasati
"butonul mai putin sau mai muit" ("( "sau "> ") pentru a seta timpul de preparare.

Apasati "butonul temporizator" \=/pentru a salva timpul setat.

Apasati butonul "setare program" \-“de doua ori. Pictograma pentru "ora de terminare" £ se aprinde pe ecran. Apasati
"butonul mai putin sau mai mult" ("( "sau "> ") pentru a seta ora de terminare. Setérile sunt confirmate automat dupa

10 secunde. Setarile pot fi confirmate de asemenea apasand butonul "setare program" @

Cuptorul incepe sa functioneze inainte de "timpul final" planificat B in functie de "durata de coacere" dorita 8 Cand
cuptorul atinge "timpul final" B cuptorul se inchide.

Exemplu: "durata de coacere" setata este de 30 de minute. Timpul final este la 12:00. Cuptorul incepe sa functioneze
la 11:30 si timpul ramas este afisat pe ecran. La 12:00 cuptorul se inchide automat.

Cand setarea duratei de coacere se incheie, se aude un semnal sonor si cuptorul se inchide. Cuptorul poate fi oprit
cu "intrerupatorul pentru selectare mod cuptor”. Pentru a opri semnalul semnalul sonor, apasati orice buton de pe
temporizator.

svie

9 INFORMATIE!
Durata de gatire si ora de finalizare nu pot fi setate pentru grill si grill cu sisteme de ventilatie.

~N
@ Functia "alarma temporizator"

Functia "alarma temporizator" poate fi utilizata independent de cuptor. Cea mai lunga setare
posibild este de 23 ore si 59 minute. Ultimul minut al timpului de functionare este afisat in
secunde. Cand setarea duratei de coacere se incheie, se aude un semnal sonor si cuptorul
se inchide. Pentru a opri semnalul sonor, apasati orice tasta de pe ceasul de program. Ceasul
de program trece in modul standby si pe ecran se afiseaza ora curenta.

Puteti anula toate functiile temporizatorului prin setarea timpului la "0". Tn cazul in care
aparatul a fost inactiv timp de cateva minute, acesta va trece in modul de asteptare. Ora
curenta apare si functia temporizatorului selectata se va aprinde.
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FUNCTII SUPLIMENTARE

Blocare pentru copii

Cu dispozitivul de blocare pentru copii puteti bloca cuptorul in timpul functionarii. Puteti, de
asemenea, sa blocati ceasul de program in timpul coacerii pe un program setat, astfel
prevenind utilizarea nedorita a cuptorului. Dispozitivul de blocare pentru copii este activat

apasand butonul pentru "setari program” @ 5 secunde.

Pe ecran va apdrea "Loc" timp de 5 secunde. Acest lucru indica faptul ca toate functiile sunt
blocate. Pentru a dezactiva blocarea pentru copii, apasati butonul din nou, timp de cateva
secunde.

9 Odata ce blocarea pentru copii este activata si nicio functie de temporizare nu a fost setata (este afisat numai

ceasul), cuptorul nu va functiona. Daca blocarea pentru copii este activata dupa ce o functie de temporizare a fost
setatd, cuptorul va functiona; Cu toate acestea, setarile nu pot fi modificate.
Cand blocarea pentru copii este activata, functiile cuptorului sau functiile suplimentare nu pot fi schimbate. Procesul
de preparare poate fi incheiat numai prin rotirea "butonului pentru selectarea functiei cuptorului” la "0". Blocarea pentru
copii ramane activata chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit. Dispozitivul de blocare pentru copii trebuie sa fie dezactivat
fnainte de a putea selecta un program nou.

Semnal sonor

Volumul semnalului sonor poate fi setat in cazul in care nicio functie a temporizatorului nu a
fost activate. Aparatul este in modul standby si doar ora curenta este afisata. Apasati si
mentineti apasat "butonul mai putln"("( ") timp de 5 secunde. "Vol" apare pe ecran/aﬁsaj urmat
de mai multe linii care sunt complet aprinse. Apasati "butonul mai putin sau mai mult" <
sau "> ") pentru a selecta unul dintre cele trei nivele de volum (una, doua sau trei linii) sau
niciun sunet (Oprit "OFF").

Setarile sunt confirmate automat dupa 5 secunde si ora se afiseaza. Setarile pot fi de

asemenea confirmate apasand butonul "setare program"

Reduceti contrastul afigajului/ecranului

Apésati si mentineti apdsat "butonul mai mult" (“ >”) timp de 5 secunde.

"Bri" apare pe ecran/aflsaj urmat de mai multe linii care sunt complet aprinse. Apasati "butonul
mai putin sau mai mult" ("€ " sau "> ") pentru a regla nivelul de intunecare (una, doua sau
trei linii).

Setarile sunt confirmate automat dupd 5 secunde si ora se afiseaza. Setarile pot fi de

asemenea confirmate apasand butonul "setare program”

Indicator luminos pornire
Lumina din cuptor se aprinde cand functionarea cuptorului este selectata, folosind
"Intrerupatorul selectare mod cuptor”.

Indicator luminos temperatur

Lumina se aprinde in momentul cand cuptorul s-a incalzit pana la temperatura setata si
ramane aprinsa pana cand cuptorul se opreste sau cand perioada de coacere se incheie.

Indicatie de eroare
In cazul unei erori, ecranul afiseaza textul "Err" si numarul de eroare. Va rugam sa informati
departamentul de service.
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UNITATE DE CONTROL

1 3 2

1. Buton de selectare a sistemului de gatit
2. Buton pentru temperatura cuptorului
3. Temporizator electronic

CUPTOR (in functie de model)

SELECTAREA SISTEMULUI DE GATIT
Cuptorul poate fi pus in functiune folosind butonul pentru "selectare mod cuptor" si butonul "setarea temperaturii”
pentru a seta temperatura.

0
Rotiti butonul (la stanga si la dreapta) pentru a selecta sistemul de gatit.
. L] ,
9 Setérile pot fi modificate si in timpul functionarii.
FUNCTIONAREA CUPTORULUI

Temperatura de functionare se seteaza prin intermediul selectorul de temperatura si poate varia de la 50 la 275/300°C.
Prin rotirea selectorului in sensul acelor de ceasornic setati o temperatura mai ridicata si vice versa, prin rotirea in sens
invers acelor de ceasornic reduceti temperatura.

s le

9 Rotirea fortata peste pozitia zero va conduce la deterioarea termostatului!

OPRIREA CUPTORULUI
Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI DE GATIT in pozitia "0".

jLUMINATUL CUPTORULUI
In toate modurile de operare, cuptorul este luminat automat cand se selecteaza modul de operare.

SISTEM DE GATIT
Sistem Descriere

PREINCALZIRE RAPIDA

>>SSS Utilizati aceasta functie daca doriti sa se incalzeasca cuptorul la temperatura dorita cat mai
repede posibil. Aceasta functie nu este adecvata pentru prepararea alimentelor. Cand

cuptorul se Tincalzeste la temperatura doritd, procesul de incalzire este finalizat.

Temperatura sugeraté: 50°C — max.

INCALZITOR INFERIOR S| SUPERIOR

(%1 incélzitoarele din partea inferioars si din partea superioara a cavitatii cuptorului vor radia

— — caldura in mod uniform in interiorul cuptorului. Produsele de patiserie sau din carne pot fi

coapte/fripte numai la un singur nivel de indltime. Temperatura sugerata: 200°C.
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Sistem

Descriere

INCALZITOR SUPERIOR

Numai incalzitorul din partea superioard a cavitatii cuptorului va radia caldurad deasupra
alimentelor. Folositi-l pentru a rumeni partea superioara a preparatelor dumneavoastra
(rumenire finald). Temperatura sugerata: 180°C.

INCALZITOR INFERIOR

Numai incalzitorul din partea inferioara a cavitatii cuptorului va radia caldura. Folositi acest
incalzitor pentru a rumeni partea inferioara a preparatelor dumneavoastra. Temperatura
sugerata: 180°C.

INCALZITOR SUPERIOR SI INFERIOR CU VENTILATOR *

Sunt activate ambele Tncalzitoare si ventilatorul. Ventilatorul permite circulatia uniforma a
aerului cald n interiorul cuptorului. Este folosit pentru a coace produse de patiserie, pentru
decongelare si pentru uscarea fructelor si legumelor. Temperatura sugerata: 180°C.

vy

GRATAR

Va fi in functiune numai incalzitorul gratarului, o parte din ansamblul gratarului mare. Acest
sistem este utilizat pentru prepararea gratarelor cu o cantitate mai mica de sandwich-uri
deschise sau carnati de bere si pentru prepararea painii prajite.

Temperatura maxima permisa este: 230°C.

GRATAR MARE

Vor fi in functiune incalzitorul superior si incalzitorul gratarului. Caldura este radiata direct
de catre incalzitorul gratarului instalat in partea superioara a cuptorului. Pentru a spori
efectul de Incélzire, este activat si incalzitorul superior. Aceastad combinatie este utilizata
pentru prepararea gratarelor cu o cantitate mai mica de sandwich-uri deschise, carne sau
carnati de bere si pentru prepararea painii prajite. Temperatura maxima permisa este:
230°C.

vvvw

GRATAR CU VENTILATOR

Vor fi in functiune ncélzitorul gratarului si ventilatorul. Aceastd combinatie este folosita
pentru prepararea gratarelor cu carne si pentru frigerea unor bucati mai mari de carne sau
de carne de pasare la un singur nivel de inaltime. Este, de asemenea, potrivitd pentru
preparate gratinate si pentru rumenire in vederea obtinerii unei cruste crocante.
Temperatura sugerata: 170°C. Temperatura maxima permisa este: 230°C.

INCALZITOR SUPERIOR SI VENTILATOR

Vor fi in functiune incalzitorul superior si ventilatorul. Folositi acest sistem pentru a frige
bucati mai mari de carne si carne de pasare. Este, de asemenea, potrivit pentru preparate
gratinate. Temperatura sugerata: 170°C.

COACERE INTENSIVA (PRAJIRE IN AER)

Aceasta metoda de gatire are ca rezultat o crusta crocanta fara exces de grasime. Aceasta
este o alternativa sanatoasa la prajirea de tip fast-food, avand mai putine calorii in mancarea
gatita. Adecvat pentru bucati mai mici de carne, peste, legume si produse congelate pentru
prajit (cartofi prajiti, nuggets de pui). Temperatura sugerata: 200-220°C.

AER CALD *

Vor fi in functiune incalzitorul rotund si ventilatorul. Ventilatorul instalat in peretele din spate
al cavitatii cuptorului asigura aerul cald care circuld in mod constant in jurul fripturii sau
produselor de patiserie. Acest mod este folosit pentru frigerea carnii si coacerea produselor
de patiserie pe mai multe nivele simultan. Temperatura sugerata: 180°C.

INCALZITOR INFERIOR SI VENTILATOR
Este folosit pentru a coace produse de patiserie cu aluat dospit, dar cu o crestere lenta si
pentru conservarea fructelor si legumelor. Temperatura sugerata: 180°C.

PIZZA SYSTEM
Acest program, care seteaza temperatura de coacere la 275°C, a fost special conceput
pentru a coace perfect pizza, focaccia, lipie si alte delicatese coapte.

COACEREA ALIMENTELOR CONGELATE

Aceasta metoda permite coacerea alimentelor congelate intr-un interval de timp mai scurt,
fara pre-incalzire. Optim pentru produse congelate pre-coapte (produse de panificatie,
croissante, lasagna, cartofi prajiti, nuggets de pui), carne si legume. Temperatura sugerata:
190-200°C.

DECONGELARE
Aerul circula fara incalzitoare activate. Va fi activat doar ventilatorul. Este folosit pentru a
dezgheta lent alimentele congelate. Temperatura sugerata: 0°C.

AQUA CLEAN

Doar incalzitorul inferior va radia caldura. Folositi aceasta functie pentru a indeparta petele
si resturile de méancare din cuptor. Programul dureaza 30 de minute. Temperatura sugeratéa:
70°C.

* Este folosit pentru a obtine o clasa de eficienta energetica in conformitate cu standardul EN 60350-1.
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COACERE CU ABUR

—_— o =
l ﬂ @ ®‘6 Acest sisteme permit gatitul la abur. Folosirea aburului are ca rezultat rumenirea si
consistenta crocanta sporita a suprafetei.

Asezati o hartie de copt pe primul ghidaj atunci cand
cuptorul este inca rece. Turnati maximum 2 dI de apa pe
hartia de copt. Asezati alimentele de preparat pe al doilea
nivel si porniti sistemul.

-

1L

9 Nu inserati tava adanca de copt pe primul ghidaj, ci cu un nivel mai sus.

9 Pentru functionarea optima a functiei, nu deschideti usa cuptorului si nu addugati apa in timpul procesului de
gatit.

DESCRIEREA SISTEMELOR
Incalzirea unui cuptor gol consuma multd energie. De aceea, coacerea mai multor tipuri de produse de patiserie
sau mai multor pizza in mod succesiv va salva multa energie din moment ce cuptorul va fi fost deja preincalzit.

o Utilizati forme sau tavi de copt din silicon de culoare inchisa sau emailate deoarece acestea conduc caldura foarte
bine.

e Cand utilizati hartie pergament, asigurati-va ca este rezistenta la temperaturi ridicate.

o In timpul pregétirii hranei, in interiorul cuptorului se formeaza foarte mult abur, care este eliminat prin cosul din
spatele aparatului. Aburul se poate condensa pe usa si capacul aparatului (in functie de model). Acesta este un
fenomen standard care nu afecteaza functionarea aparatului. Dupa terminarea procesului de gatire, stergeti apa
condensata cu o carpa.

e Opriti cuptorul cu aproximativ 10 minute Tnainte de sféarsitul procesului de preparare pentru a economisi energie prin
utilizarea caldurii acumulate.

* Nu réciti mancarea intr-un cuptor inchis pentru a preveni condensarea (condens).

Prepararea alimentelor la rotisor (in functie de model)
Temperatura maxima cand utilizati rotisorul este de 230°C.

Introduceti suportul pentru batul de frigaruie in a treia glisiera din
partea de jos si asezati foaia de copt subtire in glisiera (prima) de
fund, pentru a servi drept tava de scurgere.

Strapungeti carnea pe frigaruie si strangeti suruburile.

Asezati manerul frigaruii pe suportul frontal al frigaruii si
introduceti varful in orificiul din partea dreaptd a peretelui din
spate a cavitatii cuptorului (deschiderea este protejata cu un
capac rotativ).

Desfaceti manerul frigaruii si inchideti usa cuptorului.

Porniti cuptorul si selectati sistemul GRATAR MARE.

Nu folositi grilul in pozitia 4. Grilul se va folosi doar atunci cand usa cuptorului este inchisa.

B b

Nu introduceti tava de copt adanca in primul ghidaj.
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INTRETINERE $I CURATARE

A Asigurati-va ca ati deconectat aparatul de la reteaua electrica si asteptati ca aparatul sa se raceasca.
Copiii nu trebuie sa curete aparatul sau sa indeplineasca sarcini de intretinere, fara supraveghere
corespunzatoare.

Partea frontala a carcasei din otel inoxidabil (in functie de model)

Curatati aceasta suprafatad doar cu un detergent slab (solutii de sédpun brevetate) si un burete moale care sa nu zgarie
finisajul. Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau produse de curatare care contin solventi, deoarece acestea pot
deteriora finisajul carcasei.

Suprafete lacuite si piese din plastic (in functie de model)

Nu curéatati butoanele, manerele usilor, autocolantele si placutele cu caracteristicile tehnice/privind modelul cu agenti
de curatare abrazivi sau materiale de curétare abrazive, agenti de curétare pe baza de alcool, sau cu alcool. indepartati
imediat orice pete cu o carpa moale non-abraziva si putind apa, pentru a se evita deteriorarea suprafetei.

De asemenea, puteti utiliza detergenti si materiale de curatare destinate acestor suprafete, conform instructiunilor
producatorilor respectivi.

Suprafete emailate (cuptor, plita de gatit)

Folositi un burete umed cu detergent pentru curatare. Petele de grasime pot fi indepartate cu apa calda si detergent
special pentru email. Nu curatati niciodatd suprafetele emailate cu produse abrazive care produc daune permanente
la suprafata aparatului.

Suprafete din sticla

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite pentru curatarea sticlei usii cuptorului, deoarece
acestea ar putea sparge suprafata si provoca spargerea sticlei. Curatati suprafetele din sticla cu produse speciale
pentru sticla, oglinzi si ferestre.

WA

9 INFORMATIE!
Nu folositi niciodata produse de curatare si accesorii agresive sau abrazive.

”,

CURATAREA SUPRAFETEI DIN STICLA CERAMICA

« Dupa fiecare utilizare, asteptati ca suprafata din sticld ceramica s& se réceasca si curatati-o. in caz contrar, toate
impuritatile ramase vor arde pe suprafata fierbinte data viitoare cand utilizati plita.

* Pentru intretinerea regulata a plitei din sticla ceramica, utilizati produse speciale de ingrijire, care creeaza o pelicula
de protectie pe suprafata pentru a preveni lipirea murdariei de aceasta.

o Inainte de fiecare utilizare a suprafetei din sticla ceramica, stergeti praful sau orice alte impuritati care ar putea
zgaria suprafata, atat de pe plitd, cat si de pe fundul tigaii.

., L] ,
9 Buretii metalici, buretii de curatare abrazivi si pulberile abrazive pot zgaria suprafata. Suprafata poate fi, de
asemenea, deteriorata prin spray-uri de de curatare agresive si detergenti lichizi necorespunzatori.

e Pot aparea panouri de avertizare atunci cand se utilizeaza detergenti agresivi sau abrazivi sau vase cu fund grosier
sau deteriorat.

* Folositi o carpa moale si umeda pentru a indeparta impuritatile minore. Apoi, stergeti suprafata.

« Indepértati petele de ap, cu o solutie slaba de otet. Cu toate acestea, nu folositi aceasta solutie pentru a sterge
cadrul (numai la anumite modele), deoarece isi poate pierde luciul. Nu folositi spray-uri de curatare sau agenti de
decalcifiere agresivi.

o Utilizati solutii de curatare speciale pentru sticla ceramica pentru murdaria persistenta. Respectati instructiunile
producatorului. Asigurati-va ca indepartati cu atentie orice reziduuri ale solutiei de curdtare dupa procesul de
curatare, deoarece acestea pot deteriora suprafata din sticla ceramica atunci cand zonele de gatit se incalzesc.

. Tndepértat,i reziduurile persistente si arse cu o racletd. Aveti grija cand manipulati racleta
pentru a preveni ranirea.

¢ Nu apasati racleta perpendicular pe geam si nu zgariati suprafata plitei cu varful sau lama
acesteia.

. Tndepéﬁat,i imediat orice urma de zahér sau alimente contindnd zahar de pe plita din sticla
ceramica cu ajutorul unei raclete, chiar daca plita este inca fierbinte, deoarece zaharul poate
deteriora permanent suprafata din sticla ceramica.

4
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9 Utilizati racleta numai atunci cand murdaria nu poate fi indepartata cu o carpa umeda sau substante speciale
de curatare pentru suprafetele din sticla ceramica.
Tineti racleta la unghiul corect (de la 45° la 60°). Apasati usor racleta pe geam si glisati-o peste semnalizare pentru a
elimina murdaria. Asigurati-va ca manerul din plastic al racletei (la unele modele) nu intra in contact cu o zona de gatit
fierbinte.

~ Ll ’,

9 Decolorarea suprafetei din sticla ceramica nu afecteaza functionarea sau stabilitatea suprafetei. O astfel de
decolorare este cel mai frecvent intalnitd din cauza reziduurilor de alimente arse pe suprafatd sau poate fi cauzata de
anumite materiale din care sunt confectionate vasele pentru gatit (cum ar fi aluminiu sau cupru). O astfel de decolorare
este foarte dificil de indepartat in intregime.

Avertizare: Decolorarea si defecte similare afecteaza doar aspectul plitei si nu afecteaza in mod direct modul de
functionare a acesteia. Eliminarea unor astfel de defecte nu sunt acoperite de garantie.

CUPTOR

Curatati peretii cuptorului cu un burete umed si detergent. Pentru a curata petele persistente arse in peretele cuptorului,
folositi un detergent special pentru email. Dupa curétare, stergeti cu grija cuptorul. Curatati cuptorul numai atunci cand
este complet rece. Nu folositi niciodata agenti abrazivi, deoarece acestia vor zgaria suprafata emailata.

Spalati ustensilele pentru cuptor cu un burete si detergent. De asemenea, puteti utiliza detergenti speciali pentru a
indeparta petele sau arsurile dificile.

@ UTILIZAREA FUNCTIEI AQUA CLEAN PENTRU CURATAREA CUPTORULUI

Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI DE GATIT in pozitia Aqua Clean @. Setati BUTONUL DE
SETARE A TEMPERATURII la 70°C. Turnati 0,6 | apa intr-o tava de copt si asezati-o in ghidajul inferior. Dupa 30 de
minute, reziduurile alimentare de pe peretii de email ai cuptorului se vor inmuia si vor fi usor de curatat cu o carpa
umeda.

A

SCOATEREA SI CURA'[AREA GHIDAJELOR DE SARMA S1 GHIDAJELOR TELESCOPICE
EXTENSIBILE
Folositi doar substante de curatare conventionale pentru a curata ghidajele.

Utilizati sistemul Aqua Clean atunci cand cuptorul s-a racit complet.

Tineti ghidajele de partea inferioara si trageti-le spre centrul cavitatii cuptorului. Scoateti-le din orificii in sus.

A

INSTALAREA INSERTIEI CATALITICE

Folositi doar detergenti conventionali pentru curitarea ghidajelor. Indepértati ghidajele de sarm& sau ghidajele
telescopice. (in functie de model)

Montati insertiile catalitice pe ghidajele din sarma. Partea de sus a ghidajelor trebuie sa fie montata in orificiile de sus
"A", in insertiile catalitice.

Nu curétati ghidajele extensibile in masina de spalat vase.

Asezati ghidajele din sarma cu insertiile catalitice pe orificiile "A" de sus, din peretii laterali ai cuptorului.

Apasati-le in opritorul din partea de jos "B".
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A

INLOCUIREA BECULUI .
Becul este un consumabil si, prin urmare, nu este acoperit de garantie. Inainte de a schimba becul, scoateti tavile,
gratarul si ghidajele.

Nu spalati insertiile catalitice in masina de spalat vase.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Desfaceti capacul becului si scoateti sau desurubati becul.
Lampa cu halogen: G9, 230 V, 25 W. (Bec normal E14, 230 V, 25 W - in functie de model).

S

9 Protejati-va pentru a evita arsurile.

iNCHIDEREA USII COMFORT (in functie de model)
Masinile de gatit sunt echipate cu usa securizata cu balamale noi COMFORT. Aceste balamale speciale garanteaza
inchiderea foarte silentioasa si lina a usii cuptorului.

A Daca forta aplicata pentru a inchide usa este prea puternica, efectul sistemului este redus sau sistemul
va fi ocolit pentru siguranta.

SISTEM DE BLOCARE A USII (in functie de model)
Deschideti sistemul de blocare a usii impingand-o usor spre dreapta cu degetul mare in timp ce trageti simultan usa
spre exterior.

A

SCOATEREA S| INTRODUCEREA USIl CUPTORULUI (in functie de model)

o Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).

e Ridicati clapele balamalelor usii (in cazul inchiderii conventionale). La sistemul de inchidere usoara COMFORT,
rotiti clapele la 90°.

« Inchideti usor usa cuptorului pana cand clapele se fixeaza perfect cu balamalele din profilul usii. inchideti usa usor
si trageti-o din ambele balamale ale aparatului, la un unghi de 15° (raportat la pozitia usii inchise).

Cand usa cuptorului este inchisa, sistemul de blocare a usii revine automat in pozitia initiala.

A nainte de a pune usa la loc, verificati intotdeauna ca clapele balamalelor sa fie asezate corect in profilul
usii. Astfel preveniti inchiderea brusca a balamalei, care este conectata la un arc puternic. Daca aceste clape
scapa pot deteriora usa cuptorului si pot produce un accident.

SCOATEREA $I INTRODUCEREA US|l CUPTORULUI (in functie de model)

e Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).

* Ridicati usa si rasuciti clape.

o Inchideti incet usa cuptorului, ridicati-o usor si trageti-o din ambele balamale ale aparatului.
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9 Pentru a pune la loc usa, reluati pasii acestia in ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau nu se inchide
corect, asigurati-va ca balamalele sunt corect pozitionate in carligele lor.

SCOATEREA $I1 INTRODUCEREA GEAMULUI DE LA USA CUPTORULUI (in functie de model)
Geamul de la usa cuptorului poate fi curatat din interior, dar trebuie sa fie scos mai intéi. Scoateti usa cuptorului (a se
vedea capitolul "Scoaterea si introducerea usii cuptorului”).

* Ridicati usor suporturile de pe partea stanga si dreapta a usii (marcaj 1 pe suport) si desprindeti-le de geam (marcaj
2 pe suport).

o Tineti geamul usii de marginea inferioara; usor ridicati-l, astfel incat acesta sa nu mai fie atasat de suport; si scoateti-
l.

e Pentru a scoate al treilea geam (numai cu anumite modele), ridicati-l si scoateti-l. De asemenea, indepartati
garniturile din cauciuc de pe geam.

Yl

9 Pentru a remonta geamul din sticla, respectati ordinea inversa. Marcajele (semicirculare) de pe usa si geam
trebuie sa se suprapuna.

SCOATEREA $I INTRODUCEREA GEAMULUI DE LA USA CUPTORULUI (in functie de model)
Desfaceti suruburile de pe laturile din stanga si din dreapta si scoateti profilul de sus. Acum puteti scoate geamul din
sticla al usii.

Py

Al

9 Pentru a pune geamul de sticla la loc, reluati pasii enuntati in ordine inversa.
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TABEL DEPANARE

in perioada de garantie, reparatiile pot fi efectuate numai la un centru de depanare autorizat de producétor. Inainte de
a efectua orice reparatii, asigurati-vd ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica, fie prin indepartarea
sigurantei fie prin deconectarea stecherului din priza murala.
Modificarea si repararea neautorizata a plitei poate produce socuri electrice sau scurtcircuit; asadar, nu incercati sa
faceti reparatii pe cont propriu. Lasati aceste indeletniciri pe seama unui expert sau a unui centru de depanare

autorizat.

in cazul unor defectiuni sau probleme minore cu functionarea aparatului, verificati urmétoarele instructiuni pentru a
vedea daca puteti elimina cauza acesteia.

in continuare va oferim cateva recomandéri pentru solutionarea unor probleme frecvente.

CUPTOR

Problemaé/eroare

Solutie

afisaj este blocat.

Butoanele nu raspund; panoul de

aparatul si porniti-I.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica timp de cateva minute
(desfaceti siguranta sau opriti butonul principal), apoi reconectati

Siguranta  principala  din

casa
dumneavoastra se decupleaza des.

capacitatea sursei
dumneavoastra.

Apelati la un tehnician de service.
Asigurati-va ca alimentarea tuturor aparatelor pornite nu depaseste
de alimentare cu energie electrica din casa

lluminatul cuptorului nu functioneaza.

intretinere”.

Procesul de schimbare a becului este descris in capitolul "Curatare si

Mancarea este negatita . . .

Usa cuptorului este inchisa?

Ali ales temperatura corecta si sistemul de incalzire adecvat?

PLITA DE GATIT

Afisare eroare si avarie pe
plita de gatit

Cauza

Solutie

Ati pornit zona de gatit, dar
simbolul  "u" continuda sa
clipeasca.

Oala sau tigaia nu este potrivita
pentru plitele cu inductie, sau
diametrul sau este prea mic. Poate ca
oala sau tigaia s-a supraincalzit si si-
a pierdut proprietatile sale
feromagnetice.

Verificati daca vasul pentru gatit este
feromagnetic (daca un magnet este
atras de acesta). Asigurati-va ca
diametrul tigaii este suficient de mare
(de obicei > 12 cm).

in cazul in care afisajul continu& s&
clipeasca dupa pornirea si oprirea
aparatului, deconectati aparatul de la
reteaua electrica. Asteptati 5 minute si
reconectati-I.

Functia de fincalzire rapida
Power Boost este oprita
automat.

Este normal ca functia Power Boost
sa fie oprita automat dupa o anumita
perioada de timp si ca plita sa treaca
la nivelul de putere 9. Daca zona de
gatit este supraincalzita, mecanismul
de siguranta va opri functia de putere
suplimentara!l

Reactivati functia Power Boost. Daca
este necesar, opriti zona de gatit si
reconectati-o. Apoi, activati functia
Power Boost. Asteptati un timp ca plita
sa se raceasca.

Se aude un semnal sonor
continuu si »—« este afisat.

Apa varsata pe suprafata de comanda
tactila sau un obiect asezat peste
butoane.

Curatati suprafata de comanda tactila.

»r« afisat

Aceasta indica faptul ca nivelul de putere dorit nu poate fi selectate deoarece a
fost activata limita puterii maxime totale a plitei.

»F« afisat

Aceasta indica faptul ca a avut loc o eroare de functionare.

Mesajul de eroare "C" apare
pe unitatea de afisaj.

Plita s-a supraincalzit.

Asteptati ca plita sa se raceasca. Apoi,
utilizati o setare de putere mai mica.

Reparatiile sau orice cereri de garantie rezultate din conectarea sau utilizarea necorespunzatoare a
aparatului nu sunt acoperite de garantie. In acest caz, costurile reparatiei vor fi suportate de catre utilizator.
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INSTRUCTIUNI DE INSTALARE S| CONECTARE

AMPLASAREA APARATULUI (mm) (in functie de model)

2

w0

c

‘€l min 100
Peretii sau mobilierul adiacente aparatului (podeaua, peretele
din spate al bucatariei, peretii laterali) trebuie sa fie rezistenti la
temperaturi pana la cel putin 90°C.

500

NIVELAREA APARATULUI $1 SUPORT SUPLIMENTAR (in functie de model)
inaltimea aragazului este de 850 mm. Puteti ajusta Tnaltimea aparatului de la 850 la 865 mm.

max. 15 mm

AJUSTAREA iNALTIMII ARAGAZULUI (in functie de model)
Inaltimea aragazului este de 900 mm. Puteti ajusta Tnaltimea aparatului de la 850 la 940 mm.

Torx T20

o Asezati aragazul cu partea din spate pe podea. o Fixati inaltimea dorita.
e Desurubati suruburile, urmariti sagetile. o Insurubati suruburile la loc

Aragazul trebuie instalat orizontal!
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Urmati acesti pasi:

¢ Rotiti suruburile de ajustare a inaltimii (a se vedea figura 1)
pentru a ajusta indltimea aragazului la pozitia dorita.

o Ajustati rotile (a se vedea figura 2), insurubandu-le cu doua
suruburi in fata plintei. Verificati pozitia orizontald a
aragazului utilizand o nivela.

o Asezati dopurile de mascare n gaurile din fata plintei (a se
vedea Figura 3).

PREVENIREA RASTURNARII (mm) (in functie de model)

T o
3
8 F 2 L 500 .
‘“" / ' 13-30 i 13-30 .
- ! . .
[l | 3
o] / N,

., L] ’,
9 Fixati suportul pe perete conform schitei, folosind suruburile si elementele de prindere livrate. Dacé suruburile
si elementele de prindere livrate nu pot fi folosite, folositi altele care prezinta siguranta in instalarea pe perete.

SISTEM DE BLOCARE A USII (in functie de model)
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CONECTAREA LA RETEAUA ELECTRICA

Masina de gatit electrica este un consumator de céaldura, a carui instalare si amplasare trebuie s& corespunda
standardelor locale Tn vigoare.

& Pentru conectare sunt disponibile trei poduri din alama. O punte este necesara pentru conectarea
trifazata (380 - 415V 3N ~). Pentru conectarea monofazata sunt necesare trei poduri (220 - 240 V ~).

Un dispozitiv de deconectare a aparatului de la retea, ale caror
contacte de repaus ale tuturor polilor sunt la o distanta minima
de 3 mm, trebuie sa fie construit in distributia stabila de energie
electrica inaintea aparatului.

Numai o persoana autorizata, calificatd poate instala masina
de gatit. Persoana autorizatd este obligatda sa fixeze plita
electrica a masinii de gatit in pozitie orizontala, sa o conecteze
la reteaua de curent si sa verifice functionarea acesteia.
Instalarea masinii de gatit trebuie sa fie confirmatd n
certificatul de garantie.

Este recomandata conexiunea in trei faze a masinii de gatit cu
ajutorul unui cablu de conectare de tip HO5VV-F5G1,5 (anterior
CGLG 5Cx1,5), (disjunctor 3x16 A).

Pentru conexiunea intr-o singura faza utilizati HO5VV-F3G4
(anterior GGLG 3Cx4), (disjunctor 32 - 40 A conform
modelului).

Este necesar sa se fixeze capetele conductorului cu borne
presate impotriva uzurii.

=

-
=

6

[

Dupa fixarea capetelor conductorului de sub panoul de
conexiuni (cu borne) insurubati capetele, amplasati un cablu in
panoul de conexiuni si fixati-l printr-o clema impotriva uzurii.
Tnchideti in cele din urma capacul panoului de conexiuni.

PROTECTIA CLEMEI
Clemele trebuie sa fie protejate printr-un invelis de protectie, vezi echipamentul suplimentar. Pericol de soc electric.

NOTIFICARE IMPORTANTA
In cazul oricarei montari sau demontari a masinii de gatit electrice in afara utilizarii normale a acesteia, este necesara
deconectarea aparatului de la reteaua electrica de distributie si asigurarea starii debransate a acestuia.

La instalarea aparatului, in vederea functionarii este necesar sa se faca in principal urmatoarele:

» Verificarea corectitudinii conectarii la retea.

« O verificare a functionérii incalzitoarelor, a elementelor de control si reglare.

* Prezentarea catre client a tuturor functiilor aparatului si familiarizarea cu functionarea si intretinerea acestuia.

NOTIFICARE
Masina de gatit electrica este un aparat din clasa | conform gradului de preventie a vatamarii din cauza curentului
electric si trebuie sa fie interconectata cu conductorul de protectie al retelei.
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ELIMINARE

Ambalajul este fabricat din materiale ecologice ce pot fi reciclate, eliminate sau distruse fara
niciun pericol pentru mediul Tnconjurator. In acest scop, materialele de ambalare sunt marcate
fn mod corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca produsul nu trebuie tratat
ca deseu menajer. Produsul trebuie sa fie dus la un centru de colectare autorizat pentru
| procesarea deseurile si echipamentelor electrice si electronice.

Eliminarea corectd a produsului va ajuta la prevenirea efectelor negative asupra mediului
nconjurator si sénatatii oamenilor ce ar putea aparea in caz de eliminare incorecta a produsului.
Pentru informatii detaliate privind eliminarea si procesarea produsului, vé rugam sa contactati
organismul municipal relevant responsabil de gestionarea deseurilor, serviciul de eliminare a
deseurilor sau magazinul de unde ati cumparat produsul.

Ne rezervdm dreptul oricdror modificdri si erori in instructiunile de utilizare.
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TESTARE PROCES DE GATIT

Testat conform standardului EN 60350-1.

COACERE

3 & 140-150* 25-40
3 @ | ®Y| w0150 2540
tava de copt
emailata putin
adanca 2,3 @ | ®Y| 10150 30-45
Q %
2,3,4 130-140 35-55
3 ] 150-160 25-40
€&
tava de copt 3 ®| ® 150-160 25-40
emailata putin
adanca 13 @ | ®¥| 10150 3045
2,3,4 @ | ®Y| 10150 3550
1 & 160-170* 20-35
raft din sarma — -
(suport gratar) 5
©26/din metal turnat 2 ® @ ® 160-170* 20-35
2x raft din sarma 2 I _“? 170-180 55-75
(suport gratar)
220/din metal turnat P @ @(1 170-180 45-65
raf} din sarma/ 4 vvvy 230 14
gratar
raft din sarma
(suport gratar) +
tava de copt putin 4 Yy 230 20-35
adanca folosita ca
tava de picurare

* Preincalzire timp de 10 minute.
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