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Benutzte Piktogramme

Bedeutung der Symbole in der Gebrauchsanleitung:

"9~ INFORMATION!

Information, Rat, Tipp oder Empfehlung

/\ WARNUNG!
Warnung — Gefahr

N\ ELEKTROSCHOCK!

Warnung - Stromschlaggefahr

A\ HEIRE OBERFLACHE!
Warnung - heiBe Oberflache

/N BRANDGEFAHR!
Warnung - Brandgefahr

Es ist sehr wichtig, dass Sie diese Gebrauchsanleitung aufmerksam durchlesen.
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Sicherheitsvorschriften

A\ WARNUNG!
BITTE AUFMERKSAM LESEN UND SORGFALTIG AUFBEWAHREN!

EU
A\ WARNUNG!

Dieses Geréat und die zuganglichen Teile werden bei Gebrauch
hei3. BertUhren Sie die hei3en Teile nicht. Halten Sie Kinder unter
acht Jahren von dem Gerét fern, es sei denn, diese werden dabei
standig beaufsichtigt.

¢ Dieses Geréat darf von Kindern ab acht Jahren, wie auch von
Personen mit verminderten kdrperlichen, sensorischen und geis-
tigen Fahigkeiten oder mangelhaften Erfahrungen und Wissen
bedient werden, jedoch nur, wenn sie das Gerat unter entspre-
chender Aufsicht bedienen oder entsprechende Anweisungen
Uber den sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben und die
mit dem Gebrauch des Geréts verbundenen Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen ohne

Aufsicht von Erwachsenen das Gerat nicht reinigen oder Benut-
zerwartung am Gerat durchfuhren.

Allgemein
/N ELEKTROSCHOCK!

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten
Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines eventuellen Stromschlags
zu vermeiden.

¢ Verwenden Sie zu Reinigung des Geréts niemals einen Dampf-
Reiniger. Reinigen Sie das Gerat nur im ausgeschalteten Zustand.
Der Dampf eines Dampf-Reinigers kann an spannungsfihrende
Teile gelangen und einen Kurzschluss verursachen.
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Sicherheitsvorschriften

Das Gerét vor der Montage, Demontage und Reinigung oder
wenn es unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung
trennen.

Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen. Schalten
Sie nie ein defektes Geréat ein. Trennen Sie es von der Stromver-
sorgung und wenden Sie sich an den Kundendienst.

UnsachgemaBe Installations- und Watungsarbeiten oder Repara-
turen sind geféhrlich. BerUhren Sie keine spannungsfihrenden
Anschlusse und verandern sie nicht den elektrischen und mecha-
nischen Aufbau des Gerats. Diese Anderungen dirfen nur von
autorisierten und geschulten Fachkraften durchgefuhrt werden.
Bei Defekt des Gerats, trennen Sie es bitte vom Stromnetz und
kontaktieren den Kundendienst.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder bei Kontakt
mit Wasser.

Dieses Gerate ist nur fur den PRIVATEN Haushalt und das haus-
liche Umfeld bestimmt.

Auf das"Gerét darf keine Dekorationsblende montiert werden, da
es zur Uberhitzung kommen kann.

Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden bei Verwendung
heiB. Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu berthren.

HINWEIS!

Wenn Sie sich entscheiden, das Gerét aufgrund eines Fehlers
nicht weiter zu verwenden, sollten Sie das Kabel abschneiden,
nachdem Sie den Stecker aus der Steckdose gezogen haben.
Bringen Sie das Gerat zur Abfallentsorgungseinrichtung lhrer
Gemeinde.



LN @ [ T

Verwendung

Beschreibung des Geréts
Die Warmeschublade kann zum Aufwérmen von Geschirr und zum Warmhalten von Speisen verwendet
werden.

4 7 9

—

Bedienfeld » Bertihren Sie die Ein-/Aus-Taste, um die Warmeschublade einzuschalten.

Schubladenfront » Driicken Sie vorsichtig auf die Schubladenfront, um die Schublade zu 6ffnen
und zu schlieBen (Push/Pull-System).

Kontrollleuchte » Leuchtet im Betrieb und die Schublade ist geschlossen.
Warmbhalteplatte » Wird hei3, wenn die Schublade in Betrieb ist.
Lufterplatte » Auslassoffnungen fur erwarmte Luft.

Innenbeleuchtung > Leuchtet, wenn die Schublade gedffnet ist.
Typenschild » Technische Daten.

n

N o O~
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Verwendung

Bedienfeld

30' 45° 1h 2h 3h 6h  +

1 2 4 5 7 9 10 11 12 13

1. Ein-/Ausschalttaste mit Anzeige » Berlihren zum Einschalten der Warmeschublade. Die Ein/Aus-
Kontrollleuchte leuchtet.

e Standby-Modus * Ein/Aus-Leuchte leuchtet gedimmit.
e Aktivmodus *» Ein-/Aus-Leuchte leuchtet auf.

- (Minus-) Temperaturtaste » Berthren, um die Temperatureinstellung zu verringern.
Temperaturanzeige * Die aktuelle Temperatureinstellung wird angezeigt.

+ (Plus) Temperaturtaste » Berdhren, um die Temperatureinstellung zu erhéhen.

- (Minus-) Zeittaste » BerUhren, um die Zeitdauereinstellung zu verringern.
Zeitdaueranzeige * Die aktuelle Zeitdauer wird angezeigt.

+ (Plus) Zeittaste » BerUhren, um die Zeitdauereinstellung zu erhéhen.
Betriebsmodi

© ©® N OO A LN

Aufheizen von Serviertellern und Geschirr » Berhren Sie die Taste, um zu beginnen. Die Kon-
trollleuchte leuchtet.

10. Aufheizen von Tassen * Berthren Sie die Taste, um zu starten. Die Kontrollleuchte leuchtet.
11. Essen warm halten » Berthren Sie die Taste, um zu beginnen. Die Kontrollleuchte leuchtet.
12. Joghurt machen » BerUhren Sie die Taste, um zu beginnen. Die Kontrollleuchte leuchtet.
13. Favorit » BerUhren Sie die Taste, um zu beginnen. Die Kontrollleuchte leuchtet.

HINWEIS!

» Die Temperatureinstellung bezieht sich auf die Oberflache der Heizplatte, wenn das Geréat
leer ist. Eigene Messungen kénnen ungenau sein und eignen sich nicht zur Uberprifung der
Genauigkeit der Temperatur

e Die Warmeschublade beginnt erst zu erwarmen, wenn sie richtig geschlossen ist.

e Die Warmeschublade ist mit einer Sicherheitsabschaltung ausgestattet, die die Schublade
nach max. 12 Stunden Dauerbetrieb in den Standby-Modus schaltet.

Bedienung der BertUhrungstasten
Das beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie Ihre Fingerspitzen flach auf die Tasten legen. Sie missen
nicht fest drticken.

Die BerUhrungssensoren sind so eingestellt, dass sie nur auf den Druck und die GréBe der Finger-
spitzen reagieren. Das Gerat kann nicht mit anderen Objekten bedient werden und wird beispiels-
weise nicht eingeschaltet, wenn Ihr Haustier Uber das Kochfeld geht.
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Verwendung

Offnen und SchlieBen der Schublade

1. DrUcken Sie in die Mitte der Schubladenfront, um die Schublade zu 6ffnen oder zu schlieBen.

e =
H}f m -

A\ WARNUNG!

Niemals die Schublade zum Offnen zwingen. Dies kénnte den SchlieBmechanismus (Push/Pull-
System) beschéadigen.

Ladekapazitat
Die maximale Belastung hangt von den Abmessungen und dem Gewicht Ihres Geschirrs ab.
Gerichte Geschirr Vollstéandige Platzeinstellun-
gen und Servierteller
e e
B
E%
‘ pd
e 20 Teller @27 cm (A) e 10 Teller @27 cm (A) e 8Teller @27 cm (A)
e 10Suppenteller@23cm(B) e 8 Suppenteller @ 23 cm (B)
e 10 Tassen @9 cm (C) e 8Tassen@9cm (C)

e 1 Servierteller 17 cm (D)
e 1 Servierteller 19 cm (E)
e 1 Servierplatte (F)
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Verwendung

Die maximale Belastung der Warmeschublade betragt 25 kg. Bei Uberschreiten dieses Lastge-
wichtes kann es zu Schaden am Gerat kommen.

Anwendung

Die Tabelle listet verschiedene Verwendungen fur die Warmeschublade auf.

e Wahlen Sie das zu erwarmende Essen/Geschirr aus der Tabelle aus.

e Stellen Sie die Temperatureinstellung und die Dauer fir das zu erw&rmende Essen/Geschirr ein.

Temperatureinstellung
\

30' 45 1h 2h 3h 6h

123456

Essen/Geschirr

Gare des Hefeteigs.

Auftauen von empfindlichen
Tiefkihlkost, z. B. Sahnetor-
ten, Butter, Wirstchen oder
Kase.

Zubereitung von Joghurt

Einstelltempe- Geschéatzte Dauer

ratur

1

30 Minuten bis max.
45 Minuten

30 Minuten bis max.
1 Stunde

6 Stunden und verlan-

gern nach Bedarf mit
max. 3 Stunden

Anmerkungen

e Geeignetes Kochge-
schirr verwenden.

e Mit feuchtem Tuch
abdecken.

e Lassen Sie esin
der Verpackung.

* Moglich in mehrere
kleine oder ein
groBes GefaB zu
platzieren.

® Den Joghurt nicht
abdecken.



Verwendung

Fortsetzung der Tabelle von der vorigen Seite

Essen/Geschirr

Warmhalten von Eiern, z.B.
hartgekochte Eier oder Riihrei.

Auftauen von empfindlichen
Tiefkiihlkost.

TrinkgefaBe vorheizen, z.B.
Espressotassen.

Schmelzen von Schokolade.

Gelatine auflésen.

Zarte Speisen warm halten, z.
B. bei niedriger Temperatur
gekochtes Fleisch.

Erhitzen oder Warmhalten von
Speisen, z. B. Omelettes, Cré-
pes, Pfannkuchen, Tacos,
Tortillas oder Fajitas.

Warmbhalten von Speisen, z.B.
Braten oder Saucen.

Getranke warm halten.

Warmbhalten von Brot, z. B.
Toast oder Brotchen.

Aufwérmen von Biskuitku-
chen, z. B. Streuselkuchen
oder Muffins.

Einstelltempe- Geschétzte Dauer

ratur

2

30 Minuten bis 1 Stunde

30 Minuten

30 Minuten

30 Minuten

30 Minuten

30 Minuten bis max.

1 Stunde

30 Minuten bis max.

1 Stunde

30 Minuten bis max.

1 Stunde

30 Minuten bis max.

1 Stunde

30 Minuten

30 Minuten

Anmerkungen

Geschirr vorheizen.
Decke die Eier zu.

Lassen Sie es in
der Verpackung.

Verwenden Sie nur
geeignetes Ge-
schirr.

Geeignetes Kochge-
schirr verwenden.

Schokolade unbe-
deckt lassen.

Geeignetes Kochge-
schirr verwenden.

Gelatine unbedeckt
lassen.

Geschirr vorheizen.

Decken Sie das Es-
sen ab.

Geschirr vorheizen.

Decken Sie das Es-
sen ab.

Geschirr vorheizen.

Decken Sie das Es-
sen ab.

Tischgeschirr nach
Bedarf vorheizen.

Legen Sie die Spei-
sen direkt auf den
Warmhalteteller.

Lassen Sie das Brot
unbedeckt.

Tischgeschirr nach
Bedarf vorheizen.



Fortsetzung der Tabelle von der vorigen Seite

Essen/Geschirr
ratur

Servierteller vorheizen,z. B. 5
Suppenteller, Teller, Schiis-
seln, Servierplatten oder Sau-

cenboote.

Getranke warm halten. 5
Trocknen von Obst. 5
Langsames Garen. 6

Warme, feuchte Tiicher fir 4 bis 6

Wellnessanwendungen.

Langsames Garen

Einstelltempe- Geschétzte Dauer

45 Minuten bis max.
1 Stunde

30 Minuten bis max.
1 Stunde

6 Stunden und verlan-
gern nach Bedarf mit
max. 6 Stunden

30 Minuten bis max.
1 Stunde

45 Minuten bis max.
1 Stunde

[ T

Verwendung

Anmerkungen

e \Verteilen Sie Ge-
schirr flach fur kar-
zere Heizzeiten.

e Geschirr vorheizen.

e Decken Sie die Ge-
tranke zu.

e Das Obst vorberei-
ten und zerkleinern.

e Drehen Sie das
Obst nach Bedarf.

e Geschirr vorheizen.

e Befeuchten Sie TU-
cher/Handtucher,
falten oder rollen
Sie und legen Sie
sie dann direkt auf
die Heizplatte. Nur
TUcher/Handtlcher
aus Naturfasern
verwenden — keine
synthetischen Fa-
sern!

Die Temperatureinstellung 6 eignet sich fur das langsame Kochen bis zum vollstandigen Ausbacken,
kleinere bis mittlere, hochwertige Fleischstticke (Rind, Lamm, Schwein, Kalb), die nicht dicker als

6 cm sind. Wir empfehlen, groBere Fleischstlcke in einem Backofen oder Kombi-Dampf-Backofen
zu kochen. Wenn man Fleisch l&nger bei niedriger Temperatur gart, wird es zart und saftig.

Vorbereitung

Zuerst das Fleisch anbraten und dann in der Warmeschublade bei niedriger Temperatur garen lassen.

e Verwenden Sie geeignetes Glas-, Porzellan- oder Keramikgeschirr.
e Heizen Sie die Schublade mit dem Kochgeschirr auf Stufe 6 vor.

e Etwas Fett in einer Pfanne erhitzen und das Fleisch anbraten.

e Legen Sie das Fleisch in das vorgewarmte Kochgeschirr in die Schublade, um es vollstandig

zu kochen.

Die unten angegebenen Bratzeiten beziehen sich auf das Versiegeln von Fleisch in heiBem Fett.



Verwendung

Art des Fleisches

Kleine Fleischstiicke.

Kleine Schnitzel.

Steakmedaillons.

MittelgroBe Fleischstiicke.

Lammriicken (ca. 150-300 g).

Schweinefilet (400-600 g).

Rinder-/Kalbsfilet, Schweinelende (bis 900 g).

HINWEIS!

Braten auf dem Koch- Garn in der Warme-

feld

2-3 Minuten auf allen
Seiten

1-2 Minuten pro Seite

2-3 Minuten pro Seite

4-6 Minuten auf allen
Seiten

12—15 Minuten auf allen
Seiten

schublade

Temperatureinstel-
lung 6

Dauer: 30 Minuten
bis 1 Stunde

Temperatureinstel-
lung 6

Dauer: 30 Minuten
bis 1 Stunde

Temperatureinstel-
lung 6

Dauer: 1 Stunde

Temperatureinstel-
lung 6

Dauer: 2 bis 3 Stun-
den

Temperatureinstel-
lung 6

Dauer: 3 bis 6 Stun-
den

Fleisch, das bei niedriger Temperatur gekocht wurde, ist nicht so hei3 wie herkémmliches ge-
kochtes Fleisch. Saucen sollten sehr heil3 serviert werden. Stellen Sie die Teller wahrend der
letzten 45-60 Minuten des Kochens in die Warmeschublade.

Um das Fleisch bei niedriger Temperatur warm zu halten, drehen Sie die Temperatur auf Position
4. Kleine Fleischsticke kénnen bis zu 45 Minuten und groBe Stlicke bis zu 2 Stunden warmgehalten

werden.



LN @ [ T

Betrieb

Bedienung der Warmeschublade
/N WARNUNG!
Das Bedienfeld muss sauber und trocken gehalten werden. Waschen und trocknen Sie Ihre

Hande vor dem Gebrauch. Die Tasten reagieren sonst nicht oder kénnen sich versehentlich
einschalten.

1. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um die Schublade einzuschalten.

2. Drlcken Sie die Taste + (Plus) oder - (Minus), um die gewlnschte Temperatur und Zeitdauer
einzustellen, oder wéahlen Sie eine der voreingestellten Betriebsarten.

3. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade beginnt zu heizen.

4. Das Offnen der Schublade unterbricht den Betrieb.
e Die Kontrollleuchte blinkt, wenn die Schublade gedffnet ist.
e SchlieBen Sie die Schublade, um das Programm fortzusetzen.
e Wenn die eingestellte Zeitdauer abgelaufen ist, wird ein akustisches Signal ausgegeben.
Die Schublade stoppt die Heizung.

HINWEIS!

Nach Beendigung des Betriebs oder Beriihren des Ein-/Aus-Tasters erlischt die Innenbeleuchtung
der gedffneten Wéarmeschublade automatisch nach 5 Minuten. Durch Berdhren des Ein-/Aus-
Tasters oder durch SchlieBen und erneutes Offnen der Warmeschublade wird die Innenbeleuch-
tung wieder aktiviert.

5. Schalten Sie das Gerat bei Bedarf durch Beruhren vor der Zeit aus und halten Sie die Ein-/Aus-
Taste 1 Sekunde lang gedruckt.

e Das Gerét schaltet sich aus, wenn die Taste losgelassen wird.
e Die Ein/Aus-Taste wird im Standby-Modus gedimmt.
e Die Anzeige flr Temperatur, Zeitdauer und/oder Betriebsart erlischt.
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Betrieb

A\ WARNUNG!

Lassen Sie die Warmeschublade bei Dauerbetrieb nicht langer unbeaufsichtigt. Wenn Sie Le-
bensmittel zu lange warm halten, kann dies sie austrocknen und sogar zum Brand fuhren.

Diese Warmeschublade ist mit einer Sicherheitseinrichtung ausgestattet, die die Schublade nach
12 Stunden Dauerbetrieb in den Standby-Modus schaltet.

Verzégerter Start

Der verzdgerte Start wird aktiviert, wenn flr die gewahlte Betriebsart sowohl eine Betriebszeit als
auch eine verzogerte Startdauer eingestellt sind. Das Gerat schaltet sich ein, wenn der verzégerte
Start hochgefahren ist und schaltet sich wieder aus, wenn die Betriebszeit beendet ist.

I A

Legen Sie das Geschirr in die Warmeschublade.

Dricken Sie die Taste fur die gewlnschte Betriebsart.

Stellen Sie bei Bedarf eine Temperatureinstellung und einen Zeitraum ein.
Dricken Sie die + (Plus) -Taste fur 5 Sekunden.

~

* Die 30-Minuten-Anzeige blinkt.

Drucken Sie die Taste + (Plus) oder - (Minus), um den gewlnschten verzégerten Start einzustellen.
e Der ausgewahite verzdgerte Start blinkt.

SchlieBen Sie die Schublade.

e Wenn ein verzdgerter Start eingestellt wurde, blinkt die Kontrollleuchte, bis der Betrieb be-
ginnt. Die Kontrollleuchte leuchtet nach einem automatischen Start.

Sabbat-Modus

Der Sabbat-Modus ermdglicht eine Betriebsdauer von bis zu 72 Stunden. Nach Aktivierung des
Sabbat-Modus werden die Sicherheitsabschaltung und die Beleuchtung auBer im Stérungsfall deak-
tiviert. Das Essen wird erwarmt und in der Warmeschublade warmgehalten, ohne das Gerat in Betrieb
zu nehmen.

1.

BerUhren Sie die Ein/Aus-Taste 10 Sekunden lang.
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e Die Funktion wird beim Loslassen der Taste aktiviert.

e Die Dauer- und Temperaturanzeigen leuchten 3x kurz auf.
e Der Sabbat-Modus ist aktiviert.

2. Berthren Sie die Ein/Aus-Taste flr 10 Sekunden, um den Sabbat-Modus auszuschalten.
e Die Funktion wird beim Loslassen der Taste aktiviert.
e Die Dauer- und Temperaturanzeigen leuchten 3x kurz auf.
e Der Sabbat-Modus ist deaktiviert.

Betriebsmodi
Aufheizen von Geschirr

Verteilen Sie Geschirr auf der gesamten Warmhalteplatte. Die Aufheizdauer hdngt vom Material und
der Dicke des Geschirr sowie deren Menge, Héhe und Anordnung ab. Gestapelte Teller brauchen
langer, um sich zu erwéarmen als einzelne Gegensténde. Stellen Sie keine groBen Servierplatten vor
die Luftungsschlitze. Sie verschlieBen die Austrittséffnungen fur die erwarmte Luft, wodurch das
Geschirr nicht gleichmaBig erwarmt wird.

1. Legen Sie das Geschirr in die Warmeschublade.
2. Berthren Sie die Bedientaste ,Geschirr®.

* Die empfohlene Temperatureinstellung und Zeitdauer leuchten auf.

3. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade beginnt zu heizen.

HINWEIS!

e Es dauert ungefahr 45 Minuten, um ein Sortiment flir 6 Personen zu beheizen.

e Da sich aufgeheiztes Geschirr schnell abkuhlt, nehmen Sie es aus der Warmeschublade,
kurz bevor Sie es bendtigen.

4. Offnen Sie die Schublade, wenn die Betriebsart beendet ist.
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5. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.
6. Nehmen Sie das Geschirr aus der Schublade.

A\ HEIRE OBERFLACHE!

Verbrennungsgefahr! Die Oberflache der Warmhalteplatte ist heiB. Gegenstéande um die
AuBenseite der Schublade herum werden heiB3er als die in der Mitte. Verwenden Sie immer
Schutzhandschuhe oder Ofenttcher, um das Geschirr herauszunehmen.

Aufheizen von Tassen und Glasern

Die Aufheizdauer hangt vom Material und der Dicke des Geschirr sowie deren Menge, Héhe und
Anordnung ab. Hohe Stapel von Tassen und Glasern brauchen langer, um sich zu erwarmen als
einzelne Tassen und Glaser. Stellen Sie kein Geschirr vor die Luftungsschlitze. Sie verschlieBen die
Austrittséffnungen fir die erwarmte Luft, wodurch das Geschirr nicht gleichméaBig erwarmt wird.

A\ HEIBE OBERFLACHE!

Verbrennungsgefahr! Verwenden Sie diese Betriebsart nur zum Aufheizen von Tassen und
Glasern, um Verbrennungen zu vermeiden.

Stellen Sie die Tassen und/oder Glaser in die Warmeschublade.
2. Berthren Sie die Betriebstaste ,Tassen®.

e Die empfohlene Temperatureinstellung und Zeitdauer leuchten auf.

3. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade beginnt zu heizen.

HINWEIS!

Es dauert ungefahr 30 Minuten, Tassen fur 6 Personen zu erhitzen.

4. Offnen Sie die Schublade, wenn die Betriebsart beendet ist.
5. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.
6. Nehmen Sie die Tassen oder Glaser aus der Schublade.

A\ HEIRE OBERFLACHE!

Verbrennungsgefahr! Die Oberfldche der Warmhalteplatte ist heiB. Gegensténde um die
AuBenseite der Schublade herum werden heiBer als die in der Mitte. Verwenden Sie immer
Schutzhandschuhe oder Ofentlicher, um das Geschirr herauszunehmen.
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Speisen warmhalten

A\ WARNUNG!

Verwenden Sie diese Betriebsart, um Lebensmittel direkt nach dem Kochen warm zu halten.
Verwenden Sie es nicht zum Aufwarmen von gekuhlten Lebensmitteln. Stellen Sie niemals heiBe
Topfe oder Bratpfannen direkt vom Kochfeld auf die Warmhalteplatte. Dies kann die Platte be-
schadigen.

1. Legen Sie das Geschirr in die Schublade.

2. Berthren Sie die Betriebstaste ,Warmhalten von Speisen® und erwarmen Sie sie 15 Minuten
lang.

3. Legen Sie das Essen in die Schublade in das vorgewarmte Geschirr.
HINWEIS!

- Uberfullen Sie Teller, Geschirr, Tassen usw. nicht, um ein Verschiitten zu vermeiden.

- Lebensmittel mit einem hitzebestéandigen Deckel oder einer Aluminiumfolie abdecken. Die
nicht bedeckte Oberflache des Lebensmittels trocknet aus. Halten Sie das Essen nicht Ianger
als eine Stunde warm.

4. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade beginnt zu heizen.

5. Offnen Sie die Schublade, wenn die Betriebsart beendet ist.
6. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.
7. Nehmen Sie das Geschirr aus der Schublade.

A\ HEIBE OBERFLACHE!

Verbrennungsgefahr! Die Oberflache der Warmhalteplatte ist heiB. Gegenstéande um die
AuBenseite der Schublade herum werden heiB3er als die in der Mitte. Verwenden Sie immer
Schutzhandschuhe oder Ofentticher, um das Geschirr herauszunehmen.

Zubereitung von Joghurt
1. Die zubereitete Milch mit dem Joghurt in Gléser oder Geschirr in die Warmeschublade geben.

2. Berthren Sie die Bedientaste ,,Zubereitung von Joghurt®.
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30" 45 1h 2h 3h 6h +

e Die empfohlene Temperatureinstellung und Zeitdauer leuchten auf.

3. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade erwérmt sich.

4. Offnen Sie die Schublade, wenn die Betriebsart beendet ist.
5. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.

6. Lassen Sie den Joghurt mehrere Stunden in der Schublade abkuhlen und lagern Sie ihn dann
im Kuhlschrank.

Favoriten

Wenn haufig eine bestimmte Temperatur- und Zeitdauereinstellung verwendet wird, kénnen diese
Einstellungen als Favoriten gespeichert werden.

Favoriten erstellen

1. Berlhren Sie die Taste 'Favorit'-Betriebsart.

* Die empfohlene Temperatureinstellung und Zeitdauer leuchten auf.

2. Drucken Sie die Taste + (Plus) oder - (Minus), um die gewlnschte Temperatur und Zeitdauer
einzustellen.

3. Tippen Sie 5 Sekunden lang auf die Betriebstaste ,Favorit”.
e Die Einstellungen wurden gespeichert.

Favoriten auswéhlen
1. Drlcken Sie die Taste ,Favorit".

e Die eingestellten Werte flir Temperatur und Zeitdauer leuchten auf.

2. SchlieBen Sie die Schublade.
e Die Kontrollleuchte leuchtet.
e Die Wédrmeschublade erwérmt sich.

3. Offnen Sie die Schublade, wenn die Betriebsart beendet ist.



LN @ [ T

Betrieb

4. Berthren Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.

A\ HEIRE OBERFLACHE!

Verbrennungsgefahr! Die Oberfldche der Warmhalteplatte ist heiB. Gegenstéande um die
AuBenseite der Schublade herum werden heiBer als die in der Mitte. Verwenden Sie immer
Schutzhandschuhe oder Ofentlicher, um das Geschirr herauszunehmen.
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Pflege

A\ WARNUNG!

Stellen Sie die Schublade in den Standby-Modus, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

e Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

e Verwenden Sie keine Scheuermittel, Alkohol oder Lésungsmittel, da diese das Gerat beschadigen
kénnen.

e Die Front ist aus Edelstahl oder Glas gefertigt und anfallig fur Kratzer. Verwenden Sie ein spezi-
elles, nicht scheuerndes Reinigungsmittel fur Edelstahl.

AuBere Reinigung

e Schmutz oder Reinigungsmittelreste sofort entfernen.

¢ Reinigen Sie alle Oberflachen nur mit einem feuchten Tuch und Seifenwasser. Danach mit einem
weichen Tuch abtrocknen.

Re|n|gung des Inneren
Entfernen Sie alle Verschmutzungen aus der Warmeschublade, wahrend sie noch warm sind.
¢ Reinigen Sie die Warmhalteplatte, das Luftungsgitter und das Bedienfeld mit einem weichen,
mit Wasser und etwas Spulmittel angefeuchteten Tuch und trocknen Sie sie mit einem weichen
Tuch.
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Probleml6sung

Nachfolgend finden Sie eine Liste von Fehlern, die der Benutzer nach Befolgung der beschriebenen
Losung schnell beheben kann. Rufen Sie die Serviceabteilung an, wenn ein anderer Fehler angezeigt
wird oder der Fehler nicht behoben werden kann.

Tabelle Stérungen und Fehler

Problem

Das Geschirr bleibt kalt.

Das Geschirr ist nicht warm ge-
nug.

Die Kontrollleuchte blinkt regel-
maBig (bei geschlossener
Schublade).

Die Kontrollleuchte blinkt schnell
(bei geodffneter Schublade).

Die Kontrollleuchte leuchtet
nicht, wenn die Schublade in
Betrieb ist.

Die Kontrollleuchte blinkt schnell
(bei gedffneter oder geschlosse-
ner Schublade).

Das Bedienfeld zeigt bei Bertih-
rung keine Reaktion.

Die Schublade kann nicht gedéff-
net/geschlossen werden.

Mégliche Ursache

Das Gerat ist nicht eingeschal-
tet.

Unterbrechung der Stromversor-
gung.

Die Schublade ist nicht richtig
geschlossen.

Erwarmungsdauer zu kurz.

Die Temperatur ist nicht hoch
genug eingestellt.

Der verzogerte Start wird akti-
viert.

Der verzogerte Start wird akti-
viert.

Kontrollleuchte ist defekt.

Der Sabbat-Modus ist aktiviert.

Schublade ist noch in Betrieb.

Der Sabbat-Modus ist aktiviert.

Das Bedienfeld ist defekt.

Der Push-Pull-Mechanismus ist
defekt.

Abhilfe

Schalten Sie das Geréat ein.

Tauschen Sie die Sicherung
aus, oder schalten Sie die Siche-
rung im Sicherungskasten er-
neut ein.

SchlieBen Sie die Schublade.

Erwarmungsdauer verlangern.

Wabhlen Sie eine hdhere Tempe-
ratureinstellung.

Deaktivieren Sie den verzéger-
ten Startmodus.

SchlieBen Sie die Schublade
und wahlen Sie dann den Be-
trieb mit einem verzogerten
Start. Beruhren Sie die Ein/Aus-
Taste, um den verzdgerten Start
zu beenden.

Wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.

Sabbat-Modus deaktivieren.

Berthren Sie die Ein/Aus-Taste.

Sabbat-Modus deaktivieren.

Wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.

Wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.
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Umweltschutz

A\ WARNUNG!

Das Gerat unbrauchbar machen, um Unfalle durch unsachgemaBe Verwendung (z. B. durch
spielende Kinder) zu vermeiden:

e Trennen Sie das Gerat vom Netz. Bei feststehendem Gerat ist dies durch eine Elektrofachkraft
auszufthren.

e Ziehen Sie dann das Netzkabel aus dem Gerét, indem Sie es am Gerat abschneiden.

Entsorgung von Gerét und Verpackung

Bei der Herstellung dieses Gerats wurden nachhaltige Materialien verwendet. Nach Ablauf seiner
Nutzungsdauer muss das Gerat umweltgerecht entsorgt werden. Informationen zur Entsorgung er-
halten Sie von den zustandigen Behorden.

Die Verpackung des Gerats ist wiederverwertbar. Folgende Materialien kdnnen verwendet worden
sein:

e Pappe;
e Polyethylenfolie (PE);
e FCKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum).

Diese Materialien sind umweltgerecht und nach den einschlagigen behérdlichen Vorschriften zu
entsorgen.

/\ WARNUNG!

Lassen Sie Kinder aufgrund der Gefahr von Verletzungen oder Ersticken niemals mit Verpackungs-
material spielen. Lagern Sie das Verpackungsmaterial sicher oder entsorgen Sie es umweltgerecht.

Das Produkt ist mit einem durchgestrichenen Abfallcontainer gekenn-
zeichnet. Mit diesem Symbol wird darauf hingewiesen, dass Haushalts-
geréte separat entsorgt werden mussen. Das Gerat darf am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht Uber den normalen Hausmull entsorgt werden.
Geben Sie das Gerat bei einem kommunalen Abfallsammelpunkt oder
bei Ihrem Handler ab.

Durch die separate Abgabe von Haushaltsgeraten werden Umwelt-
und Gesundheitsschaden vermieden. Die bei der Herstellung dieses
Geréts verwendeten Materialien lassen sich wiederverwerten, wodurch
sich erhebliche Mengen an Energie und Rohstoffen einsparen lassen.

Konformitatserklarung
c € Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte den einschlagigen europai-

schen Richtlinien, Normen und Vorschriften entsprechen sowie sémtliche
Normen einhalten, auf welche diese verweisen.
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FUR DEUTSCHLAND:

Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von Anforderungen an den
Umgang mit Elektro und Elektro-nikgeréten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeréten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle Sammel- und Ruckga-
besysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind, sowie Lampen, die zer-stérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall
vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate
einer Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines offentlich-rechtlichen Entsorgungs-
tragers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der &ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben. Ricknahmepflichtig sind Geschafte mit
einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie die-jenigen
Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals pro
Jahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies
gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkom-munikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die gesamten
Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die Rlicknahme grund-
satzlich durch geeignete Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer
zu gewéhrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen
privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikati-
onsmitteln fur Geréate der Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,Warmeuber-
trager”, ,Bildschirmgerate* oder ,GroBgerate” (letztere mit mindestens einer &ueren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss
eines Kauf-vertrages befragt. AuBerdem besteht die Méglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei
Sammelstellen der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur solche Altgerate, die
in keiner auBeren Abmessung groBer als 25 Zentimeter sind, und zwar be-schrankt auf drei Altgerate
pro Geréteart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere fir Geréate der
Informations- und Telekommuni-kationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie
in Ihrem eigenen Interesse, dass fur die Loéschung der Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten

jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
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Umweltschutz

5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelméaBig abgebildete Symbol
einer durchgestrichenen Mlltonne weist darauf hin, dass das jeweilige
Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Sied-
lungsabfall zu erfassen ist.
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Sicherheit
e Dieses Gerat darf nur von einem anerkannten Installateur ange-
schlossen werden!

e Der elektrische Anschluss muss den nationalen und lokalen Vor-
schriften entsprechen.

¢ Die Wandsteckdose und der Stecker mussen stets zuganglich
sein.

e Wurde das Netzkabel beschadigt, sollte es vom Hersteller oder
einem autorisierten Servicetechniker ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

e Wenn ein fester Anschluss gewtnscht wird, ist fur einen allpoligen
Schalter mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm in der
Zuleitung zu sorgen.

e Wenn ein stationares Gerat nicht mit einem Anschlusskabel und
einem Stecker oder mit anderen Vorrichtungen ausgestattet ist,
um das Gerét mit einer Kontakttrennung in allen Polen vom Ver-
sorgungsnetz zu trennen, die eine vollstandige Trennung unter
Uberspannungskategorie-1ll-Bedingungen sicherstellen, so wird
die Anleitung auf Folgendes hinweisen: In der festen Verkabelung
muss eine Vorrichtung zum Abschalten entsprechend den Verka-
belungsregeln eingebaut werden.

e ACHTUNG: Offnen Sie niemals das Geh&use des Gerats. Das
Gehause darf nur von einem Kundendiensttechniker gedffnet
werden.

¢ Stellen Sie vor dem AnschlieBen der Schublade sicher, dass alle
Kabel Ihrer Haushaltselektrik einen ausreichenden Durchmesser
besitzen, um das Geréat ordnungsgeman mit Strom zu versorgen.

e Vervollstandigen Sie alle elektrischen Verbindungen, bevor Sie
das Gerat einbauen.

¢ UnsachgemaBe Installations- und Watungsarbeiten oder Repara-
turen sind gefahrlich. Diese durfen nur von autorisierten und ge-
schulten Fachkraften durchgefthrt werden. Bei Defekt des Geréts,
trennen Sie es bitte vom Stromnetz und kontaktieren den Kunden-
dienst.

25
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e Wenn das Gerat hinter einer Mobelfront (z.B. einer Tur) eingebaut
wird, schlieBen diese niemals, wahrend es betrieben wird. Hinter
der geschlossenen Moébelfront stauen sich Warme und Feuchtig-
keit. Dadurch kénnen, Schublade, Umbauschrank und FuBboden
beschadigt werden.

e Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Diese erflllen die gefor-
derten Sicherheitsanforderungen.

* Achten Sie darauf, dass das Gerat weder gekippt noch hochkant
aufgestellt werden darf. Im Gerat ist eine Pumpe mit Ol verbaut.
Beachten Sie hierzu die Montageanleitung.

¢ Bei Missachtung der Sicherheitshinweise und -warnungen Uber-
nimmt der Hersteller keine Haftung fur eventuelle Schaden.

Elektroanschluss

e Dieses Gerat wurde fur die Klasse | hergestellt, d. h., dass es
geerdet werden muss.

e Uberprifen Sie vor dem AnschlieBen, ob die Netzspannung oder
die Steckdose mit einer Erdverbindung ausgestattet ist.

e Uberprifen Sie, ob die Leistung der Netzeinspeisung mit den
Werten, die auf dem Datenschild des Gerats angegeben sind,
Ubereinstimmen.

e Das Gerat ist mit einem Stecker versehen. Beachten Sie bei der
Gerateinstallation, dass dieser Stecker zuganglich bleiben muss.
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A\ WARNUNG!

Wenn ein ortsfestes Geréat nicht mit einem Netzkabel und einem
Stecker oder mit anderen Mitteln zur Trennung vom Versorgungs-
netz mit allpoliger Kontakttrennung ausgestattet ist, die eine voll-
standige Trennung unter Bedingungen der Uberspannungskate-
gorie lll ermoéglichen, mussen die Mittel zum Trennen in die feste
Verkabelung gemé&Bl den Verkabelungsregeln integriert werden.
Dies gilt auch fur Gerate mit Netzkabel und Stecker, wenn der
Stecker nach der Installation des Gerats nicht zugénglich ist.
Diese Anforderung wird durch die Verwendung eines allpoligen
Schalters mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm in der
Festverdrahtung erfullt.

Diese Warmhaltelade wurde entworfen, um von Privatpersonen im
eigenen Haushalt verwendet zu werden. Sie ist ausschlieBlich zum
Vorwarmen von Geschirr, Warmhalten von Speisen und zum langsa-
men Garen bestimmt. Jede andere Nutzung ist verboten und kann
geféhrlich sein. Der Hersteller lehnt jegliche Haftung im Falle unsach-
gerechter Nutzung ab.

Die AuBenseite der Warmeschublade kann in bestimmten Fallen bis
zu 70 °C hei3 werden (abh&ngig von der gewahlten Temperatur und
der Verwendungsdauer). Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhand-
schuhe, um warmes Geschirr aus der Schublade zu nehmen.

A\ WARNUNG!

Stellen Sie vor dem AnschlieBen der Schublade sicher, dass
alle Kabel in der elektrischen Anlage lhres Hauses einen aus-
reichenden Durchmesser haben. Ihr System sollte durch eine
10-Ampere-Sicherung geschiitzt sein.
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Vorbereitung
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Gerateabmessungen
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Einbau
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