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Veliko kuhalno polje Gumb za nastavitev A Programska ura Pladenj za drobtine
Malo kuhalno polje temperature pegice Signalna lu¢ka za Razenj
Gumb za upravljanje (termostat) vklop/izklop Rocaj raznja
kuhalnih polj Gumb za nastavitev Bl Nosilna Zina reetka Rocaj pladnja oz.
nadina delovanja petice [l Pekag pekaca

Pred uporabo aparata natanéno preberite navodila za uporabo.

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

2.

10.

1.
12

13.

Pred uporabo aparata prebente vsa navodila.

Ne uporabljajte te pecice sotasno z drugimi elektricnimi aparati z visoko mocjo, saj bi
lahko tako preobremenili elektricno napeljavo.

Med delovanjem aparata in neposredno po izklopu se ne dotikajte vrocih povrsin.

Kadar vstavijate predmete v vroto pecico ali jih jemliete iz nje, vedno nosite zasCitne
izolirane rokavice.

Kadar aparat uporabljajo otroci ali kadar ga uporabljate v blizini otrok, bodite Se posebej
pozomi,

Uporabo te pecice mora vedno nadzirati odrasla oseba.

Ne potapljajte prikljucne vrvice, viikaca ali katerega koli dela pecice v vodo ali katero kol
drugo tekoCino, saj lahko sicer pride do elekirinega udara. Pred uporabo se, prosimo,
prepricajte, da je viikac suh.

Ne dotikajte se aparata ali vtikaCa in ne izklapljajte aparata z mokrimi rokami, saj lahko
sicer pride do elektricnega udara.

Da bi preprecili poskodbe prikljucne vrvice, ne obeSajte nicesar nanjo in je ne priscipnite.
Ne spreminjajte prikjucne vrvice. Ne vlecite zanjo in je ne zvijajte. Ko priklapliate ali
izklapljate aparat, Cvrsto drZite za vikac.

Ne dovolite, da bi prikijuéna vrvica visela preko roba mize ali delovne povrSine ali da
bi se dotikala vroce povrSine. Ne uporabljajte aparata, Ce je prikijucna vrvica zvita ali
zavoziana.

Prosimo, da po uporabi izklopite aparat iz viicnice.

Ta aparat je namenjen izkljlucno uporabi v gospodinjstvu. Ne uporabljajte ga na prostem
aliv komercialne namene. Ce aparata ne uporabljate v skladu s temi navodili za uporabo,
ne sprejemamo nikakrsne odgovornost.

Med uporabo peCice naj bo ob vseh stranicah vsaj deset centimetrov prostora za
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zadostno kroZenje zraka. Aparat postavite na ravno in suho podlago. Kadar aparata
ne uporablate ter pred ¢iS¢enjem ga izklopite iz elektritnega omreZja (iz vticnice). Pred
odstranjevanjem delov aparata, njihovim ponovnim names¢anjem ter pred ciSCenjem
pocakajte, da se aparat ohladi.

Ne postavijajte aparata na vroe plinsko ali elekirino kuhalisce ali v blizino takSnega
kuhalisCa, na segreto pecico ali na mikrovalovno pecico.

Ne prekrivajte nobenega dela aparata s kovinsko folijo,

V pecico ne postavijajte prevelikih kosov hrane ali kovinskih pripomockov, saj lahko to
povzro¢i pozar ali tveganje elektrinega udara.

V pecico ne postavijajte naslednjin materialov: kartona, plastike, papirja in podobnega.
Pred premikanjem ali ¢iSCenjem aparata se, prosimo, prepriCajte, da je aparat izkljucen iz
elektricnega omrezja in da se je ohladil.

Uporaba pripomackov, ki jin ne priporoa proizvajalec aparata, lahko povzroti nevamost
ali poskodbe.

Ne postavijajte nicesar na pecico, zlasti na steklena vrata, ko so odprta.

Hrano, iz katere med peko iztekajo sokovi ali brizga mascoba, ovifte v aluminijasto folijo
in jo postavite na pekaC. Tako boste zmanjSali nevamost pozara.

Prosimo, poskrbite, da aluminijasta folija ne bo v stiku z greli, saj bi to lahko povzrocilo
poZar.

Ne premikajte aparata med delovanjem, ko je vroC ali ko je kar kol v njegovi notranjosti.
Ce se hrana v pecici vname ali se iz nje zatne kaditi, prosimo, izkijucite pecico iz
elektricnega omreZja in ne odpirajte steklenih vrat. Steklena vrata odprite Sele, ko se iz
hrane ve¢ ne kad.

Ne uporabljajte aparata, Ce je poSkodovan ali je padel na tia. Prosimo, posljte ga v
servisni center za pregled ali popravilo. Uporabljajte samo originaine nadomestne dele
proizvajalca pecice.

Virata tega aparata so izdelana iz kaljenega vamostnega stekla. To steklo je mocnejse od
obiajnega stekla in je odpornejSe proti lomu. Kaljeno steklo lahko poCi, vendar koScki ne
bodo imeli ostrih robov. Pazite, da ne opraskate povrdine vrat ali odkrusite roba stekla. Ce
s0 vrata opraskana ali odkrusena, pred nadaljnjo uporabo aparata poklicite naso Stevilko
za pomoc Kupcem.

Pri aparatih z vtikacem tipa Y velja, da sme poSkodovano prikljucno vrvico zamenjati le
proizvajalec ali pooblasceni serviser oz. druga strokovno usposobljena 0seba, saj je sicer
lahko takSno opravilo nevamo.

Zadnja stranica aparata naj bo obrmjena proti steniin v blizini stene.

Teza hrane, ki jo postavite na pekac ali Zicnato reSetko, ne sme presegati 2,5 kg.
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Ne postavite vse ali vecine hrane na eno stran pekaca ali Zicnate resetke, temvec jo
enakomemo razporedite po vsem pekacu oz. reSetki.

30. OPOZORILO: Aparat omogoca segrevanje. Tako delovne povrsine kot druge povrsine
aparata se lahko mocno segrejejo. Ker razlicni fjudje raziicno zaznavajo temperature,
bodite pri uporabi tega aparata zelo PREVIDNI. Aparat drZite oz. priemajte samo za
povrSine, ki 0 za to predvidene, in uporabljajte ustrezno zaSCito, na primer rokavice ali
prijemalke oz. kpe za vroco posodo. Preden se dotaknete povrsin, ki niso namenjene
priemanju, pocakajte, da se dovol; ohladijo.

31. Pri premikanju ali prenaSanju posode, v kateri sta vroce olje ali vrota voda, bodite zelo
previdni.

32. Aparat ni namenjen upravijanju s pomocjo zunanje programske ure alilocenega sistema
za daljinsko upravijanje.

33. Otroci, stari osem let in ve€, ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzoriCnimi in umskimi
zmoznostmi ali s pomanjkljivim znanjem ter izkuSnjami lahko uporabljajo ta aparat pod
ustreznim nadzorom ali ¢e so prejeli ustrezna navodila glede vame uporabe aparata in
Ce razumejo nevamost, ki So povezane z njegovo uporaho.

34. Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

35. Ofroci naj ne Cistijo aparata in naj ne opravijajo vzdrzevalnih opravil na njem brez
ustreznega nadzora.

36. Aparatin prikiluéna vrvica naj ne bosta dosegljiva otrokom, mlajsim od 8 let.

OPOZORILA

» Prikljucno vrvico z viikadem prikljucite na ustrezno namesceno in pnkljuceno viicnico. Vikac
vstavite v vtiénico do konca. Ce je viikat le delno vstavlien, se lahko mocno segreje. Aparat
priklopite na vticnico, zasCiteno s 16-ampersko varovalko.

* Nikoli ne isto vticnico ne priklopite ve¢ kot enega viikaCa. Ne potapljajte prikljucne vrvice ali
vtikaCa v vodo.

* Poskrbite, da bo viika€ vedno suh. Ne dotikajte se aparata z mokrimi rokami. Po uporabi
vedno izklopite prikljuéno vrvico oz. viikac iz viticnice. Ko je viikaC v viicnici, lahko napaka pri
delovanju povzrodi pozar.

* Ko izklapljate aparat, vedno drZite za vtikaC in nikoli ne viecite za prikljucno vrvico, saj se
lahko sicer Zice oz. vodniki v prikljucni vrvici pretrgajo.

* Ne postavljajte nicesar na pecico, kadar jo uporabljate. Zaradi vrocine bi se lahko predmeti
na pecici deformirali, lahko bi podil itd.

* Ne postavljajte teZkih predmetov na vrata pecice. Aparat se lahko prevme.
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* Opozorio! Pazite, da se med delovanjem aparata ne opecete. Kovinski deliin steklena vrata
so med uporabo aparata zelo vroci. Med odpiranjem in zapiranjem vrat se jih ne dotikajte.

* Ko vstavijate pekac ali pladenj v pecico ali ga jemljete iz nje, vedno uporabite rocaj oz.
prijemalo. Ce se dotaknete vrocega pekaca ali pladnja, se lahko mocno opecete.

* Ko'so steklena vrata vroca, pazite, da ne pridejo v kakrSen koli stik z vodo, saj lahko ob stiku
zvodo pocij.

* Ce je verjetno, da bo iz hrane, ki jo pripravijate, brizgala mas¢oba, priporo¢amo, da na
pekac polozite dve plasti aluminijaste folije. To bo zmanjSalo brizganje in omogocilo mascobi
odtekanje med obema plastema.

* Ne postavijajte nicesar na grela ali v njihovo blizino (zgomje in spodnje grelo), saj se lahko
hrana v blizini grel zazge. Na Cetrto polico vedno postavite pladenj, da ne bitekocine kapljale
ali drobtine padale na grelo.

* V blizini delujocega elektricnega aparata ne uporabljajte vnetljivin snovi. Vse snovi pod
tlakom in druge vnetijive pline hranite pro¢ od aparatov, saj lahko sicer pride do poZara ali
eksplozie.

POZOR v
POVRSINE APARATA SO PO UPORABI VROCE. Kadar se dotikate vroce pecice ali
vrocih jedi oz. kadar vstavljate reSetko, pekac ali pladenj v pe€ico ali jih jemljete iz nje,
vedno uporabljajte zas€itne izolirane kuhinjske rokavice.

PRED UPORABO ELEKTRICNE PECICE

1. Odstranite embalazo.

2. |z pe€ice vzemite vse reSetke, pekac in pladenj. Pomijte reSetko, pekac in pladenj v topli milnici ali v
pomivalnem stroju.

3. Temeljito posusite vse pripomocke in jih vrite v pecico. Pecico prikljucite na vticnico in Ze je pripravijena za
uporabo.

4. Ko namestlte vse prlpomocke v peC|co in jo prlpraVlte za uporabo, prlporocamo daj io vklopite in pustlte da
nanesenega zas¢itnega olja.

5. Med prvo uporabo pecice lahko nastaja dim. Ne skrbite, to je obi¢ajno. Po 20 minutah bo dim izginil.

UPORABA ELEKTRICNE PECICE
« Ziénata resetka: Za opekanije, peko, kuhanje v loncih in standardnih pekacih
* Pekac: Za peko mesa, perutnine, rib in drugih jedi
* Rocaj oz. prijemalo za pekac¢/pladenj: S tem ro¢ajem oz. prijemalom lahko primete pekac, pladen;j in
reSetko.
Pladenj za drobtine: Za prestrezanje in zbiranje drobtin med delovanjem
Razenj: Omogoca peko razliénih vrst mesa in perutnine na raznju.
Ro€aj raznja: S tem rocajem lahko primete razen;.
Gumb termostata: Izberite Zeleno temperaturo v razponu med 100 °C (najnizja mozna temperatura) in
220 °C.
¢ Gumb za nastavitev ¢asa delovanja/programske ure: Z vrtenjem gumba nastavite ¢as kuhanja oz.
peke. Ko nastavljeni ¢as potece, se oglasi zvonec.



Veliko kuhalno polje (®188 mm): Uporabite ga za jedi v loncu ali posodi ali druge namene.

Malo kuhalno polje (®155 mm): Uporabite ga za jedi v loncu ali posodi ali druge namene.
Signalna luc¢ka: Signalna lu¢ka sveti, ko je pecica vklopliena.

Gumb za izbiro funkcije/nacina delovanja: Z vrtenjem gumba nastavite Zeleno funkcijo oz. nacin
delovanja.

1ZKLOP kuhalnih polj
Levo elektri¢no kuhalno polje

Desno elektricno kuhalno polje

HISlEE

Obe elektric¢ni kuhalni polji

UPORABA KUHALNIH POLJ

Mo¢ levega kuhalnega polja je 1,000 W.

Mo¢ desnega kuhalnega polja je 600 W.

Postavite posodo ali ponev na Zeleno kuhalno polje in zaénite kuhati.

Ne pustite aparata vkloplienega, ¢e na kuhalnih poljih ni posode, saj lahko tako povzrocite pregretje in
poskodbe kuhalnih polj.

Delovanje kuhalnih polj uravnavate z gumbom za upravljanje kuhalnih pol;.

Ko je pecica vklopljena, lahko uporabljate obe kuhalni polji hkrati.

Ne glede na to pa priporo€amo, da uporabljate le eno kuhalno polje naenkrat, da ne bi priSlo do
preobremenitve elektricnega tokokroga oz. varovalke.

Opomba: Za uporabo kuhalnega polja je treba nastaviti programsko uro (doloeno Stevilo minut).

UPORABA RAZNJA

1.
2.
3.

4.

Nataknite prve vilice na razenj in jih potisnite skoraj do konca raznja, nato pa jih pritrdite z vijakom.
Hrano nataknite z druge strani raznja.

Nato na drugi strani nataknite Se druge vilice, ki jih prav tako pritrdite z vijakom. Preverite, ali je hrana
namesc€ena na sredino raznja in ali je ¢vrsto pritrjena.

Razenj s hrano vstavite v pecico. Eno stran raznja vstavite v nosilno luknjo v notranjosti pecice, drugi del
pa polozite na nosilec v notranjosti pecice.



NACINI DELOVANJA PECICE

FUNKCIJA

PRIMERNAZA ...

NACIN UPORABE

POZOR!

enakomerna peka
svinjskih kotletov,

pis€angjih stegen,
kracic in perutnick,

1)

Hrano, ki jo Zelite pripraviti, poloZite na reSetko ali
peka¢. Resetko oz. pekac vstavite v srednje vodilo
v pecici.

Vsi €asi priprave so
navedeni za meso,
ohlajeno na temperaturo
hladilnika. Priprava

programske ure pa se samodejno vme v
izhodiS¢ni polozaj. Popolnoma odprite vrata in z
ro€ajem oz. prijemalom vzemite hrano (reSetko
ali pekac) iz pecice.

o " 2) Obrnite gumb za izbiro na¢ina delovanja oz. N
krompirja v krhljih, — zamrznjenega mesa
perutnine, zrezkov, funkcije v polozaj \==) ali L*J, lahko traja dlje, zato toplo
rib 3) Z gumbom termostata izberite Zeleno temperaturo. | PriPorocamo uporabo
L o termometra za meso.
4) Z gumbom programske ure izberite trajanje
priprave. Pripravijena hrana,
5) Ce Zelite preveriti potek priprave ali odstraniti kovinska reSetka ter vrata
reSetko ali pekac, si pri tem pomagajte z ro¢ajem | pecice so lahko zelo
oz. prijemalom. vroce. Bodite previdni.
6) Ko je peka koncana, se zaslisi zvonec, gumb Ne dpuscajte pecice brez
programske ure pa se samodejno vrne v izhodi$¢ni nadzora.
poloZaj. Popolnoma odprite vrata in z ro€ajem oz.
prijemalom vzemite hrano (reSetko ali pekac) iz
pecice.

— Ta funkcija je 1) Hrano, ki jo Zelite pripraviti, poloZite na reSetko Pripravijena hrana,
idealna za peko ali pekac. ResSetko oz. peka¢ vstavite v srednje kovinska reSetka ter vrata
kruha, pice ter vodilo v pecici. pecice so lahko zelo
perutnine. 2) Obrmite gumb za izbiro nadina delovanja oz. vroe. Bodite previdni.

funkcije v polozaj [:]
3) Z gumbom termostata izberite Zeleno
temperaturo glede na potrebe ali recept.
4) Z gumbom programske ure izberite trajanje
priprave.
5) Ce Zelite preveriti ali odstraniti resetko ali pekag,
si pri tem pomagaijte z roajem oz. prijemalom.
6) Ko je peka konc¢ana, se zasli$i zvonec, gumb
programske ure pa se samodejno vme v
izhodi$¢ni polozZaj. Popolnoma odprite vrata in
takoj odstranite hrano iz pec€ice, saj se bo sicer s
preostalo toploto v pecici hrana pekla e naprej in
se izsusila.
Ta funkcija je 1) Nataknite celega pi§¢anca na razenjin za z V spodnjo rezo vstavite
idealna za peko vsake strani pritrdite z vilicami. Nato polozite pladenj, v katerem se
celega pis¢anca ali razenj v ustrezno odprtino oz. na nosilec in bo zbirala mascoba, ki
druge perutnine. zaprite vrata pecice. bi med peko kapljala
2) Obmite gumb za izbiro nadina delovanja oz. grgroarr;eéélr::gvc}:k;ed
— — i s
funkcije v poloZaj ali . zaCetkom peke na raznju
3) Z gumbom termostata izberite Zeleno v pekac nalijete nekaj
temperaturo glede na potrebe ali recept. vode, saj bo tako hrana
. . L lep$e pecena.
4) Z gumbom programske ure izberite trajanje
priprave. Vsi &asi priprave so
5) Ce zelite preveriti ali odstraniti reSetko ali pekaé&, | navedeni za meso,
si pri tem pomagaijte z ro€ajem oz. prijemalom. ohlajeno na temperaturo
6) Ko je peka konéana, se zasli$i zvonec, gumb hladilnika. Priprava

zamrznjenega mesa
lahko traja dlje, zato toplo
priporo€amo uporabo
termometra za meso.

Pripravijena hrana,
kovinska reSetka ter vrata
pecice so lahko zelo
vroce. Bodite previdni.
Ne puscaijte pecice brez
nadzora.
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S to funkcijo
lahko pripravijate
tekoc¢o hrano, kot
so enolonénice,
mieko ...
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1.

Na kuhalno polje lahko postavite posodo,
izdelano iz materialov, ki vsebujejo Zelezo

(feritni materiali), na primer emajlirano in
litoZzelezno posodo ali posodo iz nerjavnega
jekla. Posoda naj ima ravno in gladko dno
premera 155—-188 mm, prav tako pa naj ima
pokrov.

Premer dna posode ne sme biti vecji od premera
kuhalnega polja.

Ne uporabljajte oz. vklapljajte kuhalnega polja, ¢e
v posodi ni teko€ine, saj se lahko sicer kuhalno
polje poskoduje.

Signalna lu¢ka (HP) sveti, ko kuhalno polie
deluje.

Kadar kuhalnega polja ne uporabljate, ga
izklopite. Kadar pecice ne uporabljate, jo izklopite

(polozaj ).

Kuhalna polja in pe€ico lahko uporabljate hkrati.
Ko pripravijate hrano samo na kuhalnem polju,
za izbiro moci delovanja ni treba obrniti gumba
termostata.

Obrnite gumb oz. gumba v Zeleni polozaj.

Hrano, ki jo Zelite pripraviti, poloZite na peka¢ ali v
ustrezno posodo in postavite pekac v pecico oz.
posodo na kuhalno polje.

Z gumbom programske ure nastavite Zeleni €as
delovanja.

Ko je peka koncana, se zasliSi zvonec, gumb
programske ure pa se samodejno vme v
izhodiS¢ni polozaj. Popolnoma odprite vrata in z
ro€ajem oz. prijemalom ali z zas¢itnimi izoliranimi
rokavicami vzemite hrano iz pecice.

Ko uporabljate kuhalni
polji in pecico, z
obracanjem gumba
termostata nastavite
temperaturo delovanja.

Pazite, da se med
preverjanjem poteka
kuhanja ali med
odstranjevanjem hrane

s kuhalnega polja bodite
previdni, da vas ne opece
vro¢a para.

NAVODILA ZA UPORABO

1. Pecico postavite na trdno delovno podlago. Prikljucite jo na elektricno omrezje.

2. Polozite hrano v pekag, nastavite temperaturo in trajanje delovanja in mog€, nato pa predgrejte pecico. Ko
pecica doseze nastavljeno temperaturo, s pomodjo ro€aja oz. prijemala postavite pekac v pecico.

3. Obicajno predhodno segrevanje pecice ni potrebno, je pa priporocljivo, kadar pripravijate obcéutljivejSe jedi
(na primer torte ali malo pe¢eno meso).

[o20é, PN

. Preden v pekac polozite hrano, ga s €opi¢em premazite z mascobo, da se hrana ne bi prijela nanj.
. Hrano enakomerno razporedite po pekacu; v pe€ico naenkrat postavite samo en pekac.
. Postopek peke lahko spremljate skozi steklena vrata. Vecje kose hrane med peko enkrat ali dvakrat

obrnite. Ko obrnete hrano ali jo vzamete iz pecice, nemudoma spet zaprite vrata pecice.

~

jemanjem hrane iz pecice bodite posebej previdni.

NAVODILA ZA CISCENJE
POZOR: NE POTAPLJAJTE NOBENEGA DELA ELEKTRICNE PECICE V VODO ALI KATERO KOLI
DRUGO TEKOCINO, saj lahko sicer pride do elektriénega udara.
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. Po koncu priprave obrnite vse gumbe v polozaj “0” in izkljucite aparat iz elektricnega omrezja. Med




Za ¢im boljSe delovanje in dolgo Zivljenjsko dobo, priporoamo, da redno Cistite svojo pecico. Z rednim

¢is€enjem boste tudi zmanj$ali tveganje pozara.

1. lzvlecite vtikac iz vtiGnice. Pocakajte, da se aparat ohladi.

2. Vzemite odstranljive dele oz. pripomocke iz pecice: pladenj za drobtine, reSetko, pekac. Pomijte jih z
vlazno krpo in detergentom. Uporabljajte le blago milnico.

3. Ce zelite ogistiti notranjost pegice, obriite stene in dno pe&niskega prostora ter steklena vrata z viazno
krpo in detergentom. Nato obriSite stene, dno in steklena vrata Se s suho krpo.

4. Zunanje povrine pedice obrisite z viazno krpo. POZOR: NE UPORABLJAJTE GROBIH CISTILALI
KOVINSKIH OZ. ZIENATIH GOBIC ZA STRGANJE. Uporabljajte le blago milnico. Z grobimi (abrazivnimi)
Cistili, S¢etkami in kemicnimi Cistili lahko poSkodujete povrsino aparata. KoScki kovinskih gobic in podobnih
pripomockov se lahko odlomijo in pridejo v stik z elektri¢nimi deli, to pa lahko povzro¢i nevarnost
elektricnega udara.

5. Preden aparat pospravite, po¢akajte, da se ohladi in popolnoma posusi. Ce je pegica spravljena daljse
obdobje, poskrbite, da bo ¢ista in da v njej in na njej ne bo ostankov hrane. Pecico shranite na suhem
mestu, na primer na mizo, na kuhinjski pult ali na polico med kuhinjskimi elementi. Razen priporocenega
¢iS¢enja ni potrebno nobeno drugo vzdrzevanje s strani uporabnika.

6. Vse ostale servisne posege naj opravi pooblasceni serviser.

SHRANJEVANJE APARATA

Preden aparat pospravite, ga izkljucite iz elektriénega omrezja, po¢akajte, da se ohladi in ga oCistite.
Elektricno pecico pospravite v njeno originalno embalazo (Skatlo), ki jo postavite na suho in €isto mesto.
Nikoli ne shranjujte aparata, ¢e je e vro€ ali priklju¢en na elektriéno omrezje. Ne obremenijujte oz. nateguijte
prikljuéne vrvice oz. kabla na mestu, kjer vstopa v aparat, saj se lahko v tem primeru po$koduje.

NAVODILA ZA VZDRZEVANJE APARATA

Aparat potrebuje le malo vzdrzevanja. V njem ni delov, ki bi jih lahko uporabnik popravil ali servisiral sam.
Ne poskusajte sami popraviti aparata. Ce je aparat potreben popravila oz. servisa, se obrnite na ustrezno
usposobljenega serviserja.

PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA
Ta oznaka pomeni, da proizvoda v Evropski uniji ne smete zavreci skupaj z ostalimi gospodinjskimi
ﬁ odpadki. Da bi preprecili morebitno Skodo za okolje in ¢lovesko zdravije, ki bi jo lahko povzrocilo
nekontrolirano odlaganje odpadkov, poskrbite, da bo aparat ustrezno recikliran, kar prispeva k
EEE trajnostni ponovni uporabi materialnih virov. Aparat vmite preko sistema za vra€anje in zbiranje ali pa
se obrnite na prodajalca, pri katerem ste kupili aparat. Prodajalec lahko poskrbi za recikliranje aparata, ki bo
varno za okolje.

c € Izdelek ustreza zahtevam veljavnih direktiv ES.

TEHNICNI PODATKI
Model OM30GBX
Napajalna napetost: 220-240V
Frekvenca 50/60 Hz
Prostornina pecice 281
Mo¢€ Zara 1600 W
Mo¢ kuhalnih polj 1000 W/600 W
Maksimalna mo¢ pecice 3200 W
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Veliko polje za kuhanje Bl Gumb za podesavanje Programski sat Pladanj za mrvice
Malo polje za kuhanje temperature peénice A Signalna lampica za Razanj
Gumb za upravljanje (termostat) uklju€enje/iskljucenje Drska raznja
poljima za kuhanje A Gumb za podesavanje Bl Nosiva Zi¢ana reSetka [E] Dréka odnosno
nacina rada pecnice Lim za pe€enje hvataljka lima za
pecenje

Prije pocetka uporabe uredaja detaljno procitajte upute za uporabu.

VAZNE SIGURNOSNE PREDOSTROZNOSTI
Prije uporabe aparata proCitajte sve upute za uporabu.

2. Ovu pecnicu nemojte koristiti istovremeno s drugim elekiricnim aparatima visoke snage,
budui da biste time mogli preopteretti elekiricnu instalaciju.

3. Tiekom rada aparata i neposredno nakon iskljucenja njegova rada nemojte dodirivati
vruce povrsine.

4, Kada stavijate predmete u vruéu pecnicu, ili kada ih iz nje vadite, uvijek koristite zastitne

izolirane rukavice.

NaroCito oprezni trebate biti kada uredaj koriste djeca, ili kada ga koristite u blizini djece.

Uporaba ove pecnice uviiek mora biti pod nadzorom odrasle osobe.

Prikljucni kabel ili njegov utikac, niti bilo koji drugi dio pecnice nemajte uranjati u vodu

niti u bilo kakvu drugu tekucinu, jer ina¢e mozZe doci do elekiricnog udara. Prije uporabe

molimo vas da provjerite je li utikac prikljucnog kabela suh.

8. Aparat ili utikaC nemojte dodirivati mokrim rukama, niti mokrim rukama iskljucivati rad
aparata jer moze doci do elekirinog udara.

9. Kako biste sprijecili oStecenja prikljucnog kabela, na njega nemojte nista vieSati i nemojte
ga necim prignjeciti. Prikljucni kabel nemojte mijenjati. Nemojte ga potezati ili savijati.
Kada uredaj spajate ili iskopCavate iz uticnice, Cvrsto drZite za utika.

10. Nemojte dozvoliti da prikljucni kabel visi preko ruba stola ili radne povrsine, ili da dodiruje
viuce povrsine. Aparat nemojte koristiti ako je prikljucni elektricni kabel upleten ili zapetjan.

11. Molimo vas da nakon zavrSetka uporabe uredaj iskopCate iz uticnice elektricnog napajanja.

12. Uredaj je namienjen iskjucivo za uporabu u kucanstvu. Nemojte ga koristiti na
otvorenom, i ne smije se korisfiti u komercijaine svrhe. Ako uredaj nije koriSten u skladu's
ovim uputama za uporabu, ne prihva¢amo nikakvu odgovomost.

13. Dok pecnica radi potrebno je osigurati najmanje deset centimetara prostora oko svih
stranica za obilno kruzenje zraka oko uredaja. Uredaj postavite na ravnu i stabilnu
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14.

15.
16.

7.
18.

19.
20.
21.

22.
2.
24,

25.

26.

21.

28.

podlogu. Kada uredaj ne koristite kao i ijgkom CiScenja, uvijek ga iskljucite iz elekiricne
mreze (iz zidne utiCnice). Prije vadenja odnosno uklanjanja dijelova aparata, njihovog
ponovnog namjestanja, il prije Ciscenja, pricekajte da se aparat ohlad.

Aparat nemojte stavjati na vrucu plinsku ili elektrinu plocu za kuhanje, ili u blizinu takvih
uredaja za kuhanje, kao ni na zagrijanu pecnicu odnosno na mikrovalnu pecnicu.
Nemojte prekrivati nijedan dio aparata metalnom folijom.

U pecnicu nemojte stavijati prevelike komade hrane ili metalna pomagala, jer bi to moglo
prouzroCiti pozar ili povecati rizik od elekiriénog udara.

U peénicu nemojte stavijati sliedece materijale: karton, plastiku, papir i slicno.

Prije pomicanja li CiS¢enja aparata, molimo vas da provierite je |i aparat iskopan iz
elektrine mreze, i je li se dovoljno ohladio.

KoriStenje pomagala koje ne preporucuje proizvodac uredaja moze prouzroCiti opasnost
il povrede odnosno ostecena.

Na pecnicu nemojte stavijati nista, a naroCito na staklena vrata, kada su u otvorenom
poloZaju.

foliju, i tek je tada stavite na lim za pecenje. Time Cete smanjii mogucnost nastanka
opasnosti od pozara.

Molimo vas pazite da aluminijska folija ne dode u dodir s grijacima jer to moZze uzrokovat
poZar.

Nemojte pomicati aparat tiigkom rada, dok je vru¢, ili ako se bilo $to nalazi u njegovoj
unutrasnjost.

Ako se hrana u pecnici zapali li ako se pocne dimii, iskljucite pecnicu iz elektricne mreze
| nemojte otvarati staklena vrata. Staklena vrata moZete otvoriti samo kad se hrana vise
ne pusi,

Nemojte koristiti uredaj koji je oStecen ili je pao na pod, odnosno ako ste utvrdili da
nepravilno radi. Molimo vas da takav uredaj posaljete u servisni centar na pregled il
popravak. Koristite samo originalne rezervne dijelove proizvodaca pecnice.

Virata ovog uredaja izradena su od kalienog sigumosnog stakla. To je staklo jace od
obiénog stakla, i otpomije je na lom. Kaljeno staklo mozZe puknuti, no komadici nece imati
oStre rubove. Pazite da ne ogrebete povrsinu vrata ili otkinete rub stakla. Ako su vrata
izgrebenaili okrhnuta, prije dalinje uporabe uredaja pozovite nas broj za pomoc kupcima.
Kod uredaja s utikaCem tipa Y vazi da oSteceni prikijucni kabel smije zamijeniti samo
proizvodaC ili njegov oviaSteni serviser, odnosno neka druga strucno osposobliena
0soba, jer je inace takav zahvat rizican i opasan.

Straznja stranica uredaja neka bude okrenuta prema zidu i neka bude u blizini zida.
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29. Tezinahrane koju stavijate na lim za pecenje ilina Zicanu reSetku, ne smije premasivati 2,5
kg. Nemojte stavijati svu hranu i ve¢inu hrane na jednu stranu lima za pecenje ili Zicane
reSetke, nego e ravnomjemo rasporedte po Citavoj posudiza pecenje odnosno po resetki

30. UPOZORENJE! Aparat omogucuje zagnjavanje To znadi da se i radne povrSine,
ai druge povrSine aparata mogu jate zagriati. Buduéi da razfiGiti ljudi imaju razliCite
osjete temperature, budite NAROCITO OPREZNI pri uporabi ovog uredaja. Uredaj
drite odnosno hvatajte samo za povrSine koje su za to predvidene, i pritom koristite
odgovarajucu zastitu, poput rukavica ili rukohvata, odnosno krpa za vruce posude. Prije
dodirivanja povrsina koje nisu namijenjene hvatanju, pricekajte da se dovoljno ohlade.

31. Budite narocito oprezni kod pomicanja ili prenoSenja posude u kojoj se nalazi vruce ulje
ii vruéa voda.

32. Uredaj nie namijenjen za upravijanje pomoCu vanjskog programskog sata na
odbrojavanje (timer), ili posebnog odvojenog sustava za daljinsko upravijanje.

33. Djeca starja od osam godina, kao i osobe smanjenih fizickih, osjefilnih ili umnih
sposobnosti, ili osobe s nedostatkom znanja i iskustava, smiju koristiti uredaj iskfjucivo
pod odgovarajuéim nadzorom, odnosno ako su upoznate sa sigumom uporabom
uredaja, i ako jasno razumiju opasnosti koje su povezane s uporabom uredaja.

34. Nemojte dozvoliti djeci da koriste uredaj kao igraku.

35. Takoder nemojte dozvoliti djeci da sudjeluju u ¢iscenju uredaja ili obavijanju radova na
odrzavanju uredaja bez odgovarajuéeg nadzora odraslih.

36. Uredaji prikljucni kabel ne smiju biti na dohvat ruke djeci mladoj od 8 godina.

UPOZORENJA

* Spojite prikljucni kabel s utikatem u ispravno instaliranu i prikljucenu utiénicu. Umetnite
utikac do kraja u uticnicu. Ako je utikaC samo djelomicno umetnut, moZe se jako zagrijati.
Prikljucite uredaj u uticnicu zastiéenu osiguracem od 16 ampera.

+ Nikada nemojte prikljucivati viSe od jednog utikaca u istu uticnicu. Nemojte uranjati prikljucni
kabel ili utika¢ u vodu.

* Pobrinite se da utika¢ uvijek bude suh. Ne dodirujte uredaj mokrim rukama. Nakon uporabe
uvijek izvucite prikljucni kabel odnosno njegov utika¢ iz uticnice. Kada je utikac u uticnici,
kvar u radu naprave moZe prouzroCiti pozar.

+ Prilikom iskfjucivanja aparata uvijek uhvatite za utikaC i nikada ne poviacite prikjucni kabel,
jer se u protivnom Zice odnosno vodici u prikljucnom kabelu mogu pretrgnuti,

* Na pecnicu nemojte stavijati nista dok je u uporabi. Zbog vrucine se predmeti na peénici
mogu deformirati, mogli bi i puknuti, itd.
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+ Na vrata pecnice nemojte stavijati teke predmete. Uredaj bi se inae mogao prevrmut.

» Upozorenje! Pazite da se ne opecete dok je aparat u pogonu. Metalni dijelovii staklena vrata
vrlo su vruci tiiekom uporabe aparata. Kada otvarate i zatvarate vrata nemojte ih dodinvati

+ Kada stavijate ili vadite lim za peCenje ili pladanj iz pecnice, uvijek koristite drsku odnosno
prirucnu hvataljku. Ako dodimete vruéi lim za pecenje ili pladanj, mozete dobiti ozbiljne
opekline.

+ Kad su staklena vrata vruca, pazite da ne dodu u dodir s vodom jer bi u dodiru s vodom
moglo doci do pucanja.

+ Ako postoji vierojatnost da ¢e masnoca prskati s hrane koju pripremate, preporucujemo da
stavite ava sloja aluminijske folije na tepsiju. To ¢e smanjiti prskanje i omoguciti istiecanje
masti izmedu dva sloja.

* Ne stavijajte nista na ili blizu grijaca (gorniji i donji grijaC) jer hrana u blizini griiaca moze
izgorjeti. Uvilek stavite pladanj u Cetvrtu vodilicu kako biste sprijeCili kapanje tekucine il
mrvice od pada na grijac.

« U blizini elektricnog aparata koji je u radu nemojte koristiti zapaljive tvari. Sve tvari koje su
pod pritiskom, kao i sve druge zapaljive tvari, naroCito plinove drzite podalje od aparata,
inaCe moze doci do poZara ili eksplozije.

OPREZ

POVRSINE UREDAJA SU VRUCE NAKON UPORABE. Kada dodirujete vruéu penicu
ili vruéa jela, odnosno kada stavljate reSetku i posude za pecenje u pecnicu ili ih iz nje
vadite, UVIJEK Koristite zastitne izolirane kuhinjske rukavice.

PRIJE PRVE UPORABE

1. Odstranite svu ambalazu.

2. |z pe¢nice izvadite sve reSetke, posude za pecenje i pladanj. ReSetku, posudu za pecenje, i pladanj operite
u toploj sapunici ili u perilici posuda.

3. Temeljito osusite sav pribor i pomagala i vratite ih u pe¢nicu. Pecnicu spojite na uti¢nicu elektri¢nog
napajanja, i ona je ve¢ spremna za uporabu.

4. Kada vratite sav pribor u peénicu i pripremite je za uporabu, preporuujemo da je uputite u rad i ostavite
da priblizno 15 minuta radi prazna na najvisoj temperaturi. Time ¢ete ukloniti moZebitne ostatke tvornicki
nanesenog zastitnog ulja.

5. Tijekom prve uporabe pec¢nice mozda ¢ete opaziti nastanak dima. Neka vas to ne zabrinjava, to je potpuno
normalno. Dim ¢e nestati nakon 20 minuta.

RUKOVANJE UREDAJEM
« Zitana resetka: Za tostiranje, pedenje, kuhanje u loncima i standardnim posudama/limovima za pedenje

* Lim za pecenje: Za peCenje mesa, peradi, ribe i drugih jela

* Drska za prihvat lima za pe€enje: Ovom drSkom mozete uhvatiti posudu/lim za pecenje, pladan; ifili
reSetku.

* Pladanj za mrvice: Za prikupljanje mrvica tijekom rada pecnice

¢ Razanj: Omogucuije pecenje razlicitih vrsta mesa i peradi na raznju.

* Drska raznja: Ovom drSkom mozete uhvatiti razan;.
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Gumb termostata: Odaberite Zeljenu temperaturu u rasponu od 100 °C (najniza moguéa temperatura) i
220 °C.

Gumb za podesSavanje vremena rada/programskog sata: Okretanjem gumba odaberite vrijeme
kuhanja odnosno pecenja. Kada istekne podeseno vrijeme zacuje se zvono.

Veliko polje za kuhanje (® 180 mm): Koristite ga za jela u loncu ili u posudi, odnosno u druge svrhe.
Malo polje za kuhanje (® 145 mm): Koristite ga za jela u loncu ili u posudi, odnosno u druge svrhe.
Signalna lampica: Signalna lampica svijetli kada je pe¢nica ukljuéena.

Gumb za odabir funkcije / nacina rada: Okretanjem gumba odaberite odnosno postavite trazenu funkciju
ili nacin rada.

UPORABA POLJA ZA KUHANJE

D Isklju¢enje polja za kuhanje
Lijevo elektricno polje za kuhanje
Desno elektri¢no polje za kuhanje

@ Oba elektri¢na polja za kuhanje

Snaga rada lijevog polja za kuhanje je 1,000 W.

Snaga rada desnog polja za kuhanje je 600 W.

Stavite posudu ili tavu na Zeljeno polje za kuhanje i po¢nite kuhati.

Ne ostavljajte aparat ukljucen u rad ako na polju za kuhanje nema posuda, jer time mozete prouzrogiti
pregrijavanje i oStecenja polja za kuhanje.

Radom polja za kuhanje mozete upravljati pomoc¢u gumba za podeSavanje polja za kuhanje.

Kada je pec¢nica uklju€ena u rad, mozete koristiti oba polja za kuhanje istovremeno.

Bez obzira na to, preporucujemo da koristite samo jedno polje za kuhanje kako ne biste preopteretili
elektriCnu instalaciju ili kuéne osigurace.

Napomena: Za uporabu polja za kuhanje potrebno je postaviti programski sat (odredeni broj minuta).

UPORABA RAZNJA

1.
2.
3.

4.

Nataknite prvu viljuSku na razanj i gurnite je skoro do kraja raznja, te je tamo pricvrstite vijkom.

Hranu nataknite s druge strane raznja.

Zatim na drugoj strani nataknite i drugu viljusku koju takoder pricvrstite vijkom. Provjerite je li hrana
namjestena na sredinu raznja, i je li évrsto uévrscena.

Razanj s hranom stavite u pecnicu. Jednu stranu raznja ugurajte u nosivi otvor u unutradnjosti peénice, a
drugi dio objesite na nosa€ u unutrasnjosti pecnice.

-15-



NACINI RADA PECNICE

FUNKCIJA POGODNAZA ... NACIN UPORABE PAZNJA:
ravnomjerno 1) Hranu koju Zelite spremiti, stavite na reSetku ili u Sva vremena pripreme
pecenje svinjskih posudu/lim za pecenje. ReSetku odnosno posudu/ | navedena su za meso

kotleta, pilec¢ih
bataka, zabataka
i krilca, krumpira u
kriskama, peradi,
odrezaka, ribe

lim ugurajte u srednju vodilicu u peénici.
2) Gumb za odabir na¢ina rada odnosno funkcije

) ) [
okrenite u polozaj ili .

3) Gumbom termostata odaberite Zeljenu
temperaturu.

4) Gumbom programskog sata odaberite trajanje
pripreme.

5) Zelite li provjeriti hranu ili izvaditi re$etku ili posudu,
pri tome koristite drSku za hvatanje.

6) Kada je pecenje zavr$eno zacuje se zvuk zvona,
a gumb programskog sata automatski se vraéa u
ishodisni poloZaj. Do kraja otvorite vrata i drSkom
izvadite hranu (reSetku/posudu) iz peénice.

ohladeno na temperaturu
hladnjaka. Priprema
zamrznutog mesa moze
trajati duze, stoga vam
toplo preporucujemo
koristenje termometra za
meso.

Pripremljena hrana,
metalna reSetka kao i
vrata peénice mogu biti
vrlo vrugi. Budite vrlo
oprezni. Pe¢nicu nemojte
ostavljati bez nadzora.

Ova funkcija
je idealna za
pecenje kruha,
pizze, i peradi.

1) Hranu koju Zelite spremiti, stavite na reSetku ili u
posudu/lim za pecenje. ReSetku odnosno posudu/
lim uguraijte u srednju vodilicu u peénici.

2) Gumb za odabir nacina rada odnosno funkcije

okrenite u poloZaj [j

3) Gumbom termostata odaberite Zeljenu
temperaturu kako to nalaze potreba ili recept.

4) Gumbom programskog sata odaberite trajanje
pripreme.

5) Zelite li provjeriti hranu ili izvaditi re$etku ili posudu,
pri tome koristite drSku za hvatanje.

6) Kada je pecenje zavrSeno zacuje se zvuk zvona,
a gumb programskog sata automatski se vraéa u
ishodi$ni polozZaj. Do kraja otvorite vrata i odmah
izvadite hranu iz pe¢nice, jer ¢e inace preostala
toplina u pecnici i dalje peci hranu i tako je isusiti.

Pripremljena hrana,
metalna reSetka kao i
vrata pe¢nice mogu biti
vrlo vruci. Budite vrlo
oprezni.

Ova funkcija je
idealna za pecenje
¢itavog pileta ili
druge vrste peradi.

1) Citavo pile nabodite na raZanj i s obje strane ga
priévrstite viljuSkama. Zatim ugurajte razanj u
odgovarajuci otvor odnosno na nosag, i zatvorite
vrata pecnice.

2) Gumb za odabir nacina rada odnosno funkcije

okrenite polozaj

3) Gumbom termostata odaberite Zeljenu
temperaturu kako to nalaze potreba ili recept.

4) Gumbom programskog sata odaberite trajanje
pripreme.

5) Zelite li provjeriti hranu ili izvaditi reSetku il

posudu, pri tome koristite drSku za hvatanje.

-

6) Kada je pecenje zavrSeno zacuje se zvuk zvona,
a gumb programskog sata automatski se vraéa u
ishodi$ni polozZaj. Do kraja otvorite vrata i drSkom
izvadite hranu (reSetku/posudu) iz pe¢nice.

U donju vodilicu uguraijte
pladanj u kojem ¢e se
sakupljati masnoca i sokovi
koji ¢e tijekom pecenja
kapati iz hrane. Takoder
vam preporucujemo da
prije pocetka pecenja

na raznju, u posudu za
pecenje nalijete malo vode
jer ¢e tako hrana biti liepse
pecena.

Sva vremena pripreme
navedena su za meso
ohladeno na temperaturu
hladnjaka. Priprema
zamrznutog mesa moze
trajati duze, stoga vam
toplo preporucujemo
koriStenje termometra za
meso.

Pripremljena hrana,
metalna reSetka kao i vrata
pecnice mogu biti vrlo
vruéi. Budite vrlo oprezni.
Pec¢nicu nemojte ostavljati
bez nadzora.
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Ovom funkcijom
mozete spremati
tekuéu hranu,

Na polje za kuhanje mozete staviti posudu
izradenu od materijala koji sadrze Zeljezo (feritni
materijali), primjerice emajliranu ili litoZelieznu

Kada koristite polja
za kuhanje zajedno s
peénicom, okretanjem

primjerice variva, posudu, ili posudu iz nehrdajuceg Celika. Posuda | gumba termostata
mlijeko, i sl. treba imati ravno i glatko dno promjera 155-188 | odaberite temperaturu
mm, i takoder bi trebala imati poklopac. rada.

Promijer dna posude ne smije biti veéi od

g
Snpm

promijera polja za kuhanje.
3. Polje za kuhanje ne smije biti upuéeno u rad ako
u posudi nema tekucine, jer se u tom slucaju

Pazite da se ne opecete
vruéom parom tijekom
provjere procesa kuhanja

polie za kuhanje moZe ostetiti.
4. Signalna lampica (HP) svijetli kada polje za

ili uklanjanja hrane s polja
za kuhanje.

+

kuhanije radi.
5. Iskljucite polje za kuhanje kada ga ne koristite.
Iskljucite peénicu kada je ne koristite (polozaj

+

).

6. Polja za kuhanje i pe¢nicu mozete koristiti

+

istovremeno.
7. Prilikom pripreme hrane samo na polju za

kuhanje, nema potrebe okretati gumb termostata

za odabir snage rada.
Okrenite gumb odnosno gumbe u Zeljeni polozaj.

T
© ®

Hranu koju Zelite pripremiti stavite na pleh za
pecenije ili u odgovarajucu posudu i stavite pleh
u pecnicu odnosno posudu s jelom na polje za

kuhanje.
Gumbom programskog sata podesite potrebno
vrijeme rada.

10.

+

- 11. Kada je pecenje zavrSeno zacuje se zvuk zvona,

a gumb programskog sata automatski se vraca u

+

(30 (00| 1) (=9 0| 50| (=1

ishodisni polozaj. Do kraja otvorite vrata i koristeéi
drsku ili zastitne izolirane rukavice izvadite hranu
iz pecnice.

+

+

+

(20|00 (=0 (=0
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UPUTE ZA UPORABU

1.
2.

o>

~

Uredaj postavite na tvrdu i stabilnu radnu podlogu. Spojite aparat na elektriénu mrezu.

Slozite hranu na pleh za pecenje, postavite temperaturu i trajanje rada i snagu, a zatim ukljucite
zagrijavanje pecnice. Kada pecénica postigne zadanu temperaturu, uz pomo¢ drske ili hvataljki stavite lim
za pecenje u pecnicu.

. Prethodno zagrijavanje pecnice obicno nije potrebno, ali se preporucuije pri pripremi osjetljivijih jela (poput

kolaca ili manje pe¢enog mesa).

. Prije stavljanja hrane u posudu za pe€enje premazite je maSc¢u kako se hrana ne bi zalijepila za nju.
. Hranu ravnomjerno rasporedite po limu za pe€enje; u pecnicu je preporudljivo staviti odjednom samo

jedan pleh.

. Proces pecenja mozete pratiti kroz staklena vrata. Ve¢e komade hrane okrenite jednom ili dvaput tijekom

pecenja. Kad hranu okrenete ili izvadite iz peénice, odmah ponovno zatvorite vrata pecnice.

. Na kraju pripreme okrenite sve gumbe u polozaj “0” i iskljucite uredaj iz elektricne mreze. NaroCit oprez je

potreban prilikom vadenja hrane iz pecnice.
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UPUTE ZA CISCENJE

PAZNJA: Ni jedan dio elektriéne peénice nemojte uranjati u vodu niti u bilo kakvu drugu tekuéinu, jer

inace moze doci do elektricnog udara.

Za §to bolje djelovanje i dug Zivotni vijek uredaja, preporuc¢ujemo da redovito Cistite peénicu. Redovitim

CiS¢enjem cete takoder smanijiti moguénost rizika od pozara.

1. lzvucite utika¢ iz utiCnice. PriCekajte da se uredaj potpuno ohladi!

2. Izvadite odstranjive dijelove odnosno pribor iz pe¢nice: pladanj za mrvice, reSetku, lim za pecenje. Operite
ih koriste¢i vlaznu krpu i deterdZent. Koristite samo blagu sapunicu.

3. Zelite li ogistiti unutradnjost pecnice, obrisite stienke, dno, i staklena vrata unutradnjosti pe¢nice vlaznom
krpom i deterdZzentom. Nakon toga obriSite stienke, dno, i staklena vrata suhom krpom.

4. Vanjske povrsine pecénice obrisite viaznom krpom. PAZNJA: NEMOJTE KORISTITI GRUBA SREDSTVA
ZA CISCENJE ILI METALNE ODNOSNO ZICANE SPUZVICE ZA STRUGANJE. Koristite samo blagu
sapunicu. Grubim (abrazivnim) sredstvima, etkama, i kemijskim sredstvima mozete ostetiti povrsinu
uredaja. Djeli¢i metalnih odnosno Zi¢anih spuzvica mogli bi se odlomiti i do¢i u dodir s elektricnim
dijelovima, Sto moze izazvati opasnost od elektricnog udara.

5. Prije nego $to uredaj spremite, pricekajte da se ohladi i potpuno osusi. Ako peénicu spremate na duze
vrijeme, pobrinite se da bude cista i da u njoj te na njoj nema ostataka hrane. Peénicu spremite na suho
mjesto, primjerice na stol, kuhinjski pult, ili na policu kakvog kuhinjskog elementa. Osim preporucljivog
¢iS¢enja nije potrebno nikakvo drugo odrzavanje od strane korisnika.

6. Sve ostale servisne zahvate neka obavi ovlasteni serviser.

SPREMANJE UREDAJA

Prije nego Sto uredaj spremite, iskljucite ga iz elektricne mreze, pricekaijte da se ohladi, i temeljito ga ocistite.
Elektricnu pecnicu spremite u njenu originalnu ambalazu (u kutiju), koju stavite na suho i €isto mjesto. Uredaj
nemojte nikada spremati ako je jos vrug ili ako je prikljuc¢en na elektricnu instalaciju. Nemojte opterecivati
odnosno natezati prikljuéni kabel na mjestu gdje ulazi u uredaj, jer se na taj nacin moze ostetiti.

UPUTE ZA ODRZAVANJE UREDAJA

Uredaj iziskuje vrlo malo odrzavanja. U APARATU NEMA DIJELOVA KOJE BI KORISNIK MOGAO
SAMOSTALNO popravijati ili SERVISIRATI. Nemojte pokuSavati sami popravljati uredaj. Ako va$ uredaj treba
popravak ili servis, obratite se odgovaraju¢e obu¢enom serviseru.

PRAVILNO ZBRINJAVANJE PROIZVODA
Ova oznaka znaci da proizvod unutar Europske Unije ne smijete odlagati zajedno s ostalim
E kuc¢anskim otpacima. U cilju sprie€avanja mozebitne Stete za Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje, koju
moze prouzroCiti nekontrolirano odlaganje otpadaka, pobrinite se da uredaj bude odgovarajuée
mmmm recikliran, Sto pridonosi k odrzivoj ponovnoj uporabi materijalnih izvora. Uredaj vratite preko sustava
za povrat i sakupljanje takvih uredaja, ili se obratite trgovcu kod kojega ste uredaj nabavili. Trgovac ¢e se
pobrinuti za recikliranje uredaja na nacin koji ¢e biti ispravan za okolis.

c € Proizvod odgovara zahtjevima vazecih direktiva Vije¢a Europe.

TEHNICNI PODATKI

Model OM30GBX
Napon: 220-240V
Frekvencija 50/ 60 Hz
Zapremina pecnice 281

Snaga zara 1600 W

Snaga polja za kuhanje 1000 W/600 W
Maksimalna snaga pec¢nice 3200 W
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S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT
-3- -1- -19- -27- -35-
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-43- -51- -59- -67- -75-

Velika ringla za Dugme za odabir A Programski sat Pleh za mrvice
kuvanje temperature rerne Signalna lampica Razanj

Mala ringla za kuvanje (termostat) ukljuéenja/iskljucenja Drska raznja

Dugme za upravljanje Dugme za podeSavanje [l Nosiva Zi¢ana reSetka Drska za hvatanje
ringlama nacina rada rerne A Tepsija tepsije

Pre pocetka upotrebe aparat obavezno procitajte uputstva za upotrebu.

VAZNE MERE BEZBEDNOSTI
Pre upotrebe aparata obavezno proCitajte kompletna uputstva za upotrebu

2. Ovu remu nemojte koristiti istoviemeno s drugim elektricnim aparatima visoke snage jer
bi to moglo da preoptereti elektricnu instalaciju.

3. U procesu rada aparata i neposredno nakon iskljucenja njegovog rada nemojte dodirivati
vruce povrsine.

4. Kada stavijate predmete u vrucu remu, ili kada i iz nje vadite, uvek koristite zasfitne

izolovane rukavice.

Budite naroCito oprezni kada aparat koriste deca, ili kada ga koristite u blizini dece.

KoriSenje ove reme uvek mora da bude pod nadzorom odraslog lica.

Prikfjucni kabl li njegov utikac, niti bilo koje druge delove elektricne peci nemojte potapat

u vodu niti u bilo kakvu drugu tecnost, jer inate moze da dode do elektricnog udara. Pre

upotrebe molimo vas proverite da li je utikaC prikijuénog kabela suv.

8. Aparat ili utikaC nemojte dodirivati mokrim rukama, niti mokrim rukama iskljucivati rad
aparata jer moze doci do elekirinog udara.

9. Kako biste sprecili ostecenja prikijucnog kabela, na njega nemojte nista kaciti i gledajte
da ga slucajno necim ne prignjeCite. Prikljucni kabl nemojte menjati. Nemojte ga povlaciti
il savijati. Kada aparat spajate na mrezu ili iskljucujete iz uticnice, Cvrsto drZite za utikac.

10. Nemojte dozvoliti da prikljuci kabl visi preko ivice stola ili radne povrSine, ili da dodiruje
viuce povrSine. Aparat nemoite koristiti ako je prikljucni elekiricni kabl smotan ili zapetjan.

1. Molimo vas danakon zavrSetka upotrebe aparatiskijucite iz uticnice elekiricnog napajanja.

12. Aparat je namenjen iskljuCivo za upotrebu u domacinstvu. Nemojte ga koristiti na
otvorenom, i ne sme da se koristi u komercijaine svrhe. Ako aparat nije koriscen u skladu
s ovim uputstvima za upotrebu, ne prihvatamo nikakvu odgovomost.

13. Dok rema radi treba obezbediti najmanje deset centimetara prostora oko svih stranica za
ispravno cirkulisanje vazduha oko aparata. Aparat postavite na tvrdu i stabilnu podlogu.
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14.

15.
16.

7.
18.

19.
20.
21.

22.
2.
24,

25.

26.

21.

Kada aparat ne koristite, li kada ga Cistite, uvek ga iskljucite iz elektricne mreze (izvadite
utikaC iz zidne utiCnice). Pre vadenja odnosno uklanjanja delova aparata, njihovog
ponovnog montiranja, ili pre Cis¢enja, pricekajte da se aparat ohlad.

Aparat nemojte stavijati na vrucu gasnu i elekiricnu ringlu za kuvanije, ili u blizinu takvih
aparata za kuvanje, kao ni na zagrejanu remu odnosno na mikrotalasnu pec.

Nemojte prekrivati bilo koji deo aparata metalnom foljiom.

U remu nemojte stavijati prevelike komade hrane ili metalni pribor, jer bi to moglo
uzrokovati pozar ili povecati rizik od elekiriénog udara.

U remu nemojte stavijati naredne materijale: karton, plastiku, hartiju i slicno.

Pre pomeranja ili ¢iSCenja aparata, molimo vas proverite da li je aparat iskljucen iz
elektricne mrezZe, i da li se je dovoljno ohladio.

KoriStenje pomagala koje ne preporucuje proizvodaC aparata moZe da uzrokuje
opasnost od povreda odnosno ostecenja.

Na remu nemojte stavijati nista, a narocito na staklena vrata kada su u otvorenom
poloZaju.

Hranu iz koje u toku peCenja izlaze sokovi ili iz nje prsti masno¢a, omotajte u
aluminijumsku foliju, i tek je tada stavite na pleh odnosno tepsiju za pecenje. Time Cete
smanjiti mogucénost nastanka opasnosti od poZara.

Molimo vas pazite da aluminjumska folija ne dode u dodir s grejatima jer to moze
uzrokovati pozar.

Aparat nemojte pomerati u toku rada, dok je vru, ili ako se bilo $ta nalazi u njegovoj
unutrasnjost.

Ako se hrana u remi zapali ili ako pocne da se dimi, iskljucite remu iz elekiricne mreze |
nemojte otvarati staklena vrata. Staklena vrata mozete otvoriti samo kada hrana prestane
da se pusi.

Nemojte upotrebljavati aparat koji je 0Stecenili za kog ste utvrdili da nepraviino funkcionise.
Molimo vas da takav aparat poSalete u servisni centar na pregled ili popravak. Koristite
samo originalne rezervne delove proizvodaca reme.

Vrata ovog aparata izradena su od kaljenog sekurit bezbednosnog stakla. To je staklo
jace od obicnog stakla, i otpomije je na lom. Kaljeno staklo moze puéi, no komadici nece
imati oStre ivice. Pazite da ne izgrebete povrSinu vrata ili otkinete ivicu stakla. Ako su
vrata izgrebana ili odlomljena, pre daljnje upotrebe aparata pozovite nas broj za pomoc
kupcima.

Kod aparata s utkaCem tipa Y vazi da oSteceni prikjucni kabl sme zameniti samo
proizvodac ili njegov ovia§¢eni serviser, odnosno neko drugo struéno osposoblieno lice,
jer je inace takav zahvat riziCan i opasan.

-20-



28. Poledina aparata neka uvek bude obmuta prema zidu i neka bude u blizini zida.

29. Tezina hrane koju stavijate na tepsiju odnosno na Zicanu reSetku, ne sme prevazici 2,5
kg. Nemojte stavijati svu hranu ili vecinu hrane na jednu stranu tepsie ili Zicane reSetke,
nego je ravnomerno rasporedite po celoj tepsiji odnosno po reSetki.

30. UPOZORENJE! Aparat omogucuje zagrevanje. To znaCi da se i radne povrSine,
a i druge povrsine aparata mogu [aCe zagrejati. Buduci da razficiti ljudi imaju raziicite
osete temperature, budite NAROCITO OPREZNI pri upotrebi ovog aparata. Uredaj
drzite odnosno hvatajte samo za povrsine koje su za to preavidene, i pri tome koristite
odgovarajucu zastitu, poput rukavica ili rukohvata, odnosno krpa za vruce posude. Pre
dodirivanja povrsina koje nisu namenjene hvatanju rukama, pricekajte da se dovoljno
ohlade.

31. Budite narocito oprezni kod pomeranja ili prenoSenja aparata u kom se nalazi vruce ulje
i vruéa voda.

32. Aparat nije namenjen za upravijanje pomocu spoljnog programskog sata (tajmer), il
posebnog sistema za daljinsko upravijanje.

33. Deca starija od osam godina kao i lica smanjenih fizickin, Culnihili mentalnih sposobnost]
ii lica sa nedostatkom iskustava i znanja, smeju da koriste ovaj aparat iskijucivo pod
odgovarajucim nadzorom odnosno ako su upoznata sa bezbednom upotrebom aparata,
i ako jasno razumeju opasnosti povezane sa koriSCenjem aparata.

34. Deci nemojte dozvoliti da koriste aparat kao igraCku.

35. Takode nemajte dozvoliti deci da ucestvuju u CiScenju aparata ili obavijanju radova na
odrzavanju aparata bez odgovarajuceg nadzora odraslih.

36. Aparati prikljucni kabl ne smeju da budu na domasaju dece miade od 8 godina.

UPOZORENJA

* Spojite prikljuéni kabl s utikacem u ispravno instaliranu i prikjluéenu uticnicu. Utika¢ uvek
ugurajte do kraja u uticnicu. Ako je utikaC samo delimicno umetnut, moZe jako da se ugreje.
Aparat prikljucite na utiénicu zaticenu osiguracem od 16 ampera.

+ Nikada nemojte prikfjucivati vise od jednog utikaca uistu uticnicu. Nemojte potapati prikljucni
kabl li utika¢ u vodu.

* Postarajte se da utikaC prikljucnog kabla uvek bude suv. Ne dodirute aparat mokrim
rukama. Nakon upotrebe uvek izvucite prikijucni kabl odnosno njegov utikaC iz uticnice.
Kada je utikac u utiCnici, kvar u radu naprave moZe uzrokovati pozar.

* Kod iskljucivanja aparata uvek uhvatite za utika¢ i nikada nemojte vuci prikfjucni kabl, jer se
u protivnom Zice odnosno vodici u prikljucnom kabelu mogu pokidati.
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+ Na remu nemojte stavljati nista dok je u upotrebi. Zbog vrucine predmeti na remi mogli bi se
deformisati, mogli bi i puci, itd.

+ Na vrata reme nemojte stavijati teSke predmete. Aparat bi inate mogao da se prevme.

* Upozorenje! Pazite da se ne opecete dok je aparat u pogonu. Metalni delovi i staklena
vrata veoma su vruci u toku upotrebe aparata. Kada otvarate i zatvarate vrata nemojte in
dodirivati

+ Kada stavijate ilivadite tepsiju i posluzavnik za mrvice iz reme, uvek koristite drsku odnosno
priruénu hvataljku. Ako dodimete vrucu tepsiju ili pleh za mrvice, moZete zadobiti ozbilne
opekotine.

* Kada su staklena vrata vruca, pazite da ne dodu u dodir s vodom jer bi u dodiru s vodom
moglo doci do pucanja.

* Ako postoji verovatnost da ¢e masnoca prskati iz hrane koju pripremate, preporucujemo da
stavite dva sloja aluminijumske folije na tepsiju. To ¢e smaniiti prskanje i omoguciti curenje
masti izmedu dva sloja.

* Ne stavijate nista naili blizu grejaca (gomiii donji grejac) jer bi hrana u blizini grejaca mogla
izgoreti. Uvek stavite pladanj u Cetvriu vodilicu kako biste spre€ili kapanje tecnosti ili mrvice
od pada na grejac.

+ U blizini elekirinog aparata koji je u radu nemajte koristiti zapaljive tvari. Sve tvari koje su
pod pritiskom, kao i sve druge zapaljive tvari, a naroCito gasove drZite podalje od aparata,
inaCe moze doci do pozZara ili eksplozie.

OPREZ

POVRSINE APARATA BICE VRUCE NAKON UPOTREBE. Kada dodirujete vruu remu
ili vruca jela, odnosno kada stavljate reSetku i tepsije u reru ili ih iz nje vadite, UVEK
koristite zastitne izolovane kuhinjske rukavice.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Iz rerne izvadite sve reSetke, tepsije za pecenje i pleh za mrvice. ReSetke, tepsije i posluzavnik (pleh) za
mrvice operite u toploj sapunici ili u masini za pranje sudova.

3. Temeljito obriSite do suvog sav pribor i pomagala, i vratite ih u remu. Pe¢nicu spojite na uti¢nicu elektricnog
napajanja, i ona je ve¢ spremna za upotrebu.

4. Kada vratite sav pribor u remnu i pripremite je za upotrebu, preporuujemo da pokrenete rad rerne i ostavite
da priblizno 15 minuta radi prazna na najviSoj temperaturi. Time ¢ete ukloniti eventualne ostatke fabricki
nanesenog zastitnog ulja.

5. Kod prve upotrebe rerne mozda ¢ete opaziti nastanak dima. Neka vas to ne zabrinjava, to je potpuno
normalno. Dim ¢e nestati nakon 20 minuta.
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RUKOVANJE APARATOM
« Ziéana resetka: Za tostiranje, pedenje, kuvanje u loncima i standardnim posudama odnosno tepsijama.

* Tepsija za pecenje: Za peCenje mesa, Zivine, ribe i drugih jela

* Drska za prihvat tepsije: Ovom drSkom mozete da uhvatite pleh/, tepsiju ifili reSetku.

* Posluzavnik za mrvice: Za prikupljanje mrvica tokom rada reme

* Razanj: Omogucuije pecenje razli¢itih vrsta mesa i Zivine na raznju.

* Drska raznja: Ovom drSkom mozete drzati razan;.

* Dugme termostata: Odaberite potrebnu temperaturu u rasponu od 100 °C (najniza moguca temperatura)
do 220 °C.

* Dugme za podeSavanje vremena rada/ programskog sata: Obrtanjem dugmeta izaberite vreme
kuvanja odnosno pecenja. Kada istekne podeseno vreme zacuje se zvono.

* Velika ringla za kuvanje (® 180 mm): Koristite tu ringlu za jela u Serpi ili loncu, kao i u druge svrhe.

* Mala ringla za kuvanje (® 145 mm): Koristite tu ringlu za jela u Serpi ili loncu, kao i u druge svrhe.

« Signalna lampica: Signalna lampica svetli kada je rerna ukljucena.

* Dugme za odabir funkcije / nacina rada: Obrtanjem dugmeta odaberite odnosno podesite trazenu
funkciju ili nacin rada.

UPOTREBA RINGLE
ISKLJUCENJE RINGLI

Leva elektri¢na ringla za kuvanje

Desna elektricna ringla za kuvanje

SR

Obe elektricne ringle za kuvanje

* Snaga rada leve ringle za kuvanje je 1,000 W.

» Snaga rada desne ringle za kuvanje je 600 W.

» Stavite posudu ili tavu na odabranu ringlu za kuvanje i po¢nite kuvati.

* Ne ostavljajte aparat uklju¢en u rad ako na ringli nema sudova, jer time mozete uzrokovati pregrevanje i
ostecenja ringle.

* Radom ringle mozete upravljati koriste¢i dugme za podeSavanje rada ringle.

» Kada je rera ukljuéena u rad, mozete koristiti obe ringle istovremeno.

* Bez obzira na to, preporucujemo da koristite samo jednu ringlu istovremeno kako ne biste preopteretili
elektriCnu instalaciju ili kuéne osigurace.

» Napomena: Za upotrebu ringli treba podesiti programski sat (odredeni broj minuta).

RUKOVANJE RAZNJEM

1. Nataknite prvu viljuSku na razanj i gurnite je skoro do kraja raznja, te je tamo pri¢vrstite Srafom.

2. Hranu nabodite sa druge strane raznja.

3. Zatim na drugoj strani nataknite i drugu viljusku koju takoder pri¢vrstite Srafom. Proverite da li je hrana
namestena na sredinu raznja, i da li je évrsto utegnuta.

4. Razanj s hranom stavite u rernu. Jednu stranu raznja ugurajte u nosivi otvor u unutrasnjosti rerne, a drugi
deo okacite na nosac u unutrasnjosti rermne.
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SISTEMI RADA RERNE

FUNKCIJA | POGODNAZA NACIN UPOTREBE PAZNJA:
ravnomerno 1) Hranu koju Zelite pripremiti, stavite na reSetku Sva vremena pripreme
pecenje svinjskih ili u tepsiju. ReSetku odnosno tepsiju ugurajte u navedena su za meso

krmenadli, pile¢ih
bataka, zabataka
i krilca, krompira u
kriSkama, Zivine,
Snicli, ribe

Ova funkcija je
idealna za pecenje
hleba, pice i Zivine.

srednju vodicu u remi.
2) Dugme za izbor na¢ina rada odnosno funkcije

obrnite u polozaj ili .

3) Dugmetom termostata odaberite potrebnu
temperaturu.

4) Dugmetom programskog sata izaberite trajanje
pripreme.

5) Ako Zelite da proverite hranu ili izvadite reSetku
ili tepsiju, pri tome koristite drSku za hvatanje
(hvataljku).

6) Kada je pecenje zavrSeno zacuce se zvuk zvona,
a dugme programskog sata vrati¢e se automatski
u prvobitan poloZaj. Do kraja otvorite vrata i
drSkom izvadite hranu (reSetku/tepsiju) iz reme.

ohladeno na temperaturu
frizidera. Priprema
zamrznutog mesa moze
da traje nesto duze,
zbog toga je mnogo
preporucljivo kori¢enje
termometra za meso.

Pripremljena hrana,
metalna reSetka kao i
vrata rerne mogu da
budu veoma vruéi. Budite
veoma oprezni. Rernu
nemojte ostavljati bez
nadzora.

Ova funkcija
je idealna za
pecenje hleba,
pice i Zivine.

1) Hranu koju Zelite pripremiti, stavite na reSetku
ili u tepsiju. Resetku odnosno tepsiju ugurajte u
srednju vodicu u rerni.

2) Dugme za izbor nacina rada odnosno funkcije

obrnite u polozaj [:]

3) Dugmetom termostata izaberite Zeljenu
temperaturu kako to nalaZe potrebai ili traZi recept.

4) Dugmetom programskog sata izaberite trajanje
pripreme.

5) Ako Zelite da proverite hranu ili izvadite reSetku
ili tepsiju, pri tome koristite dr8ku za hvatanje
(hvataljku).

6) Kada je pecenje zavrSeno zacuée se zvuk
zvona, a dugme programskog sata vratice se
automatski u prvobitan poloZaj. Do kraja otvorite
vrata i smesta izvadite hranu iz remne, jer ¢e inace
preostala toplina u remi i dalje peci hranu i tako
je isusiti.

Pripremljena hrana,
metalna reSetka kao i
vrata rerne mogu da
budu veoma vruéi. Budite
veoma oprezni.

Ova funkcija je
idealna za pecenje
celog pileta ili druge
vrste Zivine.

1) Celo pile nabodite na razanj i s obe strane ga
priévrstite viljuSkama. Zatim ugurajte razanj u
odgovarajuci otvor odnosno na nosag, i zatvorite
vrata reme.

2) Dugme za izbor nacina rada odnosno funkcije
obrnite polozaj ili .
3) Dugmetom termostata izaberite Zeljenu

temperaturu kako to nalaze potreba ili trazi
recept.

4) Dugmetom programskog sata izaberite trajanje
pripreme.

5) Ako Zelite da proverite hranu ili izvadite reSetku
ili tepsiju, pri tome koristite drSku za hvatanje
(hvataljku).

6) Kada je pecenje zavrSeno zacuce se zvuk zvona,
a dugme programskog sata vrati¢e se automatski
u prvobitan poloZaj. Do kraja otvorite vrata i
dr8kom izvadite hranu (reSetku/tepsiju) iz reme.

U donju vodilicu ugurajte
pleh u kom ¢e da se sakuplja
masnoca i sokovi koji u toku
pecenja iscure iz hrane.
Takode vam preporucujemo
da pre pocetka pecenja na
raznju, u tepsiju sipate malo
vode jer ¢e tako hrana biti
lepSe pecena.

Sva vremena pripreme
navedena su za meso
ohladeno na temperaturu
frizidera. Priprema
zamrznutog mesa moze

da traje nesto duze, zbog
toga je mnogo preporucljivo
koriS¢enje termometra za
meso.

Pripremljena hrana, metalna
reSetka kao i vrata rerme
mogu da budu veoma vruéi.
Budite veoma oprezni.
Rermu nemojte ostavijati bez
nadzora.




Ovom funkcijom 1. Naringlu za kuvanje moze da se stavi posuda Kada koristite ringle za
moZzete da izradena od materijala koji sadrze gvozde (feritni | kuvanje zajedno s rernom,
pripremite tecnu materijali), na primer emajliranu posudu, sudove | obrtanjem dugmeta

hranu, na primer od kovanog gvozda, ili posudu iz nerdajuceg termostata izaberite
Corbe, mleko, kafu, Celika. Posuda treba da ima ravno i glatko dno temperaturu rada.

@ i sliéno. pre¢nika 155-188 mm, i takode bi trebala da ima | Pazite da se ne opecete

poklopac. vruéom parom kada
2. Precnik dna suda ne bi smeo da bude veéi od proveravate proces
+ prec¢nika ringle. kuvanja ili kad uklanjate
3. Ringla ne sme da bude pokrenuta u rad ako u hranu sa ringle.

posudi nema te€nosti, jer bi u tom slu€aju moglo
da dode do oSteéenja ringle.

+

4. Signalna lampica (HP) svetli kada je ringla
upucena u rad.
5. Iskljucite ringlu za kuvanje kada je ne koristite.

+

Iskljucite rernu kada je ne koristite (polozaj ).
6. Ringle kuvanje i rernu mozete koristiti

+

istovremeno.
7. Prilikom pripreme hrane samo na ringli, nema

potrebe da se obrée dugme termostata za odabir

snage rada.
8. Obrnite dugme odnosno dugmad u potreban

+

polozaj.
9. Hranu koju Zelite pripremiti sloZite u tepsiju ili u
odgovarajucu posudu i stavite tepsiju u rernu

odnosno posudu s jelom na ringlu za kuvanje.
10. Dugmetom programskog sata izaberite potrebno
vreme rada.

+

- 11. Kada je pecenje zavrSeno zacuce se zvuk zvona,
a dugme programskog sata vrati¢e se automatski

+

(30 (00| 1) (=9 0| 50| (=1

u prvobitni polozaj. Do kraja otvorite vrata i
koristeéi drsku ili zastitne izolovane rukavice
izvadite hranu iz rerne.

+

+

+
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU

1.
2.

[o20é, PN

~

Aparat postavite na tvrdu i stabilnu podlogu. Spojite aparat na elektriénu mrezu.
Slozite hranu u tepsiju, odaberite temperaturu i trajanje te snagu rada, a zatim ukljucite zagrevanje rerne.
Kada rerna postigne zadanu temperaturu uz pomoé drske ili hvataljki stavite tepsiju u remu.

kolaca ili manje pe¢enog mesa).

. Pre stavljanja hrane u tepsiju premazite je mascu kako se hrana ne bi zalepila za nju.
. Hranu ravnomerno rasporedite po tepsiji; u rernu je preporucljivo staviti odjednom samo jednu tepsiju.
. Proces pecenja mozete da pratite kroz staklena vrata. Vece komade hrane obmite jednom ili dvaput u

toku pecenja. Kada hranu okrenete ili izvadite iz rerne, smesta ponovno zatvorite vrata reme.

. Na kraju pripreme obrnite svu dugmad u polozaj “0” i iskljucite aparat iz elektricne mreze. Narocit oprez

potreban je prilikom vadenja hrane iz rerne.
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UPUTSTVA ZA CISCENJE

PAZNJA! Nikakve delove elektridne peéi nemojte potapati u vodu niti u bilo kakvu drugu tenost, jer inace

moze da dode do elekiricnog udara.

Za §to bolje funkcionisanje i dug Zivotni vek aparata, preporu¢ujemo da rernu i ringle za kuvanje redovito

Cistite. Redovitim ¢iS¢enjem smanijicete takode mogucnost rizika od pozara.

1. lzvucite utika¢ iz utiCnice. Pricekajte da se aparat potpuno ohladi!

2. Izvadite uklonjive delove odnosno pribor iz rerne: pleh za mrvice, reSetku, tepsiju. Operite ih koristeéi
vlaznu krpu i deterdzent. Koristite samo blagu sapunicu.

3. Ako zZelite da ocistite unutrasnjost reme, obriSite stranice, dno, i staklena vrata unutrasnjosti rerne vlaznom
krpom i deterdZzentom. Nakon toga obriSite stranice, dno, i staklena vrata suvom krpom.

4. Spoljne povrsine rerne obrisite viaznom krpom. PAZNJA! NEMOJTE KORISTITI GRUBA SREDSTVA
ZA CISCENJE ILI METALNE ODNOSNO ZICANE SUNDERE ZA STRUGANLJE. Koristite samo blagu
sapunicu. Grubim (abrazionim) sredstvima, ¢etkama, i hemijskim sredstvima mozete ostetiti povrsinu
aparata. Deli¢i metalnih odnosno zZi¢anih sundera mogli bi da se odlome i dodu u dodir s elektriénim
delovima, $to moze izazvati opasnost od elekiricnog udara.

5. Pre nego $to aparat spremite, pri¢ekajte da se ohladi i potpuno osusi. Ako rernu spremate na duze vreme,
postarajte se da bude Cista i da u njoj te na njoj nema ostataka hrane. Rernu spremite na suvo mesto, na
primer na sto, kuhinjski pult, ili na policu kakvog kuhinjskog elementa. Osim preporucljivog ¢iS¢enja nije
potrebno nikakvo drugo odrzavanje od strane korisnika.

6. Sve ostale servisne zahvate neka obavi ovla$éeni serviser.

SPREMANJE APARATA:

Pre nego $to aparat spremite, iskljucite ga iz elektricne mreze, pri¢ekajte da se ohladi, i temeljito
ga ocistite. Elektriénu rermu spremite u njenu originalnu ambalazu (u kutiju), koju stavite na suvo
i Cisto mesto. Aparat nemojte nikada spremati ako je jo$ vru¢ ili ako je priklju¢en na elektri¢nu
instalaciju. Nemojte opterecivati odnosno natezati prikljucni kabl na mestu gde ulazi u aparat, jer
na taj nacin moze da se osteti.

UPUTSTVA ZA ODRZAVANJE APARATA

Aparat ne iziskuje mnogo odrzavanja. U APARATU NEMA DELOVA KOJE Bl KORISNIK
MOGAO SAMOSTALNO popravljati ili SERVISIRATI. Nemojte pokuSavati sami popravljati
aparat. Ako va$ aparat treba popravak ili servis, obratite se odgovaraju¢e osposoblienom
serviseru.

ISPRAVNO ZBRINJAVANJE PROIZVODA
Ova oznaka znaci da proizvod unutar Evropske Unije ne smete odlagati zajedno s ostalim otpadom iz
E domacinstva. U cilju spre€avanja eventualne Stete za Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje koju moze da
uzrokuje nekontrolisano odlaganje otpadaka, postarajte se da aparat bude odgovarajuce recikliran,
EEm Sto Ce pridoneti ka odrzivoj ponovnoj upotrebi materijalnih izvora. Aparat vratite preko sistema za
povrat i prikupljanje, ili se obratite prodavcu kod koga ste aparat nabavili. Prodavac ¢e da se postara za
recikliranje aparata na nacin koiji ¢e biti ispravan za okolis.

c € Proizvod odgovara zahtevima vazecih direktiva Ve¢a Evrope.

TEHNICNI PODATKI

Model OM30GBX
Napon: 220-240V
Frekvencija 50/ 60 Hz
Kapacitet rerne 281

Snaga grila 1600 W

Snaga ringli za kuvanje 1000 W/600 W
Maksimalna snaga rerne 3200 W

-26-



S| HR/BIH SRB/BIH/MNE DE /AT
-3- -1- -19- -35-
RO UA RU PL sQ

-43- -51- -59- -67- -75-

Large cooking plate Oven heating mode EA Wire shelf Rotisserie handle
Small cooking plate control A Baking tray Tray handle
Cooking plates control [ Timer Crumb tray

Oven temperature Power indicator light Rotisserie fork
control

Carefully read the instructions for use before using the appliance

IMPORTANT SAFEGUARD
Read all instructions first.

2. Do not use this oven simultaneously with other high-power electric appliances, as this could
cause an overload.

3. Do not touch any hot surfaces while the appliance is operating or immediately afterwards.

4, Aways wear protective insulated oven gloves when inserting or removing items from a hot
oven.

5. Close supervision is necessary when any appliances are used by or near children.

6. Do not use this oven without supervision by an adult.

7. Toprotect against electric shock, do not immerse the cord, plug, or any parts of the oven in
water or other liquid. Please make sure the plug is dry before use.

8. To protect against electric shock, do not touch, plug in or unplug the appliance when your
hand is wet.

9. To protect the power cord, do not hang anything on it or nip it; do not modify the power
cord; do not pull or twist the power cord; please hold the plug steady when plugging in or
unplugging the appliance.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces. Do not use this
appliance when the power cord is twisted or entangled.

11. Please unplug the appliance from the electrical outlet after use.

12. This appliance is for household use only. Do not use outdoors or for commercial use; we
will not accept any repair responsibility if the user does not use this appliance according to
the manual.

13. When operating the oven keep at least four inches of space on all sides of the oven to allow
for adequate air circulation. The base on which the appliance is placed should be flat and
dry. Unplug from outlet when notin use, or before cleaning. Let it to cool before installing or
removing parts, or before cleaning.
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15.
16.

7.
18.
19.

20.
21.

22,
2.
24,

25,

26.

2.

28.

29,

0.

Do not place on or near a hot gas or electric bumer, or in a heated oven or in a microwave
oven.

Do not cover any part of the oven with metal foll

Oversize foods or metal utensils must not be inserted in a toaster oven as they may create
afire or risk of electric shock.

Do not place any of the following materials in the oven: cardboard, plastic, paper, or anything
similar.

Please make sure the appliance is unplugged and that it has cooled down before moving
or Cleaning it

The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may cause
hazard or injury.

Do not put anything on the oven, especial on the glass door when its open.

To prevent a fire, please wrap any food that may release fat or juices during cooking in tin
foil and place it on the baking tray.

Please make sure the tin foil is not in contact with any heating elements, as this could result
inafire.

Do not move this appliance while it is operating or when it is hot or when there is something
inside it

If the food in the oven catches fire or starts to smoke, please unplug the oven and do not
open the glass door at that time. Only open the glass door when there is no more smoke
coming out of the food.

Do not use the appliance if it is damaged or if it has been dropped. Please send it o a
repair centre for inspection or repair. Do not use the parts that are not from the original
manufacturer.

This appliance has a tempered safety glass door. The glass is stronger than regular glass,
and itis more resistant to breakage. Tempered glass can break, but the pieces will not have
sharp edges. Avoid scratching the door surface or nicking edges. If the door has a scratch
or a nick, contact our consumer relations line before using the oven.

For appliances with a type-Y attachment if the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or other similarly qualified person to avoid hazard.
Rear surface of the appliance should be placed against a wall.

The weight of the food that is put on the food tray/wire rack may not exceed 2.5 kg. Do not
place all or most of your food on one side of the tray/wire rack; rather, distribute the food
evenly across the food tray/wire rack.

WARNING: This appliance has a heating function. Both functional and non-functional
surfaces may heat up to high temperatures. Since temperatures are perceived differently by
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different people, this device should be used with CAUTION. Hold the appliance exclusively
by griping surfaces and use heat protection measures, such as heat protection gloves or
potholders. Areas that are not intended to be touched or held must be allowed sufficient
time to cool.

31. Extreme caution must be used when moving an appliance or container containing hot oil or
other hot liquids.

32. This appliance is not intended to be operated by means of an extemnal timer or a separate
remote-control system.

33. This appliance can be used by children aged 8 years and above, and by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge, if
they have been given supervision or instruction conceming the use of the appliance in a
safe way, and if they understand the hazards involved.

34. Children may not play with the appliance.

35. Cleaning and user maintenance may not be done by children without supervision.

36. Keep the appliance and its cord out of reach of children younger than 8 years.

WARNINGS

* Plug the cable into a properly wired electrical outlet. Fully insert the plug into the outlet; if
the plug is not fully inserted, it can become abnormally hot. Use socket which is protected
with 16A fuse.

* Never connect more than one plug to the same outlet. Do not immerse the power cord or
the plug to the water.

* Keep the power cord dry, and do not handle the appliance with wet hands. Always unplug
the power cord after use. A malfunction can cause a fire when the plug is inserted into the
Socket.

* When disconnecting the power cord, always hold the plug and do not pull on the cord.
Otherwise, the wires within the cable could break.

* Do not place anything on the oven while it is in use. The heat may cause deformation,
cracking efc.

+ Do not place heavy objects on the oven door. The appliance may tip over.

+ Waming! Take care not to bum yourself during appliance operation. The metal parts and
the glass door are very hot while the appliance is in use. Do not touch them when you are
opening and closing the door.

* Aways use the handle for the dish when inserting or removing the dish. Direct contact il
cause severe buns.
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* When the glass door is hot, avoid all contact with water. The glass door may break.

+ Ifitis likely that fat will spatter from the food you are cooking, it is advisable to put two sheets
of aluminium on the dish. This will reduce splattering and allow the fat to drip between the
sheets.

* Do not place anything on or near the heating elements (top and bottom), as the food wil
burn. Always position the baking tray on the fourth shelf of the grill to prevent any liquids or
crumbs from dropping onto the heating element.

* Do not use flammable substances close to an operating electric appliance. Keep al
pressurised substances and other flammable gases away from operating appliances.
Failure to do so may cause a fire or an explosion.

CAUTION

APPLIANCE SURFACES ARE HOT AFTER USE. ALWAYS wear protective insulated
oven gloves or mitts when touching a hot oven or hot dishes and food, or when
inserting or removing the rack, pans, or baking dishes.

BEFORE FIRST USE

1. Unpack the unit.

2. Remove all racks and pans. Wash the racks and pans in hot soapy water or in the dishwasher.

3. Thoroughly dry all accessories and replace them in the oven. Plug the oven into an outlet, and it is ready
for use.

4. After re-assembling your oven, we recommend that you run it at MAX temperature for approximately 15
minutes to eliminate any packing oil that may remain after shipping.

5. Smoke may appear during the first use of your oven. Do not worry, this is normal, and the smoke should
disappear after 20 minutes.

HOW TO USE

Wire rack: For toasting, baking, and general cooking in casserole dishes and standard pans.
Food tray: For broiling and roasting meat, poultry, fish, and other foods.

Food tray handle: Allows you to pick up the tray and rack.

Crumb tray: For collecting crumbs during operation.

Rotisserie fork: Use for roasting a variety of meats and poultry.

Rotisserie handle: Allows you to pick up the rotisserie fork.

Thermostat knob: Choose desired temperature from low (100 °C) to 220 °C.

Timer knob: Tumn to set the cooking time. A bell will sound when the set time expires.

Large hotplate (#188 mm): Use for cooking various casserole dishes and other desired use.
Small hotplate (#155 mm): Use for cooking various casserole dishes and other desired use.
Indicator: It is illuminated whenever the oven is tured on.

Function knobs: Turn the knob to set the desired cooking function.
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USING THE HOT PLATES

Hot plates OFF
Left electric cooking zone
Right electric cooking zone

Both electric cooking zone

HISlE

The power for the left-hand hotplate is 1000 W.

The power for the right-hand hotplate is 600 W.

Place a pan or skillet to the desired hot plate and start cooking.

Do not leave the appliance on if there are no pans on the hotplates, as this will damage the hotplates and
create excessive heat.

Use the hotplate knob to control hotplate operation.

Both hotplates can be used at the same time when the oven is on.

However, it is recommended that only one is used at a time to prevent the circuit breaker on the domestic
network from becoming overloaded.

Note: To allow the use of the hotplate, the timer must be fixed to a certain time scale (minutes).

USING THE ROTISSERIE

1.
2.
3.

4.

Slide one fork onto the rod until near the end of the rod and secure the fork with the thumbscrew.

Skewer the food from the other side of the rod.
Place the second fork onto other side of the rod, and then secure it with the thumbscrew. Check if the food

is held firmly in place in the centre of the rod.
Place the rod with food into the oven. Insert one side of the rod into the support hole of the oven. Then,
place the other side of the rod onto the oven support-bracket.
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OVEN HEATING MODES

FUNCTION

GOOD FOR...

HOW TO USE?

CAUTION!

evenly baking pork
cutlets, chicken
legs, chicken wings,
potato wedges,
poultry, chops, fish

1) Place the food to be cooked onto the wire rack/
food tray. Insert the rack/tray into the middle
support guide of the oven.

2) Turn the oven function knob to or .

3) Set the thermostat knob to the desired cooking
temperature.

4) Set the timer knob to the desired cooking time.
5) To check or remove food, use the handle for help
with sliding the food in and out.

6) When toasting is complete, a bell will sound,
and the timer knob will return to off position
automatically. Open door completely and remove
the food using the handle.

All cooking times are
based on meats at
refrigerator temperature.
Frozen meats may take
considerably longer.
Therefore, use of a meat
thermometer is highly
recommended.

Cooked food, metal rack,
and door can be very
hot; handle with care.

Do not leave the oven
unattended.

This function is ideal
for cooking bread,
pizza, and fowl.

1) Place the food to be cooked onto the wire rack/
food tray. Insert the rack/tray into the middle
support guide of the oven.

2) Turn the oven function knob to C]

3) Set the thermostat knob to the desired temperature
as needed or as instructed in the recipe.

4) Set the timer knob to the desired cooking time.

5) To check or remove food, use the handle for help
with sliding the food in and out.

6) When toasting is complete, a bell will sound,
and the timer knob will return to off position
automatically. Open door completely and remove
the food immediately; otherwise, the heat
remaining in the oven will continue to toast food
and it will dry it out.

Cooked food, metal rack,
and door can be very hot;
handle with care.

This function is ideal
for cooking whole
chickens and fowl.

1) Place whole chicken on the rotisserie rod and fix it
with the two forks from both sides. Then, insert the
rod into the rotisserie hole and close the door.

2) Turn the oven function knob to or .

3) Set the thermostat knob to the desired
temperature as needed or as instructed in the
recipe.

4) Set the timer knob to the desired cooking time.

5) To check or remove food, use the handle for help
with sliding the food in and out.

6) When toasting is complete, a bell will sound,
and the timer knob will return to off position
automatically. Open the door completely and
remove the food using the handle.

Place the food tray into the
bottom rack slot to collect

oil dripping from the food
during cooking. We also
recommend pouring some
water into the food tray
before cooking with the
rotisserie function, as this will
positively affect the cooking
results.

All toasting times are based
on meats at refrigerator
temperature. Frozen meats
may take considerably
longer. Therefore, use of a
meat thermometer is highly
recommended.

Cooked food, metal rack,
and door can be very hot;
handle with care. Do not
leave the oven unattended
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These functions 1. Cookware that may be used on the heater Turn the thermostat knob
may be used for includes all utensils made of ferrite materials, to select the cooking
cooking or heating such as enamel, cast iron or stainless steel, with | temperature when

up various liquids or a smooth base with a diameter of 155—-188 mm, | cooking food with the
liquid foods, such as a flat bottom, and a lid. oven (baking) function.

@ casserole dishes, 2. Cookware base diameter should not exceed the | Be careful not be scalded
milk ... diameter of the hotplate. by hot steam when

3. The hotplate should not be operated without any | checking or removing
+ liquid in the cookware, as this could damage the | food.

hotplate.

4. The HP indicator will only be lit when the hotplate
is in operation.

+

5. Turn the hotplate function to Off position when
the hotplate is not operation. Turn the oven

+

function to C] position when baking function is
not operation.
6. The hotplate and the oven can be used

+

simultaneously.
7. When cooking food only with the hotplate, you do
not have turn the thermostat knob to select the

cooking temperature.
Turn the knob or both knobs to desired position.
Place the food to be cooked in the cookware and

T
© ®

to the hotplate and to the oven.
10. Turn the timer knob to select the desired cooking

time.
11. When cooking is complete, a bell will sound,
and the timer knob will return to off position

+

— automatically. Open the door completely and
remove the food using the handle or protective

+
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insulated gloves or oven mitts.

+

+

+
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+

EEEPERRRRREEEE

+

OPERATING INSTRUCTIONS

1.
2.

Set the oven on a solid work surface. Plug it into the power supply.
Place the food to be cooked in a dish, set the temperature, timer, and power, then preheat the
oven. Place the dish in the oven using the handle when the oven reaches its set temperature.

. Itis usually not necessary to preheat the oven, but it is better to preheat it to better cook some

of the more delicate foods (for example, cakes and rare meats).

. Brush the dish with a little oil before placing the food in it, so that the food does not stick to it.
. Distribute the food equally over the dish and put just one dish in the oven.
. You can monitor the baking progress through the glass door. Large food items should be

turned once or twice during cooking. Open the door to turn or remove food but close the door
again immediately afterwards.

. After cooking, set the knobs to their “0” position and unplug the appliance from the power

supply. Take care when removing food from the oven.
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CLEANING INSTRUCTIONS

CAUTION: To protect against electrical shock, DO NOT IMMERSE THE OVEN IN WATER OR

ANY OTHER LIQUIDS.

For best performance and a long life, clean your toaster oven regularly. Regular cleaning will also

reduce the risk of fire hazard.

1. Remove plug from electrical outlet. Allow it to cool down.

2. Remove the removable crumb tray, rack, and tray by pulling them out of the oven. Clean them
with damp soapy cloth. Make sure to only use mild soapy water.

3. To clean the inside of oven, wipe the oven walls, bottom of the oven, and glass door with a
damp, soapy cloth. Repeat with a dry, clean cloth.

4. Wipe the outside of the oven with a damp cloth. CAUTION: DO NOT USE ABRASIVE
CLEANERS OR METAL SCOURING PADS. Make sure to only use mild soapy water.
Abrasive cleaners, scrubbing brushes and chemical cleaners will damage the coating on this
unit. Pieces can break off the coating and touch electrical parts, which in turn could result in a
risk of electrical shock.

5. Allow the appliance to cool and dry completely before storing. If storing the oven for long
periods of time, make sure that the oven is clean and free of food particles. Store the ovenin a
dry location such as on a table or countertop or cupboard shelf. Other than the recommended
cleaning, no further user maintenance should be necessary.

6. Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

TO STORE

Unplug the unit, allow it to cool down, and clean it before storing. Store the electric oven in its box
in a clean and dry place. Never store appliance while it is hot or still plugged in. Never wrap cord
tightly around the appliance. Do not put any stress on the cord where it enters the unit, as this
could cause the cord to fray and break.

MAINTENANCE INSTRUCTIONS
This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try to
repair it yourself. Contact a qualified appliance repair technician if the product requires servicing.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
This marking indicates that this product should not be disposed with other household waste
E throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote sustainable reuse of material resources. To return
Emmm your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for environmentally safe recycling.

c € The product meets the requirements of the applicable EC directives.

TECHNICAL DATA
Model OM30GBX
Supply Voltage 220-240V
Frequency 50/60 Hz
Oven volume 28L
Girill power 1600 W
Hotplate power 1000 W /600 W
QOven max power 3200 W
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GroRe Kochplatte Steuerung des A Drahtgestell DrehspieRgriff
Kleine Kochplatte Backofenheizmodus A Backblech Tablettgriff
Kochplattensteuerung [ Timer Kriimelschublade

Temperaturregelung im il Betriebsleuchte Drehspief3gabel

Backofen

Vor dem Gebrauch lhres Gerétes lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

2.
3

Lesen Sie zuerst alle Anweisungen.

Verwenden Sie diesen Backofen nicht gleichzettig mit anderen Hochleistungs-Elektrogeraten,
da dies zu einer Uberlastung flihren kann.

Beriihren Sie keine heiflen Oberflachen, wahrend das Gerat in Betrieb ist oder unmittelbar
danach.

Tragen Sie immer isolierte Backofenhandschuhe, wenn Sie Gegenstande in einen heiien
Ofen einfiihren oder daraus entnehmen.

Wenn Gerate von oder in der Nahe von Kindem verwendet werden, ist eine genaue
Uberwachung erforderiich.

Verwenden Sie diesen Ofen nicht ohne Aufsicht eines Erwachsenen.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder andere Teile
des Ofens nichtin Wasser oder andere Flissigkeiten. Bitte stellen Sie sicher, dass der Stecker
vor dem Gebrauch trocken ist.

Zum Schutz vor Stromschlagen das Gerét nicht mit nassen Handen berthren, anschlieRen
oder ausstecken.

Um das Netzkabel zu schiitzen, hangen Sie nichts daran auf und kneifen Sie es nicht ein;
modifizieren Sie das Netzkabel nicht; ziehen oder verdrehen Sie nicht das Netzkabel; bitte
halten Sie den Stecker fest, wenn Sie das Gerat ein- oder ausstecken.

Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer Theke hangen und
berthren Sie keine heilen Oberflachen. Verwenden Sie dieses Gerat nicht, wenn das
Netzkabe! verdreht oder verwickelt ist.

Bitte ziehen Sie den Stecker des Gerates aus der Steckdose nach dem Gebrauch.

. Dieses Geratist nurfiir den Hausgebrauch bestimmt. Nichtim Freien oder fiir den gewerblichen

Gebrauch verwenden; wir tbemehmen keine Reparaturverantwortung, wenn der Benutzer
dieses Gerat nicht gema der Anleitung verwendet.

-35-



2.
21.

22
23,
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2.

2.

2.

Halten Sie beim Betrieb des Backofens an allen Seiten des Backofens mindestens fiinf
Zentimeter Platz frei, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermoglichen. Der Untergrund,
auf den das Gerat gestellt wird, sollte eben und trocken sein. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen oder bevor Sie es reinigen. Lassen Sie es
abkuhlen, bevor Sie Teile installieren oder entfermen oder bevor Sie es reinigen.

Nicht auf oder in die Nahe eines heilen Gas- oder Elekirobrenners, in einen beheizten Ofen
oder in eine Mikrowelle stellen.

Decken Sie keinen Teil des Backofens mit Metalffolie ab.

UbergroRe Lebensmittel oder Metallutensilien dirfen nicht in den Toaster eingelegt werden, da
sie einen Brand oder einen elektrischen Schiag verursachen konnen.

Legen Sie keines der folgenden Materialien in den Ofen: Pappe, Plastik, Papier oder ahnliches.
Bitte stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgesteckt und abgekihlt ist, bevor Sie es bewegen
oder reinigen.

Die Vlerwendung von nicht vom Hersteller empfohlenen Zubehorteilen kann zu Gefahren oder
Verletzungen fuhren.

Legen Sie nichts auf den Ofen, insbesondere nicht auf die Glastiir, wenn diese gedfinet ist.
Umeein Feuer zu vermeiden, wickeln Sie bitte alle Lebensmittel, die beim Garen Fett oder Safte
freisetzen konnen, in Alufolie und legen Sie sie auf das Backblech.

Bitte achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit Heizelementen in Bertihrung kommt, da dies
zu einem Brand fiihren kann.

Bewegen Sie dieses Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist oder wenn es heift ist oder sich
etwas darin befindet.

Wenn die Speisen im Backofen Feuer fangen oder zu rauchen beginnen, ziehen Sie bitte den
Stecker aus der Steckdose und 6ffnen Sie zu diesem Zeitpunkt nicht die Glastir. Offnen Sie
die Glastr erst, wenn kein Rauch mehr aus den Speisen kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist oder heruntergefallenist. Bitte senden
Sie es zur Inspektion oder Reparatur an ein Reparaturzentrum. Verwenden Sie keine Teile, die
nicht vom Originalhersteller stammen.

Dieses Gerat hat eine gehartete Sicherheitsglastir. Das Glas ist starker als normales Glas
und bruchsicherer. Gehartetes Glas kann brechen, die Teile werden jedoch nicht scharfkantig.
Vermeiden Sie es, die Oberflache der Ttir zu zerkratzen oder Kanten zu beschadigen. Wenn
die Tur einen Krazer oder eine Schramme aufweist, wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst, bevor Sie den Backofen benutzen.

Bei Geraten mit Typ-Y-Anschluss: wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.
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30.

32.
3.

Die Riickseite des Geréts sollte an eine Wand gestellt werden.

Das Gewicht der Speisen, die auf das Essenstablett/den Rost gelegt werden, darf 2,5 kg nicht
Uberschreiten. Legen Sie nicht alle oder den groften Teil der Lebensmittel auf eine Seite des
Tabletts/Drahtgestells, sondem verteilen Sie die Lebensmittel gleichmaRi auf dem Tablet/
Drahtgestell

WARNUNG: Dieses Gerat hat eine Heizunktion. Sowohl funktionale als auch nicht
funktionale Oberflachen konnen sich auf hohe Temperaturen erhitzen. Da Temperaturen von
verschiedenen Menschen unterschiedliich wahrgenommen werden, sollte dieses Gerat mit
VORSICHT verwendet werden. Halten Sie das Gerat ausschlieBlich an den Griffflachen fest
und verwenden Sie Hitzeschutzmalinahmen, wie Hitzeschutzhandschuhe oder Topflappen.
Bereiche, die nicht berilhrt oder gehalten werden sollen, miissen ausreichend Zeit zum
Abkuhlen erhaften.

. AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn Sie ein Gerét oder einen Behélter mit heiem Ol oder

anderen heilten Fllissigkeiten bewegen.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer extemen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Dieses Gerat kann von Kindem ab 8 Jahren und dartber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
3.
3.

Reinigung und Pflege darf nicht von Kindem ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auferhalb der Reichweite von Kindem unter
8 Jahren auf.

WARNUNGEN

+ Stecken Sie das Kabel in eine ordnungsgemald verdrahtete Steckdose. Stecken Sie den
Stecker volistandig in die Steckdose; wenn der Stecker nicht vollstandig eingesteckt ist, kann
er ungewohnlich heil® werden. Verwenden Sie eine Steckdose, die mit einer 16-A-Sicherung
abgesichertist.

+ Schiieffen Sie niemals mehr als einen Stecker an dieselbe Steckdose an. Tauchen Sie das
Netzkabel oder den Stecker nicht ins Wasser.

* Halten Sie das Netzkabel trocken und fassen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an.
Ziehen Sie nach Gebrauch immer das Netzkabel ab. Eine Fehlfunktion kann beim Einstecken
des Steckers in die Steckdose einen Brand verursachen.
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* Halten Sie beim Trennen des Netzkabels immer den Stecker fest und ziehen Sie nicht am
Kabel. Andemfalls konnten die Drahte im Kabel brechen.

+ Stellen Sie wahrend des Betriebs nichts auf den Backofen. Die Hitze kann zu Verformungen,
Rissen usw. fuhren.

+ Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Backofentlir. Das Gerat kann umkippen.

» Wamung! Achten Sie darauf, sich wahrend des Geratebetriebs nicht zu verbrennen. Die
Metallteile und die Glastir sind sehr hei, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Bertihren Sie sie
nicht, wenn Sie die Ttir 6ffnen und schliefen.

» Verwenden Sie beim Einsetzen oder Herausnehmen des Geschirrs immer den Griff fiir das
Geschirr. Direkter Kontakt fuhrt zu schweren Verbrennungen.

» Wenn die Glastlir heif} ist, vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit Wasser. Die Glastir kann
brechen.

» Wenn es wahrscheinlich ist, dass Fett aus dem Gargut herausspritzt, empfiehlt es sich, zwei
Aluminiumbleche auf das Gericht zu legen. Dadurch wird das Spritzen reduziert und das Fett
kann zwischen die Bleche tropfen.

* Legen Sie keine Gegenstande auf oder in die Nahe der Heizelemente (oben und unten), da
die Speisen sonst verbrennen. Stellen Sie das Backblech immer auf die vierte Einschubebene
des Grills, damit keine Flissigkeiten oder Krumel auf das Heizelement fallen.

» Vlerwenden Sie keine brennbaren Stoffe in der Nahe eines in Betrieb befindlichen Elekirogerdts.
Halten Sie alle unter Druck stehenden Stoffe und andere brennbare Gase von den in Betrieh
befindlichen Geraten fer. Andemfalls kann es zu einem Brand oder einer Explosion kommen.

VORSICHT _

GERATEOBERFLACHEN SIND NACH GEBRAUCH HEISS. Tragen Sie IMMER
schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie einen heifen Ofen oder heifles Geschirr
und Lebensmittel beruihren oder wenn Sie den Rost, Pfannen oder Backformen einsetzen
oder herausnehmen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Packen Sie das Gerat aus.

2. Entfernen Sie alle Roste und Pfannen. Waschen Sie die Roste und Pfannen in heilRem Seifenwasser oder
in der Spulmaschine.

3. Trocknen Sie alle Zubehorteile griindlich und legen Sie sie wieder in den Ofen. Stecken Sie den Ofen in
eine Steckdose und er ist betriebsbereit.

4. Nach dem Zusammenbau des Backofens empfehlen wir, ihn ca. 15 Minuten lang bei MAX-Temperatur
laufen zu lassen, um das Verpackungsdl zu entfernen, das nach dem Versand zuriickgeblieben sein
kénnte.

5. Bei der ersten Benutzung Ihres Backofens kann Rauch auftreten. Keine Sorge, das ist normal und der
Rauch sollte nach 20 Minuten verschwinden.
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BETRIEB

¢ Rost: Zum Toasten, Backen und allgemeinen Garen in Auflaufformen und Standardpfannen.

* Essenstablett: Zum Grillen und Braten von Fleisch, Geflligel, Fisch und anderen Speisen.

« Giriff fiir das Essenstablett: Ermdglicht das Aufnehmen des Tabletts und des Rosts.

¢ Kriimelschublade: Zum Auffangen von Kriimel wahrend des Betriebs.

* DrehspieRBgabel: Zum Braten einer Vielzahl von Fleisch und Gefliigel.

* DrehspieBgriff: Ermdglicht das Aufnehmen der Drehspiefigabel.

¢ Thermostatknopf: Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur von niedrig (100 °C) bis 220 °C.

* Timer-Knopf: Drehen, um die Garzeit einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ist ein Ton zu héren.

* GroRe Kochplatte (®#188 mm): Zum Kochen verschiedener Auflaufformen und fiir andere gewtinschte
Zwecke.

* Kileine Kochplatte (®155 mm): Zum Kochen verschiedener Auflaufformen und fiir andere gewiinschte
Zwecke.

* Anzeige: Sie leuchtet, wenn der Ofen eingeschaltet wird.

* Funktionsknopfe: Drehen Sie den Knopf, um die gewiinschte Kochfunktion einzustellen.

VERWENDUNG DER HEIZPLATTEN
Heizplatten AUS

Linke elektrische Kochzone

Rechte elektrische Kochzone

SR

Beide elektrische Kochzonen

* Die Leistung der linken Heizplatte betragt 1000 W.

» Die Leistung der rechten Heizplatte betragt 600 W.

» Stellen Sie eine Pfanne auf die gewiinschte Kochstelle und beginnen Sie mit dem Kochen.

» Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet, wenn sich keine Topfe auf den Kochplatten befinden, da dies
die Kochplatten beschadigt und Ubermafige Hitze erzeugt.

* Verwenden Sie den Kochstellenknopf, um den Kochstellenbetrieb zu steuern.

» Bei eingeschaltetem Backofen kénnen beide Kochstellen gleichzeitig verwendet werden.

+ Es wird jedoch empfohlen, jeweils nur eine zu verwenden, um eine Uberlastung des Leistungsschalters im
Hausnetz zu vermeiden.

» Hinweis: Um die Kochstelle nutzen zu kénnen, muss der Timer auf eine bestimmte Zeitskala (Minuten)
eingestellt werden.

VERWENDUNG DES DREHSPIESSES

1. Schieben Sie eine Gabel bis zum Ende der Stange auf die Stange und sichern Sie die Gabel mit der
Handschraube.

2. Spiellen Sie das Essen von der anderen Seite der Stange auf.

3. Setzen Sie die zweite Gabel auf die andere Seite der Stange und sichern Sie sie dann mit der
Handschraube. Priifen Sie, ob das Essen in der Mitte der Stange fest sitzt.

4. Legen Sie die Stange mit den Lebensmitteln in den Ofen. Fiihren Sie eine Seite der Stange in das
Aufnahmeloch des Backofens ein. Legen Sie dann die andere Seite der Stange auf die Ofenhalterung.
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OFENHEIZMODI

FUNKTION | GEEIGNET FUR... | GEBRAUCHSANWEISUNG VORSICHT!
gleichmaRiges 1) Legen Sie das Gargut auf den Gitterrost/das Alle Garzeiten beziehen
Backen von Garblech. Setzen Sie den Rost/die Schale in die | sich auf Fleisch bei
Schweinekoteletts, mittlere Stutzfihrung. Kuhlschranktemperatur. Bei
Hahnchenschen- gefrorenem Fleisch kann

keln, Hahnchenfli-
geln, Kartoffelecken,
Geflugel, Koteletts,
Fisch

2) Drehen Sie den Backofen-Funktionsschalter auf

=) oder .

3) Stellen Sie den Thermostatknopf auf die
gewlinschte Kochtemperatur ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewlinschte
Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu Uberpriifen oder zu
entnehmen, verwenden Sie den Griff, um die
Lebensmittel hinein- und herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertont ein
Ton und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch
in die Aus-Stellung zurlick. Tur vollstandig 6ffnen
und Lebensmittel am Griff entnehmen.

es erheblich langer dauern.
Daher wird die Verwendung
eines Fleischthermometers
dringend empfohlen.

Gekochtes Essen, das
Metallgestell und die Tir
kénnen sehr heil} sein;
seien Sie vorsichtig.
Lassen Sie den Ofen nicht
unbeaufsichtigt.

Diese Funktion ist
ideal zum Backen
von Brot, Pizza und
Geflugel.

1) Legen Sie das Gargut auf den Gitterrost/das
Garblech. Setzen Sie den Rost/die Schale in die
mittlere Stutzflihrung.

2) Drehen Sie den Backofen-Funktionsknopf auf [Z]

3) Stellen Sie den Thermostatknopf nach Bedarf oder
wie im Rezept angegeben auf die gewlinschte
Temperatur ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewlinschte
Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu Uberpriifen oder zu
entnehmen, verwenden Sie den Griff, um die
Lebensmittel hinein- und herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertont ein
Ton und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch
in die Aus-Stellung zurlick. Tur vollstandig 6ffnen
und Lebensmittel sofort entnehmen; andernfalls
rostet die im Backofen verbleibende Hitze das
Essen weiter und trocknet es aus.

Gekochtes Essen, das
Metallgestell und die Tir
kénnen sehr heil} sein;
seien Sie vorsichtig.

Diese Funktion

ist ideal zum
Garen von ganzen
Hihnern und
Geflugel.

1) Ganzes Hahnchen auf den Drehspief? legen
und mit den beiden Gabeln von beiden Seiten
fixieren. Stecken Sie dann die Stange in das
DrehspieRloch und schlielen Sie die Tr.

2) Drehen Sie den Funktionsknopf des Backofens
auf oder

3) Stellen Sie den Thermostatknopf je nach
Bedarf oder wie im Rezept angegeben auf die
gewdlinschte Temperatur ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewlinschte
Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu Uberpriifen oder zu
entnehmen, verwenden Sie den Griff, um die
Lebensmittel hinein- und herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertont ein
Ton und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch
in die Aus-Stellung zuriick. Offnen Sie die Tiir
vollstandig und entnehmen Sie die Speisen mit
dem Giiff.

Setzen Sie das
Essenstablett in den unteren
Einschubschlitz, um das
wahrend des Garens von
den Speisen tropfende Ol
aufzufangen. Wir empfehlen
aulerdem, vor dem Garen
mit der Rotisserie-Funktion
etwas Wasser in den
Garbehélter zu gieen, da
dies das Garergebnis positiv
beeinflusst.

Alle Toastzeiten beziehen
sich auf Fleisch bei
Kuhlschranktemperatur. Bei
gefrorenem Fleisch kann
es erheblich langer dauem.
Daher wird die Verwendung
eines Fleischthermometers
dringend empfohlen.

Gekochtes Essen, das
Metallgestell und die Tir
konnen sehr heil} sein; seien
Sie vorsichtig. Lassen Sie den
Ofen nicht unbeaufsichtigt.
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Diese Funktionen
kdnnen zum Garen
oder Aufheizen
verschiedener
Flussigkeiten

oder flussiger
Lebensmittel
verwendet werden,
wie Auflaufe,

Milch ...

10.

1.

Das Kochgeschirr, das auf dem Ofen verwendet
werden kann, umfasst alle Utensilien aus
Ferritmaterialien, wie Emaille, Gusseisen

oder Edelstahl, mit glattem Boden mit einem
Durchmesser von 155—188 mm, einem flachen
Boden und einem Deckel.

Der Durchmesser des Kochgeschirrbodens
sollte den Durchmesser der Kochstelle nicht
Uberschreiten.

Die Kochstelle sollte nicht ohne Flissigkeit im
Kochgeschirr betrieben werden, da dies die
Kochstelle beschadigen kénnte.

Die HP-Anzeige leuchtet nur, wenn die
Kochstelle in Betrieb ist.

Schalten Sie die Kochplattenfunktion auf AUS,
wenn die Kochplatte nicht in Betrieb ist. Drehen

Sie die Backofenfunktion auf -Position, wenn
die Backfunktion nicht in Betrieb ist.

Die Kochplatte und der Backofen kénnen
gleichzeitig verwendet werden.

Wenn Sie Speisen nur mit der Kochplatte
zubereiten, missen Sie den Thermostatknopf
nicht drehen, um die Kochtemperatur
auszuwahlen.

Drehen Sie den Drehknopf oder beide
Drehknopfe in die gewlinschte Position.

Stellen Sie das Gargut in das Kochgeschirr und
auf die Kochplatte und in den Backofen.

Drehen Sie den Timer-Knopf, um die gewlinschte
Garzeit einzustellen.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, ertont
ein Ton und der Timer-Knopf kehrt automatisch
in die Aus-Position zuriick. Offnen Sie die Tiir
vollstéandig und entnehmen Sie die Lebensmittel
mit dem Griff oder isolierten Schutzhandschuhen
oder Topfhandschuhen.

Drehen Sie den
Thermostatknopf, um

die Gartemperatur beim
Garen von Speisen mit der
Backofenfunktion (Backen)
auszuwahlen.

Achten Sie beim
Kontrollieren oder
Entnehmen von Speisen
darauf, dass Sie sich

nicht durch heilen Dampf
verbriihen.

BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Stellen Sie den Ofen auf eine feste Arbeitsflache. Stecken Sie ihn in die Stromversorgung.

2. Legen Sie das Gargut in eine Schussel, stellen Sie Temperatur, Timer und Leistung ein und heizen Sie
dann den Backofen vor. Stellen Sie das Gericht mit dem Giriff in den Ofen, wenn der Ofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

3. Normalerweise ist es nicht erforderlich, den Ofen vorzuheizen, aber es ist besser, ihn vorzuheizen, um
einige der empfindlicheren Lebensmittel (z. B. Kuchen und seltenes Fleisch) besser zu garen.

4. Bestreichen Sie die Schiissel mit etwas Ol, bevor Sie die Speisen hineinlegen, damit die Speisen nicht

daran kleben.

5. Verteilen Sie die Speisen gleichmafig auf dem Gericht und stellen Sie nur ein Gericht in den Ofen.

6. Durch die Glastlr kénnen Sie den Backfortschritt Uberwachen. GroRe Speisen sollten wahrend des
Garvorgangs ein- bis zweimal gewendet werden. Offnen Sie die Tiir zum Wenden oder Entnehmen von
Speisen, aber schlieRen Sie die Tir sofort wieder.

~

Stromnetz. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Lebensmittel aus dem Ofen nehmen.
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REINIGUNGSHINWEISE

VORSICHT: Zum Schutz vor Stromschlagen DEN BACKOFEN NICHT IN WASSER ODER ANDERE

FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

Fur beste Leistung und eine lange Lebensdauer reinigen Sie Ihren Toaster-Ofen regelmaRig. Regelmalige

Reinigung verringert auch die Brandgefahr.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie es abkuhlen.

2. Nehmen Sie das herausnehmbare Kriimelfach, den Rost und das Blech aus dem Ofen. Reinigen Sie sie mit
einem feuchten Seifentuch. Achten Sie darauf, nur milde Seifenlauge zu verwenden.

3. Um das Innere des Ofens zu reinigen, wischen Sie die Ofenwande, den Boden des Ofens und die Glastir mit
einem feuchten Seifentuch ab. Wiederholen Sie den Vorgang mit einem trockenen, sauberen Tuch.

4. Wischen Sie die Aulenseite des Backofens mit einem feuchten Tuch ab. VORSICHT: KEINE
SCHEUERMITTEL ODER SCHEUERSCHWAMME AUS METALL VERWENDEN. Achten Sie darauf, nur
milde Seifenlauge zu verwenden. Schleifreiniger, Scheuerblirsten und chemische Reiniger beschadigen
die Beschichtung dieses Geréts. Es kdnnen Teile von der Beschichtung abbrechen und elektrische Teile
bertihren, was wiederum zu Stromschlaggefahr fithren kann.

5. Lassen Sie das Gerat vor der Lagerung vollstéandig abkuhlen und trocknen. Wenn Sie den Backofen Uber
einen langeren Zeitraum lagemn, vergewissern Sie sich, dass der Backofen sauber und frei von Speiseresten
ist. Lagern Sie den Backofen an einem trockenen Ort, z.B. auf einem Tisch oder einer Arbeitsplatte oder in
einem Schrankregal. AuRer der empfohlenen Reinigung sollte keine weitere Wartung durch den Benutzer
erforderlich sein.

6. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Kundendienstvertreter durchgefiihrt werden.

LAGERUNG

Ziehen Sie den Netzstecker aus, lassen Sie das Gerat abkuhlen und reinigen Sie es vor der Lagerung.
Bewahren Sie den Elektrobackofen in seiner Verpackung an einem sauberen und trockenen Ort auf. Lagern
Sie das Gerat niemals, wenn es heil3 oder noch eingesteckt ist. Wickeln Sie das Kabel niemals straff um das
Gerat. Achten Sie darauf, dass das Kabel an der Stelle, an der es in das Gerat eintritt, nicht belastet wird, da

es sonst ausfransen und brechen kdnnte.

WARTUNGSANLEITUNGEN

Dieses Gerat erfordert nur wenig Wartung. Es enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich an einen qualifizierten Geratereparaturtechniker, wenn
das Produkt gewartet werden muss.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTS
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit anderen
E Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Um mdgliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, sollten Sie den Abfall
mmmm verantwortungsvoll recyceln, um eine nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu
fordern. Um Ihr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Abholsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Dieser kann diesen Artikel
entgegennehmen und fiir ein umweltfreundliches Recycling sorgen.

C € Das Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden EG-Richtlinien.

TECHNISCHE DATEN
Modellbezeichnung OM30GBX
Versorgungsspannung 220-240V
Frequenz 50/60 Hz
Ofenvolumen 28 Liter
Leistung des Girills 1600 W
Kochplattenleistung 1000 W /600 W
Maximale Leistung des Ofens 3200 W
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S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT

-3- -1- -19- -27- -35-
UA RU PL sQ
-51- -59- -67- -75-

Plita mare de gétit Comutator de comanda [l Temporizator Tava pentru copt
Plita mica de gatit temperatura cuptor A Indicator luminos Tava pentru firimituri
Comutator de [ Comutator de comanda alimentare Furca rotisor
comanda plite de gatit mod de incalzire cuptor Gratar Maner rotisor

Maner tava

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE PROTECTIE

2.

Cititi mai in tai toate instructiunile.

Nu ut|I|zat| acest cuptor simultan cu alte aparate electrice de mare putere, deoarece acest lucru

ar putea cauza o supraincarcare.

Nu atingeti suprafete fierbinti in timp ce aparatul functioneaza sau imediat dupa aceea.

Purtati intotdeauna manusi de protectie izolate atunci cnd introducef sau scoatefi obiecte

dintr-un cuptor fierbinte,

Este necesara supravegherea atenta atunci cand aparatele sunt utiiizate de copii sau in

apropierea acestora.

Nu utiizati acest cuptor f&rd supravegherea unui adutt

Pentru a va proteja impotriva electrocutdri, nu infroducetj cablul, stecherul sau alte parti ale

cuptorului in apa sau vreun alt lichid. VVa rugam sa va asigurati ca stecherul este uscat inainte

de utilizare.

Pentrua va prot eja impotriva electrocutarii, nu atingefi, nu conectati si nu deconectati aparatul
atunci cand aveti mainile ude.

Pentru a proteja cablul de alimentare, nu agétati nimic de el si nu fl ciupiti; nu modificati cablul

de alimentare; nu trageti si nu rasuciti cablul de alimentare; va rugam sa tineti stecherul ferm

atunci cand conectati sau deconectati aparatul.

0. Nulasati cablul 3 atame peste marginea mesei sau blatului sau sé atinga suprafete fierbinti.

Nu utiizati acest aparat cand cablul de alimentare este rasucit sau incurcat.
Va rugam sa deconectati aparatul de la priza electrica dupa utiizare.

. Acest aparat este doar pentru uz casnic. Anu s utiiza in aer liber sau pentru uz comercial; nu

ne vom asuima nici o responsabilitate de efectuare a reparatilor daca utiizatorul nu foloseste
acest aparat conform manualului.

Cénd folosit cuptorul, pastrati cel putin zece centimetri spatiu pe toate partie aparatului pentru
apermite o circulatie adecvatd a aerului. Baza pe care este asezat aparatul frebuie s fie pland
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19,
2.
21.
22
23,

24,

2.

26.

2.

28,
2.

si uscatd. Deconectati aparatul de la priza atunci cénd nu il folositi sau inainte de curétare.
Lasati- sa se raceasca inainte de a instala sau scoate piese sau inainte de curatare.

Nu il pozitionati pe un arzator cu gaz sau electric sau in apropierea acestora, §i nici intr-un
cuptor incalzit sau intr-un cuptor cu microunde.

Nu acoperii nici o parte a cuptorului cu folie metalica.

Alimentele de mari dimensiuni sau ustensilele metalice nu trebuie infroduse intr-un cuptor
electric, deoarece pot crea unincendiu sau de electrocutare.

Nu introduceti nici unul dintre urmétoarele materiale in cuptor: carton, plastic, hartie sau orice
alt material similar,

Varugam sa va asiqurati ca aparatul este deconectat $i ca s-aracit inainte de a- muta sau de
a curdta.

Utilizarea accesorilor nerecomandate de producator poate cauza pericole sau vatamari,

Nu pune nimic pe cuptor, in special pe usa de sfcla, cand este deschisa.

Pentru a preveni un incendiu, va rugam s infagurati in folie de aluminiu orice aliment care
poate elibera gra3|m| sau sucuri in timpul gat|tuIU| S| asezat| | pe tava de copt.

Va rugam s v asigurati ca folia de aluminiunu este n contact cu nici un element de incélzire,
deoarece acest lucru ar putea produce un incendiu.

Nu miscat acest aparat in timp ce functioneaza sau cénd este fierbinte sau cand exista ceva
in interiorul acestuia.

Daca alimentele din cuptor iau foc sau incep sa fumege, va rugam sa deconectati cuptorul §
s& nu deschidetj usa de sticld in acel moment. Deschidei usa de sficld numai cand numaiiese
fum din méncare.

Nu utilizai aparatul dacd este deteriorat sau daca a fost scapat pe jos. Via rugam s il rimitef
la un centru de reparatii pentru inspectie si reparatii. Nu utiizati piese care nu sunt de la
producatorul original.

Acest aparat are o usa de sticla securizata prin calire. Sticla este mai robusta decét sticla
obisnuitd $i este mai rezistenta la spargere. Sticla calita se poate sparge, dar cioburie nu vor
avea margini ascufite. Evitati zgérierea suprafetei usi sau ciobirea marginilor. Dacé usa are 0
Zgérieturd sau o ciobiturd, contactati inia de refatii cu consumatori inainte de a utiiiza cuptorul.
Pentru aparatele cu conector de tip Y: daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit de producétor, agentul de service sau alta persoana calificatd in mod similar pentru a
evita pericolele.

Suprafata posterioard a aparatului trebuie asezatd la un perete.

Greutatea alimentelor puse pe tava pentru ahmente/gra ar nu poate depasi 2,5 kg. Nu asezat
toate alimentele sau cea mai mare parte a acestora pe o parte a tavilgratarului d|str|bu¢|
alimentele uniform pe tava pentru alimente/gratar.
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30. AVERTIZARE: Acest aparat are o funcie de incalzire. Atét suprafetele functionale, cét si cele
nefunctionale se pot incdlzi la temperaturi ridicate. Deoarece temperaturile sunt percepute
difert de diferite persoane, acest dispozitiv trebuie utiizat cu ATENTIE. Manevrati aparatul
exclusiv prin prinderea suprafetelor si utiizat masuri de protectie i |mpo riva calduri, cum ar fi
manusi de protectie sau servete de pring vasele. Zonele care nu sunt destinate a f atinse sau
manevrate frebuie s aibé suficient timp sa se raceasca.

31. Trebuie procedat cu atentie extrema la mutarea unui aparat sau recipient care contine ulei
fierbinte sau afte lichide fierbint.

32. Acest aparat nu este destinat s functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de control de fa distanta.

33. Acest aparat poate fi folosit de cétre copi cu vérsta de minimum 8 ani si de cétre persoanele
cu capacitati fizioe, senzoriale sau mentale reduse sau care nu au experienta sau cunostintele
necesare dacd sunt supravegheate sau dacd li se oferd instructiuni cu privire la folosirea in
siqurantd a aparatului $i daca inteleg ce pericole pot aparea.

34. Copiii nu au voie s se joace cu aparatul.

35. Curatarea si intrefinerea nu vor fi efectuate de catre copiifar a fi supravegheati.

36. Nulasat aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu vérsta mai micd de 8 ani.

AVERTIZARI

+ Conectati cablul la o priza electrica cablatd corespunzator. Infroduceti complet stecherul in
priza; daca stecherul nu este complet introdus, acesta poate deveni anormal de fierbinte.
Utiizat o pnza protejatd cu siguranta de 16A.

* Nu conectatj mai mult de un stecher in aceeasi priza. Nu scufundat cablul de alimentare sau
stecherul in apa.

+ Pastrati cablul de alimentare uscat si nu manevrati aparatul cu méinile ude. Deconectati
intotdeauna cablul de alimentare dupa utiizare. O defectiune poate provoca un incendiu
atunci cand stecherul este introdus in priza.

+ Cénd deconectah cablul de alimentare, prindeti infotcleauna stecherul si nu tragefi de cablu. In
caz contrar, firele cin cablu s-ar putea rupe.

» Nu asezati nimic pe cuptor in timp ce acesta functioneaza. Caldura poate provoca deformari,
fisuri efc.

» Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului. Aparatul se poate rastuma.

» Avertizare! Avefi grija s nu suferifi arsuri in timpul functiondrii aparatului. Parfile metalice si
usa de sticla sunt foarte fierbintj in timp ce aparatul este functiune. Nu le atingeti atunci cand
deschideti si inchideti usa.
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Utilizati intotdeauna manerul pentru vas c&nd infroduceti sau scoatefi vasul. Contactul direct
Va provoca arsuri grave.

Cénd usa de sticla este fierbinte, evitati orice contact cu apa. Usa de sticld se poate sparge.
Daca este posihil ca grasimea sd sara din alimentele pe care le gatiti, este recomandabil sa
puneti doud folii de aluminiu pe vas. Acest lucru va reduce stropirea si va permite s se scurga
grasimea intre folii

Nu asezatinimic pe elementele de incélzire sau lnga acestea (sus ijos), deoarece alimentele
se vor arde. Poztionati intotdeauna tava pentru copt pe cel de-al patrulea raft al gratarului
pentru a preveni scurgerea lichidelor sau caderea a firimiturilor pe elementul de incalzire.

Nu utiizati substante inflamabile in apropierea unui aparat electric care functioneaza. Péstrati
toate substantele sub presiune si alte gaze inflamabile departe de aparatele care functioneaza.
Nerespectarea acestui lucru poate provoca un incendiu sau o explozie.

ATENTIONARE

SUPRAFETELE APARATULUI SUNT FIERBINTI DUPA UTILIZARE. Purtati INTOTDEAUNA
manu3|lprotect|| sau manusi de protectie izolate atunci cand atingeti un cuptor fierbinte sau
vase fierbinti si alimente sau cand introducefi sau scoatef gratarul, tigaile sau vasele de copt

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.
2.

3.

4.

5.

Despachetati unitatea.

Scoateti toate rafturile si tigaile. Spalati rafturile si tigaile/cratitele in apa fierbinte cu detergent sau in
masina de spalat vase.

Uscati bine toate accesoriile si pozitionati-le in cuptor. Conectati cuptorul la o priza si acesta este gata de
utilizare.

Dupé re-asamblarea cuptorului, vé recomanddm s il puneti in functiune la temperatura MAXIMA timp de
aproximativ 15 minute pentru a elimina uleiurile provenite din ambalare care pot raméane dupa expediere.
Este posibil sa apara fum la prima utilizare a cuptorului. Nu va faceti griji, acest lucru este normal, iar fumul
ar trebui sa dispara dupa 20 de minute.

MODUL DE UTILIZARE

Gratarul: Pentru prajire, coacere si gatit general in vase si caserole standard.

Tava pentru alimente: Pentru fierberea si prajirea camii, pasarilor, pestelui si a altor alimente.
Manerul tavii pentru alimente: Va permite sa ridicati tava si gratarul.

Tava pentru firimituri: Pentru colectarea firimiturilor in timpul functionarii.

Furca de rotisare: Utilizata pentru rotisarea diferitelor tipuri de carne si carne de pasare.

Manerul pentru rotisare: Va permite sa ridicati furca pentru rotisare.

Comutator cu functie de termostat: Alegeti temperatura dorita de la scazuta (100 ° C) la 220 ° C.
Temporizatorul: Rotiti pentru a seta timpul de gatit. Un sunet de clopotel va avertiza sonor la expirarea
timpului stabilit.

Plita mare (®188 mm): Utilizati pentru a gati diverse feluri la caserola si alte utilizari dorite.

Plita mica (®155 mm): Utilizati pentru a gati diverse feluri la caserola si alte utilizari dorite.
Indicator: Se aprinde ori de cate ori cuptorul este pornit.

Comutatorul de functii: Rotiti butonul pentru a seta functia de gatit dorita.
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UTILIZAREA PLITELOR

(] riteOPRITE (OFF)
Zona de gatit electrica stanga
Zona de gatit electrica dreapta

@ Ambele zone electrice de gatit

Puterea plitei din stanga este de 1000 W.

Puterea plitei din dreapta este de 600 W.

Asezati o tigaie sau o cratitd pe plita dorita si incepeti sa gatiti.

Nu Iasati aparatul pornit daca nu exista vase pe plite, deoarece aceasta va deteriora plitele si va crea
caldura excesiva.

Utilizati comutatorul de control al plitelor pentru a controla functionarea plitei.

Ambele plite pot fi utilizate Tn acelasi timp cand cuptorul este pornit.

Cu toate acestea, se recomanda ca numai o plita sa fie utilizata pe rand pentru a preveni supraincarcarea
ntrerupatorului din reteaua interna.

Nota: Pentru a permite utilizarea plitei, cronometrul trebuie fixat pe 0 anumita scala de timp (minute).

UTILIZAREA FUNCTIEI DE ROTISARE

1.
2.
3.

4.

Glisati o furca pe tija pana aproape de capatul tijei si fixati furca cu surubul.

Infigeti alimentele pe la celalalt capat al tijei.

Asezati a doua furca pe celalalt capat al tijei, apoi fixati-o cu surubul. Verificati daca alimentele sunt tinute
ferm pe mijlocul tijei.

Introduceti tija cu alimente in cuptor. Introduceti un capat al tijei in orificiul de sustinere din cuptor. Apoi,
asezati celalalt capat al tijei pe suportul din cuptor.
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MODURILE DE INCALZIRE ALE CUPTORULUI

FUNCTIE

BUN PENTRU ...

CUM SE UTILIZEAZA?

ATENTIONARE!

%

%

coacerea uniforma
a cotletelor de
porc, pulpelor de
pui, aripilor de pui,
cartofilor wedges,
carnii de pasare,
cotletelor, pestelui

1) Asezati alimentele care trebuie gatite pe gratarul/
tava pentru alimente. Introduceti gratarul/ tava in
ghidajul de mijloc al cuptorului.

2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului la

sau

3) Setati comutatorul cu functie de termostat la
temperatura dorita pentru gatit.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi
manerul ajutator la glisarea si scoaterea
alimentelor.

6) Cand préjirea este completd, veti fi avertizati printr-
un sunet de clopotel si temporizatorul va reveni
automat in pozitia oprit. Deschideti usa complet si
scoateti alimentele folosind manerul.

Toate duratele de gatit

se bazeaza pe came la
temperatura frigiderului.
Gatirea camii congelate
poate dura mult mai mult.
Prin urmare, se recomanda
utilizarea unui termometru
pentru carne.

Alimentele gatite, suportul
metalic si usa pot fi foarte
fierbinti; manevrati-le cu
grija. Nu lasati cuptorul
nesupravegheat.

Diese Funktion ist
ideal zum Backen
von Brot, Pizza und
Geflligel.

1) Asezati alimentele care trebuie gétite pe gratarul/
tava pentru alimente. Introduceti gratarul/ tava in
ghidajul de mijloc al cuptorului.

2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului in
pozitia l=J.
3) Setati comutatorul cu functie de termostat la

temperatura dorita, dupa cum este necesar sau
conform instructiunilor din reteta.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi
manerul ajutator la glisarea si scoaterea
alimentelor.

6) Cand prajirea este completa, veti fi avertizati
printr-un sunet de clopotel si temporizatorul va
reveni automat in pozitia oprit. Deschideti usa
complet si scoateti alimentele imediat; in caz
contrar, caldura ramasa in cuptor va continua sa
préjeasca mancarea si 0 va usca.

Alimentele gatite, suportul
metalic si usa pot fi foarte
fierbinti; manevrati-le cu
grija.

Aceasta functie este
ideala pentru gatit
pui intregi si pasari.

1) Asezati puiul intreg pe tija rotisorului si fixati-l cu
cele doud furci din ambele parti. Apoi, introduceti
tija Tn orificiul rotisorului si inchideti usa.

2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului la

=
Bsa@

3) Setati comutatorul cu functie de termostat la
temperatura dorita, dupa cum este necesar sau
conform instructiunilor din reteta.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi
manerul ajutator la glisarea si scoaterea
alimentelor.

6) Cand prajirea este completa, veti fi avertizati
printr-un sunet de clopotel si temporizatorul va
reveni automat in pozitia oprit. Deschideti usa
complet si scoateti alimentele imediat utilizand
manerul.

Asezati tava pentru alimente
la nivelul cel mai de jos pentru
a colecta uleiul care picura din
alimente n timpul gatitului. De
asemenea, va recomandam
sa turnati putina apa in tava
pentru alimente Tnainte de

a gati cu functia de rotisor,
deoarece acest lucru va
imbunatati rezultatele.

Toate duratele de prajire

se bazeaza pe carne la
temperatura frigiderului.
Gatirea camii congelate
poate dura mult mai mult.
Prin urmare, se recomanda
utilizarea unui termometru
pentru carne.

Alimentele gatite, suportul
metalic si usa pot fi foarte
fierbinti; manevrati-le cu
grija. Nu lasati cuptorul
nesupravegheat.
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Aceste functii pot 1. Vesela care poate fi utilizata pe elementul de Rotiti comutatorul cu functia
fi utilizate pentru ncalzire include toate ustensilele din materiale de termostat pentru a
gatit sau incalzirea feromagnetice, cum ar fi vasele emailate, din selecta temperatura de gatit
diferitelor lichide sau fonta sau otel inoxidabil, cu o baza neteda cu atunci cand gatiti alimentele
alimente lichide, diametrul de 155-188 mm, fund plat si capac. cu functia cuptor (copt).
@ cum ar fimancaruri | 2. Diametrul bazei vaselor nu trebuie sa Aveti grija sa nu fiti oparit
semipreparate, depaseasca diametrul plitei. de abur fierbinte atunci
lapte... 3. Plita nu trebuie operata fara lichid in vasele cand verificati sau scoateti
+ de gatit, deoarece aceasta actiune ar putea alimentele.

deteriora plita.

4. Indicatorul HP se va aprinde numai atunci cand
plita este in functiune.

+

5. Comutati functia plitei in pozitia Oprit atunci cand
plita nu este utilizata. Rotiti comutatorul pentru

+

functii al cuptorului in pozitia C] cand functia de
coacere nu este utilizata.
Plita si cuptorul pot fi utilizate simultan.

+

No

Cand gatiti mancarea numai cu plita, nu este
necesar sa rotiti comutatorul cu functie de

termostat pentru a selecta temperatura de gatit.

8. Ruotiti comutatorul sau ambele comutatoare in
pozitia dorita.

+

9. Asezati alimentele care trebuie gatite in vasele
de gatit, pe plita si in cuptor.
10. Rotiti butonul temporizatorului pentru a selecta

timpul de gatit dorit.
11. Cand prepararea este completa, veti fi avertizati
printr-un sunet de clopotel si temporizatorul va

+

= reveni automat in pozitia oprit. Deschideti usa
complet si indepartati alimentele folosind manerul

+

(30 (00| 1) (=9 0| 50| (=1

sau manusile de protectie sau manusile pentru
cuptor.

+

+

+

(20|00 (=0 (=0

+

EEEPERRRRREEEE

+

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.
2.

[o20é, PN

~

Pozitionati cuptorul pe o suprafata de lucru solida. Conectati-l la sursa de alimentare.
Asezati alimentele care trebuie gatite intr-un vas, setati temperatura, temporizatorul si puterea, apoi
preincalziti cuptorul. Asezati vasul in cuptor folosind ménerul cand cuptorul atinge temperatura setata.

. De obicei nu este necesar sa preincalziti cuptorul, dar este mai bine sa il preincalziti pentru a gati mai bine

unele dintre alimentele mai delicate (de exemplu, prajituri si came Tn sange).

. Ungeti vasul cu putin ulei inainte de a pune alimentele induntru, astfel incat alimentele sa nu se lipeasca.
. Distribuiti alimentele in mod egal in vas si puneti doar un vas in cuptor.
. Puteti monitoriza evolutia coacerii prin usa de sticla. Produsele alimentare mari trebuie intoarse o data sau

de doua ori in timpul gatitului. Deschideti usa pentru a intoarce sau scoate alimentele, dar inchideti usa din
nou imediat dupa aceea.

. Dupa operatiunea de gatit, aduceti comutatoarele in pozitia lor ,0” si deconectati aparatul de la sursa de

alimentare. Aveti grija cand scoateti alimentele din cuptor.
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INSTRUCTIUNI DE CURA]'ARE

AVERTIZARE: Pentru a va proteja impotriva electrocut&rii, NU SCUFUNDATI CUPTORUL INAPA SINICI

INALTE LICHIDE.

Pentru cele mai bune performante si o utilizare indelungata, curatati cu regularitate cuptorul electric cu prajitor.

Curétarea regulata va reduce, de asemenea, riscul de incendiu.

1. Scoateti stecherul din priza electrica. Permiteti-i s& se riceasca.

2. Scoateti tava, gratarul si tava detasabila pentru firimituri, tragéndu-le din cuptor. Curatati-le cu o laveta
umeda cu detergent/sapun. Asigurati-va ca utilizati doar apa cu putin detergent/sapun.

3. Pentru a curéta interiorul cuptorului, stergeti peretii cuptorului, fundul cuptorului si usa de sticla cu o laveta
umeda, cu detergent/sapun. Repetati cu o laveta uscata si curata.

4. Stergeti exteriorul cuptorului cu o lavetd umeda. AVERTIZARE: NU UTILIZATI PRODUSE DE
CURATARE ABRAZIVE SAU LAVETE DE CURATARE CU ELEMENTE METALICE. Asigurati-va c&
utilizati doar apa cu putin detergent/sapun. Detergentii abrazivi, periile de curatare si detergentii chimici
vor deteriora stratul de acoperire al aparatului. Particulele mici pot deteriora stratul de acoperire si atinge
piesele electrice, ceea ce la randul sau ar putea duce la un risc de electrocutare.

5. Lasati aparatul sa se raceasca si sa se usuce complet inainte de depozitare. Daca depozitati cuptorul
pentru perioade lungi de timp, asigurati-va ca este curat si lipsit de resturi alimentare. Pastrati cuptorul
intr-un loc uscat, cum ar fi pe 0 masa, un blat sau un raft de dulap. In afara de curatarea recomandata, nu
ar trebui sa fie necesara nici o intretinere suplimentara efectuata de utilizator.

6. Orice alta intretinere trebuie efectuata de un reprezentant de service autorizat.

DEPOZITAREA

Deconectati aparatul, 1asati-l sa se raceasca si curatati-l inainte de a-| depozita. Pastrati cuptorul electric in
cutia sa intr-un loc curat si uscat. Nu depozitati niciodata aparatul in timp ce este fierbinte sau conectat la
retea. Nu infasurati niciodata cablul stréns in jurul aparatului. Nu fortati cablul n locul Tn care intra in aparat,
deoarece acest lucru ar putea provoca intreruperea si defectarea cablului.

INSTRUCTIUNI DE iNTRE]'INERE
Acest aparat necesita putina intretinere. Nu contine piese reparabile de catre utilizator. Nu incercati sa il
reparati personal. Contactati un tehnician calificat pentru repararea aparatelor daca produsul necesita service.

ELIMINAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere pe
E teritoriul intregii Uniuni Europene. Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii
umane prin eliminarea necontrolatd a deseurilor, reciclati-le in mod responsabil pentru a promova
mmmm reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati
sistemele de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de la care a fost achizitionat produsul. Acestia
pot prelua acest produs pentru o reciclare sigura pentru mediu.

C € Produsul indeplineste cerintele directivelor CE aplicabile.

TECHNISCHE DATEN
Model OM30GBX
Tensiunea de alimentare 220-240V
Frecventa 50/60 Hz
Volum cuptor 28 L
Putere functia grill 1600 W
Putere plita 1000 W /600 W
Putere maxima cuptor 3200 W
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S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT
-3- -1- -19- -27- -35-
RO RU PL sQ

-43- -59- -67- -75-

Benmka koHdopka Perynstop pexumy B Pewwitka Tpumay ana poxHa
Mana koHdpopka arpisanHsa ayxosoi wadn [l dexo Tpumay ana aexa
Perynsitopu koHcpopok [l Taiimep MifaoH ans KpuxT
Perynatop IHAnKaTop XUBNEHHS PoxeH

Temneparypu QyxoBoi

wadm

YBaXXHO npounTanTe IHCTPYKLIl, NepLl HiXK KOPUCTYBaTMCA NPUNagoMm.

BA)KJ'II/IBI 3ACTEPEXEHHA

2.

13,

CriepLuty MOBHICTHO MPOHMTAIATE IHCTPYKLIO.

He BUKOVCTOBYWTE ZyXOBY LUACDY OZHOYACHO 3 IHLLMMIA TIOTYXHIMIA ENEXTPOMPUNILAMM,
OCKITKM Lie MOXE MPUSBECTH 10 NEPEBaHTAKEHHS.

He TopKaiiTecs 0 rapsux NoBepXOHb g Yac pobot npuniagy abo Biapasy nicnd Hel.
3aBXN KOPUCTYVTECS 3aXVUCHAMI PyKaBYHKaMK, MIOMILLAIOYM LLOCh Y rapsiHy AyXoBy Lwadyy
a00 BAAIMAIOM 3 Hel.

HeobxioHo 3abe3neuwTn CyBOPWIA KOHTPOMb, KOmv Byab-AKki Mpunaay BUKOPUCTOBYHITHCS
OiTbMA 860 MOPYM i3 HAMM.

He BuKOpHCTOBYITE ZlyXOBY Luadhy 663 Harmsy AOPOCIMX.

LLlob 3arobirTu ypaxeHHo eMEKTOUHHIM CTDYMOM, HE 3BHYDIOUTe: LLHYP, Luencenb 260
Oymb-d HLL YacTyHM MpuTaly Y BORy 4 iHLLY picitHy. Meplu HiK BUKOPUCTOBYBATH MpHN,
MEPEKOHAITECA, LLIO LLITENCENb CyXVII.

LLI06 YHutkHYTV ypaseHHs! enexTPMUHIM CTPYMOM, He TOPKAITECA £0 Npuriagy, He BCTaBNsTe
Ta He BUIMaiTe LLTEncen BpoBy MOKDIMMA pykamu.

LLlo6 rapaHTyBaT O63nexy LLUHYpa XVBMEHHS, He BilaVTe Ha HbOr0 KODHKX MPEAMETIB i He
3aTUCKAITE JA0r0; HE 3MIHIOATE LLHYD KVBMIEHHS, He TATHITH | He MepexpyuywTe itoro. Komu
BMUKGETe ab0 BUMVIKAETE NPT, MILIHO TOVMAIATE LLTENCENTb.

[rbHyiTe, L6 LLHYP He 3B11CaB i3 KpaiB CTona ao CTiitki1 Ta He TOPKABCA raps|MX MOBEPXOHb.
He BUKOYCTOBYIATE Mpurag, SKLLIO LUHYP XVBNIEHHS NepeKpyTVBCH ab0 CryTaBCs.

. Bursiryvre Lwrencertb i3 o3eTku nicns BUKOPUCTAHHA Mpuriagy.

Lle/t npuna npuaHaueHui nuLLe Anst noByTOBOTO BUKOPUCTAHHA. He KOpHCTyWTECs npvnagom
nosa MPUMILLIEHHAM a0 B KOMEPLHMX Linsx. Mu He HeceMo BiAnoBIZanbHOCTi 3a Byrb-
Ki MOLLIKOIDKEHHR, SKLLIO KOPICTYBAY BUKOPUCTOBYE Mpunar He BIAMOBIAHO [0 NOCibHuka 3
excrnyaraLl.

LLlo6 3abe3newTn OCTATHIO LMPKYNALIKD MOBITPS, NI YaC BUKOPUCTAHHS yX0BOI Ladm
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2.
2.

21.

28,
0.

BIACTaHb B YCiX BOKiB Mpunagy [0 iHLLWX npeameTis Mae OyTi He MeHLLot 3a 10 cu. Mpunag
MoTPIBHO POSMICTITY Ha PiBHY Ta CyXy 0CHOBY. Ko npuniaz He BUKOPUCTOBYETCS a0 iforo
MOTPIOHO NOYMCTUTI, BUIAMAITE LUTENCENb i3 PO3ETKN. [leper BCTAHOBMEHHAM ab0 3HATTAM
[IETanei, a Takox Nepez YLLEHHAM NDUNAZ Mag OXONOHYTH,

He crasre npunay Besriocepenbo Ha rapsy rasoy abo enexTpHiHY KOH(OpKY a0 ropyu i3
Hel0, a Takox y PO3ITiTY AyXOBY LLiaddy abo MIKDOXBUMLOBY MY,

He 3aKpuBaTe XOBHIX YaCTVH lyXOBOI LM METANEROI0 (bonbroro

He MOXHa BCTABNATY B MiHiZlyXOBKY CTPaBM 3aBEMMKOTO POSMIDY # METareBuit nocyd — Lie
MOXe MPU3BECTH 0 NOXEXT aD0 PU3IKY YPaKEHHS ENEXTOMYHAM CTPYMOM.

He MOXHa MoMiLLiTV B [yXOBY LLAADy KAPTOH, NNACTK, nanip i noioHi MaTepiany.

Mepen nepemilueHHAM ab0 WILLIEHHAM Mpunagly NepexoHaiTecs, LU0 BiH BIKTKOYEHA B
eNexTPOMEDEXi 1 OXOTOB.

BUKOpUCTAHHS aKCeCyapiB, HE PEKOMEHZOBAHAX BMPODHUKOM, MOXe HecTit Hebeanexy
TPaBMyBaHHS.

. He KnaniTb XomHuX MPeaMETiB Ha ayXoBy Lwadby, 0COBMMBO Ha CKIIAHI ABEPLIATA, KON BOHY

BIOKDHTI.

. LLlo6 3anoBirTit BUHKHEHHIO MIOXEXI, Mif YaC NPUFOTYBAHHA MPOLLYKTIB, SKi MOXYTb BIZINATH

up ab0 Cik, 3aropraitre i B 0NI0B'SHY (hONbry Ta KNagiTh Ha eKo.

[epexoHalTecs, L0 0MoB'aHa (OMbra He KOHTAKTYE 3 HarpiBarbHAMM ENeMeHTaMM, OCKiNbKiA
Lie MOXE Mp3BECTI [0 MOXEX.

He nepemiLLyitTe npunag, Konu BiH npaLoe, rapsuii a0 BCEpemuHi Horo LLOCH CTOITb.

FKLO Pka B AyXOBilt Lwadbi ouHe ropiTv abo AMMITH, BUMKHITL MpUaf 3 ENEKTOMEDEX Ta He
BILIKOVBAVITE CKIAHI [1BEPLIATA B TOM MOMEHT. BiZKpuBaTyi CKnAi BEPLIATA MOXH, TIMbKy KO
MPOBYKTV NepecTaHyTh AUMITI

He BIKOPVCTOBYWTE NpINa, SKLLLO BiH NOLLKOMKEHVIA ab0 naias. HagiLumiTb Mpunagy CepaicHwiA
LIEHTD Ha 0rTIA abo PEMOHT. He BIKOpVICTOBYIATE HeOpUriHaMbHI AeTani He Bi BUpoBHIKA.
[1BepLisiTa ayX0BOi LLACHM BUTOTOBMEH i3 3arapTOBAHON0 BE30CKOMKOBOTO CKMa. BOHO MilHiLLe 1
HaivHiLLIe 3a 3BVMaiiHe CKTI0. 3arapToBaHe CKMO MOXe PO3OUTCA, ane OCKOMKY HE MaTMyTh
FOCTpWX KpaiB. YukaiiTe nosievt NOPANMH Ha NOBEPXHI ABEPUST i 3a3yOMH Ha IXHIX Kpasix.
FIKLLO Ha iBEpLSTaX 3 ABITIACS NIOTPSvHY aB0 3a3yOrMHM, MEpLL HiX KOPUCTYBATUCS ZYXOBOI
Luadbot0, 3BEPHITLCS 0 HALLIOT CRYXEM MITOMMKM CTIOKIBAYIB.

FKLWO MOLLKOMKEHO LUHYD XWBMEHHS MPUnagie 3i 3€dHaHHIM Tuny Y, NS YHVKHEHHS
HeOE3NEHHIAX. CHTYALIA MO0 MOXYTb 3aMIHIOBATI MALLE KOMMAHIS-BIPOOHMK, NPEACTaBHMK il
CEPBICHOI OpraHi3aLlii a0 iHLLi KBamichikoBaH: HANEXHAM YHOM dhaxiBLi,

Mownaa noTpibHO BCTAHOBMIBATI 33aHiIM BOKOM A0 CTiu.

He MoXHa nowiLLiaTi Ha Aexo abo PeLLiTky NpoayKTw, Bara kX NepeBuLLye 2,5 k. He knagitb
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YCi MPOZYKTY @00 [XHHO BiNbLLY YaCTUHY Ha OOHY CTOPOHY [leka M PELLITK; KpalLle posMICTiTh
X PIBHOMIDHO.

0. I'IOI'IEPEJDKEHHH'I'Ipmnanmae(byHKunoHarp|BaHHﬂ FKDYHKLIOHanBHI TaKIHe(byHKLI,IOHaJ'IbHI
TI0BEXH MOKYTb HarpiBaTicst 0 BUcokyax Temmeparyp. OckirsKit Bei cipuiiaioTh TeMriepaTypy
o-pi3HoMY, Mpurag noTpibHo sukopvcrosysatt OBEPEXHO. MoxHa Tpumatit npunag nuie
3a MPU3HaYeHi ng LIbOro MOBEPXHI, BUKOPUCTOBYHOYY TEMMO3AXVCHE MPINALLS, SK-OT 3aXUCHI
PyKaBitykvt 200 TpuMai. 30HH, He MPUSHaYEHi AnA TOPKaHHS 200 TPMMAHHS, MaKOTb OXOMOHYTH.

31. Bymste BKpait 0bepexH, pyxatoun npunag abo KOHTEVHEP, FKLLO B HbOMY MICTUTLCS rapsya
0niA 60 HLLa rapsya piovHa.

32. Lleit npunag He npu3Ha4eHo At KepyBaHHS! 3a AOMIOMOTOK) 30BHILLHBOMO TaiiMepa abo okpemol
CUCTEMM BILINEHON0 KepyBaHHS.

33. MMpvnag MOXHa BUKOPUCTOBYBATI AITAM BIKOM BiZ 8 POKiB i CTapLUe, a Takox ocobam 3
OOMEXEHINM iavHHIMIA, TaKTUbHIMY 200 PO3yMOBIMIM 3IBHOCTAMM 360 3 HECTaver0 40CBiY
Ta 3HatHb, SKLIO BOHY MlepedyBaioTh iz HamAOM ab0 OTPUMaIK BKadiBKit LLi0R0 Beane4Horo
BIKOPYCTaHHS TPHNay Ta PO3yMKOTS MIOB'ABaHY 3 LM Hebeareky.

34. He nossonsiite ;umM TPaTUCA 3 MpUTaioM.

35, YWLLeHHA npunagly i A0S 32 HiM He Criig opy|aTvt AiTsiM 663 Harnsgy.

36. 30epiraifte npvnag i LLHyP KUBMEHHS! B MICLL, HEIOCTYMHOMY ANt AiTeM 40 8 poKiB.

NONEPEMXEHHA

+ Beragnsitte kabenb B eNeKTPIN|HY PO3ETKY 3 MPaBMIIbHOK) MPOBOAKOK. LLITencens Mag noBHiCTH0
3aXOMUTV B PO3ETKY; B IHLIOMY BIATIAKY BiH MOXE CHTIbHO HarpiBaTIACs. BUKOpUCTOBYWTE PO3ETKY,
3aXVLLIEHY 3anoBDKHIKOM Ha 16 A,

* Hikon He nigkniovaitte BinbLUe OFHOMO LUTENCENs B OHY PO3eTKy. He 3aHyproitTe WHyp
XVBNEHHs abo wTencenb Y Bogy.

* [UHyp xuenenHa mae Byt cyxvM. KpiM TOro, He MOXHA TOPKATUCA 10 MpWnagy MOKpUMM
pykamw. LL|opay nicnia BUKOPUCTaHHS Mpunagy BIKTHOHAITE LUHYP BT MEpEXi XuBneHHs. Komm
LLITENCEMTb BCTABNEHO B PO3ETKY Ta TPANNAETLCA HECTIPABHICTb, MOXE BUHVKHYTV MIOXEX.

* 11|06 Bin'emHaTI LLIHYD KVBTIEHHS, 3aBXM THHITD 33 LLTENCENb, A HE 3a CaM LHYP. B iHLLoMY pa3i
[POTV BOEPELVHI LUHYPA MOXYTb MOLLKODUTHCS.

* He CTaBre Hi4Or0 Ha [yXOBy LLachy, KOmM BOHA MpaLltoe. HarpiBaHHA MOXe MpussecTit fo
nechopMaLil, po3TpickyBaHHS KOpMycy TOLLO.

* He KnagiTb BaXKi MpeaMeTi Ha fiBepLSTa AyXOBOI Luadhut. [puniag MOXe NepexuHyTCS.

* [onepemkeHs! bynste 0bepexHi, LLOD He obnexTies nin yac poboti npunaay. Korw npunag
npaLyoe, MeTarnesi fieTani Ta CkiAHi [BepusTa [iyxe rapsi. He TopkainTecs [0 HuX, Komm
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BOKPMBAETE Ta 3aKVBAETE ABENLIATA.

» Beragnsioun abo BUMAIOWA [EKO, 3aBXIM BUKOPUCTOBYWTE CrieLlianbHWA TpuMay. Yepes
MPAMVIA KOHTAKT MOXHa CEprioaHO 0BMeKTUCS.

* Kom cxnsHi BepustTa rapsidi, He [ONyCKaitTe NOTPANnAHHA Ha HiX BOmW. BOHW MOXYTH
MOLLKOZMTHC.,

» FKwwo 3 NpopyKTiB, AK FOTYKITCS, MOXE PO3OPU3KYBATUCA XKUP, PEKOMEHZ0BAHO MOKITACTI Ha
[1EKO 783 IACTV honbru. Tak 3MEHLLMTBCS PO3BpIaKyBaHHS, @ VP CTIKaTUME MK TICTaMM,

* He CTaBre HiY0ro Ha HarpiBanbHi eneMenTy (BEpXHIA | HbKHIA) aB0 Bing Hutx, OB a He
npuropina. 3aBxu CTaBTe [eK0 Ha YETBEPTHIA PiBeHb AYXOBOI LadM, Lo pimyHi abo KpuxTi
He MOTPaNNANA Ha HarpIBANTbHVIA ENEMEHT.

* He BYKOpCTOBYITE NErkO3aiMuCTi peyoBiHM 6ins enexTponpunady, Lo npaLioe. TpuMaiiTe
BCI NErko3aviMuCTI rasu Ta PEYOBIHM Mg TUCKOM SIKOMOra fiani BiS YBIMKHYTVX MpUnags.
HeBWKOHaHHS! Liiei BUMOTI MOXe MpU3BECTY 10 NOXeXi abo BubYX.

YBATA!

MOBEPXHI MPUMALY HAPIBAKOTBCA Mif YAC BUKOPUCTAHHSA. HIKONM He Topkaittecs
rapsyol ByXOBOI LWadhy Ta rapAYMX CTPaB, a TAKOX He BCTABNANTE W He BUIMAITE PeLLTKY,
chopmy Ans BunikaHHs abo AeKo 663 3aXMCHIX PyKaBHYOK.

I'IEPEJJ, NMEPLUMM BUKOPUCTAHHAM
Posnakyiite npunag,.

2. BunmiTb yci peLwuitkv 1 dhopMm Ans BUnikaHHS. Bumuiite peLuitkv 1 oopMmn BpyYHY B rapsivinn MUnbHiN BoAi
abo B NOCYOOMUIAHIN MaLUVHI.

3. PetenbHo BUCYLLITL YCi akcecyapu 1 NOMICTITb iX Ha3ag y Ayxosy Lwady. Migkniovite Ayxosy wady Ao
po3eTku. BoHa rotoBa [0 BUKOPUCTaHHS.

4. Konu Bci HanexHi KOMNOHEHTW Gye NOBTOPHO BCTAHOBIEHO B AyXOBY LAy, PEKOMEHOYETLCS 3anyCTUTL
ii npuBnmaHo Ha 15 xeunnH 3a MAKCUMATTBEHOI Temnepatypu, 1106 BUAANUTM 3arMLLIKW 3aXMCHOTO
MacTuna, siki MOy NIMLLMTUCS NICNst TPaHCNOPTYBaHHS.

5. Tig 4yac nepLLOro BUKOPUCTaHHS AyXOBOi Wadhun Moxe 3'aBuTuca aum. He xsuniontecs, Lie HopManbHe
asuwe. [ium Mae 3HUKHYTU Yepes 20 XBUMUH.

EKCNNYATALIA NPUNALQY

¢ PewwiTka: Ans TOCTIB i BUMNYKK, @ TAKOX NPUrOTYBaHHS B NOCyai Ansi 3anikaHHs abo 3BMYaiHOMY KyXOHHOMY
nocyai.

LeKo: Ans cMaxeHHst M’sica, NTUL, pubu 1 iHLWLIMX NPOJYKTIB.

Tpumau ansa geka: 4Ans BUMMaHHS Aeka N peLuiTku.

Leko Ansa KpUXT: Ans 36upaHHs KPUXT Nif Yac NpUroTyBaHHS.

PoXeH: 4ns cMaxkeHHs! pisHUX BUAJB M'sica abo nTuui.

Tpumay ons poxHa: Anst BUMMaHHS pOXHa.

PerynsaTop TepMocTarta: Ansi BCTaHOBIEHHsI NOTPIGHOT TemnepaTtypy — Big Hu3bkoi (100 °C) oo 220 °C.
PerynsaTop TariMepa: As1s1 HanalTyBaHHs TPUBANOCTi roTyBaHHS. Konv BCTaHOBNEHWIA Yac MUHaE, doyHKLis
BUOAE 3BYKOBWIA CUrHar.

* Benuka koHdopka (giameTpom 188 MM): Ans NpUroTyBaHHS Pi3HOMaHITHMX 3anikaHOK TOLLIO.

* Mana koHcpopka (giameTpom 155 MM): Anst NpUroTyBaHHS PI3HOMaHITHMX 3anikaHOK TOLLO.
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* |HAMKaTOp: CBITUTLCS, KONW AyX0BY Ladyy BBIMKHYTO.
* PerynsTopu (OyHKL|iN: NOBEPHITb PErynarTop, Wob yCTaHOBUTM MOTPIOHY (OYHKLIIO FOTyBaHHS.

BMKOPUCTAHHA KOH®OPOK

D apa4i koHdopkn BYMK.
JliBa enekTpuyHa KoHdpopka
MpaBa enekTpynyHa KoHdOpKa

@ O6umaBi enekTpU4Hi KOHOPKK

MoTyxHicTb NiBoi koHdOpKK cTaHoBUTL 1000 BT.

MoTyxHicTb NpaBoi koHopkn cTaHoBUTL 600 Br.

MocTaBTe KacTpynto abo ckoBopoay Ha NOTPIOHY rapsvy KOHGOPKY Ta NOYMHANTE roTyBaTU.

He 3anuwanTte npunag yBiMKHYTUM, KOMW Ha KOHGOPKax HeMae Nocyzy, OCKifNbKy Lie NpyU3BOaUTb A0
MOLLIKODKEHHST KOHGOPOK i IX HAAMIPHOIO HarpiBaHHS1.

LLlo6 kepyBaTn poboTOH0 KOHHOPOK, KOPUCTYTECS BIAMOBIAHNM PErYNATOPOM.

Konu gyxoBa wada BBiMKHyTa, OQHOYACHO MOXHAa BUKOPUCTOBYBaTU 00UABI KOHCPOPKN.

OpHak pekoMeHO0BaHO BMUKATH Tirbk ogHy (OyHKLO OAHOYACHO, LWO6 He nepeBaHTaxXyBaTu
aBTOMAaTUYHWIN BUMMKAY Y JOMALLHIA Mepexi.

Mpumitka. LLio6 BrKkopmcToByBaTU KOHGOPKY, TaMep NOTPIOHO BCTAHOBUTU HA NEBHWI YaCOBWI Ajana3oH
(y xBunuHax).

BMKOPUCTAHHA POXXHA

1.
2.
3.

BcTtaBTe 0auH KiHeLb CTPYKHSA Y BUAENKY Ta 3aKpiniTb BUAENKY 3a JOMOMOIOH0 MBUHTA.

BcTpomiTe NpoayKT 3 iHLLOrO KiHLSI CTPYXKHSL.

HapiHbTe Ha Len KiHeub CTPYDKHS Opyry BUAENKY Ta 3aTarHiTe BUHT. [NepekoHanTecs, WO NpoayKT MiLHO
3aKpINMEHO B LIEHTPI CTPUXKHS.

. lMocTaBTe cTpwKeHb i3 NpogyKToM y AyxoBy Ladyy. BctaBTe oauH KiHeub CTPYbKHSA B criewjanbHuii OTBip Y

OyxoBiv wadi. MoTiM NoknagiTe iHWKIA KIHELb CTPUXKHSA Ha cnewuianbHUN KPOHLUTENH Y OyXOBil wadi.
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PEXXUMU HATPIBAHHA OYXOBOI LUA®U

DYHKLIA 3ACTOCYBAHHA | CMNOCIB BUKOPUCTAHHA YBATA!
PiBHOMipHe 1) MoknagiTb Xy, Ky NOTPIGHO NpuUroTyBaTh, Ha Yac npurotyBaHHst
3anikaHHs KOTner 3i peLwuiTky abo geko. Po3MicTiTb peLuiTky abo aeko po3paxoBaHo Anst

CBUHUHM, Kypsiumx
HIXKOK i KpuneLp,
KapTOnnsHUX
LUIMaTOYKIB, MTUL,
BiAOUBHYMX, pubK

Ha cepeaHbOMY pPiBHI AyXOBOI Ladm.
2) YcTaHOoBITb perynatop dyHKLi AyXoBoi Wwadm B

NOMOXEHHS! abo

3) BubepiTb NoTpibHY TemnepaTypy NpUroTyBaHHs 3a
[I0MOMOTOI0 perynsTopa Temneparypu.

4) 3aparite NOTPiGHWIA Yac NPUTOTYBaHHS 3a
[I0MOMOTOI0 perynsTopa TaiMepa.

5) Ak NoTPIGHO BUIAHSATK CTpaBy abo nepesipuTy i
CTaH, CKOPUCTaNTECs TPUMadeM.

6) Konu npouec nincMaxyBaHHs 3aBepLUMTLCS,
NponyHae 3BYKOBUI CUTHAN i perynstop TanmMepa
aBTOMATWN4HO NOBEPHETLCS B MOMOXEHHS
«BwvmK.». TTOBHICTIO BiAYMHITL ABEpLSTA 1 BUAMITb
CTpaBy 3a AOMNOMOTOI0 TpUMaya.

m’sica, sike 36epiranocst

B XONOAWITBHIKY.
3aMopoXeHe M’'ICO MoXxe
roTyBaTUCA 3HAYHO AOBLUE.
Tomy pekomeHO0BaHO
BUKOPUCTOBYBaTU
TEPMOMETP AN M'sAca.

Bynsre obepexHi, apxe
NpUroToBaHa cTpaBsa,
meTarnesa peLuitka

Ta ABepLsiTa MOXYTb
cunbHo Harpiearucs. He
3anviiarTe gyxosy Luady
6e3 Harnsgy.

Lis dpyHkuis
ineansHo
nigxoouTs Ans
BUMikaHHS xniba
1 nium, a Takox
NPUroTyBaHHs
nTnL.

1) TMoknagitb Xy, SKy NOTPIGHO NpUroTyBaTy, Ha
peLuiTky abo aeko. PoamicTiTe peLuiTky abo aeko
Ha cepeHbLOMY PiBHi AyXOBOI LLahu.

2) YcTaHoBITb perynsTop dyHKLIN AyxoBoi Wwadu B
MONIOKEHHS! .

3) Bubepitb NOTPIGHY 3a peLienTom Temneparypy
NPUroTyBaHHS 3a A0MOMOTOIO perynsaTopa
Temnepartypu.

4) 3apaiiTe NOTPIGHWI Yac NPUrOTyBaHHA 3a
[I0MOMOTOI0 perynsTopa Taimepa.

5) fkwo noTpiGHO BUMHATM cTpaBy abo nepesipnTH
il cTaH, ckopucTanTecs TpuMadem.

6) Konwu npouec nigcMaxxyBaHHS 3aBEPLUMTLCS,
nporyHae 3ByKOBUI CUTHAN i perynsitop
TaliMepa aBTOMaT14HO NMOBEPHETLCS B
nonoXeHHs «BuMK.». MoBHICTHO BiAYMHITL
[OBepusTa 1 ogpasy BUAMITE CTpaBy, iHaKLLe
Yepes 3anuLLKoBe Tenso B AyXOBil Ladi BOHa
NPOAOBXYBaTUME CMaXMUTICS Ta NEPECYLLMTHCS.

Bynsre obepexHi, ampke
NpUroToBaHa cTpaBsa,
MeTanesa peLLiTka Ta
ABepLsiTa MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTucs.

Lis dpyHkuis

ineanbHo nigxoauTb
ans 3anikaHHa uinoi
KYPKM 1 iHLLIOT L.

1) TMomicTiTb Liny KypKy Ha CTPUXeHb poXHa Ta
3adpikcyniTe ABOMA BUAeEnKamm 3 060X CTOPIH.
Micns Lboro BCTaBTe CTPUXKEHD B OTBIP ANst
pOXHa Ta 3a4MHITbL ABepLsTa.

2) YcTaHOoBITb perynsatop dyHKLIN AyXoBoi wadwm B

MOMOXEHHS abo

3) Bubepitb NoTPibHY 3a peLienTom Temneparypy
NPUroTyBaHHs 3a AOMOMOTOL perynstopa
Temneparypu.

4) 3apaite NOTPIOGHMIA Yac NPUrOTyBaHHs 3a
[I0MOMOTOI0 perynsTopa Taimepa.

5) £Kwo noTpibHO BUMHATM cTpaBy abo nepesipnTH
il cTaH, ckopucTanTecs TpuMadem.

6) Konwu npouec nigcMaxkyBaHHS 3aBEPLUMTLCS,
NponyHae 3BYKOBWI CUrHan i perynsarop Taimepa
aBTOMATUYHO MOBEPHETLCS B MOMNOMKEHHS!
«Bumk.». ToBHICTIO Big4MHITL ABepusTa Ta
BUIMITb CTPaBY 3a AOMOMOIO TpUMaya.

Ha HKHBOMY piBHI PO3MICTITL
DKo NSt 3BMpaHHst Xupy,

Lo KanaTMe B MpoLieci
npurotyBaHHs. Kpim Toro,
TiepLU HiX 3anycTuTin
CMaXeHHS Ha POXHI, Ans
[OCSrHEHHS! KpaLLoro
pesynkTary pekomMeHayeMo
HanuTV B EKO TPOXY BOAM.

Yac nigcmaxyBaHHs
pO3paxoBaHo Ans M'sica, ske
36epiranocs B XornoaunbHuKY.
3aMopOXeHe M'SICO MOXe
TOTYBaTUCS 3HAYHO AOBLLE.
Tomy pekoMeHA0BaHO
BYKOPUCTOBYBATW TEPMOMETP
ans m'sca.

Bynbre obepexHi, amke
Np1rotoBaHa cTpasa,
MeTaresa pelLuiTka Ta
ABepLSiTa MOXYTb CUMBHO
HarpiBatucst. He sanuwaite
nyxosy Lwady 6e3 Harnsay.
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LIi coyHKUiT MOXHa 1. [o KyxOHHOro npunapas, sike MoXHa CTaBuUTU LLlo6 BubpaTtv Temnepatypy
BUKOPWCTOBYBATU Ha HarpiBarnibHWA eNemeHT, HanexwuTb Oyab-AKUA | NPUTOTYBaHHS B PEXUMI
NS NPUroTyBaHHA rnocyn, BUrOTOBINEHWIA i3 hepuUToBKX MaTepianis | AyxXOBoi Ladu (BUNIKaHHS),

abo pogirpiBaHHS (30okpema, emarli, YaByHy abo HepXKaBito4oi cTari) | MOBEPHITL perynsTop
pi3HOMaHITHWX 3 nnackuM i rmagkum aHom diametpom 155—188 | Tepmoctara.

@ piauH i pigkmx MM, HaKPUTUIA KPULLIKOHO. Mepesipsitoun cTaH
cTpas, AK-0T 2. [liaveTp gHa nocyay He Mae nepeBuLLyBaTh cTpaBm abo BUAMatouH i,
3anikaHK1, MOMOKO aiameTp KOHAOPKM. 6ynbTe obepesxHi, LWob He

+ TOLLO. 3. KoHdhopky He MOXHa BUKOPUCTOBYBATH, SIKLLIO B | 0BNEKTMCS rapsivoto napoto.

nocyai Hemae piayHW, OCKINbKY Yepes Lie BOHa

MO>e MOLLKOANTUCS.
4. lHaukaTop KOHMOPKM CBITUTLCA NuLLe Mig vac i

po6otu.
5. TloBepHiTb perynsTop pexumMy KOHOPKM B

NONOXeHHs1 «BUMK.», Konu He KopucTyeTecs
Heto. [MoBepHITbL perynsaTop pexvmMy QyxoBoi

LLIaCbI/I B MONOXEeHHA , KOITU HE KOpUCTYyeTEeCA

Heto.
6. KoHdopkm Ta gyxoy Lwiadpy MoxHa

BUKOPWUCTOBYBATW OAHOYaCHO.

7. LLo6 B1ubpaTn TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs
B PEXMMIi nnLie KOHPOPKK, perynsTop

TemnepaTtypu noBepTaTu He NOTPIGHO.
8. T[MoBepHiTb perynsitop abo obuasa perynstopy B
NOTPIBGHE NONOXEHHS.

9. TMoknagite NPoAyKTK, SKi NOTPIGHO NpUroTyBaTn,
y NoCyauHy, nocTasTe Ha koHopKy abo B
AyxoBy Liacy.

10. MoBepHiTbL Nepemmkay Taimepa, LWo6
YCTaHOBUTY NOTPIGHY TPUBANICTb rOTYBaHHS.

11. Konu npoLec rotyBaHHs! 3aBEpLUMTLCS,
nponyHae 3BYKOBWI cUrHan i perynstop Taimepa
aBTOMATUYHO MOBEPHETLCS B MOSNOXEHHS!

«Bumk.». ToBHICTIO Big4MHITL ABepusTa 1
BUIMITb CTPaBy 3a AOMOMOrOL0 TpuMaya abo

3aXNCHUX PYKaBU4OK.

@@@@@HHHHHE HHE

IHCTPYKLI,II 3 EKCNNYATALIIi

2.

~N

MocTaBTe AyxoBy Lwady Ha TBepay pobody noBepxHto. MigkmtoviTh ii 40 MKepena XUBNEHHS.
Moknagite Ky, Ky NOTPIGHO NpUroTyBaTw, Y BiANOBIAHWI NOCYA, 3aAaliTe TeMnepaTypy, YCTaHOBITh
Tanmep i NOTYXXHICTb, NiCMs YOro nonepeaHLo po3irpinTe Ayxosy Lwadyy. Konu ayxoea wada gocsrHe
BCTaHOBIMEHOI TemnepaTypu, NOMICTiTb y Hel Nocy/, BUKOPUCTaBLUM BiANOBIAHWUA TpUMau.

3a3Bunyari rocTpoi noTpebu nonepeaHLo posirpieaTtv AyxoBy Luady HEMae, arne Le PeKoMeHO0BaHO
pobuTy, LWOG KpaLLe NpUroTyBaTK NEBHI HbXHILLI CTpaBM (Hanpuknag, TicTeYka Ta cupe M'sICo).

LLlo6 cTpaBa He npuropina, 3nerka 3MacTiTb NOCYAMHY ONiEt0, NEPLL HiX KMacTU B HET NPOAYKTU.
PiBHOMipHO po3noAiniTe NPOAYyKTY B NOCYAWHI Ta nocTasTe ii B AyxoBy Lwadyy (Tinbku 0gHY NOCyAuHY).
3a npouecom BunikaHHA MOXHA CTEXUTU Yepes CKisHi ABepusTa. ig Yac npurotyBaHHS BEMUKMX
npoayKTiB ix NoTpibHO pa3 abo ABivi nepeBepHyTU. BiguunHite ABepLSsTa, W06 nepeBepHy T abo BUNHSATM
CTpasy, i Bigpa3sy nicns Lporo 3akpumnte asepusTa.

3aBepLUMBLLIM FOTYBaTW, YCTaHOBITb PerynsTop y nonoxexHs «0» i Big'egHavite npunag Big
enekTpoMepexi. Buiimaiite npogykt 3 AyxoBoi Wwadv 06epexHo.
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IHCTPYKL|II 3 OYULLEHHA

YBATA! LL{06 3ano6irTn ypaxeHHI0 enekTpudHimM ctpymom, HE 3AHYPIOVITE YXOBY LLAGY Y BOAY

ABO IHLY PIANHY.

LLio6 3abe3neunTn MakcumanbHO edekTVBHY pobOTY Ta TPMBANMWA TEPMIH CIy0Ou, MiHIoyXOBKy crig

perynspHo umctuT. Kpim Toro, peryrnsipHe O4MLLIEHHS 3MEHLLIYE PU3VK BUHUKHEHHS MOXEXI.

1. Bunmitb WTencens i3 po3eTku. [jouekanTecs, AOKN Npunag OXOnoHe.

2. BuinmiTb i3 AyxoBoi Wwadv 3HIMHWIA NiAA0H ANS KPYXT, PELUiTKy 1 Aeko. [NpoTpiTk iX TKaHWHOLo,
3BOJIOXKEHOO B MUITbHIl BoAj. MOXHa BUKOPUCTOBYBATM NULLIE M'SKUIA MUTIBHWIA PO34MH.

3. TpoTpiTb CTiHKK, AHO Ta CKISHI ABepLsATa AyXOBOi Wwadu 3 BHYTPILLHLOI CTOPOHM TKaHUHO, 3BONOXEHOD
B MUIMbHOMY pO34uHi. [OTiM NPOTpITh Npynag, Cyxoto Ta YUCTOR FaHYIPKOH).

4. TIpoTPITb 30BHILLIHIO MOBEPXHIO AyXOBOI LLIadhW BOMOroKo randipkoio. YBATA! HE BUKOPUCTOBYMTE
ABPA3VBHI OYNCHUKIN I METATEBI NYBKN. MoxHa BUKOPUCTOBYBATM NMLLIE M'SIKMIA MUATbHMIA
PO34MH. ABPasnBHI OUUCHUKW, LLITKN 151 YULLEHHS 1 XiMiYHi 3aCO6M MOXYTb MOLLKOAUTY MOKPUTTS
npvnagy. Big nokputTs MoxyTb BignaMyBaTUCS LUMATKK, SiKi TOPKAaTUMYTLCS €MEKTPUYHNX KOMIMOHEHTIB,
CTBOPIOIOYM TaKUM YMHOM PU3UK YPKEHHS ENIEKTPUYHVIM CTPYMOM.

5. TMepLu Hix npubpaty npunag Ans 36epiraHHs, AanTe VoMY MOBHICTIO OXOMOHYTW 1 BUCOXHYTU. SAKLLIO BU
He 30MpaeTecst KOPUCTYBATMCS AyXOBOI LLAadoo BMPOAOBXK TPMBAOro Yacy, NepeKkoHanTecs, Lo BOHa
yuMCcTa 1 He MICTUTb 3anuLLKIB i. 36epirat npunag NoTpibHO B CyXoMy MICTi, AK-OT Ha CTOni, CTINbHUL
abo nonmui wadwm. Kpim pekomeHO0BaHOro O4ULLIEHHS, NPUNag He noTpebye XXOOHOMo TEXHIYHOTO
obcnyroByBaHHsSi KOPUCTYBaYEM.

6. Byab-siKu1 pEMOHT Mae BUKOHYBATUN YMOBHOBaXKEHWI CEPBICHWN NMPEACTaBHUK.

IHCTPYKLUII 31 35EPIFTAHHSA

Mepepn, 36epiraHHAM BUMKHITEL Npunag, AoYeKanTecs, AOKW BiH OXOIOHE, | o4ncTLTe oro. 36epiranTe
eneKkTPUYHy AyxoBy wadyy B OpuriHaribHili yrakoBLi B YCTOMY CyxoMy MicLi. He moxHa 36epirati npunag,
rapsi41m abo niakmtoYeHnM 4o enekTpomepexi. Hikony He 0BMOoTyiTe LLHYP XVMBMEHHS LLiNbHO HABKOMO
npunagy. He gonyckainTe Tucky Ha kabernb y MicLi 3 €QHaHHs 3 MPUNagomM — Lie MOXe MOLUKOAUTY LLHYP.

IHCTPYKLII 3 TEXHIYMHOIO OBCIYFOBYBAHHA

Mpuvnap He noTpebye 3HauHoro obcryroByBaHHA. BiH He MiCTUTL AeTanen, Lo o6CryroByoTbCA
KopucTyBaveM. He HamaranTecst peMOHTyBaTV Npurag caMmocTiHO. AKLWO npunag notpedye
obcnyroByBaHHs, 3BEPHITECSA 40 KBanichikoBaHOTO criewianicta 3 peMOHTY.

HANEXHA YTUNI3ALIA BUPOBY
Lls nosHayka o3Havae, Lo BianoBigHo Ao Hopm €C npunaj He MoXXHa BUKMAATY pa3oM i3 nobyToBnM
E cMiTTAM. LLI06 YHUKHY TN MOXIMBIUX HErATUBHUX HACMIAKIB ANs AOBKINIs Ta 300pPOB'st MIOAEN, a
TaKOX 334515 eKOrOoriyHO 6e3MnevHOro MOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHsI MaTtepianie cnig 3abesneuntu
EEEN HanexHy ytuniauiio npunagy. Micnsa 3akiHieHHs CTpoKy ekcrinyartauii mpunagy 3BepHITbCS A0
cry6u 360py nobyToBux Biaxoais abo npofdasLs, y Akoro Oys npuadaHui BUpi6. BoHn MoxyTb 3abe3neuntn
ekororiyHo 6esneyHy nepepobky npunagy.

C € MpoaykT BigNoBiAae BUMoram YiHHUX aupektvs €C.

TEXHIYHI OAHI
Mogenb OM30GBX
Hanpyra eneKkTpoxuBneHHs 220-240B
Yactora 50/60 'y
O6’em ayxoBoi Lwagm 28 n
[MoTyXHICTb AyX0BOI Wadu 1600 Bt
[MOTYXKHICTb KOHCPOPKYU 1000 Bt /600 Bt
MakcumarnbHa noTyxHicTb Ayxosoi wadn | 3200 Br

-58-



S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT
-3- -1- -19- -27- -35-
RO UA PL sQ

-43- -51- -67- -75-

BonbLuas koHdopka Perynsitop Temneparypel Taiimep Bepren

Manas koHcopka neuu EA Vinavkatop nuTtanms Pyuka ans septena

YnpasneHue Mepexniovatens pexuvos [l Pewetka Pyuka ans NpoTu1BHS
KOHpopkamu [ pa6orsl neun MpoTuBeHb

MopaoH Ans KpoLuek

MNepen “cnonb3oBaHUeM NpMGOpa BHUMATENbHO NPOYUTAITE MHCTPYKLIMIO MO 3KCTlyaTauum

BA)KHbIE MEPbI BE3OMNACHOCTU
BHAMATENBHO MPO4MTaITE BCH) UHCTPYKLIMIO M0 SKCyaTaLm.

2. He 1Crionb3yiiTe MHY-MEYb OIHOBPEMEHHO C ZIPYTMI MOLLHBIMM S1IEKTPOMpHO0pamM, Tak Kak
370 MOXET NPVBECTY K MEPErpy3Ke aMeKTpoCeT.

3. He npukacaiftech K ropsuim NOBENXHOCTAM Mpubopa Bo BPEMS 1 CPasy Nocne 3aBepLUeH!S
€ro paborb.

4. Vcnonb3yiTe 3alLMTHBIE KyXOHHbIE PYKaBILbI AR YCTAHOBKM W W3BTIEYEHS MPEAMETOB 13

ropsiyent Meuw.

BynbTe 0CODEHHO BHUMATEMbHbI MM MCTIONb30BaHAY MPIOOPA, ECI PAKOM HAXOSTCA FETH.

He ucnonbayitte npubop 663 npucmoTpa B3pocbX.

7. Bo w3bexaHue nopaeHus anexTpUYECKVM TOKOM He MOrpyXaiiTe LLHYP, BUMKY 11 Mtobble
apyrvie yacT npubopa B BORY M APYTyH KUAKOCT. Meper 1enornbaoBaHyem ybeavTecs, 4To
BITTKA LLUHYPa CyXas.

8. Bouabexarue nopaxeHis aneKTpMHECKIIM TOKOM HE MPIKacaitTeCh K Mpbopy, He NOAKMKaiTe
 He OTKTTIOHQUATE €10 OT SIEKTPOCETI BakHbIMI PyKamu.

9. [Ing 3alwuTbl LLUHypa NUTaHAS He BELLAVTE HA HErO HYKaKve MPEMETbI 1 He MepexumaiiTe
€10; He MOSVICMLIADYITE LLIHYP MUTAHIAS; He TAHWTE 11 He NEPEXpY|IBaVTE LUHYP MATaHWS; pi
MOGKIKOMEHMY AN OTKTTHOHEHMN pBOpa KDEMKO AEpKUTE BUMKY.

10. He ponyckaiire, 4ToBbl LLUHYp MUTaHUS CBIUCAN C Kpast CTOMa Wnl CTOMELUHMLbI 1 Kacarcs
FOps4MX MIOBEPXHOCTEM. He ucronbayitte mpubop, eCrut LLUHY MUTaHAS NIEPEKpYSeH v
3anyTancs.

11, Tlocne uenonb30BaHIs OTKMKoYaiiTe MpUEOp OT SNEKTPOCETH.

12. 3ot npubop NpeaHasHayeH ToNbKO Ang BbITOBOO MCronb3oBaHKs. He icronb3yitTe mpubop
BHE MOMELLIEHS it B KOMMEPHECKUX Liensx. Mpou3BOIMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTI
33 PEMOHT, TpebykolLuiica B pe3ymbTaTe MCMOMb3oBaHus Mpubopa He B COOTBETCTBAN C
VHCTPYKLWeNA 1O KCTnyaTaLih.

o> on
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2.
2.

22
23,
24,

2.
2.

2.

28,

Bo Bpems pabotbl npubopa ocTasnsitte He Mexee 10 caHTMeTpoB (4 atoimos) caoboaHor
MPOCTpaHCTBA CO BCEX CTOPOH Mpubopa, Yrobbl 0BecneuwTb HanexaLlyt LMpKYRALMO
Bo3ayxa. OCHOBaHMe, Ha KOTOpOE YCTaHaBMMBAETCA NPUOOP, AOTIKHO BbiTb POBHBIM 1 CYXIM.
OTkniovaitre nprbop OT PO3ETKH, KOFIA OH HE UCMOMb3YETCS ¥ Nepen ouCTKON. [aviTe npubopy
OCTbITb, NEPEZ] TEM Kak YCTaHABMMBATL UM CHUMATb 060pY0BaHHE, U NENEr O4UCTKON.

He cTaBbTe npvOp Ha ropsiuyio ra30Byk) WA SNEKTPUYECKYH KOHAOPKY W PATOM C Hewt. He
CTaBbTe Mpvbop B MUKPOBOMHOBYH MEHb WM HAMETbI AYXOBOM LLKA(.

He HakpbIBalTe aeTani npubopa Qorbroi.

He CTaBbTe B MUHU-NENb KDYMHbIE MPOSYKTH! i METANTIECKIE MPEMETLI, Tak Kak 370 MOXET
MPMBECTY! K BOSTOPAHMIO WM MOPAXEHVIO STIEKTPUYECKIM TOKOM.

He cTaBbTe B Mpubop CrieayioLLVe MaTepuarbl: KApTOH, NNacTuk, Oymary 1 apyrve NonobHbie
MaTepuansl,

eper nepemeLLEHUEM UMV QYUCTKOM OTKTTHOMTE MpUBOp OT SNEKTPOCETI 1 aIATE EMY OCTBITb.
Wcnonb3oBaHye MPMHAENEXHOCTEN, He PEKOMEH0BAHHbIX MPOU3BOVITENEM, MOXET MpUBECTH
K TpaBMaM W ONacHoCT.

He KniagTe Hikakve MpeaMeTsl Ha pubop, 0COBEHHO Ha OTKDBITYHO CTEKTIAHHYHO ABEPLIY.
Ur00bl NpeoTBpaTUTL BOTOPaHME, 3aBOpaUMBAITE MPOYKTbI, KOTOPbIE MOTYT BbiJENSTH XVp
WV COK BO BPEMS MPUTOTOBTEHIS, B (DOMBTY 1 KITATe Ha MPOTUBEH.

Cregure, 4ToBbl horbra He KOHTAKTUPOBANA C HarpeBaTeNbHbIMM SMIEMEHTaMM, Tak KaK 3To
MOXET MPUBECTY K BOSTOPAHVIO.

He nepemeLLiaitte npubop 8o Bpemst ero paboTb, a TakoKe ecrv Mpudop FOPAYMY UMW BHYTPI
HEr0 YTO-TO HAXOEUTCH.

ECiv nuwwa B neyw 3aropenach Wi Havana AbIMUTECA, OTKIKYUTE Mpubop OT SneKTpoceT!
W He OTKPbIBAITE. CTEKTIAHHYIO ABepLly. [1BepLly MOXHO OTKDbIT, KO U3 Me4M NepecTaHer
BbIXODUTb fbiIM.

He ucnonb3yitte npubop, eciv oH nospexzeH i ynan. OTaiiTe €70 B CENBYCHBI LEHTP ANA
0CMOTPA Wi PEMOHTA. He 1CTIOnb3yiTe HeOpHIVHAMbHbIE AETanm.

[leepuia npubopa uaroToBneHa 13 He30MacHOr0 3aKaneHHoro CTexra. Takoe CTexno Mpo4Hee
0bIYHOMD 11 BOnee YCTOMYMBO K PaA3PYLLEHVIO. 3aKaneHHOE CTEKNMO MOXET pasduTbes, HO
OCKOTKIt He MMEIOT OCTPbIX KpaeB. He LiapanaiTe noBEpXHOCTb ABepLbl 11 He JomyCKaitTe
CKOMoB Mo kpasim. ECriv Ha aBepLie 00pa30Banach LiapariHa Uiiv CKon, Nepez ACronb3oBaHKeM
npubopa obpatuTecs B Cy Oy NORAEOKKA

[Inq npuBopOB CKpenneHeM Tvna Y 3ameHy MOBPEXEHHOO LUHYPA MATaHVS MOXET BbINONHATD
TOMBKO M3TOTOBUTENb, €70 CEPBUCHAs CMykDa WM ML, UMEKOLLVe COOTBETCTBYHLLHO
KBAMMCMKaLWO BO M3DEXaHIE ONaCHbIX CHTYaL.

3anHsst CTenka npubopa AormkHa BbiTb 0BpaLLIEHa K CTEHe.
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29. BeC npozyKToB B MPOTUBHE WM HA PELLETKE HE [OMKEH MpeBbiLLaTh 2,5 kunorpamma. He
KnazuTe MpOBYKTbI C OBHOM CTOPOHbI MPOTUBHS WV PELLIETKY, A PACTIDERENSIATE X PaBHOMEDHO
110 BOEV M1OBEPXHOCTHL.

30. NPEQYNPEXOEHWE! Mpnbop vMeeT yHkuMo Harpesa. Kak HarpesateNbHble, Tak v
HeHarpeBaTeNbHbIe NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTCs 40 BbICOKOW Temneparypel. [lioo no-
PasHOMY BOCTIDHIMAYOT TemneparTypy, noatoMy npubop cneayer uenons3osat OCTOPOXHO.
[lepxutre npubOop TOMbKO 3a NOBENXHOCTH, KOTOPbIE AN 3TOM0 NPeHasHaEHbI, 1 UCTIONb3yitTe
3aLLTHbIE CPECTBA, HaMPIMER, KyXOHHbIE PyKaBMLb! v mpxBaTky. Tpexze Yem bpaThes 3a
MOBEPXHOCTI, KOTOPbIE 4715 3TOMO He MPeaHasHayeHbl, JAITe UM OCTbITb.

31. Cobrionaitte 0cobyto OCTOPOXHOCTL MPI MEpEMeLLIEHUM Mpubopa 1 eMKOCTEN C TopsYIM
MaCIIOM Wi SDyTOV FOPSAYEN KUIKOCTBHO.

32. MMpvbop He MpeaHasHayeH Ans MOKTIOHEHUS K BHELLHEMY TaiMepy 1 BHELWHeMy Onoky
[VICTAHLIMOHHOTO YIIpaBriEHHs.

33. Mpnbop npeaHasHayeH Ans UCTIONb30BaHYA AETbMY CTapLLIE 8 NET v MKOIbMM C OrpaHUYEHHbIMY
(DUBMHECKIMM, CEHCOPHBIMIA M YMCTBEHHBIMM CTIOCOBHOCTAMM WA C HEROCTATKOM OMbiTa
WM 3HAHWA, TOMIBKO €CIM OHM HAXOLATCH MOZ MPUCMOTPOM WM MONYSMIA- MHCTPYKLM
Mo Be3onacHomy UCMOMb30BAHWO MPUBOPAa 1 MOHMMAIOT OMACHOCTH, CBH3aHHbIE C €m0
aKcnnyaraLven.

34, He nosonsiiTe 4ETSM UrpaTh C MpUOOpOM.

35. [1eTv MOTYT O4MLLLATb 11 OCYLLECTBIATL 0BCIyKUBaHME MpHBOpa TOMBKO MO MPUCMOTPOM.

36. Xpaue npubop 1 LWHyP MiTaHwA B MECTE, HeROCTYMHOM ANA feTevt Mnaawe 8 ner.

NPEAYNPEXAEHUA

* [lomKniovaiite WHYP MUTaHWA K COOTBETCTBYHOLMM 0BPa3oM YCTaHOBMEHHOM PO3ETKE.
[MonHOCTbI0 BCTABMAWTE BUMKY B PO3ETKY; €CAM BITIKA BCTABMIEHA HE [0 KOHLA, OHA MOXET
CHTIBHO HarpeTbest VenonbaywiTe poseTky ¢ npenoxpaHuTenem 16 A.

* He BcTaBnsitte onee OBHOW BITTK B PO3ETKY. He NOrpyaiATe LLUHYP MUTaHWA U BATIKY B BOLY.

* [lepiutTe LUHyP MUTaHIS B CyXOM MECTE 1 He MpUKaCcaITeCh K pubopy MOKDbIMM pykamu. ocne
MCrONb30BAHVA OTCOBIMHSIATE LUHYP MUTAHAS OT PO3ETKW. ECIM OCTABUTL BUMKY B PO3ETKE,
BITTKA MOXET MEPErpeTLCA v CTaTb MPUHOM BOSTOPaHIAS.

+ OTCOBAMHSAA LUHYP MUTAHWS, TRHATE 33 BUMKY, a He 3a LHYp. B npoTvBHOM Cnyyae npoBoaa
BHYTPM LLHypa MOryT 060pBaThCS.

* He CrasbTe HAdero Ha npubop BO BPEMA €0 WCMOMb30BaHMS. HarpeB MOXET Bbi3gaTb
[ehopmaLto, PaCcTPECKVIBaHUE U T. 4.

* He CTaBbTe TRKeNble MpeaMeTbl Ha ABepLly Mpubopa, Tak Kak OH MOXKET ONDOKVHYTHCS.,
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* BHimanve! byzbre 0CTOpOKHbI, HTODBI HE 0BXeubCs BOBPEMS paboTbi npubopa. MeTannyeckue
YaCTV! 1 CTeTAHHast [BepLia BO BPEMA paboTbl npubopa o4eHb ropsiuue. He npukacaiTecs K
HIAM TP OTKDBIBAHVA 1 3aKDbIBaHIW 1BEPLLbI.

* Vcnonb3yitte pyuKy ANA MPOTUBHS VAW BEpTENa ANA YCTAHOBKM M M3BMeNenws Orioa. He
BepuTect HEMoCpECTBEHHO 3a MPOTMBEHb MMM BEPTEN, Tak Kak 3T0 MOXET MpvBECTH K
CEPLE3HBIM OXOraM.

* He HanvBaitTe By 11 MPOTUPAITE MOKDOI TKAHBHO TOPSHYI CTEKMAHHYIO [BEPLY, TaK KaK
[1BEPLLA MOXET TPECHYTb.

* ECTIM OT rOTOBALLMXCA NPOZYKTOB BPbI3ragT X1p, PEKOMEHAYETCS NONIOKMTb Ha AHO NOCYAbI 483
fIvcTa (honbru. 370 YMEHbLUMT asbpbI3rviBaHye U NO3BOMUT KMpY CTEKaTb MEXTY TMCTaMM,

* He CTaBbTe HYKaKve NPeaMETb! Ha HameBaTENbHbIE ANEMEHTbI (BEPXHMY Y HAKHIV) UM psioM
C HMW, TaK KaK rvLia BypeT npuroparb. YCTaHaBvBaATe Ha HanpaBnatoLLyte CHIA3Y MPOTVIBEH,
4T0ObI KIAGKOCTb TV KDOLLIKIA HE Monadanit Ha HarpeBaTellbHbIv AeMeHT.

* Hevcronb3yiTenerkoBocrnamMeHsHLLMECABELLECTBAPSOMCpa00TaOLLMANIETROMPUOOPOM.
[lepxwTe BELLECTBA, HAXOOALUWECS N0S JABTIEHVIEM, 11 ZIpyIvie NErkOBOCTINAMEHSIOLLMECH rasbl
Bram 0T paboTaroLLx npubopos. HecobriomeHie STOr0 MOXET MpVBECTI K MIOXapY W B3PbIBY.

BHUMAHUE!

MOBEPXHOCTU MPUBOPA FOPAYUE NOCNE MCMONB30BAHWUA. BCEITIA ucnonbayitte
KyXOHHbIe pyKaBuLbl MW MPUKOCHOBEHWA K ropsueMy npuGopy, ropsuum Gniogam M
MPOAYKTaM, a TaKKe NP YCTHOBKE 1 U3BNEYEHMM PELLETKY, NPOTUBHEN 1 hOpM ANA BLINEHKY.,

I'IO,EI,FOTOBKA K UCMNOJNIb30OBAHUIO
Pacnakyite npubop.

2. M3BnekuTe peLueTky 1 NPpoTUMBHW. BbIMONTE ropsiven MbinbHO BOQOW M B MOCYAOMOEYHON MaLlnHe.

3. TwartensHo NpocyLunTe NPUHaAEXHOCTU N YCTAaHOBUTE Ha MECTO B Nevb. MoakrntouuTte npnbop k
posetke. [Nprnbop rotoB Kk UCMONb30BAHMIO.

4. Tlocrie yCTaHOBKM MPUHaANEXHOCTE peKOMeHIyeTcs NporpeTb nevb npu MAKCYMATBHOMN
Temneparype NpuMepHoO 15 MUHYT, 4TOGbl yaanuTb OCTaTku Macha.

5. TMNpu nepeoM Mcnonb3oBaHNM NPMBopa MOXET NOSBMATLCS AbIM. 3TO HOPMasbHO, AbIM 00bIMHO McHe3aeT
yepes 20 MUHYT.

UCNONb30OBAHUE NMPUBOPA

PelueTka: Ans nompxapyBaHns TOCTOB, 3anekaHus U NPUroTOBINEHUS B hopMax Aris 3anekaHus v NpoTUBHE.
MpoTuBeHb: Ans 3anekaHus Msica, NTULbI, PbIObI M APYrX NPOAYKTOB.

Pyyka Ansi NPOTUBHA: NOMOraeT U3BnekaTb NPOTUBEHb UIN PELLIETKY.

MopAoH ans kpoluek: Ansi cbopa KpoLLEK BO BPEMS NPUrOTOBNEHUS.

BepTen: 455 3anekaHWs pa3nugHoro Msica 1 NTuLpl.

Pyuka ans BepTena: nomoraer ussrnekarb BepTer.

PerynsTop TeMnepartypbl neum: BoibepuTe Temnepartypy B AvanasoHe ot Low (Hu3kas) (100°C) go 220°C.
Pyuka Taimepa: noBepHUTE pyyKy, YTOObI YCTAHOBUTL BPEMS MPUrOTORMEHMS. 10 UCTeYEHUN 3a8aHHOTo
BPEMEHUN pa3fnaeTcs 3ByKOBOWN CUrHar.
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Bonbluas koHdopka (9188 mm): ncnonb3ayeTcs AnA NPUTOTOBIIEHWS XXWMAKUX 1 ApYruX 6riog.
Manas koHdopka (3155 Mm): ucronb3yeTtcs Ans NPUrOTOBNEHNS XUOKNX 1 Apyrvx bniog.
WHavikaTop: cBeTuTCS, Koraa Nnprbop BKITHOYEH.

MepeknioyaTenb peXxMMOB paboTbl NeYn: NOBEPHNUTE MepeKroyaTerb, YTOOb! BbIOpaTb pexum
MPUrOTOBMEHUS.

MCnonb30BAHME KOHPOPOK

KoHhopKu BbIKIOYEHDI
JleBast anekTpuyeckas KoHdopka
MpaBas anekTpuyeckas KoHdopKa

[Be anekTpunyeckme KOHPOPKK

HISlEE

MotwuHocTb neBow koHdpopku coctasnset 1000 Br.

MolwuHocTb npaBow koHdopku cocTtasnset 600 BT.

MocTaBbTe KacTPHOMNIO UM CKOBOPOZY Ha HYXHYH0 KOHCGPOPKY U HAYHWUTE FOTOBUTD.

He octaBnswite npubop BKIOYEHHbIM, €CN Ha KOH(POpKax HET NOCyApl, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO KOHGPOPOK U Neperpesy.

[nsa ynpaBneHusi paboTow KOHPOPOK NCMONb3YNTE PYUKY yNpaBneHnst KOHOopKamu.

O6e KOHGOPKM MOXHO MCMONb30BaTb OAHOBPEMEHHO C BKIKOYEHHON NEYbHO.

OpnHako pekoMeHayeTCs MCMonb30BaTh TOMbKO OAHY KOHAOPKY, UTODObI MPEeAOTBPaTUTL Neperpysky
aBTOMaTUYECKOTO BbIKIOHATENS AMEKTPOCETH.

MprmeyaHme. YTobbl ncnonb3oBaTb KOHAIOPKY, yCTaHOBUTE TaviMep (BpeMs U pydHOe ynpaeneHue).

MCNOJNb30OBAHUE BEPTENA

1.
2.
3.

HapeHbTe BUNKy ¢ 0OHON CTOPOHbI BEPTENA U 3aKpyTUTE BUHT Ha BUSIKE.

Hacagwte npogykT ¢ opyron CTOPOHbI BepTena.

C 37101 e CTOPOHbI HaAeHLTE BTOPYHO BUIKY W 3aKPYTUTE BUHT Ha BUnke. YbeauTech, 4To NpogykT
XOpOLLIO 3adhMKCMPOBaH B LIEHTPe BepTerna.

YcTaHoBWTE BepTen ¢ NpoayKToM B nevb. [1ns 3Toro BCTaBbTe 0AMH KOHEL, BepTena B rHe3no NpyBoAaa.
[pyroi KoHeL, NOMoXWUTe Ha OMnopy Ha NPOTUBOMOIOXHOW CTEHKE KaMepbl MeYn.
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PEXWMbIl HAIPEBA MNEYA

PEXM

nogxogunT anA...

MCMNONb30OBAHVE

BHAMAHWE!

3anekaHve
NOMTUKOB CBUHWHbI,
KYPUHBIX HOXEK

M KpbITbILLEK,
KapTodenbHbIX
[orek, Msica nTuubl,
OTOMBHBIX U1 PbIObI.

1) MonoxwTe NPoAyKTbI B NPOTVBEHb UIN Ha PELLIETKY
1 yCTaHOBUTE B MeYb Ha CpeaHWiA ypoBeHb
HanpaBnsioLLmX.

2) MoBepHWTE NepekIodaTenb PEXMMOB B

MNonoXeHne
3) PerynsitopoM Temnepatypbl YCTaHOBUTE HYXXHYHO
Temneparypy.

4) Py4yKoWi Taimepa ycTaHOBUTE Bpemst
MPUrOTOBIIEHUS.

mnun

5) Utobbl NpOBEPUTL TOTOBHOCTL NPOAYKTOB MU
BbIHYTb WX U3 NEYM, BbIABUHETE NPOTUBEHD UM
PELLIETKY C MOMOLLIO PYYK/ OISt IPOTUBHSI.

6) MNeyb 3aBEPLUMT NPUTOTOBNEHWE, KOrAA pyYKa
Talimepa BepHetcst B nonoxenue Off (Bbikr.).
MonHocTbio OTKPOWTE ABEpPLY 1 U3BNEKNTE
NPOTVBEHb UM PELLIETKY C NMOMOLLIbIO PYYKv Anst
NPOTUBHS.

Bpems npurotoBnexms
paccuuUTaHo Ans NpopyKToB
13 XOnoaunbHUKa.

[ns npurotoBneHus
3aMOPOXEHHOTO Msica
Tpebyetcs Gonblue
BPEMEHU, MO3TOMY
pekoMeHayeTcs
1CMOnb30BaTh KyNMHAPHbIN
TepMomeTp.

MpuroToBneHHas nuLua,
MeTannuyeckas peLueTka
1 ABepua MoryT 6biTb
04€Hb ropsIYMMMU, MOSTOMY
6yabTe ocTopoXHbl. He
ocTaBnsaunTe neyb 6e3
npucmoTpa.

OTOT pexum
noaxoauT Anst
MPUrOTOBMEHNS!
xneba, nuuubl 1
msica NTULbI.

1) MonoxwTe NPoAYKTbI B MPOTUBEHb UK HA
peLLeTKy 1 YCTaHOBUTE B NeYb Ha CpeaHuii
YPOBEHb HaMNpaBrstoLLyX.

2) MNoBepHUTE NepekrnoYaTenb PEXUMOB B

nonoxeHue .

3) Perynsitopom Temnepatypbl yCTaHOBUTE HY>XHYHO
TeMmneparypy.

4) Pyykon Tanimepa ycTaHoBUTE BpEMSI
NPUrOTOBMNEHNS.

5) UTto6bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTbL NPOAYKTOB U
BbIHYTb VX 13 NeYn, BbIABUHETE NPOTUBEHD UMK
PELLETKY C MOMOLLbIO PYYKV Af1 MPOTUBHSI.

6) Meyb 3aBepLUUT NPUrOTOBMNEHUE, KOraa pyyka
Talimepa BepHeTcst B nonoxeHune Off (Bbikn.).
[MonHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLYY M Cpasy U3BneknTe
NPOAYKTbI, Ha4Ye OHU NPOAOIHKAT FOTOBUTLCS U
nepecyLaTcs.

MpurotoBneHHas nuLla,
MeTannuyeckas peLueTka u
ABepLa MoryT BbITb 04eHb
ropsiyMmMu, Nnoatomy Gyasre
OCTOPOXHBI.

OTOT pexum
noaxoauT Ans
NPUroTOBNEHUS!
LbINneHka unm
NTULBI LIEMMKOM.

1) HapeHbTe LpinneHka Ha BepTen v 3akpenuTe
BUIKamm ¢ 0bemnx CTOpoH. YcTaHoBUTe BepTen B
nevb 1 3aKpowiTe ABepLly.

2) [loBepHuTe NepekmnioyaTens PEXMMOB B

nonoxexHue

3) Perynstopom Temneparypbl yCTaHOBUTE HYXXHYHO
Temneparypy.

mnnun

4) Pyukoli Taimepa ycTaHOBUTE BpeMst
NPUrOTOBMNEHNS.

5) YT0Bbl NPOBEPUTL FOTOBHOCTb NPOAYKTOB UMK
BbIHYTb UX M3 MEYM, BblABUHLTE MPOTUBEHb UIN
PELLETKY C MOMOLLIbIO PYUKU Anst NPOTUBHS.

6) [Meyb 3aBepLUMT NPUrOTOBNEHNWE, KOAA pyyka
Talimepa BepHeTcst B nonoxeHue Off (Bbikn.).
[MonHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLIY U U3BMEKUTE
600 C MOMOLLbIO PYHKM.

[ins cbopa xmpa Bo Bpemst
MPUrOTOBIEHMS YCTaHOBUTE
MPOTUBEHb Ha HUXKHNIA
YPOBEHb HaMPaBNSIOLLMX.
Taloke HarneiiTe B NPOTVBEHb
HEeMHOrO BOAbI Nepen;
NPUrOTOBNEHNEM Ha BepTene,
Tak Kak 3T0 MOMOXeET [oBUTLCS
NYYLLKMX PE3yTETaToB.

Bpewmsi npurotoBnexus
paccuuTaHo A5 NPOyKTOB
13 XOmnoanbHIKa.

[ns npuroToBnexus
3aMOPOXEHHOTO Msica
Tpebyetcs GorbLue BpeMeHM,
1O3TOMY PeKOMEHYeTCS
1CroNb30BaTh KynMHapHBIA
TEPMOMETP.

[MpuroToBneHHas nuLa,
MeTannyeckas peLetka u
[nBepLia MoryT BbITb 04eHb
TopsiuMMK, NO3TOMY ByasTe
0CTOPOXHbI. He octaBnsiiite
neyb 6e3 npucMotpa.
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3TN pexuMbl 1. Ans npurotoBneHus Ha KOHOpKax NoaxoanT Mpw npurotosneHun B
ncnonb3ytoTes Ans meTannuyeckas nocyaa (amanvpoBaHHasi, NeYn YCTaHOBUTE HYXHYIO
NPUroTOBMEHMS YyryHHasi Unu 13 Hep>kaBetoLLielt cTanm), TemnepaTypy perynsitopom
Unn pasorpesa umetoLLias rmagkoe, POBHOE AHO AMaMeTpoM TemnepaTypbl neyu.
XKnakux onoa 155-180 MMNIIMMETPOB U KPbILLIKY. ByabTe 0CTOPOXHBI, YTOObI
@ WKW NPOAYKTOB, 2. [vameTp AHa nocyabl He AOMKeH NpeBbILLaTb He 06Xe4bCst ropsiuMmM
Hanpumep, cyrnos, AnameTp KOHopKU. napom, korga nposepsieTe
Mornoka, kode. 3. He octaBnsitte nycTyto nocyay Ha pabotatoLleii | unm ussnekaete NPoayKTbl.
+ KoHPOpKe, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K

NOBPEXAEHIO KOHOPKY.

4. Wnovkatop paboTbl CBETUTCS BO BpeMsi paboTbl
KOHCpOPOK.

5. TlepeBegute nepekrnoyaTenb KOH(POPOK B
nonoxetwe Off (Bbikn.), ecnn koHdopkKM He
ucnonb3ytotesi. MepeseauTe nepekntoyaTens

PEXMMOB pPaboTbl NEYN B MOMOXKEHE C] ecnu
NeYb He UCTOMb3YeTCs.

6. KoHdopku 1 nedb MoryT pabotatb
OQHOBPEMEHHO.

7. Tlpy NpurotoBneHnn Ha KOHAOpKax He

TpebyeTcsi NoBOpaYmBaTh Perynstop
Temreparypbl s YCTaHOBKY HY>KHO

TEeMnepaTypbl.
8. lloBepHuTE NepekrirodaTens unn oba
NEPEKIOYATENS! B HY>KHOE MOTOXKEHNE.

9. TocTaBbTe Nnocyay € NPoAyKTaMu Ha KOHAOPKY
1 B NeYb.
10. Pyukon Tarimepa ycTaHOBUTE BpPeMs

MPUrOTOBMEHUS.
11. eyb 3aBEPLUMT NPUTOTOBIIEHME, KOrda pydka

Tanmepa BepHeTcs B nonoxeHue Off (Bbikn.).
MonHoCTLIO OTKPOWTE ABEpLLY U U3BMEKUTE

611040 C NOMOLLIBHO PYHKM UIN KYXOHHBIX
pykaBmL,.

i IEPEERRRRR e

I'IOPHD,OK PABOTbI

2.

o

o

YcTraHoBwWTe NprbBop Ha NPOYHYO MOBEPXHOCTb. MOAKIIOUMTE K AMEKTPOCETH.

MonoxwuTe NpoayKTbl B Nocydy. YCTaHoBUTE TeMneparypy, Taimep 1 MOLLHOCTb U pa3orpenTe nevb. Korga
neyb HarpeeTcs A0 3aAaHHOW TeMnepaTypbl, MocTaBbTe NOCyAy C NPOAYKTaMM B NeYb, UCMONb3Yst PyYKy
NSt NPOTUBHSA UNn BepTena.

O6bI4HO He TpebyeTcs NpeaBapuUTENbHO pa3orpeBaThb Medb, HO ANs NYHLUX PesyrsTaToB MPUroTOBIEHWS!
HEKOTOpbIX NPOAYKTOB (HanpuMep, MMpOoru, MSICO) PEKOMEHAYETCS NpeaBapUTeNbHO pasorpeBaTh Nevb.
YTtobbl NPOAYKTLI HE NPUAUNany K Nocyae, NpeaBapuTenbHO CMaXsTe ee HeBOoMbLLIMM KONMYEeCTBOM
pacTuTensHoro Macna.

PaBHOMepHO pacnpenenuTe NpoayKTbl No nocyae v noctassTe B nevdb. OfHOBPEMEHHO roTOBLTE TOMNBKO
ofaHo 6noao B neyn.

CneawTb 3a NPUrOTOBMEHEM MOXHO Yepes CTeknsHHyto ABepLly. KpynHble npoayKTel BO Bpemst
NPUIroTOBMEHUS NepeBepHUTE OAMH UK ABa pasa. YTobbl NepeBepHyTb UMK M3BMEYb NPOAYKTHI U3 MeYM,
OTKpOWNTE ABEPLLY, HO Cpa3y Nocre 3TOoro 3akpowTe.

Mocne 3aBepLUEHWst NPUFOTOBINEHWS NepeBeauTe BCe NepekrodaTenin B nonoxexne «0» 1 oTknoymte
npubop oT aneKkTpoceTw. ByabTe 0CTOPOXHBI, M3BNEKas NPOAYKTbLI U3 Neyn.
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OYUCTKA

BHUMAHME! Bo nsbexaHe nopakeHus anexktpudeckiv Tokom HE MOMPYXXANTE NPUBOP B BOY

N OPYTYHO XNOKOCTb.

PerynsipHo oumiante npubop, Y4Tobbl 06ecneumTb HannyuyLlme pesynsTaTbl MPUIOTOBIEHUST U JOMTUA CPOK

cny6bl nprbopa. PerynsipHas o4McTKa Taloke CHDKAET PUCK BO3ropaHust.

1. Tepen o4nNCTKON OTKIOUMUTE NPUOOP OT JMEKTPOCETU U AalTe eMy OCTbITb.

2. V3BnekuTe NoaaoH Ans KPOLUEK, PeLLeTKy U MPOTUBEHb U MPOTPUTE UX Crierka Bra)KHOW TKaHbHo,
CMOYEHHOM B MbINTbHOM pacTBope. [Ansi O4NCTKM UCTONb3yITe TOMNBKO PAacTBOP MSAMKOTO MOLLIETO
cpefcTBaa.

3. [Nns 04MCTKM BHYTPEHHMX NMOBEPXHOCTEN NPOTPUTE CTEHKW, AHO M CTEKIISIHHYHO ABEPLYY Neyu crerka
BIaXKHOW TKaHbIO, CMOYEHHOW B MbITbHOM pacTBope. 3aTem NpOoTPUTE YUCTOM CyXOM TKaHbHO.

4. TpoTpuTe BHELLIHME NOBEPXHOCTM Npubopa crierka BNaxHoi TkaHbo. BHUMAHWE! HE MCMNONB3YUTE
ABPA3VBHBLIE O4YUNCTUTESIU NI METAJTITMYECKNE MOYATTKA. [Ins o4McTKU UCNOmb3ynTe TOMbKO
pacTBOp MSAMKOro MOKLLEro cpeacTBa. AOpasuBHbIE YUCTSILLME CPEACTBA, Mpybble LLETKN U XMMUYeckne
YnCTALLME CPEeACTBa MOryT MOBPeaUTb NMOKPbITUE Npubopa. Ha anekTpuyeckux aetansix MoryT octaTbest
YacTu1Lbl METANINNYECKMX LLIETOK M MOYAIIOK, YTO MOXET NMPUBECTU K MOPAKEHMIO ANEKTPUYECKAM TOKOM.

5. lMepen Tem kak ybpaTb Npubop Ha XxpaHeHue, AanTe eMy MOSTHOCTLIO OCThITb U BbICOXHYTh. ECnm Bbi
ybupaete npnbop Ha ANMTENBHOE XpaHeHUe, yoeamTech, UTO OH YNCTbIV M B HEM HET OCTaTKOB MULL.
XpaHuTe npmbop B CyXOM MecCTe, Harnpvmep, Ha CTore, CTOMELLHULE U Ha rnorke wkada. Kpomve
PEeKOMEHA0BaHHOW O4MCTKM Apyroe obcryxmBaHue npubopa co CTOPOHbI Mornb3oBaTens He Tpebyercs.

6. CepBucHOe 00CNyXMBaHNE MOXET BbINOSHSATb TONbKO aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN CNELManmcCT.

XPAHEHUE

Mepen Tem kak ybpatb Npvbop Ha XxpaHeHWe, OTKITIOYNTE ero OT AMEKTPOCETU, AANTE OCTbITb U O4UCTUTE.
XpaHuTe npnbop B KOPOOKE B YMCTOM CyXOM MecTe. He ybupaiite npubop Ha XpaHeHwve, Nnoka OH ropsyuni
WK ecnn BKITOYEH B po3eTKy. Hykorga He HamaTbiBaTe LUHYP BOKpYr Npubopa. He noasepraiite Harpyskam
MECTO MOAKMIOYEHMS] LUHYPa MUTaHUS K NpUbopy, Tak Kak 3T0 MOXET NMPUBECTU K U3HOCY 1 0OpbIBY LLHYpa.

OBCNYXUBAHUE

Mpnbop He TpebyeT TexHndeckoro obenyxuBanust. OH He cooepXuT AeTarnein, KoTopble MOXET 0bCyXMBaTb
nornb3oBarerb. He nbitaiTecb peMoHTMpoBaTh NpMbop camocTosTenbHO. Ecnm nanenne Heobxoaumo
OTPEMOHTUPOBATbL, 0BpaTUTECH K KBANMMULMPOBAHHOMY CEPBUCHOMY CrELarnucTy.

NPABUITbHAA YTUITU3ALIUA
CuMBON Ha U3AENUM UMW €70 YAKOBKe YKa3bIBAET, YTO U3AENNE He NOASIEXUT yTUN3aLmm BMeCTe C
6bITOBBLIMM OTXOAAMM Ha Tepputopumn EC. YTunuampyiite otxoasl AOMKHBIM 06pa3oMm, YToObI
npefoTBPaTUTL HEraTMBHOE BO3AENCTBIE Ha OKPY>KatoLLYy0 CPeAy U 300pOBbe YerioBeka
EEEE BCrieAcTBue HenogobaroLLero obpalleHns C 0TXodamm 1 crocobCTBOBaTL YCTONHMBOMY
NMOBTOPHOMY MCMOMb30BaHWNIO MaTepuarbHbIx pecypcoB. OTCnyxvBLLEe n3nenue caante B NyHKT cbopa
3MEeKTPOTEXHWKN UMK B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Nprobpenu naaenve. OHW MOTyT nepeaath uagenve Ha
6esonacHyo yTMnmusaumio.

C € MpoayKT cooTBeTCTBYET TpetoBaHWsaM AeiCTBYOLLMX AvpekTus EC.

TEXHIYHI JAHI
Mopgenb OM30GBX
CeteBoe HanpspKeHve 220-240 B~
Yacrora 50-60 'y,
O6bem AyxoBku 28 n
MoLHOCTb HarpeBaTenbHOro aneMeHTa 1600 Bt
rpunsi
MoLLHOCTb KOHGOPKU 1000 Bt /600 Bt
MakcumarbHas MOLLHOCTb nprbopa 3200 Bt
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S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT
-3- -1- -19- -27- -35-
RO UA RU sQ

-43- -51- -59- -75-

Duza plyta grzewcza Kontrola temperatury A Minutnik Tacka na okruchy

Mata ptyta grzewcza piekarnika Wskaznik zasilania Widelec do rozna

Sterowanie ptytami Sterowanie trybem B Ruszt Uchwyt rozna
grzewczymi grzania piekarnika A Blacha do pieczenia Uchwyt blachy

Przed uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

o —

W pierwszej kolejnosci nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcie.

. Nie uzywac tego piekamika jednoczesnie z innymi urzadzeniami elekirycznymi o duzej mocy,

poniewaz moze to spowodowac przecigzenie.

Nie dotykac goracych powierzehni podczas pracy urzadzenia lub bezposrednio po nigj.
Podczas wkfadania lub wyjmowania przedmiotow z goracego piekamika nalezy zawsze
zaktadac izolujace rekawice kuchenne.

Nalezy zachowaC szczegolng ostroznosC podczas obstugi urzadzen przez dzieci lub w ich
poblizu.

Nie uzywac tego piekamika bez nadzoru osoby doroste]

Aby unikng¢ porazenia pradem, nie zanurzac przewodu, wiyczki ani zadnych czesci piekamika
W wodzie lub innej cieczy. Przed uzyciem upewnic sig, Ze whyczka jest sucha.

Aby uniknaC porazenia pradem, nie dotykac, nie podtaczac ani nie odigczac urzadzenia mokrymi
rekami.

Aoy chroni¢ przewdd zasilajacy, nie zawieszac na nim niczego ani go nie przycinac; nie
modyfikowaC przewodu zasilajgeeqo; nie ciagnaC ani nie skrecaC przewodu zasilajgceqo;
trzymac wiyczke nieruchomo podczas podigczania lub odkgczania urzgdzenia.

Nie pozwolié, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub blatu baaZ dotykat rozgrzanych
powierzchni. Nie uzywac tego urzadzenia, gdy przewdd zasiajacy jest skrgcony Iub zaplatany;

. Po uzyciu odtgczy ¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego.

To urzqdzeme Jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Nie korzysteC z urzadzenia
na zewnatrz ani do uzytku komercyjnego; nie ponosimy Zadnej odpowiedzialnosci za naprawe,
jesli uzytkownik nie uzywa tego urzadzenia zgodnie z instrukcjg.

Podczas pracy piekamika zachowac co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron
piekamika, aby umoZliwi¢ odpowiednia cyrkulacie powietrza. Podstawa, na ktorej stoi urzgazenie,
powinna by¢ ptaska i sucha. Oalaczy¢ urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest w uzyciu lub przed
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23,
2,
2.

2.

2.

28,

czyszczeniem. Przed instalacg lub demontazem czedci lub przed czyszczeniem pozostawic
urzadzenie do wystygniecia,

Nie umieszczac urzadzenia na gorgcym palniku gazowym lub elektrycznym, badZ w jego poblizu,
oraz w nagrzanym piekamiku lub w kuchence mikrofalowej.

Nie przykrywac zadnej czeSci piekamika folig aluminiowg.

Wkiadanie zbyt duzych produktow spozywczych lub metalowych przyboréw kuchennych do
piekamika jest niedozwolone, poniewaz moze spowodowaC pozar Iub grozié porazeniem
pradem.

Nie umieszczac w piekamiku Zadnego z nastepujacych materiatow: kartonu, plastiku, papieru
ani niczego podobnego.

Przed przeniesieniem Iub rozpoczeciem czyszczenia Urzgdzenia upewnic sig, Ze jest ono
odlaczone od zasilania i ostygfo.

Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze stwarzaC zagrozenie Iub
spowodowac obrazenia.

. Nie naleZy klas¢ niczego na powierzchni piekamika, w szczegéinosci na szklanych drzwiczkach,

gdy s3 otwarte.

. Aby zapobiec pozarowi, 2ywno$c, z kidrej podczas pieczenia moze wydzielac sie tuszcz lub sok,

nalezy zawing¢ w folie aluminiowa i polozy¢ na blasze do pieczenia.

Upewnic sie, Ze folia aluminiowa nie styka sie z zadnymi elementami grzewczymi, poniewaz
moZe to spowodowag pozar.

Nie przenosic urzadzenia podczas pracy, gdy jest gorace lub gdy cos sie w nim znajduje.

Jezeli ZywnoS¢ w piekamiku zapali sie lub zacznie sig dymi¢, nalezy odtaczy¢ piekamik od
zasilania i nie otwiera¢ w tym czasie szklanych drzwiczek. Szklane drzwiczki otwiera¢ dopiero
wtedy, gdy z jedzenia nie wydobywa sie juz dym.

Nie uzywac urzadzenia, jedi jest uszkodzone lub zostalo upuszczone. Nalezy przestac je do
warsztatu serwisowego w celu kontroli lub naprawy. Nie uzywac czesci, ktdre nie pochodzg od
oryginalnego producenta.

To urzadzenie posiada drzwiczki ze szkfa hartowanego. Szkio hartowane jest mocniejsze niz
Zwykle szklo i bardziej odpome na stiuczenie. Szklo hartowane moze peknag, ale kawatki nie
bedg mialy ostrych krawedzi. Unikac zarysowania powierzehni drzwiczek Iub wyszczerbienia ich
krawedizi. Jesli drzwiczki majg ryse lub wyszczerbienie, przed uzyciem piekarmnika skontaktowac
sie z naszym dziatem obstug klienta.

W przypadku urzadzen z przytaczem typu Y: jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi
Zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o
podobnych kwalifikacjach, aby uniknaC zagrozenia.

Tylna powierzchnia urzadzenia powinna by¢ umieszczona przy Scianie.
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3.

Waga ZywnoSci umieszczonej na blasze/ruszcie nie moze przekraczac 2,5 kg. Nie klasc cate]
lub wiekszodci Zywnosci po jednej stronie blachy/rusztu; nalezy roziozy¢ zywno$¢ rdwnomiemie
na cafe] blasze/ruszcie.

OSTRZEZENIE: To urzadzenie p03|ada funkejg grzewcza. Zardwno powierzchnie funkcionalne,
jak i niefunkcjonalne moga nagrzewac sig do wysokich temperafur. Poniewaz wraZliwos¢ na
temperature u poszczegélnych osob rozni sig, to urzadzenie powinno by¢ uzywane w sposob
OSTROZNY. Chwytaé urzadzenie wylacznie za przeznaczone do tego powierzchnie i stosowac
srodki ochrony przed wysoka temperaturg, takie jak rekawice kuchenne lub uchwyty na gamki.
Migjsca, ktdre nie sq przeznaczone do dotykania lub trzymania, muszg mie¢ wystarczajaco duzo
CzasU na ostygniecie.

Nalezy zachowaC szczegoing ostroznoS¢ podczas przenoszenia Urzadzenia b pojemnika
Zawierajgcego goracy oleflub inne gorace plyny.

To urzqdzeme nie jest przeznaczone do wspdipracy z zewnetrznym minutnikiem ani osobnym
systemem zdalnego sterowania.

To urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o obnizonej
sprawnosci  fizycznej, sensorycznej lub umysiowej oraz  nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczeniai wiedzy pod warunkiem, Ze znajduja sie pod nadzorem ub zostaly poinstruowane
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumialy zwigzane z tym zagrozenia.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe tym urzgdzeniem.

Dzieci nie powinny czyScic produktu ani przeprowadzac zadnych czynnodci konserwacyjnych
bez nadzoru.

PrzechowywaC urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla azieci ponizej 8. roku

Zycia.

OSTRZEZENIA

* Podigczy¢ kabel do prawictowo zasilanego gniazdka elekirycznego. Catkowicie wiozy¢ wiyczke
do gniazaka; jesli wiyczka nie jest catkowicie wiozona, moze stac sie goraca, co nie jest zjawiskiem
prawidiowym. Korzystac z gniazdka z bezpiecznikiem 16 A.

* Nigdy nie pockiaczac wiecej niz jednej wiyczki do tego samego gniazdka. Nie zanurzac przewodu
zasnajacego ani wiyczki w wodze.

» Utrzymywac przewdd zasilajacy w stanie suchym i nie obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.
Zawsze odlaczac przewdd zasilajacy po uzyciu. Gdy whyczka jest wiozona do gniazdka, usterka
moze spowodowac pozar.

» QOdlaczajac przewdd zasilajacy, zawsze frzymaé za whyczke i nie ciggna¢ za kabel. W przeciwnym
razie przewody w kablu mogg sie zerwac.
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* Nie ktas¢ niczego na piekamiku, gdy jest w uzyciu. Cieplo moze powodowaé deformacie,
pekanie itp.

* Nie klas¢ cigzkich przedmiotow na drzwiczkach piekamnika. Urzadzenie moze sie przewrdcic.

» OstrzeZenie! Nalezy uwazac, aby nie poparzy¢ sig podczas pracy urzgdzenia. Czesci metalowe
| szyba drzwiczek sq bardzo gorace podczas pracy urzadzenia. Nie dotyka¢ ich podczas
otwierania i zamykania drzwiczek.

» Podczas wkiladania lub wyjmowania naczynia zawsze uzywa¢ odpowiedniego uchwytu,
Bezposredni kontakt spowoduje powazne poparzenia.

» Gdy szklane drzwiczki sg gorgce, unika¢ wszelkiego kontaktu z woda. Szklane drzwiczki moga
peknac.

+ Jedli istnieje prawdopodobienstwo, Ze z gotowanych potraw bedzie rozpryskiwat sie tuszcz,
zaleca sie umieszczenie nanaczyniu dwdch arkuszy foli aluminiowej. Zmniejszy to rozpryskiwanie
| pozwoli, aby thuszcz kapat miedzy arkuszami.

+ Nie klas¢ niczego na elementach grzewczych (gomych i dolnych) lub w ich poblizu, poniewaz
Zywnos¢ sie przypali. Blache do pieczenia nalezy zawsze umieszczac na czwartej potce grilla,
aby zadne piyny lub okruchy nie spadly na element grzewczy.

* Nie uzywac fatwopalnych substancji w poblizu dziafajgcego urzadzenia elektrycznego.
Przechowywac wszystkie substancie pod ciSnieniemi inne fatwopalne gazy z dala od pracujgcych
urzaazen. Niezastosowanie sig do tego moze spowodowac pozar lub wybuch.

UWAGA |
POWIERZCHNIE URZADZENIA SA GORACE PO UZYCIU. ZAWSZE zaklada¢ ochronne,
izolujace rekawice kuchenne lub rekawice z jednym palcem podczas dotykania goracego
piekamika lub goracych naczyn i zywnosci, lub podczas wkiadania badz wyjmowania rusztu,
patelni czy naczyn do pieczenia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Rozpakowac¢ urzgdzenie.

2. Wyja¢ wszystkie blachy i ruszty. Umy¢ ruszty i blachy w gorgcej wodzie z mydtem lub w zmywarce.

3. Dokiadnie osuszy¢ wszystkie akcesoria i ponownie umiescic je w piekarniku. Podigczy¢ piekarnik do
gniazdka. Urzgdzenie jest gotowe do uzycia.

4. Po ponownym ztozeniu piekarnika zalecamy uruchomienie go w MAKSYMALNEJ temperaturze na okoto
15 minut, aby wyeliminowaé¢ ewentualne pozostatosci oleju opakowaniowego po wysyice.

5. Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze pojawi¢ sie dym. Nie stanowi to powodu do obaw. To
normalne zjawisko, a dym powinien znikna¢ po 20 minutach.

SPOSOB UZYTKOWANIA

¢ Ruszt: Do opiekania, pieczenia i ogélnego przyrzadzania potraw w naczyniach zaroodpornych i
standardowych.

* Blacha na zywnos¢: Do opiekania i pieczenia migsa, drobiu, ryb i innych produktéw spozywczych.
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Uchwyt blachy na zywnos¢: Umozliwia podniesienie tacy i rusztu.

Tacka na okruchy: Do zbierania okruchéw podczas pracy urzgdzenia.

Widelec do rozna: Stuzy do pieczenia réznych mies i drobiu.

Uchwyt do rozna: Umozliwia podniesienie widelca do rozna.

Pokretto termostatu: Umozliwia wybor zadanej temperatury od niskiej (100°C) do 220°C.

Pokretto minutnika: Pozwala na ustawienie czasu gotowania. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie
dzwonek.

Duza plyta grzewcza (®188 mm): Stuzy do gotowania réznych potraw w naczyniach zaroodpornych i do
innych pozadanych zastosowan.

Mata plyta grzewcza (®155 mm): Stuzy do gotowania réznych potraw w naczyniach zaroodpornych i do
innych pozadanych zastosowan.

Wskaznik: Swieci sie, gdy piekarnik jest wigczony.

Pokretta funkcyjne: Nalezy obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ Zgdang funkcje gotowania.

KORZYSTANIE Z PLYT GRZEWCZYCH

Pyty grzewcze WYLACZONE
Lewa elekiryczna strefa gotowania

Prawa elektryczna strefa gotowania

ISl

Obie elektryczne strefy gotowania

Moc lewej ptyty grzewczej wynosi 1000 W.

Moc prawej ptyty grzewczej wynosi 600 W.

Umiesci¢ garnek lub patelnie na wybranej ptycie grzewczej i rozpocza¢ gotowanie.

Nie pozostawia¢ urzadzenia wigczonego, jesli na ptytach grzewczych nie ma garnkéw, poniewaz moze to
skutkowac uszkodzeniem plyt grzewczych i wytworzeniem nadmiaru ciepta.

Do sterowania dziataniem plyty grzewczej stuzy pokretto ptyty grzewcze;.

Z obu plyt grzewczych mozna korzysta¢ jednoczesnie, gdy piekarnik jest wigczony.

Zaleca sie jednak uzywanie tylko jednej z nich w danym momencie, aby zapobiec przecigzeniu sieci
domowe;j.

Uwaga: Aby korzystanie z plyty grzewczej byto mozliwe, minutnik musi by¢ ustawiony na okreslony czas
(w minutach).

KORZYSTANIE Z ROZNA

1.

2.
3.

Wsung¢ jeden widelec na rozen tak, by znalazt sie blisko konca rozna, i dokreci¢ widelec srubg
skrzydetkowa.

Nadzia¢ produkt spozywczy z drugiej strony rozna.

Umiesci¢ drugi widelec po drugiej stronie rozna, a nastepnie dokreci¢ go srubg skrzydetkowa. Sprawdzic,
czy produkt spozywczy jest utrzymywany nieruchomo w miejscu posrodku rozna.

. Wilozy¢ rozen z produktem spozywczym do piekarnika. Umiesci¢ jeden koniec rozna w otworze

podtrzymujgcym piekarnika. Nastepnie umiesci¢ drugi koniec rozna na wsporniku wewnatrz piekarnika.
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TRYBY GRZANIA PIEKARNIKA

%

kurczaka, skrzydetka
z kurczaka, fodeczki
ziemniaczane, drob,
filety, ryby

piekarnika.

2) Przekreci¢ pokretto funkcji piekarnika na lub

3) Ustawi¢ pokretto termostatu na zadang
temperature.

4) Ustawi¢ pokretto minutnika na zgdany czas.

5) Aby sprawdzi¢ lub wyja¢ potrawe, uzy¢ uchwytu
do wysunigcia potrawy z piekarnika i wsunigcia jej
z powrotem.

6) Po zakonczeniu opiekania odezwie sie dzwonek,
a pokretto minutnika automatycznie powrdci do
pozycji wylaczonej. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki i
wyjaé potrawe za pomocg uchwytu.

FUNKCJA ODPOWIEDNIA DO... | JAK Z NIEJ KORZYSTAC? UWAGA!
- réwnomiernie 1) Umiesci¢ przeznaczong do przygotowania potrawe | Wszystkie czasy
_ pieczone kotlety na ruszcie/blasze na zywnos¢. Wiozy¢ ruszt/ pieczenia dotyczg
wieprzowe, udka z blache do $rodkowej prowadnicy podtrzymujgcej migs w temperaturze

lodéwki. Przygotowanie
migsa mrozonego moze
potrwaé znacznie diuzej.
Dlatego zdecydowanie
zalecane jest korzystanie z
termometru do miesa.

Gotowane jedzenie,
metalowy ruszt i drzwiczki
mogq by¢ bardzo gorgce;
zachowac ostroznosc. Nie
pozostawia¢ piekarnika bez
nadzoru.

Ta funkcja jest idealna
do pieczenia chleba,
pizzy i drobiu.

1) Umiesci¢ przeznaczong do przygotowania
potrawe na ruszcie/blasze na zywnosé.
Whozy¢ ruszt/blache do $rodkowej prowadnicy
podtrzymujacej piekarnika.

2) Przekreci¢ pokretto funkcji piekarnika na [:]

3

< =

Ustawi¢ pokretto termostatu na zadang
temperature wedtug potrzeb lub zgodnie z
instrukcjami w przepisie.

4
5

=

Ustawi¢ pokretto minutnika na zgdany czas.
Aby sprawdzi¢ lub wyjg¢ potrawe, uzy¢ uchwytu
do wysuniecia potrawy z piekarnika i wsunigcia
jej z powrotem.

N

6

=

Po zakonczeniu opiekania odezwie sie dzwonek,
a pokretto minutnika automatycznie powrdci

do pozycji wytgczonej. Otworzy¢ catkowicie
drzwiczki i natychmiast wyjgé potrawe; w
przeciwnym razie ciepto pozostajace w
piekarniku bedzie nadal oddziatywa¢ na potrawe
i spowoduije jej wysuszenie.

MpurotoenexHas nuwa,
MeTansmyeckas peLuetka n
ABepua MoryT 6bITb 04eHb
ropsiuumu, noatomy Gyasre
OCTOPOXHBI.

Ta funkcja jest idealna
do przygotowywania
catych kurczakow i
drobiu.

-
=

Nadziaé¢ catego kurczaka na rozen i zamocowac
go widelcami z obu stron. Nastepnie wiozy¢
rozen w otwdr mocujacy i zamkna¢ drzwiczki.

lub

2

-

Przekreci¢ pokretto funkciji piekarnika na

=
3

N

Ustawi¢ pokretto termostatu na zadang
temperature wedtug potrzeb lub zgodnie z
instrukcjami w przepisie.

Ustawi¢ pokretto minutnika na zgdany czas.
Aby sprawdzi¢ lub wyjgé potrawe, uzy¢ uchwytu
do wysuniecia potrawy z piekarnika i wsunigcia
jej z powrotem.

Po zakonczeniu opiekania odezwie si¢ dzwonek,
a pokretto minutnika automatycznie powréci

do pozycji wytgczonej. Otworzy¢ catkowicie
drzwiczki i wyjac potrawe za pomocg uchwytu.

4
5

=

6

=

Umiesci¢ blache na zywnos¢
w dolnych prowadnicach, aby
zebra¢ olej kapigcy z potrawy
podczas pieczenia. Zalecamy
réwniez, by nala¢ troche
wody do blachy na zywno$¢
przed uzyciem funkcji

rozna, poniewaz wptynie

to pozytywnie na rezultat
pieczenia.

Wszystkie czasy pieczenia
dotyczg migs w temperaturze
lodéwki. Przygotowanie migsa
mrozonego moze potrwac
znacznie diuzej. Dlatego
zdecydowanie zalecane jest
korzystanie z termometru do
migsa.

Gotowane jedzenie, metalowy
ruszt i drzwiczki moga by¢
bardzo gorace; zachowa¢
ostrozno$¢. Nie pozostawia¢
piekarnika bez nadzoru.
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Funkcje te moga 1. Naczynia, ktére moga by¢ uzywane na plycie Obrdci¢ pokretto
by¢ uzywane do grzewczej, to wszystkie naczynia wykonane z termostatu, aby wybra¢
gotowania lub materiatow ferrytowych, takich jak emalia, zeliwo | temperature podczas
podgrzewania lub stal nierdzewna, z gtadkim, ptaskim dnem o przygotowywania zywnosci
réznych ptynéw lub $rednicy 155-188 mm i pokrywka. z funkcjg piekarnika
@ ptynnych potraw, 2. Srednica dna naczynia nie powinna przekraczaé | (pieczenia).
takich jak zapiekanki, $rednicy plyty grzewczej. Uwazac, aby nie
mieko... 3. Nie nalezy korzystac z plyty grzewczej, podczas | poparzyc¢ sie goraca parg
gdy w naczyniu nie ma zadnego plynu, poniewaz | podczas sprawdzania lub
moze to spowodowac uszkodzenie plyty wyjmowania zywnosci
grzewczej.
4. Wskaznik ptyty grzewczej (HP) bedzie sie $wiecit
tylko wtedy, gdy ptyta grzewcza bedzie dziata.
5. Ustawi¢ ptyte grzewczg w pozycji wytgczenia,
gdy nie jest ona uzywana. Ustawi¢ piekarnik
W pozyciji , gdy funkcja pieczenia nie jest
uzywana.
6. Plyta grzewcza i piekarnik mogg by¢ uzywane
jednoczesnie.

7. Podczas gotowania potraw tylko na ptycie
grzewczej nie trzeba obracac¢ pokretta
termostatu, aby wybra¢ temperature gotowania.

8. Obrdci¢ pokretto lub obydwa pokretta do zgdanej
pozyciji.

9. Umiesci¢ przeznaczone do gotowania produkty
spozywcze W naczyniu i na plycie grzewczej oraz
w piekarniku.

10. Obrécié pokretto minutnika, aby wybra¢ zadany

czas gotowania.

. Po zakonczeniu gotowania odezwie si¢ dzwonek,

a pokretto minutnika automatycznie powréci

do pozycji wylaczonej. Otworzy¢ catkowicie
drzwiczki i wyjac¢ zywno$¢ za pomocg uchwytu,
izolowanych rekawic ochronnych lub rekawic
kuchennych.

1

o

HiHHHHEEEEEEEEEE

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1. Ustawic piekarnik na stabilnej powierzchni roboczej. Podiaczy¢ go do zasilania.

2. Umiesci¢ zywno$¢ do przygotowania w naczyniu, ustawi¢ temperature, minutnik i moc, a nastepnie
wstepnie podgrzac piekarnik. Umiesci¢ naczynie w piekarniku za pomoca uchwytu, gdy piekarnik osiggnie
ustawiong temperature.

3. Zwykle nie jest konieczne wstepne podgrzewanie piekarnika, niemniej jednak lepiej jest go wstepnie
podgrzac¢, poniewaz pozwala to na lepsze przygotowanie niektdrych bardziej delikatnych potraw (na
przykiad ciast i krwistego miesa).

4. Posmarowac naczynie odrobing oleju przed wioZzeniem do niego zywnosci, aby potrawa sie do niego nie
przykleita.

5. Rozlozy¢ zywno$¢ rownomiernie w naczyniu i wiozy¢ do piekarnika tylko jedno naczynie.

6. Przez szklane drzwiczki mozna monitorowaé postep pieczenia. Duze produkty spozywcze nalezy raz lub
dwa razy obréci¢ podczas pieczenia. Otworzy¢ drzwiczki, aby obréci¢ lub wyja¢ zywno$é, ale natychmiast
ponownie je zamknac.

7. Po przygotowaniu potrawy ustawi¢ pokretta w pozycji ,,0” i odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania. Zachowac
ostroznos¢ podczas wyjmowania zywnosci z piekarnika.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE CZYSZCZENIA

UWAGA: Aby chroni¢ sig przed porazeniem pradem, NIE WOLNO ZANURZAC PIEKARNIKA W WODZIE ANI W

ZADNYCH INNYCH CIECZACH.

Aby uzyskaé najlepsza wydajnosc¢ i zywotnos¢ urzadzenia, nalezy je regularnie czyscié. Regulame czyszczenie

zmniejsza réwniez ryzyko pozaru.

1. Wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego. Pozostawi¢ do ostygnigcia.

2. Wyja¢ wyjmowang tacke na okruchy, ruszt i blache, wysuwajac je z piekarnika. Wyczysci¢ je wilgotng
Sciereczkg z mydtem. Uzywac tylko tagodnej wody z mydtem.

3. Aby wyczysci¢ wnetrze piekarnika, przetrze¢ jego Sciany, spdd i szklane drzwiczki wilgotng Sciereczka z
mydtem. Powtdrzy¢ czynno$¢, uzywajac suchej, czystej Sciereczki.

4. Przetrze¢ obudowe urzadzenia wilgotng $ciereczka. UWAGA: NIE NALEZY UZYWAC SCIERNYCH
SRODKOW CZYSZCZACYCH ANI METALOWYCH ZMYWAKOW. Uzywaé tylko tagodnej wody z mydtem.
Scierne $rodki czyszczace, szczotki do szorowania i chemiczne $rodki czyszczace uszkodzg powloke tego
urzadzenia. Fragmenty powloki moga oderwac sie i wejs¢ w kontakt z czesciami elektrycznymi, co z kolei moze
stwarzac ryzyko porazenia prgdem.

5. Pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego ostygniecia i wyschniecia przed umieszczeniem w miejscu
przechowywania. W przypadku przechowywania piekarnika przez diuzszy czas nalezy upewnic sie, ze
piekarnik jest czysty i wolny od resztek jedzenia. Przechowywac¢ piekarmnik w suchym miejscu, np. na
stole, blacie lub pétce w szafce. Poza zalecanym sposobem czyszczenia nie jest konieczna zadna dalsza
konserwacja dokonywana przez uzytkownika.

6. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

PRZECHOWYWANIE

Odtgczy¢ urzadzenie, pozostawi¢ do ostygniecia i wyczysci¢ przed umieszczeniem w miejscu
przechowywania. Przechowywa¢ piekamik elektryczny w opakowaniu, w czystym i suchym miejscu. Nigdy
nie umieszcza¢ urzadzenia w miejscu przechowywania, gdy jest gorgce lub nadal podtgczone. Nigdy nie
owijac ciasno przewodu wokoét urzgdzenia. Nie nalezy naciskac na przewdd w miejscu, w ktérym wchodzi on
do urzadzenia, poniewaz moze to spowodowaé wystrzepienie i pekniecie przewodu.

INSTRUKCJA KONSERWACJI

To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwaciji. Nie zawiera czesci, ktére moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Nie nalezy prébowa¢ samodzielnie go naprawiac. Jesli produkt wymaga serwisowania,
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA TEGO PRODUKTU

Oznakowanie to wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ razem z innymi odpadami
E domowymi w catej UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska naturalnego lub zdrowia

ludzkiego spowodowanym przez niekontrolowang utylizacje odpadéw, produkt nalezy poddac
mmmm recyklingowi w celu promowania zréwnowazonego ponownego wykorzystania zasobow
materialnych. Aby zwréci¢ uzywane urzadzenie, nalezy skorzystac z systeméw zwrotu i odbioru lub
skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony. Moze on przekazac ten produkt do
punktu recyklingu bezpiecznego dla $rodowiska.

C € Produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw WE.

TEXHIYHI OAHI
Model OM30GBX
Napiecie zasilania 220-240V
Czestotliwosc 50/60 Hz
Objetos¢ piekarnika 281
Moc grilla 1600 W
Moc ptyty grzewczej 1000 W /600 W
Moc maksymalna piekarnika 3200 W
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S| HR/BIH SRB/BIH/MNE GB DE /AT
-3- -1- -19- -27- -35-
RO UA RU PL

-43- -51- -59- -67-

Pliaké e madhe gatimi Kontrolli i temperaturés Drita treguese e Hell rrotullues pér
Pllaké e vogél gatimi sé furrés energjisé pjekje
Kontrolli i pllakave t& Kontrolli i ményrés sé EA Raft me tela Dorezé e hellit
gatimit nxehjes sé furrés A Tepsi pér pjekje rrotullues
A Kohématés Tepsi pér thérrime Dorezé tepsie

Lexoni me kujdes udhézimet pér pérdorim para se té pérdorni pajisjen.

VEPRIME TE RENDESISHME PER SIGURINE

2.

Lexoni fillimisht t€ gjitha udhézimet.

Mos e pérdomi furrén njekohésisht me pajisie té tiera elektrike g€ shpenzojné shumé energji,
pasi mund té shkaktohet mbingarkesé.

Mos prekni asnjé sipérface té nxehté gjaté funksionimit t€ pajisjes 0se menjéheré mé pas.
Mbani gjithmoné dorashka mbrojtése me izolim kur fusni ose higni gatimet nga furra e nxehte.
Kur pajisjet pérdoren nga femijét ose prané tyre nevoptet mbikeqyrie nga afer.

Mos e pérdomi kété furré pa mbikéqyrien e njé té ituri

Pér tu mbrojtur nga goditia elekirike, mos e zhysni kordonin, spinén apo ndonjé pjese té furrés
Né ujé ose né lengje té tiera. Ju lutemi té siguroheni qé priza t jeté e thaté para perdorimit,

Pér tu mbrojtur nga goditia elekirke, mos e prekni, mos e vendosni né prizé ose mos € higni
pajisien nga priza kur e keni dorén té lagur.

Pér t& mbrojtur kordonin e fumizimit me rryme, mos varmi asgjé mbi té ose mos e kapni me digka
té forté; mos e modifikoni kordonin  fumizimit me mymé; mos e térhigni ose mos e pérdridhni
kordonin e fumizimit me rrymé; ju lutemi mbajeni spinén t€ géndrueshme kur e vendosni né
prizé ose kur e higni pajisien nga priza.

Mos e lini kordonin € varet né buzét e tryezés ose banakut apo € preké sipérfage té nxehta.
Mos e pérdomi kété pajisie kur kordoni i fumizimit me ryme éshté i pérdredhur ose i ngatérmuar.

. Shképuteni pajisjen nga priza elekirike pas pérdorimit.

Kjo pajisie eshte vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e pérdomi né mjedise jashté ose pér gellime
tregtare; ne nuk do té pranojmé asnjé pérgjegjési riparimi nése pérdoruesi nuk e pérdor kete
pajisie sipas manualit

Kur pérdomi furrén, ruani t€ pakién dhjeté cm hapésiré né té gjitha anét e furrés pérté mundesuar
qarkullim t& mjaftueshém t& ajrit. Pajisja duhet t jeté e vendosur né njé bazament té sheshté
dhe t& thaté. Shkeputeni pajisien nga priza kur nuk éshté né pérdorim, ose para pastrimit. Léreni
té ftohet para instalimit ose hegjes sé pjeséve, ose para pastrimit

-75-



2.
2.

22

23,
2,

2.
2.

21.

28,
0.

30.

Mos e vendosni mbi njé furré me gaz & nxehté ose elektrik ose prané saj, ose né njg furré té
nxehur apo né njé furré me mikrovale.

Mos mbuloni asnjé pjesé t& furrés me letér alumini.

Ushqimet e me pérmase mé t& madhe ose enét metalike nuk duhet t€ futen né furre pjekjeje, pasi
mund € krijojné zjarr apo rrezik t€ godties elektrike.

Mos vendosni asnjé nga materialet e méposhtme né furré: karton, plastiké, letér ose dicka té
ngjashme.

Sigurohuni gé pajisia té jeté e shképutur nga priza dhe t€ jeté ftohur para se ta levizni ose ta
pastroni.

Pérdorimii aksesoreve shtesé gé nuk rekomandohen nga prodhuesi i pajisies mund & shkaktoje
rmezik ose léndim.

Mos vendosni asgje mbi furre, veganérisht né derén e xhamit kur éshté e hapur.

Pér t& parandaluar zjarin, ju lutemi mbéshtillni né letér alumini ¢do ushgim gé mund té léshojé
yndyré ose léngje gjaté gatimit dhe vendoseni né tepsiné e pjekjes.

Ju lutemi sigurohuni g€ letra e aluminit t€ mos jeté né kontakt me ndonjé element ngrohés, pasi
kjo mund té rezultojg né zjar.

Mos e lévizni keté pajisje kur éshté né puné, kur éshté e nxehté apo kur ka dicka brenda saj.
Nése ushaimi né furré merr flaké ose fillon t€ nxjerre tym, ju lutemi higeni furrén nga priza dhe
mos € hapni derén e xhamit né até kohé. Hapni derén e xhamit vetém pasi té mos dalé tymnga
ushqimi.

Mos e pérdomi pajisjen nése éshté démtuar ose nése ka réné. Ju lutemi dérgojeni né njé qender
riparimi pér inspektim ose riparim. Mos pérdomi pjesé g€ nuk jané nga prodhuesi origjinal.

Kjo pajisie ka njé deré sigurie prej xhami t& temperuar. Xhami éshté me i forté se xhami |
zakonshém dhe eshté mé rezistent ndaj thyerjes. Xhami i temperuar mund té thyhet, por pjesét
e themmuara nuk do t€ kené skaje t& mprehta. Shmangni gérvishtjen e sipérfages sé derés
apo gérvishtjet e skajeve. Nese dera ka gérvishtie, kontaktoni linjén toné té marrédnhénieve me
konsumatorin para se t& pérdomi furrén.

Pér pajisiet me njé shtojce té tipit Y: nése kordoni i fumizimit me energji éshté | démtuar, duhet té
z6vendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose njé person tietér po ashtu i kualifikuar,
me qelim shmangien e rezikut.

Sipérfacja e pasme € pajisjes duhet té vendoset pérkunder njé muri.

Pesha e ushqimit g€ vendoset né tepsiné e ushqimitiraftin e telit nuk mund té jeté mé e madhe
se 2.5 kg. Mos e vendosni té gjithé ose pjesén mé & madhe & ushaimit tuaj né njérén ané té
tepsisé/rattit prej tell; pérkundrazi, shpémdajeni ushaimin né ményré té barabarté népér tepsing
e ushgimit/raftin e telit.

KUJDES: Kjo pajisie ka njé funksion nxehjeje. Si sipérfacet funksionale edhe ato jofunksionale
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mund t€ nxehen deri né temperatura t€ larta. Megenése temperaturat perceptohen ndryshe nga
njeréz té ndryshem, kjo pajisje duhet t& pérdoret me KUJDES. Moajeni pajisjen vetem duke
kapur sipérfaget dhe pérdomi masa mbrojtése kundgr nxehtésise, t tila si doreza pér mbrojie
nga nxehtésia ose mbajtése tenxheresh. Per zonat qé nuk jané pér tu prekur as pér tu mbajtur,
duhet té lihet kohé e mjaftueshme qé € ftohen.

31. Duhet trequar kujdes ekstrem kur levizni njé pajisie ose ené o€ pérmban vaj te nxehté ose lengje
té tiera t& nxehta.

32. Kjo pajisje nuk ka per géllim té pérdoret me ané € njé kohematesi té jashtém ose me ané té té
njé sistemi t€ veganté telekomandimi.

33. Kjo pajisie elektroshtepiake mund t€ pérdoret nga femijét e moshes 8 vieg ose me té mitur, si dhe
nga personat me aftési t& kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo ata me mungesé pérvoje
dhe njohurish, né rast se mbikeqyren ose u jepen udhézime né lidhje me pérdorimin e pajisies
elekiroshtépiake né menyré t sigurt, dhe nése i kuptojné meziqet e pérfshira.

34. Femiet nuk duhet t€ luajné me pajisien.

35. Pastrimi dhe mirémbajfa nuk mund t€ kryhen nga femue pa mbikeayie.

36. Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj larg fémijéve mé t€ vegjél se 8 vieg.

PARALAJMERIME

+ Lidhenikabllon né njé prizé elekirike té lihur si duhet. Futeni plotésisht spinén né prize; nése spina
nuk eshté futur plotésisht, mund té nxehet mé shumé se normalisht. Pérdomi prize t& mbrojtur me
siguresén 16A.

* Asnjeheré mos lidhni me shumé se njé spiné né € njéjtén prize. Mos e zhysni kordonin e mymés
0Se Spinén né ujé.

* Mbajeni kordonin e energjisé té thaté dhe mos e pérdomi pajisien me duar té lagura. Gjithmoné
higeni kordonin e mymés nga priza pas pérdorimit. Kegfunksionimi mund té shkaktojé zarr kur
spina futet né prize.

* Kur shképusni kordonin e mymes, mbani gjthmoné spinén dhe mos e térhigni nga kordoni.
Pémdryshe, telat brenda kabllit mund té demtohen.

+ Mos vendosni asgjé mbi furré gjaté kohes qé éshté né pérdorim. Nxehtésia mund & shkakiojé
deformim, plasaritie efj.

» Mos vendosni objekte € rénda né derén e furrés. Pajisja mund € batohet.

* Kujdes! Kini kujdes qé t& mos digjeni gjaté pérdorimit € pajisjes. Pjesét metalike dhe dera e xhamit
jané shumé & nxehta gjaté kohés qé pajisia éshté né pérdorim. Mos i prekni kur hapni dhe mbylini
derén.

* Pérdomi gjithmoné dorezen pér pjatén kur fusni ose higni pjatén. Kontakti i drejtpérdrefté do té
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shkaktojé djegie té renda.

Kur dera e xhamit éshté e nxehté, shmangni ¢do kontakt me ujin. Dera e xhamit mund & thyhet.
Nese ka té ngjaré e yndyra t& sperkatet nga ushaimi ge po gatuani, keshillohet té vendosni dy
flete alumini né pjaté. Kjo do té zvogelojé spérkatien dhe do té mundesojé gé yndyra t& pikojé
midis fletéve.

Mos vendosni asgjé mbi ose prané elementeve té nxehjes (lart dhe poshté), pasi ushgimi do
t& digjet. Gijithmoné vendoseni tavén e piekjes né raftin e katért té skarés pér té parandaluar qé
lengjet ose therrimet t& bien mbi elementin e nxehjes.

Mos pérdomi substanca g€ marin flake prané njé pajisieje elektrike qé éshté duke punuar. Mbani
té gjitha substancat nén presion dhe gazrat e fjeré € ndezshem larg pajisjeve né funksion. Nése
nuk e béni kete mund te shkaktohet zjarr ose shpérthim.

KUJDES o ) )
SIPERFAQET E PAJISJES JANE TE NXEHTA PAS PERDORIMIT. Vishni GJITHMONE doreza
ose dorashka t€ izoluara mbrojtése kur prekni njé furré té nxehté ose enét dhe ushqimet e
nxehta, ose kur fusni ose hiqni raftin, tavat ose enét e pjekjes.

PARA PERDORIMIT TE PARE

1.
2.
3.
4.

5.

NXxirreni njésiné nga paketimi.

Higni té gjitha raftet dhe tavat. Lani raftet dhe tavat né ujé té€ nxehté me shkumé ose né pjatalarése.

Thani térésisht té gjithé aksesorét dhe rivendosini né furré. Lidheni furrén me rrymén né njé prizé dhe
éshté gati pér pérdorim.

Pasi ta keni montuar sérish furrén, ju rekomandojmé qé ta pérdorni né temperaturé MAX (maksimale) pér
aférsisht 15 minuta pér té eliminuar ¢do vaj paketimi gé mund t€ mbetet pas transportimit.

Gjaté pérdorimit t€ paré té furrés, mund té shfaget tym. Mos u shgetésoni, kjo &shté normale, dhe tymi
duhet té zhduket pas 20 minutash.

SI TA PERDORIM

Rafti prej teli: Pér thekje, pjekje dhe gatim té pérgjithshém né pjata té gatuara né tavé dhe tepsi standarde.
Tava e ushqimit: Pér skugje dhe pjekje té€ mishit, shpendéve, peshkut dhe ushgimeve té ndryshme.
Doreza e tavés sé gatimit: Ju mundéson t€ mermi tavén dhe raftin.

Tava pér thérrimet: Pér mbledhjen e thérrimeve gjaté funksionimit.

Hell rrotullues: Pérdoreni pér té€ pjekur mish dhe shpend té ndryshém.

Doreza e hellit: Ju mundéson t& merrni hellin e rrotullimit.

Celési i termostatit: Zgjidhni temperaturén e déshiruar nga e uléta (100 ° C) né 220 ° C.

Celési i kohématésit: Rrotullojeni celésin pér té caktuar kohén e gatimit. Kur té pérfundojé koha e caktuar
do té bjeré njé zile.

Pllaké e madhe metalike (®188 mm): Pérdoreni pér gatimin e pjatave t€ ndryshme té tavés dhe pérdorime
té tjera té déshiruara.

Pllaké e vogél metalike (®155 mm): Pérdoreni pér gatimin e pjatave té& ndryshme té tavés dhe pérdorime té
tjera té déshiruara.

Treguesi: Ndrigohet sa heré qé ndizet furra.

Celésat e funksionit: Rrotullojeni gelésin pér té vendosur funksionin e déshiruar t€ gatimit.
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PERDORIMI | PLLAKAVE TE NXEHTA

Pllakat metalike té fikura
Zona e gatimit me rrymé né té maijté
Zona e gatimit me rrymé né té djathté

Té dyja zonat e gatimit me rrymé

HISlE

Fugia pér pllakén e majté éshté 1000 W.

Fugia pér pllakén e djathté éshté 600 W.

Vendosni njé tavé ose tigan né pllakén e déshiruar dhe filloni t€ gatuani.

Mos e lini pajisjen t& ndezur nése nuk ka tigan né pllaka, pasi kjo do té& démtojé pllakat dhe do t€ krijojé
nxehtési té tepért.

Pérdorni gelésin e pllakés pér té kontrolluar funksionimin e pllakés.

Té dyja pllakat mund té& pérdoren né té njéjtén kohé kur furra éshté e ndezur.

Sidoqofté, rekomandohet gé vetém njéra té pérdoret né té njéjtén kohé pér té parandaluar rénien e
automatit né rrjetin e brendshém nga mbingarkesa.

Shénim: Pér t€ lejuar pérdorimin e pllakés, kohématési duhet té fiksohet né njé shkallé té& caktuar kohore

(minuta).

PERDORIMI | HELLIT

1.
2.
3.

4.

Vendosni njé pirun né shufrén e hellit deri né fund dhe sigurojeni pirunin me vidé.
Vendosni ushgimin nga ana tjetér e shufrés.
Vendoseni pirunin e dyté né anén tjetér té shufrés, dhe mé pas sigurojeni me vidé. Kontrolloni nése

ushqimi éshté fiksuar miré né gendér té shufrés.
Vendoseni shufrén me ushgim né furré. Vendosni njérén ané té shufrés né vrimén mbéshtetése té furrés.

Pastaj vendosni anén tjetér t€ shufrés né mbajtésen mbéshtetése té furrés.
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MENYRAT E NXHEJES SE FURRES

E PERSHTATSHME | SI TAPERDORIM? KUJDES!
PER...
pjekja e njétrajtshme | 1) Vendoseni ushgimin gé do té gatuhet né raftin e | Té gjitha kohét e gatimit

e fetave té mishit t&
derrit, kofshéve té
pulés, krahéve té
pulés, patateve té
skuqura, mishit t&
shpendéve, bérxol-
lave, peshkut

telit/tavén e ushqimit. Vendosni raftin /tavén né
shinén mbéshtetése té& mesit.

2) Kthejeni gelésin e funksionit té furrés né .

ose

3) Vendoseni gelésin e termostatit né temperaturén
e déshiruar té gatimit.

4) Vendoseni gelésin e kohématésit né kohén e
déshiruar té gatimit.

5) Pér té kontrolluar ose hequr ushgimin, pérdorni
dorezén pér tju ndihmuar té térhigni ushgimin
jashté ose ta shtyni brenda.

6) Kur pjekja té pérfundojé, do té bjeré njé zile dhe
celési i kohématésit do té kthehet automatikisht
né pozicionin e fikur. Hapeni derén plotésisht dhe
higni ushqimin duke pérdorur dorezén.

bazohen né mish né
temperaturén e frigoriferit.
Mishi i ngriré mund té
zgjasé shumé mé tepér.
Prandaj, rekomandohet
shumé pérdorimi i njé
termometri mishi.
Ushqimi i gatuar, rafti
metalik dhe dera mund

té jené shumé té nxehta;
trajtojini me kujdes. Mos e
lini furrén pa mbikéqyrje.

Ky funksion éshté
ideal pér gatimin e
bukeés, picés dhe
mishit t& shpendéve.

1) Vendoseni ushgimin gé do té gatuhet né raftin
e telit'tavén e ushgimit. Vendosni raftin /tavén
né shinén mbéshtetése t& mesit.

2) Kthejeni gelésin e funksionit té furrés né [:] .

3) Vendoseni gelésin e termostatit né
temperaturén e déshiruar sipas nevojés ose
sipas udhézimeve né receté.

4) \Vendoseni gelésin e kohématésit né kohén e
déshiruar té gatimit.

5) Pér té kontrolluar ose hequr ushgimin, pérdorni
dorezén pér tju ndihmuar té térhigni ushgimin
jashté ose ta shtyni brenda.

6) Kur pjekja té pérfundojé, do té bjeré njé zile dhe
celési i kohématésit do té kthehet automatikisht
né pozicionin e fikur. Hapeni derén plotésisht
dhe higeni ushgimin menjéheré; pérndryshe,
nxehtésia e mbetur né furré do té vazhdojé té
theké ushgimin dhe do ta thajé até.

Ushgimi i gatuar, rafti
metalik dhe dera mund
té jené shumé té nxehta;
trajtojini me kujdes.

Ky funksion éshté
ideal pér gatimin

e pulave té plota
dhe shpendéve né
pérgjithési.

1) Vendoseni pulén e ploté né hellin e rrotullimit
dhe fiksojeni até me dy pirunét nga té€ dy anét.
Pastaj, futeni shufrén né vrimén e hellit dhe
mbylini derén.

2) Kthejeni celésin e funksionit té furrés né

B
ose (&=

3) Vendoseni gelésin e termostatit né
temperaturén e déshiruar sipas nevojés ose
sipas udhézimeve né receté.

4) Vendoseni gelésin e kohématésit né kohén e
déshiruar té gatimit.

5) Pér té kontrolluar ose hequr ushqgimin, pérdorni
dorezén pér tju ndihmuar té térhigni ushgimin
jashté ose ta shtyni brenda.

6) Kur pjekja té pérfundojé, do té bjeré njé zile dhe
celési i kohématésit do té kthehet automatikisht
né pozicionin e fikur. Hapeni derén plotésisht
dhe higni ushqgimin duke pérdorur dorezén.

Vendoseni tavén e ushgimit
né pjesén e poshtme té raftit
pér té mbledhur vajin gé pikon
nga ushqimi gjaté gatimit. Ne
gjithashtu rekomandojmé té
hidhni pak ujé né tepsiné e
ushqimit para se té gatuani
me funksionin e hellit, pasi kjo
do té ndikojé pozitivisht né
rezultatet e gatimit.

Té gjitha kohét e gatimit
bazohen né mish né
temperaturén e frigoriferit.
Mishi i ngriré mund té zgjasé
shumé mé tepér. Prandaj,
rekomandohet shumé
pérdorimi i njé termometri
mishi.

Ushaimi i gatuar, rafti metalik
dhe dera mund té jené shumé
té nxehta; trajtojini me kujdes.
Mos e lini furrén
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Kéto funksione
mund té pérdoren
pér gatimin ose
ngrohjen e léngjeve
té ndryshme ose
ushgimeve té
léngshme, té tilla si
ushgimet e tavés,
qumeéshti ...

Enét e gatimit g& mund té pérdoren né ngrohés
pérfshijné té gjitha mjetet e béra nga materiale
ferrite, té tilla si smalti, gize ose celik inoks, me
njé bazé té [émuar me njé diametér prej 155-
188 mm, njé fund té sheshté dhe njé kapak.
Diametri i bazés sé enéve té gatimit nuk duhet
té kalojé diametrin e pllakés sé gatimit.

Pllaka nuk duhet té& pérdoret pa asnjé léng né
enét e gatimit, pasi kjio mund ta démtojé.

Rrotullojeni gelésin e

termostatit pér té zgjedhur

temperaturén e gatimit
kur gatuani ushgim me

funksionin e furrés (pjekjes).

Kini kujdes t& mos
pérvéloheni nga avulli i

nxehté kur kontrolloni ose

higni ushgimin.

4. Treguesi HP e mban dritén t€ ndezur vetém kur
pllaka éshté né funksionim.

5. Kthejeni funksionin e pllakés metalike né
pozicionin Off kur pllaka nuk éshté né
pérdorim. Kthejeni funksionin e furrés né

+

+
w

= pozicionin kur funksioni i pjekjes nuk éshté
+ né pérdorim.
6. Pllaka metalike dhe furra mund té pérdoren
njékohésisht.

7. Kur gatuani ushgim vetém me pllakén metalike,

nuk ju duhet ta rrotulloni gelésin e termostatit

pér té zgjedhur temperaturén e gatimit.

8. Rurotullojeni gelésin ose té dy gelésat né

pozicionin e déshiruar.

. Vendoseni ushgimin gé do té gatuhet né enét e
gatimit dhe né pllakén metalike dhe né furré.

. Rrotullojeni gelésin e kohématésit pér té
zgjedhur kohén e déshiruar té gatimit.

11. Kur té keté mbaruar gatimi, do té bjeré njé

zile dhe gelési i kohématésit do té kthehet

automatikisht né pozicionin e fikur. Hapeni

derén plotésisht dhe higeni ushgimin duke

pérdorur dorezén ose dorashka té izoluara

mbrojtése ose dorashka furre.

+

+

+

+
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UDHEZIMET E VENDOSJES NE PERDORIM

1. Vendoseni furrén né njé sipérfaqge té forté pune. Lidheni até me energji elektrike.

2. Vendoseni ushgimin gé do t€ gatuhet né njé pjaté, caktoni temperaturén, kohématésin dhe fuqing, pastaj
ngrohni furrén. Vendoseni enén né furré duke pérdorur dorezén kur furra té arrijé temperaturén e caktuar.

. Zakonisht nuk éshté e nevojshme té& ngrohni furrén, por éshté mé miré ta ngrohni pér té gatuar mé miré
disa nga ushgimet mé delikate (pér shembull, émbélsira dhe mish i gatuar pak).

. Lyeni enén me pak vaj para se t& vendosni ushqgimin né t&, né ményré qé ushqimi t& mos ngjitet né té.

. Shpérndani ushgimin né ményré té barabarté mbi pjaté dhe vendosni vetém njé pjaté né furré.

. Ju mund té& monitoroni ecuriné e pjekjes pérmes derés sé xhamit. Artikujt e médhenj t€ ushqimit duhet té
kthehen njé ose dy heré gjaté gatimit. Hapni derén pér té kthyer ose hequr ushgimin, por mbylleni derén
pérséri menjéheré mé pas.

. Pas gatimit, vendosni gelésat né pozicionin e tyre “0” dhe shképuteni pajisjen nga energjia elektrike. Kini

kujdes kur higni ushgimin nga furra.

[o20Né, P N w

~
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UDHEZIME PER PASTRIMIN

KUJDES: Pér tu mbrojtur nga goditja elektrike, MOS E ZHYSNI FURREN NE UJE APO NDONJE LENG

TJETER.

Furra juaj e thekjes duhet té pastrohet rregullisht pér performancé mé té€ miré dhe jetégjatési. Pastrimi i rregullt

gjithashtu do té zvogélojé rrezikun e zjarrit.

1. Higeni spinén nga priza elekirike. Léreni té ftohet.

2. Higni tavén, raftin dhe tavén e thérrimeve duke i nxjerré nga furra. Pastrojini ato me lecké té lagur dhe me
sapun. Sigurohuni gé t€ pérdomi vetém ujé té lehté me sapun.

3. Pér té pastruar pjesén e brendshme té furrés, fshijini muret e furrés, pjesén e poshtme té furrés dhe derén
e gelgit me njé lecké té lagur dhe me sapun. Pérsériteni me njé leckeé té thaté dhe té pastér.

4. Fshijeni pjesén e jashtme té furrés me njé lecké té lagur. KUJDES: MOS PERDORNI PASTRUES APO
SFUNGJERE GERRYES. Sigurohuni gé té pérdormi vetém ujé té lehté me sapun. Pastruesit gérryes,
furcat dhe pastruesit kimiké do té démtojné veshjen né kété njési. Copat mund té prishin veshjen dhe té
prekin pjesét elektrike, té cilat nga ana tjetér mund té rezultojné né rrezikun e goditjes elektrike.

5. Léreni pajisjen té ftohet dhe thahet plotésisht para se ta vendosni né njé vend magazinimi. Nése e ruani
furrén pér periudha té gjata kohore, sigurohuni gé furra té jeté e pastér dhe pa grimca ushgimore. Ruajeni
furrén né njé vend té thaté, si p.sh. né tavoling, né banakun e kuzhinés ose né raftin e bufesé. Pérveg
pastrimit t&€ rekomanduar, nuk ka nevojé pér mirémbaijtje t&€ métejshme nga pérdoruesi.

6. Cdo shérbim tjetér duhet té kryhet nga njé pérfagésues i autorizuar i shérbimit.

PER TARUAJTUR

Shképusni njésiné, Iéreni té ftohet dhe pastrojeni para se ta ruani. Ruani furrén elektrike né kutiné e saj né
njé vend té pastér dhe té thaté. Kurré mos e ruani pajisjen ndérsa éshté e nxehté apo ende né prizé. Kurré
mos e mbéshtillni kordonin fort rreth pajisjes. Mos ushtroni trysni né kordon aty ku hyn né njési, pasi mund té
shkaktohet carje dhe prishje t€ kordonit.

UDHEZIMET E MIREMBAJTJES
Kjo paijisje kérkon pak mirémbaitje. Nuk pérmban pjesé gé mund té servisohen nga pérdoruesit. Mos u
mundoni ta riparoni veté. Kontaktoni njé teknik té kualifikuar té riparimit t€ pajisjes nése produkti kérkon servis.

HEDHJA E KETIJ PRODUKTI NE MENYRE TE DUHUR.
Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet té hidhet me mbeturina té tjera shtépiake né té gjithé BE
E -né. Pér té parandaluar démtimin e mundshém t€ mjedisit ose shéndetit t€ njeriut nga hedhja e
pakontrolluar e mbeturinave, riciklojeni até me pérgjegjési pér t& promovuar ripérdorimin e
EEm géndrueshém té€ burimeve materiale. Pér t€ kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, ju lutemi pérdorni
sistemet e kthimit dhe grumbullimit ose kontaktoni pikén ku éshté bleré produkti. Ata mund ta marrin kété
produkt pér riciklim té sigurt pér mjedisin.

C € Produkti plotéson kérkesat e direktivave né fuqi té KE -sé.

TE DHENA TEKNIKE

Modeli OM30GBX
Voltazhi i furnizimit me energji 220-240V
Frekuenca 50/60 Hz
Volumi i furrés 28L

Fuqia e skarés 1600 W

Fuqia e pllakés 1000 W /600 W
Fugia maksimale e furrés 3200 W
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