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Anvendte piktogrammer

Folgende symboler anvendes i brugsanvisningen og har fglgende betydning:

‘9~ INFORMATION!

Oplysning, vejledning, tip eller anbefaling

/\ ADVARSEL!

Advarsel — generel fare

/N ELEKTRISK ST@D!

Advarsel — fare for elektrisk stod

&\ VARM OVERFLADE!

Advarsel - overfladen kan vare meget varm

A\ BRANDFARE!

Advarsel — brandfare

v KORREKT!

X FORKERT!

Det er vigtigt, at du laeser betjeningsvejledningen grundigt.



Sikkerhed

LAES VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL EVENTUEL
SENERE BRUG

Generelt
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der skyldes

manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne.
Skade pé grund af forkert tilslutning, ukorrekt indbygning eller forkert
brug deekkes ikke af garantien.

/N ADVARSEL!

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring
med og viden om produktet, hvis de holdes under opsyn eller har
faet vejledning i at bruge apparatet pa en sikker made og forstar
de involverede risici.

Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget varme, nar apparatet
er i brug. Pas pé ikke at bergre varmeelementerne. Bagrn yngre end
8 ar skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden veere under opsyn.

Born ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfgres af bgrn, medmindre det foregar under opsyn.

A\ BRANDFARE!

ADVARSEL.: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande péa koge-
pladerne.

BEMARK!

FORSIGTIG! Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort tilbe-
redning skal overvages under hele tilberedningen.

A\ BRANDFARE!

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
veere farligt og medfare brand.



Sikkerhed

Forsgg ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk for apparatet og
deek flammerne med f.eks. et lag eller brandteeppe.

/\ ADVARSEL!

Der ma kun benyttes kogepladeafskaermninger, som er designet
af kogeapparatets producent eller anbefalet af apparatets produ-
cent i brugsanvisningen, eller kogeplade-afskeermninger, som er
indbygget i selve apparatet. Brug af uegnede afskaermninger kan
forarsager ulykker.

Hvis der er tilladt af have en skuffe under apparatet (se monterings-
vejledning) uden en mellemliggende bund, méa denne skuffe ikke
anvendes til at opbevare letantaendelige genstande/materialer. Sarg
for nogle centimeters afstand mellem undersiden af kogepladen og
indholdet i en skuffe.

Kogepladen méa kun anvendes til tilberedning af mad.
Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug.
Enheden er ikke beregnet til opvarmning af rum.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern
timer eller separat fjernbetjening.

Brug aldrig en damprenser til rengaering af apparatet. Rengar kun
apparatet, nar det er slukket. Dampen fra en damprenser kan mulig-
vis na stramfarende dele og medfare en kortslutning.

Kogepladen er udstyret med et wi-fi-modul, der gar det muligt for
kogepladen at oprette forbindelse til en mobil enhed, f.eks. en
smartphone eller tablet. Det giver mulighed for at overvage kogepla-
dens status via den mobile enhed. Af sikkerhedsmaessige grunde
er det ikke muligt at fiernstyre, teende eller slukke kogepladen.
Overvagningsfunktionen via mobilenheden ma ikke bruges som er-
statning for den personlige styring af tilberedningsprocessen direkte
ved kogepladen.

Hvis du beslutter at ophgre med at bruge apparatet pga. en defekt,
anbefaler vi at du afskeerer kablet efter du har fjernet stikket fra sok-



Sikkerhed

len. Medbring det udtjente apparat pa din kommunes genbrugssta-
tion.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for apparatet
for at undga risiko for elektrisk stad.

Den keramiske glasplade er knaekket

e Sluk straks alle breendere og elektriske varmelegemer og afbryd
strgmmen til apparatet.
¢ Ror ikke ved apparatets overflade

e Brug ikke apparatet.

Anvendelse af induktion
Leeg ikke metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lage, pa

kogepladens overflade, da de kan blive varme.

Nar induktionskogepladen er i brug, skal du holde objekter, der kan
pavirkes af magnetiske felter (kreditkort, bankkort, cd’er/dvd’er, ure
og lignende), veek fra pladen. Vi anbefaler, at alle med indopereret
pacemaker sparger en hjertespecialist til rads.

Brug aldrig aluminiumfolie til madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket i aluminium péa kogepladen. Aluminiumet ville smelte og gere
uoprettelig skade pa enheden.

Anvendelse af udsugning
/\ ADVARSEL!

Livstruende; fare for forgiftning ved modtreek af forbreendingsgas-
ser!



Sikkerhed

Brug aldrig apparatet til at udtraekke luft, mens du bruger et komfur,
som forbruger luft i rummet, medmindre rummet er tilstraekkeligt
ventileret. Apparater til madlavning, der forbruger luft i rummet (sa-
som udstyr, der opvarmer ved brug af gas, olie, tree eller kul, gejsere,
varmt vand-apparater) treekker forbreendingsluften ud af rummet og
beerer disse gasser udenfor via udlgbet (f.eks skorsten). | kombina-
tion med et teendt emhaette traekkes luften fra kakkenet og de tilste-
dende rum. Dette skaber undertryk, hvis der ikke er tilstreekkelig
lufttilfersel. Giftige gasser fra skorstenen eller udigbskanalen suges
sa tilbage til huset/lejligheden.

Serg altid for passende ventilation!

Nar emhaetten og apparater, der forsynes med energi, der ikke er
elektricitet, er i drift samtidigt, m& det negative tryk i rummet ikke
overstige 4 Pa (4 x 105 bar).

Lokale regler vedragrende udledning af luft skal opfyldes.

/N ELEKTRISK ST@D!
Undga risiko for elektrisk stad, og serg for, at apparatet er slukket,
for apparatet rengares.

Brug ikke emheetten, hvis fedtfilteret ikke er installeret korrekt!

For at forhindre, at varmt fedtstof anteendes, bar du kun dybstege
under konstant opsyn.

Renggr filtrene i tide.
Folg instruktionerne i manualen til rensning eller udskiftning af fedt-
filtre og/eller kulfiltre!

[\ BRANDFARE!

Der er risiko for brand, hvis vejledningen til rengering eller udskift-
ning af fedtfiltre og/eller kulfiltre ikke falges. Se afsnit 'Vedligehol-
delse' for yderligere oplysninger om metoden til og hyppigheden
af rengering.



Sikkerhed

Fedtaflejringer i metalfedtfiltrene kan forarsage brand. Flambér aldrig
pa en kogeplade, nar emheetten er teendt. De hgje flammer kan for-
arsage brand. Brug altid emhaetten med metalfedtfilteret. Renger
fedtfilteret regelmeessigt.

Overophedet fedt eller olie kan starte en brand. Overvag altid op-
varmning af fedt og olie. Sluk aldrig ild med vand; brug altid et
brandteeppe, et lag eller en tallerken.

Sikker brug

Opbevar ikke genstande, der kunne interessere barn, i skabet over eller bag apparatet.

e Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa kogepladen. Der opstar et overtryk, som vil fa konser-
vesdasen til at eksplodere. Du kan blive skadet eller skoldet.

e Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5 °C.
* Apparatet bar ikke placeres eller bruges udendars.

e De farste gange, der laves mad, kommer der en vis lugt. Det er normalt og forsvinder efter
nogle ganges brug af kogepladen. Sgrg for ventilation i kekkenet.

e Kabinettet omkring apparatet ma ikke abnes.

e Sa snart gryden tages af kogepladen, stopper kogeaktiviteten automatisk. Ger det til en vane
at slukke kogezonen eller kogepladen manuelt for at undga utilsigtet teending af apparatet.

e Stol ikke kun pa gryde-detektoren, men sluk for kogezonen efter brug med knapperne.

e Veer opmeerksom pé en meget hurtig opvarmningstid, nar kogepladen er skruet helt op. Bliv altid
i naerheden, hvis en af kogezonerne er skruet helt op.

Temperatursikkerhed
e Kogepladen er udstyret med en kgleventilator, som kgler de elektroniske komponenter under
madlavningen. Ventilatoren kan kere i et stykke tid, selv efter endt madlavning.

¢ Induktionskogepladen er ogséa udstyret med en beskyttelse mod overophedning, som beskytter
de elektroniske komponenter mod skader. Beskyttelsen fungerer péa flere mader. Nar kogezone-
temperaturen bliver meget hgj, reduceres tilberedningseffekten automatisk. Hvis dette ikke er
tilstraekkeligt, fortseetter kogezonens effekt med at falde, indtil sikkerhedsmekanismerne slukker
helt for kogezonen. Nar kogepladen er kglet af, vil dens samlede effekt veere tilgeengelig igen.

Begraensning af teendt tid

/\ ADVARSEL!

Begraensning af tilberedningstid er en sikkerhedsfunktion pa kogeapparatet. Den vil reagere,
hvis du glemmer at slukke for kogepladen.

Afhaengig af den indstillede effekt begreenses tilberedningstiden pé felgende made:
Indstilling Kogezonen slukkes automatisk efter:
1og2 9 timer
3,4095 5 timer



Sikkerhed

Skemaet er fortsat fra forrige side

Indstilling Kogezonen slukkes automatisk efter:
6,70g8 4 timer
9 3 timer
10 2 timer
110g 12 1time

Tidsgreensen for tilberedning slukker for kogezonerne, hvis tiden i tabellen er gaet.

Indstilling Kogezonens indstilling skifter automatisk til
12 efter:
Boost 10 minutter
BEMAERK!

Begreensning af tilberedningstiden for den specifikke kogezone nulstilles, efter at brugeren har
aendret tilberedningsniveauet for den specifikke kogezone.

BEMARK!

Timere knyttet til en kogezone har forrang over tidsbegraenseren for madlavning.

Funktionen 'abent vindue'

Hvis brugervejledningen foreskriver, at en udsugningsenhed, som er placeret i et rum, hvor der er
et 'ildsted' (ovn), kun méa bruges, nar et (kgkken)vindue er abent, skal der installeres en vinduesfaler.
Funktionen 'abent vindue' aktiveres automatisk, nar en 'abent vindue'-sensor er tilsluttet apparatet.
Det anbefales at bruge en 'dbent vindue'-sensortype 'FDS 100'".

Stremstyring
Denne induktionskogeplade er udstyret med et smart stremstyringssystem. Dette system sikrer, at
en maksimalt tilladt effekt ikke kan overskrides af sikkerhedsmaessige arsager.

Det smarte stremstyringssystem vil automatisk fordele stremfordelingen pé tveers af zonerne.
Det betyder, at kogepladen automatisk kan reducere effekten pa én zone, nar effektniveauet i
en anden zone gges. Aktivitetsniveauet for stramstyringssystemet afhaenger af den tilgeengelige
effekt pr. elektrisk fase, indstillingen af strambegreenseren og den tilsluttede belastning.

Effektniveauet for en zone kan pavirke effekten af en anden zone, da den maksimalt tilgeengelige
effekt fordeles mellem zonerne. Hvis de kombinerede zoner nar den maksimalt tilgeengelige effekt,
nar et nyt effektniveau indstilles, reduceres effektniveauerne for en eller flere zoner automatisk
inden for effektgreensen. Dette indikeres ved, at det relevante betjeningselement blinker.

Hvis en zone bruges til Celsius®Cooking™, far denne zone altid hgjeste prioritet.

Indgreb fra det smarte stramstyringssystem er mere sandsynligt, nar strembegraenseren er
indstillet til et lavere niveau.

Strembegraenserindstillingen skal indstilles i henhold til din tilslutning og stremafbrydere af en

autoriseret og kvalificeret installater (se 'Installation' for detaljer om stremstyrker og elektrisk in-
stallation).



Kogeplade med integreret udsugning

Kaere kunde!
Velkommen til vores voksende ASKO familie!

Vi er stolte af vores elartikler. Vi haber, at dette produkt vil veere en veerdsat og palidelig hjeelp i
mange ar fremover.

Lees brugsanvisningen far brug. Den indeholder generelle tips, oplysninger om de indstillinger og
justeringer, du kan foretage, og hvordan du bedst passer pa dit apparat.

Manualen fungerer ogsé som referencemateriale for serviceteknikere. Seet derfor venligst apparatets
id-kort i det angivne rum bag pa manualen. Apparatets id-kort indeholder alle de oplysninger,
som serviceteknikeren skal bruge for at kunne daekke dine behov for service og svare pa dine
spgrgsmal.

TIPS!

Du kan finde den seneste version af brugsanvisningen péa vores hjemmeside.

Nyd madlavningen!

Denne brugervejledning
Denne brugervejledning er skrevet til:

e Brugeren: for hurtigt at blive fortrolig med og udnytte apparatet optimalt.

e Eninstallater: for at installere apparatet i overensstemmelse med gaeldende standarder.

Tabellen nedenfor giver oplysninger om de forskellige afsnit, som kan findes successivt i denne
vejledning.

Afsnit Side Formal
Anvendte piktogrammer 3 Forklarer piktogrammerne, der bruges i denne vejledning.
Sikkerhed 4 Indeholder oplysninger, advarsler og tips om sikker brug af

apparatet, s& man ikke kommer til skade, og apparatet ikke
far funktionsfejl. Laes altid dette afsnit grundigt, inden appara-
tet tages i brug.

Kogeplade med integre- 10 Beskriver apparatets tilgaengelige funktioner. Tabellerne viser

ret udsugning tydeligt, hvad de forskellige taster kan bruges til. De forskellige
displays og meddelelser, der findes péa apparatet, forklares
ogsa.

Brug 17 | dette afsnit findes oplysninger om betjening og anvendelse

af induktion og udsugningsmodul. Man finder ogsa rad om
kokkengrej, der skal bruges, og oplysninger om tilberednings-
niveauer.

Betjening 25 Der gives trin-for-trin oplysninger om, hvordan man anvender
apparatet. Trinene omfatter illustrationer, der bestar af en
tegning i venstre side, der viser handlingen (hvilken tast, der
skal bergres), og en tegning i hejre side, der viser hvordan
apparatet reagerer.



Kogeplade med integreret udsugning

Skemaet er fortsat fra forrige side
Afsnit Side Formal

ConnectLife og Wi-Fi 40 Man skal leese dette afsnit, hvis man gnsker at forbinde appa-
ratet til wi-fi i hjemmet. Det beskriver ogsa, hvordan man
bruger ConnectLife-appen, og hvordan man opdaterer appa-
ratets firmware.

Indstillinger 43 Man kan tilpasse denne induktionskogeplade fuldt ud til sin
egen madlavningsstil! Flere indstillinger kan justeres. Dette
afsnit indeholder ogsa indstillinger for installataren.

Vedligeholdelse 47 Indeholder oplysninger om renggring og vedligeholdelse af
apparatet.

Fejifinding 51 Hvis emhaetten ikke fungerer korrekt eller viser uklare meddel-
elser, henvises der til dette afsnit.

Tekniske oplysninger 55 Beskriver de tekniske data og specifikationer for apparatet.

Miljphensyn 57 Det giver oplysninger om emballagen, og hvordan man bort-

skaffer apparatet ansvarligt i slutningen af dets levetid.

Installation 58 Dette afsnit er henvendt til installataren. Kun en kvalificeret
installater ma installere dette apparat.



Kogeplade med integreret udsugning

Beskrivelse
Da vejledningen geelder for flere modeller, indeholder den muligvis beskrivelser af funktioner eller
udstyr, som ikke findes i netop din model af apparatet.

1. Bridge Induction Kogezone 18 x 22 cm / maks. 2,3 kW / maks. 3,7 kW (boost), som betjenes
med "a"

2. Bridge Induction Kogezone 18 x 22 cm / maks. 2,3 kW / maks. 3,7 kW (boost), som betjenes
med "b"

3. Forbundne Bridge Induction kogezoner (1 og 2) betjenes med 'a'
4. Udsugningsmodul

5. Bridge Induction Kogezone 18 x 22 cm / maks. 2,3 kW / maks. 3,5 kW (boost), som betjenes
med "d"

6. Bridge Induction Kogezone 18 x 22 cm / maks. 2,3 kW / maks. 3,5 kW (boost), som betjenes

med "c
7. Forbundne Bridge Induction kogezoner (5 og 6) betjenes med 'c'
Kontrolpanel (kun synligt, nar kogepladen er taendt)

‘@~ INFORMATION!

Den maksimale effekt afhaenger af det anvendte kekkengrej og apparatets temperaturmaessige
tilstand.



Kogeplade med integreret udsugning

Kontrolpanel

JIC
HM
| 888

12 34567 10 11 1213 141516 17

Bergringstast til wi-fiftilslutning
Bergringstast til pause

Beraringstast til teend/sluk og bernesikring
Bergringstast - (minus) til mindre udsugning
Indikator for teend/sluk udsugning
Beraringstast + (plus) til mere udsugning
Bergringstast for tarn op/ned

Vis udsugningsniveau

Filterindikator til rengering af fedffiltre eller udskiftning af recirkulationsfilter / bergringstast til
nulstilling af filterindikator

10. Bergringstast for start af Celsius°Cooking™-programmer (om de forefindes afhaenger af appa-
rattypen)

11. Bergringstast til at starte PLUS-programmer

12. Restvarmeindikator

13. Glidebetjening (12 indstillinger) / Kogeplades standby-indikator

14. Grader celsius-indikator til Celsius°Cooking™- og PLUS-programmer.
15. Vis tidsfunktion

16. Bergringstast - (minus) til tidsindstilling

17. Bergringstast + (plus) til tidsindstilling

18. Vis madlavningsindstillinger / tekstvisning

19. Boost-indikator

20. Bergringstast til nedteellingstimer

© © N OO A LN



Kogeplade med integreret udsugning

21. Bergringstast til visning af tilberedningstid - stopur

Forklaring til bergringstastfunktion
Bergringstast/glideknap Beskrivelse (se afsnit 'Betjening')

|\ Sadan teendes/slukkes kogepladen
(.B Apparatet kan teendes og slukkes med teend/sluk-tasten. Afhaengigt af
indstillingen af 'Synchro Stop' slukkes kun kogepladens del eller ogsa
Teend/sluk udsugningsmodulet.
e Synchro Stop teendt (som standard): apparatet (kogepladedel og
udsugningsmodul) slukkes.

e Synchro Stop slukket: kun kogepladens del slukkes. Sluk udsug-

ningsmodulet ved at indstille udsugningsniveauet til '0' (eller ved
at aktivere tilstanden Air-Dry).

Bornesikring

Kogezonerne kan l8ses og lases op for at forhindre, at de teendes ved
en fejl. Tryk pa teend/sluk-tasten i cirka 3 sekunder.

--"N\ Glideknap for indre cirkel

e Indikator for kogeplade teendt.
\ e Huvis kogepladen er slukket, og mindst én af kogezonerne stadig
] er varm, forbliver den indre cirkel teendt. Nar kogepladens tempe-
/ ratur falder til under 65 °C, holder den indre cirkel ogsa op med at

lyse.

\ﬁ-—l"
Glidebetjening (12 indstillin- Glideknappens ydre cirkel
ger) e |ndstilling af kogezonernes effektniveauer.

e Indstilling af temperatur for Celsius°Cooking™ og PLUS-funktionen.

[l [l Pause
Pausefunktionen kan bruges til at saette hele kogepladen pa pause i
Pause op til 10 minutter. Derved far man tid til sikkert at rengere kogepladen
uden at miste indstillingerne.
Wi-fi
"....\\ Kogepladen er udstyret med et wi-fi-modul, der ger det muligt for ap-
paratet at oprette forbindelse til en mobil enhed som f.eks. en smartp-
Wi-fi hone eller en tablet. Det giver mulighed for at overvage kogepladens

status via den mobile enhed. Af sikkerhedsmaessige arsager er det ikke
muligt at fjernstyre, taende eller slukke kogepladen.
Overvagningsfunktionen via den mobile enhed ma ikke anvendes til at
erstatte den personlige overvagning af tilberedningen direkte pa koge-
pladen.
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Skemaet er fortsat fra forrige side

Beroringstast/glideknap

C

Nedteellingstimer

®

Stopur

Beskrivelse (se afsnit 'Betjening')

Nedtzellingstimer

Nedteellingstimeren ger tilberedningen lettere ved at give dig mulighed
for at indstille tilberedningstiden for den valgte kogezone. Nar den tid,
der er indstillet pa timeren, udlgber, slukker kogezonen automatisk og
udsender et lydsignal. Sluk for lydsignalet ved at bergre tasten til
nedteellingstimeren; alternativt slukker den automatisk efter et stykke
tid. Nedteellingstimeren kan indstilles uafhaengigt for alle kogezoner.

Visning af tilberedningstid — stopur
Stopuret kan bruges til at se, hvor leenge du har lavet mad pé den
valgte kogezone, og begynder automatisk at teelle i baggrunden.

Forklaring til programfunktion

Program

> W

Celsius°Cook-
ing™
Kun synlig, nér der
registreres en Cel- o
sius°Cook- 2=
ing™-gryde eller -
sensor.

]

® 8

PLUS
(automatiske pro-
grammer)

o

Beskrivelse (se afsnit 'Betjening')

Opvarmning og stegning

Dette program er lavet til at né hgje temperaturer hurtigt. Der kan opnas
heje bundtemperaturer i gryderne. Tilseet altid olie eller smer, fer du
starter det. For sund madlavning overskrid da ikke ragpunktet for den
olie, du anvender.

Kogning/tilberedning med vand
Med dette program kommer vandet hurtigt i kog. Tilsaet altid vand fer
start.

Langsom madlavning eller sous vide

Dette program styrer lave til middelhgje temperaturer og forhindrer
dermed hgje bundtemperaturer. Starre meengder og retter med tyk
konsistens skal omrares lejlighedsvis for at sikre en homogen varmefor-
deling.

Grill

Denne funktion er udelukkende til Bridge Induction kogezoner, der
kombineres til én starre kogezone.

Grilning er optimeret til ASKO induktionstilbeher, grillplade og teppany-
aki. Men indstillingen kan ogsa fungere med andet kakkengrej, dog
maske mindre praecist.

Stegning/wok
Med denne funktion kan man tilberede grentsager, fisk, bacon, ked,
stegte kartofler eller aeg i smer eller olie.

Opvarmning/holde varmt

Med denne funktion kan du for eksempel smelte chokolade (45 °C),
holde maden varm (70 °C), simre (94 °C) eller koge op (100 °C).



Kogeplade med integreret udsugning

Kogeplade genkaldsfunktion
Denne funktion giver dig mulighed for at huske alle indstillingerne i kogezonerne, hvis kogepladen
bliver slukket ved et uheld.

Inden for 6 sekunder skal kogepladen taeendes igen. Hvis du trykker et vilkarligt sted pa slideren inden
for 6 sekunder, husker den alle indstillingerne fra fgr apparatet sidst blev slukket.

Gryder flytte funktion

Hvis du fierner gryden fra en aktiv kogezone og placerer den pa en anden kogezone inden for 6
sekunder, kan alle timer- og tilberedningsrelaterede indstillinger overferes til den nye kogezone ved
at bergre slideren i den nye kogezone. For at angive denne mulighed viser den nye kogezone de
kopierede indstillinger pa slideren. Nar bekraeftelsen er foretaget, deaktiveres den tidligere kogezone.

Indikationer pa displayet

Pa display Status
- Effektniveau '0' for en kogezone.
'IE Effektniveau, der er indstillet for en kogezone. 1 = lav/ 12 = hgj.

boost Boost-funktion aktiv.
L Lasefunktionen er aktiveret. Kontrolpanelet er last.

s“ Restvarmeindikator: Kogepladen har en restvarmeindikator for hver kogezone,
der viser, hvilke kogezoner der er varme, efter at kogezonen er slukket. Selvom
kogezonen er slukket, forbliver indikatoren teendt, sa laenge kogezonen er varm!
Undga at rere ved disse kogezoner, nar denne indikator lyser.

A\ VARM OVERFLADE!

Fare! Risiko for forbreendinger.

E Fejlkode. Se afsnit 'Fejlfinding'.
nc Grader celsius-indikator til Celsius°Cooking™- og PLUS-programmer.

Filterindikator (og bergringstast) til rengering af fedtfiltrene eller udskiftning af
recirkulationsfilteret.
Tryk pé tasten i 2 sekunder for at nulstille filterindikatoren.

" Udsugningsindikator
e |yser konstant: udsugning er aktiveret.

e Nar den er deempet: udsugning er deaktiveret eller i tilstanden Air-Dry, eller
Synchro Control er aktiveret (automatisk udsugning).



Brug

Madlavning med induktion

Induktionskogning géar hurtigt

| begyndelsen bliver man overrasket over, hvor hurtigt det gar. Iseer
ved hgjere indstillinger kan man hurtigt bringe noget i kog. Det er bedst
at blive i naerheden, s& man undgar overkogning eller tarkogning. In-
tet varmespild, og handtagene bliver ikke varme ved induktion.

Effektniveauet justeres automatisk

Ved induktionskogning benyttes kun den del af kogezonen, hvor gryden star. Hvis der bruges en
lille gryde pa et stort felt, tilpasser effekten sig efter grydens diameter. Effekten vil alts& vaere mindre,
og det tager leengere tid, for maden i gryden er i kog.

-9~ INFORMATION!

e Sandkorn kan lave ridser, som ikke kan fjernes. Placer derfor
kun gryder med en ren bund pa kogepladen, og lgft altid gryder,
nar de skal flyttes.

e Brug ikke kogepladen som kekkenbord.

e Lad altid laget veere pa gryden under madlavningen, sa energi-
spild undgas.

Betjening af beroringstasterne og glideknapperne

Bergringstasterne kan tage lidt tid at veenne sig til, hvis man er vant til andre (dreje)knapper.
Placer fingerspidsen fladt pa betjeningspanelet for at opna de bedste resultater.

Bergringssensorerne reagerer kun pa det lette tryk af en fingerspids. Betjen ikke kontrolpanelet
med andre genstande.

Kogepladen betjenes af en slider. Du kan enten trykke pa den markerede del af slideren eller
stryge i en cirkulaer beveegelse med uret for at @ge eller mod uret for at reducere effektniveauet
og temperaturen.

Hvis du vil indstille kogezonens effektniveau, skal du trykke pa det gnskede sted pé slideren.
Nar du rarer ved slideren, vises det valgte effektniveau pa kogezonens displayenhed.

Den valgte del af slideren lyser helt op.
Brug ikke genstande til at betjene slideren.

Sadan fungerer induktion

= 4 Spolen (1) i kogepladen (2) genererer et magnetisk felt (3). Nar der
§ i ‘ 3  saettes en gryde med jernbund (4) pa spolen, genereres der en induk-
2

tionsstram.
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Nemt

Den elektroniske regulering er praecis og nem at indstille. | den laveste position kan man for eksempel
smelte chokolade direkte i gryden eller tilberede ingredienser, som man ellers opvarmer ved hjeelp
af vandbad.

Hurtig
Takket veere induktionskogepladens hgje effekt kan man ogsa hurtigt bringe noget i kog.

Rent
Kogepladen er nem at renggre. Fordi kogezonerne ikke bliver varmere end selve gryderne, kan
spildt mad ikke breende fast pa glasset.

Sikkert

Varmen genereres i selve gryden. Glaspladen bliver ikke varmere end gryden. Derfor er kogezonen
ikke neer sé varm som pa f.eks. en keramisk kogeplade.

Nar gryden er taget af, afkgles kogezonen hurtigt.

Kapacitetsfordeling pa kogezonerne

Afheengigt af kogepladens model kan kogezonerne pavirke hinanden. Nar flere kogezoner er teendt
samtidigt, deles den tilgeengelige kapacitet automatisk mellem dem.

Nar den maksimale kapacitet for kombinationen af tilberedningsniveauer nas under indstillingen,
reduceres en eller flere zoner automatisk til den hgjest mulige indstilling pa det pageeldende tidspunkt.
Dette indikeres ved, at det relevante kontrolelement blinker.
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Lyde ved induktion
En tikkende lyd

Denne lyd kan veere forarsaget af en lavere indstilling af effektniveau eller af den automatiske
gryderegistrering.
e Gryder laver lyde

Pander kan lave noget staj under tilberedningen. Dette er forérsaget af den energi, der strammer
fra kogepladen til panden. Ved hgje indstillinger er dette helt normalt for nogle pander. Det vil
ikke beskadige hverken pander eller kogepladen.

e Ventilatoren laver lyde

For at gge elektronikkens levetid og ydeevne er apparatet udstyret med ventilatorer. Under
kraftig brug af apparatet aktiveres ventilatoren til at kele apparatet af, og du vil hgre en summende
lyd. Ventilatoren karer stadig, i flere minutter efter at kogepladen er slukket.

Gryder til induktionskogeplader

Gryder til en induktionskogeplade skal veere af en bestemt kvalitet.

Gryder, som har veeret brugt pa en gaskogeplade, kan ikke leengere bruges pa en induktionskoge-
plade.

Brug kun gryder, der er beregnet til el- og induktionskogeplader med:

e entyk bund pa minimum 2,25 mm;
e enflad bund.

TIPS!

Med en magnet kan du selv kontrollere, om dine gryder er egnede. Hvis magneten til en vis grad
tiltreekkes, er gryden egnet.

Egnet Uegnet
Specielle gryder i rustfrit stal Lertgj
Class induction Rustfrit stal
Solide emaljerede gryder Porcelaen
Emaljerede stobejernsgryder Kobber
Plastic

Aluminium
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N\ ADVARSEL!

Veer forsigtig med emaljerede gryder af tyndt pladestal:

e emaljen kan flage (emaljen lasner fra stalet), hvis du teender kogepladen ved en hgj indstilling,
nar gryden er (for) ter;

e grydens bund kan sl& sig — for eksempel: P& grund af overophedning;
e opvarm emaljerede gryder langsomt.

Brug ikke gryder med en krum bund. En bund, der buer udad eller indad, kan saette overophed-
ningssikringen ud af funktion og medfare, at apparatet overophedes. Glaspladen kan revne, og
grydebunden kan smelte. Skade pa grund af brug af uegnede gryder eller tarkogning deekkes
ikke af garantien.

Kogegrejdiameter

Diameteren af grydens bund skal vaere mindst 12 cm. Du opnér de bedste resultater ved at bruge
en gryde med samme diameter som kogezonen. Hvis en gryde er for lille, fungerer zonen ikke.

Trykkoger

Induktion er saerdeles velegnet til en trykkoger. Kogezonen reagerer meget hurtigt, séledes at trykket
i trykkogeren hurtigt stiger. Retten stopper straks med at koge, nar du slukker for kogezonen.

Registrering af gryde

Kogezonen registrerer automatisk en egnet gryde, der er placeret i en kogezone. Kogezonens display
lyser op.

Integreret genkendelse af gryder

Hvis der er indstillet et vist effektniveau for en kogezone, og der ikke er nogen egnet gryde eller
gryde pa kogezonen, vil kogezonen ikke fgre strgm. Efter en vis periode slukker kogezonen automatisk.

Grillplader

Kogepladen har en grillfunktion (afhaengigt af modellen) til brug af grillplade. Funktionen holder
grillpladen pé en ideel grilltemperatur.



Kogeindstillinger

Brug

Oversigten nedenfor er kun ment som forslag, idet indstillingerne aftheenger af, hvor meget og hvilke
ting en ret indeholder, og af hvilken slags gryde der bruges.

Effektniveau

Brug 1-5 til:

Brug indstilling 6-9 til:

Brug indstilling 10-11 til:

Brug indstilling 12 til:

Brug indstillingen boost til at:

Formal

lave bouillon,
tilberede en gryderet,
braisere grgntsager,
smelte chokolade,
pochere,

at smelte ost.

tilberede store maengder mad feerdig,
opte harde grgntsager,
stege tykt, paneret kad.

stege tykke pandekager,

stege bacon (fedt),

stege réa kartofler,

lave paneret fisk,

tilberede fisk,

stege tynde skiver paneret kad.

brune ked,

tilberede fisk,

lave omeletter,

stege kogte kartofler,
dybstege fgdevarer.

bring vaesker i kog hurtigt,
blanchere grentsager,
opvarme olie og fedt,
brug en wok.

21
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Anvendelse af udsugningsmodulet
Udsugningsmodulet er udstyret med et tarn, der kan indstilles. Nar tarnet er i haevet position, vil
udsugningsmodulet fange damp mere effektivt, iseer ved brug af hgje gryder.

Tarnet har to indstillinger: seenket og haevet. Positionen kan eendres ved at trykke pa tasten tarn
op/ned. Som standard haeves tarnet automatisk, nar induktionskogepladen betjenes. Dette kan
gendres i menuen 'Indstillinger .

Skift udsugningsindstillingen med tasterne - (minus) og + (plus) til ventilatoren (1-4 og boost).

Ved at indstille udsugningsniveauet til ‘0" slukkes udsugningsmodulet manuelt, eller Air-Dry (luftter-
ringsfunktionen) aktiveres om nadvendigt. Brug Synchro Stop (synkronstop) til automatisk at slukke
for udsugningsmodulet, nar kogepladen slukkes.

Nar tasten tarn op/ned berares under beveegelse, eendres bevaegelsesretningen straks. Ogsa hvis
bevaegelsen opad blokeres (f.eks. af en genstand), aendres bevaegelsesretningen.

/\ ADVARSEL!

Serg for, at ingen genstande hindrer tarnet i dets bevaegelse. Enhver genstand, der lgftes eller
vippes, kan beskadige kogepladen og skabe en farlig situation (f.eks. spild af varmt indhold).

Q" INFORMATION!

Normal drift af induktionskogepladens elektroniske komponenter kraever tilstraekkelig luftcirku-
lation.

BEMARK!

Man kan deaktivere indstillingen 'Automatisk haevning af tarnet', hvis man ikke gnsker, at tarnet
heeves automatisk, nar udsugningen er slaet til. Se afsnit 'Indstillinger .

Hvis kogepladen slukkes (manuelt eller automatisk), mens tarnet er i haevet position, seenkes tarnet
automatisk.

Automatisk udsugning
Udsugningsmodulet har tre automatiske udsugningsindstillinger (se afsnit ‘'Indstillinger'):

Synchro Control: Udsugningen styres automatisk, nar en kogezone betjenes (jo hgjere kogezo-
nens effektniveau er, desto hgjere er udsugningen). Synkronstyring tilsidesaetter synkronstart.
Synchro Start: Udsugningen teendes ved en fast indstilling, nér en kogezone tages i brug. Veelg
den faste indstilling via indstillingsmenuen.

Synchro Stop: Udsugningsmodulet slukkes automatisk og indstilles om n@dvendigt til funktionen
Air-Dry, nar kogepladen slukkes.



Brug

Placering af gryder og lag

Vi anbefaler at placere gryderne sa teet pa tarnet som muligt inden for kogezonernes dimensioner.
Hvis der bruges et lag, skal det placeres skrat pa gryden med abningen mod tarnet. Dette sikrer
optimal udsugning.

TIPS!

Brug af Iag har flere fordele:

e Varmen bliver i kogegrejet, s& indholdet nar den gnskede temperatur hurtigere. Energiforbruget
er derfor ogsa lavere.

¢ Hovedparten af dampen fra madlavningen kondenserer péa laget, sa der er mindre (fugtig)
luft, der skal udsuges. Det sikrer, at der ikke ophobes s& meget fugt, nar luften recirkuleres.
Det giver ogsé mindre stgj.

Brug tarnet i haevet position for starre effektivitet, iseer nar der bruges hgje gryder.

Air-Dry-funktion
Funktionen Air-Dry sikrer, at udsugningskanalerne og fedftfiltrene blaeses tarre. Efter 10 minutter
slukker funktionen Air-Dry automatisk.

23
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Indikator for rengor fedtfilter

Udsugningsmodulet har en filterindikator. Denne indikator blinker, nar fedftfiltrene skal renses. Der
kan indstilles tre brugsintensiteter, som bestemmer rengaringsintervallet for fedtfiltrene. Ved at
veelge den korrekte brugsintensitet baseret pa madlavningsvaner behgver filtrene ikke at blive renset

mere end ngdvendigt.

Se tabellen over det ngdvendige rengeringsinterval for fedffilter.

Indikation Brugsintensitet

L1 Kogning og stegning med begraenset brug af
fedtstoffer og olier.

L2 (standard) Kogning og stegning med moderat brug af fedt-
stoffer og olier.

L3 Kogning og stegning med brug af masser af
fedtstoffer og olier.

off Manuelt: Filtrene kan renggres nar som helst (far

det signaleres af filterindikatoren). Filterindikato-
ren kan derefter nulstilles. Bemaerk! Nulstil altid
filterindikatoren efter rengering af filtrene. |
indstillingen 'sluk'’ vises filterindikatoren kun, hvis
man ikke har rengjort filtrene i lang tid.

Indikator for udskift recirkulationsfilter

Filterrensning efter (ti-
mer):

40

20

10

40

Udsugningsmodulet har en filterindikator. Denne indikator og bogstavet 'r' pa displayet blinker, nar

recirkulationsfilteret skal udskiftes.

Recirkulationsfilteret har et udskiftningsinterval pa 300 driftstimer. Se 'Udskiftning af recirkulationsfilter'

i afsnit 'Vedligeholdelse'.



Betjening

Start med at forberede

Der findes tre indstillinger for tilberedning:

1. Almindelig madlavning med effektniveauer.
2. Madlavning med PLUS-menuen.

3. Madlavning med Celsius°Cooking™ ved maling af kekkengrejets temperatur (tilgeengelig afheen-
gigt af modellen).

Almindelig madlavning

1. Anbring en gryde p& en kogezone.
2. Tryk pa teend/sluk-tasten for at teende for kogepladen.

e Etenkelt lydsignal hores.
* De indre ringe vil lyse.

e Alle glideknapper lyser op, og derefter slukkes de graavist. Glideknapperne forbliver kun
teendt for de valgte kogezoner, som man har stillet en gryde pa.

3. Beveeg en finger hen over glidebetjeningen (med uret), eller berar med fingeren glidebetjeningen
for at indstille den gnskede effekt.

e Kogezonen starter automatisk i den indstillede position.

/\ ADVARSEL!

Afhaengigt af indstillingerne kan tarnet beveege sig op og ned automatisk.
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4. En hgijere eller lavere effekt indstilles ved af bevaege fingeren hen over glidebetjeningen eller

ved at bergre glidebetjeningen let med fingeren
e Kogezonerne har 12 indstillinger. Der er ogsa en 'boost*-indstilling.

5. Fjern gryden, eller bergr glideknappen i 3 sekunder for at slukke for kogezonen.

BEMAERK!
Nar der ikke er nogen kogezone aktiv i 60 sekunder, slukkes kogepladen.
Boost

Funktionen ‘boost’ kan bruges i kort tid (hgjst 10 minutter) til at koge ved hgjeste effekt. Nar den
maksimale boost-tid er gaet, seenkes effekten til 12.

Anbring en gryde pa en kogezone.

2. Tryk pa niveau 12 pa glideknappen eller glid langs niveau 12 for at indstille boost-niveauet.
Beror niveau 12 to gange, hvis 'Auto Boost' er deaktiveret (se afsnit 'Indstillinger’).

e ‘12’09 ‘boost’ vises i displayet.
®  Hvis 'Auto Boost' er slaet til, aktiveres boost automatisk, nar effektniveau 12 er valgt (se afsnit
‘Inastillinger').

3. Hvis du vil deaktivere boost for den valgte kogezone, skal du trykke pa niveau pa slideren igen.

BEMAERK!

For at undga overophedning kan det elektroniske styresystem automatisk deaktivere boost far
tid og reducere effektniveauet til 12.

Hvis der ikke star en egnet gryde pa kogezonen, blinker den indstillede temperatur. Efter et minut
slukkes kogezonen.



Betjening

@® Madlavning med PLUS-menuen
PLUS-menuen giver mulighed for madlavning med halvautomatiske programmer, der muligger
temperaturstyret madlavning for alle slags gryder og pander, der passer til programmets formal.

1. Tryk pa PLUS-menutasten for at fa vist programlinjen: hold varm/varm op, stegning/wok og grill.

e Nar man veelger grillorogrammet, skal man bruge en grillplade, der deekker to forbundne
kogezoner.

2. Veelg det gnskede program og temperaturinterval ved at trykke pa det relevante symbol. Du kan
ogsaé skifte mellem menu eller temperatur ved at holde den relevante tast nede.

Nar programmet eller temperaturvalget ikke aendres i 3 sekunder, aktiveres programmet. Hvis du
vil deaktivere et PLUS-program, skal du trykke pa den aktive programtast i ca. 3 sekunder eller
veelge et effektniveau manuelt.

BEMAERK!

Tilseet altid vand, olie eller smer, for du starter et program, brug ikke tomme gryder eller pander.
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Opvarmning og holde varmt

Temperatur (°C) Brug

45 smelte chokolade

70 opvarme/holde varmt

94 braisere grentsager

100 hurtigt at bringe en ret eller vaeske i kog

Stegning/wok

Temperatur (°C) Brug

140/ 160 fisk, bacon, spejleeg, grentsager i smar
180 /200 schnitzel, poelser, bagekartofler

220 wok

Grill

Denne funktion er udelukkende til forbundne Bridge Induction-kogezoner, der er blevet kombineret
til én starre kogezone.

Grilning er optimeret til ASKO induktionstilbehgr: grillplade og teppanyaki. Det kan ogsa fungere
med andet kekkengrej, dog maske med mindre praecis tilberedning.

Nogle funktioner angiver opvarmningstiden og teeller ned. | opvarmningsfasen blinker slideren og
den indstillede temperatur. Nar den indstillede temperatur er ndet, udsendes der et kort bip, og sli-
deren lyser konstant. Du kan derefter begynde at lave mad.

Sensoren, der maler temperaturen under tilberedning i PLUS-menuprogrammerne, er placeret i
glasset under kakkengrejet. Pa grund af dette er der altid en forskydning mellem det indstillede niveau
og den faktiske temperatur for indholdet i gryderne. Temperaturen pé indholdet i gryderne er derfor
ogsé afheengig af faktorer som f.eks. grydens type, vaeskemaengden og om der leegges et lag pa
gryden.

BEMARK!
Op til en temperatur pa 94 °C tillader programmerne, at kogepladen automatisk opnar og fastholder

den indstillede temperatur ved at male glasoverfladetemperaturen. Dette vil forhindre, at vaesker
flyder over og breender pa bunden af gryden.

BEMARK!
Fra 100 °C vil dette program varme gryder op med forskellige tidsindstillede effekttrin. Den

indstillede temperatur fungerer som en indikation af, hvilket temperaturinterval der cirka kan nas.
Madlavningen skal overvages.

BEMARK!

For sterre preecision anbefales Celsius°Cooking™ kekkengrej sdsom stegepande, kokkegryde
eller sensor, med separate funktioner til disse (se afsnit ‘Madlavning med Celsius°Cooking™).



Betjening

BEMARK!

Disse menufunktioner virker bedst, hvis de opstartes i begyndelsen af en kogeproces. En over-
flade, der allerede er varm, vil pavirke resultatet.

Madlavning med Celsius°Cooking™
Indledning
Velkommen til Celsius°Cooking™.

Celsius°Cooking™-programmerne er udviklet i samarbejde med Hestan Cue. Din nye induktionsko-
geplade er spaekket med smarte funktioner og egenskaber, der vil ggre madlavning lettere og mere
behagelig.

For at f& mest muligt ud af disse funktioner og egenskaber og for at finde ud af, hvad der er muligt
med Celsius°Cooking™, kan du ogséa kgbe og tilslutte ekstra udstyr, der hjeelper dig med at fa total
kontrol over temperaturer og tider.

Ekstra tilbehgr falger med nogle af modellerne.

Dette udstyr giver dig mulighed for at abne op for alle mulighederne med Celsius°Cooking™ og af-
laese og kommunikere ngjagtige oplysninger om temperaturen pa dine ingredienser, hvilket giver
perfekte resultater. Udstyret er:

¢ - " :
y N
Sonde Stegepande Kokkenchefgryde

Fa mere at vide pa www.celsiuscooking.com, www.asko.com.
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» Madlavning med Celsius°Cooking™ kekkengrej og programmer
Denne indstilling er til madlavning med enten Celsius°Cooking™-kagkkengrej (stegepande eller gryde),
der labende maéler temperaturen inde i gryden eller panden, eller i Celsius®Cooking™-temperatur-
sonden. Alle anvender Bluetooth-forbindelse til at sende oplysninger om temperaturen til kogepladen.

Forberedelse af systemet
Fer du begynder madlavningen, skal du serge for at udfere alle forberedelsestrinene. | modsat fald
kan du lgbe ind i vanskeligheder eller utilsigtet forarsage skade péa systemet.

Brug af Celsius°Cooking™ sikrer, at kogegrejet altid har den helt rigtige temperatur, som er ngdvendig
for at tilberede den mad, du laver.

Forbered Celsius°Cooking™-sonden
\ . Treek batteriets beskyttelsesfane ud af
Z Celsius°Cooking™-sondehuset.
2. Celsius®Cooking™-sonden er klar til brug.
Udskift om ngdvendig batteriet.

—_

Isaetning af batteri i Celsius°Cooking™-son-

N den
Q) /® / . .

’ 1. Skru batterideekslet af og fjern det, og ud-
skift batteriet (negativ (-) ende skal farst
ind).

2. Seet batterideekslet pé plads. Undga at
overspaende.

Saet Celsius’Cooking™-sonden ned i en gryde
Celsius°Cooking™-sonden kan bruges med forskellige typer og sterrelser gryder. Takket veere et
affiedringsbeslag med forskellige huller kan sonden haenges op pa forskellige mader.
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+
F

>1cm

1. Skub affjedringsbeslaget ned over grydekanten.
2. Skub sondestiften ovenfra ned i affjedringsbeslaget.

BEMARK!

e Der skal veere en afstand pa mindst 1 cm mellem grydens bund og sondens malepunkt!

e Huvis forbindelsen mellem kakkengrej og kogeplade er ustabil, kan dette skyldes lavt batteri-
niveau. | s& fald anbefaler vi at skifte batteri.

Celsius°Cooking™-kogegrej
1. Seet et AAA-batteri i grydehandtaget (den
negative (-) ende skal farst i).

2. Seet handtagets ende ind i grydehandta-
get, og drej den en kvart omgang for fast-
lasning.

BEMAERK!

Udskift ikke handtagsheetten pé en gryde
(31620) med den péa en pande (31619) eller
omvendt.
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Tildeling af gryden til kogezonen
Teend for kogepladen, og vent til slutningen af opstartsanimationen.

Placer Celsius°Cooking™ -kgkkengrejet eller en almindelig gryde med Celsius°Cooking™-sensoren
péa den gnskede kogezone. Nar den er blevet registreret, trykkes hurtigt to gange med fingerspidsen
pé sensoren i endedaekslet eller sensorkabinettet for at aktivere den. Straks herefter vil Celsius°Cook-
ing™:-tilstandstasten lyse. For at tilknytte sensoren taendes lyset i Celsius°Cooking™-tilstandstasten
pa samtlige mulige kogezoner. Tryk pa Celsius°Cooking™-tilstandstasten pa den gnskede kogezone.
Menuen Celsius°Cooking™ &bnes. Den kan lukkes igen med et kort tryk.

Madlavning med de integrerede Celsius°Cooking™-programmer

Kogepladen leveres sammen med integrerede Celsius°®Cooking™-programmer, som er optimeret
til Celsius°Cooking™-kgkkengrej. Med den dbne menu kan der veelges 3 forskellige tilberednings-
metoder med forskellige temperaturintervaller. Hvis sensoren bruges, vises kun to egnede Celsi-
us°Cooking™-metoder. Brug den, der passer til det gnskede formal:
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% Opvarmning og stegning

Dette program er lavet til at na hgje temperaturer hurtigt. Der kan opnas hgje bundtemperaturer i
gryderne. Tilseet altid olie eller smer, for du starter det. For sund madlavning overskrid da ikke rag-
punktet for den olie, du anvender.

1 Kogning eller tilberedning med vand

Med dette program kommer vandet hurtigt i kog. Tilsaet altid vand fer start.

bl | angsom tilberedning eller sous vide

Dette program styrer lave til middelhgje temperaturer og forhindrer dermed hgje bundtemperaturer.
Sterre maengder og retter med tyk konsistens skal omrgres lejlighedsvis for at sikre en homogen
varmefordeling.

Brug af sonden som kogetermometer

Nar en Celsius°Cooking™-sonde bruges, kan den ogsa bruges som termometer til blot at overvage
f.eks. kernetemperaturen i en bestemt ret. Dette kan geres pa normalt niveau for tilberedning eller
PLUS menuprogrammer. For at bruge sonden som termometer skal du lgfte den gryde, du vil bruge,
i nogle fa sekunder, saette den tilbage pa zonen, og aktivere sonden ved at trykke pa den. Nar Cel-
sius®°Cooking™-symbolet vises pa displayet, skal du trykke pa det.

‘9~ INFORMATION!

Serg for, at apparatet allerede er teendt, far du placerer Celsius®Cooking™- kogegrejet, sa systemet
tydeligt kan identificere dets position.

TIPS!

Nar Celsius®Cooking™-sonden genkendes i en kogezone, kan den ogsa bruges som termometer.
Temperaturen vises i stedet for effektniveau. Efterhanden som effektniveauet sendres, vises det
midlertidigt i stedet for den faktiske temperatur.

Detektion af sondefjernelse

Hvis sonden tages ud under madlavningen, vil kogepladen registrere det og stoppe opvarmningen.
Nar den saettes ind igen, kan brugeren bekreefte det ved at trykke pé den nu blinkende Celsius°Cook-
ing™:-tilstandsknap, ellers kan den blive automatisk fundet igen.

Tilfgjelse af f.eks. koldt vand til gryden kan ogsa udlgse denne detektering!
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Trin for trin-madlavningsguide pa CelsiusCooking.com

Mad smager bedst, nar den tilberedes ved den rigtige temperatur og
timing. Muligheden for at indstille temperatur i stedet for effektniveauer
understgttet af vejledning (video) giver dig mulighed for at lave maltider
tilberedt til kokkelignende perfektion. CelsiusCooking.com-hjemmesiden
er fyldt med inspirerende opskrifter med trin for trin-vejledninger baseret
pé teknikker testet af kokke, der guider dig gennem lzekre, fejlsikre
opskrifter igen og igen.

CelsiusCooking.com

Uanset om du er kok eller nybegynder, kan CelsiusCooking.com hjeelpe dig med at lave bedre
mad ved at fungere som din guide i kakkenet. Du leerer nye teknikker og sammensaetninger og
far tilliden til at turde lave vanskeligere retter. | stedet for bare at lave mad pa et effektniveau,
laver du mad pa et ngjagtigt temperaturniveau.

Vores opskrifter ferer dig gennem processen med "Mise en place", hvor du pa forhand har fundet

og forberedt alle ingredienserne. Dette er iszer vigtigt, nér du felger opskrifterne pa CelsiusCook-
ing.com, da alle opskrifterne er omhyggeligt tilrettelagt, s& du opnar det allerbedste resultat.

Du skal bare fglge trinene. Timing- og temperaturguiden sgrger for, at din mad er tilberedt til
perfektion. Det kraever lidt tilveenning, men du vil ende med et endnu bedre maltid.

Slukke en kogezone

Det er muligt at slukke for en Celsius®Cooking™-kontrolleret zone ved at indstille temperaturen til
nul (0). Displayet viser en bindestreg. Alternativt kan man trykke pa glideknappen eller Celsius°Cook-
ing™-tasten fra den zone, der skal slukkes, i mindst 3 sekunder for at deaktivere Celsius°Cooking™-
tilstanden fuldsteendigt.

‘9~ INFORMATION!

Mens Celsius°Cooking™-sonden bruges til at styre temperaturen pa det, der er i en gryde (f.eks.
vand eller suppe), styres Celsius°Cooking™-kogegrej ud fra grydens bundtemperatur. Derfor er
der altid en forskydning mellem den indstillede temperatur og den faktiske temperatur af indholdet
i gryden. Nar man f.eks. forseger at koge en veeske i Celsius°Cooking™-gryden, kan det veere
nedvendigt at indstille en hgjere temperatur for at né kogepunktet. At né kogepunktet afhaenger
desuden af maengden af veeske, og om der er lagt et 1ag pa gryden. Endvidere forbedrer regel-
maessig omrgring dette, selv nar der laves mad med sonden.

Bridge Induction-zone
De Bridge Induction zoner kan forbindes med hinanden. Dette giver én stor kogezone, der f.eks.
kan anvendes til store fiskegryder eller flere gryder med samme effekt.

Grydegenkendelsen aktiveres automatisk, nar apparatet teendes. Nar en gryde placeres pa
kogepladen, genkender grydegenkendelsesfunktionen dens placering og sammenfgjer automatisk
kogezonerne afhaengigt af grydens starrelse (kun hvis der var teendt for pladen i forvejen).

Hvis Bridge Induction-zoner bliver forbundet med hinanden, kan de ikke indstilles til boost, og
menufunktionerne kan ikke anvendes.

Brug en fiskegryde eller anden type gryde, der deekker mindst en af Bridge Induction-zonerne
i midten.
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Séadan forbindes Bridge Induction zoner
1. Anbring en stor gryde pa begge kogezoner, s& de begge bliver godt tildeekket.
*  Hvis brd-funktionen (automatisk tilslutning) er aktiv, forbindes zonerne automatisk (se afsnit
'Indstillinger’).

2. Beror glideknapperne til begge venstre eller begge hgjre kogezoner.

e FEffektniveauet eller temperaturerne vises samtidigt pa begge tilsluttede kogezoner.

3. Brug glideknappen pa den forreste kogezone til at regulere den gnskede madlavningsindstilling
for de forbundne kogezoner.

4. Beror begge glideknapper igen for at fierne forbindelsen mellem kogezonerne.

Pause

Pausefunktionen kan bruges til at seette hele kogepladens funktion pa pause i op til 10 minutter.
Séledes kan du ga veek fra komfuret eller pa sikker vis rengere kogepladen, kortvarigt, uden at miste
dine indstillinger.

Sla pause til
Mindst én kogezone skal vaere aktiv.

Tryk pa pauseknappen.

* Du vil hare et kort bip.
e Indstillingerne pa alle aktive kogeplader reduceres til niveau 2.

e Alle timerfunktioner er sat pa pause.

e Pause-tasten blinker.

o Alle taster er inaktive undtagen pause- og teend-/sluk-tasten.

Hvis der ikke trykkes pa en tast inden for 10 minutter, slukkes alle aktive kogeplader automatisk.
Celsius°Cooking™-programmer er ikke sat pa pause, da de betjenes automatisk.

Sluk for pausefunktion
Tryk pa pausetasten igen inden for 10 minutter.

e Kogepladen fortseetter med at fungere med de samme indstillinge.
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Bernesikring
Kogezonerne kan lases for at forhindre, at de teendes ved en fejl.

1. Tryk pa teend/sluk-tasten for at taeende for kogepladen.
2. Tryk pé teend/sluk-tasten i cirka 3 sekunder.

e Indikationen L' vises pa displayet, og kogepladens betjeningselementer ldses.

3. Fortsaet pa samme made for at lase betjeningsknapperne op.

e Nar man trykker pa og holder taend/sluk-tasten nede, vises 'L' pa displayet og forsvinder
derefter. Betjeningselementer lases op.

Timerfunktioner
Hver kogezone har to timere: en nedteellingstimer og et stopur (timer, der teeller opad).

@ Nedteellingstimer

Nedteellingstimeren ger tilberedningen lettere ved at give dig mulighed for at indstille tilberedning-
stiden for den valgte kogezone. Nar den tid, der er indstillet pa timeren, udlaber, slukker kogezonen
automatisk og udsender et lydsignal. Sluk for lydsignalet ved at bergre tasten til nedteellingstimeren;
alternativt slukker den automatisk efter et stykke tid. Nedtaellingstimeren kan indstilles uafhaengigt
for alle kogezoner.

Indstilling af nedtzellingstimeren

1. Tryk pé tasten for nedteellingstimeren for den gnskede aktive kogezone.

e Nedteellingstasten og 000 blinker pa kogezonens displayenhed.

2. Indstil den gnskede tilberedningstid med bergringstasterne + (plus) og - (minus).



Betjening

e Tryk pa tasten - (minus) for at ege tiden i antal timer. Tryk pa tasten + (plus) for at @ge tiden
i minutter. Tryk derefter, hvis det enskes, pa tasten - (minus) for at reducere tiden i minutter.

® Huvis tiden ikke indstilles inden for fem sekunder, deaktiveres nedtzellingstimeren.

3. Hvis man gnsker det, kan de samme trin gentages for at indstille timeren til nedtaellingsprogram-
met for en anden aktiv kogezone.

e Naret Celsius°Cooking™-program er aktiveret, begynder timeren at teelle ned til det tidspunkt,
hvor programmet nar den enskede temperatur.

TIPS!

Hvis du flytter gryden fra kogezonen, seettes alle timerfunktioner, der er indstillet til den pageeldende
kogezone, pa pause.

Deaktivering af nedtzellingstimeren
Tryk leenge pa tasten for nedteellingstimeren for den gnskede aktive kogezone.

e Timeren slukkes.
e Deaktivering af alarmen til nedteellingstimeren.

e Nar den indstillede tid udleber, vil en alarm lyde, tasten til den relevante kogezone blinker, og
opteellingstimeren blinker 0:00.

*  Hvis du vil bekreefte og stoppe alarmen, skal du trykke pa nedltaellingstasten eller fierne gryden
fra kogezonen.

®Visning af tilberedningstid — stopur
Stopuret kan bruges til at se, hvor leenge du har lavet mad pa den valgte kogezone, og begynder
automatisk at teelle i baggrunden.

Tryk pa stopuret.

e Stopurets tid vises pa kogezonens displayenhed.
e Stopuret kan nulstilles, hvis du trykker pa stopuret i 3 sekunder.
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Betjening af udsugningsmodulet

Udsugningsmodulet er som standard indstillet til Synchro Control (se 'Automatisk udsugning' i afsnittet
'Brug'). | Synchro Control er udsugningsmodulets taster/indikatorer deempet. Udsugningen justeres
i henhold til anvendelsen af kogezonerne. Indstilling 5 (boost) er ogséa en midlertidig indstilling i
Synchro Control. Tarnet haeves automatisk, nar udsugningsmodulet bliver aktivt (hvis indstillingen
'‘Automatisk haevning af tarnet' er aktiveret).

BEMARK!

Man kan deaktivere indstillingen 'Automatisk haevning af tarnet', hvis man ikke gnsker, at tarnet
heeves automatisk, nar udsugningen er slaet til. Se afsnit 'Indstillinger .

Manuel indstilling af udsugningsniveau:

1. Tryk patasten + (plus) for at starte udsugningen.
e Tarnet heeves (hvis 'Automatisk haevning af tarnet' er aktiveret).

2. Brug tasterne + (plus) og - (minus) til at indstille det gnskede udsugningsniveau.
o Der er 4 udsugningsniveauer og et boost-niveau (niveau 5) til radighed.
e Tryk leenge pé + (plus) beraringstasten for direkte at veelge boost-tilstand.
e FEfter 10 minutter skifter boost-niveauet automatisk tilbage til indstilling 4.

BEMARK!

Tryk blot pa bergringstasterne - (minus) eller + (plus) for at tilsidesaette Synchro Control. Nar
Synchro Control er tilsidesat, skal man trykke samtidigt pa bergringstasterne - (minus) og + (plus)
for at indstille udsugningen til automatisk drift (Synchro Control).
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Sadan haeves eller senkes tarnet manuelt:
Tryk pé tasten tarn op/ned.

e Tarnet haeves.

e Berering af op/ned-tasten igen, mens tarnet bevaeger sig op/ned, vender bevaegelsesretningen.
Hvis noget stopper tarnet, mens det bevaeger sig opad, beveeger tarnet sig nedad igen.

Air-Dry-funktion

Funktionen Air-Dry aktiveres automatisk, sa snart udsugningsmodulet slukkes. Hvis kogezonen alle-
rede er slukket, aktiveres funktionen Air-Dry automatisk, sa& snart udsugningsmodulet ogsa slukkes
(ved at indstille udsugningsniveauet til '0').

Tryk pé tasten - (minus) i 3 sekunder for at aktivere Air-Dry-funktionen under tiloeredningen.

e Udsugningsindikatoren blinker (daempet).

e Sluk for funktionen Air-Dry p& et hvilket som helst tidspunkt ved at trykke pé tasten - (minus) i 2
sekunder.

e FEfter 10 minutter slukker funktionen Air-Dry automatisk.
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Connectlife-app og Wi-Fi-forbindelse

Kogepladen er udstyret med et Wi-Fi-modul, der ger det muligt for apparatet at oprette forbindelse
til internettet via dit hiemmenetveerk og bruge det med ConnectLife-appen, der er installeret pa en
mobilenhed som f.eks. en smartphone eller tablet.

Appen er tilgeengelig pa Apple App Store og Google Play Store. Du skal bruge appen til at forbinde
kogepladen til dit netveerk. Nar din brugerkonto er parret med kogepladen, kan appen bruges til at
overvage kogepladens status og ger det muligt at opdatere dens firmware (se kapitlet "ConnectLife
og Wi-F").

Du kan finde direkte links til de forskellige butikker for ConnectLife-appen under www.connectli-
fe.io/getstarted og flere oplysninger om systemet, support, tilgaengelige funktioner og ekstra mulig-
heder under www.connectlife.io.

Af sikkerhedsmaessige arsager er det ikke muligt at fiernbetjene, teende eller slukke for kogepladen.
Forberedelse

e Sarg for, at du kender navnet/SSID'et pa din routers Wi-Fi-netvaerk og dens adgangskode V.

e Sorg for, at du har etiketten med QR-koden for apparatets unikke ID ("AUID") tilgaengelig. Du
skal scanne den med din mobilenhed, nér appen beder om det.

¢ Din smartenheds Bluetooth er slaet til.

Installer ConnectLife-appen pa en mobilenhed — scan QR-koden
for at finde den.

e Start appen. Tilmeld dig, hvis du endnu ikke har en konto.
e Log pa med din konto.

e Appen skal have adgang til mobilens placering for at sage efter
Wi-Fi-netvaerk og til kameraet for at scanne QR-koder.

Opseetning af Wi-Fi-forbindelse

Du skal farst forbinde din mobilenhed direkte til apparatet via Wi-Fi og derefter bruge denne forbin-
delse til at dele dataene pa dit Wi-Fi-hjemmenetveaerk. Kogepladen kan derefter oprette forbindelse
til hjiemmenetveerket.

1. Start ConnectLife-appen.

2. Abn appen ConnectLife, ga til menuen "Tilfgj enhed", og veelg den relevante enhedstype. Scan
derefter QR-koden (du kan finde den pa apparatets typeskilt; du kan ogsa indtaste AUID/SN-
koden manuelt).

Folg vejledningen i ConnectLife-appen.

Den brugerkonto, der er logget ind pa mobilenheden, der bruges til forbindelsesopsaetningen, vil
automatisk blive parret med skyen. Se "Parring af yderligere bruger", hvis du gerne vil parre en anden
konto, f.eks. pa en anden brugers mobilenhed.

Af sikkerhedsmaessige arsager kan kun parrede brugere kommunikere med kogepladen.

1) BEMAERK: kun 2,4 Ghz-netveerk understottes
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Aktivér Wi-Fi
1. Sluk for kogepladen.
2. Tryk pé teend/sluk-tasten i 5 sekunder.
e Der udsendes et kort bip. Wi-Fi-symbolet vises.

Wi-fi-menu
Aktivér Wi-Fi for at aktivere Wi-Fi-menuen. Kogepladen skal veere taendt.
1. Tryk pa Wi-Fi-tasten i 3 sekunder for at &bne Wi-Fi-menuen.

*  Athaengigt af Wi-Fi-tilstanden er der 1 til 3 tilgaengelige muligheder i menuen: 'C’ (connection)
at oprette en forbindelse, 'P' (pair) at parre en ekstra bruger og U’ (unpair) for at fierne
parringen af alle brugere.

2. Brug tasterne + (plus) og - (minus) til at skifte mellem dem, hvis der er mere end 1 mulighed til-
geengelig.

3. Tryk pa Wi-Fi-tasten for at bekreefte den valgte mulighed.

4. Tryk péa teend/sluk-tasten, eller berar skyderen for at lukke menuen.
*  Hvis der ikke trykkes pa nogen tast inden for 60 sekunder, slukkes menuen automatisk.

Opsaetning af forbindelse
1. Veelg valgmuligheden "C" i Wi-Fi-menuen.

e Apparatet er i "Connection Setup Mode" i 5 minutter.
® 'C"blinker, og tasterne + (plus) og - (minus) vil veere slukket.

2. | mobilappen skal du starte processen "Tilfgj apparater" og felge vejledningen for at opsaette
netvaerket.

Parrer yderligere bruger
Denne mulighed kraever, at forbindelsesopsaetningen er udfert korrekt, og at kogepladen er tilsluttet
skyen (Wi-Fi-ngglen lyser konstant fuldt ud).
1. Veelg valgmuligheden "P" i Wi-Fi-menuen.
e Apparatet er i "Pairing Mode" i 3 minutter.
e Wi-Fi-tasten blinker, og tasterne + (plus) og - (minus) vil veere slukket.

2. I mobilappen skal du starte processen "Tilfgj apparater" og fglge vejledningen for at parre appa-
ratet.

Ophaeve parringen af alle brugere
Denne mulighed kraever, at forbindelsesopseetningen er udfert korrekt, og at kogepladen er tilsluttet
skyen (Wi-Fi-ngglen lyser konstant fuldt ud).
1. Veelg muligheden "U" i Wi-Fi-menuen for at fijerne parringen af alle brugere og afbryde forbindel-
sen til skyen.
e Wi-Fi-tasten blinker 3 gange.
e Kogepladen sletter alle parrede brugere og afbryder forbindelsen til skyen ("unpair”).

Deaktivering af Wi-Fi
1. Gaind i Wi-Fi-menuen som forklaret i "Wi-Fi-menu".
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2. Tryk pa Wi-Fi-tasten i 3 sekunder for at deaktivere Wi-Fi.
e Der udsendes et kort bip. Wi-Fi-symbolet slukker.

Firmwareopdatering

Kogepladen er udstyret med et wi-fi-modul, som man kan bruge til at modtage opdateringer til ap-
paratets firmware (f.eks. forbedring af funktionsopdateringer eller sikkerhedsrelevante opdateringer).
Dette kreever, at kogepladen er forbundet til skyen og parret med en registreret brugerkonto pa
ConnectLife-appen. Hvis dette endnu ikke er oprettet, se afsnit 'ConnectLife og Wi-Fi'.

Nar en ny firmware er tilgeengelig, sendes en meddelelse til ConnectLife-appen. Falg vejledningen
i mobilappen.

For at starte opdateringsprocessen skal kogepladen have FoA-indstillingen slaet til ON (TAEND) i
indstillingsmenuen (se 'Indstillinger’). Dette bekreefter, at man er til stede ved kogepladen. Efter 90
minutter nulstilles denne indstilling automatisk til OFF ( SLUK).

Nar FoA-indstillingen pa kogepladen er sat til TZ/END, skal man starte opdateringsprocessen pa
Connectlife-appen. Kogepladen slukkes. Som en indikation blinker wi-fi-symbolet under processen.
Afhaengigt af konfigurationen kan opdateringsprocessen tage mellem 60 minutter.

BEMAERK!

Under opdateringsprocessen kan man ikke bruge kogepladen. Kogepladen genstarter flere
gange og vil i perioder ikke reagere. Serg for, at stremforsyningen og wi-fi-forbindelsen ikke af-
brydes under opdateringen.

Hvis opdateringen mislykkes, forbliver kogepladen pa den tidligere firmwareversion og fungerer
som normalt. Prev igen efter kort tid. Hvis opdateringen fortsaetter med at mislykkes, skal man kon-
takte serviceafdelingen for yderligere assistance.

Hvis kogepladen ikke reagerer efter opdateringen, har det muligvis ikke afsluttet opdateringen. Vent
pa, at opdateringsprocessen fuldfgres. Hvis kogepladen stadigt ikke reagerer efter et stykke tid,
skal man kontakte serviceafdelingen for yderligere assistance.



Indstillinger

Du kan tilpasse denne induktionskogeplade til dine kakkenvaner! Der er mange indstillingsmuligheder.

Hvis der ikke star gryder pa nogen af kogezonerne, skal du trykke pa en hvilken som helst ring med
to fingre og holde den nede i 3 sekunder. Du kan nu se forskellige indstillinger igennem ved hjeelp
af slideren. Hvis du vil se eller zendre en bestemt indstilling, skal du trykke pa det fremheevede element
pé slideren med én finger og holde det nede i 3 sekunder. Nu kan du veelge at eendre eller deakti-
vere denne indstilling. Det kan du ggre ved at skifte til den enskede veerdi. Efter 3 sekunders inakti-
vitet vil den nye indstilling blive bekraeftet.
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BEMARK!

For at forhindre utilsigtet justering af "Con - connected power" Conskal indstillingen bekraeftes,
nar den aendres, ved at trykke pa slideren i 3 sekunder. En eendring uden bekreeftelse vil ikke
blive implementeret!

N

Lm0

Hvis du vil afslutte menuen, skal du trykke med to fingre et vilkarligt sted pa skyderen i 3 sekunder.

Folgende indstillinger er tilgaengelige (afhangigt af modellen).

boo - Auto boost

Automatisk Boost-aktivering

brd - Auto bridge
Automatisk forbindelse

rEC — Recovery function
Gendannelsesfunktion

Ati — Auto timer
Automatisk stopur timer

ACL - Auto child lock
Automatisk bgrnesikring

Snd - Sound volume
Lydstyrke

SEn - Key sensitiveness
Tasternes reaktionstid

Nar den er teendt, aktiveres boost automatisk, nér effektniveau 12
aktiveres. Nar den er slukket, aktiveres boostet ved at stryge forbi
effektniveau 12 eller ved at trykke pa effektniveau 12 to gange.

Nar kogepladen er teendt, og en ny gryde registreres pa to foroundne
Bridge Induction kogezoner, slas kogezonerne automatisk sammen
til én stor kogezone. Nar kogepladen er slukket, skal forbindelsen
oprettes manuelt ved at trykke pa glideknapperne for to Bridge In-
duction kogezoner pa samme tid.

Nar den er teendt, er gendannelsesfunktionen aktiv, og indstillingerne
kan flyttes fra den ene kogezone til en anden, nar en gryde skifter
placering.

Nar stopuret (opteellingstimeren) er teendt, begynder det at teelle i
baggrunden, nar kogezonen aktiveres. Nar stopuret er slukket, skal
det aktiveres manuelt og begynder at teelle fra 0:00.

Mens kogepladen er teendt, Iases den automatisk hver gang den sléas
fra.

Lydstyrken har 4 forskellige indstillinger. L3 (hgj), L2 (medium), L1
(lav), slukket (kun fejl- og alarmlyde).

Tasternes responsivitet har 3 forskellige hastighedsmuligheder. L3
(hurtig), L2 (medium), L1 (langsom).



Indstillinger

Skemaet er fortsat fra forrige side

hSt - Synchro Start
Synkronstartniveau

hSc - Synchro Control
Synkronstyring, responsni-
veau

hSP - Synchro Stop
Synchro Stop, udsugnings-
modulets slukkefunktion

Ato - Automatic raising of the
tower

Automatisk haevning af tarnet

rCi - Recirculation filter
Recirkulationsfilter

GrF - Clean grease filters in-
dicator

Indikator for renger fedftfiltre

btP - Bluetooth pairing
Parring af Bluetooth-enhed

btC - Bluetooth clear

Bluetooth rydder parrede
enheder

Fir - Display firmware version
Firmwareversion

Denne indstilling ger det muligt for induktionskogepladen at aktivere
sugekraften pa udsugningsmodulet automatisk, hver gang induktions-
kogepladen teendes. Afheengigt af hvilket niveau, man angiver, starter
udsugningen automatisk pa det effektniveau, nar en kogezone akti-
veres.

Denne indstilling ger det muligt for induktionskogepladen at styre
udsugningsmodulet. Udsugningsmodulet teendes automatisk, nar
der indstilles en kogezoneeffekt. Kogezonen med den hgjeste effek-
tindstilling bestemmer udsugningsgraden. Synchro Control kan tilsi-
deseaettes ved hjeelp af tasterne + (plus) og - (minus) og kan genakti-
veres ved, at der trykkes samtidig pa tasterne + (plus) og - (minus).
Responsfglsomheden kan indstilles: L3 (hgj), L2 (medium), L1 (lav),
fra.

Med denne indstilling kan udsugningsmodulet ogsa slukkes automa-
tisk, nar apparatet er slukket, og Air-Dry-funktionen kan aktiveres om
nedvendigt. Hvis der stadig er varme gryder pa kogepladen, starter
Air-Dry -funktionen ved en hgjere indstilling, hvis det er nadvendigt,
indtil alle kogezoner er afkglet. Derefter fortsaetter Air-Dry med den

normale cyklus pa 10 minutter p& udsugningsniveau 1.

Man skal deaktivere denne indstilling, hvis man ikke ansker, at tarnet
heeves automatisk, nar udsugningen teendes.

Aktivér denne indstilling, hvis der er installeret et recirkulationsfilter.
Der er 2 valgmuligheder:

off - (standard)
CAr - Recirkulationsfilter

Aktiver denne indstilling, hvis indikatoren for filterrensning gnskes.
Der er 4 valgmuligheder:

off - Manuelt

L1 - Tilberedning og stegning af sm& maengder

L2 - Tilberedning og grill af mellemstore maengder (standard)
L3 - Stegning, grill- og wok-tilberedning

Hvis du vil parre en bluetooth-enhed, skal du sl& denne indstilling til.
Du har nu 3 minutter til at parre en ny bluetooth-enhed med denne
induktionskogeplade.

Hvis du vil ophaeve parringen med alle Bluetooth-enheder, skal du
veelge indstillingen Clr. Alle dine parringer med tilsluttede bluetooth-
enheder er nu ophaevet.

For at f& vist kogepladens aktuelle softwareversioner. Ul-softwarever-
sionen og Celsius®Cooking™-softwareversionen vises skiftevis.
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Indstillinger

Skemaet er fortsat fra forrige side

FoA - Firmware update over
the air
Firmwareopdatering via wi-fi

Con - Connection power
Strembegraenser
(tilslutning til elnettet)

rES - Factory reset
Nulstilling til fabriksindstillin-
ger

dE - Demo mode
Demotilstand til forhandler-
nes udstillingslokaler

For at modtage firmwareopdateringer til kogepladen skal du parres
med kogepladen via mobilapp. Du modtager en meddelelse, eller
du kan tjekke tilgeengelige firmwareopdateringer i mobilappmenuen
for opdateringer.

For at starte firmwareopdateringen via mobilappen skal man sla
denne indstilling til for at bekreefte, at man er til stede ved kogepladen.
Yderligere oplysninger findes i afsnittet "ConnectLife og Wi-Fi'. Efter
10 minutter nulstilles denne indstilling automatisk til slukket.

Hvis dine elektriske ledninger eller afbrydere ikke matcher stregmfarin-
gen angivet pa typeskiltet, kan strembegraenseren aktiveres ved at
skrue ned for denne indstilling. Hvis du ger det, kan det nedseette
induktionskogepladen ydeevne.

Felgende nummereringsformat for indstillingen er tilgeengeligt: X.XX.
Tallet til venstre for punktummet repraesenterer antallet af forbundne
faser, mens tallet til hgjre for punktummet repraesenterer den elektriske
strgm pr. fase i ampere.

BEMARK!

For at forhindre utilsigtet justering af "Con - connected power"
Conskal indstillingen bekreeftes, nar den aendres, ved at trykke
pa slideren i 3 sekunder. En eendring uden bekreeftelse vil ikke
blive implementeret!

/\ ADVARSEL!

Apparatet skal altid indstilles til den faktiske eller lavere klassifice-
ring af de elektriske ledninger eller afbrydere. Dette kan kun
indstilles af en autoriseret ekspert.

Bruges til at nulstille til standardindstillingerne.

| demotilstanden fungerer apparatet som normalt uden mulighed for
at opvarme kogegrejet.

Nér denne tilstand er indstillet, angives dette med en kortvarig visning
af "d", nar apparatet teendes.

Uden brugerinput slukker apparatet automatisk efter 10 minutter.



Vedligeholdelse

Renggering af glasoverflade
TIPS!

Far rengering af kogepladen, skal barnesikringen aktiveres.

Daglig rengoring
e Selvom noget er kogt over, kan det ikke braende fast, men det anbefales at rengere kogepladen
straks efter brug.

e Til den daglige rengering er det bedst at bruge et mildt rengeringsmiddel og en fugtig klud.
e Tor efter med kekkenrulle eller en ter klud.

Genstridige pletter
e Hardnakkede pletter kan ogsa fiernes med mildt rengaringsmiddel, for eksempel opvaskemiddel.

e Vandringe og kalkrester fiernes med rengeringseddike.

e Metalspor (opstar nar gryder skubbes hen over pladen) er ofte vanskelige at fierne. Der kan
bruges seerlige midler til dette.

¢ Overkogte madrester fiernes med en glasskraber. Smeltet plastik og sukker fiernes ogséa bedst
med en glasskraber.

BEMAERK!

e Brug aldrig skuremidler. De laver ridser, hvor der kan samle sig kalk og shavs.
e Brug ikke skarpe genstande, for eksempel staluld og skuresvampe.

Renggring af udsugningsmodulet

/\ ADVARSEL!

Udsugningsmodulet skal rengares regelmaessigt. Husk, at benene, der holder tarnet, skal rengeres
efter hver brug.

Brug ikke slibende renggringsmidler! Brug ikke alkohol!

Hvis anvisningerne for rengering af apparatet eller udskiftning af filtrene ikke falges, kan det
medfare brand. Disse anvisninger skal overholdes! Producenten er ikke ansvarlig for skader pa
apparatet eller brandskader, der opstar som resultat af darlig vedligeholdelse eller ikke-overhol-
delse af de ovennaevnte sikkerhedsanvisninger.
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Vedligeholdelse

Rengoring af tarnet
Fjern tarnet.

Skyl t&rnet dagligt under vandhanen med varmt vand. Renger tarnet ugentligt med vand og lidt op-
vaskemiddel. Tarnet kan ogséa rengeres i opvaskemaskinen.

Glasbeklaedningen er ikke modstandsdygtig over for tab eller stad.

/\ ADVARSEL!

Udskift tarnet, hvis tarnets glasbekleedning er beskadiget. Skarpe kanter pa bekleedningen kan
forarsage skader.

TIPS!

Undersiden af tarnet er markeret med en pil. Tarnet flugter bedst med glasset, nar pilen peger
bagud.

Renggring af fedtfiltre

Fjern fedftfiltrene fra udsugningsmodulet. Metalfiltrene kan om ngdvendigt skubbes ud af deres pla-
stramme.



Vedligeholdelse

Nar filterindikatoren angiver det, skal metalfiltrene rengeres i handen eller i opvaskemaskinen ved
lave temperaturer med et kort program. Seet aldrig plastrammerne separat i opvaskemaskinen uden
metalfedtfiltre. Se afsnit 'Indstillinger for filterrengeringsindstillinger.

BEMAERK!

Det er vigtigt, at fedtfiltrene er helt terre, inden de seettes tilbage.

Renggoring af kondensvandbeholderne
Det anbefales at efterse og tamme kondensvandbeholderne hver anden uge.

1. Fjern kondensvandbeholderne fra emheettens indlgb med handtagene.
® Bemeerk: Fjern filtrene ferst, inden kondensvandbeholderne fiernes.

2. Tem kondensvandbeholderne, og renger dem med varmt vand og lidt opvaskemiddel eller i
opvaskemaskinen.

3. Renggr den indvendige side af udsugningsmodulet med en fugtig klud.
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Vedligeholdelse

Filterindikator

Meetning af fedtfilter og recirkulationsfilter

Hvis kun filterindikatoren blinker, skal fedtfiltrene rengares. Hvis bade filterindikatoren og bogstavet
'r' blinker i displayet, skal recirkulationsfilteret udskiftes.

Fedtfilter
Efter 10, 20 eller 40 timers drift lyser fedffilterindikatoren (afhaengigt af brugsintensiteten).

e P4 dette tidspunkt ber fedtfiltrene renggares.
¢ Nulstil filterindikatoren ved at trykke pa filterindikatortasten i 2 sekunder.

Recirkulationsfilter (hvis i recirkulationstilstand)
Efter 300 driftstimer (recirkulationsfilter) blinker filterindikatoren og bogstavet 'r' pa displayet.

e Udskift recirkulationsfilteret.
e Nulstil filterindikatoren ved at trykke pa filterindikatortasten i 2 sekunder.

Udskiftning af recirkulationsfilter (ved brug af recirkulationsboksen)
Recirkulationsboksen med filter er placeret under bunden af kgkkenska-

bet og er tilgeengelig fra kekkenskabet.

Abn eller fiern den nederste skuffe i kekkenskabet.
Fjern deekslet fra recirkulationsboksen.
Fjern filteret.

S

"

Monter et nyt filter med pilen (se péa siden af filteret) pegende opad.

Monter deekslet pa recirkulationsboksen, og luk skuffen eller seet
den tilbage pa plads.

6. Nulstil filterindikatoren ved at trykke pa filterindikatortasten i 2 se-
kunder.

a s~ w2

TIPS!

Besag hjemmeside for yderligere vejledning til vedligeholdelse og rengering!




Generelt
BEMAERK!

Fejlfinding

Bemeerker man en revne i glaspladen (uanset hvor lille), skal man straks slukke for kogepladen
og afbryde stremforsyningen (tag stikket ud af stikkontakten).

Kontakt derefter serviceafdelingen.

Fejlafhjeelpningstabel

Hvis du er i tvivl om, hvorvidt apparatet fungerer korrekt, betyder det ikke automatisk, at der er noget

i vejen. Prav farst at lase problemet ved at gennemgé punkterne nedenunder, eller besgg hjemmeside

for yderligere oplysninger.
Induktionszoner
Symptom

Ved ibrugtagning vises der tekst
i displayene, nar apparatet kob-
les til ferste gang.

Ventilatoren bliver ved med at
kere, efter at kogepladen
er slukket.

De forste gange, der laves mad,
kommer der en vis lugt.

Der heres en svag tikkende lyd
péa kogepladen.

Cirklen fra grydens bund er sta-
dig synlig efter rengering.

Gryder laver lyde ved kogning.

Nar der er blevet taendt for en
kogezone, bliver displayet ved
med at blinke.

En kogezone fungerer pludselig
ikke laengere, og der heres et
signal.

Mulig arsag

Dette er en standard-opstartsru-
tine.

Afkgling af kogepladen.

Opvarmning af nyt apparat.

Det skyldes effektfordelingen
mellem zoner foran/bag hinan-
den. Ogsa ved lave indstillinger
kan der hgres en svag tikkende
lyd.

Smudset grydebund anvendt pa
kogezonen.

Det skyldes gennemstrgamning
af energi fra kogeplade til gryde.

Den anvendte gryde er ikke eg-
net til induktionskogeplade, eller
diameteren er mindre end 12
cm.

Den indstillede tid er gaet.

Afhjaelpning

Normal funktion.

Normal funktion.

Det er normalt og forsvinder ef-
ter nogle ganges brug af koge-
pladen. Serg for ventilation i
keokkenet.

Normal funktion.

Renger induktionskogepladen
med en keramisk kogepladeren-
ser, og fjern snavs/fedt fra gry-
dens bund.

Det er helt normalt for nogle
gryder ved hgje indstillinger. Det
beskadiger hverken gryder eller
kogeplade.

Brug en egnet gryde (se afsnit-
tet 'Brug’).

Sluk for signalet ved at trykke pa
knappen - eller + pa timeren.
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Fejlfinding

Skemaet er fortsat fra forrige side

Symptom

Kogepladen virker ikke, og der
vises ikke noget i displayet.

Zone stopper utilsigtet, og rest-
varmeindikatoren vises.

Nar der teendes for kogepladen,
springer sikringen.

Celsius®°Cooking™-tasten blinker
sammen med tasten for den
indstillede tilberedningsmetode
samt displayet.

Ustabil forbindelse mellem kak-
kengrej og kogeplade.

Tasten for den indstillede tilbe-
redningsmetode Celsius°Cook-
ing™ blinker sammen med den
indstillede temperaturvisning,
nar sonden bruges.

Den keramiske glasplade
er knaekket.

Udsugningsmodul
Symptom

Tarnets bevaegelse er ikke jeevn
ogl/eller larmer mere end nor-
malt.

Nar kogepladen slukkes, fortsest-
ter kogepladen med udsugning
péa niveau 1, 2 eller 3, og

udsugningsindikatoren blinker.

Fejlkoder
Fejlkode Symptom

Er03

Displayet viser Er03.

Mulig arsag

Ingen strgm til apparatet pa
grund af defekt forsyning eller
forkert tilslutning.

Zone overophedet.

Apparatet er ikke tilsluttet kor-
rekt.

Celsius°Cooking™-kogegrejet
er tildelt den forkerte kogezone.

Lavt batteri i kekkengrej eller
ustabil Bluetooth-forbindelse.

Celsius°Cooking™ Probe er
fiernet eller er ikke i kontakt med
indholdet. Eller temperaturen er
faldet hurtigt, fx pa grund af til-
saetning af koldt vand.

Mulig arsag

Stifterne, der holder pa tarnet,
er snavsede.

Funktionen Air-Dry er aktiv.
Denne efterlgbsfunktion sikrer,
at udsugningskanalerne og
fedtfiltrene bleeses tarre.

Mulig arsag

Betjeningspanelet er

Afhjaelpning

Kontrollér sikringen eller afbryde-
ren i hfi-releeet (ved apparat
uden stik).

Nér kogepladen er afkalet, kan
tilberedningen fortsaettes.

Kontrollér den elektriske tilslut-
ning.

Fjern kekkengrejet, og tildel
igen.

Sluk for kogepladen i 10 sekun-
der og/eller skift batteri.

Saet sonden tilbage eller i en ny
stilling — tryk pa tasten for tilbe-
redningsmetode, hvis sonden

ikke er i automatisk detektering.

Treek stikket ud af stikkontakten.
Kontakt installataren.

Bemeerk! Smid ikke en adelagt
glasplade i glascontaineren,
men aflever den til det kommu-
nale genbrugssted.

Afhjaelpning

Rens stifterne, der holder pa
tarnet.

Funktionen Air-Dry er ikke en
indstilling. Ved at deaktivere
indstillingen Synchro Stop vil Air-
Dry dog kun blive aktiveret ved
ekstraktionsniveau 1.

Afhjaelpning

Renger betjeningspanelet.

snavset, eller der ligger

vand pa det.



Skemaet er fortsat fra forrige side

Fejlkode
E2

U400

E7

E8

E6G5

E66

E67

Symptom
Displayet viser E2.

U 400 vises pa skaermen
med kontinuerlig lydtone.

E7 vises pa displayet efter
oprettelse af wi-fi-forbindel-
sen.

Displayet viser E8.

E65 vises pa displayet og
blinker sammen med Cel-
sius°Cooking™.

E66 blinker sammen med
Celsius°Cooking™-tasten.

E67 blinker sammen med
Celsius®Cooking™-tasten.

Udsugningsmodul

E80

BEMARK!

Displayet viser E80.

Mulig arsag

Tom gryde opvarmet pa
kogezonen.

Spaendingen i stramkilden
er for hgj.

Kunne ikke oprette forbin-
delse til wi-fi-netveerk.

Ventilator blokeret (f.eks.
ved genstand i skuffen).

Ikke-Celsius°Cooking™
kokkengrej understattes
ikke.

Der blev ikke fundet Celsi-
us®°Cooking™-kakkengrej
(tomt batteri, uden for
reekkevidde osv.).

Celsius°Cooking™-koge-
grej mangler.

Vinduet med monteret
vinduesfgler er ikke tidsu-
begraenset.

Fejlfinding

Afhjaelpning

Vent til kogezonen er kalet
ned eller fyld mad i gry-
den.

Tilslut apparatet i overens-
stemmelse med typeskilt
0g instruktioner.

Forsgg at tilslutte appara-
tet til netveerket igen.
Serg for, at nye apparater
kan oprette forbindelse til
netveerket (f.eks. at filtre-
ring af MAC-adresser er
deaktiveret).

Fjern blokeringen af venti-
latoren. Tag derefter
stremmen fra apparatet i
10 sek.

Brug Celsius°Cooking™
kakkengrej.

Udskift batteriet.

Hvis handtagsheetten er
monteret korrekt: Udskift
batteriet.

Abn vinduet for at kunne
bruge udsugningsmodulet
eller stoppe meddelelsen
ved at trykke pa de(n)
blinkende - (minus) eller
+ (plus) tast(er).

| tilfelde af andre fejlkoder: Skriv venligst fejlkoden ned og kontakt serviceafdelingen.
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Fejlfinding

Fejlfinding, wi-fi
Symptom

Wi-fi-ikonet vises ikke.

Wi-fi-opsaetningen mislykkedes.

Hjemmenetveerket vises ikke
under konfigurationen af forbin-
delsen.

Kogepladen vises som afbrudt
pa mobilappen

Andet wi-fi problem.

Firmwareopdateringsprocessen
mislykkedes.

Mulig arsag
Wi-fi slukket.

Problemer med hjemmenetveaer-
ket.

Hjemmenetvaerket er ikke pa
2,4 GHz, netvaerket er skjult, el-
ler signalstyrken er for svag.

Wi-fi er deaktiveret, eller der er
problemer med hjemmenetvaer-
ket.

Forskellige arsager.

Internetforbindelsen er gaet tabt,
eller stremforsyningen er af-
brudt.

Afhjaelpning

Kogepladen skal veere slukket.
Tryk derefter pa teend/sluk-ta-
sten, og hold den nede i 5 sekun-
der.

Kontrollér, at dit hjemmenet-
veerkssignal er steerkt, og at in-
ternetforbindelsen fungerer.

Kontrollér netvaerksindstillinger-
ne. Serg for et 2,4 GHz, synligt
netveerk. Hvis signalet er for
svagt, skal du preve at flytte
netvaerksrouteren taettere pa
apparatet.

Serg for, at wi-fi er aktiveret, og
at internetforbindelsen pa dit
hjemmenetveerk fungerer. Gen-
tag opseetning af forbindelsen,
hvis det er ngdvendigt.

Deaktiver farst wi-fi, og aktivér
den igen. Kontrollér, at internet-
forbindelsen i dit hjemmenet-
veerk fungerer. Gentag opsaet-
ning af forbindelsen, hvis det er
ngdvendigt.

Du finder mere om fejlfinding pa
www.connectlife.io, eller kontakt
serviceafdelingen.

Sarg for, at stramforsyningen ik-
ke er afbrudt, og at der er en
stabil internetforbindelse, for du
forseger igen. Hvis det ikke lyk-
kes igen, skal du kontakte servi-
ceafdelingen.



Oplysninger i henhold (EU) 66/2014
Malinger i henhold EN60350-2 / EN 30-2-1

Modelidentifikation

Varemeerke

Kogepladetype

Antallet af kogezoner og/eller -omréder
Opvarmningsteknologi

For kogezoner eller -omréader, der har en anden form end
rund: leengde og bredde pa anvendeligt overfladeareal per
elopvarmet kogezone eller -omréde

Energiforbrug per elkogezone eller -omrade beregnet per
kg (Ece\kogning) i Whikg

Kogepladens energiforbrug, beregnet pr. kg (EC gjektrisk
kogeplade) i Wh/kg

Arligt energiforbrug (AEC smnestte) [KWh/a]
Energiklasse

Hydraulisk effektivitet (FDEgmnzstte) [%]
Hydraulisk effektivitetsklasse
Fedtfiltreringseffektivitet (GFEgmnzetie) [%]
Fedftfiltreringseffektivitetsklasse

Luftstrem ved minimal og maksimal hastighed ved normal
brug [m3/n]

Luftstrem ved hgj eller boostindstilling [m3/h]

Luftbaren akustisk a-veegtet lydtrykniveau ved minimum
og maksimum hastighed ved normal brug [dB(A)]

Luftbaren akustisk A-veegtet lydtrykniveau ved intensiv eller
boostindstilling [dB(A)]

Stremforbrug i slukket tilstand (P)

Stremforbrug i standby-tilstand (Pg) [W]

Tekniske oplysninger

HIHD854MF / HIHD854MM
HIHD854GF / HIHD854GM

ASKO

Induktions-kogefelt med integre-
ret udsugning

4
Induktionskogezoner og -kogeomrader

22,0x 18,0cm

188,8
188,8

28,3
28,6

95,7
A

213,8-449,4

617,2

44 - 60

68

0,48 - 0,70 (WiFi)
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Tekniske oplysninger

EU-produktark

Modelidentifikation

Tidsegningsfaktor (f)

HIHD854MF / HIHD854MM
HIHD854GF / HIHD854GM

1

Energieffektivitetsindeks (EElgmpzette) 48,8
Malt luftstrem ved punkt for maks. virkningsgrad (Qgep) 346,8
[m3/n]

Malt lufttryk ved punkt for maks. virkningsgrad (Pggp) 230

Maélt elektrisk indgangseffekt ved punkt for maks. virknings- 77,6

grad (Wgep)

Compliance-oplysninger
Af typen radioudstyr
Driftsfrekvensomrade

Maks. Udgangseffekt

Emissionstype

Af typen radioudstyr
Driftsfrekvensomrade
Maks. Udgangseffekt

Maks. Antenneforstaerkning

Af typen radioudstyr
Driftsfrekvensomrade
Maks. Udgangseffekt

Maks. Antenneforstaerkning

HSCIM - 1 modul

2402,0 - 2480,0 MHz

7,63 dBm EIRP-gennemsnit (beregnet)
G1D

Wi-fi-modul

2412 - 2472 MHz

16,8 dBm EIRP-gennemsnit (beregnet)
0 dBi

BLE-modul

2402 - 2480 MHz

7,63 dBm EIRP-gennemsnit (beregnet)
0 dBi

ASKO erkleerer med dette, at induktionskogepladen med integreret emhaette, inklusive radioudstyr,
er i overensstemmelse med direktiv 2014/53/EU.

Den fulde tekst af EU-overensstemmelseserklaeringen er tilgeengelig pa felgende internetadresse:
www.celsiuscooking.com/DoC.




Miljghensyn

Bortskaffelse af apparat og emballage

Der er anvendt beeredygtige materialer til fremstilling af dette apparat. Dette apparat skal bortskaffes
péa en ansvarlig made, nar det ikke laengere kan bruges. Radfer dig med de lokale myndigheder for
yderlige oplysninger om, hvordan dette geres.

Apparatets emballage kan genbruges. Folgende materialer er blevet anvendt:

e Kkarton;
e polyeetylen film (PE);

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og i henhold til myndighedernes bestemmelser.

/\ ADVARSEL!

Lad aldrig bern lege med emballagen pa grund af fare for personskade eller kveelning. Opbevar
emballagen sikkert, eller bortskaf den pa en miljgvenlig made.

Dette produkt er meerket med en overkrydset skraldespandsymbol for
at minde dig om forpligtigelsen til at bortskaffe husholdningselapparater
separat. Det betyder, at apparatet ikke ma smides ud med kekkenaffal-
det, nar det ikke leengere kan bruges. Apparatet skal bringes til en
seerlig kommunal indsamlingsfacilitet eller til en forhandler, der yder
denne service.

Separat behandling af husholdningsapparater forhindrer eventuel ne-
gativ pavirkning af miljg og folkesundhed, der ellers kunne opsta som
falge af ukorrekt bortskafning. Det sikrer, at de materialer, som apparatet

bestar af, kan genindvindes for at opnéa betydelige besparelser inden
_ for energi og ramaterialer.

BEMAERK!

Bemeerk! Smid ikke en @delagt glasplade i glascontaineren, men aflever den til det kommunale
genbrugssted.

Overensstemmelseserklzering

C € Vi erkleerer hermed, at vores produkter opfylder de geeldende europee-
iske direktiver, ordrer og vedtaegter, svel som de krav, der er angivet
i de refererede standarder.
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Sikkerhed
Defekte dele méa kun udskiftes med originale reservedele. Producen-

ten kan kun garantere, at originale dele opfylder sikkerhedskravene.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret
reparater for at undga farer.
Afbryd apparatet fra stremforsyningen, fer der udfgres reparationsarbejde.

Hvis sikkerhedsinstruktioner og advarsler ikke overholdes, kan fabrikanten ikke holdes ansvarlig for
nogen efterfglgende skade.

Dette apparat ber kun tilsluttes af en autoriseret installater.
Kontrollér apparatet for transportskader. Undlad at tilslutte et defekt apparat.

Luften mé ikke udledes i et aftraek, der bruges til udledning af dampe fra apparater, der breender
gas eller andre breendstoffer (geelder ikke for apparater, der kun udleder luften tilbage i rummet).

Emheetter og andre apparater, der udtreekker kogedampe, kan pavirke sikkerheden ved drift af ap-
parater, der forbraender gas eller andre braendstoffer (herunder dem i andre rum) ved tilbagestrem-
mende forbraendingsgasser. Disse gasser kan potentielt fare til kulilteforgiftning. Efter installation af
en emhaette eller anden dampudsugning skal driften af apparater med reggasudsugning testes af
en kompetent person for at sikre, at forbreendingsgasserne ikke strgmmer tilbage.

Lokale regler vedrgrende udledning af luft skal opfyldes.



Forberedelse far montagen

Fri plads rundt om komfuret

.
——

Apparatets dimensioner

4
\V

520/ 522

\

min. 550 mm
min. 40 mm

min. 35 mm

Installation

485

Udskeering i bordpladen
BEMARK!

755

770 - 780

Hvidevarer uden dekorative rammer er velegnede til indbygning.

Planmontering
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Kokkenskabsmal
>600 mm N
>50 mm 250 mm
|
A A
/ 2200 mm
M 310 mm
ﬁ v
v
440 mm N
. | 90mm
A
H 7 A
S e i >100 mm
T til recirkulationsboks

>500 cm? >500 cm?
gennemstremningsébning til plasmafilter ~ returstremningsabning til
recirkulationsemhaette

BEMAERK!

e Minimum kabinetbredde: 800 mm.
e Installerede kanaler skal veere tilgeengelige for service.

e Recirkulation kan age luftfugtigheden. Derfor skal der veere en returdbning pa mindst 500
cm2, og snitfladerne skal ggres fugtbestandige.

e Veer opmaerksom p4, at der ved recirkulation kan opsta kondens, hvis kekkenelementet er
monteret mod en uisoleret vaeg eller et uisoleret gulv. Veelg efter behov et alternativt recirku-
lationssaet, der monteres i soklen.

e Strgmledningen er tilsluttet foran pa apparatet. Der kraeves mindst 900 mm leengde pa
stremledningen for at fgre den til den stikkontaktens placering bag ved apparatet.

e Kontrollér apparatet for transportskader. Undlad at tilslutte et defekt apparat.
e Veegge og bordpladen omkring apparatet skal kunne tale hgj varme pa op til mindst 105 °C.
e Bordpladen, hvori kogepladen er monteret, skal veere flad.

BEMARK!

For at sikre regelmaessig drift og ydeevne af kogepladen skal du serge for tilstraekkelig luftcirku-
lation til induktionskogepladens elektronik.

Det kan veere ngdvendigt at fierne bagpanelet for at foretage installationen.

Elektriske tilslutning

Dette apparat skal altid jordes.



Installation

Den elektriske tilslutning skal overholde nationale og lokale forskrifter.

Fer installation skal man sikre sig, at de lokale energiforsynings-specifikationer (spaending og
rekvens) er kompatible med apparatets indstillingsmuligheder.

Spaendingen, frekvensen og stremmen i det land, apparatet er designet til, fremgar af typepladen.

For apparater i klasse | skal man kontrollere, at hjemmets elektriske system giver korrekt jordfor-
bindelse.

Stikkontakten og stikket ber altid veere let tilgaengeligt.

Hvis et fastmonteret apparat ikke er tilsluttet vha. en strgmforsyningsledning og et stik, eller hvis
man ikke pa anden made kan afbryde forbindelsen til forsyningsnettet med kontaktadskillelse i
alle poler, som ger det muligt med en fuldsteendig afbrydelse under overspaendingskategori Ill-
forhold, skal sddanne afbryderenheder veere inkorporeret i ledningen i overensstemmelse med
ledningsfaringsreglerne. Dette gaelder ogsa for apparater med en forsyningsledning og kontakt,
nar kontakten ikke er tilgaengelig efter installation af apparatet. Anvendelse af en flerpolet afbryder
med en kontaktseparation pa mindst 3 mm inkorporeret i den faste ledning vil opfylde kravene.

Kablet skal haenge frit og méa ikke feres gennem en skuffe.

Brug et godkendt kabel med den korrekte kabeldiameter, der er godkendt til tilslutningen. Ka-
belkappen skal kunne modsta en temperatur pa mindst 70 °C og skal derfor helst veere af typen
HO5V2V2 eller HO7V2V2.

Fer apparatet tilsluttes, skal du serge for, at den speending, der er angivet pa typeskiltet, er i
overensstemmelse med spaendingen i elledningerne.

Forbindelsen skal tilpasses til strammen og sikringerne.

Apparatet ber ikke tilsluttes stramforsyningen via en multistiksokkel eller forleengerledning, idet
en sikker brug af udstyret i sa fald ikke kan garanteres.

Efter montering skal stremfarende og isolerede dele veere beskyttet mod kontakt.

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret ekspert. Forkert tilslutning kan gdeleegge dele af
apparatet. | sa fald geelder garantien ikke. Tag apparatet ud af stikkontakten, fer al reparation
eller vedligehold.
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BEMARK!

Strgmledningen er tilsluttet foran pa apparatet. Der kreeves mindst 900 mm leengde pa streamled-
ningen for at fgre den til den stikkontaktens placering bag ved apparatet.

Fastleeggelse af den eksisterende elektriske tilslutning

BEMAERK!

Tiek spaendingen. Far apparatet tilsluttes, skal du sgrge for, at den spaending, der er angivet pa
typeskiltet, er i overensstemmelse med stramledningernes spaending. Spaendingen pa strgmled-
ningerne (220-240 V mellem L og N) skal kontrolleres af en ekspert ved hjeelp af et passende
maleapparat.

Kontrollér de aktuelle spaendinger som vist i diagrammerne nedenfor.

3 faser - 1 neutral 2 faser - 1 neutral 1 faser - 1 neutral
L1 L2 L3 N L1 L2 N L N
400V |, 400V |, 230V | 400V 1 L
400V - . 230V ) -
P 230V
230V 230V 230V

Forbindelsesdiagram
BEMARK!

Se ledningsdiagrammerne i bunden af apparatet.

Abn daskslet pé boksen med tilslutningsterminalen.

2. For stremledningen gennem en ledningsaflaster (klemme), som
beskytter kablet mod at blive trukket ud.
3. Tilslut ledningerne i henhold til din type apparat.

4. Skab de ngdvendige tilslutninger mellem terminalerne ved hjeelp
af de medfglgende terminalsammenfgjninger. Terminalsammenfgj-
ningerne er placeret i tilslutningskassen.

Strombegrzenser
Se afsnit 'Indstillinger', under variablen Con — strembegraenser for at indstille denne variabel. Denne
variabel skal indstilles, fgr der placeres en gryde pa kogepladen eller en kogezone aktiveres.



N\ ADVARSEL!

Strembegraenserens skal indstilles i henhold til din stramforbindelse og afbrydere af et autoriseret
og kvalificeret installater. Laes sikkerhedsreglerne og installationsvejledningen omhyggeligt.

BEMAERK!

Installation

Hvis du angiver en lavere veerdi af parameteren Strembegraensning, kan det medfere en reduceret
ydeevne for induktionskogepladen.

Se forbindelsesdiagrammerne for speendingen mellem fasen og neutrale ledere og spaendingen

mellem faselederne.

Tveersnittet pa ledningens kerne skal vaere mindst 1,5 mm? for fglgende indstillinger til strambegraens-
ning, som skal tilpasses dine afbrydere:

Forbindelsestype Indstillinger for strembegreenser Ledningstype

3 faser - 1 neutral

2 faser - 1 neutral

2 faser - 2 neutral
(kun NL)

3 faser (kun BE)
1 faser - 1 neutral
1 faser - 1 neutral

1 faser - 1 neutral

2x16 A/ 2x13 A/ 2x10 A/ 2x06 A
2x16 A/ 2x13 A/ 2x10 A/ 2x06 A
2x16 A

2x 16 A

1x32 A/ 1x25 A

1x20 A

1Xx13A/1x10 A/ 1x0,6 A

Tilslutning af en 'abent vindue'-sensor
Brug af sensortypen 'FDS 100" anbefales, hvis der skal installeres en vinduessensor. Sensoren skal
veere en potentialfri kontaktsensor af typen NO (normalt &ben). Den skal sluttes til den dertil bereg-
nede port p& motorstyringsenheden (MCU) bag kabinettet pa apparatets forside. En ledning af typen
HO5VV-F 2x0,5 mm2 (eller lignende) anbefales til tilslutning af en vinduessensor. Uden en vindues-
sensor slutter en jumper det elektriske kredslab.

HO5V2V2-F

HO5V2V2-F

HO5V2v2-F

HO5V2Vv2-F
HO5V2V2-F
HO5V2v2-F
HO5V2v2-F

Antal og tveersnit af
elkabeltrade

5x1,5mm?

4 x1,5mm?

5x1,5mm?

4 x1,5mm?
3 x 4,0 mm?
3 x2,5mm?

3x1,5mm?

Tilslutning af en 'abent vindue'-sensor
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Skru deekslet af MCU-kabinettet af, og fjern det.

Fjern kortslutningstraden péa sensorforbindelsen.

Tilslut kablets ledninger til sensorforbindelsen.

Brug den tilgaengelige traekaflastningsklemme til at fastgere ledningen.

Tilslut kablets ledninger til vinduesfaleren pa en sddan made, at kontakten er aben, nar vinduet
er lukket (se vejledningen, der falger med vinduesfaleren).

a s~ o

Planmontering

Apparatet ma& kun monteres i en temperaturbestandig og vandafvisende bordplade, sdsom en
bordplade af (natur-) sten (marmor, granit) eller massivt tree (kanterne langs udskaeringen skal for-
segles). Nar du installerer i en bordplade lavet af keramik, tree eller glas, bgr der anvendes en un-
derramme af tree. Rammen falger ikke med apparatet. Apparatet ma kun installeres i en bordplade
af andre materialer, efter at du har konsulteret producenten af kekkenbordet og har faet dennes
udtrykkelige godkendelse. Basisenhedens indvendige dimension skal mindst svare til apparatets
indvendige udskeering. Dette vil gare det muligt at fierne apparatet fra kekkenbordet. Fastger forseg-
lingstape langs kanten af bunden af glaspanelet.

Installer apparatet (se 'Installation'), og tilslut apparatet til lysnettet (se vejledning til tilslutning af
apparatet). Test apparatets funktion, far taetningen paferes. Forsegl rillen mellem apparatet og kak-
kenbordpladen med en silikonefugemasse. Silikoneforseglingen, der bruges til at forsegle apparatet,
skal veere temperaturbestandig (til mindst 160 °C). Glat silikoneforseglingen ud med passende
veerktgj. Overhold brugsanvisningen til det valgte silikoneforseglingsmiddel. Teend ikke for apparatet,
for silikoneforseglingen er tarret helt.

v X 1. Silikonefugemasse, 2. Forseglingstape

BEMARK!

Veer isaer opmeerksom ved indbygning i bordplader af (natur-)sten. Nar du veelger silikonefuge-
masse, sa vurdér bordpladens materiale og konsultér producenten. Brug af en uhensigtsmaessig
silikonefugemasse kan resultere i permanent misfarvning af visse dele.

@P ; @ Kokkenbord af sten
>
3 =T 1. Kgkkenbordet

| pamm 2. Apparatet

— 3. Stop

| betragtning af fejlmargenen (tolerancen) for apparatets keramiske glasplade og udskaeringen i
kekkenbordet kan &bningen tilpasses (min. 2 mm).

@ @ Keramisk, trze- eller glasbordplade
>1
L@ : . Kgkkenbordet

‘;if—l_ 54mm Apparatet

Stop
Traeramme, tykkelse 16 mm

w2
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N\ ADVARSEL!

Serviceafdelingen er kun ansvarlig for reparation og servicering af kogepladen. Kontakt din
specialforhandler af kekkenudstyr vedrgrende geninstallation af kogepladen med nedfeeldning.

Indbygget

Denne enhed kan tilsluttes forskellige udlabssystemer:

Til en udstgdningskanal (udligb) Til et recirkulationsfilter

Efter filtrering gennem fedftfiltre udledes den Efter filtrering gennem fedffiltre og filtre til lugtbe-
udsugede luft til det fri gennem en raekke rersy- kaempelse/fine partikler udledes den udsugede
stemer (kebes separat). luft tilbage til rummet.

Pakraevede dele: Pakraevede dele:

e Forbindelseselement (HD2001) e Recirkulationsseet inklusive kanaler (HR0016)
e Udsugningkanal (HD1001) e Udskifteligt kombifilter til lugt/fint stav

e Lodret/vandret vinkelrgr (HF3010)
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Forberedelse

Fastger Y-kanalen i den nederste kant af begge motorkabinetter, og vip Y-kanalen op.
Fastger Y-kanalen til motorkabinetterne med de to skruer.
Fjern skufferne og bagpanelet fra kekkenskabet.

For apparatet monteres i en kegkkenbordplade, skal du fastgere den skumpakning, der falger
med apparatet, til bunden af den glaskeramiske kogeplade.

Fjern beskyttelsesfilmen fra pakningen.

Fastger pakningen til glassets nederste side (2-3 mm fra kanten). Pakningen skal laegges langs
hele glassets kant. Pakningen ma ikke overlappe i hjgrnerne.

Nar pakningen monteres, skal du serge for, at den ikke er beskadiget af eller i kontakt med
skarpe genstande.

AL~

IENSE

@ Tilslutning til en udstedningskanal (udiob)

1. Anbring apparatet i udskaeringen i bordpladen.

2. Mal afstanden som vist pa figuren, og tilfgj 35 mm.

3. Sav den flade kanal til i sterrelse.

4. Installer koblingen, den flade kanal og Naber-vinkelrgrsaettet.
5. Ger kanalen lufttaet med forseglingstape.

Ga til trin 16.



Installation

Tilslutning til et recirkulationsfilter

550 550
[
310 310
— 1 90 —
o ax J/ o

1. Anbring apparatet i udskaeringen i bordpladen.
2. Markér midten af skabets bund med en stribe malertape.
3. Marker hjgrnerne pa udskeeringen ved hjeelp af den medfglgende skabelon.

4. Sav en udskeering i bunden af kgkkenelementet, og ger snitfladerne fugtbestandige.

[ .‘G).

5. Mal afstanden som vist pa figuren, og fratreek 20 mm.

6. Sav den flade kanal til i starrelse.
7. Monter koblingen, den lodrette albue og den flade kanal.
8. Mal afstanden mellem den lodrette albue og udskeeringen og tilfgj 30 mm.

9. Sav koblingen til i starrelse. Brug om ngdvendigt den afsavede del af den flade kanal til dette.
10. Ger kanalen luftteet med forseglingstape.

11. Placer boksen.
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12. Fjern laget pa boksen og skru boksen pa plads indefra.

13. Fastger koblingens position med en skrue oven fra. Glem ikke at forbore et hul til skruen.
14. Monter filteret og deekslet pa boksen.

15. Monter recirkulationsfilteret og deekslet.

Feerdigger installationen

16. Tilslut apparatet til stramforsyningen med et stik. Stikket skal jordes. Den nominelle spaending
og frekvens, der kraeves til apparatet, er vist pa apparatets typeskilt/etiket med grundlaeggende
oplysninger.

17. Monter bagsiden af skabet og skufferne.

18. Anbring kondensbeholderne, filtrene og tarnet i udsugningsmodulet.
19. Test, om apparatet fungerer korrekt.

20. Ved planmontering skal kogepladen forsegles.

Fjernelse af det indbyggede apparat

Tag apparatet ud af stikkontakten, og adskil det fra udledningskanalen. Brug et egnet veerktgj til at
fierne silikoneforseglingen fra kanten. Fjern apparatet ved at skubbe det opad fra bunden.

BEMARK!

Forsag ikke at fijerne apparatet fra oversiden af kekkenbordet!
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Apparatets datakort findes i bunden af apparatet.

Seet apparatets datakort her.
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