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Dekojame jums uz
pasitikéjima ir uz tai, kad jsigijote
musy prietaisa.

Perskaite Sias iSsamias instrukcijas,
kuo grei¢iau suzinosite daugiau apie

savo naujgjj prietaisa.

Patikrinkite, ar gavote nepazeista
prietaisa. Jei pastebésite kokiy nors
transportavimo pazeidimy, prasome
apie tai pranesti savo pardavéjui
arba regioniniam sandéliui, j kurj jasy
prietaisas buvo pristatytas.

Telefono numerj rasite saskaitoje
faktlroje arba vaztarastyje.

Prijungimo ir montavimo instrukcijos
yra ant atskiro lapo.

Naudojimo instrukcija taip pat yra
musy interneto svetainéje:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI

ATIDZIAI PERSKAITYKITE INSTRUKCIJAS IR ISSAUGOKITE
JAS ATEICIAI

Ne jaunesni kaip 8 mety vaikai, riboty fiziniy, jutimo arba
protiniy gebeéjimy asmenys ir turintieji per mazai patirties
arba ismokyti saugaus darbo su prietaisu ir suprantantys
jo keliamus pavojus. Vaikams negalima zaisti su prietaisu.
Vaikams be priezitros draudziama valyti prietaisg ir imtis
kity naudotojo atliekamos priezitros darbuy.

|ISPEJIMAS: veikdamas, prietaisas ir gretimos dalys labai
jkaista. Stenkités neliesti kaitinimo elementy. Jaunesni kaip 8
mety amziaus vaikai turi bUti toliau nuo prietaiso, nebent jie

|ISPEJIMAS: naudojimo metu pasiekiamos dalys gali jkaisti.
Mazi vaikai turi laikytis atokiai nuo prietaiso.

Naudojimo metu prietaisas jkaista. Stenkités neliesti
kaitinimo elementy krosneléje.

Naudokite tik temperatdros zondus, skirtus Siam prietaisui.

ISPEJIMAS: pries keisdami lempa, patikrinkite, ar prietaisas
yra iSjungtas, kad buty iSvengta elektros smagio.

Orkaites dureliy stiklo bei gaubto dangciy su Sarnyrais (jei
reikia) nevalykite stipriais abrazyviniais valikliais arba astriais
metaliniais gremztukais, nes jie gali subraizyti pavirsiy, ir
tuomet stiklas gali suskilinéti.



Nenaudokite garo valytuvy arba auksto slégio plovimo
jrenginiy valyti prietaisui, nes jie gali sukelti elektros smugj.

Prietaisas néra skirtas valdyti isSorés laikmaciais ar
specialiomis valdymo sistemomis.

Elektros instaliacijoje turi bUti numatytos atjungimo
priemoneés pagal elektrosaugos taisykles.

Jei maitinimo laidas yra pazeistas, pavojy isvengsite,
jei jj pakeis gamintojas, jo jgaliotas klienty aptarnavimo
darbuotojas ar reikiamos kvalifikacijos asmuo (tik
prietaisams, tiekiamiems su prijungimo laidu).

Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy, kad jis

neperkaisty.

Prietaisas skirtas naudoti buityje.
Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais,
pavyzdziui, patalpy sildymui, gyviny,
popieriaus, audiniy, zolés ir t.t. dziovinimui,
nes tai gali sukelti Zalg arba gaisro pavojy.

Prietaisg prie elektros tinklo gali jungti tik
jgaliotas aptarnavimo tarnybos technikas
arba ekspertas. Dél prietaiso perdarymo
arba neprofesiniais remonto gali kilti
sunkaus suzeidimo arba zalos gaminiui
rizika.

Jei kity prietaisy, esanciy salia Sio prietaiso,
maitinimo laidai jstringa durelése, jie

gali bati sugadinti, o tai savo ruoztu gali
sukelti trumpa jungima. Todeél kity prietaisy
maitinimo laidus laikykite saugiu atstumu.

Negalima iskloti orkaités sieneliy aliuminio
folija. Ant orkaités dugno nedekite kepimo
skardy ar kity virtuvés reikmeny. Aliuminio
folija trukdo oro cirkuliacijai orkaitéje, trikdo
maisto ruosimo procesq ir gali sugadinti
emalj.

Veikimo metu viryklés durelés ypac
jkaista. Treciasis stiklas arba papildoma
apsauga skirti sumazinti iSorinio pavirsiaus
temperatdra (tik kai kuriuose modeliuose).

Orkaités dureliy vyriai gali bati sugadinti,
juos perkrovus per stipriai. Nedékite sunkiy
indy ant atviry orkaités dureliy, nesiremkite
| dureles, valydami orkaite. Nelipkite ant
atidaryty orkaités dureliy ir neleiskite
vaikams ant jy sédeéti.

Nekelkite prietaiso laikydami jj uz dureliy
rankenos.

Prietaisg saugu naudoti su ir be padéklo
kreipiamuyjy.

Patikrinkite, ar angos neuzdengtos ar jy
niekas neuzstoja.
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Saugus ir teisingas garo orkaités naudojimas

Palaikykite prietaisg kambario temperatdroje
ilgesnj laika, pries prijungdami jj prie elektros
tinklo. Taip visi jo komponentai galés
prisitaikyti prie kambario temperatlros.

Jei orkaité laikoma neigiamoje arba beveik
neigiamoje temperatlroje, kyla pavojus, kad
gali sugesti kai kurie jos komponentai, ypac
siurbliai.

Prietaiso negalima naudoti Zemesnéje negu 5
°C temperatlroje. Zemesnéje temperatdroje
prietaisas gali neveikti normaliai. Jei tokiomis
sglygomis prietaisas yra jjungiamas, gali
sugesti siurbliai.

Jei prietaisas tinkamai neveikia, atjunkite jj
nuo elektros tinklo.

Nelaikykite orkaitéje jokiy daikty, kurie gali
sukelti pavojy, orkaite jungus.

Nenaudokite distiliuoto vandens, kuris néra
tinkamas gerti (pvz., distiliuoto vandens
baterijoms, kuriame yra ragsties).

Baigus virti arba tebeverdant garuose

ir atidarant orkaités dureles (su gary
sistemomis), jsitikinkite, atidarykite jas tik iki
visiskai praviros padéties; prieSingu atveju
garai i$ orkaités gali neigiamai jtakoti valdymo
pulto veikima.

Baigus kepima garuose, orkaitéje lieka

Siek tiek gary. Orkaités dureles atidarykite
atsargiai, nes yra pavojus nusiplikyti garais.
ISvalykite orkaite, kai ji atvés iki kambario
temperatdros.

Baigus kepima gary sistemoje likes vanduo
iSpumpuojamas atgal j vandens rezervuara.
Todél vanduo ten gali bdti karstas. Atsargiai
iStustinkite vandens rezervuara.

Norédami isSvengti kalkiy nuosédy, po virimo
palikite dureles praviras ir leiskite orkaité
ertmei atvésti iki kambario temperatdros.

Garo ciklo metu neaptartina atidaryti dureliy,
nes taip padidés energijos suvartojimas

ir suintensyvés vandens kondensato
susidarymas.

SAUGUS ORKAITES NAUDOJIMAS
PIROLIZES VALYMO METU

Pries jjungdami valyma pirolizés bidu, iSimkite i$ orkaités visus
priedus: grilj, Saslykine (mésos ieSma), visas kepimo skardas, mésos
zonda, laidus ir teleskopinius kreiptuvus bei indus, kurie néra orkaités

priedy dalis.



KOMBINUOTA GARO ORKAITE

(ORKAITES IR |RANGOS APRASYMAS- (PRIKLAUSOMAI NUO
MODELIO)

lliustracijoje parodytas vienas i$ jmontuojamuy prietaisy modeliy. Kadangi prietaisai,
kuriems parengta Si instrukcija, gali skirtis, kai kurios instrukcijoje aprasytos funkcijos ir
jranga jasy prietaise gali bati kitokie.

Q Vandens rezervuaro
durelés
0 C C C DC D o
g@ CEQ Bl s
Hay =\ |a) 4
E I[ L 3 Kreipiamosios
ﬁ ﬁ 2 : - Maisto
deb io ruosSimo
i j 2 : lygiai
D) & 19117 R RRRERRREE
B q
= 2/
o L3 iy
i Orkaités durelés

VIELINIAI BEGELIAI

Su vieliniais bégeliais maistg galiam gaminti keturiais lygiais (atkreipkite demesj, kad lygiai/
beégeliai skai¢iuojami nuo apacios | virsy). 4 ir 5 bégeliai skirti kepti ant groteliy.

TELESKOPINIAI ISTRAUKIAMI BEGELIAI

Teleskopinius istraukiamus bégelius galima montuoti 2, 3, ir 4 lygyje. IStraukiami bégeliai
gali bati is dalies arba visiskai istraukti.

ORKAITES DURELIY JUNGIKLIS

Jei kepat atidarote orkaités dureles, orkaités Sildytuvai, ventiliatoriai ir gary generatoriai
bus isjungti. Uzdarius dureles, jungikliai vél jjungia Sildytuvus ir gary jpurskima.
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AUSINIMO VENTILIATORIUS

Prietaise yra ausinimo ventiliatorius, kuris atvésina korpusa ir prietaiso valdymo skydelj.

ILGESNIS AUSINIMO VENTILIATORIY VEIKIMAS

ISjungus orkaite ausinimo ventiliatorius dar kurj laikg veikia, kad atvésinty orkaite. (llgesnis
ausinimo ventiliatoriaus veikimo laikas priklauso nuo orkaités temperatdros).

ORKAlTES IRANGA IR PRIEDAI (priklausomai nuo modelio)

)

STIKLO Kepimo Indas naudojamas maisto

ruoSimui su visomis orkaités sistemomis. Jj
taip pat galima naudoti kaip maisto nesimo
padékla.

TINKLELIS naudojamas griliui arba kaip
keptuveés atrama, kepimo skarda arba
kepimo indas su maistu.

_Q'Ant groteliy yra apsauginis uzraktas.
Tada Siek tiek pakelkite groteles priekingje
dalyje ir istraukite i$ orkaités.

NEGILI KEPIMO SKARDA naudojama
kepiniams ir pyragams.

GILI KEPIMO SKARDA naudojama kepti
meésai ir drégnai teslai. Jj taip pat galima
naudoti kaip lasy padékla.

9 Maisto ruoSimo metu nedékite gilios
kepimo skardos ant pirmojo bégelio, iSskyrus
atvejus, kai kepate ant groteliy ir naudojate tik
gily nuvarveéjimo dekla.

o Kai kepimo reikmenys pakaitinami, jy
forma gali pasikeisti. Tai neturi jtakos jy
funkcionalumui, o pradiné forma atsistato
atveésus.
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GARO KOMPLEKTAS (INOX) naudojamas
valgio gaminimui garuose. |dékite perforuotg
deékla j vidurinj lygj, o lasy padékla - vienu
lygiu zemiau.

Tinklelis arba padéklas visada turi bati
jtrauktas | griovelj tarp dviejy vieliniy
profiliy.

Teleskopiniais istraukiamais bégeliais
pirmiausia istraukite bégelius i$ vieno lygio
ir ant jy padékite groteles arba kepimo
skarda. Tada iki galo jstumkite juos ranka.

.

9 Jtrauke teleskopinius bégelius iki galo j
orkaite, uzdarykite orkaités dureles.

SINCHRONIZACIJOS JUOSTA

Juosta gali bati dedama ant teleskopiniy
iStraukiamujy kreipiamujy (visiskas
iStraukimas) arba nuimta nuo jy. Pirma
nuimkite abu vieno lygio kreiptuvus. [kiskite
juosta | du plysius ant kreiptuvy ir pastumkite
kreiptuvus ranka, kol jie sustos.

KEPIMO SKARDU LAIKIKLIS LEIDZIA
lengviau iSimti karstas kepimo skardas i
orkaitées.
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10

Mésos temperatiros ZONDAS.

KALKIYU NUOSEDU SALINIMO MEDZIAGA
arba gary sistemos valymas.

POPIERIAUS JUOSTELE vandens kietumo
patikrinimui.

Prietaisas ir kai kurios pasiekiamos dalys, kurios yra linkusios
kaisti gaminimo metu. Naudokite viryklés pirstines.



INFORMACIJA APIE |RENGIN| - DUOMENUY
PLOKSTELE (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)

XXXXXX —

XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX

XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ |

XXXXXX

XX XXXXX

I | |
ABC D E F G

Serijos numeris
Kodas

Tipas

Prekés Zenklas
Modelis

Techniniai duomenys
Atitikties simboliai

@TMmMmoOOW>»

Duomeny ploksteléje nurodyta pagrindiné
informacija apie prietaisa. Ji yra ant
apatinio orkaités krasto ir jg galite
pamatyti, kai orkaités durelés yra praviros.
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VALDYMO |TAISAS

(Priklausomai nuo modelio)

]JJUNGIMO/ ORKAITES
ISJUNGIMO VIDAUS
MYGTUKAS APSVIETIMO
]JJUNGIMO/
ISJUNGIMO
MYGTUKAS

12

MYGTUKAS
ATGAL

Trumpai palieskite,
norédami grjzti j
ankstesnj meniu.

Palieskite ir
palaikykite, jei norite
grjzti j pagrindinj
meniu.

PASIRINKIMO IR
PATVIRTINIMO
MYGTUKAS

Patvirtinkite, sukdami
rankenéle.



MINUCIU UZRAKTAS PALEIDIMO / EKRANAS - rodo
SIGNALAS / NUO VAIKY STABDYMO visus nustatymus
ALIARMAS MYGTUKAS

llgas palietimas:
START (paleisti)

llgas palietimas
veikimo metu: STOP
(Sustabdyti)

PASTABA:

Mygtukai reaguos geriau, jei juos liesite didesniu pirsto plotu. Kiekvieng kartg, kai palieciate
mygtuka, tai patvirtina trumpas garsinis signalas.
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PRIES NAUDOJANT PIRMA
KARTA

Pries pirma naudojima is orkaités isSimkite visas dalis, jskaitant transportavimo jranga.
Reguliariai valykite visus priedus ir indus Siltu vandeniu ir plovikliu. Nenaudokite jokiy
abrazyviniy valikliy.

Pries naudodami orkaite pirma karta, pakaitinkite jg be maisto, sistemos ,virsutiniame ir
apatiniame sildytuve”, iki 200 °C temperatlros mazdaug vieng valanda. Jausis blddingas
Lnaujo prietaiso” kvapas. Todél per pirma naudojima gerai isvedinkite kambarj.

TROSKINIMAS GARUOSE

Sveikas, natlralus kepimas garuose i$saugo visg maisto skonj. gaminant Siuo bddu
nesklinda kvapai.

Toliau aprasyti kepimo garuose privalumai:

Virimas (skrudinimas) prasideda pries tai, kol temperatlra orkaitéje pasiekia 100 °C.
Mazesnéje temperatdroje taip pat galima létai virti (skrudinti). Tai iSsaugoma daug
vitaminy ir mineraliniy medziagy, kadangi tik nedidelé dalis i$ jy yra istirpinamas
kondensate, kuris liec¢iasi su maistu. Kepimo metu neriekia papildomai vartoti jokiy riebaly.
Garai gerai iSsaugo maisto skonj. Dél jy maistas neprisigeria pasaliniy kvapy nuo groteliy
arba keptuvés. Be to, neprarandamos maistinés medziagos, nes maistas neatskiedziamas
vandeniu. Garai neskleidzia skonio ar kvapo; Todél mésg arba zuvj galima virti kartu su
darzovémis. Garas taip pat tinka maisto blansiravimui, atSildymui ir pasildymui ar silto
maisto islaikymui.

14



VANDENS REZERVUARO PRIPILDYMAS

VANDENS REZERVUARAS uztikrina nepriklausoma vandens tiekimg j gary orkaite.
Rezervuaro tdris yra mazdaug. 1,3 litro (didZiausias vandens lygis - zr. Zenklg). Sio vandens
kiekio pakanka mazdaug 3 valandy maisto ruoSimui garuose (karsto oro su garais sistema,
veikianti pilnu pajégumu).

9 Prie$ pirmg naudojimg isvalykite vandens rezervuara.

Visuomet uzpildykite vandens rezervuara Svariu ir vésiu vandeniu
iS vandentiekio, vandeniu buteliuose be priedy arba distiliuotu
vandeniu, tinkamu naudoti virimui. | vandens rezervuarg pilamas
vanduo turi biiti 20 °C (+/- 10 °C) temperatiiros.

Paspauskite (vietg ant lipduko), kad
atidarytumeéte rezervuaro dureles.

L.

@ veliau lipduka galima nuimti.

ISimkite vandens rezervuarg is korpuso
traukdami jleidziamaja dalj.

Atidarykite dangtelj. ISplaukite

rezervuarg vandeniu. |dékite rezervuara.
Pries naudojima jpilkite Sviezio vandens iki
MAX zymés ant rezervuaro.

|spauskite vandens rezervuarg atgal

| korpusa iki galutinés padeéties (kol
iSgirsite trumpa traksteléjima). Tada
paspauskite rezervuaro dureles, kad jas
uzdarytumeéte.

9 Baigus kepima gary sistemoje likes
vanduo iSpumpuojamas atgal j vandens
rezervuara. Dangtelj ir vandens rezervuarag
galima plauti standartiniais, ne abrazyviniais
skystais valikliais arba indaploveése.

15
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PIRMAS NAUDOJIMAS

KALBOS PASIRINKIMAS

Pirma kartg prijungus prietaisa prie maitinimo Saltinio arba po ilgesnio atjungimo,
nustatykite norima kalba. Numatytoji kalba yra angly.

'9' Patvirtinkite kiekviena nustatyma paspausdami RANKENELE.

13 50| sukite RANKENELE
ir pasirinkite norima
kalba. Patvirtinkite
pasirinkima.

English

DATOS NUSTATYMAS

Date

12 00 Paspausd_ami
RANKENELE
nustatykite DIENA,
MENES] ir METUS.
Pasukite rankenéle
ir patvirtinkite
pasirinkima,
pazymedami zyme.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Sukite RANKENELE
ir nustatykite
LAIKROD)].
Patvirtinkite

savo pasirinkima,
pazymeédami zyme.

Time 12:00

Q" Orkaites funkcija taip pat veikia, jei nenustatéte laiko, ta¢iau $iuo atveju negalima
nustatyti laikmacio funkcijy (zr. skyriy LLAIKMACIO FUNKCIJU PASIRINKIMAS®).

Po keliy minuciy neveikimo prietaisas pereina j budéjimo rezima.
LAIKRODZIO NUSTATYMUY KEITIMAS

Dienos laikg galite keisti, kai laikmacio funkcija nejjungta (zr. skyriy BENDRUJU
NUSTATYMU PASIRINKIMAS).

16



VANDENS KIETUMO TIKRINIMAS

Vandens kietumo testg reikia atlikti pries pirmajj naudojima.

Ekrane pasirodys juostelé su zenklu ,,Labai kietas vanduo*.

9 Maksimalus vandens kietumas yra nustatytas kaip gamykliné numatytoji reiksmeé.

Viena (1) sekunde
vandenyje
sudrékinkite
popierine testo
juostele (pridedama
prie prietaiso).
Palaukite vieng

' HEEN 1 raudona juostelé Minkstas vanduo minute ir stebekite,

'EMEEE  2raudonos juostelés  Vidutiniskai kietas vanduo  Kiek juosteliy atsiras
ant popieriaus.
|veskite informacija
4 raudonos juostelés Labai kietas vanduo apie juosteliy skaiciy
| prietaisa. Pasukite
RANKENELE -

12:00

i

4 Zalios juostelés Labai minkstas vanduo

/A EEN 3 raudonos juostelés Kietas vanduo
AEEN

VANDENS KIETUMO NUSTATYMO KEITIMAS
Vandens kietumas taip pat gali buti nustatytas meniu BENDRUJU NUSTATYMU
PASIRIKIMAS.

Netinkamas vandens kietumo lygis gali pabloginti prietaiso
veikima ir naudingo tarnavimo laika.
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PAGRINDINIY MAISTO RUOSIMO
MENIU IR NUSTATYMUY
PASIRINKIMAS

13 20| Sukite RANKENELE
ir pasirinkite
meniu pavadinima.
Patvirtinkite
pasirinkima,
paspausdami
RANKENELE. Virsuje
yra pasirinkto meniu
PAVADINIMAS.

9 Patvirtinkite kiekviena nustatyma paspausdami RANKENELE.

18

A) Auto

Siame rezime pirmiausia pasirinkite patiekalo tipa ir maista,
nustatydami automatinj kiekj, virimo lygj ir pabaigos lygi.
Programoje yra jvairGs receptai, kuriuos isSbandé viréjai ir mitybos
ekspertai.

B) Pro

Sis rezimas leidzia gaminti daugybe patiekaly su gamykloje
nustatytomis reikSmémis, kurias galite keisti.

C) Garas

Tai natdralus maisto gaminimo budas, islaikant visg maisto skonj.

D) My mode

Sis rezimas leidzia ruosti patiekalus pagal savo pageidavimus,
kiekvieng kartg naudojant tuos pacius veiksmus ir nustatymus.
Savo nustatymus galite iSsaugoti orkaités atmintyje ir atkurti juos
kita karta, kai norésite juos naudoti.



A) KEPIMAS PAGAL PASIRINKTA MAISTO

RUSI (Automatinis reZzimas - Auto)

“Q" patvirtinkite kiekviena nustatyma paspausdami RANKENELE.

13 20| Sukite RANKENELE
ir pasirinkite
Auto. Patvirtinkite
pasirinkima,
paspausdami
RANKENELE.

Auto

Auto 12:34] Pasirinkite maisto
ir patiekalo tipa.
Patvirtinkite

pesa pasirinkima.

Auto | Mésa | Jautiena | Troskintas jautienos kepsnys 12:35| Rodomos i§ anksto

nustatytos vertés.
Galite keisti kiek|,
iSvirimo lygj ir
atidéta pradzig
(virimo pabaiga).

kiekis

iSvirimo lygis

pradzios atidéjimas

. virimo trukmé

virimo sistema ir rekomenduojamas lygis
. profesionalus (Pro) rezimas

1.
2.
3.
4
S.
6

'9' Jei automatiniu rezimu yra pasirinktas simbolis m programa persijungia j
profesionaly (Pro) rezima (Zr. skyriy VIRIMAS PASIRENKANT REZIMA).

Palieskite mygtuka START/STOP, norédami pradeéti kepima.
Ekrane rodomi visi pasirinkti parametrai.
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PAKAITINIMAS

Kai kuriy patiekaly maisto ruosimas automatiniu rezimu taip pat apima pakaitinimg .
Pasirinkus maista, pasirodys toks pranesimas: ,,Pasirinktoje programoje yra pasildymo
funkcija®. (Patvirtinkite pasirinkima, naudodami RANKENELE.) ,,Pasildymas prasidéjo®.
Dar nedeékite maisto. Faktiné ir nustatyta temperatlra pakaitomis bus rodoma ekrane. Kai
pasiekiama nustatyta temperatdra, pasildymas baigiamas ir suskamba garsinis signalas.
Ekrane bus rodomas sis pranesimas: ,, PasSildymas baigtas®“. Atidarykite dureles ir jdékite
maista.

Tada programa vél atnaujina kepimo procesg su pasirinktas parametrais.

9 Kai nustatyta pakaitinimo funkcija, atidétos pradzios funkcijos naudoti negalima.
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B) VIRIMAS PASIRENKANT NORIMA REZIMA

(Profesionalus ir garo rezimas)

“Q" patvirtinkite kiekviena nustatyma paspausdami RANKENELE.

13 21| Sukite RANKENELE

ir pasirinkite
P Pro. Patvirtinkite
o . i
. pasirinkima.

12 38 Pasirinkite savo

pagrindinius

» nustatymus.
99

Pro | Virsutinis + apatinis Sildytuvas

PAGRINDINIAI NUSTATYMAI

1. pasildymas

2. sistema (Zr. lentele ORKAITES SISTEMOS)
3. temperatira orkaitéje

PAPILDOMI NUSTATYMAI

4.virimo trukmeé (zZr. skyriy LAIKMACIO FUNKCIJOS - TRUKME)
5. Daugiafazis virimas (zr. skyriy Daugiafazis virimas)

6. (garo jpurskimas) (zZr. skyriy GARO |PURSKIMAS)

PAKAITINIMAS

Naudokite pakaitinimo funkcija, jei norite kuo greiciau jkalinti orkaite iki norimos
temperatdros.

Pasirinkus $j simbolj , bus jjungta iSankstinio pasildymo funkcija ir pasirodys
pranesimas: ,Pasildymas prasidéjo*. Dar nedékite maisto. Faktiné ir nustatyta temperatira
pakaitomis bus rodoma ekrane.

Kai pasiekiama nustatyta temperatlra, pasildymas baigiamas ir suskamba garsinis signalas.
Ekrane bus rodomas Sis pranesimas: ,,Pasildymas baigtas*.

Atidarykite dureles ir jdékite maista. Tada programa vél atnaujina kepimo procesa su
pasirinktas parametrais.

N

Q@ Kai nustatyta pakaitinimo funkcija, atidétos pradzios funkcijos naudoti negalima.

.
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ORKAITES SISTEMOS (priklausomai nuo modelio)

-

[

~
R

[
NF
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VIRSUTINIS + APATINIS SILDYTUVAS

Apatiniame ir j orkaités ertme luby Sildytuvai
spinduliuoja Siluma tolygiai j orkaités vidy. Konditerijos
gaminius arba mésga galima kepti /skrudinti tik vieno
aukscio lygyje.

VIRSUTINIS SILDYTUVAS

Siluma ant maisto spinduliuoja tik ant orkaites skyriaus
luby esantis Sildytuvas. Naudokite jj apskrudinti
patiekalg (galutinis apskrudinimas).

APATINIS SILDYTUVAS

Siluma ant maisto spinduliuoja tik apatinis orkaités
Sildytuvas. Naudokite §j Sildytuva apskrudinti apatine
patiekalo puse.

MAZAS GRILIS

Veiks tik grilio Sildytuvas, didelio grilio rinkinio dalis.

Si sistema naudojama mazesnio kiekio maisto grilio
kepimui, sumustiniams arba alaus desreléms ir duonos
skrudinimui.

DIDELIS GRILIS

Veiks viréutinis Sildytuvas ir grilio sildytuvas. Siluma
spinduliuojama tiesiogiai is spindulinio kaitintuvo,
sumontuoto orkaités lubose. Norint padidinti karstj, taip
pat jjlungiamas virsutinis sildytuvas.

Sis derinys naudojamas kepant mazesnj kiekj maisto,
sumustinius, meésg arba alaus desreles, ir duonos
skrudinimui.

DIDELIS GRILIS + VENTILIATORIUS

Veiks grilio sildytuvas ir ventiliatorius. Sis derinys
naudojamas meésos grilio kepimui ir kepti didesnius
meésos gabalus arba paukstieng viename aukscio lygyije.
Taip pat tinka apkepams ir maisto apskrudinimui traskia
plutele.

KARSTAS ORAS + APATINIS SILDYTUVAS

Veiks apatinis Sildytuvas, apvalus Sildytuvas, ir karsto
oro ventiliatorius. Naudojamas kepti picai, drégnai tesla,
vaisiniams pyragaiciams, mielinei teslai ir sausainiams
keliais lygiais vienu metu.

KARSTAS ORAS

Veiks apvalus Sildytuvas ir ventiliatorius. Ventiliatorius
montuojamas ant orkaités skyriaus galinés sienelés ir
uztikrina aplink kepsnj arba tesla nuolat cirkuliuojantj
karsta ora. Sis rezimas naudojamas mesos ir teslos
kepimui keliais lygiais vienu metu.

ECO KARSTAS ORAS ®

Siuo rezimu galios suvartojimas ruosiant maista yra
optimalus. Sis rezimas naudojamas mésos ir teslos
kepimui.

APATINIS SILDYTUVAS + VENTILIATORIUS
Naudojamas mielinés, bet mazai iskilusios teslos ir
vaisiy bei darzoviy kepimui.

200

150

160

240

240

170

200

180

180

180

30-230

30-230

30-230

30-230

30-230

30-230

30-230

30-230

120- 230

30-230



KEPIMAS 180 30-230
Automatiniame mésos kepimo rezime (Auto Roast)

virsutinis kaitintuvas veiks kartu su apvaliu kaitintuvu.
Jis naudojamas visy mésos skrudinimui.

» Naudojamas nustatyti energijos efektyvumo klasei pagal EN 60350-1 standarta.
Siuo rezimu tikroji orkaités temperattra nerodoma del specialaus prietaiso veikimo
algoritmo ir liekamosios Silumos naudojimo.

COMBI GARAS + KARSTAS ORAS

Naudojama kepimui ir atsildymui. Jomis galima greitai
ir efektyviai gaminti maista nekeiciant jo spalvos arba
formos.

Galimos trys parinktys:

AUKSTAS:

eskalopy, kepsniy ir nedideliy mésos gabaly kepimas e

VIDUTINISKAI ISKEPTA

veésiy/saldyty patiekaly, virty zuvy filé ir darzoviy 30-230

apkepy pasildymas

ZEMAS:

dideliy mésos gabaly kepimas (kepsniai, nepjaustytos

- e, - . ! ) 30-230

Vvistos), mielinés teslos kepimas (duona ir bandelés),

lazanija ir t.t.

GARAS 100 -
Si sistema naudojama kepti meésg, darzoves, vaisius ir

garnyrus.

SOUS VIDE 50 30-95
E yra léto maisto gaminimo proceddra su vakuume

uzsandarintu maistu, jj verdant tam tikra tiksliai
palaikomoje temperatlroje. Sous vide metodas tinka
mMeésos, zuvies ir visy rasiy vaisiy ir darzoviy gaminimui.
Tokiu bldu paruostas maistas yra sultingas ir iSsiskiria
sodresniu skoniu.

Palieskite mygtuka START/STOP, norédami pradeéti kepima. Ekrane rodomi visi pasirinkti
parametrai.

'9' Simbolis °C mirksi ekrane tol, kol pasiekiama nustatyta temperatdra. Garso signalas
pypsi. Proceso metu negalima keisti virimo sistemu.
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LAIKMACIO FUNKCIJOS

Pro | Virsutinis + apatinis ildytuvas

12:38 Pagrindiniarﬁe Pro—.
fessional rezime galite
pasirinkti Laikmacio
funkcija. Patvirtinkite
pasirinkima, paspaus-
dami RANKENELE.
............................................ 1 2390rkaltesvelk|mo
trukmé

Pro | Virsutinis + apatinis ildytuvas

Pradzios atidéjimas

Kepimo laiko nustatymas

Siuo rezimu galite nustatyti orkaites veikimo trukme. Nustatykite
pageidaujama virimo laika ir patvirtinkite pasirinkima (ilgiausias virimo
laikas yra 10 valandy).

Ekrane rodomas pabaigos laikas atitinkamai patikslinamas. Palieskite
START simbolj pradéti kepima.

Ekrane rodomi visi pasirinkti parametrai.

ISjunkite visus laikmacio funkcijas, nustatydami pasirinktg laika iki O.

E Nustatymas atidétas paleidimas

Q" Delsos jjlungti negalima sistemose su mazu griliu, dideliu griliu ir
griliu su ventiliatoriumi.

Siuo rezimu galite nurodyti virimo trukme (kepimo laikg) ir laika, kada
norite, kad virimas sustoty (pabaigos laikas) (delsg galima nustatyti 24
val.). Patikrinkite, ar laikrodis tiksliai rodo esama laika.

Pavyzdziui:

Esamas laikas: 12:00
Kepimo trukme: 2 val.
Kepimo pabaiga: 18:00

Pirma, nustatykite VIRIMO LAIKA (2 val.).

Automatiskai rodoma dabartinio laiko ir kepimo laiko suma (14:00).
Seejarel valige LOPPAEG ja seadistage taimer (18:00).

Palieskite START simbolj pradéti kepima. Laikmatis laukia, kol bus
pradétas virimas. Ekrane rodomas pranesimas: ,,Pradzios delsa
Virimas prasidés 16:00.“ Pasibaigus nustatytam laikui, orkaité
automatiskai nustoja veikti.

'9' Kai Sis nustatytas laikas baigiasi, orkaité automatiskai issijungs (kepimas bus baigtas). Bus
skleidziamas trumpas garsinis signalas ir pasirodys Finish meniu.

Po keliy minuciy neveikimo prietaisas pereina | budéjimo rezima.
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DAUGIAFAZIS VIRIMAS

Sis rezimas leidzia apjungti tris skirtingus maisto ruosimo badus vienu virimu. Pasirinkdami
skirtingus nustatymus, galite paruosti patiekalus tiksliai taip, kaip norite.

Pro | Virsutinis + apatinis Sildytuvas 12:39

Daugiafazis virimas.c, 1z muLTi bM 12 40

B

' Zingsnis jau pasirinktas, jei nustatéte Laikmacio funkcijas i§ anksto.

.

Daugiafazis virimas. | 2 Veiksmas 12 40

Daugiafazis virimas. 112 41

Pasirinkto veiksmo
temperatdra ir trukme

Pagrindiniame Pro
rezime yra Step
Cooking programa
ir Garas. Patvirtinkite
nustatymag
paspausdami
RANKENELE.

Pasirinkti:
1veiksmas, 2 veiks-
mas, 3 veiksmas
Patvirtinkite nusta-
tymus, paspausdami
RANKENELE.

Nustatykite sistema,
temperatdrg ir

laikg. Patvirtinkite
pasirinkima

su VARNELE
paspausdami
RANKENELE.

Visas virimo laikas -
pabaiga

Dabartinio veiksmo

25
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Palietus mygtukg START, orkaité pradeda veikti pagal 1 veiksma (Ekrano apacioje esanti
eigos juosta rodo dabartinj virimo proceso etapa). Pasibaigus tam tikram laikui, jjungiamas
2 veiksmas, o tada 3 veiksmas, jei jis buvo pasirinktas.

Daugiafazis virimas. | 1 Veiksmas/2 ~ LCD16_MULTI_DM 12 41

K 13:02

E 10:58 s X 20:58s

"3 Jei operacijos metu norite atsaukti bet kurj veiksma, pasukite RANKENELE, pasirinkite
zingsnj ir jj atdaukite patvirtindami su KRYZIAUS ZENKLU. Tai galite padaryti tik su
veiksmais, kurie dar neprasidéjo.
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GARUY |PURSKIMAS

Verdant rekomenduojamas gary jpurskimas:

— mésa (virimo proceso pabaigoje): mésa bus sultinga ir Svelnesné, o skrudinimas
nebus reikalingas. Mésa: jautiena, versiena, kiauliena, paukstiena, paukstiena, ériena,
Zuvis, desros;

— duona ir duonos bandelés: pirmasias 5-10 minuciy virimo metu naudokite gara. Pluta
bus traski ir graziai parudusi;

- darzoviy ir vaisiy suflé, lazanija, krakmolingi patiekalai, pudingai;

- darzovés, ypac bulvés, Ziediniai kopistai, brokoliai, morkos, cukinijos ir baklazanai.
Pasirenkant

virimo laika, profesionaly rezimu galima jjungti garus. Virimo laikas turi bati pakankamai
ilgas, kad bty galima jsiurbti garus.

N

'9' Bendras virimo laikas negali bati trumpesnis nei 10 minuciu.

.

13:21 Gary jpurskimui
pasirinkite simbolj +.
Patvirtinkite nustatyma
paspausdami
RANKENELE.

13 21| Pasukite RANKENELE
ir pasirinkite simbolj.

- Daugiafazis virimas.
(zr. skyriy
DAUGIAFAZIS
VIRIMAS.)

- Gary jpurskimo
intensyvumas trimis
lygiais

Pro | Virsutinis + apatinis Sildytuvas

Pro | Pridéjimo funkcija

A) GARO |[PURSKIMAS PAGAL ZINGSNIUS

Nustatykite veiksmus (zr. skyriy DAUGIAFAZIS VIRIMAS). Pasirinkite + simbolj gary
jpurskimui. Sistema automatiskai apskaiciuoja individualius gary jpurskimus pagal bendrag
virimo laika. Palieskite START/STOP mygtuka ,I$jungti orkaite*.

B) TIESIOGINIS GARUY |PURSKIMAS

Tiesioginis gary jpurskimas vyksta virimo metu. Pasirinkite simbolj . Parodomas
ispéjimas: ,,Ar norite jpurksti garo?“ Simbolis mirksi, kol procesas bus baigtas. Tiesioginj
gary jpurskima galima pakartoti trimis etapais; tada garo simbolis dingsta.
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C) TROgKINIMAS GARUOSE (Garas - greita prieiga prie

garo programuy)

N

'9' Patvirtinkite kiekviena nustatyma paspausdami RANKENELE.

.

13 21| pasukite
RANKENELE ir
pasirinkite ,,Garo*
rezima. Patvirtinkite
nustatyma
paspausdami
RANKENELE.

13 21 Pasirinkite savo
pagrindinius
nustatymus.

Pro | Garai

Sistema

Orkaités temperatiira

Maisto gaminimo trukmé

. Daugiafazis virimas (Zr. skyriy DAUGIAFAZIS VIRIMAS)

Aan -

_9' Naudokite pakaitinimo funkcija, jei norite kuo greiciau jkalinti orkaite iki norimos
temperatdros.

Uzpildykite vandens rezervuarg Svieziame vandenyje iki MAX Zzenklo. Naudokite GARY

RINKIN] virti darzoves, zuvj, mésg ir bulves - kai verdate ne padaze. |dékite gara | 2-3jj
vadova.
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SOUS VIDE (MAISTO RUOSIMAS GARUOSE)

Paskaninkite maista prieskoniais ir uzsandarinkite jj plastikiniame maiselyje, tinkanc¢iame
vakuuminiam sandarinimui ir virimui garuose. Padékite uzsandarintg maiselj su maistu ant
perforuoto déklo ir jdékite jj j vidurine orkaités lentyna.

13 22| Pasukite RANKENELE
ir pagrindiniame
meniu pasirinkite
Extra. Patvirtinkite
pasirinkima. Pasirodys
PAPILDOMAS meniu

Pasukite RANKENELE
ir pasirinkite Sous
vide.

Sous-vide
e e

13 22| Pasirinkite virimo
temperatdrg ir
laika. Virkite maista
ilga laika zemoje
temperataroje (zr.
virimo lentele).

Papild. | Sous-vide

Po virimo isimkite maista is maiselio. Norédami gauti intensyvesnj skonj, maista galite
greitai apipilti karstu aliejumi.
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Jautienos kepsnys, vidutiniskai
iSkeptas

Jautienos kepsnys, pilnai iSkeptas

Kiaulienos kepsnys, vidutiniskai
iSkeptas

Kiaulienos kepsnys, pilnai iSkeptas
Avienos kepsnys, vidutiniskai iSkeptas
Avienos kepsnys, pilnai iSkeptas
Versienos kepsnys, pilnai iSkeptas
Vistienos kratinele be kauly
Anties kratinélé be kauly
Kalakutienos kratinélé be kauly
Zuvies filé

Zuvies kepsnys

Krevetés

Astuonkojai, ¢iuptuvai

Geldeles

Morkos, kapotos/pjaustytos
Bulvés, pjaustytos kubeliais
Sparagai

Baklazanai

Vaisiai, gabaliukai

3

N N N W NN W

- N N N N

- N N

~

60

70
65

70
60
70
60
65
65
65
55
55
60
85
60
85
85
85
85
70

150-180

140-170
70-100

70-100
90-120
70-100
90-120
90-120
120-150
180-210
40-60
40-60
30-40
180-240
40-60
90-120
100-130
50-70
50-70
90-120



D) SAVO PROGRAMOS ISSAUGOJIMAS
(MANO REZIMAS)

Kai virimo procesas bus baigtas, pasirodys meniu ,Baigti”. Pasirinkite - simbolj, kad
iSsaugotumete nustatymus j orkaités atmintj.

My mode 12 41| Sukite RANKENELE
ir pasirinkite

Mano rezimas
pagrindiniame
meniu.

.

9 Atmintyje galima jrasyti iki 12 receptu.

12 42| Sukite RANKENELE
ir patvirtinkite
atitinkamas raides,
kad jvestuméte
pavadinima. Jei reikia,
iStrinkite simbolj su
rodykle; iSsaugokite
pavadinima su
varnele.

13:22 Galite nuskaityti
megstamus receptus
pagrindiniame meniu

My mode pasirinke ,Mano

receptai”. Patvirtinkite

pasirinkima, naudoda-

mi RANKENELE.

Pro | Virdutinis + apatinis $ildytuvas 12 42| Rodomos i$ anksto
nustatytos vertés ir,
jei reikia, jas galite
pakeisti.

Kai programa bus baigta, pasirodys meniu Baigti. Jei atlikote pakeitimus, galite juos
iSsaugoti pasirinkdami simbolj - Pasirinkite recepta su tuo paciu pavadinimu. Ekrane
pasirodys zenklas ,,Programa bus perrasyta“.

- Patvirtinkite pasirinkima ir iSsaugokite receptg su tuo paciu arba nauju pavadinimu.

- Taip pat galite atSaukti savo pasirinkima. Ekrane pasirodys langas, kuriame galésite
pasirinkti naujg lauka ir iSsaugoti nauja recepta.
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VIRIMO PRADZIA

START / STOP mygtukas mirksés iki kepimo proceso pradzios.

Pradékite virima paliesdami mygtuka START/STOP. Paspauskite ir pasukite RANKENELE,
norédami pakeisti samus nustatymus virimo metu.

9 Jei atidarote dureles prietaiso veikimo metu, virimo procesas sustoja. Vel uzdarius
dureles, prietaisas veél pradeés veikti. Tai reikia padaryti ne véliau kaip per 3 minutes; kitaip
operacija bus nutraukta ir ekrane pasirodys ,Finish” (baigti).

GAMINIMO PABAIGA IR
ORKAITES ISJUNGIMAS

Jei norite pristabdyti virima, paspauskite START/STOP mygtuka ir palaikykite jj tam tikrg
laika.

Baigimas 12:42| Sukite RANKENELE,
ir pasirodo meniu
Baigti kartu su
simboliais.

Baigimas
Pasirinkite simbolj ir baikite virima. Ekrane rodomas pagrindinis
meniu.

|traukti trukme

Galite pratesti virimo trukme pasirinkdami piktograma. Galite
nustatyti nauja virimo pabaigos laikg (Zr. skyriy LAIKMACIO
FUNKCIJOS - TRUKME).

Au gratin

Pasirinke §j simbolj, po virimo apskrudinsite virsutinj sluoksnj inde.

|traukti i mégstamus
Pasirinktus parametrus galite iSsaugoti orkaités atmintyje ir juos
naudoti kitg karta.

9 Panaudojus orkaite, kondensato kanale (po durelémis) gali likti Siek tiek vandens.
ISvalykite kanalg kempine arba audiniu.
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PAPILDOMUY FUNKCIJU
PASIRINKIMAS

13:22 Pagrindiniame meniu
pasukite RANKE-
NELE ir pasirinkite
Papild. Extras. Patvirtinkite
(X3 L .
I pasirinkima. Ro-
domas papildomy
funkcijy meniu.

9 Kai kuriy funkcijy kai kuriose sistemose néra; Tokiais atvejais skamba garsinis signalas.

Gary valymas (garo valymas)
Si programa leidzia lengviau pasalinti démes i$ orkaités. (Zr. skyriy
VALYMAS IR PRIEZIORA™).

Atitirpinimas

Siame rezime tik cirkuliuoja oras, o &ildytuvas neveikia. Veikia
tik ventiliatorius. Jis naudojamas létai atsildyti saldytus maisto
produktus (pyragaicius, pyragus, duong ir bandeles bei
Saldytus vaisius). Pasirinke simbolj, nustatykite maisto rasj,
svorj ir atitirpinimo proceso pradzios ir pabaigos laika. |puséjus
atitirpinimui, maista reikia apversti, sumaisyti ir atskirti, jei keli
gabaliukai buvo sulipe.

Sildymas

Pasildymas gali bati naudojamas islaikyti jau iskepta maista Silta.
Pasirinkite simbolj, norédami nustatyti temperatdra ir kaitinimo
pradzios ir pabaigos laika.

Lékstés pasildymas

Naudokite Sig funkcijg, norédami pasildyti indus (Iékstes, puodelius)
pries patiekiant maista, kad blty galima ilgiau islaikyti maista Silta
Pasirinke simbolj, galite nustatyti atsildymo temperatdrg ir pradzios
bei pabaigos laika.

Regeneravimas

Sj virimo rezima galima naudoti norint pasildyti jau paruosta
maistg. Kadangi maistas yra pasildytas garais, jo kokybé
nenukencia. Skonis ir tekstdra yra islaikomi taip, lyg maistas bty

Svieziai isvirtas. Vienu metu galima pasildyti kelis patiekalus.
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- Naudodami Sig funkcijg galite pasirinkti regeneravimo proceso
pradzig ir pabaiga.

Greitas pasildymas

Naudokite Sig funkcija, jei norite kuo greiciau jkalinti orkaite iki
norimos temperatlros. Netinka maisto ruosimui. Kai orkaite jkaista
iki nustatytos temperataros, pasildymo procesas yra baigiamas ir
orkaité yra paruosta gaminti maistui pasirinktoje programoje.

Sabas

Siuo rezimu nustatykite temperatirg nuo 85 iki 180 °C ir $abo
laikg (iki 74 valandy). Norédami pradéti skaiciavima, paspauskite
START. Orkaitéje uzsidega Sviesa. Visi garsai ir veikimas, iSskyrus
JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtuka, bus isjungti. Baigus procesa,
galima iSsaugoti nustatymus.

Q@ Dingus elektrai $abo rezimas at$aukiamas ir orkaité grizta j
pradine padét].

Ispéjimas: Gamintojas neatsako uz netinkama Sabo rezimo
naudojima.

Sous-vide

Jis naudojamas létai virti vakuume, naudojant gara. Létai virkite
vakuuminiu bddu uzsandarintg maistg zemoje temperatiroje.
Maistas turés turtingesnj skonj ir bus issaugota daugiau vitaminy ir
mineraly.

Baigimas
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12:43| Pasukite
RANKENELE, kad
blty rodomas
,Baigti“ meniu su
simboliy ekranu.



BENDRUJU NUSTATYMU
PASIRINKIMAS

13:22
Nustatymas
Nustatymas 12:43
F
Bendrai

Bendrai

Pasukite
RANKENELE ir
pagrindiniame meniu
pasirinkite Settings.
Patvirtinkite
pasirinkima.

Sukdami
RANKENELE, galite
judéti po meniu.
Kiekvieng pasirinkima
patvirtinkite,
paspausdami
RANKENELE.

Kalba-pasirinkite kalbg, kuria norite rodyti teksta.
Data-nustatykite datg, kai prietaisa pirma kartg prijungiate prie
maitinimo tinklo arba, jei prietaisas buvo atjungtas nuo elektros
tinklo ilgesnj laika (daugiau nei vieng savaite). Nustatykite diena,

menesj ir metus.

Laikas-dienos laikas turi bati nustatytas, kai pirma karta prijungiate
prietaisag prie maitinimo tinklo arba, jei prietaisas buvo atjungtas
nuo elektros tinklo ilgesnj laika (daugiau nei vieng savaite).
Nustatykite LAIKROD]| - laikas. Lauke ,Laikas" taip pat galite
pasirinkti skaitmeninj arba analoginj laikrodZio ekrana.
Garsas-garso signalo garsuma galima nustatyti tik tada, kai
nejjungta laiko funkcija (rodomas tik dienos laikas). Garsumas -
galite pasirinkti tris skirtingus garsumo lygius. Mygtuky garsas - jj
galite jjungti arba igjungti. Garsas jjungimo/sustabdymo metu -

galite jj jjungti arba isjungti.

Ekranas

Siame meniu galite nustatyti:

Ryskumas - galite nustatyti tris skirtingus lygius.
Naktinis rezimas - nustatykite laika, kai norite, kad ekranas bty

pritemdytas.

Prietaisas budéjimo rezimu - ekranas automatiskai issijungia po 1

valandos.

Kepimo nustatymai

Vandens kietumas Nuoviry Salinimo procediira
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Sistema

Prietaiso informacija

Gamykliniai nustatymai

Orkaités apsvietimas veikimo metu - apsvietimas isjungiamas, kai
atidarote dureles virimo metu.

Orkaités apsvietimas - atidarius dureles arba jjungus orkaite,
orkaités apsvietimas jsijungia automatiskai. Baigus virima,
lemputé dar dega apie 1 minute. Sviesa galite jjungti arba i$jungti,
paspausdami Sviesos mygtuka.

UZRAKTAS NUO VAIKY

Istrinkite paliesdami UZRAKTO NUO VAIKU mygtuka. Rodomas
pranesimas ,UZraktas nuo vaiky JJUNGTAS*. Palieskite mygtuka
vel, norédami isjungti uzrakta nuo vaiky.

9 Jei jjlungtas uzraktas nuo vaiky, o laikmacio funkcija nejjungta
(rodomas tik laikrodis), tada orkaité neveiks. Jei yra jjungtas
uzraktas nuo vaiky, o laikmacio funkcija nustatyta, tada orkaite
veiks jprastai; Tac¢iau nebus galima keisti nustatymu. Jjlungus
uzrakta nuo vaiky, programuy arba papildomy funkcijy pakeisti
negalima. Vienintelis galimas pokytis yra baigti virima. UZraktas
nuo vaiky liks jjungtas, net orkaite iSjungus. Norint pasirinkti naujg
sistema, pirmiausia turi bati iSjungtas uzraktas nuo vaiky.

MINUCIU LAIKMACIO NUSTATYMAS

Minuciy signala galima naudoti nepriklausomai nuo orkaités
veikimo. Jjunkite jj paspausdami mygtuka. Maksimalus nustatymas
yra 10 valanduy. Pasibaigus nustatytam laikui, skamba garsinis
signalas, kurj galima isjungti paspaudus bet kurj mygtuka arba jis
automatiskai issijungus po vienos minutes.

ISjungus maitinima arba iSjungus prietaisa, visi papildomi
nustatymai liks iSsaugoti.



SISTEMOS APRASYMAS IR
KEPIMO LENTELIU (KEPIMO
REZIMAI)

Jei kepimo lenteléje nerandate savo patiekalo, raskite panasaus maisto informacija.
Rodoma informacija taikoma kepimui viename lygyje.

Yra nurodytas siGlomas temperatlros intervalas. Pradékite su mazesne temperatdra ir jg
didinkite, jei atrodo, kad maistas nepakankamai iskepes.

Maisto ruosimo laikas yra apytikris ir gali skirtis, atsizvelgiant | tam tikras salygas.
|kaitinkite orkaite, tik jei reikia pagal recepta, pateikta i$ Siy instrukcijos lentelése. Kaitinant
tuscig orkaite sunaudojama daug energijos. Taigi, kepant keliy rasiy pyragaicius ar kelias
picy porcijas, sutaupysite daug energijos, nes orkaité jau bus jkaitinta.

Naudodami kepimo popieriy, patikrinkite, ar jis atsparus aukstai temperatdrai.

Kepant didesnius meésos gabalus arba tesla, orkaités viduje susidaro daug gary, kurie gali
kondensuotis ant orkaités dureliy. Tai normalu ir neturi jtakos prietaiso veikimui. Po kepimo

sausai nuvalykite dureles ir dureliy stikla.

Orkaite galima isjungti mazdaug 10 minuciy pries baigiant kepti, siekiant taupyti energija,
nes pakaks panaudoti sukauptag karst;j.

Negalima vésinti maisto uzdaroje orkaitéje, siekiant iSvengti kondensacijos.

9 Simbolis ,,** reiskia, kad i$ pradziy orkaite reikia jkaitinti naudojant pasirinkta
kepimo sistema.
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VIRSUTINIS + APATINIS SILDYTUVAS

/

N

Mésos kepimas

-

Apatiniame ir j orkaités ertme luby
Sildytuvai spinduliuoja Siluma tolygiai j

orkaités vidy.

Naudokite emaliuotg, gradinto stiklo, molio arba ketaus keptuve arba padékla.
Nertdijancio plieno padéklai netinka, nes jie stipriai atspindi karstj.

Skrudinimo metu suteikti pakankamai drégmeés, kad mésa nepridegty. Kepama meésg
vartykite. Jei pridengsite kepsnj, jis bus sultingesnis.

Maisto rasis

MESA

Kiaulienos kepsnys
Kiaulienos mente
Kiaulienos vyniotinis
Jautienos kepsnys
Versienos vyniotinis
Avienos nugarineé
Triusienos nugariné
Elnienos priekiné koja

Mésos suktinukai

Troskinta zuvis 1 kg

38

Svoris
@

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500

1000 g/
gabalas

Kreipiklis
(i$ apacios)

N NN N NN

Temperatira
(6(®)

180-200
180-200
180-200
170-190
180-200
180-200
180-200
180-200

190-210

Virimo laikas
(min.)

90-120
110-140
90-110
120-150
80-100
60-80
50-70
90-120

40-50



Kepta konditerija:

Naudokite tik vieng lygj ir tamsias kepimo skardas arba padéklus. Ant Sviesiy kepimo
laksty arba padékly tesla apskrus prasciau, nes tokie padéklai prastai atspindi karstj.
Visada deékite kepimo skardas ant groteliy. Jei naudojate pridedamag kepimo skarda,
iSimkite groteles. Kepimo laikas bus trumpesnis, jei orkaite jkaitinsite.

Maisto rasis

KONDITERIJA
Darzoviy sufle
Saldi sufle

Duoniukai *
Balta duona, 1 kg *

Grikiy duona, 1kg *

Pilno grido duona, 1 kg *

Ruginé duona, 1 kg *

Spelty duona, 1kg *

Graikiniy riesuty pyragas
Biskvitinis pyragas *

Mazi pyragaiciai iS mielinés teslos
Pyrageéliai su kopustais*

Vaisiy pyragas

Morengai

Zelé uzpildyti suktinukai

Kreipiklis
(i$ apacios)

(NI NN \C IR CN IR CN AR \ O IR | B CN IR CN R CN B ON|

Temperatira
(6(®)

190-210
170-190
190-210
220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
160-170
200-210
190-200
130-150
80-90
170-180

Virimo laikas
(min.)

35-45
40-50
20-30

10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
30-40
20-30
25-35
80-100
Nn0-130
30-40
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Ar pyragas iSkepes? * Pradurkite pyraga virsuje su mediniu danty krapstuku arba
ieSmu. Jei ant medinio pagaliuko néra prilipusios teslos,
pyragas yra iskepes.

Sukrito pyragas? » Patikrinkite recepta.
* Kitg karta naudokite maziau skyscio.
* |sidémekite maisymo laika, naudodami mazus maisytuvus,
blenderius ir t.t.

Pyrago apacia per Sviesi? + Naudokite tamsig kepimo skardg arba padékla.
» Dékite kepimo skarda vienu lygiu zemiau ir jjunkite apatinj
kaitintuva gaminimo pabaigoje.

Pyragas su drégnu jdaru » Padidinkite temperatlrg ir pailginkite kepimo laika.
neiskepes?

Nekiskite kepimo indo giliai | pirma auksta.
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DIDELIS GRILIS, MAZAS GRILIS 1]

/ \ Kepant maistg su dideliu griliu, veiks
é HHF‘H:H é% virsutinis kaitintuvas ir groteliy Sildytuvas
o ant orkaités skyriaus luby.

Kepant maista, veiks virsutinis kaitintuvas
e ir groteliy Sildytuvas ant orkaités skyriaus

E J luby.

Didziausia leidziama temperatdra: 230 °C.

Infraraudonyjy spinduliy sSildytuva (gril)) is anksto pasildykite penkias minutes. Visg laika
stebékite maisto gaminimo procesa. Mésa gali greitai sudegti dél aukstos temperatdros!
Kepimas ant grilio tinka traskaus ir neriebaus maisto ruosimui ir desSroms, meésos ir zuvies
gabalams (kepsniai, eskalopai, 1asisy kepsniai arba filé ir t.t.) arba skrudintai duonai.

Kepdami tiesiai ant groteliy, sutepkite jas riebalais, kad mésa neprilipty, ir dékite ant 4-o
lygio. |dékite padékla j 1 arba 2 lygj.

Skrudinant ant padeklo, duokite pakankamai drégmeés, kad mésa nepridegty. Kepama
meésag vartykite.

Po kiekvieno virimo isvalykite orkaite ir priedus.

Kepimo ant groteliy lentelé - mazas grilis

Maisto rasis Svoris Kreipiklis Temperatiira Virimo laikas
(9) (i$ apacios) °C) (min.)

MESA

Jeutienos kepsnys sU- 150 g/gabalas 4 230 20-25
rauju

E\aullenos sprandinés 150 g/gabalas 4 2320 25.20
epsnys

Kotletai/gabaliukai 280 g/gabalas 4 230 30-35

Grilio desrelés 70 g/gabalas 4 230 20-25

SKRUDINTA DUONA

Skrebuciai / 4 230 5-10

Atviri sumustiniai / 4 230 5-10
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Kepimo ant groteliy lentelé - didelis grilis

Maisto rasis

MESA

Jautienos kepsnys su
krauju

Jautienos kepsnys,
gerai iSkepes

Kiaulienos sprandinés
kepsnys

Kotletai/gabaliukai
Versienos eskalopas
Grilio desrelés

Mésos duona

ZUVIS

Lasisos kepsnys / file
SKRUDINTA DUONA
6 griezinéliai duonos

Atviri sumustiniai

Svoris Kreipiklis Temperatira Virimo laikas
(9) (iS apacios) °C) (min.)
180 g/gabalas 4 230 10-15
180 g/gabalas 4 230 15-20
150 g/gabalas 4 230 15-20
280 g/gabalas 4 230 20-25
140 g/gabalas 4 230 15-20
70 g/gabalas 4 230 10-20
150 g/gabalas 4 230 15-20
200g/gabalas 4 230 15-20
/ 4 230 1-4
/ 4 230 2-5

Kepdami ant kepimo skardos patikrinkite, ar ant jos yra pakankamai skysc¢io, kad maistas
neprisvilty. Kepama meésg pavartykite.

Kepant upétak|, popieriniu ranksluosciu nusluostykite zuvj sausai. Paskaninkite i$ vidaus;
Patepkite aliejumi is iSorés ir padékite ant groteliy. Neapverskite zuvies jg kepdami.

42

Kai naudojate grilj (infraraudonuyjy spinduliy) Sildytuva, visada
laikykite dureles uzdarytas.

Grilio Sildytuvas, tinklelis ir kiti orkaités priedai kepimo metu labai
jkaista. Todél naudokite orkaités puspirstinés ir mésos Znyples.



DIDELIS GRILIS + VENTILIATORIUS

Siuo darbo rezimu grilio kaitintuvas ir
ventiliatorius veikia vienu

metu.Tinka ruosti mésos, zuvies ir darzoviy
patiekalams.

(Zr. aprasymus ir patarimus GRILIUL)

Maisto rasis Svoris Kreipiklis Temperatura Virimo laikas
(9) (i$ apacios) °C) (min.)
MESA
Antis 2000 2 180-200 90-110
Kiaulienos kepsnys 1500 2 170-190 90-120
Kiaulienos mente 1500 2 160-180 100-130
Pusé visciuko 700 2 190-210 50-60
Vistiena, 1,5 kg 1500 2 200-220 60-80
Meésos kepsnys 1500 2 160-180 70-90
ZUVIs
Upétakis 200 g/gabalas 2 200-220 20-30

43

851797



16158

KARSTAS ORAS + APATINIS SILDYTUVAS Y

20\

Veiks apatinis Sildytuvas, apvalus Sildytuvas,
ir karsto oro ventiliatorius. Tinka kepti
picoms, obuoliy pyragams ir vaisiniams
tortams.

(Ziareti VIRSUTINIO ir APATINIO
SILDYTUVO aprasymus ir patarimus).

Maisto rasis

KONDITERIJA

Varskés pyragas su
apskrudinta luobele

Pica*

Lotaringiskas pyragas,

apskrudintas

Obuoliy suktinukai,
sluoksniuota tesla

44

Kreipiklis Temperatira Virimo laikas
(i$ apacios) o) (min.)
2 150-160 60-70
3 210-220 10-15
2 190-200 50-60
2 170-180 50-60



a0\

KARSTAS ORAS Y

Veiks apvalus Sildytuvas ir ventiliatorius.
Ventiliatorius montuojamas ant orkaités
skyriaus galinés sienelés ir uztikrina aplink
kepsnj arba teslg nuolat cirkuliuojantj karstg
ora.

Mésos kepimas:
Naudokite emaliuotg, gradinto stiklo, molio arba ketaus keptuve arba padékla.
Nertdijancio plieno padéklai netinka, nes jie stipriai atspindi karst;j.

Skrudinimo metu suteikti pakankamai drégmes, kad mésa nepridegty. Kepama mésga
vartykite. Jei pridengsite kepsnj, jis bus sultingesnis.

Maisto rasis Svoris Kreipiklis Temperatira Virimo laikas
(9) (iS apacios) o) (min.)
MESA
Kiaulienos kepsnys su 1500 2 160-180 90-120
odele
Vista, visa 1500 2 170-190 70-90
Antis 2000 2 160-180 120-150
Zasis 4000 2 150-170 170-200
Turkija 5000 2 150-170 180-210
Vistienos kratinélé 1000 3 180-200 50-60
|daryta vistiena 1500 2 180-200 110-130
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Kepta konditerija

Rekomenduojama i$ anksto pasildyti orkaite. Mazus pyragaicius galima kepti nedideliuose
padékluose keliais lygiais (2 ir 3). Turékite omenyje, kad skirtingy padeékly kepimo laikas
gali skirtis. Virsutinj déklg gali tekti greiciau iSimti nei apatinj. Visada dékite kepimo indus
ant groteliy; Jei naudojate pridedama kepimo skarda, iSimkite groteles.

Mazi pyragaiciai turi bati vienodo storio, kad baty galima vienodai juos apkepti.

Maisto rasis Kreipiklis Temperatira Virimo laikas
(i$ apacios) °C) (min.)
KONDITERIJA
Biskvitinis pyragas 2 150-160 30-40
Trupininis pyragas 3 160-170 25-35
Slyvy pyragas 2 150-160 30-40
Biskvitinis vyniotinis* 3 160-170 15-25
Vaisinis pyragas, apskrudintas 2 160-170 50-70
Pynuté (pinta mieliy teslos 2 160-170 35-50
bandele)
Obuoliy suktinukai 3 170-180 50-60
Pica* 3 200-210 15-20
Sausainiai, apskrudinti* 3 150-160 15-25
Sausainiai, presuoti* 3 140-150 20-30
Mazos bandelés * 3 140-150 20-30
Sausainiai, mieliniai 5 170-180 20-35
Sausainiai, sluoksniuota tesla 3 170-180 20-30
Kremu jdaryti pyragaiciai 3 180-190 25-45
SALDYTA TESLA
Obuoliy ir varskes pyragas 3 170-180 55-70
Pica 3 180-190 20-35
Orkaitéje keptos bulvés 3 200-210 25-40
Orkaitéje kepti kroketai 3 200-210 20-35

Nekiskite kepimo indo giliai j pirma auksta.
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ECO KARSTAS ORAS
p

Maisto rasis

MESA

Kiaulienos kepsnys, 1 kg,
Kiaulienos kepsnys, 2 kg,
Jautienos kepsnys, 1 kg,
Zuvis

Zuvis, 200 g/gabalas
Zuvies file, 100 g/gabalas
KONDITERIJA

Presuoti sausainiai

Mazi pyragaiciai

Biskvitinis vyniotinis
Vaisinis pyragas, apskrudintas
DARZOVES

Bulviy uzkepéelé

Lazanija

SALDYTA TESLA
Bulvytes, 1 kg

Vistienos kepsneliai, 0,7 kg
Zuvies lazdelés, 0,6 kg

eco

Veiks apvalus sildytuvas ir ventiliatorius.
Ventiliatorius montuojamas ant orkaités
skyriaus galinés sienelés ir uztikrina

aplink mésg, darzoves ar pyraga nuolat

cirkuliuojantj karstg ora.

Kreipiklis
(i$ apacios)

N W N W [N

N

Temperatira
Q)

190-200
190-200
200-210

190-200
200-210

170-180
180-190
190-200
180-190

180-190
190-200

220-230
210-220
210-220

Nekiskite kepimo indo giliai j pirma auksta.

Virimo laikas

(min.)

110-130

130-150
100-120

40-50
25-35

15-25
30-35
15-25
55-65

40-50
45-55

35-45
30-40
30-40
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APATINIS SILDYTUVAS + VENTILIATORIUS [

Naudojamas mielinés, bet mazai iskilusios
teslos ir vaisiy bei darzoviy kepimui.
Naudokite antrg nuo apacios lygj ir negilig
kepimo skarda, kad Siltas oras galéty
cirkuliuoti visoje virsutinéje dalyje.

KONSERVAVIMAS

Paruoskite konservuojama maista ir stiklainius, kaip jprasta. Naudokite stiklainius su
guminiu sandarinimo ziedu ir stiklo dangteliu. Nenaudokite stiklainiy su srieginiai arba
metalo dangteliais arba metaliniy skardiniy. Patikrinkite, ar indeliai yra vienodo dydzio,
pripildyti to paties turinio, ir sandariai uzdaryti.

ipilkite 1litrg karsto vandens j gily inda (mazdaug 70 °C) ir jdékite 6 1litro stiklainius j
padékla. Pastatykite padeékla j antrg orkaités lygj.

Konservavimo metu stebékite ruosiamag maistg ir virkite, kol skystis stiklainiuose uzvirs, kol
pirmajame stiklainyje atsiras burbuliuky.

Maisto rasis Kreipiklis Tempera- Virimo Tempera- Laikymo
(i$ apacios) tdra laikas tdra léto laikas or-
o) (min.) virinimo kaitéje
pradzioje (min)
VAISIAI
Braskés (6x1 1) 2 180 40-60 iSjungti 20-30
Kaulavaisiai (6x1 1) 2 180 40-60 iSjungti 20-30
Vaisiy kosé (6x1 1) 2 180 40-60 iSjungti 20-30
DARZOVES
Marinuoti agurkai . : )
631D 2 180 40-60 iSjungti 20-30
Pupelés / morkos 5 180 40-60 120 C 60 20-30
©x11) min
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KEPIMAS

Automatiniame mésos kepimo rezime (Auto
Roast) virsutinis kaitintuvas veiks kartu

su apvaliu kaitintuvu. Jis naudojamas visy
mesos skrudinimui.

Kepdami tiesiai ant groteliy, sutepkite jas riebalais, kad mésa neprilipty, ir dékite ant 3-io
lygio. |dékite lasinimo padeékla j 2-g kreipiklj. Skrudindami mésg ant padéklo, dekite padékla

j antra lygij.

Nustatykite virimo sistema ir temperatlra bei galutine patiekalo temperatlra.

Maisto rasis

MESA

Jautienos nugariné
Vista, visa

Turkija

Kiaulienos kepsnys
Mésos kepsnys
Versiena

Eriena

Elniena

Zuvis

*su krauju = 55-60 °C; vidut. iSkepusi = 65-70 °C; gerai iSkepusi = 70-75 °C

Svoris

@

1000
1500
4000
1500
1000
1000
1000
1000
1000

Kreipiklis
(i$ apacios)

WNNNNNNNNDNDNNN

Temperatira
Q)

160-180
170-190
160-180
160-180
160-180
160-180
170-190
170-190
160-180

Virimo
laikas
(min.)

60-80
65-85
150-180
100-120
50-65
70-90
50-70
60-90
40-50

Serdies
temperatira
(®)

55=75"
85-90
85-90
70-85
80-85
75-85
75-85
75-85
75-85
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KARSTAS ORAS SU GARAIS

Maisto rasis

Jautiena / kojos
Jautienos nugariné
Versiena / kojos
Eriena

Vista, visa

Paukstiena / kratinélés
Kiauliena / file

Zuvis

Bulves

Bulvés su brokoliais

50

Svoris
(<))

1000
1000
1000
1000

1500
1000
1000
200 g/gabalas
1000
1000

on] [en] [2in
LA A

Vanduo i$ gary generatoriaus patenka j
orkaités ertme gary pavidalu. Be to, veikia
apvalus Sildytuvas su ventiliatoriumi,
uztikrindamas nuolatine karsto oro ir gary
cirkuliacija.

9 Pripilkite j vandens rezervuara sviezio
vandens.

Kreipiklis Garo Tempera-  Virimo
(i$ apa- intensy- tdra laikas
cios) vumas (&%) (min.)
2 1 160-180 80-110

2 2 170-190 50-70

2 1 170-190 80-110

2 1 170-190 60-90

2 1 170-190 65-85

3 3 170-190 50-60

2 2 170-190 50-70

3 2 180-200 25-35

3 1 180-200 45-60

3 2 170-190 35-50



Mésa

Maisto rasis

Rauginti kopustai ir
desrelés

Jautienos kepsnys
Vistienos kratinelée
Krevetes

zuvies filé

Zuvies kepsniai
Zuvis

Midijos

"Frankfurter desra

Svoris

(¢))
700

1000
1000
1000
500
500
400
1000
1000

&

Vanduo i$ gary generatoriaus patenka j

orkaités ertme gary pavidalu.

9 Pripilkite j vandens rezervuara sviezio

vandens.

Kreipiklis
(is apacios)

3

[ON R ON RN ON RRR ON IR ON B ON IR ON IR ON|

Temperatira

(&)
100

100
100
100
80
80
100
100
85

(min.)
35-45

45-55
25-35
25=85
20-25
25-30
25=85
20-25
15-20

Virimo laikas
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Darzoveés

Maisto rasis

Pupelés

Pupelés - séklos
Zirniai

Kalafiorai -
nepjaustyti
Kalafiorai - pjaustyti
Brokoliai, nepjaustyti
Brokoliai - pjaustyti

Morkos -
nepjaustytos

Morkos -
supjaustytos

KukurGzai
Avinzrniai
Pankoliai
Kaliaropés

Burokeliai -
nepjaustyti

Paprikos
Ridikéliai
Briuselio kopastai
Sparagai

Spinatai
Mangoldai
Misrios darzoves
KopuUstai

Kiniskas kopUstas
Baklazanai
Cukinijos

Bulvés, nepjaustytos

Bulvés, pjaustytos
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Svoris
(@

500
500
500

500

500
500
500

500

500

500
500
500
500

500

500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Santykis
maistas:
skystis

/
1.2
/

DS R B BN

—

N N N N NI I I T R D R R S T

Kreipiklis
(i$ apa-
cios)

3
3

3

[ON IR ON IR CN IR CN N O

[ON]

N NN NN W

Tempera-
tara
(6(®)
100
100

100
100

100
100
100

100

100

100
100
100
100

100

100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Virimo
laikas
(min.)
50-60
80-90

20-25
20-30

15-20
15-25
15-20

20-30

15-25

20-30
70-80
15-25
20-30

50-60

15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25=35
15-20
10-15
30-40
25-35



Makaronai/ryziai/gridai

Maisto rasis

Balti ryziai
Rudieji ryziai
Rizotas
Makaronai

Viso grido
makaronai

Sorai
Kukuliai
Kolddnai
Tortellini
Kuskusas

Ravioliai

Desertai

Maisto rasis

Sokolado
tirpinimas*

Zelatinos mirkymas
/ tirpinimas *

Ryziy pudingas
Mieliné tesla
Karamelé kremui

* Uzdenkite indg dangc¢

Kiausiniy patiekalai

Maisto rasis

Minkstai virti kiausiniai
Kietai virti kiausiniai
ISleisti kiauSiniai
Plakta kiausiniené

Omletas su kumpiu

Svoris Santykis Kreipiklis Tempera-
(9) maistas: (iS apa- tara
skystis cios) o)
200 1:2 3 100
200 1:2 3 100
Receptas 1.2 3 100
200 1:2 3 100
200 1:2 3 100
250 11 3 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 11 3 100
500 / 3 100
Svoris Santykis Kreipiklis Tempera-
9) maistas: (i$ apa- tara
skystis cios) °C)
200 / 3 50
1 pakelis / 3 50
Receptasas 1.4 100
Receptasas / 40
Receptasas / 3 100
iu arba folija
Svoris Kreipiklis Temperatira

(@ (i$ apacios) (°C)

200 3 100

200 3 100

200 3 100

200 3 100

Receptas 3 100

Virimo
laikas
(min.)
25-35
60-70
30-40
15-25

15-25

25-35
15-25
15-25
20-30
15-20
15-20

Virimo
laikas
(min.)

20-30

15-20
30-40
25735
40-50

Virimo laikas

(min.)
10-15
15-20
13-17
10-15
15-20
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Vaisiai

Maisto rasis Svoris Kreipiklis Temperatura Virimo laikas
(9) (i$ apacios) o) (min.)
Obuoliy griezinéliai 500 3 100 5-15
Abrikosy skiltelés 500 3 100 5-15
Vysnios 500 3 100 10-15
Agrastai 500 3 100 5-15
Kriausé - gabaliukai 500 3 100 5-15
Slyvos 500 3 100 5-15
Rabarbarai 500 3 100 5-15
Nektarinai 500 3 100 5-10

Atitirpinimas

Maisto rasis Svoris Kreipiklis Temperatira AtSildymo
(9) (i$ apacios) °C) laikas (min.)

Saldyta mésa 1000 2 50 45-55

Saldyta paukstiena 1500 2 50 55-65

Saldyta zuvis, 200 1000 3 50 40-50

g/gabalas

Saldyti vaisiai 500 3 50 15-25

Saldytas paruostas

) 1000 3 60 50-65
maistas

20- D

9 Noréedami isdZiovinti orkaités vidy, nustatykite karstg org ir apatinj sildytuvag \_*/ 170 °C
temperatdrai 15 minuciy. Pasibaigus programai, palikite orkaités dureles atvésti maziausiai
dvi minutes, kad iseity garas ir prietaiso vidus isdziGty.
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Kepti sU mésos zondu (priklausomai nuo modelio)

Siuo rezimu nustatykite norima temperattrg maisto vidui. Orkaité veikia tol, kol maisto vidus
pasiekia nustatyta temperatira. Temperatlra maisto viduje matuojama temperatdros zondu.

Nuimkite metalinj dangtelj (lizdas yra

priekiniame virsutiniame kampe orkaités
desinéje sieneléje).

V]junkite mésos zondo kistuka j lizda ir
ikiskite zondga | maista. (Jei buvo jjungti
laikmacio nustatymai, jie bus atSaukti.)

=
i u@/

Pasirinkite sistema
(pvz., karstas oras).

Bus rodoma nustatyta temperatUra ir zondo temperatlra. Nustatykite virimo sistema ir
temperatlrg bei galutine patiekalo temperatlra. Palieskite START mygtuka.

'9' Kepimo metu bus rodoma kylanti temperatldra maisto viduje (pageidaujama
temperatlra maisto viduje gali bdti koreguojama kepimo metu).

Kai pasiekiama nustatyta maisto vidaus temperatdra, kepimo procesas sustoja.

Pasigirsta garsinis signalas, kurj galite isjungti paliesdami bet kurj klavisa. Po minutés garso
signalas issijungs automatiskai. Ekrane pasirodys laikrodis.

Baige kepti uzdékite mésos zondo lizdo metalinj dangtel;.
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Mésos iSkepimo laipsniai

Zalia 40-45
Su krauju 55-60
Vidutiniskai apkepta 65-70
Gerai apkepta. 75-80
Gerai apkepta. 75-85
Vidutiniskai apkepta 65-70
Gerai apkepta. 75-85
Gerai apkepta. 79

Zalia 45

Su krauju 55-60
Vidutiniskai apkepta 65-70
Gerai apkepta. 80

Vidutiniskai apkepta 70
Gerai apkepta. 82

Gerai apkepta. 82

Gerai apkepta. 65-70

Ul
[©)]



VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries pradédami valyti prietaisa, atjunkite jj nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvésti.

Valyti ir priziGréti buitinj prietaisa neturéty atlikti vaikai be
tinkamos priezitros!

Aliuminio pavirsiai

Aliuminio pavirsius reikia valyti neabrazyviniais skystais plovikliais, skirtais tokioms
medziagoms. Ploviklj uztepkite drégnu skuduréliu, nuvalykite pavirsiy ir nuplaukite
vandeniu. Nenaudokite valiklio tiesiai ant pavirsSiaus. Nenaudokite abrazyviniy valikliy arba
abrazyviniy kempiniy. Pastaba: Pavirsius neturéty liestis su orkaités valymo purskalais; jie
gali sukelti matoma ir nuolatine zala.

Neridijancio plieno priekinés plokstés

(priklausomai nuo modelio)

Valykite pavirsiy svelniu valikliu (pamuilémis) ir minksta, neabrazyvine kempine. Siekiant
iSvengti pavirsiaus pazeidimy, nenaudokite abrazyviniy valikliy arba valikliy tirpikliy
pagrindu.

Lakuoti ir plastikiniai pavirsiai

(priklausomai nuo modelio)

Valyti rankenoms, etiketéms ir duomeny ploksteléms nenaudokite abrazyviniy valikliy ir
kempiniy, valymo priemoniy alkoholio pagrindu arba gryno alkoholio.

Nedelsdami pasalinkite démes, naudodami minksta Sluoste ir skystus ploviklius. Taip pat
galite naudoti specialiai Siems pavirsiams skirtus valiklius; Tokiu atveju laikykités gamintojo
nurodymuy.

9 Aliuminio pavirsiai niekada netureéty liestis su orkaités valymo purkstukais, nes tai
sukels matoma ir nuolatine zala.

~
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TRADICINES ORKAITES VALYMAS

Galite naudoti standartine valymo procedirg isvalyti orkaités nesvarumus (su valikliais
arba orkaités aerozoliais). Po tokio valymo kruopsciai nuplaukite valiklio likucius.

Valykite orkaite ir priedus po kiekvieno naudojimo, kad neSvarumai nepridegty ant
pavirsiy. Lengviausia pasalinti riebalus naudojant Siltas pamuiles, kol orkaité dar Silta.

Sunkiai nuvalomiems nesvarumams naudokite standartinius orkaités valiklius. Kruopsciai
iSskalaukite orkaite Svariu vandeniu, kad pasalintuméte visus valiklio likucius. Niekada
nenaudokite stipriy valikliy, abrazyviniy valikliy, abrazyviniy kempiniy, déemiy ir radziy
valikliy ir t.t.

Valykite priedus (kepimo skardas ir padéklus, tinklelius ir t.t.) karstu vandeniu ir plovikliu.
Orkaite, orkaités vidus ir kepimo padéklai yra padengti specialiu emaliu ir turi lygy

ir atspary pavirsiy. Sis specialus sluoksnis leidZia juos lengviau valyti kambario
temperatdroje.
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GARO VALYMO PROGRAMA (GARO
VALYMAS)

Pries pradédami valymo programa, pasalinkite visus stambius neSvarumus ir maisto
likucius i$ orkaités.

Uzpildykite vandens rezervuarg vandeniu ir nustatykite garo valymo programa.

13:23 Pagrindiniame meniu
pasirinkite Extra

Garinis ir Steam clean.
valymas Patvirtinkite nusta-
tyma paspausdami
ettt ANKENELE,
Papild. | Garinis valymas 13 23| paspauskite START
mygtuka.a

Baige programa, palaukite, kol orkaité pakankamai atvés, kad galétumeéte saugiai iSvalyti
jos viduy.

Kai programa bus baigta, démés ant orkaités emalio sieny suminkstés ir jas bus galima
lengviau isvalyti. Valykite démes drégna Sluoste.

N

9 Jei valymas nesekmingas (ypac sunkiai pasalinamos demes), pakartokite procesa.

.

Valymo programa naudokite, kai orkaité visiSkai atvés.

59
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GARO SISTEMOS VALYMAS

Valymas priklauso nuo vandens kietumo lygio.

Vandens kietumo °N Spalvoty briksneliy ant
bandymo juosteliy skaicius
Soft 0-3 dH 4 zali braksneliai
Kietokas 3-7 dH 1 raudonas braksnelis
Vidutinis kietumas 7-14 dH 2 raudoni bruksneliai
Kietas 14-21 dH 3 raudoni braksneliai
Labai kietas >21 dH 4 raudoni braksneliai

Rekomenduojame naudoti nukalkinimo priemone, nes su ja gausite kokybiskus garo
sistemos valymo rezultatus.

1. Jpilkite nukalkinimo priemonés | vandens inda.

2.Vyksta nukalkinimo procedura

3.Nukalkinimo procedura baigta. ISpilkite skystj, iSskalaukite baka ir jpilkite Sviezio vandens
skalavimui.

4.Skalavimas baigtas. ISvalykite baka ir isSluostykite orkaite.
Taip pat isvalykite filtro putas (zr. skyriy FILTRO PUTYU VALYMAS)
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FILTRO PUTY VALYMAS

9 Bet kada galite iSvalyti vandens baka arba nukalkinti prietaisg bei iSvalyti filtro putas.

2/3

Atjunkite jleidimo vamzdelj nuo
vamzdelio antgalio.

Nuplaukite jleidimo vamzdelj su

filtro putomis po tekanciu vandeniu.
Nuskalaukite putas, kad nelikty matomy
nesvarumuy. Tuomet prietaisas veiks
tinkamai ir maistas visada kvepés Svieziai ir
bus skanus.

“0y- Filtro putoms atsikabinus nuo jleidimo
vamzdelio, pakeiskite jas jkisdami
vamzdelj per du tre¢dalius puty ilgio.

S1
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LAIDO IR TELESKOPINIY ISTRAUKIAMY
KREIPTUVY ISEMIMAS IR VALYMAS

Groteléms naudokite tik jprastus valiklius.

1 Atsukite varzta.

ISimkite kreipiklius i$ galinés sienelés
skyliy.

6 Po valymo vél prisukite kreipiamuyjy bégeliy varztus atsuktuvu.
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ORKAITES DURELIY ISEMIMAS IR |DEJIMAS

Pirmiausia atidarykite dureles (iki pat
galo).

Siek tiek pakelkite du laikiklius ir
patraukite j save.

Létai uzdarykite dureles 45 laipsniy
kampu (pilnai uzdaryty dureliy
atzvilgiu); tada pakelkite dureles ir istraukite.

9 Noredami jdéti dureles, atlikite Sig
proceddrg atvirkstine tvarka. Jei durelés
neatsidaro arba netinkamai uzsidaro,
patikrinkite, ar grioveliai ant vyriy yra
sutapdinti su vyriy lizdais.

Keisdami dureles visada patikrinkite, ar vyriy laikiklius teisingai
dedate j vyriy lizdus, siekiant iSvengti staigaus pagrindinio
vyrio uzdarymo, nes jis yra prijungtas prie stiprios pagrindinés
spyruoklés. Jei pagrindiné yra spyruoklé sukabinta, yra pavojus
susizaloti.

~
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DURU SPYNELE (priklausomai nuo modelio)

64

Norédami atidaryti, Svelniai pastumkite
nyksciu j desine, tuo pat metu traukdami
dureles j iSore.

9 Dureles uzdarius, jy uzraktas
automatiskai grjzta j pradine padét;.

SPYNELES |]JUNGIMAS IR ISJUNGIMAS

Q Orkaité turi visiSkai atvesti.

Pirmiausia atidarykite orkaités dureles.

Nyksciu stumkite dureliy spynele j desine
90°, kol isgirsite spragteléjima. Dureliy
uzraktas néra isjungtas.

Noredami veél jjungti uzrakta, atidarykite
orkaités dureles ir desiniuoju smiliumi
patraukite svirtele link saves.



gVELNUS DUREL|U ATIDARYMAS (priklausomai nuo modelio)

Orkaités durelése yra sistema, kuri slopina dury atidarymo jéga, pradedant nuo 75 laipsniy
kampo.

SVELNUS DURELIY UZDARYMAS (prikiausomai nuo modelio)

Orkaités durelése yra sistema, kuri slopina dury uzdarymo jéga, pradedant nuo 75 laipsniy
kampo. Durelés uzdaromos paprastai, tyliai ir sklandziai. Pakanka Svelniai stumtelti (iki 15°
kampo iki uzdaryty dureliy padeéties) ir durelés uzsidarys automatiskai ir tyliai.

Jei durelés uzdaromos per stipria jéga, sistemos poveikis
sumazéja arba saugos sistema blokuoja uzdaryma.
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ORKAITES DURELIY STIKLO ISEMIMAS IR
IDEJIMAS

Orkaités dureliy stiklg galima valyti is vidaus, bet pirmiausia reikia iSimti dureles. Nuimkite
orkaites dureles (Zr. skyriy ORKAITES DURELIYU ISEMIMAS IR |DEJIMAS).

Siek tiek pakelkite atramas dureliy
kairéje ir desinéje (zyma 1 ant atramos) ir
iStraukite jas is$ stiklo (Zyma 2 ant atramos).

Laikydami stiklg uz apacios, jj Siek tiek
) kilstelkite is atramy, ir iSimkite.

Trecigjj stikla (tik kai kuriuose

modeliuose) iSimsite jj pakéle. Taip pat
reikia nuimti guminius sandariklius ant stiklo
== plokstés.

9 Noredami jdéti stiklines dureles, atlikite
$ig proceddra atvirkstine tvarka. Zenklai
(puslankis) ant dureliy ir stiklo turéty
sutapti.
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LEMPUTES PAKEITIMAS

Lempute yra iseikvojama ir jai netaikoma garantija. Pries keisdami lempute, nuimkite

padéklus, groteles ir kreipiklius.

Naudokite ,Phillips” (kryzminj) atsuktuva. (Halogeniné lempa: G9, 230 V, 25 W)

Naudokite plokscig atsuktuva atsukti
lemputés dangteliui ir jai isSimti.

PASTABA: BlUkite atsargls, kad
nepazeistumeéte emalio.

2 ISimkite halogenine lempute.

9 Naudokite apsauga siekiant iSvengti
Serpety.

"3 Ant virselio yra tarpiklis, kurio nuimti
nereikia. Neleiskite tarpikliui nukristi nuo
dangtelio. Tarpiklis turi teisingai issitekti ant
orkaités sienelés.
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TRIKCIU LENTELE

Kelioms minutéms atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo
(isimkite saugiklj arba isjunkite pagrindinj jungikl)); tada
vel prijunkite prietaisg ir jj junkit j tinkla.

Skambinkite prieziGros meistrui.

Pakeiskite lempute pagal aprasyma skyriuje. Valymas ir
priezilra.

Ar parinkote tinkama Sildymo sistemos temperatdrg?
Ar orkaités durelés uzdarytos?

Elektroninis modulis netinkamai veikia. Kelioms minutéms
atjunkite prietaisg nuo maitinimo saltinio. Tada veél
prijunkite ir nustatykite laika.

Jei klaida vél rodoma, skambinkite techninés priezitros
specialistui.

Visi lempuciy dangteliai turi bati pritvirtinti, o visi tarpikliai
sumontuoti ant vieliniy kreipiamujy bégeliy.

Kreipiamieji bégeliai turi bati tinkamai jdéti j prietaisa.

Jei problema islieka, nors ir laikotés auksciau pateikty instrukcijy,
reikia kreiptis j jgaliotajj techninés priezilros specialistg. Jei prireikia
remonto arba pateikiamos garantinés pretenzijos dél netinkamo
sujungimo arba prietaiso naudojimo, garantija negali bati taikoma.
Siuo atveju naudotojas turi padengti remonto islaidas.

[0}

8

Pries prietaiso remonta jj reikia atjungti nuo elektros tinklo. Tam
iSimkite saugiklj arba atjunkite maitinimo laidg i$ sieninio lizdo.



SALINIMAS

Pakuoteé yra pagaminta i$ aplinkai nekenksmingy medziagu,
kurias galima bati perdirbti, iSmesti arba sunaikinti be jokio
pavojaus aplinkai. Siuo tikslu pakuotés medziagos yra atitinkamai
pazenklintos.

Ant produkto arba jo pakuoteés esantis simbolis nurodo, kad
produktas neturety bati iSmestas su jprastomis buitinémis
atliekomis. Produktas turéty bati perduotas | elektros ir
elektroninés jrangos atlieky perdirbimo surinkimo centra.

ISmesdami produkta teisingai galésite iSvengti bet kokiy neigiamy
pasekmiy ir poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kuris gali atsirasti,
jei gaminys iSmetamas netinkamai. Prireikus iSsamios informacijos

apie gaminio Salinima ir perdirbima, kreipkités j atitinkamas
savivaldybiy institucijas, atsakingas uz atlieky tvarkyma, atlieky
tvarkymo paslaugy jmones, arba parduotuve, kurioje pirkote
gaminj.

Mes pasiliekame teise daryti bet kokius naudojimo instrukcijos ir klaidy aprasymuy

pakeitimus.
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