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Tack for ditt fortroende och for att du valde var produkt.

Denna detaljerade bruksanvisning medféljer fér att underlatta anvandningen av
produkten. Med instruktionerna kan du lara dig om din nya apparat sa snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot &r oskadad. Om du upptécker transportskada,

var vanlig kontakta aterférsaljaren som du kdpte apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

Instruktioner for installation och anslutning levereras pa ett separat blad.

Bruksanvisning och instruktioner for installation och anslutning finns &ven pa var
webbplats:

http://www.gorenje.com

Féljande symboler anvands i hela bruksanvisningen och har féljande betydelser:

9 INFORMATION!
Information, rad, tips eller rekommendation

/\ VARNING!
Varning — allmén fara

(i)

Det ar viktigt att du l&ser instruktionerna noggrant.
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Sakerhetsforeskrifter

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER - LAS
INSTRUKTIONERNA NOGGRANT OCH SPARA DEM OM
DU SKULLE BEHOVA DEM | FRAMTIDEN.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad
enhet for frankoppling. Fixerat kablage maste placeras ut i
enlighet med foreskrifterna.

Anordningar for frankoppling maste monteras i den fasta
ledningsanordningen i enlighet med géllande foreskrifter.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorativ lucka pa
grund av risken fér dverhettning.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara (endast fér apparater med medféljande
anslutningssladd).

Denna apparat kan anvéandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under férutsattning
att de erhaller tillsyn eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sékert satt och ar infoérstadda med forknippade
risker. Barn ska inte leka med apparaten. Barn far inte utfora
rengdring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Atkomliga delar kan bli varma under anvandning.
Sma barn boér héllas under uppsikt.



VARNING: Apparaten och vissa av dess atkomliga delar kan
bli mycket varma under anvandning. Vidroér inte
uppvarmningselement. Barn under 8 ar ska sta under
kontinuerlig uppsikt.

Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa timers eller
andra speciella fjarrstyrningssystem.

Anvand endast den temperaturgivare som rekommenderas for
denna ugn.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengdra glaset i ugnsluckan eller glaset i
hallens lock. Detta kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset
splittras.

Anvand inte angrengoéringsmaskiner eller hogtryckstvattar for
rengdring av apparaten, eftersom det kan leda till elstétar.

VARNING: Innan byte av glédlampan, se till att apparaten har
kopplats bort fran elnatet for att férhindra risken for elstotar.

Hall aldrig vatten direkt pa ugnsutrymmets golv.
Temperaturskillnaderna kan skada emaljbelaggningen.

Saker och korrekt anviandning av ugnen nér pyrolytisk
rengoring pagar

Innan pyrolytisk rengéring maste produkten forberedas pa
lampligt satt (se kapitlet ”Automatisk ugnsrengoéring — pyrolys”).

Innan du pabdrjar rengoéringsprocessen ska du avlagsna
eventuella rester av utspilld vatska och alla rorliga delar ur
ugnen.



Under den automatiska reng0ringsprocessen varms ugnen upp
till mycket hég temperatur och blir mycket varm aven pa
utsidan. Det finns risk for brannskador! Lat inte barn komma
nara ugnen.

Andra viktiga sakerhetsvarningar

Apparaten &r avsedd for hushéllsbruk. Anvand den inte fér andra &ndamal, t.ex. rumsuppvarmning,
torkning av husdijur eller andra djur, papper, tyger etc. eftersom det kan medféra skada eller brandrisk.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har integrerad enhet for frankoppling. Fixerat kablage
maste placeras ut i enlighet med féreskrifterna.

Vi rekommenderar (pa grund av produktens vikt) att minst tvd personer bar och installerar produkten.
Lyft inte upp apparaten genom att halla i luckans handtag.

Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de utsétts for alltfor stor belastning. Sta eller sitt inte pa den
Oppna ugnsluckan, och luta dig inte mot den. Stall inte heller tunga féremal pa ugnsluckan.

Om elsladdar fran andra apparater placeras nara denna apparat kan de skadas om de fastnar i
ugnsluckan, vilket i sin tur kan leda till kortslutning. Se darfér till att natsladdarna fér andra apparater
alltid héalls p& sékert avstand.

Se till att ventilations6ppningarna aldrig &r 6vertackta eller blockerade pa nagot annat séatt.

Bekla inte ugnens insida med aluminiumfolie. Placera inte platar eller andra koksredskap direkt pa
ugnens botten. Detta stér och minskar luftcirkulationen inuti ugnen, leder till lAngsammare tillagning
samt forstér emaljbeldggningen.

Vi rekommenderar att du undviker att 6ppna ugnsluckan under pagaende graddning, eftersom detta
leder till hogre stromférbrukningen och mer kondensvatska bildas.

Var forsiktig nér du ska ta ut nagot ur ugnen eller om du 6ppnar ugnen under pagaende
tillagning/graddning, eftersom det finns risk fér skallning.

Fér att inget kalklager ska bildas bér du lamna ugnen 6ppen efter matlagning eller bakning, s& att
ugnsutrymmet kan svalna till rumstemperatur.

Rengdr ugnen efter att den har svalnat helt.

Eventuella missmatchningar i fargnyanserna mellan olika apparater eller komponenter som ingar i
samma designlinje kan bero pa olika saker, sdsom olika betraktningsvinklar, olikfargad bakgrund,
tillverkningsmaterialet och rummets belysning.

Anvand inte produkten om den &r skadad. Koppla ur produkten fran elnatet och ring ett auktoriserat
servicecenter.

Ugnen ar séker att anvanda med eller utan bakformsskenor.
Forvara inte foremal i ugnen som kan orsaka fara nar ugnen ar paslagen.

Avvikelsen i den dagliga tidsvisningen pa skdrmen paverkar inte apparatens funktionalitet och kan
bero pa fluktuationer i det elektriska natverkets frekvens.



Innan du aktiverar den automatiska rengéringen ska du noggrant lasa igenom och ta hansyn till alla
anvisningar i kapitlet Reng6ring och underhall, som beskriver hur man anvander denna funktion korrekt
och sékert

Lat inga foremal finnas p& ugnens botten medan den automatiska rengéringsprocessen pagar.

Pyrolytisk rengéring innebar mycket htga temperaturer som kan ge upphov till rék och angor fran
matrester. Du bor sakerstélla mycket god ventilation av kdket medan den pyrolytiska rengéringen
pagar. Mindre djur, ar mycket kénsliga for all rok som frigérs under pyrolytisk rengéring av ugnar. Du
bor halla dem borta fran kbket medan den pyrolytiska rengéringen pagér och ventilera kdket noggrant
efter avslutad rengdring.

Oppna inte ugnsluckan under p&géende rengdring.

Se till att inga frammande féremal kommer in i Gppningen for lasning av dorrstyrningen, eftersom detta
kan blockera den automatiska I&sningen av dérren medan ugnen rengors.

Vidrér inga metallytor eller andra delar av apparaten medan den automatiska rengéringsprocessen
pagar!
I handelse av stromavbrott under pagaende automatisk rengoringsprocess avslutas programmet efter

tva minuter och ugnsluckan fortsatter att vara blockerad. Luckan lasas upp nar apparaten kanner att
apparaten svalnat till under 150 °C i mitten av ugnen.

Efter den automatiska rengdringen kan missférgning ske av ugnens insida och ugnstillbehéren, och
de kan dven forlora sin glans. Detta paverkar inte deras funktion.

Varning — mycket varma ytor under pagéende pyrolytisk rengéring

/\\ VARNING!
Las noggrant instruktionerna fér anvdndning innan apparaten ansluts. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvindning av
apparaten tacks inte av produktgarantin.



Beskrivning av apparaten

20)- INFORMATION!
Apparatens funktioner och dess utrustning varierar beroende pa modellen.

| grundutrustningen for din apparat ingar tradskenor, en grund bakplat och ett galler.

1
2
3
4
5
6
7
= DI
1. Kontrollenhet 5. Gallernivaer (1-5)
2. Dérrlas med strémbrytare 6. Typskylt
3. Belysning 7. Ugnslucka
4. Uttag fér temperatursond 8. Handtag pa lucka

Typskylt - produktinformation

En typskylt med grundlaggande information om ugnen sitter pa dess kant.

XXXXXX —— D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX o]

XXXXXX XXXXXX g

o1 | { | [ iD 2

12 3 4 5 6 7 8

1. Serienummer 5. ID/kod
2. Modell 6. QR-kod (beroende pa modell)
3. Typ 7. Tekniska uppgifter
4. Méarke 8. Etiketter/ikoner for efterlevnad



Kontrollenhet

(beroende p& modell)

N
S
°Ho oo
m < O > o
‘ gra‘tln multi time = start | stop ‘
1 2 3 4 5 6 7 8

Véljarvred for systemet

Temperaturvred
Display

©ONDO RN~

2O~ INFORMATION!

Gratinering, knapp for avbryt eller tillbaka
Knapp for att sdnka vérde

Knapp for timerfunktion och instaliningar
Knapp for att hoja varde

start | stop-knapp for att bekréfta, starta eller stoppa/pausa

For att knapparna ska reagera béttre bor du trycka p&d dem med en stérre yta av fingertoppen.
Varje géng du trycker pa en knapp bekraftas tryckningen med en kort ljudsignal.

Utfallningsbara vred

(beroende pa modell)

Tryck 1att pa handtaget tills det hoppar ut och vrid det.

VARNING!

Efter varje anvandning, vrid tillbaka knappen till positionen "OFF” och tryck in det igen.
Dra/tryck-handtaget kan endast tryckas tillbaka nér brytaren befinner sig i position OFF”.



Apparatens utrustning

Styrskenor

e Styrskenorna gor det majligt att laga mat eller baka pa 5 olika plathojder.

¢ De olika hojdnivaerna, dar platar m.m. kan skjutas in, réknas nedifrdn och upp.
e Skenorna i nivderna 4 och 5 &r avsedda fér grillning och stekning.

L]

Naér tillbehor skjuts in i ugnen ska de vara vridna at ratt hall.

Tradskenor

For styrskenor av metalltrad ska ugnsgaller och
bakplatar alltid skjutas in mellan styrskenans
Ovre och nedre trad.

Fast monterade utdragbara konsoler
(beroende p& modell)

Utdragbara konsoler kan monteras i niva 2 och
niva 4.

For utdragbara konsoler lagger du gallret eller
bakplaten pa konsolerna. Du kan placera gallret
direkt ovanpa en bakplat (vanlig plat eller
l&ngpanna) och placera dem pa en och samma
konsol. | detta fall kommer platen att fungera
som droppbricka.
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Lésa utdragbara konsoler
(beroende p& modell)

Styrskenan som man kan trycka fast och dra
loss kan séttas in i alla utrymmen mellan tva
tradskenor.

Placera styrskenan jamnt 6ver tradskenorna pa
véanster och héger sida av ugnsdppningen.
Haka forst fast den styrskenans évre kldmma
under tradskenans ledning. Tryck sedan in den
nedre kldmman i ratt 1age tills du hor ett KLICK.

Obs: Konsolerna kan féstas pa valfri hojd mellan
tva nivéer hos tradskenorna.

9 INFORMATION!
De l6sa utdragbara konsolerna kan inte monteras pa styrskenor som delvis har fast delvis
utdragbar forlangning i dubbla nivaer. Men de kan fastas pa delvis utdragbara forlangningar i en
niva, mellan nivaerna 3-4 eller 4-5.

Se till att den utdragbara konsolen &r vriden at ratt hall och att den 6ppnas utat, allts& ut ur ugnen.

Omkopplare fér ugnslucka
(beroende p& modell)

Om ugnsluckan 6ppnas nar ugnen &r igang, stanger omkopplaren av varmeelementen och flakten
inuti ugnen. Nér luckan sténgs startar apparaten dessa igen.

VARNING!
Det ar inte tilltet att anvianda ugnen med 6ppen lucka och aktiverad (sluten) luckkontakt.
Ugnen kommer att signalera om ett fel som maste aterstillas.

Kylflakt

Ugnen ar utrustad med en kylflakt som kyler héljet, luckan och kontrollpanelen. Efter att ugnen har
stangts av fortsatter flakten att ga en kort stund for att kyla ugnen.

Ugnens utrustning och tillbehoér

(beroende p& modell)

/\\ VARNING!
Ta bort all utrustning fran ugnen, inklusive styrskenorna. Rengéring av utrustningen (djup
langpanna for allmén anvandning eller grund bakplat) med pyrolys dr endast mdjlig om
ugnen &r utrustad med ytterligare extra tradskenor (se kapitlet "Rengdring av den
medféljande utrustningen med pyrolys”).

Ugnsgallret anvands for grillning/stekning eller
som underlag for en panna eller form med den
mat du lagar eller bakar.

11
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/\ VARNING!

9 INFORMATION!
Det finns en sékerhetsspérr pa gallret.
Darfér behdver du lyfta gallrets framkant
en aning nér du ska dra ut det ur ugnen.

Den grunda bakplaten anvands for platta och
sma bakverk. Den kan ocks& anvandas som
droppbricka.

/\ VARNING!
Formen hos den grunda bakplaten kan
férdndras nér den virms upp i ugnen.
Nér platen svalnar atertar den sin
ursprungliga form. Denna
formférandring paverkar inte dess
funktion.

Den PLANA PERFORERADE BAKPLATEN
anvands fér matlagning med system som
anvander angtillforsel och for varmiuftsgrillning
(AIR FRY). Perforeringen forbéattrar luftflodet
kring maten och bidrar till krispigare skorpa.
Vid tillagning av livsmedel med hog véatskehalt
(vatten, fett) ska du placera den grunda
bakpléaten eller den djupa langpannan ett steg
under, som droppbricka.

Langpannan anvands fér grillning av grénsaker
och for att baka saftiga bakverk. Den kan ocksa
anvandas som droppbricka.

2O~ INFORMATION!
Placera aldrig langpannan i den nedersta
styrskenan nér du bakar.

Temperatursond (/\BAKESENSOR).

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli varma under tillagning.



Innan du anvander utrustningen for forsta
o]
gangen
e Ta ut alla ugnstillbehdr och eventuellt férpackningsmaterial (kartong, skumplast m.m.) ur ugnen.
¢ Torka av ugnstillbehdren och ugnens insida med en fuktig trasa. Anvand inte repande eller slipande
svampar/dukar eller rengéringsmedel.
e Varm den tom ugn i ungefér en timme med &ver- och undervarme till temperaturen 250 °C. Detta

kommer att generera den karakteristiska lukten av “ny ugn”. Darfér behdver du vadra rummet
ordentligt medan detta pagar.

Nar du startar ugnen for forsta gangen

N&r du har anslutit din apparat till eluttaget eller efter ett Iangre stromavbrott, visas 12:00 pa displayen.

Bodrja med att valja och bekrafta grundinstaliningarna.

9 INFORMATION!

Du kan @ndra dem genom att trycka pa knapparna < eller > . Bekrifta den dnskade instaliningen
genom att trycka pa start | stop. Du kan stélla in n3sta installning efter att du stéllt in och bekréaftat
den féregéende.

1. STALLA IN TIDEN

”:i:_“ : Genom att trycka pa knapparna < eller > kan du stélla in tiden. Om du
— héller ned installningsknappen for vardet langre, &ndras vardena
snabbare.

2O~ INFORMATION!
| kapitlet Extrafunktioner hittar du anvisningar fér hur du senare kan
stélla om klockan.

2. DIMMER FOR DISPLAY

::“— :—l - Standardinstéliningen &r starkt ljus. Tecknet brh och det instéllda vérdet
— for ljusintensitet visas pa displayen. Tryck p& knappen < eller > for
att valja 6nskad niva och bekréfta. Oka eller minska ljusintensiteten med
knapparna for instéllining av vérden.

3. LUUDSIGNALENS VOLYM
Lll-l : - Standardinstéliningen ar medelhdg ljudvolym. Tecknet Vol och det
—_— installda vardet for ljudvolymen visas pa displayen. Tryck p& knappen
< eller > for att vilja 6nskad niva och bekrafta. Ljudsignaler kan ocksa

sténgas av.

N&r du har bekraftat installningarna som du har valt visas klockan pa displayen (om systemets
véaljarVRED star i Iage 0).

13



Valja installningarna

Val av tillagningsmetod

0 Rotera vredet (at motsols/medsols) for att vélja 6nskad tillagningsmetod
(se programtabellen).

Symbol

Anviandning

o)

SNABBVARMNING

For att nd upp till den instéllda temperaturen s snabbt som majligt. Nar ugnen ar
uppvarmd till énskad temperatur visas Prht pa displayen och en kort ljudsignal hors.
Sedan ska du stélla in det system du vill anvanda fér din matlagning. Denna funktion
passar inte for att laga mat.

Over- och undervirme med flakt"

l Ger ett jamnt resultat av matlagning eller bakning i en niva, och for att géra suffléer.
vvvy Stor grill med flkt"

For stekning av fagel och storre kéttbitar med hjélp av grill.

Intensiv tillagning (varmluftsstekning)" 2

Denna tillagningsmetod ger knaprig yta utan tillsats av fett. Det ar en hdlsosam metod
@7’ for stekning av snabbmat som ger farre kalorier i den férdiga maten. Passar for

mindre bitar av kétt, fisk, grénsaker, och frysta produkter som ar klara att stekas
(pommes frites, kyckling-nuggets).
Insprutning av anga bryner stekytorna battre och ger knaprigare ytor.

Varmluftsugn 2

Varmluftsugn later varmluften rora sig battre runt maten som tillagas. Detta ger torrare
ytor och skapar tjockare stekytor. Anvénd denna tillagningsmetod for att laga kott,
bakverk och gronsaker eller for att torka livsmedel pa ett eller flera galler samtidigt.
Insprutning av anga bryner stekytorna battre och ger knaprigare ytor.

— Over- och undervirme?
— Anvand denna metod for vanlig bakning pa enkelt galler/plat, nér du gor suffléer eller
7 lagar mat vid lag temperatur (langsam tillagning).
—_— Insprutning av &nga bryner stekytorna battre och ger knaprigare ytor.

Stor grill")

Anvand denna metod nar du behdver grilla stora mangder mat med platt form, sdsom
ovy rostat bréd, varma mackor i ett lager, grilla korvar, fisk, stekspett m.m. och &ven fér

gratanger och for att bryna stekytorna. Varmeelementen i ugnens innertak varmer
hela ytan lika mycket.
Den hogsta tilldtna temperaturen &r 240 °C.

9%

Langsam ugnslagning®

F6r mild, langsam och jamn tillagning av kott, fisk och bakverk pé ett galler eller en
plat. Med denna tillagningsmetod blir det mer vatska kvar i kéttet sa att det blir safti-
gare och mdrare, medan bakverk far en jamnt brynt yta och ett jamnt tillagningsresultat.
Denna tillagningsmetod anvands inom temperaturintervallet 140 °C till 220 °C

14



Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Symbol

Anvandning

o

Pizzasystem?

Denna metod &r optimal fér att laga pizza och bakverk med hégre vattenhalt. Anvand
den for att tillagning pa ett galler eller en plat nar du vill laga maten snabbare och
onskar ett knaprigt resultat.

=

Tillagning av fryst mat")

Denna metod later dig tillaga frysta livsmedel snabbare och utan att behova forvarma
ugnen. Optimalt for djupfryst fardigmat (bakverk, croissanter, lasagne, pommes frites,
kyckling-nuggets), kétt och gronsaker.

*0

AVFROSTNING

Anvéand den har funktionen for kontrollerad avfrostning av frysta livsmedel (kakor,
bakverk, bréd, bullar och djupfryst frukt). Under avfrostningsprocessen bér du vdnda
matbitarna, réra om i maten och dela upp bitar som eventuellt har fryst ihop. Fér mi-
krobiologisk sékerhet rekommenderar vi att du langsamt avfrostar kétt och andra
kénsliga livsmedel i kylsképet.

PYROLYS
Denna funktion méjliggdér automatisk rengdring av ugnens insida genom hog tempe-
ratur som branner rester av fett och andra féroreningar sa att de reduceras till aska.

&
O-

Pardd)

Ugnslampa
Ugnslampan tands nér du véljer ett system (utom nér du véljer pyrolitisk reng&ring)
eller nér du vrider vredet till belysningsléaget.

1 Med dessa metoder kan man anvénda gratineringsfunktionen (se kapitlet Starta tillagningen).

2 & Du kan lagga till &nga i grdddningsprocessen med dessa system. Den grundldggande funktionen
vélj ndr systemet véljs. Genom att vélja en bakplat med vatten &ndras funktionen till bakning med
tillsats av anga (Se kapitlet Starta).

3) Det anvénds for att faststélla energieffektivitetsklassen enligt standarden EN 60350-1.

Justera tillagningstemperaturen

°§ Vrid vredet for att stélla in dnskad TEMPERATUR.
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TIMERFUNKTION

Vrid férst VREDET for att stélla in SYSTEM och TEMPERATUR.

o C} Timerstyrd.
o Ty
e ¥ | stillain fordrojt slut
< ©, > | @ |stilaintimen

2O~ INFORMATION!
De sista 10 minuterna innan den instéllda tiden gar ut visas aterstaende tid med ettsekundsintervall.

@ Instéllning av tillagningstiden
| det hér laget kan du ange tillagningstiden.
Genom att trycka p& < eller > kan du stélla in 6nskad tillagningstid.
Starta ugnen genom att trycka pa start | stop.

1 lIJ Stalla in fordrojt slut

- INFORMATION!
Fordrojd start kan inte stéllas in for metoderna grill eller grill med
flakt.

Anvand denna funktion nar du vill att tillagningen av maten ska pabdrjas
senare. Placera maten i ugnen och stéll in tillagningsmetod och
temperatur. Ange sedan hur lange maten ska tillagas och nér du vill att
maten ska vara klar.

Exempel:

Aktuell tid: noon (middag)
Tillagningstid: 2 timmar
Tillagningens slut: 6 pm

Genom att trycka pa < eller > kan du stilla in programmets

varaktighet ® (i vart exempel &r detta 2.00). Genom att trycka tva
ganger pa knappen multi time kan du valja nar du vill att maten ska vara
klar (i vart exempel ar detta klockan 18:00). Bekréafta ditt val. Den 6nskade
sluttiden visas pa displayen (18:00).

Tryck pa start | stop for att starta ugnen.

| vantan pa att tillagningen ska startas befinner sig ugnen delvis i
véntelage. Displayen ar nedtonad medan flaktsystemet och
ugnsbelysningen &r pa hela tiden. Ugnen kommer att starta automatiskt
med de valda installningarna (i vart fall kl 16:00/4 pm). Ugnen stangs
sedan av vid den instéllda tiden (i vart fall kl. 18:00/6 pm).

2O- INFORMATION!

Displayen kommer omvéxlande att visa sluttiden or tillagningen
och aktuell tid.
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9 INFORMATION!

Nar den instéllda tiden har 16pt ut, avbryter ugnen automatiskt driften.
Displayen visar End. En ljudsignal hérs, och du kan stdnga av den genom
att trycka pa valfri knapp. Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en
minut.

/\ VARNING!
Denna funktion passar inte for mat som behéver stéllas ini en
forvdarmd ugn.

Mat som litt kan bli dalig bor inte sta inne i ugnen under alltfér
lang tid.

Innan du anvander det hir laget, kontrollera om klockan pa
produkten ar korrekt installd.

Stilla in dggklockan

Aggklockan kan anvindas fristdende fran ugnsanvéndningen. Den ldngsta
majliga instéliningen &r 24 timmar. Tryck upprepade ganger pa knappen
multi time tills displayen visar © . Genom att tryckapa < eller > kan
du stélla in varaktigheten for Aggklockan. Nar den instéllda tiden I16per
ut hors en ljudsignal som du kan stdnga av genom att trycka pa valfri
knapp. Ljudsignalen sténgs av automatiskt efter en minut.

Nar du staller in en timerfunktion kan du aterstilla virdet genom att trycka in knapparna < och

> samtidigt.
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Starta tillagningsprocessen

o

start | stop

-‘9’- INFORMATION!

Strecket ovanfor knappen start | stop blinkar nu. Starta det instéllda
programmet genom att trycka pa den har knappen.
Medan programmet kors lyser strecket ovanfér knappen helt.

Tills den installda temperaturen har uppnatts ror sig det upplysta strecket
under klockan at vanster och hoger.

N&r den instéllda temperaturen har uppnétts visar displayen °C , en
ljudsignal hors och strecket under klockan blir helt upplyst.

Under tillagningsprocessen kan du &ndra SYSTEM-, TEMPERATUR- och TIMERFUNKTIONER.

2O~ INFORMATION!

Om du inte har valt nagon timerfunktion visas tillagningstiden pa displayenheten.

[

gratin

Extra gratinering

Denna funktion kan inte startas forréan tidigast nar ugnen har varit igang
10 minuter (strecket ovanfor gratineringsknappen kommer att vara svagt
upplyst).Nér funktionen ar bekraftad kommer tillagningstiden 10 minuter

(10:00) att visas pa displayen. Tryck pa knappen < eller > for att
ange hur lange gratineringen ska paga.
Det gar ocksa att inaktivera funktionen med ett tryck pa knappen gratin.

Funktionen anvands i slutskedet av bakningen nar du tillsatter sas eller
kryddor till maten, eller om du vill bryna matens knapriga yta. Under
gratineringen uppstar en gyllenbrun skorpa pa matratten, vilken skyddar
maten fran att bli torr och samtidigt kan férbattra matens utseende och
smak.

Baka med anga ¢

Anginsprutning skapar battre bryning och knaprigare skorpa.

| system med angtillsats eller insprutning: Stall den grunda bakplaten
i tradskena nummer ett (nedersta skenan) medan ugnen fortfarande &r
sval . Hall ut hogst 2 dl vatten pa bakplaten. Placera maten som ska
tillagas pa andra nivan och starta systemet.

9 INFORMATION!
Om du anvander en djup bakplat/langpanna ska du placera den en
niva hogre an vad som anges i tabellen med rekommenderade
instéallningar.
For optimal funktion bor du inte éppna ugnsluckan och inte tillsétta
mer vatten under tillagningen.

Avsluta tillagningen och stanga av ugnen

Tryck pa knappen start | stop for att pausa tillagningen. Displayen visar End och en ljudsignal hors.

Rotera VALJARvredet FOR TILLAGNINGSMETOD till Iaget ”0”.
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9 INFORMATION!

Nar ugnen har anvénts kan det finnas kvar lite vatten i kondenskanalen (under luckan). Torka
rent kanalen med en svamp eller en trasa.
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Valja allmanna installningar

Rotera VALJARvredet FOR TILLAGNINGSMETOD till Iaget ”0”.

For att aktivera en funktion trycker du p& multi time och héller den intryckt i 3 sekunder. Pa displayen
visas SEtt i ndgra sekunder. Sedan visas menyn for extrafunktioner.

multi time =

> blo

start | stop

WA

-9- INFORMATION!

Anviand knapparna < och 2 for att navigera i menyn. Bekrafta en instéllning med ett tryck
pa start | stop eller multi time. Du lamna menyn for extrafunktioner genom att trycka pa gratin.

I
g |

b
)
I
arnz
L
iz
L Tt
L
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1. Klockvisning

Anvand knapparna < och > for att stilla in ratt tid. Displayen visar

ClLoc. Efter att du bekraftar kan du vélja 12- eller 24-timmarsvisning av
tiden. Bekréfta och stéll sedan in klockan. Forst valjer och bekréaftar du
minutangivelsen, sedan stéller du in ratt timme och bekréaftar.

2. Ljudsignalens volym
Valj mellan tre olika ljudnivaer for pipsignalen. Valj installningen Vol. Tryck

pa < eller > for att vilja dnskad ljudvolym och bekrifta sedan. Det
gér aven att sténga av ljudsignalen.

3. Displayen ljusstyrka

Valj mellan tre olika ljusstyrkor fér displayen. V&lj instaliningen brh. Tryck
pa < eller > foratt vilja 6nskad ljusstyrka, och bekrafta sedan.
Anvéand knapparna som 6kar eller minskar instéllda varden for att 6ka
eller minska ljusstyrkan.

4. Nattlage for displayen

Denna funktion minskar automatiskt displayens ljusstyrka (véaxlar fran
hdg till den lagsta ljusstyrkan) nattetid (20:00 till 06:00) Valj instaliningen
nGht. Tryck p& knappen < eller > for att vilja 6nskad ljusstyrka p&
natten och bekrafta sedan.

5. Vantelage
Denna funktion aktiverar och inaktiverar automatiskt visningen av aktuell

tid. Valj instaliningen hidE. Tryck pa < eller > for att valja on eller
off och bekréfta sedan.



7. Fabriksinstallningar

FAcc Med denna funktion kan apparaten aterstallas till fabriksinstaliningarna.
FAct visas pa displayen. Tryck pa < eller > och vilj rES for att valja
aterstallning till fabriksinstaliningar. Bekrafta sedan genom att trycka

lange pa knappen start | stop. Hall knappen intryckt tills alla tanda streck
slocknar.

/\\ VARNING!
Vid stromavbrott eller om apparaten har varit helt avstangd sparas instéllningarna foér
extrafunktionerna endast i nagra fa minuter. Sedan aterstills alla installningar, forutom
ljudsignalens volym och nedtoningen av displayen till standardvardena.
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Allmanna rad och bakningstips

Ta ut alla onddiga saker ur ugnen under bakning eller tillagning i ugn

Anvand utrustning som &r tillverkad av varmebestandigt icke-reflekterande material (sdsom de
medféljande bakplatarna, brickor och fat, emaljerade kokkarl, kokkarl av hardat glas). Ljusa material
(t.ex. av rostfritt stal eller aluminium) reflekterar varme. Detta leder till att virmebehandling i sddana
karl blir mindre effektiv.

Skjut alltid in bakplatar och brickor hela végen i styrskenorna. Vid bakning/tillagning pa ugnsgallret
bor bakformar/brickor placeras pa gallrets mitt.

For optimal tillagning av livsmedel rekommenderar vi att man féljer rekommendationen i
tillagningstabellen. Valj den lagre temperaturen av de angivna och den kortaste angivna
tillagningstiden. N&r denna tid forflutit kontrollerar du resultatet och anpassar sedan vid behov
instéllningarna.

Om det inte &r absolut nddvandigt boér du inte dppna ugnsluckan med bakning pagar.

Placera inte bakplatar direkt pa golvet i ugnen.

Anvéand inte den djupa Iangpannan i den nedersta styrskenan nér apparaten ar i drift.

Téck inte ugnens golv eller ugnsgallret med aluminiumfolie.

Vid langre tillagningstider kan du stanga av ugnen cirka 10 minuter innan tillagningen ar klar fér
att dra nytta av eftervarmen.

Placera alltid bakformar pa ugnsgallret.

Nar du tillagar flera saker samtidigt i ugnen ska du placera den djupa langpannan i den “nedre
vaningen”.

Nér du lagar mat enligt recept fran aldre kokbdcker bér du anvénda Gver- och undervarme (som
i vanliga ugnar) och stélla in en temperatur som ar 10 °C l&gre an vad som anges i receptet.

Om du anvander bakplatspapper/smorpapper ska du kontrollera att det &r varmebestéandigt.
Beskar alltid pappret till passande storlek. Bakplatspapper gor sa att ingen mat branner fast pa
platen och gor det |attare att ta bort maten fran bakplaten.

Vid tillagning av storre kottbitar eller bakverk med hogt vatskeinnehall uppstar mycket anga inuti
ugnen vilken kan kondensera pa ugnsluckan. Detta dr normalt och paverkar inte apparatens
funktion. Efter tillagningen ska du torka av luckan och dess glasruta.

Om du tillagar n&got direkt p& ugnsgallret ska du placera langpannan en nivé under som en
droppbricka.

Snabbvarmning av ugnen: Férvarm ugnen endast om det behdvs enligt recepten i tabellerna i denna
bruksanvisning. Om du anvéander snabbvarmning av ugnen ska du inte sétta in maten i ugnen forrén
ugnen &r helt uppvarmd. Temperaturen paverkar slutresultatet kraftigt. Snabbvarmning av ugnen
rekommenderas for kansliga kéttbitar (fil€), samt fér jastdegar och sockerkaksliknande kakor med kort
tillagningstid. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Om méjligt rekommenderar vi
darfor att man tillagar flera matratter efter varandra eller samtidigt.

GentleBake: Tillagningsmetod fér Iangsam och kontrollerad matlagning vid l1ag temperatur. Kéttsaften
férdelas jamnt, och kottet forblir saftigt och mort. Den langsamma tillagningsmetoden GentleBake
passar bra for émtaliga kéttbitar utan ben. Innan ugnsbakningen ska du noga bryna alla sidor av kéttet
i stekpanna.
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Matlagningstabell

OBS! Ratter som kraver en fullt férvdrmd ugn anges med en asterisk * i tabellen. Ratter dar det
racker med en fem minuter lang féruppvarmningscykel anges med tva asterisker

inte snabbférvarmningslaget.

*k

. Anvand i sa fall

Matrétt ] ficc Omin
BROD OCH BAKVERK
Bakverk/mjuka kakor i formar
Sockerkaka 3 a2 200 60-70
fylld paj 2 - 180 60-70
marmorerad kaka 2 —_ 170-180 50-60
tarta med jast deg, Gugelhupf — . )
(kranskaka, pundkaka) 2 - 170-180 46-55
Sppen paj, smulpaj 3 ® 170-180 35-45
brownies 2 ® 170-180 30-35
bakverk pa bakplatar
strudel 2 D 180-190 60-70
frusen strudel 2 * 200-210 34-45
rulltarta @

3 + bakplat med 170-180 * 13-18

vatten

Buchteln 2 —_ 180-190 30-40
kex och kakor
muffins 3 —_ 160 * 25-30
muffins i tva nivaer 2.4 @ 155-165 * 30-40
sma jasta bakverk 2 —_ 180 * 17-22
sma jasta bakverk i tva nivaer 2,4 @ 160 * 18-25
smordeg 3 & 200 30-45
smordeg i tva nivaer 2 4 @ 170 * 25-30
kakor/kex
spritsade kakor 3 —_ 150 * 30-40
spritsade kakor i tva nivaer 2,4 @ 150 * 30-40
spritsade kakor i tre nivaer 1,3,5 @ 145 * 40-50
kakor/kex 3 =y 160 40-50
kex i tva nivaer 2,4 @ 150-160 * 20-25
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Matrétt ] fec ©min
maréng 3 = 80-100 * 120-150
marang i tva nivaer 2.4 @ 80-100 * 120-150
makroner 3 ® 130-140 * 15-20
makroner i tva nivaer 2.4 @ 130-140 * 15-20
brod
jésning av deg 2 —_ 40-45 30-45
bréd pé plat —_

2 + bakplat med | 190-200 40-55

vatten

brod pa plat i tva nivéer 2.4 @ 190-200 * 40-55
formbrod 2 - 190-200 30-45
formbrod i tva nivaer 2,4 @ 200-210 30-45
tunnbréd (focaccia) 2 —_ 270 15-25
smafranska (frukostbrod) —_

3 + bakplat med 200-210 10-15

vatten

sméfranska (frukostbrod) i tva 24 @ 200-210 * 15-20
nivaer ’
rostat bréd 5 vvy 240 4-6
enkla smorgasar 5 vevy 240 3-5
pizza och andra ratter
pizza 1 D 300 * 4-7
pizza i tva konsolnivaer 2,4 @ 210-220 * 25-30
djupfryst pizza 2 * 200-220 10-20
djupfryst pizza i tva nivaer 2,4 @ 200-220 10-20
matpaj, quiche 2 D 190-200 50-60
burek/borek 2 —_ 180-190 40-50
KOTT
nét- och kalvkott
ndtstek (innanlér), 1,5 kg 2 —_ 160-170 130-160
kokt notkott, 1,5 kg 2 - 200-210 90-120
ytterfilé, fast och rosa, 1 kg 2 —_ 170-190 * 40-60
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Matrétt ] fec ©min
notstek, langsamt tillagad 2 —_ 120-140* 250-300
nétkétt, genomstekt, 4 cm tjocka 4 vvvy 220-230 25-30
hamburgare, 3 cm tjocka 4 vvvy 220-230 25-35
kalvstek, 1,5 kg 2 —_ 160-170 120-150
flaskkott
skinkstek, 1,5 kg 3 a 200-220 100-200
flaskkott, bogstek, 1,5 kg 3 —_ 180-190 120-150
flaskkarré, 400 g 2 —_ 80-100 * 80-100
flaskstek, langsamt tillagad 2 —_ 100-120 * 200-230
revbensspjall, langsamt tillagade 2 —_ 120-140* 210-240
flaskkotletter, 3 cm tjocka 4 vy 220-230 20-25
fagel
perutnina, 1,2 — 2,0 kg x 200-220 60-80
fylid fagel, 1,5 kg ® 170-180 80-100
fagelbrost 2 ® 170-180 45-60
kycklinglar 3 ol 210-220 25-40
kycklingvingar 4 Y 210-220 20-35
fagel, brést, langsamt tillagade 3 —_ 100-120 * 60-90
kottratter
kottfarslimpa, 1 kg 2 @ 170-180 60-70
grillkorvar, bratwurst 4 vvvy 230 ** 8-15
FISK OCH SKALDJUR
hel fisk, 350 g 4 e 230-240 12-20
fiskfilé, 1 cm tjock 4 vvey 220-230 8-12
kotlettskuren fisk, 2 cm tjock 4 vvvy 220-230 10-15
pilgrimsmusslor 4 e 230 * 5-10
rékor 4 vevy 230 * 3-10
GRONSAKER
bakade potatisklyftor 3 Y 210-220 * 30-40
bakade potatishalvor Y

3 + bakplat med | 200-210* 40-50

vatten

fylld bakad potatis 3 = 190-200 30-40
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Tabellen fortsétter fran féregaende sida

Matrétt ] fec ©min
pommes frites, hemlagad 4 Y 210-220 * 20-30
blandade grénsaker i klyftor Y

3 + bakplat med 190-200 30-40

vatten

fyllda gronsaker 3 X 190-200 30-40
FRYST FARDIGLAGAD MAT
pommes frites 3 Y 210-220 20-25
pommes frites i tva nivaer 2,4 @ 190-210 30-40
kycklingmedaljonger 4 Y 210-220 * 12-17
fiskpinnar 2 Y 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 X 200-210 30-40
tarnade grénsaker 2 X 190-200 20-30
croissanter 3 * 170-180 18-23

BAKAD PUDDINGAR, SUFFLEER OCH GRATINERADE RATTER

potatismoussaka 2 @ 180-190 35-45
lasagne 2 ® 180-190 35-45
s6t pudding, bakad 2 = 160-180 40-60
s6t sufflé 2 = 160-180 * 35-45
gratinerade réatter 3 @ 170-190 30-45
tortillas/enchiladas med fylining 2 D 180-200 20-35
grillad ost 4 vvvy 240 6-9
OVRIGT

konservering 2 @ 180 30
sterilisering 3 ® 125 30
tillagning i vattenbad (dubbelbott- ~ *

nad kastrull) 2 @ 180-170 /
ateruppvarmning 3 —_ 60-95 /
uppvarmning av tallrikar 2 * 75 15
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Matlagning med temperatursond
("\BAKESENSOR)

(beroende p& modell)

Temperatursonden goér det mdjligt att noggrant dvervaka temperaturen inne i matens kérna tillagningen.

/\ VARNING!
Temperatursonden ska inte befinna sig direkt intill virmeelementen.

N

’,

- INFORMATION!

1 Stick in sondens metalliska &nde i matens
tjockaste del.

2 Koppla in sondens kontakt i uttaget i framre

delen av ugnens 6vre hogra horn (se figur).
SENS visas pa displayen.

OBS: Nér du kopplar in sonden i uttaget raderas
ugnens forinstéllda funktioner.

Valj 6nskat system och tillagningstemperatur
(med temperaturer upp till 210 °C). Symbolen
for drift med sond och den instéllda
temperaturen visas pa displayen. Detta kan
andras genom att trycka pa knapparna < eller
> . Stll in den énskade slutliga
karntemperaturen for maten (mellan 30 och 99
°C).

Obs: Nar du lagar mat med sonden gar det inte
att stélla in tillagningstiden.

4 Bekrafta instéliningen med ett tryck péa start
| stop.

5 N&r maltemperaturen for matens kérna ar

uppnadd sténgs ugnen av och displayen visar
End. En ljudsignal ljuder, som du stanger av
genom att trycka pa valfri knapp. Efter en minut
sténgs ljudsignalen av automatiskt.

Under tillagningsprocessen visar displayen omvéxlande méltemperaturen och aktuell temperatur
i matens karna. Under pagé&ende tillagning kan du justera ugnstemperaturen eller maltemperaturen
for matens kérna under pagéende tillagning. Bekrafta genom att trycka pa knappen start | stop.

Korrekt anvandning av sonden fér olika typer av livsmedel:

Fagel: stick in sonden dér brostet ar som tjockast.

Rott kott: stick in sonden i en mager del som saknar insprangt fett.
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e Mindre bitar med ben: stick in sonden i omradet intill benet.
e Fisk: stick in sonden bakom huvudet, riktad mot ryggraden.

/\ VARNING!

Efter anvdndning tar du férsiktigt ut sonden ur livsmedilet, kopplar bort den ur ugnens uttag

och rengér den.

9 INFORMATION!

Nar du inte anvénder sonden ska du ta ut den ur ugnen.

Rekommenderade nivaer av genomstekthet for olika typer

av kott

Typ av livsmedel b::;tit?t me;girL;m- medium m?;i‘i;ljlm- g::::r .
NOTKOTT

stek av nétkott 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73
ytterfilé av nét 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
rostbiff/rumpstek 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
hamburgare 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74
KALV

kalvytterfilé 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
rumpstek av kalv 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
FLASK

stek, karré / / / 65-70 75-85
flaskfilé / / / 60-69 /
kéttfarslimpa / / / / 80-85
LAMM

lammkott / 60-65 66-71 72-76 77-80
FAR

farkott / 60-65 66-71 72-76 77-80
GETKOTT

getkott / 60-65 66-71 72-76 77-80
KYCKLING

hel fagel / / / / 82-90
fagelbrost / / / / 62-65
FISK OCH SKALDJUR

forell / / / 62-65 /
tonfisk / / / 55-60 /
lax / / / 52-55 /
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Rengoring och underhall

VARNING!
Koppla bort apparaten fran elnitet och vénta tills apparaten har svalnat for att rengéra
den.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utfoéra underhallsatgarder utan dversyn av en vuxen.

For enklare rengdring &r ugnens insida, langpanna och bakplat belagda med en speciell emalj som
ger en slat och motstandskraftig yta.

Rengdr apparaten regelbundet med varmt vatten och handdiskmedel fér att avlagsna stdrre féroreningar
och kalkavlagringar. Anvéand en ren mjuk trasa eller Wettex-duk.

Apparatens utsida: anvand varm s&pldsning och en mjuk trasa for att avidgsna orenheter och torka
sedan ytorna torra.

Apparatens insida: fér smuts och sot som sitter hart anvénder du konventionella ugnsrengoéringsmedel.
Efter anvandning av sddana medel ska du noga torka med vat trasa for att avlagsna alla rester av
rengdringsmedlet.

Tillbehor och styrskenor: rengér med varm saplosning och fuktig trasa. For smuts och sot som sitter
hart rekommenderar vi bl6tlaggning och darefter rengéring med diskborste.

Om det inte blir tillrackligt rent upprepar du rengéringen.

9 INFORMATION!
Anvand aldrig aggressiva eller repande rengéringsmedel eller verktyg (t.ex. slipande svampar
eller rengdringsmedel, medel for borttagning av flackar och rost eller skrapor for keramikhallar).

Ugnens utrustning kan maskindiskas.

Matrester (fett, socker och protein) kan antdndas nér apparaten anvands. Avldgsna darfor alltid
storre smutsbitar fran ugnens insida och inredning innan du anvander ugnen igen.

Automatisk ugnsrengéring - pyrolys

Funktionen anvander hdga temperaturer for att reng6éra produktens insida samt en del av den
medféljande utrustningen. Under rengdring forbranns fettrester och andra féroreningar.

Tre nivaer av pyrolys (rengéringens intensitet) att vélja p&, som tar olika lang tid:

Niva Rengéringens intensitet Rengéringens syfte Programtid
1 Snabbrengdring Vid lattare nedsmutsning 2 timmar
2 Medelintensiv rengéring Vid markbar mer omfattande 2h 15 min

nedsmutsning

3 Intensiv rengdring For hart sittande och langvarig 2 h 30 min
(aldre) nedsmutsning

Obs! Ju hardare smutsen sitter, desto hogre niva bér man vélja.

Forberedelser infor pyrolytisk rengoring
Baserat pa en genomsnittlig ugnsanvéandningsgrad rekommenderar vi pyrolytisk rengéring en gang i

manaden.
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e Tabort all utrustning fr&n ugnen, inklusive styrskenorna. Rengdring av utrustningen (djup langpanna
for allméan anvandning eller grund bakplat) med pyrolys ar endast mojlig om ugnen &r utrustad
med ytterligare extra tradskenor (se kapitlet "Rengéring av den medféljande utrustningen med
pyrolys”).

e Tabort all synlig smuts och matrester ur ugnen.

e Paborja bara pyrolytisk rengdring nér produkten &r kall.

e Om ugnen &r utrustad med extra tradskenor satter du in utrustningen pa skenorna pé andra eller
tredje nivan - aldrig pa forsta nivan.

_ 1. Stéll VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM p& symbolen P.
oD Forst visas tecknet PYro pa displayen.

_ 2. Tryck pa knappen < eller > for att valja 6nskad
S ,:':—| rengoringsintensitet/niva och bekrafta med knappen start | stop .
e — Aterstaende programtid borjar réknas ned.

3. Efter en viss tid l&ses ugnsluckan automatiskt fér din sékerhet. P4
! o displayen visas dé Loc.

e Na&r den pyrolytiska rengéringsprocessen ar avslutad och ugnen har svalnat lases ugnsluckan upp
automatiskt.

e Nar ugnen har svalnat helt torkar du ur dess insida med varm tvallésning och mjuk trasa for att
avlagsna alla rester (t.ex. aska).

/\\ VARNING!
Under pyrolys kan obehaglig lukt och rok, liksom irriterande &ngor och gaser, avges. Se
darfor till att rummet &r vél ventilerat under proceduren och uppehall dig inte i rummet
under léngre perioder. Lat inte barn eller husdjur komma néra ugnen.

Under pyrolysprocessen kan mat- och fettrester fatta eld. Avldgsna darfor alla féroreningar
fran ugnens insida innan processen startas.

Apparaten blir mycket varm pé utsidan nir den pyrolytiska rengdringsprocessen pagar.
Vidrér inte ugnsluckan och hing aldrig nagra brinnbara féremal, sdsom trasor eller
handdukar, pa dérrhandtaget.

Forsék inte dppna dérren nir den &r last (under pagaende pyrolytisk rengéring och medan
apparaten svalnar av efter processen)! Rengoringsprocessen kan avbrytas och det finns
risk for brannskador!

Mindre djur kan vara sérskilt kdnsliga fér eventuell rok. Vi rekommenderar att du inte later
dem komma in i rummet medan den pyrolytiska rengéringsprocessen pagar och att du
ventilerar rummet noggrant nar rengoringsprocessen ar avslutad.

Pyrolytisk rengéring av ingaende tillbehér

¢ De medféljande tillbehdren (djup langpanna for allméan anvandning, grund bakplat) far endast
reng6ras med pyrolys om ugnen &r utrustad med extra tradstall.

e Skjut in tilloehéren i den andra eller tredje styrskenan — anvand aldrig den nedersta nivan.
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e Efter utford pyrolytisk rengdring vantar du tills utrustningen svalnat och rengér den med trasa och
varm tvallésning.

/\ VARNING!
Om ugnen &r utrustad med utdragbara konsoler far utrustningen inte reng6ras med pyrolys.

QIO

-()- INFORMATION!
For basta rengéringsresultat rekommenderar vi att sjélva ugnen och dess tillbehdr och utrustning
rengors separat. Om du anvander den pyrolytiska rengdringsprocessen for att rengéra utrustningen
kanske sjélva ugnen inte ar helt rengjord i slutet av rengéringscykeln.

Om du inte &r n6jd med resultatet av rengdringen rekommenderar vi att du upprepar processen.

Som ett resultat av den automatiska pyrolytiska rengéringen kan ugnsutrymmet och
ugnstillbehéren missféargas och férlora sin glans. Detta paverkar inte ugnens och tilloehérens
funktion.

Borttagning av styrskenor och fast monterade (utdragbara)
konsoler

A Hall skenorna i den understa delen och dra
dem mot mitten av ugnsutrymmet.

B Ta bort dem fran 6ppningarna upptill.
(- INFORMATION!

Var férsiktig nér du tar bort styrskenorna
s4 att emaljbelaggningen inte skadas.
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Demontering av ugnsluckan och glasrutorna

1 Oppna férst luckan helt (s& l1angt det gar).

2 Ugnsluckan ar fast mot gangjarnen med

specialstdéd med sékerhetsspakar. Rotera
sakerhetsspakarna mot luckan med 90°. Stang
langsamt luckan till 45° vinkel (i férhallande till
den helt sténgt Iage). Sedan kan du lyfta luckan
och dra loss den.

Det gér att rengéra insidan av ugnsluckans
glasruta. Men forst maste man ta loss den fran
ugnsluckan. Folj férst anvisningarna under
punkt 2, men utan att ta loss luckan.

3 Avlagsna luftkanalen. Ta tag i kanalen med
b&da handerna pa hoger och vanster sida av
luckan och lossa den genom att forsiktigt dra
den mot dig.

4 Ta tag i 6verdelen av luckans glas och ta

loss den. Gér pa samma satt for den andra och
(beroende pa modell) den tredje rutan.

5 Sétt tillbaka luckans glasrutor i omvand
ordning.

9 INFORMATION!
Sétt tillbaka luckan i omvénd ordning. Om luckan inte 6ppnas eller stdngs korrekt, kontrollera
att skarorna pa gangjarnen &r inriktade med gangsjarnsbaddarna.

/\\ VARNING!
Ugnsluckan gangjarn kan stingas med avsevird kraft. Vrid darfor alltid pa bada
sdkerhetsspakarna mot stddet nédr du ska monterar eller ta bort ugnsluckan.

Mjuk stdngning och 6ppning av luckan
(beroende pa modell)

Ugnsluckan &r utrustad med ett system som démpar luckans stdngningshastighet med bérjan vid 75
graders vinkel. Detta mojliggor enkel, tyst och mjuk stéangning av luckan. Ett I4tt tryck pa luckan (fram
till 15 grader fran stangt l1age) ar tillracklig for att luckan automatiskt ska stdngas mjukt.

/\\ VARNING!

Om for mycket kraft anvands for att stanga luckan reduceras effekten av systemet eller
systemet kringgas av sidkerhetsskal.
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Byte av glodlampa
Lampan ar en férbrukningsartikel och omfattas dérfor inte av garantin. Innan du byter ut glédlampan
maste du forst ta ut alla Gvriga tillbehor ur ugnen.

Halogenlampa: G9, 230V, 25 W

bort halogenlampan.

2 Anvéand ett platt plastverktyg for att
avlagsna locket. Ta ut halogenlampan.

Y- INFORMATION!
Var forsiktig s att du inte skadar ytans
emaljbeldggning.

VARNING!
Byt bara ut glédlampan nér apparaten ar bortkopplad fran elnitet.

1 Skruva loss och ta bort kdpan (motsols). Ta

Anvand skydd for att inte fa brannskador.
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Fels6kningstabell

Sarskilda varningar och felrapporter
Under garantitiden far endast ett servicecenter som har auktoriserats av tillverkaren utféra
reparationer.

Innan du utfor en reparation bér du férsakra dig om att produkten har kopplats fran eluttaget antingen
genom att ta ut sékringen eller dra ut stickkontakten fran vagguttaget.

Alla typer av obehdriga reparationer av apparaten kan leda till elektriska stotar och risk for kortslutning.
Déarfor ska du inte forsoka reparera apparaten, utan I&ta en fackman eller servicetekniker gora det
jobbet.

| hédndelse av smarre problem med apparatens drift kan du kolla i denna bruksanvisning for att se om
du sjalv kan avhjélpa problemet.

Om apparaten fungerar felaktigt eller inte alls och det beror pa felaktig anvéndning eller felaktigt
handhavande kommer serviceteknikerns besék att debiteras, &ven under garantiperioden.

Spara bruksanvisningen fér framtida referens och éverlamna den till eventuella efterféljande dgare
eller anvéndare av apparaten.

Har foljer nagra rad om hur du kan atgarda vanliga problem.

Problem/fel Orsak
Huvudsakringen i ditt hem utléses ofta. |Ring en servicetekniker.

Hur man byter ut ugnslampan beskrivs i kapitlet Byte av

Ugnsbelysningen fungerar inte. glddlampa.

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stdng av huvudstrémbrytaren). Koppla
dérefter in apparat till elnétet igen och sl pa den.

Kontrollenheten reagerar inte, display-
en har last sig.

Det finns ett fel i funktionen hos elektronikmodulen.
Koppla bort apparaten fran elntet i ndgra minuter.

Om samma felkod fortfarande visas behdver du kontakta
en servicetekniker.

Felkoden ErrX visas.
| héndelse av en tvasiffrig felkod visas
ErXX.

Displayen visar SEnS nar temperatur- |Rengor uttaget.
sonden inte dr ansluten. Forsok att ansluta och koppla bort temperatursonden
flera ganger i foljd.

Om problemet inte kan I6sas med hjalp av ovanstéende rad, ring en servicetekniker. Kostnad for
reparationer, eller garantiansprak, till foljd av felaktig inkoppling eller felaktig anvéndning av apparaten
omfattas inte av produktgarantin. | sddana fall star anvandaren for reparationskostnaden.
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Kassering

Vart emballage &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstdras utan att belasta miljon. Darfor ar
férpackningsmaterialen tydligt mérkta.

EEEN  Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far
hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stéllet [amnas in
pa en auktoriserad &tervinningscentral for hantering av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjélper till att férhindra negativa
effekter pa miljé och hélsa. For detaljerad information om kassering och
hantering av produkten, kontakta lokala myndigheter som har hand om
avfallshantering, eller din aterférsaljare.

Vi forbehaller oss ratten att gora andringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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Tillagningstest
EN60350-1: Anvand endast utrustning som tillhandahalls av tillverkaren.
Skijut alltid in bakplaten &nda till slutpositionen pa tradskenan. Placera bakverk eller kakor som graddas

i formar enligt bilden.

* Férvarm produkten till dnskad temperatur. Anvand inte det snabba férvarmningslaget.
** Férvarm produkten i 10 minuter. Anvand inte det snabba férvarmningslaget.
*** Vand efter 2/3 av tillagningstiden.

bricka

BAKNING
Placering
Matratt Utrustning av fec Omin |[]
formar
kex/kakor - ett galler |Grund bakplét 3 150 25-40 | _
kex/kakor - ett galler | Grund bakplat 3 135 3550 |
cookies —tva galler/ni- | o 1 pakplat 2,4 140 * 2540 |@®
vaer
cookies —tre galler/ni- | o\ pakplat 1,4,5 135 4560 | @
vaer
muffins — ett galler Grund bakplét 3 160-170** | 20-30 | __
muffins - ett galler | Grund bakplat 3 155 * 2030 | ®
mﬂufflns—tva galler/ni- Grund bakplét 15 140 * 30-45 @
véer
muffins ~tre galler/Ni- | Grund bakplat 1,3,5 | 140-150 | 30-50 |@
véer
rund metallform, dia-
Sockerkaka meter 26 cm/tradgal- 2 150 45-55 |
ler
rund metallform, dia-
Sockerkaka meter 26 cm/tradgal- 2 160 45-55 @
ler
. 2 st. runda metallfor-
sockerkaka =tvagal- | diameter 26 O 2,4 | 170* | 4555 |@
ler/nivaer o O
cm/tradgaller
2 st. runda metallfor-
appelpaj mar, diameter 20 OO 2 160 ** 70-120 |
cm/tradgaller
2 st. runda metallfor-
appelpaj mar, diameter 20 OO 2 160 70-120 | @®
cm/tradgaller
SJUDNING
rostat bréd tradgaller 5 max 4-7 vvvy
plieskavica (pannbiff) |tradgaller + grunt
bakplat som dropp- 5 230 25-40 *** | ywwy
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