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Zahvaljujemo vam na poverenju kojeg ste nam iskazali kupovinom naseg aparata.

Za lakSu upotrebu proizvoda prilozili smo vam detaljna uputstva, koja ¢e vam pomoci
da se Sto brze upoznate sa svojim novim aparatom.

Najpre se uverite dali ste primili neostecen aparat. Ukoliko otkrijete bilo kakvo transportno
ostecenje, molimo vas da se obratite vaSem prodavcu kod kog ste aparat kupili, ili
podru¢nom magacinu odakle je proizvod bio isporucen. Telefonski broj naci ¢ete na
racunu odnosno na otpremnici.

Uputstva za ugradnju i povezivanje dostavljena su u zasebnom dokumentu.
Uputstva za koriS¢enje, ugradnju i povezivanje su takode dostupna na naSem veb-sajtu:

http://www.gorenje.com

U uputstvima ¢ete opaziti simbole koji imaju naredna znacenja:

“Q- INFORMACIJA!
Informacija, savet, ideja ili preporuka

/\ UPOZORENJE!

Upozorenje za opasnost

i

Veoma je vazno da uputstva iz korisni¢kog priru¢nika pazljivo procitate.



Sadrzaj

Mere predostroznosti
Pravilan i bezbedan nacin koriS¢enja rerne tokom pirolitickog €iScenja .........ccccceeveeriiiiieenne.

Ostala vazna bezbednosna upozorenja

Opis uredaja
Plogica - informacije o proizvodu ...
Kontrolna tabla ........cccccceeeieenne
271z Vot I o) I =TT 4 = Lo S

Oprema uredaja
Yo T o7 SRR
Prekidac Na Vratima FEINE ........ccuiii ettt e et e e st e e et e e e e e e e s neeeenaseeeenneeeans
Rashladni VENLIALOr ............uiiiiiei et e e e e e e e e e e e e e e e e nnnaneees
[0 2Ta 0= Wi o] ] o Yo T 1Y o1 T

Pre prve upotrebe

Ukljucivanje uredaja po prvi put

Izbor regulacija
[ZBOR REZIMA RADA ....ooeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e este s s st sesess s s sa e ssessseesasasassessssssssssnasestessesssnanas
POSTAVLJANJE TEMPERATURE ...ttt s mne s
FUNKCIJA VREMENA ...ttt ettt ettt e st st e e be e s s e e st e eeeennne

Upudivanje pecenja

ZavrSetak kuvanija i iskljucivanje rerne

Odabir opstih podesavanja

Opsti saveti za pecenje

Tabela sa uputstvima o pripremanju hrane

Kuvanje pomocu sonde
Preporuceni nivoi zavrSnice za razli€ite tipove Mesa .........ccccceeceiiiiiiinciecce e

Ciséenje i odrzavanje
Automatsko CiSEenje rerne — PIrOliZa .......ceeeeeeeiieiiee et
Uklanjanje vodica od Zice i fiksiranih teleskopskih vodica .
Uklanjanje i zamena vrata rerne i staklenog panela ..
ZAMENA SIJAIICE ..ottt et e et a e e e e e e e e e ne e e s ane e e e nne e e e neeenanneen

Tabela smetnji i greSaka u radu
Posebna upozorenja i javljanje greSaka ......c.coooeiiiiiiieiiiie e

Odlaganje

Test pecenja




Mere predostroznosti

VAZNE BEZBEDNOSNE MERE - PAZLJIVO PROCITAJTE
UPUTSTVO | SACUVAJTE GA ZA BUDUCU UPOTREBU.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili oviaS§¢eno stru¢no
lice. Nestrucni zahvati i popravci aparata mogu dovesti do
opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do
oStecenja na aparatu.

Nacin za iskopavanje mora da bude inkorporiran u fiksno
ozi¢enje u skladu sa pravilima ozi€enja.

Aparat ne sme biti postavljen iza dekorativnih vrata, da ne bi
doSlo do pregrejavanja.

Ukoliko je kabl za napajanje oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov ovlasceni servisni predstavnik ili drugo
stru¢no lice kako bi se izbegle opasnosti (vazi samo za uredaje
uz koje se isporucuje kabl za povezivanje).

Ovaj uredaj smeju da koriste deca starosti 8 i viSe godina i lica
sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedovoljnim iskustvom i znanjem, pod uslovom da su pod
nadzorom i da su im data uputstva o bezbednom kori§¢enju
uredaja i da shvataju pratece rizike. Deca ne smeju da se igraju
uredajem. Ci$éenje i korisni¢ko odrzavanje uredaja ne smeju
da obavljaju deca bez odgovarajuc¢eg nadzora.

UPOZORENUJE: Povrsinske komponente postaju vrele prilikom
koris¢enja. Potrebno je udaljiti malu decu od uredaja.



UPOZORENJE: Uredaj i njegove povrSinske komponente
postaju vrele tokom koris¢enja. Neophodno je biti oprezan
prilikom koriS¢enja uredaja kako bi se izbeglo dodirivanje grejnih
elemenata. Decu mladu od 8 godina potrebno je udaljiti od
uredaja, osim ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

Aparat nije namenjen upravljanju pomocu spoljnih programskih
casovnika ili posebnih nadzornih sistema.

Koristite iskljuivo sondu koja je preporucena za koriS¢enje uz
ovu rernu.

Ciséenje staklene povrsine vrata/poklopca ploge za kuvanje
(ako je primenijivo) nemojte da obavljate nagriznim sredstvima
ili Zicom za €iS¢enje zbog toga Sto mozZete da izgrebete povrsine
i prouzrokujete lom stakla.

Nemoijte da koristite parocCistace ili perace pod pritiskom za
CiSc¢enje uredaja zbog toga sto moze doci do elektricnog udara.

UPOZORENJE: Pre zamene sijalice proverite dali je aparat
iskljuCen iz elektriCne instalacije, te time sprecite opasnost
elektricnog udara.

Nikada nemojte da sipate vodu direktno na dno unutrasnjosti
rerne. Usled razlike u temperaturi moze doci do ostecenja
premaza.



Pravilan i bezbedan nacin koriSéenja rerne tokom
pirolitiCkog CiS¢enja

Pre pirolitiCkog Cis¢enja, uredaj mora biti adekvatno pripremljen
(pogledajte poglavlje ,Automatsko CiS¢enje rerne - piroliza”).

Pre nego sto po€nete sa postupkom Cis¢enja, uklonite iz
unutrasnjosti rerne sve ostatke prosutih teCnosti i sve pokretne
delove.

Tokom postupka automatskog Cis¢enja rerna se zagreva do
izuzetno visoke temperature i njena spoljasnja strana takode
postaje veoma vrela. Opasnost od zadobijanja opekotina!l
Udaljite decu od rerne.

Ostala vazna bezbednosna upozorenja

Aparat je namenjen upotrebi u domacinstvu. Nemojte ga koristiti u bilo kakve druge svrhe, npr. za
zagrejavanje prostorija, suSenje zivotinja, hartije, tkanina ili bilja, jer u takvim slu€ajevima postoji
opasnost ostecenja ili pozara.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili oviasceno stru¢no lice. Nestruéni zahvati i popravci
aparata mogu dovesti do opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do ostecenja na aparatu.

Preporu€ujemo da (zbog tezine uredaja) najmanje dve osobe nose i montiraju uredaj.
Nemojte da podizete uredaj tako $to Cete ga drzati za ru¢ku na vratima.

U suprotnom moze da dode do ostecenja Sarki vrata usled prevelikog opterec¢enja. Nemojte da stojite
ili da sedite na otvorenim vratima rerne i nemojte se oslanjati o njih. Takode, nemojte da postavljate
bilo kakve te$ke predmete na vrata rerne.

Ukoliko se kablovi za napajanje drugih uredaja nalaze u blizini uredaja, mogu da se zapletu o vrata
rerne i oStete, $to moze da izazove kratak spoj. Stoga, pobrinite se da se kablovi za napajanje drugih
uredaja nalaze na bezbednoj udaljenosti od ovog uredaja.

Pazite da otvori za provetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.

Nemojte da oblazete unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom i nemojte da postavljate posude za
pecenie ili drugo posude na dno rerne. Na ovaj nacin se onemogucava cirkulacija vazduha u
unutrasdnjosti rerne, usporava proces pecenja i ostecuje premaz rerne.

Preporuc¢ujemo da ne otvarate vrata rerne tokom procesa pecenja, zbog toga sto se time uvecava
potrosnja energije i kondenzacija.

Pri kraju procesa pecenja, kao i tokom njega, pazljivo otvarajte vrata rerne zbog toga $to postoji
opasnhost od zadobijanja opekotina od vrelih isparenja iz rerne.

Ostavite vrata rerne otvorena nakon pecenja ili koriS¢enja rerne da bi se unutrasnjost rerne ohladila
do sobne temperature i sprecilo taloZzenja kamenca.



Ocistite rernu kada se u potpunosti ohladi.

Do eventualne neuskladenosti nijansi boja razli¢itih aparata ili sastavnih elemenata unutar jedne dizajn
linije moZe da dode iz razli¢itih uzroka, kao $to su npr. razli¢iti uglovi pod kojima gledamo aparate,
razlicite boje pozadine, materijali, kao i osvetljenje prostora.

Nemoijte koristiti uredaj ako je osteéen. Iskljucite uredaj iz elektri€ne mreze i pozovite ovlascéeni servisni
centar.

Rerna se moze bezbedno koristiti sa ili bez vodica za posudu za pecenije.
Nemojte skladistiti predmete u rerni, to moze izazvati opasnost kada je rerna uklju¢ena.

Odstupanje prikaza dnevnog vremena na ekranu ne uti¢e na funkcionalnost uredaja i moze da bude
posledica promena frekvencije elektricne mreze.

Pre uklju€ivanja postupka automatskog €iSéenja, pazljivo procitajte i postujte sva uputstva navedena
u poglavlju ,CiSéenje i odrzavanje” u kome je opisan pravilan i bezbedan nacin kori§éenja ove funkcije.

Nemojte da postavljate bilo kakve predmete na dno unutrasnjosti rerne tokom postupka automatskog
Ciscéenja.

Piroliticko CiSc¢enje ukljuCuje izuzetno visoke temperature koje mogu da prouzrokuju pojavu dima i
isparenja usled sagorevanja ostataka hrane. Preporu¢ujemo dobro provetravanje kuhinjskih prostorija
tokom trajanja postupka piroliti€kog €iS¢enja. Male Zivotinje i ku¢ni ljubimci su veoma osetljivi na
isparenja koja nastaju prilikom pirolitickog CiS¢enja rerne. Nasa je preporuka da ih udaljite iz kuhinjskih
prostorija tokom trajanja postupka pirolitickog ¢i§éenja i da dobro provetrite kuhinjske prostorije nakon
postupka &isc¢enja.

Nemojte da otvarate rernu tokom c&iscenja.

Pobrinite se da strani objekti ne dospeju u otvore za zaklju¢avanje vodica vrata, zbog toga $to moze
dodi do blokiranja automatskog zaklju¢avanja vrata tokom postupka ¢iS¢enja rerne.

Nemojte da dodirujete metalne povrsine ili delove uredaja tokom trajanja automatskog postupka
Ciscéenjal

U sluéaju prekida napajanja tokom trajanja postupka automatskog ¢i§éenja, rezim rada bice isklju¢en
nakon dva minuta i vrata rerne ¢e ostati zaklju¢ana. Vrata ¢e se otklju¢ati kada uredaj detektuje da je
temperatura u sredini unutrasnjosti rerne niza od 150 °C.

Nakon postupka automatskog ¢i§¢enja moze da dode do gubitka boje i sjaja unutrasnjosti rerne i
dodatne opreme rerne. Ovo nece ni na koji na€in uticati na njihovu funkcionalnost.

PaZnja — povrsine su vrele tokom trajanja pirolitickog ¢is¢enja

/\\ UPOZORENJE!
Pre priklju¢enja aparata detaljno proudite uputstva za upotrebu. Otklanjanje kvarova,
odnosno reklamacija koje su nastale zbog nepravilnog priklju¢enja ili nepravilnog kori§éenja
aparata, nisu predmet garancije.



Opis uredaja

20)- INFORMACIJA!
Funkcije i oprema uredaja zavise od konkretnog modela uredaja.

Osnovna oprema uredaja ukljuéuje vodice od Zice, pleh za pecenje i reSetku.

1
2
3
4
5
6
7
- S
1. Kontrolna tabla 5. Nivoi polica (1-5)
2. Brava za vrata sa prekidacem 6. Plo¢ica
3. Osvetljenje 7. Vrata rerne
4. Slot za sondu 8. Ruc¢ka na vratima

Plo¢ica - informacije o proizvodu

Plocica sa osnovnim informacijama o uredaju postavljena je na obodu rerne.

XXXXXX —— XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX o]

XXXXXX XXXXXX D g

o1 | ‘ S

123 4 5 6 7 8

1. Serijski broj 5. ID sifra
2. Model 6. QR kod (u zavisnosti od modela)
3. Vrsta 7. Tehnicki podaci
4. Trgovacka marka 8. Oznake/simboli uskladenosti



Kontrolna tabla

(ovisno o modelu)

N
S
°Ho oo
m < O > o
‘ gra‘tln multi time = start | stop ‘
1 2 3 4 5 6 7 8

dugme za izbor rezima rada

Gratiniranje, otkazi ili taster za povratak

Taster za smanjivanje vrednosti

Taster za funkciju tajmera i podesavanja

Taster za povecéanje vrednosti

start | stop taster za potvrdu, pokretanje ili zaustavljanje/pauziranje
Bira¢ za podesavanje temperature

Ekran

©ONDO RN~

2O~ INFORMACIJA!
Dodirnite tastere ve¢om povrsinom vrha prsta za bolji odziv tastera. Svaki dodir tastere bice
proprac¢en emitovanjem kratkog zvuénog signala.

BiracCi koji se izvlace

(ovisno o modelu)

Dugme lagano pritisnite da isko¢i, a zatim ga obrdite.
UPOZORENJE!

Nakon svake upotrebe dugme obrnite u isklju¢eni polozaj i gurnite ga nazad. Uvuéeno
dugme mozete gurnuti nazad samo u iskljuéenom, odnosno neutralnom polozaju prekidaca.



Oprema uredaja

Vodice

e Vodice omogucavaju kuvanije ili peenje u 5 nivoa visine.

e Najvisi nivo vodica u koji je moguée umetnuti drza¢ treba brojati od dna ka vrhu rerne.
e Nivoi vodica 4 i 5 su namenjeni za rostilj/pecenje.

L]

Prilikom umetanja opreme ona mora da bude ispravno pozicionirana.

Zi¢ane vodilice

Prilikom koris¢enja vodica od Zice uvek
umetnite drzac¢ (reSetku) i plehove za pec¢enje
u urez izmedu gornjeg i donjeg dela svakog
nivoa visine vodice.

Fiksirane teleskopske vodice
(ovisno o modelu)

Teleskopske vodice je moguce postaviti na 2.
i 4. nivo.

Prilikom kori§¢enja fiksiranih teleskopskih
vodica, postavite drza¢ ili pleh za pe€enje na
vodice. Mozete reSetku da postavite direktno
na pleh za pecenije (plitki pleh ili viSenamensku
duboku tepsiju) i da ih zajedno postavite na istu
vodicu. U tom slucaju, pleh za pe¢enje
predstavlja tacnu za sakupljanje te¢nosti.
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Teleskopske vodice sa klik sistemom
(ovisno o modelu)

Teleskopska vodica sa klik sistemom moze da
se umetne u bilo koji prostor izmedu dve Zi¢ane
vodice.

Postavite vodi€ simetri¢no na Zi¢ane vodice sa
leve i desne strane unutrasnjosti rerne. Prvo
ukop¢ajte gornju kopé&u vodice na Zicu zi¢ane
vodice. Onda gurajte donju kop&u u pravi
polozaj dok ne Cujete KLIK.

NAPOMENA: vodice mogu da se postave na
bilo koju visinu izmedu dva nivoa vodica od
Zice.

9 INFORMACIJA!
Teleskopske vodice sa klik sistemom ne mogu da se postave na fiksirane vodice sa dva nivoa i
delimi¢nim izvlaéenjem. Medutim, mogu da se postave na vodice sa jednim nivoom i delimi¢nim
izvlaGenjem, i to na nivoe 3-4 i 4-5.

Pobrinite se da su teleskopske vodice ispravno pozicionirane i da se izvlace prema spoljasnjosti,
1j. izvan rerne.

Prekidac¢ na vratima rerne

(ovisno o modelu)

Ukoliko se vrata rerne otvore tokom rada rerne, grejac i ventilator u unutrasnjosti rerne bice iskljuceni
pomocdu prekidaca. Kada se vrata zatvore, uredaj ¢e opet biti ukljucen.

/\\ UPOZORENJE!
Nije dozvoljeno koriSéenje rerne kada su vrata otvorena i kada je prekida¢ vrate rerne
ukljucen (zatvoren). Rerna ce signalizirati da je doslo do greske i bice neophodno ponovno
pokretanje rerne.

Rashladni ventilator

Uredaj je opremljen ventilatorom za hladenje koji hladi kuciste, vrata i kontrolnu tablu uredaja. Nakon
isklju€ivanja rerne, ventilator za hladenje nastavlja sa radom jo$ neko vreme kako bi ohladio rernu.

Oprema i pribor rerne

(ovisno o modelu)

/\\ UPOZORENJE!
Izvadite svu opremu iz rerne, ukljuéujudéi vodice police. Ciséenje opreme (viSenamenskih
dubokih ili plitkih posuda za peéenje) pirolizom je mogucée samo ako je rerna opremljena
dodatnim Ziéanim vodicama (pogledajte poglavlje ,,Ci§éenje isporuéene opreme pirolizom®).
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/\\ UPOZORENJE!

RESETKA se koristi prilikom upotrebe rostilja,
pecenja ili kao potpora za posude, pleh za
pecenije ili pekace prilikom pecenja jela.

2O)- INFORMACIJA!
Na resetki se nalazi bezbednosna reza.
Stoga, blago podignite resSetku sa prednje
strane kada je izvlacite iz rerne.

PLITKI PLEH ZA PECENJE se koristi prilikom
pripremanja tankog i sitnog peciva. Moguce ga
je koristiti i kao tacnu za sakupljanje te€nosti.

/\\ UPOZORENJE!
Tokom zagrevanja u rerni moze da
dode do deformisanja plitkog pleha za
pecenje. Kada se ohladi vrati¢e se u
prvobitan oblik. Ovaj vid deformacija
ne uti¢e na njegov ucinak.

PLEH ZA PECENJE SA OTVORIMA
upotrebljava se sa rezimima koji obuhvataju
ubrizgavanje pare i pecenje vazduhom. Otvori
pospesuju protok vazduha oko jela i
omogucavaju formiranje hrskavije kore
Prilikom pripreme hrane koja sadrzi veci
procenat te¢nosti (vode, masti i sl.), postavite
pleh za pecenje sa otvorima ili viSenamensku
tepsiju na jedan nivo nize od nivoa na kome
pecete hranu kako biste ih koristili kao tacnu
za sakupljanje te¢nosti.

VISENAMENSKA DUBOKA TEPSIJA se koristi
prilikom pecenja povréa i kremastih kolaca.
Moze da se koristi i kao tacna za sakupljanje
teCnosti.

2O~ INFORMACIJA!
Nikada nemojte tokom pecenja da
postavite viSenamensku (ili univerzalnu)
tepsiju u prvu vodicu.

SONDA (AABAKESENSOR).

Tokom pecenja se uredaj i pojedine njegove povrsine zagrevaju.

12



Pre prve upotrebe

e Uklonite pribor za rernu i svu ambalazu (karton ili polistirensku penu) iz rerne.

e Qbirisite pribor za rernu i unutrasnjost rerne navlazenom krpom. Nemojte da koristite sredstva za
ribanje i struganje ili nagrizna sredstva.

e Zagrejte praznu rernu do 250 °C putem sistema donijih i gornjih greja¢a u trajanju od oko jednog
sata. Karakteristi¢an miris ,nove rerne* bice otpusten, te stoga provetrite prostoriju tokom trajanja
ovog postupka.

Ukljucivanje uredaja po prvi put
Kada povezete uredaj na mrezno napajanje ili nakon poduzeg nestanka elektricne energije, na displeju
¢e biti prikazano ,,12:00“.

Prvo, izaberite i potvrdite osnovna podeSavanja.

9 INFORMACIJA!

Mozete da ih promenite dodirom tastera < ili > . Potvrdite Zelieno podesavanije pritiskom na
start | stop. Sledece podeSavanje mozete da podesite ako ste ve¢ podesili i potvrdili prethodno.

1. PODESAVANJE VREMENA

| Dodirivanjem tastera < ili > moZete da podesite doba dana. Ako duZe
— drzite taster za podesavanje vrednosti, vrednosti se brze menjaju.

9 INFORMACIJA!
Procitajte poglavlje ,Dodatne funkcije“ kada kasnije Zelite da opet
podesite sat.

2. INTENZITET OSVETLJENOSTI DISPLEJA
t”— :—l - Visok intenzitet osvetljenja je podrazumevana postavka. Znak brh i
S —— trenutno podesena vrednost intenziteta svetlosti na displeju e se pojaviti

na displeju. Dodirnite taster < ili > taster za odabir Zeljenog nivoa i
potvrdite. Pomocu tastera za podeSavanje vrednosti povecajte ili smanijite
intenzitet svetlosti.

3. JACINA ZVUCNOG SIGNALA

LI Q : - Srednja jaCina zvuka je podrazumevano podeSavanje. Znak Vol i trenutno
_— podesena vrednost jacine zvuénog signala ¢e se pojaviti na displeju.
Dodirnite taster < ili > taster za odabir zeljenog nivoa i potvrdite.
Zvuéni signali se takode mogu iskljuciti.

Kada se izabrana podesavanja potvrde na displeju ¢e biti prikazan sat (ukoliko je DUGME za izbor
rezima rada u polozaju ,,0%).
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Izbor regulacija

IZBOR REZIMA RADA

0 Okrenite BIRAC (levi i desni) da biste izabrali REZIM RADA (proditajte
tabelu sa programima).

Simbol

Upotreba

o)

BRZO PREDGREVANJE

Da dostignete zadanu temperaturu u najkra¢em moguéem roku. Kada se rerna zagreje
na izabranu temperaturu, Prht ¢e se pojaviti na displeju i emitovace se kratak zvucni
signal. Nakon toga sledi odabir postavki koje Zelite da koristite za pripremu hrane.
Ova funkcija nije pogodna za pecenje hrane.

GORNJI | DONJI GREJAC UZ VENTILATOR"
Namena ovog rezima je ujednaceno pecenje hrane na jednom nosacu, kao i
pripremanje suflea.

vvww

VELIKI ROSTILJ UZ VENTILATOR"
Pecenje zivinskog mesa i vec¢ih komada mesa ispod sistema za pecenje.

%
&

INTENZIVNO PECENJE (VAZDUHOM)" 2

Uz ovaj rezim moguce je pripremiti jela sa hrskavom korom, ali bez dodatnih masti.
Predstavlja zdravu opciju przenja hrane, kao kod brze hrane, ali uz manje kalorija.
Pogodan je za manje komade mesa, ribe, povréa i smrznutih gotovih jela za przenje
(pomfrit i pile¢i medaljoni).

Putem ubrizgavanja pare ostvari¢ete josS bolje rezultate pec¢enja i jo$ hrskaviju koru.

®

VRELI VAZDUH" 2

Pomocu ovog rezima imacete bolji protok vrelog vazduha oko hrane. Na ovaj nacin

doci ¢e do susenja povrSine hrane i stvaranja deblje kore. Ovaj rezim je pogodan za
pripremu mesa, peciva i povréa, kao i za susenje hrane na jednom nosacu ili na vise
nosaca istovremeno.

Putem ubrizgavanja pare ostvaric¢ete jo$ bolje rezultate pecenja i jo$ hrskaviju koru.

— GORNJI | DONJI GREJAC"?
— Ovaj rezim je pogodan za konvencionalno pec¢enje na jednom drzacu, za pripremanje
—_— suflea i pe¢enje na niskim temperaturama (sporo kuvanje).
i Putem ubrizgavanja pare ostvari¢ete jos bolje rezultate pec¢enja i jo$ hrskaviju koru.
VELIKI ROSTILJ"
Koristite ovaj rezim za grilovanje velike koli¢ine hrane rezane na kriske, kao $to je tost,
vvvy nepreklopljeni sendvici, rostiljske kobasice, riba, raznjiéi itd., kao i za pripremu

zapecenih jela rumene kore.
Maksimalna dozvoljena temperatura je 240 °C.
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Nastavak tabele sa prethodne stranice
Simbol Upotreba

SPORO PECENJE®)

Ovaj rezim je idealan za nezno, sporo i ujednaceno pecenje mesa, ribe i peciva na
jednom drzacu. Uz ovaj rezim meso ¢e zadrzati visok sadrzaj sokova, te ¢e stoga biti
socnije i mekse, dok ¢e pecivo biti ujednaceno zapeceno/ispeceno. Ovaj rezim se
koristi u opsegu temperatura od 140 °C do 220 °C.

REZIM ZA PICU"

@ Ovo je optimalni rezim za pecenje pica i peciva sa visokim sadrzajem vode. Koristite
ga za pecenje na jednom drzacu, kada Zelite brze da pripremite hranu sa hrskavom

korom.

PECENJE SMRZNUTE HRANE"

* Pomocu ovog rezima mozete brze da spremite smrznutu hranu bez prethodnog
- zagrevanja rerne. Idealan je za pripremu delimiéno pecenih smrznutih proizvoda
(peciva, kroasana, lazanja, pomfrita ili pilec¢ih medaljona), mesa i povrca.

ODMRZAVANJE

Ovu funkciju koristite za kontrolisano odmrzavanje smrznute hrane (kolaci, peciva,

*Q hleb, rolati i duboko smrznuto voce). Tokom procesa odmrzavanja okrenite komade
hrane, promesajte hranu i odvojite sve komade koji su smrznuti i slepljeni. Zbog

mikrobioloske sigurnosti, preporu¢ujemo sporo odmrzavanje mesa i druge osetljive

hrane u frizideru.

j11}

PIROLIZA

@ Pomocdu ove funkcije omogucéeno je automatsko CiS¢enje unutradnjosti rerne dejstvom
viske temperature usled ¢ega se sagorevaju i pretvaraju u pepeo masni ostaci i druge
necistoce iz unutrasnjosti rerne.
OSVETLJENJE RERNE

_O_ Osvetlienje rerne se uklju€uje kada se izabere rezim rada (izuzev u situaciji kada se

T izabere rezim za pirolitiko €iSc¢enje rerne) ili kada se bira¢ okrene u polozaj za
ukljucivanje osvetljenja rerne.

) U ovim reZzimima rada moguce je koristiti funkciju gratiniranja (procitajte poglavije ,,Pokretanje
procesa pecenja“).

2 & Kod ovih rezima mogude je dodavanje pare tokom procesa pe&enja. Osnovna funkcionalnost
reZima bice izvrsena kada se dati rezim izabere. Koris$¢enjem pleha za pecenje u kojim se nalazi voda
funkcionalnost reZima se menja u pecenje uz dodavanje pare (procitajte poglavlje Pokretanje uredaja).

3) Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko efikasne klase u skladu sa standardom EN 60350-
1.

POSTAVLJANJE TEMPERATURE

°C Obrtanjem dugmeta izaberite trazenu TEMPERATURU.

I
A\ )
\ /‘150
"200

250 © .
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FUNKCIJA VREMENA

Okrenite DUGME za podeSavanije Zeljenog SISTEMA i TEMPERATURE.

_o__ ®  |Vremensko petenje
o 1Ly
I W PodesSavanje odlozenog zavrSetka
< ® > ©® |Podesavanje alarma

20~ INFORMACIJA!

Tokom poslednjih 10 minuta pre isteka podes$enog vremena, preostalo vreme se prikazuje u

intervalima od jedne sekunde.

@ PodesSavanje vremena pecenja

U ovom rezimu rada mozete da odredite trajanje rada rerne (vreme

pecenja).

Pritiskom na < ili > mozete da podesite Zeljeno vreme pecenja. Da biste

pokrenuli rernu, dodirnite start | stop.

1 lIJ PodesSavanje odlozenog zavrSetka

9 INFORMACIJA!

Odlozeno pokretanije nije moguce postaviti za rezime rostilja i rostilja

uz ventilator.

Koristite ovu funkciju u situacijama kada Zelite da otpo¢nete sa kuvanjem
hrane rerni nakon odredenog vremena. Postavite hranu u rernu, a zatim
postavite Zeljeni rezima rada rerne i temperaturu. Nakon toga, postavite
trajanje programa i vreme kada zelite da vam jelo bude pripremljeno.

Primer:

Trenutno vreme: podne
Vreme kuvanja: 2 sata
Zavrsetak kuvanja: 18:00

Pritiskomna < ili > mozZete da podesite trajanje programa (C) (unasem
slu€aju to je 2:00). Dvostrukim dodirom tastera multi time, mozete da

izaberete vreme kada Zelite da vasa hrana bude spremna (u nasem slucaju
to je u 18:00). Potvrdite izbor. Zeljeno vreme zavréetka je prikazano na

ekranu (18:00).

Dodirnite taster start | stop taster za pokretanje rada rerne.

Rerna je u delimiénom rezimu pripravnosti dok se ¢eka na pokretanje.
Tokom celog ovog perioda displej je zatamnjen i ukljuceni su sistem
ventilatora i osvetljenje rerne. Rerna ¢e se automatski ukljuciti uz
postavljena podesavanja (u nasem konkretnom slucaju to je 16:00 ili

4 p.m.). Rerna ¢e se iskljuciti u unapred podeSenom vremenu (u naSem

konkretnom slu¢aju to je 18:00 ili 6 p.m.).
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2O~ INFORMACIJA!
Na displeju ¢e se naizmeni¢no prikazivati vieme zavrSetka procesa
kuvanja i sat.

Nakon isteka podeSenog vremena, rerna automatski prestaje da radi.
Na ekranu ¢e se prikazati End. Emitovace se zvucni signal koji mozete
iskljuciti pritiskom na bilo koji taster. Nakon jednog minuta, zvuéni signal
¢e se automatski iskljugiti.

/\\ UPOZORENJE!
Ova funkcija nije podesna za koriSéenje za pripremu hrane koja
zahteva unapred zagrejanu rernu.

Kvarljive namirnice ne treba dugo drzati u rerni.

Pre kori§éenja ovog rezima, proverite da li je sat na uredaju
tacno podesen.

@ Podesavanje tajmera
Tajmer moze da se koristi nezavisno od rada rerne. Maksimalno moguce
podesavanije je 24 Casa. ViSe puta dodirnite taster multi time dok se na

ekranu ne prikaze ‘@ . Pritiskom na <ili > mozeteda podesite trajanje
tajmera. Kada istekne pode$eno vreme pecenja, oglasice se zvuéni signal
koji mozete da iskljucite pritiskom na bilo koji taster. Nakon jednog
minuta, zvu€ni signal ¢e se automatski iskljuciti.

‘IO

-9- INFORMACIJA!
Mozete da iskljugite izabranu funkciju tajmera istovremenim pritiskom na tipke < i > .

17



Upudivanje pecenja

Crtica iznad tastera start | stop sada treperi. Pokrenite podeSeni program
|>| 0 dodirivanjem ovog tastera.

Dok program radi, crtica iznad tastera je potpuno osvetljena.
start | stop
Dok se ne dostigne podeSena temperatura, osvetljena crtica ispod sata
se pomera levo i desno.
Kada se dostigne podeSena temperatura, na ekranu se prikazuje °C ,

oglasava se zvuéni signal i crtica ispod sata postaje potpuno osvetljena.

-‘9’- INFORMACIJA! ;
Tokom procesa pripremen mozete da promenite REZIM, TEMPERATURU i FUNKCIJE TAJMERA.

(- INFORMACIJA!
Ukoliko nije izabrana nijedna vremenska funkcija, na indikatoru se prikazuje vreme trajanja
pripreme.

@ Dodatno pecenje (za zapecena jela)
Ova funkcija moze da se pokrene nakon Sto rerna radi viSe od 10 minuta
gratin (crtica iznad tastera za rostilj ¢e delimi€no svetleti). Kada se potvrdi ova
funkcija, na displeju ¢e se prikazati vreme kuvanja od 10 minuta (10:00).
Dodirnite taster < ili > da biste odredili trajanje dodatnog pecenja.
Ovu funkciju je moguce iskljuciti pritiskom na taster gratin.

Funkcija se koristi u poslednjoj fazi procesa pecenja kada dodajete preliv
(mokro) ili za€ine na hranu, ili kada Zelite da kora dodatno porumeni. Na
jelu ¢e se tokom gratiniranja formirati zlatno-smeda kora, koja $titi hranu
od isusivanja, ali i daje prijatniji izgled i bolji ukus.

Pecenje sa dodatkom pare &

Ubrizgavanje pare rezultira boljom zapecenosti i hrskavijom korom.

U rezimu sa dodatkom ili ubrizgavanjem pare stavite plitki lim za
pecenje u vodicu prvog nivoa dok je rerna jo$ hladna. Sipajte maksimalno
2 dl vode u lim za pecenije. Stavite hranu koja se prirema na drugi nivo i
pokrenite rezim rada.

9 INFORMACIJA!
Ukoliko koristite duboku tepsiju, postavite je za jedan nivo vise od
onog koji je naznacen u tabeli sa uputstvima o pripremanju hrane.
Nemojte da otvarate vrata rerne i nemojte da dodajte vodu tokom
procesa kuvanja kako biste ostvarili najbolje rezultate prilikom
koriS¢enja ovog rezima.

ZavrsSetak kuvanja i iskljuc€ivanje rerne

Pritiskom na taster start | stop pauziracete proces kuvanja. Na displeju ¢e se prikazati poruka End i
emitovace se zvucni signal.

Okrenite DUGME ZA IZBOR REZIMA RADA u polozaj ,0".
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9 INFORMACIJA!

Nakon kori§¢enja rerne odredena koli¢ina vode moze da se zadrzi u kanalu za kondenzat (ispod
vrata rerne). ObriSite kanal za kondenzat sunderom ili krpom.
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Odabir opstih podesavanja

Okrenite DUGME ZA IZBOR REZIMA RADA u polozaj ,0".

Pritisnite taster multi time i drzite ga pritisnutim u trajanju od 3 sekunde. Nekoliko sekundi stavka
SEtt bi¢e prikazana na displeju. Nakon toga ¢e se prikazati meni sa dodatnim funkcijama.

multi time =

> blo

start | stop

9 INFORMACIJA!

Koristite taster < ili > da biste se kretali kroz meni. PodeSavanje mozete da potvrdite pritiskom
na taster start | stop ili multi time. Dodirnite taster gratin da biste napustili meni sa dodatnim

funkcijama.

I~
I I |

brh=

[
iz

) -
[ LI
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1. Prikaz sata

Koristite tastere < i > dabiste podesili sat. Stavka CLoc bi¢e prikazana
na displeju. Kada potvrdite pode$avanje, mozete da birate 12-¢asovni
ili 24-Casovni format prikaza. Potvrdite vreme/deo dana. Prvo podesite
i potvrdite podeSavanje minuta, a nakon toga podesite i potvrdite
podesavanije sati.

2. Jacgina zvuka zvuénog signala

Mozete da izaberete tri nivoa jacine zvuka. Izaberite stavku Vol. Dodirnite
taster < ili > da biste izabrali Zeljeni nivo jagine i potvrdite. Zvuéni
signali mogu i da se iskljuce.

3. Intenzitet osvetljenosti displeja

Mozete da izaberete tri nivoa intenziteta osvetljenosti displeja. Izaberite
stavku brh. Dodirnite taster < ili > da biste izabrali Zeljeni nivo
intenziteta i potvrdite. Koristite tastere za podesavanje vrednosti za
povecanje ili smanjenje intenziteta osvetljenosti.

4. Nocni rezim rada displeja

Ovom funkcijom se automatski zatamnjuje displej (prebacuje se sa nivoa
visokog intenziteta osvetljenosti na najnizi nivo osvetljenosti) tokom noci
(od 20 sati do 6). Izaberite stavku nGht. Dodirnite taster < ili > da biste
izabrali Zeljeni nivo intenziteta osvetlienosti displeja tokom noci i potvrdite.

5. Rezim pripravnosti

Ovom funkcijom se automatski uklju¢uje/iskljuéuje prikaz sata. Izaberite
stavku hidE. Dodirnite taster < ili > da biste izabrali postavku on ili
off i potvrdite.



7. Fabricka podeSavanja

g Ova funkcija sluzi za uspostavljanje fabrickih podeSavanja uredaja. Na
e displeju ée se prikazati stavka FAct. Dodirnite taster < ili > da biste
izabrali podeSavanje za uspostavljanje fabri¢kih pode$avanija rES i
potvrdite izbor tako Sto Eete pritisnuti i drzati pritisnutim taster start |
stop. Drzite taster pritisnutim dok ne prestanu da se prikazuju osvetljene
crtice.

/\\ UPOZORENJE!
Nakon nestanka elektri¢ne energije ili iskljuéivanja uredaja, dodatna podesavanja funkcija
Ce ostati sacuvana nekoliko minuta. Nakon toga, sva podeSavanja, izuzev jacine zvuka
zvuénog signala i zatamnjenje displeja bi¢e postavljeni na fabricka podrazumevana
podesavanja.
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Opsti saveti za pecenje

e Uklonite iz rerne opremu koju necete da koristite tokom pecenja

e Koristite opremu izradenu od nereflektivnih materijala otpornih na visoke temperature (isporu¢ene
plehove za pecenje, tepsije, pekace, oblozeno posude i posude od vatrostalnog stakla). Materijali
svetlih boja (nerdajuci ¢elik ili aluminijum) odbijaju toplotu, te je stoga termi¢ka obrada hrane u
njima manje efikasna.

e Uvek postavljajte plehove za pecenje i tepsije na kraj vodica. Kada koristite reSetku prilikom
pecenja, postavite posude ili tepsije na sredini reSetke.

* Preporucujemo da se pridrzavate uputstava naznacenih u tabeli sa uputstvima o pripremanju

hrane kako biste ostvarili najoptimalnije rezultate kuvanja. Izaberite nizu nazna¢enu temperaturu

i najkrac¢e vreme kuvanja. Kada istekne zadato vreme, proverite stanje jela i ukoliko je to neophodno,

izmenite podeSavanja.

Osim ukoliko to nije zaista neophodno, nemojte da otvarate vrata rerne tokom pecenja.

Nemojte da postavljate plehove za pecenje na dno unutrasnjosti rerne.

Tokom rada uredaja nemojte da postavljate viSenamensku tepsiju u 1. vodicu.

Nemojte da pokrivate dno unutrasnjosti rerne ili reSetku aluminijumskom folijom.

Kod programa koji traju duze, mozete da iskljucite rernu oko 10 minuta pre isteka vremena kuvanja

kako biste iskoristili akumuliranu toplotu.

Uvek postavljajte posude za pe€enje na reSetku.

e Prilikom istovremenog pecéenja na vise nivoa, postavite viSenamensku tepsiju na donji nivo.

¢ Prilikom kuvanja jela iz starijih kuvara, koristite doniji i gornji sistem grejaca (kao kod konvencionalnih
rerni) i postavite za 10 °C nizu temperaturu od temperature koja je preporuena u receptu.

e Ukoliko koristite papir za pecenje, pobrinite se da je otporan na visoke temperature. Uvek ga
pravilno isecite. Papir za pecenje sprecava da se hrana zalepi za pleh i omogucéava jednostavnije
uklanjanje hrane iz pleha.

e Prilikom pripreme vecih komada mesa ili peciva sa ve¢im sadrzajem vlage, doc¢i ¢e do stvaranja
velike koli¢ine pare u unutrasnjosti rerne $to moze da dovede do formiranja kondenzata na vratima
rerne. Ovo je uobicajena pojava koja nece uticati na rad uredaja. Nakon procesa kuvanja, obriSite
vrata i staklo vrata tako da budu potpuno suvi.

e Kada pecete hranu direktno na reSetki, postavite viSenamensku tepsiju na jedan nivo ispod resetke
kako bi se u nju sakupljala te¢nost.

Brzo zagrevanje rerne pre procesa kuvanja: Zagrejte rernu pre procesa kuvanja samo ukoliko je to
navedeno u receptu ili u tabeli u ovom uputstvu za upotrebu. Ukoliko brzo zagrevate rernu pre procesa
kuvanja, nemojte da postavljate hranu u rernu dok se rerna ne zagreje do propisane temperature.
Temperatura kuvanja znacajno uti¢e na krajnji rezultat pripreme jela. Brzo zagrevanije rerne pre procesa
kuvanja se preporucuje prilikom pripreme tankih odrezaka mesa (rozbratna), dizanog testa i patiSpanja,
zbog toga $to je za njihovu pripremu neophodno krac¢e vreme pecenja. Zagrevanje prazne rerne trosi
dosta energije, stoga, ukoliko je to neophodno, preporu¢ujemo kuvanje nekoliko jela zaredom ili
kuvanje nekoliko jela istovremeno.

GentleBake: Ovaj rezim omogucéava sporo i kontrolisano kuvanje pri nizim temperaturama. Sokovi u
mesu ujednaceno kruze i meso ostaje socno i meko. GentleBake rezim sporog kuvanja je podesan
za tanke odreske mesa bez kostiju. Pre zapocinjanja procesa sporog kuvanja, temeljno zapecite meso
sa svih strana u tiganju.
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Tabela sa uputstvima o pripremanju hrane

NAPOMENA: Jela za ¢iju pripremu je neophodno da rerna pre kuvanja bude u potpunosti zagrejana

su oznac¢ena jednom zvezdicom
oznacena sa dve zvezdice **

*

u tabeli, dok su jela za koja je dovoljno 5 minuta zagrevanja
. U ovom slu€aju nemojte da koristite da koristite rezim za brzo zagrevanje

rerne.
Jelo ‘ ] fec Omin
PECIVO | PEKARSKI PROIZVODI
Pecivo/kolaéi u kalupima
Kola¢ iz umeSanog testa 3 a 200 60-70
Punjena pita 2 —_ 180 60-70
Mramorni kola¢ 2 —_ 170-180 50-60
Kolaéi od dizanog testa, kuglof 2 —_ 170-180 45-55
Otvorena pita, tart 3 @ 170-180 35-45
Braunis 2 ® 170-180 30-35
Pecivo u tepsijama i plehovima za pecenje
Strudla 2 A 180-190 60-70
Strudla, smrznuta 2 X 200-210 34-45
Rolat od pati$panja @

3 + pleh za 170-180 * 13-18

pecenje sa
vodom

Buhtle 2 —_ 180-190 30-40
Biskviti, kolacici
Kapkejk 3 —_ 160 * 25-30
Kapkeik, 2 nivoa 2,4 ® 155-165 * 30-40
Sitno pecivo od dizanog testa 2 —_ 180 * 17-22
:il\t/r;(; pecivo od dizanog testa, 2 2.4 @ 160 * 18-95
Lisnato testo 3 a 200 30-45
Lisnato testo, 2 nivoa 2,4 @ 170 * 25-30
Kolacici/biskviti
Spric-keks 3 — 150 * 30-40
Spric-keks, 2 nivoa 2.4 ® 150 * 30-40
Spric-keks, 3 nivoa 1,3,5 ® 145 * 40-50
Kolagici/biskviti 3 S 160 40-50
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

kg

Jelo ] fec ©min
Biskuviti, 2 nivoa 24 ® 150-160 * 20-25
Puslice 3 = 80-100 * 120-150
Puslice, 2 nivoa 2.4 @ 80-100 * 120-150
Makarons 3 ® 130-140 * 15-20
Makarons, 2 nivoa 2.4 @ 130-140 * 15-20
Hleb
Dizanje i odmaranije testa 2 —_ 40-45 30-45
Hleb na plehu —_
2 + pleh za 190-200 40-55
pecenje sa
vodom

Hieb na plehu, 2 nivoa 24 @ 190-200 * 40-55
Hleb u kalupu 2 —_ 190-200 30-45
Hleb u kalupu, 2 nivoa 24 @ 200-210 30-45
Tortilja (fokaca) 2 —_ 270 15-25
Sveze kifle (bavarske -
kifle/zemicke

) 3 + pleh za 200-210 10-15

pecenje sa
vodom

Sveze kifle (bavarske * _
kifle/zemicke), 2 nivoa 2,4 @ 200-210 15-20
Prepecen hleb 5 vvy 240 4-6
Otvoreni sendvici 5 vewy 240 3-5
Pica i slicna jela
Pica 1 D 300 * 4-7
Pica, 2 nivoa 2.4 @ 210-220 * 25-30
Pica, smrznuta 2 * 200-220 10-20
Pica, smrznuta, 2 nivoa 2,4 @ 200-220 10-20
Pite, ki3 2 D 190-200 50-60
Burek 2 _— 180-190 40-50
MESO
Govedina i teletina
Govede pecenje (leda, but), 1,5 5 —_— 160-170 130-160
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ] fec ©min
Kuvana govedina, 1,5 kg 2 —_ 200-210 90-120
Rozbratna, srednje pecena, 1 kg 2 —_ 170-190 * 40-60
Govede pecenje, sporo kuvanje 2 —_ 120-140 * 250-300
Odre"sm od govedine, peceni, 4 v 990-230 25.30
debljina 4 cm

Burgeri, debljina 3 cm vvvy 220-230 25-35
Telece pecenje, 1,5 kg —_ 160-170 120-150
Svinjetina

Svinjsko pecenje, but, 1,5 kg 3 =y 200-220 100-200
E;/lnjsko pecenje, prednji but, 1,5 3 — 180-190 120-150
Svinjska leda, 400 gr 2 —_ 80-100 * 80-100
Svinjsko pecenije, sporo kuvanje 2 —_ 100-120 * 200-230
Svinjska rebarca, sporo kuvanje 2 —_ 120-140 * 210-240
Svinjski kotleti, debljina 3 cm 4 vy 220-230 20-25
Zivina

Zivina, (1,2-2) kg ot 200-220 60-80
Punjena Zivina, 1,5 kg @ 170-180 80-100
Zivina, grudi 2 ® 170-180 45-60
pileéi bataci 3 e 210-220 25-40
pilec¢a krilca 4 Y] 210-220 20-35
Zivina, grudi, sporo kuvanje 3 - 100-120 * 60-90
Jela od mesa

Veknica od mesa, 1 kg 2 @ 170-180 60-70
Rostiljske kobasice, bratvurst 4 vvvy 230 ** 8-15
RIBA | PLODOVI MORA

Celariba, 350 g 4 o 230-240 12-20
Fileti, debljina 1 cm 4 vevy 220-230 8-12
Riblji odrezak, debljina 2 cm 4 vevy 220-230 10-15
Skoljke 4 v 230 * 5-10
Skampi 4 vvve 230 * 3-10
POVRCE

Peceni krompir, kriske 3 Y 210-220 * 30-40
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ] fec ©min
Peceni krompir, se¢en napola Y

3 + pleh za 200-210 * 40-50

pecenje sa
vodom

Punjeni krompir (u ljusci) 3 = 190-200 30-40
Pomifrit, domadi 4 Y 210-220 * 20-30
MesSano povrée, kriske Y

3 + pleh za 190-200 30-40

pecenje sa
vodom

Punjeno povrée 3 x 190-200 30-40
STANDARDNI ZAMRZNUTI PROIZVODI
Pomfrit 3 Y 210-220 20-25
Pomfrit, 2 nivoa 2,4 @ 190-210 30-40
Pilec¢i medaljoni 4 Y 210-220 * 12-17
Riblji Stapici 2 Y 210-220 15-20
Lazanja, 400 gr 2 * 200-210 30-40
Seckano povrée 2 * 190-200 20-30
Kroasani 3 X 170-180 18-23
PECENI PUDINZI, SUFLEI | ZAPECENA JELA
Musaka od krompira 2 @ 180-190 35-45
Lazanja 2 ® 180-190 35-45
Slatki pec¢eni puding 2 * 160-180 40-60
Slatki sufle 2 = 160-180 * 35-45
Zapecena jela 3 ® 170-190 30-45
Punjene tortilje, encilada 2 D 180-200 20-35
Pohovani sir 4 vvvy 240" 6-9
OSTALO
Konzervisanje 2 D 180 30
Sterilizacija 3 @ 125 30
Kuvanje u ben mariju (posude sa ~ N
duplim dinom) 2 D 150-170 /
Podgrevanje 3 - 60-95 /
Zagrevanje posuda za serviranje 2 = 75 15
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Kuvanje pomocéu sonde (ABAKESENSOR)

(ovisno o modelu)
Sonda omogucava precizno pracenje unutrasnje temperature jela tokom pripreme.

/\\ UPOZORENJE!
Sonda ne sme da bude postavljena u neposrednoj blizini grejnih elemenata.

1 Umetnite metalni kraj sonde u najdeblji deo
jela.

2 Umetnite priklju¢ak sonde u slot za sondu
koji se nalazi u gornjem desnom uglu prednjeg
dela unutrasnjosti rerne (pogledajte sliku). Na

displeju ce se prikazati stavka SEnS.

NAPOMENA: Kada umetnete utika¢ sonde u
slot, unapred postavljene funkcije rerne se
brisu.

Izaberite Zeljeni sistem i temperaturu pecenja
(u temperaturnom opsegu do 210 °C). Na
ekranu Ce se pojaviti simbol rada sonde i
unapred podesena temperatura, Sto se moze

promeniti dodirom tastera < ili > . Odredite

zeljenu kona¢nu temperaturu jezgra hrane
(izmedu 30 99 °C).

JR—— NAPOMENA: Nije moguce podeSavanje
< ® > vremena trajanja procesa kuvanja prilikom
- kori¢enja sonde.
multi time =
o 4 Potvrdite podesavanje pritiskom na taster
[ r: start | stop.

5 Kada se dostigne postavljena unutrasnja
temperatura jela, rerna ¢e se automatski
iskljuciti. Na displeju ¢e se prikazati poruka End.
Bi¢e emitovan zvuéni signal koji je moguce
iskljuciti pritiskom na taster. Nakon jednog
minuta, zvuéni signal ¢e se automatski iskljuciti.

- INFORMACIJA!
Tokom procesa kuvanja na displeju se naizmeni¢no prikazuju postavljena i trenutna unutrasnja
temperatura jela. MoZete da promenite temperaturu kuvanja ili zeljenu unutrasnju temperaturu
jela tokom trajanja procesa kuvanja. PodeSavanje Cete potvrditi pritiskom na taster start | stop.

Ispravna upotreba sonde u skladu sa tipom hrane:

e Zivina: zabodite sondu u najdeblji deo grudi;
e Crveno meso: zabodite sondu u krti deo koji nije prosaran masnoc¢om;
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e Manja par¢ad mesa sa kostima: zabodite sondu u deo duz kosti;
e Riba: zabodite sondu iza glave ribe u pravcu ki¢me.

/\\ UPOZORENJE!
Nakon upotrebe, pazljivo uklonite sondu iz jela, izvucite priklju¢ak iz slota u rerni i ocistite
je.

9 INFORMACIJA!

Ukoliko ne koristite sondu, izvadite je iz rerne.

Preporuceni nivoi zavrsnice za razliCite tipove mesa

Namirnica Ff'a"a SR Srednje Srevdnje Peceno
(sirovo) krvavo peceno

GOVEDE MESO

Govedina, pecenje 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73

Govedina, rozbratna 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

Govede pecenje/odrezak od 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

buta

Burgeri 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74

TELECE MESO

Teletina, rozbratna 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

Teletina, but 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

SVINJSKO MESO

Pecenije, vrat / / / 65-70 75-85

Svinjetina, leda / / / 60-69 /

Veknica od mesa / / / / 80-85

JAGNJECE MESO

Jagnjetina L | 6065 | 6671 | 72:76 | 77-80

OVCETINA

Ovéetina o | 6065 | 6671 | 72:76 | 77-80

JARETINA

Kozje meso L | 6065 | 6671 | 72:76 | 77-80

ZIVINA

Zivina, cela / / / / 82-90

Zivina, grudi / / / / 62-65

RIBA | PLODOVI MORA

Pastrmka / / / 62-65 /

Tuna / / / 55-60 /

Losos / / / 52-55 /
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/\ UPOZORENJE!
re ¢iSéenja uredaja, iskopcajte ga sa napajanja i sacekajte da se uredaj ohladi.

Ciséenje i odrzavanje
U
P

Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati deca bez odgovarajuéeg nadzora!

Unutrasnjost rerne, tepsije i plehovi za pe€enje oblozeni su namenskim premazom kako bi njihove
povrsSine bile glatke, otporne i jednostavne za ¢iséenje.

Redovno Cistite uredaj pomocu mlake vode i sredstva za ru€no pranje sudova kako biste uklonili vece
necistoée i kamenac. Koristite ¢istu meku krpu ili sunder.

Spoljasnjost uredaja: koristite vrucu sapunicu i meku krpu za uklanjanje necistoc¢a, a nakon toga
obriSite tretirane povrsine tako da budu potpuno suve.

Unutrasnjost uredaja: koristite standardna sredstva za €iS¢enje rerni da biste uklonili uporne mrlje i
prljavstinu. Kada koristite takva sredstva, temeljno obriSite uredaj viaznom krpom kako biste uklonili
ostatke sredstva.

Dodatni pribor i vodice: o istite ih pomocu vruée sapunice i vlazne krpe. Preporu¢ujemo da za

uklanjanje upornih mrlja i necisto¢a potopite pribor i koristite ¢etku.

Ukoliko niste zadovoljni rezultatima ¢iséenja, ponovite proces ¢iséenja.

2O~ INFORMACIJA!
Nikada nemoijte da koristite nagrizna sredstva ili oStre predmete za ¢iSc¢enje uredaja (grubi sunderi,
nagrizni deterdzZenti, sredstva za uklanjanje mrlja i rde i strugace za ¢isc¢enje staklokeramicke
ploce).

Oprema rerne moze da se pere u masini za pranje sudova.

Ostaci hrane (masti, Seceri i belancevine) mogu da se zapale prilikom koriS¢enja uredaja. Stoga,
pre svake upotrebe uredaja, uklonite vece naslage prljavstine iz unutrasnjosti rerne i sa opreme.

Automatsko c¢iSéenje rerne - piroliza

Koristeci visoke temperature, ova funkcija olak$ava ¢iSéenje unutrasnjosti uredaja, kao i neke opreme
koja se isporucuje sa uredajem. Tokom ¢iS¢enja se spaljuju ostaci masnoca i druge necistoce.

Dostupna su tri nivoa (intenziteta ¢iS¢enja) pirolitickog ¢i§éenja sa razli¢itim trajanjem procesa:

Nivo Intenzitet ¢iSéenja Namena postupka c¢iSéenja Trajanje programa

1 Brzo Ciscenje Blaze zaprljana unutrasnjost 2 sata
rerne

2 Srednji intenzitet CiS¢enja Srednje zaprljana unutrasnjost 2 ¢asa 15 minuta
rerne

3 Visok intenzitet ¢is¢enja Za tvrdokorne i uporne (stare) 2 ¢asa 30 minuta
mrlje

NAPOMENA: Za necistoce veéeg intenziteta neophodno je izabrati visi nivo ¢iS¢enja.

Priprema za piroliticko ¢iS¢enje
Na osnovu prosec¢ne stope kori§¢enja rerne, preporucujemo piroliticko ¢is¢enje jednom mesec¢no.
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Izvadite svu opremu iz rerne, ukljudujuéi vodice police. Ciséenje opreme (vi§enamenskih dubokih
ili plitkih posuda za pecenje) pirolizom je moguce samo ako je rerna opremljena dodatnim zi¢anim
vodicama (pogledajte poglavije ,Cigéenje isporugene opreme pirolizom”).

Uklonite sve vidljive necistoce i ostatke hrane iz rerne.

Proces pirolize pokrenite tek kada se uredaj u potpunosti ohladi.

Ako je rerna opremljena dodatnim zi¢anim vodicama, umetnite opremu u drugi ili treci nivo vodice
- nikada u prvi nivo.

- 1. Okrenite BIRAC REZIMA RADA u polozaj P. Prvo ¢e se na displeju
“jl O prikazati PYro.

_ 2. Pritisnite taster < ili > da biste izabrali Zeljeni intenzitet/nivo ¢iééenja,
© ,:' }—| _ a zatim potvrdite izbor putem tastera start | stop . Zapoc¢ece odbrojavanje
S —— trajanja programa.

3. Nakon odredenog vremena vrata rerne ¢e se automatski zakljucati
: O zarad bezbednosti korisnika. Na displeju ¢e biti prikazana poruka Loc.

Vrata rerne ¢e se automatski otkljucati kada se piroliticko ¢i§¢enje okonca i kada se rerna dovoljno
ohladi.

Kada se unutrasnjost rerne u potpunosti ohladi, obriSite je pomoc¢u meke krpe i vrele sapunice
kako biste uklonili ostatke proizvoda procesa pirolize (na primer pepeo).

/\\ UPOZORENJE!

Tokom trajanja postupka pirolize moze doc¢i do oslobadanja neprijatnih mirisa i dima, kao
i nadrazujucih isparenja i gasova. Stoga, dobro provetravajte prostoriju i nemojte predugo
da se u njoj zadrzavate. Tokom trajanja postupka udaljite od rerne decu i kuéne ljubimce.

Tokom procesa pirolize moze do¢i do paljenja ostataka hrane i masti. Stoga, pre pokretanja
postupka ¢iSéenja, uklonite sve necéistoce iz unutrasnjosti rerne.

Spoljasnjost uredaja ¢e se zagrejati do veoma visoke temperature tokom postupka

pirolitickog ¢iSéenja. Nemojte da dodirujte vrata rerne i nikada nemojte da na rucki vrata
kacite zapaljive predmete, kao sto su kuhinjske krpe i peskiri.

Nemojte da pokusSavate da otvorite vrata dok su zaklju¢ana (tokom pirolitickog ¢iSéenja i
nakon postupka ¢iSéenja kada se uredaj hladi)! Moze do¢i do prekidanja postupka ¢iSéenja
i opasnosti od zadobijanja opekotina!

Male zivotinje i kuéni ljubimci mogu da budu narocito osetljivi na prisustvo bilo kakvih
isparenja. Nasa je preporuka da ih udaljite iz prostorije tokom trajanja postupka pirolitickog

¢iSéenja i da dobro provetrite prostoriju kada se postupak ¢iSéenja okonca.

Piroliticko CiSéenje isporu¢enog dodatnog pribora
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Isporuceni dodatni pribor (viSenamenska tepsija, plitak pleh za pecenje) moze da se podvrgne
pirolitickom ¢iS¢éenju samo ukoliko je rerna opremljena dodatnim vodicama od Zice.

Postavite pribor u zleb na drugom ili tre¢em nivou vodica. Nikada nemojte da ih postavite na prvi
nivo vodica.



e Nakon pirolitickog €iS¢enja, sacekajte da se oprema ohladi i ocistite je vrelom sapunicom i
navlazenom krpom.

/\\ UPOZORENJE!
Ukoliko je rerna opremljena teleskopskim vodicama, oprema ne sme da se ¢isti procesom
pirolize.

-g- INFORMACIJA!

Za bolje rezultate €iSc¢enja preporucujemo da zasebno obavljate ¢iS¢enje rerne i iS¢enje dodatnog
pribora/opreme. Prilikom koriS¢enja pirolitickog €iS¢enja za CiScenje opreme, unutrasnjost rerne
mozda nece biti u potpunosti o¢i§éena na kraju ciklusa ¢iséenja.

Ukoliko niste zadovoljni rezultatima ¢iS¢enja, preporu¢ujemo da ponovite postupak.

Nakon postupka automatskog €iS¢enja moZe da dode do gubitka boje i sjaja unutrasnjosti rerne
i dodatne opreme rerne. Ovo nece ni na koji nacin uticati na funkcionalnost rerne ili dodatnog
pribora/opreme.

Uklanjanje vodica od zice i fiksiranih teleskopskih vodica

A Vodilice uhvatite na donjoj strani i povucite
ih prema unutrasnjosti rerne.

B Na gornjoj strani ih izvucite iz otvora.
(- INFORMACIJA!

Prilikom uklanjanja vodica budite paZzljivi
kako ne biste ostetili premaz.
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Uklanjanje i zamena vrata rerne i staklenog panela

1 Vrata rerne najpre potpuno otvorite.

2 Vrata rerne su postavljena na Sarke sa

namenskim potporama koje imaju i sigurnosne
poluge. Okrenite sigurnosne poluge prema
vratima pod uglom od 90°. Pazljivo zatvorite
vrata do ugla od 45° (u odnosu na polozaj u
kojem su vrata u potpunosti zatvorena). Nakon
toga, podignite vrata i izvucite ih.

Stakleni panel vrata rerne moze da se o isti
iznutra, ali ga je prvo potrebno ukloniti iz vrata
uredaja. Prvo, pratite postupak opisan u koraku
2, ali nemojte da uklonite vrata.

3 Uklonite grani€nik. Drzite ga rukama sa leve

i desne strane vrata. Uklonite ga postepenim
povlacenjem prema sebi.

4 Drzite stakleni panel vrata za gornju ivicu i
uklonite ga. U¢inite isto i za drugi i treci stakleni
panel (u zavisnosti od konkretnog modela
uredaja).

5 Postavljanje staklenih panela obavite u

obrnutom redosledu u odnosu na redosled
uklanjanja.

- INFORMACIJA!
Namestanije vrata odvija se obrnutim redosledom. Ukoliko se vrata ne otvaraju ili zatvaraju pravilno,
proverite dali su urezi Sarnira pravilno namesteni u lezista Sarnira.

/\\ UPOZORENJE!
Sarke vrata rerne se zatvaraju veoma snazno. Stoga, uvek okrenite obe sigurnosne poluge
do potpore prilikom postavljanja ili uklanjanja vrata uredaja.

Meko otvaranje i zatvaranje vrata
(ovisno o modelu)

Vrata rerne su opremljena sistemom koji prigu$uje silu zatvaranja vrata kada vrata dodu u polozaj od
75 °. Time se omogucava jednostavno, tiho i nezno otvaranje i zatvaranje vrata. Dovoljan je lagan
pritisak (do ugla od 15° u odnosu na polozaj u kome su vrata u potpunosti zatvorena) na vrata za
njihovo automatsko i nezno zatvaranje.

UPOZORENJE!
Ukoliko je primenjena sila za zatvaranje vrata prevelika, u¢inak sistema biée umanjen ili
ée rad sistem biti premoscéen zarad bezbednosti.
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Zamena sijalice
Sijalica je potrosni materijal i na nju se garancija ne primenjuje. Pre zamene sijalice uklonite opremu
iz rerne.

Halogena sijalica: G9, 230 V, 25 W

1 Otpustite i uklonite poklopac (u smeru

suprotnom od kretanja kazaljki na satu).
Uklonite halogenu sijalicu.

2 Pomodu ravnog plasti¢nog alata uklonite
poklopac. Uklonite halogenu sijalicu.

20)- INFORMACIJA!
Budite pazljivi kako ne biste ostetili
premaz.
A Koristite odredeni vid zastite kako se ne
biste opekli.
B

UPOZORENJE!
Sijalicu menjajte samo kada je uredaj iskop¢an sa napajanja.
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Tabela smetnji i greSaka u radu

Posebna upozorenja i javljanje greSaka
Tokom trajanja garancije iskljuéivo servisni centar ovlaséen od strane proizvoda¢a moze da
obavlja bilo kakve popravke.

Pre obavljanja bilo kakvih popravki pobrinite se da uredaj nije povezan na mrezno napajanje (uklonite
osigurag ili iskopcajte utika¢ iz zidne uti¢nice).

Bilo koji vid neovlas¢enih popravki uredaja moze da dovede do elektricnog udara i kratkog spoja;
stoga, nemojte obavljati popravke. Takve poslove mora da obavlja stru¢no lice ili serviser.

U slu¢aju manijih problema u radu uredaja, procitajte ovaj priru¢nik kako biste se uverili da li ste u
stanju da samostalno otklonite dati problem.

Ukoliko uredaj usled nepravilnog kori§¢enja ili rukovanja ne funkcionise ispravno ili ne funkcionise
uopste, izlazak servisera na teren nece biti besplatan, ¢ak i tokom trajanja garantnog roka.

Sacuvajte uputstva za buducu upotrebu i prosledite ih narednim vlasnicima ili korisnicima uredaja.

Sledi par saveta o ispravljanju nekih uobi¢ajenih problema.

Problem Uzrok

Kuéni osigura¢ ¢esce izbacuje. Pozovite servisnu sluzbu.

Zamena sijalice u rerni opisana je u poglavlju ,Zamena

Osvetljenje rerne ne radi. P
sijalice”.

Iskopc€ajte uredaj sa mreznog napajanja na nekoliko
minuta (otpustite osigurac ili iskljucite glavni prekidac),
a zatim ga ponovo ukopc¢ajte i ukljucite uredaj.

Kontrolna tabla ne reaguje na komande
i ekran je zamrznut.

Prikazan je k6d greske ErrX. Ovo je greska u radu elektronskog modula. Iskop&ajte
U sluéaju dvocifrenog koda greske, bice |uredaj sa mreznog napajanja na nekoliko minuta.
prikazana poruka ErXX. Ukoliko se greska i dalje prikazuje, pozovite servisera.

Na ekranu ée se prikazati SEnS kada Ocistite uti¢nicu.
sonda za temperaturu nije povezana. Pokus$ajte da povezete i iskljucite temperaturnu sondu
nekoliko puta zaredom.

Ukoliko su problemi i dalje prisutni uprkos obavljanju goreopisanih radnji, obratite se ovlaS¢enom
serviseru. Popravka ili reklamacioni zahtev koji nastanu usled nepravilnog povezivanja ili kori§¢enja
uredaja nece biti pokriveni garancijom. U tom slu€aju, korisnik ¢e morati da plati troSkove popravke.
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Odlaganje

Za ambalazu proizvoda koristimo materijale prijazne do okoline, koji
mogu bez opasnosti za zivotnu sredinu ponovno da se prerade
(recikliraju), deponuiju, ili uniste. U tu su svrhu ambalazni materijali

odgovarajuce i oznaceni.
— govara)

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje da se tim
proizvodom ne sme rukovati kao sa ostalim otpadom iz domadinstva.
Umesto toga treba biti uru¢en prikladnim zbirnim mestima za recikliranje
elektronickih i elektri¢nih aparata.

Ispravnim na¢inom uklanjanja ovog proizvoda pomoci ¢ete u spre¢avanju
eventualnih negativnih posledica i uticaja na zivotnu sredinu i zdravlje
ljudi, koje bi mogle da se pojave u slu€aju neispravnog uklanjanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o uklanjanju i preradi aparata obratite
se nadleznoj gradskoj sluzbi za sakupljanje otpada, komunalnoj sluzbi,
ili radnji u kojoj ste aparat nabavili.

Pridrzavamo pravo do eventualnih promena i greSaka u uputstvima za upotrebu.
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Test pecenja
EN60350-1: Koristite samo opremu koju je isporucio proizvodac.

Uvek ubacite pleh za pec¢enje sve do krajnjeg polozaja na vodici Zice. Stavite pecivo ili kolace koji se
peku u kalupima kao $to je prikazano na slici.

* Zagrejte uredaj na zeljenu temperaturu. Nemojte koristiti rezim brzog predgrevanja.
** Zagrejte uredaj 10 minuta. Nemojte Koristiti rezim brzog predgrevanja.
*** Okrenite nakon 2/3 vremena kuvanja.

mlevenog mesa)

posuda za kapanje

PECENJE
kalup ;
Jelo Oprema oL @ ®min
p o e B ]
keksici/kolacici - Plitak pleh za pecenje 3 150 25-40 |
jedna polica -
keksici/kolagici — . . -
jedna polica Plitak pleh za pecenje 3 135 3550 |
kolagi¢i — dve . . -
relotke/nivoa Plitak pleh za pecenje 2,4 140 25-40 |@®
kolagiéi - tri . .
police/nivoa Plitak pleh za pegenje 1,4,5 135 4560 |
kolagi — jedna polica | Plitak pleh za pegenje 3 160-170** | 20-30 | __
kolagi - jedna polica | Plitak pleh za pe&enje 3 155 ** 20-30 |®
kolaci — dve . . o
eSotke/nivoa Plitak pleh za pecenje 1,5 140 30-45 |@®
kolagi — tri . .
police/nivoa Plitak pleh za pecenje 1,3,5 | 140-150 | 30-50 |(®
Kolaé iz umesano okrugli metalni pleh,
rosta 9 | preénika 2 150 45-55 |
26 cm/zi¢ana reSetka
Kola iz ume&ano okrugli metalni pleh,
9 | pregnika 2 160 4555 | @
testa 5 x «
26 cm/zi¢ana reSetka
s 2 x okrugli metalni
biskvittorta—dve | L, " enika O 2,4 170 * 4555 |@®
police/nivoa vix « O
26cm/zicana reSetka
2 x okrugli metalni
Pita od jabuka pleh, preénika OO 2 160 ** 70-120 |
20cm/zi¢ana reSetka
2 x okrugli metalni
Pita od jabuka pleh, preénika OO 2 160 70-120 | @®
20cm/zi¢ana reSetka
PECENJE
Prepecen hleb zi€ana reSetka 5 max 4-7 vevy
plieskavica zi¢ana reSetka + plitki
(pljeskavica od lim za pecenje kao 5 230 25-40 " | ywwv
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