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Zahvaljujemo vam na poverenju kog ste nam
iskazali kupovinom naseg aparata.

Za $to jednostavniju upotrebu ovog proizvoda
priloZili smo korisni¢ki priruénik sa detaljnim
uputstvima koje ¢e vam pomoéi da se Sto
brze upoznate s vasim novim aparatom.

Najpre proverite da li ste primili neoSte¢en
aparat. Ukoliko  otkrijete  bilo  kakvo
transportno oStecenje molimo vas da se
obratite prodavnici u kojoj ste aparat kupili, ili
podru¢nom magacinu odakle je proizvod bio
isporucen.

Uputstva za ugradnju i prikljuéenje mozete
naci i na nasoj internet stranici:

http://www.gorenje.com

Q Vazne informacije

'9- Savet, napomena
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA o

PAZLJIVO PROUCITE OVA UPUTSTVA | SACUVAJTE IH,
AKO VAM BUDU TREBALA KASNIJE.

Deca starija od osam godina kao i lica (ukljuCuju¢i i decu)
smanjenih psiho-fizickih sposobnosti, ili lica sa nedostatkom
iskustava i znanja u rukovanju aparatom, smeju Koristiti ovaj aparat
isklju€ivo pod odgovaraju¢im nadzorom lica zaduZenih za njihovu
bezbednost, i ako su dobila odgovaraju¢a uputstva u vezi
bezbedne upotrebe aparata, i ako razumeju opasnosti povezane
sa koriS¢enjem aparata. Deci nemojte dozvoliti da koriste aparat
kao igraCku. Takode, nemojte dozvoliti da deca ucestvuju u
Cis¢enju i odrzavanju aparata bez odgovarajuceg nadzora.

UPOZORENJE: tokom rada aparat i njegova dodatna oprema
ugreju se do veoma visokih temperatura. Budite oprezni, i ne
dodirujte grejne elemente aparata. Deca mlada od 8 godina neka
budu stalno pod vasim nadzorom.

UPOZORENJE: dostupni delovi aparata mogu da se jaCe ugreju
tokom rada, zbog toga udaljite decu iz blizine rerne.

UPOZORENJE: opasnost pozZara: na povrSinu ploCe za kuvanje
nemoijte odlagati nikakve predmete.

UPOZORENUJE: Priprema jela na masnodi ili ulju neka bude pod
stalnim nadzorom, jer se pregrejana masno¢a veoma brzo upali,
stoga moze da bude opasno i moZzZe uzrokovati pozar. Vatru
nemojte NIKAD pokusSavati ugasiti vodom. Aparat smesta iskljucite
i prekinite dovod elektriCne energije, te pokrijte plamen poklopcem
ili prikladnom vlaznom krpom.

Koristite isklju€ivo temperaturnu sondu koja je preporuena za
koris¢enje s ovom rernom.

UPOZORENJE: Postupak kuvanja, kao i kratak proces kuhanja
moraju uvek da budu pod stalnim nadzorom.
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UPOZORENJE: Ukoliko utvrdite da je staklokeramiCka povrSina
napukla, smesta iskljuCite aparat i prekinite dovod elektriCne
energije, te tako sprecite opasnost elektricnog udara.

PAZI. postoji opasnost nagibanja ili
prevrtanja!

UPOZORENJE: da bi sprecili nagibanje ili
prevrtanje aparata, treba namjestiti
stabilizatore. Pridrzavajte se uputstva za
postavljanje.

UPOZORENJE: Pre zamene sijalice uverite se da je aparat
iskljuen iz elektricnog napajanja, jer Cete time spreciti opasnost
elektricnog udara.

Aparat ne sme biti postavljen iza dekorativnih vrata, da ne bi doSlo
do pregrejavanja.

Za CiSc¢enje vrata odnosno stakla rerne ili staklenog poklopca ploce
za kuvanje nemojte koristiti gruba ili abraziona sredstva za
Cis¢enje, jer mogu ogrepsti povrsinu, sto moze da dovede do
puknuca stakla.

Aparat nije dozvoljeno C(istiti napravama na vruéu paru ili
visokotlaénim aparatima za CiSCenje, jer takve naprave mogu
uzrokovati elektri¢ni udar.

Aparat nije primeren za upravljanje pomocu spoljnog programskog

Casovnika, ili nekog drugog odvojenog sistema za daljinsko
upravljanje.
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UPOZORENJE: koristite samo zastitu ringli kuvanje koju je
oblikovao proizvodaC aparata za kuvanje, ili koju proizvodaC u
svojim uputstvima za upotrebu preporucuje kao primerenu zastitu
za ovaj aparat. KoriS¢enje neodgovarajuce zastite ringli moze da
uzrokuje nesrecu.

Pre no Sto otvorite poklopac Sporeta, sa njega obriSite eventualne
ostatke razlivene tecCnosti. Poklopac moze da bude lakovan ili
staklen, i ne smete ga zatvoriti pre no Sto se sva polja za kuvanje
potpuno ohlade.

OstecCen prikljuéni kabl sme da zameni iskljuivo proizvodac ili
ovlaSceni serviser, odnosno neko drugo odgovarajuce
osposobljeno lice, inaCe bi takav zahvat mogao da bude opasan.

PAZNJA: ovaj aparat namenjen je iskljuéivo za kuvanje. Nemojte
ga koristiti u bilo kakve druge svrhe, na primer za zagrejavanje
prostorija.

Aparat je napravljen za postavljanje neposredno na patos, bez bilo
kakvih postolja, odnosno podnoZzja.

Aparat ne smete postavljati u blizinu jaCih izvora toplote kao Sto su
peCi na kruta goriva, jer bi visoka temperatura mogla oStetiti
aparat.

Aparat sme prikljuCiti na elektricnu energiju samo servis li
ovlaséeno strucno lice. Kutija prikljuénih spona (umesto priklju¢nog
kabla) neka bude zasticene poklopcem, pogledati dodatnu opremu.
Nestrucni zahvati i popravci aparata mogu dovesti do opasnosti od
strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i ostecenja na aparatu.

Pazite da prikljuCni kablovi aparata koji se nalaze u blizini vaseg
aparata ne budu pritisnuti vratima rerne, jer mogu da se oStete i
uzrokuju kratak spoj. Zato elektricne prikljucne kablove drugih
aparata drzite na primerenoj udaljenosti.

SR 4



Rernu nemojte oblagati aluminijumskom folijom i nemojte stavljati
tepsiju na dno rerne, jer obloga iz folije spre€ava kruzenje vazduha
u rerni, ometa pecenje i uniStava emajl.

Vrata rerne tokom rada jaCe se ugreju. Zato je kao dodatna zastita
ugradeno trece staklo, koje tokom rada rerne snizava povrSinsku
temperaturu stakla na vratima rerne (samo odredeni modeli).

Sarniri vrata rerne mogu se ostetiti ako ih preopteretite, zato na
otvorena vrata rerne nemojte stavljati teSke sudove za kuvanje i
nemojte se oslanjati na otvorena vrata npr. tokom CciScenja
unutrasnjosti rerne. Nemojte dozvoliti deci da sedaju na vrata.

Pazite da otvori za provetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki
drugi nacin.

UPOZORENUJE: ako je aparat opremljen povrSinom za kuvanje od

stakla ili od staklokeramike, u slu¢aju puknuca:

—iskljuCite elektricne grejne elemente, i aparat odvojite od
elektriCne instalacije;

—ne dodirujte povrsinu aparata;

—aparat prestanite koristiti.

Za prikljuéenje aparata koristite priklju¢ni kabl 5 x 1,5 mm? sa
oznakom HO5VV-F5G1,5, ili neki drugi jaci kabl. Prikljuéni kabl
treba da montira ovlas¢eni serviser ili neko drugo odgovarajuce
osposobljeno lice.

Aparat treba da bude priklju¢en preko fiksnog priklju¢ka, u skladu
sa pravilima propisanim za takvu vrstu prikljucka.

Aparat treba da bude priklju¢en preko fiksnog prikljucka, iza kog je
montiran i prekida¢, odnosno naprava za prekid napona. Fiksni
priklju¢ak mora da bude uraden u skladu sa propisima za
elektriCne instalacije.

PRE PRIKLJUCENJA APARATA
Pre priklju¢enja aparata detaljno proucite uputstva za upotrebu. Otklanjanje
kvarova, odnosno reklamacije koja je nastala zbog nepravilnog prikljuenja ili
upotrebe aparata, nije predmet garancije.
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POKLOPAC APARATA

Pre no $to otvorite poklopac Sporeta, sa njega
obriSite eventualne ostatke razlivene te¢nosti.
Poklopac moze da bude lakovan ili staklen, i ne
smete ga zatvoriti pre no $to se sva polja za kuvanje
potpuno ohlade.

Nemojte zatvarati poklopac ako je gorionik jo$
upaljen.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj

ambalazi oznaCuje da stakleni

poklopac aparata moze puéi ako se

ugreje. Ugasite sve gorionike i
pricekajte da se plo¢a za kuvanje potpuno ohladi pre
no $to zatvorite poklopac.

FIJOKA APARATA

U fijoci aparata nemojte drzati zapaljive,
eksplozivne ili temperaturno neotporne
predmete (na primer hartiju, krpe za
lonce, plastitne kese, sredstva za

¢iscenje ili razne sprejove), jer bi
prilikom rada rerne mogli uzrokovati
pozar!

OPREMA | PRIBOR RERNE

(ovisno o modelu)

ZICANE VODILICE

Zitane vodilice omoguéuju spremanje hrane na &etiri
nivoa.

Vodilice 3 i 4 namenjene su pripremi jela na rostilju.

Upotreba aparata je bezbedna bilo sa vodilicama za
tepsije odnosno za reSetku, ili bez njih.

TELESKOPSKE VODILICE

Teleskopskim vodilicama na izvlac¢enje mogu biti
opremljeni 2, 3 i 4. nivo. Teleskopske vodilice mogu
biti delimi¢no ili potpuno izvu¢ene.

ZLEBOVI
Rerna ima boéne utore na Cetiri nivoa za ubacivanje
reSetki i tepsija za pecenje.

PREKIDAC NA VRATIMA RERNE

Prekidac¢ isklju¢i grejace i ventilator kada se vrata
rerne otvore tokom rada, i ponovo ih ukljuéi kad se
vrata zatvore.

RASHLADNI VENTILATOR

U aparat je ugraden rashladni ventilator, koji hladi
kuéiste i kontrolnu tablu aparata. Rashladni
ventilator je aktivan kada je rerna uklju¢ena u rad.

Aparat i odredeni drugi dostupni delovi
zagreju se tokom rada! Za rukovanje
koristite zastitne rukavice!
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RESETKA

9 Na reSetki je napravljena bezbednosna kuka,
zato prilikom izvlacenja reSetku uvek lagano
podignite sa prednje strane.

Resetka ili tepsija uvek moraju biti ugurani u Zleb
vodilice izmedu dva Zi¢ana profila.

Prilikom stavljanja reSetke ili tepsije za pecenje
najpre izvucite teleskopske vodilice jednog nivoa.

ReSetku, odnosno tepsiju ili pladanj stavite na
izvucene tracnice i gurnite ih rukom unutra do kraja.

A

9 Vrata rerne zatvorite tek posto ste teleskopske
vodilice gurnuli do kraja u rernu.

s Ap

9 Pribor za pe¢enje moze zbog zagrevanja da
promeni oblik, Sto nece uticati na njegovu
upotrebljivost. Nakon §to se pribor ohladi, oblik se
vrac¢a u prvobitno stanje.

KONTROLNA TABLA

(ovisno o modelu)

000 000

1 278 683 4

1.Dugme polja za kuvanje levo spreda

. Dugme polja za kuvanje levo pozadi

. Dugme polja za kuvanje desno pozadi

. Dugme polja za kuvanje desno spreda

. Dugme za izbor sistema pecéenja

. Dugme za izbor temperature

. Kontrolno svetlo rada (Zuto). Pokazuje da je

ukljuéena rerna ili neka od ringli za kuvanje.

8. Kontrolno svetlo rerne (crveno). Kontrolno svetlo
svetli tokom zagrevanja, a kada rerna postigne
podesenu temperaturu lampica se ugasi.

URANJAJUCA DUGMAD ZA
UPRAVLJANJE (PUSH-PULL)

(ovisno o modelu)

Dugme lagano pritisnite da isko€i iz ravnine
kontrolne table.

Dugmad mozete gurnuti nazad u kontrolnu tablu
samo ako je pojedino dugme obrnuto u polozaj
nula.

~No gk~ wWN
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UPOTREBA APARATA

PRE PRVE UPOTREBE APARATA
Nakon $to ste dobili aparat, iz rerne najpre izvadite
sve delove, uklju€ujuéi i transportnu opremu.

Sve delove operite toplom vodom i dodatkom
obicnog deterdzenta. Nemojte koristiti gruba
sredstva za CiSéenje.

Staklokerami¢ku povrsinu Cistite viaznom krpom sa
malo sredstva za ruéno pranje sudova. Nemojte
koristiti i agresivna sredstva za ¢iSéenje ili sredstva
koja uzrokuju ogrebotine, npr. sundere za sudove,
rastapala za rdu ili sredstva za uklanjanje fleka.

Ako $paret ima ringle za kuvanje, ukljucite dugmad
ringli na stepen snage 4 i ostavite ih da rade 30
minuta, bez kori§¢enja posude. Kada se polja za
kuvanje zagreju, mozete ocekivati da ¢e na povrsini
plo¢e za kuvanje do¢i do pojave dima. Time ce
povrsina ploc¢e za kuvanje posti¢i svoju maksimalnu
otpornost.

Tokom prvog zagrejavanja rerne nastaje neprijatan
miris po novom, zato Vam preporucujemo da
prostoriju tokom postupka provetravate.

POVRSINA ZA KUVANJE

ELEKTRICNE PLOCE ZA KUVANJE

— Pazite da ringle za kuvanje i dno posude budu
Cisti i suvi, jer je samo tako moguée dobro
provodenije toplote, i tako se grejna povrsina nece
ostetiti.

— Pregrejana masnoc¢a (mast ili ulje) na ringli za
kuvanje moze veoma brzo da se zapali. Zbog
toga jela sa viSe masnocCe spremajte veoma
pazljivo i pod stalnim nadzorom.

— Na ringle ne smete stavljati vlaznu posudu ili
poklopce prekrivene parom. Vlaga Steti ringlama
za kuvanije.

— Na praznim ringlama za kuvanje nemojte nikad
ostaviti posudu da se hladi, jer se ispod dna
posude stvara kondenzat koji ubrzava koroziju.

4 3

Ringlu za kuvanje ukljuéite obrtanjem dugmeta.
Snaga rada ringle za kuvanje moze se podeSavati u
koracima.

. L ¢,
9 Priblizno 3 - 5 minuta pre kraja kuvanja

iskljucite ringlu za kuvanje, i na taj nacin iskoristite
preostalu toplotu, Stedeci tako energiju.

9 Brze ringle za kuvanje (samo kod odredenih
modela) razlikuju se od normalnih ringli po vecoj
snazi rada, Sto znaci da se brze zagreju.
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Oznacena su crvenom tackom u sredini, koja nakon
odredenog vremena moze izbledeti ili nestati zbog
viSekratnog zagrejavanja ili agresivnog ¢iS¢enja.

Dugotrajnim koriS¢enjem podrucje oko
plo¢a iz kovanog gvozda kao i ivice
ringli za kuvanje mogu promeniti boju.
Servisni zahvat nije predmet garancije.

STAKLOKERAMICKA PLOCA ZA
KUVANJE

T /;: :‘\‘\1‘ 1 /;,: :;\\:
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Grejna snaga mesta za kuvanje moze se podeSava
neprekidno (1-9) ili stepenasto (1-6).

Pregrevanje povrSine ispod staklokeramicke ploce
spre¢ava naprava za ograni¢enje temperature.

UPRAVLJANJE DVOSTRUKOM RINGLOM
(ZONOM) ZA KUVANJE
0
o

Povrsina dvokruzne ringle za kuvanje mozZe da se
prilagodi veli€ini i obliku vasih sudova.

Ukoliko Zelite ukljuciti ve¢u ringlu, dugme za
upravljanje te ringle obrnite do kraja (zacuje se klik),
a zatim izaberite potreban stepen snage rada.

RINGLE ZA KUVANJE HI-LIGHT

HI-LIGHT ringle razlikuju se od obi¢nih ringli za
kuvanje po tome $to se zagrejavaju mnogu brze,
tako da proces kuvanja zapoc€inje veoma brzo nakon
ukljuéenja.

INDIKATOR PREOSTALE TOPLOTE

Pojedina ringla za kuvanje opremljena je signalnim
svetlom koje svetli i nakon iskljuenja, ako je ringla
jo$ uvek vruc¢a. Kada se ringla za kuvanje ohladi,
signalno svetlo se iskljuci. Indikator preostale toplote
moze se ukljuciti i ako na hladnu ringlu za kuvanje
stavite vruéi sud.

STAKLOKERAMICKA POVRSINA

— Plo¢a za kuvanje otporna je na temperaturne
promene.

— Staklokeramic¢ka plo¢a veoma je ¢&vrsta, ali nije
nesalomljiva. Ako na plo¢u padne predmet ostrih
ivica, ili padne svom svojom teZinom, plo¢a moze
puci. Ostecenje moze da se pokaze odmah, ili tek
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nakon kraceg vremena. OS$te¢enu plou za
kuvanje smesta iskljucite iz elektricne struje, i ne
smete je viSe Koristiti.Ako staklokerami¢ku plocu
za kuvanje koristite kao povrSinu za odlaganje,
moze doci do ostecenja ili ogrebotina.

— Na vruc¢e ringle za kuvanje nemojte stavljati
aluminijumske ili  plasticne  sudove. Na
staklokerami¢ku plo¢u nemojte stavljati bilo kakve
folije ili plasti¢ne predmete.

— Pre no Sto posudu stavite na polje za kuvanje,
dno posude i polije za kuvanje obriSite da bude
suvo, da bi time omogucili neometano provodenje
toplote i da se polje za kuvanja ne osteti. Na polje
za kuvanje nemojte stavljati prazne sudove.

SAVETI ZA KORISCENJE SUDOVA

— Koristite isklju¢ivo kvalitetne sudove sa ravnim i
stabilnom dnom.

— Dno posude i ringla za kuvanje trebali bi da imaju
isti pre€nik.

— Sudovi iz vatrostalnog stakla s posebno brusenim
dnom primereni su za koriS¢enje na plo€ama za
kuvanje ukoliko odgovaraju pre¢niku ringle za
kuvanje. Posude s veéim pre¢nikom dna mogu
puci zbog termi¢ke napetosti.

— Posuda neka uvek bude stavljena na sredinu
ringle za kuvanje.

hl] ot X
jan g
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— Kada koristite lonac pod pritiskom (ekonom
lonac), stalno ga drzite pod kontrolom dok ne
postigne pravilan pritisak. Ringla za kuvanje neka
najpre radi na najve¢em stepenu snage, a zatim
prema uputstvima proizvodaca lonca
odgovarajuéim senzorom blagovremeno smanijite
snagu rada.

— Pazite da u loncu na pritisak, kao i u svim drugi
posudama koje koristite za kuvanje, uvek bude
dovoljna koli¢ina te¢nosti, jer upotreba praznog
lonca na ringli zbog pregrejavanja moze ostetiti
kako lonac tako i ringlu za kuvanje.

— Kada koristite posebne vrste sudova, morate se
obavezno pridrzavati uputstava proizvodaca.

STEDNJA ENERGIJE

— Preénik dna tiganja i lonaca treba da se
podudaraju sa pre¢nikom ringle za kuvanje. Ako
je posuda premalena dolazi do gubitka toplote, a
ringla za kuvanje moze se ostetiti.

— Koristite poklopac kod kuvanja uvek kada
postupak pripreme hrane to omoguéava.

SR

— Lonac uvek treba da bude odgovarajuce veliine
za koli¢éinu hrane koju nameravate spremati.
Priprema male koli¢ine hrane u velikoj posudi
znaci samo uzaludan gubitak energije.

— Jela koja iziskuju duZe vreme kuvanja pripremaijte
u loncu pod pritiskom (ekonom lonac).

— Razli¢ito povrce, npr. krompir i slicno, moze da se
kuva i u manjoj koli¢ini vode, ali preporu¢ujemo
da u tom slu¢aju lonac bude dobro zatvoren
poklopcem. Kada voda proklju¢a, smanjite stepen
shage na vrednost koja je dovoljna za polagano
vrenje.

Ako se na vruéu plocu prospe Secer ili
jako slatko jelo, odmah obriSite plocu
odnosno odstranite Secer strugalicom,
bez obzira $to je grejno polje jo$ vruce.
Vruéu staklokeramicku povrsinu nikad
nemojte Cistiti sredstvima za ciScenje
jer moze do¢i do ostecenja.

Vruéu staklokerami6ku ploéu nemojte Cistiti

sredstvima za ¢iS¢enje, jer se staklo-keramicka

povrsina moze oStetiti.

RERNA

UPOTREBA RERNE

Rernom upravljate koriste¢i dugme “za izbor nacina
rada rerne” kojim birate funkciju, i dugmetom “za
podeSavanje temperature” kojim birate temperaturu.

Obrtanjem dugmeta (ulevo i udesno) izaberite
sistem pecenja (pogledati tabelu programa) (ovisno
0 modelu).

9 Regulacije mozZete mijenjati i tokom rada
rerne.

PODESAVANJE TEMPERATURE RERNE
PodeSenost temperature mozete menjati obrtanjem
dugmeta termostata u smeru udesno, u rasponu od
50 - 275°C. Okretanjem unazad podeSena
temperatura se smanjuje.

9 U sluéaju nasilnog obrtanja u polozaj 'nula’
moze doci do oStecenja termostata!

ISKLJUCENJE RERNE
DUGME ZA IZBOR SISTEMA PECENJA i DUGME
ZA 1ZBOR TEMPERATURE okrenite u polozaj "0".
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BRZO PRETHODNO
ZAGREJAVANJE

Koristi se kad Zelite rernu Sto
brze zagrejati na trazenu
temperaturu. Ova funkcija nije
primerena za pecenje jela.
Kada se rerna  zagreje na
podesenu temperaturu,
zagrejavanje se zavrSava.
GORNJI | DONJI GREJAC
Grejaci na gornjoj i donjoj strani
rerne  ravnomerno  sevaju
toplotu u unutrasnjost rerne.
Pecenje kolaca ili mesa
mogucée je samo na jednom
nivou.
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temperatura
°C

Sistemi rerne

180
180
vy
230
AAAAL
230
yyYyv
e
170
™
170
0\
&
200

Opis

GORNJI GREJAC

Toplotu seva samo greja¢ na
gornjoj strani. Koristi se kada
Zelite jace zapeci gornju stranu
jela (npr. za dodatnu hrskavu
koricu, odnosno zlatno braon
boju).

DONJI GREJAC

Toplotu seva samo donji grejac,
postavlien na donju stranu
rerne. Ovaj nacin rada izaberite
kada Zelite donju stranu kolaca
zapedi nesto jace.

ZAR (ROSTILJ)

Deluje samo infra greja¢, koji je
deo velikog rostilja.

Primeren je za pripremu manje
koli¢ine toplih sendvi¢a, pivskih
kobasica, ili za pec¢enje tosta.
VELIKI ROSTILJ

U ovom nadinu rada aktivni su
gornji greja¢ i infra grejac.
Toplotu neposredno seva infra
greja¢, postavlien na plafonu
rerne. Za povecani efekat
grejanja, odnosno za optimalno
iskoriS¢enje celokupne povrsine
reSetke u rerni, istovremeno je
ukljuéen i gornji grejac.

Ovaj nacin delovanja koristi se
za pecCenje manje koli¢ine
sendvica, mesa, pivskih
kobasica, kao i za pecenje
tosta.

ROSTILJ SA VENTILATOROM
U ovom nacinu delovanja u
pogonu su istovremeno infra
grejaé i ventilator. Nacin je
prikladan za pe€enje mesa na
rostilju i za pecenje vecih
komada mesa i peradi na
jednom nivou rerne, odnosno

za gratiniranje i postizanje
hrskave kore/koZice.
GORNJI GREJAC SA

VENTILATOROM

Aktivni su gornji grejac i
ventilator. Ovaj sistem koristi se
za pecenje vecih komada
mesa, peradi. Primeren je i za
gratiniranje jela.
VRUC VAZDUH |
GREJAC

Deluju donji i okrugao grejac te
ventilator s vruéim vazduhom.
Koristi se za pecenje pice,
vlaznog peciva, voc¢nih torti, te
dizanog i prhkog testa.

DONJI



Sistem
Predlozena
temperatura
°C
Sistemi rerne
N\
&
180
.
180
2
180
88
=
60
180
*0
o
70

* Ova se funkcija Kkoristi
efikasne klase u skladu sa

energetsko

Opis

VRUC VAZDUH

Deluju okrugli greja¢ i ventilator.
Ventilator na zadnjoj stranici
rerne omogucava stalno
kruZzenje vruéeg vazduha oko
pecenja ili kola¢a. Koristi se za
pecenje mesa i kolaca na viSe
nivoa.

DONJI GREJAC |
VENTILATOR
Ovakav nacin grejanja

prikladan je za pecenje niskih
kolaéa od dizanog testa, i za
kiseljenje voéa i povréa.
GORNJI | DONJI GREJAC S
VENTILATOROM

Deluju gornji i donji greja¢ te
ventilator. Ventilator omogucuje
ravhomerno kruzenje vruceg
vazduha u rerni. Nacin je
primeren za pecenje svih vrsta
kola¢a, za odmrzavanje hrane,
za suSenje voca i povrca.
PODGREJAVANJE SERVISA
Koristi se kada zelite servis
(tanjire, Solje) prethodno
zagrejati, da bi hrana ostala
duze vreme topla.

SPORO PECENJE *

Funkcija omoguéava nezno,
sporo i ravnomerno pecenje,
zato hrana ostane mekana i
so¢na. Podesna je za pecenje
mesa, ribe i kolaéa na jednom
nivou.

ODMRZAVANJE

Vazduh kruzi bez uklju¢enih
grejaca. Deluje samo ventilator.
Koristi se za  polagano
odmrzavanje zamrznute hrane.
AQUA CLEAN

Toplotu seva samo donji grejac.
Koristi se za ciSéenje rerne,
odnosno  uklanjanje  mrlja.
Program se izvede u roku 30
minuta.

standardom EN 60350-1.

SR

za odredivanje

OPIS SISTEMA PECENJA

Za zagrejavanje prazne rerne potro$i se mnogo
energije, stoga se uzastopnim pecenjem viSe vrsta
kolac¢a ili pica ustedi prilicna kolic¢ina energije,
obzirom da je rerna veé zagrejana.

Koristite tamne, silikonom prevucene ili emajlirane
tepsije za pecenje, jer takve tepsije narocito dobro
provode toplotu.

Kada koristite hartiju za pecenje, proverite da li je
postojana na visokim temperaturama.

Tokom pripreme hrane u rerni nastaje vec¢a koli¢ina
pare koja se odvodi kroz dimnjak na poledini
aparata. Para moze da se kondenzuje na vratima ili
na poklopcu aparata (ovisno o modelu). Ovo je
uobicajena pojava koja ne uti€e na funkcionisanje
aparata. Nakon zavrSetka kuvanja krpom obriSite
nakupljeni kondenzat.

Pri kraju vremena peéenja rernu mozete iskljuditi
priblizno 10 minuta pre zavrSetka pecenja, i
iskoristiti akumuliranu toplotu, te tako usStedeti
energiju.

Jela nemojte hladiti u zatvorenoj rerni, jer necete
modi izbec¢i kondenzat.

Vodilice nivoa pecenja

SISTEMI RERNE

OSVETLJENJE RERNE
Osvetljenje rerne ukljucuje se automatski uvek kada
je izabran bilo koji na¢in rada.

»
SSS BRZO PRETHODNO
ZAGREJAVANJE RERNE
Koristi se kada zelite rernu $to brze zagrejati na
trazenu temperaturu. Ova funkcija nije primerena za
pecenje jela.
— Dugme za izbor funkcije obrnite u polozaj "brzo
prethodno zagrejavanje”.
— Koriste¢i dugme za biranje temperature podesite
trazenu temperaturu rerne.

—— GORNUJI I DONJI GREJAC

Grejaci na gornjoj i donjoj strani rerne ravnomerno
sevaju toplotu u unutradnjost rerne. Kolace i meso
smete peéi samo na jednom nivou.
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Pecenje mesa
Mozete koristiti posudu iz emajla, vatrostalnog
stakla, gline ili kovanog gvozda. Tepsije iz
nerdaju¢eg Celika nisu primerene, jer snazno
odbijaju toplotu.

Pecenje kolaca

Koristite samo jedan nivo i tamne tepsije. U svetlijim
tepsijama kolaci se loSije ispeku, jer takva tepsija za
pecenje odbija toplotu.

Modele uvek postavite na reSetku; ukoliko koristite
prilozenu tepsiju, reSetku izvadite. Ako rernu
prethodno zagrejete, vreme pecenja bice krace.

Duboku tepsiju ne smete tokom
pecenja stavljati u 1. vodilicu.

YVYVY VV VELIKI ROSTILJ | ROSTILJ
Kod velikog rostilja deluju gornji grejac i infra grejac,
postavljeni na plafonu rerne.

Kod rostilja radi samo infra greja¢ koji je sastavni
deo velikog rostilja.

Infra grejaé  (rostilj)) prethodno zagrejavajte 5
minuta.

Kada koristite rostilj manje i veée povrSine,
maksimalna temperatura je 230°C.

Celo vreme kontroliSite postupak pecéenja. Zbog
veoma visoke temperature meso moze veoma brzo
zagoreti!

Pecenje infra grejaem primereno je za hrskavu i
nemasnu pripremu kobasica, rezanih komada mesa
te ribe (stejk, Snicla, komadi lososa ...) ili pe¢enog
hleba.

Kada pecete na reSetki, namazite je uljem da se
meso ne uhvati na nju, i reSetku stavite u 4. vodilicu.
Ispod nje, u 1. ili 2. vodilicu umetnite tepsiju u koju
¢e se sakupljati masnoce i sok koji se cede iz mesa.

Nakon svakog pecenja na rostilju ocistite rernu i
pribor.

Kada pecete meso u tepsiji, pazite da u njoj uvek
bude dovoljno teénosti, da meso ne zagori. Tokom
pecenja meso okrenite.

Roétilj koristite samo kada su vrata
rerne zatvorena.

Tokom pecenja na rostilju odnosno koriséenjem
infra grejaca, reSetka, grejac infra i ostali pribor
u rerni jae se ugreju, zbog toga u radu koristite
zastitne rukavice i posebna klesta za hvatanje
mesa.

SR

PECENJE NA RAZNJU (ovisno o modelu)
Maksimalna dozvoljena temperatura  prilikom
upotrebe raznja je 230°C.

Nosa¢ raznja stavite u 3. vodilicu odozdo, a u 1.
(donju) vodilicu stavite plitku tepsiju za sakupljanje
kapaju¢e masnoce.

Meso nabodite na viljuske raznja i pri¢vrstite ga
Srafovima.

Drske viljuski namestite na prednje postolje raznja, a
vrh ugurajte u otvor na desnoj strani zadnje stranice
rerne (otvor je zasti¢en obrtnim poklopcem).

Odsrafite dr8ku raznja i zatvorite vrata.

Rernu ukljudite na sistem VELIKI ROSTILJ.

Rostilj nemojte koristiti na nivou br. 4.

Rostilj koristite samo kada su vrata rerne
zatvorena.

yvyv

ROSTILJ SA VENTILATOROM
Na ovom sistemu istovremeno rade infra grejac i
ventilator. infra greja¢ i ventilator. Koristi se za
pecenje mesa, ribe, povréa (pogledati opis i savete
za ROSTILJ)

B
\J A o
= \/RUC VAZDUH | DONJI GREJAC
Deluju doniji i okrugao greja¢ te ventilator s vruéim
vazduhom. Primereno za pecenje pica, jabuénih

pita, vo¢nih torti (pogledati opis i savete za GORNJI
i DONJI GREJAC).

& vruc

\& VRUC VAZDUH

Deluju okrugao greja¢ i ventilator. Ventilator na
zadnjoj stranici rerne omogucuje stalno kruzenje
vruéega vazduha oko pecenja ili kolaca.
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Pecenje mesa

Mozete koristiti tepsije iz emajla, vatrostalnog stakla,
gline ili kovanog gvozda. Tepsije iz nerdajuceg
Celika nisu primerene, jer izrazito odbijaju toplotu.
Tokom pecenja pazite da u tepsiji uvek bude
dovoljno tecnosti, da meso ne zagori. Tokom
pecenja meso okrenite. Ako pecenje pokrijete, meso
ée se socnije ispedi.

Pecenje kola¢a

Preporucljivo je prethodno zagrejavanje rerne.

Sitne kolacice i kekse mozete peci u niskoj tepsiji za
pecenje, na viSe nivoa (2. 3.).

Pridrzavajte se toga da vreme pecenja u jednakim
tepsijama moze da bude razli¢ito. Mozda ¢ete morati
gornju tepsiju izvuéi pre nego donju.

Modele uvek stavite na resetku; samo ako koristite
prilozenu tepsiju, reSetku mozete izvaditi.

Kekse uvek napravite jednake veli¢ine (debljine), jer
ée se tako ravnomerno zape¢i.

Tokom pecenja nemojte stavljati
duboku tepsiju u 1. vodilicu.

== DONJI GREJAC | VENTILATOR

Koristi se za pecenje nisko dizanih kola¢a i za
kiseljenje voca i povrca. Koristite 2. vodilicu odozdo,
i nemojte koristiti previsoke modele, tako da
zagrejani vazduh moze kruziti i po gornjoj strani jela.

Konzerviranje (kiseljenje)

Hranu za konzerviranje i staklenke pripremite kao i
obi¢no. Koristite staklenke sa gumenim obru¢em i
staklenim poklopcem. Nemojte koristiti staklenke s
navojnim ili metalnim poklopcima, niti metalne
limenke. Staklenke neka budu jednake veliCine,
odnosno zapremine, napunjene istim sadrzajem, i
dobro zatvorene.

U duboku tepsiju sipajte 1 litar vruée vode (cca.
70°C) i zatim u nju poslazite 6 pripremljenih
staklenki, te stavite tepsiju u rernu u 2. vodilicu.

Tokom kuvanja promatrajte namirnice i kuvajte sve
dok te€nost u staklenkama ne poc¢ne klju¢ati - do
pojave mehuri¢a u prvoj staklenki.

Y

= GORNJI DONJI GREJAC |
VENTILATOR

Koristi se za pecenje svih vrsta kolaa, za
odmrzavanje hrane, te suSenje voéa i povréa. Pre
nego S$to stavite namirnice u zagrejanu rernu,
pricekajte da se signalno svetlo prvi puta ugasi.
Najbolje rezultate pe€enja postici ¢ete peCenjem na
samo jednom nivou.

Rernu je potrebno prethodno zagrejati. Koristite 2. ili
4. vodilicu odozdo.

SR

@ ODMRZAVANJE
U ovom rezimu rada vazduh kruzi bez uklju¢enih
grejaca.

Za odmrzavanje su primerene torte sa Slagom i
kremom od putera, kolaci i keksi, hleb i Zemicke, te
duboko zamrznuto voce.

$9%

~— PODGREJAVANJE SERVISA
Koristi se kada Zelite servis (tanjire, Solje) prethodno
zagrejati, da bi hrana ostala duze vreme topla.

-& SPORO PEGENJE

(GENTLEBAKE )

Funkcija omoguéava nezno, sporo i ravnomerno
pecenje, zato hrana ostane mekana i socna.
Podesna je za pe€enje mesa, ribe i kolata na
jednom nivou.

OWN
\> AQUA CLEAN

Toplotu seva samo donji grejac. Koristi se za
¢iSéenje rerne, odnosno uklanjanje mrlja. Program
se izvede u roku 30 minuta.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre (CiS¢enja iskljuéite aparat iz
elektritne instalacije i pricekajte da se
ohladi.
Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati
deca bez odgovarajué¢eg nadzora!

Prednja strana kucista iz nerdajuceg lima

(ovisno o modelu)

PovrSinu Gistite samo blagim sredstvom (npr.
sapunicom) i mekim sunderom koji ne ostavlja
ogrebotine. Nemojte koristiti gruba sredstva za
¢isc¢enje ili deterdZzente koji sadrze topila, jer njima
mozete ostetiti povrsinu kucista.

Lakovane povrsine i delovi iz vestackih masa
(ovisno o modelu)

Dugmad, drsku vrata, nalepnice i tipske tablice
nemojte nikad Ccistiti abrazionim sredstvima ili
abrazionim pomagalima za ¢iS¢enje, sredstvima za
¢iSéenje na osnovi alkohola, ili sa samim alkoholom.
Mrlje odmah odstranite mekom krpom i vodom,
inaCe moze doci do oSte¢enja povrsine.

Mozete koristiti sredstva i pomagala za ¢i$¢enje koja
su namenjena takvim povrSinama; pri tome se
pridrzavajte uputstava proizvodaca sredstva.

Emaijlirane povrsine (rerna, povrsina za kuvanje)
Za CiSc¢enje koristite viaznu krpu i malo deterdZenta.
Masne mrlje mozete ukloniti toplom vodom i
posebnim deterdZzentom za emajl.

Nikad nemojte koristiti gruba sredstva za ¢is¢enje
emajliranih povrsina, jer cete time trajno oStetiti
povrsinu aparata.
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Staklene povrsine

Za Ciscenje stakla na vratima rerne nemojte koristiti
grube materijale koji uzrokuju ogrebotine (npr. gruba
strana sundera, metalna mrezica ili ¢elicna vuna), jer
staklo moze da se oSteti i zdrobi.

Staklene povrsine Ccistite posebnim sredstvima za
staklo, ogledala ili prozore.

CISCENJE RINGLI ZA KUVANJE

Okolicu elektriénih polja za kuvanje Cistite vruéom
vodom i dodatkom deterdZenta za pranje sudova.
Ako je prljavstina tvrdokorna, koristite €eli€nu vunu
natopljenu u deterdZent. Ringle nakon toga treba
obrisati da budu potpuno suve.

Tecnosti koje sadrze so, jela koja prekipe, te vliaga
Stete elektri¢nim ringlama za kuvanje, zbog toga ih u
tim sluGajevima treba uvek ocistiti i obrisati da budu
potpuno suve.

Za negu ringli koristite uobiajena sredstva za
CiS¢enje i negu elektriCnih ringli, koja mogu da se
nabave u radnjama. Ako je ringla lagano ugrejana,
sredstvo ¢e brze prodreti u pore.

Obrugi ringli za kuvanje napravljeni su iz nerdajuceg
Celika. Zbog termickih opterecenja, tokom kuvanja
mogu se ofarbati u Zuto. To je sasvim prirodna
fizikalna pojava. PoZutela mesta mozete odstraniti
uobi¢ajenim sredstvima za negu metala. agresivna
pomagala za CiS¢enje sudova nisu preporucljiva za
CiS¢enje obruca, jer su abraziona i mogu ostaviti
ogrebotine.

CISCENJE STAKLOKERAMICKE
POVRSINE

Ohladenu staklokeramiku povrSinu ocistite nakon
svake upotrebe, jer ¢e se inae nakon sledeée
upotrebe i najmanja neéisto¢a zape¢i na vrucoj
povrsini.

Za redovno odrzavanje staklokeramicke povrSine
koristite specijalna sredstva za negu koja na njoj
naprave zastitni sloj, koji je Stiti od dalje prljavstine.

Pre svake upotrebe, sa staklokeramicke povrsine i
sa dna sudova obriSite prasinu ili eventualne druge
strane predmete, koji bi mogli da izgrebu povrsinu.

9 Celignom vunom, grubim sunderima i
abrazionim praScima mozZete ogrepsti povrSinu.
Takoder je mozZete oStetiti upotrebom agresivnih

SR

rasprSivaca i neprimerenih te¢nih sredstava za
ciSéenje.

Habanje Stampanih uzoraka na plo¢i moze
uzrokovati koriSéenje agresivnih sredstava za
¢iséenje ili grubih, ostec¢enih donjih delova sudova.
Manju necistoéu Cistite vlaznom mekom krpom, a
povrsinu zatim obriSite da bude suva.

Fleke od vode skinite blagom rastopinom sirceta, ali
njome ne smete brisati okvir (odredeni modeli), jer
ovaj time gubi sjaj.

Ne koristite agresivne rasprsivace niti sredstva za
uklanjanje kamenca.

Jacu nedistocu uklonite posebnim sredstvima za
¢iS¢enje staklokeramickih povrSina, i pri tom se
pridrzavajte uputstava proizvodaa sredstava za
CiSéenje. Pazite da sredstvo nakon nanoSenja
temeljito odstranite, jer ¢e u protivnom ostaci
sredstva prilikom zagrejavanja polja  oStetiti
staklokeramic¢ku povrsinu.

Tvrdokornu i zape€enu prljavstinu  skidajte
strugalicom. Pri tom pazite da plasticha rucka
strugalice ne dode u dodir s vruéom povrS§inom za
kuvanje. Pazite da se strugalicom ne povredite.

1
N

Strugalicu koristite samo u onim slu€ajevima

kada prijavstinu ne mozete odstraniti mokrom krpom
ili specijalnim sredstvima za ¢iscenje
staklokeramickih povrsina.
Strugalicu drzite pod pravilnim uglom (45° do 60°).
Neznim  pritskom klizite po staklu preko
od$tampanih (nacrtanih) oznaka i tako skidajte
prljavstinu.  Pri tome pazite da plastiéna rucka
strugalice ne dode u dodir sa vru¢éom povr§inom za
kuvanje!

s AN
9 Strugalicu nemojte okretati tako da bude

pravougaono na staklo, i o$trim boc¢nim ivicama
strugalice nemojte strugati po povrsini stakla.
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& e
Seéer i hrana sa visokom koncentracijom $edera
mogu trajno oStetiti staklokeramiku povrSinu, zato
Secer i slatka jela treba smesta sastrugati
strugalicom sa staklokeramicke povrsine, iako je
plo¢a za kuvanje jo$ vruéa.

A

@ Promena boje staklokeramicke povrsine nema
efekata na delovanje i stabilnost povrsine. Najce$ce
je to posledica ostataka hrane, koja se je zapekla,
odnosno je uzrokuje dno posude (na primer
aluminijumski ili bakreni lonac), §to je kasnije veoma
tesko potpuno ukloniti.

Upozorenje: sve spomenute oznake pre svega su
estetskog znacaja, i direktno ne utiCu na delovanje
aparata. Uklanjanje tih greSaka nije predmet
garancije.

RERNA

Unutrasnje stranice rerne odistite vlaznim sunderom
i deterdzentom. Ako su na stranicama zagoreli
ostaci hrane, koristite posebno sredstvo za emajl.
Nakon ¢is¢enja temeljito osusite rernu.

Rernu gistite samo kada je hladna.

Nikad nemojte koristiti gruba sredstva za ¢isc¢enje
emajliranih povrSina, jer éete time trajno oStetiti
emajlirane povrsine.

Opremu rerne (reSetku, tepsije, i sl.) perite koristec¢i
sunder i deterdzent, ili delove opreme operite u
masini za pranje sudova. Ako su jace zaprljani
koristite odgovarajuéi deterdzent.

CISCENJE RERNE FUNKCIJOM AQUA

CLEAN

DUGME ZA 1ZBOR SISTEMA PECENJA obrite na
W\

AQUA CLEAN °O . DUGME za izbor

TEMPERATURE postavite na 70°C.

U staklenu tepsiju sipajte 0,6 litra vode i umetnite je
u donju vodilicu.

Nakon 30 minuta ostaci hrane na emajlu rerne
omeksace do te mere da ih moZete obrisati vilaznom
krpom.

Sistem AQUA CLEAN koristite samo
nakon Sto se je rerna u potpunosti
ohladila.

VADENJE | CISCENJE ZICANIH |
TELESKOPSKIH VODILICA

Vodilice Ccistite samo uobiajenim sredstvima za
ciséenje.

Vodilice uhvatite na donjoj strani i povucite ih prema
unutrasnjosti rerne.
Na gornjoj strani ih izvucite iz otvora.

SR

Teleskopske vodilice ne smete prati u
masini za pranje sudova.

STAVLJANJE KATALITICKIH ULOZAKA

Za ¢iS¢enje koristite samo uobicajene proizvode za
ciséenje.

|Izvadite bo¢ne nosace za vodilice i teleskopske
klizne letve (ovisno o modelu).

Kataliticke uloSke nataknite na obeSene reSetke.
Gornji deo reSetki nasadite na gornje otvore “A* u
kataliticke uloske.

ResSetke s katalitickim uloScima obesite na gornje
otvore u bo€nim stranicama rerne “A".

Gurnite ih u fleksibilne otvore na donjoj strani rerne
B

Kataliticke uloske ne smete prati u
masini za pranje sudova.

ZAMENA SIJALICE

Sijalica je potroSni materijal i garancija za nju ne
vredi. Pre zamene sijalice iz rerne izvadite tepsije,
reSetku i vodilice.

Pre promene sijalice iskljuCite aparat iz
elektricnog napajanja.

Odsrafite poklopac sijalice i izvucite sijalicu.

Halogena sijalica: G9, 230 V, 25 W.
(Obi¢na sijalica E14 230 V, 25W ovisno o modelu)

@

Koristite zastitu da se ne opecete.
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MEKANO ZATVARANJE VRATA

(ovisno o modelu)

Aparat je opremljen napravom koja ublazava udarce
prilikom zatvaranja vrata — ,KOMFORT". Taj sistem
omogucuje tiho i nezno zatvaranje vrata.

Ako je sila primenjena u zatvaranju
vrata prejaka, efekat sistema se
smanjuje, a moze da bude ugrozena i
bezbednost sistema.

BRAVA NA VRATIMA (ovisno o modelu)

Bravu vrata otvarate laganim pritiskom palca udesno
i istovremenim povlagenjem vrata ka sebi (prema
spolja).

Kada se vrata rerne zatvore, brava se
automatski vraéa u pocetni polozaj.

SKIDANJE | MONTAZA VRATA RERNE

(ovisno o modelu)

1. Otvorite vrata rerne (do krajnjeg polozaja).

2. Obrnite donji deo $arnira na vratima (standardno
zatvaranje). U sluaju vrata sa Sarnirima
COMFORT donji deo obrnite za 90°.

3. Polagano zatvarajte vrata rerne, sve dok se donji
delovi ne prilegnu u $arnire bo¢nih letava vrata.
Vrata pritvorite pod uglom 15° (obzirom na
zatvoren polozaj vrata) i povucite ih sa obaju
Sarnira aparata.

Pre nego $to vrata montirate nazad,
proverite da li su li donji delovi pravilno
uglavljeni u bo¢ne letve vrata. Time
¢ete spreciti iznenadno zatvaranje
Sarnira koji su priévr§¢eni na jake
federe, zato kod iznenadnog
oslobadanja donjega dela postoji
opasnost od osteéenja vrata.

SR

SKIDANJE | MONTAZA VRATA RERNE
(ovisno o modelu)

1. Otvorite vrata rerne (do krajnjeg polozaja).

2. Podignite i obrnite donje delove.

3. Polagano =zatvarajte vrata rerne, lagano ih
podignite, i skinite sa obaju $arnira aparata.

2 = 1

9 Da bi vrata ponovo montirali, postupite
obrnutim redosledom. Ukoliko opazite da se vrata
nepravilno otvaraju ili zatvaraju, proverite da li su
Sarniri pravilno zakaceni za nosace Sarnira.

SKIDANJE | STAVLJANJE STAKLA VRATA
(ovisno o modelu)

Staklo vrata mozete ogistiti i sa unutrasnje strane, ali
za takav zahvat treba izvaditi vrata. Skinite vrata
rerne (pogledati poglavlje Skidanje i namestanje
vrata rerne).

Lagano podignite nosate na levoj i desnoj strani
vrata (oznaka 1 na nosacu), te ih zatim lagano
povucite van iz stakla (oznaka 2 na nosacu).
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Staklo vrata uhvatite na donjoj ivici, lagano ga
podignite da se izvadi iz nosaca, i skinite.

Unutrasnje tre¢e staklo (imaju samo odredeni
modeli) izvadite tako da ga podignete i odstranite.
Skinite i gumice na staklu.

\II

9 Staklo montirajte natrag obrnutim redosledom.
Oznake (polukrugovi) na vratima i na staklu moraju
se prekrivati.

Skidanje i stavljanje stakla vrata
(ovisno o modelu)

Odsrafite zavrtnje na levoj i desnoj strani vrata i
izvucite gornju letvu. Sada izvadite staklenu plo¢u
vrata.

9 Za ponovno namestanje staklene plohe
postupite obrnutim redosledom.

SR

TABELA SMETNJI/KVAROVA
Smetnja/kvar Uzrok

Kuéni  osiguraé  Pozovite servisnu sluzbu.
CeSce izbacuje. Proverite da li snaga svih
ukljuéenih aparata mozda ne

prevazilazi maksimalan
kapacitet vase kuc¢ne
instalacije.
Osvetlienje rerne  Zamena sijalice u rerni
ne radi. opisana je u poglavlju

"Ciséenje i odrzavanje®.
Jelo je lose Da li ste pravilno regulisali

peceno ... temperaturu i izabrali
primeren sistem grejanja?
Dali su vrata rerne
zatvorena?

Otklanjanje kvarova odnosno reklamacija koje
nastanu kao posledica nepravilnog prikljuéenja
ili upotrebe aparata, nisu predmet garancije. U
tom slucaju troSkove popravaka snosi korisnik
sam.

UPUTSTVA ZA POSTAVLJANJE |
PRIKLJUCENJE APARATA

POSTAVLJANJE APARATA (mm)

l

-1

min 100 _

H_

[

850

850 - max. 940

500

Susedni zidovi ili kuhinjski elementi koji su najblize

aparatu (podovi, zid pozadi aparata, bo¢ne stranice)
moraju biti otporne na temperaturu najmanje 90 °C.

16



NAMESTANJE POKLOPCA

(ovisno o modelu)

ZASTITA OD PREVRTANJA APARATA
(mm) (ovisno o modelu)

19,5
o
3
2 500
2k J
13-30 13-30
3
o
Nv

\II

9 Nosag pri¢vrstite na zid prema skici koristeci

dodatne zavrtnje i plasticne uloSke za $Srafove.
Ukoliko prilozene pri€vrsne delove ne mozete
koristiti, upotrebite druge pomocu kojih éete nosac
bezbedno pri¢vrstiti na zid.

SR

NIVELISANJE APARATA | DODATNO
PODNOZJE (ovisno o modelu)

REGULISANJE VISINE SPORETA

(ovisno o modelu)

Visina $poreta iznosi 900 mm. Visinu aparata
mozete da reguliSete birajuci visine izmedu 850 i
940 mm.

1. Sporet poloZite na patos, tako da pogiva na
zadnjoj stranici.
2. Odvrnite Srafove, kao Sto to prikazuje strelica.

Torx T20

3. Regulisite trazenu visinu.
4. Ponovno pritegnite Srafove.

Sporet treba da bude postavljen horizontalno!

Pridrzavajte se narednih postupaka:

1. Obrtanjem podesivih Srafova (pogledati Sliku 1)
izaberite odgovarajué¢i polozaj odnosno visinu
Sporeta.

2. Kotaci¢e (pogledati Sliku 2) reguliSete tako da ih
pritegnete pomoc¢u dva $rafa na prednjoj strani
podne letve. Libelom proverite da li je $poret
postavljen posve horizontalno.

3. Otvore na prednjoj strani podne letve zapusite
Eepi¢ima (pogledati Sliku 3).
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PRIKLJUCENJE APARATA NA
ELEKTRICNU MREZU

Elektriéni Sporet je potrosac elektricne energije,
zbog toga njegova instalacija i postavljanje mora
odgovarati vaze¢im propisima i standardima.

Za spajanje su na raspolaganju tri

mesingane  spojke. Za  trofazno
priklju¢enje (380-415V, 3N~) treba
koristiti jednu spojku, a za jednofazni

priklju¢ak (220-240 V ~) potrebne su tri
spojke.

220-240V-~

Na stabilnom delu elektriéne instalacije pred ulazom
u aparat mora biti postavljena naprava, koja prekida
dovod napona u aparat, i Ciji razmak izmedu
kontakata iznosi najmanje 3 mm.

Instalaciju Sporeta sme uraditi samo ovlascéeni
struéno osposobljeni tehni¢ar. On je odgovoran da je
povrSina za kuvanje na Sporetu nakon ugradnje u
potpuno horizontalnom polozaju, te da je Sporet
pravilno  prikljuéen na elektricnu instalaciju.
Ovlasc¢eni struénjak mora takode proveriti delovanje
funkcija aparata. Montaza S$poreta mora biti
potvrdena u garantnom listu.

SR

Za priklju€enje na elektricnu instalaciju Stednjak je
opremljen trofaznim priklju¢kom i kabelom HO5VV-
F5G-1,5 (prethodna oznaka CGLG 5Cx1,5)
(osigurac 3x16 A).

Za jednofazni priklju¢ak na elektricnu mrezu koristite
prikljuéni kabl HO5VV-F3G-4 (prethodno GGLG
3Cx4), (osigurac 32 - 40 A za tip).

Za zastitu od habanja, zavrSeci vodi¢a moraju biti
obuceni u primerene spone.

Nakon spajanja vodi¢a i njihovog priévrS¢enja
Srafovima u prikljuénu kutiju, provedite priklju¢ni kabl
kroz bezbednosnu $tipaljku, koja ga §titi od trganja.
Na kraju zatvorite poklopac priklju¢ne kutije.

ZASTITA PRIKLJUCNE KUTIJE

Prikljuéne spone neka budu zasti¢ene poklopcem,
pogledati dodatnu opremu. Postoji opasnost strujnog
udara.

VAZNO UPOZORENJE

Kod bilo kakve montaZze ili rastavljanja aparata koji
ne spadaju u redovnu upotrebu, iskopcajte aparat iz
elektricne instalacije.

Prilikom montaze aparata duznost servisera je

da uradi sledece:

— Proveri pravilnost elektricnog priklju¢ka na
instalaciju;

— Proveri delovanje grejaca, dugmadi za upravljanje
i ostalih elemenata;

— Predstaviti stranci sve funkcije aparata i upoznati
je s nadinom servisiranja i odrzavanja.

UPOZORENJE

Elektriéni Sporet spada u aparate razreda | po
klasifikaciji aparata Sto se tice stepena zastite od
povreda elektricnom strujom, stoga mora da bude
priklju¢en na elektricnu instalaciju sa zastitnim
vodom.
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ODLAGANJE DOTRAJALOG
APARATA

Ambalaza proizvoda izradena je iz prijaznih
materijala za okolinu, koji mogu bez opasnosti za
Zivotnu sredinu ponovno biti preradeni (reciklirani),
deponovani, ili unisteni. U tu su svrhu svi ambalazni
materijali primereno oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi
oznacuje da tim proizvodom ne smete rukovati kao i
sa ostalim otpadom iz domadinstva. Umesto toga
treba da bude uru€en na ovlas¢ena zbirna mesta za
recikliranje elektronickih i elektriénih aparata.

Ispravnim naéinom odlaganja ovog proizvoda
spreCicete potencijalne negativne posledice na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi inaée mogli
ugroziti neodgovaraju¢im odlaganjem otpada ovog
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju
ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Va$
lokalni gradski ured za sakupljanje otpada,
komunalnu sluzbu, ili radnju u kojoj ste kupili
proizvod.
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TEST PECENJA

Testirano u skladu sa standardom EN 60350-1.

PECENJE
Plitka emajlirana tepsija
- 2’ 3’ 4 @ 130-140* 35-55
& —
Plitka emajlirana tepsija
Okrugao metalni model
226 / nosiva reSetka A
2 (] 160-170* 20-35
2 —_— 170-180
- 2x Okrugao metalni — 55-75
model 220 / nosiva
resetka 2 [70) 170-180
& - 45-65
- Nosiva resetka 4 vy 230 1-4
Resetka + plitka tepsija
koja sluzi kao posuda za
sakupljanje kapajuéih & e Eel 05
sokova
* Prethodno ugrejati rernu na 10 minuta

Pridrzavamo pravo do eventualnih izmena ili greSaka u uputstvima za upotrebu.
ID 602012
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