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ELIMINAREA APARATELOR VECHI

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul sau indica faptul ca acest produs nu poate fi considerat deseu

domestic. Acesta trebuie inmanat unui punct de colectare pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
mmm  Prin asigurarea ca acest produs este eliminat corect, vetj ajuta la protectia mediului inconjurator si a sanatatii
umane, care ar putea sa afectata in urma eliminarii necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatji
detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam contactatj biroul local din orasul dumneavoastra, service-ul de
eliminare a deseurilor casnice sau magazinul de unde atj achizitionat acest produs.

UTILIZAREA CORECTA
Plita trebuie utilizata doar pentru pregatirea de feluri de mancare in casa. Nu poate fi folosit in alt scop.

PENTRU INFORMAREA DUMNEAVOASTRA...

Va rugam sa cititj acest manual cu atentje Tnainte de a utiliza aparatul. Manualul contine informatji importante despre
siguranta aparatului si despre cum trebuie sa utilizati si sa avetj grija de aparatul dumneavoastra ca sa va confere cat
mai multj ani de zile de functionare fiabila.

Tn cazul in care aparatul dumneavoastra va dezvolta o defectiune, va rugdm s& consultati mai intai sectiunea “Ce s&
faceti daca aveti probleme cu aparatul?” Putej rectifica adesea singur problemele minore ale aparatului, fara sa fitj
nevoit sa apleati la un inginer service. Va rugam sa pastrati acest manual intr-un loc sigur si sa il recomandatj noilor
proprietari ai aparatului pentru informarea si siguranta acestora.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

CONECTARE $I FUNCTIONARE

« Aparatele sunt construite in concordanta cu reglementarile de siguranta corespunzatoare.

« Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele relevante de siguranta. Cu toate acestea,

« varecomandam ca persoanele cu capacitatj fi zice, motrice sau mentale reduse sau persoanele care nu au
experienta sau cunostinte despre acesta, sa nu foloseasca aparatul dac a nu sunt supravegheate de o persoana
califi cata. Aceeasi recomandare se aplica daca aparatul este folosit de persoanele minore.

« Conectarea aparatului la sursa principala de alimentare si repararea, precum si intretinerea aparatuluii, pot fi
efectuate doar de catre un electrician calificat conform reglementarilor de siguranta valabile in prezent. Pentru
siguranta dumneavoastra, nu permiteti nimanui, in afara de tehnicianul calificat de service sa instaleze, sa
ntretina sau sa repare acest aparat.

+ Verificati pentru a va asigura ca priza are clasificarea corecta (16 A, 230V) inainte de a conecta aparatul.
Utilizati aparatul numai daca instalatia electrica a locuintei dvs. este de 16 A.

* Nivelul de zgomot: Lc < 70 dB(A)

Referitor la plita
Nu atingeti niciodata suprafata aparatelor de gatit sau de incalzit. Ele se
pot incalzi in timpul functionarii. Nu lasati copiii sa se apropie. Exista
riscul sa va ardeti!
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Intotdeauna plasat si folosit aparatul pe o suprafaté uscata, stabila, nivelata si orizontala.
Nu permitefj niciodata ca plita cu inductie sa functioneze nesupravegheata, intrucat
sefarea puterii mari (power max. - max. putere) va rezulta in reactji extrem de rapizi.
Atunci cand gatit, fiti atent la viteza de incalzire a zonelor de gatit. Evitat fierberea oalelor
pana ce se termind apa din ele intrucét exista riscul supraincalzirii oalelor!

Nu asezatj oale goale si tigai pe zonele de gatit care au fost pomite.

Avefi grija atunci cand folositj tigai care fierb la foc mic, caci apa care fierbe se poate
reduce pe neobservate, putand avaria oalele si plita, fapt pentru care nimeni nu-giva
asuma nicio raspundere.

Este esential ca dupa utiizarea unei zone de gatit, sa o opri.

Grasimile si uleiul supraincalzit pot lua foc instantaneu. Supravegheatj pregatirea
mancarii cu grasime si ulei. Nu stingefi niciodata grasimile $i uleiul ars cu apal Asezatj
capacul pe tigaie si oprifi zona de gt

Suprafata sticlei ceramice a plitei este extrem de tare. Cu toate acestea, trebuie sa evitafj
sa scapatj obiecte tari pe sticla ceramica a plitei. Obiectele ascuiite care cad pe plita o pot
sparge.

Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei
dumneavoastra, opritj imediat aparatul. Deconectaj imediat siguranta si sunat la
Serviciul Client.

Daci plita nu poate fi oprita din cauza unei defectri a controlului senzorului, deconectafj
imediat aparatul si sunafj la Serviciul Clientj.

Aveti grija cand folositj aparate de uz casnic! Cablurile de conectare nu trebuie sa intre in
contact cu zonele de gatit.

Plita cu sticla ceramica nu trebuie utilizata intr-0 zona de depozitare.

Nu punetj folie de aluminiu sau plastic pe zonele de gatit. Tinefi departe de zonele de
gatit fierbintj ale plitei tot ce s-ar putea topi, precum plasticul, folia $i in special zahar si
alimente indulcite. Folositi un burete razuitor special pentru sticld pentru a indeparta
imediat zaharul de pe plita ceramica (atunci cand aceasta nu este inca fierbinte) pentru a
evita avarierea plitei.

Articolelel din metal (oale si tigai, tacamuri etc.) nu trebuie sa fie niciodatd puse pe plita
cu inductie deoarece s-ar putea incinge. Risc de arsuri!

Nu asezatj combustibil, obiecte inflamabile sau deformabile la céldura direct sub plita.
Articolele din metal purtate pe corpul dumneavoastra pot sa se incinga in imediata
vecinatate a plitei cu inducie. Atentie! Risc de arsuri! Obiectele ne-magnetizabile (de ex.
inele din aur sau argint) nu vor fi afectate.

Nu utilizafj niciodata zonele de gatit pentru a incalzi conservele nedeschise de méncare
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sau ambalajul facut din compuse materiale. Curentul electric ar putea sa cauzeze o
explozie!

Pastratj butoanele senzorului curate deaoarece murdaria poate fi confundata cu o
atingere cu degetul. Nu punefj nimic (tigai, prosoape etc.) pe butoanele senzoruluil Daca
mancarea fierbe si da in foc peste butoanele senzorului, va sfatuim sa activatj butonul
OFF (OPRIRE).

Tigaile fierbinti nu trebuie sa acopere butoanele senzorului, aceasta poate cauza o oprire
automata a aparatulu.

Activati functia de blocare acces copii daca avelj animale de casa care ar putea veni in
contact cu plta.

Plita cu inductie nu se poate folosi atunci cand functionarea pirolizei are loc intr-un cuptor
incorporabil

Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functjune cu ajutorul unui imer exter sau al
unui sistem cu telecomanda separat.

Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurai-va
ca

zonele fi erbintj pentru gatit nu intra in contact cu cablul de alimentare.

Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functiune cu ajutorul unui timer exter sau al
unui sistem cu telecomanda separat.

Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurai-va
ca

zonele fi erbintj pentru gatit nu intré in contact cu cablul de alimentare.

Nu lasaf cablul de alimentare s atdme peste marginea mesei sau suportului,
AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitatj obiecte pe suprafetele de gati.
AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita cu grasime sau cu ulei poate
fi periculos i poate provoca aparitia unui incendiu. Nu incercatj sa stingeti incendiul cu
apa, ci oprifi aparatul i acoperti fl acara cu un capac sau cu o carpa umeda.

Dupa utilizare stingefj plita folosind elementul de control al acesteia si nu va bazafi pe
detectorul de vase de gatit. (depinde de model)

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapatd, oprisi aparatul pentru a evita riscul de soc
electric. (depinde de model)

Obiectele metalice cum ar fi cufitele, furculitele, lingurile si capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, intrucét se pot incinge. (depinde de model)

Folositi doar proba de temperatura recomandata pentru acest cuptor.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a
evita pericolul de electrosoc.
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»  Nufolosii agentj de curatare abrazivi sau razuitoare de metal pentru a curata usa din
sticla a cuptorului pentru ca acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate determina
distrugerea sticlei.

PERSOANELE AVIZATE

Atengle'

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se incalzesc in timpul utilizari.

Trebuie acordata atentie pentru a evita contactul cu elementele fierbinti. Copii
cu varste sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati
permanent.

*  Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si numai daca inteleg riscurile implicate. Copiii
trebuie supravegheatj, pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea
si intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa fie efectuate de copii
daca acestia nu au cel putin 8 ani si daca nu sunt supravegheati.

*  Nulasati aparatul i cablul de alimentare al acestuia laindeména copiilor mai mici
de 8 ani.

Precautie:

*  Persoanele cu stimulatoare cardiace sau pompe de insulina implantate trebuie sa se
asigure ca implanturile lor nu sunt afectate de plita cu inductie (gama de frecventa a
plitei cu inductie este de 20-50 kHz).

DESCRIEREA APARATULUI

PLITA

Plita este prevazuta cu un mod de gatit cu inductie. O bobina de inductie de sub plita cu sticla ceramica genereaza
un camp alternativ electromagnetic care patrunde in sticla ceramica si induce curentul generator de caldura la baza
oalei. La 0 zona de gatit cu inductie caldura nu mai este transferata de la un element de incalzire prin oale de gatit
n mancarea care este gatita, ci caldura necesara este generata direct in container prin intermediul curentilor de
inductie.

Avantajele plitei cu inductie
Gatitul cu economisire de curent electric prin transferul direct al curentului electric spre oala (sunt necesare oale/
tigai potrivite din material magnetizabil).

« Siguranta marita, deoarece curentul electric este transferat doar atunci cand este asezata o oala pe plita.

« Transfer foarte eficient de curent electric intre zona de gatit cu inductie si baza unei oale.

« Incélzire rapida.

* Riscul de arsuri este minim, intrucat zona de gatit este incalzita prin baza tigaii; mancarea care fierbe si da in foc
nu se lipeste de suprafata.

«  Control rapid, precis al alimentarii cu curent electric.
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FUNCTIONARE

Vasele de gatit pentru plitele cu inductie
Vasele de gatit pentru zonele de gatit cu inductie trebuie sa fie din metal si sa aiba proprietati magnetice. Baza
vaselor trebuie sa fie suficient de mare.

Folositi doar vase de gatit cu o baza potrivita pentru fenomenul de inductie.
Cum puteti stabili daca un vas este potrivit sau nu pentru plita dumneavoastra cu inductie:

Vase de gatit potrivite Vase de gatit nepotrivite

Oale din otel emailate cu o baza groasa Oale facute din cupru, otel inoxidabil, aluminiu, sticla
neinflamabild, lemn, ceramica si teracota

Oale din fonta cu o baza emailata

Oale facute din otel inoxidabil stratificat, otel incorodabil
fermite sau din aluminiu cu o baza speciala

Efectuati testul cu magnetul descris mai jos sau asigurati-va ca oala are simbolul potrivit pentru gatitul cu curent de
inductie.

Testul_ cu magnetul: _ § MAGNET
Apropiati un magnet de baza vasului dumneavoastra.

Daca magnetul este atras de vas, putei folosi vasul

respectiv de gatit pe plita cu inductie.

—

Observatie:
Atunci cand utilizatj tigai potrivite pentru inductie de la anumiti producatori, se pot auzi zgomote care pot fi atribuite
designului acestor tigai.

Aveti grija atunci cand folositj tigai care fierb la foc mic, intrucat apa care fierbe se poate reduce pe neobservate,
putand avaria oalele si plita pentru care nimeni nu-gi va asuma nicio raspundere.

Zona de gatit Diametrul al oalei
@150 mm @120-210 mm

Nu utilizati niciodata oale cu o baza diforma. O baza adanca sau rotunda poate interactiona cu functionarea protectiei
de supraincalzire, astfel ca aparatul devine prea fi erbinte. Aceasta poate duce la craparea sticlei ceramice si la
topirea bazei oalei. Avariile care reies din utilizarea neadecvata a oalelor ori din fi erberea pana la uscare sunt
excluse de la garantje.

SETARI ALE PUTERII .
Puterea de incalzire a zonelor de gatit poate fi setata la diferite niveluri de putere. In tabel veti gasi exemple de cum
sa utilizati fiecare setare.
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Nivelul de gatit: Potrivit pentru:

1-2 Mentinerea mancarii calde. Fierberea unei cantitati mici la foc mic (setarea puterii celei mai
mici).

3 Fierbere.

4-5 Fierberea cantitatilor mai mari sau prajirea unor bucati de carne mai mari pana ce acestea
sunt bine gatite.

6 Prajire, obtinerea de sucuri.

7-8 Prajire.

9-10 Prajire (cea mai mare putere furnizata).

FUNCTIONAREA PLITEI CU AJUTORUL BUTOANELOR PE SENZOR

Instructiunile de utilizare ale produsului

Dupa ce ati introdus stecherul in priza, aparatul va emite un sunet scurt, iar indicatorul de deasupra tastei [On/Off] va
ncepe sa lumineze intermitent, indicand ca aparatul este conectat la o sursa de alimentare, cunoscuta sub numele
de mod standby. Asezati un vas adecvat in centrul ochiului. Pe ecran se va afisa [L] daca apasati tasta [On/Off].
Aparatul va intra Tn modul de selectare iar indicatorul de deasupra tastei [On/Off] va raméane aprins. Apasati tastele
corespunzatoare functiilor pentru a incepe sa utilizati aparatul. Opriti aparatul si treceti pe modul standby prin apasar-
ea tastei [On/Off] dupa finalizarea procesului de gatit.

Mod de gatit

1. Putere:

- Prin apasarea tastei [functie], se va aprinde indicatorul, iar pe ecran se va afisa 1600 indicand faptul ca puterea
standard. Puteti folosi Taste setare valoare pentru a regla nivelul dorit de putere.

- Exista in total 10 niveluri de putere (200W, 400\, 600wV, 800W, 1000wV, 1200W, 1400w, 1600W, 1800w, 2000W).

- Pentru a alege alt mod, apasati tasta [Functie] pentru a schimba modul de gétit sau tasta [On/Off] pentru a opri
aparatul.

2. Temperatura:

- Apasati tasta [functie] pana se va aprinde indicatorul [Temp], iar pe ecran se afiseaza 140 (°C) indicand faptul ca
puterea standard este de 1000W. Puteti folosi Taste setare valoare pentru a regla nivelul dorit de putere.

- Exista in total 10 niveluri de putere (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C).

- Pentru a anula acest mod, apasati tasta [Functie] pentru a schimba modul de gatit sau tasta [On/Off] pentru a opri
aparatul.

Buton de blocare pentru copii
Apasati acest < pentru a-l bloca. Tineti apasat < > timp de 3 secunde pentru a debloca aparatul.

Functia temporizator

Utilizatorul poate regla timpul de gatit atunci cand se selecteaza modul de gatit. Apasati tasta [Timer] o singura data
pentru a accesa functia temporizator, iar indicatorul [Timer] din partea stanga a tastei se va aprinde. Pe ecran se va
afisa timpul standard [0:00]. Utilizatorul poate folosi glisorul pentru a regla timpul dorit; Pentru a anula aceasta functie,
utilizatorul poate apasa fie tasta [On/Off] pentru a reveni in modul standby fie tasta [Timer] pentru a relua puterea
dorita sau utilizarea la temperatura setata..
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CURATARE Sl INGRIRE

Inainte de curatare, opritj plita si lasatj-0 sa se raceasca.
« Nu curatati niciodata plita de sticla ceramica cu un aparat de curatat cu aburi sau un aparat similar!
« Atunci cand curatati plita, asigurati-va ca veti sterge usor butonul on/off. Plita poate fi de altfel pornita accidental!

Curatarea dupa utilizare

Curatati intotdeauna plita in intregime atunci cand s-a murdarit. Se recomanda sa faceti acest lucru de fiecare data
cand folositj plita. Utilizati o carpa umeda si putin lichid de spalare pentru a o curata. Apoi uscatj plita cu o carpa
curatd uscata pentru a va asigura ca nu ramane nicio urma de detergent pe suprafata acesteia.

Curatarea saptamanala

Curatati plita in intregime o data pe saptamana cu agenti de curatare pentru sticla ceramica din comert.

Va rugam urmatj instructiunile producatorului cu atentje.

Atunci cand este aplicat, agentul de curatare va imbraca plita intr-un strat protector rezistent la apa si murdarie. Toata
murdaria va ramane in stratul respectiv si poate fi indepartata usor. Stergeti apoi plita cu o carpa curata si uscata.
Asiguratj-va ca nu a ramas nicio urma de agent de curatare pe suprafata plitei, deoarece acesta poate reactiona
agresiv atunci cand plita este incalzita si i va schimba suprafata.

Murdaria specifica

Murdaria puternica si petele (petele lucioase si intarite, de tipul sidefului) pot fi indepartate cel mai bine atunci cand

plita este usor calda. Folositi agenti de curatare din comert pentru a curéata plita.

Procedati asa cum este evidentiat in figura de la Punctul 2.

Mai intai umeziti mancarea care a dat in foc cu o carpa uda si apoi indepartati murdaria care a ramas cu un pro-

dus de razuire special pentru sticla ceramica a plitelor. Apoi curatati plita din nou asa cum este descris la Punctul 2.
Zaharul ars si plasticul topit trebuie indepartate imediat, atunci cand sunt inca fierbinti, cu un

‘ produs de razuire pentru sticla. Apoi curatati din nou plita cum este descris la Punctul 2.
Grauntii de nisip care pot intra in plitd atunci cand curatati cartofi sau curatatj salata verde

pot zgaria suprafata plitei atunci cand mutati oalele. Aveti grija sa nu ramana grauntj de nisip

pe plita.

Modificari ale culorii plitei nu vor afecta functja si stabilitatea materialului de sticla ceramica.

Aceste modificari de culoare nu sunt modificari ale materialului, ci ramasitele de mancare

care nu au fost indepartate si care s-au ars pe suprafata plitei.

N

Petele lucioase apar atunci cand baza vaselor de gétit se freaca de suprafata plitei, in special atunci cand sunt
folosite vase de gatit cu o baza din aluminiu sau agenti de curatare neadecvati. Acestea sunt dificil de indepartat cu
agenti de curatare standard. Va trebui s& repetati procesul de curatare de mai multe ori. in timp, decorarea se va
sterge, si vor aparea pete inchise la culoare ca urmare a utilizarii agentilor de curatare agresivi si a bazelor neadec-
vate ale vaselor.

CE SA FACETI DACA APAR PROBLEME

&Vé rugam remarcat

Daca aparatul dumneavoastra are defectiuni, va rugam sa verificati daca puteti rectifica singur problema prin consul-
tarea acestor instructiuni de utilizare.

insa exista unele probleme descrise mai jos pe care nu le puteti rezolva singur.

Sigurantele se ard in mod regulat?

Contactati un tehnician serviciu clienti sau un electrician!

Nu puteti pune in functiune plita cu inductie?

« Sistemul de cablare (tabloul de sigurante) din casa a ars o siguranta?

» Plita a fost conectata la sursa principala de alimentare?

« Butoanele pe senzor sunt acoperite partial de o carpa umeda, un obiect lichid sau metalic? Va rugam rectificati
acest lucru.

« Folositi vase de gatit neadecvate? Vezi sectiunea despre “Vasele de gatit pentru plitele cu inductie”.

-72-



Vasele de gatit pe care le utilizati scot zogomote?
Aceasta se datoreaza motivelor tehnice; plita cu inductie si oala nu sunt supuse riscului.

Ventilatorul de racire este inca in functiune dupa ce a fost oprit?

Acest lucru este normal din moment ce unitatea electronica este in procesul de racire.
Plita face zgomot (pocnituri sau sunete de crapare)?
Acest lucru se intampla din motive tehnice si nu poate fi evitat.
Plita are fisuri sau crapaturi?

Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, opriti imediat
aparatul. Deconectatj imediat siguranta si sunati la Serviciul Clientj.
Tn timpul utilizarii, dacd apar erori, v& rugam sa verificati tabelul de mai jos, inainte de a apela la service. Mai jos sunt
prevazute erorile frecvente si verificarile care trebuie efectuate.

Simptome

Puncte de verificare

Remediu

Dupa conectarea

la priza si apasarea
tastei "On/OFF”,
aparatul nu raspunde.

Nu exista curent electric?

Folositi aparatul dupa ce revine curentul
electric.

Este arsa siguranta?

Este introdus bine stecherul in priza?

Verificati cu grija care este cauza principala a
acesteia. In cazul in care problema nu poate
fi rezolvata, va rugam sa contactati Centrul
de service pentru efectuarea verificarilor si
reparatiilor.

Daca incalzirea se
intrerupe n conditii
normale de function-
are, aparatul va emite
un sunet scurt.

Vase incompatibile sau nu se foloseste
niciun vas?

Folositi vase compatibile pentru plita cu
inductie.

Nu sunt asezate vasele departe de
centrul ochiului?

Asezati vasul in centrul ochiului definit.

Se incalzeste vasul dar este indepartat
continuu?

Asezati un vas in mijlocul ochiului.

Nu se foloseste nicio
operatiune in timpul
ncalzirii.

Este vasul gol sau temperatura este prea
mare?

Verificati daca aparatul este folosit in mod
corespunzator.

Este blocat orificiul de admisie/evacuare
a aerului sau s-a acumulat murdarie?

Scoateti obiectele care blocheaza orificiul de
admisie/evacuare a aerului. Utilizati aparatul
din nou, dupa racire.

Functioneaza plita timp de 2 ore, fara
nicio instructiune externa?

Resetati modurile de gatit sau folositi functia
temporizator.

Apar coduri de eroare.

E1-E8

Atunci cand indica E1-E8, va rugam sa con-
tactati Centrul de service pentru efectuarea
verificarilor si reparatiilor.

Tn cazul in care remediile/controalele nu pot rezolva problema, deconectati imediat aparatul, contactati Centrul de
service pentru efectuarea verificarilor si reparatiilor, notati codul de eroare si raportati-l Service Centre Ltd. Pentru a
evita orice pericol si deteriorarea aparatului, nu demontati si nu reparati aparatul de unul singur

-73-




GARANTIE & SERVICE

Daca aveti nevoie de informatii sau avetj o problema, contactatj Centrul Relatji Clienti Gorenje din tara
dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in brosura de garantie tradusa in mai multe limbi). Daca nu exista niciun
Centru de Relatji Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Numai pentru uz personal!

NE REZERVAM DREPTUL SA FACEM ORICE MODIFICARI!

) _ GORENJE )
VA DORESTE SA FOLOSITI APARATUL CU PLACERE!

gorenje
Life &implified
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