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DIN INDUKTIONSHALL

Inledning

SV 4 @aAsko

Denna hall har utformats for de som &dlskar att laga mat. Det finns

en mangd fordelar med att laga mat p& induktionshall. Det ar enkelt
eftersom héllen reagerar snabbt och dven kan stéllas in pa en véaldigt
lag stromniva. Eftersom den &ven kan stéllas in pa hog varme, vilket
kan fa matréatter att snabbt borja koka. Det val tilltagna utrymmet mellan
varmezonerna gor ocksa matlagningen bekvam.

Matlagning pa en induktionshall & annorlunda jamfort med en
traditionell spis. Induktionstillagning innebéar att man anvander

sig av magnetfélt for att alstra varme. Det innebér att du inte kan
anvanda vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkérl finns det mer
information om detta.

For optimal sékerhet &r induktionshéallen utrustad med flera
temperaturskydd och en indikator for restvarme, som visar vilka
varmezoner som fortfarande ar varma.

Denna bruksanvisning beskriver hur du kan anvanda din induktionshall
optimalt. Férutom information om anvandning, hittar du ocksa
bakgrundsinformation som kan vara nyttig nér du anvander denna
produkt. Du hittar &ven matlagningstabeller och underhallstips.

Las de separata sakerhetsinstruktionerna
innan du anvander apparaten!

L&s forst bruksanvisningen noggrant innan du bérjar anvanda
apparaten och forvara den varsamt fér framtida referens.

Bruksanvisningen anvands dven som referensmaterial for
servicetekniker. Satt darfor fast apparatens identifieringskort i
facket pa baksidan av bruksanvisningen. Enhetens identifieringskort
innehaller all information som serviceteknikern behdver for att kunna
svara pa dina fragor pa ett lampligt satt.

Lycka till med matlagningen!



Kontrollpanel

18 17 16 1514 13 12

11

5 6 7 8 9 10
1. Pausknapp
2. Pausindikering
3. Barnsparrsindikator/eco standby-indikator
4. Nyckelknapp (barnspérr/eco standby-funktion)
5. Induktionsmenyfunktioner
6. Skjutreglage (12 nivaer)
7. Nivaindikering
8. Boostindikering
9. Minska tid-knapp
10. Oka tid-knapp
11. Tidtagare/kdkstimer
12. "Minuter bakom punkten"-indikering
13. Tidtagar/kokstimer-knapp
14. Kokstimerindikator
15. Tidtagarindikering
16. Bryggfunktionsknappen (kopplar samman tva varmezoner, gor dem till en stor zon
som kan anvandas med ett skjutreglage)
17. P&/av-knapp
18. Meny-knapp

aASKO SV 5



DIN INDUKTIONSHALL

Beskrivning

HI1994MF

HI1884M / HI1884MF

| | [
1

2 4 4

1. Varmezon @ 210/3,7 kW
2. Varmezon @ 180/3,0 kW
3. Varmezon @ 260 5,5 kW (dubbelring)
4. Induktionszon med bryggfunktion 180 x 220 mm 3,7 kW
(kopplingsbara zoner)
SV6 aAsko



ANVANDNING

Anvéndning av de tryckkénsliga knapparna
Det kan ta ett tag att lara sig anvénda de tryckkénsliga knapparna
for att reglera induktionshéllen, speciellt om du &r van att anvénda en
annan typ av reglering fér matlagning. Den béasta tekniken ar att lagga
fingerspetsarna platta mot knapparna. Det rdcker med ett latt tryck.

Berdringssensorerna har stéllts in pa sadant séatt att de endast reagerar
pé en fingerspets tryck och storlek. Induktionshéllen kan inte regleras
med andra kroppsdelar eller foremal, och kommer till exempel inte att
slas pa om din hund eller katt staller sig pa den.

Induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning gar snabbt

o Till att bérja med kommer du att bli forvanad 6ver hur snabbt
det gar med apparaten. Sérskilt vid hdga instéllningar kokar mat
och vatskor snabbt upp. Det &r bést att inte lata kastruller vara
obevakade s3 att de inte kokar torrt.

Strommen kommer att justeras
q o e Nar det géller induktion &r det endast den del av zonen dér
kokkarlet star som anvands. Om du anvénder ett litet kokkarl pa
@ en stor zon kommer energin att justeras till kokkérlets diameter.
Energin blir ddrmed l&gre och det tar ldngre tid innan maten i
Inga vérmefdriuster och kastrullen borjar koka.
handtagen férblir kalla

med induktionshéll.

Obs!

e Sandkorn kan ge upphov till repor som inte gar bort. Stéll darfor
endast kokkarl med ren botten pa héllen och flytta alltid kokkarl
genom att lyfta dem forst.

e Anvand inte héllen som arbetsbank.

e Ha alltid lock pa kastrullen vid matlagning for att undvika
energiforluster.

& ASKO
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ANVANDNING

Sa fungerar induktion

Spolen (1) i héllen (2) alstrar
ett magnetfélt (3). Genom
att placera ett kokkérl med
Jérmbotten (4) pa spolen
induceras strém i botten

av kokKérlet.

Induktionsljud

SV 8 @Asko

Ett magnetfalt genereras i apparaten.

Genom att stélla ett kokkérl med en jarnbotten pa varmezonen
induceras strom i kokkéarlets botten. Denna inducerade strém alstrar
varme i kokkérlets botten.

Enkelt

De elektroniska reglagen &r exakta och enkla att stélla in. P& den lagsta
instéllningen kan du till exempel smalta choklad direkt i pannan, eller
laga ingredienser som du normalt skulle vdrma i ett vattenbad.

Snabbt

Tack vare induktionshéllens hoga effektnivaer gar det mycket snabbt att
varma upp mat till kokpunkten. Att genomsteka mat tar lika lang tid vid
andra matlagningssatt.

Ren
Hallen &r enkel att rengdra. Eftersom varmezonerna inte blir hetare an
kokkérlen sjélva kan spillda matrester inte brénna vid.

Séaker

Varmen alstras i sjélva kokkarlet. Glasskivan blir aldrig varmare &én
kokkérlet. Detta innebar att varmezonen &r betydligt svalare jamfort
med en keramikhall eller en gashall.

Nar en kastrull har tagits av svalnar varmezonen snabbt.

Tickande ljud
Ett I4tt tickande ljud orsakas av kapacitetsbegransaren pa de framre
och bakre zonerna. Tickandet kan &ven hdras vid lagre instéllningar.

Kokkaérlet avger ett ljud

Kokkarlen kan lata under matlagningen. Detta orsakas av energin

som flédar fran hallen till kastrullen. Detta &r normalt for vissa kokkarl,
speciellt vid hdga instéllningar. Detta skadar inte kokkérlen eller héllen.



ANVANDNING

Kokkérl

-9-

Flakten avger ett ljud

Apparaten ar utrustad med en flakt for att forlanga livslangden hos
elektroniska komponenter. Om du anvander apparaten intensivt,
kommer flakten att slas pa och kommer att hora ett surrande ljud.
Flakten kan fortfarande avge ljud nér du har sténgt av enheten.

Automatisk detektering av kokkérl

Nar funktionen for automatisk detektering av kokkarl (APd) har
aktiverats, kommer du att hora ett tickande ljud, &ven om varmezonen
inte anvands.

Kokkarl fér induktionsmatlagning
Induktionshallen kréver en viss typ av kokkarl.

Obs!

e Kokkérl som redan har anvants for matlagning pa en gashall ar inte
langre lampliga for anvandning pa en induktionshall!

e Anvand endast kokkérl som &r lampliga for elspis och induktionshall
med:
> tjock botten (minst 2,25 mm);
> platt botten.

e De bésta kokkérlen har kvalitetsméarken for induktionsklass.

Tips
Du kan sjélv kontrollera om ditt kokkarl ar |ampligt genom att anvéanda
en magnet. Ett kokkarl ar lampligt om bottnen attraheras av magneten.

Lampligt Inte lampligt
Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Solida emaljerade kokkarl Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar
Plast
Aluminium

aASKO SV 9
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Obs!

Var forsiktig med tunna kokkarl av emaljerad plat-stal:

e Emaljen kan flagna (emalj lossnar fran stal) om du slar pa hallen pa
en hdg instéllning nar kokkarlet ar (alltfor) torrt.

o Kokkarlets botten kan deformeras - t.ex. pa grund av 6verhettning
eller vid anvéndning av fér hog effekt.

Obs!

Anvand aldrig kokkéarl med en deformerad botten. En ihélig eller rundad
botten kan stéra Gverhettningsskyddet sa att apparaten blir for varm.
Enheten kan da bli fér varm vilket kan leda till sprickbildning i glaset
och att kokkérlets botten smalter. Skador som uppstar vid anvandning
av olampliga skalar eller torrkokning ar undantagna fran garantin.

Minimidiameter kokkarl

Den minsta diameterna for kokkarlets botteb &r 12 cm (16 cm for
induktionsszon med bryggfunktion). Du nér de basta resultaten genom
att anvanda ett kokkarl med samma diameter som zonen. Om kokkaérlet
ar for litet fungerar inte zonen.

Tryckkokare

Induktionshall &r mycket 1amplig for matlagning i tryckkokare.
Varmezonen reagerar mycket snabbt, och da far tryckkokaren snabbt
upp trycket. Sa fort du sténger av varmezonen avbryts tillagningen
omedelbart.



Paslagning och vdrmeinstéllning

1. Tryck pa nyckelknappen.
En enda ljudsignal hérs.

2. Placera kokkarlet mitt pa varmezonen.

APd registrerar ett kokkérl och ett blinkande "-" visas pa skdrmen.
Om du inte gér ndgonting annat stdngs vdrmezonen av automatiskt
efter 10 sekunder.

3. For fingret 6ver skjutreglaget (medurs) eller tryck med fingret pa
skjutreglaget for att stélla in dnskad installning. Varmezonen startar
automatiskt med den niva som stéllts in.

4. Stéll in hogre eller lagre effekt genom att foéra fingret 6ver skjutreglaget
eller trycka pa skjutreglaget. Varmezonerna har 12 Iagen. Det finns
aven en "boost”-installning for induktionszonerna.

Observera!l
Om APd-funktionen ar avsténgd, aktivera en varmezon genom att
anvanda pa&/av-knappen.

Automatisk detektering av kokkérl (APd)

Om ett kokkarl stélls pa en inaktiv varmezon efter att hallen slagits pa,
tands motsvarande reglage och kan anvandas omedelbart (utan att
anvanda pa/av-knappen). Om varmezonen inte slas pa inom

10 sekunder kommer den att sl av sig sjalv igen. Vvarmezonen kan
ateraktiveras genom att ta upp kokkarlet och sedan stélla tillbaka det
pa varmezonen igen, eller genom att anvanda p&/av-knappen.

Sitta pa och stinga av APd

Den hér funktionen ar aktiverad som standard, men kan aven
inaktiveras.

Inaktivera funktionen genom att sténga av hallen. Fran eco standby-
laget, tryck in "Paus”-knappen (1) i 5 sekunder. "APd OFF" (APd

av) visas da pa skarmen. Genom att upprepa detta férfarande kan
funktionen ateraktiveras sa att "APd ON" (APd pa) visas pa skarmen.

Kokkarlsdetektering

Om hallen inte detekterar ett kokkarl (som innehaller jarn) efter att
tillagningseffekten stéllts in kommer skérmen att fortsatta blinka och
varmezonen forbli kall. Om inget kokkarl (som innehaller jarn) stélls pa
hallen inom en minut kommer varmezonen automatiskt att slas av.

@ASKO SV 11



Restvidrmeindikering

O)

Boost

K
/// boost

o

*

N

Efter att en varmezon har anvénts kan den fortfarande vara varm en
stund. Sa lange som varmezonen fortfarande &r mycket varm kommer
ett "H" att visas pa skarmen.

Du kan anvénda "boost”-funktionen for att laga mat pa den hogsta
temperaturen under en kort tid (max. 10 minuter). Efter maximal tid i
boost-laget kommer effekten att sdnkas till instéllning 12.

Aktivera boost

1. Placera ett kokkérl pa en varmezon och sétt pa varmezonen.

2. Tryck tva ganger med ditt finger i slutet av bildreglaget for att stélla
in "boost" -instéllningen.
Niva 12 och "boost" visas i displayen.

Inaktivera "boost"

"Boost" har aktiverats nér displayen visar niva 12 och "boost".

1. Tryck med fingret ndgonstans péa skjutreglaget.
Pa displayen visas en lagre niva.

Eller:

2. Tryck pa pé/av-knappen for den varmezon som du vill stdnga av.
Ett ljud hérs och nivavisningen pé skdrmen férsvinner. Vdrmezonen
har sténgts av helt.

Kapacitetsférdelning av vdrmezoner

SV 12 @ AsKo

e Beroende pa typen av spis kan vdarmezonerna paverka varandra.
Nér flera av dessa varmezoner &r paslagna samtidigt delas
kapaciteten automatiskt mellan dem.

e Na&r maximal kapacitet for kombinationen av varmenivaer uppnas
under installningen, reduceras en eller flera zoner automatiskt till
den hoégsta majliga instéllningen just nu. Detta anges genom att det
aktuella kontrollelementet blinkar. Den sista instéllda varmezonen
prioriteras.



Induktion med bryggfunktion (modellerna ”SV” och ”SVI”)

Induktionszoner med bryggfunktion kan lankas till varandra. Det skapar

en stor zon som kan anvandas for till exempel en stor ASKO grillplat,

ASKO teppanyaki, en stor fiskgryta eller flera kokérl pa samma effekt.

e Om induktionszonerna med bryggfunktion ar lankade, kan de inte
stéllas in i 1aget "boost" och menyfunktionerna kan inte anvandas.

e Anvand en fiskpanna eller annat kokkéarl som tacker minst en av
induktionszonerna med bryggfunktionen i mitten.

Sla pa bryggfunktionen

1. Placera det stora kokkérlet Over bada véarmezonerna sa att de bada
ar val tackta.

2. Sétt pa den framre varmezonen.

3. Tryck pa bryggfunktionsknappen pa det framre zonskjutreglaget i
tva sekunder for att ange ”brygg”-status.
"BR" kommer att visas i displayen fér den bakre zonen. Den bakre
zonen kan inte ldngre anvéndas.

4. For fingret 6ver det framre skjutreglaget (medurs) eller tryck med
fingret pa skjutreglaget for att stélla in 6nskad instélining. Bada
zonerna varms till den installda nivan.

Stédnga av bryggfunktionen

1. Tryck pa bryggfunktionsknappen pa det framre zonskjutreglaget i
tva sekunder for att stinga av "brygg”-status.
Bryggfunktionen &r avstangd, den bakre displayen stdangs av, niva 1
finns i den frdmre displayen.

Eller:

2. Tryck pa pé/av-knappen for den framre varmezonen for att stéanga
av bada zonerna.
Ett ljud hérs och nivavisningen pé skdrmen férsvinner. Vdrmezonen
har sténgts av helt.

Sténga av

Stédnga av en varmezon

Tryck pa pé/av-knappen for den varmezon som du vill stédnga av.

Du kommer att héra en ljudsignal och skjutreglaget slocknar.

e Om alla vdrmezoner har stangts av pa detta s&tt kommer héllen
automatiskt att vara i standby-lage (se dven "standby-lage”).

@ASKO SV 13
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Sténga av alla varmezoner

Tryck pa nyckelknappen for att stdnga av alla varmezoner samtidigt.

Ett enda pip hérs. Den réda barnsékerhetsindikatorn vid knappen blinkar

langsamt.

e Induktionshallen &r nu i laget Eco standby-lage (se dven "eco
standby-lage").

Standby-lage

| standby-lage ar induktionshallen avstangd. Du kan andra till standby-
lage fran laget eco standby eller genom att sténga av alla separata
varmezoner.

Fran standby-laget kan du direkt starta tillagningen genom att trycka pa
pé/av-knappen for dnskad varmezon.

Stilla om hillen fran eco standby-lzget till standby-laget
I Den réda lampan vid nyckelknappen fortsétter att blinka langsamt.
e Tryck kort pa nyckelknappen for att véxla till standby-lage.
En enda ljudsignal hérs. Alla lampor pa héllen é&r sldckta, férutom
eventuellt restvdrmeindikatorn "H”.

Eco standby-lage

| eco standby-lage &r hallen avstangd och anvander sa lite strom som
mojligt.

Hallen kan aven &ndras till eco standby-lage fran standby-lage och
medan varmezonerna fortfarande ar aktiverade.

S Visste du att
= 9 = Hallen anvander mindre &n 0,5 W i eco standby-laget.
Det &r &nnu mindre an i normalt standby-lage for hallen.

Stélla om hallen till eco standby-ldge

e Tryck pa nyckelknappen.
Ett enda pip hérs. Eco standby-laget &r nu aktiverat och den réda
lampan vid nyckelknappen blinkar ldngsamt.

Fran eco standby-lage kan du inte bérja laga mat direkt. For att kunna
laga mat maste hallen forst stallas om till vanligt standby-lage.

SV 14 @ AsKo
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) P-4 Visste du att
= 9 = Efter 30 minuter i standby-lage stalls héllen automatiskt om till eco
standby-lage for att spara strom.

Barnspérr

Induktionshéllen ar forsedd med ett barnsakert 1as med vilket man kan
lasa hallen. Det forhindrar att varmezonerna slas pa oavsiktligt.

Sitta pa det barnsikra laset

e Tryck pa nyckelknappen i tva sekunder.
Ett dubbelt pip hérs. Alla knappar &r nu inaktiverade férutom
nyckelknappen. Héllen stélls férst om till eco standby-ldget, och
sedan till barnsékerhetsldget. Den réda lampan lyser kontinuerligt.

e Tryck pa barnsparrknappen igen under tva sekunder ndr du ska
sténga av barnspérren for hallen.
Ett enda pip hérs. Héllen &r nu i standby-ldge. Den réda lampan vid
sidan om nyckelknappen &r avstdngd.

\ P 4 Tips
= 9 = Stall om héllen till barnsékerhetslaget innan du rengdr den sa att den
inte slas pa av misstag.

S Visste du att
= 9 = Nar héllen befinner sig i barnsakerhetslaget anvander den lika lite strom
som nér den befinner sig i eco standby-laget.

Pausa

Med denna pausfunktion kan du lata hela héllen "pausa" i 5 minuter
under tillagningen. Strémférsorjningen till varmezonen avbryts utan
att du forlorar nagra instéllningar. Du maste emellertid komma ih&g att
varmezonen kommer att forbli varm en stund. Darfér rekommenderas
att du tar bort delikatessratter fran varmezonen.

Andra hillen till pausliage

e Tryck pa pausknappen en gang.
En dubbel ljudsignal hérs, vdrmezonerna &ndras till en ldgre
instélining och ett rétt ljus bredvid pausknappen blinkar.
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> Alla tidtagare och timers kommer att stoppas.

> Alla aktiva vdrmezoner véxlar till instalining 1 eller 2.

> Alla knappar ar inaktiverade, férutom nyckelknappen och
pausknappen. P&/Av-knappen for de enskilda varmezonerna &r
ocksé aktiverad, men de reagerar forst efter en tva sekunders
fordréjning, sa att du kan rengéra kontrollpanelen.

> Om du trycker pa pausknappen igen inom 5 minuter kommer de
tillagningsprocesser som pausades att aterupptas.
En dubbel ljudsignal later, héllen aterupptar instéllningarna som
fanns pé plats innan pausen.

e Om du inte gor ndgon ytterligare atgard inom 5 minuter:

Alla aktiviteter pa vdrmezonerna stdngs av automatiskt. Dérefter

kommer pausknappen att blinka under 25 minuter for att visa att

tillagningsprocesserna avslutades med pausfunktionen. Héllen

andras automatiskt fran pauslége till eco standby-ldge efter

25 minuter.

Kénna igen ett ldge

Standby-laget Ingen lampa lyser eller blinkar.

Den réda lampan vid nyckelknappen

Eco standby-laget fortsatter att blinka langsamt.

Den réda lampan vid sidan om

Barnsakerhetslaget nyckelknappen lyser konstant.

Den réda lampan vid sidan om

Pauslaget pausknappen blinkar.
Tidtagare/kékstimer
Knappen for tidtagar/kokstimer for varje varmezon har tva funktioner:
Tidtagarfunktionen Timerfunktionen

Denna funktion kan kénnas igen Denna funktion k&nnas igen med

med en liten réd pil som pekar en liten réd pil som pekar nedat.
uppat.

Tiden raknas upp i Tiden raknas ner i timerfunktionen.
tidtagarfunktionen.
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Tidtagarfunktionen Timerfunktionen

Tidtagaren kan inte vara lankad till | Kékstimern kan vara lankad till
en varmezon. en varmezon. Det betyder att
varmezonen sténgs av efter den
instéllda tiden.

Nar du trycker pa tidtagar/ Koékstimerfunktionen kan aktiveras
kdkstimer-knappen kommer fran tidtagarfunktionen genom att
tidtagarfunktionen function trycka pa eller knappen.

automatiskt slas pa efter 2
sekunder om du inte gor nagonting.

Obs!

e Det finns en tidtagar/kékstimerfunktion tillgéanglig per varmezon.

e Tidtagar-/timerfunktionen kan &ven anvandas utan att aktivera
nagon tillhérande varmezon.

Sitta pa tidtagaren

e Tryck pa tidtagar/kokstimer-knappen en gang.

Displayen for tidtagaren tdnds med tre blinkande nollor. Darunder
visas + och -.

e Om du inte anger nagon tid med knappen - eller + kommer
tidtagaren att starta automatiskt efter 3 sekunder. Tidraknaren kan
fortsatta upp till 9 timmar och 59 minuter.

Den réda pilen pekar uppét och tiden ékas.
e Tryck pa tidtagar/kokstimer-knappen igen for att stdnga av den.

Sitta pa timern

e Tryck pa tidtagar/kokstimer-knappen pa véarmezonen en gang.

e Tryck pa knappen + eller - for att vaxla fran tidtagarfunktionen till
timerfunktionen. Darefter kan du stélla in 6nskad tillagningstid med
knappen +. Du kan aven sdnka den instéllda tiden med knappen -.
Den réda pilen som pekar uppat tands. Tiden réknas ner.

e Tryck pa tidtagar/kokstimer-knappen igen for att stédnga av den.

Obs!

e Kokstimern &r lankad till virmezonen om den tillhérande
varmezonen &r paslagen.

e  Om kokstimern ar lankad till en vdrmezon kommer den varmezonen
att stdngas av efter den instéllda tiden.
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Kokstimerns larm hérs och piper under en kvart medan den minskar
allteftersom tiden gar, medan "0.00" och den réda uppatriktade pilen
blinkar. Tryck igen pé timer/kokstimer-knappen eller ta bort pannan
fran tillagningszonen for att stinga av kbkstimer-alarmet igen.

Stilla in tillagningstiden
o Satt pa timern.

Knapp Stega med x per Langd
knapptryckning

+ x = 1 minut 0,00 till...

- x = 10 sekunder 5,00 - 0,00

- x = 30 sekunder 9,00 - 5,00

- x =1 minut ... till 9,00

Efter 9 minuter och 0 sekunder ("9.00") visas ordet ".min" visas ovanfér
displayen och minuter kommer att ldggas till vid punkten.

\ P 4 Tips
= 9 ™ Du kan halla knappen + eller - intryckt for att stalla in 6nskad
tillagningstid snabbare.

Siétta pa och stdnga av ljudsignalen

e Tryck pa menyknappen och tidtagar/kokstimer-knappen samtidigt
tills du hoér en ljudsignal.
Ljudsignalen &r nu avstédngd fér alla knapptryckningar utom fér

pausknappen och nyckelknappen. Obs! Timerns larm och pip vid
felmeddelanden kan inte gédras ljudlésa.

e Anvand samma knappkombination nar du vill aktivera ljudsignalen
igen.
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Automatiska tillagningsprogram

Din spishall har programmerats med 6 automatiska tillagningsprogram.
Du kan ange valfri sluttid for ett automatiskt tillagningsprogram med
hjalp av timerfunktionen (se sidan 20).

Tillagningsprogrammen har baserats pa normala kvantiteter. Tabellerna
ar avsedda enbart som riktlinjer eftersom du pa grund av de stora
marginalerna kan andra ratten efter dina egna énskemal.

Sa hir stiller du in ett automatiskt program

Varmezonen é&r pdslagen.

e Tryck pa menyknappen.
En serie med sex ikoner tédnds, varav en &r ljusare &n de andra.

¢ Tryck pa menyknappen igen eller tryck och hall ned menyknappen
for att ga till nasta menyfunktion.
Det valda tillagningsprogrammet startar automatiskt efter 3
sekunder. Ett "A" visas pa displayen for "Automatiskt".

Om ett automatiskt tillagningsprogram ar aktiverat kan du é@ndra tillbaka
till manuell tillagning genom att trycka med fingret pa skjutreglaget.

Obs!

Tillagningsprogrammen fungerar inte om zonerna ar
sammanlankade.
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ANVANDNING

Kokningsfunktion*/**

ﬁr Denna funktion far innehallet i kokkérlet att koka upp (100 °C) och
haller det sedan kokande. Ett pip hors nar innehallet kokat upp eller nar
ingredienserna behdver laggas till. Denna funktion fungerar endast nar
kokkérlets lock inte ar pa.

Ratt Antal Mangd Kokkarl Zon Fyll kokkarlet upp till:
personer (starta tillagningen)
1-8 200 -5009g Kastrull (& 200) @ 145 1,0 linkl. potatis
3-5 500 - 800 g L&g kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 | inkl. potatis
. 3-5 500 - 800 g Hog kastrull (& 200) |© 180 1,5 linkl. potatis
Kokt potatis - : : -
6-8 1000 - 1400 g | Hog kastrull (@ 200) |@ 210/ Vario |2,51inkl. potatis
9-15 1500 - 2200 g | Stor kastrull (@ 240) | @ 260 3,5 | inkl. potatis
9-15 1500 - 2200 g | Stor kastrull (& 240) | @ 260 dubbel | 3,5 I inkl. potatis
1-3 150-250 g Kastrull (@ 200) J 145 1,0 | inkl. grénsaker
3-4 300 -5009g Lag kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 linkl. gronsaker
Kokade (harda) |3 -4 300 - 500 g Hog kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 linkl. grénsaker
gronsaker 4-6 500 -750¢ Hog kastrull (@ 200) |@ 210/ Vario |2,5 | inkl. gronsaker
6-8 750 - 900 g Stor kastrull (& 240) | @ 260 3,5 | inkl. gronsaker
6-8 750 -900 g Stor kastrull (& 240) | @ 260 dubbel | 3,5 | inkl. gronsaker
Agg 2-6 2 -643agg Kastrull (@ 200) @145 1,0 linkl. &gg
8-12 8 -12 499 Lag kastrull (& 200) | @ 180 1,5 linkl. 4gg
1 100 g Kastrull (@ 200) @145 1,0 | endast vatten "
Ris 2-4 200-400g L&g kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 | endast vatten "
2-4 200-400g Hog kastrull (& 200) | @ 180 1,5 | endast vatten
4-5 400 - 500 g Hog kastrull (@ 240) | @210/ Vario | 2,0 | endast vatten "
1-2 100 - 200 g Lag kastrull (@ 200) |©@ 180 1,0 | endast vatten
Pasta 2-3 200-300g Hog kastrull (@ 200) | @210/ Vario | 2,0 | endast vatten "
4-6 400 - 600 g Stor kastrull (& 240) | @ 260 3,0 | endast vatten "
4-6 400 - 600 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel | 3,5 | endast vatten

1) Efter tonen kan riset eller pastan ldggas i.

* Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas
av ASKO (se www.asko.com).

** Dessa menyfunktioner fungerar bast om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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ANVANDNING

Sjudningsfunktion*

Temperaturen for ratten halls hela tiden i narheten av kokpunkten

(90 °C - 95 °C). Sjudningsinstéllningen fungerar bast med lock

pa. Tjockare ratter maste réras om var 15:e minut. Den maximala
sjudningstiden ar 8 timmar, savida inte en kortare tid har stallts in med

en timer.

Ratt Kvantitet +/- Kokkarl Zon
11 Lag kastrull (@ 200) @145
11 L&g kastrull (@ 200) @180
1,51 Hog kastrull (@ 200) @180

Sés eller soppa 11 L&g kastrull (@ 200) @210/ Vario
1,51 Hog kastrull (& 200) @210/ Vario
2,51 Stor kastrull (& 240) @260
2,51 Stor kastrull (& 240) @ 260 dubbel

Varmhallningsfunktion*

Temperaturen for en matratt halls automatiskt vid en konstant
temperatur omkring 70 °C - 75 °C. Varmhallningsinstallningen fungerar
bast med lock pa. Storre kvantiteter och tjockare ratter behéver roras

om da och da. Den maximala varmhallningstiden ar 8 timmar, savida
inte en kortare tid har stéllts in med en timer.

Ratt Antal Kvantitet +/- | Kokkarl Zon
personer
1 10009 Kastrull (@ 200) @145
2-3 15009 Lag kastrull (@ 200) @180
Alla rétter 4 2000 g Hog kastrull (@ 200) @180
4 2000 g Hog kastrull (@ 200) @ 210/ Vario
8 40009 Stor kastrull (@ 240) @ 260
8 40009 Stor kastrull (& 240) @ 260 dubbel

* Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas av
ASKO (se www.asko.com).
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ANVANDNING

Wokfunktion*/**

Med wokinstallningen anvands en optimal woktemperatur for bade
oljan och woken. N&r pipet hors har pannan nétt sin temperatur och

oljan kan hallas i pannan och dérefter ingredienserna.

1-2 300g/300g Wokpanna J 145
1-2 300g/300g Wokpanna 2180
Kott, fisk, -
. 3-4 600 g/600g Wokpanna @210/ Vario
grénsaker
3-4 600 g/600g Wokpanna 260
1-2 3009/300g Wokpanna @ 260 dubbel

Grillfunktion*/**

- Grillinstéllningen ger en optimal grilltemperatur.
N&r pipet hors har pannan natt sin temperatur. Oljan eller smoret kan

laggas till i pannan och sedan ingredienserna.

1-2 150 - 200 g Stekpanna J 145
2-3 200-400g Stekpanna 3180
Kott, fisk 4-5 400 - 500 g Stekpanna @210/ Vario
5-6 500-600g Stekpanna @ 260
5-6 500 - 600 g Stekpanna @ 260 dubbel

* Denna funktion fungerar bast med kokkérl som rekommenderas av
ASKO (se www.asko.com).

** Dessa menyfunktioner fungerar bast om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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ANVANDNING

Grillfunktion*/**

- Grillinstéllningen ger den optimala grilltemperaturen. Ett pip hérs nar
pannan har natt sin temperatur.

1-2 100 - 200 g | Grillpanna/grillplatta | & 145
2-3 200 - 300 g | Grillpanna/grillplatta | @ 180
Kott, fisk, - - -
N 3-4 300 -400 g | Grillpanna/grillplatta | @ 210/ Vario
grénsaker
4-6 400 - 600 g | Grillpanna/grillplatta | @ 260
4-6 400 - 600 g | Grillpanna/grillplatta | @ 260 dubbel

Hélsosam matlagning
Brannpunkt for olika typer av olja
Brannpunkt for olika typer av olja. ASKO rekommenderar att vélja olja
baserat pa tillagningstemperatur for att sund tillagning. Varje olja har en
sarskild brannpunkt dar giftiga gaser frigors. Du kan se bréannpunkt for
olika typer av olja i tabellen nedan.

Olja Brannpunkt °C
Extra jungfru olivolja 160 °C
Smor 177 °C
Kokosolja 177 °C
Rapsolja 204 °C
Jungfru olivolja 216 °C
Solrosolja 227 °C
Majsolja 232 °C
Jordnétsolja 232 °C
Olivolja 242 °C
Risolja 255 °C

* Denna funktion fungerar bast med kokkérl som rekommenderas av
ASKO (se www.asko.com).

** Dessa menyfunktioner fungerar bdst om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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Varmenivaer

Eftersom instéllningarna paverkas av matréttens och kokkaérlets innehall
och mangd, ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anvind nivan "Boost” och instéllning 11 och 12 fér att:
e koka upp mat eller vatska snabbt;

e krympa gronsaker;

e varma upp olja och fett;

e fa upp trycket i en tryckkokare;

e woka.

Anviand niva 9 och 10 for att:
e bryna kott;

¢ tillaga fisk;

e steka omeletter;

e steka kokt potatis;

e fritera mat.

Anvind niva 7 och 8 for att:

e steka tjocka pannkakor;

e steka tjocka skivor panerat kott;
e steka bacon (fett);

o steka ra potatis;

e steka fattiga riddare;

e steka panerad fisk;

e genomkoka pasta;

e steka tunna skivor panerat kott;
e steka tunna skivor kott.

Anvind niva 4-6 for att:

e tillaga stora mangder mat;

e tina harda gronsaker;

e steka tjocka skivor panerat kott.
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UNDERHALL

Anvand niva 1-3 for att:
® sjuda buljong;

e stuva kott;

® sjuda gronsaker;

e smalta choklad;

e pochera;

e varmhalla;

e smadlta ost.

Rengéring

\ P 4 Tips
= 9 = Aktivera det barnsékra laset innan du borjar rengéra héllen.

Daglig rengéring

¢ Regelbundet underhall direkt efter anvandning forhindrar att matrester
fastnar under en langre tid vilket orsakar envisa flackar som ar svara
att ta bort. Anvand ett mildt rengéringsmedel for detta &ndamal.

e Torka med hushallspapper eller en torr kokshandduk.

Envisa flickar pa glasskivan

Rengor glasplattan med ett sérskilt rengdringsmedel fér keramikhallar.
Det enklaste séattet att rengdra vattenmarken eller kalkavlagringar &r
med &ttika.

Envisa flackar

e Svara flackar kan &ven tas bort med ett milt rengéringsmedel,
t.ex. diskmedel.

e Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med vinager.

e Spar fran metall (som ett resultat efter flyttande av pannor) &r ofta
svara att f& bort. Det finns ocksa sarskilda rengoringsmedel for
detta &ndamal.

e Anvand en fonsterskrapa for att ta bort matrester. Smalt plast och
socker tas ocksa bast bort med en glasskrapa.

Anvand aldrig

e Anvand aldrig fratande rengéringsmedel. De lamnar repor dar
smuts och kalk kan ansamlas.

e Anvand aldrig nagot vasst foremal som till exempel stalull eller
skurnylon.
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FEL

Allméant
Om du upptécker en spricka i glasskivan (&ven om den &r liten) sténger
du omedelbart av héllen, tar ut kontakten ur eluttaget och stanger
av sakringen (automatsakringen) i matarsképet eller, om det ar en
permanent anslutning, dndrar omkopplaren i stromférsérjningskabeln till
noll. Kontakta sedan serviceavdelningen.
Feltabell

Om du éar tveksam om din apparat fungerar korrekt, innebér det inte
automatiskt att den &r defekt. Forsok forst att sjélv hantera problemet
genom att kontrollera de punkter som ndmns nedan eller s6ka efter mer
information pa webbsidan "www.asko.com”.
Obs
Om den fyrkantiga réda lampan ovanfér pausknappen blinkar (och inga
av felen ovan foreligger), kontakta serviceavdelningen.

Symptom Méjlig orsak Atgard

Text visas i displayerna nér du | Detta ar en Normal anvéndning.

bdrjar anvanda den. standardinstallning.

Flakten kors i flera minuter Hallen svalnar. Normal anvandning.

efter att hallen sténgts av.

En svag lukt mérks de férsta | Den nya apparaten varms Detta &r normalt och

gangerna hallen anvands. upp. férsvinner nar hallen har

anvants nagra ganger.
Ventilera koket.

i hallen.

Du kan hora ett tickande ljud | Det orsakas av Normal anvéndning.

kapacitetsbegransaren pa de
framre och bakre zonerna. Ett
mijukt tickande ljud kan aven
héras vid lagre instéllningar.

APd kontrollerar om ett Avlagsna kokkérlet eller stdng
kokkarl finns pa hallen. av APd-funktionen.
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FEL

Symptom Mojlig orsak Atgard
Kokkarlen later under Detta orsakas av energin Detta &r normalt for vissa
matlagningen. som flédar fran hallen till kokkarl vid hdga instéllningar.
kastrullen. Detta skadar inte kokkarlen
eller hallen.

Du har satt p& en varmezon, Kokkérlet du anvander ar inte | Anvand ett Iampligt kokkarl.

men displayen blinkar lampligt for induktion eller
fortfarande. har en diameter pa mindre an
12 cm.
En varmezon slutar plétsligt Den férinstéllda tiden har Sténg av signalen genom att
att fungera och du hér en 16pt ut. trycka pa knappen - eller + pa
signal. timern.
Hallen fungerar inte och inget | Stromtillférsel saknas pa Kontrollera sékringarna eller
visas pa skarmen. grund av en defekt kabel eller | den elektriska brytaren (om
en felaktig anslutning. det inte finns n&got uttag).

En sakring gar sa fort hallen Hallen har anslutits felaktigt. Kontrollera elanslutningarna.
sétts pa.

"BR” visas pa skdrmen och Bryggfunktionen ar aktiverad. | Sténg av bryggfunktionen.
driften reagerar inte.

Nér du har slagit pa Detta 4r en sékerhetsfunktion. | Aterstall det automatiska

en varmezon, stoppas Den maximala effekten tillagningsprogrammet och
samtidigt en annan av kombinationen av anvand en lagre instéllning for
varmezon som anvandes tillagningsinstaliningar har den andra varmezonen.

med ett automatiskt overskridits.

tillagningsprogram.

Felkod FOO/den réda lampan | Kontrollpanelen &r smutsig Rengér kontrollpanelen.
vid barnspéarrknappen &r eller blét.
tand och lampan ovanfor
pausknappen blinkar.

Felkod FO... F6 och FC. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.
Felkod F7. Omgivningstemperaturen Stéang av alla varmekallor

ar inte bra. néara héllen.
Felkoder F8 och F08/den roda | Apparaten har dverhettats. Lat apparaten svalna och
lampan vid barnspéarrknappen starta tillagningen igen.

ar tdnd och lampan ovanfér
pausknappen blinkar.

Felkod F9 och/eller Spénningen ar fér hég och/ Andra anslutningen.
kontinuerlig ljudsignal. eller inte ansluten ordentligt.
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FEL

Symptom

Méijlig orsak

Atgard

Felkod F99/den réda lampan
vid barnspérrknappen ar
tand och lampan ovanfér
pausknappen blinkar.

Du har tryckt pa tva eller flera
knappar samtidigt.

Forsok inte att anvanda mer
an en knapp at gangen.

Felkod FA.

Nétspanningen &r for 1ag.

Kontakta elbolaget.

Felkod FAN (flakt).

Luftcirkulationen ar
otillracklig.

Se till att
ventilationséppningarna
under hallen &r éppna.

Andra felkoder.

Defekt generator.

Kontakta serviceavdelningen.

Varmezonen slas inte pa
automatiskt.

APd &r avsténgd.

Sla pa APd-funktionen.

Knackande ljud vid tillagning.

APd &r paslagen (soker
kontinuerligt efter narvaron av
ett kokarl).

Stanga av APd-funktionen.
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SERVICE

Ytterligare servicekrav for integrering (infélld installation) av héllen
(”F”-modeller)

e Na&r den har integrerats maste hallen vara tillganglig fran undersidan
for service.

e Om en lada eller ugn &r inbyggd under héllen maste den vara latt
att avlagsna.

e Dessa hallar ar sarskilt lampliga for integrering i bankskivor av sten
eller kakel.

¢ Rapportera eventuella transportskador innan hallen tatas. Skador
som rapporterades senare kommer att anses vara ett resultat av
inbyggnaden.

e Garantin tacker inte skador till féljd av att héllen byggts in.

e Garantin tacker inte vattenskada eller ndgon annan skada pa den
bankskiva som hallen ar inbyggd i.

¢ Innan nagon service kan utféras maste alla inre delar av det skép
som héllen byggts in i ha tagits bort, som till exempel lador, hyllor,
stéllningar och I6pare.

e Serviceavdelningen ansvarar endast for reparation och service av
hallen. Du ska kontakta din koksspecialist for aterintegrering (infalld
installation) av hallen.

e Det kitt som anvénds for att tata kanterna runt glasskivan maste
vara resistent mot temperaturer upp till minst 160 °C.

e For att foérhindra missfargning av natursten ska en speciellt utvecklat
tatning anvandas mellan glaset och natursten.
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INFORMATION (EU) 66/2014

Information enligt féreskrift (EU) 66/2014

Matt enligt EN60350-2

Modellidentifikation

HI1884M HI1884MF

HI1994MF

(ECicrisk ran) T Wh/kg

Typ av hall Induktionshall Induktionshall

Antal vdrmezoner och/eller omraden 4 5

Uppvéarmningsteknologi Induktions- Induktions-
vérmezoner och varmezoner och
varmeomraden varmeomraden

For runda elektriska varmezoner: diameter 1 1 1

hos anvandbar yta per elektriskt uppvarmd 18,0 21,0 26,0

varmezon i cm

Energiférbrukning per varmezon eller omrade 1791 193,6 172,0

raknat per kg (ECeeisknan) | Wh/kg

For ej runda varmezoner eller omréden: langd 2 4

och bredd hos anvandbar yta per elektriskt 22,0X 19,0 cm 22,0 X 19,0 cm

uppvarmd varmezon eller omrade

Energiférbrukning per varmezon eller omrade 188,8 188,8

raknat per kg (ECeeuisk na) | Wh/kg

Energiférbrukning for hallen raknat per kg 187,6 185,4
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MILJOHANSYN

Kassering av apparat och emballage

Hallbara material har anvéants vid tillverkningen av denna apparat.
Denna apparat ska kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar dess livslangd
ar slut. Myndigheterna kan ge dig information om detta.

Apparatens emballage &r atervinningsbart. Féljande anvands:
e kartongpapper;

e polyetenfolie (PE),

e CFC-fritt polystyren (PS hardskum).

Du bor kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet
med myndigheternas féreskrifter.

For att uppméarksamma att separat insamling av elektriska
hushallsapparater ar obligatorisk har denna apparat symbolen med
en 6verkryssad soptunna. Detta betyder att apparaten inte far inga
i normalt hushéllsavfall nar dess livslangd &r slut. Apparaten méaste
tas till ett sarskilt kommunalt avfallshanteringscenter eller till en
forsaljningsplats som tillhandahalls av denna tjéanst.

Separat insamling av hushallsapparater hjélper till att forhindra eventuell
negativ paverkan pa miljon och pa manniskors halsa till foljd av felaktig
kassering. Det sékerstéller att de material som enheten utgérs av kan
atervinnas for att uppna en betydande besparing nér det galler energi
och ravaror.

Vi intygar harmed att vara produkter uppfyller tillampliga europeiska
direktiv, beslut och férordningar, samt de krav som anges i refererade
standarder.

c € Foérsdkran om 6verensstimmelse
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Apparatens identitetskort finns p& undersidan av apparaten.

Stick in apparatens identitetskort har.

Ha det kompletta typnumret till hands nér du tar kontakt med
serviceavdelningen.

Adresser och telefonnummer till serviceorganisationen hittar du pé& garantikortet.

el ASKO

781045 sv (07-19

781045/ VER 1/ 14-08-2018



