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DIN INDUKTIONSHALL

Inledning

SV4 @ ASKO

Denna hall har utformats fér matlagningsentusiasten. Det finns en
mangd fordelar med att laga mat pa induktionshall. Det &r enkelt
eftersom héllen reagerar snabbt och dven kan stéllas in p& en mycket
lag stromniva. Dessutom kan den stéllas in p& en hdg energiniva, sa
att vatten och annat snabbt kan koka upp. Det val tilltagna utrymmet
mellan kokzonerna gér matlagningen bekvam.

Det &r skillnad pa att laga mat pa en induktionshall jamfort med en
vanlig spis. Induktionstillagning innebéar att man anvénder sig av
magnetfélt for att alstra vérme. Det innebér att du inte kan anvanda
vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkarl finns det mer
information om detta.

For optimal sakerhet ar induktionshéllen utrustad med flera
temperaturskydd och en restvarmeindikering, som visar vilka kokzoner
som fortfarande ar varma.

Denna manual beskriver hur du kan f& basta méjliga anvandning av
induktionshéllen. Férutom information om hur du ska anvénda hallen
hittar du aven information som kan vara anvéndbar vid matlagningen.
Du hittar &ven matlagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noga innan du anvénder apparaten fér forsta
gangen och férvara den pa ett sikert stille.

Bruksanvisningen fungerar aven som referensmaterial for
servicetekniker. Satt darfor fast apparatens identifieringskort
i facket pa baksidan av bruksanvisningen. Apparatens
identifieringskort innehaller all information som serviceteknikern
behdver for att kunna utféra sitt arbete.

Lycka till med matlagningen!



Kontrollpanel
2423 22 21 20 19 18
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1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

Pausknapp

Pausindikator

Knapp for barnsakert las/Eco standby

Indikator for barnsakert Ias/Eco standby

Nivaindikator

P&/av-knapp

Sénk effekten snabbt

Sénk effekten

9. Oka effekten

10. Oka effekten snabbt

11. Boost

12. Knapp for tidtagare/timer

13. Timerindikator

14. Tillagningstidsindikator

15. "Minska tid"-knapp

16. Bryggningsfunktion (Tva zoner &r sammanlankade, vilket skapar en
enda stor zon. Kontrollera 2 zoner med ett skjutreglage).

17. "Oka tid"-knapp

18. "Minuter efter punkt"-indikator

19. Tidtagare/timer

20. Menyfunktioner

21. Meny-knapp

22. Nivaindikator

28. Kokzonsindikator

24. Kockfunktion
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Beskrivning

HI1355G HI1655G/HI1655M
1 1 1

HI1975G HI1995G
2 1 1 1 1 1

1. Vario-zon 180 x 220 mm 3,7 kW (zoner som kan anslutas)
2. Kokzon ©210 5,5 kW

SV6 @& ASKO



SAKERHET

Las de separata sakerhetsinstruktionerna
innan anvandning!

Temperatursékerhet

e En sensor méter kontinuerligt temperaturen pa vissa delar av héllen.

Varje kokzon &r utrustad med en sensor som mater temperaturen
i botten av kokkarlet for att undvika risken for dverhettning nér
en kastrull kokar torrt. Om temperaturen stiger f6r hgt minskas

energin automatiskt eller hallen stdngs av automatiskt.

Begrénsare fér tillagningstid

om du glémmer att stdnga av hallen.
e Beroende pa vilken instélining du har valt kommer tillagningstiden
begransas enligt foéljande:

Instalining Kokzonen stangs av automatiskt
efter:
1och2 9 timmar
3,40ch5 5 timmar
6,7 och 8 4 timmar
9 3 timmar
10 2 timmar
11 och 12 1 timme
Kockfunktion 9 timmar

e Tillagningstidsbegransaren &r en sakerhetsfunktion. Den aktiveras

Tillagningstidsbegréansaren slar av kokzonerna om tiden i tabellen
har dverskridits.

Installning

Kokzonen vaxlar automatiskt till
instéllning 12 efter:

boost

10 minuter

g ASKO SV7



ANVANDNING

Anvéndning av touchreglagen
Det kan ta en stund att vénja sig vid touchreglagen om du &r van vid
vanliga knappar. Placera fingerspetsen platt pa reglaget for att uppnéa
bésta resultat. Du behdver inte trycka hart.

Touch-sensorerna reagerar endast pa ett latt tryck av en fingertopp.
Styr inte reglagen med nagra andra féremal. Héllen slas inte pa om ett
husdjur géar éver den.

Induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning géar snabbt

o Till att boérja med kommer du att bli férvanad 6ver hur snabbt det
gar med induktionshall. Sarskilt vid hdga instéliningar kokar mat
och vatskor snabbt upp. Det &r béast att inte lata kastruller vara
obevakade s3 att de inte kokar torrt.

Strommen kommer att justeras
q 0 e Nar det géller induktion &r det endast den del av zonen dér
kokkarlet star som anvands. Om du anvénder en liten kastrull pa

@ en stor zon kommer energin justeras till diametern pa kastrullen.

Energin blir ddrmed l&gre och det tar l&ngre tid innan maten i

Kalla handltag och inga kastrullen borjar koka.
védrmefdrluster med
induktion.

Se upp!

e Sandkorn kan ge upphov till repor som inte gar bort. Stall endast
kokkérl med ren botten pa hallen och flytta alltid kokkarl genom att
lyfta dem.

e Anvand inte hallen som arbetsbank.

e Ha alltid lock pa kastrullen vid matlagning for att undvika
energiforluster.

SV 8 @ ASKO



ANVANDNING

Hur induktion fungerar

Ett magnetfalt genereras i apparaten. Nar ett

kokkarl med en jarnbotten stélls pa kokzonen induceras strom
i kokkarlets botten. Denna inducerade strdm genererar varme i
kokkarlets botten.

Spolen (1) i héllen (2) alstrar ~ Enkelt

ett magnetfélt (3). Genom De elektroniska reglagen &r exakta och enkla att stélla in. P4 den lagsta
att placera ett kokkérl med installningen kan du smalta choklad direkt i pannan till exempel, eller
jarnbotten (4) pa spolen laga ingredienser som du normalt skulle vdrma i ett vattenbad.

induceras strém i botten av

kokkérlet. Snabb
Tack vare induktionshéllens héga effektnivéer gar det mycket snabbt att
varma upp mat till kokpunkten. Att genomsteka mat tar lika lang tid vid
annan matlagning.

Ren
Hallen &r enkel att rengdra. Eftersom kokzonerna inte blir hetare &n
kokkarlen sjélva, kan spillda matrester inte branna vid.

Saker

Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasskivan blir inte varmare &n
kokkarlet. Detta innebéar att kokzonen ar betydande svalare jamfort
med en keramikhall eller en gashall. Nar en kastrull har tagits bort, kyls
kokzonen ner snabbt.

Induktionsljud

Ett tickande ljud
Det orsakas av kapacitetsbegransaren pa de framre och bakre zonerna.
Tickandet kan aven horas vid lagre installningar.

Kokkarl ger ifran sig ljud

Kokkarl kan ge ifran sig ljud under tillagningen. Detta orsakas av att
energi flodar fran hallen till kastrullen. Detta &r helt normalt for vissa
kokkarl vid hdga instéllningar. Det kommer inte att skada kokkarlen eller
héllen.

g ASKO SV 9



ANVANDNING

Flakten ger ifran sig ljud

For att férlanga livslangden pé elektroniken har apparaten utrustats
med en flakt. Om du anvéander apparaten mycket kommer flékten att
aktiveras for att kyla ner apparaten och det hérs da ett surrande ljud.
Flakten kors i flera minuter efter att hallen har stangts av.

Automatisk igangséattning

Néar den automatiska igangsattningen (APD) &r aktiv, hors ett tickande
ljud, &ven om zonen inte anvéands.

Kokkaérl

Kokkarl fér induktionsmatlagning
Induktionshallen kraver en viss typ av kokkérl.

Se upp!

e Kokkarl som redan har anvants féor matlagning pa en gashall &r inte
langre lampliga for anvandning péa en induktionshall.

e Anvand endast kokkéarl som ar lampliga for elspis och induktionshall
med:
> en tjock botten (minst 2,25 mm)
> en platt botten.

e Det béasta ar kokkérl med kvalitetsmaérket "Induktionsklass".

S o’ Tips
= 9 ™ Du kan sjélv kontrollera om ditt kokkarl ar lampligt genom att anvénda
en magnet. Ett kokkarl ar lampligt om botten attraheras av magneten.

Lampligt Inte lampligt
Séarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Slitstarka emaljerade kastruller Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar
Plast
Aluminium

Anvand helst kokkarl som rekommenderas av Asko fér automatiska
tillagningsprogram).

SV 10 & ASKO



ANVANDNING

Se upp!

Var forsiktig med kokkarl av emaljerad plat-stal:

e Emaljen kan flagna (emalj lossnar fran stal) om du slar p& hallen pa
en hdg instéllning nar kokkarlet ar (alltfor) torrt.

o Kokkarlets botten kan deformeras - t.ex. p& grund av 6verhettning
eller vid anvéndning av fér hog effekt.

Se upp!

Anvand aldrig kokkéarl med deformerad botten. En ihélig eller rundad

botten kan stora dverhettningsskyddet sa att apparaten blir for varm.

Detta kan leda till sprickbildning i glasskivan och att kokkéarlets botten

smaélter. Skador som uppstér vid anvéndning av olampliga skalar eller

torrkokning &r undantagna fran garantin.

Minimidiameter kokkarl

Diametern for botten p& en kastrull maste vara minst 12 cm. Du
kommer att uppné de basta resultaten genom att anvanda en kastrull
med samma diameter som den zon som anvéands. Om kokkérlet &r for
litet fungerar inte zonen.

Tryckkokare

Induktionshall &r mycket lamplig for matlagning i tryckkokare. Kokzonen
reagerar mycket snabbt, och d& far tryckkokaren snabbt upp trycket.
Sa fort du sténger av kokzonen avbryts tillagningen omedelbart.

& ASKO SV 11



DRIFT

Sétta pa héllen och stélla in strmmen
Kokzonerna har 12 nivéer. Vid sidan om finns nivan "boost".

)

g

(IR 1]]
K -+

1.

Stall en kastrull i mitten av en kokzonen.

2. Tryck pa barnspérrsknappen.
Du hér ett enda pip.

3. Tryck pa pé/av-knappen for den kokzonen.

Ett blinkande "-" visas pé displayen och en ljudsignal hérs. Om inga
ytterligare dtgérder vidtas kommer kokzonen automatiskt att stadngas
av efter nagra sekunder.
4. Tryck pa knappen + eller - eller pa << eller >> for att valja 6nskad
instélining. Kokzonen startar automatiskt med den niva som stéllts
in (nér ett kokkarl detekteras).
> Om du trycker pa knappen + eller - forst visas niva 6.
> Om du trycker pa knappen >> forst visas niva 12 + "boost" i
displayen. Det &r effektnivan "boost" och du kan anvanda den
har installningen om du vill fa ratter att koka upp snabbt (se
sidan 14).

> Om du trycker pa knappen << forst visas niva 1.

Tips

e Med knappen + eller - kan du hoja eller sdnka effektlaget steg for
steg. Med knappen << eller >> kan du hgja eller sdnka effektlaget
snabbt.

e Tryck och hall ner knappen <<, -, + eller >> om du vill &ndra
effektnivan snabbare.

Kokkarlsdetektering

Om héllen inte upptécker ett kokkarl (jarn) efter att tillagningseffekten
stéllts in kommer displayen att blinka och hallen forblir kall. Om ett
(iarn) kokkarl inte placeras pa varmezonen inom 1 minut, kommer
varmezonen att stdngas av automatiskt (se dven sidan 11 och 12
"Kokkarl").

Restvdrmeindikering

SV 12 & ASKO

En varmezon som har anvénts intensivt kommer att behalla varmen i
flera minuter efter att den har stéangts av. Ett "H" visas i displayen sa
lange kokzonen ar varm.



DRIFT

Boost

Du kan anvanda "boost"-funktionen for tillagning med hdgsta effekt
under en kort tid (hégst 10 minuter). Efter maximal tid i boost-laget
kommer effekten att sankas till instaliningen 12.

Aktivera "boost"
1. Stall ett kokkérl p& en kokzon.

EEE EEE BEE BEE boost 2. Tryck pa knappen >> omedelbart efter att du har satt pa kokzonen.
K = + > Niv4 12 och "boost" visas i displayen.

e Om en kokzon redan har stéllts in pa en effekt och du vill anvénda
"boost" trycker du flera ganger p& knappen >> eller + fér den
kokzonen.

Inaktivera "boost"

"Boost" har aktiverats nér displayen visar niva 12 och "boost".

1. Tryck pa knappen << eller -.
P4 displayen visas en lagre niva.

Eller:

2. Tryck pa pé/av-knappen for den kokzon som du vill stanga av.
Ett pip hérs och nivavisningen pa displayen férsvinner.
Kokzonen har sténgts av helt.

Tva kokzoner, den ena framfér den andra

¢ De tva kokzonerna, den ena framfér den andra, paverkar varandra.
Nar bada dessa kokzoner ar paslagna samtidigt delas effekten
automatiskt mellan dem. Den forst instéllda kokzonen kommer att
vara kvar pa den instéllda instéllning i alla lagen. Den maximala
instéllningen fér kokzonen framfor eller bakom som laggs till
darefter beror pa vilken instélining som gjorts for den forsta
kokzonen. Néar du har natt den hogsta installningskombinationen
kommer den senast gjorda instaliningen att blinka och automatiskt
sénkas till den hégsta mdjliga instéllningen.

e Tva kokzoner bredvid varandra paverkar inte varandra. Du kan
stélla in bada kokzonerna pa en hog installning.

e Om zonerna ar bryggade kan de inte stéllas in i laget "boost" och
menyfunktionerna kan inte anvéndas.

e ASKO SV 13



DRIFT

Sa hér bryggar du Vario-induktionszonerna

Vario-induktionszonerna kan bryggas (l&nkas) med varandra. Det

skapar en stor zon som kan anvéndas for till exempel en stor fiskpanna.

e Om zonerna ar bryggade kan de inte stéllas in i laget "boost" och
menyfunktionerna kan inte anvéndas.

Anvand en stekpanna (fiskpanna) dar minst ett av mittenlagena pa

vario-zonen &r dvertackt.

Aktivera bryggningslage

1. Placera det stora kokkarlet 6ver bada kokzonerna s& att de bada ar
val tackta.

2. Sétt pa den framre kokzonen.

3. Hall tva knappar intryckta samtidigt (i ndgra sekunder): Tryck forst
pé knappen << pa den bakre Vario-zonen och sedan omedelbart pa
knappen >> pa den framre Vario-zonen.

"BR" kommer att visas i displayen fér den bakre zonen. Anvédnd
sedan den frémre zonen for att stélla in 6nskad tillagningsniva fér

béda zonerna.

4. Stéll in 6nskad tillagningsniva med knappen + eller - (eller med
<< eller >>) fér den framre zonen. B&da zonerna varms med den
installda nivan.

Inaktivering av bryggningslaget

1. Tryck samtidigt pa knappen >> fér den framre Vario-zonen och pa
<< fér den bakre Vario-zonen nér du vill stdnga av bryggningen.
Den frdmre zonen fortsétter pa den nivd som angavs i
bryggningsldget.

Eller:

2. Tryck pa pé/av-knappen for den kokzon som du vill stanga av.
Ett pip hérs och nivavisningen pa displayen férsvinner.
Kokzonen har stédngts av helt.

SV 14 & ASKO



DRIFT

Avstédngning

Standby-lage

) O K

Eco standby-lédge

-9-

Stanga av en kokzon

Tryck pa pa/av-knappen for den kokzon som du vill stidnga av.

Ett pip hérs och nivavisningen pa displayen férsvinner.

e Om alla kokzoner har stangts av pa detta s&tt kommer héllen
automatiskt att vara i standby-lage (se dven "standby-lage").

Stanga av alla kokzoner
Tryck pa barnspérrsknappen for att stdnga av alla kokzoner samtidigt.
Ett pip hérs. Den réda barnsékerhetsindikatorn vid barnspérrsknappen
blinkar ldngsamt.
e Induktionshallen &r nu i laget Eco standby

(se &ven "laget eco standby").

| standby-lage ar induktionshallen avstangd. Du kan andra till standby-
lage fran laget eco standby eller genom att sténga av alla kokzoner.

Fran standby-lage kan du direkt starta tillagningen genom att trycka pa
pé/av-knappen for 6nskad kokzon.

Andra hillen fran eco standby-laget till standby-laget
Den réda lampan vid barnspéarrsknappen fortséatter att blinka langsamt.
e Tryck pa barnsparrsknappen under en kort stund for att andra till
standby-lage.
Ett enda pip hors. Alla lampor pa héllen har sléckts.

| eco standby-lage &r hallen avstangd och anvander sé lite strom som
mojligt.

Hallen kan aven &ndras till eco standby-lage fran standby-lage och
medan kokzonerna fortfarande ar aktiverade.

Visste du att

Hallen anvander mindre an 0,5 W i eco standby-lage. Det ar &nnu
mindre &n i normalt standby-lage for hallen.

& ASKO
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DRIFT

Barnspérr
]
e O K
N Q:
1
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Stélla om hallen till eco standby-lage

e Tryck pa barnsparrsknappen.
Ett enda pip hérs. Laget eco standby &r nu aktiverat och den réda
lampan vid barnspéarrsknappen blinkar langsamt.

Fran eco standby-lage kan du inte bérja laga mat direkt. For att kunna
laga mat maste hallen forst &ndras till vanligt standby-lage.

Visste du att
Efter 30 minuter i standby-lage &ndras héllen automatiskt till eco
standby-lage for att spara strém.

Induktionshallen &r forsedd med ett barnsékert 18s som gor att hallen
kan lasas fran anvandning. Den férhindrar att den kan kopplas pa
oavsiktligt.

Satta pa barnsparr

1. Tryck pa barnsparrsknappen i tva sekunder.
Ett dubbelt pip hérs. Alla knappar &r nu inaktiva férutom den
barnsékra lasknappen. Héllen véxlar forst till laget eco standby och
sedan till barnsédkerhetsldget. Den réda lampan lyser.

2. Tryck pa knappen igen under 2 sekunder nér du ska stdnga av
barnsparren for hallen.
Ett enda pip hérs. Héllen &r nu i standby-ldge. Den réda lampan vid
barnspérrsknappen &r slackt.

Tips
Andra hallen till barnsparrlage innan du rengér den sa att den inte slés
pa av misstag.

Visste du att
Nar héllen ar installd i barnsparrslaget anvander den lika lite strém som
nér den &r i laget eco standby.



DRIFT

Pausa

Kénna igen ett ldge

Med denna pausfunktion kan du lata hela héllen "pausa" i
5 minuter under tillagningen. Pa sa vis kan du lamna eller rengdra hallen
pa ett sékert satt under en kort tid, utan att férlora dina instéllningar.

Andra hillen till pauslige
e Tryck pa pausknappen en gang.
Ett dubbelt pipljud hérs, instéliningarna &ndras till en lagre
instélining och den réda lampan bredvid pausknappen bérjar blinka.
> Alla tidtagare och timers stoppas. Alla kokzoner &ndras
automatiskt till en lagre instéllning.
> Alla knappar ar inaktiverade, férutom barnsparrknappen och
pausknappen.
> P&/av-knappen for de enskilda kokzonerna &r ocksa aktiverade
men de reagerar daremot forst efter en tva sekunders
férdréjning.
e Om du trycker pa pausknappen igen inom 5 minuter kommer den
pausade tillagningen att aterupptas.
Ett dubbelt pip hérs och héllen aterupptar instéliningarna som de
var innan den pausades.
e Om du inte gor nagon ytterligare atgéard inom 5 minuter:
Alla aktiva kokzoner stdngs av automatiskt. Dérefter kommer
pausknappen att blinka under 25 minuter fér att visa att
tillagningsprocesserna avslutades med pausfunktionen. Héllen
dndras automatiskt fran pauslége till eco standby-ldge efter 25
minuter.

Standby-laget Ingen lampa lyser eller blinkar.

Den réda lampan vid barnsparrsknappen

Eco standby-laget blinkar langsamt.

Den réda lampan vid barnsparrsknappen

Barnsparrslaget Ar tand.

Pausliget Den réda lampan vid barnspérrsknappen

blinkar.

e ASKO SV 17



DRIFT

Tidtagare/timer

SV 18 & ASKO

Knappen for tidtagare/timer for varje kokzon har tva funktioner:

Tidtagarfunktionen

Timerfunktionen

Denna funktion visas med en liten
rod pil som pekar uppat.

Denna funktion visas med en liten
réd pil som pekar nedat.

Tiden réknas upp i
tidtagarfunktionen.

Tiden raknas ner i timerfunktionen.

Tidtagaren kan inte vara lankad till
en kokzon.

Timern kan vara lankad till en
kokzon. Det betyder att kokzonen
sténgs av efter den installda tiden.

Nér du trycker pa tidtagarknappen
startas tidtagarfunktionen
automatiskt efter 3 sekunder om
du inte gor nagonting.

Timerfunktionen kan nas fran
tidtagarfunktionen genom att
trycka pa den réda knappen +
eller -.

Se upp!

e Per uppsattning med tva kokzoner (fram och bak) finn det en
tidtagare/timer. Nar det galler den femte kokzonen finns det en
separat tidtagare/timer for just den zonen.

¢ Tidtagarfunktionen/timern kan endast kopplas till en av de bada
kokzonerna for varje par med tva kokzoner.

e Tidtagar-/timerfunktionen kan &ven anvéandas utan att aktivera

nagon tillhérande kokzon.

Satta pa tidtagaren

1. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen.
Displayen fér tidtagaren tdnds med tre blinkande nollor. Ddrunder

visas ett + och ett -.

e Om du inte anger nagon tid med knappen - eller + kommer
tidtagaren att starta automatiskt efter 3 sekunder. Tidrdknaren kan
fortsatta upp till 9 timmar och 59 minuter.

Den réda pilen visas pekande uppat och tidrdknaren réknar upp.
2. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen igen nér du

vill stdnga av funktionen.




DRIFT

Satta pa timern

1. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen.

2. Tryck pa knappen + eller - for att vaxla fran tidtagarfunktionen till
timerfunktionen. Darefter kan du stélla in 6nskad tillagningstid med
knappen +. Du kan aven sanka den instéllda tiden med knappen -.
Den lilla réda pilen visas pekande nedat. Tiden réknas ner.

3. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen igen nér du
vill stdnga av funktionen.

Se upp!

e Timern &r lankad till kokzonen om den tillhérande kokzonen ar
péslagen. Kokstimern stoppas da kokkarlet tas bort och satts igdng
igen da kokkarlet stélls tillbaka.

e Om timern &r lankad till en kokzon kommer den kokzonen att
sténgas av efter den installda tiden.

Timerns larm hérs och piper under en kvart medan den minskar
allteftersom tiden gér, medan "0.00" och den nedatriktade pilen
blinkar pé displayen. Tryck pé knappen for tidtagare/timer fér den
kokzonen igen for att stdnga av timerfunktionen. Tryck pa timern/
larmklockan igen fér kokzonen dér den réda pilen som pekar nerdt
blinkar eller ta bort kokkérlet fran zonen for att stédnga av timern
igen.

Stilla in tillagningstiden
° Satt pa timern.

Knapp Stega med x per Tid
knapptryckning

+ x =1 minut 0,00 till ...

- x = 10 sekunder 5,00 - 0,00

- x = 30 sekunder 9,00 - 5,00

- X =1 minut ... 1ill 9,00

Efter 9 minuter och 0 sekunder ("9.00") visas ordet ".min" visas ovanfér
displayen och minuter kommer att ldggas till vid punkten.
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Tips
Du kan trycka péa och hélla nere + eller - knappen for att stélla in
onskad koktid snabbare.

Sla pa och stdnga av ljudsignalen

SV20 & ASKO

1. Tryck tva ganger pa p&/av-knappen ute till vanster.

2. Tryck pa och héll ned knappen << och + samtidigt tills du hor ett
pip.
Ljudsignalen &r nu avstédngd fér alla knapptryckningar utom fér
pausknappen och barnspérrsknappen. Obs! Timerns larm och pip
vid felmeddelanden kan inte gdras ljudiésa.

3. Anvand samma knappkombination nér du vill aktivera ljudsignalen
igen.

Satt pa/av automatisk upptéackt av kokkarl

Om ett kokkarl placeras pa en inaktiv kokzon efter att héllen har satts
pa, tdnds motsvarande driftkontroller och zonen kan anvéandas direkt
(utan att trycka pa pa-/av-knappen).

Om kokzonen inte aktiveras inom 10 sekunder, slécks ljuset. Den kan
ateraktiveras genom att ta bort kokkérlet och sedan sétta dit det igen
eller genom att trycka pa pa-/av-knappen.

Den har funktionen ar aktiv som standard, men kan ocksé& sténgas av.
Du gor detta genom att stdnga av héllen och trycka p& "meny” (6) och
sedan pa "pa-/av-knappen” (21) pa vanster sida pa kontrollpanelen
under 5 sekunder. ’APD OFF” kommer att visas pa displayen. Genom
att upprepa den héar processen, kan funktionen &teraktiveras och "APD
ON” kommer att visas pa displayen.
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Automatiska tillagningsprogram
Din spishall har programmerats med 6 automatiska tillagningsprogram.
Du kan ange valfri sluttid for ett automatiskt tillagningsprogram med

hjalp av timerfunktionen (se sidan 18). Tillagningsprogrammen har
baserats pa normala kvantiteter. Tabellerna ar avsedda enbart som
riktlinjer eftersom du pé grund av de stora marginalerna kan &ndra
ratten efter dina egna 6nskemal.

Sa har stéller du in ett automatiskt program

Kokzonen é&r pa.

¢ Tryck pa menyknappen.
En uppséttning om 6 ikoner kommer att tédndas (7 ikoner pa
HI1995G), och en kommer att lysa starkare &n de andra.

e Tryck pa menyknappen igen eller tryck och hall ned menyknappen
for att ga till nasta menyfunktion.
Det valda tillagningsprogrammet startar automatiskt efter 3
sekunder. Ett "A" visas pa displayen for "Automatiskt".

MENU 1%

Om ett automatiskt tillagningsprogram &r aktiverat kan du anvénda
féljande knappar for att &ndra tillbaka till manuell tillagning:
<<ty -, S>>

Se upp!

Foér ”Vario”-enheter, kommer tillagningsprogrammen och boost-
funktionen inte att fungera om bryggnings- eller kockfunktionen &r
aktiv for zonerna.

Kockfunktion

"Kockfunktionen” aktiverar alla zoner da den satts igdng. Zonerna till
héger i instélining 1, mittenzonerna i 7 och vénster zoner i 12. "Ch”
kommer att visas pa displayen fér de bakre zonerna. Efterat kan du

konfigurera en annan tillagningsinstéllning for bada zonerna med hjalp
av kontrollerna for den framre zonen.

Den hér funktionen goér det mojligt for dig att laga mat utan att anvanda
effektkontrollerna, utan genom att bara flytta kokkarlen fran en zon till
en annan.
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Den har funktionen kan endast sattas pa om héllen inte anvands. For
att satta pa den hér funktionen, maste alla zoner forst sténgas av.

Med den bortre vénstra menyknappen kan funktionen véljas genom att
slappa upp menyknappen da kockindikatorn tands (24).

Stanga av kockfunktionen (HI1995G)

1. Via eco-lasknappen (3), kan hela hallen stangas av.

2. Anvénda pa-/av-knapparna (6): Detta stanger av kockfunktionen;
alla zoner inaktiveras. Displayen tands fér de zoner dar det finns ett
kokkarl, om APD ar aktiv.

3. Genom att trycka pa den bortre vanstra menyknappen (21), bredvid
kockindikatorn, avslutas kockfunktionen. Aktiva zoner och timer ar
fortfarande igédng. Zoner som inte anvands sténgs av.

4. Kockfunktionen stangs av automatiskt om det inte har funnits nagot
kokkarl pa hallen under 10 minuter.

Under kockfunktionen ar endast stigande timer tillgénglig.



DRIFT

oy

Kokningsfunktion*/**
Denna funktion far innehallet i kokkarlet att koka upp (100 °C) och

haller det sedan kokande. Ett pip hors nér innehallet kokat upp eller nar
ingredienserna behdver laggas till. Denna funktion fungerar endast utan

lock pa pannan.

Ratt Antal Kvantitet Kokkarl Zon Fyll kokkarlet upp till:

personer (starta tillagningen)

6-8 1000 - 1400 g Hog kastrull (@ 200) | @ 210 / Vario 2,5 |inkl. potatis
Kokt potatis

9-15 1500 - 2200 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel 3,5 | inkl. potatis
Kokade (harda) 4-6 500 - 750 g Hog kastrull (@ 200) | @ 210 / Vario 2,5 | inkl. grénsaker
gronsaker 6-8 750 - 900 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel 3,5 | inkl. gronsaker
Ris 4-5 400 - 500 g Hog kastrull (@ 240) | @ 210 / Vario 2,0 | endast vatten "

2-3 200-300¢g Hog kastrull (& 200) | @ 210 / Vario 2,0 | endast vatten "
Pasta

4-6 400 - 600 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel 3,5 | endast vatten "

1) Efter tonen kan ris eller pasta ldggas i.

*

** Dessa menyfunktioner fungerar bédst om de startas i bérjan av tillagningsprocessen.

®r

Sjudningsfunktion*
Temperaturen for ratten hélls hela tiden i narheten av kokpunkten (90
- 95 °C). Sjudningsinstélliningen fungerar bast med lock pa. Tjockare
ratter maste réras om var 15:e minut. Den maximala sjudningstiden ar 8

timmar, sdvida inte en kortare tid har stallts in med en timer.

Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas av Asko.

Ratt Kvantitet +/- Kokkarl Zon
11 L&g kastrull (@ 200) @210/ Vario
Sés eller soppa | 1,51 Hog kastrull (& 200) @210/ Vario
2,51 Stor kastrull (& 240) @ 260 dubbel
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SV 24 @ ASKO

Varmhallningsfunktion*

Temperaturen for en matréatt halls automatiskt vid en konstant
temperatur omkring 70 - 75 °C. Varmhallningsinstallningen fungerar
bast med lock pa. Stdrre kvantiteter och tjockare ratter behdver réras
om da och da. Den maximala varmhallningstiden &ar 8 timmar, savida
inte en kortare tid har stéllts in med en timer.

Alla ratter

2000 g Hog kastrull (& 200) | @ 210 / Vario
@ 260
4000 Stor kastrull (@ 240
g or kastrull ( ) dubbel

*

Asko.

Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas av
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Wokfunktion*/**
Med wokinstallningen anvands en optimal woktemperatur, for bade
oljan och woken. N&r pipet hdrs har pannan natt sin temperatur och
oljan kan héllas i pannan och dérefter ingredienserna.

Kétt, fisk,
gronsaker

3-4

600 g/600g

Wok-panna

@210/ Vario

1-2

3009/300g

Wok-panna

@ 260 dubbel

Bryningsfunktion*/**

Bryningsinstallningen ger den optimala bryningstemperaturen.
Nar pipet hors har pannan néatt sin temperatur. Oljan eller smoéret kan
laggas till i pannan och sedan ingredienserna.

Kott, fisk

400 - 500 g

Stekpanna

@210/ Vario

500 - 600 g

Stekpanna

@ 260 dubbel

*

Asko.

Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas av

** Dessa menyfunktioner fungerar bédst om de startas i bérjan av

tillagningsprocessen.
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Grillfunktion*/**

- Grillinstéllningen ger den optimala grilltemperaturen. Ett pip hérs nar
pannan har natt sin temperatur.

3-4 300 - 400 g | Grillpanna/grillplatta | @ 210 / Vario|
Kott, fisk, 260
gronsaker - - i i

4-6 400 - 600 g | Grillpanna/grillplatta dubbel

Hélsosam matlagning

Brannpunkt for olika typer av olja

For att maten ska stekas s& halsosamt som mgjligt, rekommenderar
Asko dig att valja olja beroende pé stektemperatur. Varje olja har en
sérskild brannpunkt dér giftiga gaser frigors. Tabellen nedan visar
brannpunkterna for olika sorters olja.

Olja Rokpunkt °C
Extra virgin olivolja 160 °C
Smor 177 °C
Kokosolja 177 °C
Rapsolja 204 °C
Virgin olivolja 216 °C
Solrosolja 227 °C
Majsolja 232 °C
Jordnétsolja 232 °C
Risolja 255 °C
Olivolja 242 °C

* Denna funktion fungerar bdst med kokkérl som rekommenderas av
Asko.

** Dessa menyfunktioner fungerar bédst om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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Instéllningar fér matlagning
Eftersom installningarna beror pa mangden och sammansattningen av

innehallet i kokkarlet, ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anviénd instéllningarna "Boost”, 11 och 12 for att:
e Fa maten eller vatskan att koka snabbt

e Krympa gronsaker

e Varma olja och fett

e Fa upp trycket i en tryckkokare

e anvand en wok.

Anvand instéllning 9 och 10 fér att:
* Bryna kott

e tillaga fisk;

e steka omeletter;

e Steka kokt potatis

e Fritera mat

Anvand instéllning 7 och 8 for att:
e Steka tjocka pannkakor

e Steka tjocka skivor panerat kott
e Steka bacon

e steka ra potatis;

e Steka fattiga riddare

e Steka panerad fisk

e genomkokt pasta;

e tunna kottskivor;

e grilla stora kottbitar.

Anvand instéllning 4-6 for att:
e Tillaga stora mangder mat

e Tina harda gronsaker

¢ stek tunna kéttskivor;

e angkoka.

& ASKO
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Anvand instéllning 1-3 for att:
¢ Sjuda buljong

e pochera;

e varmhall;

e Stuva kott

e Sjuda grénsaker

e Smalta choklad;

e Smalta ost.
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Rengéring

Tips
Aktivera barnspérren innan du bérjar rengdra hallen.

Daglig rengéring

e Aven om matspill inte kan branna fast p& glaset rekommenderar vi
anda att du rengdr hallen omedelbart efter anvandning.

e Baést for daglig rengdring ar en fuktig trasa med ett milt
rengdringsmedel.

e Torka med hushéllspapper eller en torr handduk.

Envisa flackar

e Svara flackar kan aven tas bort med ett milt rengéringsmedel, t.ex.
diskmedel.

e Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med vin&ger.

e Metallmarken (orsakade av glidande kastruller) kan vara svara att fa
bort. Det finns sarskilda rengdringsmedel.

e Anvand en fonsterskrapa for att ta bort matrester. Smalt plast och
socker tas ocksa bast bort med en fonsterskrapa.

Anvand aldrig

e Anvand aldrig fratande rengdringsmedel. De l1dmnar repor dér smuts
och kalk kan ansamlas.

e Anvand aldrig ndgot vasst som till exempel stalull eller skurnylon.
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Allméant
Om du upptécker en spricka i glasskivan (&ven om den ér liten),
sténg av hallen omedelbart, ta ur kontakten, stang av sékringen
(automatsakringen) i matarskapet eller, om det ar en permanent
anslutning, andra omkopplaren i strémforsérjningskabeln till noll.
Kontakta serviceavdelningen.
Fels6kningstabell

Om apparaten inte fungerar ordentligt betyder det inte alltid att den &r
defekt. Forsok att hantera problemet sjalv forst genom att kontrollera
punkterna som namns nedan eller sok efter mer information pa
webbsidan www.asko.com.

Symptom Mojlig orsak i\tgérd

Displayen tands nar héllen Detta ar en Normal anvéandning.

aktiveras for forsta gangen. standardinstéllning.

Flakten kors i flera minuter Hallen svalnar. Normal anvandning.

efter att hallen har stangts av.

En svag lukt mérks de férsta | Den nya apparaten varms Detta &r normalt och

géngerna hallen anvénds. upp. férsvinner nar hallen har

anvéants nagra ganger. Vadra
koket.
Du kan hora ett tickande ljud | Det orsakas av Normal anvéndning.
i hallen. kapacitetsbegrénsaren pa de

framre och bakre zonerna.
Tickandet kan aven hoéras vid
lagre instéllningar.

Kokkérlen vasnas under Detta orsakas av att Detta ar helt normalt for vissa
matlagningen. energi flodar fran hallen till kokkarl vid hdga instéllningar.
kastrullen. Det kommer inte att skada
kokkarlen eller hallen.
Du har satt p& en kokzon, Kokkarlet du anvander ar inte | Anvand ett Iampligt kokkarl,
men displayen blinkar lampligt for induktion eller se sidan 11 och 12.
fortfarande. har en diameter p& mindre &n
12 cm.

SV 30 &ASKO



FELSOKNING

Symptom

Mojlig orsak

Atgérd

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hér en signal.

Den forinstallda tiden &r slut.

Stang av ljudsignalen genom
att trycka pa knappen + eller
- pa timern.

Hallen fungerar inte och inget
visas pa displayen.

Det finns ingen stromtillforsel
pé grund av en defekt kabel
eller en felaktig anslutning.

Kontrollera sékringarna eller
den elektriska brytaren (om
det inte finns nagot uttag).

En sékring gér s& fort hallen
satts pa.

Hallen har anslutits fel.

Kontrollera elanslutningarna.

"br" visas pa displayen
och beréringskontrollerna
fungerar inte.

Bryggningsfunktionen ar
aktiverad.

Inaktivera
bryggningsfunktionen (se
sidan 15).

Felkod FOO.

Kontrollpanelen &r smutsig
eller blot.

Rengdr kontrollpanelen.

Felkod FO till och med F6
och FC.

Defekt generator.

Kontakta serviceavdelningen.

Felkod F7.

Omgivningstemperaturen ar
inte bra.

Stang av alla varmekallor i
narheten av kokplattan.

Felkod F8 och F08.

Apparaten dverhettad.

Apparaten har stangts av pa
grund av 6verhettning. Lat
svalna och anvéand sedan en
lagre instéllning.

Felkod F9 och/eller
kontinuerlig ljudsignal.

Apparaten har anslutits
felaktigt och/eller
nétspanningen ar for hog.

Andra anslutningen.

Felkod F99. Du har tryckt pa tva eller flera | Forsok inte att anvanda mer
knappar samtidigt. an en knapp at gangen.
Felkod FA. Néatspanningen ar for 1ag. Kontakta elleveranttren.
Felkod FAN. Luftcirkulationen inte Se till att
tillracklig. ventilations6ppningarna under
kokplattan &r 6ppna.
Andra felkoder. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.
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MILJOASPEKTER

Kassering av emballage och héll

SV 32 &ASKO

C€

| tillverkningen av denna apparat har hallbara material anvénts. Se
till att kassera denna produkt ansvarsfullt i slutet av dess livscykel.
Kontakta de lokala myndigheterna fér mer information om detta.

Emballaget ar atervinningsbart. Féljande kan ha anvants:
e Kkartong,

e polyetenfilm (PE);

e CFC-fritt polystyren (PS hardskum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt s&tt och i enlighet med
myndigheternas féreskrifter.

Som en paminnelse om att hushéllsapparater maste kasseras separat,
ar produkten méarkt med symbolen av en dverkryssad soptunna. Detta
innebér att vid slutet av dess livslangd far produkten inte kastas som
hushallsavfall. Den maste tas till en sarskild atervinningscentral som
anvisas av myndigheterna eller till en aterforsaljare som tillhandahaller
denna tjanst.

Genom att kassera av en hushallsapparat separat undviker man
eventuella negativa konsekvenser fér miljé och hélsa till féljd av
olamplig avfallshantering och gor det mojligt for material att atervinnas
och déarmed ge betydande besparingar av energi och resurser.

Férsdkran om dverensstdmmelse

Vi intygar att vara produkter uppfyller kraven i relevanta europeiska
direktiv, beslut och férordningar och de krav som anges i de standarder
som namns.



Upplysningar enligt (EU) 66/2014
Métningar enligt EN 60350-2

- HI1655G
Modellbeskrivning HI1355G HH655M HI1975G HI1995G
Typ av hill Induktionshall
Antal kokzoner och/eller omraden 2 4 5 6
Véarmeteknik Induktionszoner och -omraden
For cirkelformade kokzoner: diameter for
anvéndbart ytomrade per elektriskt uppvarmd 2=26.0
kokzon i cm
For icke-cirkelformade kokzoner eller
3{2;??;1“& Lae"rg;eokct:'lsbkrfgg;s; r"::;ak’:)dkbzi: 1=19.0/22.0 | 1=19.0/22.0 | 1=19.0/22.0 | 1=19.0/22.0
L/Bicm
Eneragifdrbrg.kning per elektrisk kokzon eller 12188.8
omrade beréknat per' kg 1=188.8 1=188.8 9-172.0 1=188.8
(ECelektrisk kﬁksutrustning) i Wh/ kg
Hallens energiﬁ.jrbrukning beréknad per kg 1888 1888 1854 188.8
(ECetextriska nar) | Wh/Kg ' ' ' '
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