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Attention:
This instructions should be executed by an Authorised person.
When a non-qualified engineer executes these instructions it can lead to hazardous situations.

The supplier is not responsible for the consequences (the arising of a hazardous situation and/or damage to per-
sons or goods) caused by incorrect performance of these instructions by engineers who are not employees of the
supplier. Consequential damage arising through inexpert performance of these instructions is not accepted.

This conversion-set consists of original parts. Original parts are tested for suitability and safety during the type-
approval of the appliance. Frequently performed batch-approvals guarantee the quality of original parts.

The supplier recommends, when converting an appliance to another gas type, to have this performed by an
engineer of the service department. Phone the supplier to make an appointment with the service engineer. For
addresses see the warranty regulations from the appliance.



Introduction

With this conversion-set you can convert your gas hob from natural gas
(G20/ G25) to propane/butane gas. Before you start conversion, check
whether your gas hob is genuine%y set to natural gas.

Tools

A. Tube- (or socket spanner 7)

B. Screwdriver 4 mm (blade width)

C. Torx 20 screwdriver

D. Pointed pliers

E. Leak spray and/or special pressure gauge
E 7+10 open-end spanner (wok)

G. Wok insulation plate

Attention: Check the gas tightness after converting the appliance
(see chapter 3).

Replace the following parts:

- injector for the burners

- simmer setting screws for the gas taps

- sealing rings for the sealing under tlfi)e burners

- screws for fastening the burner head/drip tray on the burner

- 3 data labels with the modified gas setting

- 3 fibre rings underneath the wok burner screws

- Wok burner head (for G110 and G120 only)

- Roast burner head (for G110 and G120 only)

- Replace appliance regulator with test point adaptor
(only for AU and NZ)

For verification, you can find the values of the injector figures and simmer
setting screws on the stickers of the sets. The characters of the sets (upper
case characters for injectors and lower case characters for simmer setting
screws) correspond with the characters on the sticker on the base of the
lower tray of the appliance. The values are also indicated on the injectors
and simmer setting screws.

The following sets are possible:

- Set ‘A-a’ for simmer burner

- Set ‘B-b’ for semi rapid burner

- Set ‘C-c’ for rapid burner

- ‘Gl-g’,’G2’ and ‘G3’ sets for wok burner (‘g’ for simmer setting screw)

Examples stickers sets

Set ‘A-a’ for simmer burner

Set ‘G1-g’ for wok burner

Example sticker lower tray
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Dismantling (see illustration A)

Please note: disconnect the appliance before you remove the drip tray.
Prevent damage of the work top. Lay down parts of the appliance on a
protected base.

1.

2

o

Remove the pan supports and the burner heads. Pull up the control
knobs vertically and remove them.

. Remove the wok burner cup and the wok heads by removing the wok

distributor from the appliance (refer to the manual to do this).

. Unscrew the burner cups (see illustration Al). For this purpose use a

Torx-20 ().

. Lift the burner cups vertically upwards.

Attention: remember the position of the burner cups. The sticker
in the base layer also indicates the position of the burner cups. A is the
simmer burner, B the semi rapid burner, C the rapid burner and E the
wok burner.

For the domino wok, first remove the appliance from the recess and
then remove 3 screws on the left-hand and right-hand sides (see
illustration A6).

. Carefully open the drip tray at the front and slide away the pin of the

grounding clip from the drip tray (see illustration A2).
Remove the drip tray/glass plate.

. Attention! Remember the position of the spark plug holders.

Replace the spark plug holder in the same position during assembly.
When necessary, mark the position of the spark plug holders (see
illustrations A3 and A4).




Converting (see illustration B)

The position, the burner type (upper case character) and the tap (lower case character) are schematically indicated
on the sticker in the bottom layer. There are small bags with the corresponding characters in the conversion set
(see “Introduction”).

1. Replace the injectors in the burners. Use a tubular spanner 7 for disassembling/assembling the injector
(see illustrations B1, B2 en B3).

2. Replace the simmer setting screws in the taps. The position of the simmer setting screw can vary per type of
gas tap (see illustration B4). Use a screwdriver, blade width 4 mm, for disassembling/assembling of the simmer
setting screw (see illustration B5/B6) and when necessary use pliers.

3. On the wok burner, replace the injectors for simmer (G1), wok (G2) and roast (G3). The wok injector is
indicated by one rib on the injector holder, the roast injector by two ribs. The simmer injector is the one in the
middle (see illustrations B7 and B8). You can replace the simmer injector with a no. 7 open-end spanner and
a 3.6 Nm tightening moment. Use a no. 10 open-end spanner with a 5 Nm tightening moment to replace the
roast and wok injectors.

For verification, you can find the values of the injectors and simmer setting screws on the data label of this
set! For verification also view the values table, injector and simmer setting screws.

4. Place the sticker ‘H1” in the appropriate block on the current appliance identification card (with the type of
gas/gas pressure) in the bottom tray (see illustrations B9, B10 and B11).

5. Place the sticker ‘H2’ in the appropriate block on the current appliance identification card (with the type of
gas/gas pressure) on the underside of the bottom tray (see illustrations B9, B12 and B13).

6. Place the sticker ‘G2’ in the appropriate block on the current appliance identification card (with the type of
gas/gas pressure) on the back of the user manual (see illustrations B9, B14 and B15).

Warning!

Check the appliance for gas tightness, especially the injectors and simmer setting screws!

Always check for gas tightness before using the appliance! Check the other injectors first before checking
the roast injectors.

Please note: to do this, connect the appliance to the mains.

Do not forget to use the insulation plate!
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Check for gas tightness (see illustration C)

Use leak spray to check the gas tightness when the appliance is connected to the gas supply:

1. Seal the injector.

2. Open the gas tap. Attention; press and open taps with thermo electric safety device and keep them pressed!

3. Spray leak spray on the connections and check them for gas tightness (see illustrations C1 and C2).

4. When checking the gas density of the wok or roast injectors, the simmer injector must also be closed off. When
checking the roast injector (wok), connect the appliance to the mains to be able to turn on the solenoid. Position the
insulation plate to shield any live parts (switch) (C4).

When checking gas density, always leave the roast injector until last. Always use the sealing ring and the control knob.
Refer to the manual. Be careful of any live parts.

Check the gas tightness with a pressure pump (see illustration C3) when the appliance is not connected to the gas supply:

1. Connect the pressure pump to the gas pipe (see illustratdion C4) and close all gas taps.

2. Increase the pressure to 150 mbar and close the tap (see illustration C3/10) between the pressure pump and the
pressure gauge (see illustration C3/8). Check the pressure. The maximum pressure loss may amount to 5 mbar per
minute. After checking, open the tap (see illustration C3/10) between the pressure pump and the pressure gauge.

3. Open one of the taps and close the corresponding injector (see illustration C5/11).

Attention; press and open taps with thermo electric safety device and keep them pressed!

4. Increase the pressure to 150 mbar and again close the tap between the pressure pump and the pressure gauge.
Check the pressure. The maximum pressure loss may amount to 5 mbar per minute.

5. Repeat this test for all taps and injectors.

You may use an other approved method for checking the gas tightness.

Final assembly (see illustrations D)

1. Check the position of the spark plug holders. Incorrectly positioned spark plugs can result in incomplete combustion.

2. Place the drip tray on the appliance. Do not forget to connect the earth cable to the drip tray (see illustration D1)!

3. Place new seal rings in the burner cups (see illustration D2). Screw the burner cups onto the burners with new
LOrX-SCrews.

4. Position new fibre rings underneath the wok burner screws.

Start up

1. Put the knobs, the wok burner cup, the burner heads and the pan supports in position. For G110 and G120,
replace the wok burner head and roast burner head with the burner heads included in the conversion set.

2. Check whether the appliance is connected to the correct type of gas and gas pressure.

3. Open the gas supply and insert the plug into the power socket.




Checking operation (see images E/F)

Ignite the burners. Check whether the flame profile is uniform and stable for the complete flexibility ratio

(see illustrations E1, E2 en E3).

Important for this is that:

- The flame does not smother in simmer rate, the burner does not ‘blow off” at maximum burning (to be
recognized in flames that are at a distance from the burner in combination with a ‘hissing’ sound) and
there are no long yellow flames.

- The burners are positioned correctly (see images F1/F2).

\

E2 Error/long yellow flames
AT
v
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Gas table G20 G20 G25 25 mbar
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Burner | Inscrip- | Inscription sim- | Inscrip- | Inscription simmer | Inscrip- Inscription sim-
tion mer setting screw tion setting screw tion mer setting screw
injector injector injector

Aa= | Simmer 77 36 85 45 75 36
Bb= | Semi 106 45 117 60 107 45

rapid
Cc= | Rapid 131 53 135 65 132 53
Glg= | Simmer 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= | Roast 180 210 190
Gas table G30/G31 G30/G31

28-30/37 mbar 50/67 mbar
Burner Inscrip- Inscription sim- Inscrip- | Inscription simmer
tion mer setting screw tion setting screw
injector injector

Aa= | Simmer 46 26 46 22
Bb= Semi 60 30 60 26

rapid
Cc= | Rapid 72 36 72 30
Glg= | Simmer 40 34 40 34
G2= | Wok 61 61
G3= | Roast 100 100




Gas table Natural gas (N.G.) ULPG
1Kpa (Au/Nz) 2.75Kpa (Au/Nz)
Burner Ins‘crip- Inscﬁpﬁon simmer Ins'crip- Inscrip'tion simmer
X ‘:_l()n Settlng SCrew . 1:.[0[1 Settlng SCrew
injector injector
Aa= Small 90 45 48 26
Bb= Medium 120 60 66 30
Cc= Large 135 65 77 36
Glg= | Wok Simmer 66 65 40 34
G2= Wok inner 120 63
G3= Wok outer 210 100
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Let op:

Het uitvoeren van deze instructie door een niet bevoegd monteur kan leiden tot gevaarlijke situaties.

De leverancier is niet aansprakelijk voor gevolgen (het ontstaan van een gevaarlijke situatie en/of schade aan
personen en goederen) ontstaan door het foutief uitvoeren van deze instructie door monteurs die niet in

dienst zijn van de leverancier. Gevolgschade ontstaan door ondeskundig uitvoeren van deze instructie wordt niet
gehonoreerd.

Deze ombouwset bestaat uit originele onderdelen. Originele onderdelen worden gekeurd op geschiktheid en
veiligheid tijdens de typekeuring van het toestel. Regelmatig uitgevoerde partijkeuringen garanderen de kwaliteit van
originele onderdelen.

De leverancier adviseert het ombouwen van een toestel naar een andere gassoort te laten uitvoeren door een mon-
teur van de leverancier. Bel de servicedienst voor het maken van een afspraak met de servicemonteur.
Zie voor de adresgegevens het garantiebewijs van het toestel.
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Inleiding

Met deze ombouwset bouwt u uw gaskookplaat om van aardgas (G20/G25)
op propaan-/butaangas. Controleer voordat u met ombouwen begint of uw
gaskookplaat daadwerkelijk op aardgas is ingesteld.

Gereedschap

A. Pijp- (of dopsleutel) 7

B. Schroevendraaier 4 mm (bladbreedte)
C. Torx-20 schroevendraaier

D. Punttang

E. Lekspray en/of speciale drukmeter

E Stecﬁsleutel 7+10 (Wok)

G. Isolatieplaatje wok

Let op: Test het toestel na het ombouwen op gasdichtheid
(zie hoofdstuk 3).

Vervang de volgende onderdelen:

- spuitstukken voor de branders

- spaarstandschroeven voor de gaskranen

- afdichtringen voor de afdichting onder de branders

- schroeven voor vastzetten branderkelk/vangschaal op brander
-3 Eegevensplaatjes met gewijzigde gasinstelling

- 3 fiberringen onder de schroeven wokbrander

De waarden van de spuitstukken en spaarstandschroeven vindt u,

ter verificatie, op de stickers van de sets. De letters van de sets
(hoofdletter voor spuitstukken en kleine letter voor spaarstandstiften)
corresponderen met de letters op de sticker op de onderbakbodem

van het toestel. De waarden staan ook op de inspuiters en spaarstandstiften.

De volgende sets kunnen voorkomen:

- Set ‘A-a’ voor sudderbrander

- Set ‘B-b’ voor normaalbrander

- Set ‘C-¢’ voor sterkbrander

- Set ‘G1-g’,’G2’ en ‘G3’ voor wokbrander (‘g’ voor spaarstandschroef)

Voorbeelden stickers sets

‘A-a’ voor sudderbrander

Set ‘G1-g’ voor wokbrander

Voorbeeld sticker onderbak

ghbbac
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Demonteren (zie afbeeldingen A)

Let op: maak het toestel spanningsloos voordat de vangschaal verwijderd word!
Voorkom beschadiging van het werkblad. Leg delen van het toestel op een
beschermende ondergrond.

1. Verwijder de pandragers en branderkoppen. Trek de bedieningsknop-
pen rechtstandig omhoog en verwijder deze.

2. Verwijder de wokkelk en wokkoppen door de wokkelk uit het toestel
te verwijderen (raadpleeg hiervoor de handleiding).

3. Schroef de branderkelken los (zie afbeelding A1). Gebruik hiervoor
een Torx-20 (!).

4. Neem de branderkelken rechtstandig naar boven weg.

Let op: onthoud de positie van de branderkelken. De sticker in de
onderbak geeft ook de positie van de branderkelken aan. Hierop is A
de sudderbrander, B de normaalbrander, C de sterkbrander en E de
wokbrander.

Verwijder bij de domino wok het toestel uit de uitsparing en verwijder
links en rechts 3 schroeven (zie afbeelding AG).

5. Klap de vangschaal/glasplaat aan de voorzijde voorzichtig omhoog en
schuif het stekkertje van de aardclip van de vangschaal (zie afbeelding
A2).

6. Verwijder de vangschaal/glasplaat.

7. Let op! Onthoud de positie van de bougichouders.

Plaats bij montage de bougichouders in dezelfde positie terug. Markeer
eventueel de positie van de bougichouders (zie afbeelding A3 en A4).




15

Ombouwen (zie afbeeldingen B)

De positie, de soort brander (hoofdletter) en de kraan (kleine letter) worden schematisch weergegeven op het etiket in
de onderbak. In de ombouwset bevinden zich zakjes met hiermee corresponderende letters (zie “Inleiding”).

1. Vervang de spuitstukken in de branders. Gebruik voor demontage/montage van het spuitstuk pijpsleutel 7
(zie afbeeldingen B1, B2 en B3).

2. Vervang de spaarstandschroeven in de kranen. De positie van de spaarstandschoef kan per type gaskraan
verschillen (zie afbeelding B4). Gebruik voor demontage/montage van de spaarstandschroef een schroeven-
draaier bladbreedte 4 mm (zie afbeelding B5/B6) en indien nodig een tang.

3. Vervang van de wokbrander de spuitstukken voor de sudder (G1), wok (G2) en braad (G3). Het wok-spuitstuk
is gemarkeerd met één rib op de spuitstukhouder, het braad-spuitstuk is gemarkeerd met twee ribben en de
sudder is het middelste spuitstuk (zie afbeelding B7 en B8). Het sudderspuitstuk kan vervangen worden met
een stecksleutel nr. 7 met een aandraaimoment van 3,6 Nm. De braad- en wokspuitstukken kunnen vervangen
worden met steeksleutel nr. 10 met een aandraaimoment van 5 Nm.

De waarden van de spuitstukken en spaarstandschroeven vindt u, ter verificatie, op het gegevensplaatje
van deze set! Zie voor verificatie ook de tabel met waarden voor inspuiters en spaarstandschroeven.

4. Plak de sticker “H1” in het daarvoor bestemde kader op het bestaande gegevensplaatje (met de gassoort/
gasdruk) in de onderbak (zie afbeelding B9, B10 en B11).

5. Plak de sticker “H2” in het daarvoor bestemde kader op het bestaande gegevensplaatje (met de gassoort/
gasdruk) op de onderzijde van de onderbak (zie afbeelding B9, B12 en B13).

6. Plak de sticker “G2” in het daarvoor bestemde kader op het bestaande gegevensplaatje (met de gassoort/
gasdruk) op achterzijde van de gebruikshandlijding (zie afbeelding B9, B14 en B15).

Waarschuwing!

Controleer het toestel, met name de inspuiters en spaarstandschroeven, op gasdichtheid.
Controle op gasdichtheid moet te allen tijde uitgevoerd worden voordat u het toestel in gebruik
mag nemen! Controleer de braadspuitstukken als laatste!

let op; toestel moet hiervoor aangesloten worden op het elektriciteitsnet.

Gebruik het isolatieplaatje!
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Controleren op gasdichtheid (zie afbeeldingen C)

Controleer de gasdichtheid met behulp van lekspray als het toestel is aangesloten op de gastoevoer:

1. Dicht de inspuiter af.

2. Open de gaskraan. Let op; kranen met een thermische beveiliging indrukken, opendraaien en ingedrukt
houden!

3. Spuit lekspray op de verbindingen en controleer deze op gasdichtheid (zie afbeelding C1 en C2).

4. Bij het contoleren op gasdichtheid van de wok- of braadspuitstuk moet ook het sudderspuitstuk afgedicht worden.
Voor de controle van het braadspuitstuk (wok) moet het toestel op de netspanning worden aangesloten om de solenoid
te kunnen schakelen. Plaats het isolatieplaatje om spanningvoerende delen (schakelaar) af te schermen (C4).
Controleer het braadspuitstuk altijd als laatste op gasdichtheid. Gebruik altijd de manchet en regelknop!

Raadpleeg de handleiding. Let op de spanningvoerende delen.

Controleer de gasdichtheid met een drukpomp (zie afbeelding C3) als het toestel niet is aangesloten op de gastoevoer:
1. Sluit de drukpomp aan op de gasleiding (zie afbeelding C4) en sluit alle gaskranen.
2. Verhoog de druk tot 150 mbar en sluit de kraan (zie afbeelding C3/10) tussen drukpomp en drukmeter
(zie afb. C3/8). Controleer de druk. Het drukverlies mag maximaal 5 mbar per minuut bedragen.
Open na controle de kraan (zie afbeelding C3/10) tussen drukpomp en drukmeter.
3. Draai één van de gaskranen open en sluit de bijbehorende inspuiter af (zie afbeelding C5/11).
Let op; kranen met een thermische beveiliging indrukken, opendraaien en ingedrukt houden!
4. Verhoog de druk tot 150 mbar en sluit opnieuw de kraan tussen drukpomp en drukmeter. Controleer de druk.
Het drukverlies mag maximaal 5 mbar per minuut bedragen.
5. Herhaal deze test voor alle kranen en inspuiters.

Afmonteren (zie afbeeldingen D)

1. Controleer de positie van de bougichouders. een foutieve positie zal leiden tot onvolledige verbranding.

2. Leg de vangschaal op het toestel. Vergeet niet de aardedraad aan de vangschaal te bevestigen (zie afbeelding D1)!

3. Monteer nieuwe afdichtringen in de branderkelken (zie afbeelding D2). Schroef de branderkelken met nieuwe
torxschroeven op de branders.

4. Plaats bij de wokbrander nieuwe fiberringen onder de schroeven.

In gebruik stellen

1. Plaats de knoppen, wokkelk, branderkoppen en pandragers.

2. Controleer of het toestel is aangesloten op de juiste gassoort en gasdruk.
3. Open de gastoevoer en steek de stekker in het stopcontact.




Werking controleren (zie afbeeldingen E/F)

Ontsteek de branders. Controleer of het vlambeeld over het gehele regelbereik regelmatig en stabiel is

(zie afbeeldingen E1, E2 en E3).

Belangrijk hierbij is dat:

- De vlam niet dooft in kleinstand, de brander niet  afblaast’ in volstand (te herkennen aan vlammen die
ver van de brander afstaan in combinatie met een ‘sissend’ geluid) en er geen lange gele vlammen zijn.

- De branders juist zijn gepositioneerd (zie afbeeldingen F1/F2).

E2 Fout/lange gele vlammen

E3 Goed/stabiel vlambeeld
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Gastabel G20 G20 G25 25 mbar
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Brander op- opschrift opschrift opschrift opschrift opschrift
schrift | spaarstandschroef | spuitstuk | spaarstandschroef | spuitstuk spaarstand-
spuit- schroef
stuk
Aa= | Sudder 77 36 85 45 75 36
Bb= | Normaal 106 45 117 60 107 45
Cc= | Sterk 131 53 135 65 132 53
Glg= | Sudder 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= | Braad 180 210 190
Gastabel G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Brander | opschrift opschrift opschrift opschrift
spuitstuk | spaarstandschroef | spuitstuk | spaarstandschroef
Aa= | Sudder 46 26 46 22
Bb= | Normaal 60 30 60 26
Cc= | Sterk 72 36 72 30
Glg= | Sudder 40 34 40 34
G2= | Wok 61 61
G3= | Braad 100 100
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Attention:
Wenn ein nicht-qualifizierter Techniker diese Anweisungen ausfiihrt, kann dies zu gefihrlichen Situationen fiihren.

Der Lieferant ist nicht haftbar fiir Folgen (das Entstehen einer gefihrlichen Situation und/oder Personen- und
Sachschiden), die aufgrund fehlerhafter Ausfiithrung dieser Anweisungen durch Techniker entstehen, die nicht
beim Lieferanten angestellt sind. Folgeschiden aufgrund unsachgemifler Ausfithrung dieser Anweisungen
werden nicht anerkannt.

Der Umbausatz besteht aus Originalteilen. Originalteile werden auf Tauglichkeit und Sicherheit wihrend der
Typpriifung des Gerits iiberpriift. RegelmifSig durchgefiihrte Chargenkontrollen garantieren die Qualitit der
Originalteile.

Der Lieferant empfichlt, die Umstellung des Gerits auf einen anderen Gastyp von einem Techniker des
Lieferanten ausfiihren zu lassen. Wenden Sie sich telefonisch an den Lieferanten, um einen Termin mit einem
Servicetechniker zu vereinbaren. Adressen finden Sie auf in den Garantiesbestimmungen des Gerits.
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Einleitung

Mit diesem Umbausatz kénnen Sie Thr Gaskochfeld von Erdgas (G20/ G25)
auf Propan-/Butangas umstellen. Uberpriifen Sie vor Beginn des Umbaus, dass
Ihr Gaskochfeld wirklich auf Erdgas eingestellt ist.

Werkzeug

A. Steck- oder Hiilsenschliissel 7

B. Schraubendreher 4 mm (Klingenbreite)

C. Torx-20-Schraubendreher

D. Spitzzange

E. Leckspray und/oder spezielles
Drucl}()messgeréit

E Schraubenschliissel 7+10 (Wok)

G. Isolierplatte Wok

Achtung: Uberpriifen Sie nach dem
Umbau das Gerit auf Gasdichtheit
(vgl. Kapitel 3).

Tauschen Sie die folgenden Teile aus: L
- Gasdiisen fiir die Brenner Beispiele fiir Stickersitze Beispiel fiir Aufkleber am
- Kleinstellschrauben fiir die Gashihne Unterkasten

- Dichtungsringe fiir die Abdichtung unter den Brennern Satz ‘A-d fiir Schmorbrenner

- Schrauben fiir die Befestigung des Brennerkelchs/der
Mulde auf dem Brenner

- 3 Datenplaketten mit der geinderten Gaseinstellung

- 3 Fiberringe unter den Schrauben am Wokbrenner

Die Werte der Gasdiisen und der Kleinstellschrauben finden Sie zur Referenz

auf den Aufklebern der Sitze. Die Buchstaben der Sitze (Grofibuchstaben

gbbac

fiir Gasdiisen und Kleinbuchstaben fiir Kleinstellschrauben) entsprechen den -
Buchstaben auf dem Aufkleber auf dem Boden des Unterkastens des Geriits. Satz ‘G1-g’ fiir Wokbrenner Brand logo

Die Werte stehen auch auf den Gasdiisen und Kleinstellschrauben. [TEMNO.  HGSSTIMBAIE/AL

SERIAL NO.  1D4235A2

Die folgenden Sitze kénnen vorkommen: TYPE HGIBAEIA

- Satz ‘A-a’ fiir Schmorbrenner

- Satz ‘B-b’ fiir Normalbrenner
- Satz ‘C-C fiir Starkbrenner
- Satz ,G1-g“, ,G2“ und ,G3" fiir Wokbrenner (,g" fiir Sparstufenschraube)

G25/25 MBAR

AOA AALSNLAY

AUOOA ATALSAONI
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Demontage (vgl. Abbildung A)

Achtung: Trennen Sie das Geriit von der Spannungsquelle, bevor die Auffang-
schale entfernt wird)!

Vermeiden Sie Beschiidigungen der Arbeitsfliiche. Legen Sie die Geriteteile
auf einen geschiitzten Untergrund.

1.

2.

Entfernen Sie die Topftriger und die Brennerképfe. Zichen Sie die
Bedienungsknopfe gerade nach oben und entfernen Sie sie.
Entfernen Sie den Wok-Kelch und die Wok-Képfe, indem Sie

den Wok-Kelch aus dem Gerit nehmen (konsultieren Sie dazu die
Anleitung).

. Schrauben Sie die Brennerkelche ab (vgl. Abbildung Al). Verwenden

Sie hierzu einen Torx-20 (!).

. Nehmen Sie die Brennerkelche gerade nach oben ab. Achtung: Merken

Sie sich die Position der Brennerkelche. Der Aufkleber am Unterkas-
ten zeigt auch die Position der Brennerkelche an. Darauf steht A fiir
den Schmorbrenner, B fiir den Normalbrenner, C fiir den Starkbrenner
und E fiir den Wokbrenner.

Entfernen Sie beim Domino-Wok das Gerit aus der Aussparung und

entfernen Sie links und rechts 3 Schrauben (siche Abbildung 6).

. Klappen Sie die Auffangschale an der Vorderseite vorsichtig hoch und

schieben Sie den Stecker des Erdungsclips von der Auffangschale
(vgl. Abbildung 2).

. Entfernen Sie die Auffangschale/Glasplatte.
. Achtung! Merken Sie sich die Position der Ziindkerzenhalter.

Setzen Sie beim Zusammenbau die Ziinderhalter wieder in dieselbe
Position zuriick. Eventuell sollten Sie die Position der Ziinderhalter

markieren (vgl. Abb. A3 und A4).
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Umbau (vgl. Abb. B)

Die Position, die Brennerart (GrofSbuchstabe) und der Hahn (Kleinbuchstabe) werden auf dem Etikett auf dem
Unterkasten schematisch wiedergegeben. Der Umbausatz enthiilt Tiitchen mit den entsprechenden Buchstaben
(vgl. “Einleitung”).

1. Entfernen Sie die Gasdiisen der Brenner. Verwenden Sie fiir die (De-) Montage der Gasdiise Steckschliissel 7
(vgl. Abb. B1, B2 und B3).

2. Entfernen Sie die Kleinstellschraube der Hihne. Die Position der Kleinstellschraube kann je nach Gashahn
abweichen (vgl. Abb. B4). Verwenden Sie fiir die (De-) Montage der Kleinstellschraube einen Schraubendreher
mit 4 mm Klingenbreite (vgl. Abb. B5/B6) und falls nétig eine Zange.

3. Tauschen Sie die Kriimmer fiir die Spar- (G1), Wok- (G2) und Bratstufe (G3) des Wokbrenners aus. Der
Wok-Kriimmer ist mit einer Rippe auf dem Kriimmerhalter markiert, der Brat-Kriimmer mit zwei Rippen,
und der Spar-Kriimmer ist der mittlere Kriimmer (vgl. Abbildung B7 und B8). Der Spar-Kriimmer kann mit
einem Schraubenschliissel Nr. 7 mit einem Drehmoment von 3,6 Nm ausgetauscht werden. Der Brat- und der
Wok-Kriimmer kénnen mit einem Schraubenschliissel Nr. 10 mit einem Drehmoment von 5 Nm ausgetauscht
werden.

Die Werte der Gasdiisen und der Kleinstellschrauben finden Sie auf dem Datenaufkleber dieses Satzes!

Vgl. zur Verifizierung auch die Tabelle mit den Werten fiir Gasdiisen und Kleinstellschrauben.

4. Platzieren Sie den Aufkleber ,H1“ in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidentifikationskarte
(mit dem jeweiligen Gastyp und Gasdruck) im unteren Fach (vgl. die Abbildungen B9, B10 und B11).

5. Platzieren Sie den Aufkleber ,H2* in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidentifikationskarte
(mit dem jeweiligen Gastyp und Gasdruck) an der Unterseite des unteren Fachs (vgl. die Abbildungen B9,
B12 und B13).

6. Platzieren Sie den Aufkleber ,G2% in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidentifikationskarte (mit
dem jeweiligen Gastyp und Gasdruck) auf der Riickseite des Benutzerhandbuchs (vgl. die Abbildungen B9,
B14 und B15).

Achtung!

Ubel:Prﬁfen Sie das Gerit, vor allem die Gasdiisen und Kleinstellschrauben, auf Gasdichtheit!

Die Uberpriifung auf Gasdichtheit muss immer durchgefiihrt werden, bevor Sie das Gerit in Betrieb nehmen.
Kontrollieren Sie die Brat-Kriimmer zuletzt!

Achtung: Dafiir muss das Gerit an die Stromversorgung angeschlossen werden.

Verwenden Sie die Isolierplatte!
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B11

B A
@
B c
gbbac
Brand logo
ITEMNO.  HGOSTIMBAIEAL
SERIALNO. 10423542
TVPE HGIBAEIA

MO0 ATALSAONT
woa aursaray

B12

G30 30 mbar

H1
G30 30 mbar

H2
G30 30 mbar

B14

gbbac

Brand logo

ITEMNO.  HGYSTIMBAIR/AL

SERIALNO.  1D4235A2

TYPE HGIBAEIA

HOOA ATALSTONT

zZ z
g g Brand logo
= ITEM NO. HGYSTIMBAIE/AL
EZ G25/25 MBAR G25/25 MBAR
SERIAL NO.  1D4235A2
= TYPE HG3BAE!
3 >
g g Brand logo
2 g G2
=] H2 ITEMNO.  HGYSTIMBAIE/AL
ﬂ G30 30 mbar SERIALNO.  1D4235A2 G30 30 mbar
2 TYPE HG3BAE
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Uberpriifung auf Gasdichtheit (vgl. Abb. C)

Uberpriifen Sie die Gasdichtheit mithilfe eines Lecksprays, wenn das Gerit an die Gaszufuhr angeschlossen ist:

1. Dichten Sie die Gasdiise ab.

2. Offnen Sie den Gashahn.
Achtung: Hihne mit Thermo Elektrische Sicherung eindriicken, aufdrehen und eingedriickt halten!

3. Spriihen Sie das Leckspray auf die Verbindungen und tiberpriifen Sie diese auf Gasdichtheit (vgl. Abb. C1 und C2).

4. Bei der Priifung des Wok- und des Brat-Kriimmers auf Gasdichtigkeit muss auch der Spar-Kriimmer abgedichtet werden.
Vor der Priifung des Brae-Kriimmers (Wok) muss das Geréit an die Sromversorgung angeschlossen werden, damit die
Zylinderspule geschaltet werden kann. Setzen Sie die Isolierplatte auf, um die spannungsfiihrenden Teile (Schalter)
abzuschirmen (C4).
Uberpriifen Sie den Brat-Kriimmer immer zuletzt auf Gasdichtigkeit. Verwenden Sie immer die Manschette und den
Regelknopf!
Ko%lsultieIr)en Sie die Anleitung. Achten Sie auf die spannungsfiihrenden Teile.

Uberpriifen Sie die Gasdichtheit mit einer Druckpumpe (vgl. Abb. C3), wenn das Gerit nicht an die Gaszufuhr

angeschlossen ist:

1. Schlieflen Sie die Druckpumpe an die Gasleitung an (vgl. Abb. C4) und schlieffen Sie alle Gashihne.

2. Erhshen Sie den Druck auf 150 mbar und schlief$en Sie den Hahn (vgl. Abb. C3/10) zwischen Druckpumpe und
Druckmessgerit (vgl. Abb. C3/8). Uberpriifen Sie den Druck. Der Druckverlust darf maximal 5 mbar pro Minute
betragen. Offnen Sie nach der Priifung den Hahn (vgl. Abb. C3/10) zwischen Druckpumpe und Druckmessgerit.

3. Drehen Sie einen der Gashihne auf und schlieflen Sie die dazugehérige Gasdiise ab (vgl. Abb. C5/11).

Achtung: Hihne mit Thermo Elektrische Sicherung eindriicken, aufdrehen und eingedriickt halten!

4. Erhohen Sie den Druck auf 150 mbar und schlielen Sie erneut den Hahn zwischen Druckpumpe und Druckmessgerit.
Uberpriifen Sie den Druck. Der Druckverlust darf maximal 5 mbar pro Minute betragen.

5. Wiederholen Sie diesen Test fiir alle Hihne und Gasdiisen.

Demontage (vgl. Abb. D)

1. Uberpriifen Sie die Position der Ziindkerzenhalter. Ziindkerzenhalter, die inkorreke eingesetzt wurden, fiihren zu einer
unvollstindigen Verbrennung,

2. Legen Sie die Auffangschale auf das Gerit. Vergessen Sie nicht, den Erdungsdraht an der Auffangschale zu
befestigen (vgl. Abb. D1)!

3. Bringen Sie in den Brennerkelchen neue Dichtungsringe an (vgl. Abb. D2). Schrauben Sie die Brennerkelche mit
neuen Torx-Schrauben auf die Brenner.

4. Setzen Sie am Wokbrenner neue Fiberringe unter die Schrauben.

Inbetriecbnahme

1. Setzen Sie die Knépfe, den Wok-Kelch, die Brennerképfe und die Topftriger auf.

2. Uberpriifen Sie, ob das Gerit an die richtige Gasart und den richtigen Gasdruck angeschlossen ist.
3. Offnen Sie die Gaszufuhr und stecken Sie den Stecker in die Steckdose.




Uberpriifung der Funktion (siehe Abbildungen E/F)

Ziinden Sie die Brenner an. Uberpriifen Sie, ob das Flammenbild iiber den gesamten Regelbereich hinweg

regelmifig und stabil ist (vgl. Abb. E1, E2 und E3).

Hierbei ist wichtig, dass:

- Die Flamme in Kleinstellung nicht ausgeht, der Brenner in Vollstellung nicht ‘abblist’ (zu erkennen an Flam-
men, die fern vom Brenner stehen, zusammen mit einem ‘Zischenden” Gerdusch) und keine langen, gelben
Flammen zu sehen sind.

- Die Brenner sind korreke eingesetzt (siche Abbildungen F1/F2).

E3 Gut/Stabiles Flammenbild

\

E2 Fehler/Lange gelbe Flammen
LY
r

)
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Gastabelle G20 G25 25 mbar
20 mbar G25.3 25 mbar
Brenner Aufschrift | Aufschrift Aufschrift | Aufschrift der | Aufschrift | Aufschrift der
der der Fin- der Ein- | Hilfsbrenner- | der Ein- | Hilfsbrenner-
Einspritz- | stellschraube | spritzdiise Ein- spritzdiise Ein-
diise fiir Hilfs- stellschraube stellschraube
brenner
Aa= Hilfsbrenner 77 36 85 45 75 36
Bb= Semi-Starkbrenner 106 45 117 60 107 45
Cc= Starkbrenner 131 53 135 65 132 53
Glg= | Hilfsbrenner 61 40 66 60 70 40
G2= Wok 110 110 110
G3= Braten 180 210 190
Gastabelle G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Brenner Aufschrift der Aufschrift der Hilfsbrenner- Aufschrift der Aufschrift der Hilfsbrenner-
Einspritzdiise Einstellschraube Einspritzdiise Einstellschraube

Aa= Hilfsbrenner 46 26 46 22
Bb= Semi- 60 30 60 26

Starkbrenner
Cc= Starkbrenner 72 36 72 30
Glg= [ Hilfsbrenner 40 34 40 34
G2= Wok 61 61
G3= Braten 100 100
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Attenzione:
Queste istruzioni devono essere messe in pratica esclusivamente da personale autorizzato.
Lesecuzione di tali istruzioni da parte di personale non qualificato pud causare situazioni pericolose.

Il produttore non ¢ responsabile per qualsiasi conseguenza (situazioni pericolose e/o danni a cose o persone)
causate dall’esecuzione errata delle presenti istruzioni da parte di personale non alle dipendenze del produttore.
I danni causati dall’esecuzione delle presenti istruzioni da parte di personale non qualificato non ¢ coperto dalla
garanzia.

Questo set di conversione consiste di parti originali. Le parti originali sono testate per affidabilita e sicurezza nel
corso delle procedure di approvazione dell’apparecchio. Frequenti test di approvazione garantiscono la qualita
delle parti originali.

Il produttore raccomanda di affidare le operazioni di conversione a un tipo diverso di gas a personale del servizio
di assistenza. Contattare il produttore per fissare un appuntamento con il tecnico di assistenza. Per gli indirizzi di
contatto consultare le norme di garanzia dell’apparecchio.
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Introduzione

Con questo set di conversione ¢ possibile convertire il piano cottura a gas da gas
naturale (G20 / G25) a gas propano/butano. Prima di iniziare la conversione,
verificare che il piano cottura sia correttamente regolato per gas naturale.

Utensili

A. Tubo- (o chiave a bussola 7)

B. Cacciavite 4 mm (ampiezza testa)

C. Cacciavite Torx 20

D. Pinze di precisione

E. Spray per testare le perdite ¢/o indicatore di pressione speciale
E Chiave open-end 7+10 (wok)

G. Piastra di isolamento wok

Attenzione: Controllare la tenuta del gas dopo la conversione
dell’apparecchio (vedere capitolo 3)

Sostituire le parti seguenti:

- iniettori dei bruciatori

- viti di impostazione per il mantenimento dell’ebollizione per i rubinetti del gas
- guarnizioni per la sigillatura sotto i bruciatori

- viti per il fissaggio delle teste di bruciatori/del vassoioi raccogligocce sul bruciatore
- 3 etichette dati con le impostazioni gas modificate

- 3 guarnizioni in fibra sotto le viti del bruciatore per wok

- Testa del bruciatore per wok (solo per G110 e G120)

- Testa del bruciatore per arrosti (solo per G110 ¢ G120)

- Sostituire il regolatore dell’apparecchio con I'adattatore test point

(solo per AU e NZ)

A scopo di verifica ¢ possibile trovare i valori numerici dell’iniettore e delle
viti di regolazione deﬁa funzione di mantenimento dell’ebollizione sugli
adesivi dei set. Le lettere dei set (lettere in maiuscolo per iniettori e lettere

in minuscolo per le viti di impostazione della funzione mantenimento
dellebollizione) corrispondono alle lettere indicate sull’etichetta interna nel
vassoio pitt basso dell'apparecchio. I valori sono inoltre indicati sugli iniettori
e sulle viti di impostazione della funzione di mantenimento dell’ebollizione.

Sono Possibili i seguenti set:

- Set “A-a” per il bruciatore per cotture a fuoco lento

- Set “B-b” per il bruciatore normale

- Set “C-¢” per il bruciatore rapido

- Set “G1-g”, “G2” e “G3” per il bruciatore per wok (“g” per le viti di

impostazione della funzione di mantenimento dell’ebollizione)

Esempio di set di adesivi

- Set “A-a” per il bruciatore per cotture
a fuoco lento

- Set “G1-g” per il bruciatore per wok

Esempio di adesivo sul vassoio

inferiore
B A
G
B C
gbbac
Brand logo
ITEM NO. HGY957IMBAI1E/A1
SERIAL NO.  1D4235A2
TYPE HG3BAEIA

G25/25 MBAR

AOOA ATALSAONI
A0 AILSOrAV




Smantellamento (vedere illustrazione A)

Nota: scollegare lapparecchio dalla rete elettrica prima di rimuovere il
vassoio raccogligocce. Evitare danni al piano di lavoro. Disporre le parti
dell'apparecchio su una superficie protetta.

1. Rimuovere i supporti per pentole, le teste dei bruciatori e i coperchi dei .
bruciatori. Tirare verso I'alto le manopole di controllo ed estrarle. LN e o | i

2. Rimuovere il coperchio del bruciatore per wok e le teste per wok A ' i
rimuovendo il distributore per wok dall’apparecchio (consultare il S o b s
manuale).

3. Svitare i coperchi dei bruciatori (vedere illustrazione Al). A tale scopo
utilizzare una chiave Torx-20 (!).

4. Sollevare i coperchi tirandoli verso I'alto
Attenzione: ricordare la posizione di ciascun coperchio. Ladesivo
sulla base indica la posizione di ciascun bruciatore. A ¢ il bruciatore per
cotture a fuoco lento, B ¢ il bruciatore normale, C ¢ il bruciatore
rapido e E il bruciatore per wok.

Per il gruppo wok, rimuovere 'apparecchio dal vano e rimuovere le 3
viti sui lati destro e sinistro (vedere illustrazione AG).

5. Aprire con attenzione il vassoio raccogligocce sul lato anteriore
dell’apparecchio e fare scorrere il gancio dal vassoio raccogligocce
(vedere illustrazione A2).

6. Rimuovere il vassoio raccogligocce/vassoio in vetro.

7. Attenzione! Memorizzare la posizione dei supporti delle candele.
Sostituire il supporto della candela nella medesima posizione durante il
montaggio. Se necessario, contrassegnare la posizione dei supporti delle
candele (vedere le illustrazioni A3 e A4)

/

by
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Conversione (vedere illustrazione B)

La posizione, 1l tipo di bruciatore (lettera in maiuscolo) e il rubinetto (lettera in minuscolo) sono indicats schematicamente sull adesivo
posto sul vassoio di fondo. I set di conversione include sacchettini contrassegnati con le relative lettere (vedere “Introduzione’).

1. Sostituire gli iniettori nei bruciatori. Utilizzare una chiave a bussola (7) per smontare/montare I'iniettore
(vedere Illustrazione B1, B2 e B3).

2. Sostituire le viti della funzione mantenimento dell’ebollizione nei rubinetti. La posizione delle viti di
impostazione per il mantenimento dell’ebollizione pud variare a seconda dei tipi di rubinetto del gas (vedere
illustrazione B4). Utilizzare un cacciavite a testa piatta 4 per smontare/montare le viti di impostazione della
funzione di mantenimento dell’ebollizione (vedere illustrazione B5/BG6), se necessario usare pinze.

3. Sul bruciatore per wok, sostituire gli iniettori per il bruciatore per cotture a fuoco lento (G1), per wok (G2) e
per arrosto (G3). Liniettore per wok ¢ indicato da un nastro sul supporto per iniettore, quello per arrosti da
due nastri. Liniettore per cotture a fuoco lento & posto nel mezzo (vedere illustrazioni B7 e B8). E possibile
sostituire I'iniettore per cotture a fuoco lento con una chiave open-end n.7 con un momento di 3.6. Usare una
chiave open-end n.10 con un momento di 5 nm per sostituire i bruciatori per wok e per arrosto.

A scopo di verifica sono riportati i valori dell’iniettore e le impostazioni della funzione di mantenimento
ebollizione sull’etichetta informativa di questo set! I valori sono inoltre indicati sugli iniettori e sulle viti di
impostazione della funzione di mantenimento dell’ebollizione.

4. Posizionare I'etichetta “H1” sulla relativa casella sulla scheda identificativa corrente dell'apparecchio (indicante
il tipo/la pressione del gas) sul vassoio di fondo (vedere illustrazioni B9, B10 e B11).

5. Posizionare I'etichetta “H2” sulla relativa casella sulla scheda identificativa corrente dell’apparecchio (indicante
il tipo/la pressione del gas) sul lato inferiore del vassoio di fondo (vedere illustrazioni B9, B12 e B13).

6. Posizionare I'etichetta “G2” sulla relativa casella sulla scheda identificativa corrente dell’apparecchio (indicante
il tipo/la pressione del gas) sul retro del manuale di istruzioni (vedere illustrazioni B9, B14 e B15).

Attenzione!

Controllare la tenuta del gas dell’apparecchio, in particolare gli iniettori e le viti di impostazione della
funzione di mantenimento dell’ebollizione!

Controllare la tenuta del gas prima di utilizzare 'apparecchio! Controllare gli altri iniettori prima di
controllare I'iniettore per arrosto.

Nota: a tal fine, collegare 'apparecchio alla rete elettrica.

Non dimenticare di utilizzare la piastra isolante!
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Queste etichette sono indicative e
possono differire a seconda delle
tipologie di gas.
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Controllare la tenuta del gas (vedere illustrazione C)

Quando l'apparecchio ¢ collegato alla rete gas, utilizzare lo spray per testare le perdite per controllare la tenuta del gas:

1. Sigillare I'iniettore.

2. Aprire il rubinetto del gas. Attenzione; premere e aprire un rubinetto con dispositivo di sicurezza
termoelettrico e tenerlo premuto

3. Applicare lo spray per testare le perdite sui collegamenti e controllare la tenuta del gas (vedere illustrazioni C1 e C2).

4. Per controllare la densita del gas degli iniettori per wok o per arrosti, chludere% iniettore per cotture a fuoco
lento. Per controllare Iiniettore per arrosti (wok), collegare 'apparecchio alla rete elettrica per accendere il
solenoide. Posizionare la piastra isolante per schermare qualsiasi parte elettrificata (interruttore) (C4).
Controllando la densita dpel as lasciare sempre per ultimo I'iniettore per arrosti. Utilizzare sempre la
guarnizione e la manopola d% controllo. Consuftare il manuale. Prestare attenzione alle parti elettrificate.

Quando I'apparecchio non ¢ collegato alla rete gas, controllare la tenuta del gas con una pompa di pressione

(vedere illustrazione C3):

1. Collegare la pompa di pressione al tubo del gas e chiudere tutti i rubinetti del gas (vedere illustrazione C4).

2. Aumentare la pressione a 150 mbar e chiudere il rubinetto (vedere illustrazione C3/C10) tra la pompa di
pressione e I'indicatore di pressione (vedere illustrazione C3/8). Controllare la pressione. La perdita massima
di pressione pud raggiungere 5 mbar per minuto. Dopo il controllo, aprire il rubinetto (vedere illustrazione
C3/C10) tra la pompa di pressione e f’indicatore di pressione.

3. Aprire uno dei rubinetti e chiudere il corrispondente iniettore (vedere illustrazione C5/11).
Attenzione: premere e aprire i rubinetti con dispositivo di sicurezza termoelettrico e tenerli premuti!

4. Aumentare la pressione a 150 mbar e chiudere di nuovo il rubinetto tra la pompa di pressione e I'indicatore di
pressione. Controllare la pressione. La perdita massima di pressione pud raggiungere 5 mbar per minuto.

5. Ripetere il test per tutti i rubinetti e gli iniettori.

E possibile utilizzare altri metodi approvati per il controllo della tenuta del gas.

Montaggio finale (vedere illustrazioni D)
1. Controllare la posizione dei supporti delle candele. Le candele posizionate in modo errato possono causare

una combustione incompleta.

2. Collocare il vassoio raccogligocce sull’apparecchio. Non dimenticare di collegare il cavo a terra del vassoio
raccogligocce (vedere illustrazione D1!)

3. Collocare nuove guarnizioni nei coperchi dei bruciatori (vedere illustrazione D2). Avvitare i coperchi dei
bruciatori sui bruciatori con nuove viti torx.

4. Posizionare le nuovi guarnizioni in fibra sotto le viti del bruciatore per wok.

Avvio

1. Inserire le manopole, il coperchio del bruciatore per wok, le teste dei bruciatori e i supporti per pentole. Per
G110 e G120 sostituire le teste del bruciatore per wok e del bruciatore per arrosto con le teste dei bruciatori
incluse nel set di conversione.

2. Controllare che I'apparecchio sia collegato al tipo corretto di gas e alla pressione corretta.

3. Aprire la valvola del gas principale e inserire la spina nella presa di corrente.




Controllo del funzionamento (vedere immagini E/F)

Accendere i bruciatori. Controllare che il profilo della fiamma sia uniforme e stabile per tutto l'intervallo di

valori (vedere illustrazioni E1, E2 ed E3).

A tal fine ¢ importante che:

- La fiamma non si spenga in modalith mantenimento dell’ebollizione, le fiamme non “soffino” a velocita
massima (ovvero, flamme distanti dal bruciatore accompagnate da un caratteristico “sibilo”) e che non vi siano
flamme gialle.

- I bruciatori sono posizionati correttamente (vedi immagini F1/F2).

0" 80046 o8
cea @)
|

o g

'

E2 Errore/fiamme gialle e E3 Corretto/immagine fiamma
lunghe stabile

F1 Posizionato non
correttamente

F2 Posizionato correttamente
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Tabella gas G20 /20 mbar G20 / 13 mbar G25 25 mbar/
G25.3 25 mbar
Bruciatore Dicitura Viti di Dicitura Viti di Dicitura Viti di
iniettore | impostazione per | iniettore | impostazione per | iniettore | impostazione per
il mantenimento il mantenimento il mantenimento
dell’ebollizione dell’ebollizione dell’ebollizione
Aa= | Fuoco lento 77 36 85 45 75 36
Bb= | Semi-rapido | 106 45 117 60 107 45
Cc= | Rapido 131 53 135 65 132 53
Glg= | Fuoco lento 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= | Arrosto 180 210 190
Tabella gas G30/G31 / 28-30/37 mbar G30/G31 / 50/67 mbar
Bruciatore | Dicitura Viti di impostazione per il Dicitura | Viti di impostazione per il mantenimento
iniettore mantenimento dell’ebollizione iniettore dell’ebollizione
Aa= Fuoco 46 26 46 22
lento
Bb= Semi- 60 30 60 26
rapido
Cc= | Rapido 72 36 72 30
Glg= | Fuoco 40 34 40 34
lento
G2= | Wok 61 61
G3= | Arrosto 100 100
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Attention :
Ces instructions doivent étre exécutées par un technicien qualifié, sous peine de conduire a des situations dangereuses.

Le fournisseur nest pas responsable des conséquences (situation dangereuse et/ou blessures ou dégats occasionnés
aux personnes ou aux objets) résultant du non-respect de ces instructions par des techniciens qui ne travaillent
pas pour lui. Les dégats résultant d’'une mauvaise exécution de ces instructions ne seront pas indemnisés.

Ce kit de conversion comprend des pieces d’origine. Ces dernitres sont testées afin de garantir qu'elle conviennent
et sont stires pendant 'examen de type de 'appareil. Des contréles par lot exécutés régulierement garantissent la
qualité des pieces d’origine.

Le fournisseur recommande que la conversion d’un appareil vers un autre type de gaz soit exécutée par un technicien
du service apres-vente. Téléphonez au fournisseur pour prendre rendez-vous avec untechnicien du service. Consultez
le certificat de garantie de 'appareil pour obtenir 'adresse.



Introduction

Cet jeu de conversion permet d utiliser une plaque de cuisson congue pour du gaz
naturel (G20/G25) avec du propane/butane. Avant de commencer la conversion,
vérifiez que la plaque de cuisson est bien congue pour du gaz naturel.

Outils

A. Clé a pipe ou a douille 7

B. Tournevis de 4 mm (largeur de valve)

C. Tournevis cruciforme 20

D. Pince a bec demi-rond

E. Aérosol pour fuites et/ou
manometre spécial

E Cl plate 7+10 (Wok)

G. Plaque isolante du wok

Attention : apres la conversion, vérifiez que Pappareil est étanche au gaz
(reportez-vous au chapitre 3).

Remplacez les pitces suivantes : R

- buses des bréleurs ) E

- Vis position économique des robmetsfl &z Exemples d’autocollants ’ensembles Exemple d’autocollant du bac
- baguex d’étanchéité placés sous les brileurs o . inférieur

- vis de fixation de la coupe/du plan profond du brileur Ensemble “A-a” pour le briileur a

- 3 plaques signalétiques avec le nouveau réglage du gaz feu doux

- 3 rondelles en fibre sous les vis du briileur wok

Les valeurs des buses et des vis « position économique » sont indiquées, a titre
de référence, sur les autocollants des jeux. Les lettres des jeux (lettres majuscules
pour les buses et lettres minuscules pour les tiges « position économique »)

correspondent aux lettres figurant sur 'autocollant apposé sur le fond du bac

5 oo 5 " . . . gbbac
inférieur de l'appareil. Les valeurs figurent également sur les injecteurs et les tiges

« [PRSiTe CEoNERIHS Ensemble “G1-g” pour le brileur Wok Brand logo

ITEM NO. HG957TIMBAIE/A1
SERIALNO.  1D4235A2
TYPE HG3BAEIA

Les jeux suivants sont disponibles :
- Jeu “A-a” pour le brileur a feu doux

- Jeu “B-b” pour le brileur normal

-Jeu “C-¢” pour le bréleur puissant
- Kit « Gl-g », « G2 » et « G3 » pour briileur wok (« g » désigne la vis de débit

G25/25 MBAR

minimum)

UOOA ATALSAONI
AOL AALSNFAV
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Démontage (reportez-vous a lillustration A)

Attention : débranchez lappareil du secteur avant de démonter la grille !
Veillez i ne pas endommager le plan de travail. Placez les piéces de lappareil
sur une surface protégée.

1. Retirez les supports de casserole et les de bréleurs. Soulevez et retirez les
touches de commande 2 la verticale.

2. Enlevez la casserole du wok et les chapeaux du wok (consultez pour cela
le manuel).

3. Dévissez les coupes de brileurs (reportez-vous a I'illustration Al). Pour
ce faire, utilisez un tournevis cruciforme 20 (!).

4. Retirez les cuvettes de briileurs en les retirant a la verticale.

Attention : mémorisez 'emplacement des cuvettes de briileurs.
Lautocollant du bac inférieur indique également la position des
cuvettes de bréleurs. La lettre A correspond au brileur a feu doux,

la lettre B au brileur normal, la lettre C au bréleur puissant et la lettre
E au brileur Wok.

Retirez de 'évidement I'appareil du wok domino et retirez, 4 gauche et
a droite, les 3 vis (voir illustration AG).

5. Soulevez délicatement le plan profond situé a I'avant et faites glisser la
petite fiche de la languette de terre du plan profond (reportez-vous a
I'illustration A2).

6. Retirez le fond de la table de cuisson/la plaque vitrocéramique.

7. Attention ! Mémorisez 'emplacement des supports de bougies.

Lors de la réinstallation, les supports de bougies doivent étre installés au
méme emplacement. Vous pouvez éventuellement repérer 'emplacement
des supports de bougies (reportez-vous aux illustrations A3 et A4).




Conversion (reportez-vous aux illustrations B)

Lemplacement, le type de britleur (lettre majuscule) et le robinet (lettre minuscule) sont indiqués de maniére
schématique sur ['étiquette du bac inférieur. Lensemble de conversion contient des sachets avec des lettres correspondantes
(reportez-vous a la section “Introduction”).

1. Remplacez les buses des brileurs. Pour le démontage/I'installation des buses, utilisez la clé & pipe (reportez-vous
aux illustrations B1, B2 et B3).

2. Remplacez les vis position économique des robinets. Lemplacement des vis position économique varie en fonc-
tion du type de obinet & gaz (reportez-vous a l'illustration B4). Pour le démontage/I'installation des vis position
économique, utilisez un tournevis avec une largeur de valve de 4 mm (reportez-vous a l'illustration B5/B6) et,
si nécessaire, une pince.

3. Sur le brtleur wok, remplacez les injecteurs pour mijoteur (G1), wok (G2) et rotissoire (G3). Linjecteur du
wok est identifié par une seule cote sur le porte-injecteur, celui de la rétissoire comporte deux cotes et le mijo-
teur correspond a I'injecteur central (voir illustrations B7 et B8). Linjecteur pour mijoteur peut étre remplacé a
I'aide d’une clé plate n°® 7, avec un couple de serrage de 3,6 Nm. Les injecteurs du mijoteur et du wok peuvent
étre remplacés a 'aide d’une clé plate n°® 10, avec un couple de serrage de 5 Nm.

Les valeurs des buses et des vis position économique sont indiquées, a titre de référence, sur la plaque signa-

létique de U'ensemble ! Pour vérification, reportez-vous également au tableau de valeurs des injecteurs et des

vis position économique.

4. Platzieren Sie den Aufkleber ,H1* in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidentifikationskarte (mit dem
jeweiligen Gastyp und Gasdruck) im unteren Fach (vgl. die Abbildungen B9, B10 und B11).

5. Platzieren Sie den Aufkleber ,H2“ in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidendfikationskarte (mit dem
jeweiligen Gastyp und Gasdruck) an der Unterseite des unteren Fachs (vgl. die Abbildungen B9, B12 und B13).

6. Platzieren Sie den Aufkleber ,G2“ in dem jeweiligen Block auf die aktuelle Geriteidentifikationskarte (mit dem
jeweiligen Gastyp und Gasdruck) auf der Riickseite des Benutzerhandbuchs (vgl. die Abbildungen B9, B14 und B15).

Avertissement !

Vérifiez que 'appareil, et notamment les injecteurs et les vis position économique sont étanches au gaz .
La vérification de I'étanchéité au gaz doit toujours étre effectuée avant la mise en service de 'appareil .
Contrdlez Pinjecteur de la rétissoire en dernier lieu !

Attention, ’appareil doit étre 2 ce moment raccordé au réseau électrique .

Utilisez la plaque isolante !
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Vérification de Pétanchéité au gaz (reportez-vous aux illustrations C)

Vérifiez 'étanchéité au gaz a laide de I'aérosol pour fuites si l'appareil est raccordé & 'alimentation en gaz :

1. Fermez l'injecteur.

2. Ouvrez le robinet de gaz. Attention : vous devez appuyer sur les robinets avec sécurité thermique, les ouvrir, puis les
maintenir enfoncés !

3. Vaporisez 'aérosol pour fuites sur les raccords et vérifiez I'étanchéité au gaz (reportez-vous aux illustradons Cl1 et C2).

4. Lors du contréle de I'étanchéité au gaz de l'injecteur du wok ou de la rétissoire, Iinjecteur du mijoteur doit également
étre obturé. Pour controler I'injecteur de le rotissoire, 'appareil doit étre raccordé au réseau pour pouvoir alimenter le
solénoide. Placez la plaque isolante de maniere & protéger les pitces sous tension (interrupteur) (C4).

Contrélez toujours I'étanchéité de Iinjecteur de rétissoire en dernier lieu. Utilisez toujours la poignée et le bouton de réglage !
Consultez le manuel. Prenez garde aux pitces sous tension.

Vérifiez I'étanchéité au gaz avec une pompe de compression (reportez-vous a l'illustration C3) si l'appareil n'est pas raccordé

l'alimentation en gaz :

1. Raccordez la pompe de compression 4 la conduite de gaz (reportez-vous a Iillustration C4) et fermez tous les
robinets de gaz.

2. Augmentez la pression pour atteindre 150 mbars et fermez le robinet (reportez-vous a l'illustration C3/10) entre la pompe
de compression et le manométre (reportez-vous a I'illustration C3/8). Controlez la pression. La perte de pression ne peut
sélever a plus de 5 mbars par minute. Apres la vérification, ouvrez le robinet (reportez-vous a l'illustration C3/10) entre la
pompe de compression et le manometre.

3. Ouvrez un des robinets de gaz et fermez l'injecteur correspondant (reportez-vous a l'illustration C5/11).

Attention : vous devez appuyer sur les robinets avec sécurité thermique, les ouvrir, puis les maintenir enfoncés !

4. Augmentez la pression pour atteindre 150 mbars et fermez de nouveau le robinet entre la pompe de compression et le
manometre. Controlez la pression. La perte de pression ne peut sélever a plus de 5 mbars par minute.

5. Répétez le test pour tous les robinets et tous les injecteurs.

Démontage (reportez-vous aux illustrations D)

1. Vérifiez l'emplacement des supports de bougies. Des supports de bougies mal positionnés peuvent résulter en une com-
bustion incompléte.

2. Installez le plan profond sur 'appareil. N'oubliez pas de fixer le fil de terre sur le plan profond
(reportez-vous a l'illustration D1) !

3. Installez de nouveaux baguex d’étanchéité dans les cuvettes de brleurs (reportez-vous a l'illustration D2).
Vissez les cuvettes sur les briileurs a I'aide de nouvelles vis cruciformes.

4. Placez de nouvelles rondelles en fibres sous les vis du briileur wok.

Mise en service

1. Replacez les boutons, couronnes, chapeaux de brilleur et supports de wok.

2. Vérifiez que 'appareil est raccordé au type de gaz et 2 la pression de gaz corrects.
3. Ouvrez lalimentation en gaz et insérez la fiche dans la prise électrique.




Contrdle du fonctionnement (voir images E/F)

Allumez les braleurs. Vérifiez que la flamme est réguliere et stable sur toute la plage de réglage (reportez-vous aux

illustrations E1, E2 et E3).

1l est important que :

- La flamme ne s'éteigne pas en position basse , le brileur ne «siffle » pas en position haute (les flammes briilent loin du
braleur et un bruit de sifflement est émis) ,toute longue flamme jaune soit exclue.

- Les brileurs sont positionnés correctement (voir images F1/F2).

F1 Mal positionnés

\ed /

E3 Bien/flamme stable

El Incorrect/ sifﬂemem

E2 Incorrect/longues
flammes jaunes

F2 Bien positionnés
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Gas table G20 G20 G25 25 mbar/
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Brileur Inscription Inscription des vis Inscription Inscription des vis Inscription Inscription des vis
de buses position économique de buses position économique de buses position économique
Aa= | Brileur a feu 77 36 85 45 75 36
doux
Bb= | Briileur normal 106 45 117 60 107 45
Cc= | Brileur puis- 131 53 135 65 132 53
sant
Glg= | Brilleur a feu 61 40 66 60 70 40
doux
G2= | Briileur wok 110 110 110
G3= | Roast 180 210 190
Gas table G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Briileur Inscription de Inscription des vis Inscription de Inscription des vis
buses position économique buses position économique
Aa= Briileur a feu 46 26 46 22
doux
Bb= | Briileur normal 60 30 60 26
Cc= | Brileur puissant 72 36 72 30
Glg= | Brilleur a feu 40 34 40 34
doux
G2= | Briileur wok 61 61
G3= Roast 100 100
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OBS:

Hvis en ikke-uddannet ingenior udferer disse instruktioner kan det fore til farlige situationer.

Leveranderen er ikke ansvarlig for konsekvenserne (hvis der opstar en farlig situation og/eller skader pé personer
eller gods) forérsaget af forkert udferelse af disse anvisninger af ingeniorer, der ikke er ansatte hos leveranderen.
Folgeskader, der opstér ved ukyndig udferelse af disse anvisninger, bliver ikke accepteret.

Dette konvertering-s@t bestdr af originale dele. Originale dele er testet for egnethed og sikkerhed, da apparatet
blev typegodkendt. Ofte udferte batch-godkendelser sikrer kvaliteten af de originale dele.

Leveranderenanbefaler, ved konvertering af et apparat til en anden gastype, at fd dette udfert af en ingenior i
serviceafdelingen. Ringe til leveranderen for at lave en aftale med en servicetekniker. Adresser findes i apparatets
garantiregler.
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Indledning

Med dette ombygningsset kan gaskogepladen ombygges fra naturgas
(G20/ G25) dil propan /butangas. Fer ombygningen pdbegyndes skal man

kontrollere, om gaskogepladen virkelig er indstillet pd naturgas.

Varktoj

A. Ror- eller topnegle 7

B. Skruetrekker 4 mm (bladbredde)

C. Torx-20 skruetrekker

D. Spidstang

E. Lekagespray og/eller speciel trykmaler
E 7+10 gaffelnggle (wok)

G. Isoleringsplade til wok

Bemark: Apparatet skal efter ombygning testes for gastethed
(se kapitel 3).

Folgende dele skal udskiftes:

- sprojtestykker til brenderne

- sparestillingsskruer til gashanerne

- tetningsringe til tetning under brenderne

- skruer til fastggring af brenderkumme/opfangsskal
pa brender

- 3 dataplader/etiketter med @ndret gasindstilling

- 3 fiberringe nedenunder wokbranderens skruer

- Breenderhoved til wok (kun til G110 og G120)

- Brenderhoved il stegning (kun til G110 og G120)

Veardierne for sprojtestykkerne og sparestillingsskruerne stir pé etiket-
terne til settene. Bogstaverne til settene (stort bogstav til sprojtestykker
og lille bogstav til sparestillingsskruer) svarer til bogstaverne pé etiketten
pd bunden af apparatets underbakken.

Disse veerdier stdr ogsd pd indsprejterne og sparestillingsskruerne.

Der kan vere folgende set:
- Seet ‘A-2’ til sparebreender
- Szt ‘B-b’ til normalbrender

- Seet ‘C-¢’ til kraftig brender
-Gl-g G2’ og ‘G3’ set til wokbrender (‘g for skrue til simre-indstilling)

Eksempler p3 etiketszt

S@t ‘A-a’ til sparebrender

St ‘Gl-g til wokbrender

Eksempel pé etiket bundskuffe

gbbac

Brand logo

SERIAL NO.  1D4235A2
TYPE HG3BAEIA

ITEM NO. HGY957IMBAIE/A1

AOJ AALSArAY

AOOA ATALSAONI

G25/25 MBAR
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Demontering (se fig. A)

Bemark: frakobl apparatet, for du fjerner drypbakken.
Undgi at beskadige kokkenbordet. Lag de forskellige dele pa en avis eller
lignende.

1.

2.

3.
4.

Tag gryderiste og brenderdyser af. Trek betjeningsknapperne lige op

og af.

Fjern wokbranders kop og wok-hoveder ved at fjerne wok- distributg
ren fra apparatet (se brugsanvisningen for, hvordan du ger det).
Skru brenderkummer af (se fig. Al). Brug en Torx-20 (!).

Tag breenderkummerne lige op og af. Bemark: Husk hvor brender-

kummerne skal sidde. P4 etiketten i underbakken stir positionerne

ogsd. Her er A sparebrender, B normalbrender, C kraftig brender

og E wokbraender.

P4 domino wokken fjernes anordningen fgrst fra fordybningen, og

derefter fjernes de 3 skruer pa venstre og hejre side (se illustrationen

AG).

. Klap forsigtigt opfangsskalen op pa forsiden og tag stikket pa jordklem-

men af opfangsskélen (se fig. A2).
Fjern spildbakken/glaspladen.

. Bemeerk! Husk tzendrorsholdernes placering.

Ved montage skal tendrorsholderne szttes tilbage pa deres oprindelige
plads. Marker eventuelt tzendrorsholdernes position (se fig. A3 og A4).
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Ombygning (se fig. B)

Positionen, type brander (stort bogstav) og hane (lille bogstav) vises skematisk pé etiketten i underbakken.
1 ombygningssattet er der sma poser med tilsvarende bogstaver (se “Indledning”).

1. Udskift indsprojterne i breenderne. Til demontage/montage af dyser bruges rornegle 7 (se fig. B1, B2 og B3).

2. Udskift sparestillingsskruerne i hanerne. Sparestillingsskruens position kan vere forskellig fra den ene type
gashane til den anden (se fig. B4). Til demontage/montage af sparestillingsskruen bruges en skruetrekker med
bladbredde 4 mm (se fig. B5/B6) og om nedvendigt en tang.

3. I wokbrenderen udskiftes injektorer til simring (G1), wok (G2) og ristning (G3). Wok-injektoren er angivet
med en ribbe pa injektorholderen og ristning-injektoren er angivet med to ribbe. Smring-injektoren er placeret
i midten (se illustrationer B7 og B8). Du kan udskifte simring-injektoren ved brug af en gaffelnggle nr. 7 og
et 3,6 Nm tilspendingsmoment. Brug en gaffelnggle nr. 10 med et 5 Nm tilspeendingsmoment for at udskifte
ristning- og wok-injektorer.

Verdierne for sprojtestykkerne og sparestillingsskruerne stdr pa datapladen til dette set. Se ogsd tabellen
med verdier for indsprojtere og sparestillingsskruer.

4. Anbring etiketten ‘H1’ i den relevante blok pa apparatets datakort (med typen af gas/gastryk) i den nederste
plade (se illustrationerne B9, B10 og B11).

5. Anbring etiketten ‘H2’ i den relevante blok p4 apparatets datakort (med typen af gas/gastryk) pa undersiden af
den nederste plade (se illustrationerne B9, B12 og B13).

6. Anbring etiketten ‘G2’ i den relevante blok pé apparatets datakort (med typen af gas/gastryk) pa bagsiden af
brugsanvisningen (se illustrationerne B9, B14 og B15).

Advarsel!

Kontroller apparatet for gaslekage, iszr indsprgjterne og sparestillingsskruerne.

Der skal altid kontrolleres for gastzthed, for apparatet ma tages i brug! Kontroller forst de andre
injektorer, for du undersgger ristning-injektorerne.

Bemark: For at ggre det skal apparatet vare sluttet til lysnettet.

Husk at bruge isoleringspladen!
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Kontrol af gastethed (se fig. C)

Kontroller for gastathed ved hjelp af en lekagespray, nir apparatet er tilsluttet gasforsyningen:

1. Indsprejteren tatnes.

2. Abn gashanen. Bemerk; haner med termisk sikring skal trykkes ind, 8bnes og holdes trykket ind!

3. Sprojt lekagespray pé forbindelser og kontroller, om de er tette (se fig. C1 og C2).

4. Nar du kontrollerer gastetheden for wok- eller ristning-injektorer, skal simring-injektoren ogsé vere lukket. Nér du
kontrollerer ristning-injektoren (wok), skal apparatet veere sluttet til lysnettet for at kunne teende solenoiden. Placér
isoleringspladen for at beskytte alle stremforende dele (afbryder) (C4). Nar du kontrollerer gasttheden, skal du altid
kontrollere ristning-injektoren il sidst. Brug altid tetningsringen og drejeknappen.

Der henvises til brugsanvisningen. Var opmerksom pd alle stramforende dele.

Kontroller for gastethed med en trykpumpe (se fig. C3), mens apparatet ikke er tilsluttet gasforsyningen:

1. Kobl trykpumpen til gasledningen (se fig. C4) og luk alle gashaner.

2. Qg trykket til 150 mbar og luk hanen (se fig. C3/10) mellem trykpumpe og trykmaler (se fig. C3/8). Kontroller
trykket. Trykfaldet m& max. vare pd 5 mbar pr. minut. Efter kontrol dbnes hanen (se fig. C3/10) mellem trykpumpe
og trykmaler.

3. Abn en af gashanerne og luk den tilherende indsprajter (se fig. C5/11).

Bemark; haner med termisk sikring skal trykkes ind, dbnes og holdes trykket ind!

4. Og trykket til 150 mbar og luk igen hanen mellemen trykpumpe og trykmaler. Kontroller trykket. Trykfaldet mé
max. veere 5 mbar pr. minut.

5. Gentag denne test for alle haner og indsprjtere.

Ferdigmontage (se fig. D)

1. Kontrollér tendrersholdernes placering. Forkert placerede teendror kan resultere i en ufuldstaendig forbraending.

2. Laeg opfangsskélen pa apparatet. Glem ikke at fastggre jordledningen til opfangsskélen (se fig. D1)!

3. Monter nye tetningsringe i brenderkummerne (se fig. D2). Brenderkummerne skrues fast pé breenderne med nye
torxskruer.

4. Placér de nye fiberringe nedenunder wokbranderens skruer.

Ibrugtagning

1. Seet drejeknapper, wokbrenderens kop, breender-hoveder og gryderiste pa plads. For G110 og G120,
udskiftes brenderhovedet til wok og stegning med de breenderhoveder, som felger med konverteringssettet.

2. Kontroller, at apparatet er tilsluttet korrekt gastype og gastryk.

3. Abn for gastilfarslen og st stikket i stikkontakeen.




Kontrol af funktion (se fig. E/F)

Tend for breenderne. Kontroller, om flammen i hele reguleringsomridet er rolig og stabil (se fig. E1, E2 og E3).

Her er det vigtigt, at:

- Flammen ikke gér ud, nar der er skruet helt ned, breenderen ikke ‘bleeser’ en for kraftig flamme ud, nér der er
skruet helt op (lammen stir nasten vandret ud fra breenderen, og der kommer en ‘hvislende’ lyd), der ikke er
lange, gule flammer.

- Breenderne er placeret korrekt (se fig F1/F2).

E3 Rolig/stabil flamme
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Gastabel G20 G20 G25 25 mbar/
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Braender Indfor- Indforselssim- Indfor- | Indferselssimmer Indfor- Indforselssimmer
selsinjek- mer indstill- selsinjek- | indstillingsskrue | selsinjek- | indstillingsskrue
tor ingsskrue tor tor
Aa= | Spare 77 36 85 45 75 36
Bb= [ Normal 106 45 117 60 107 45
Cc= | Kraftig 131 53 135 65 132 53
Glg= | Spare 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= | Roast 180 210 190
Gastabel G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Brander Indfor- | Indferselssimmer Indfor- Indforselssimmer
selsinjek- | indstillingsskrue | selsinjek- | indstillingsskrue
tor tor
Aa= | Spare 46 26 46 22
Bb= | Normal 60 30 60 26
Cc= | Kraftig 72 36 72 30
Glg= | Spare 40 34 40 34
G2= | Wok 61 61
G3= | Roast 100 100
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Merk:

Nar en ikke kvalifisert tekniker utforer disse instruksjonene, kan dette fore til farlige situasjoner.

Leveranderen er ikke ansvarlig for konsekvensene (farlige situasjoner og/eller skade pd personer eller produkter)
pd grunn av feil utforelse av disse instruksjonene av teknikere som ikke er ansatt hos leveranderen. Etterfolgende
skade som oppstir pd grunn av ukvalifisert utferelse av disse instruksjonene aksepteres ikke.

Dette konverteringssettet bestar av originaldeler. Originaldeler er testet for at de passer og er trygge for bruk under
typegodkjenningen av apparatet. Jevnlig utforte varepartigodkjennelser garanterer kvaliteten til originaldeler.

Leveranderen anbefaler at, ndr et apparat konverteres til en annen gasstype, dette utferes av en teknikker fra
serviceavdelingen. Ta kontakt med leveranderen for & fi en avtale med en servicetekniker. For adresser, se
informasjon for apparatet.
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Innledning

Med dette konverteringssettet kan du konvertere din gasskoketopp fra naturgass
(G20/G25) til proban-/butangass. For du begynner konverteringen skal du
kontrollere at gasskoketoppen er satt til naturgass.

Verktoy

A. Ror- (eller pipenokkel 7)

B. Skrutrekker 4 mm (bladbredde)

C. Torx 20 skrutrekker

D. Nebbtang

E. Lekkasjespray og/eller spesiell
trykkméler

E 7+10 dpen fastnokkel (wok)

G. Wok-isolasjonsplate

Obs: Kontroller gasstettheten etter konvertering av apparatet (se kapittel 3).

Bytt ut folgende deler:

- injektorer for brennere

- smakokeinnstillingsskruer for gassbrytere

- tetningsringer for tetning under brennerne

- skruer for feste av brennerhodet/dryppebrett p& brenner
- 3 dataetiketter med endret gassinnstilling

- 3 fiberringer under wokbrennerskruene

For bekreftelse kan du finne verdiene for injektorverdier og smakokeinnstill-
ingsskruer pé etikettene til settene. Bokstavene for settene (bruk store bokstaver
for injektorer og smd bokstaver for smékokeinnstillingsskruene) korresponderer til
bokstavene pé etiketten nede pd nederste brett til apparatet. Verdiene angis ogsa pd
injektorene og smakokeinnstillingsskruene.

Folgende sett er mulige:

- Sett "A-a" for smikokerbrenner

- Sett "B-b" for halv-hurtig brenner

- Sett "C-¢" for hurtigbrenner

- ‘Gl-g'’G2’ og ‘G3’ sett for wokbrenner (‘g’ for innstillingsskrue for smékoking)

Eksempler etikettsett Eksempel etikett nedre brett
Sett "A-a" for smakokerbrenner
B A
G
B c
gbbac
Brand logo

ITEM NO. HGY57IMBAIE/A1
SERIAL NO.  1D4235A2
TYPE HG3BAE1A
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Demontering (se illustrasjon A)

Merk: frakoble enheten for du fjerner dryppebrettet.

Unngi skade pi benkplaten. Legg delene fra apparatet ned pi en beskyttet
overflate.

1. Fjern kaserollestottene og brennerhodene. Trekk ut kontrollknappene
vertikalt og fjern dem.

2. Fjern wokbrennerkoppen og wokhodene ved 4 fjerne wokdistributeren
fra enheten (se bruksanvisningen for & gjore dette).

3. Skru opp brennerkoppene (se illustrasjon Al). Bruk en Torx-20 til
dette.

4. Loft brennerkoppen vertikalt opp
OBS: husk plasseringen av brennerkoppene.Etiketten pé nederste
lag indikerer ogsa plasseringen av brennerkoppene. A er smékokebren-
neren, B halvt-hurtigbrenneren, C hurtigbrenneren og E wokbren-
neren.
For domino wok ma redskapet forst tas ut fra nisjen, og deretter mé 3
skruer fjernes fra venstre og hoyre side (se illustrasjon AG).

5. Loft forsiktig opp dryppbrettet foran og skyv bort pinnen pé jording-
sklipset fra dryppebrettet (se illustrasjon A2).

6. Fjern dryppbakken/glassplaten.

7. Obs! Husk plasseringen til tenningspluggholderne.
Plasser tenningspluggholderen i samme stilling ved montering,.
Nér ngdvendig markerer du plasseringen av tenningspluggholderne
(se illustrasjoner A3 og A4).
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Konvertering (se illustrasjon B)

Plasseringen, brennertype (store bokstaver) og kranen (sma bokstaver) vises skjematisk pé etiketten pi det nederste laget.
Det finnes smé poser med korresponderende bokstaver i konverteringssettet (se "Introduksjon”).

1. Bytt ut injektorene i brennerne. Bruk en rerngkkel 7 for demontering/montering av injektoren (se illustras-
joner B1, B2 og B3).

2. Bytt ut smékokeinnstillingsskruene i kranene. Plasseringen av smikokeinnstillingsskruen kan variere avhengig
av gasskrantypen (se illustrasjon B4). Bruk en skrutrekker, bladbredde 4 mm, for demontering/montering av
smikokeinnstillingsskruen (se illustrasjon B5/B6) og bruk tenger om ngdvendig.

3. Bytt ut injektorene for smikoking pa wokbrenneren (G1), wok (G2) og stek (G3). Wokinjektorene indikeres
med en ribbe p4 injektorholderen og to pé stekeinjektoren. Smakokingsinjektoren er den i midten (se illustras-
jon B7 og B8). Du kan bytte ut smikokeinjektoren med en nr. 7 dpen fastngkkel og et dreiemoment pé 3,6
Mm. Bruk en nr. 10 dpen fastnokkel med et dreiemoment pd 5 Nm for 4 bytte ut steke- og wokinjektorene.

dette settet. For bekreftelse kan du ogsd se verditabellen, injektor og smikokeinnstillingsskruene.

4. Plasser klistremerket “H1” i den aktuelle boksen pa det gjeldende ID-kortet for apparatet (med typen gass/
gasstrykk) i det nedre brettet (se illustrasjonene B9, B10 og B11).

5. Plasser klistremerket “H2” i den aktuelle boksen p det gjeldende ID-kortet for apparatet (med typen gass/
gasstrykk) pa undersiden av det nedre brettet (se illustrasjonene B9, B12 og B13).

6. Plasser klistremerket “G1” i den aktuelle boksen pé det gjeldende ID-kortet for apparatet (med typen gass/
gasstrykk) pa baksiden av brukermanualen (se illustrasjonene B9, B14 og B15).

Advarsel!

Kontroller apparatet for gasstetthet, spesielt injektorene og smikokeinnstillingsskruene!

Kontroller alltid for gasstetthet for apparatet tas i bruk! Kontroller de andre injektorene forst for du
kontrollerer stekeinjektorene!

Metk: for & gjore dette ma apparatet vare tilkoblet stremforsyningen

Ikke glem & bruke isoleringsplaten!
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Kontroller for gasstetthet (se illustrasjon C)

Bruk lekkasjespray for & kontrollere gasstettheten nir apparatet er tilkoblet gassen:

1. Forsegle injektoren.

2. Apne gasskranen. OBS: trykk og dpne kranene med termoelektrisk sikkerhetsenhet og hold dem nede.

3. Spray lekkasjespray pa koblingene og kontroller for gasstetthet (se illustrasjoner C1 og C2).

4. Nér gasstettheten til wok- og stekeinjektorene kontrolleres md smakokeinjektoren ogsé veere avstengt. Nar
stekeinjektorene (wok) kontrolleres skal apparatet vere tilkoblet stremforsyningen for & kunne sl pa magnet-
ventilen. Plasser isoleringsplaten for 4 isolere stromferende deler (bryter) (C4). Nar gasstettheten kontrolleres
skal alltid stekeinjektoren gjores sist. Bruk alltid tetningsringen og kontrollbryteren.

Se bruksanvisningen. Ver forsiktig med stremforende deler

Kontroller gasstetthet med en trykkpumpe (se illustrasjon C3) nér apparatet ikke er tilkoblet gass:

1. Koble trykkpumpen til gassroret (se illustrasjon C4) og steng alle gasskraner.

2. Ok trykket til 150 mbar og steng kranen (se illustrasjon C3/10) mellom trykkpumpen og trykkméleren (se
illustrasjon C3/8). Kontroller trykket. Maksimalt tillatt trykktap er 5 mbar per minutt. Etter kontrollen dpner
du kranen (se illustrasjon C3/10) mellom trykkpumpen og trykkmaleren.

3. Apne en av kranene og steng den tilhorende injektoren (se illustrasjon C5/11).

OBS: trykk og dpne alle kranene med en termoelektrisk sikkerhetsenhet og hold dem inne!

4. Ok trykket til 150 mbar og steng kranen igjen mellom trykkpumpen og trykkméleren.
Kontroller trykket. Maksimalt tillatt trykkeap er 5 mbar per minutt.

5. Gjenta denne testen for alle kraner og injektorer.

Endelig montering (se illustrasjoner D)

1. Kontroller plasseringen til tenningspluggholderne. Feil plassering av tenningspluggene kan fore til ufullstendig
forbrenning.

2. Plasser dryppbrettet pa apparatet. Ikke glem & koble til jordingskabelen p& dryppbrettet (se illustrasjon D1)!

3. Plasser nye tetningsringer i brennerkoppene (se illustrasjon D2). Skru brennerkoppene pa brenneren med nye
torx-skruer.

4. Plasser nye fiberringer under wokbrennerskruene.

Oppstart

1. Sett bryterne, wokbrennerkoppen, brennerhodene og kaserollestgttene pé plass.
2. Kontroller om apparatet er tilkoblet riktig gasstype og gasstrykk.

3. Apne gassen og sett pluggen inn i stikkontakten.




Kontrollere operasjon (se illustrasjon E/F)

Tenn brennerne. Kontroller om flammeprofilen er uniform og stabil for hele fleksibilitetsforholdet (se illustras-

joner E1, E2 og E3).

Her er det viktig at:

- Flammen ikke flakker under smikoking, brenneren ikke "brenner av" ved maksimal brenning (gjenkjennes ved
flammer som har en avstand fra brenneren i kombinasjon med en hvesende lyd) og det ikke finnes noen lange
gule flammer.

- Brennerne er plassert riktig (se illustrasjon F1/F2).

\

E2 Feil/lange gule flammer E3 Korriger/stabiliser flammebilde
LY
v :
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Gasstabell G20 G20 G25 25 mbar/
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Brenner Inskripsjon- | Inskripsjons | Inskripsjon- | Inskripsjons | Inskripsjon- Inskripsjons
sinjektor | smékokeinn- | sinjektor | smakokeinn- | sinjektor sméikokeinn-
stillingsskrue stillingsskrue stillingsskrue
Aa= | Smikoke 77 36 85 45 75 36
Bb= | Halvt- 106 45 117 60 107 45
hurtig
Cc= | Hurtig 131 53 135 65 132 53
Glg= | Smikoke 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= [ Roast 180 210 190
Gasstabell G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Brenner Inskripsjon- | Inskripsjons | Inskripsjon- | Inskripsjons
sinjektor | smikokeinn- | sinjektor | smdkokeinn-
stillingsskrue stillingsskrue
Aa= | Smakoke 46 26 46 22
Bb= | Halvt- 60 30 60 26
hurtig
Cc= | Hurtig 72 36 72 30
Glg= | Smikoke 40 34 40 34
G2= | Wok 61 61
G3= [ Roast 100 100
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Obs:

Nir en icke-kvalificerad ingenjor utfor dessa anvisningar kan det leda till farliga situationer.

Leverantéren ir inte ansvarig for konsekvenserna (uppkomsten av en farlig situation och/eller skador pd personer
eller egendom) som orsakas av felaktigt utforande av dessa instruktioner av ingenjorer som inte ir anstillda av
leverantéren. Foljdskador som uppkommit genom okvalificerat utférande av dessa instruktioner accepteras inte.

Denna omvandlingssats bestdr av originaldelar. Originaldelar testas for limplighet och sikerhet under under
typgodkinnandet av apparaten. Ofta utférda batchgodkinnanden garanterar kvaliteten pd originaldelarna.

Vid omvandling av en apparat till en annan gastyp rekommenderar leverantéren att detta utfors av en ingenjor
frin serviceavdelningen. Ring leverantoren och boka en tid med serviceingenjéren. For adresser, se apparatens
garantiforeskrifter.
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Inledning

Med denna omvandlingssats kan du omvandla din gashill frn naturgas (G20/ G25)
till propan/butangas. Kontrollera om din gashill verkligen ir instilld pa naturgas
innan du bérjar omvandlingen.

Verktyg

A. Hylsnyckel eller skruvnyckel 7

B. Skruvmejsel 4 mm (bladbredd)

C. Torxmejsel 20

D. Spetsig ting

E. Lickagespray och/eller sirskild
manometer

E 7+10 skruvnyckel (wok)

G. Wok isoleringsplatta

Varning: Kontrollera gastithet efter omvandling av apparaten (se kapitel 3).

Byt ut foljande delar:

- injektor f6r brinnare

- sjudningsstillskruvar for gaskranarna

- titningsring for titning under brinnarna

- skruvar for att fista brinnarhuvudet/droppbrickan pé brinnaren
- 3 dataetiketter med 4ndrad gasinstillning

- 3 fiberringar under wokbrinnarskruvarna
- Wokbrinnarhuvud (G110 och G120 )
- Stekbrinnarhuvud (G110 och G120 )

I verifikationssyfte hittar du virden for injektorsiffror och sjudningsstillskruvar pd
setets etiketter. Setets tecken (versaler for injektorer och gemener for sjudningsstill-
skruvar) motsvarar tecknen p etiketten vid basen pé apparatens nedre fack.
Virdena anges dven p4 injektorerna och sjudningsstillskruvarna.

Féljande instillningar dr majliga:

- Instillning A-a for sjudningsbrinnare

- Instillning B-b for medelsnabb brinnare

- Instillning C-c for snabb brinnare

- Instillningar G1-g, G2 och G3 f6r wokbrinnare (g for sjudningsstillskruv)

Exempel pd instillningar pd
etiketter

Instillning A-a for sjudningsbrinnare

Exempel pa etikett nedre fack

B A
G
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Demontering (se bild A)

Observera: Koppla ur apparaten innan du tar bort droppbrickan. Forhindra
skador pa arbetsbiinken. Liigg ner apparatens delar pi skyddad plats.

1

2

. Ta bort kastrullgaller och brinnarhuvuden. Dra upp reglagen vertikalt

och ta bort dem.

. STa av wokbrinnarkopp och wokhuvuden genom att ta bort fordelaren

frin apparaten (se handboken for att gora detta).

. Skruva loss brinnarkopparna (se bild A1). Anvind en torx 20 for detta

indamal (!).

. Lyft brinnarkopparna vertikalt uppat

Obs: Kom brinnarkopparnas placering.Etiketten vid baslagret anger
4dven brinnarkopparnas position. A ir sjudningsbrinnaren, B medel-
snabba brinnaren, C snabba brinnaren och E wokbrinnaren.

Fér domino wok, ta forst bort apparaten frin forsinkningen och ta
sedan bort 3 skruvar pa de vinstra och hogra sidorna (se bild A6).

. Oppna forsiktige droppbrickan vid framsidan och skjut bort tappen pa

jordklimman frin droppbrickan (se bild A2).

. Ta bort droppskalen/glasplattan.
. Obs! Kom ihdg tindstiftshillarnas position.

Siite tillbaka tindstiftshallarna i samma position vid montering.
Markera tindstiftshéllarnas position vid behov (se bild A3 och A4).
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Omvandling (se bild B)

Position, brinnartyp (versaler) och kran (gemener) anges schematiskt pa etiketten vid bottenlagret. Det finns smd
pdsar i omvandlingssettet med motsvarande tecken (se Inledning).

1. Siite dillbaka injektorerna i brinnarna. Anvind en hylsnyckel 7 fér (de)montering av injektorn (se bild B1,
B2 och B3).

2. Siitt dllbaka sjudningsstillskruvarna i kranarana. Sjudningsstillskruvarnas position kan variera efter typ av
gaskran (se bild B4). Anvind en skruvmejsel (bladbredd 4 mm) fér (de)montering av sjudningsstillskruv
(se bild B5/B6) och ting vid behov.

3. P4 wokbrinnaren ersitter du injektorerna med sjudning (G1), wok (G2) och stekt (G3). Wokinjektorn anges
med en ribba pa injektorhéllaren, grillinjektorn med tv4 ribbor. Sjudningsinjektorn 4r den i mitten (se bild
B7 och B8). Du kan byta ut sjudningsinjektorn med en nr. 7 skruvnyckel och en tt nej. Sju skruvnyckel och
ett 3,6 Nm dtdragningsmoment. Anvind inte en nr. 10 skruvnyckel med ett 5 Nm dtdragningsmoment for att
byta ut stek- och wokinjektorerna.

I verifikationssyfte hittar du viirden for injektorer och sjudningsstiillskruvar pd setets dataetikett. Du kan
dven se viirdetabell, injektorer och sjudningsstiillsskruvar for att verifiera.

4. Fist dekalen "H1” i ritt avsnitt p4 apparatens identifieringskort (med typ av gas/gastryck) i bottenpliten
(se illustration B9, B10 och B11).

5. Fist dekalen "H2” i riitt avsnitt pd apparatens identifieringskort (med typ av gas/gastryck) pd undersidan av
bottenplaten (se illustration B9, B12 och B13).

6. Fist dekalen ”G2” i ritt avsnitt pd apparatens identifieringskort (med typ av gas/gastryck) pé baksidan av
anvindarhandboken (se illustration B9, B14 och B15).

Varning!

Kontrollera apparatens gastithet, i synnerhet injektorer och sjudningsstillskruvar!

Kontrollera alltid gastithet innan du anviinder apparaten! Kontrollera de andra injektorerna forst, innan
du kontrollerar stekinjektorerna.

Observera: For att gora detta ansluter du apparaten till elniitet. GIom inte att anvinda isoleringsplattan!
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Kontrollera gastithet (se bild C)

Anvind lickagespray for att kontrollera gastithet nir apparaten ir ansluten till gastillforseln:

1. Tita injektorn.

2. Oppna gaskranen. Varning: Tryck och 6ppna kranarna med termoelektrisk sikerhetsanordning och hall
dem intryckta!

3. Spraya lickagespray pa anslutningarna och kontrollera deras gastithet (se bild C1 och C2).

4. Vid kontroll av gasdensitet for wok- eller stekinjektorer ska dven sjudningsinjektorn vara stingd. Vid kontroll
av stekinjektorn (wok) ansluter du apparaten till elnitet for att kunna slé pd solenoiden Placera isoleringsplat-
tan for att skirma av eventuella stromférande delar (brytare) (C4). Vid kontroll av gasdensitet ska du alltid
limna stekinjektorn till sist. Anviind alltid titningsringen och kontrollreglaget. Se handboken. Var forsiktig
med alla stromférande delar.

Kontrollera gastithet med tryckpump (se bild C3) nir apparaten inte ir ansluten till gastillférseln:

1. Anslut tryckpumpen till gasréret (se bild C4) och stiing alla gaskranar.

2. Oka trycket till 150 mbar och sting kranen (se bild C3/10) mellan tryckpumpen och tryckmitaren (se bild C3/8).
Kontrollera trycket. Maximalt tryckfall kan uppgd till 5 mbar per minut. Efter kontroll, 5ppna kranen (se bild
C3/10) mellan tryckpump och tryckmiitare.

3. Oppna en av kranarna och sting motsvarande injekror (se bild C5/11).

Varning: Tryck och 6ppna kranarna med termoelektrisk sikerhetsanordning och hall dem intryckta!

4. Oka trycket till 150 mbar och sting panytt kranen mellan tryckpump och tryckmiitare.

Kontrollera trycket. Maximalt tryckfall kan uppga till 5 mbar per minut.
5. Upprepa testet pd alla kranar och injektorer.

Slutmontering (se bild D)

1. Kontrollera tindstiftshallarnas position. Téndstiftshallare som ir felplacerade kan resultera i ofullstindig
forbrinning.

2. Placera droppbrickan pa apparaten. Gl6m inte att ansluta jordkabeln till droppbrickan (se bild D1)!

3. Placera nya titningsringar i brinnarkopparna (se bild D2): Skruva pd brinnarkopparna pd brinnarna med
nya torx-skruvar.

4. Placera nya fiberringar under wokbrinnarskruvarna.

Starta

1. Placera reglage, wokbrinnarkopp, brinnarhuvuden och kastrullgaller pé plats. I G110 och G120 ersiitts
wokbrinnarhuvudet och stekbrinnarhuvudet med de brinnarhuvuden som ingér in konverteringssetet.

2. Kontrollera om apparaten 4r ansluten till korreke typ av gas och gastryck.

3. Oppna gastillforseln och sitt i kontakten i eluttaget.




Kontroll av funktion (se bilder E/F)

Tinda brinnare. Kontrollera om ligan 4r enhetlig och stabil for fullstindigt flexibilitetsférhallande (se bild E1,

E2 och E3).

Viktigt 4r att:

- Ligan inte kviivs vid sjudning, brinnaren inte "bléser ut" vid maximal f6rbrinning (kinns igen p3 lagor som finns
pé avstdnd frin brinnaren i kombination med ett visande ljud) och att inga l&nga gula l3gor finns.

- Brinnarna ir ritt placerade (se bilder F1/F2).




Gastabell G20 G20 G25 25 mbar/
20 mbar 13 mbar G25.3 25 mbar
Brinnare Inskrip- Inskription | Inskrip- | Inskription Inskription Inskription
tion sjudningsstill- tion sjudningsstill- injektor sjudningsstill-
injektor skruv injektor skruv skruv
Aa= | Sjudning 77 36 85 45 75 36
Bb= | Medelsnabb 106 45 117 60 107 45
Cc= Snabb 131 53 135 65 132 53
Glg= | Sjudning 61 40 66 60 70 40
G2= | Wok 110 110 110
G3= | Stekt 180 210 190
Gastabell G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbar 50/67 mbar
Briannare Inskrip- Inskription Inskrip- Inskription
tion sjudningsstill- tion sjudningsstill-
injektor skruv injektor skruv
Aa= | Sjudning 46 26 46 22
Bb= | Medel- 60 30 60 26
snabb
Cc= | Snabb 72 36 72 30
Glg= | Sjudning 40 34 40 34
G2= | Wok 61 61
G3= | Stekt 100 100
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Huomio:
Kun epipitevi insindori suorittaa nditd ohjeita, tuloksena voi olla vaarallisia tilanteita.

Toimittaja ei vastaa seurauksista (henkiléille tai omaisuudelle aiheutuneista vaarallisista tilanteista ja/tai vahingoista),
jotka ovat aiheutuneet niiden ohjeiden laiminlydnnisti tai muiden kuin toimittajan huoltoinsindérien kiytostd.
Seuraamuksellisia vahinkoja, jotka aiheutuvat niiden ohjeiden osaamattomasta soveltamisesta, ei hyviksyti.

T4dmi muuntosarja koostuu alkuperiisistid osista. Alkuperiisten osien sopivuus ja turvallisuus on testattu laitteen
tyyppihyviksynnin yhteydessi. Sdannélliset erikohtaiset tarkastukset takaavat alkuperiisosien korkean laadun.

Toimittaja suosittelee, ettd kun laitetta muunnetaan toiseen kaasutyyppiin, timi jitetdin huolto-osaston insinéérin
suorittamaksi. Soita toimittajalle sopiaksesi ajan huoltoinsinédrille. Saat osoitteet laitteen takuumairiyksisti.
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Johdanto

Timin muuntosarjan avulla liesi voidaan muuntaa kiyttimiin maakaasun
sijaan (G20/ G25) propaania tai butaania. Ennen muuntamisen aloittamista
on tarkistettava, etti liesi on todellakin siidetty maakaasulle.

Tyokalut

A. Hylsyavain tai riikkiviinnin 7

B. Ruuvimeisseli 4 mm (terin leveys)
C. Ristipiiavain (20)

D. Teridvit pihdit

E. Vuotosuihke ja/tai erikoispaineanturi
E 7+10 avopiinen avain (wokki)

G. Wokkieristelevy

Huomio: Tarkista kaasuliitoksen kireys laitteen muuntamisen jilkeen
(lue kappale 3).

Vaihda seuraavat osat:

- polttimien suutin

- kaasuhanojen haudutuksen asetusruuvit

- tiivisterenkaat polttimien alle

- ruuvit polttimen piin/valumisastian kiinnittdmiseksi polttimeen
- 3 tarraa, jossa tiedot muokatuista kaasuasetuksista

- 3 kuiturengasta wokkipolttimen ruuvien alla

- Wokkipolttimen pii (vain G110 ja G120)

- Paahtopolttimen pii (vain G110 ja G120)

Suuttimen ja haudutusruuvien asennon voi tarkistaa sarjan tarroista. Sarjojen
tekniset tiedot (isot kirjaimet suuttimelle ja pienet kirjaimet haudutusruuveille)
vastaavat laitteen alemman alustan pohjassa olevien tarrojen tietoja. Arvot on
ilmoitettu my®s suuttimissa ja haudutuksen asetusruuveissa.

Saatavilla on seuraavia sarjoja:

- Sarja 'A-a" haudutuspolttimelle

- Sarja 'B-b' puolinopealle polttimelle

- Sarja 'C-c' nopealle polttimelle

- ‘Gl-g, G2’ ja ‘G3’ -sarjat wokkipolttimelle (g’ haudutuksen asetusruuveille)

Esimerkkeji tarrasarjoista

Sarja 'A-a' haudutuspolttimelle

Esimerkki tarrasta alemmalla alustalla
B A
G
B c
gbbac
Brand logo

ITEM NO. HGY57TIMBAIE/A1
SERIAL NO.  1D4235A2
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Purkaminen (katso kuva A)

Huomaa: irrota laite ennen valumisastian poistamista.
Varo rikkomasta tyitasoa. Laske laitteen osat suojan piiille.

1

. Irrota astiatuet ja polttimen piit. Vedd sidtimet ylos pystysuoraan ja

irrota ne.

. Poista wokkipoltinkuppi ja wokkipit poistamalla wokkijakelija laitteesta

(katso ohjeita kilyttdoppaasta titd varten).

. Ruuvaa poltinkupit irti (katso kuva Al). Kiyti ristipidavainta 20!
. Nosta poltinkuppia pystysuoraan ylospiin.

Huomio: muista poltinkuppien asento. Pohjassa oleva tarrasta voi
myds tarkistaa kuppien asennon. A on haudutuspoltin, B puolinopea
poltin, C pikapoltin ja E wokkipoltin.

Poista dominowokille ensin laite syvennyksesti ja poista sitten 3 ruuvia
vasemmalta ja oikealta puolelta (katso kuvaa AG).

. Avaa valumisastia varovasti edesti ja tydnni pidike pois astian edestd

(katso kuva A2).

. Irrota valumisastia/lasilevy.
. Huomio! Paina mieleesi sytytystulppien pidikkeiden paikat.

Aseta sytytystulppien pidike takaisin samassa asennossa kokoamisen
aikana. Merkitse tarvittaessa sytytystulppien pidikkeiden paikat
(katso kuva A3 ja A4).
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Muuntaminen (katso kuva B)

Asento, polttimen tyyppi (isoin kirjaimin) ja hana (pienin kirjaimin) on esitetty kaaviossa pohjassa olevassa tarrassa.
Muuntosarjassa on pienii pusseja, joiden piilli on vastaavar merkinnit (lue "Johdanto").

1. Vaihda polttimien suuttimet. Pura suutin hylsyavainta nro 7 kiyttien (katso kuvat B1, B2 ja B3).

2. Vaihda hanojen haudutuksen asetusruuvit. Asetusruuvin asento voi vaihdella kaasuhanan tyypin mukaan
(katso kuva B4). Kiytd ruuvimeisselid (terin leveys 4 mm) haudutusruuvin purkamiseen/asentamiseen
(katso kuva B5/B6). Kiyti tarvittaessa pihteji.

3. Vaihda wokkipolttimessa suuttimet haudutukselle (G1), wokille (G2) ja paahdolle (G3). Wokkisuutin on
merkitty yhdelld nauhalla suuttimen pidikkeessi, paahtosuutin kahdella nauhalla. Haudutussuutin on niiden
keskelld (katso kuvat B7 ja B8). Voit vaihtaa haudutussuuttimen nro 7 avoimella avaimella ja 3,6 nM:n
kiristysmomentilla. Kiyti nro 10 avoina avainta 5 Nm:n kiristysmomentilla paahto- ja wokkisuutinten vaihtoon.

Suuttimen ja haudutusruuvien asennon voi tarkistaa sarjan tarroista. Tarkastusta varten ne nikee myis
arvotaulukosta, suuttimesta ja haudutuksen asetusruuvista.

4. Aseta tarra 'H1' sopivaan osaan nykyisen laitteen tunnuskortissa (kaasun/kaasupaineen tyypilld) ala-astiassa
(katso kuvat B9, B10 ja B11).

5. Aseta tarra "H2' sopivaan osaan nykyisen laitteen tunnuskortissa (kaasun/kaasupaineen tyypilli) ala-astian
alapuolelle (katso kuvat B9, B12 ja B13).

6. Aseta tarra 'G2' sopivaan osaan nykyisen laitteen tunnuskortissa (kaasun/kaasupaineen tyypilld) kiyttdoppaan

taustaan (katso kuvat B9, B14 ja B15).

Varoitus!

Tarkista kaasuliitintéjen tiiviys erityisesti suuttimien ja haudutuksen asetusruuvin osalta!
Tarkista aina kaasuliitosten kireys ennen laitteen kiytt6i! Tarkasta muut suuttimet ensin ennen
paahtosuuttimien tarkastusta.

Huomaa: tee timi kytkemilli laite verkkovirtaan.

Muista kiyttai eristelevyi!
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Kaasuliitosten kireyden tarkistaminen (katso kuva C)

Tarkista kaasuliitokset vuotosuihkeella sen jilkeen, kun laite on kytketty kaasuverkkoon.

1. Tiivistd suutin.

2. Avaa kaasuhana. Huomio: paina ja avaa turvalaitteella varustetut hanat ja pidi niiti painettuina!

3. Suihkuta vuotosuihketta ja tarkista kaasuliitosten pitivyys (katso kuvat C1 ja C2).

4. Wokki- tai paahtosuuttimien kaasun tiheytti tarkastaessa haudutussuutin on my®és suljettava. Paahtosuutinta
(wokki) tarkastaessa kytke laite verkkovirtaan, jotta pystyt kytkemiin solenoidin piille. Aseta eristelevy
suojaamaan sihkovirtaa sisiltivid osia (kytkin) (C4).

Kaasuntiheytti tarkastaessa jiti paahtosuutin aina viimeiseksi. Kiytd aina tiivisterengasta ja ohjausnuppia.
Katso ohjeita kiyttdoppaasta. Varo sihkévirtaa sisiltivid osia.

Tarkista kaasuliitosten pitivyys painepumpulla (katso kuva C3), kun laite ei ole kytkettyni kaasuverkkoon:

1. Kytke painepumppu kaasuputkeen (katso kuva C4) ja sulje kaikki kaasuhanat.

2. Lisdd painetta niin, ettd se on 150 mbaaria ja sulje hana (katso kuva C3/10) painepumpun ja paineanturin
vililld (katso kuva C3/8). Tarkista paine. Maksimipainehivio saa olla 5 mbaaria minuutissa. Avaa tarkistuksen
jilkeen hana (katso kuva C3/10) painepumpun ja paineanturin vililld.

3. Avaa yksi hanoista ja sulje sitd vastaava suutin (katso kuva C5/11).

Huomio: paina ja avaa turvalaitteella varustetut hanat ja pidi ne painettuina!

4. Lisdd painetta, kunnes se on 150 mbaaria ja sulje taas hana painepumpun ja paineanturin vililli.
Tarkista paine. Maksimipainehivid saa olla 5 mbaaria minuutissa.

5. Toista testi kaikkien hanojen ja suuttimien kohdalla.

Lopullinen kokoonpano (katso kuvat D).

1. Tarkista sytytystulppien pidikkeiden paikat. Viirin asetetut sytytystulpat voivat aiheuttaa epitiydellisen
palamisen.

2. Aseta valumisastia paikalleen. Muista kytked maakaapeli valumisastiaan (katso kuva D1)!

3. Asenna poltinkuppeihin uudet tiivisterenkaat (katso kuva D2). Ruuvaa poltinkupit polttimiin uusilla
ristipddruuveilla.

4. Asenna uudet kuiturenkaat wokkipolttimen ruuvien alle

Kidynnistiminen

1. Laita nupit, wokkipolttimen kuppi, poltinpdit ja astiatuet omiin paikkoihinsa. Malleissa G110 ja G120,
vaihda wokkipolttimen pid ja paahtopolttimen p4i muuntosarjan mukana tuleviin poltinpiihin.

2. Tarkista, ettd laite on asetettu oikealle kaasutyypille ja kaasupaineelle.

3. Avaa kaasunsy6tto ja tyonni pistoke pistorasiaan.




Toiminnan tarkistaminen (katso kuvat E/F)

Sytyti polttimet. Tarkista, ettd liekki palaa niissd samalla lailla ja vakaasti koko sidtdalucella (katso kuvat E1,

E2 ja E3).

Tissid on tirkeidi:

- Liekki ei sammu haudutusasennossa tai ettei poltin ponnahda paikaltaan maksimiasennossa (tunnistat asian
liekistd, joka palaa kaukana polttimesta ja pitdd sihisevii d4nti) ja ettei liekki pala pitkiini, keltaisena liekkina.

- Polttimet on asetettu oikein (katso kuvat F1/F2).

B/

E1 Virhe/kupin irtoaminen |

E3 Oikein ja vakaasti palava liekki
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Kaasutaulukko G20 G20 G25 25 mbaaria
20 mbaaria 13 mbaaria G25.3 25 mbaaria
Poltin Suuttimen | Haudutusru- Suut- Haudutusruuvin Suut- Haudutusruuvin merkinti
merkinti | uvin merkinti timen merkinti timen
merkinti merkinti
Aa= | Haudutus 77 36 85 45 75 36
Bb= | Puol- 106 45 117 60 107 45
inopea
Cc= | Nopea 131 53 135 65 132 53
Glg= | Haudutus 61 40 66 60 70 40
G2= | Wokki 110 110 110
G3= | Paahdettu 180 210 190
Kaasutaulukko G30/G31 G30/G31
28-30/37 mbaaria 50/67 mbaaria
Poltin Suuttimen | Haudutusru- Suut- | Haudutusruuvin
merkinti | uvin merkinti timen merkinti
merkinti
Aa= Haudutus 46 26 46 22
Bb= Puol- 60 30 60 26
inopea
Cc= Nopea 72 36 72 30
Glg= | Haudutus 40 34 40 34
G2= Wokki 61 61
G3= Paahdettu 100 100
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Bunmanue!
BrlnoiHeHHE HACTOSTIIMX HHCTPYKIIUN JTUIIOM, KOTOPOE HE SBJISICTCS KBAIU(DUITUPOBAHHBIM HHKEHEPOM,
MOJKET IMTPUBECTH K OTACHBIM MTOCIIECICTBHIM.

[TocTaBmIMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a MOCIEACTBHS (BOZHUKHOBEHHUE OMACHOM CUTYalluHy,
MMYILECTBEHHBIN yI1epO U/UiIU TeIeCHbIE MOBPEKICHMS ), BbI3BaHHBIE HEMIPABUIIbHBIM BBIITOJIHEHUEM
HACTOSIIMX YKa3aHUI MH)KEHepaMu, KOTOpbIE HE SIBIIAIOTCS ero paboTHukaMmu. KocBeHHbIH yiiepo,
BbI3BaHHBIM HEKBAJIM(ULIMPOBAHHBIM BBIITOJHEHUEM HACTOSIIIUX YKAa3aHUN, BO3MEILIEHUIO HE TIOJICHKUT.

Komrekr 115 nepeBojia Ha Ipyroi BUJI raza COCTOUT U3 OPUTMHAJIBHBIX AeTaneld. OpuruHalibHbIC 1€Talu
UCIIBITaHbl Ha IPUTOAHOCTH U O€30MAaCHOCTh Ha ATare yTBEPKIACHHs TUIIOBOro oOpasua npudopa. Kauectso
OpPUTHHAJIbHBIX JeTallel TapaHTUPYETCsl PETYISPHBIM BBIOOPOYHBIM KOHTPOJIEM.

[TocTaBmuk pekoMeH IyeT, 4TOObI IepeBol MPUOOPa Ha IPYroi BUJ ra3a MPOBOAMICS MHKEHEPOM OT/IeNa
o0cimyxuBaHus. [103BOHHUTE MOCTABILUKY, YTOOBI IOTOBOPUTHCS O BCTPEUE CO CIEHUATMCTOM MO 00CITYKUBAHUIO.
CM. KOHTAKTHBIE JJAHHBIE B TAPAHTUHHBIX 0053aTEIbCTBAX.
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BBenenue

JlaHHBII KOMIUIEKT JU1s epeo0opyI0BaHus PEAHA3HAYEH JUIs IEPEeBOJIa Ta30BOM
IUUTSI ¢ IpupoxHoro ra3a (G20/G25) na nponaH-OyTaHOBYIO cMech. [Ipeskne qem
MPUCTYTIATh K TIEPE0OOPYI0BAHHIO, YOSAUTECH, YTO Ta30Bas IUINTA H3HAYATIHHO
pe/Ha3Ha4YeHa JUisi pabOThI Ha IIPUPOIHOM rase.

HNHCTpYMeHTBI

A. TpyOuarslii (MM TOPLOBBIH) TACUHBIH KIIIOY 7

B. OtBeprka ¢ mUpUHON JIe3BUs 4 MM

C. OtBeprka c ne3Buem Torx 20

D. Kpyriory6ust

E. Copeii [u1st moucka yTedeK U/WIH CIIeNHalbHbI MaHOMETP
F. Taeunslii K1ty ¢ OTKPBITHIM 3¢BOM 7+10 (BOK)

G. U3omsnuoHHas IIaCTHHA AT BOK

Buumanue! ITociie nepeoGopynoBanus npudopa nposepbTe €ro Ha
ra3ojIoTHOCTD (CM. IIaBy 3).

3aMeHHTe ClIeAyIOLINE AeTATH:

- JKHKJIEPBI U151 KOHPOPOK;

- PeryJIMpOBOYHbIC BUHTBI MEUICHHOTO OIHS Ta30BbIX KPaHOB;

- YIUIOTHUTEIbHBIE IAai0BI 0 KOH()OPKAMH;

- BUHTBI JUISl KPEIUICHHS T'OJIOBOK H KaIieCOOPHUKOB KOH(OPOK;
- 3 HaKJICHKY JUISl YKa3aHHsI N3MCHEHHBIX PEryIHPOBOK ra3a;

- 3 ¢pubpoBbIe MIAObI 10l BUHTHI KOHPOPOK ISl BOK;

- TOJIOBKY KOH(OpKH utst BOK (Tombko st G110 u G120);

- TOJIOBKY KOH(opKH st xapenust (tonbko mist G110 u G120).

KonTponsHbIe mapaMeTpsl )KUKIEPOB U HACTPOHKHU PETyIUPOBOYHBIX BUHTOB
MEJUICHHOTO OIHsl HAHECEHBI Ha HAaKJICHKHM, BXOJIAIIME B KOMILICKT. byKkBeHHbIe
0003HaUCHHs HA HAKJIEHKaX (OOIbIINe — THIOHOMUHAIIEI JKHKJICPOB, MAJIbIe —
HACTPONKM PEryJIMPOBOYHBIX BUHTOB MEUICHHOTO OTHs) COOTBETCTBYIOT OyKBaM
Ha HaKJIeHKe, HAHECEHHOH HA HIDKHUH JOTOK IpHOOpa. DTH 0003HAYCHHS TAKKE
YKa3aHbl Ha )KMKJIEPAX U PEryIMPOBOYHBIX BUHTAX MEUICHHOTO OTHSL.

CyLIeCTBYOT CIIEIYIOLINE KOMILICKTHI:

- KOMIUICKT «A-a» JUIs KOH)OPKH JUIs BADKK Ha MEJICHHOM OTHE;

- KOMIUIEKT «B-b» 11 KoH(MOpPKH cpenHero Orus;

- KOMIUIEKT «C-C» Ju1st KOH(POPKH YCUIIGHHOTO OTHST;

- KoMIeKTsl «G1-g», «G2» 1 «G3» 171t KOHPOPKH AT BOK («g» ISt
PEryJIMpOBOYHOTO BUHTA MEUICHHOTO OTHS).

IIpuMepbl KOMILIEKTOB HAKJIEeEK

Kommnekt «A-a» 11t KOHGOPKH [ist
BapKH HA MEJJIEHHOM OTHE

TIpumep HaKJIeHKH HA HUZKHEM JIOTKe

B A
G
B C
gbbac
Brand logo

ITEM NO. HGY57TIMBAIE/A1
SERIAL NO.  1D4235A2
TYPE HG3BAEIA

G25/25 MBAR

AOOA ATALSAONI
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Pa36opxka (cM. pucyHOK A)

Brumanue! Ilepeo cnamuem xanneco6opruxa omxuiovume npuoop.
He oonycxkaiime nospesicoenus pabouetl nogepxnocmu. Yknaovisaiime
Odemanu npubopa HA NOBEPXHOCHIb, NOKPLIMYIO 3AUSUNTHBIM MAMEPUATIOM.

1. CHIMHTE ONIOPHYIO PEHIETKY ¥ TOJIOBKM KOH(OPOK. BeITsHnTe
PETyIupyoNIe PydKH BEPTUKAILHO BBEPX H CHUMUTE HX.

2. CHumuTe Yanry KOH()OPKH A1 BOK ¥ KOH(DOPKH IS BOK, CHSB
C IUIATHI PACTIPEACIUTENb JUIsl BOK (TIOPSIOK CHATHS OIMCAH B
PYKOBOJICTBE).

3. OtkpyTHTe 9amy KOHPOPOK (cM. pUCyHOK A). Mcnonmb3yiite st
storo kirod Torx-20 (!).

4. IloganMHuTE YaIIy KOH(GOPOK BEPTHKAIEHO BBEPX.

Buumanue! 3anoMuuTe pacnosiokenue 4yam KoHpopok. OHO
YKa3aHO TaKkKe Ha HAaKJICHKe Ha OCHOBAaHHH. A 03Ha4aeT KOHPOPKY

JUTS BApKU HA MEIUIEHHOM orHe, B — kon(opky 00braHOrO0 orast, C —
KOH(OPKY yCHIICHHOTO OrHsl, a E — KoH(opKy s BOk.

[Mpu cHsATHM OTAETBHON KOH(MOPKH I BOK, CIIELYeT CHadasa BEIHYTh
NprOOp M3 THE3/1a, a 3aTe€M BBHIKPYTUTH 3 BHHTA CJIEBA U CIIPaBa

(cM. pucyHOK A6).

5. OCTOPOJKHO OTKPOHTE KArIeCOOPHUK CIIEPEH M BBIHBTE U3 HETO
mTHQT 3aKUMa 3a3eMICHHS (CM. PUCYHOK A2).

6. CHUMHATE KaruieCOOPHUK/CTEKIITHHYIO TIOBEPXHOCTb.

7. Buumanue! 3aroMHHUTE pacoIOKEHNE AepKaTeseil CBed 3aKUTaHMsI.
[Tpu cO6opke UxX HEOOXOIMMO OyJeT YCTAaHOBHTH Ha CBOH MECTA.
Ecnn Heo6xoanMo, TOMETETE PacloIOKeHHE JepiKaTeael cBed
3axuranus (CM. pucyHku A3 u A4).
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IlepeodopynoBanue (cM. pucyHok B)

Pacnonooicenue, munvi Kongpopox (3aznasnas 6ykea 6 0003HaUeHUY) U MUNOHOMUHAIBL KPAHOS8 (CMpouHas OyKea
6 0003HAYEHUL) CXeMAMUYECKU YKA3aHbl HA HAKElKe Ha HUJICHeM JlomKe. B komniekm 0nst nepeobopydosanus
6X005IM HAKAEUKU C COOMBEMCMBYIOuUMY OYKEAMU, YIONCEHHbLE 6 NAKeMUKU (CM. «Beedenuey).

—_

. YcranoBuTe KHUKIEPH! KOHGOPOK. ISt CHATHS M yCTaHOBKH XXHUKJIEPOB UCTIONB3yHTE TPyOUaThil Kimrod 7
(cm. pucynku B1, B2 u B3).

2. YcTaHOBHTE BUHTHI PETYIHPOBKH MEAJICHHOTO OTHS B Ta30BBIX KpaHax. [1ooxeHne BUHTA PETYITHPOBKI
ME/JICHHOTO OTHS MOXKET OBITh Pa3IUYHBIM, B 3aBUCIMOCTH OT ra30BOr0 KpaHa (cM. pUCyHOK B4).
BrikpyunBaiite 1 3akpydnBaiiTe BUHT PETYIUPOBKU MEUIEHHOTO OTHS C TIOMOIIBIO OTBEPTKH C IIUPHHON
7e3BUs 4 MM; TIpU HEOOXOAMMOCTH MCTIONB3YHTE TTacCaTHKU.

3. B xoH]opke /U1 BOK ycTaHOBUTE sKkHKIIepbl MeieHHoro oras (G1), Bok (G2) u xapenust (G3). Ha neprkarens

JKHKJIepa JULsl BOK HaHeCeHa ofiHa pebopaa, a i )kapeHus — J1Be. JKUKIiep MeIIeHHOTO OTHsI PacIiooKeH

nocepenuHe (cM. prcyHku B7, B8). Jliis ycTaHOBKH jKHKJIepa MEIUICHHOTO OTHsI CIICTYET MOJIb30BAThCS FACYHBIM

KITIOIOM C OTKPBITEIM 3¢BOM Ne 7; MoMeHT 3arsrusanus 3,6 Hm. [t ycTaHOBKH KUKIIEPOB JULS SKapSHHS U JULS

BOK CJIEJTyeT MOJIb30BAThCSI TACIHBIM KITFOYOM C OTKPHITEIM 3¢BoM Ne 10; MomeHT 3aTsiruBanust 5 Hm.

Konmponsnsie napamempul J#cukiepos u HacmpouKu pezynupogoHbiX GUHINO0E MeOSIEHHO020 02HA HAHECEHbl
Ha HakneiKu, exooaujue ¢ Komnaekm. Konmponousie napamempul 3cuKiepos u pezynuposouHsIX 6UHNOE
MEOSIEHHO020 02HA YKA3AHbL IMAKIIce 6 Maduye napamenpoes.

4. Hanecure Hakineiiky «H1» B cooTBeTcTByOIIEM OJIOKE HICHTU(DUKAIIMOHHON KapThl pubopa (¢ yKkazanuem
BHUJIa ¥ IaBJICHMS r'a3a) Ha HIDKHEM JIoTKe (cM. pucyHku B9, B10 u B11).

5. Hanecure Hakeiiky «H2» B coOTBeTCTBYyIOIEM OI0KE MICHTH(HUKALOHHOH KapThl IpHOopa (C yka3aHHeM
BUJIa ¥ IABJICHHS I'a3a) HA HIDKHEH MOBEPXHOCTH HIDKHETO JIOTKA (cM. pucyHku B9, B12 n B13).

6. Hanecute Harteliky «(G2» B COOTBETCTBYIONIEM OJTOKe HICHTU(DUKAIMOHHON KapTh IIpHOOpa (C yKa3aHHeM BHIa F y
U IaBJICHNSI Ta3a) Ha 00paTHOH CTOPOHE OOJIOMKKY PyKOBOZICTBA MOJIB30BaTelnst (cM. pucyHku B9, B15 u B16).

Buumanmne!

IIpoBepbTe ra3omI0THOCTH MPHGOPA, 0COOEHHO ;KHKJIEPOB H Pery.THPOBOYHBIX BUHTOB Me/IJIECHHOTO OTHsI!
IIpe:xae yeM MPUCTYNATH K IKCILIYyaTallMH NPUOOPa, 00513aTeJIbHO MPOBEPAITE ra30MJI0THOCTD!
ITpeskae yeM NPOBEPSITH KUKJIEPHI IS KAPEHHUs, CHAYAJIA IPOBEPbTE 0CTAJIbHbIE KUKJIEPBI.
OfOpaTnTe BHUMAaHHUe: /ISl 3TOr0 HEOOXOMMO MOAKIIOYUTH NPHOOP K JIEKTPOCETH.

He 3a0y1bTe yCTAHOBUTD H30/ISIIUOHHYIO NJIACTHHY!
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ITpoBepbTe ra3omioTHoCTh (cM. pucyHok C)

INoxkmrouns mpuOOpP K MCTOUHUKY Ta3a, MPOBEPHTE Ta30INIOTHOCTH € MOMOIIBIO CIIPes IS MTOUCKA yTedeK.

J11s1 9TOTO BBINONHUTE ClETYyIOINE AeHCTBHS.

1. 3amymuTe 0TBEpCTHE KHUKIIEpa.

2. Otkpoliite ra3oBsiii kpaH. BuumManue! ['a3oBble KpaHbI ¢ TEPMOJIEKTPHYECKUM NPEJOXPAHUTEIbHBIM

YCTPOIiCTBOM cJieyeT OTKPbIBATh, HAKUMAs H yIeP:KUBasi B HAKATOM MOJIOKEHHH.

3. Hanecwure cripeii Ha MecTa COeIMHEHUI 1 POBEPHTE MX Ha Ta30IUIOTHOCTE (cM. pucyHku C1 u C2).

4. Ilpu mpoBepKe Tra30IUIOTHOCTH KUKJIEPOB ATl BOK HIIH IS KApSHUS AKUKIIEp AT BAPKH Ha MEATECHHOM
OTHE TaKXke CIIeLyeT 3antyluTh. [Ipu npoBepKe ra30IuI0THOCTH XKUKIIEpa Ul BOK HOAKIIOYUTE IPUOOp K
3IIEKTPOCETH, YTOOBI MOT' CPAbOTATh 3IEKTPOMATHUTHBIN KiIanaH. YCTaHOBUTE H30JILHOHHYIO TIaCTHHY,
YTOOBI OTPANUTH JIETAIH, HAXOSIIUECS O HapshkeHUueM (BbIKIEoUaTenb) (C4).
lNa3omIoTHOCTSH XKHKIIEpa JUIsl KapeHust BCET/Ia CIeAyeT NPOBEPSTH B MOCIEAHIOI ouepens. Beerna
TIOJTB3YHTECh YINIOTHUTEIBHBIM KOJIBIIOM M Py4KOH perymstopa. CM. pyKOoBOACTBO. Bynbre ocTOpOoXKHEI
npH paboTe PSAZAOM C KAaKUMU-THO0 eTaNISIMH, HAXOAAIIMMHKCS O] HAPSDKEHUEM.

ITpoBepbTe ra30IIOTHOCTh HArHETATEIbHBIM HACOCOM (CM. pucyHok C3), Koraa npubop He MOAKIIOYEH K

HCTOYHHKY rasa:

1. IToxxirounTe HarHETATENBHEIM HACOC K Ta30Boi TpyOe (cM. pucyHok C4) 1 3aKpoiiTe Bce ra30BbIe KPaHEL

2. YBemmusTe gaBienue 10 150 mOap n 3akpoiite kpaH (cM. pucyHOK C3/10) MEXTy HarHeTaTeIbHBIM HACOCOM
n MaHOMeTpoM (cM. pucyHok C3/8). Habmronaiite 3a m3MeHeHHEM JaBieHns. MaKkCHMaIbHOE T1aieHUe
JIaBIICHUSI MOXKET COCTABIAITh 5 MOap/muH. [Tocie mpoBepku oTKpoiiTe KpaH (cM. pucyrok C3/10) mexmy
HarHeTaTeIbHBIM HACOCOM U MAHOMETPOM.

3. OTKpo#iTe OIMH U3 KPAHOB M 3alIyILIHTE COOTBETCTBYIOIINI JKUKIIep (cM. pucyHok C5/11).
Bunmanmne! I'a30Bble KpaHbI ¢ TEPMO3JICKTPHYECKHM NPEI0XPAHNTEIbHBIM YCTPOIICTBOM CJIelyeT
OTKPBIBATh, HAKUMAS H YIeP:KUBAsi B HA’KATOM IOJI0KEHUH.

4. YBenmusre napienne 10 150 MOap 1 cHOBa 3aKpOHTE KpaH MEXKIy HarHeTaTeIbHBIM HACOCOM H MAaHOMETPOM.
Ha6monaiiTe 3a n3MeHeHNEM aBieHuss. MaKCUMaIbHOE MaIeHUE JAaBICHUS MOKET COCTABIIATh 5 MOap/MUH.

5. IloBrOpuTE 3TO UCHIBITAHUE AJISI BCEX KPAHOM U )KHUKIIEPOB.

OxoHuartejibHas1 cOopKa (cM. pucyHku D)

1. IIpoBepbTe pacnonokeHne aepkareneil cBed 3aXuranus. VX HenpaBUIbHOE TTOJIOKEHNE MOXKET TPUBECTH
K HETIOJTHOMY CTOPaHHMIO Ta3a.

2. YcranoBuTe Ha MpubOp KarutecOopHuK. He 3a0yabTe NOAKIIOYHTD K KAIIECOOPHUKY MPOBOAHUK

3azemiieHus1 (cM. pucyHok D1)!

3. YcranoBuTe B yanm KOH(POPOK HOBBIE YIUIOTHUTEIbHBIE KONbIA (CM. pucyHoK D2). [IpukpyTtute damm K
KOH(OPKaM HOBBIMH BUHTAMH THIIA tOIX.

4. YcranoBute HOBbIE (pUOPOBBIE MAWObI OJT BUHTHI KOH(OPOK IS BOK.

BBoz B 3kcmutyaranuio

1. YcraHoBHTE Ha MECTO PYUKH, Yally KOH(POPKHU Ui BOK, TOJOBKH KOH(GOPOK U MOACTABKHU VIS TOCY/IBI.
Ha mputopax G110 u G120 ycTaHOBUTE TOTOBKH KOH(POPOK JIIS BOK M JIIS )KAPESHUS, BXOISIINE B KOMITICKT
JUISL IEPE000pyIOBAHHS.
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2. Y6enurech, 4T0 IPHOOP IMOAKIIOYEH K HCTOYHHKY T'a3a COOTBETCTBYIOIIETO TUITA U JIABICHUSL.
3. OTkpoliTe MoAady ra3a U BCTABBTE BUJIKY B PO3ETKY SIEKTPOCETH.

Kontpoas padorsl (cm. puc. E/F)

3aXTuTe ropenky. YOeanuTecs, 9To NpoQuib MIaMeH: OTHOPOJAEH U YCTOWYNB BO BCEM JTHAIA30HE

peryaupoBanus (cM. pucyHku E1, E2 u E3).

IIpu 3TOoM BaxHO:

- UtoObI B peskrMe BapKH Ha MEIJICHHOM OTHE ILIaMs He KONTHIIO, IIPH MAaKCHUMaJIbHOM OTHE HE IIPOHCXO/IHIT
CPbIB INTAMEHH (KOl"lla T1aMs OABJIACTCA Ha PaCCTOSAHUMA OT KOHd)OpKI/I, a IIOTOK I'a3a BbIXOOAHUT CO CBI/ICTOM),
1 9TOOBI He OBUIO JUIMHHBIX JKEJTHIX S3BIKOB IUIAMEHHU.

- lopenku pacnonoxeHs! mpaBuiIbHO (cM. puc. F1/F2).

B
|

d oo
e [

E2 Omuoka/minHHbIe E3 TIpaBuibHbII/cTaOMIbHBII

l E1 Omubka/
OTPBIB IIAMEHH JKeJIThIE A3BIKH MJIaMeHH npoGuIIb MIaMeHH
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Tabauna G20 G20 G25 25 mbap

BH/I0B ra3a 20 m6ap 13 m6ap G25.3 25 m6ap
KOH(bOpKa Hanmuce: Hanmuce: Hannuce: Hannuce: Hannucs: | Haanuce: PerynupoBounsrii

Kuxep PerynupoBo4HbIii Kuxnep PerynupoBounbIii Kuknep BHHT MEJUIEHHOT'O OTHSI
BHUHT MCIJICHHOTO BHUHT MCJICHHOI'O
OTHA OTHA

Aa= | Manas 77 36 85 45 75 36
KOHG(opKa

Bb= | Cpenusis 106 45 117 60 107 45
KOH(opKa

Cc= | Boabpmas 131 53 135 65 132 53
KOH(popKa

Glg= | Manas 61 40 66 60 70 40
KOH(opKa

G2= | Bok 110 110 110

G3= | sxapeHue 180 210 190

Tadmuua G30/G31 G30/G31

BHJIOB ra3a 28-30/37 moap 50/67 mo6ap

KOH(l)OpKa Hanmuce: Haymice: PerympoBouHbIii Hanrmuce: Hapnmics: PerymupoBouHbIii
Kukrep BUHT MEJUICHHOTO OTHS Kuknep BUHT MEJUICHHOTO OTHS

Aa= Mauas kondopka 46 26 46 22

Bb= Cpennsisi koHpopka 60 30 60 26

Cc= Boubmas kongopka 72 36 72 30

Glg= Mauas konpopka 40 34 40 34

G2= BOK 61 61

G3= JKapeHHue 100 100
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Ha3zap aynapbinbi3:
Ochbl HYCKayJapapl OUTIKTI eMec MaMaH OpbIHJaFaH Ke3/ie, KaylilTi KaFaaiiapAblH OPbIH alyblHA aJIbIIl
KeTyl MYMKIH.

KeTkizymni KpI3MeTKepIepi O0bIT TAOBUIMAUTBIH MaMaHIap apKbLIbl OChl HYCKAyJapablH AYPBIC €MeC
OpBIHATY cajaapbl (KayinTi KaFaaiabpIH OPbIH aTyhl )KOHE/HEMECe ajaMIapra He Tayapiiapra 3aKbIM
KeJTy1) YIIH JKEeTKi3yIIl jKayanKepuiaik anMansl. Ochbl HYCKayJIapAblH OJIaK OPBIHIAYbIHAH TMaii1a 0osFaH
JKaHaMa 3aKbIMIap KaObLI1aHOaM IbI.

Ocpl 63repTyre apHaIFaH JKUHAK TYITHYCKa OeIekTepaeH Typaabl. TymHycKa OemmeKTep KypbUIFbl TYpiH
MaKyJIay Ke31H/1€ KapaMIbLUIbIK MIeH KayirncCi3aiK YImiH Tekcepinai. Kui opslHaanaTeiH OyMaHbl MaKYJIIAy
OpeKeTTEP1 TYIHYCKA OOJIIIEKTep canachbiHa KEMIIK Oepe/i.

JKeTkizymi KypbUIFBIHBI OacKa ra3 TYpiHE ©3repTy Ke31HJI€, OHbI KbI3MET KOpCeTy OOJIIMiIHIH MaMaHbI
ApKBbUIBl OPBIHAAY/BI YChIHAIBI. KbI3MeT KopceTy MaMaHBIMEH Ke3eCy/i Oenriiey YIiH, )KeTKi3yIIire
KOHBIpay IIajJbIHbI3. MeKeHKaiaapapl KYPhUIFBIHBIH KEIUIIIK epeKeIepiHeH KapaHbI3.
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Kipicne

Ocbl ©3repTyre apHaIFaH JKUHAK APKbUIbI Fa3 IINTAChIH TAOUFH ra3aaH
(G20/ G25) nponan/GyTan ra3piHa aybICTBIpa aackl3. ©3repTyai
Gacramac OypbIH, ra3 IIMTACBIHBIH KOH(OPKACHI PachiHia TAOUFH rasfa
OpHATBUIFAHIBIFBIH/OPHATHIIMAFAHIBIFBIH TEKCEPiHi3.

Kypaizap

A. TyTik Topi3zi OypaysIun (HeMece raiikaHbl OypaiThIH KinT 7)
B. Bypannara apranran Oypaysi (KY3iHIH eHi: 4 MM)

C. Topkc-20 OypaybImist

D. O1Kip KbICKBIIITAD

E. CyiipIk cripeii sxoHe/HEMece apHailbl KbICHIM JaTYHTi

F. 7+10 weti anbIK raikajiblk KUIT (Ka3aH)

G. Kazanjpl Texey MIacTUHACK

Hasap aynapsinbiz: KypblIFbIHBI 63repTKEeHHEH KeifiH,
ra3 eTki30eymigikTi Tekcepinis (3-rapayabl KapaHbI3).

Keuteci 6es1mexrepi aybicThIpy:

- OTTBIKTAapFa apHAJIIFaH HHKECKTOP

- ra3 KpaH/apblHa apHaIFaH KilIKeHTal OTTBIKTBI OPHATY OypaH/iaiapsl

- OTTBIKTAp/IbIH aCTBIH/A THIFbI3/IAYFa APHAJIFAH THIFBI3IAybIII CAKHHAIIAD
- OTTBIK OaCBHIH/IONIOH/BI OTTHIKKA OEKiTy OypaHmanapst

- @3repTUIreH ra3 mapameTpiHe apHajiFaH 3 aepekrep Oenrici

- Ka3aH OTTBIFbIHBIH OYypaH/alapbIHbIH aCThIHIAFbl 3 TANIIBIKTHI CAKMHA
- Ka3aH oTThIFbIHBIH Oackl (Tek G110 sxone G120 ymriH)

- KY#ipy oTTeiFbIHBIH 6ackl (Tek G110 sxone G120 yrin)

Texcepy YIIiH, )KHHAKTAP/IbIH JKaIllChIpMajIapblHaH HHKEKTOP MIiIIHAEPIHIH
JKOHE KillIKeHTall KOH(OPKaHbI OpHATy OypaHJaIapbIHbIH MOHACPIH
TaOybIHbI3Fa Oonanbl. XKuHakTapaslH Oenrinepi (Oac opinTi TaHOaIap
MHXEKTOPFa apHaJIFaH XKOHE Killli opinTi TaHOanap KiMKeHTall KOH()OPKaHbI
opHaTy OypaHJanapblHa apHaJIFaH) KYPbUIFBIHBIH TOMEHT1 MOAOH HETi31Her1
JKaTChbIpMa/iaFbl TaHOAIapFa caiikec keneai. MaHep HHKEKTOpIap/a xKaHe
KIIIKEHTail OTTHIKThI OpHATY OypaH/atapbIH/ia 1a KOPCETLIreH.

Keneci xuHakTap KOWKETIMII:

- KilkeHTaii OTTBIKKA apHAIIFaH «A-2» KUHAFbI

- Opraia OTThIKKa apHaiFaH «B-by xuHarsl

- YikeH OTTBIKKa apHaIFaH «C-C» KUHAFbI

- Kasan orterreiHa apHanral «G1-g», «G2» xone «G3) KHHAKTaphI
(«g» — KiIIKeHTall OTTHIKTHI OPHATy OypaHJachIHA apHAIFaH)

MBbICAJIbI

KimkenTaii 0TThIKKA apHAIFaH «A-a» KUHAFbI

o TeMeHri MoAI0HAAFBI
HHAKTAPIAFE! KANCEIPMATAD  qp o inma MLICATLI

ghbac

DJEMEHT HOMIPL

TYPIL:

MapkaJjibl Tayap JIOroTHIi

HGI5TIMBAIE/AL

CEPHUSUIBIK HOMIPI 1D4235A2

HG3BAEIA

MYIVIIVE HIMA

G25/25 MBAR




Beamexrey (A cypeTin KapaHbI3)

Ecinizoe cakmanwvls: nOOOOHObL ALy alObIHOA KYPbLIbIHbL AHCHIPANBIHbI3.
JKymvic beminiy 3aKbIMOANybIH 6010bIPMAanbI3. Kypuliesl Oenuexmepit
KOp2aneaH Hezizee KOUbIHbI3.

1. Kactpe: TipeyimrepiH x&oHe OTTHIK OacTapbIH aJibIHBI3. JleHrenek 0ackapy
TYTKAJIapbIH TiriHEH JKOFaphl TAPTHIIL, ONAP/IbI AJIBIHEI3.

2. KypbUIFbliaH Ka3aH OTHIFBIHBIH TaPaTKBIIIBIH ATy apKbUIbI Ka3aH OTTHIFBIHBIH
TOCTAFaHBIH XKOHE 0aCTapbIH aJIbIHBI3 (OCBHIHEI JKacay YIIiH HYCKayIIbIKKa
KapaHbI3).

3. OTTBIK TOCTaFraHAAPBIHBIH OypaHIanapblH 60caThIHbI3 (Al cypeTiH KapaHbI3).
Ocsr MakcarTa Topkc-20 OypaybIIblH naiananbHe3 ().

4. OTTBIK TOCTaFaHIAPBIH TIriHEH JKOFAphl KAPAThII KOTEPiHi3
Ha3zap aynapbIHbI3: OTTBIK TOCTAFAHIAPLIHBIH OPHBIH ecTe CaKTal
aJbIHbI3. Herisri kabaTTars! xKaIcepMa OTTHIK TOCTaFaHJAPEIHBIH OPHBIH
Kepcerei. A — KillIKeHTal OTThIK, B — oprama orThIK, C — YJIKEH OTTHIK
skoHe E KazaH OTTEHIFEL
JIOMHHO Ka3aH YIIIiH, aJAbIMEH KYPBUIFBIHBI ITYHKBIPAAH aJIbIIl, CONaH
KeHIH COJI XKAKTaFbl J)KOHE OH JKaKTarbl 3 OypaHIaHBI anbIHbI3 (A6 cypeTiHn
KapaHbI3).

S. AIABIHFBI KAKTaFbI IIOATOHABI MYKHUST AIIBI, IOAXOHHAH JKepre TYHBIKTay
KBICKBILIBIHBIH 1CTITIH CHIPFBITBIN aJIbIHBI3 (A2 CypeTiH KapaHbI3).

6. Ilonmonib1/oliHEK IIaCTHHAHBI AJIBIHBI3.

7. Hazap aynapbIHbI3! TyTaHIBIPFBINT THIFBUIATEIH YCTAFBIITAP OPHBIH €CTe
CaKTaHBI3.

TyTaHABIPFBINT O1NTE YCTAFBIIITEI JKHHAY Ke3iHIeri OpbIH OOUBIHIIA
ayBICTBIPEIHBI3. KaxeT 0oiica, TYTaHABIPFBIII THIFBUIATHH YCTAFBIIITAD
OpHBIH Oenrinen anbHb3 (A3 sxoHe A4 cypeTTepiH KapaHbI3).




Osrepty (B cyperin KapaHbI3)

Opnvl, ommuix mypi (6ac apinmi manba) dicone Kpan (Kiwii apinmi manba) cxema mypinoe momenei Kabammazol
Jrcancuipmada KepcemineeH. O3eepmyee apHANaH HCUHAKMA CIUKeC Kelemin manoanapel bap Kiwikenmai Kanmanap 6ap
(«Kipicney 6onimin Kapanwi3z).

1. OTTBIKTapAaFbl HHXKEKTOPIIAPABI aYBICTHIPBIHBI3. MHKEKTOP/ABI OOIIeKTey//KUHAY YIIiH TYTIK TOPi3ai OypaybIiTh
7 maiinanausiei3 (B1, B2 xone B3 cypertepin kapaHbi3).

2. Kpanmapaars! KillIKeHTal OTTBIKTBI OPHATY OypaHAanapbiH aybICTIPBIHGI3. KillIKeHTal OTTHIKTBI OpHATY
OypaHanapbIHBIH OPHBI 9P ra3 KpPaHBIHIH TYPI OoiibiHIIa e3repeni (B4 cyperin kapansi3). KimkeHTail OTTBIKTBI
opHary OypaHaachlH OeJIIIeKTey/)KHHAY YIIIiH, )KY3iHiH eHi 4 MM Oypanza Oypaysiuibia naiganansiabi3 (BS/B6 cyperin
KapaHbI3) KaHE KaKeT 00JIFaH/a KbICKBIIITAP/IbI M1ai1alIaHbIHbI3.

3. Kazan orroirbiaza, Kimkenraii (G1), kasan (G2) xoue kyiiaipy (G3) OTTBIFbIHA apHAIFaH HHKEKTOPIAP/IbI
aybICTBIPBIHBI3. Ka3aH HHKEKTOPBI HHXKEKTOP YCTAFBIIITAFbI Oip KbIPbI OOMBIHINA, KYHAIPY HHKEKTOPHI €Ki KbIPbI
GoitprHIIa KepcerinreH. Kinkenraii OTTBIK HH)KEKTOPHI opTaga opHaiackaH (B7 sxxone B8 cyperrepin KapaHsi3).
KimkenTait OTTBIK HEXKEKTOPBIH 3,6 HM OekiTy MOMEHTIHE re 7-HOMIPJIi MIeTi aliblK OypaybIIIIeH aybICThIPBIHbI3.
Kyiiznipy skoHe Ka3aH OTTBIFBIHBIH HEXKEKTOPIIAPBIH aybICTRIPY YIIIiH, 5 HMm GekiTy MomenTiHe ne 10-HeMipii
OypaybIIIThI al1aTaHbIHbI3.

Tekcepy yuiin, un3CeKmMopnapobly Hcane KiKenmai ommulKmyl OpHAmy OYpanoanapbiHoly MaHOepin ocbl
HCUHAKMApObly 0epeKmep xeancoipmanapvinan maoa anaceiz! Convimen Kamap, mekcepy yuiin UHMHCEKMOPObLH, HcaHe
KiltKenmaii OmmulKmul OpHany Oypanoanapblia apHaian Manoe Kecmecin Kapanbls.

4. TeMeHTI MOATOHAAFBI AFBIMIAFHI KYPBUIFBIHBIH HACHTHOUKAIMSUIBIK KapTachiHa (ra3 TYpi/ra3 KbICHIMbI KOPCETLIreH)
coiikec Grmokrarsl «H 1) jxanceipmacsit sxa6bIcThIpbIHBI3 (B9, B10 sxone B11 cyperTtepin kapaHbI3).

5. TeMeHri MOIOHHBIH aCTHIHFbI JKaFbIHIAFbI aFbIM/IaFbl KYPBUIFbIHBIH HICHTH(UKALMSIIBIK KapTachiHa (ra3 Typi/ra3
KBICBIMBI KOPCETLIreH) coiikec KemeTiH 6okrarsl «H2» sxanceipmachiH xa0bIcThIpbiHbI3 (B9, B12 xone B13 cypertepin
KapaHsbI3).

6. INaiigananymibl HYCKAyJIbIFBIHBIH APTKbI XKaFbIH/AFbl aFbIMAFbl KYPBUIFBIHBIH HICHTH(UKALUSIBIK KapTachiHa
(ra3 Typi/ra3 KbICBIMbBI KOPCETIIITeH) ColiKec KeneTiH OmoKkTarsl «(G2» jKarchlpMachiH Ka0bICTHIPHIHBI3 (B9, B14 xoHe
B15 cyperrepin KapaHbi3).

Eckepry!

KypbUIFBIHBIH a3 6TKi30eyliJIiriy, acipece HH/KeKTOPJIap MeH KillIKEHTAll OTTHIKTbI OPHATY OypaHIaiapbiH
TeKcepiHi3.

KypbLIFbIHBI KOJIIaHOac OYPbIH, 9p/AaiibIM OHbIH ra3 eTKi30eymiairin Texcepinis. Kyiinipy nn:xexkropiaapbin
TeKcepMec OYpPbIH, a1IbIMeH 6aCKa HHKEKTOPJIAp/Abl TEKCePiHi3.

EciHi31e cakTaHbI3: 0CBIHBI OPbIH/AY YIIiH, KYPbLIFIHBI a3 KYOBIP/IAPbIHA KAJIFAHbBI3.

Teskey IUIACTHHACBIH KOJJAHYAbI YMbITHAHBI3!
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B11

gbbac

MapxkaJibl Tayap JIOroTHII

JIEMEHT HOMIPI

HG9STIMBAIE/AL

CEPHSLIBIK HOMIPI 1D4235A2

TYPI:

HGIBAEIA

VeV s,

B12

B14

G30 30 moap

H1
G30 30 mbap

H2
G30 30 mbap

gbbac

MapkaJibl Tayap JIOroTHIL

SIEMEHT HOMIPI

HGOSTIMBAIE/AL

CEPHSLIBIK HOMIPI 1D4235A2

TVPI:

HG3BAEIA

Fvava A,

G25/25 MBAR

.«.Ns —

JIEMEHT
HOMIPI
CEPHSUIBIK
HOMIPL
TYPL:

MapkaJibl Tayap JOroTHIi

HGISTIMBAIE/
G25/25 MBAR
1D42354;

HG3BAEIA

B13

B15

H2
G30 30 mbap

JIEMEHT
HOMIPL
CEPHSLIBIK
HOMIPI
TYPL:

MapxkaJibl Tayap JoroTuni

HGY57IMBAIE/AL G2
1D4235A2 G30 30 méap
HG3BA
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KypbuirbIHbIH a3 eTKizéeyminirin Texcepy (C cypeTin KapaHbI3)

KypbUIFbIHBI Ta30€H KaMTaMackl3 €Ty Ko3iHe JKaJFaraH Ke3/le, OHBIH I'a3 OTKI30eyNIiIiriH TeKcepy YIIiH, CYHbIK crpeii

Mai aIaHbIHbI3.

1. UmkekTop/apl OeKiTiHi3.

2. T'a3 kpaHbIH ambHER. Ha3ap ayrapbIHbI3; ra3 KpanAapbIH TePMOdJIEKTPJIIK KOPFAFBIII KYPBLIFBI APKbLIbI 0aChIII,
alIbIHBI3 KIHE 0JIAP/ABI 6acyIbl Kyiile ycTaHbI3!

3. CylifbIK cripeiizii KoChUIBIM/IapFa MANIBIPATHII, OJTapJIbIH I'a3 eTKi30eyNIiIiriH TeKCepini3
(C1 xome C2 cypeTTepiH KapaHbI3).

4. Ka3an Hemece Ky#i/lipy MHKEKTOPIIAPbIH I'a3 THIFBI3ABIFbIHA TEKCEPY KE3IHAE, KIIIKEHTal OTTHIK HHKEKTOPbI jKa0yJIbl
6ouysl Kepek. Kyiinipy HHXEKTOpBIH (Ka3aH) TeKcepy Ke3iH/e, COJICHOMATHI iCKe KOCY MYMKIH/IITI OOMybI YIIiH,
KYPBUIFBIHBI Ta3 KYObIpIapbiHa jKadFraHbi3. Ke3 Kelren Tok eTKi3rim GemikTepai (KOCKBIIT) KOpFay YIIiH, TeXey
IUIaCTHHACHIH OpHATHIHBI3 (C4).

I'a3 THIFBI3IBIFBIH TEKCEPY Ke3iH/e, KyHAIpy HHXKEKTOPBIH COHBIHA A€HiH KalAbIPhIHBI3. OpAaifbiM THIFBI3AYBIII CAKHHA
MEH JIeHrenek 6acKapy TYTKachlH MaiiananbiHbi3. Hyckayibikka KapaHbi3. Kes KeJreH Tok eTKisrim Gestikrepre
MYKHSAT OOJIBIHBI3.

KypbutFbl ra30eH KAMTaMachl3 €Ty KO3iHe KaJFaH0aFaH Ke3/1e, KbICBIM COPa0bl apKbLIbI KYPBUIFBIHBIH I'a3

oTKi30eyuriirin Tekcepitiz (C3 cyperiH KapaHbI3):

1. Kpiceim copabbin ra3 KyOsipsiHa sxairamn (C4 cypetin KapaHbi3), OapibIK ra3 KpaHaapbiH KaObIHbI3.

2. Kpresivapt 150 MOap mamachiHa IeifiH YIFaUThII, KBICKIM copadbl MeH KblchiM aarauri (C3/8 cypetin KapaHbI3)
apachiHarsl ra3 kpausiH (C3/10 cypetin KapaHbI3) kaObIHbI3. KpICEIMABI TeKkcepiHi3. KpICEIMHBIH MaKCHMAIABI TYCYi
9p MHHYT CaiiblH 5 MOap mamacbiHa aeiin 6omysl MymkiH. Tekcepin GoiFaHHaH KeiliH, KbICHIM COpaObl MEH KBICBIM
JaTYHTri apachIHAars! ra3 kpaHbH (C3/10 cypeTiH KapaHbI3) alIbIHBI3.

3. T'a3 KpaHIapBIHBIH OipiH aNIbIM, THICTI HHKEKTOPABI Ka0bIHbI3 (C5/11 cypeTin KapaHsi3).

Hazap aynapsIHbI3; a3 KPaHAAPBIH TEPMOAJIEKTPIIIK KOPFAFBIII KYPBLIFBI APKbLIBI 6aChIN, AIILIHBI3 KIHE
oJ1apabl 6acyJIbl Kyiige ycTaHbI3!

4. Kpiceimzpt 150 mOap maMachiHa IeHiH YIIFAATHIN, KBICHIM COPaObl MEH KBICHIM JATUUI] apachlHIarbl Ta3 KpaHbIH Kaiita
JKAOBIHBI3.

Kpicomvapr Texcepini3. KeIChBIMHBIH MAKCHMAIIBI TYCYi 9p MUHYT CaibIH 5 MOap IIaMachiHa ACifiH 60Iybl MYMKiH.

5. OchbI CBIHAKTBI OApIIBIK Ta3 KPaHIaphl MEH HHKEKTOPIIAPbIHA KaHTaIaHbI3.

Conrbl :xuHakTay (D cyperrepin KapaHbI3)

1. TyTanabIpFBI OLITE YCTAFBIITAPBIHBIH OPHBIH €CTe CaKTaHbI3. Jlypbic OpHaNIacThIpbUIMAFaH TYTaH/IBIPFBIII IIaMIap
JYpBIC kKaHOaybl MYMKIH.

2. IomtoHabl KYpbUIFbIFa KOWBIHBI3. ZKepre TYHbIKTAY KabeJliH MOUI0HFA JKaJIFay/Ibl YMbITIAHbI3
(D1 cyperin KapanbI3)!

3. JKaHa ThIFBI3/1aybIII CAKUHAIAPABI OTTHIK TOCTaFaHAapbiHa OpHAThIHBI3 (D2 cypertin KapaHpi3). OTTBIK TOCTaFaHIAPbIH
OTTBIKTap YCTiHE JKaHa TOPKC OypaHiaapbl apKbUIbl OypaHbI3.

4. ’aHa TaNIIbIKThl CAKUHANAP/bI Ka3aH OTTHIFbI OypaHIalapbIHbIH aCThIHA OPHATBIHBI3.

Icke Kocy

1. TyiimMenepai, Ka3aH OTTHIFBIHBIH TOCTaFAHBIH, OTTHIK 0acTapbIH XKOHE KaCTPOI TiperilmTepAi OpbIHAAPbIHA KOHBIHBI3.
G110 »xone G120 yruin, Ka3aH OTTBIFBIHBIH OACHIH KOHE KYHAIPY OTTHIFBIHBIH OAChIH ©3repTyre apHaIFaH JKHHAKTAFbI
OTTBIK 0ACTapBIMEH aybICTBIPBIHBI3.




2. KypBUIFBIHBIH JIYPBIC I'a3 TYPiHE jKOHE I'a3 KbICHIMbIHA KOCBUIFAH/IBIFBIH TEKCEPiHi3.
3. I'a36en KaMTaMackI3 eTy KO3iH alllblll, MITeHNCEeNb/i KyaT PO3eTKACHIHA THIFBIHEI3.

JKymbicoin Tekcepy (E/F keckinaepin kepiHi3)

OTTBIKTapIB! TYTAHIBIPBIHEI3. TOIBIK HKeMIUTIK KO3 (GUIIMESHT] YIIiH jKaJbIH MilliHi GipKeNKi koHe TYPaKThl eKeHIIrH

tekcepini3 (E1, E2 xone E3 cyperrepin kapaHbI3).

OcCBI YIITiH MaHBI3/BICEL:

- KiIkeHTail OTTBIKTAFbI JKaJIbIH OLIII KaJIMaybl KQKET, MAKCHMAIIIbl J)KaHy Ke31H/Ie OTTHIK «aya HIbFapMaybD» KaKeT
(«BICKBIPBIKY IBIOBICHIMEH Oipre OTTHIKTAH KAIIBIKTAa OPHATACKAH JKAJIBIH/A aHBIKTAIAThIH) JKOHE Y3bIH Caphbl XKalIbIHIap
00JIMayBI KaXKeT.

- OrreikTap aypbic opaanackat (F1/F2 keckinaepin KepiHi3).

|
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I'a3 kecTeci G20 G20 G25 25 m6ap
20 m6ap 13 m6ap G25.3 25 mbap
OTTLIK HNn- Kimkenraii HNn- Kimkenraii HNn- KimkenTaii OTTBIKTBI OPHATY
JKEKTOP | OTTBIKTBHI OPHATY | KEeKTOP | OTTBIKTHI OpHATY | KeKTOp OypaHAAaCHIHBIH Ka30achbl
ska3dacel | OypaHaachIHbIH | ka30acekl | OypaHAachIHBIH | Ka30ackl
JKa30achl JKa30achl
Aa= | KimkeHTaii 77 36 85 45 75 36
Bb= | Oprama 106 45 117 60 107 45
Cc= | Yaxken 131 53 135 65 132 53
Glg= | KimkeHnraii 61 40 66 65 70 40
G2= | Ka3aun 110 120 110
G3= | Kyiinipy 180 210 190
I'a3 xecreci G30/G31 G30/G31
28-30/37 mOap 50/67 m6ap
OTTBIK Hn- Kimkenraii HNn- Kimkenraii
JKEKTOP | OTTBIKTBI OPHATY | KEKTOP | OTTBHIKTBI OPHATY
:ka30achpl | OypaHAachIHBIH | Ka30achl 0ypaHIAaCHIHBIH
JKa30acel JKa30acel

Aa= | Kimkenraii 46 26 46 22
Bb= | Oprama 60 30 60 26
Cc= | Yaken 72 36 72 30
Glg= | KimkenTaii 40 34 40 34
G2= | Ka3zan 61 61
G3= | Kyiigipy 100 100
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G25 25 mbar G20 20 mbar | G20 13 mbar | G30 28-30 mbar G31 28-30 mbar | G30 50 mbar G31 50 mbar

G25.3 25 mbar G31 37 mbar G31 67 mbar

kW kW kW kW / gr/h kW / gr/h kW / gr/h kW / gr/h
Simmer (1) 1.00 1.00 1.00 0.80/58 0.70 /50 1.00/72 0.88/63
Semi-rapid (2) 2.00 2.00 1.90 1.50/ 108 1.32/95 2.00/ 144 1.76 / 127
Rapid (3) 3.00 3.00 2.50 2.00/ 144 1.76 / 127 2.70/ 194 2.38/171
Wok (4) 6.00 6.00 6.00 4.50/324 3.96 /285 5.90 /425 5.19/374

1 Simmer Burner/Sudderbrander/Brileur a ralenti/Hilfsbrenner/Bruciatore per cotture a fuoco lento/Sjudningsbrannare/Smakokebrenner/Sparebraender
Haudutuspoltin/Manas xonpopxa/KimkeHrait OTThIK
2 Semi rapid burner/Normaalbrander/Braleur normal/Semi-Stark-brenner/Bruciatore semi rapido/Medelsnabb brannare/Halv-hurtig brenner/Normalbraender
Puolinopea poltin/Cpennsist konpopka/Opraiiia OTThIK

3 Rapid burner/Sterkbrander/Brileur puissant/Stark-brenner/Bruciatore rapido/Snabb brannare/Hurtigbrenner/Kraftig braender/Pikapoltin

Bonbmas kondopka/YIIKeH OTTHIK
4 Wok burner/Wok brander/Braleur wok/Wok-Brenner/Bruciatore per wok/Wokbrénnare/Wok-brenner/ Wokbraender/Wokkipoltin/Kondopka Bok/Kazan oTTbIFbI
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