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PLITA DVS. CU INDUCTIE

Introducere

Aceasta plita a fost proiectata pentru adevaratul iubitor al gati-
tului. Gatitul folosind o plita cu inductie are o serie de avantaje.
Este usor de gatit cu ea, deoarece plita reactioneaza rapid si
poate fi setata la un nivel foarte scazut de putere. Mai mult,
aceasta poate fi setatd si la un nivel ridicat de putere, poate
aduce lichidele la punctul de fierbere foarte repede. Spatiul
amplu dintre zonele de gatit fac ca gatitul s& fie comod.

Zonele de gatit pot fi controlate cu acuratete folosind butoane-
le rotative. Indicatoarele de pozitie au rolul de referinta; acestea
va permit sa selectati o anumita setare rapid.

Gatitul pe o plita cu inductie difera de gatitul cu un aparat de
gatit obisnuit. Gatitul cu inductie foloseste campul magnetic
pentru a genera caldura. Aceasta inseamna ca nu puteti folosi
orice tip de vase de gatit pe aceasta plita. Sectiunea dedicata
vaselor de gatit ofera informatii detaliate cu privire la acest
aspect.

Pentru siguranta maxima, plita e dotata cu mai multe dispo-
zitive de protectie la temperaturi ridicate si cu un indicator
de caldura reziduala care va indica ce zone de gatit sunt inca
fierbinti.

Prezentul manual descrie modul cel mai adecvat in care va
puteti folosi de plita cu inductie. Pe langa informatiile despre
utilizare, veti gasi, de asemenea, si informatii aditionale ce va
pot ajuta sa folositi acest produs. Totodata veti gasi si tabele
pentru gatit si sfaturi pentru intretinere.

Cititi manualul cu atentie inainte de a folosi aparatul si pas-
trati aceste instructiuni la loc sigur pentru consultarea lor pe
viitor.

Manualul reprezinta si material de referinta pentru tehnicienii
de service.

Prin urmare, va rugam sa lipiti eticheta de identificare a
produsului in locul indicat, la finalul manualului. Eticheta de
identificare a aparatului contine informatii de care tehnicianul
service va avea nevoie pentru a va raspunde corect la intrebari
si cerinte.
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Descriere

1. Zona gatit stanga spate
2. Zona gatit dreapta spate
3.Zona gatit stanga fata
4.Zona gatit dreapta fata
5.Buton setari alimentare

504652



259705

SIGURANTA

Aspecte la care trebuie
sa fiti atenti

Conexiuni si Reparatii

Pe durata utilizarii

)

Gatitul folosind plita cu inductie este foarte sigur. Mai
multe dispozitive de siguranta au fost integrate in plita,
precum un indicator de caldura reziduald si un limitator
al timpului de gatit. Cu toate acestea, exista cateva
precautii pe care ar trebui sa le luati.

Conexiunile pentru acest aparat pot fi facute doar de
catre un tehnician calificat

Nu deschideti niciodata carcasa. Carcasa poate fi
deschisa doar de catre tehnicienii de service.

Decuplati aparatul de la alimentarea cu energie electrica
inainte de inceperea lucrarilor de reparatii.

Este de preferat sa scoateti aparatul din priza, s&
comutati siguranta/sigurantele (automate) pe oprit, iar in
cazul unei conexiuni permanente, setati comutatorul de
pe conductorul de alimentare cu curent electric la zero.

Nu folositi plita la temperaturi mai joase de 5°C.

Acest aparat pentru gatit a fost proiectat pentru
utilizarea domestica. Acesta trebuie utilizat doar pentru
prepararea alimentelor.

Atunci cand folositi plita pentru prima data, veti observa
un ,miros de nou”. Acest lucru este normal. Daca
bucataria este bine ventilatd, mirosul va disparea in
curand.

Tineti minte ca, daca plita se foloseste la putere mare,
timpul de incalzire va fi foarte scurt. Nu lasati plita
nesupravegheata daca folositi o zona de gatit la nivel
mare de putere.

Asigurati-va ca aveti suficienta aerisire cat timp folositi
plita. Deschideti toate aerisirile naturale.

Nu permiteti vaselor s& se incinga fara continut in ele.
Plita in sine are protectie la supraincalzire, insé vasul

se va incinge foarte tare si e posibil sa fie deteriorat.
Garantia nu acopera daunele cauzate de catre vasele
care sunt lasate pe foc fara continut.

Nu folositi zona pentru gatit pe post de spatiu de
depozitare.

Asigurati-va ca exista cativa centimetri liberi intre plita si
continutul sertarului.

Nu depozitati articole inflamabile in sertarul de sub plita
Asigurati-va ca niciun cablu al vreunui aparat electric,
cum ar fi un mixer, nu atinge zona de gatit.

Zonele se incing pe durata utilizarii si raman fierbinti mai
mult timp dupa aceea. Tineti copiii departe de plita pe



durata prepararii alimentelor si imediat dupa terminarea
activitatilor de gatit.

Grasimea si uleiul sunt inflamabile atunci cand se
supraincalzesc. Nu stati prea aproape de vasul de gatit.
In cazul in care uleiul ia foc, nu incercati niciodats s&
stingeti focul cu apa. Puneti imediat capacul pe vas si
opriti zona de gatit.

Nu gatiti niciodata preparate flambate sub hota.
Flacarile Tnalte pot declansa un incendiu, chiar daca hota
e oprita.

Plita din ceramica este extrem de rezistentd, dar nu este
incasabila. Daca se intdmpla s& cada pe ea un borcan
sau ustensile ascutite, de exemplu, aceasta s-ar putea
sparge.

Nu mai folositi plita daca apare vreo fisura sau spartura
la nivelul acesteia. Opriti imediat aparatul, scoateti-I din
priza pentru a evita riscul de electrocutare si apelati
imediat departamentul service.

Nu asezati niciodata obiecte metalice cum ar fi tavi de
copt, forme de biscuiti, capace de oale sau tacamuri pe
zona de gatit. Acestea se pot incinge extrem de rapid si
pot cauza arsuri.

Tineti obiectele care se pot magnetiza (cartile de credit,
cardurile bancare, dischetele etc.) departe de aparat.
Se recomanda ca orice persoana care are implantat un
stimulator cardiac s& se consulte cu medicul cardiolog
inainte de a folosi o plita cu inductie.

Nu folositi niciodata un aparat de curatat cu presiune
sau cu aburi pentru a curata plita.

Acest aparat nu a fost proiectat pentru a fi folosit

de catre persoane (inclusiv copii) cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte, exceptand cazul in care acestea sunt
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabild pentru
siguranta lor.

Nu Iasati niciodata copiii s& se joace cu acest dispozitiv.
Copiii nu trebuie Iasati nesupravegheati in preajma
dispozitivului.

Imediat ce luati vasul de pe plita, zona de gatit se
opreste automat. Obisnuiti-va sa opriti zona de gatit sau
plita manual pentru a evita pornirea accidentala a plitei
cu inductie.

Nu lasati niciodata un vas gol pe o plita pornita si
incinsa. Desi plita are protectie si se va opri automat,
vasul de gatit se va incinge foarte tare. Este posibil ca
acesta sa fie avariat.
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Siguranta temperatura

Limitator timp
preparare

Protectie la
supraincalzire

* Un obiect mic, precum un vas de gatit prea mic

(diametrul fundului acestuia fiind mai mic de 12 cm), o
furculita sau un cutit nu va fi detectat de catre aparat.
Afisajul va continua sa clipeasca si plita nu se va porni.
Aparatul nu e destinat utilizarii folosind un temporizator
extern sau cu ajutorul unui sistem separat de comanda
de la distanta.

Un senzor masoara in permanenta temperatura
anumitor parti din plita. Fiecare zona de gatit este
dotatd cu un senzor care masoara temperatura fundului
vasului de gatit pentru a evita riscul de supraincalzire
atunci cand vasul se incinge fara continut. In cazul in
care temperatura creste prea mult, nivelul de putere e
scazut automat.

Limitatorul de timp necesar prepararii alimentelor e
o functie de siguranta a aparatului nostru de gatit.
Aceasta se va activa daca uitati sa opriti plita.

+ In functie de setarile alese, timpul de preparare va fi

limitat, dupa cum urmeaza:

Setare Zona de gatit se opreste automat dupa:

1 520 de minute
2 402 minute
3 318 minute
4 260 de minute
5 212 minute
6 170 de minute
7 139 de minute
8 113 minute

9P 90 de minute

Limitatorul timpului de preparare dezactiveaza zonele de
gatit daca perioada de timp mentionata in tabel s-a scurs.

Este posibil ca aparatul sa se supraincalzeasca in
urmatoarele situatii:

Vasul nu este un conductor potrivit de caldura;
Grasimea sau uleiul se incinge la setari mari de putere;
Nu exista o circulatie suficienta a aerului (consultati de
asemenea si sectiunea protectie aerisire din capitolul
instalare din acest manual).




In caz de supraincélzire, zona de gétit in chestiune sau

toate zonele de gatit se vor manifesta dupa cum urmeaza:

» Aparatul va reduce usor nivelul de putere;
* Daca acest lucru nu ajuta, aparatul se va opri si pe
afisaje va aparea textul E2.

Daca aparatul s-a racit suficient, textul E2 va disparea si
veti putea porni din nou aparatul.

Evitati activarea protectiei la supraincalzire, dupa cum
urmeaza:

» Folositi vase care sunt bune conductoare de caldura;
« Incalziti grasimea si uleiul la setari joase de putere;

* Asigurati-va ca exista o aerisire adecvata.

Daca, in ciuda luarii masurilor descrise mai sus, protectia
la supraincalzire se activeaza din nou, contractati
departamentul service sau un specialist calificat.
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UTILIZARE

Prepararea alimentelor
folosind plita cu inductie

Fara pierderi de caldura
si manere reci cu ajutorul
plitei de gatit cu inductie.

Cum functioneaza
tehnologia cu inductie

Bobina (1) din plita (2)
genereaza un camp
magnetic (3). Asezand

un vas de gatit cu o baza
metalica (4) pe bobing,
un curent e generat prin
inductie la nivelul fundului
vasului de gatit.

Prepararea alimentelor folosind plita cu inductie este

rapida

* Pentru inceput, veti fi surprinsi de rapiditatea cu care veti
gati folosind plita cu inductie. In special la setéri ridicate
de putere, alimentele si lichidele vor fierbe foarte repede.
Este mai bine sa& nu lasati vasele de gatit nesupravegheate
pentru ca acestea sa nu fiarba sau sa se incinga fara
continut.

Nivelul de putere se autoregleaza

« In cazul plitei de gatit cu inductie, se foloseste doar partea
zonei pe care este asezat vasul de gatit. Daca folositi un
vas mai mic pe o zona mai mare, nivelul de putere va fi
reglat automat pentru diametrul vasului de gatit. Astfel,
nivelul de putere va fi mai scazut si va dura mai mult pana
cand alimentele din vas vor fierbe.

Atentie

* Este posibil ca particulele de nisip sa& provoace zgarieturi
ce nu pot fi indepartate. Nu asezati pe suprafata de gatit
decat vase cu fund curat si mutati intotdeauna vasele de
gatit ridicandu-le.

» Nu folositi plita pe post de blat de lucru. Tineti
intotdeauna capacul pe vase in timpul prepararii
alimentelor pentru a evita risipa de energie.

La nivelul aparatului se genereaza un camp magnetic.
Asezand un vas cu baza metalica pe o zona de gatit, un
curent e generat prin inductie la nivelul fundului vasului
de gatit. Acest curent indus genereaza caldura la nivelul
fundului vasului de gatit.

Simplu

Comenzile electronice sunt precise si usor de setat. La
nivelul de putere cel mai scazut, puteti, de exemplu, topi
ciocolata direct in vas sau puteti gati ingrediente pe care
le-ati incalzi in mod normal la Bain-Marie.

Rapid

Datorita nivelelor de putere ridicate ale plitei cu inductie,
alimentele fierb foarte repede. Prepararea alimentelor
dureaza la fel sipentru alte tipuri de gatit.



Vase de Gatit

Curat

Plita este usor de curatat. Deoarece zonele de gatit nu se
ncing mai tare decét vasul de gatit in sine, lichidele scurse

din vase nu se pot arde.

Sigur

Caldura este generata doar in interiorul vasului. Plita din
sticld nu se incinge mai tare decat vasul de gatit. Acest
lucru inseamna ca zona de gatit este mult mai putin

fierbinte in comparatie cu cea a unei plite ceramice sau

cea a unui aragaz.

Odata ce vasul de gatit a fost indepartat, zona de gatit se

raceste foarte repede.

Vase de gatit pentru utilizare cu plita cu inductie
Gatitul cu ajutorul plitei cu inductie necesita vase de gatit

de o anumita calitate.

A Atentie

* Vasele care au fost deja folosite la gatit pe plite cu gaz nu
mai sunt potrivite pentru a fi folosite pe plita cu inductie.
» Nu folositi decat vase adecvate pentru gatitul folosind

plite electrice sau cu inductie cu:
- fund gros (minim 2.25 mm)
- baza plata.

« Cele mai bune sunt vasele de gatit cu eticheta de calitate
,Categoria vase potrivite pentru plite cu inductie”

9 Sfat

Puteti verifica singuri daca vasele dvs. de gatit sunt
potrivite folosind un magnet. Un vas este potrivit daca
baza vasului de gatit este atrasa de magnet.

Potrivit Nepotrivit
Vase de gatit speciale din otel inoxidabil | Vase din lut
Vase din categoria potrivite pentru a fi Otel inoxidabil
utilizate cu plite cu inductie
Vase emailate rezistente la uzura Portelan
Vase emailate din fonta Cupru
Plastic
Aluminiu
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A Atentie

Aveti grija cu vasele de gatit emailate din tabla subtire de

otel:

* Este posibil ca emailul s& se cojeasca (emailul se
desprinde de otel), daca setati plita la nivel mare de
putere atunci cand vasul e (prea) uscat;

* Baza vasului se poate deforma, de exemplu, din cauza
supraincalzirii sau din cauza utilizarii unui nivel prea ridicat
de putere.

A\ Atentie

Nu folositi niciodata vase de gatit diforme. O baza
concava sau bombata poate interfera cu functionarea
protectiei la supraincalzire, astfel incat aparatul se incinge
prea tare. Acest lucru poate duce la craparea plitei din
sticla si la topirea fundului vasului de gatit. Daunele ce
rezulta din utilizarea vaselor nepotrivite sau din fierberea
fara continut nu sunt incluse in garantie.

Diametru minim vas de gatit

Diametrul unui vas de gatit trebuie sa fie de cel putin 12
cm. Veti obtine cele mai bune rezultate folosind un vas
cu acelasi diametru ca si zona de gatit. Daca un vas este
prea mic pentru zona de gatit, aceasta din urma nu va
functiona.

Oale de gatit sub presiune

Oalele de gatit sub presiune sunt foarte potrivite pentru
plita de gatit cu inductie. Zona de gatit reactioneaza
extrem de rapid, astfel incat oala de gatit sub presiune
atinge rapid nivelul de presiune necesar. Imediat ce

veti opri zona de gatit, procesul de gatit se va opri si el
imediat.



FUNCTIONARE

Pornirea plitei si
setarea nivelului de
putere

Functia de Gatit Usor
(Easy Cook)

Plita cu inductie este dotata cu un indicator de caldura
reziduald, cu un limitator automat al timpului de preparare,
are o functie Gatit Usor si un dispozitiv de blocare pentru
siguranta copiilor. In cadrul acestei pagini si in paginile
urmatoare, puteti citi despre cum sa folositi aceste
facilitati.

Pornirea si setarea nivelului de putere

» Asezati un vas pe o zona de gatit.

* Rotiti butonul aferent zonei necesare in sensul acelor de
ceas pentru a selecta nivelul dorit de putere. Zonele de
gatit au 9 nivele de putere.

Oprirea
» Opriti zona de gatit rotind butonul aferent acesteia inapoi,
in pozitia de pornire.

Functia de Gatit Usor este potrivita pentru a fierbe rapid
alimentele, dupa care se continua prepararea acestora la
un nivel mai scazut de putere. Plita va trece automat la
un nivel mai scazut de putere pentru a finaliza procesul de
preparare.

» Asezati un vas pe o zona de gatit.

» Rotiti butonul aferent zonei de gatit necesare in sens
invers acelor de ceas sau complet spre dreapta. Pe afisaj
va aparea ,A”.

» Selectati nivelul dorit de prag de incalzire in termen de
5 secunde folosind butonul rotativ. Daca nu selectati un
nivel de prag de incalzire, zona va fi dezactivata.

Odata ce nivelul de incalzire a fost setat, afisajul va indica

alternativ ,A” si valoarea nivelului setat de incalzire. Dupa

scurgerea timpului de preparare, afisajul nu mai clipeste,

iar valoarea nivelului de incalzire selectat va fi afisata in

mod continuu pe afisaj.

» Opriti aparatul de gatit rotind de buton inapoi spre
setarea zero sau mai departe la setarea 9.
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Setare P (intensitate
alimentare)

Indicatorul de caldura

reziduala

Dispozitiv de blocare
pentru protectia copiilor

Nu porniti plita la nivelul P decat daca vreti sa fierbeti apa.
Aceasta setare e prea mare pentru incalzirea untului sau a
laptelui si mult prea mare pentru decongelare. Consultati
tabelele pentru gatit din sectiunea ,Gatit Comod” pentru
a va ajuta sa invatati tehnicile necesare.

Dupa folosirea intensa a zonei de gatit, este posibil ca zona
de gatit In chestiune s& ramana fierbinte timp de cateva
minute. Cat timp zona de gatit este fierbinte, afisajul va
indica H.

Puteti bloca butonul cu dispozitivul de blocare pentru
protectia copiilor. Cu ajutorul acestei optiuni, plita nu

poate fi pornita, iar setarile pentru zona de gatit nu pot fi
modificate.

Activare sistem blocare acces copii
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« Sistemul de blocare a accesului copiilor poate fi activat

atunci cand toate zonele de gatit sunt oprite.

Rotiti simultan cele doua butoane pentru partea stanga

a zonelor de gatit in pozitia »A« (alte butoane ar trebui

sa se afle in pozitia de pornire, si anume »0«).

* »L« va aparea pe ecran, indicand faptul ca sistemul de
blocare a accesului copiilor a fost activat.

Dezactivarea dispozitivului de blocare pentru protectia

copiilor

» Dispozitivul de blocare pentru protectia copiilor poate fi
dezactivat in acelasi mod.

*« Un ,0” va apéarea pe afisaj dupa ce dispozitivul de
blocare pentru protectia copiilor a fost dezactivat.




GATIT

Gatitul sanatos Punctul de ardere pentru diferite tipuri de ulei
Pentru a va asigura ca alimentele dvs. sunt cat se poate
de sanatoase, Gorenje+ recomanda alegerea tipului de ulei
folosit in functie de temperatura de prajire. Fiecare tip de
ulei are un punct de ardere diferit, moment in care acesta
emana gaze toxice. Tabelul de mai jos indica punctele de
ardere pentru diferite tipuri de ulei.

Ulei Punct degajare fum °C
Ulei de masline extra virgin 160 °C
unt 177 °C
Ulei de cocos 177 °C
Ulei de rapita 204 °C
Ulei de masline virgin 216 °C
Ulei de floarea soarelui 227 °C
Ulei de porumb 232 °C
Ulei de arahide 232 °C
Ulei de orez 255 °C
Ulei de masline 242 °C
Setari preparare Deoarece setarile depind de cantitatea si de compozitia
alimente continutului vasului de gatit, tabelul de mai jos are doar rol
orientativ.

Utilizati setarile P si 9 pentru:

« Pentru a fierbe rapid alimente sau lichide;

* Pentru a ,scadea” legumele;

¢ Pentru a incalzi ulei sau grasime;

* Pentru a ridica rapid nivelul presiunii dintr-o oala sub
presiune.

Folositi setarea de putere 8:

* Pentru a praji carne;

* Pentru a prdji peste tip calcan;

¢ Pentru a prepara omlete;

e Pentru a praji cartofi in prealabil fierti;

* Pentru a prdji alimente la temperaturi ridicate.

Folositi setarea de putere 7:

« Pentru a prepara clatite groase;

» Pentru a praji snitele sau felii groase din carne;
* Pentru a praji bacon (grasime);

* Pentru a praji cartofi cruzi;

¢ Pentru paine prajita cu ou;

* Pentru a praji snitele din peste.
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Folositi setarea de putere 6 si 5:

Pentru a finaliza procesul de gatire pentru cantitati mari;

Pentru a decongela legume;

Pentru a praji snitele subtiri din carne.

Folositi setarile de putere 1-4:

Pentru a fierbe bulion la foc mic;
Pentru a fierbe indbusit carne;
Pentru a cali legume;

Pentru a topi ciocolats;

Pentru a topi cascaval.
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INTRETINERE

Curatare

Sfat
Activati dispozitivul de blocare pentru protectia copiilor
inainte de a incepe sa curatati plita.

s,

.

@ Curatarea Zilnica

Desi alimentele scurse nu se ard si nu adera la
suprafata din sticla, totusi se recomanda curatarea
plitei imediat dupa folosire.

Cel maiindicat e sa folositi pentru curatarea zilnica a
plitei o laveta umeda cu un agent bland de curatare.
Uscati cu servetele de bucatarie sau un simplu servetel
uscat.

Pete dificile

Petele dificile pot fi indepartate de asemenea cu un
agent bland de curatare cum ar fi detergent de vase.
Indepértati petele de apa si depunerile de calcar cu
otet.

Urmele metalice (provocate de glisarea vaselor de
gatit) pot fi greu de indepartat. Se gasesc agenti
speciali de curatare pentru acestea.

Folositi o racleta pentru sticla pentru a indeparta
urmele de mancare. Plasticul si zaharul topit pot fi de
asemenea, indepartate cu o racleta pentru sticla.

Nu folositi niciodata

Nu folositi niciodata agenti de curatare abrazivi.
Acestia lasa urme in care se pot acumula mizerie si
depuneri de calcar.

Nu folositi niciodata nimic ascutit cum ar fi bureti din
sarma.
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Generalitati

Daca observati crapaturi la nivelul plitei din sticla (oricat
de mici ar fi acestea), opriti imediat plita, scoateti-o

din priza, opriti disjunctorul/disjunctoarele cu fuzibil
(automate) din panoul cu sigurante, in cazul unei conexiuni
permanente, setati comutatorul de la nivelul alimentarii cu
curent electric la zero). Contactati departamentul service.

TIn cazul in care aparatul nu functioneaza corect, aceasta
nu inseamna intotdeauna ca este defect. Incercati s&
rezolvati problema singuri, verificand mai intai aspectele

Tabel Depanare

259705

enuntate mai jos.

Simptome

Posibile cauze

Solutie

Apar diferite simboluri pe
afisaj, atunci cand plita este
pornita pentru prima data.

Aceasta e rutina standard
de configurare.

Functioneaza normal.

Ventilatorul mai
functioneaza cateva minute
dupa ce plita a fost oprita.

Plita se raceste.

Functioneaza normal.

Se poate simti un miros
slab in primele minute de
utilizare a plitei.

Aparatul nou se incalzeste.

Acest lucru este normal si
va disparea dupa cateva
utilizari. Aerisiti bucataria.

Se poate auzi un ticait la
nivelul plitei.

Acest ticait este generat de
limitatorul de capacitate de
la nivelul zonelor din fata

si din spate. Este posibil

ca ticaitul sa se auda si la
setari mai mici de putere.

Functioneaza normal.

Vasele fac zgomot pe
durata gatitului.

Acest lucru e determinat
de fluxul de energie care
trece de la plita la vasele
de gatit.

La setari mari de putere,
acest lucru este perfect
normal pentru anumite
tipuri de vase. Nici vasele si
nici plita nu vor fi afectate.

Ati pornit o zona deﬁétit,
dar pe afisaj apare 4.

Vasul pe care il folositi nu
este potrivit pentru plita
cu inductie sau are un
diametru mai mic de 12 cm.

Folositi un vas potrivit,
consultati paginile 11 si 12.

Plita nu functioneaza si nu
apare nimic pe afisaj.

Alimentarea cu energie
electrica e intrerupta din
cauza unui cablu sau a unei
conexiuni defecte.

Verificati sigurantele sau
comutatorul electric (daca
aparatul nu se baga in
priza).

Se arde o siguranta imediat
ce pornesc plita.

Plita are conexiunile facute
gresit.

Verificati conexiunile
electrice.

Cod eroare E2.

Plita s-a supraincalzit.

Lasati plita sa se raceasca,
apoi folositi o setare mai
mica de putere.




Simptome

Posibile cauze

Solutie

Cod eroare E3

Vasul nu este potrivit
pentru plita cu inductie.

Folositi un vas potrivit,
consultati paginile 11 si 12.

E9

Cod eroare E4, E5, E6 sau Generator defect.

Contactati departamentul
service.

Cod eroare H

Ati apasat un buton prea
mult timp.

Nu tineti apasat prea mult
timp pe un buton.

Cod eroare E

Dispozitivul de blocare

fost activat.

Consultati sectiunea

pentru siguranta copiilor a | ,Dispozitiv de blocare

pentru siguranta copiilor”
de la pagina 14.

ZGOMOTE Sl CAUZELE POTENTIALE PE DURATA PROCESULUI DE

GATIT CU INDUCTIE

Zgomote si sunete

Zgomot generat de
inductie

Zgomot
intermitent

Vibratii si pocnituri
la nivelul vaselor
de gatit

Zgomot de
ventilatie

Cauza

Tehnologia inductiei se
bazeaza pe proprietatile
anumitor metale cu

efect electromagnetic.

Astfel, se produc curenti
electromagnetici care forteaza
oscilarea moleculelor.

Aceste oscilatii (vibratii) sunt
transformate in caldura. In
functie de tipul de metal, se pot
produce zgomote mai mici.

Apare atunci cand gatiti la un
nivel de putere ridicat. Motivul
pentru aceasta este cantitatea
de energie transferata de la
plita spre oala sau tigaie.
Zgomotul apare la vasele de
gatit (oale sau tigai) fabricate
din diferite materiale.

Operarea corecta a
componentelor electronice

de inductie necesita controlul
temperaturii. Astfel, plita este
prevazuta cu un ventilator care
functioneaza la diferite viteze,
in functie de temperatura
perceputa.

Solutie

Zgomotul este normal, fara a fi
rezultatul unei defectiuni.

Zgomotul va disparea sau se va

diminua atunci cand reduceti
nivelul de putere.

Acestea rezulta din vibratiile
suprafetelor adiacente
diferitelor straturi de material.
Zgomotul depinde de vasul de

gatit folosit. Acesta poate varia
din punct de vedere al cantitatii

si tipului de alimente

Este posibil ca ventilatorul sa
functioneze chiar daca plita

a fost opritd, in cazul in care
temperatura acesteia este inca
una foarte ridicata.
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INSTALARE

Ce trebuie sa aveti in
vedere

Instructiuni de siguranta pentru instalare

)

Conexiunile trebuie sa fie conforme cu reglementarile
nationale si locale.

Aparatul trebuie sa fie intotdeauna impamantat.
Conexiunile pentru acest aparat pot fi facute doar de
catre un electrician calificat.

Pentru realizarea conexiunilor, folositi cablu adecvat (de
exemplu tip HO7RR) in conformitate cu reglementéarile
in vigoare. Invelisul cablului trebuie s& fie din cauciuc.
Cablul de conectare trebuie sa atarne liber si nu trebuie
trecut printr-un sertar.

In cazul in care cablul de alimentare este avariat,

acesta nu poate fi inlocuit doar de catre producator,
departamentul service al producatorului sau de catre
persoane cu calificari echivalente, pentru a evita
situatiile periculoase.

Daca doriti sa faceti o conexiune permanenta, asigurati-
Vva ca se monteaza pe linia de alimentare un comutator
multipolar cu o distanta de separare contact de cel
putin 3mm.

Blatul in care se incorporeaza plita trebuie sa fie plat.
Peretii blatului din jurul aparatului trebuie sa reziste la
temperaturi de pana la cel putin 85°C. Desi aparatul in
sine nu se incinge, caldura de la tigai poate decolora sau
deforma peretele.

Daunele cauzate de efectuarea incorecta a conexiunilor,
de instalarea sau utilizarea incorecta nu vor fi acoperite
de catre garantie.



Spatiu liber

Este esential sa lasati suficient spatiu liber de jur imprejur
pentru utilizarea plitei in siguranta. Verificati sa fie suficient
spatiu liber.
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Dimensiuni instalare
Dimensiunile si decupajele sunt indicate in ilustratiile de
mai jos.
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Aerisire

2

Dulap bucatarie cu

sertar

min. 140

Componentele electronice din aparat au nevoie de racire.
Aparatul se va opri automat daca nu exista o circulatie
suficientd a aerului. Exista guri de aerisire pe partea de
dedesubt a aparatului. Aerul rece trebuie sa fie aspirat prin
aceste guri de aerisire.

» Trebuie asigurata o deschizatura de cel putin 140 mm in
partea din spate a dulapului, pe toata latimea acestuia.
Mai mult, un spatiu liber de minim 6 mm trebuie asigurat
in partea din fatg, pe toata latimea dulapului.

* Plita este dotata cu un ventilator amplasat in partea de
jos a sa. In cazul in care exista un sertar sub bufet, nu
trebuie depozitate acolo obiecte de mici dimensiuni sau
hartie,deoarece exista riscul ca acestea sa fie aspirate de
catre ventilator, avariind ventilatorul sau intregul sistem
de racire. Folia de aluminiu si substantele sau lichidele
inflamabile (de ex. sprayuri) nu trebuie depozitate in
astfel de sertare sau amplasate in apropierea plitei.
Pericol de explozie!l Trebuie sa existe un spatiu liber de
20 mm intre continutul sertarului si orificiile de intrare
ale ventilatorului.

7

1 /
1l

U | min. 20

1

f

ﬁ<=- = <« 4?§'<‘=‘ max. 35°C




Dulap bucatarie cu
cuptor incorporat

* Montarea unui cuptor sub o plita cu inductie se poate
face pentru cuptoare de tip EVP4.., EVP2., care sunt
dotate cu ventilatoare de racire. Inainte de a monta
cuptorul, peretele din spate al dulapului de bucatarie
trebuie indepartat. Mai mult, un spatiu liber de minim
6 mm trebuie asigurat in partea din fata, pe intreaga
[&time a dulapului.

| min. 20
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Schema de conectare

380-4

15V 2N ~/ 50/60 Hz
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Aparatul este conceput pentru conexiune cu doua faze;
poate fi de asemenea conectat la o singura faza.

¢ Conexiune cu doua faze
Instalati conectorii de suntare pe terminale / clemele 4 si
5.

¢ Conexiune monofazata
Instalati conectorii de suntare pe terminale / clemele 4 si
5, precum si pe terminale / clemele 1si 2.

Nota: Conexiunea 3 este gratuita.

Urmatoarele pot fi utilizate pentru conectare:

« cabluri de conectare din cauciuc tip HO5 RR-F 4x1.5 cu
un conductor de protectie galben-verde;

* cabluri de conectare PVC izolate tip HO5 VV-F 4x1.5 cu
conductor de protectie galben-verde sau alte cabluri
echivalente sau superioare.



Incorporare Verificati daca dulapul si decupajul sunt conforme cu
dimensiunile si cerintele de aerisire.

Dati cu lac de etansare capetele taiate ale blaturilor
din lemn sau sintetice pentru a nu permite umezelii sa

patrunda in blat si acesta sa se umfle.

Asezati plita cu fundul in sus pe blat.

Conectati cablul de alimentare la aparat conform
cerintelor (consultati paginile 24, 25 si 26).

Indepértati stratul de protectie de pe banda izolanta si
aplicati banda in canelul profilului din aluminiu sau pe
marginea placii din sticla. Nu lipiti banda in jurul colturilor,
ci taiati patru bucati separate pentru a sigila bine colturile.

Intoarceti plita si asezati-o in decupai.

Conectati aparatul la sursa de alimentare cu curent
electric. Se va auzi un bip scurt si toate afisajele se vor
aprinde pentru scurt timp. Aparatul e gata de utilizare.

Verificati daca acesta functioneaza corect. Daca aparatul
a fost conectat gresit, fie se va auzi un semnal acustic de
avertizare, fie afisajele nu vor indica nimic, in functie de
eroare.
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Detalii Tehnice Acest aparat e conform cu directivele relevante CE.

Tip plita SIVKEG...
Inductie X
Conexiune 230 V - 50 Hz

Capacitate maxima zone de gatit

Sténga fata

2,3 kW (@ 200)

Stanga spate

1,4 KW (@ 160)

Dreapta spate

2,3 kKW (@ 200)

Dreapta fata

1,4 kW (@ 160)

Fata

Spate

Sarcina conexiune

L1 3700 W

L2 3700 W
Sarcina totala conexiune 7400 W
Dimensiuni incorporare

Latime x adéncime aparat 602 x 522 mm
Inaltime incorporare de la partea de sus a blatului |49 mm

Latime si adancime decupa j

560 x 490 mm

Distanta minima decupaj perete spate

50 mm

Distanta minima decupaj perete lateral

40 mm




ASPECTE PROTECTIA MEDIULUI

Eliminarea ambalajelor
si a aparatului

In cadrul procesului de productie al acestui aparat s-au
folosit materiale durabile. Asigurati-va ca eliminati acest
echipament in mod responsabil la finalul ciclului sau de
viata. Cereti autoritatilor mai multe detalii cu privire la
acest aspect.

Ambalajul aparatului este reciclabil. Este posibil sa se fi
folosit urmatoarele:

« Carton;

« Folie polietilena (PE);

« Polistiren fara CFC (spuma dura PS).

Eliminati aceste materiale in mod responsabil si in
conformitate cu reglementarile guvernamentale.

Pentru a va reaminti de faptul ca aceste aparate trebuie
eliminate distinct, produsul este marcat cu simbolul unui
tomberon taiat. Acest lucru inseamna ca la finalul ciclului
de utilizare al produsului, acesta nu trebuie eliminat cu
deseurile menajere. Produsul trebuie dus la un centru
local special pentru colectare separatd sau la un dealer ce
presteaza genul acesta de servicii.

Eliminarea separata a unui aparat electrocasnic evita
posibilele consecinte negative pentru mediul inconjurator
si pentru sanatate ce pot fi cauzate de eliminarea
incorecta a acestui gen de produs si permite ca materialele
constituente sa fie recuperate pentru a face economie de
energie si resurse.
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