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Taname Teid usalduse eest

meie seadme soetamisel.

See Uksikasjalik juhend on seadmega
kaasas, et muuta selle kasutamine
lintsaks. Juhend véimaldab teil
Oppida oma uut seadet kasutama nii
kiiresti kui voimalik.

Veenduge, et teie seade pole
transpordi kdigus saanud vigastada.
Kui leiate transpordil tekkinud
vigastusi, palun votke koheselt
mUUjaga, kellelt Te seadme ostsite,
Uhendust véi kohaliku laoga, kust
seade tarniti. Telefoninumbri leiate
arvelt voi saatelehelt.

Juhendid paigaldamiseks ja
Uhendamiseks on lisatud eraldi.

Kasutusjuhendid on saadaval ka meie
veebilehel:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT JUHISED LABI JA
SAILITAGE HILISEMAKS VAATAMISEKS.

Seda seadet vbivad kasutada lapsed alates vanusest 8
aastat ja inimesed, kellel on piiratud fUusilised, sensoorsed
vOi vaimsed voimed voi kellel puuduvad kogemused voi
teadmised eeldusel, et neile antakse juhtndodre ja neid
juhendatakse seadme ohutul kasutamisel ning et nad
mobistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed
el tohi seadmega mangida. Lapsed ei voi ilma juhendamiseta
seadet puhastada ega hooldada.

HOIATUS: Seade ja selle juurdepaasetavad osad muutuvad
kasutamise ajal kuumaks. Valtige kUtteelementide katsumist.
Hoidke alla 8 aasta vanused lapsed seadmest eemal, kui nad
ei ole pidevalt teie jarelevalve all.

HOIATUS: Juurdepaasetavad osad voivad muutuda
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed eemal
seadmest.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Olge ettevaatlik ja
valtige kltteelementide puutumist ahjus sees.

Kasutage vaid selles ahjus kasutamiseks soovitatud
temperatuurimdddikut.

HOIATUS: Et valtida elektril6dgi saamist, veenduge, et
seade on valja lUlitatud, enne kui asute lampi vahetama.

Arge kasutage ukse klaasi voi keeduplaadi hingedega
katte puhastamiseks vaga abrasiivseid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallkdasnasid (vastavalt seadmele), kuna
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need voivad pinda kahjustada, mis voib pdhjustada klaasi

purunemist.

Arge kasutage seame puhastamiseks aurupuhasteid voi
kdrgsurvepesureid, kuna see voib pdhjustada elektrildoki.

Katkestusseade peab olema Uhendatud paikselt kinnitatud
juhtmetega ja kooskdlas juhtmete paigaldamise reeglitega.
Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada tootja,
teenusagendi vOi sarnase kvalifitseeritud isiku poolt, et
valtida ohte (vaid seadmete jaoks, millel on Uhendusjuhe

kaasas).

Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seadet paigaldada

dekoratiivukse taha.

Seade on méeldud kasutamiseks
kodumajapidamises. Arge kasutage seda

Uhelgi muul eesmaéargil, nagu toa kutmiseks,

lemmik- ega muude loomade, paberi,
kanga, ravimtaimede jne kuivatamiseks,
kuna see voib pdhjustada vigastusi voi
tuleohtu.

Seadme voib vooluvorku tihendada vaid
volitatud elektrik. Seadme muutmine voi
mitteprofessionaalne parandamine voivad
pohjustada tdsiste vigastuste ohtu voi
kahjustada toodet.

Kui muude seadmete toitejuhe on seadme
|&hedal ja jd&vad ukse vahele kinni, voivad
need viga saada, mis voib pdhjustada
|Uhist. Seetdttu hoidke muude seadmete
elektrijuhtmeid ohutus kauguses.

Arge pange fooliumi ahju siseseintele

ja arge pange ahjuplaate ega
toiduvalmistamisvahendeid ahju pdhjale.
Foolium takistab éhu ringlust, takistab
kUpsemist ja rikub emailikinti.

Seadme tédtamise ajal muutub uks vaga
kuumaks. Lisakaitseks on paigaldatud
kolmas klaas, et vahendada temperatuuri
seadme valispinnal (teatud mudelitel).

Ahju ukse hingi véidakse vigastada suure
koormusega. Arge pange raskeid néusid
avatud ahju uksele ja &rge toetuge sellele
ahju sisemust puhastades. Arge kunagi
seiske avatud ahju uksel ega laske lastel
sellel istuda.

Arge tdstke seadet kdepidemest Ules.
Seadme kasutamine on ohutu ahjuplaatide
siinide olemasolu voi nende puudumise

korral.

Veenduge, et dhutusavad ei ole kaetud ja
on alati takistusteta.
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Ahju ohutu kasutamine piirolllitilise puhastuse ajal

Enne automaatse puhastamise kaivitamist, eemaldage
koik tarvikud ahjust: grill, grillimistarvikud, kUpsetusalused,
temperatuuriandurid, metall- ja teleskoopsiinid ja ndud, mis

ei kuulu ahju tarvikute hulga.

Enne puhastamist tuleb eemaldada koik toidujaagid ja
eemaldatavad osad ahju sisemusest.

Automaatse puhastamise ajal muutub ahi valjast vaga
kuumaks. Poéletusoht! Hoidke lapsed ahjust eemal.

Enne automaatse puhastamise kaivitamist
lugege hoolikalt ja jargige juhendeid,

mis on esitatud puhastamist ja hooldust
kasitlevas peatlkis ning milles on esitatud
Oige ja ohutu kasutamise kirjeldus.

Arge asetage midagi otse ahju sisemuse
pohja.

Toidujdagid, rasv voi grillimisvedelik
voivad sUttida automaatse purolttilise
puhastamise ajal.

Tulekahjuoht! Eemaldage suuremad
toidujaagid ja muud ebapuhtused ahjust
iga kord enne seadme purolUtilist
puhastamist.

Arge avage ahju ust automaatse
pUrolutilise puhastamise ajal.

Veenduge, et ukse lukuststeemi ei satu
ebapuhtusi, mis vdivad takistada ukse
automaatset sulgumist automaatse
puhastamise ajal.

PUroluttilise puhastamise ajal toimuva
elektrikatkestuse korral programm
katkestatakse parast 2 minutit ja ahju uks

jaab suletuks. Ust saab avada ligikaudu
30 minutit parast seda, kui vool on tagasi,
hoolimata sellest, kas seade on jahtunud
maha vahepeal.

Arge katsuge seadme valiseid metallosi
automaatse puhastamise ajal.

Puroluttiline puhastamine toimub

vaga koérgel temperatuuril, mis voib
pohjustada suitsu ja auru eraldumist
toidujaakidest. Soovitame tagada
pUroluttilise puhastamise ajal koodgi
pohjaliku ventileerimise. Ahju pUrolUdtilisel
puhastamisel eralduvate aurude suhtes
on vaike-ja lemmikloomad vaga tundlikud.
Soovitame nad purollutilise puhastamise
ajaks kodgist eemaldada ja kooki parast
puhastamist pdhjalikult tuulutada.

Automaatse puhastamise tulemusel vdivad
ahju sisemus ja tarvikud olla muutnud oma
varvi ja kaotanud laike.

Hoiatus - kuum pind puroluUtilise
puhastamise ajal.

ENNE AHJU UHENDAMIST:

Lugege hoolikalt juhiseid enne seadme lihendamist. Garantii ei
holma seadme ebadigest ihendamisest voi kasutamisest tingitud
remonti voi mis tahes garantiinduet.



PUROLUUTILINE ELEKTRIAHI

(AHJU JA SEADME KIRJELDUS - SOLTUVALT MUDELIST)

Joonisel on kujutatud Uhte sisseehitatava seadme mudelit. Kuna need juhised on
koostatud mitme erineva mudeli kohta, véib mdni kirjeldatud funktsioon puududa teie
poolt soetatud seadmel.

Juhtseade

A ......... e i | R s
é/;; = — = = ;§
of
................... Juh|kud
- Klipsetustasandid
L
N\
........................................... Ahjuuks

UPUTATAVAD NUPUD
Vajutage kergelt nupule, kuni see valja hUppab, seejarel keerake seda.

9 Peale igat kasutuskorda keerake nupp tagasi “valjaltlitatud” asendisse ja suruge
tagasi sisse. Uputatavat nuppu saab tagasi sisse lUkata vaid siis, kui see on “valjaltlitatud”
asendis.
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TRAATJUHIKUD

Traatjuhikud véimaldavad toitu valmistada neljal tasandil (pange palun tahele, et juhikuid/
tasandeid hakatakse lugema pdhjast Ulespoole).
Juhikud 3 ja 4 on ette nahtud grillimiseks.

VALJATOMMATAVAD TELESKOOPJUHIKUD

Valjatdmmatavad teleskoopjuhikud saab kinnitada teisele, kolmandale ja neljandale
tasandile. Valjatdbmmatavad juhikud voivad olla pikendatavad osaliselt voi taielikult.

AHJU UKSE LULITI

Kui avate ahjuukse toiduvalmistamise ajal, siis lUliti deaktiveerib ahju kuttestUsteemi ja
ventilaatori. Ukse sulgemisel lUlituvad kuUttekehad tagasi tdole.

JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab seadme korpust ja juhtpaneeli.

JAHUTUSVENTILAATORI PIKENDATUD TOOTAMINE

Peale ahju valja lUlitamist jatkab jahutusventilaator todtamist veel veidi aega, et jahutada
taiendavalt ahju.

AHJU VARUSTUS JA TARVIKUD

Enne purolidtilist puhastust eemaldada ahjust kdik seadmed
(kaasa arvatud teleskoopjuhikud).

KLAASIST KUPSETUSPANNI kasutatakse
toiduvalmistamiseks kéikidel viisidel. Seda
voib kasutada ka serveerimisalusena.

RESTI kasutatakse grillimisel voi tugialusena

%—/ T ‘-*m toiduga kupsetusvormidele voi -pannidele.

9 Restil on turvariiv. Seetdttu tdstke resti
kergelt esiosast, kui soovite seda ahjust
vélja tdbmmata.




MADALAT KUPSETUSPANNI kasutatakse
erinevate kUpsetiste ja kookide
kUpsetamiseks.

SUGAVAT KUPSETUSPANNI kasutatakse
liha voi niiskete pagaritoodete
kUpsetamiseks. Seda voib kasutada ka
rasvakogumispannina.

9 Arge kunagi asetage sligavat
klpsetuspanni toiduvalmistamise ajal
esimesele tasandile, valja arvatud juhul, kui
grillite voi kasutate kUpsetusvarrast ning
stigavat panni vaid vedeliku kogumisalusena.

e Kui kiipsetamistarvikud kuumenevad,
siis voib nende kuju muutuda. See ei
mojuta nende toimivust ning jahtumisel
omandavad nad algse kuju.

Rest voi pann tuleb alati asetada kahe
traatprofiili vahel olevasse soonde.

Valjatbmmatavate teleskoopjuhikutega
tdmmake esmalt valja Uhe tasandi juhikud
ja alles seejarel asetage nendele rest voi
kUpsetuspann. Seejarel lukake neid tagasi
oma katega nii kaugele, kui need lahevad.

9 Sulgege ahju uks peale alles peale seda,

kui teleskoopjuhikud on taielikult ahju sisse
[Ukatud.
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KATALUUTILISED LISATUKID valdivad
rasvapritsmete kleepumist ahju
sisekllgedele.

LIHAVARRAST kasutatakse liha
kUpsetamisel. Komplekt koosneb
varda toest, vardast koos kruvidega ja
eemaldatavast kaepidemest.

Seade ja osad ligipaasetavad osad kuumenevad
toiduvalmistamise kaigus. Kasutage pajakindaid.



TEHNILISED ANDMED

(SOLTUVALT MUDELIST)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Nimiandmeteplaat sisaldab seadme kohta
pohiteavet ja paikneb ahju nurgas ning
tuleb nahtavalt, kui avate ahju ukse.

n
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JUHTSEADE

KUPSETUSVIISI LAPSELUKU VAARTUSE
VALIKU NUPP NUPP VAHENDAMISE
NUPP
MARKUS:

Valmistusviisi simbolid véivad paikneda nuppudel voi esipaneelil
(séltuvalt seadme mudelist).

12

4 KELLA NUPP



SUURENDAMISE START/ TEMPERATUURI 8 KELLA NAIDIK
NUPP STOPP NUPP NUPP

programmi

alustamiseks

MARKUS:
Nupud reageerivad paremini, kui puudutate neid suurema napuotsa pinnaga. lgal
nupuvajutusel kostub IUhike helisignaal.
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ENNE SEADME ESMAKORDSET
KASUTAMIST

Seadme katte saamisel eemaldage ahjust kdik esemed, kaasaarvatud transpordi

lisakinnitused.
Puhastage koik tarvikud ja riistad sooja vee ja tavaparase pesuvahendiga. Arge kasutage

mingeid abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju esmakordsel kuumutamisel eraldub sellest iseloomuliku uue seadme 16hna. Ohutage
ruum pohjalikult esimese kasutuskorra ajal.

14



ETAPID TOIDUVALMISTAMISEL
(1-6)

ETAPP 1: TOOLE LULITAMINE JA
SEADISTAMINE

Peale seadme esmakordset sisse lUlitamist voi peale pikemat voolukatkestust, hakkab
displeil vilkuma 12:00 ja suttib stmbol O .
Seadistage kellaaeg.

KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadistage kell, puudutades < ja
> klahve, ning kinnitage seadistus,
puudutades ® klahvi.

171
g
_ 10

9 Kui vajutate ja hoiate haélestamise
< > nuppe, hakkab vaartus kiiremini muutuma.

KELLAAJA SEADISTUSE MUUTMINE
Kella seadistusi saab muuta, kui Ukski taimeri seadistus pole aktiivne. Oige kellaaja (kell)
seadistamiseks vajutage mitu korda nupule KELL, et valida stimbol ©,
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ETAPP 2: TOIDUVALMISTAMISE VIISI
VALIMINE

Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida toiduvalmistamise

viis (vt programmitabelit; séltuvalt mudelist).

Seadistusi saate muuta ka toiduvalmistamise ajal.

VIIS KIRJELDUS SOOVITATAV
TEMPERATUUR °C

VALMISTAMISE VIISID

))SSS KIIRE KUUMUTAMINE
Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahju kuumutada
soovitud temperatuurini voimalikult kiiresti. See funktsioon
ei sobi toidu valmistamiseks. Kui ahi on maaratud
temperatuurini soojenenud, on kuumutusprotsess &6ppenud.

— ULEMINE KUTTEKEHA JA ALUMINE KUTTEKEHA

— Tootavad kUttekehad podhjas ja ahju laes tagavad Uhtlaselt
jaotunud kuumuse kogu ahju sisemuses. Kupsetisi ja liha voib
klpsetada/praadida ainult Uhel tasandil.

vy GRILL
Tootab ainult grillikttekeha, osa suurest grillist. Seda viisi
sobib kasutada vaiksema toidu koguse grillimiseks, nagu
naiteks lahtised vodileivad, 6llevorstikesed ja leiva rostimiseks.

vvvy SUUR GRILL
Tootavad Ulemine kuttekeha ja grill. Soojus kiirgab otse ahju
laes olevast grillikittekehast. Soojushulga suurendamiseks
tootab ka Ulemine kuttekeha.
Seda kombinatsiooni kasutatakse vaiksema toidu koguse
grillimiseks, nagu naiteks lahtised voileivad, éllevorstikesed ja
leiva rostimiseks.

yvvv GRILL KOOS VENTILAATORIGA
* Tootavad grillikUttekeha ja ventilaator. Seda kombinatsiooni
kasutatakse liha, suuremate praettkkide véi linnuliha
, grillimiseks Uhel tasandil. See sobib ka toitude
gratineerimiseks ja pealispinna pruunistamiseks.

D KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA
=7 Tootavad alumine kuttekeha, mar kuttekeha ja kuuma

6hu ventilaator. Kasutage seda kombinatsiooni pitsa,
niiskete kookide, puuviljakookide, parmitaignast klpsetiste
kUpsetamiseks, samuti klpsetamiseks mitmel tasandil.

@ KUUM OHK

& Tootavad Umar kuttekeha ja ventilaator. Tagaseinal paiknev
ventilaator hoolitseb, et kuum &hk ringleks pidevalt tmber
prae voi klipsetise. Kasutage seda kombinatsiooni liha
praadimiseks ja kUpsetamiseks korraga mitmel tasandil.

16
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" Selle kasutamisel vastab energiatdhususe klass EN 60350-1 standardile.
Selles reziimis ei kuvata ahju tegelikku temperatuuri seadme tdédtamise erilise algoritmi
tottu ja kuna kasutatakse jgdkkuumust.
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ETAPP 3: SEADISTUSTE VALIMINE
TOIDUVALMISTAMISE TEMPERATUURI REGULEERIMINE

:P 275, s0 '9' Kui kasutate ahju koos suure grilli ja grilliga, keerake
) \ temperatuuri nupp asendisse 2.

EZSO'

/*100
200 -

"150

Keerake nuppu, et valida soovitud
TEMPERATUUR.

Peale seadme sisse lUlitamist vajutades nupule START, kuvatakse displeile temperatuuri
ikoon.

N

Q" seadme todle lulitamiseks vajutage nupule START ja hoidke seda all umbes 1 sekund.

’
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TAIMER FUNKTSIOONID

Esmalt keerake TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI VALIKU NUPPU; seejarel maarake
temperatuur.

Puutuge mitu korda TAIMERI nuppu, et valida soovitud taimeri funktsioon.
Valitud taimeri funktsiooni ikoon siittib ja muudetav toiduvalmistamise alguse/I6puaeg
vilgub displeil.

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Displeile kuvatakse KULUNUD
KUPSETUSAEG.

Taimeri funktsiooni
ekraan

}:{ Klipsetusaja seadistamine
Selles reziimis saate maarata ahju todtamise ajal (kUpsetusaeg).
Maarake soovitud klpsetusaeg. Esmalt méérake minutid, seejarel
tunnid. Ikoon ja klUpsetusaeg kuvatakse displeile.

¥ Viitstardi seadistamine
Selles reziimis saate tapsustada kUpsetusprotsessi pikkuse
(kUpsetusaeg) ja aja, millal soovite, et klipsetusprotsess 16ppeks
(I6ppaeg). Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.

Naiteks:

Oige kellaaeg: 12:00
Klpsetusaeg: 2 tundi
kUpsetamine [6ppeb: 18:00

Esmalt maarake TOOTAMISE KESTUS (2 tundi). Vajutage nupule
KELL kaks korga, et valida TOOTAMISE LOPPAEG. Displeile kuvatakse
automaatselt hetke kellaaja ja ahju tédtamise kestuse summa (14:00).
Maarake klpsetamise [6ppemise aeg (18:00).

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Taimer
ootab maaratud aja saabumist ja vastav simbol suttib. Ahi lUlitub
automaatselt toole (16:00) ja I6petab tddtamise maaratud ajal (18:00).

19
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’@‘ Minutilugeja seadistamine
Minutilugejat saab kasutada soéltumatult ahju tddtamisest. Pikim
voimalik seadistatav aeg on 24 tundi.
Viimase minuti ajal kuvab minutilugeja aega sekundites.

9 Peale maaratud aja moddumist, lUlitub ahi automaatselt valja (I6ppeb klpsetamine).
Kostub katkendlik helisignaal, mille vélja IUlitamiseks vajutage mistahes nupule. Uhe minuti
parast IUlitub helisignaal valja automaatselt.

Taimeri funktsiooni tUhistamiseks maarake ajaks "0". Kéik taimeri funktsioonid saab
samuti kiirelt tuhistada, kui vajutate korduvalt nuppudele > ja < ning hoiate neid veidi.

20



ETAPP 4: TAIENDAVATE FUNKTSIOONIDE
/ LISADE VALIMINE

Funktsioonide aktiveerimiseks/
deaktiveeri-miseks vajutage
soovitud nupule véi nuppude
kombinatsioonile.

=O LAPSELUKK

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage LAPSELUKU nupule. "Lukus”
kuvatakse displeile 5 sekundiks. Lapseluku deaktiveerimiseks
vajutage samale nupule.

Kui lapselukk aktiveeritakse ajal, kui taimer ei tdédta (kuvatud on
ainult kell), siis ei saa ahju kasutada. Kui lapselukk aktiveeritakse
ajal, kui taimeri funktsioon on aktiivne, siis saab ahju normaalselt
kasutada, siiski pole véimalik seadistusi muuta.

Peale lapseluku aktiveerimist pole véimalik muuta klUpsetusviisi,
kuid on véimalik muuta lisafunktsioone. Klpsetusprotsessi
|6petamiseks keerake valiku nupp asendisse "0".

Lapselukk j&&b aktiivseks ka peale ahju valja lUlitamist. Uue
kUpsetusprotsessi kaivitamiseks tuleb esmalt lapselukk valja
[Ulitada.

AHJU VALGUSTUS

Ahju valgustus lUlitatakse automaatselt sisse iga kord, kui valite
kUpsetusviisi.

21
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5sek <

S5sek >

-0 ®

HELISIGNAAL

Helisignaali tugevust saate reguleerida ajal, kui Ukski taimeri
funktsioon pole aktiivhe (kuvatud on ainult kellaaeg).

Vajutage < nupule ja hoidke seda viie sekundit. Esmalt kuvatakse
displeile "Vol" , seejarel kaks valgustatud riba. Vajutage < ja >
nuppudele, et valida Uks kolmest helitugevuse tasemest (esimene,
teine voi kolmas riba ). Kolme sekundi méddudes salvestatakse
seadistus automaatselt ja displeile kuvatakse taas kellaaeg.

DISPLEI KONTRASTSUSE VALIMINE

Toiduvalmistamisviisi valiku nupp peab olema asendis "0O".
Hoidke nuppu » 5 sekundit. Esmalt kuvatakse displeile "bri" ,
seejarel kaks taielikult valgustatud riba. Vajutage nuppudele
{ja >, et haslestada displei heledus (esimene, teine véi kolmas
riba). Kolme sekundi moéddudes salvestatakse seadistus
automaatselt.

KELLA KUVARI SISSE/VALJA LULITAMINE

Kella kuvari vélja ltlitamiseks puudutage samaaegselt ,voti“ ja kell”
klahve ning hoidke neid 5 sekundit all. Méneks sekundiks ilmub
nahtavale ,OFF"; seejarel 1aheb ® ikoon pdlema.

Kella kuvari uuesti aktiveerimiseks vajutage uuesti samaaegselt
Vot ja L kell” klahve samal ajal, kui taimeri funktsioon ei ole
aktiveeritud.

Peale voolukatkestust voi seadme valja lllitamist, salvestatakse
lisafunktsioonide seadistused, kuid vaid méneks minutiks.
Seejarel taastatakse koik tehaseseadistustused, valja arvatud
helisignaali tugevus, displei heledus ja lapselukk.



ETAPP 5: TOIDUVALMISTAMISE PROTSESSI
KAIVITAMINE

Toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks vajutage nupule START/STOPP ja hoidke seda
natuke aega all. Temperatuuri ja valmistusviisi sumbolid suttivad.

Kui pole valitud Uhtegi taimeri funktsiooni, kuvatakse displeile kUpsetamise kestus.

Kasutusviisi simbol

Kuumutamine / temperatuuri
stimbol

Ahju soojenemise ajal vilgub temperatuuri stmbol. Kui ahi on saavutanud maaratud
temperatuuri, jaab simbol pdlema ja kostub [Uhike helisignaal.

ETAPP 6: AHJU VALJA LULITAMINE

Klpsetusprotsessi [dpetamiseks vajutage ja hoidke all nuppu START/STOPP.
Keerake KUPSETUSVIISI ja TEMPERATUURI NUPP asendisse "0".

0

9 Peale kUpsetusprotsessi |dpetamist 1dpetatakse ja tUhistatakse samuti kdik taimeri
seadistused, valja arvatud minutilugeja. Displeile kuvatakse kellaaeg. Jahutusventilaator
tootab veel veidi aega.

9 Parast ahju kasutamist voib kondensaadikanalis (ukse all) olla vett. PUhkige kanal
svammi voi lapiga kuivaks.
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SUSTEEMIDE KIRJELDUSED
(KUPSETUSVIISID) JA
KUPSETUSTABELID

Kui te ei leia soovitud tabelitest toitu, valige sarnase toidu valmistamise juhend.
Kirjeldatud informatsioon kehtib Uhel tasandil kUpsetamise kohta.

Méargitud on soovitusliku temperatuuri vahemik. Alustage madalama temperatuuriga
seadistusest ja suurendage seda, kui leiate, et toit pole piisavalt pruunistunud.

KUpsetusajad on ligikaudsed ja vdivad erinevatel tingimustel muutuda.
Eelkuumutage ahju ainult siis, kui selles juhendis toodud retseptis on see néutav. Tuhja
ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seega on kasulik kUpsetada jarjestiku erinevaid

kUpsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat, kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- véi emailkattega klUpsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad
hasti soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see peab vastu kdrgetele
temperatuuridele.

Kui klUpsetate suuri lihatlkke voi kUpsetisi, tekib ahjus palju auru, mis voib kondenseeruda
ahju uksele. See on normaalne ja ei mdjuta kuidagi ahju toimimist. Peale toiduvalmistamise

protsessi puhkige ahju uks ja klaas kuivaks.

Lilitage ahi umbes 10 minutit enne klUpsetusprotsessi [6ppu valja, et sdasta energiat
akumuleeritud soojust kasutades.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valtida kondensatsiooni (niiskuse) teket.
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Standardne kilipsuse tase ja soovituslik |16pp-sisetemperatuur
erinevat tilpi lihadel

liha punane, nagu toores

Toores A=l liha, vahe mahla

: _ helepunane, rohkelt
Keskmiselt toores 55-60 helepunast mahla

: roosa, vaike kogus
eslomline @2=/0 kahvaturoosat mahla
K 75-80 Uhtlaselt hallikaspruun, veidi

varvitut mahla

Klps 75-85 punakaspruun
Keskmine 65-70 heleroosa
KUps 75-85 kollakaspruun

Kups 79 hall, roosakas mahl

Toores 45 lihakas punane
Keskmiselt toores 55-60 helepunane
Keskmine 65-70 keskelt roosa
KUps 80 hall

Keskmine 70 kahvaturoosa, roosa mahl

hall, mahl ainult kergelt

ijes . roosa

Kups 82 helehall

Kups 65-70 valge kuni hallikaspruun

N
)]
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ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA —

/4:;- \ Ahju laes ja péhjal asuvad kittekehad

kiirgavad Uhtlaselt soojust ahju sisemusse.
m @

S )

2 PN

Liha praadimine:

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni véi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.
Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni véi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Seapraad 1500 2 180-200 90-110
Sea 6latukk 1500 2 180-200 100-120
Searulaad 1500 2 180-200 120-140
Pikkpoiss 1500 2 200-210 60-70
Veisepraad 1500 2 170-190 120-140
Vasikarulaad 1500 2 180-200 90-120
Talle valisfilee 1500 2 180-200 80-100
Kuulik 1500 2 180-200 50-70
Hirvekoot 1500 2 180-200 100-120
Pitsa * / 2 200-220 20-30
Kana 1500 2 190-210 70-90
KALA
Hautatud kala 1000g/tk 2 210 50-60

Kasutage seda kUpsetusviisi kana klpsetamiseks, kui seadmel puudub "F funktsioon.
Kasutage seda kupsetusviisi pitsa kiipsetamiseks, kui seadmel puudub & funktsioon.

SUumbol * tdhendab, et valitud klUpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.



Kondiitritoodete kiipsetamine:

Klpsetage ainult Uhel tasandil ja kasutage tumedaid kUpsetuspanne ja vorme.
Heledakatteliste kUpsetuspannide ja -vormidega pruunistuvad klpsetised ndérgemini,
kuna sellised ndud peegeldavad soojust tagasi. Alati asetage klpsetusvormid restile. Kui
kasutate tarnitud klUpsetuspanni, eemaldage rest ahjust. Klipsetusaeg on IUhem, kui ahi on
eelkuumutatud.

Juurviljasuflee 2 190-200 30-35
Magus suflee 2 190-200 30-35
Kuklid * 2 190-210 20-30
Nisuleib* 2 180-190 50-60
Tatraleib* 2 180-190 50-60
Taisteraleib* 2 180-190 50-60
Rukkileib* 2 180-190 50-60
Speltajahust leib* 2 180-190 50-60
Pahklikook 2 170-180 50-60
Biskviitkook* 2 160-170 25-30
Juustukook 2 170-180 65-75
Tassikoogid 2 170-180 25-30
Vaiksed parmitaignast klpsetised 2 200-210 20-30
Kapsapirukad 2 185-195 25-35
Puuviljakook 2 150-160 40-50
BeseekUpsised 2 80-90 120-130
Moosirullid 2 170-180 30-40

Sumbol * tdhendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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Kas kook on kiips? » Torgake koogi sisse puidust hambaork. Kui tikk on valja
tdmmates puhas, on kook kups.

Miks vajus kook alla? * Vaadake retsepti.
* Suurendage mikseriga taigna vahustamise aega.
* Suurendage mikseriga taigna vahustamise aega.

Kook on pdhjast liiga » Kasutage kipsetamiseks tumedavarvilist kipsetuspanni/
hele? vormi.
* Asetage kUpsetuspann Uks tasand allapoole ja lUlitage
téole enne klpsetamise |6ppemist alumine klttekeha.

Niiske taidisega kook » Tostke temperatuuri ja pikendage klpsetusaega.
pole labi kiipsenud?

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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SUUR GRILL, GRILL

/t: Toidu grillimisel suure grilliga todtavad ahju
lakke kinnitatud suur grill, grill ja Glemine
~ o kuttekeha.
e Toidu grillimisel todtavad ahju lakke
kinnitatud Glemine kuttekeha ja grill.
\ Maksimaalne lubatud temperatuur: 240°C

Eelkuumutage infrapuna (grilli) viis minutit.

Arge jatke kipsetusprotsessi jarelvalveta. Kérgel temperatuuril véib toit kiiresti kérbeda.
Grillimine sobib kréobedate ja madalarasvasusega vorstikeste, lina- ja kalaldikude (steigid,
eskalopid, I6hesteigid voi fileed jne) kUpsetamiseks voi leiva rostimiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest dliga liha kinni jaamise valtimiseks ja asetage rest
neljandale tasandile. Asetage rasvakogumispann esimesele voi teisele tasandile. Kui
grillite kUpsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikérbemise
valtimiseks. Keerake liha kUpsetamise ajal ringi.

Peale grillimise puhastage ahi, tarvikud ja riistad.

Grillimistabel - vaike grill

Biifsteek, keskmiselt 180 g/tk 3 230 15-20
toores

Seakaelakarbonaad 150 g/tk 3 230 18-22
Kotletid 280 g/tk 3 230 20-25
Grillvorstid 70 g/tk 3 230 10-15
Rostsai / 4 230 3-6
Lahtised véileivad / 4 230 3-6
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Grillimistabel - suur grill

Biifsteek, toores 180 g/tk 3 230 15-20
Biifsteek, klps 180 g/tk 3 230 18-25
Seakaelakarbonaad 150 g/tk 3 230 20-25
Kotletid 280 g/tk 3 230 20-25
Vasika eskalopp 140 g/tk 3 230 20-25
Grillvorstid 70 g/tk 3 230 10-15
Lihaleib 150 g/tk 3 230 10-15
Lohesteigid/fileed 200 g/tk 3 230 15-25
Rostsai / 4 230 1-3

Lahtised voileivad / 4 230 2-5

Kui grillite kUipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikdrbemise
valtimiseks. Keerake liha kUipsetamise ajal ringi.

Kui klipsetate forelli, patsutage kala paberratikuga kuivaks. Maitsestage kala seest,
pintseldage vaéljast Ule 6liga ja asetage restile. Arge keerake kala grillimisel Umber.

Alati hoidke ahju uks suletud, kui kasutate grilli,
(infrapuna kuttekeha).

Grilli kiittekeha, rest ja muud ahjutarvikud muutuvad grillimise
kdigus vaga tuliseks. Seetdttu kasutage pajakindaid ja lihatange.



Lihavardal kiipsetamine (ssituvalt mudelist)

Maksimaalne temperatuur lihavardaga klUpsetamisel on 240°C.

D)

T

T

Asetage vardatugi kolmandale

tasandile pdhjast ja asetage stgav pann
rasvakogumispannina pdhjale (esimesele
tasandile).

Torgake liha vardasse ja pingutage
kruvisid.

Asetage varda kaepide esimesele

toele ja lukake varda ots paremal ahju
tagaseinas olevasse avasse (ava on kaitstud
pododratava kattega).

Eemaldage varda kaepide ja sulgege
ahju uks.

LUlitage ahi tédle ja valige SUURE GRILLI
susteem.

Grillimine toimub ainult suletud ahju uksega.
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yvyv

GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA +

Selles reiimis toodtavad korraga grilli
klttekeha ja ventilaator. Sobib kasutada
liha, kala ja juurviljade grillimiseks.

12— 1 1 I 0 |

(Vt GRILLIMISE kirjeldust ja nduandeid.)

%\ P

Part 2000 2 150-170 80-100
Seapraad 1500 2 160-170 60-85
Sea Glatukk 1500 2 150-160 120-160
Seakoot 1000 2 150-160 120-140
Pool kana 700 2 190-210 50-60
Kana 1500 2 190-210 60-90
Forell 200 g/tk 2 200-220 20-30



KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA 2

Tootavad alumine kuttekeha, Umar
kUttekeha ja kuuma 6hu ventilaator. Sobib

E pitsade, dunakookide ja puuviljakookide

= kUpsetamiseks.

I )

= 9 (Vt kirjeldusi ja soovitusi ULEMISE ja

< ALUMISE KUTTEKEHAGA kUpsetamisel.)
Toidu tilp Tasand Temperatuur Kilpsetusaeg
(alustades °C) (min)
pohjast)

Juustukook, purukattega 2 150-160 65-80
Pitsa * 2 200-210 15-20
Lahtine pirukas 2 180-200 35-40
Ounapirukas, 2 150-160 35-40
parmitaignast
Ounastruudel, filotaignast 2 170-180 45-65

Sumbol * tdhendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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KUUM OHK ®

Tootavad Umar kuttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb et kuum &hk ringleb Uhtlaselt
Umber prae voi kUpsetise.

‘ \ii\‘i%

)
‘ ‘
A

A=

Liha praadimine:
Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Liha kdrgemise valtimiseks hoolitsege, et pannil oleks piisavalt vedeliku. Keerake praadi
kUpsetamise ajal. Praad jaab mahlasem, kui te selle kinni katate.

Seapraad kamaraga 1500 2 170-180 140-160
Part 2000 2 160-170 120-150
Hani 4000 2 150-160 180-200
Kalkun 5000 2 150-170 180-220
Kana rinnak 1000 % 180-200 60-70
Kana, taidetud 1500 2 170-180 90-110
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Kondiitritoodete klipsetamine
Eelsoojendamine on soovitatav.

Kupsiseid ja koogikesi voib klUpsetada samaaegselt (teisel ja kolmandal tasandil).

Pange tahele, et mitmel tasandil kiipsetades on klupsetusaeg erinev. Ulemisel tasandil

olevad kUpsised voivad saada varem valmis kui alumisel tasandil olevad klpsised.
Kupsetusvormid asetage alati restile. Kui kasutate tarnitud klpsetuspanni, eemaldage rest

ahjust.
Uhtlase kipsemise tagamiseks, klpsetage korraga samatihedusega kipsiseid.

Biskviitkook 2 150-160 25-35
Muretaignakook 2 160-170 25-35
Puuvilja-biskviitkook 2 150-160 45-65
Rullbiskviit* 2 160-170 15-25
Puuviljakook purukattega 2 160-170 50-70
Ounastruudel 2 170-180 40-60
Muretaigna kupsised* 2 150-160 15-25
KUpsised, pressitud* 2 140-150 15-25
KUpsised, kergitatud 2 170-180 20-35
KUpsised, filotaignast 2 170-180 20-30
Ouna ja kodujuustustruudel 2 170-180 50-70
Pitsa 2 170-180 20-30
Friikartulid, ahjuvalmid 2 170-180 20-35
Kroketid, eelklUpsetatud 2 170-180 20-35

Sumbol * tdhendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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ALUMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR i

/:= Seda sobib kasutada vahekerkiva
parmitaigna klpsetamiseks ning juur- ja

E puuviljade konserveerimiseks.
m Kasutage teist tasandit pdhjast ja
|| eelistatavalt 6hukest kUpsetuspanni, et
= =2 kuum 8hk saaks vabalt likuda Umber toidu
o Ulemise osa.

(i

KONSERVEERIMINE

Valmistage toiduained ja purgid ette nagu tavaliselt. Kasutage kummitihendiga klaaskaasi.
Arge kasutage keermestatud véi metallkaantega purke véi metalltoose. Hoolitsege, et
purgi oleksid Uhesuurused, sama sisuga ja tihedalt suletud.

Valage 1 liiter kuuma vett stigavale kUpsetuspannile (umbes 70°C) ja asetage 6 1-liitrist
purki kUpsetuspannile. Asetage pann ahju teisele tasandile.

Konserveerimise kaigus jalgige purke, kuni vedelik hakkab keema (purki tekivad
mullikesed).

Maasikad 2 160-180 30-45 / 20-30
Luuviljalised 2 160-180 30-45 / 20-30
Puuviljaptree 2 160-180 30-45 / 20-30

Marineeritud

sl 2 160-180 30-45 / 20-30
) 120°C, 45-
Oad/porgandid 2 160-180 30-45 60 min 20-30



OKO-KUPSETAMINE

120 O | 0

A
(1

Toidu tllp

LIHA

Seapraad, 1 kg
Seapraad, 2 kg
Veisepraad, 1 kg

KALA

Terve kala, 200 g/tk
Kalafilee, 100 g/tk
KONDIITRITOOTED
Vormitud klpsised
Vaikesed tassikoogid
Rullbiskviit
Puuviljakook purukattega
GRATAANID
Gratineeritud kartulid
Lasanje

KULMUTATUD TOIDUD
Friikartulid, 1 kg
Kanamedaljonid, 0,7 kg
Kalapulgad, 0,6 kg

Tasand Temperatuur
(alustades o)
pohjast)
180
180
2 190
180
2 190
2 160
2 170
2 170
2 170
2 170
2 180
2 200
200
2 200

Tootavad Umar kUttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb, et kuum &hk ringleb Uhtlaselt

Umber prae voi kUpsetise.

Kilipsetusaeg

(min)

140-160
150-180
120-140

40-50
25-85

20-25
25-85
25-30
55-65

40-50
40-50

25-40
PSS
20-30

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.

eco
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SULATAMINE *Q

Selles reziimis tddtab ainult dhuringlus ilma kuttekehade kuumutamiseta.
Sulatamiseks sobivad vahu- voi voikreemiga koogid, koogid ja kondiitritooted, leib,
vaikesed saiad ja stigavkUlmutatud marjad.

eerake VALMISTUSVIISI VALIKU NUPP
sulatamisele.

Vajutage nupule START/STOPP, et
kaivitada sulatamise protsess.

Enamus juhtudel on soovitatav eemaldada toit pakendist (&rge unustage eemaldamast ka
kodiki metallkinnitusi ja -klambreid).

Kui pool sulatusajast on moddas, tuleb tukid umber keerata, segada ja eraldada, kui need
on kokku kulmunud.
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HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne puhastamist eemaldage seade kindlasti vooluvérgust ja
oodake, kuni see on maha jahtunud.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

Alumiiniumviimistlus

Kasutage alumiiniumist pindade puhastamiseks vedelaid mitte-abrasiivseid puhastusaineid,
mis on ette nahtud sellise pinna puhastamiseks. Kandke aine niiskele lapile ja puhastage
pinnad. Seejarel loputage pinnad puhta veega. Arge kandke puhastusainet otse
alumiiniumviimistlusele.

Arge kasutage abrasiivseid puhasteid véi kasnasid.

Markus: Otse pinnale ei tohi kanda aerosoolpuhastusaineid, kuna sedasi voite tekitada
pUsivaid ja n&dhtavaid kahjustusi.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel

(soltuvalt seadme mudelist).

Puhastage seda panda ainult leebe ainega (seebiveega) ja pehme kasnaga, mis ei
kriimusta viimistlust. Arge kasutage abrasiivseid puhastusaineid v&i lahusteid sisaldavaid
puhastusaineid, kuna need voivad kahjustada viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad

(s6ltuvalt seadme mudelist).

Arge puhastage nuppusid, ukse k&epidemeid, kleebiseid ja nimiandmeplaati abrasiivsete
puhastusainetega voi materjalidega, alkoholi sisaldavate ainetega véi alkoholiga. Puhkige
plekkide tekkimisel need otsekohe &ra niiske pehme lapiga, et valtida pinna kahjustamist.
Samuti voite kasutada puhastamiseks aineid ja vahendeid, mis on toodetud spetsiaalselt
nimetatud pindade puhastamiseks.

Juhtseade:
Arge puhastage pinda abrasiivsete puhastusainete ega karedate puhastusvahenditega.

9 Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda ahjupuhastusaineid, kuna sedasi voite
tekitada puUsivaid ja ndhtavaid kahjustusi.

©
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AHJU TAVAPARANE PUHASTAMINE

Ahju voite puhastada tavapéarasel viisil (kasutades puhastusvahendeid ja aerosoole). Peale
puhastamist loputage korralikult dra puhastusaine jaagid.

Puhastage ahi ja tarvikud peale igakordset kasutamise, et valtida mustuse pindadele kinni
koérbemist. Lihtsaim viis rasva eemaldamiseks on plUhkida see ara sooja ndudepesuainega,
kuni ahi on veel soe.

Tugeva mustuse ja tahma eemaldamiseks kasutage ahjupuhastusaineid. Loputage ahi
korrektselt puhta veega, et eemaldada kdik puhastusaine jaagid.

Arge kunagi kasutage agressiivseid puhastusaineid, sédvitavaid aineid, karedaid k&snasid,
pleki ja rooste-eemaldusvahendeid jms.

Ahi, ahju sisemus ja kUpsetuspannid on kaetud spetsiaalse emailkattega, mis muudab

nende pinna siledaks ja vastupidavaks. See spetsiaalne pind teeb puhastamise
toatemperatuuril lihtsamaks.
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AHJU AUTOMAATPUHASTUS - PUROLUUS

See funktsioon voimaldab ahju sisemust ning stigavat ja madalat kUpsetusplaati
automaatselt kérgel temperatuuril puhastades, mis tuhastab rasva- ja muud jaagid.

Purollusi ajal véivad toidu- ja rasvajaagid suttida. Seetdttu tuleb enne programmi
kaivitamist ahjust koéik nédhtavad toidujaagid ja mustus eemaldada.

Enne pulrollitilist puhastust eemaldada ahjust kdik seadmed
(kaasa arvatud teleskoopjuhikud).

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP
asendisse "P".

Keerake TEMPERATUURI

REGULEERIMISE NUPP |&6puni paremale
margistusele "P". Ekraanil hakkab vilkuma
"Pyro"” koos puroltutilise puhastuse kestuse
naiduga.

Mdne hetke parast lukustatakse ahju

uks automaatselt teie oma turvalisuse
tagamiseks. "Lukus" kuvatakse displeile 3
sekundiks).

0 < O > o

Puhastamise ajal muutub ahju valispind vaga kuumaks. Arge kunagi riputage ahjupaneeli
ette selliseid suttivaid esemeid nagu kateratikud jm.

Automaatpuhastuse ajal ei tohi ahju ust avada. See voib
programmi I6petada. Poletusoht!
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Purolttsi ajal voib ahjust levida ebameeldivat I6hna. Seetdttu on soovitatav kooki
tuulutada.

Parast puroluttilise puhastusprogrammi Idppemist ja ahju mahajahtumist eemaldada niiske
lapi vOi pehme kasnaga ahjust tuhk. Tihendit ei tohi héoéruda.

Ahju keskmise kasutamissageduse korral soovitame kasutada pUroltutilise puhastuse
funktsiooni kord kuus.

SUGAVA JA MADALA KUPSETUSPLAADI AHJUS PUHASTAMINE:

enne purolidtilise puhastuse kaivitamist kasutage
komplektis olevaid juhikrelsse (s6ltub mudelist).

Parast kasutamist puhastada klUpsetusplaadid kuuma vee ja pesuvahendiga, seejarel
kuivatada lapiga ja asetada 2. ja 3. juhikrelsile. Esimesele juhikrelsile ei tohi klipsetuspaberit
ega -plaati panna.

9 PUroluutilise puhastuse ajal voib klUpsetuspaber ja -plaadid osaliselt varvi muuta ja
sara kaotada. See ei mdjuta nende kasutusomadusi.

9 KUpsetusplaatide puhastamiseks purollusi kasutamisel ei pruugi ahju sisemus tsukli
|&ppedes taiesti puhas olla.
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VALJATOMMATAVATE
TELESKOOPJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

A Hoidke juhikuid alt poolt ja tdmmake neid
ahju keskosa poole.

B Eemaldage need Ulaosas olevatest
avadest.

a Arge peske véljatdmmatavaid juhikuid ndudepesumasinas.
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KATALUUTILISTE LISATUKKIDE
PAIGALDAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

Eemaldage traatjuhikuid voi
valjatdmmatavad juhikud.

Paigaldage juhikud kataluUtilistele
lisatUkkidele.

>

B Riputage juhikutele kinnitatud lisatUkid

avadesse ja tdstke Ulespoole.

I
=

lm e
ijm|l

s

it

Kui paigaldate kataltutiliste lisatUkkidega
valjatdmmatavaid juhikuid, siis pange esmalt
Uks tarnitud lukusti ots ahju pohjal olevasse
avasse ja lukake teine lukusti ots juhikule.
Lukustite eesmaéark on hoida juhikuid
kindlamini oma kohal.

(3>

@
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AHJU UKSE EEMALDAMINE JA
PAIGALDAMINE

1 Esmalt avage uks (nii palju kui véimalik).

2 A Esmalt avage uks (nii palju kui
voimalik).

B Kui seade on varustatud sujuva
sulgemisstusteemiga (GentleClose),
keerake uksesulgurid tagasi 90°
nurga alla (Joonis 2).

C Kui seade on varustatud sujuva
sulgemisstisteemiga, tostke kergelt
uksesulgureid ja tdmmake enda
poole.

Sulgege uks aeglaselt, kuni sulgurid on

avadega samal joonel. Téstke kergelt
ust ja tdmmake see valja mbélemast seadme
hingeavast.
Ukse tagasi panemiseks toimige vastupidises
jarjekorras. Kui uks ei avane vai ei sulgu
korralikult, siis kontrollige kas hinged
paiknevad hinge pesadega samal joonel.

Ust tagasi asetades kontrollige alati, et hinge fiksaatorid on
korrektselt hinge pesades, et valtida ootamatut sulgumist
peahinge poolt, mis on Glhendatud tugeva peavedruga. Peavedru
rakendumisel voi tekkida vigastusoht.
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UKSE LUKK (olenevalt seadme mudelist)

46

90°

Ukse avamiseks lUkake lukustit podidlaga
ornalt paremale ja samal ajal tdmmake ust
enda poole.

.

9 Ukse sulgumisel 1aheb lukusti
automaatselt algasendisse.

UKSE LUKU AKTIVEERIMINE JA
DEAKTIVEERIMINE

e Ahi peab olema téielikult maha
jahtunud.

Kdigepealt avage uks.

LUkake ukse lukusti podidlaga paremale 90°,
kuni tunnetate kldopsu. Ukse lukk ei ole nttd
aktiveeritud.

Lukusti taasaktiveerimiseks avage ahju uks
ja kasutage parema kae nimetissdrme, et
tdmmata hoob enda poole.



SUJUV UKSE SULGUMINE (soltuvalt seadme mudelist)

Ahju uks on varustatud stUsteemiga, mis aeglustab ukse sulgumist alates 75-kraadisest nurgast.
See voimaldab uksel sulguda lintsalt, vaikselt, sujuvalt. Kerge tduge (kuni 15-kraadise nurga all
vorreldes ukse sulgemise asendiga) on piisav ukse automaatseks sujuvaks sulgemiseks.

Kui ukse sulgemiseks kasutatakse joudu, vdheneb sellega
ststeemi efekt voi turvalisus.
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AHJU UKSE KLAASPANEELI EEMALDAMINE
JA PAIGALDAMINE

Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada.
Eemaldage ahju uks (vt 16iku "Ahju ukse eemaldamine ja paigaldamine™).

Tostke tugesid ukse vasakult ja paremalt

kuljelt (markeering 1toestusel) ja
tdmmake neid eemale klaaspaneelist
(markeering 2 toestusel).

Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest
adarest, tostke seda natuke, et see tuleks
toestusest valja ja eemaldage see.

Kolmanda klaaspaneeli eemaldamiseks

(ainult osadel mudelitel), tostke seda ja
eemaldage. Samuti eemaldage klaaspaneeli
kummitihend.

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Margistused
(poolring) uksel ja klaaspaneelil peavad
kattuma.
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LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetottu ei kuulu garantii alla. Enne lambipirni vahetamist
eemaldage klpsetuspannid, rest ja juhikud.

(Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W, tavaline lamp E14 25W 230V)

Sirgeotsalise kruvikeerajaga vabastage
lambikate ja eemaldage see. Eemaldage
lambipirn.

'9' Olge ettevaatlik, et te ei vigastaks
emailkatet.

Eemaldage lambikate ja eemaldage pirn.

Q- Kasutage pdletuse valtimiseks
kaitsekindaid.
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TORKEOTSINGU TABEL
Lehendus

Eemaldage seade mdneks minutiks vooluvorgust
(taaspaigaldage kaitse voi lUlitage peakaitsmest sisse);
seejarel taasthendage seade ja lUlitage toole.

Kutsuge hooldustehnik.

Lambipirni vahetamise protseduuri on kirjeldatud peatUkis
Hooldamine & puhastamine.

Kas valisite dige temperatuuri ja kUpsetusreziimi?
Kas ahju uks on suletud?

Elektroonikamoodulis on tekkinud térge. Eemaldage
seade moneks minutiks vooluvérgust. Seejarel
taasthendage ja seadistage kellaaeg.

Kui veateade on endiselt kuvatud, kutsuge hooldustehnik.

Kui probleem ei kao eeltoodud nduandeid jargides, siis palun
pddrduge volitatud hooldustehniku poole. Mistahes vigastused

ja rikked, mis on pohjustatud seadme valest Uhendamisest voi
kasutamisest, ei kuulu garantii alla. Sellistel juhtudel kasutaja tasub
remondikulud.

Enne remondité6de alustamist eemaldage seade vooluvorgust
(eemaldades kaitse voi tommates toitejuhe seinakontaktist valja).
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KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasobralikest materjalidest, mida
on voimalik taaskasutada voi havitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tahistust.

See siimbol tootel voi selle pakendil tdhistab, et seda toodet ei
tohi kasitleda tavalise olmeprlgina. Toode tuleb viia vastavasse
volitatud kogumispunkti, selle Umbertddtlemiseks.

Toote dige kasutusest kérvaldamine aitab valtida negatiivset

mobju keskkonnale ja inimtervisele, mis voiks tekkida ebadigel

viisil toimimisega. Selle toote kasutusest kérvaldamise ja
Umbertdodtlemise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
pddrduge kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitiuse ettevotte poole voi
poodi, kust te toote ostsite.

Me jGtame endale 6iguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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