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DIN INDUKTIONSHALL

Inledning

Denna hall har utformats for de som alskar att laga mat. Matlagning pa en induktionshall har en
mangd fordelar. Det ar 1att eftersom héllen reagerar snabbt och &ven kan stéllas in p& en mycket
lag varme. Dessutom kan den ocksa stéllas in pa hog varme, vilket kan f& matratter att snabbt
borja koka. Det val tilltagna utrymmet mellan varmezonerna goér matlagningen bekvam.

Matlagning pa en induktionshall &r annorlunda jamfért med en traditionell spis.
Induktionstillagning innebér att man anvander sig av magnetfélt for att alstra varme. Det innebar
att du inte kan anvanda vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkarl finns det mer information

om detta.

For optimal sakerhet ar induktionshéllen utrustad med flera temperaturskydd och en indikator fér
restvdrme, som visar vilka vdrmezoner som fortfarande ar varma.

Denna bruksanvisning beskriver hur du kan anvénda din induktionshall optimalt. Férutom
information om anvéandning, hittar du ocksa bakgrundsinformation som kan vara nyttig néar du

anvander denna produkt. Du hittar &ven matlagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noggrant innan du anvédnder apparaten och férvara
bruksanvisningen péa ett sikert stille fér framtida anvéndning.

Bruksanvisningen anvands dven som referensmaterial for servicetekniker.
Satt darfor i identifieringskortet pa den avsedda platsen langst bak i bruksanvisningen.

Apparatens identifieringskort innehaller all information en servicetekniker behover for att kunna
hjalpa dig pa ratt satt med dina behov och fragor.

Lycka till med matlagningen!
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DIN INDUKTIONSHALL

Beskrivning

2 3

1. Varmezon "Flex Induktion”: 180x220 mm / 2,1 kW (3,0 kW i Boost)

2. Varmezon “Flex Induktion”: 180x220 mm / 1,6 kW (1,85 kW i Boost)
> Brozon Vanster (zon1+2): 400x220 mm / 3,0 kW

3. Véarmezon "Flex Induktion”: 180x220 mm / 1,6 kW (1,85 kW i Boost)

4. Véarmezon "Flex Induktion”: 180x220 mm / 2,1 kW (3,0 kW i Boost)
> Brozon Hoger (zon3+4): 400x220 mm / 3,0 kW

5. Kontrollpanel
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Kontrollpanel

06 07 08 09 10 1 12 13 14

1. P&/Av-knapp

2. Skjutreglage (9 varmenivaer + boost P)

3. Varmenivaindikator + boost

4. Knapp for barnspérr

5. Pausknapp

6. Varmezon véanster framre knapp (varmenivadisplay)
7. Varmezon vanster bakre knapp (vArmenivadisplay)
8. Timerindikator vanster framre zon

9. Timerindikator vanster bakre zon

10. Timerdisplay

11. Timerindikator héger bakre zon

12. Timerindikator héger framre zon

13. Varmezon hoger bakre knapp (varmenivadisplay)
14. Varmezon hoger framre knapp (varmenivadisplay)
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SAKERHET

A Las de separata sédkerhetsinstruktionerna innan anvandning.

Temperatursékerhet

Varje vdrmezon &r utrustad med en sensor. Denna sensor méter temperaturen pa kokkarlets
botten och hélldelarna for att férhindra risken for Gverhettning, t.ex. ett kokkarl som torrkokas.
Om temperaturen stiger for hdgt minskas energin automatiskt eller stangs av helt.

Begrénsare for tillagningstid

Om en vdarmezon &r paslagen under en ovanligt lang tid stdngs den av automatiskt.
Beroende pa vilken instéllning du har valt kommer tillagningstiden att begransas sa har:

Instéllning

Varmezonen stings av automatiskt efter:

8 timmar

6 timmar

5 timmar

5 timmar

4 timmar

1,5 timme

1,5 timme

1,5 timme

OO |IN|O|O|~ W=

1,5 timme

boost (P)

1,5 timme

Tillagningstidsbegréansaren slar av varmezonerna om tiderna ovan har 6verskridits.

Hélsosam matlagning

Brannpunkt for olika typer av olja
For att maten ska stekas sa halsosamt som mgjligt rekommenderar vi att du véljer en 1amplig olja
for stektemperaturen. Varje olja har en sérskild brannpunkt dar giftiga gaser frigors.
Tabellen nedan visar brdnnpunkterna for olika sorters olja.

Olja Rokpunkt °C Olja Rokpunkt °C
Extra jungfru olivolja 160 °C Solrosolja 227 °C
Smodr / kokosolja 177 °C Majsolja / Jordnétsolja | 232 °C
Rapsolja 204 °C Olivolja 242 °C
Jungfru olivolja 216 °C Risolja 255 °C
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ANVANDNING

Induktionsljud

Tickande ljud
o  Ett Iatt tickande ljud orsakas av kapacitetsbegréansaren pa de framre och bakre zonerna.
Ett mjukt tickande ljud kan &ven hdras vid lagre instéliningar.

Kokkarl som later

e Kokkarl kan ge ifran sig ljud under tillagningen. Detta orsakas av energin som flédar fran
héllen till kastrullen. Detta &r normalt for vissa kokkarl, speciellt vid héga installningar.
Detta skadar inte kokkérlen eller héllen.

Flakten later

e For att férlanga livslangden hos elektroniska komponenter &r apparaten utrustad med en
flakt. Om du anvander apparaten intensivt, kommer flakten att slas pa och du kan hora ett
surrande ljud. Flakten kan ocksa lata efter att du har stangt av héllen.

Kokkérl

Placera alltid kokkérlet mitt pa en varmezon. | brofunktion ska alltid ett (ovalt) kokkéarl anvéandas
som &r stort nog att minst ett av de mittersta omradena for de lankade zonerna tacks.

Kokkarl for induktionsmatlagning
Induktionshéllen kréver en viss typ av kokkarl.

Kokkérl som har anvants fér matlagning pa en gashéll ar inte langre ldmpliga for
anvindning pa en induktionshall.

e Anvand endast kokkarl som &r Iampliga for elspis och induktionshall med:
> Tjock botten (minst 2,25 mm);
> en platt botten.
e De basta kokkarlen har kvalitetsmarken for induktionsklass.
iy I /_ Du kan anvinda en magnet for att kontrollera om dina kokkarl ar lampliga.
9 Ett kokkarl &r lampligt om bottnen attraheras av magneten.

Lampligt Inte lampligt

Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods

Induktionsklass Rostfritt stal

Slitstarka emaljerade kastruller Porslin

Emaljerade gjutjarnspannor Koppar / aluminium
Plast
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ANVANDNING

Var forsiktig med tunna emaljerade stalkokkarl! Emaljen kan skadas vid hdga
A véarmeinstéllningar om pannan &r for torr; Héga varmesnivaer kan fa kokkérlets botten
att bukta.

e Anvand aldrig kokkérl med en deformerad botten. En buktad eller rundad botten kan
paverka 6verhettningsskyddets funktion, vilket gor att apparaten kan bli for het. Detta kan
leda till sprickbildning i glasskivan eller att kokkarlets botten smalter. Skador till féljd av
anvandning av olampliga kokkarl eller torrkokning &r undantagna fran garantin.

Minimidiameter kokkarl

e Kokkarlets bottendiameter méaste vara minst 12 cm. Béast resultat uppnas genom att
anvanda ett kokkarl med samma diameter som varmezonen. Om kokkérlet ar for litet
fungerar inte zonen.

e L&ngden pa ett ovalt kokkarl, som anvands pa en brozon, maste vara minst 22 cm.

Tryckkokare

e Tillagning pa induktionshall & mycket lampligt for tryckkokare. Eftersom varmezonen
reagerar mycket snabbt, far tryckkokaren snabbt upp trycket. Sa fort du stéanger av
varmezonen slutar ratten att koka.

Instéllning av vdrme

Varmezonerna har 9 nivaer. Darutéver finns en Boost”-niva (P). Om du har satt pa hallen kan
6nskad varmezon véljas inom de féljande 5 sekunder. Satt pa varmesnivan genom att vidrora
skjutreglaget. Vid forsta beréringen stélls nivan in enligt den del av skjutreglaget du vidror.
Genom att skjuta langs med skjutreglaget kan vdrmenivan andras. Genom att skjuta till hbger
Okar nivan, medan vanster riktning minskar nivan. Nar du tar bort fingret fran skjutreglaget
aktiveras varmezonen vid nivan som stallts in.

Boost-funktion

e Du kan anvéanda "boost”-funktionen for att laga mat p& den hégsta temperaturen under en
kort tid (max. 10 minuter). Efter maximal boost-tid sénks varmen till instéllning 9.

e Boost-funktionen ar inte tillganglig i broléage!

Boost-vdarmehantering

e P3grund av induktionshallens begransade varmeeffekt kan boost-funktionen endast stéllas
in pa en varmezon i taget (for bade vanster och hoger varmezoner). Nar en vdrmezon stills
in pa boost dndras den andra aktiva virmezonen automatiskt till en lagre varme eller
sténgs av.
> Instéllningen, som sétts pa en lagre varme, blinkar pa displayen.
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ANVANDNING

Kokkérlsdetektering

Om héllen inte upptacker ett kokkarl (av jarn) nar tillagningsvarmen stallts in blinkar
kokkarlsdetekteringssymbolen och den valda varmeinstéaliningen véxelvis pa displayen, och
hallen forblir kall. Om ett (jarninnehallande) kokkaérl inte placeras pa varmezonen inom 1 minut,
kommer varmezonen att stdngas av automatiskt (se aven kapitel "Kokkarl”).

Anvéndning av pekreglagen

Placera fingertoppen platt p& knappen eller skjutreglaget for att uppna bést resultat. Du behover
inte trycka hart. Pekreglagen reagerar pa ett l&tt tryck av en fingertopp. Styr inte reglagen med
andra féremal. Aktivering av alla knappar och reglage f6ljs av en ljudsignal.

(O] - U e

Indikeringar pa displayen

Pa displayen | Status

P Instélld varme fér vdrmezon; 1 = lag varme / 9 = hég varme

-
X

Boost-funktionen aktiv

-l

~
N

-
-

Den automatiska uppvarmningsfunktionen har valts

~

-

Inget (lampligt) kokkarl pa varmezonen (symbol for kokkarlsdetektering)

Barnspérren vald

3

Brofunktion vald

-
-

Restvarmeindikator; Hallen har en restvarmeindikator, som visar vilken/
vilka varmezoner som fortfarande &r varma. Aven om hallen stangs av visas
indikeringen ”"H” sa lange varmezonen &r varm!

ROr inte vid héllen sa lange indikeringen lyser. Fara! Risk for brannskador.

~
‘-

-
!

Hallens funktioner har pausats.

-
-—

Felkod; se "Felsdkningstabell”.

N

Felkod; se "Felsdkningstabell”.
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ANVANDNING

Tabell med héllens funktioner

Funktion Knapp(ar) att Beskrivning
anvanda
Bro Tryck samtidigt | Varmezonerna kan dverbryggas (lankas) med varandra. Detta
pa vénster eller | skapar en stor brozon som kan anvéndas fér till exempel en
hSger sidas stor fiskgryta eller en stor stekpanna.
Virmezons' > Om zonerna Gverbryggas kan de inte stéllas in pa
nappar.
boost.
> Anvand ett (ovalt) kokkarl som &r stort nog att minst
ett av de mittersta omradena for brozonerna tacks.
Autocook- Tryck och hall Den automatiska uppvarmningsfunktionen okar tillfalligt
funktion skjutreglage varmen (instélining "9") fér att vdrma upp innehallet i pannan.
Funktionen finns tillgénglig i instéllningarna 1-8.
Timer Timern kan stéllas in separat for varje varmezon. Du kan
- programmera in tillagningstider p& upp till 1 timme och
|y 59 minuter. Timern stannar nat kokkarlet tas bort och
U aterupptar nar kokkarlet satts tillbaka. Timern avger en
ljudsignal nar den instéllda tiden har forflutit. Varmezonen
sténgs av automatiskt nér den instéllda tiden har forflutit. Om
ingen varmezon véljs fungerar timern som kdksklocka (ingen
automatisk avstangning). Timer far endast stéllas in om inget
timeralarm (kokstimer) har aktiverats. Om alarmet har stéllts
in, kommer det att fortsatta att rakna ner efter att hallen har
stangts av. Alarmet kan bara stéangas av om héllen &r pa.
L3s Lasfunktion; att Iasa hanteringen av apparaten och
@ anvandningen av vdrmezonerna.
Barnspérrfunktion; genom att aktivera barnspérren kan du
stoppa apparaten och anvéndningen av varmezonerna, vilket
skyddar barn fran oavsiktlig start och eventuella skador. Kan
endast aktiveras nér ingen vdarmezon ar vald eller aktiv.
Anvand pauslage om du vill avbryta tillagningsprocessen
Pausa (till exempel fér att rengéra hallen under tillagningen).
I I Uppvéarmningen av vdrmezonerna, timerinstéllningar m.m.
kommer dé& att pausas. Maximal paustid &r 10 minuter.
Efter 10 minuter i pauslége stangs hallen av. Pauslége ar
tillgangligt nar pricken ovanfor pausknappen &r synlig.
Ater- Genom att inom | Med hjélp av denna funktion kan du hdmta de féregéende
stéllning 6 sekunder efter | instaliningarna till aktiverade plattor om du stéangt av hallen
oavsiktlig avstang- | gy misstag. Aterstallningsfunktionen kan endast anvandas
nng trycka pd om minst en varmezon var aktiv (varmeniva >0) oberoende
pa/av-knappen o
och sedan direkt | @V knapplaset.
trycka pa paus-
knappen.
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ANVANDNING

Instéllningar fé6r matlagning

Eftersom instéliningarna paverkas av kokkarlsinnehallets mangd och konsistens,
ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anvand instéllningen ”boost” for att:
e Koka upp mat eller vatska snabbt;
e krympa gronsaker;

e Varma upp olja och fett;

e wok

Anvand instéllning 9 for att:
*  bryna kétt;

e tillaga fisk;

e steka omeletter;

e steka kokt potatis;

e fritera mat.

Anvand instéllning 8 och 7 for att:
e steka tjocka pannkakor;

e steka tjocka skivor panerat kott;
e steka bacon (fett);

e steka ra potatis;

e steka fattiga riddare;

e steka panerad fisk;

e genomkoka pasta;

e steka tunna skivor panerat kétt;

Anvéand instéllning 4-6 for att:

e tillaga stora méngder mat;

e tina harda gronsaker;

e steka tjocka skivor panerat kott.

Anvand instéllning 1-3 fér att:
e sjuda buljong;

e stuva kétt;

® sjuda gronsaker;

e smalta choklad;

e pochera;

* smailta ost.
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Paslagning och vdrmeinstéllning

Varmen kan stéllas in pa 9 olika nivaer. Hallen har &ven en "boost”-funktion som indikeras
av ett "P" pa displayen (se "Boost”).

1. Placera kokkarlet mitt pa varmezonen.

2. Tryck pa knappen ”Av/P&” i minst 1 sekund.
> Ett enda pip hérs. Héllen &ar paslagen och vdrmezonernas displayer &r tanda.

e Om ingen handling utférs eller instélining gors inom de foljande 20 sekunderna, stangs
héllen av automatiskt.

3. Tryck pa knappen fér den dnskade varmezonen.
>  Ett enda pip hérs. Pricken direkt under motsvarande display tdnds och tilldelas det
visuella skjutreglaget.

4. For fingret dver skjutreglaget for att stélla in dnskad instélining.
> Védrmezonen startar automatiskt med den niva som stéllts in.

e Stall in hogre eller Iagre varme genom att fora fingret dver skjutreglaget.

e Varmezonerna har 9 nivaer och en boostniva (P).

e Under de paféljande 10 sekunderna sténgs skjutreglaget av och decimalkommat
férsvinner. Varmezonen ar aktiv.

— P
O

@ASKO SV 13



DRIFT

Andra instéllning fér vdrmezonens vdrmenivé

1. Tryck pa knappen for den dnskade varmezonen.
> Pricken direkt under motsvarande display tédnds och tilldelas det visuella skjutreglaget.
2. For fingret dver skjutreglaget for att &ndra varmesinstallning.

A Observera!

Apparaten ar ansluten till 1 fas. Alla de 4 zonerna kan inte anvandas samtidigt. De 2 sma
zonerna och 1 stor zon eller de 2 stora zonerna kan anvandas samtidigt. Nar varmenivan
for en av zonerna stélls in, véljer systemet automatiskt optimal instéllning for distribution av
varmeeffekten. Det kan intraffa att en av zonerna far mindre varmeeffekt eller stangs av helt.
Nar detta intraffar kommer displayen for den relaterade zonen att blinka.

Avstédngning

Stanga av en varmezon.
En varmezon &r pa. Displayen visar en varmeniva mellan 1 och 9, eller ‘P’.
1. Tryck pa knappen for den 6nskade varmezonen.
2. Anvand skjutreglaget for att stélla varmezonen pa ‘0’ (av).
> Varmezonen sténgs av.
> Hallen sténgs av efter 20 sekunder om alla varmezoner ar instéllda pa ‘0’ och inga andra
processer anvands.

Stanga av alla varmezoner
Flera vdrmezoner &r aktiva.
1. Tryck pa P&/Av-knappen for att stdnga av alla vdrmezoner.
> Ett pip hérs. Alla displayer ar avstangda. Héllen ar avstdngd.

Induktionszon med brozoner

Aktivera brovarmezonen

1. Tryck pa p&/av-knappen.

2. Tryck samtidigt pa vanster eller hoger sidas varmezonsknappar.
> “Broindikatorn” visas péa den bakre zonens display fér att visa att de tva vdrmezonerna &r

en bro.

3. Stéll in 6nskad varmeniva for brovarmezonen.

4. Andra brozonernas varmeniva senare genom att forst trycka pa sensorn for den framre
varmezonen.
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Avaktivera brovarmezonen
1. Tryck samtidigt pa vanster eller hdger sidas varmezonsknappar.
> “Broindikatorn” visas pd den vénstra bakre zonens display.

Barnspérr

Aktivera barnspéarren
1. Stang av och pa apparaten igen genom att trycka pa pa/av-knappen.
> Tryck sedan in sparrknappen i minst tre sekunder tills du hor ett pip.
Under nagra sekunder kommer vdrmezonsdisplayerna att visa ‘L’ . Barnspérren &r
aktiverad. Barnspérren ér tillgénglig nér pricken ovanfdr barnspérrknappen &r synlig.

[0} N, <"

@ Ly

Avaktivera barnspérren

1. Sténg av och pa apparaten igen genom att trycka pa p&/av-knappen.

2. Tryck sedan in spéarrknappen i minst tre sekunder tills du hor ett pip.
> Védrmezonens display visar “0”. Barnspérren &r avaktiverad.

Tips! Andra hillen till barnspérriage innan du rengér den. P4 s sétt kan du férhindra att
den inte slas pa av misstag.

Pauslédge

Aktivera pauslage
1. Tryck pa pausknappen tills du hér ett pip.
> Védrmezonens display visar "pausindikatorn”. Héllen &r nu i pauslédge.
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Avaktivera pauslage

1. Tryck pa pausknappen tills du hor ett pip.
> Indikatorn ovanfér pausknappen blinkar.

2. Tryck nagonstans pa skjutreglaget eller varmenivadisplayen.
> Aktiva instéllningar kan avlésas pa displayen.

Tillagningstimer/alarm

Stalla in tillagningstimern
1. V&lj 6nskad vérmezon och stéll in varmenivan.
2. Tryck pa timerdisplayen.
> Timerindikatorn fér den relevanta vdrmezonen blinkar.

3. Anvand skjutreglaget for att justera dnskad tid.
> Valj forst ett varde i den hogra displayen och vanta tills siffran inte l1angre blinkar och ett
tankestreck visas i den vénstra displayen. Stéll sedan in den vanstra displayen (om en
langre tid an 9 minuter ska stallas in).
> Den utvalda vdrmezonen stangs av automatiskt efter den instéllda tiden.

Stilla in timern
1. Tryck pa timerdisplayen.
> Se till att alla vdrmezoner ar avstangda.
2. Anvand skjutreglaget for att justera 6nskad tid.
> Valj forst ett varde i den hogra displayen och vanta tills siffran inte l1angre blinkar och ett
tankestreck visas i den véanstra displayen. Stéll sedan in den vanstra displayen (om en
langre tid an 9 minuter ska stéllas in).
>  Efter att den instéllda tiden har forflutit hérs ett alarm.
3. Tryck pa skjutreglaget for att stdnga av signalen.
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DRIFT

Autocook-funktion

Satta pa
1. Placera kokkaérlet mitt pa varmezonen.
2. Tryck pa pé/av-knappen.
> Ett enda pip hors.
3. Tryck pa den 6nskade varmezonsknappen.
>  Ett enda pip hérs. Indikatorn direkt under motsvarande display tédnds.
4. For fingret 6ver skjutreglaget for att stélla in 6nskad instélining. Hall skjutreglaget intryckt i
minst 3 sekunder pa 6nskad niva.
> Ett ‘A’ och vald vdrmeniva kommer omvéxlande att visas pé displayen.
Nér autotillagningsfunktionen &r klar véxlar vdrmezonen automatiskt éver till
vald nivd, som da visas permanent pa displayen.

Tabellen nedan visar virmenivéerna och motsvarande boost-tider.

Vdrmeniva Boost-tid (minuter:sekunder)
00:48
02:24
03:36
05:24
06:48
02:00
02:48
03:36

OO |IN|O|O|~ W=

Avstangning

1. Tryck pa displayen for relevant varmezon.

2. Valj en annan varmeniva med hjélp av skjutreglaget.
> Boost stdngs av automatiskt.

Aterstéllningsfunktion

Om apparaten har sténgts av oavsiktligt med p&/av-knappen kan alla instéllningar aterstéllas
med hjélp av aterstéliningsfunktionen.

1. Tryck inom 6 sekunder pa& pé/av-knappen.

2. Bekrafta for att fortsatta genom att trycka pa bekrafta-knappen.

& ASKO
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UNDERHALL

Rengéring

Daglig rengéring

e Aven om matspill inte kan brénna fast pa glaset, rekommenderar vi anda att du rengér hallen
omedelbart efter anvandning.

e Bast for daglig reng0ring ar en fuktig trasa med ett milt rengéringsmedel.

e Torka med hushallspapper eller en torr handduk.

Envisa flackar
o Aven svéra flackar kan tas bort med ett milt rengéringsmedel som till exempel diskmedel.
e Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med rengdéringsvinéger.
e Metallmérken (orsakade av att kokkérl har skjutits dver ytan) kan vara svara att fa bort.
Det finns specialprodukter for detta &ndamal.
e Anvand en glasskrapa for att ta bort matrester. Smalt plast och socker tas ocksa bast bort
med en glasskrapa.

Anvind aldrig slipande rengéringsmedel. | annat fall uppstéar repor dir smuts och
kalk kan samlas. Anvand aldrig ndgot vasst sdsom stalull eller skurmedel.
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FELSOKNING

Allmént

Om du upptacker en spricka i glasskivan (&ven om den ér liten), stdng av hallen omedelbart, ta
ur kontakten, stidng av (automat)sékringen i elskapet, eller om det &r en permanent anslutning,
andra omkopplaren for stromférsdrjningen till noll. Kontakta serviceavdelningen.

Felsékningstabell

Om apparaten inte fungerar ordentligt betyder det inte alltid att den &r defekt. Férsok forst att
sjalv hantera problemet genom att kontrollera de punkter som ndmns nedan, eller sék efter mer
information pa webbsidan "www.ASKO.com”.

Atgéird

Normal anvéandning.

Symptom Mojlig orsak

Detta &r en
standardinstalining.

Displayen tands nar héllen
aktiveras for forsta gangen.

Flékten kors i flera minuter Hallen svalnar.

efter att hallen sténgts av.

Normal anvéandning.

Detta &r normalt och
forsvinner nar hallen har
anvéants nagra ganger. Vadra
koket.

Vid hdga instéliningar &r detta
helt normalt for vissa kokkarl.
Varken kokkarl eller hall
kommer att ta skada.

En svag lukt mérks de forsta
gangerna hallen anvands.

Den nya apparaten varms
upp.

Kokkaérlen later under
matlagningen.

Detta orsakas av energin
som flédar fran hallen till
kastrullen.

Du har startat en varmezon,

[EN

men displayen visar "u

Kokkérlet du anvéander ar inte
lampligt for induktion eller
har en diameter p& mindre &n
12 cm.

Anvand ett 1ampligt kokkarl.

En varmezon slutar plétsligt
att fungera och du hér en
signal.

Den forinstallda tiden har
16pt ut.

Tryck pa skjutreglaget for att
sténga av signalen.

Hallen fungerar inte, och inget
visas pa skarmen.

Stromtillférsel saknas pa
grund av en defekt kabel eller
en felaktig anslutning.

Kontrollera sé&kringarna eller
den elektriska brytaren (om
det inte finns nagot uttag).

En sékring gér sa fort héllen
sétts pa.

Hallen har anslutits felaktigt.

Kontrollera elanslutningarna.

”N” visas pa den vanstra
bakre displayen. Pekreglagen
fungerar inte.

Brofunktionen &r aktiverad.

Avaktivera brofunktionen.
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FELSOKNING

Symptom

Méijlig orsak

Atgard

Ihallande pip och Er03 blinkar
pa displayen.

Kontrollpanelen ar smutsig
eller blot.

Rengér kontrollpanelen.

Felkod E5 och E6.

Defekt generator.

Kontakta serviceavdelningen.

Felkod E2.

Apparaten ar 6verhettad.

Apparaten har stangts av pa
grund av Overhettning. L&t den
svalna, och anvéand sedan en
lagre instéllning.

Felkod E3 blinkar pa
displayen.

Olampligt kokkarl som saknar
magnetiska egenskaper.

Anvand lamplig kastrull eller
stekpanna.

Felkod U400 och/eller
kontinuerlig ljudsignal.

Apparaten har anslutits
felaktigt och/eller s& ar
natspénningen for hég.

L&t byta ut din anslutning.

"Blixt”-symbol. Du har tryckt pa tva eller flera | Forsok inte att anvéanda mer
knappar samtidigt. an en knapp at gangen.
Felkod Er47. Kommunikationsfel Kontrollera att anslutningen till
mellan reglage och elnétet ar korrekt och fungerar
induktionsgenerator. ordentligt. Kontakta annars
serviceavdelningen.
Andra felkoder. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.

-9-

» Vid driftfel eller om felen / felmeddelanden inte férsvinner, ska hallen kopplas ifran
eln&tet under nagra minuter (ta bort sakringen eller stdng av huvudstrémbrytaren); anslut

sedan till elnatet igen och satt pa huvudstrombrytaren. Ring en servicetekniker om

problemet kvarstar.
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TEKNISKA DATA

Den har apparaten uppfyller alla relevanta CE-direktiv.

Halltyp HI16317M
Induktion X
Anslutning 220/240-50/60 Hz
Maximal varmeeffekt varmezoner och diametrar
. 2100 W/ (3000 W Boost)
Vanster fram
18 x 22 cm
Vanster bak 1600 W / (1850 W Boost)
18 x 22 cm
Vénster bro 3000 W/ 40 x22 cm
.. 1600 W / (1850 W Boost
Hoger bak 18 x 22 cr(n )
Hager fram 2100 W/ (3000 W Boost)
18 x22 cm
Hoger bro 3000 W /40 x 22 cm
Ladda
L1 3700 W
L2 3700 W
Total anslutningseffekt 7400/ 3700 W

Anvéand apparaten med 1 fas

Om heminstallationen inte ar I1&amplig for 32 A stromforbrukning, kan apparatens totala
effektkonsumtion begrénsas (effektbegransare) sa att effektkonsumtionen inte dverstiger 16
A (l&g instalining). | denna instéllning kan inte alla zoner anvéndas pa maximum, pa grund
av effektbegransningen. Apparaten kommer att pipa och displayen blinkar den instéllda
varmeeffekten nar den maximala effektkonsumtionen har uppnétts.

Instéllning

1. Nér apparaten ar avstangd kan du trycka och halla kvar barnsparrknappen.
>  Efter tre sekunder bérjar de underliggande symbolerna att lysa péa vdrmezonsdisplayerna.

2. Slapp barnsparrknappen och tryck pa tva valfria varmezonsdisplayer samtidigt.
> Aktuell instélld maximal effekt (7,4) visas pa timerns display.

3. Andra maximal total effekt fran 7,4 kW (32 A) till 3,7 kW (16 A) genom att trycka pa den
vanstra delen av skjutreglaget. Stall in vardet 7,4 genom att trycka pa den hdgra delen av
skjutreglaget.
> Instéllningen visas pé& timerfunktionsdisplayen.

4. Spara den nya instéllningen genom att trycka pa pa/av-knappen.

e Lamna instéliningsprocessen utan att spara nagra andringar genom att trycka pa
barnspéarrknappen.

e Andra instéllningen senare genom att upprepa processen.
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TEKNISKA DATA

Information enligt féreskrift (EU) 66/2014
Métt enligt EN60350-2

Modellidentifikation HI16317M
Typ av hall Induktionshall
Antal vdrmezoner och/eller omraden 4
Uppvéarmningsteknologi Induktions-
varmezoner och
varmeomraden

For runda varmezoner: diameter hos anvandbar yta per elektriskt uppvarmd - -
varmezon i cm

Energiférbrukning per varmezon eller omrade réknat per kg (ECeiektrisk hai) | Wh/ - -
kg

For ej runda varmezoner eller omraden: 1angd och bredd hos anvandbar yta 18,0 x 22,0 cm
per elektriskt uppvarmd varmezon eller omrade L/B i cm

Energiférbrukning per vdrmezon eller omrade raknat per kg (ECelektrisk nar) i Wh/ 179,58
kg

Tips for energieffektiv matlagning med héllar

e Anvand alltid kokkéarl med ratt storlek fér den mangd mat som du tillagar.

e Hall bara i s& mycket vatten att det precis tacker grénsakerna.

e Vilj ratt storlek pa zon/omrade for kokkarlet.

e Anvand alltid lock pa kokkarlen for att halla kvar varmen.

e Sank eller stang av varmezoner/omraden sa snart tillagningstemperatur eller -tillstand har
uppnatts.

e Anvand angkokare for att tillaga gronsaker. D& kan du lagga olika gronsaker i flera lager
ovanpa varandra och dnda bara anvénda en ring, eller anvand ett kokkérl med avdelare.

e Anvand tryckkokare for att tillaga baljvaxter och &ven skivor av kétt, hela ratter eller
stuvningar. Det snabbar pa tillagningsprocessen.

e Om du anvander en elektrisk héll, valj kokkarl med platt botten sa att kokkarlet har full
kontakt med ringen.
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MILJOASPEKTER

Kassering av emballage och héll

Ekologiskt hallbara material har anvants vid tillverkningen av denna apparat. Denna apparat ska
kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar dess livslangd ar slut. Myndigheterna kan ge dig information
om detta.

Emballaget &r atervinningsbart. Féljande material kan ha anvants:
e kartongpapper;

e polyetenfilm (PE);

e CFC-fritt polystyren (PS-hardskum).

Du bor kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med myndigheternas
foreskrifter.

Produkten &r markt med symbolen éverkryssad soptunna for att
paminna dig om skyldigheten att kassera elektriska hushallsapparater
separat. Detta betyder att apparaten inte far inga i normalt
hushallsavfall nér dess livslangd &r slut. Apparaten maste tas till en
sérskild lokal atervinningscentral for separat avfallshantering eller till en
aterforsaljare som tillhandahaller denna tjanst.

Separat insamling av hushallsapparater hjélper till att forhindra eventuell
negativ paverkan pa miljén och pa manniskors halsa till foljd av felaktig
kassering. Det sékerstéller att materialen som apparaten bestar av

kan atervinnas for att uppné vasentliga besparingar av energi och
ramaterial.

Férsdkran om 6verensstammelse

c E Vi intygar harmed att vara produkter uppfyller tillampliga europeiska direktiv, beslut och
férordningar, samt de krav som anges i refererade standarder.
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Apparatens identitetskort finns pa undersidan av apparaten.

Stick in apparatens identitetskort har.

Ha det kompletta typnumret till hands nér du tar kontakt med serviceavdelningen.

Adresser och telefonnummer till serviceorganisationen hittar du pa garantikortet.

el ASKO
I

780298 sv (11-18)
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