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INDUKCYJNA PLYTA KUCHENNA

Wstep

Ptyta indukcyjna zrobiona zostata z mysla o prawdziwych
amatorach gotowania. Gotowanie na indukcyjnej ptycie
kuchennej ma liczne zalety. Jest proste poniewaz ptyta sie
szybko rozgrzewa, mozna jg ustawic¢ rowniez na bardzo
niski poziom mocy grzewczej. Ustawienie jej na bardzo
wysoki poziom mocy grzewczej pozwala na szybkie
zagotowanie potraw. Gotowanie na ptycie jest bardzo
wygodne dzieki duzej przestrzeni pomiedzy polami
grzejnymi.

Pola grzejne mozna szczegotowo kontrolowac,
przekrecajac pokrettami. Szybki wybdr ustawienia
umozliwiajg wskazniki pozycji ustawien.

Gotowanie na ptycie indukcyjnej rézni sie od gotowania
na zwyktym polu grzejnym. Na ptycie indukcyjnej ciepto
powstaje w wyniku dziatania pola magnetycznego. Z
tego powodu na tej ptycie nie mozna uzywac wszystkich
naczyn. Wiecej informacji na ten temat znajda Paristwo w
rozdziale o naczyniach.

Dla optymalnego bezpieczenstwa indukcyjna ptyta
kuchenna wyposazona jest w kilka bezpiecznikéw
temperatury oraz wskaznik ciepta resztkowego, ktére
wskazuja, ze ptyta jest nagrzana.

W niniejszym podreczniku opisane jest optymalne
uzytkowanie indukcyjnej ptyty kuchennej. Znajduja sie w
nim rowniez dodatkowe informacije, ktére utatwig Panistwu
korzystanie z produktu oraz tabele gotowania i wskazdowki
do konserwaciji.

Przed uzytkowaniem urzadzenia nalezy zapoznaé
sie z tresciag niniejszego podrecznika, ktéry nalezy
przechowywac tak, aby byt zawsze pod reka.

Podrecznik stuzy rowniez jako materiat referencyjny dla
pracownikow serwisu. W zwigzku z tym nalezy wstawic
karte identyfikacyjng urzadzenia w przeznaczone miejsce
na ostatniej stronie podrecznika. Karta identyfikacyjna
zawiera wszystkie informacje dla pracownika serwisu, aby
maogt on pomoc Panstwu w razie potrzeby.

Zyczymy Panstwu duzo przyjemnoséci podczas gotowanial
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Opis

1. Pole grzejne przdd lewo

2.Pole grzejne tyt lewo

3.Pole grzejne tyt prawo

4.Pole grzejne przdd prawo

5. Pokretto ustawien mocy
grzewczej



BEZPIECZENSTWO

Na co nalezy zwracac
uwage

Podtaczenie i naprawa

Uzytkowanie

* Gotowanie indukcyjne jest bardzo bezpieczne. W ptyte
kuchenng wbudowano liczne urzadzenia zabezpieczajgce,
jak np. wskaznik ciepta resztkowego i ograniczenie czasu
gotowania. Mimo tego nalezy stosowac sie do wskazdwek
dotyczacych bezpieczenstwa i ostrzezen.

e TUrzadzenie moze zostac podtaczone tylko przez
upowaznionego i doswiadczonego fachowca. Pod zadnym
warunkiem nie nalezy otwiera¢ obudowy. Moze tego
dokonac jedynie upowazniony pracownik serwisu.

* Przed rozpoczeciem jakiejkolwiek naprawy urzadzenie
nalezy odtgczyc z sieci elektrycznej, wyciagajac wtyczke z
gniazda sieciowego, odkrecajgc automatyczne bezpieczniki
lub, w przypadku trwatego podtaczenia, ustawiajac
przetacznik energii elektrycznej na zero.

* Ptyty kuchennej nie nalezy uzytkowac w temperaturze
ponizej 5°C.

* Ptyta kuchenna przeznaczona jest do stosowania w
gospodarstwie domowym. Mozna jg uzytkowac jedynie w
celu przygotowania zywnosci.

* Podczas pierwszego zastosowania ptyty kuchennej czuc¢
bedzie ,zapach nowosci”, co jest zupetnie normalne. Po
doktadnym wywietrzeniu kuchni zapach szybko zginie.

« Ostrzegamy, ze czas nagrzewania sie ptyty na
najwyzszym stopniu mocy grzewczej jest bardzo krotki.
Ptyty na najwyzszym stopniu mocy grzewczej nie nalezy
pozostawiac¢ bez nadzoru.

* Uzytkujac ptyte, nalezy zapewnic¢ wystarczajace
wietrzenie. Wszystkie naturalne otwory wentylacyjne
powinny by¢ nieprzerwanie otwarte.

* Nie nalezy pozwoli¢, aby zawartos¢ naczynia wyparowata.
Ptyta jest co prawda zabezpieczona przed przegrzaniem,
lecz naczynia mimo tego sie nagrzewaja, przez co mogag
ulec uszkodzeniu. Gwarancja nie obejmuje szkody, nastatej
na skutek przegrzania sie pustych naczyn lub naczyn,
ktorych zawartosc sie wygotowata.

* Ptyty kuchennej nie nalezy uzytkowac jako powierzchni
do odktadania przedmiotdw.

« Zadbac nalezy, aby pomiedzy ptytg kuchenng i
zawartoscig szuflady, znajdujgcej sie pod ptyta, byta
kilkucentymetrowa odlegtosc.

* W szufladzie pod ptyta kuchenng nie nalezy
przechowywad przedmiotdéw/materiatow
zapalnych.
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Zadbac nalezy, aby przewody elektryczne urzadzen
kuchennych (np. robota kuchennego) nie dotykaty
goracego pola grzejnego.

Pola grzejne nagrzewaja sie podczas uzytkowania i po
uzytkowaniu pozostajg gorgce jeszcze przez pewien czas,
dlatego zaréwno w czasie uzytkowania ptyty kuchennej,
jak i bezposrednio po nim, dzieci nie powinny znajdowac
sie w poblizu ptyty kuchennej.

Ttuszcz i olej mogg sie zapali¢. Podczas gotowania nie
nalezy stac¢ zbyt blisko naczynia. Jezeli olej sie zapali,
ognia nie wolno gasi¢ woda. Ptonace naczynie nalezy jak
najszybciej przykry¢ pokrywka i wytaczyc pole grzejne.
Pod okapem kuchennym nigdy nie nalezy flambowac
jedzenia. Wysokie ptomienie moga spowodowac pozar
nawet, gdy wentylator jest wytgczony.

Powierzchnia ceramiczna jest wyjatkowo twarda, ale

nie jest niezniszczalna. Jezeli upadnie na nig np. szklana
solniczka lub kanciasty przedmiot, ptyta moze peknac.
Nie nalezy uzytkowac peknietej lub przetamanej ptyty.
Jezeli pojawi sie na niej pekniecie, nalezy jg natychmiast
wytgczyc, wyciggajac wtyczke z gniazda sieciowego,
unikajac w ten sposob porazenia pragdem. Do naprawy
nalezy wezwac pracownika upowaznionego serwisu
naprawczego.

Na pole grzejne nie nalezy odktadac¢ metalowych
przedmiotdw, np. blach do pieczenia, foremek do ciast,
pokrywek lub sztué¢cow, poniewaz moze to spowodowac
nieoczekiwane nagrzanie sie tych przedmiotow i
oparzenia.

Namagnetyzowane przedmioty, np. karty kredytowe

i ptatnicze, dyskietki itp., nalezy przechowywac z dala

od ptyty kuchennej. Osobom uzywajacym rozrusznik
miesnia sercowego zalecamy, aby przed uzytkowaniem
indukcyjnej ptyty kuchennej zasiegneli opinii u lekarza
kardiologa.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywac
aparatow do czyszczenia parg lub metoda wysokiego
cisnienia.

Urzadzenia nie powinny uzytkowac osoby (wtgcznie z
dzie¢mi) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
emocjonalnych lub psychicznych badz osoby bez
koniecznej wiedzy i doswiadczen, chyba ze pozostajg one
pod nadzorem doswiadczonej osoby, odpowiadajgcej za
ich bezpieczenstwo.

W zadnym przypadku nie wolno pozwalac dzieciom
bawic¢ sie z urzadzeniem. Dzieci nie powinny sie zbliza¢ do
urzadzenia bez nadzoru.

Natychmiast po zdjeciu naczynia z pola grzejnego



Kontrola temperatury

Ograniczenia czasu
gotowania

pole sie automatycznie wytgczy. Mimo tego nalezy sie
przyzwyczai¢ do recznego wytaczania ptyty indukcyjnej
po uzytkowaniu, aby nie mogta sie ona ponownie
samoczynnie wiaczyc.

* Nie nalezy zostawiac pustego naczynia na gorgcym,
wigczonym polu grzejnym. Pole grzejne jest
zabezpieczone i zostanie samoczynnie wytaczone. Mimo
tego istnieje niebezpieczenstwo oparzenia nagrzanym
naczyniem.

« Ptyta nie rozpozna obecnosci zbyt matego naczynia
(o $rednicy dna ponizej 12 cm), widelca lub noza. Jezeli
na polu grzejnym postawi sie zbyt mate naczynie,
wyswietlacz nadal bedzie pulsowac i ptyta sie nie wigczy.

* Urzadzeniem nie mozna sterowac za pomoca
oddzielnego przyrzadu do zdalnego sterowania lub
zewnetrznego urzadzenia do nastawiania czasu.

* Czujnik stale mierzy temperature roznych czesci ptyty
kuchennej. Kazde pole grzejne wyposazone jest w czujnik,
mierzacy temperature na dnie naczynia, zapobiegajac w
ten sposodb przegrzewaniu sie pustych naczyn (naczyn,
ktorych zawartosc¢ wyparowata). W razie zbyt wysokiej
temperatury, moc grzewcza zostaje automatycznie
obnizona.

« Ograniczenie czasu gotowania to funkcja gwarantujgca
bezpieczenstwo urzadzenia, uruchamiajaca sie w razie,
gdy zapomni sie o wytaczeniu ptyty kuchennej.

« Ograniczenia czasu gotowania zalezg od wybranej mocy
grzewczej przed automatycznym wytaczeniem i sg
nastepujgce:

Moc grzewcza | Pole grzejne automatycznie wytacza
sie po:

520 minutach

402 minutach

318 minutach

260 minutach

212 minutach

170 minutach

139 minutach

DI DN |W|IN|—

113 minutach

©
o

90 minutach

Funkcja ograniczenia czasu gotowania wytgcza pola grzejne
po uptywie czasu podanego w tabeli.
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Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Urzadzenie moze sie przegrzac, jezeli:

* naczynie nie przewodzi ciepta we witasciwy sposdb

* ttuszcz lub olej rozgrzewa sie do wysokich temperatur

* brak odpowiedniej cyrkulacji powietrza (patrz rozdziat
,Montaz”)

W przypadku przegrzania rozgrzane pole grzejne lub

wszystkie pola grzejne zareagujg na dwa mozliwe sposoby:

e urzadzenie troche obnizy temperature

« jesli obnizenie temperatury nie pomoze, urzadzenie
wytgczy sie, a na wyswietlaczu pojawi sie symbol E2.

Po ostudzeniu urzadzenia symbol E2 zniknie i ptyte mozna
ponownie witgczyc.

Aby uniknac¢ wtaczenia funkcji zabezpieczenia przed

przegrzaniem nalezy:

e uzywac naczyn dobrze przewodzacych ciepto

* rozgrzewac ttuszcz czy olej na nizszych mocach
grzewczych

* zapewnic¢ wystarczajace wietrzenie

Jesli mimo stosowania wymienionych Srodkdéw zaradczych,
aktywuje sie funkcja zabezpieczenia przed przegrzaniem,
nalezy zwrocic¢ sie do dziatu obstugi klienta lub wezwac
fachowca.



UZYTKOWANIE

Gotowanie indukcyjne

Bez strat energetycznych
uchwyty naczyn przy
gotowaniu indukcyjnym
zawsze pozostajg
chtodne.

Cewka (1) w ptycie
kuchennej (2) wytwarza
pole magnetyczne (3).
Gdy na cewce ustawione
zostanie naczynie z
metalowym dnem (4), w
dnie naczynia powstang
prady wirowe.

Gotowanie indukcyjne jest szybkie

* Beda Panstwo zaskoczeni szybkoscig gotowania
indukcyjnego. Zywnos¢ i ptyny na wyzszych stopniach
mocy bardzo szybko osiggajg moment zagotowania.
Naczyn nie nalezy pozostawiac bez kontroli,
zapobiegajgc w ten sposdb wykipieniu lub wygotowaniu
sie ich zawartosci.

Moc grzewcza dostosowuje sie do wielkosci naczynia

* Przy gotowaniu z indukcja uzytkowana jest jedynie ta
czesc pola grzejnego, na ktérej ustawione jest naczynie.
Jesli na duzej powierzchni pola ustawimy mate naczynie,
moc grzewcza pola grzejnego dostosuje sie do srednicy
naczynia. Moc bedzie odpowiednio nizsza, dlatego
bedzie trwato nieco dtuzej, by jedzenie na patelni
osiggneto moment wrzenia.

Uwaga

* Ziarenka piasku moga spowodowac trwate rysy na
powierzchni ptyty. Na powierzchniach do gotowania
nalezy stawiac jedynie naczynia o catkowicie czystym
dnie. Chcac naczynie przestawic¢ na inne pole grzejne,
nalezy je podniesc i przestawic, a nie przesuwac po
ptycie.

« Ptyty kuchennej nie nalezy uzytkowac jako blatu
roboczego. Podczas gotowania naczynia powinny byc¢
zawsze przykryte przykrywkami. Dzieki temu oszczedza
sie energie.

Indukcyjna ptyta kuchenna ogrzewa jedzenie za pomoca
pola magnetycznego. Gdy na ptycie kuchennej ustawione
zostanie naczynie z metalowym dnem, pole magnetyczne
spowoduje powstanie w dnie naczynia pradoéw wirowych,
powodujgcych nagrzewanie

naczynia.

Obstuga ptyty jest:

tatwa

Elektroniczne elementy sterujace sg doktadne i tatwe w
obstudze. Na najnizszym ustawieniu mocy pola mozna np.
stopi¢ w naczyniu czekolade lub ugotowac zywnosé, ktorg
inaczej trzeba by byto gotowac w kapieli wodnej.

(o]
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Naczynia

Szybka

Dzieki wysokim stopniom mocy grzewczej indukcyjnej
ptyty kuchennej zywnosc i ptyny szybko sie zagotowuja.
Na catkowite ugotowanie jedzenia potrzeba doktadnie tyle
czasu, jak w przypadku innych sposobdw gotowania.

Czysta

Czyszczenie ptyty kuchennej jest tatwe. Poniewaz pola
grzejne nie nagrzewajga sie bardziej od samych naczyn,
rozlane jedzenie nie przywiera i nie zapieka sie na
powierzchni ptyty.

Bezpieczna

Temperatura wytwarza sie w samym naczyniu, dlatego
szklana powierzchnia nie nagrzewa sie bardziej od samych
naczyn. Oznacza to, ze pole grzejne jest odpowiednio
mniej gorace niz pole grzejne pyty witroceramicznej
lub palnika gazowego. Po odstawieniu naczynia z pola
grzejnego pole bardzo szybko sie ochtodzi.

Naczynia do gotowania indukcyjnego
Gotowanie indukcyjne wymaga naczyn szczegolnej
jakosci.

A Uwaga

* Naczynia, wczesniej uzywane do gotowania na kuchence
gazowej, nie nadaja sie juz do gotowania na ptycie
indukcyjne;j.

« Uzywac nalezy jedynie naczyn odpowiednich do
gotowania na ptycie elektrycznej lub indukcyjnej z:
- grubym dnem (co najmniej 2,25 mm)
- ptaskim dnem.

* Najlepsze naczynia do gotowania indukcyjnego to
naczynia z oznaka »odpowiednie do indukcji«.

'9" Wskazéwka

Przydatnosc¢ naczynia mozna sprawdzi¢ samemu za
pomoca magnesu. Jezeli dno naczynia przycigga magnes,
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.



Odpowiednie naczynia

Nieodpowiednie naczynia

Specjalne naczynia ze stali
nierdzewnej

Naczynia gliniane

Naczynia z oznaka
»odpowiednie do indukcji«

Naczynia ze stali
nierdzewnej

Ciezkie garnki emaliowane

Naczynia porcelanowe

Emaliowane naczynia
zeliwne

Naczynia miedziane

Naczynia plastikowe

Naczynia aluminiowe

& Uwaga

Stosujgc emaliowane naczynia metalowe nalezy brac pod

uwage, ze:

¢ emalia moze sie odkruszyc¢ (oddzielic od metalowej
powierzchni), jezeli ptyta kuchenna zostanie nastawiona
na wysoki stopiert mocy grzewczej, kiedy naczynie jest

prawie puste

* dno naczynia moze sie odksztatci¢, np. przez
przegrzanie badz zastosowanie zbyt wysokiego stopnia

mocy grzewczej.

A Uwaga

Nie nalezy uzywac naczyn z nieréwnym dnem! Puste
w srodku lub wypukte dno moze ograniczac dziatanie
zabezpieczenia przed przegrzaniem, a w konsekwencji
ptyta kuchenna stanie sie zbyt gorgca. Moze to
spowodowac pekniecia szklanej powierzchni i topienie
sie dna naczynia. Gwarancja nie obejmuje szkody

spowodowanej stosowaniem nieodpowiednich naczyn czy

tez nastatej na skutek przegrzania sie pustych naczyn lub
naczyn, ktorych zawartosc sie wygotowata.

Najmniejsza $rednica naczynia

Srednica naczynia powinna wynosi¢ co najmniej 12 cm.
Chcac osiggnac jak najlepsze rezultaty, nalezy stosowac

naczynia o srednicy rownej srednicy pola grzejnego. Jezeli

naczynie jest zbyt mate, pole grzejne nie bedzie dziatato.

Naczynia do gotowania pod wysokim cisnieniem (tzw.

szybkowary)

Gotowanie indukcyjne jest najbardziej odpowiednie do
gotowania w tego rodzaju naczyniach. Pole grzejne
reaguje bardzo szybko, dlatego w naczyniu szybko
wytworzy sie odpowiednie cisnienie. Po wytgczeniu pola
grzejnego gotowanie od razu zostanie zakonczone.
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Witaczenie ptyty
kuchennej i ustawienie
mocy grzewczej

Funkcja gotowania
Easy Cook

Ustawienie P (Power
boost)

Indukcyjna ptyta kuchenna wyposazona jest we wskaznik
ciepta resztkowego, automatyczny ogranicznik czasu
gotowania, funkcje gotowania Easy Cook oraz blokade
zabezpieczajaca przed dzie¢mi. Na nastepnych stronach
przedstawiony jest sposob uzycia tych funkcji.

Witaczenie i ustawienie mocy grzewczej

* Na polu grzejnym postawic¢ naczynie.

« Ustawi¢ moc grzewczg, przekrecajgc pokrettem
wybranego pola grzejnego w prawo. Pola grzejne maja 9
stopni mocy grzewczej.

Wytaczenie
» Pole grzejne wytacza sie poprzez przekrecenie pokretta
do pozycji wyjsciowej.

Funkcja Easy Cook nadaje sie do szybkiego zagotowania

zywnosci i dalszego gotowania na nizszych stopniach

mocy grzewczej. Ptyta kuchenna samoczynnie obnizy

stopiert mocy grzewczej, aby zakonczyc¢ gotowanie.

* Ustawic¢ naczynie na polu grzejnym.

* Przekreci¢ pokrettem wybranego pola grzejnego w lewo
lub do korica w prawo.

* Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,A”.

« W ciggu 5 sekund nalezy ustawi¢ wybrang moc za
pomoca pokretta, w przeciwnym przypadku pole grzejne
wytaczy sie.

Po ustawieniu mocy grzewczej na wyswietlaczu
wymiennie pulsujg symbol ,A” i ustawiona moc grzewcza.
Po uptynieciu czasu gotowania pulsowanie ustanie, a
wyswietlacz pokazuje tylko ustawienie mocy grzewczej.

* Urzadzenie wytacza sie po przekreceniu pokretta na
pozycje O lub 9.

Ustawienia P nalezy uzywac wytacznie do zagotowania
wody. Jest ono zbyt wysokie do podgrzewania masta
lub mleka i absolutnie za wysokie do rozmrazania.
Poszczegdlne sposoby uzycia opisane sa w rozdziale
.Komfortowe gotowanie”.



Wskaznik ciepta
resztkowego

H

Zabezpieczenie przed
dzieémi

Pole grzejne, ktdre byto uzytkowane przez pewien czas
lub na wysokim stopniu mocy, pozostanie gorace jeszcze
kilka minut po wytaczeniu. Dopdki pole grzejne pozostanie
gorace, na wyswietlaczu bedzie widoczna litera H.

Ptyte kuchenng mozna zabezpieczy¢ przed dzie¢mi za
pomoca blokady. Funkcja ta uniemozliwia wtaczenie ptyty
kuchennej oraz zmiany ustawien dla poszczegodlnych pdl
grzejnych.

Wtaczenie blokady

* Blokade mozna uaktywnic tylko wtedy, kiedy wszystkie
pola grzejne sg wytgczone.

* Nalezy jednoczesnie przekreci¢ pokrettami lewych pol
grzejnych w lewo na symbol ,A” (pozostate pokretta
musza by¢ w pozycji ,zero”).

* Blokada jest aktywna, kiedy na wyswietlaczu pojawi sie
symbol ,L".

Wytaczenie blokady
* Blokade wytacza sie w ten sam sposob. Po wytaczeniu
blokady na wyswietlaczu pojawi sie ,0”.
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GOTOWANIE

Zdrowe gotowanie

Temperatura wrzenia réznych rodzajow oleju

Aby zapewnic jak najzdrowsze smazenie jedzenia,
Gorenje+ zaleca uzywanie odpowiedniego gatunku oleju,
stosownie do temperatury smazenia. Kazdy olej ma inng
temperature wrzenia, w ktorej wyzwalajg sie trujace
substancje. Ponizsza tabela podaje temperature wrzenia
dla roznych rodzajow olejow:

Olej Temperatura wrzenia w °C
Oliwa z oliwek extra virgin 160 °C
Masto 177 °C
Olej kokosowy 177 °C
Olej rzepakowy 204 °C
Oliwa z oliwek virgin 216 °C
Olej stonecznikowy 227 °C
Olej kukurydziany 232 °C
Olej arachidowy 232 °C
Olej ryzowy 255 °C
Oliwa z oliwek 242 °C

Ustawienia gotowania

Ustawienia gotowania sg zalezne od ilosci i struktury
zawartosci naczynia, dlatego ponizsza tabela powinna byc¢
traktowana jedynie orientacyjnie.

Ustawienie P i ustawienie 9 nalezy zastosowad, aby:

* zywnoscé i ptyny szybciej sie zagotowaty;

* na szybko zapiec lub zmniejszyc¢ objetosc zielonych
warzyw;

* szybko podgrzac oleje lub ttuszcze;

* W szybkowarze szybciej wytworzyto sie cisnienie.

Ustawienie 8 nalezy zastosowad, aby:
* zapiec mieso;

* usmazyc filety soli lub catg sole;

* usmazyc omlety;

* podsmazyc ugotowane ziemniaki;

e smazy¢ zywnosc w oleju.




Ustawienie 7 nalezy zastosowad, aby:
¢ usmazyc¢ grube nalesniki;

* usmazyc grube kotlety panierowane;
* usmazyc stonine (wytopi¢ smalec);

* usmazyc surowe ziemniaki;

* przygotowac tosty z bagietki;

* usmazyc¢ panierowang rybe.

Ustawienia 5 i 6 nalezy zastosowad, aby:

* ugotowac wiekszg ilos¢ zywnosci;

e rozmrozi¢ twardsze warzywa;

* usmazyc cienkie ptaty panierowanych kotletow.

Ustawienia 1-4 nalezy zastosowad, aby:
¢ na lekkim ogniu zagotowac zupy miesne;
¢ udusi¢ mieso;

* na lekkim ogniu zagotowac rozne rodzaje miesa;

* stopi¢ czekolade;
* stopic ser.
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KONSERWACJA

Czyszczenie

Wskazéwka
Przed rozpoczeciem czyszczenia mozna wiaczyc¢ blokade
zabezpieczenia przed dzie¢mi.

s,

.

Q" Codzienne czyszczenie

Mimo ze resztki jedzenia nie mogg sie zapiec na

ptycie, zalecane jest czyszczenie jej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

Do codziennego czyszczenia zaleca sie uzycie wilgotnej
Sciereczki oraz delikatnego $rodka czyszczacego.

Na koricu nalezy ptyte wytrze¢ do sucha recznikiem
papierowym lub sucha sciereczka kuchennym.

Wieksze zabrudzenia

Wieksze zabrudzenia mozna réwniez usungc¢ za pomocy
delikatnych srodkow czyszczacych takich jak np. ptyn
do mycia naczyn.

Zacieki po wodzie oraz kamien usuwa sie za pomocy
octu.

Zabrudzenia powstate na skutek przesuwania naczyn po
ptycie sg trudne do usuniecia. Wymagajg zastosowania
specjalnych srodkoéw czyszczacych.

Przypalone jedzenie, tak samo jak i stopiony plastik i
cukier, mozna usunac¢ za pomocg skrobaczki.

Uwagal!

Do czyszczenia kuchenki nie nalezy uzywac szorstkich
Srodkdw czystosci. Mogg one pozostawic rysy, w
ktdrych zbierajg sie brud i kamien kottowy.

Nie nalezy w zadnym wypadku uzywac ostrych
metalowych przedmiotow takich jak wetna stalowa lub
druciaki.



USUWANIE ZAKLOCEN

Informacje ogdlne

Tabela usuwania

Jezeli na szklanej powierzchni ptyty zauwazy sie pekniecie
(nawet bardzo mate), nalezy bezzwtocznie wytgczyc

ptyte kuchenng, wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka, odkreci¢
automatyczne bezpieczniki w szafce rozdzielczej lub, w
wypadku bezposredniego podtgczenia do sieci, przetacznik
sieciowy ustawi¢ na wartosci zero. Nalezy wezwac
upowazniony serwis naprawczy.

Jezeli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, nie oznacza

zaktécen to, ze jest ono zepsute. Zanim wezwie sie serwis naprawczy,
nalezy sprawdzic¢ nastepujace mozliwosci:
ZAKEOCENIE MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Po pierwszym witaczeniu
ptyty kuchennej na wyswie-
tlaczu ukaza sie symbole.

Standardowa procedura.

Normalne funkcjonowanie

Wentylator pozostaje
aktywny jeszcze przez kilka
minut po wytaczeniu ptyty
kuchennej.

Ptyta sie ochtadza.

Normalne funkcjonowanie.

Podczas pierwszego uzytko-
wania ptyty czuc delikatny
zapach.

Nowe urzadzenie sie nagrze-
wa.

To jest catkiem normalne

i zapach zniknie po kilku
uzytkowaniach ptyty. Kuchnie
nalezy przewietrzyc.

Wewnatrz ptyty stychac
tykanie.

Powoduje to ogranicznik wy-
dajnosci na przednich i tylnych
polach grzejnych. Tykanie po-
jawia sie rowniez na nizszych
ustawieniach mocy.

Normalne funkcjonowanie.

Naczynia podczas gotowania
wydajg dzwieki.

Hatas jest skutkiem przepty-
WU energii pomiedzy ptytg i
naczyniami.

Na wyzszych ustawieniach
jest to catkiemn normalne dla
niektorych rodzajow naczyn.
Nie uszkadza to ani ptyty, ani
naczyn.

Wi1aczone zostato pole
grzejne, a wyswietlacz wcigz
jeszcze pokazuje 4.

Uzywane naczynie nie jest
odpowiednie do gotowania in-
dukcyjnego lub jego srednica
jest mniejsza niz 12 cm.

Stosowac nalezy odpowied-
nie naczynia; patrz str. 11 12.

Ptyta kuchenna nie dziata i na
wyswietlaczu nie ukazuje sie
zaden symbol.

Przerwany doptyw energii
elektrycznej spowodowany
uszkodzonym kablem lub
wadliwym przytaczeniem.

Sprawdzi¢ nalezy instalacje
elektryczng (bezpieczniki i
miejsce podtaczenia, jezeli nie
ma wtyczki).

Od razu po wtaczeniu ptyty
kuchennej przepala sie bez-
piecznik.

Ptyta kuchenna jest Zle podita-
czona do sieci elektrycznej.

Sprawdzi¢ nalezy podtgcze-
nie ptyty do sieci elektrycz-
nej.
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ZAKEOCENIE

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Symbol zaktdcenia E2.

Ptyta sie przegrzata.

Nalezy odczekac, az ptyta
sie ochtodzi, a nastepnie
wigczyc nizszy stopiert mocy
grzewczej.

Symbol zaktdcenia E3

Uzywane naczynie nie jest
odpowiednie do gotowania
indukcyjnego.

Stosowac nalezy odpowied-
nie naczynia; patrz str. 111 12.

Symbol zaktocenia E4,
lub E9.

ES, E6 | Uszkodzony jest generator.

Nalezy wezwac upowazniony
serwis naprawczy.

Symbol zaktocenia H

Zbyt dtugo przytrzymany
zostat przycisk

Przycisku nie nalezy zbyt
dtugo przytrzymywac.

Symbol zaktocenia ll

Wigczona jest blokada zabez-
pieczenia przed dzie¢mi.

Patrz rozdziat
Zabezpieczenie przed dziec-
mi” na str. 14.

HALAS | JEGO PRZYCZYNY W CZASIE GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Hatas i dzwieki

Hatas wywotany
indukcja

Brzeczenie
przypominajgce
odgtos
transformatora

Wibracje i
trzeszczenie naczyn

Hatas wentylatora

Przyczyna

Technologia indukcyjna wykorzystuje
wiasciwosci niektdrych metali w polu
elektromagnetycznym. Wywotuje
ona tak zwane wirujgce prady, ktore
Wymuszajg oscylacje czasteczek.
Oscylacje (drgania) te sg przeksztat-
cane w energie cieplng. W zaleznosci
od rodzaju metalu moga temu towa-
rzyszy¢ niegtosne odgtosy.

Zdarza sie przy gotowaniu przy du-
zym poziomie mocy. Spowodowane
jest to iloscig energii przenoszonej

Z ptyty grzewczej na garnek lub
rondel.

Hatas ten pojawia sie w naczyniach
(garnkach lub rondlach) wykonanych
z réznych materiatow.

Prawidtowe dziatanie elektronicz-
nych elementoéw indukcyjnych wy-
maga kontroli temperatury. Dlatego
tez ptyta grzewcza jest wyposazona
w wentylator, ktéry pracuje z rézna
predkoscig w zaleznosci od stwier-
dzonej temperatury.

Rozwigzanie

Jest to normalne i nie wynika
z usterki.

Hatas ten zniknie lub zmniej-
szy sie, gdy zmniejszy sie
pOziom mMocy.

Wynika to z wibracji powsta-
jacych wzdtuz sasiadujacych
z soba powierzchni warstw
réznych materiatow. Hatas ten
zalezy od rodzaju naczy-

nia. Moze sie on zmienia¢ w
zaleznosci od ilosci i rodzaju
gotowanej zywnosci.

Jesli temperatura bedzie
pozostawac wysoka, wentyla-
tor moze pracowac nawet po
wytgczeniu ptyty grzewczej.




MONTAZ

Na co nalezy zwrdcié Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas montazu
uwage ptyty kuchennej

* Przytgcze elektryczne powinno by¢ wykonane zgodnie z
przepisami krajowymi i lokalnymi.

* Urzadzenie powinno byc¢ zawsze uziemione.

* Urzadzenie moze podtaczyc¢ do sieci elektrycznej
jedynie upowazniony do tego specjalista elektryk.

* W celu podtaczenia do sieci elektrycznej nalezy
zastosowac kabel, ktérego parametry sa zgodne z
obowigzujgcymi przepisami (np. typ HO7RR). Oplot
kabla powinien by¢ gumowy.

* Kabel przytaczeniowy powinien wisie¢ swobodnie i nie
powinien by¢ poprowadzony przez szuflade.

* Uszkodzony kabel przytgczeniowy moze zostac
wymieniony na nowy tylko przez producenta,
upowazniony serwis naprawczy lub inng upowazniong
osobe.

* W celu wykonania podtgczenia statego nalezy
sprawdzic¢, czy na przewodzie doprowadzajgcym lub
w instalacji umieszczony zostat wytacznik instalacyjny
lub inny aparat elektryczny zabezpieczajgcy obwodd,
np. wytgcznik roznicowo-pradowy, ktdrego styki
W momencie rozwarcia znajduja sie w odlegtosci
przynajmniej 3 mm od siebie.

« Blat roboczy, w ktérym zabudowana jest ptyta
kuchenna, powinien byc¢ catkowicie rowny i ptaski.

« Sciany i blat roboczy wokdt ptyty kuchennej powinny
by¢ odporne na goraco i temperatury do 85 °C. Chociaz
samo urzadzenie sie mocno nie nagrzewa, goraco od
rozgrzanych naczyn moze zmienic kolor lub ksztatt
sciany.

* Gwarancja nie sg objete szkody powstate na skutek
nieprawidtowego poditaczenia, montazu lub uzytkowania
ptyty.
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Odstepy

Zachowanie wystarczajgcych odstepdw ma kluczowe
znaczenie dla bezpiecznego uzytkowania ptyty kuchennej.
Nalezy zadbac¢ o zachowanie wystarczajgco duzych
odstepow.

okap kuchenny

element *
kuchenny
@ | min. 650 mm ®
min. 450 mm
fri. 40 mm min. 40 mm o
ptyta kuchenna $ciana

AUV

AR AN

Wymiary do montazu
Wymiary i wyciecia przedstawione zostaty na ponizszych
ilustracjach.




Wentylacja Elektronike urzadzenia nalezy odpowiednio chtodzic.
Urzadzenie sie automatycznie wytgczy, jesli nie bedzie
zapewniony odpowiedni przeptyw powietrza. W dolnej

czesci urzadzenie posiada szczeliny wentylacyjne. Poprzez
[} i 2 te szczeliny moze swobodnie przeptywac chtodne

powietrze. Szczeliny wentylacyjne znajduja sie rowniez w
przedniej czesci urzadzenia.

Szafka kuchenna z « W tylnej $ciance szafki, wzdtuz catej szerokosci szafki,
szuflada powinien znajdowac sie otwor wielkosci przynajmniej
140 mm. Natomiast w przedniej czesci szafki,
wzdtuz catej jej szerokosci, powinno byc¢ zachowane
przynajmniej 6 mm odstepu.

* Ptyte kuchenng nalezy wstawic tak, aby wentylator
znajdowat sie w jej dolnej czesci. Jezeli pod szafka
kuchenng znajduje sie szuflada, nie nalezy w nigj
przechowywac mniejszych przedmiotow badz papieru,
poniewaz wentylator mogtby je wciggnac do srodka, co
spowodowatoby uszkodzenie wentylatora lub catego
systemu chtodzgcego. W szufladzie tej nie nalezy
rowniez przechowywac folii aluminiowej i substancji lub
ptyndw zapalnych (np. aerozoli), poniewaz istnieje duze
niebezpieczenstwo wybuchu! Pomiedzy zawartoscig
szuflady i szczelinami wentylacyjnymi powinno byc¢
zachowane przynajmniej 20 mm odstepu.

?_r’ 7
<l Wt s
E M

ﬁmin. 20

1

i

ﬁ<=- & = ?E-@' max. 35°C

473197



L6lELY

Szafka kuchenna z « Pod ptytg kuchenng mozna umiescic¢ piekarniki typu

piekarnikiem EVP4., EVP2., wyposazone w urzadzenie wentylacyjne.
Przed montazem piekarnika nalezy usunac tylng scianke
szafki kuchennej. Oprdcz tego w przedniej czesci szafki,
wzdtuz catej jej szerokosci, powinno by¢ zachowane
przynajmniej 6 mm odstepu.

=>

| min. 20




Schemat podtaczenia Urzadzenie przeznaczone jest do podtgczenia
dwufazowego, ale moze zostac podtgczone rowniez na

380-415V 2N ~ / 50/60 Hz jedng faze.
@ @__ » Podtaczenie dwufazowe
Mostki tgczace nalezy umiesci¢ pomiedzy 415
—-@ @ przytgczem.
-@ @ - ¢ Podtaczenie jednofazowe
’_ Mostki tgczace nalezy umiesci¢ pomiedzy 4i5oraz1i2
L1 ¢ przytaczem.
L2
N Uwaga: Przewdd fazowy 3 nie posiada tadunku
@ elektrycznego.
220-240V ~ /50/60 Hz Do podtaczenia moga by¢é stosowane:
* kable podtgczeniowe gumowe typu HO5 RR-F 4x1,5 z
@ @-— z0tto-zielonym przewodem ochronnym.
* PVC izolowane kable podtaczeniowe typu HO5 VV-F
@ @ 4x1,5 z zotto-zielonym przewodem ochronnym lub inne
: @ kable o tych samych lub wyzszych parametrach.
L1 l—
N
©)
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Zabudowa

Nalezy sprawdzi¢, czy szafka kuchenna i wyciecie
odpowiadajg wymiarom i wymaganiom
wentylacyjnym.

Jezeli okaze sie to konieczne, obciete lub zeszlifowane
krawedzie drewnianych badz syntetycznych blatow
roboczych nalezy polakierowac, w ten sposdb pokrywajgc
szczeliny, aby w blacie roboczym nie gromadzita sie
wilgoc i zeby nie zaczat on nasigka¢ woda.

Ptyte kuchenng nalezy potozy¢ na blat kuchenny dnem do
gory.

Priklju¢ni kabel namestite na napravo v skladu z
zahtevami.

Kabel przytaczeniowy nalezy podtgczyc¢ do aparatu
zgodnie z wymogami.

Usunac¢ nalezy warstwe ochronng z nieprzepuszczalnej
tasmy i tasme naklei¢ w wycieciu listwy aluminiowe;j

na krawedzi ptyty witroceramicznej. Tasma nie nalezy
wyklejac¢ katoéw, lecz nalezy odciac¢ 4 oddzielne kawatki
tasmy tak, aby szczelnie jg mozna byto przyklei¢ w katach.

Ptyte nalezy odwrocic i zamocowac w wycietym otworze..

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ do gtownego przewodu
instalacyjnego. Stychac bedzie krotki sygnat dzwiekowy
i zaraz po nim wtacza sie wyswietlacze. Urzadzenie jest
gotowe do uzytkowania.

Nalezy sprawdzic¢, czy urzadzenie dziata tak, jak powinno.
Jezeli urzadzenie nie jest prawidtowo podtgczone/
przytgczone do sieci elektrycznej, w zaleznosci od rodzaju
zaktodcenia, stychacd bedzie sygnat dzwiekowy lub tez na
wyswietlaczach nie pojawi sie zaden symbol.



Dane techniczne

Urzadzenie jest zgodne z odpowiednimi dyrektywami CE.

Typ ptyty kuchennej SIVKS...
Indukcja X

Przytacze 230 V - 50 Hz
Najwyzsza moc pdl grzejnych

Przéd lewo 2,3 kW (@ 200)
Tyt lewo 1,4 kW (@ 160)
Tyt prawo 2,3 kW (& 200)
Przod prawo 1,4 kW (& 160)
Z przodu

Z tytu

Podtaczone obcigzenie

L1 3700 W

L2 3700 W
Podtaczone obcigzenie razem 7400 W
Rozmiary zabudowy

Szerokosc¢ i gtebokose urzadzenia 602 x 522 mm
\r/(\)/gsoc;ice)s;qc'ozabudowy od wierzchu blatu 49 mm
Szerokosc¢ i gtebokosc wyciecia 560 x 490 mm
Eca)jcrrzw:;ejszy odstep miedzy wycieciem i sciang 50 mm
lé\lceijar;w;|ejszy odstep miedzy wycieciem i tylnej 40 mm
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EKOLOGIA

Utylizacja opakowania i
urzadzenia

Przy produkcji niniejszego urzadzenia uzyte zostaty
materiaty trwate. Po wycofaniu z eksploatacji produkt
nalezy usunac¢ w sposodb odpowiedzialny. Aby uzyskac
wiecej informacji o stosownej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z wtasciwymi stuzbami.

Opakowanie urzadzenia nadaje sie do recyklingu.
Wykonane moze byc¢ z nastepujacych materiatow:

* tektura
» folia polietylenowa (PE)
» polistyren bez CFC (twarda pianka PS).

Te materiaty nalezy usunac¢ w sposob odpowiedzialny,
zgodnie z regulacjami rzadowymi.

Symbol przekreslonego kosza na smieci na produkcie
oznacza, ze sprzetu AGD nie mozna traktowac jako
zwyktego odpadu komunalnego. Produkt nalezy po
wycofaniu z eksploatacji wywiez¢ do odpowiedniego
punktu zbidrki lub oddac go do sklepu, jezeli Swiadczy
takie ustugi.






SIVK_MD_CL

Www.gorenje.com

Classico

Cooking with passion.
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