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VAS INDUKCNI PANEL

Uvod

Tento varny panel je urcen vsem, ktefi radi vari. Vareni
na indukénim panelu ma mnoho prednosti. Je snadné,
protoze varny panel reaguje rychle a mize byt nastaven
na velmi nizkou spotrebu elektrické energie. Protoze ale
také muze byt nastaven na vysoky prikon energie, mlze
uvést potraviny do varu velmi rychle. Dostatecny prostor
mezi varnymi zoénami zvysuje pohodli vareni.

Varné zony lze presné ovlddat otocnymi knofliky. Oznacenf
jednotlivych poloh vdm pomaha rychle vybrat spravné
nastaveni vareni.

Vareni na indukénim panelu je jiné, nez vareni na tradic¢nim
spotrebici. Pri indukénim ohfevu se pouziva magnetickeé
pole, které vytvafi teplo. Z toho vyplyva, ze nemUzete
pouzit jakékoli nadobi. Vice informaci o tom, jaké Ize
pouzit nddobi je uvedeno v samostatné casti této prirucky.

Pro dosazenf optimalni bezpecnosti je indukeni panel
vybaven nékolika tepelnymi ochranami a indikatorem
zbytkového tepla, ktery ukazuje, které varné zoény jsou
stale jesté horké.

Pro dosazeni optimalni bezpecnosti je indukeni panel
vybaven nékolika tepelnymi ochranami a indikatorem
zbytkového tepla, ktery ukazuje, které varné zoény jsou
stale jesté horké.

Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte tuto
prirucku a ulozte tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro
dalsi pouziti.

Tato prirucka obsahuje také informace pro servisni
techniky. Z tohoto dlivodu nalepte identifikaéni kartu
spotfebic¢e na misto k tomu uréené, na zadni strané
prirucky. |dentifikacni karta spotrebic¢e obsahuje vsechny
informace, které bude servisni technik potrebovat, aby
mohl splnit vase prani a odpovédét vase dotazy.

Varte s potésenim!
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Popis

1. Varna zdéna vpredu vievo
2.Varna zona vzadu vlevo
3.Varna zona vzadu vpravo
4.Varna zona vpredu vpravo
5. Knoflik pro nastaveni vykonu
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BEZPECNOST

Na co je tfeba davat
pozor

Zapojeni a opravy

PFi pouzivani

Indukéni vareni je mimoradné bezpecné. Panel ma
zabudovéna rlznd bezpecnostni zafizeni, jako je indikator
zbytkového tepla nebo omezovac doby vareni. Nicméné
je nékolik véci, na které byste méli dbat.

Tento spotrebic¢ smi pripojit pouze kvalifikovany elektrikar.
Nikdy neotevirejte pouzdro panelu. Pouzdro smi otevirat
pouze kvalifikovany elektrikar.

Pred zahdjenim jakychkoliv oprav, odpojte spotrebi¢ od
zdroje napajeni. Doporucujeme vytdhnout napajeci kabel
ze zasuvky, odpojit (automaticky) stykac¢ nebo, pokud

je napajeni pripojeno napevno, vypnout napajeni na
napajecim kabelu.

Tento spotrebic je urcen pro pouziti v domacnosti. Je
urc¢en pouze k pripravé jidel.

PFi prvnim pouziti panelu ucitite ,pach novoty“. Tento
pach je normalni. Pokud je kuchyr dobre vétrana,

tento pach brzy zmizi. Pamatujte si, Zze pokud je panel
pouzivany pri nastaveném vysokém vykonu, ¢as vareni
bude neuvéritelné kratky. Pokud pouzivate varnou zéonu s
nastavenym vysokym vykonem, nikdy nenechavejte panel
bez dozoru.

PFi pouzivani panelu zajistéte dostatecné vétrani. Nechte
vSechny bézné vétraci otvory otevrené.

Nenechte obsah kastrolu vyvarit. Panel sém je chrédnén
pred prehratim, ale kastrol by se mohl rozpalit a poskodit.
Zaruka nekryje jakékoliv $kody zpUlsobené vyvarenim
obsahu kastrolu.

Na varnou zéonu nic neodkladejte.

Zaijistéte, aby mezi panelem a obsahem zasuvky byla
mezera Siroka nékolik centimetrd.

V zasuvce pod panelem neskladujte nic horlavého.
Dbejte na to, aby se napajeci kabely elektrickych
spotrebicy, jako je napf. mixér, nemohly dotknout varné
zony.

PF pouzivani se varné zény zahrivaji a z0stavaji horké
jesté nejakou dobu po pouziti. Pri vareni a bezprostredné
po vareni nenechte déti priblizit se k panelu.

Prehraty tuk nebo olej mize vzplanout. Nestdjte prilis
blizko ke kastrolu. Pokud olej vzplane, nikdy se jej
nepokousejte hasit vodou. Kastrol okamzité zakryjte
poklickou a vypnéte varnou zonu.

Nikdy neflambujte potraviny pod digestori. Vysoké
plameny by mohly zpUsobit pozar i v pfipadé, Ze je
digestor vypnuta.



Bezpecna teplota

Horni keramicka deska je velmi pevna, ale ne nerozbitna.
Pokud na ni upustite kofenku nebo $pic¢aty nastroj, mize
prasknout. Pokud je panel poskozeny nebo praskly,
prestante jej pouzivat.

Inned vypnéte spotrebic, abyste zabranili Urazu
elektrickym proudem, vytadhnéte napajeni ze zasuvky a
zavolejte servisni oddélent.

Na varnou zéonu nikdy nepokladejte zadné kovoveé
predméty, jako jsou pekace, plechovky se susenkami,
poklicky od rendlikd nebo pribory. Mohly by se rychle
ohrat a zpUsobit popaleniny. NepribliZzujte se ke spotrebici
s predmeéty, které by se mohly zmagnetizovat (kreditni
karty, platebnf karty, diskety, atd.).

Kazdy, kdo pouziva kardiostimulator, by se mél, pred
pouzivanim indukéniho panelu, poradit se svym
kardiologem.

Panel nikdy necistéte tlakovym nebo parnim cisticem.

Z bezpecnostnich dlivodd nesmi tento spotfebic
obsluhovat osoby (veetné déti), které maji omezené
fyzickeé, smyslové nebo mentalni schopnosti, nedostatek
zkusenosti nebo znalosti, pokud tak necini pod dozorem a
podle pokynd, jak spotfebi¢ pouzivat, odpovédné osoby.
Jakmile sundate kastrol z panelu, varna zoéna se vypne.
Zvyknéte si vypinat varnou zénu ru¢né, abyste zabranili
nechténému vypinani varného panelu.

Nikdy nenechte prazdny kastrol stat na zapnuté

varné zoné. | kdyz je varna zéna chranéna a vypne se
automaticky, kastrol bude velmi horky. M{ze dojit k
poskozeni kastrolu.

Spotfebi¢ nerozpoznd maly predmeét, jako je maly kastrol
(pramér dna mensi nez 12 cm), vidlicka nebo ndz. Displej
bude dale blikat a panel se nezapne.

Spotrebi¢ neni urcen pro ovlddani externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladdanim.

Toto zafizeni neni ur¢eno k pouzivani osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo bez zakladnich zkusenosti a znalosti,
bez pritomnosti dohliZzejici osoby nebo bez radného
pouceni takovouto osobou, kterd prebird odpovednost za
jejich bezpecnost.

Nikdy nenechte déti hrat si s timto zafizenim. Nedovolte,
aby se déti pohybovaly bez dozoru v blizkosti zafizeni.

Senzor nepretrzité méri teplotu nékterych ¢asti panelu.
Kazda varna zdna je vybavena senzorem, ktery meéri
teplotu dna kastrolu, aby se zabranilo riziku prehrati
kastrolu v pripadé vyvareni jeho obsahu. Pokud se teplota

prilis zvysi, automaticky se snizi vykon.
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Omezovac doby vareni

*« Omezovac doby vareni je bezpecnostni funkce
kuchynského spotfebice. Za¢ne pracovat, kdyz
zapomenete vypnout varny panel.

* V zavislosti na zvoleném nastaveni bude doba vareni
omezena nasledujicim zpUsobem:

Nastaveni Varna zéna se automaticky vypne po:

1 520 minutach

402 minutach

318 minutach

260 minutach

170 minutéach

139 minutach

2
3
4
5 212 minutach
6
-
8

113 minutach

9, P 90 minutach

Ochrana proti prehrati

Po uplynuti ¢asu, ktery je uveden v tabulce, omezovac doby
vareni vypne varnou zénu.

K pfehfati spotrebice mlze dojit jestlize:

« kastrol rddné nevede teplo; zahriva se omastek nebo
olej pri nastaveném vysokém vykonu; je nedostatec¢na
cirkulace vzduchu (dalsi informace o ventilaci jsou
uvedeny v ¢asti této prirucky tykajici se montaze).

Pokud dojde k prehrati, prehratd varna zona nebo vsechny

varné zény budou reagovat jednim z nasledujicich zpGsobU:

* spotrebi¢ mirné snizi vykon;

« pokud to nepomUize, spotiebi¢ se vypne a na displejich se
zobrazi E2.

Po dostatecném ochlazeni spotfebice E2 zmizi a mdzete
znovu zapnout spotrebic.

Aktivaci ochrany proti prehrati mizete predejit nasledujicimi
opatrenimi:

* pouzivejte kastroly, které dobre vedou teplo;

* omastek a olej zahrivejte pri nizsim vykonu;

* zajistéte dostatecné vétrani.

Pokud se ochrana proti prehrati aktivuje znovu, i po prijeti
vys$e uvedenych opatreni, kontaktujte servisni oddéleni nebo
kvalifikovaného opravare.




POUZITI

Indukéni vareni

s

@

PFi indukeénim vareni
nedochazi ke ztraté tepla
a rukojeti kastrold jsou
chladné.

Civka (1) ve varném panelu
(2) vytvari magnetické
pole (3). Kdyz polozite
kastrol se zeleznym dnem
(4) na civku, do dna
kastrolu se indukuje proud.

Indukéni vafeni je rychlé

* Rychlosti indukéniho vafreni budete z pocatku
prekvapeni. Zvlasté pouzijete-li vyssi nastaveni, jidla
a tekutiny se za¢nou varit velmi rychle. Nejlepsi je
nenechavat kastroly bez dozoru, aby nepretekly nebo se
nevyvarily.

Nastaveni vykonu

« V pripadé indukéniho vareni je aktivni pouze ta ¢ast
varné zoény, na které stoji kastrol. Pokud pouzivate
kastrol s malym rozmérem dna, vykon se nastavi tak, aby
odpovidal prameéru dna kastrolu. Spotreba energie bude
proto nizsi a bude trvat déle, nez se jidlo v kastrolu zacne
varit.

Pozor

« Zrnka pisku mohou zpUsobit poskrabani, které nelze
odstranit. Na varny panel pokladejte pouze kastroly s
cistym dnem a vzdy je odebirejte zvednutim nahoru.

* Nepouzivejte varny panel jako pracovni stdl. Abyste
zabranili ztrdtam energie, vzdy méjte na kastrolu
pokli¢cku.

Spotrebic¢ vytvari magnetické pole. Umisténim kastrolu
se zeleznym dnem na varnou zonu se ve dné kastrolu
indukuje proud. Tento indukovany proud vytvari ve dné
kastrolu teplo.

Snadné

Elektronické ovladani je presné a snadno nastavitelné. Pri
nejnizsim nastaveni mizete napfiklad rozpustit cokolddu
primo v kastrolu nebo varit prisady, které byste normalné
ohrali v horke lazni.

Rychlé

Diky vysokému vykonu indukéniho varného panelu je
privedeni jidla do varu velmi rychlé. Provareni jidla trva
stejné dlouho jako u jinych typG vareni.

Cisté
Varny panel se snadno cisti. Skvrny od jidla se nemohou
pripalit, protoze varné zony se neohfivaji vice nez samotné

kastroly. IZI

473195



S6leLY

Kastroly

Bezpecné

Teplo se vytvari v samotném kastrolu. Sklenéna plocha se
neohriva vice nez kastrol. Znamena to, Ze varna zéna ma
ve srovnani se zonou keramického varného panelu nebo
plynového hofaku znacné nizsi teplotu. Jakmile kastrol
odeberete, varna zona se rychle ochladi.

Kastroly pro indukéni vareni
Indukeni vareni vyzaduje speciadlni kvalitu kastrolu.

A Pozor

« Kastroly, které jste pouzili pro vareni na plynovém varném
panelu, uz nejsou vhodné pro pouziti na indukénim
varném panelu.

* Pouzivejte pouze kastroly, které jsou vhodné pro
elektrické aindukeni vareni se:

- silnym dnem (minimalné 2,25 mm)
- plochym dnem.
* Nejlepsi jsou kastroly se znackou kvality ,indukeni trida“.

9 Tip

Pomoci magnetu mlzete sami zkontrolovat, zda jsou
kastroly vhodné. Kastrol je vhodny, jestlize je dno kastrolu
pritahovdano magnetem.

Vhodné Nevhodné

Specialni kastroly z nerezové | Kamenné nadobi
oceli

Indukeni trida Nerezova ocel

Odolné smaltované kastroly | Porcelan

Smaltované litinové kastroly |Med

Plast

Hlinik

A Pozor

Budte opatrni pfi pouzivani kastrolt ze smaltovaného

ocelového plechu:

* jestlize zapnete varny panel pri vysokém nastaveni, kdyz
je kastrol (pfrilis) suchy, smalt se mdze odlupovat (smalt
se uvolnuje z oceli);

« dno kastrolu se mUze zkroutit - napriklad nasledkem
prehrati nebo pouziti prilis vysokého vykonu.

A Pozor

Nikdy nepouzivejte kastroly s deformovanym dnem.
Dutina nebo prohnuté dno mize mit vliv na ochranu proti
prehrivani, takze spotrebic bude velmi horky.



MUze to vést k prasknuti sklenéné desky a roztaveni dna
kastrolu. Poskozeni vzniklé z ddvodu pouziti nevhodnych
kastrold nebo z vyvareni je vylouc¢eno ze zaruky.

Minimalni primér kastrolu

Prdmér kastrolu musi byt alespon 12 cm. Nejlepsich
vysledkl dosahnete pouzitim kastrolu se stejnym
pramérem jako ma varna zéna. Pokud je prdmér dna
kastrolu pfilis maly, varna zéna nebude fungovat.

Tlakové hrnce

Indukeni vareni je velmi vhodné pro vareni v tlakovych
hrncich. Varna zdéna reaguje velmi rychle, takze se tlakovy
hrnec rychle natlakuje. Jakmile varnou zéonu vypnete,
vareni se okamzité zastavi.
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Zapnuti varného panelu
a nastaveni vykonu

Funkce Easy Cook

P (power boost -
zvyseni vykonu)
nastaveni

Indukeni panel je vybaven indikatorem zbytkoveého tepla,
automatickym omezovacem casu vareni, funkci Easy Cook
a détskou pojistkou. Na této a nasledujicich strankach je
popPsano, jak pouzivat tyto funkce.

Zapnuti a nastaveni vykonu

» Polozte kastrol na varnou zénu.

* Pozadovany vykon nastavte otoc¢enim knofliku, ktery
prislusi varné zéné, doprava. Varnou zénu lze nastavit na 9
drovni.

Vypnuti
* Varnou zénu vypnete otocenim prislusného knofliku zpét
do vychozi polohy.

Funkce Easy Cook uvede jidlo rychle do varu a poté
pokracuje ve vareni pfi nizsim vykonu. Pro dokoncenf
vareni se varny panel automaticky prepne na nizsi vykon.
» Polozte kastrol na varnou zénu.
* Knoflik pro prislusnou zonu otocte proti sméru hodin az
na doraz.
* Na displeji se zobrazi ,A".
* Oto¢nym knoflikem nastavte pozadovanou teplotu do 5
sekund.
Pokud teplotu nenastavite, varna zona se vypne.

Po nastaveni teploty se na displeji bude stridavé
zobrazovat ,A" a nastavena teplota. Poté, co ubéhne ¢cas
vareni, prepinani zobrazeni skon¢i a na displeji se bude
zobrazovat pouze nastavena teplota.

» Vareni vypnéte otocenim knofliku zpét na O nebo dale na
9.

Pokud chcete uvést do varu vodu, zapnéte varny panel

a nastavte na P. Toto nastaveni je pfilis vysoké pro
rozpousténi masla nebo ohrivani mléka. Téz se neda pouzit
pro rozmrazovani. Zpdsoby vafeni jsou popsany v tabulce
v kapitole ,PohodIné vareni®.



Indikator zbytkového
tepla

H

Détska pojistka

Po intenzivnim pouzivani zGstava varna zéna jesté nékolik
minut horka. Po tuto dobu se na displeji zobrazuje H.

Varny panel mdzete zajistit détskou pojistkou. Pokud je
nastavena tato pojistka, nelze varny panel zapnout a nelze
ménit nastaveni varnych zoén.

Aktivace Détského zamku

« Détsky zadmek Ize aktivovat, pokud jsou vsechny varné
zony vypnuty.

¢ Soucasné otacejte dvéma knofliky na levé strané varné
zony do polohy »A« (ostatni knofliky by mély byt v
zakladni poloze, tj. »O«).

* na displeji se objevi »L«, coz znamena, ze détsky zamek
byl aktivovan.

Vypnuti détské pojistky
* Stejnym zplsobem lze détskou pojistku vypnout.
* Po vypnuti détské pojistky se na displeji zobrazi ,0".
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VARENI

Zdravé vareni Bod prepaleni rliznych druhl oleje
Abyste varili jidlo co nejzdravéjsi, Gorenje+ doporucuje
pouzivat takovy druh oleje, ktery odpovida teploté
smazeni. Kazdy olej ma rdznou teplotu prepaleni, pfi
kterém se uvolnuji jedovaté plyny. Nize uvedena tabulka
obsahuje hodnoty bodu prepéleni pro rizné oleje.

Olej Teplota, pfi které za¢ne
olej kouf¥it, °C

Olivovy olej Extra virgin 160 °C

Maslo 177 °C

Kokosovy olej 177 °C

Kanalovy olej 204 °C

Olivovy olej Virgin 216 °C

Slunec¢nicovy olej 227 °C

Kukuri¢ny olej 232 °C

Burakovy olej 232 °C

RyZovy olej 255 °C

Olivovy olej 242 °C

Nastaveni vareni ProtoZe nastaveni zavisi na mnozstvi a slozeni obsahu

kastrolu, hodnoty v nize uvedené tabulce je nutné chapat
pouze nezdvazne.

Pouziti nastaveni P a 9 na:

» rychlé uvedeni jidla nebo kapaliny do varuy;
« L vyduseni” zeleniny;

* zahrati oleje a tuku;

* natlakovani tlakového hrnce.

Pouzijte nastaveni 8 pro:

* prudké opeceni masa;

* peceni platysovych ryb;

* smazeni omelet;

* peceni varenych brambor;
* smazeni jidel.

Pouzijte nastaveni 7 pro:

* smazeni tlustych omelet;

« smazeni tlustych platkd obalovaného masa;
* smazeni slaniny (tu¢né);

* peceni syrovych brambor;

« smazeni platkd chleba na masle;

* smazeni obalované ryby.



Pouzijte nastaveni 6 a 5 pro:

« smazeni tenkych platkd obalovaného masa;

kompletni vareni jidel ve velkych davkach;
rozmrazeni tvrdé zeleniny;

Pouzijte nastaveni 1 az 4 pro:

pomalé vareni vyvaru;
duseni masa;

pomalé vareni zeleniny;
rozpousténi cokolady;
rozpousténi syru.
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Tip
Pred cisténim varného panelu nastavte détskou pojistku.

s,

.

Q" Denni ¢igténi

| kdyZ se skvrny z jidla nemohou na sklo pripalit,
doporucujeme vam cistit varny panel ihned po pouziti.
Nejlepsi zplsob cisténi je pouziti vihkého hadfiku s
jemnym cisticim prostredkem.

Vysuste papirovou utérkou nebo suchou latkovou
utérkou.

Odolné skvrny

Odolné skvrny mizete také odstranit jemnym cisticim
prostredkem.

Odstrante skvrny po zaschlé vodé a vodni kdmen octem.
Stopy po kovu (zplsobené posouvanim kastrold) nejsou
snadno odstranitelné. Jsou k dispozici specidlni ¢istici
prostredky.

K odstranéni skvrn od jidel pouzijte stérku. Roztaveny
plast a cukr Ize také odstranit stérkou.

Nikdy nepouzivejte

Nikdy nepouzivejte brusné pasty. Zanechavaji skrabance,
ve kterych se drzi necistoty a vodni kdmen.

Nikdy nepouzivejte nic ostrého, jako jsou draténky nebo
vytéraky.



RESENI POTIZi

Obecné

Odstranovani poruch

Jestlize si vSimnete trhliny ve sklenéné plose (jakkoli
malé), ihned vypnéte a vypojte varny panel, vypnéte
(automaticke) stykace v elektromérové skfini nebo v
pfipadé trvalého pripojeni vypnéte privod napajeni.

Kontaktujte servisni oddélent.

Jestlize spotrebi¢ nefunguje tak, jak ma, nemusi to vzdy
znamenat, ze doslo k poruse. Nejprve se pokuste sami
vyporadat s problémem kontrolou bodd v nize uvedené

tabulce.

PFiznak

Mozna pfFi¢ina

Reseni

Po prvnim zapnutim
varného panelu se na
displeji zobrazi symboly.

Jedna se o standardni
postup nastaveni.

Normalni provoz.

Ventiladtor bézi nekolik
minut po vypnuti varného
panelu.

Varny panel se chladi.

Normalni provoz.

PFi prvnim pouziti varného

panelu je citit slaby zapach.

Novy spotrebic¢ se vypaluje.

Tento stav je normalni

a zmizi pfi opakovaném
pouzivani varného panelu.
Vyveétrejte kuchyn.

Ve varném panelu je slyset
tikani.

Tikéni je zplsobeno
omezovacem vykonu v
predni a zadni zoné. Tikani
se mlze také objevit pfi
nastaveni nizsiho vykonu.

Normalni provoz.

Kastroly pri vareni
zpUsobuji hluk.

Kastroly pfi vareni
zpUsobuji hluk.

PFi vysokém nastaveni
je tento jev normalni pro
nékteré druhy kastrold.
Nedojde k poskozeni
ani kastrold ani varného
panelu.

Po zapnuti varné zény se
na displeji zobrazuje E

Kastrol, ktery pouzivate,
neni vhodny pro indukeni
vareni nebo primér jeho
dna je mensi nez 12 cm.

Pouzijte vhodny kastrol (viz
strana 11 a 12).

Varny panel nefunguje a na
displeji neni nic zobrazeno.

Vypadlo napajeni
elektrickym proudem.
Dlvodem muze byt vadny

kabel nebo vadné zapojeni.

Zkontrolujte pojistky nebo
vypinac napajeni (jestlize
neni pouzit kabel se
zastrckou).

Po zapnuti varného panelu
se prepali pojistka.

Varny panel je chybné
zapojeny.

Zkontrolujte zapojeni
napajeni.

Chybovy kod E2.

Varny panel je prehraty.

Nechte varny panel
vychladnout a poté jej
nastavte na nizsi vykon.
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PFfiznak

Mozna pFicina

Reseni

Chybovy kod E3

pro indukéni vareni.

Pouzity kastrol neni vhodny

Pouzijte vhodny kastrol (viz
strana 11 a 12).

nebo E9.

Chybové kody E4, ES, E6

Vadny generator.

Kontaktujte servisni
oddéleni.

Chybovy kod

Drzeli jste tlacitko pfilis
dlouho.

Nedrzte tlacitko pfilis
dlouho.

Chybovy kod Hl

Détska pojistka je zapnuta.

Viz ,Détska pojistka“ na
strané 14.

HLUK BEHEM INDUKCNIHO VARENI A JEHO PRICINY

Sumy a zvuky

Provozni Sum
vytvareny indukci

Bzuceni podobajici
se zvuku
transformatoru

Vibrace a praskot
varného nadobi

Hluk ventilatoru

PFicina

Indukéni technologie je

zalozena na vlastnostech
nékterych kovl vystavenych
elektromagnetickému ucinku. Ten
ma za nasledek vznik takzvanych
vifivych proudd, které nuti
molekuly k tomu, aby kmitaly.
Kmity (vibrace) se prevadeji na
teplo. To mdze zpdsobit tichy
Sum podle typu kovu.

Dochazi k nému pri vareni na
vysoké urovni vykonu. Ddvodem
je mnozstvi energie prenasené

z varné desky do hrnce nebo
panve.

Tento zvuk se objevuje u varného
nadobi (hrncd nebo panvi)
vyrobenych z rdznych materiald.

Spravna funkce indukénich
elektronickych dild vyzaduje
regulaci teploty. Varna deska je
proto vybavena ventilatorem,
ktery se spousti rdznou rychlosti
podle detekované teploty.

Reseni
Je to normalni a nejedna se o
zadnou chybnou funkci.

Tento zvuk zmizi nebo zeslabne,
jakmile snizite Uroven vykonu.

ZpUsobuiji ho vibrace v
priléhajicich plochach
skladajicich se z vrstev z rlznych
materiald. Tento zvuk zavisi na
varném nadobi. Mlze se ménit
podle mnozstvi a typu varené
potraviny.

Ventiladtor méze zUstat v chodu
i po vypnuti varné desky, jestlize
teplota bude stale prilis vysoka.




MONTAZ

Cemu byste méli
vénovat pozornost

Bezpecnostni pokyny pro montaz

)

Zapojeni musi vyhovovat narodnim a mistnim
predpisdm.

Spotfebi¢ musi byt vzdy uzemnén.

Tento spotrebi¢ smi zapojit pouze kvalifikovany
elektrikar.

Pro zapojeni pouzijte pouze schvaleny kabel (napf. typ
HO7RR), ktery odpovida predpisim. Vnéjsi vrstva kabelu
musi byt gumova. Pripojovaci kabel musi viset volné a
nelze jej protahovat zdsuvkou pod varnym panelem.
Jestlize chcete pouzit pevné zapojeni, ujistéte se, ze

je do privodniho vedeni umistén vicepolovy spinac s
mezerou mezi kontakty alespon 3 mm.

Deska, do které je varny panel vestavén, musi byt
plocha.

Stény a deska obklopujici spotrebic¢ museji byt odolné
vUc¢i teploté alespon do 85 °C. | kdyz se samotny
spotrebi¢ neohfiva, zar horkého kastrolu by mohl
odbarvit nebo deformovat sténu. Poskozeni zplsobené
nespravnym zapojenim, montazi nebo pouzivanim neni
pokryto zarukou.

Je-li poskozen pripojovaci kabel, mdze jej vyménit

jen vyrobce, servisni organizace vyrobce nebo osoba
prislusnym zpdsobem kvalifikovana, aby se zabranilo
vzniku nebezpecnych situaci.

Volny prostor

Pro bezpecéné pouzivani varného panelu je nezbytny volny
prostor okolo panelu. Zkontrolujte, ze je volny prostor
okolo varného panelu dostatecny.
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Rozmeéry pro montdz
Vsechny rozmeéry a odsazeni jsou uvedeny na nasledujicich
obrazcich.

-~ -~
~ zepredu




Ventilace Elektronika ve spotrebic¢i vyzaduje chlazeni. Spotrebic
se automaticky vypne, pokud neni dostatec¢na cirkulace
vzduchu. Na spodnf strané spotrebice jsou ventilacni
otvory. Je nutné, aby tyto otvory mohly nasavat Cerstvy
[} i B vzduch. Na spodni a predni strané spotfebice jsou otvory
pro vyfoukavani vzduchu.

Spodni kuchynska « Za skrinkou musi byt po celé délce mezera od zdi

skfinka se zasuvkou alespon 140 mm. Navic musi byt na predni strané
mezera alespon 6 mm po celé délce skrinky.

« Varny panel je na spodni strané vybaven ventildtorem.

Pokud je pod varnym panelem zasuvka v kuchynské
skrifice, nesmi byt v této zasuvce ulozeny malé
predméty nebo papir. mohlo by dojit k nasati do
ventildtoru a tim k poskozeni ventildtoru nebo celého
chladiciho systému. V takovych zasuvkach nebo pobliz
varného panelu nesmi byt ukladany hlinikové folie,
hoflavée latky nebo kapaliny. Nebezpeci vybuchu! Mezi
nasavacimi otvory ventiladtoru a obsahem zasuvky musi
byt mezera alespon 20 mm.
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Spodni kuchynska
skfinka s troubou.

= =
Vi
U
ﬁemin. 20

* Montaz trouby pod indukéni varny panel je mozna
u typl trouby EVP4.., EVP2., které jsou vybaveny
chladicim ventilatorem. Pred instalaci trouby byste méli
demontovat zadni sténu kuchynskeé skrinky. Na predni
strané by dale mél byt po celé Sifce skrinky minimaini
volny prostor 6 mm.




Schéma
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Spotrebic¢ je urcen pro dvoufazové pripojeni; také vsak
muze byt pfipojen k jedné fazi.

« Dvoufazové pripojeni
Nainstalujte propojovaci konektory na koncovky / svorky
4 ab.

* Jednofazové pripojeni
Nainstalujte propojovaci konektory na koncovky / svorky
4 a5 akoncovky / svorky 1a 2.

Poznamka: Pripojeni 3 je volné.

Na takové pfipojeni pouzijte:

*« Gumoveého spojovaciho kabelu typu HO5 RR-F 4x1.5 se
zluto-zelenym ochranny vodic;

* PVC izolovaného spojovaciho kabelu typu HO5 VV-F
4x1.5 se zluto-zeleném ochrannym vodic¢em, nebo jiny
srovnatelnym nebo kvalitnéjsim kabelem.
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Vestavba

Zkontrolujte, Zze skfinka a vyrez spliuji pozadavky na
rozmeéry a ventilaci.

Aby se do pracovni desky nedostavala vihkost, pripadné
impregnujte
fezy drevéné nebo drevotriskové desky tésnicim lakem.

Polozte varny panel dnem vzhdru na pracovni desku.

Namontujte kabel napajeni ke spotrebici podle pozadavku.

Odstrante ochrannou vrstvu z tésnici pasky a vlozte pasku
do drazky v hlinikovém profilu na hrané sklenéné desky.
Nelepte tésnici pasku pres rohy. Odstrihnéete z ni 4 kusy
pro dobré utésnéni rohd.

Otocte varny panel zpét dnem doll a polozte jej do
vyfezu.

Obrnite kuhalno plosc¢o in jo vstavite v izrez.

Pripojte spotrebic¢ k napajeni. Ozve se kratké pipnuti
a vsechny displeje se na chvilku rozsviti. Spotrebic je
pripraven k pouziti.

Zkontrolujte, zda funguje spravné. Pokud nebyl spotfebic
radné zapojen, v zavislosti na tom, k jaké chybé doslo, bud
se neozve pipnuti nebo se nerozsviti displeje.



Technické podrobnosti

Tento spotrebic plni pozadavky prislusnych smérnic ES.

Typ varného panelu SIVKEG...
Indukce X
Zapojeni 230 V - 50 Hz

Max.prikon varnych zén

panelu

Predni leva 2,3 kW (@ 200)
Zadni leva 1,4 kW (@ 160)
Zadni prava 2,3 kW (@ 200)
Predni prava 1,4 kW (& 160)
Predni

Zadni

Pripojeny vykon

L1 3700 W

L2 3700 W
Celkem pripojeny vykon 7400 W
Rozmeéry pro vestavéni

Sitka x hloubka spotrebice 602 x 522 mm
;)/;'/ié\fsstogvgr?irm’ strany panelu k pracovni desce 49 mm

Sitka x hloubka vyfezu 560 x 490 mm
E;:gjg vzdalenost vyrezu od stény za 50 mm
Minimalni vzdalenost vyfezu od stény vedle 40 mm
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OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Likvidace obalu a
spotrebice

PFi vyrobée tohoto spotfebice byly pouzity trvanlivé
materidly. Po konci zivotnosti tohoto spotrebice

jej zlikvidujte odpovédnym zplsobem. Zjistéte siu
prislusnych Ufadd, jak to provést.

Obal spotfebice je recyklovatelny. Na obal mohly byt
pouzity nasledujici materidly:

* |lepenka;
* polyetylénova folie (PE);
* polystyrén neobsahujici CFC (tvrda péna PS).

Likvidujte tyto materidly odpovédne a v souladu s
predpisy.

Na pripomenuti toho, Zze je nutné tridit odpad z domacich
spotfebicu, je vyrobek oznacen symbolem s preskrtnutou
popelnici. To znamena, Zze po skoncenf zivotnosti vyrobku
nesmi byt tento likvidovan jako domovni odpad. Musi

byt odevzdan do sbérného dvora pro tridény sbér nebo
vracen prodejci této techniky.

Tridéna likvidace doméacich spotfebicd brani negativnim
dopadim na zivotni prostredi a zdravi vyplyvajicich z
nevhodné likvidace a umoznuje recyklovat materialy, ze
kterych je spotrebi¢ vyroben. To pfindsi vyznamné Uspory
energie a prirodnich zdroju.
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Classico

Cooking with passion.
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