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Agradecemos sua
confianca ao adquirir um aparelho da
nossa marca.

Para facilitar a utilizacdo do seu novo
produto, redigimos este manual com

instrucdes detalhadas que o ajudardo
a se familiarizar rapidamente com seu
equipamento.

Certifigue-se de ter recebido um
aparelho em perfeito estado. Se
encontrar danos ocorridos durante
o transporte, entre em contato

com o revendedor onde adqguiriu o
produto ou com o depdsito regional
que o forneceu. O contato pode

ser encontrado na nota fiscal ou no
recibo de entrega.

As instrucdes de uso também estdo
disponiveis em nosso website:

www.gorenje.com.br

e Informacao importante
_9- Dica, nota
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INSTRUCOES DE SEGURA-
NCA IMPORTANTES

LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUCOES E GUARDE ESTE
MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

Este aparelho ndo se destina a utilizacdo por pessoas
(inclusive criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes
referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a
supervisao de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para
assegurar gue elas nao estejam brincando com o aparelho.

ATENCAO: O aparelho e seus componentes e acessdrios
podem ficar extremamente quentes durante o uso. Tenha
cuidado para ndo tocar nas resisténcias. As criancas
menores de 8 anos devem estar constantemente sob
supervisao.

Perigo de incéndio: ndo deixe objetos sobre as superficies
de cozimento.

CUIDADO: O processo de cozimento deve ser sempre
supervisionado. Mesmo um processo de cozimento de curta
duracao deve ser supervisionado continuamente.

ATENCAOQO: As frituras com gordura e dleo podem

ser perigosas e provocar incéndio se ficarem sem
monitoramento durante o processo de cozimento. NUNCA
tente apagar o fogo com agua, mas desligue o aparelho e,
em seguida, tente abafar as chamas com uma tampa ou um
pano umido.



ATENCAO: Se a superficie apresentar rachaduras, desligue
0 aparelho para prevenir choques elétricos.

Desligue todas as zonas de cozimento com seus controles
correspondentes e retire o fusivel ou desligue o disjuntor
principal de modo que o aparelho esteja totalmente isolado
da rede eléctrica.

Um dispositivo para desconexao deve ser incorporado
a instalacao elétrica fixa de acordo com as normas de
instalacao elétrica vigentes.

N&o apoie objetos como facas, garfos, colheres ou tampas
sobre a zona de cozimento por inducédo, pois eles podem ficar
extremamente quentes.

N&o use aparelhos de vapor ou de alta presséo para limpar o
aparelho, pois isso pode provocar chogue elétrico.

O aparelho ndo estd previsto para ser controlado com
temporizadores externos ou sistemas de controle especiais.

ATENCAOQO: use exclusivamente grades de protecdo concebidas
pelo fabricante do aparelho ou indicadas pelo fabricante do
aparelho no manual de instrucdes, ou as grades de protecdo

ja incorporadas no aparelho. O uso de grades de protecédo
inapropriadas pode causar acidentes.

Apods o0 uso, desligue a zona de cozimento com o seu
controle correspondente; ndo confie apenas no detector de
panelas.
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O aparelho foi desenvolvido
exclusivamente para o cozimento. N&o
o utilize para outros propdsitos, como
0 aguecimento de um ambiente, por
exemplo.

A conexdo do aparelho a rede elétrica
deve ser feita exclusivamente por

uma assisténcia técnica autorizada ou
profissionais qualificados autorizados.
Intervencdes e reparos efetuados por
pessoas nao qualificadas podem provocar
ferimentos graves ou danificar o aparelho.

Se outros aparelhos elétricos estiverem
conectados a tomadas proximas ao
cooktop, certifique-se de que os cabos de
alimentacdo ndo entrem em contato com
zonas de cozimento quentes.

Se o cabo de alimentacéao estiver
danificado, ele deve

ser substituido pelo fabricante ou por uma
assisténcia técnica autorizada, para

evitar riscos.

N&o utilize a superficie vitroceramica
COMO apoio, pois isso pode causar
rachaduras ou outros danos a superficie.
N&o agueca alimentos envoltos em papel
aluminio, em recipientes de plastico ou
materiais similares, pois isso pode levar ao
derretimento dos recipientes, incéndio ou
danos ao cooktop de inducao.

Nao armazene itens sensiveis a
temperatura abaixo do aparelho, como
produtos de limpeza ou detergentes, latas
de spray etc.

Eventuais diferengas de tonalidades de cor
entre diferentes aparelhos ou componentes
de uma mesma linha de design podem
ocorrer devido a varios fatores, como, por
exemplo, a observacdo dos aparelhos a
partir de angulos diferentes e ambientes
com cores de fundo, materiais e iluminagcdo
diferentes.

Leia atentamente as instrugcdes de uso antes de conectar o
aparelho a rede elétrica. Reparos ou reclamacgdes resultantes de
conexao ou utilizagcado incorreta do aparelho nao serdao cobertas

pela garantia.



COOKTOP VITROCERAMICO DE
INDUCAO

(DESCRICAO DOS COMPONENTES E FUNCOES - CONFORME
MODELO)

Como este manual foi elaborado para diferentes modelos, algumas funcdes ou
componentes aqui descritos podem n&o estar presentes no seu aparelho.

2
@ @ |
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Zona de cozimento frontal esquerda
Zona de cozimento traseira esquerda
Zona de cozimento traseira direita

. Zona de cozimento frontal direita

. Painel de controle do cooktop

oA wWN -
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ESPECIFICACOES TECNICAS

(CONFORME MODELO)

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX
XXXXXX XXXXXX

XXXXXX :‘ |:| |:|

XXXXXX |

XX XXXXX

I | |
ABC D E F G

Numero de série
Codigo/I1D

Tipo

Marca

Modelo

Especificacdes técnicas
Simbolos de conformidade

@M mMmoOOW>»

A etiqueta com as especificagdes técnicas
do aparelho esta localizada na parte
inferior do cooktop.

Informag¢des sobre o tipo e modelo do
aparelho podem ser encontradas na
Garantia.



ANTES DE USAR O APARELHO
PELA PRIMEIRA VEZ

Se o seu cooktop tiver uma superficie vitroceradmica, limpe-a com um pano Umido

e um pouco de detergente neutro. Nao use produtos de limpeza agressivos (como
produtos abrasivos que possam causar arranhdes), esponjas de lavar louca abrasivas ou
removedores de manchas.

Quando o aparelho ¢ utilizado pela primeira vez, um “odor de aparelho novo”
caracteristico poderad ser percebido; ele desaparecerd gradativamente.
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SUPERFICIE DE INDUCAO

SUPERFICIE VITROCERAMICA

- O cooktop é resistente a mudancas de temperatura.

- O cooktop também é resistente a impactos.

- Utilizar a superficie vitrocerdmica do cooktop como apoio pode resultar em riscos ou outros
danos ao aparelho.

- Na&o utilize o cooktop se a superficie vitrocerdmica estiver rachada ou quebrada. Se um
objeto pontiagudo cair sobre a superficie vitroceramica, ela pode rachar ou quebrar. As
conseguéncias desse tipo de acidente podem ser visiveis imediatamente ou somente
depois de algum tempo. Se alguma rachadura visivel aparecer no cooktop, desconecte-o
imediatamente da rede elétrica.

- Certifigue-se de que as zonas de cozimento e a base das panelas ou utensilios estejam
limpas e secas. Isso permitird uma melhor condug¢&o do calor e evitard eventuais danos a
superficie de aquecimento. Nao cologue utensilios vazios sobre as zonas de cozimento.

- A zona de cozimento podera ser danificada se vocé colocar uma panela vazia sobre ela.
Antes de colocar uma panela sobre a zona de cozimento, limpe e seque a base da panela
para permitir a condugéo de calor.

NiVEIS DE POTENCIA DE COZIMENTO

A poténcia de calor da zona de cozimento pode ser configurada em até 18 niveis diferentes,
dependendo do modelo. A tabela abaixo mostra alguns exemplos de uso para cada nivel.

Nivel Objetivo
(o] Desligado, utilizando calor residual

Manter alimentos aguecidos, cozinhar pequenas quantidades em fogo
brando (menor poténcia)

3 Cozimento lento (continuacdo do cozimento apds um inicio potente)

Cozimento lento (continuacdo do cozimento) de grandes quantidades,
refogar pedacos grandes

6 Refogar, dourar
7-8 Refogar
9 Cozimento de grandes quantidades, selar/ guisar

Power Boost - Func¢do de Poténcia Aumentada para o inicio do processo de
cozimento; também adequada para quantidades muito grandes de alimento.
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DICAS PARA ECONOMIZAR ENERGIA

- Ao comprar utensilios, tenha cuidado ao escolher o tamanho: o didmetro da panela
geralmente se refere a borda superior, que costuma ser maior do gque o didmetro do fundo
da panela.

- Se um prato necessita de um tempo longo de cozimento, utilize uma panela de presséo.
Certifique-se de que haja sempre liquido suficiente dentro da panela de pressdo. Se uma
panela de presséo vazia for colocada sobre o cooktop de inducao, ela podera superaquecer,
0 que pode danificar tanto a panela quanto a zona de cozimento.

- Sempre que possivel, cubra os utensilios e panelas com tampas do tamanho adequado.

Use um tamanho adequado de panela para a quantidade de alimento que for cozinhar. Se
VOCé usar uma panela excessivamente grande para uma quantidade peqguena de alimento, o
consumo de energia serd consideravelmente maior.

DETECTOR DE PANELAS

- Mesmo se n&o houver nenhuma panela ou utensilio sobre a zona
de cozimento ou se a panela utilizada possuir um diametro menor
gue o didmetro da zona de cozimento, ndo haverad desperdicio de
energia.

- Se a panela for muito menor que a zona de cozimento, ela pode
nao ser reconhecida pela zona de cozimento. Quando a zona de
cozimento esté ativada, o simbolo Y e o nivel de poténcia piscam
alternadamente no indicador de nivel de poténcia.

Se uma panela adequada for colocada sobre a zona de cozimento
durante o minuto seguinte, ela serd detectada e a zona de
cozimento serd ativada no nivel de poténcia configurado. Assim que
a panela for removida da zona de cozimento, o consumo de energia
serd interrompido

- Se uma panela com um didmetro menor que o da zona de
cozimento for colocada sobre ela e for reconhecida, o cooktop
utilizard apenas a quantidade de energia necessaria, de acordo com
o tamanho da panela.
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO DO
COOKTOP DE INDUCAO

- O cooktop vitroceramico contém zonas de cozimento de
inducédo altamente eficientes. O calor é gerado diretamente no
fundo da panela, onde é mais necessario. Isso evita a perda de
calor através da superficie vitroceramica. O consumo de energia
é consideravelmente menor em comparacdo aos cooktops
convencionais, que funcionam pelo principio de radiacdo.

- A superficie vitroceramica ndo é agquecida diretamente -
ela esquenta apenas indiretamente, pelo retorno de calor
transmitido pela panela. Este calor aparece como “calor residual”
depois que a zona de cozimento & desligada.

- O cooktop de inducado gera calor a partir da bobina de inducao
instalada abaixo da superficie vitrocerdmica. A bobina cria
um campo magnético no fundo de uma panela que seja
ferromagnética que, por sua vez, é aquecida.

No caso de transbordamento ou derramamento de acucar

ou alimentos com alto teor de ac¢ucar sobre a superficie
vitroceramica, limpe imediatamente e remova os residuos de
acuicar com um raspador, mesmo que a zona de cozimento ainda
estiver quente; caso contrario, a superficie vitroceramica pode
ser danificada.

N3&o utilize detergentes e outros produtos de limpeza na
superficie vitroceramica enquanto ela ainda estiver quente, pois
isso pode danificar o aparelho.
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UTENSILIOS PARA INDUCAO
UTENSILIOS ADEQUADOS PARA COOKTOPS DE INDUCAO

- A inducdo so funcionara perfeitamente se forem utilizados os
utensilios adequados.

- Certifique-se de que a panela ou utensilio esteja posicionada no
centro da zona de cozimento.

- Utensilios adequados: utensilios de aco, de aco esmaltado ou de
ferro fundido.

- Utensilios inadequados: utensilios de liga de aco com base de cobre
ou aluminio e utensilios de vidro.

- Teste do ima: utilize um pequeno iméa para verificar se o fundo

da panela ou utensilio pode ser magnetizado. Se o iméa grudar no fundo da panela, isso
demonstra que ela é adequada para um cooktop de induc¢édo.

- Ao utilizar uma panela de presséo, figue atento até que a pressao ideal seja atingida.
Primeiro, configure a zona de cozimento na poténcia maxima; depois, seguindo as instrucdes
do fabricante da panela de pressdo, diminua a poténcia de cozimento no momento
apropriado.

- Certifigue-se de que haja liquido suficiente dentro da panela de pressdo ou em qualquer
outro tipo de panela ou utensilio antes de coloca-la sobre uma zona de cozimento. Devido
ao superaquecimento, utilizar uma panela vazia em uma zona de cozimento pode danificar
tanto a panela quanto a zona de cozimento.

- Alguns utensilios ndo possuem uma base totalmente ferromagnética. Nesses casos, apenas a
parte magnética se aquecerd, enquanto o restante da base da panela permanecera frio.

- Ao utilizar utensilios especiais, observe as instrucdes do fabricante.

- Para melhores resultados, a drea ferromagnética da base do utensilio deve se ajustar as
medidas da zona de cozimento. Se a zona de cozimento ndo reconhecer a panela, tente
coloca-la sobre uma zona de cozimento diferente, com didmetro menor.

Zona de cozimento Diametro minimo do fundo da panela
@160 mm @ 90 mm
@180 mm @ 90 mm
@ 210 mm @ 110 mm
190 x 210 mm @ 110 mm
Bridge (octa) @230 mm

O fundo da panela deve ser plano
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COMO USAR O COOKTOP

PAINEL DE CONTROLE (conforme modelo)

J KLMN OPR TSS1TO E1E2 U zZz V

Tecla liga/desliga o cooktop

Bloqueio do painel de controle / Blogueio de seguranca para criancas
Funcdes |Q - Programas de Cozimento Automatico
Controle deslizante

Funcodes Inteligentes

Reconhecimento de posicdo de panela com deteccdo automatica de panela e
combinacdo automatica de zonas de cozimento

2 Alterar o nivel de poténcia movimentando a panela
Funcdes do Temporizador

Tecla para configuracdo do Temporizador

Funcéao Stop/Go (pausar) e Memoria

Configuracoes

Cozimento lento

Cozimento com uma grande quantidade de agua
Fritar/Selar

Descongelar alimentos congelados

Manter aquecido

Tecla para desligamento rapido da zona de cozimento
Display do Modo Bridge - Zonas de Cozimento Combinadas
Tecla para exibicado e ativacdo das Fun¢des 1Q

Display de nivel de poténcia/calor residual

Half-step

Tecla para ativar a programacao do Temporizador

Tecla para diminuir a programacao do Temporizador

Tecla para aumentar a programacéao do Temporizador
Display do Temporizador

mmoow>»
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Os displays também funcionam como teclas para ajustar as configuragdes.
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COMO LIGAR O COOKTOP

O S TS TO Cologue uma panela ou utensilio sobre o
cooktop. Pressione a tecla liga/desliga (A)
para ligar o cooktop. O nimero “O” serd
exibido nos displays de todas zonas de
cozimento (S). Um sinal sonoro curto (bipe)
serd emitido.

9 Se nenhuma zona de cozimento for
ativada dentro de 10 segundos, o cooktop
serd desligado.

COMO LIGAR AS ZONAS DE COZIMENTO

Toque o display da zona de cozimento desejada. O display selecionado comecarad

a piscar. As teclas do Controle Deslizante (D) se acenderdo, mas ficardo com a
intensidade do brilho atenuada (apenas em alguns modelos).

Durante os 5 segundos seguintes, toque na area/posicao selecionada no Controle
Deslizante (D). O display ird parar de piscar e o nivel de poténcia real definido serd
exibido. As Funcdes do Temporizador (T) e a Tecla para Desligamento Rapido

(O) serdo exibidas ao lado do display de nivel de poténcia da zona de cozimento
selecionada (S). Os dois displays permanecem acesos, mas com a intensidade do brilho
atenuada.

A zona de cozimento permanece ativada.

Se o cooktop ndo reconhecer nenhuma panela sobre a zona de cozimento selecionada,
o simbolo Y serd exibido. Se nenhuma panela for colocada sobre a zona de cozimento
selecionada durante os 2 minutos seguintes, a zona de cozimento se desligara
automaticamente.

9 Os displays também funcionam como teclas para ajustar as configuragdes.

COMO ALTERAR AS CONFIGURAGOES DA ZONA DE COZIMENTO

Selecione a zona de cozimento desejada pressionando o display de nivel de poténcia (S).
O nivel de poténcia pode ser definido deslizando o dedo sobre o Controle Deslizante (D)
ou tocando diretamente em uma area ou posicdo no Controle Deslizante (D).

Duas zonas de cozimento adjacentes na vertical (uma atrds da outra)

A Funcao Power Boost (Funcao de Poténcia Aumentada) ndo pode ser ativada
simultaneamente para as duas zonas de cozimento no mesmo lado do cooktop (ou seja,
para as duas zonas do lado esquerdo ou para as duas zonas do lado direito), pois isso
resultaria em sobrecarga de corrente.

Se a Funcao Power Boost ja estiver ativada para uma das zonas de cozimento, o nivel
maximo de poténcia disponivel para a outra zona de cozimento é 9.
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AQUECIMENTO RAPIDO AUTOMATICO

Todas as zonas de cozimento estdo equipadas com um mecanismo especial que ajusta
a poténcia de cozimento para o nivel maximo no inicio do processo de cozimento,
independentemente da poténcia real definida. Depois de algum tempo, a poténcia da
zona de cozimento volta ao nivel inicialmente definido. A Funcdo Aguecimento Rapido
Automatico pode ser ativada em todas as zonas de cozimento para qualquer nivel de
poténcia, exceto para os niveis “9” e “P”.

A Funcao Aquecimento Rapido Automatico é indicada para pratos que precisam ser
primeiro aquecidos com a poténcia maxima e depois, cozidos por um periodo de tempo
mais longo sem a necessidade de supervisdo constante.

A Func¢do Aquecimento Rapido automatico nao é indicada para guisar, fritar ou saltear
e nem para pratos que requerem ser acrescidos de liquidos, virados ou mexidos com
frequéncia, ou para alimentos que tenham que ficar sob fervura por um longo periodo de
tempo dentro de uma panela de pressao.

S S

O cooktop deve estar ligado e uma panela
adequada deve estar sobre uma das zonas
de cozimento. Selecione a zona de cozimento
desejada, que deve estar desligada (o
numero “0” deve aparecer no display).
Pressione a area correspondente no Controle
Deslizante para definir a poténcia e segure-a
pressionada por 3 segundos. A letra “A” e o
nivel de poténcia selecionado comecardo a
piscar alternadamente no display. Quando o
tempo de Aguecimento Rapido Automatico
terminar, a zona de cozimento mudara
automaticamente o nivel de poténcia para

o nivel selecionado previamente, que sera,
entéo, exibido de modo continuo.

TABELA DE AQUECIMENTO RAPIDO AUTOMATICO
Nivel de Poténcia 1 15 2 25 3 35 4 45 5 55 6 65 7 75 8 85

Tempo de Aque-
cimento Rapido 40 60 70 100 120 150 180 220 260 300430400 120 150 195 200
Automatico (seg)

COMO DESLIGAR O AQUECIMENTO RAPIDO AUTOMATICO

Se o nivel de poténcia para uma zona de cozimento for reduzido enquanto o
Aguecimento Rapido Automatico estiver ativado, o Aguecimento Rapido Automatico
para esta zona serd desligado.

A Funcdo Aquecimento Rapido Automatico pode ser desativada selecionando a zona de
cozimento correspondente e reduzindo o nivel de poténcia para “0”. Em seguida, defina o
novo nivel de poténcia.
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MODO BRIDGE - ZONAS DE COZIMENTO
COM BI NADAS (apenas em alguns modelos)

* Alguns modelos permitem combinar duas zonas de cozimento em uma uUnica grande
zona de cozimento conectada. Assim, uma panela oval grande ou uma chapa podem
ser colocadas na zona de cozimento combinada. A panela ou utensilio deve ser grande
o suficiente para cobrir os dois centros das zonas de cozimento superior e inferior.

* Tamanho maximo da panela ou utensilio: 40 x 25 cm. Para uma distribuicdo uniforme
de calor, recomendamos usar uma panela ou utensilio com fundo pesado. Durante o
cozimento, a panela ou utensilio ficard quente. Tenha cuidado para ndo se queimar.

* Ao colocar o utensilio sobre o cooktop, certifique-se de ndo cobrir o painel de controle.

9 A panela ou utensilio deve sempre cobrir o centro da zona de cozimento!

COMO ATIVAR O MODO BRIDGE

» Ligue o cooktop pressionando a tecla liga/desliga (A).

* As zonas de cozimento que vocé deseja conectar devem estar desligadas.

* Toqgue o display de nivel de poténcia correspondente para selecionar a primeira zona de
cozimento. Imediatamente em seguida, toque o display da zona de cozimento adjacente
que vocé deseja unir com a primeira.

* As linhas iluminadas indicam as zonas de cozimento combinadas, para as quais apenas
o display de nivel de poténcia inferior ficara aceso, exibindo o niumero "O" piscando. A
linha iluminada entre as zonas de cozimento desaparecera.

* Use o Controle Deslizante para definir o nivel de poténcia desejado para a zona
combinada.

» Para alterar o nivel de poténcia de cozimento posteriormente, pressione primeiro o
display para a zona de cozimento inferior esquerda.

* Nota: A zona de cozimento combinada ndo permite usar a funcdo Power Boost -
Funcédo de Poténcia Aumentada. O nivel maximo de poténcia disponivel é 9.

COMO DESATIVAR O MODO BRIDGE

Ajuste o nivel de poténcia da zona de cozimento combinada para "0O" ou desligue a zona
de cozimento usando a tecla (O). O numero "0" sera exibido no display. Apds alguns
segundos, todas as zonas de cozimento voltardo a funcionar de forma independente.

9 Se duas zonas de cozimento estiverem combinadas, mas ndo houver panela sobre
uma delas, a drea da zona combinada sera separada apds 2 minutos. A zona inativa sera
desligada.
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g RECONHECIMENTO DE POSICAO DE PANELA COM COMBINACAO
AUTOMATICA DE ZONAS DE COZIMENTO (apenas em alguns modelos)

o S PO E1 O reconhecimento de posi¢cdo de panela

¢ ativado automaticamente 10 segundos
apos o aparelho ser ligado. Se houver

uma panela sobre o cooktop, a funcéo de
deteccdo de panela ird reconhecer a sua
posicao e conectar automaticamente as
zonas de cozimento, caso seja necessario,
dependendo do tamanho da panela. Duas
zonas de cozimento adjacentes podem ser
combinadas em uma Unica grande zona de
cozimento conectada. Apenas o display da
zona de cozimento inferior permanece ativo

D E

e visivel, exibindo o numero "O" piscando.

A linha de separacéo (P) desaparece. Agora, vocé pode usar o controle deslizante para
definir o nivel de poténcia. A tecla de deteccdo de panela (E1) fica acesa, mas com a
intensidade do brilho atenuada. A combinacdo automatica das zonas de cozimento é
possivel com zonas de cozimento adjacentes na vertical. O reconhecimento automatico
de posicdo de panela pode ser ativado por 10 segundos, a qualgquer momento,
pressionando a tecla de deteccédo de panela (E1). A deteccdo automatica de panela e a
combinacdo automatica de zonas de cozimento sé funcionam nas zonas de cozimento
gue ainda n&o estdo ativadas.

A funcdo de combinacdo de zonas de cozimento pode ser desligada configurando o
nivel de poténcia para "O" ou pressionando a tecla de desativacdo correspondente (O).
A func&o pode ser utilizada tanto se a panela ja estiver sobre o cooktop quanto se o
cooktop estiver vazio.

Se ndo houver nenhuma panela sobre o cooktop:

- Ligue o cooktop. Todas as zonas de cozimento estardo configuradas em »0O«.

- Cologue a panela sobre qualguer zona de cozimento. O numero »O« comecara a piscar
na zona de cozimento com a panela. Agora, vocé pode usar o controle deslizante para
definir o nivel de poténcia. A funcdo conecta automaticamente as zonas de cozimento,
caso seja necessario, dependendo do tamanho da panela.

- Vocé pode repetir o mesmo procedimento para as panelas seguintes.

- Esta funcdo permite que vocé defina o nivel de poténcia mais rapidamente.
Simplesmente cologue a panela sobre qualguer uma das zonas de cozimento e a zona
ird reconhecer a panela automaticamente.

Se a panela ja estiver sobre o cooktop:

- Ligue o cooktop.

- O numero »O« comecara a piscar no display da zona de cozimento que tem a panela
sobre ela. Agora, vocé pode usar o controle deslizante para definir o nivel de poténcia.

- Se houver varias panelas sobre o cooktop, o aparelho continua automaticamente com a
selecdo para a proxima zona de cozimento. O numero »O« comecara a piscar no display
da proxima zona de cozimento.
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Se vocé pressionar a tecla de selecdo de zona de cozimento, a detec¢cdo automatica de
panela serd desativada e o aparelho mudara para o modo de configuracédo manual.

Durante os primeiros 10 segundos, a deteccdo automatica
também pode ser desativada no modo configuracdes do usuario
usando o parametro Aut.

5 COMO ALTERAR O NIVEL DE POTENCIA MOVIMENTANDO A
PANELA (apenas em alguns modelos)

(@) S (@) E2 Alterar o nivel de poténcia de cozimento
movimentando a panela so é possivel em
alguns modelos e nas zonas de cozimento
do lado esquerdo do cooktop. Toque o
display de nivel de poténcia da zona de
cozimento do lado esquerdo, que comecara
a piscar. A tecla da funcéao para alterar o
nivel de poténcia movimentando a panela
(controle por movimento de panela) (E2) se
acenderd. Pressione esta tecla para ativar a
funcéo.

D E As duas zonas de cozimento do lado
esquerdo do cooktop sdo ativadas como
uma uUnica grande zona de cozimento com
alguns niveis de poténcia predefinidos: zona
inferior no nivel 9, zona superior no nivel
3. A tecla de controle por movimento de
panela fica plenamente iluminada com um
brilho forte.

O nivel de poténcia destas duas zonas

de cozimento pode ser posteriormente
ajustado para novos valores usando o
mesmo procedimento utilizado para a
mudanca convencional de nivel de poténcia.
A funcdo de controle por movimento de
panela pode ser desativada pressionando

a tecla para desligamento rapido (O) para

a zona de cozimento correspondente ou
configurando o nivel de poténcia para “0”.
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POWER BOOST - FUNGCAO DE POTENCIA
AUMENTADA

Para um cozimento rapido, pode-se ativar um aumento de poténcia em qualquer uma das
zonas de cozimento. Isso permitird que vocé aqueca rapidamente grandes quantidades de
alimento usando uma poténcia extra.

A poténcia aumentada fica ativa por no maximo 5 minutos. Em seguida, o nivel de poténcia
diminui automaticamente para 9. Se o cooktop ndo estiver muito quente, a Funcado Power
Boost pode ser reativada por mais 5 minutos apos ter sido desligada.

Para evitar um superaquecimento, a fun¢cdo de controle eletréonico pode desligar
automaticamente a Funcao Power Boost antecipadamente e diminuir o nivel de poténcia para
9.

Como ativar a funcdao Power Boost

- Selecione a zona de cozimento e toque o controle deslizante (D) no simbolo “P”.
- O simbolo »P« serd exibido no display de nivel de poténcia.

- A funcdo Power Boost esta ativada.

Como desativar a fungdo Power Boost
- Desligue a zona de cozimento selecionada usando a tecla (O).
- Diminua o nivel de poténcia.

PROTECAO CONTRA O
SUPERAQUECIMENTO

- O cooktop esta equipado com uma ventoinha que resfria os componentes eletréonicos
durante o processo de cozimento. A ventoinha pode funcionar por algum tempo mesmo
apos o fim do processo de cozimento.

- O cooktop de inducdo também possui um dispositivo de protecdo contra o
superaguecimento que protege os componentes eletronicos contra possiveis danos. O
dispositivo de protecdo funciona em varios niveis. Quando a temperatura da zona de
cozimento aumenta muito, o nivel de poténcia é reduzido automaticamente. Se isso ndo
for suficiente, o nivel de poténcia da zona de cozimento continua a ser reduzido ou os
mecanismos de protecdo desativam completamente a zona de cozimento. Neste caso,
o simbolo “F2” sera exibido no display. Quando a zona de cozimento ja tiver esfriado,
sua poténcia total estara disponivel novamente.
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DESLIGAMENTO AUTOMATICO

Se as teclas permanecerem ativadas por muito tempo durante o cozimento (por exemplo,
devido a liquidos derramados ou a um objeto colocado sobre elas), todas as zonas

de cozimento serdo desligadas apds 10 segundos. O simbolo |—I comecara a piscar no
display.

O objeto deve ser removido ou o liquido derramado deve ser limpo de cima das teclas dentro
de 2 minutos; caso contrario, o cooktop se desligard automaticamente.

As Ultimas configuracdes podem ser restauradas com a Funcdo Memaria usando a tecla Stop/
Go (H).

FUNCAO MEMORIA

Esta funcdo permite restaurar todas configuracdes das zonas de cozimento caso o

cooktop seja desligado acidentalmente. No entanto, isso s6 pode ser feito dentro de 5

segundos apods o desligamento do aparelho.

- Use a tecla liga/desliga (A) para ligar novamente o cooktop dentro de 5 segundos apds
o desligamento do aparelho. A tecla (H) comecara a piscar no display e ficara assim por
5 segundos - durante este periodo, pressione esta tecla e todas as configuracdes que
estavam ativas antes do cooktop ser desligado ser&o restauradas.
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COMO PAUSAR O PROCESSO DE
COZIMENTO COM A FUNGCAO STOP/GO

(PAUSAR)
s s

A funcdo pausar (ou stop/go) pode ser
usada para pausar o funcionamento de todo
o cooktop por até 10 minutos. Todas as
zonas de cozimento serdo temporariamente
desligadas automaticamente. Isso pode

ser conveniente quando, por exemplo, o
conteudo de uma panela transborda e vocé
quer limpar o cooktop.

D H

COMO ATIVAR A FUNCAO STOP/GO (PAUSAR)

No minimo uma (ou mais) zona de cozimento deve estar ativa.

» Toque a tecla stop/go (H).

* Um breve sinal sonoro (bipe) serd emitido. Todas as configuracdes comecardo a piscar
nos displays; a tecla pausar se acendera e também comecara a piscar.

* Todos as configuracdes do temporizador ou do crondmetro sdo pausadas.

« Todas as teclas, exceto as teclas liga/desliga e stop/go, ficam inativas. Se vocé
ndo pressionar nenhuma tecla durante os 10 minutos seguintes, todas as zonas de
cozimento ativas serdo desligadas automaticamente.

COMO FINALIZAR A PAUSA / DESATIVAR A FUNCAO STOP/GO

* Pressione a tecla pausar antes de terminar o periodo de 10 minutos.
* O cooktop continuara a funcionar com as mesmas configuracdes que estavam ativas
antes da pausa.
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BLOQUEIO DE SEGURANCA PARA
CRIANCAS

O cooktop pode ser bloqueado contra a ativacdo acidental, evitando o aquecimento das
zonas de cozimento ou que qualquer outra fungéo seja ativada com facilidade.

.

9 O cooktop deve estar desligado ou no modo de espera (standby).

S S Como ativar o bloqueio

O cooktop deve estar desligado ou no
modo de espera (standby).

Ligue o cooktop pressionando a tecla liga/
desliga (A). Pressione a tecla blogqueio de
seguranca para criancas (B) e segure-a
pressionada por 3 segundos. A letra “L”
serd exibida por 5 segundos em todos os
displays de zona de cozimento. O cooktop
estd bloqueado.

Depois de 5 segundos, o cooktop sera
desligado automaticamente e entrard no
modo de espera (standby).

Como desativar o bloqueio

Os controles do cooktop podem ser desbloqueados com o mesmo procedimento (na
ordem inversa). Ligue o cooktop pressionando a tecla liga/desliga (A). A letra “L” serd
exibida em todas as zonas de cozimento. Pressione a tecla blogueio de seguranca para
criancas (B) e segure-a pressionada por 3 segundos.

O numero “0” aparecera em todos os displays de zona de cozimento no lugar da letra “L”.
O cooktop estd pronto para ser usado.

Nota: Se a funcdo blogueio de seguranca para criancas (B) estiver ativada no modo
configuracdes do usuario (ver capitulo "Modo Configuracdes do Usudrio"), o cooktop sera
bloqueada automaticamente sempre que for desligado.

9 Ative a funcdo de bloqueio antes de limpar o cooktop para evitar que o aparelho
seja ligado acidentalmente.
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FUNCOES DO TEMPORIZADOR

T Ua Z bV

O Temporizador permite dois modos de operacao:

- A configuracdo do Crondmetro (contagem regressiva) se aplica ao cooktop inteiro. A
funcdo simplesmente emite um alarme sonoro quando o tempo configurado termina.

- O Estabelecimento de Tempo para Uma Zona de Cozimento se aplica a zona de
cozimento selecionada. Um temporizador separado pode ser configurado para cada
uma das zonas de cozimento. Quando o tempo configurado termina, a zona de
cozimento é automaticamente desligada.

1 CRONOMETRO (OU CONTAGEM REGRESSIVA)

O crondmetro funciona de forma independente e n&o esta relacionado com o
funcionamento das zonas de cozimento. Quando o crondmetro é configurado, a
contagem regressiva continua mesmo se o cooktop for desligado.

O crondmetro so pode ser desativado quando o cooktop estd ligado.

Como ativar o cronédmetro (contagem regressiva)

O cooktop deve estar ligado.

* Pressione a tecla de selecédo do crondmetro. A tecla comecara a piscar.

* Os numeros “0:00” serdo exibidos no display do temporizador.

* Use as teclas (U) e (V) para definir o tempo.

* Se nenhum tempo for configurado dentro dos 10 segundos seguintes, o crondmetro
serd desligado automaticamente.

* Quando o crondmetro estd ativo, a tecla de selecdo do crondmetro fica plenamente
iluminada com um brilho forte.

* O crondbmetro permanece ativo mesmo quando o cooktop € desligado.

Como desativar o crondmetro (contagem regressiva)

» Se o cooktop estiver desligado, primeiro pressione a tecla liga/desliga para ligar o
aparelho.
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* Pressione simultaneamente as teclas (U) e (V) (teclas de configuracéo do
temporizador). Ou, alternativamente:

* Pressione a tecla (U) e segure-a pressionada até os nimeros "0:00" serem exibidos no
display.

2 ESTABELECIMENTO DE TEMPO PARA UMA ZONA DE COZIMENTO

Esta funcéao facilita o processo de cozimento, permitindo que vocé veja e estabeleca

o tempo de cozimento para uma determinada zona de cozimento. Quando o tempo
estabelecido termina, a zona de cozimento é desligada automaticamente e um alarme
sonoro é emitido. Desative o alarme tocando qualquer tecla; se nenhuma tecla for tocada,
0 alarme se desativard automaticamente depois de algum tempo.

O tempo de cozimento pode ser estabelecido separadamente para cada uma das zonas
de cozimento.

O tempo de cozimento sé pode ser programado para uma zona de cozimento ativa.

Exibicdo do tempo de cozimento decorrido (cronémetro)

O cooktop deve estar ligado.

» Pressione a tecla de selecdo do temporizador para a zona de cozimento ativa desejada
(T). A tecla comecara a piscar.

* O tempo decorrido desde que a zona de cozimento correspondente foi ativada e um
simbolo de contagem progressiva (b) serdo exibidos no display do temporizador.

Como estabelecer o tempo para uma zona de cozimento

O cooktop deve estar ligado.

» Pressione a tecla de selecdo do temporizador para a zona de cozimento ativa desejada
(T). A tecla comecara a piscar.

* O tempo decorrido desde que a zona de cozimento foi ativada “1:15” e um simbolo de
contagem progressiva (a) serdo exibidos no display.

* Pressione o display do temporizador (Z) para configurar o tempo para “0:00” e
o simbolo de contagem regressiva. Use as teclas (U) e (V) para definir o tempo
de cozimento. A tecla de estabelecimento de tempo para a zona de cozimento
correspondente ficard plenamente iluminada com um brilho forte.

* Se o tempo n&o for configurado dentro dos 5 segundos seguintes usando as teclas
(U) e (V), a funcdo de estabelecimento de tempo para uma zona de cozimento serad
desligada automaticamente.

* Repita 0s mesmos passos para configurar o estabelecimento de tempo ou 0 a
contagem progressiva (tempo de cozimento decorrido) para outras zonas de
cozimento ativas.

9 Se a funcdo de estabelecimento de tempo for ativada simultaneamente para varias
zonas de cozimento, o display exibira o tempo estabelecido por ultimo. Quando o tempo
restante para uma zona de cozimento for menor que um minuto, o tempo para aquela zona
de cozimento sera exibido. Durante o ultimo minuto, o tempo restante sera exibido em
segundos.
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Como desativar a fungdo estabelecimento de tempo para uma zona de cozimento

* Pressione a tecla de selecdo do temporizador para selecionar a fungdo de
estabelecimento de tempo ou o crondmetro (contagem regressiva) que vocé deseja
desativar.

* Pressione simultaneamente as teclas (U) e (V) (teclas de configuracéo do
temporizador).
Ou, alternativamente:

» Pressione a tecla (U) e segure-a pressionada até os nimeros "0:00" serem exibidos no
display.

Como desativar o alarme do crondmetro / estabelecimento de tempo para uma zona de
cozimento

Depois de decorrido o tempo estabelecido para o crondmetro ou para o processo de
cozimento de uma zona de cozimento, um alarme é ativado. A tecla de selecdo do
crondbmetro / estabelecimento de tempo para a zona de cozimento correspondente
comeca a piscar, e os numeros “0:00” comegcam a piscar no display do temporizador.

* Toqgue qualguer tecla para desativar o alarme.

Para definir o tempo de cozimento de modo mais rapido, pressione e mantenha
pressionada a tecla (U) ou (V).

Se vocé pressionar a tecla (U) imediatamente depois de ativar o cronémetro /
estabelecimento de tempo para uma zona de cozimento, vocé pode definir o tempo de
cozimento/funcionamento desejado, comecando com 1:00 (1 hora).

O estabelecimento de tempo para uma zona de cozimento terd preferéncia em relacado
ao desligamento automatico de seguranca quando o tempo de cozimento mais longo
permitido for atingido.

A duracdo do alarme pode ser alterada no modo configuracdes do usuario com o
parametro "Sou". O parametro adicional "Uol" especifica o volume do alarme.

No modo configuracdes do usuario, vocé pode desativar a contagem progressiva (tempo
de cozimento decorrido) automatica para a zona de cozimento ativa usando o parédmetro
"CLo". Neste caso, depois de selecionar o temporizador, apenas os numeros "0:00" serdo
exibidos no display, ao invés do tempo decorrido desde a ativacdo da zona de cozimento,
e a contagem progressiva (tempo de cozimento decorrido) serd ativada somente a partir
deste momento.
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FUNCOES IQ - PROGRAMAS DE
COZIMENTO AUTOMATICO

O sistema IQcook controla automaticamente o processo de cozimento. No entanto, ele
nao desliga automaticamente as funcdes apds o final do processo de cozimento. Isso tem
que ser feito manualmente ou por meio de um TEMPORIZADOR - um temporizador de
contagem regressiva ou cronémetro.

JKLMN OPR TSS1TO uzyv
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USO DAS FUNCOES

O sistema IQcook pode ser usado em qualquer zona de cozimento pressionando as teclas
IQ e selecionando o programa de cozimento desejado.

O uso da tampa € obrigatorio para todas as funcdes, exceto para o programa fritar/selar.
Use a tampa para todas as funcdes, exceto para o programa fritar/selar. O funcionamento
correto dos programas so € garantido sob estas condi¢des.

Use a mesma panela ou utensilio até o final do processo de cozimento.

Antes de ligar o cooktop, a zona de cozimento e a parte inferior da panela ou utensilio
devem estar limpas e secas.

Preparag¢do do procedimento:

* Encha a panela ou utensilio com dgua e alimentos e coloque-a sobre a zona de
cozimento.
Quando estiver cozinhando com agua, certifique-se de que o nivel da dgua esteja no
minimo 50 mm abaixo da borda superior da panela ou utensilio.
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J KLMN OPS R TO Cubra a panela ou utensilio com uma
tampa.
« Pressione a tecla liga/desliga (A). Um
breve sinal sonoro (bipe) serd emitido.
* Ative o sistema IQcook tocando no
- : o/ = simbolo |1Q para a zona de cozimento
selecionada. Todos os programas de
cozimento possiveis (C) se acenderdo
e o simbolo IQ ficard plenamente
iluminado com um brilho forte. Selecione
A C D o programa de cozimento desejado.

O = 5 & *% 5%
[E—

Apenas o programa fritar/selar (L) permite configuracdes adicionais, exibidas na area
do controle deslizante.

Agora, o programa de cozimento automatico esta ativado e o cozimento terd inicio 5
segundos apds a tecla do programa 1Q selecionado ser pressionada. O simbolo 1Q ficara
plenamente iluminado com um brilho forte e o simbolo “_” serd exibido no display para
indicar o inicio do processo de cozimento.

Vocé pode configurar qualquer programa do temporizador (F).

COZIMENTO LENTO

Este programa € indicado para pratos que levam mais tempo para cozinhar, usando um
aguecimento lento e mantendo uma fervura suave.
Pratos: SOPAS, COZIDOS, MOLHO, ARROZ, GOULASH (prato hungaro) etc.

O programa de cozimento lento permite a combinag¢do de varios programas. Por exemplo,
para fazer molho bolonhesa: primeiro, selecione o programa fritar/selar para esquentar

0 6leo. Quando o cooktop emitir um sinal sonoro (bipe), adicione a cebola e refogue-a,
depois adicione a carne, a dgua, o molho de tomate, as ervas e as especiarias. Em seguida,
use a mesma ou outra zona de cozimento para selecionar o programa de cozimento lento
e cozinhe o molho a uma temperatura baixa durante o resto do processo.

O programa de cozimento lento pode ser ativado apds o conteldo ja ter sido levado

a fervura por meio de ajuste manual. Por exemplo: leve a sopa a fervura manualmente
usando o nivel de poténcia 9 ou P; depois, mude para o programa de cozimento lento
para gue continue sob fervura.

Funcao de seguranca do sistema IQ - Smartsense

O Smartsense garante que o alimento no interior da panela ou utensilio ndo queime.

O simbolo (b) serd exibido no display e o cooktop emitird um sinal sonoro (bipe). O

sistema interromperad o fornecimento de energia elétrica. Os simbolos permanecerao
acesos até que sejam desligados pelo usuario.

Nota:

Arroz - lave com dgua antes de cozinhar. Observe que devem ser adicionadas duas ou
trés partes de dgua para cada parte de arroz.
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Os seguintes simbolos aparecerdao no display durante o funcionamento:
A temperatura ideal ainda ndo foi atingida: “_”
A temperatura ideal foi atingida: “=".

i .
Y coZIMENTO COM UMA GRANDE QUANTIDADE DE AGUA

Este programa permite levar a dgua a fervura rapidamente e manter a temperatura de
ebulicdo.

O programa ¢ indicado para cozinhar pratos a base de agua e alimentos cozidos em agua.
Pratos: LEGUMES, BATATA, MASSAS etc.

Nota: Antes de cozinhar, lave bem os legumes com agua, especialmente as batatas. Isso
evitara a formacao de espuma durante o processo de cozimento.

Quando a dgua comecar a ferver (com a tampa no lugar), o simbolo (=) se acenderd e um
sinal sonoro (bipe) serd emitido.

Alguns tipos de alimento podem formar espuma durante o cozimento. Levante a tampa e
mexa o conteudo. Use uma tampa com uma valvula de escape!

Ao cozinhar com uma grande quantidade de dgua, € possivel que, até um certo ponto, o
liquido ainda nao esteja visivelmente fervendo.

Deixe a tampa na panela ou utensilio até que o sistema aqueca a dgua a um ponto de
fervura suave. A intensidade da manutencdo da ebulicdo também pode depender do tipo
de panela e de tampa.

Os seguintes simbolos aparecerao no display durante o
funcionamento:

A temperatura ideal ainda ndo foi atingida: “_”

A temperatura ideal foi atingida: “=".

Q FRITAR/SELAR

Indicado para cozinhar carne em varios niveis de poténcia. A carne é cozida
uniformemente e permanece suculenta.

O programa fritar/selar é indicado para frigideiras e utensilios que requerem apenas uma
peguena guantidade de dleo, com uma profundidade de até 10 mm. Quando o dleo atinge
uma temperatura relevante, o simbolo "_" é exibido no display. O cooktop emite um sinal
sonoro (bipe) e vocé ja pode colocar o alimento na panela.

Indicado para TODOS OS TIPOS DE CARNE, PEIXE, CREPE OU PANQUECA, OVO,
LEGUMES etc.

Nota:

Crepes e panguecas - distribua o dleo uniformemente pela superficie da frigideira e
cologue-a sobre a zona de cozimento. Ligue o sistema IQ. Quando o simbolo (=) for
exibido no display, cologque a massa do crepe ou da pangueca na frigideira. Para cada
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crepe ou pangueca subsequente, primeiro coloque a frigideira vazia com 6leo sobre
a zona de cozimento por aproximadamente 30 segundos e, em seguida, coloque a(s)
proximadls) massads).

O nivel de poténcia desejado pode ser definido no inicio do processo ou pode ser alterado
durante o funcionamento.

Niveis de poténcia:

Nivel T = muito baixo

Nivel 2 = baixo (predefinido)

Nivel 3 = médio

Nivel 4 = alto

Para definir o nivel de poténcia, primeiro pressione a tecla fritar/selar entre os programas
IQ - todos os niveis possiveis, de 1a 4, serdo exibidos no display por alguns instantes. Em
seguida, o display retorna ao nivel 2 (valor predefinido).

Enguanto o nivel de poténcia estiver sendo exibido no display, vocé pode pressionar a
area correspondente no controle deslizante para definir o nivel de poténcia de cozimento.
Vocé também pode ajustar o nivel de poténcia posteriormente, durante o processo de
cozimento, pressionando primeiro a tecla IQ e, em seguida, definindo o nivel de poténcia
desejado.

9 A temperatura predefinida é "baixo".

Os seguintes simbolos serdo exibidos no display durante o funcionamento:
A temperatura ideal ainda ndo foi atingida: “_”
A temperatura ideal foi atingida: “=".

*
) DESCONGELAR ALIMENTOS CONGELADOS

Este programa ¢ indicado para descongelar todos os tipos de alimentos congelados. O
programa também ¢é indicado para derreter chocolate.

SSS MANTER AQUECIDO

Este programa ¢ indicado para manter qualquer tipo de alimento aquecido. Ele mantém
a temperatura dos alimentos em torno de 70°C. Também ¢é indicado para fazer vinho
quente/quentéo.

Exemplo:
Quando vocé fizer uma sopa com o programa de cozimento lento, mude para este
programa apos a fim do processo de cozimento e a sopa permanecera quente.

Os seguintes simbolos serdo exibidos no display durante o funcionamento:

A temperatura ideal ainda ndo foi atingida: “_”
A temperatura ideal foi atingida: “=".
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COMO DESLIGAR UMA ZONA DE
COZIMENTO

A zona de cozimento pode ser desligada usando a tecla correspondente (O) que fica
acesa ao lado da zona de cozimento ativa. Se o nivel de poténcia estiver definido em “0”
para todas as zonas de cozimento, o cooktop inteiro serd desligada apds 10 segundos.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

O cooktop vitroceramico também possui um indicador de calor residual, simbolizado pela
letra "H”.

A zona de cozimento vitroceramica de inducd&o ndo é aquecida diretamente, mas apenas
indiretamente, através do retorno de calor que irradia da panela ou utensilio em uso.
Enquanto o simbolo “H” estiver aceso apods o desligamento do cooktop, existe calor
residual na zona de cozimento e ele pode ser usado para manter alimentos aquecidos

ou para descongelar alimentos. Quando o simbolo “"H” desaparece, a zona de cozimento
ainda pode estar quente. Tenha cuidado para ndo se queimar!

TEMPO MAXIMO DE COZIMENTO

Por seguranca, o tempo de cozimento para cada uma das zonas de cozimento é restrito
a uma duragcdo maxima. O tempo maximo de cozimento depende do ultimo nivel de
poténcia configurado.

Se o nivel de poténcia n&o for alterado, a zona de cozimento serd desligada
automaticamente depois que a duracdo maxima de cozimento maximo for atingida.

Nivel de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 pr *
Poténcia s 45 65 75 85 o & *O 5
Tempo
:naX'.mOde88664421,51,51,566682
uncionamen-

to (horas)

* Depois de 5 minutos, o nivel de poténcia é reduzido automaticamente para 9. Depois de
uma hora e meia, a zona de cozimento ¢ desligada.

COMO DESLIGAR O COOKTOP

O cooktop pode ser desligado a qualguer momento pressionando a tecla liga/desliga (A).
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MODO CONFIGURACOES DO USUARIO

COMO CONFIGURAR OS PARAMETROS DE SINAL SONORO, RECURSOS
AUTOMATICOS E BLOQUEIO

Vocé pode ajustar o volume do sinal sonoro (altura) e a duracdo do alarme sonoro, ativar
o blogueio automatico, desativar o temporizador automatico e desativar a deteccdo
automatica de panela. Para ativar o menu de configuracdo de parametros, pressione a
tecla Stop/Go (H) quando o aparelho estiver desligado e segure-a pressionada por 3
segundos. O primeiro parametro “Uol” serd exibido no display do temporizador, indicando
o volume (altura) do sinal e do alarme sonoros. Pressione as teclas de configuracdo do
temporizador (U) e (V) para selecionar o tipo de configuracdo desejada.

S S u Vv

D H

Uol: Volume (altura) do sinal e do alarme sonoros

Sou: Duracédo do alarme

Loc: Blogueio automatico

Aut: Deteccdo automatica de panela

CLo: Ativacdo automatica do temporizador

Pxx: Energia maxima total (esta configuracdo pode ser feita dentro de 2 minutos apds a
conexdo do aparelho a rede elétrica)

Os valores disponiveis para as configuragcdes dos parametros sao exibidos nos displays
de nivel de poténcia das zonas de cozimento. Para alterara o valor, pressione o parametro
selecionado, que ficard iluminado com mais intensidade/brilho. Todos os pardmetros
podem ser confirmados e armazenados pressionando e mantendo pressionada a tecla
Stop/Go (H) por 2 segundos. Em seguida, um breve sinal sonoro (bipe) serd emitido.

Se vocé ndo deseja armazenar as novas configuracdes de parametros, feche o modo
configuracdes do usuario pressionando a tecla liga/desliga (A).

Volume (altura) do sinal e do alarme sonoros »Uol«

Os seguintes valores podem ser definidos:

O no display = desligado (ndo se aplica ao sinal sonoro de alarme e de erro)

1 nodisplay = volume minimo

2 no display = volume médio

3 no display = volume maximo (padréo)

Um sinal sonoro breve com o volume recém-definido serd emitido a cada mudanca.
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Durac¢do do alarme sonoro »Sou«

Os seguintes valores podem ser definidos:
O nodisplay = 5 segundos

0.5 no display = 1/2 minuto

1 nodisplay =1 minuto

2 no display = 2 minutos (padr&o)

Bloqueio de Seguranca para Crianc¢as »Loc«

Se a funcao de bloqueio automatico estiver ativada no modo configuracdes do usuario, o
cooktop serd bloqueado automaticamente sempre que for desligado.

O no display = desligado (padré&o)

1 no display = ligado

Reconhecimento de posicdo de panela com combina¢do automatica de zonas de
cozimento »Aut«

Se a funcado de reconhecimento de posi¢do de panela com combinacdo automatica de
zonas de cozimento estiver desativada no modo configuracdes do usuario, o aparelho
funcionard sempre no modo de operacdo manual (ou seja, Nn&do ocorrerd a deteccdo de
uma panela ou utensilio dentro de 10 segundos a cada vez que o aparelho for ligado).
0 no display = desativada

1 nodisplay = ativada (padrao)

Ativacdo automatica do temporizador »CLo«

Se a ativacdo automatica do temporizador for desligada no modo configuracdes do
usuario, quando vocé pressionar o simbolo do temporizador, o aparelho exibird apenas
0s numeros "0:00", ao invés de exibir o tempo decorrido desde a ativacdo da zona de
cozimento.

O no display = desligada

1 nodisplay = ligada (padrao)

Energia maxima total »Pxx« (xx indica a energia)

Para ativar a configuracado, pressione e mantenha pressionada a tecla Stop/Go (H) durante 3
segundos logo apds a conexao do aparelho a rede elétrica. O simbolo (letra e nimero) P74
serd exibido no display do temporizador, indicando uma energia total de 7,4 kW. Pressione as
teclas de configuracdo do temporizador (U) e (V) para ajustar o limite de energia.

Esta configuracdo so pode ser feita ou ajustada dentro de 2 minutos apods o aparelho ser
conectado a rede elétrica. Se vocé quiser alterar esta configuracdo em outro momento, o
aparelho deverd ser desligado da rede elétrica durante alguns segundos.

Limite maximo de energia do aparelho

Se a instalacao elétrica em sua casa tiver limites de corrente diferentes, o consumo
maximo de energia do cooktop pode ser reduzido:

P23 no display = 2,3 kW =10 A

P28 no display = 2,8 kW =12 A

P30 no display = 3,0 kW =13 A

P37 no display = 3,7 kW =16 A

P74 no display = 7,4 kW = 2 x 16 A (predefinido)
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O parédmetro alterado pode ser confirmado e armazenado pressionando e mantendo
pressionada a tecla Stop/Go (H) por 2 segundos. Em seguida, um breve sinal sonoro
(bipe) serd emitido. Se vocé n&o deseja armazenar as novas configuracdes de parametro,
feche o modo configuracdes do usuario pressionando a tecla liga/desliga (A).

9 Se o nivel de energia for limitado, as configuracdes e a poténcia de cozimento
resultante também poderao ser limitadas. O aparelho estd equipado com um sistema de
gerenciamento de energia que garante que o efeito da limitacdo de energia seja minimo.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Certifique-se de desconectar o aparelho da rede elétrica e de
esperar até que ele esfrie.

As criangas ndo devem limpar o aparelho ou executar tarefas de
manuten¢do sem a devida supervisao.

Apods cada uso do cooktop, espere que a superficie vitroceramica esfrie e limpe-a. Do
contrario, os residuos de alimento ficardo carbonizados na superficie quente durante

a proxima utilizacdo do aparelho. Para a manutencéo e limpeza regulares da superficie
vitroceramica, utilize produtos destinados especialmente a vitroceramica - estes produtos
formam uma camada protetora na superficie, protegendo-a contra a sujeira.

Antes de cada utilizacéo, limpe o pd ou eventuais particulas na
superficie vitroceramica do cooktop e na base das panelas, pois a
sujeira pode causar danos e arranhdes a superficie vitroceramica.

Palha de aco, esponja de lavar louca e produtos de limpeza
abrasivos podem danificar a superficie do cooktop. O uso de
sprays agressivos e produtos de limpeza inapropriados também
podem danificar a superficie vitroceramica.

Os sinais e indicacdes desenhados nas zonas de cozimento podem
ser apagados se forem utilizados produtos de limpeza agressivos
ou abrasivos ou panelas e utensilios com a base dspera ou
danificada.

Use um pano Uumido e macio para remover as particulas menores.
Em seguida, limpe a superficie com um pano seco.

As manchas de dgua podem ser removidas com vinagre diluido em
agua. Porém, ndo use esta solucao para limpar a borda metalica
(apenas em alguns modelos), pois ela pode perder o brilho. Nao
use sprays agressivos ou produtos descalcificantes.

As manchas mais dificeis podem ser removidas usando produtos
de limpeza especiais para superficies vitroceramicas. Ao usar

estes produtos, siga as instrucdes do fabricante. Certifique-se de
remover completamente todos os residuos de produtos de limpeza
da superficie vitroceramica, pois eles podem danifica-la quando as
zonas de cozimento esquentarem.

Os residuos dificeis e carbonizados podem ser removidos com um
raspador. Tenha cuidado para nao se ferir com o raspador.
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9 Use o raspador somente quando a sujeira ndo puder ser
removida com um pano Uumido ou produtos de limpeza especiais
para superficies vitroceramicas.

Segure o raspador no angulo correto (45° a 60°). Pressione-o
levemente contra o vidro e deslize-o sobre a superficie para
remover a sujeira. Certifique-se de que o cabo plastico do raspador
(em alguns modelos) ndo entre em contato com uma zona de
cozimento quente.

9 N&o pressione o raspador contra o vidro em posi¢ao
perpendicular a ele. Ndo raspe a superficie do cooktop com a
ponta ou a ldamina do raspador.

O acucar e os alimentos com acgucar podem danificar
permanentemente a superficie vitroceramica. Por isso, se
derramados sobre a superficie vitroceramica, estes alimentos
devem ser removidos imediatamente usando-se um raspador,
mesmo gue a zona de cozimento esteja quente.

L

9 Mudancas de cor na superficie vitroceramica e em seus elementos graficos ndo devem
ser consideradas danos ao aparelho, mas sim o resultado do uso normal do cooktop.
Normalmente, estas mudancas de cor sdo resultado de residuos de alimento carbonizados
ou do uso de utensilios inadegquados (como panelas de aluminio ou de cobre). Este tipo
de mudanca de cor é muito dificil de ser completamente recuperada.

Nota: Mudancas de cor ou imperfeicdes similares afetam apenas a estética e aparéncia
do aparelho e ndo tém nenhuma influéncia direta em seu funcionamento. Reparacdes
referentes a estas alteracdes estéticas ndo sdo cobertas pela garantia.
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SOLUCAO DE PROBLEMAS

RUIDO E SUAS CAUSAS DURANTE O COZIMENTO POR INDUCAO

Ruidos e sons

Ruido de
funcionamento
de um aparelho a
indugao

Ruido similar ao de
um transformador

Vibragao e estalos
no cooktop

Ruido da ventoinha

Causa

A tecnologia de inducé&o baseia-
se nas propriedades de alguns
metais quando estes estdo sob
efeito eletromagnético. Isso resulta
nas chamadas “correntes em
espiral”, que fazem com que as
moléculas oscilem. Essas oscilacdes
(vibragdes) sdo transformadas

em calor. Dependendo do tipo de
metal, isso pode resultar em ruidos
leves.

Ocorre quando se cozinha com um
alto nivel de poténcia. A razdo para
isso acontecer é a quantidade de
energia transferida do cooktop para
a panela ou utensilio.

Esse tipo de ruido surge em
utensilios (panelas, frigideiras ou
similares) feitos de diferentes
materiais.

O funcionamento correto dos
componentes eletrénicos de
inducéo requer um controle de
temperatura. Por isso, este cooktop
€ equipado com uma ventoinha que
funciona a velocidades variaveis,

de acordo com a temperatura
percebida.

Solugao

Isso € normal e ndo indica
mal funcionamento.

O ruido desaparecerad ou
diminuira quando vocé
reduzir o nivel de poténcia.

Resulta de vibragdes nas
superficies adjacentes
das diversas camadas de
material. O ruido depende
dos utensilios utilizados.
Pode variar dependendo
da quantidade e do tipo
de alimento que se esta
cozinhando.

A ventoinha pode
funcionar mesmo apos

o desligamento do
cooktop, se a temperatura
permanecer muito alta.
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FUNGCOES DE SEGURANCA E CODIGOS DE ERRO

O cooktop estd equipado com sensores de superaguecimento. Estes sensores
podem desligar automaticamente qualquer zona de cozimento ou todo o cooktop
temporariamente.

Erro, possivel causa, solucao
* Sinal sonoro continuo e simbolo piscando no display -,
- Agua derramada sobre a superficie do sensor ou objeto colocado sobre os sensores.
Limpe a superficie dos sensores ou tire o objeto de cima deles.

* »F2« no display
- Superaguecimento da zona de cozimento. Espere até a zona de cozimento esfriar.

* »F« no display
- Isso indica que houve um erro durante o funcionamento.

Se ocorrer um erro ou se o codigo de erro “F” ndo desaparecer
do display, desconecte o cooktop da rede elétrica por alguns
minutos (desconecte o disjuntor ou desligue o aparelho
pressionando o botdo principal). Em seguida, reconecte o
cooktop a rede elétrica e ligue o aparelho pressionando a tecla
principal.

Se os problemas persistirem mesmo apos a realizacdo dos procedimentos indicados
acima, entre em contato com uma assisténcia técnica autorizada. Os reparos ou
solicitacdes de uso da garantia devido a problemas resultantes da conexao incorreta ou
da ma utilizacdo do aparelho ndo serdo cobertos pela garantia. Neste caso, o custo de
reparacao ficard ao encargo do usuario.

Antes de qualquer reparo ou intervenc¢ao, desconecte o aparelho
da rede elétrica (desconecte o disjuntor ou desconecte o cabo
da tomada).
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COMO INSTALAR UM COOKTOP
EMBUTIDO

(mm) ‘

min 650

min 40

- A utilizacdo de acabamentos em madeira macica em bancadas atrds da zona de
cozimento so é permitida se a distancia entre o acabamento e o cooktop n&o for inferior
a indicada nos planos de instalacdo abaixo.
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ABERTURAS DE VENTILACAO PARA GABINETE DE COZINHA INFERIOR

- O funcionamento normal dos componentes eletréonicos do cooktop de inducdo requer
circulacdo de ar adequada.

A Gabinete de cozinha inferior com gaveta

- Deve-se deixar uma abertura com pelo menos 140 mm de altura ao longo de toda a
extensdo da parede traseira do gabinete. Além disso, uma distadncia minima de 6 mm
deve ser mantida na parte frontal, ao longo de toda a extensdo do gabinete.

- Um painel divisdrio horizontal deve ser instalado abaixo do cooktop ao
longo de toda a sua extensdo. Uma distancia minima de 20 mm deve ser
mantida entre a extremidade inferior do aparelho e o painel divisdrio.

Deve-se permitir uma circulacdo de ar adequada na parte traseira do aparelho.

- O cooktop estd equipado com uma ventoinha localizada na sua parte inferior. No caso
de haver uma gaveta no gabinete embaixo da bancada, nenhum objeto pequeno ou
papel deve ser mantido ali, pois eles podem ser sugados pela ventoinha, causando
danos a ela ou ao sistema de refrigeracdo como um todo. Além disso, papel aluminio
e substancias ou liquidos inflamaveis (por exemplo, sprays) também ndo devem ser
guardados nessas gavetas nem colocados proximo ao cooktop. Perigo de explosao!
Deve ser mantida uma distancia minima de 20 mm entre o contelddo da gaveta e as
aberturas de entrada da ventoinha.

min. 20

min. 20
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B Gabinete de cozinha inferior com forno

42

A instalacdo de um forno abaixo de um cooktop de inducéo é possivel com os fornos
do tipo EVP4, EVP2, EVP3 que sdo equipados com uma ventoinha. Antes de instalar

o forno, a parede traseira do gabinete deve ser removida na drea de abertura para
instalacdo. Além disso, uma distancia minima de 6 mm deve ser mantida na parte
frontal, ao longo de toda a extensdo do gabinete.

Nao podemos garantir o funcionamento correto do cooktop de inducdo se outros tipos
de aparelho forem instalados abaixo dele.




INSTALAGAO COM MONTAGEM EMBUTIDA NA BANCADA

Aparelhos sem bordas facetadas ou bordas decorativas sdo adequados para montagem
embutida.

v X X

| e

borda escovada borda facetada borda decorativa

1. Como instalar o aparelho

O aparelho sé pode ser instalado em bancadas resistentes ao calor e a dgua, tais como
bancadas feitas de pedra natural (marmore, granito) ou madeira macica (as bordas ao
longo da abertura devem ser impermeabilizadas). Quando a instalagcdo é feita em uma
bancada de ceramica, madeira ou vidro, deve-se utilizar uma subestrutura. A borda n&o é
fornecida com o aparelho.

O aparelho sé podera ser instalado em uma bancada feita com outros materiais que nado
0s acima citados se o fabricante da bancada for consultado e der sua aprovacdo expressa.
A medida interna da unidade basica deve ser no minimo igual a abertura interna para o
aparelho. Isso permitira a facil remocao do aparelho da bancada. Aplique a gaxeta de
vedacdo ao longo do contorno da parte inferior do painel de vidro.

Primeiro, passe o cabo de alimentacdo através da abertura. Posicione o aparelho no
centro da abertura. Conecte o aparelho a rede elétrica (consulte as instrucdes para a
conexdo do aparelho). Antes de finalizar, teste seu funcionamento.

Faca a vedacdo da abertura entre o aparelho e a bancada usando um selante de silicone.
O selante de silicone utilizado deve ser resistente ao calor (a 160 °C, no minimo). Nivele
e retire o excesso do selante de silicone usando uma ferramenta adequada. Observe

as instrucdes de uso do selante de silicone selecionado. N&o ligue o aparelho até que o
selante de silicone esteja completamente seco.
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N

— X\ 77

1. Selante de silicone, 2. Gaxeta de vedacao

>

Preste particular atengdo as medidas para embutir quando a
instalacao for feita em bancadas de pedra natural. Antes de
instalar o aparelho, observe o material da bancada e consulte o
fabricante da bancada.

2. Como remover o aparelho embutido:
Desconecte o aparelho da rede elétrica.
Remova o aparelho puxando-o para cima pelo o lado inferior.

©C0

Bancada de pedra

1. Bancada
2. Aparelho
3. Abertura

N&o tente remover o aparelho puxando-o pela parte superior da
bancada!

A assisténcia técnica autorizada é responsavel exclusivamente
por reparos e manuten¢do do cooktop. Consulte seu revendedor
especializado em equipamentos de cozinha sobre duvidas
quanto a reinstalagdo do cooktop embutido.

Como existe uma margem de erro (tolerancia) para a placa vitroceramica do aparelho e
para a abertura na bancada, a abertura € ajustavel (min. 2 mm).
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Bancada de ceramica, madeira ou vidro

Bancada
Aparelho
Abertura
Borda de madeira, 16 mm de espessura.

NN

Como existe uma margem de erro (tolerancia) para a placa vitroceramica do aparelho e
para a abertura na bancada, a abertura € ajustavel (min. 2 mm). Instale a borda de madeira
5,5 mm abaixo da borda superior da bancada (ver figura).

Ao fazer a abertura, observe os raios das bordas de vidro (R10, R2).

VIDRO ABERTURA

R2 R2 RS RS

R2 R2 R5 R5

R2 R2 R5 RS

R10 R10 R12 R12
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INSTALACAO COM MONTAGEM EMBUTIDA NA BANCADA -
MONTAGEM EMBUTIDA (conforme modelo)
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Se houver um forno instalado abaixo do cooktop embutido, a
espessura da bancada deve ser de no minimo 40 mm.
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COMO INSTALAR A GAXETA DE VEDAGCAO

9 Em alguns aparelhos a gaxeta ja vem instaladal

Antes de instalar o aparelho em uma bancada de cozinha, a gaxeta de vedacdo fornecida
junto com o aparelho deve ser fixada na face inferior do cooktop vitroceramico.

- Retire a pelicula protetora da gaxeta.

- Apligue a gaxeta na face inferior do vidro, a aproximadamente 2-3 mm da borda. A
gaxeta deve ser fixada ao longo de toda a borda do vidro e n&o deve ultrapassar os
cantos.

- Durante a instalacdo da gaxeta, certifique-se de que ela ndo esta danificada e de que
n&o entre em contato com objetos cortantes ou pontiagudos.

2-3mm

N&o instale o aparelho sem a gaxeta de vedac¢ao!

- A bancada deve estar completamente nivelada.
- Proteja as superficies da abertura.
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COMO CONECTAR O COOKTOP
A REDE ELETRICA

- A protecdo da rede elétrica deve estar em conformidade com as normas e
regulamentos vigentes.

- Antes de conectar o aparelho, certifique-se de que a tensédo elétrica indicada na
etigueta com as especificacdes técnicas ¢ compativel com a tenséo elétrica do seu
circuito domeéstico.

- O aparelho deve ser conectado a um circuito independente (disjuntor) compativel com
sua poténcia total.

- A conexao deve ser ajustada para a corrente e fusiveis.

- Apds a conclusdo da instalacdo, os fios e cabos elétricos devem ser adequadamente
protegidos para evitar contatos acidentais.

O aparelho deve ser conectado a rede elétrica exclusivamente
por um técnico qualificado. Uma conexdo mal realizada pode
destruir componentes do aparelho. Neste caso, os reparos ndo
serdo cobertos pela garantia.

Antes de qualquer intervengao, reparo ou operagao de
manuten¢ao no aparelho, desconecte-o da rede elétrica.
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DIAGRAMA DE CONEXAO:
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Os jumpers estdo localizados na abertura dedicada na caixa de
conexdes.

CABO DE CONEXAO

A conexado pode ser realizada por meio de:

» Cabos de conexdo com isolamento em PVC, modelo HO5 VV-F
ou HO5V2V2-F com cabo de aterramento amarelo-verde, ou
outros cabos equivalentes ou superiores.

* O didmetro externo do cabo de ser de pelo menos 8 m.m.

Conexodes padrao:
« 2 fases, 1 condutor neutro (2 1N, 380-415 V-/50/60 Hz):
> A tens&o entre as fases e o condutor neutro é de 220-
240 V-. A tensdo entre as duas fases é de 380-415 V-. Instale
um jumper entre os terminais 4-5. O grupo (instalacdo) deve
incluir pelo menos dois fusiveis de 16 A. O didmetro do nucleo
do cabo de alimentacdo deve ser de pelo menos 2,5 mm?.
« 2 fases, 2 condutores neutros (2 2N, 220-240V~/50/60 Hz):
> A tensdo entre as fases e os condutores neutros é de 220-
240 V-
> O grupo (instalacado) deve incluir pelo menos dois fusiveis de
16 A. O diametro do nucleo do cabo de alimentacdo deve ser
de pelo menos 2,5 mm?=.

Conexao especial:
» Conexao monofasica (11N, 220-240 V-/50/60 Hz):
> A tens&o entre a fase e o condutor neutro é de 220-
240 V-~. Instale os jumpers entre os terminais 1-2 e 4-5. O
grupo (instalacdo) deve possuir um fusivel de no minimo 32
A. O didmetro do nucleo do cabo de alimentacéo deve ser de
pelo menos 6 mm2,

O cabo de alimentacdo deve ser passado por uma trava de
segurancga, que o protegera de ser acidentalmente puxado para
fora.

Uma conex&o mal realizada pode destruir componentes do
aparelho. Neste caso, os reparos ndo serdo cobertos pela garantia.

Antes de conectar o aparelho, certifique-se de que a tensdo
indicada na etiqueta com as especificacdes técnicas é compativel
com a tens&o do seu circuito doméstico. Um técnico qualificado
deve verificar a tensdo real do seu circuito domeéstico (220- 240 V
em relacdo a N), usando um voltimetro apropriado!



DESCARTE

A embalagem é constituida de materiais ecologicamente
corretos que podem ser reciclados, descartados ou destruidos
sem prejudicar o meio ambiente. Para este fim, os materiais da
embalagem s&o rotulados adequadamente.

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que o

produto ndo deve ser tratado como lixo doméstico comum. O
produto deve ser levado a um centro autorizado de coleta para
processamento de residuos elétricos e equipamentos eletronicos.

O descarte adequado deste produto ajudara a evitar eventuais
consequéncias negativas para o meio ambiente e para a salude
publica, o que poderia ocorrer no caso do tratamento incorreto
do produto. Para informacdes mais detalhadas sobre o descarte
e tratamento deste produto, entre em contato com o 6rgéo
municipal local responsavel por gestdo de residuos, com o
servico de coleta de lixo da sua area de residéncia ou com o
estabelecimento onde adquiriu o produto.

NOs nos reservamos o direito a alteracées e erros nas instrucées de uso.
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