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Dziekujemy za Panstwa zaufanie i zakup naszego urzadzenia.

Aby ufatwi¢ Panstwu korzystanie z niniejszego produktu, w zatgczeniu przekazujemy
szczegotowa instrukcje obstugi. Podane w niej wskazéwki powinny umozliwi¢ Panstwu
mozliwie jak najszybsze zaznajomienie sie ze swoim nowym urzadzeniem.

Prosze upewni¢ sie, ze otrzymaliscie Panstwo urzgdzenie w stanie nieuszkodzonym.
W razie stwierdzenia powstania szkdd w transporcie prosze skontaktowac sie z punktem
sprzedazy, w ktérym urzadzenie zostato zakupione, lub regionalnym dystrybutorem,
ktéry dostarczyt urzagdzenie. Numer telefonu mozna znalez¢ na fakturze lub na
dokumencie dostawy.

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapoznag sie z instrukcja obstugi. Gwarancja
nie obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku
nieprawidtowego montazu lub obstugi urzadzenia.
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Aby uzyskac bardziej szczegdtowe instrukcje i wskazéwki, nalezy wejsc¢ na strone:
http://www.gorenje.com lub zeskanowac kod QR na tabliczce znamionowej.
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W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane
obok nich znaczenia:

"G INFORMACJA!
Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\\ OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie — ogdlne niebezpieczeristwo
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Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przysztoscé.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, a takze przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i psychicznych lub braku
doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy jedynie pod nadzorem i
po odbyciu szkolenia w zakresie bezpiecznej eksploatacii
urzgdzenia oraz zrozumieniu wigzgcych sie z nig zagrozen.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieci nie moga czysci¢
ani pielegnowac urzadzenia bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzadzenie i jego odkryte czesci
bardzo sie nagrzewaja. Nalezy uwazac, by nie dotknacé
nagrzewajacych sie elementéw.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zblizac sie do
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjek parowych
ani wysokocisnieniowych, gdyz moze to spowodowac porazenie
pradem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatorow czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.



Srodki do roztgczania musza byé wigczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego musi on zostac
wymieniony, dla unikniecia zagrozenia, przez producenta,
serwisanta lub osoby o podobnych kwalifikacjach (dotyczy
wytgacznie urzadzen podtgczonych kablem zasilajgcym).

OSTRZEZENIE: W razie pekniecia powierzchni wytaczyé
urzadzenie, aby zapobiec mozliwosci porazenia prgdem
elektrycznym. W takim przypadku nalezy natychmiast wytaczy¢
wszystkie przetaczniki pél grzejnych i odkreci¢ bezpiecznik
badz wytgczy¢ gtdwny wytgcznik instalacyjny, catkowicie
przerywajac w ten sposob doptyw energii elektrycznej.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na kuchence bez nadzoru z
wykorzystaniem ttuszczu lub oleju moze bycC niebezpieczne i
wywotacé pozar. NIGDY nie probowac gasi¢ pozaru woda, lecz
wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie nakryC ptomien np. pokrywka
lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotéw.

UWAGA: Gotowanie powinno odbywac¢ sie pod nadzorem.
Nalezy zapewnic staty nadzér nad krotkim gotowaniem.

OSTROZNIE: Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
gotowania. Nie mozna wykorzystywac go do innych celéw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.



OSTRZEZENIE: Uzywaé wytacznie oston kuchenki
zaprojektowanych lub wskazanych jako odpowiednie w
instrukciji obstugi przez jej producenta lub tez oston
wbudowanych w kuchenke. Stosowanie nieodpowiednich oston
moze prowadzi¢ do wypadkow.

Po uzyciu wytaczy¢ dany element kuchenki przy pomocy
sterujacego nim regulatora i nie polegac na detektorze garnkdw.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.



Opis urzadzeni
(w zaleznos$ci od modelu)
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Poniewaz urzadzenia, ktérych dotyczy niniejsza instrukcja, moga rézni¢ sie od siebie
wyposazeniem, instrukcja moze zawiera¢ opisy pewnych funkcji lub wyposazenia, ktérych brak

jest w danym urzadzeniu.
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Dane techniczne

(w zaleznos$ci od modelu)

Tylna lewa indukcyjna strefa gotowania
Tylna prawa indukcyjna strefa gotowania
Przednia lewa indukcyjna strefa gotowania
Przednia prawa indukcyjna strefa gotowania
Panel sterowania ptyty grzewczej
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ABC D E F
A. Numer seryjny
B. Kod
C. Rodzaj
D. Znak towarowy
E. Model
F. Dane techniczne
G. Informacje/symbole zgodnosci

Tabliczka znamionowa z podstawowymi informacjami na temat urzadzenia znajduje sie pod
spodem plyty grzewczej. Informacje na temat typu i modelu urzadzenia mozna znalez¢ na karcie

gwarancyjnej.




Przed pierwszym uzyciem

Jesli powierzchnia ptyty zostata wykonana ze szkta ceramicznego, nalezy ja przeczyscic¢ wilgotng
szmatka z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do zmywania naczyn. Nie uzywaé agresywnych srodkéw
czyszczacych, ktére np. ze wzgledu na swoje wtasciwosci scierne mogtyby pozostawia¢ po sobie
rysy, a takze druciakdw do zmywania naczyn lub srodkéw do usuwania plam.

Przy pierwszym uruchomieniu moze pojawic sie charakterystyczny "zapach nowego urzadzenia",
ktéry w miare uptywu czasu zniknie.



Plyta grzejna

Powierzchnia grzejna ze szkita ceramicznego

Ptyta jest odporna na zmiany temperatury.

Nie uzywac ptyty szklano-ceramicznej, jesli jest peknieta lub ztamana. Jesli na ptyte spadnie ostry
przedmiot, moze ona peknac¢. Skutki takiego zdarzenia moga byé widoczne natychmiast lub
dopiero po pewnym czasie.

W przypadku pojawienia sie widocznych peknigé na ptycie grzewczej nalezy natychmiast odciac
zasilanie urzadzenia.

Upewnij sig, ze strefa gotowania i dno naczynia kuchennego sa czyste i suche. Pozwoli to na
lepsze przewodzenie ciepta i zapobiegnie uszkodzeniu powierzchni grzewcze;.

Nie stawiaj pustych naczyn na strefie gotowania. Strefa gotowania moze ulec uszkodzeniu, jesli
zostanie na niej umieszczona pusta patelnia. Przed umieszczeniem patelni na strefie gotowania
nalezy wytrze¢ dno patelni do sucha, aby umozliwi¢ przewodzenie ciepta.

POZIOMY MOCY GRZEWCZEJ
Mozna ustawi¢ 18 réznych pozioméw mocy grzania strefy gotowania (w zaleznosci od modelu). W
tabeli podanych zostato kilka przyktadéw zastosowania poszczegélnych poziomoéw.

Poziom mocy Cel
gotowania
0 Grzanie wyfaczone, korzystanie z pozostatego ciepta

1-2 Utrzymywanie temperatury zywnosci, powolne gotowanie niewielkich ilosci

(najnizsze ustawienie)

3 Powolne gotowanie (dalsze gotowanie po poczatkowym zwigkszeniu mocy)

4-5 Powolne gotowanie (dalsze gotowanie) wiekszych ilosci, smazenie w rondlu
wigkszych kawatkow

6 Obsmazanie i przyrumienianie

7-8 Obsmazanie

9 Gotowanie wigkszych ilosci, obsmazanie

P Power Boost ustawienie przydatne dla rozpoczecia procesu gotowania; nadaje

sie réwniez do bardzo duzych ilosci potraw

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Przy zakupie naczyn zwracac uwage na to, ze podana na naczyniu srednica zazwyczaj odnosi sie
do goérnej krawedzi lub pokrywki, ktéra jest przewaznie wieksza od $rednicy dna naczynia.

Jesli danie wymaga dtugiego czasu przyrzadzania, uzy¢ szybkowaru. Pamieta¢ o tym, by w
szybkowarze zawsze znajdowata sig¢ wystarczajgca ilos¢ ptynu. Jesli na ptycie grzewczej postawiony
zostanie pusty szybkowar, moze sie przegrzac, co z kolei moze doprowadzié¢ do uszkodzenia
zaréwno naczynia jak i strefy gotowania.

W miare mozliwosci przykry¢ garnek lub rondel odpowiedniej wielkosci pokrywka. Uzywaé naczyn
odpowiednich do ilosci przyrzadzanej zywnosci. Gotowanie w duzym, cze$ciowo wypetnionym
garnku bedzie pochtaniato znacznie wiecej energii.



ZASADA DZIALANIA INDUKCYJNEJ PLYTY GRZEWCZEJ

/\\ OSTRZEZENIE!
Jesli na rozgrzang szklano-ceramiczna ptyte wysypie sie cukier lub zywnos¢ o duzej zawartosci
cukru, natychmiast wytrze¢ ptyte lub usunaé cukier przy uzyciu skrobaka, nawet jesli strefa
gotowania jest wciaz jeszcze goraca. Zapobiegnie sie w ten sposdb uszkodzeniu
szklano-ceramicznej powierzchni.

Ptyta grzewcza jest wyposazona w indukcyjne strefy gotowania
charakteryzujgce sie wysoka sprawnoscia. Ciepto jest wytwarzane
bezposrednio w dnie naczynia, gdzie jest ono potrzebne najbardziej.
Unika sie w ten sposob strat poprzez szklano-ceramiczna
powierzchnig. Zuzycie energii jest znacznie nizsze niz w przypadku
konwencjonalnych stref gotowania wyposazonych w grzatki.

Strefa gotowania z ceramiki szklanej nie jest ogrzewana
bezposrednio, lecz jedynie posrednio przez ciepto
wypromieniowywane przez patelnie. Po wytaczeniu strefy gotowania
ciepto resztkowe oznaczone jest symbolem "H".

W indukcyjnych strefach gotowania podgrzewanie jest mozliwe dzieki
cewce indukcyjnej zamontowanej pod szklanoceramiczng
powierzchnig. Cewka wytwarza pole magnetyczne generujgce w
dnie ferromagnetycznego naczynia wirujgce prady podgrzewajace
naczynie.

Do czyszczenia rozgrzanej szklano-ceramicznej ptyty nie stosowac¢ detergentéw lub innych
Srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogtoby to uszkodzi¢ jej powierzchnie.

ROZPOZNAWANIE NACZYN
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Nawet jesli w strefi e gotowania nie ma zadnego garnka lub rondla
lub uzyte naczynie ma mniejsza $rednice niz strefa gotowania, nie
bedzie zadnych strat energii.

Jesli patelnia jest znacznie mniejsza niz strefa gotowania, istnieje
mozliwosé, ze nie zostanie przez strefe gotowania rozpoznana. Gdy
strefa gotowania jest aktywna, na wyswietlaczu mocy gotowania

bedzie miga¢ na przemian znak Ei wybrany poziom mocy.

Jesli w strefi e gotowania umieszczony zostanie mniejszy rondel lub
garnek i zostanie on rozpoznany, ptyta uzyje tylko niezbgednej mocy
podanej przy rozmiarze naczynia.



Indukcyjne naczynia kuchenne

¢ Indukcja bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli uzywane sg odpowiednie
naczynia.

e Pamietac o ustawieniu garnka lub rondla w srodku strefy gotowania.

e Odpowiednie naczynia: naczynia wykonane ze stali, stalowe naczynia
emaliowane lub zeliwne.

¢ Nieodpowiednie naczynia: naczynia ze stopow stali z miedzianym
lub aluminiowym dnem oraz naczynia szklane.

e Test magnesowy: Uzy¢ niewielkiego magnesu do sprawdzenia, czy
dno garnka lub rondla jest ferromagnetyczne. Jesli magnes
przyczepia sie do dna naczynia, naczynie nadaje sie do kuchenki
indukcyijne;j.

e Korzystajac z szybkowaru obserwowac go az do osiggniecia odpowiedniego cisnienia. Najpierw
ustawi¢ maksymalng moc strefy gotowania. Nastepnie postepujac zgodnie z instrukcja producenta
szybkowaru zmniejszy¢ ewentualnie moc grzania.

e Zadbac o to, by w szybkowarze lub tez w innym garnku lub rondlu znajdowata sie wystarczajgca
ilos¢ ptynu. Uzywanie pustych garnkéw w strefie gotowania moze doprowadzi¢ na skutek
przegrzania do uszkodzenia zaréwno garnka jak i strefy grzejne;j.

e Denko niektorych naczyn nie jest catkowicie ferromagnetyczne. W takim przypadku nagrzewac
sie bedzie tylko czes¢ magnetyczna, podczas gdy reszta denka pozostanie chtodna.

e W przypadku korzystania ze specjalnych naczyn kuchennych przestrzega¢ instrukcji producenta.

¢ Dla uzyskania najlepszych rezultatow powierzchnia ferromagnetyczna denka naczynia musi
odpowiada¢ wielkosci strefy grzejnej. Jesli powierzchnia grzejna nie rozpozna naczynia, sprébowac
postawi¢ je w innej strefi e grzejnej o mniejszej Srednicy.

Strefa gotowania Minimalna srednica dna naczynia
@160 mm @90 mm
@180 mm @90 mm
@210 mm @110 mm
190 x 210 mm @110 mm
Bridge (octa) @230 mm

Dno patelni musi by¢ ptaskie.
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Obstuga ptyty grzejnej

Panel sterowania
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AB C D E F GII-I
A Przycisk wiaczenia/ wytaczenia ptyty kuchennej
B Blokada panelu sterujacego/ zabezpieczenie przed dzie¢mi
C Funkcje IQ
D Suwak
E Funkcje Smart

E1 Rozpoznawanie pozycji naczynia z automatycznym rozpoznawaniem rodzaju naczynia oraz
automatycznym taczeniem pol

E2 Funkcja zmiany mocy z przesuwaniem naczynia

F Funkcje czasowe

G Przycisk ustawienia zegara programujgcego

H Stop/ Go (zatrzymaj/ kontynuuj oraz funkcja »recal«

| Ustawienia

J Powolne gotowanie

K Gotowanie w wigkszej ilosci wody

L Smazenie

M Rozmrazanie zamrozonej zywnosci

N Podtrzymywanie temperatury dan

O Przycisk natychmiastowego wytaczenia pola grzejnego
P Wskaznik potagczonych pdl (bridge)

R Przycisk wiaczajgcy i sygnalizujgcy funkcje 1Q

S Wskaznik stopnia mocy badz mocy resztkowe;j

S1 Potéwkowy stopierh mocy

T Przycisk wiaczenia zegara programujacego

U Przycisk do obnizenia ustawienia zegara programujgcego

V Przycisk do podwyzszenia ustawienia zegara programujacego
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Z Wskaznik zegara programujacego

Wskazniki posiadaja réwniez funkcje przyciskow, za pomoca ktérych mozna zmienia¢ ustawienia.

Wiaczenie ptyty kuchennej

Naczynie nalezy postawic¢ na ptycie kuchenne;.

O § TS TO Dotykajac przycisk wiaczenia/ wytaczenia (A),

I | - wigczy¢ ptyte kuchenna. Na wszystkich

% . TH % ' GJ . J \"Ns"kaz’nikaclh pol g.rzejrjyc?h (S) ukaze sie symbol
. TR el « 0". Stycha¢ bedzie krétki sygnat ostrzegawczy.

Bl P 20)- INFORMACJA!
‘ Jesli w ciggu 10 sekund nie zostanie

1 uruchomione zadne z pdl grzejnych, ptyta
D kuchenna sie wytgczy.

Wiaczenie pol grzejnych

Dotkna¢ nalezy wskaznika wybranego pola grzejnego. Wybrany wskaznik zacznie pulsowac.
Przyciski na suwaku (D) zostang czesciowo podswietlone (posiadajg tylko niektére modele).

W ciagu kolejnych 5 sekund nalezy dotkna¢ wybranej strefy na suwaku (D). Wskaznik przestanie
pulsowac¢ i zacznie wskazywac faktycznie ustawiong moc dziatania. Obok wskaznika mocy
wybranego pola grzejnego (S) ukaze sie symbol funkcji zegara programujacego (T) oraz przycisk
natychmiastowego wytgczenia (O). Oba wskazniki bedg czesciowo podswietlone.

Pole grzejne jest aktywne.

Jesli ptyta kuchenna nie rozpozna naczynia na wybranym polu grzejnym, ukaze sie symbol . Jesli
w ciggu 2 minut na wybranym polu grzejnym nie zostanie ustawione naczynie, pole to sie
automatycznie wyigczy.

ZMIANA USTAWIEN MOCY POL GRZEJNYCH

Wybra¢ nalezy zgdane pole grzejne, przyciskajac wskaznik stopnia mocy (S). Moc dziatania mozna
wybraé, przesuwajgc palcem po suwaku lub bezposrednio dotykajac wybranej strefy badz pozyciji na
suwaku (D).

Dwa pola grzejne jedno za drugim

Nie mozna z jednej strony ptyty kuchennej (z lewej lub z prawej strony) na wszystkich polach
grzejnych wiaczyé réwnoczesnie funkcji intensywnego grzania Power Boost, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do zbytniego przecigzenia instalacji elektrycznej.

Jesli dla jednego z pdl grzejnych zostata juz uruchomiona funkcja intensywnego grzania, wéwczas
dla drugiego pola grzejnego mozna bedzie ustawi¢ moc dziatania tylko do 9 stopnia.
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Automatyczne szybkie nagrzewanie

Wszystkie pola grzejne posiadajg specjalny mechanizm, dzigki ktéremu na poczatku gotowania,
niezaleznie od faktycznie ustawionego stopnia grzania, pole grzejne dziata¢ bedzie z catkowita moca.
Po okreslonym czasie moc pola przetaczy sie ponownie na pierwotnie ustawiona wartos$é. Automatyczne
szybkie nagrzewanie mozna wigczy¢ dla kazdego pola grzejnego, na wszystkich stopniach grzania,
za wyjatkiem 9 stopnia oraz P.

Automatyczne szybkie nagrzewanie odpowiednie jest do gotowania dan, ktére najpierw wymagaja
nagrzania na najwyzszej mocy, a ktére nastepnie nalezy pozostawié, aby gotowaty sie dtuzszy czas,
bez koniecznosci statego kontrolownia przebiegu gotowania.

Funkcja automatycznego szybkiego podgrzewania jest odpowiednia dla potraw, ktére musza
byé podgrzewane, a nastepnie gotowane przez dtuzszy czas bez koniecznosci statego nadzoru.

S S Ptyta kuchenna jest wtaczona i na polu
grzejnym stoi odpowiednie naczynie. Wybrac
nalezy zadane pole grzejne, ktére powinno
zostaé wczesniej wytaczone (na wskazniku
wyswietlony jest stopien "0"). Dotkng¢ nalezy
miejsca na suwaku i ustawi¢ zgdang moc,
przytrzymujac palec na suwaku przez okoto 3
\ sekundy. Na wskazniku stopnia grzania
D wymiennie ukazywac sie bedzie symbol "A"
oraz wybrany stopien. Gdy uptynie czas
automatycznego nagrzewania, pole grzejne
przetaczy si¢ na wybrany stopien grzania, ktory
bedzie tez przez caty czas wyswietlany na
wskazniku.

Tabela automatycznego szybkiego nagrzewania

Wbaa | 1 (15 |2 |25 |3 |35 |4 |45 |5 |55 |6 |65 |7 |75 |8 |85
mocC

Czas |40 |60 |70 [100 (120 |150 |[180 (220 |260 |300 (430 (400 {120 (150 |195 |200

b Y
reganai
(sec)

WYLACZENIE AUTOMATYCZNEGO NAGRZEWANIA
Jesli podczas dziatania automatycznego szybkiego nagrzewania zmniejszona zostanie moc dziatania,
automatyczne szybkie nagrzewanie danego pola grzejnego sie wytaczy.

Automatyczne nagrzewanie mozna wytaczy¢, wybierajac zadane pole grzejne i obnizajgc stopien na
0 oraz ustawiajgc nowy stopien grzania.

POLE LACZONE

(w zaleznosci od modelu)

e W przypadku okreslonych modeli urzadzer dwa pola grzejne moga by¢ ztaczone w jedno wielkie
pole grzejne. Umozliwia to, aby na tym polu postawi¢ duzg owalna brytfanne lub ptyte do grilla.
Naczynie powinna by¢ na tyle duze, aby zakryto srodek gérnego i dolnego pola grzejnego.
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e Maksymalna wielko$¢ naczynia to 40 x 25 cm. Aby ciepto mogto sie rbwnomiernie rozej$¢, zalecamy
brytfanne z jak najgrubszym dnem. Naczynie si¢ podczas nagrzewania mocno nagrzewa, dlatego
nalezy uwazac¢ na ochrone przed oparzeniami.

e Ustawiajac naczynie, nalezy uwazaé, aby nie zakrywato ono panelu sterujacego.

9 INFORMACJA!
Naczynie zawsze powinno zakrywac srodek pola grzejnego!

WLACZENIE POLA LtACZONEGO

e Za pomoca przycisku sensorycznego witgczenia/ wytaczenia (A), wtaczy¢ ptyte kuchenna.

e Pola grzejne, ktére zamierza sie potaczy¢, powinny byé wytaczone.

¢ Dotykajac wybranego wskaznika mocy, wybra¢ nalezy pierwsze pole grzejne, a nastepnie od razu
po tym nalezy dotkna¢ wskaznika sgsiedniego pola, ktére zamierza sie potaczyé.

e Podswietlone linie wskazujag potaczone pole, dla ktérego swieci tylko dolny wskaznik mocy i na
nim pulsuje »0«, zniknie natomiast podswietlona linia dzielaca pola.

e Za pomoca suwaka mozna nastawi¢ zagdang moc dziatania potaczonego pola.

* Chcac pdzniej zmieni¢ moc dziatania potaczonego pola, nalezy przycisnac najpierw wskaznik
dolnego pola.

9 INFORMACJA!
W zmostkowanej strefie gotowania nie mozna pracowac z funkcja zwigkszania mocy (power
boost); dostepne sa tylko poziomy mocy do 9.

WYLACZENIE POLA tACZONEGO

Ustawi¢ nalezy moc dziatania tgczonego pola grzejnego na »0« lub tez wytaczyc¢ pole grzejne za
pomoca przycisku natychmiastowego wytaczenia (O). Na wskazniku ukaze sie symbol »0«. Po kilku
sekundach wszystkie pola grzejne ponownie beda dziata¢ niezaleznie jedno od drugiego.

2O~ INFORMACJA!
Jesli w przypadku tgczonego pola grzejnego w jednej czesci strefy gotowania nie ma naczynia,
po uptywie 2 minut takie pole sie automatycznie rozdzieli. Nieaktywna strefa sie wytaczy.

ROZPOZNAWANIE POZYCJI NACZYNIA Z )
AUTOMATYCZNYM LACZENIEM (PRZESTAWIANIEM) POL
GRZEJNYCH

(tylko w niektérych modelach)

15



Rozpoznawanie pozycji naczynia automatycznie
uruchamia sie w ciggu 10 sekund po wtaczeniu
urzgdzenia. Jesli na ptycie kuchennej znajduje
sie naczynie, funkcja rozpoznawania naczynia
rozpozna pozycje tego naczynia i
automatycznie potgczy pola grzejne w
zaleznosci od wielkos$ci naczynia. Dwa
sgsiednie pola grzejne moga zostaé potaczone
w jedno duze pole grzejne. Aktywny i widoczny
pozostanie tylko wskaznik dolnego pola
grzejnego z pulsujacym symbolem "0", linia
oddzielajgca pola (P) zniknie.

Za pomoca suwaka bedzie mozna ustawi¢ moc dziatania. Przycisk rozpoznawania naczynia (E1)
bedzie czesciowo podswietlony. Automatyczne taczenie pdl grzejnych jest mozliwe w przypadku
sgsiednich pdl grzejnych, patrzagc w kierunku pionowym. Automatyczne rozpoznawanie pozycji naczynia
mozna uruchomi¢ w dowolnym momencie na 10 sekund za pomoca przycisku (E1) rozpoznawania
naczynia. Automatyczne rozpoznawanie naczynia i automatyczne tgczenie pdl grzejnych bedzie
mozliwe jedynie na polach grzejnych, ktdre jeszcze nie zostaty wtaczone. £aczenie pol grzejnych
mozna wytaczy¢, ustawiajgc moc dziatania na "0" lub przyciskajac odpowiedni przycisk
natychmiastowego wytaczenia (0). Z funkcji mozna korzystaé, gdy naczynie juz najduje sie na ptycie
kuchennej lub gdy ptyta kuchenna jest pusta.

Jesli na ptycie kuchennej nie ma naczynia:

e Plyte kuchenna nalezy wiaczy¢, wszystkie pola sa w trybie »0«.

¢ Naczynie nalezy postawi¢ na dowolnym polu i na tym wskazniku pola grzejnego zacznie pulsowaé
symbol »0«. Za pomoca suwaka bedzie mozna nastawi¢ moc dziatania. Funkcja automatycznie
potaczy pola grzejne w zaleznosci od wielkosci naczynia.

e Kontynuowa¢ mozna z nastepnym naczyniem wedtug tej samej procedury.

¢ Funkcja ta umozliwia szybsze ustawianie mocy, naczynie wystarczy postawi¢ na dowolnym polu
grzejnym, ktore je automatycznie rozpozna.

Jesli na ptycie kuchennej juz jest naczynie:

e Wiaczy¢ ptyte kuchenna.

e Na wskazniku pola grzejnego, na ktérym jest naczynie, zacznie pulsowaé symbol »0«. Za pomoca
suwaka bedzie mozna nastawi¢ moc dziatania.

e Jezeli na ptycie kuchennej znajduje sie wiecej naczyn, urzadzenie automatycznie kontunowac
bedzie wybdr dla nastepnego pola. Na kolenym wskazniku pola grzejnego pulsuje »0«.

Przyciskajac wybér pola grzejnego, automatycznie wytaczona zostanie funkcja rozpoznawania naczynia,
urzadzenie nalezy ustawi¢ na sterowanie reczne.

/\\ OSTRZEZENIE!
W pierwszych 10 sec po uruchomieniu ptyty mozna automatyczne rozpoznawanie naczynia
wytaczy¢ réwniez w ustawieniach uzytkownika za pomoca parametru Aut".

Funkcja zmiany mocy z przesuwaniem naczynia

(tylko w niektérych modelach)
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0 S O E2 Funkcja zmiany mocy z przesuwaniem naczynia
| | | jest mozliwa tylko w przypadku okreslonych
J modeli urzadzen i jedynie z lewej strony ptyty

kuchennej. Dotknaé wyswietlacza mocy
wybranego pola grzewczego po lewej stronie,

ceprgie: Vi . ktéry zacznie migac¢. Zaswieci sie przycisk

‘ ‘ l—|4 funkcji zmiany mocy z przesuwaniem naczyn
|
E

(E2). Wcisniecie tego przycisku aktywuje
funkcje. Oba pola grzejne z lewej strony zostaja
uruchomione jako jedno wielkie pole grzejne o
réznej ustawionej uprzednio mocy dziatania:
dolne na stopniu 9, a gérne na stopniu 3.

Przycisk funkcji przesuniecia jest mocno podswietlony. Stopnie grzania tych pdl grzejnych mozna
pdzniej zmienia¢ za pomoca tej samej procedury, co zmiana klasycznej mocy dziatania. Tryb
przesuwania mozna wytaczy¢, wciskajgac przycisk szybkiego wytaczenia (O) pola grzewczego lub
poprzez ustawienie mocy 0.

Intensywne grzanie - Power Boost

(w zaleznosci od modelu)

Aby umozliwi¢ szybkie gotowanie, na strefach gotowania mozna aktywowac funkcje Power Boost.
Dzieki temu mozna szybko podgrza¢ duze ilosci jedzenia, wykorzystujac dodatkowag moc. Zwiekszenie
mocy jest aktywne nie dtuzej niz przez 5 minut, po czym poziom mocy zostaje automatycznie
zmniejszony do 9. Jesli ptyta grzejna nie jest zbyt goraca, po jej wytaczeniu mozna ponownie wtaczy¢
funkcje zwigkszania mocy na 5 minut. Aby unikng¢ przegrzania, funkcja sterowania elektronicznego
moze automatycznie wytaczy¢ wczesniej funkcje Power Boost i zmniejszy¢ poziom mocy do 9.

Wiaczenie funkcji »Power boost«

e Wybra¢ pole grzejne, a nastepnie dotkna¢ suwaka (D) w miejscu symbolu »P«.
¢ Na wskazniku stopnia mocy ukaze sie symbol »P«.
e Funkcja POWER BOOST zostata uruchomiona.

Wylaczenie funkcji »Power boost«

* Wylgczy¢ wybrane pole grzejne.
e Zmniejszy¢ moc grzania.
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Ochrona przed przegrzaniem

e Plyta wyposazona jest w wentylator chtodzacy, ktdry chtodzi elementy elektroniczne podczas
gotowania. Wentylator moze pracowac przez pewien czas nawet po zakoriczeniu procesu
gotowania.

¢ Indukcyjna ptyta kuchenna wyposazona jest rowniez w zabudowane zabezpieczenie przed
przegrzaniem, chronigce system elektroniczny przed ewentualnymi uszkodzeniami. Zabezpieczenie
dziata na wielu stopniach. Gdy temperatura pola grzejnego mocno sie podwyzszy, automatycznie
zmniejszy sie jego moc grzania. Jesli to nie okaze sie wystarczajgce, moc goracych pdl sie nadal
obniza lub tez zabezpieczenie przed przegrzaniem zupetnie wytaczy pola grzejne. W takim
przypadku na wskazniku ukaze sie symbol F2. Gdy ptyta sie ochtodzi, znowu do dyspozycji bedzie
catkowita moc ptyty kuchennej.

Automatyczne wytaczenie
Gdy w czasie gotowania przyciski uruchamiane sa zbyt dtugo (rozlany ptyn lub przedmiot postawiony
na przyciskach sensorycznych), wowczas po uptywie 10 sekund wytgczone zostang wszystkie pola

grzejne. Na wskazniku pulsuje symbol 'J .

W ciagu 2 minut nalezy przedmiot ten usuna¢ badz wytrzec¢ ptyn, rozlany po przyciskach dotykowych,
w przeciwnym razie ptyta kuchenna automatycznie sie wytaczy. Ostatnie ustawienie mozna przywota¢
za pomoca funkcji pamieci, uruchomionej za pomoca przycisku Stop&Go (H).

Funkcja pamieci
Funkcja ta pozwala na przywotanie wszystkich ustawien pdl grzejnych, jesli ptyta kuchenna zostata
przez pomytke wytaczona, a jedynie w czasie 5 sekund po wytgczeniu.

e W ciggu 5 sekund po wytaczeniu ptyte kuchenna nalezy ponownie wiaczy¢, przyciskajac przycisk
wigczenia/ wytaczenia (A). Na panelu sterujgcym przez 5 sekund pulsowac bedzie przycisk (H).
W tym czasie nalezy dotknac tego przycisku i powrdca wszystkie ustawienia sprzed ostatniego
wytaczenia.

CHWILOWE ZATRZYMANIE GOTOWANIA - STOP/ GO
(ZATRZYMANIE)

Dzieki funkcji Stop&Go w czasie gotowania mozna chwilowo przerwaé dziatanie catej ptyty kuchennej
na maksymalnie 10 minut. Wszystkie pola grzejne automatycznie chwilowo sie wytgczg. Ustawienie
jest zalecane, gdy, na przyktad, zawartos¢ ktéregos z garnkéw wykipiata i zamierza sie wyczysci¢
powierzchnig ptyty kuchenne;.

Wiaczenie lub rozpoczecie Stop&Go

Przynajmniej jedno lub wiecej pdl grzejnych jest aktywnych. Dotkna¢ nalezy przycisku Stop&Go.
Stycha¢ bedzie krotki sygnat ostrzegawczy. Wszystkie ustawienia na wskaznikach zaczng pulsowac;
przycisk pauzy bedzie podswietlony i réwniez bedzie pulsowat. Wszystkie ustawienia zegara
programujacego lub alarmy zostang zatrzymane. Wszystkie przyciski sa unieruchomione za wyjatkiem
przycisku pauzy oraz przycisku wtaczenia/ wytaczenia (A). Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie
przycisniety zaden przycisk, wszystkie aktywne pola grzejne sie automatycznie wytacza.

Wylaczenie lub zakoniczenie Stop&Go

Przed uptywem 10 minut ponownie nalezy przycisnac przycisk zatrzymania. Plyta kuchenna dziata
dalej na takich samych ustawieniach jak przed rozpoczeciem zatrzymania.
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ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI/ BLOKADA

Ptyte kuchenng mozna zablokowac¢ przed przypadkowym wigczeniem.

9 INFORMACJA!
Ptyta kuchenna powinna by¢ wytaczona badz w stanie gotowosci.

[ S Wiaczenie blokady

Ptyta kuchenna powinna by¢ wytaczona badz

w stanie gotowosci. Ptyte kuchenng nalezy

- wigczy¢ za pomoca przycisku wtaczenia/
R - wytgczenia (A). Dotkngé przycisku

;O § R zabezpieczenia przed dzieémi/ blokady (B) i

[

A

i \ przytrzymac go przez 3 sekundy. Na

B D wskaznikach wszystkich pdl grzejnych na 5
sekund ukaze sie symbol "L". Plyta kuchenna
bedzie zablokowana. Po 5 uptywie sekund ptyta
kuchenna automatycznie sig wytaczy i przejdzie
w stan gotowosci.

Wylaczenie blokady

Panel sterujacy ptyty kuchennej nalezy odblokowaé w ten sam sposéb (a doktadnie w odwrotnej
kolejnosci), jak sie go zablokowato. Plyte kuchenna nalezy wtagczy¢ za pomoca przycisku wtaczenia/
wytaczenia. Na wskaznikach wszystkich pdl grzejnych ukaze sie symbol »L«. Dotkng¢ nalezy przycisku
zabezpieczenia przed dzie¢mi/ blokady (B) i przytrzymaé go przez 3 sekundy. Zamiast symbolu »L«
na wskaznikach wszystkich pdl grzejnych ukaze sig symbol »0«. Ptyta kuchenna bedzie gotowa do
uzytkowania.

Uwaga: Jesli w trybie ustawien uzytkownika uruchomiona zostanie funkcja zabezpieczenia przed
dzie¢mi/ blokady(B) (patrz: rozdziat "Tryb ustawien uzytkownika"), ptyta kuchenna automatycznie
zablokuje si¢ po kazdym wytgczeniu.

9 INFORMACJA!
Blokade zabezpieczajaca nalezy uruchomic przed rozpoczeciem czyszczenia, aby zapobiec
niezamierzonemu wigczeniu ptyty kuchenne;j.

Funkcje programatora czasowego

T Ua Z bV Funkcja ta oferuje dwie mozliwosci
| [ | | zastosowania:

B ® ‘ —_— J ‘ e Ustawienie funkcji ostrzggawczej (minutnlik),
== odnoszacej sie do catej ptyty kuchenne;.
B ® 4 E : E E > Funkcja zasygnalizuje dzwigkowo, ze
o uptynat ustawiony czas.
G') e Ustawienie zegara programujacego,
l‘: é zwigzane z wybranym polem grzejnym. Dla

kazdego pola grzejnego mozna uruchomic
osobny zegar programujacy. Po uptywie
zaprogramowanego czasu wybrane pole
grzejne sie automatycznie wytgczy.
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1 ALARM LUB MINUTNIK

Minutnik dziata niezaleznie, nie jest zwigzany z polem grzejnym. Gdy minutnik zostanie nastawiony,
bedzie kontynuowat odliczanie czasu réwniez po tym, gdy wytaczona zostanie ptyta kuchenna. Minutnik
mozna wytaczy¢ tylko wtedy, gdy ptyta kuchenna jest wtaczona.

Wiaczenie minutnika
Ptyta kuchenna jest wigczona.

¢ Dotkna¢ nalezy przycisku wyboru minutnika (G). Przycisk zacznie pulsowac.

¢ Na wskazniku zegara programujacego ukaze sie symbol "0:00".

e Zapomoca przyciskéw (U) i (V) nalezy ustawi¢ zadany czas. Jesli w ciagu dziesieciu sekund nie
zostanie ustawiony czas, minutnik sie automatycznie wytaczy.

e Gdy minutnik jest aktywny, przycisk wyboru minutnika jest mocno podséwietlony.

e Minutnik pozostanie aktywny réwniez wtedy, gdy wylaczona zostanie ptyta kuchenna.

Dezaktywacja zegara odliczajacego

e Jesli ptyta kuchenna jest wytaczona, nalezy dotknaé przycisku wiaczenia/ wytaczenia, aby ja
najpierw wiaczyc.

e Roéwnoczesnie nalezy dotknac¢ przyciskow (U) i (V) zegara programujacego/ minutnika lub:

e Dotkna¢ przycisku (U) zegara programujacego/ minutnika i przytrzymac go, dopoki na wskazniku
nie ukaze sie "0:00".

ZEGAR PROGRAMUJACY

Zegar programujacy utatwia procedure gotowania dzieki mozliwosci sprawdzenia i ustawienia czasu
dziatania wybranego pola grzejnego. Po uptywie ustawionego czasu wybrane pole grzejne
automatycznie sie wytaczy i stycha¢ bedzie sygnat ostrzegawczy. Sygnat mozna przerwac, dotykajac
dowolnego przycisku badz po okreslonym czasie wytaczy sie on sam.

Wyswietlenie czasu gotowania - stoper.
Ptyta kuchenna jest wigczona.

e Przycisnac¢ nalezy przycisk wyboru zegara programujacego dla zadanego aktywnego pola grzejnego
(T). Przycisk zacznie pulsowac.

¢ Na wyswietlaczu godziny wyswietli si¢ czas, ktory uptynat od witaczenia nalezacej don strefy
grzewczej, oraz symbol odliczania (b).

Ustawienie zegara programujacego
Ptyta kuchenna jest wtaczona.

e Przycisnac¢ nalezy przycisk wyboru zegara programujacego dla zadanego aktywnego pola grzejnego
(T). Przycisk zacznie pulsowac.

e Na wskazniku zegara programujacego ukaza sie czas, ktéry uptynat od momentu wiaczenia
wybranego pola grzejnego "1:15" oraz symbol doliczania (a).

* Przyciskajac wskaznik zegara (Z), ustawic¢ nalezy czas na "0:00" oraz symbol odliczania. Za pomoca
przyciskéw (U) i (V) nalezy ustawi¢ zadany czas dziatania. Przycisk zegara programujacego
odnosnego pola grzejnego bedzie mocno podswietlony.

e Jesli w ciggu pieciu sekund za pomoca przyciskow (U) i (V) nie ustawi sie czasu, zegar programujacy
automatycznie sie wylgczy.

e Te same kroki nalezy powtdrzy¢, chcac ustawié zegara programujacy lub stoper dla drugiego
aktywnego pola grzejnego.
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9 INFORMACJA!
Jezeli rownoczesnie aktywny jest zegar programujacy dla kilku pdl grzejnych, na wskazniku
bedzie ukazany czas, ktéry zostat ustawiony jako ostatni. Gdy natomiast czas spadnie ponizej
minuty, ukazane zostanie pole, na ktérym konczy sie ustawuiony czas. Przez ostatnig minute
przed uptywem ustawionego czasu, na wskazniku warto$¢ czasu wyswietlona jest w sekundach.

Wylaczenie zegara programujacego

e Dotkna¢ nalezy przycisku wyboru zegara programujacego, aby wybrac¢ zegar programujacy lub
minutnik, ktory zamierza sie wytaczy¢.

e Roéwnoczesnie nalezy dotknac¢ przyciskow (U) i (V) zegara programujacego/ minutnika lub:

¢ Dotknac przycisku (U) zegara programujacego/ minutnika i przytrzymac go, dopoki na wskazniku
nie ukaze sie 0:00.

Wytaczenie sygnatu zegara programujacego/ minutnika

Gdy skonczy sie ustawiony czas badz uptynie czas dziatania, stycha¢ bedzie sygnat dzwiekowy,
przycisk wyboru zegara programujacego/ minutnika dla danego pola grzejnego zacznie pulsowac i
na wskazniku zegara programujacego pulsowac bedzie "00". Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
dotkna¢ dowolnego przycisku.

Chcac szybciej ustawi¢ czas gotowania, nalezy dokna¢ przycisku (U) lub (V) i go przytrzymac. Jesli
bezposrednio po wiaczeniu zegara programujacego/ minutnika przycisnigety zostanie przycisk (U),
mozna ustawi¢ zadany czas dziatania, poczynajac od 1:00 (1 godziny). Zegar programujacy ma
pierwszenstwo przed wytaczeniem ze wzgleddw bezpieczenstwa po osiagnieciu najdfuzszego
dozwolonego czasu dziatania.

Czas trwania alarmu mozna zmieni¢ w trybie ustawien uzytkownika za pomoca parametru "Sou".
Dodatkowy parametr "Uol" odnosi sie do stopnia gtosnosci alarmu. W ustawieniach uzytkownika
mozna wytaczy¢ automatyczne odliczanie czasu wigczonej strefy za pomoca parametru "Clo". W
takim przypadku, po wyborze stopera, na wyswietlaczu widnieje czas "0:00" i stoper zostaje
aktywowany.

PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA - FUNKCJA
1Q

System IQcook automatycznie kontroluje proces gotowania, jednak funkcja nie wytgcza sig
automatycznie po zakoriczeniu gotowania. Nalezy tego dokonac recznie lub nastawi¢ ZEGAR - timer
lub minutnik.

B o 2 Y

Zastosowanie funkcji
Systemu IQcook mozna uzywac na ktérymkolwiek polu grzejnym, a mianowicie dotykajac przycisku
IQ oraz wybierajgc program gotowania.

21



Tylko w takim przypadku gwarantujemy optymalne dziatanie programéw gotowania. Do korica
procesu gotowania nalezy uzywac¢ tego samego garnka.
Pole grzejne i dno naczynia powinny byc¢ przed rozpoczeciem gotowania zawsze czyste i suche.

Procedura przygotowania:
Naczynie nalezy napemi¢ woda i jedzeniem oraz postawi¢ na polu grzejnym.

Przy gotowaniu w wodzie nalezy pamieta¢ o zasadzie, aby poziom wody znajdowat sie
przynajmniej 50 mm pod goérna krawedzia naczynia.

e Naczynie przykry¢ pokrywka.
Dotkna¢ nalezy przycisku wiaczenia/
wytaczenia ptyty kuchennej (A). Stychaé
bedzie krotki sygnat ostrzegawczy.
e System IQcook nalezy wiaczy¢, dotykajac
symbolu IQ przy wybranym polu grzejnym.
@ watn Podswietlone zostang wszystkie mozliwe
programy gotowania (C) i mocno bedzie
Swiecit symbol 1Q. Wybrac¢ zagdany program
| \ | gotowania. Tylko program pieczenia (L)
posiada dodatkowe ustawienia, widoczne
w polu mocy pracy.
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* Program automatycznego grzania jest teraz aktywny a grzanie rozpocznie sie w ciggu 5 sekund
od wcisnigcia wybranego programu IQ. Symbol 1Q swiecic sie bedzie jeszcze mocniej i na wskazniku
ukaze si¢ "_" - rozpoczecie gotowania.

e Ustawi¢ mozna ktéras z funkcji zegara programujacego (F).

@ POWOLNE GOTOWANIE

Funkcja znajduje zastosowanie do potraw, ktére wymagaja diuzszego czasu przygotowania, powoli
podgrzewajac i utrzymujac delikatne wrzenie.

Dania: ZUPY, GULASZ, DANIA JEDNOGARNKOWE, SOSY, RYZ,...

Z programem Powolne gotowanie mozna kombinowaé wiecej innych programéw, na przyktad przy
przygotowaniu sosu boloniskiego. Najpierw nalezy wybra¢ program Smazenie, w ktérym podgrzewa
sie olej i w momencie wigczenia sie sygnatu ostrzegawczego dodaje sie cebule, ktdrg trzeba podsmazyc,
potem mieso, wode, pelati, przyprawy,... Nastepnie na tym lub na innym polu grzejnym wybiera sie
program Powolne gotowanie i sos gotuje sie do koica na nizszej temperaturze. Program Wolne grzanie
mozna roéwniez wigczy¢ po tym, jak zawartos$¢ zawrze na ustawieniu recznym. Na przyktad: zupe
doprowadzi¢ do wrzenia recznie na stopniu 9 lub P, po czym przetaczyé na program Wolne grzanie
z delikatnym wrzeniem.

Funkcja zabezpieczajaca systemu IQ - smartsense

Smartsense dba o to, by jedzenie w naczyniu si¢ nie przypalito. Na wskazniku ukaze sie symbol (b) i
ptyta kuchenna wyda sygnat ostrzegawczy. System przerwie dostawe energii. Symbole zostang
podswietlone, dopdki jih nie wytaczy uzytkownik.

Uwaga: Ryz - uprzednio nalezy go przeptukac¢ woda. Nalezy pamietac, aby na jedng miarke ryzu dodaé
dwie do trzy miarki wody.

Podczas procesu gotowania na wskazniku ukazujg si¢ symbole:
Optymalna temperatura jeszcze nie zostata osiggnieta "_".
Optymalna temperatura zostata juz osiggnieta "=".
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@ GOTOWANIE W WIEKSZEJ ILOSCI WODY

Funkcja umozliwia szybkie ogrzanie wody do wrzenia, a nastepnie utrzymanie tego wrzenia. Znajduje
zastosowanie do potraw na bazie wody oraz potraw, gotowanych we wrzatku . Potrawy: WARZYWA,
ZIEMNIAKI, MAKARON,...

Uwaga: Warzywa, a przede wszystkim ziemniaki przed rozpoczeciem gotowania nalezy doktadnie
optuka¢ woda. Tym samym zapobiega sie powstawaniu piany podczas gotowania. Gdy woda osiggnie
temperature wrzenia (i pokrywka jest umieszczona), zacznie $Swieci¢ symbol "=" i stycha¢ bedzie sygnat
ostrzegawczy.

Niektore rodzaje potraw moga si¢ podczas gotowania pieni¢. Pokrywke nalezy unies¢ i wymieszaé
zawarto$¢ garnka. Stosowac nalezy pokrywke z zaworem parowym. Podczas gotowania w duzej ilosci
wody, moze sie zdarzy¢, ze nie bedzie wida¢ wrzenia. Pokrywke nalezy pozostawi¢ na naczyniu,
dopdki system nie nagrzeje wody do fazy lekkiego wrzenia. Intensywnos$¢ utrzymywanego wrzenia
zalezy réwniez od rodzaju naczynia i pokrywki.

Podczas procesu gotowania na wskazniku ukazujg sie symbole:
Optymalna temperatura jeszcze nie zostata osiggnieta "_".
Optymalna temperatura zostata juz osiggnieta "=".

L :G _
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@ SMAZENIE

Odpowiednie do przygotowania migsa z uzyciem ré6znych mocy grzania Migso jest rownomiernie
zapieczone i pozostanie soczyste.

Funkcja pieczenia jest odpowiednia dla naczyn, w ktérych mozna uzywaé matej ilosci oleju, do 10
mm. Po osiggnieciu odpowiedniej temperatury oleju, na wyswietlaczu pojawi sie¢ symbol "_" i zabrzmi
sygnat dZzwiekowy, co oznacza, ze mozna wiozy¢ jedzenie do naczynia.

Odpowiednie do: SMAZENIA WSZYSTKICH RODZAJOW MIESA, RYB, NALESNIKOW, JAJEK,
WARZYW itp.

Uwaga: Nalesniki — olej nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ po powierzchni patelni i postawi¢ ja na
polu grzejnym. Wiaczy¢ system IQ. Gdy na wskazniku pojawi sie symbol (=), dodac nalezy mase
nalesnikowa. Przy kazdym kolejnym nalesniku nalezy najpierw pusta patelnie z olejem postawi¢ na
polu grzejnym na okoto 30 sekund i dopiero potem ponownie doda¢ mase nalesnikowa.

Pozadang moc pracy mozna ustawi¢ na poczatku, jak réwniez mozna zmieni¢ ja pdzniej, podczas
pracy.

Moc grzania:

Stopien 1 = Bardzo niska

Stopien 2 = Niska (wstepnie ustawiona)

Stopien 3 = Srednia

Stopien 4 = Wysoka

Aby wybrac stopien pieczenia, nalezy najpierw wcisnac i wybra¢ program |IQ Pieczenie. Nastepnie na
wyswietlaczu na kilka sekund wyswietla sie wszystkie mozliwe stopnie - od 1 do 4, po czym wyswietli
sie z powrotem stopien 2 (domysiny). Podczas wyswietlania stopnia mozna przyciskiem w odpowiednim
miejscu zmieni¢ moc pieczenia. Takze pdznie, podczas pieczenia, mozna zmieni¢ moc grzania poprzez
wcisniecie przycisku 1Q i ustawienie odpowiedniej mocy.
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9 UWAGA!
Wstepnie temperatura jest ustawiona na niskim stopniu.

Podczas procesu gotowania na wskazniku ukazuja sie symbole:
Optymalna temperatura jeszcze nie zostata osiggnieta "_".
Optymalna temperatura zostata juz osiggnieta "=".

S . . . .
0 ROZMRAZANIE ZAMROZONEJ ZYWNOSCI
Funkcja ta znajduje zastosowanie do rozmrazania wszystkich rodzajéw zamrozonej zywnosci.

Funkcja nadaje sie réwniez do topienia czekolady.

555 PODTRZYMYWANIE TEMPERATURY DAN

Funkcja ta znajduje zastosowanie do wszystkich rodzajéw dan, ktére chce sie zachowac ciepte. Ciepto
potrawy podtrzymuje w temperaturze okoto 70 °C. Nadaje sie rowniez do przygotowania grzanego
wina.

Przyktad: Gdy przygotowuije sie gulasz za pomoca funkcji Powolne gotowanie, po zakoriczeniu
gotowania przetaczy¢ nalezy na te funkcje i potrawa pozostanie ciepta.

Podczas procesu gotowania na wskazniku ukazuja sie symbole:

Optymalna temperatura jeszcze nie zostata osiggnieta "_".

Optymalna temperatura zostata juz osiaggnieta "=".

Wytaczanie strefy gotowania

Pole grzejne mozna wytgczy¢, przyciskajgc odpowiedni dla pola grzejnego przycisk (O), ktory jest
podswietlony obok aktywnego pola grzejnego. Gdy wszystkie pola grzejne ustawione zostang na
stopien 0, po 10 sekundach wytaczy sie cata ptyta kuchenna.

Wskaznik mocy resztkowej

Ptyta witroceramiczna wyposazona jest rowniez we wskaznik mocy resztkowej H. Pole grzejne nie
nagrzewa sie bowiem bezposrednio, ale poprzez ciepto zwrotne, oddawane przez naczynie. Dopdki
po wytgczeniu ptyty kuchennej Swieci symbol H, pozostate ciepto mozna wykorzysta¢ do podtrzymania
ciepta potrawy lub do topienia. Gdy symbol H zniknie, pole grzejne nadal moze by¢ gorace. Nalezy
uwazac, poniewaz istnieje niebezpieczeristwo oparzen!

Ograniczenie czasu trwania dziatania

Czas gotowania poszczegolnych stref grzejnych zostat ze wzgledéw bezpieczenstwa ograniczony do
maksimum. Maksymalny czas gotowania zalezy od ostatnio ustawionego poziomu mocy. Jesli poziom
mocy nie zostanie zmieniony, to po osiggnieciu maksymalnego czasu gotowania strefa grzejna zostanie
wytaczona automatycznie.

Poziom 1 2 |83 |4 |5 |6 |7 |8 |9 |P* @{8@*0”5

25 45 65 |75 |85
Najdtuzszy czas 8 8 |6 |6 |4 |4 |2 (1515|156 |6 |6 |8 |2
dziatania w
godzinach

* Po uptywie 5 minut stopieri mocy zostanie automatycznie obnizony na 9, a nastepnie pole grzejne
sie po 1,5 godzinie wytaczy
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Wytaczenie catej ptyty kuchennej
Ptyte kuchenna mozna w dowolnym momencie wytaczy¢, dotykajac przycisku wtaczenia/ wytaczenia
(A).
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Ustawienia uzytkownika

Ustawianie sygnatu dzwiekowego, funkcji automatycznych i parametréw blokady

W urzadzeniu mozna zmieni¢ gtosnos¢ sygnatu dzwigkowego, czas trwania sygnatu dzwigkowego,
uruchomi¢ automatyczna blokade, wytaczy¢ automatyczne uruchomienie zegara oraz wytaczy¢
automatyczne rozpoznawanie naczynia.

S S u v Uol: Gtosnos¢ alarmu i sygnatu dzwiekowego

Sou: Czas trwania alarmu

Loc: Automatyczna blokada

<l >
e 0 Aut: Automatyczne rozpoznawanie naczynia
0
' CLo: Automatyczne uruchomienie zegara
\ I Lo
D H P xx: £3czna maksymalna moc (ustawienie jest

dostepne w czasie 2 min po przytaczeniu
urzadzenia do sieci elektrycznej)

Menu ustawienia parametréw mozna uruchomic¢, gdy na wytaczonym urzadzeniu przez 3 sekundy
przytrzyma sie przycisk pauzy (H). Na wskazniku zegara programujacego ukaze sie pierwszy parametr,
»Uol«, odpowiadajgcy gtosnosci sygnatéw dzwiekowych. Przyciskajac przycisk zmiany wartosci zegara
programujacego (U) i (V) mozna zmieni¢ rodzaj ustawienia.

Na wskaznikach mocy pdl grzejnych ukaza sie wartosci parametréw, ktére mozna wybraé. Wartosc
mozna zmieniaé, przyciskajgc wybrany parametr, ktory stanie sie intensywniej podswietlony. Wszystkie
parametry mozna potwierdzi¢ i zachowag, przyciskajac przycisk pauzy (H) i przytrzymujac go przez
2 sekundy. Wiaczy sie wéwczas krotki sygnat dzwiekowy. Jezeli nowych parametréw nie zamierza
sie zachowac, tryb ustawien uzytkownika nalezy zamknag, przyciskajac przycisk wtgczenia/ wytaczenia.

Gtosnosc alarmu i sygnatu ostrzegawczego »Uol«

Mozna ustawi¢ nastepujace wartosci:

0 na wskazniku = wytgczenie (nie dotyczy alarmu i dzwieku sygnalizujacego btad)
1 na wskazniku = najnizsza gtosnosc¢

2 na wskazniku = $rednia gto$nosc¢

3 na wskazniku = najwyzsza gto$nosc¢ (wstepnie ustawiona)

Kazda zmiana zostanie potwierdzona krétkim sygnatem dzwigkowym o na nowo ustawionej gtosnosci.
Czas trwania alarmu»Sou«

Mozna ustawi¢ nastepujace wartosci:

0 na wskazniku = 5 sekund

0.5 na wskazniku = 1/2 minuty

1 na wskazniku = 1 minuta

2 na wskazniku = 2 minuty (wstepnie ustawiony)
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Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi »Loc«

Jezeli w trybie ustawieri uzytkownika uruchomiona zostanie funkcja automatycznej blokady, ptyta
kuchenna samoczynnie zablokuje si¢ po kazdym wyfaczeniu.

0 na wskazniku = wytgczona (wstepnie ustawiona)
1 na wskazniku = wtaczona
Rozpoznawanie pozyciji naczynia z automatycznym faczeniem pol »Aut«

Jezeli w trybie ustawien uzytkownika wytaczona zostanie funkcja rozpoznawania pozycji naczynia z
automatycznym taczeniem pol, wowczas urzadzenie bedzie trzeba zawsze sterowac recznie (w
momencie wigczenia urzadzenia nie bedzie 10 sekundowego automatycznego rozpoznawania naczynia)

0 na wskazniku = wylgczona
1 na wskazniku = wtgczona (wstepnie ustawiona)
Automatyczne uruchomienie zegara »CLo«

Jezeli w trybie ustawien uzytkownika wytaczona zostanie funkcja automatycznego uruchomienia
zegara, wéwczas urzadzenie po przycisnieciu zegara wskazywac bedzie czas 0:00 a nie czas, ktoéry
uptynat od wiaczenia pola grzejnego

0 na wskazniku = wytgczona
1 na wskazniku = wigczona (wstepnie ustawiona)
taczna maksymalna moc »Pxx« (xx jest symbolem mocy)

Ustawienie mozna uruchomic¢, gdy po podtaczeniu urzadzenia do zasilania przez 3 sekundy przytrzyma
sie przycisk pauzy (H). Na wskazniku zegara programujgcego ukaze sie symbol P 74, oznaczajacy
taczng moc 7,4 kW. Przyciskajac przycisk zmiany wartosci zegara programujacego (U) i (V) mozna
zmieni¢ ustawienie ograniczenia mocy. Ustawienie jest dostepne tylko przez 2 min po przytaczeniu
urzadzenia do sieci elektrycznej. Chcac pdzniej zmieni¢ to ustawienie, urzadzenie nalezy najpierw na
kilka sekund odtgczyc z sieci elektryczne;.

Ograniczenie najwyzszej mocy urzadzenia

Jesli domowa instalacja elektryczna posiada inne limity, maksymalna moc catkowita ptyty grzejnej
mozna zmniejszyc¢:

P23 na wskazniku = 2,3 kW =10 A
P28 na wskazniku = 2,8 kW = 12 A
P30 na wskazniku = 3,0 kW =13 A
P37 na wskazniku = 3,7 kW = 16 A
P74 na wskazniku = 7,4 kW = 2 x 16 A (wstepnie ustawiona)

Zmiane ustawienia mozna potwierdzic¢ i zachowag, przyciskajac przycisk pauzy (H) i przytrzymujac
go przez 2 sekundy. Wtaczy sie woéwczas krotki sygnat dzwiekowy. Jezeli nowych parametréw nie
zamierza sig¢ zachowag, przycisngc¢ nalezy przycisk wiaczenia/ wytaczenia.
2O~ INFORMACJA!
Jesli poziom mocy jest ograniczony, mozna réwniez ograniczy¢ ustawienia i wynikajaca z nich
moc gotowania. Urzadzenie jest wyposazone w system zarzadzania energig, ktory dba o to, aby
efekt ograniczenia mocy byt minimalny.
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Konserwacja i czyszczenie

Po kazdym uzyciu poczekaé az wykonana ze szkta ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem
do jej czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy kolejnym uzyciu ptyty wszystkie pozostate
nieczystosci wtopig sie w rozgrzang powierzchnie.

Do regularnej konserwaciji ptyty ze szkta ceramicznego uzywac specjalnych produktéw pielegnacyjnych,
ktére tworzg na powierzchni powtoke ochronna zapobiegajaca przywieraniu do niej zabrudzen.

Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkta ceramicznego wytrze¢ kurz lub inne zanieczyszczenia,
ktore moglyby porysowac powierzchnie zarowno ptyty jak i dna garnka.

9 INFORMACJA!
Stalowe druciaki, szorstkie gabki i posiadajace wtasciwosci Scierne proszki czyszczace moga
porysowac powierzchnie. Powierzchnie moga takze uszkodzi¢ agresywne $rodki czyszczace w
aerozolu i nieodpowiednie srodki czyszczace w ptynie.

Uzywanie agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych lub naczyn z szorstkim lub uszkodzonym
dnem moze doprowadzi¢ do starcia oznaczen.

Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrzeé
powierzchnig do sucha.

Do usuwania zaciekéw wodnych uzywa¢ delikatnego roztworu octu. Nie uzywaé go jednak do
wycierania ramy (dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz mogtaby ona straci¢ swoj blask. Nie
uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych w aerozolu lub srodkéw do usuwania kamienia.

W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywac specjalnych preparatéw przeznaczonych d

oczyszczenia szkta ceramicznego. Postepowac zgodnie z instrukcja producenta. Kazdorazowo po
zakonczeniu czyszczenia pamietaé o usunieciu pozostatosci po srodku czyszczacym, poniewaz w
czasie podgrzewania stref grzejnych mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ze szkta ceramicznego.

Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po przypaleniach usuwac skrobakiem. W czasie uzywania
skrobaka uwazaé, by sie nie skaleczyc.

9 INFORMACJA!
Skrobak nie wchodzi w sktad wyposazenia urzadzenia.

9 INFORMACUJA!
Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen nie da sie usunac
przy uzyciu mokrej szmatki lub specjalnych preparatéw do
czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Trzymac skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do 60°). Lekko
dociskajgc skrobak do szkfa usuwac brud przesuwajac nim po
oznaczeniach. Uwazag, by plastikowa raczka skrobaka (w niektérych
modelach) nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

20)- INFORMACUJA!
Nie dociskac¢ skrobaka prostopadle do szkia i nie rysowaé jego koncéwka lub ostrzem
powierzchni ptyty.
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Natychmiast usuwac skrobakiem z ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego cukier lub Zywnos$¢ o duzej
zawartosci cukru, nawet gdy ptyta jest jeszcze goraca, poniewaz cukier moze doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powierzchni ze szkta ceramicznego.
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Tabela usterek i bledow

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywac wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczyé urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w $cianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia pradem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywaé. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukcji, czy jest
mozliwe samodzielnie usuniecie przyczyny.

Jesli urzadzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub obchodzenia sig¢ z nim, wizyta
serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest bezptatna.

Niniejsza instrukcje nalezy przechowac do ponownego uzytku lub dla nastepnego witasciciela
urzadzenia.

Ponizej przedstawiono szereg porad dotyczacych usuwania najczesciej wystepujgcych problemow.

Problem/btad Przyczyna

Gtéwny bezpiecznik domowej instalacji | Wezwac serwisanta.
elektrycznej czesto wytacza sie.

Ciagly sygnat dzwiekowy i wyswietlacz Na powierzchnie czujnika wylata sie woda lub jakis
~ przedmiot zostat umieszczony nad czujnikami.
Wytrzyj powierzchnig czujnika.

Nastapito przegrzanie strefy grzejnej. Poczekac az strefa

F2 na wyswietlaczu grzejna ostygnie.

F na wyswietlaczu Oznacza to, ze w czasie pracy urzadzenia wystapit btad.

Jesli mimo zastosowania si¢ do powyzszych wskazéwek nie mozna usunac usterek, nalezy zadzwonic
do upowaznionego punktu serwisowego. Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej
instalaciji lub uzytkowania urzadzenia, nie jest objete gwarancja. Koszty naprawy w takim przypadku
ponosi klient.

/\\ OSTRZEZENIE!
Przed przystapieniem do naprawy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (poprzez
wyjecie bezpiecznika lub wtyczki z gniazdka w Scianie).
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Odgtosy podczas gotowania indukcyjnego

Hatas i dzwigki

Przyczyna

Rozwigzanie

Hatas wywotany Technologia indukcyjna wykorzystuje Jest to normalne i nie wynika
indukcja wiasciwosci niektérych metali w polu z usterki.

elektromagnetycznym. Wywotuje ona tak

zwane wirujgce prady, ktére wymuszajg

oscylacje czasteczek. Oscylacje (drgania)

te sg przeksztatcane w energie cieplng. W

zaleznosci od rodzaju metalu moga temu

towarzyszy¢ niegtosne odgtosy.
Brzeczenie Zdarza si¢ przy gotowaniu przy duzym Hatas ten zniknie lub
przypominajace poziomie mocy. Spowodowane jest to zmniejszy sie, gdy zmniejszy
odgtos iloscia energii przenoszonej z ptyty sie poziom mocy.
transformatora grzewczej na garnek lub rondel.
Wibracje i Hatas ten pojawia sie w naczyniach Whynika to z wibracji

trzeszczenie naczyn

(garnkach lub rondlach) wykonanych z
réznych materiatow.

powstajgcych wzdtuz
sasiadujacych z soba
powierzchni warstw réznych
materiatéw. Hatas ten zalezy
od rodzaju naczynia. Moze
sie on zmienia¢ w zaleznosci
od ilosci i rodzaju gotowanej
Zywnosci.

Hatas wentylatora

Prawidtowe dziatanie elektronicznych
komponentéw indukcyjnych wymaga
kontroli temperatury. Dlatego plyta grzewcza
wyposazona jest w wentylator, ktéry chtodzi
elektronike w zaleznosci od wykrytej
temperatury.

Jesli temperatura bedzie
pozostawac wysoka,
wentylator moze pracowaé
nawet po wytgczeniu ptyty
grzewcze;.
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FUNKCJE BEZPIECZENSTWA | WYSWIETLANIE
BLEDOW

Ptyta grzejna jest wyposazona w czujniki zabezpieczajace przed przegrzaniem. Czujniki te moga
automatycznie wytaczy¢ na jakis czas dowolng strefe grzejna lub cata plyte.

Btad, ewentualna przyczyna, rozwiazanie

Ciagly dZzwiek i miganie ~ na wyswietlaczu.

e Powierzchnia czujnika zalana wodag lub przystoniecie czujnikow jakims$ przedmiotem. Wytrze¢
powierzchnie czujnikdw.

Komunikat ,F2” na wyswietlaczu

* Nastagpito przegrzanie strefy grzejnej. Poczekac az strefa grzejna ostygnie.

Komunikat ,,F” na wyswietlaczu

e Oznacza to, ze w czasie pracy urzadzenia wystapit btad.

/\\ OSTRZEZENIE!
Jesli wystapi btad lub wskaznik btedu ,,F” nie zniknie, wytaczyé ptyte grzejna na kilka minut z
pradu (wyja¢ bezpiecznik lub wytaczy¢ gtéwny wytacznik). Nastepnie podtaczy¢ ptyte ponownie
do sieci elektrycznej i wigczyc¢ przycisk gtéwnego wytacznika.

Jesli pomimo skorzystania z powyzszych porad problemy sie utrzymuja, skontaktowac sig z
autoryzowanym serwisantem. Gwarancja nie obejmuje napraw ani roszczen gwarancyjnych
spowodowanych nieprawidtowym podtaczeniem lub eksploatacja urzadzenia. W takim przypadku
koszty naprawy ponosi uzytkownik.

/\\ OSTRZEZENIE!
Przed przystapieniem do naprawy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (poprzez
wyjecie bezpiecznika lub wtyczki z gniazdka w Scianie).
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Instalacja ptyty grzewczej do zabudowy

Sposob montazu

Blat musi by¢ catkowicie wypoziomowany.

Odpowiednio zabezpiecz krawgdzie wycigtego otworu.

Podtacz ptyte grzewcza do sieci elektrycznej (patrz instrukcja podtaczenia ptyty grzewczej do sieci
elektrycznej).

Wiéz ptyte grzewcza do wycietego otworu.

(mm) | * Montaz urzadzenia w blacie kuchennym
oraz podtaczenie do sieci elektrycznej moze
by¢ wykonane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

e Fornir lub inne wykoriczenie mebla
kuchennego, w ktéry ma zostaé
wbudowana ptyta grzewcza, nalezy
zabezpieczy¢ klejem odpornym na wysoka
temperature (100°C); w przeciwnym razie
moze dojs¢ do odbarwienia lub deformacji
wykonczenia blatu.

e Stosowanie petnych drewnianych
elementoéw naroznikowych na blatach za
strefg gotowania jest dozwolone jedynie
wowczas, gdy odstep pomiedzy elementem
naroznikowym a ptyta grzewczg wynosi co
najmniej tyle, ile podajg plany montazowe.

e Ptyta grzewcza jest przystosowana do
wbudowania w blat kuchenny nad meblem
kuchennym o szerokosci 600 mm lub
wiekszej.

min 500

min 40

Wiszace lub montowane na scianie elementy kuchenne powinny by¢ zainstalowane na tyle wysoko,
aby nie przeszkadzaty w pracy.

Odlegtosé miedzy ptyta grzewcza a okapem kuchennym powinna by¢ nie mniejsza niz podana w
instrukcji montazu okapu kuchennego. Minimalna odlegto$¢ wynosi 500 mm.

Odlegto$¢ miedzy krawedzig urzadzenia a sgsiednim wyzszym elementem mebli kuchennych
powinna wynosi¢ nie mniej niz 40 mm.

Stosowanie petnych drewnianych elementéw naroznikowych na blatach za strefg gotowania jest
dozwolone jedynie wéwczas, gdy odstep pomiedzy elementem naroznikowym a ptyta grzewcza
wynosi co najmniej tyle, ile podajg plany montazowe.

Minimalna odlegto$¢ miedzy wbudowana ptyta grzewcza a tylng $ciana jest podana na rysunku
montazowym.
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Nawiewniki powietrza w dolnej szafce kuchennej

9 INFORMACJA!
Normalna eksploatacja elementéw elektronicznych indukcyjnej ptyty grzewczej wymaga
odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
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Dolna szafka z szuflada

Na catej szerokosci szafki w tylnej jej
$ciance musi by¢ przewidziany otwér o
wysokosci co najmniej 140 mm. Oprécz
tego na catej szerokosci szafki z przodu
przewidziany musi by¢ otwér o wysokosci
€o najmniej 6 mm.

Pod ptyta grzejng wzdtuz catej jej dtugosci
nalezy zamontowac poziomy panel
rozdzielajgcy. Pomiedzy dolnym katem
urzadzenia a panelem rozdzielajgcym
nalezy zachowaé¢ co najmniej 10 mm
odstepu.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje
od strony tylnej.

* Plyta grzewcza wyposazona jest w wentylator umieszczony w jej dolnej czesci. Jezeli pod szafkg
kuchenna znajduje sie szuflada, nie nalezy jej uzywaé do przechowywania matych przedmiotéw
lub papieru, poniewaz mogtyby one, wessane do wentylatora, uszkodzi¢ wentylator i system
chtodzenia. Ponadto szuflady nie nalezy wykorzystywac do przechowywania folii aluminiowej ani
substanciji lub ptynéw tatwopalnych (np. sprayéw). Takie substancje nalezy przechowywac z dala

od ptyty grzewczej. Niebezpieczenstwo wybuchul!

* Miedzy zawartoscig szuflady a otworami wlotowymi wentylatora powinno by¢ co najmniej 20 mm

wolnej przestrzeni.

—|{min. 20

L S—
*-«-«-‘ﬁ"

Dolna szafka z piekarnikiem

W przypadku wyposazonych w wentylator
piekarnikéw piekarnik mozna zamontowac
pod indukcyjna ptyta grzejna.

Przed zamontowaniem piekarnika nalezy
zdemontowac tylng $cianke szafki
kuchennej w obszarze otworu do montazu.
Ponadto na catej szerokosci szafki nalezy
pozostawic na froncie otwoér o szerokosci
€O najmniej 6 mm.

Jesli pod indukcyjng ptyta grzejng
zamontowane sa inne urzadzenia, nie
mozemy zagwarantowac jej prawidtowego
dziatania.

Montaz powierzchniowy w blacie kuchennym

Do ptaskiego montazu nadaja sie urzadzenia bez wieloptaszczyznowych krawedzi lub dekoracyjnych

ram.

VS| X

9|
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Instalacja urzadzenia

Urzadzenie mozna zamontowa¢ wytgcznie w blacie kuchennym odpornym na temperature i wode,
np. w blacie wykonanym z (naturalnego) kamienia (marmuru, granitu) lub litego drewna (z uszczelnionymi
krawedziami wzdtuz wyciecia). Montaz w blacie kuchennym wykonanym z ceramiki, drewna lub szkta
wymaga zastosowania drewnianej ramy pomocniczej. Urzgdzenie mozna zamontowac w blacie
kuchennym wykonanym z innych materiatéw po skonsultowaniu sie i uzyskaniu wyraznej zgody jego
producenta. Wewnetrzne wymiary podstawowego urzgdzenia powinny odpowiadaé co najmniej
wymiarom wewnetrznego wyciecia na urzadzenie. Dzigki temu urzadzenie bedzie mozna fatwo wyjac
z blatu kuchennego. Obklei¢ szklany panel wokoto tasma uszczelniajaca.

Najpierw przeprowadz przewdd zasilajacy przez wyciecie. Umies¢ urzadzenie na srodku wyciecia.
Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej (patrz instrukcja podtaczenia urzgdzenia). Przed uszczelnieniem
urzadzenia przetestuj jego dziatanie. Uszczelnij szczeling pomiedzy urzgdzeniem a blatem kuchennym
za pomoca silikonowego srodka uszczelniajgcego. Silikonowy srodek uszczelniajacy uzyty do
uszczelnienia urzadzenia musi byé odporny na dziatanie temperatury (co najmniej 160°C). Wygtadz
silikonowa mase uszczelniajgca za pomocg odpowiedniego narzedzia. Przestrzegaj instrukcji stosowania
wybranego silikonowego srodka uszczelniajacego. Nie wtaczaj urzgdzenia do momentu catkowitego
wyschniecia silikonowego szczeliwa.

1. Silikonowy $rodek uszczelniajacy
2. Tasma uszczelniajgca

1 (2 (©)

NBa X

/\\ OSTRZEZENIE!
Szczegdlng uwage zwrdci¢ na wymiary montazowe w przypadku blatéw kuchennych wykonanych
z (naturalnego) kamienia. Przy wyborze szczeliwa silikonowego zwréci¢ uwage na materiat, z
ktérego blat kuchenny jest wykonany, i skonsultowac sig¢ z jego producentem. Zastosowanie
nieprawidtowego szczeliwa silikonowego moze doprowadzi¢ do trwatego odbarwienia niektérych
czgsci.

Demontaz urzadzenia do zabudowy

Wytaczy¢ urzadzenie z pradu. Przy uzyciu odpowiedniego narzedzia wyja¢ silikonowa uszczelke
przylegajaca wokét urzadzenia. Wyjaé urzadzenie popychajac je od dotu do gory.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie prébowac¢ wyjmowacé urzadzenia od goéry blatu kuchennego!

/\\ OSTRZEZENIE!
Dziat serwisu odpowiada tylko za naprawe i serwisowanie ptyty grzejnej. W przypadku ponowne;j
instalacji (wyréwnanej z powierzchniag blatu kuchennego) prosze skonsultowaé sie z lokalnym
sprzedawca kuchni.
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Kamienny blat kuchenny
1. Blat

| @ ® ,
2. Urzadzenie

| = X

| - by 3. Gniazdo

| 5mm+— T

| 53mm

|

|

Przy uwzglednieniu marginesu btedu (tolerancji) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i wyciecia
w blacie kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2 mm).

Ceramiczny, drewniany lub szklany blat kuchenny

e 3 @ @ 1. Blat .
‘ - 2. Urzadzenie
: i L 3. Gniazdo
| Smmﬂ»‘: [ 4 l 4. D . ‘.
| | A . rewniana rama o grubosci 16 mm
| | | 53mm
|
|

X,

<

Przy uwzglednieniu marginesu btedu (tolerancji) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i wyciecia
w blacie kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2 mm). Zamontowac¢ drewniang rame 5,5 mm
ponizej gérnej krawedzi blatu kuchennego (patrz rysunek).

Przy wykonywaniu wycie¢ zachowac¢ promienie krawedzi szkta (R10, R2).

SZKELO WYCIECIE
R2 R2 RS RS
N / AN /
\—I -
/ N / N\

R2 R2 RS RS
R2 R2 RS R5
\ / . /

—p
a N
R10 R10 R12 R12
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/\\ OSTRZEZENIE!
W razie zabudowy piekarnika pod zabudowana na réwni z blatem (flush mount) ptyta kuchenna,
grubos¢ blatu kuchennego powinna wynosi¢ przynajmniej 40 mm.

Montaz uszczelki piankowej

9 INFORMACJA!
Niektore urzadzenia sg dostarczane z juz zamontowang uszczelka!

Przed zamontowaniem urzadzenia na blacie kuchennym, przymocuj dostarczong wraz z urzgdzeniem
uszczelke piankowa do dolnej strony ptyty szklano-ceramicznej. Usun folie ochronng z uszczelki.
Zamocuj uszczelke na dolnej stronie szkta (2-3 mm od krawedzi). Uszczelka musi by¢ natozona wzdtuz
catej krawedzi szkta. Uszczelka nie moze zachodzi¢ na narozniki. Podczas zaktadania uszczelki nalezy
upewnic¢ sie, ze nie zostanie ona uszkodzona przez ostre przedmioty lub nie bedzie miata z nimi
kontaktu.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie montowacé urzadzenia bez tej uszczelkil
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Podtaczanie ptyty grzewczej do sieci
elektrycznej

Zabezpieczenie sieci energetycznej musi by¢ zgodne z odpowiednimi przepisami.

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napigcie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

W instalacji elektrycznej powinno znajdowac sie urzadzenie przetaczajace, ktére moze odtaczyc
wszystkie bieguny urzadzenia od sieci zasilajacej, przy czym odstep miedzy stykami w stanie
otwartym powinien wynosi¢ co najmniej 3 mm. Odpowiednie urzadzenia obejmuja bezpieczniki,
wytaczniki ochronne itp.

Podtaczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikéw.

Po wykonaniu podtgczenia elementy przewodzace prad elektryczny i elementy izolowane musza
zostaé zabezpieczone przed kontaktem ze soba.

/\\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zostac¢ podtgczone wytacznie przez uprawnionego do tego specjaliste.
Nieprawidtowe podtaczenie moze doprowadzi¢ do zniszczenia elementéw urzadzenia. W takim
przypadku gwarancja ulega uniewaznieniu. Przed przystapieniem do jakichkolwiek napraw lub
czynnosci konserwacyjnych odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

Schemat potaczen

W odpowiednim gniezdzie na zacisku umieszczone sag zworki (mostki
taczeniowe).

Do podtaczenia moga by¢ uzyte nastepujace elementy:

e Kable przytaczeniowe w izolacji PVC typu H05 VV-F lub HO5V2V2-F
z z6tto-zielong zyta ochronna, lub inne rwnowazne lub lepsze kable.
e Zewnetrzna srednica kabla powinna wynosi¢ co najmniej 8,00 mm.

Podtaczenie normalne:

2N 380-415v~ / 50/60 Hz 2 fazy, 1 przewdd neutralny (2 1N, ~380-415 V/ 50/60 Hz):

QOW®O * Napiecie pomiedzy fazami a przewodem neutralnym wynosi 220-240
o — r Ve,

e ¢ Napiecie pomiedzy obydwiema fazami wynosi ~380- 415 V. Koricowki

© - 4-5 potaczy¢ zworka. Grupa powinna zawiera¢ co najmniej dwa
bezpieczniki 16 A. Srednica rdzenia przewodu zasilajgcego powinna
2 2N 220240V ~ / 50160 Hz wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?2,

o
» @?@ @ @ 2 fazy, 2 przewody neutralne (2 2N, ~220-240V/ 50/60 Hz):
L2
n : ¢ Napiecie pomiedzy fazami a przewodami neutralnymi wynosi
- ~220-240 V.

e Grupa (instalacja) powinna zawiera¢ co najmniej dwa bezpieczniki
16 A. Srednica rdzenia przewodu zasilajgcego powinna wynosi¢ co
najmniej 2,5 mm>.

Podiaczenie specjalne:
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200-240V ~ / 50/60 Hz Podtaczenie jednofazowe (1 1N, 220-240 V~/ 50/60 Hz):

L = = & f = é_ Napigcie pomiedzy fazg a przewodem neutralnym wynosi ~220-240 V.
N 1 Konicéwki 1-2 i 4-5 potaczy¢ zworkami. Grupa (instalacja) powinna by¢
o—  ° wyposazona w bezpiecznik o natezeniu co najmniej 32 A. Srednica

rdzenia przewodu zasilajagcego powinna wynosi¢ co najmniej 4 mmz.

220240V ~ / 50/60 Hz Poprowadz kabel zasilajgcy przez mocowanie kabla zabezpieczajace

OIPIOICICI® przed nadmiernym odksztatceniem (zacisk), ktére
- : Nieprawidtowe podtgczenie moze doprowadzi¢ do zniszczenia elementow

N ; . . -
urzadzenia. Wowczas traci sie prawo do gwaranciji!

/\\ OSTRZEZENIE!
Przed podtgczeniem urzadzenia upewnic¢ sig, ze podane na tabliczce
znamionowej napigcie jest zgodne z napieciem instalaciji
elektrycznej. Przy pomocy odpowiedniego miernika fachowiec
powinien sprawdzi¢, jakie jest faktyczne napiecie instalacji domowej
(220-240 V wzgledem N)!

Urzadzenia o szerokosci 30 cm (dwie strefy gotowania) moga by¢
podtaczane tylko jednofazowo. Powierzchnia przekroju zyty przewodu
zasilajagcego powinna wynosi¢ co najmniej 1,5 mm?!

Kabel zasilajacy
(urzadzenie bez kabla zasilajgcego)

¢ Do podtgczenia moga by¢ uzyte
/ nastepujace elementy:
< O < N e Kable przytaczeniowe w izolacji PVC typu
1 2 3 HO5 VV-F lub HO5V2V2-F z z6tto-zielong
zyta ochronng, lub inne rownowazne lub
lepsze kable.

e Zewnetrzna srednica kabla powinna
wynosi¢ co najmniej 8,00 mm.

e Poprowadz kabel zasilajacy przez
mocowanie kabla zabezpieczajgce przed
nadmiernym odksztatceniem (zacisk), ktore

A~

* tulejki kablowe nie wchodzg w sktad zestawu

9 INFORMACUJA!
Zalecamy stosowanie tulejek kablowych.
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Utylizacja

)i

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,
ktére mozna recyklingowac, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania
$Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty
odpowiednio oznaczone.

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiérki odpadéw elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mégtby
mie¢ miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby
uzyskac szczegotowe informacje na temat utylizacji i przetwarzania
produktu, nalezy skontaktowac sie z wiasciwa jednostka samorzadu
gminnego odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizaciji
lub punktem sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i bteddw w instrukcji obstugi.
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