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Va mult;umim pentru
increderea dumneavoastra si pentru
achizitionarea aparatului nostru.

Acest manual de instructiuni detaliate
este furnizat pentru a facilita folosirea
acestui produs. Instructiunile ar trebui
sa va permita sa aflati informatii
despre noul dumneavoastra aparat
cat mai curand posibil.

Asigurati-va ca ati primit un aparat
fara defecte. Daca constatati defecte
aparute in timpul transportului, va
rugam sa contactati distribuitorul

de la care ati achizitionat aparatul,
sau depozitul regional de la care a
fost livrat. Numarul de telefon poate
fi gasit pe factura sau pe avizul de
insotire a marfii.

De asemenea pe pagina noastra de
internet de mai jos sunt disponibile
instructiuni de utilizare:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Informatii importante
_9- Sfat, nota
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI-LE
PENTRU A LE CONSULTA PE VIITOR.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta

de peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte doar daca au fost supravegheate sau instruite

in vederea utilizarii aparatului intr-un mod sigur si inteleg
riscurile implicate. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu vor fi facute de catre copii daca
nu sunt supravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizarii. Ar trebui sa aveti grija sa evitati
atingerea elementelor incinse. Copiii sub 8 ani trebuie tinuti
la distanta daca nu sunt supravegheati continuu.

AVERTISMENT: Partile accesibile vor deveni fierbinti in
timpul utilizarii. Pentru a evita arsuri si oparire, copiii ar
trebui tinuti la distanta.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui lampa, pentru a evita riscul unui soc electric.

Nu utilizati dispozitive de curatare cu abur sau de inalta
presiune pentru a curata aparatul deoarece se poate
produce un soc electric.

Aparatul nu trebuie utilizat cu un intrerupator extern cu ceas
electronic sau cu sisteme speciale de control

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablurile fixe
conform normelor de cablare.



In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de catre producator, agentii sai de service autorizati sau
persoane similare calificate, pentru a evita un dezastru (doar
pentru aparatele cu cablu de legaturd).

AVERTISMENT: In cazul in care suprafata plitei este sparta,
opriti aparatul pentru a evita posibilitatea producerii unui
soc electric.

Orice scurgere trebuie indepartata de pe capac inainte de
deschidere. Trebuie sa se permita racirea suprafetei plitei
nainte de inchiderea capacului.

Nu va uitati la elementele plitei, deoarece acestea au
incorporate lampi cu halogen

AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita
CU grasime sau cu ulei poate fi periculos si poate provoca

aparitia unui incendiu. Nu incercati NICIODATA s& stingeti
un incendiu cu apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara, de
eX. CU un capac sau patura ignifuga.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nici un fel
de obiect pe suprafata plitei.

Pericol de incendiu: Nu depozitati nici un fel de obiect pe
suprafata plitel.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe plita cu grasime
sau ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.

AVERTISMENT: Utilizati doar protectiile de plita create

de producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau protectiile de plita incorporate in aparat.
Utilizarea protectiilor neadecvate poate cauza accidente.
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Nu asezati obiecte, cum ar fi cutite, furculite, linguri, sau
capace pe suprafata plitei, deoarece acestea pot deveni

foarte fierbinti.

Dupa utilizare, opriti zona de gatit cu elementul de control
adecvat si nu va bazati pe sistemul de recunoastere a

tigailor.

Aparatul este destinat uzului casnic. A nu
se utiliza in alte scopuri, precum incalzirea
camerei, uscarea animalelor de companie
sau a altor animale, a hartiei, materialelor

textile, plantelor medicinale, etc. deoarece
ar putea duce la ranire sau la producerea

unui incendiu.

Aparatul poate fi conectat la sursa de
energie doar de catre un tehnician autorizat
sau de catre un specialist. Interventiile
asupra aparatului sau repararea acestuia de
catre o persoana neautorizatd pot cauza
rani grave sau avarierea produsului.

Eventualele neconcordante intre culorile
diferitelor aparate sau componente dintr-o
singura linie de proiectare pot sa apara din
cauza diferitilor factori, cum ar fi unghiurile
diferite in care sunt observate aparatele,
fundalurile diferite, materialele si iluminarea
camerei.

Daca se conecteaza alt aparat electric la o
priza de curent continuu langa aparat,
asigurati-va sa nu intre cablul de alimentare
in contact cu arzatoarele fierbinti.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de producator
sau de un un tehnician autorizat pentru a
evita pericolele.

Folosirea plitei din vitroceramica drept
spatiu de poate rezulta in zgariere sau
alte avarii ale acesteia. Nu incalziti pe
plita alimente in folie de aluminiu sau in
recipiente din plastic. Aceste folii sau
recipiente se pot topi provocand incendii
sau pot avaria plita.

Nu depozitati sub aparat obiecte sensibile
la caldura, precum solutii de curatare sau
detergenti, spray-uri, etc.

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de conectarea
aparatului. Reparatiile sau orice revendicare de garantie care
rezulta din conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu
sunt acoperite de garantie.



PLITA DE GATIT
INCORPORABILA DIN
VITROCERAMICA CU INDUCTIE

(DESCRIEREA ECHIPAMENTULUI SI A FUNCTIILOR - IN FUNCTIE DE
MODEL)

Deoarece aparatele pentru care au fost redactate aceste instructiuni pot avea
echipamente diferite, este posibil ca aparatul dvs. sa& nu fie prevazut cu anumite functii sau
echipamente ce sunt descrise in manual.

‘ 3

o .

Arzator cu inductie stanga fata

. Arzator cu inductie stanga spate
. Arzator cu inductie dreapta spate
. Arzator cu inductie dreapta fata

. Panoul de control al plitei
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SPECIFICATII TEHNICE

(IN FUNCTIE DE MODEL)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Numarul de serie

Cod/ID

Tip

Marca

Model

Date tehnice

Simboluri de conformitate

@M mMmOoOOW>»

Placuta de date cu informatiile de baza de
pe aparat este situata in partea inferioara
a plitei.

Informatii privind tipul si modelul
aparatului se pot gasi pe fisa de garantie.

|
G



INAINTE DE A FOLOSI
APARATUL PENTRU PRIMA
DATA

Daca plita dumneavoastra are o suprafata vitroceramica, curatati-o cu o carpa umeda

si putin lichid de spalare. Nu folositi agenti de curatare agresivi, precum substante de
curatare abrazive care pot produce zgarieturi, bureti abrazivi pentru spalatul vaselor, sau
agenti de indepartare a petelor.

In timpul utilizarii initiale, poate ap&rea ,mirosul caracteristic de aparat nou”; acesta va
disparea in mod treptat.
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SUPRAFATA DE GATIT CU
INDUCTIE

SUPRAFATA DE GATIT DIN VITROCERAMICA

Plita este rezistenta la schimbarile de temperatura.

De asemenea, aceasta este rezistenta la impact.

Utilizarea plitei vitroceramice drept spatiu de depozitare poate duce la aparitia de zgarieturi
sau la avarierea acesteia.

Nu utilizati plita vitroceramica in cazul in care prezinta crapaturi sau este avariata. Tn cazul

in care scapati obiecte ascutite pe plita, aceasta se poate sparge. Consecintele pot fi

vizibile imediat sau dupa o anumitd perioadé. In cazul aparitiei de crépaturi vizibile pe plit3,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

Asigurati-va ca zona de gatit si partea inferioara a vaselor de gatit sunt curate si uscate.
Astfel se asigura o mai buna propagare a caldurii si se previne avarierea suprafetei de incalzit.
Nu asezati vase de gatit goale pe zonele de gatit.

Zona de gétit poate fi avariata in cazul in care asezati tigdi goale pe aceasta. Inainte de
asezarea tigaii pe zona de gatit, uscati partea inferioara a tigaii pentru a permite propagarea
caldurii.

NIVELURI DE GATIT

Puterea de incalzire a zonei de gatit poate fi setata la 18 niveluri diferite (in functie de
model).
Tabelul prezintd cateva exemple de utilizare pentru fiecare nivel.

Nivel Scop
(o] Oprit, folosind caldura reziduala

1-2 Pastrarea calda a mancarii, fierberea lenta a cantitatilor mici de mancare
3 Fierbere lenta (continuarea procesului de gatire dupa pornirea puternica)

Gatirea lenta (continuare) a unor cantitati mari de alimente, prajirea in tigaie

Lon a unor bucéti mari
6 Prajire la foc iute si rumenire
7-8 Prajire la foc iute
9 Gatirea cantitatilor mari de alimente, prajire la foc iute
P Setarea “Power boost” pentru inceperea procesului de gatit; potrivita, de

asemenea, pentru o cantitate foarte mare de alimente.
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SFATURI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI

- Atunci cand cumparati vase de gatit aveti grija la alegerea dimensiunilor: diametrul vasului
se referd de obicei la marginea superioara a vasului, care este adesea mai mare decat fundul
vasului.

- In cazul in care un preparat necesitd o duratd mai lung& de preparare, folositi un vas sub
presiune. Asigurati-va c& vasul sub presiune are suficient lichid. In cazul in care asezati un vas
de géatit gol pe plitd, aceasta se poate supraincalzi, ducand la avarierea vasului, precum si a
zonei de gatit.

- In masura in care este posibil, acoperiti vasul sau folositi un capac de dimensiune adecvata.
Folositi vase cu dimensiuni corespunzatoare cu cantitatea de alimente ce urmeaza a fi
preparata. Daca folositi vase excesiv de mari pentru cantitati mici de alimente, veti consuma
considerabil mai multa energie.

RECUNOASTEREA VASELOR

- Chiar daca nu exista niciun vas pe zona de gatit sau daca asezati pe
zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decéat cel al zonei de
gatit, nu vor exista pierderi de caldura.

- Daca tigaia este mult mai mica decét arzatorul, exista posibilitatea
ca aceasta sa nu fie recunoscuta de catre arzator. Cand arzatorul s-a
activat, semnul Y si nivelul de putere selectat vor alterna pe afisajul
puterii de gatit.

Daca o tigaie adecvata este asezata pe arzatorul cu inductie in
urmatorul minut, plita o va recunoaste si va porni cu puterea de gatit
selectatd. Imediat ce tigaia a fost indepartata de pe arzator, sursa de
energie se opreste.

- Daca asezati pe zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decat
cel al zonei de gétit, va fi furnizatd doar puterea necesara pentru a
incalzi vasul pe care il utilizati.
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PRINCIPIUL DE FUNCTIONARE AL PLITEI
CU INDUCTIE

12

- Plita este prevazuta cu zone de gatit cu inductie eficiente.
Caldura este generata direct in partea inferioara a vasului,
acolo unde este necesara. Astfel, cantitatea de energie este
considerabil redusa comparativ cu incalzitoarele traditionale, care
functioneaza pe principiul radiatiei.

- Zonele vitroceramice nu se incalzesc direct, ci doar indirect, prin
caldura returnata, transmisa de catre vas. Dupa ce ochiul este
oprit, caldura respectiva devine “caldura reziduald”.

- Tn zonele de gatit cu inductie, cdldura este generatad de bobina de
inductie instalata sub suprafata vitroceramica. Bobina creeaza un
camp magnetic la fundul vasului de gatit feromagnetic, iar acesta
ncalzeste vasul.

n cazul in care varsati zah&r sau alimente cu continut ridicat de
zahar pe o plita vitroceramica incinsa, stergeti imediat plita sau
indepartati reziduurile cu o racleta, chiar daca zona de gatit este
inca incinsa, in cazul contrar se pot produce daune la nivelul
suprafetei vitroceramice.

Nu folositi detergenti si alti agenti de curatare pentru curatarea
plitei vitroceramice incinse. Acestea pot avaria suprafata.



VASE DE GATIT CU INDUCTIE

VASE PENTRU GATIT POTRIVITE PENTRU O PLITA CU INDUCTIE

- Inductia va functiona corect daca folositi vase pentru gatit
adecvate.

- Asigurati-va ca oala sau tigaia se afla pe mijlocul arzatorului.

- Vase de gatit adecvate: vase confectionate din otel, tigai din otel
emailate sau tigai din fonta..

- Vase de gatit neadecvate: vase din aliaje de otel cu baza din
cupru sau aluminiu si vase de gatit din sticla.

- Testarea cu magnet: Utilizati un magnet mic pentru a verifica
daca au a oalei este feromagnetica. Daca magnetul de lipeste
de baza tigaii, atunci aceasta este adecvata pentru gatitul cu
inductie.

- Atunci cand utilizati o oala sub presiune, nu o lasati
nesupravegheatd pana cand ajunge la presiunea corecta.

In primul rand, setati arzatorul la putere maxima; apoi, urmand instructiunile
producatorului oalei sub presiune, micsorati puterea de gatit atunci cand este necesar.

- Asigurati-va ca exista suficient lichid in oala sub presiune sau in orice alta oala sau
tigaie. Din cauza supraincalzirii, utilizarea unei oale goale pe arzator poate rezulta in
deteriorarea atat a oalei, cat si a arzatorului.

- Anumite vase de géatit nu au o baza integral feromagnetica. In aceste cazuri, doar partea
magnetica se va incalzi, in timp ce restul bazei va ramane rece.

- La utilizarea vaselor de gatit speciale, respectati instructiunile producatorului.

- Pentru cele mai bune rezultate ale gatitului, zona feromagnetica de la baza vasului de
gatit trebuie sa corespunda cu dimensiunea arzatorului. Daca arzatorul nu recunoaste
tigaia, incercati sa o asezati pe un alt arzator cu un diametru mai mic.

Arzator Diametrul minim al bazei tigaii
@160 mm @ 90 mm
@180 mm @ 90 mm
@ 210 mm @ 110 mm
190 x 210 mm @ 110 mm
Bridge (octa) @ 230 mm

Baza tigadii trebuie sa fie plata.
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

UNITATE DE CONTROL (in functie de model)

J KLMN OPR TSS1TO E1E2 U Z V
[ I O I L
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| I
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A Tasta pornire/oprire plita

B Blocare unitate de control /blocare de siguranta pentru copii

C Functii 1Q

D Cursor

E Functii Smart

E1 Recunoastere pozitie tigaie cu recunoastere automata a tigdii si extinderea automata a
zonelor de gatit

E2 Modificare nivelului puterii de gatit prin mutarea tigaii

Functii temporizator

Tasta setari temporizator program

Functia Stop/Go si Recall

Setari

Gatire lenta

Gatire cu o cantitate mare de apa

Prajire/rumenire

Dezghetare alimente congelate

Pastrarea alimentelor calde

Tasta oprire rapida zona de gatit

Afisare zona extinsa

Tasta activare si afisare functie 1Q

Afisare nivel putere/caldura reziduala

Jumatate de program

Tasta activare temporizator program

Tasta reducere setari temporizator

Tasta intensificare setari temporizator

Afisare temporizator

wWXxYovozZzIrX«-—ITOomT

@

N<CH

Unitatile de afisare functioneaza si ca taste pentru reglarea setarilor.
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PORNIREA PLITEI

O S TS TO Asezati vasul de gatit pe plita. Atingeti tasta
pornire/oprire (A) pentru a porni plita. "0"
va aparea pe toate afisajele zonei de gatit
(S).

Se va emite un scurt semnal sonor.

————-  @®

Daca in urmatoarele 10 secunde nu este
pornitd nicio zona de gatit, plita de gatit se
va opri.

PORNIREA ZONELOR DE GATIT

Atingeti unitatea de afisare pentru zona de gatit dorita. Unitatea de afisare selectata va
lumina intermitent.

Tastele de pe cursor (D) se aprind, dar sunt estompate (numai la anumite modele).

In urméatoarele 5 secunde, atingeti zona/pozitia selectatd de pe cursor (D).

Afisajul nu va mai lumina intermitent, iar nivelul de putere real setat va fi afisat. Functiile
(T) temporizatorului si tasta de oprire rapida (O) vor aparea langa nivelul de putere
afisat pentru zona de gatit selectata (S). Ambele unitati de afisare sunt aprinse, dar
estompate.

Zona de gatit raméane activa.

Daca plita nu recunoaste nicio tigaie pe zona de gatit selectatd, apare simbolulY. Daca
nu plasati o tigaie pe zona selectata pentru gatiti in 2 minute, zona de gatit se va stinge
automat.

Unitatile de afisare functioneaza si ca taste pentru reglarea setarilor.

SCHIMBAREA SETARILOR ZONEI DE GATIT

Selectati zona de gatit doritd apasand unitatea de afisare a nivelului de gatit (S).
Nivelul de putere poate fi setat prin glisare sau atingand direct o zona sau pozitie de pe
cursor (D).

Doua zone de gatit adiacente pe verticala (una in spatele celeilalte)

Functia power boost nu poate fi activata simultan pentru ambele zone de gatit de pe
aceeasi parte a plitei (adica ambele zone de pe partea stanga sau ambele zone de pe
partea dreapta), deoarece acest lucru ar rezulta in supraincarcare de curent.

Daca functia power boost este setata deja pentru una dintre zonele de gatit, atunci
nivelul de putere maxim disponibil pentru cealalta zona de gatit este 9.
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INCALZIRE RAPIDA AUTOMATA

Toate zonele de gatit sunt prevazute cu un mecanism special care seteaza puterea de gatit la
maximum la inceputul procesului de gatire, indiferent de setarea puterii curente. Dupa un timp,
zona de gétit revine la nivelul setat initial. Incalzirea rapidd automat& poate fi activata pe fiecare
zona de gatit pentru fiecare nivel de putere cu exceptia nivelurilor "9" si "P".

Functia incalzire rapida automata este adecvata pentru preparate care trebuie incalzite si
apoi gatite pentru o perioada mai lunga de timp fara a fi nevoie de supraveghere continua.
Functia incalzire rapida automata nu este adecvata pentru inabusire, prajire, sotare,
alimente care necesita intoarcere, ungere sau amestecare frecventa sau alimente care
trebuie sa fiarba pentru o perioada mai lunga de timp intr-o oald sub presiune.

S S

Se porneste plita si se aseaza o tigaie
adecvata pe una dintre zonele de gatit.
Selectati zona de gatit dorita care ar trebui
oprita ("O" ar trebui sa apara pe unitatea
de afisare). Apasati pozitia relevanta

de pe cursor pentru a seta puterea si

tineti degetul apasat pe cursor timp de 3
secunde.

"A" si nivelul de putere selectat vor alterna

D pe afisajul nivelului de putere. La expirarea
timpului de incalzire rapida automata, zona
de gatit trece automat la nivelul selectat
care va fi afisat in mod continuu.

- —— @

TABEL INCALZIRE RAPIDA AUTOMATA
Nivel de putere 1 15 2 25 3 35 4 45 5 55 6 65 7 75 8 85

Timp incalzire
rapida automata 40 60 70 100 120 150 180 220 260 300 430400 120 150 195 200
(sec)

OPRIRE INCALZIRE RAPIDA AUTOMATA

Daca nivelul de gatit este redus in timp ce incalzirea rapida automata este activa,
incalzirea rapida automata va fi oprita pentru aceastd zona de gatit.

Functia automata poate fi dezactivata prin selectarea zonei de gatit aferente si reducerea
nivelului de gatit la "O". Apoi, setati noul nivel de gatit.
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ZONA DE GATIT EXTINSA i functic de moden

Anumite modele permit combinarea a doud zone de gatit intr-o singura zona de gatit
conectata extinsa. Astfel, o tigaie mare ovala sau o tigaie pot fi asezate pe campul

de gatit combinat. Tigaia trebui sa fie suficient de mare pentru a acoperi centrele
superioare si inferioare ale zonei de gatit.

Dimensiunea maxima a tigaii: 40 x 25 cm. Va recomandam sa utilizati un vas de copt sau
o tigaie cu baza grea. In timpul procesului de gétire, vasul sau tigaia se vor incalzi. Aveti
grija s& evitati arsurile.

Cand asezati vasul de copt pe plita, asigurati-va ca nu acopera modulul de control.

9 Tigaia ar trebui sa acopere intotdeauna centrul zonei de gatit!

ACTIVAREA ZONEI DE GATIT EXTINSE

Porniti plita de gatit apasand senzorul pornit/oprit (A).

Zonele de gatit pe care doriti sa le extindeti trebuie sa fie oprite.

Atingeti afisajul nivelului de putere ales pentru a selecta prima zona de gatit. Imediat
dupa aceea, atingeti unitatea de afisare a zonei de gatit adiacente pe care doriti sa o
extindeti impreuna cu prima.

Liniile aprinse indica zona de gatit extinsa pentru care numai unitatea de afisare a
nivelului de putere inferior va fi aprins, indicand un "O" intermitent; linia aprinsa dintre
zonele de gatit va disparea.

Utilizati cursorul pentru a seta nivelul de putere dorit pentru zona extinsa.

Pentru a schimba ulterior nivelul de putere, mai intai apasati unitatea de afisare pentru
zona de gatit inferioara.

Nota: Zona de gatit extinsa nu permite functionarea cu functia power boost; numai
nivelurile de putere pana la 9 sunt disponibile.

DEZACTIVAREA ZONEI DE GATIT EXTINSE

Setati nivelul de putere al zonei de gatit extinse la "O" sau opriti zona de gatit cu ajutorul
tastei (O). "0O" va aparea pe unitatea da afisare. Dupa cateva secunde, toate zonele de
gatit vor functiona din nou in mod independent.

9 Daca doua zone de gatit sunt extinse, dar nu exista nicio tigaie asezata pe una din
zonele extinse, zona extinsa se va separa dupa 2 minute. Zona inactiva va fi oprita.
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g RECUNOASTERE POZITIE TIGAIE CU EXTINDERE AUTOMATA A
ZONELOR DE GATIT (Doar la anumite modele.)

O S PO E1 Recunoasterea pozitiei tigaii se activeaza

‘ ‘ - ‘ automat dupa 10 secunde de la pornirea
aparatului. Daca exista o tigaie pe plita, functia
de recunoastere a tigaii va recunoaste pozitia
acesteia si va extinde automat zonele de gatit
in functie de dimensiunea tigaii. Doua zone de
gatit adiacente pot fi combinate intr-o singura
zona de gatit mare. Numai unitatea de afisare
a zonei de gatit inferioare ramane activa si
vizibilg, afisdand un "O" intermitent.

Linia de separare (P) dispare. Acum, puteti folosi cursorul pentru a seta nivelul de putere. Tasta
de recunoastere a tigaii (E1) este aprinsa, dar estompata. Extinderea automata a zonelor de
gatit este posibila de-a lungul zonelor de gatit adiacente pe verticald. Recunoasterea automata
a pozitiei tigaii poate fi activata in orice moment timp de 10 secunde apasand tasta de
recunoastere a tigaii (E1). Recunoasterea automata a tigaii si extinderea automata a zonei de
gatit sunt eficiente doar pentru zonele de gatit care nu sunt activate.

Functia de extindere a zonei de gatit poate fi oprita prin setarea nivelului de putere la "0" sau
prin apasarea tastei de dezactivare corespunzatoare (O). Functia poate fi utilizatd daca tigaia
se afld deja pe plita de gatit sau daca aceasta este goala.

Daca nu exista nicio tigaie pe zona de gatit:

- Porniti plita. Toate zonele de gatit sunt setate la »O«.

- Asezati tigaia pe orice zona de gatit. »O« incepe sa lumineze intermitent pe zona de gatit cu
tigaie. In acest moment, puteti utiliza cursorul pentru a seta nivelul de gatit. Functia extinde
automat zonele de gatit in functie de dimensiunea tigaii.

- Puteti continua cu urmatoarea tigaie, urmand aceeasi procedura.

- Aceasta functie va permite setarea mai rapida a nivelului de putere. Doar asezati tigaia pe
oricare zona de gatit, iar zona o va recunoaste automat.

Daca tigaia se afla deja pe zona de gatit:

- Porniti plita de gatit.

- »0« va lumina intermitent pe unitatea de afisare a zonei de gatit cu tigaia. In acest moment,
puteti utiliza cursorul pentru a seta nivelul de gatit.

- Daca exista mai multe tigai pe zona de gatit, aparatul continud automat cu selectarea pentru
urmatoarea zona. »O« va lumina intermitent pe unitatea de afisare a urmatoarei zone de gatit.

Daca apasati tasta de selectare a zonei de gatit, recunoasterea automata a tigaii este
dezactivata, iar aparatul trece la modul de setari manuale.

In timpul primelor 10 secunde, recunoasterea automata poate fi
dezactivata in setarile utilizatorului folosind parametrul Aut.
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5 SCHIMBAREA NIVELULUI PUTERII DE GATIT PRIN MUTAREA
TIGAIl (Numai la anumite modele)

O S PO E2 Schimbarea nivelului puterii de gatit
| | || |

prin mutarea tigaii este posibild numai

la anumite modele pe partea stanga a

zonei de gatit. Atingeti afisajul nivelului

de putere pentru selectarea zonei de gatit
pentru partea stanga care va incepe sa
lumineze. Tasta pentru functia de ajustare

a puterii prin miscarea vasului (controlul
prin miscarea vasului) (E2) se va aprinde.
Apéasati tasta pentru a activa functia.
Ambele zone de gatit din partea stanga
sunt activate ca o singura zona de gatit
mare cu o serie de niveluri de putere
prestabilite: zona inferioara la nivelul 9, zona
superioard la nivelul 3. Tasta de control al
miscarii tigaii este aprinsa complet.

Nivelul de putere al acestor zone de gatit
poate fi reglat ulterior la noile valori urmand
aceeasi procedura ca pentru schimbarea
conventionald a nivelului puterii. Functia
pentru controlul prin miscarea vasului poate
fi dezactivata apasand tasta de oprire
rapida (O) pentru zona de gatit sau prin
setarea nivelului de putere la O.

FUNCTIA POWER BOOST

Pentru gatit rapid, functia power boost poate fi activata pentru orice zona de gatit. Aceasta va
va permite sa incalziti rapid cantitati mari de alimente utilizand putere suplimentara.

Functia power boost nu este activa timp de mai mult de 5 minute; apoi, este redusa
automat la nivelul 9. Daca plita de gatit nu este prea fierbinte, functia power boost poate fi
reactivata la 5 minute dupa ce a fost oprita.

Pentru evitarea supraincalzirii, functia de control electronic poate opri automat functia
POWER BOOST prematur si poate scadea nivelul de putere la 9.

Activarea functiei power boost

- Alegeti zona de gatit si atingeti cursorul (D) la simbolul »P«.
- »P« va aparea pe afisajul nivelului de putere.

- Functia power boost nu este activata.

Dezactivarea functiei power boost
- Opriti zona de gatit selectata utilizand tasta (O).
- Reduceti nivelul de putere.
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PROTECTIE LA SUPRAINCALZIRE

- Plita este prevazuta cu un ventilator care raceste componentele electronice in timpul gatirii.
Ventilatorul poate functiona un timp chiar si la finalul procesului de gatire.

- Plita de gatit cu inductie este prevazuta si cu o protectie la supraincalzire care protejeaza
componentele electronice de avariere. Protectia functioneaza la mai multe niveluri. Cand
temperatura zonei de gatit devine prea ridicatd, puterea de gatit este redusa automat.

Daca acest lucru nu este suficient, puterea zonei de gatit continua sa scada sau mecanismul
de sigurantd opreste zona de géatit complet. In acest caz, unitatea de afisare va indica “’F2"”.
Dupa ce plita de gatit se raceste, puterea sa totala va fi disponibila din nou.

OPRIRE AUTOMATA

Daca tastele sunt active pentru un timp prea indelungat in timpul gatirii (de ex. din cauza
lichidului varsat sau a unui obiect asezat peste tastele senzor), toate zonele de gatit se vor
opri dupa 10 secunde. Simbolul |—I va lumina intermitent pe afisaj.

Obiectul ar trebui indepartat sau lichidul varsat ar trebui curatat de pe tastele senzor in
maximum 2 minute; in caz contrar, plita de gatit se va opri automat.

Cele mai recente setari pot fi restabilite cu functia memorie utilizand tasta STOP & GO (H).

FUNCTIA MEMORIE

Aceasta functie va permite sa restabiliti toate setarile zonei de gatit in cazul in care plita
de géatit a fost opritd accidental. Cu toate acestea, Acest lucru se poate face in maximum 5
secunde de la oprirea plitei.

- Utilizati tasta pornire/oprire (A) pentru a reporni plita de gatit in maximum 5 secunde
de la oprirea sa. Tasta (H) va lumina pe unitatea de afisare timp de 5 secunde. In acest
timp, atingeti aceasta tasta si toate setarile care erau active inainte de oprirea plitei vor fi
restabilite.
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INTRERUPEREA PROCESULUI DE GATIRE -
FUNCTIA STOP/GO (PAUZA)

S S Functia pauza (sau stop/go) poate fi
utilizata pentru a intrerupe functionarea
intregii plite de gatit timp de pana la 10
minute. Toate zonele de gatit vor fi oprite
temporar. Acest lucru este util atunci cand,
de exemplu, continutul uneia dintre oale a
dat in foc si doriti sa curatati plita de gatit.

D H

ACTIVAREA FUNCTIEI PAUZA (STOP/GO)

Cel putin una sau mai multe zone de gatit sunt active.

+ Atingeti tasta Stop/Go (H).
Se va emite un scurt semnal sonor. Toate setarile de pe unitatea de afisare incep sa
lumineze intermitent; tasta pauza va fi aprinsa si va lumina si ea intermitent.”

» Toate setarile temporizator program si memento minute sunt intrerupte.

« Toate tastele sunt inactive, cu exceptia tastei pauza (stop/go) si a tastei pornire/oprire.
Daca nu apasati nicio tasta in urmatoarele 10 minute, toate zonele de gatit active se vor
opri automat.

INCHEIEREA PAUZEI / DEZACTIVAREA FUNCTIEI STOP/GO

* Apasati tasta pauza mai devreme de 10 minute.
Plita de gatit continua sa functioneze cu aceleasi setari ca inainte de pauza.

21
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BLOCAREA DE SIGURANTA PENTRU COPII

Plita de gatit poate fi blocata impotriva activarii neintentionate, impiedicand incalzirea
zonei de gatit sau activarea oricarei alte functii.

Plita de gatit trebuie sa fie oprita sau in modul standby.

S S Activarea functiei de blocare

Plita de gatit trebuie sa fie oprita sau in
modul standby.

Porniti plita de gatit apasand tasta (A).
Atingeti tasta blocare de siguranta pentru
copii (B) si tineti-o apasata timp de 3
secunde. "L" va aparea timp de 5 secunde
pe toate afisajele zonei de gatit. In acest
moment plita de gatit este blocata.

Dupa 5 secunde, plita de gatit va intra
automat in modul standby.

= m———

AB D

Dezactivarea functiei de blocare

Controalele plitelor de gatit pot fi deblocate in acelasi mod (in ordinea inversa). Porniti
plita apasand tasta pornire. "L" va aparea pe toate zonele de gatit. Apasati tasta blocare
de siguranta pentru copii (B) si tineti-o apasata timp de 3 secunde.

In loc de "L" va aparea "0" pe unittile de afisarea ale zonei de gétit. In acest moment plita
de géatit este pregatita pentru utilizare.

Nota: Daca functia blocare de siguranta pentru copii (B) este activata in modul setari

utilizator (vezi capitolul "Mod setari utilizator”, plita se va bloca automat de fiecare data
cand este oprita.

Activati functia de blocare inainte de curatare pentru a preveni pornirea in mod
accidental a plitei.
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FUNCTII TEMPORIZATOR

T Ua Z bV

Aceasta functie permite doud moduri de utilizare:

- Setarea functiei memento minute (temporizator cu numaratoare inversa) se aplica
intregii plite de gatit. Functia emite un scurt semnal sonor la expirarea timpului setat.

- Setarea temporizator program care se aplica zonei de gatit selectate. Se poate seta un
temporizator separat pentru fiecare zona de gatit. La expirarea timpului setat, zona de
gatit se opreste automat.

1 MEMENTO MINUTE (SAU TEMPORIZATOR CU NUMARATOARE
INVERSA)

Memento minute functioneaza independent si nu are legatura cu functionarea niciunei
zone de gatit. La setarea temporizatorului cu numarartoare inversa, va continua
numaratoare inversa chiar daca opriti plita de gatit.

memento minute poate fi oprit numai atunci cand plita este pornita.

Activare memento minute (temporizator cu numaratoare inversa)

Plita de gatit este pornita.

* Atingeti tasta de selectare a memento-ului minute. Tasta va incepe sa lumineze
intermitent.

* "0:00" va aparea pe unitatea de afisare a temporizatorului.

« "Utilizati tastele (U) si (V) pentru a seta timpul.
Daca in urmatoarele 10 secunde nu se seteaza nici un timp, memento minute se va opri
automat.”

« Cand memento minute este activ, tasta de selectare a acestuia este luminata complet.

* Memento minute ramane activ chiar daca opriti plita.

Oprire memento minute
« Daca plita de gatit este opritd, mai intai atingeti tasta pornire/oprire pentru a porni plita.
« Simultan atingeti tastele setarilor temporizator/memento minute (U) si (V).
Alternativ:
« Atingeti tasta setarilor temporizator/memento minute (U) si tineti apasat pana cand
"0:00" apare pe unitatea de afisare.

23
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2 TEMPORIZATOR PROGRAM

Cronometrul programului face ca procesul de gatit sa fie mai usor, permitandu-va sa
vedeti si sa setati timpul de gatit pentru zona de gatit selectata. Cand timpul setat pe
cronometru expird, zona pentru gatit se opreste automat si emite un semnal sonor. Opriti
semnalul sonor,apasand pe orice tasta; alternativ, se va opri automat dupa o vreme.
Cronometrul de oprire al programului poate fi setat independent pentru toate zonele de
gatit.

Cronometrul programului poate fi setat doar pentru o zona de gatit activa.

Ecranul timpului de gatit - stopwatch

Plita de gatit este pornita.

* Apasati tasta de selectare a cronometrului pentru zona de gatit activa dorita (T). Tasta
ncepe sa palpaie.

» Timpul trecut din momentul in care zona de gatit relevanta a fost oprita si un simbol de
cronometrare (a) sunt afisate pe unitatea de afisare a timpului.

Setarea temporizatorului program

Plita de gatit este pornita.

* Timpul scurs din momentul in care zona a ajuns la 1:15 si simbolul de cronometrare
descrescator (a) sunt afisate.

* Apasati ecranul cronometrului (Z) pentru a seta timpul la 0:00 si simbolul de
cronometrare descrescator. Folositi tastele (U) si (V) pentru a seta zona de gatit. Tasta
cronometrului pentru zona relevanta de gatit se va aprinde complet.

» Daca timpul nu este setat in urmatoarele cinci secunde utilizand tastele (U) si (V),
temporizatorul program se va opri automat.

* Repetati aceiasi pasi pentru a seta temporizatorul program sau cronometrul pentru o
altad zona de gatit activa.

9 Daca temporizatorul program este activat simultan pentru mai multe zone de gatit,
atunci timpul cel mai recent selectat va aparea pe unitatea de afisare. Cand timpul ramas
pentru una dintre zonele de gatit este mai scurt de un minut, va fi afisat timpul pentru
respectiva zona de gatit. Ultimul minut inainte de expirarea timpului setat va fi afisat in
secunde.

Oprirea temporizatorului program

+ Atingeti tasta de selectare a temporizatorului program pentru a alege temporizatorul
program sau temporizatorul numaratoare inversa pe care doriti sa-l dezactivati.

+ Simultan atingeti tastele setarilor temporizator/memento minute (U) si (V). Alternativ:

« Atingeti tasta setarilor temporizator/memento minute (U) si tineti apasat pana cand
"0:00" apare pe unitatea de afisare.
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Oprirea alarmei temporizatorului program/memento-ului minute

La expirarea timpului setat sau a timpului de gatire, suna o alarma. Tasta de selectare
temporizator program/memento minute pentru zonele de gatit aferente lumineaza
intermitent, iar "O0" va lumina intermitent pe unitatea de afisare a temporizatorului.

+ Atingeti orice tasta pentru a opri alarma.

Pentru o setare mai rapida a timpului de gatire, atingeti si mentineti tasta (U) sau (V).
Daca apasati tasta (U) imediat dupé activarea temporizatorului program/memento
minute, puteti seta timpul de functionare/gatit dorit, incepand cu 1:00 (1 ora).
Temporizatorul program va avea prioritate fata de oprirea de siguranta atunci cand se
atinge cel mai lung timp de gatit permis.

Durata alarmei poate fi modificata din setarile utiliztaorului cu parametrul Sou. Exista un
parametru aditional Uol care specifica volumul alarmei.

In setérile utilizatorului, puteti dezactiva cronometrul automat pentru activarea zonei de
gétit cu parametrul "Clo”. In acest caz, dupé ce ati selectat temporizatorul, ”0:00” va fi
afisat si cronometrul va fi activat.

25
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PROGRAME DE GATIT AUTOMATE -
FUNCTIA IQ

Sistemul IQcook controleaza in mod automat procesul de gatire; totusi, nu opreste
automat functiile la finalizarea gatirii. Acest lucru trebuie facut manual sau cu ajutorul unui
TEMPORIZATOR - un temporizator numaratoare inversa sau un memento minute.
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UTILIZAREA FUNCTIILOR

Sistemul IQcook poate fi utilizat pentru orice zona de gatit atingand tastele IQ si selectand
programul de gatit.

Utilizati capacul pentru toate functiile cu exceptia prajirii/rumenirii. Functionarea
optima a programului este garantata numai in acest caz.

Utilizati aceeasi oala sau tigaie pana la incheierea procesului de gatire.

Inainte de a porni plita, zona de géatit si baza oalei sau a tigaii trebuie s& fie curate si
uscate.

Procedura de preparare:

+ Umpleti oala sau tigaia cu apa si alimente si asezati-o pe zona de gatit.
Atunci cand gatiti cu apa, asigurati-va ca nivelul apei nu este mai mic de 50 mm sub
marginea superioara a oalei sau tigaii.
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JKLMN OPR TSS1TO Acoperiti tigaia cu un capac.
‘ « Atingeti tasta pornire/oprire a plitei (A).
Se va emite un scurt semnal sonor.
» "Activati sistemul IQcook atingand
simbolul 1Q pentru zona de gatit selectata.
_ " Toate programele de gatit posibile (C) se
® |mmeny 0o 9 vor aprinde, iar simbolul 1Q va fi luminat
in totalitate. Selectati programul de gatit
dorit. Doar programul pentru prajit/ fript
! ! (L) permite setari aditionale afisate in zona
AB C D de control al puterii.

Programul automat de gatit este acum activat si gatitul incepe in 5 secunde de la
apasarea tastei pentru programul 1Q selectat. Simbolul 1Q va fi luminat in totalitate, iar
"_"va aparea pe unitatea de afisare pentru a indica inceperea procesului de gatire.”

+ Puteti seta orice functie temporizator program (F).

= GATIRE LENTA

Aceasta functie este utilizata pentru preparate care necesita mai mult timp pentru
preparare, cu incalzire lenta si mentinerea unei fierberi usoare.
Preparare: SUPE, GULAS, TOCANE, SOSURI, OREZ etc.

Programul gatire lenta permite combinarea mai multor programe, de exemplu: prepararea
sosului Bolognese. Mai intai selectati programul prajire/rumenire pentru a incalzi uleiul.
Atunci cand plita de gatit emite un semnal sonor, adaugati ceapa si prajiti-o usor, apoi
adaugati carne, apa, rosii din conserva, ierburi si condimente... Apoi, utilizati acea zona

de gatit sau alta pentru a selecta programul gatire lenta si gatiti sosul la o temperatura
scazuta pentru restul procesului.

Programul de gatit lent poate fi activat dupa ce continutul a fost adus in punctul de
fierbere prin setarea manuala. De exemplu: fierbeti supa manual la nivelul 9 sau P; apoi,
treceti la programul de gatit lent pentru a continua fierberea la foc mic.

Functie de siguranta sistem 1Q - smartsense

Smartsense are rolul de a evita arderea alimentelor din vas.

Simbolul (b) va aparea pe afisaj, iar plita va emite un semnal sonor. Sistemul va intrerupe
alimentarea cu energie. Simbolurile raman luminate pana cand vor fi oprite de utilizator.

Nota:
Orez - spalati in apa inainte de gatit. Retineti ca pentru fiecare parte de orez are trebui
adaugate doua sau trei parti de apa.

Urmatoarele simboluri vor aparea pe afisaj in timpul functionarii:
Temperatura optima nu a fost atinsa inca: "_"
Temperatura optima a fost atinsa: "=".
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¥ GATIT CU O CANTITATE MARE DE APA

Functia permite aducerea rapida a apei la starea de fierbere si mentinerea temperaturii
de fierbere. Functia este adecvata pentru gatirea preparatelor pe baza de apa si a
preparatelor gatite in apa.

Preparate: LEGUME, CARTOFI, PASTE ...

Not&: Inainte de a gati, spalati bine legumele, in special cartofii, cu apa. Acest lucru va
mpiedica formarea spumei in timpul procesului de gatire.

Atunci cand apa atinge starea de fierbere (cu capac), se va aprinde simbolul (=) si se va
emite un semnal sonor.

Anumite tipuri de alimente pot forma spuma in timpul gatirii. Ridicati capacul si amestecati
continutul. Utilizati un capac cu supapa de eliberarel!

Atunci cand gatiti cu o cantitate mare de apa, este posibil ca inca sa nu fie vizibila
fierberea lichidului. Lasati capacul pe tigaie sau oala pana cand sistemul incalzeste apa la o
fierbere usoara. Intensitatea pastrarii fierberii depinde si de tipul de tigaie sau capac.

Urmatoarele simboluri vor aparea pe afisaj in timpul functionarii:
Temperatura optima nu a fost atinsa inca: "_"
Temperatura optima a fost atinsa: "="

Q PRAJIRE/RUMENIRE

Adecvat pentru a gati carne la diferite niveluri de putere. Carnea se va gati uniform si va
ramane suculenta.

Functia de prajit/ fript este adecvata doar vaselor care necesitd doar o cantitate mica de
ulei, pana la o adancime de 10 mm. Cand se atinge temperatura optima a uleiului, simbolul
”_” va aparea pe afisaj. Plita va emite un sunet scurt si alimentele pot fi acum adaugate in
vas.

Adecvatd pentru A GATI TOATE TIPURILE DE CARNE, PESTE, CLATITE FRANtUZESTI
SAU CLATITE AMERICANE, OUA, LEGUME etc.

Nota:

Clatite frantuzesti si clatite americane - Intindeti uleiul uniform pe toata suprafata

tigdii si asezati tigaia pe zona de gatit. Porniti sistemul IQ. Cand apare simbolul (=),
adaugati aluatul pentru clatite frantuzesti sau pentru clatite americane. Cu fiecare clatita
frantuzeasca sau clatita americana urmatoare, mai intai asezati tigaia goala cu ulei pe zona
de gatit pentru aproximativ 30 de secunde si apoi adaugati urmatoarea serie de aluat.

za priblizno 30 sekund in Sele nato ponovno dodajte maso za palacinke.

28



Nivelul dorit de putere poate fi setat la inceput sau poate fi schimbat in timpul functionarii.
Niveluri de putere:

Nivel 1= foarte scazut

Nivel 2 = scazut (presetat)

Nivel 3 = mediu

Nivel 4 = ridicat

Pentru a alege nivelul de putere, apasati intai pentru programul de prajit/ fript. Apoi, toate
nivelele posibile de la 1la 4 apar pe afisaj timp de cateva secunde, dupa care afisajul revine
la nivelul 2 (valoare presetata).

In timp ce nivelul de putere este afisat, puteti ap&dsa partea relevantd a glisorului pentru a
ajusta nivelul puterii de gatit. Puteti de asemenea ajusta nivelul de putere mai tarziu sau in
timpul gatitului apasand tasta I1Q si apoi setati nivelul dorit de putere.

9 Temperatura actuala este "scazuta”.

Urmatoarele simboluri vor aparea pe afisaj in timpul functionarii:
Temperatura optima nu a fost atinsa inca: "_"
Temperatura optima a fost atinsa: "="

*
) DEZGHETAREA ALIMENTELOR CONGELATE

Aceasta functie este adecvata pentru dezghetarea tuturor tipurilor de alimente congelate.
De asemenea, functia este adecvata pentru topirea ciocolatei.

SSS PASTRAREA ALIMENTELOR CALDE

Aceasta functie este adecvata pentru a mentine alimentelor de orice tip calde. Pastreaza
temperatura alimentelor la aproximativ 70°C. De asemenea, este adecvata pentru a fierbe
vinul.

Exemplu:
Atunci cand gatiti gulas cu functia gatire lentg, treceti la acest sistem dupa ce s-a incheiat
gatirea, iar alimentele vor ramane calde.

Urmatoarele simboluri vor aparea pe afisaj in timpul functionarii:
Temperatura optima nu a fost atinsa inca: "_"
Temperatura optima a fost atinsa: "="

OPRIREA UNEI ZONE DE GATIT

Zona de gatit poate fi opritad utilizand tasta (O) corespunzatoare care este aprinsa langa
zona de gatit activa. Daca nivelul de putere pentru toate zonele de gatit este setat la "0",
atunci intreaga plita va fi opritd dupad 10 secunde.
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INDICATOR CALDURA REZIDUALA

Plita din vitroceramica este prevazuta si cu un afisaj pentru caldura rezidualg, "H". Zona
de géatit din vitroceramica nu este incalzita direct, ci numai indirect prin caldura radiata
napoi de tigaie. Atata timp cat simbolul "H" este luminat dupa ce plita a fost oprita, exista
caldura reziduala in zona de gatit, care poate fi folosita pentru a mentine alimentele calde
sau pentru a dezgheta. Cand semnul "H" dispare, zona de gatit inca mai poate fi fierbinte.
Fiti precaut deoarece exista pericolul arsurilor!

TIMPUL MAXIM DE GATIRE

Pentru siguranta, timpul de gatit pentru fiecare zona de gatit este limitat la o durata
maxima. Timpul maxim de gatire depinde de cel mai recent nivel de putere setat.
Daca nivelul de putere nu este modificat, zona de gatit va fi opritd automat odata cu
atingerea duratei maxime de gatire.

Nivel de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P* *
putere 25 4.5 65 75 85 i Q 6 %
Timp

TR B 8 8 6 6 4 4 2 15 15 15 6 6 6 8 2
functionare

(ore)

*Dupa 5 minute, nivelul de putere scade automat la 9; dupa 1,5 ore, zona de gatit se
opreste.

OPRIREA INTREGII PLITE DE GATIT

Plita de gatit poate fi oprita in orice moment atingand tasta pornire/oprire (A).
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SETARI UITILIZATOR

SETAREA SEMNALULUI ACUSTIC, CARACTERISTICI AUTOMATE S| PARAMETRI DE
BLOCARE

Puteti ajusta volumul semnalului acustic si durata alarmei sonore, activa blocarea
automata, dezactiva cronometrul automat si dezactiva recunoasterea automata a tigaii.
Pentru a activa meniul cu setarile parametrului, apasati tasta pauza (H) atunci cand
aparatul este oprit si mentineti timp de 3 secunde. Primul parametru Uol va aparea pe
ecranul cronometrului, indicand volumul semnalelor sonore. Apasati tastele de setare a
cronometrului (U) si (V) pentru a selecta tipul de setare.

S S u Vv
| | |

——— 3

! !
D H

Uol: semnal acustic si volum alarma

Sou: durata alarma

Loc: blocare automata

Aut: recunoastere automata tigaie

Clo: activare automata cronometru

P xx: energie maxima totala (setarea este posibild in 2 minute dupa conectarea
dispozitivului la sursa principala de alimentare)

Valorile parametrului disponibil apar pe unitatile de afisare a energiei zonei pentru gatit.
Pentru a modifica valoarea, apasati parametrul selectat care se va aprinde mai intens/mai
luminos. Toti parametrii pot fi confirmati si pastrati apasand tasta pauza (F) si tinand apasat
timp de 2 secunde. Apoi, se va auzi un scurt semnal sonor. Daca nu doriti sa memorati
setarile noului parametru, inchideti modul setari utilizator apasand tasta pornire/oprire.

Semnal acustic si volum alarma (intensitate sonora) »Uol«

Se pot seta urmatoarele valori:

0 pe afisaj = oprit (nu se aplica alarmei si semnalului acustic de eroare)

1 pe afisaj = volum minim

2 pe afisaj = volum mediu

3 pe afisaj = volum maxim (implicit)

La fiecare modificare se va emite un scurt semnal acustic cu volumul cel mai recent setat.

Durata alarma acustica »Sou«
Se pot seta urmatoarele valori:
0 pe afisaj = 5 secunde

0.5 pe afisaj = 1/2 minut
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1 pe afisaj = 1 minut
2 pe afisaj = 2 minute (implicit)

Blocare de siguranta pentru copii »Loc«

Daca functia de blocare automata este activata in modul setari utilizator, plita de gatit va
fi blocata automat de fiecare data cand este pornita.

0 pe afisaj = oprit (implicit)

01 pe afisaj = pornit

Recunoastere pozitie tigaie cu extindere automata a zonei de gatit »Aut«

Daca functia de recunoastere a pozitiei tigadii pentru zona de gatit cu extindere automata
este dezactivata in modul setari utilizator, atunci aparatul va fi mereu operat manual (nu
va mai exista o recunoastere automata a tigaii in 10 secunde de fiecare data cand aparatul
este pornit).

O pe afisaj = oprit

1 pe afisaj = pornit (implicit)

Activarea automata a cronometrului »CLo«

Daca activarea automata a cronometrului este dezactivata din modul setari utilizator,
dispozitivul va afisa numai 0:00 atunci cand apasati simbolul cronometru, mai degraba
decéat timpul scurs de la activarea zonei de gatit.

0 pe afisaj = oprit

1 pe afisaj = pornit (implicit)

Energia maxima totala »Pxx« (xx indica puterea)

Pentru a activa setarea, apasati si mentineti apasat tasta de pauza (H) timp de

3 secunde dupa conectarea dispozitivului la reteaua electrica. P74 va aparea pe

ecranul cronometrului, indicand o putere totala de 7.4 kW. Apasati tastele de setare a
cronometrului (U) si (V) pentru a ajusta limita de putere. Aceasta setare poate fi realizata
sau ajustata in 2 minute dupa ce dispozitivul este conectat la electricitate. Daca doriti

sa schimbati aceasta setare mai tarziu, dispozitivul trebuie deconectat timp de cateva
secunde de la electricitate.

Limita maxima de putere a dispozitivului

Daca instalatia electrica are limite diferite de curent, consumul maxim de electricitate al
plitei de gatit poate fi redus:

P23 pe unitatea de afisare = 2.3 kW =10 A

P28 pe unitatea de afisare = 2.8 kW =12 A

P30 pe unitatea de afisare = 3.0 kW =13 A

P37 pe unitatea de afisare = 3.7 kW =16 A

P74 pe unitatea de afisare = 7.4 kW = 2 x 16 A (presetat)

Setarea modificata poate fi confirmata si memorata apasand tasta pauza (H) si
mentinand-o timp de 2 secunde. Apoi, se va auzi un scurt semnal sonor. Dacanu doriti s&
memorati setarile noului parametru, apasati tasta on/off.

Daca nivelul de putere este limitat, setarile si puterea de gatit rezultata pot de asemenea
sa fie limitate. Aparatul este prevazut cu un sistem de gestionare a puterii care se asigura
ca efectul limitarii puterii este minim.
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INTRETINERE SI CURATARE

Verificati daca ati scos din priza aparatul si asteptati ca acesta sa
se raceasca.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul sau sa realizeze operatii de
intretinere fara o supraveghere corespunzatoare.

Dupa fiecare utilizare, asteptati ca suprafata vitroceramica sa se raceasca si curatati-o.

In caz contrar, toate impuritatile rdmase vor arde pe suprafata fierbinte la urmatoarea
folosire a plitei.

Pentru intretinerea regulata a plitei vitroceramice, folositi produse de curatare speciale
care creeaza o pelicula protectoare pe suprafata pentru a preveni prinderea murdariei de

aceasta.

Tnainte de fiecare folosire a suprafetei vitroceramice, stergeti
praful sau orice alte impuritati care ar putea zgaria suprafata, atat
de pe plita cat si de pe fundul vasului.

Buretele din sarma, buretele de curatare aspru, si pudrele
abrazive pot zgaria suprafata. Suprafata poate fi de asemenea
distrusa de agentii de curatare cu pulverizare agresivi si de lichidele
de curatare necorespunzatoare.

Semnele pot fi uzate atunci cand folositi agenti de curatare agresivi
sau abrazivi sau vase cu fundul aspru sau cu defecte.

Folositi o carpa moale umeda pentru a indeparta impuritatile
minore. Apoi uscati suprafata prin stergere.

Indepartati petele de apa cu o solutie slaba de otet. Totusi, nu
folositi aceasta solutie pentru a sterge cadrul (doar la anumite
modele) deoarece acesta isi poate pierde stralucirea. Nu folositi
agenti de curatare prin pulverizare agresivi sau agenti de
indepartare a depunerilor.

Folositi agenti de curatare speciali pentru suprafete vitroceramice
pentru depunerile de murdarie care nu se pot inlatura usor.
Respectati instructiunile producatorului. Asigurati-va ca ati
indepartat bine orice reziduuri de agent de curatare dupa
procesul de curatare deoarece acestea pot distruge suprafata
vitroceramica cand zonele de gatire se incalzesc.
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Indepértati reziduurile persistente si arsurile cu o racletd. Aveti grij&
atunci cand manevrati racleta pentru a nu va accidenta.

9 Folositi o racleta numai cand murdaria nu poate fi
indepartata cu o carpa uda sau cu agenti de curatare speciali
pentru suprafete vitroceramice.

Tineti racleta intr-un unghi corect (45° - 60°). Apasati usor racleta
pe sticla si glisati-o peste semne pentru a indeparta murdaria.
Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la unele modele) nu
intra In contact cu o zona de gatire fierbinte.

9 Nu apasati racleta perpendicular pe sticla si nu zgariati
suprafata plitei cu varful sau lama acesteia.

Indepértati imediat orice urma de zahar sau alimente care contin
zahar de pe plita vitroceramica folosind o racleta, chiar daca plita
este inca fierbinte, deoarece zaharul poate distruge permanent
suprafata vitroceramica.

.

9 Modificarea elementelor grafice sau decolorarea nu vor fi considerate defectiuni la
nivelul aparatului, ci drept efect al utilizarii normale a plitei. Aceasta decolorare este in
general rezultatul reziduurilor de alimente arse pe suprafata, sau poate fi cauzata de unele
materiale ale vaselor de gatit (precum aluminiul sau cuprul). Aceste decolorari sunt foarte
dificil de indepartat complet.

Nota: Decolorarea si alte defecte similare afecteaza doar aspectul plitei si nu afecteaza
direct functionarea acesteia. Indepartarea acestor defecte nu este acoperitd de garantie.

34



TABEL DE DEPANARE

ZGOMOTE Sl CAUZELE POTENTIALE PE DURATA PROCESULUI DE
GATIT CU INDUCTIE

Zgomote si sunete

Zgomot generat de
inductie

Zgomot
intermitent

Vibratii si pocnituri
la nivelul vaselor
de gatit

Zgomot de
ventilatie

Cauza

Tehnologia inductiei se bazeaza

pe proprietatile anumitor metale
cu efect electromagnetic. Astfel,

se produc curenti electromagnetici
care forteaza oscilarea moleculelor.
Aceste oscilatii (vibratii) sunt
transformate in caldura. In functie
de tipul de metal, se pot produce
zgomote mai mici.

Apare atunci cand gatiti la un nivel
de putere ridicat. Motivul pentru
aceasta este cantitatea de energie
transferata de la plita spre oala sau
tigaie.

Zgomotul apare la vasele de gatit
(oale sau tigai) fabricate din diferite
materiale.

Operarea corecta a componentelor
electronice de inductie necesita
controlul temperaturii. Astfel, plita
este prevazuta cu un ventilator care
functioneaza la diferite viteze, in
functie de temperatura perceputa.

Solutie

Zgomotul este normal,
fara a fi rezultatul unei
defectiuni.

Zgomotul va disparea sau
se va diminua atunci cand
reduceti nivelul de putere.

Acestea rezulta din vibratiile
suprafetelor adiacente
diferitelor straturi de
material. Zgomotul depinde
de vasul de gatit folosit.
Acesta poate varia din
punct de vedere al cantitatii
si tipului de alimente

Este posibil ca ventilatorul
sa functioneze chiar daca
plita a fost oprita, in cazul in
care temperatura acesteia
este inca una foarte ridicata.
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FUNCTII DE SIGURANTA SI ERORI DE AFISARE

Plita de gatit este prevazuta cu senzori supraincalzire. Acesti senzori pot opri automat
orice zona de gatit sau intreaga plita, temporar.

Eroare, cauza posibila, solutie
* Semnal sonor continuu si H pe afisaj.
- este varsata apa pe suprafata senzorului sau este asezat un obiect peste senzori.
Stergeti suprafata senzorului.

* »F2« pe afisaj
- Zona de gatit s-a supraincalzit. Asteptati racirea zonei de gatit.

* »F« pe afisaj
- Acesta indica faptul ca a aparut o eroare in timpul functionarii.

Daca apare o eroare sau daca indicatorul de eroare "F" nu
dispare, deconectati plita de gatit de la reteaua electrica timp
de cateva minute (desfaceti siguranta sau opriti comutatorul
principal); apoi, reconectati plita la reteaua electrica si porniti
comutatorul principal.

Daca problemele persista in ciuda faptului ca ati respectat indicatiile de mai sus, apelati
la un tehnician de service autorizat. Reparatiile sau orice solicitare de reparare in garantie
care rezulta din conectarea incorecta sau folosirea incorecta a aparatului nu sunt
acoperite de garantie. In acest caz, utilizatorul va trebui s& achite costul reparatiilor.

Inainte de reparatie, deconectati aparatul de la sursa de curent
(prin scoaterea sigurantei sau prin scoaterea din priza de perete).
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MONTAREA UNEI PLITE
INCORPORABILE

(mm) ‘

min 650

- Utilizarea de corniere ornamentate din lemn masiv la blaturi de bucatarie in spatele arzatorului este
permisa doar daca distanta dintre ornament si plita de gatit nu este mai mica decat cea indicata in
schitele de montare.
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80cm

90cm

100cm
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ORIFICIILE DE VENTILARE IN DULAPUL DE BUCATARIE INFERIOR

- Pentru a permite functionarea normala a componentelor electronice ale plitei cu
inductie, trebuie asigurata o circulatie suficienta a aerului.

A Dulap de bucatarie inferior cu sertar

- Trebuie sa lasati o deschizatura de cel putin 140 mm indltime pe peretele din spate al
dulapului de bucatarie, pe toata latimea sa. Mai mult decat atat, trebuie pastrat un spatiu
de minim 6 mm in partea frontala, pe toata latimea dulapului.

- Sub plita, de-a lungul intregii sale lungimi, ar trebui instalat un panou despartitor
orizontal. Ar trebui sa existe un spatiu de cel putin 20 mm intre partea inferioara a
aparatului si panoul despartitor.

Trebuie sa se permitd ventilarea adecvata din partea din spate.

- Plita este prevdzutd cu un ventilator localizat in partea de jos. In situatia in care exist& un
sertar sub dulapul de bucatarie, nu trebuie s& depozitati obiecte mici sau hartie, intrucat
acestea ar putea fi aspirate de ventilator, producand avarii ventilatorului sau intregului
sistem de racire. Folia de aluminiu si substantele infl amabile sau lichide (de ex. Spray-
uri) nu trebuie sa fi e depozitate in aceste sertare sau asezate 1&nga plita. Pericol de
explozie! Trebuie sa I&sati un spatiu liber de 20 mm intre continutul sertarului si orifi ciile
ventilatorului.

[ 'min.10

min. 20 - —) —-—)
L

t <]

min. 20
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B Dulap de bucatarie inferior cu cuptor

- Instalarea unui cuptor sub plita cu inductie este posibila in cazul cuptoarelor de tipul
EVP4, EVP2, EVP3 care sunt prevazute cu un ventilator de racire. Inainte de a monta
cuptorul, peretele posterior al dulapului se va inlatura in zona deschiderii pentru
instalare. Mai mult decat atat, trebuie pastrata o deschidere de cel putin 6 mm in partea
frontald, pe toata latimea dulapului.
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MONTAREA GARNITURII DIN SPUMA

9 Unele aparate vin echipate cu garnitura deja montata!

Inainte de a instala aparatul pe blatul de buc&térie, montati garnitura din spuma livrata cu
aparatul pe partea de jos a plitei vitroceramice.

- Scoateti folia de protectie a garniturii.

- Garnitura se va atasa in partea inferioara a sticlei (la 2-3 mm de margine). Garnitura
trebuie sa fie aplicatd de-a lungul intregii margini a sticlei. Garnitura nu poate fi
suprapusa la colturi.

- Atunci cand montati garnitura, asigurati-va ca aceasta nu este distrusa de sau in contact
cu obiecte ascutite.

2-3mm

Nu montati aparatul fara aceasta garnitura!

- Blatul trebuie sa fie perfect orizontal.
- Protejati suprafetele decupate.
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CONECTAREA PLITEI LA SURSA
DE CURENT

- Protectia sursei de curent trebuie sa respecte reglementarile in vigoare.

- Tnainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea indicatd pe plécuta de date
respectd tensiunea sursei de curent.

- Trebuie sa existe un dispozitiv de intrerupere in instalatia electrica care poate deconecta
toti polii aparatului de la sursa de curent, cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte
atunci cand sunt deschise. Dispozitivele adecvate includ sigurante, intrerupatoare de
protectie etc.

- Conexiunea trebuie reglata in functie de curent si sigurante.

- Dupa instalare, piesele care transporta curentul electric si piesele izolate vor fi protejate
mpotriva contactului.

Aparatul poate fi conectat numai de un expert auto[izat.
Conectarea falsa poate distruge piesele aparatului. In acest caz,
pierdeti dreptul de garantie.

Deconectati aparatul de la sursa de curent inainte de orice
operatii de reparatii sau intretinere.
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DIAGRAMA CONECTARE:

2N 380-415V~/50/60 Hz
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Fixatoarele (podurile de conectare) se asaza in slotul special de pe
clema.

CABLU DE ALIMENTARE

Pentru conectare se pot folosi urmatoarele:

» Cabluri de conectare izolate din PVC tip HO5 VV-F sau
HO5V2V2-F cu conductor de protectie galben-verde, sau alte
cabluri echivalente sau superioare.

» Diametrul cablului exterior trebuie sa aiba cel putin 800 mm.

Conectare normala:
« 2 faze, 1 conductor neutru (2 1N, 380-415 V-/ 50/60 Hz):

D> Tensiunea electrica intre faze si conductorul electric este de
220-240 V-~. Tensiunea electrica intre cele doua faze este de
380-415 V~. Instalati un fixator intre terminalele 4-5. Grupul
ar trebui sa includa cel putin doua sigurante de 16-amperi.
Diametrul nucleului cablului de alimentare ar trebui sa fie de cel
putin 2.5 mm?2.

« 2 faze, 2 conductori neutri (2 2N, 220-240V~/ 50/60 Hz):

D> Tensiunea electrica intre faze si conductorul electric este de
220-240 V-,

D> Grupul (instalatia) ar trebui sa includa cel putin doué sigurante
de 16-amperi. Diametrul nucleului cablului de alimentare ar
trebui sa fie de cel putin 2.5 mm?.

Conectare speciala
« Conectare monofazata (11N, 220-240 V-/ 50/60 Hz):

D> Tensiunea electrica intre fazd si conductorul electric este de
220-240 V-. Instalati fixatoare intre terminalele 1-2 si 4-5.
Grupul (instalatia) ar trebui prevazuta cu o siguranta de cel
putin 32 A. Diametrul nucleului cablului de alimentare ar trebui
sa fie de cel putin 6 mm?.

Treceti cablul de alimentare printr-un manson de detensionare
(clema) care protejeaza cablul impotriva smulsului.

Conectarea falsd poate distruge parti ale aparatului. In aceste
cazuri, nu aveti dreptul la garantie.

Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va ca tensiunea electrica
specificata pe placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice este
conforma cu tensiunea electrica a sursei de alimentare.

Un expert ar trebui sa verifice tensiunea electrica reald din casa
dvs. (220-240 V in raport cu N), utilizdnd un aparat de masurare
adecvat!
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EVACUARE

Ambalajul este realizat din materiale prietenoase cu mediul care
pot fi reciclate, evacuate, sau distruse fara nici un risc pentru
mediu. In acest sens, materialele de ambalare sunt etichetate in
mod adecvat.

Simbolul de pe produs sau ambalajul acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer normal. Produsul
trebuie transportat la un centru de colectare autorizat pentru
procesarea echipamentelor electrice si electronice.

Evacuarea corectd a produsului va ajuta la prevenirea oricaror
efecte negative asupra mediului si asupra sanatatii oamenilor care
se pot produce In cazul evacuéarii incorecte a produsului. Pentru
informatii detaliate privind evacuarea si procesarea produsului, va
rugam sa contactati organismul municipal relevant responsabil de
managementul deseurilor, serviciul dumneavoastra de evacuare a
deseurilor, sau magazinul de la care ati achizitionat produsul.

Ne rezervam dreptul de a efectua orice modificari si de a corecta orice erori din
instructiunile de utilizare.
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