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Va multumim pentru incredere si pentru
achizitionarea aparatului nostru.

Acest manual de instructiuni detaliate este
furnizat pentru a face utilizarea acestui
produs mai usoara. Instructiunile trebuie sa
va permitd sa invatati despre noul
dumneavoastra aparat cat mai repede
posibil.

Asigurati-va ca ati primit un aparat in stare
buna. Daca gasiti daune cauzate de transport,
va rugam sa contactati vanzatorul de la care
ati achizitionat aparatul sau depozitul regional
de unde a fost furnizat.

Aceste instructiuni sunt valabile doar Tn cazul
n care simbolul tarii este imprimat pe aparat.
Daca nu exista NICIUN simbol de tara pe
aparat, va rugam sa consultati instructiunile
tehnice pentru reglarea aparatului 1in
conformitate cu cerintele de utilizare in tara in
cauza.

Aparatul trebuie sa fie conectat in
conformitate cu reglementarile in vigoare si
poate fi utilizat numai in zone bine ventilate.
Cititi instructiunile Tnainte de conectarea sau
utilizarea aparatului.

Instructiunile de utilizare sunt de asemenea
disponibile pe site-ul nostru web:

http://www.gorenje.com

0 Informatii importante
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE o

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARI ULTERIOARE.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii in varsta de 8 ani si de
peste 8 ani si de catre persoane cu capacitafi fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si de cunostinte, numai daca
acestea au fost supravegheate sau pregatite in vederea utilizarii
aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg riscurile asociate.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu
vor fi realizate de catre copii nesupravegheat;.

AVERTISMENT: Aparatul si cateva dintre componentele sale
accesibile pot deveni foarte fierbinti Tn timpul utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti sectiunile aparatului care se incalzesc. Copiii mai mici
de 8 ani trebuie tinuti la distantd de aparat daca nu sunt sub
supraveghere continua.

ATENTIONARE: Partile accesibile ale aparatului se pot incalzi foarte
tare Tn timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti la distanta de cuptor.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

ATENTIE: Procesul integral sau partial de gatit trebuie sa fie
supravegheat continuu.

AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita cu
grasime sau cu ulei poate fi periculos si poate provoca aparitia unui
incendiu. NICIODATA sa nu incercati sa stingeti incendiul cu apa, ci
opriti aparatul si acoperiti flacara de ex. cu un capac sau cu o patura
ignifuga.

AVERTISMENT: inainte de a inlocui becul, asigurati-va ca aparatul a
fost deconectat de la reteaua de alimentare, pentru a preveni
pericolul unui soc electric.

RO 2



Aparatul nu trebuie sa fie instalat in spatele unei usi decorative,
pentru a evita supraincalzirea.

AVERTISMENT: in cazul in care suprafata este sparta, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea producerii unui soc electric.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului / sticla capacului rabatabil
al plitei (dupa caz), deoarece acestea pot zgéria suprafata, ceea ce
poate duce la spargerea sticlei.

Nu folositi dispozitive de curatat cu aburi sau cu presiune ridicata
pentru a curata aparatul pentru ca pot genera socuri electrice.

Aparatul nu este destinat pentru a fi controlat prin temporizatori
externi sau prin sistem de control de la distanta.

ATENTIONARE: Folositi doar protectii pentru plita create de
producatorul aparatului de gatit sau pe cele care sunt indicate de
producator in manualul de instructiuni sau protectiile care sunt
incorporate n aparat. Folosirea unor protectii necorespunzatoare
poate duce la accidente.

Aparatul este conceput sa fie asezat direct pe podea, fara niciun
suport sau plinta.

In cazul in care cablul furnizat este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de producator, de un tehnician sau de o persoana calificata pentru a
se evita orice pericol.

Asigurati-va ca capacul este curat si ca nu exista niciun lichid varsat
pe el inainte de a-l ridica. Capacul poate fi emailat sau din sticla.
Acesta poate fi inchis numai atunci cand zonele de gatit sunt complet
racite.

PRECAUTII: Acest aparat se foloseste doar cu scopul de a gati. Nu
trebuie utilizat in alte scopuri, cum ar fi pentru incalzirea unei camere.
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Aparatul poate fi conectat la reteaua electrica doar de catre un
tehnician de service autorizat sau un expert. Clemele (inlocuind
cablul de conectare) trebuie sa fie protejate de un dispozitiv de
protectie pentru cleme (vezi echipamentul suplimentar). Modificarea
aparatului sau repararea neprofesionista a acestuia poate avea ca
rezultat un risc de ranire grava sau deteriorarea produsului.

Operatiunile de service sau reparatiile neautorizate pot genera risc
de explozie, electrogoc sau scurtcircuit si drept urmare, vatamarea
corporala si avarierea aparatului. Aceste activitati trebuie sa fie
executate doar de catre un expert autorizat.

Inainte de instalare, asigurati-vd de compatibilitatea conditiilor de
racordare locale (tipul si presiunea gazului) cu conditiile de ajustare
ale aparatului.

Conditiile de ajustare ale acestui aparat sunt specificate pe eticheta
(sau placuta cu caracteristici tehnice).

Acest aparat nu este conectat la un dispozitiv de evacuare a
produselor de combustie. Aparatul trebuie instalat si conectat in
conformitate cu reglementarile actuale cu privire la instalare. O
atentie deosebita trebuie acordata cerintelor relevante privind
ventilatia.

ATENTIE: Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz genereaza caldura,
umiditate si produse de combustie" in incaperea in care este instalat.
Asigurati-va ca bucataria dumneavoastra este bine ventilata, mai ales
in timpul folosirii aparatului: Deschideti toate sursele de ventilatie
naturala sau instalati un dispozitiv de ventilatie mecanica (o hota).

ATENTIE: posibilitatea de inclinare.
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AVERTISMENT: Pentru a preveni inclinarea
aparatului, trebuie montate mijloace de
stabilizare.  Consultati  manualul  de
instructiuni pentru instalare.

Utilizarea indelungata intensiva a aparatului poate necesita ventilatie
suplimentara, de exemplu deschiderea unei ferestre, sau o ventilatie
mai eficienta, de exemplu, cresterea nivelului de ventilatie mecanica
in cazul in care exista.

Acesta este un aparat de clasa 1 si 2/1. Aparatul poate atinge
dulapurile adiacente de pe ambele parti atunci cand sunt asezate in
rand. Pe o parte, un dulap Tnalt - mai inalt decat aparatul - poate fi
asezat la o distanta de cel putin 10 cm de aparat. Pe celalta parte,
poate fi asezat doar un dulap de aceeasi inaltime.

Acordati atentie instalarii corecte a partilor componente ale
arzatorului.

Nu instalati aparatul langa surse puternice de caldura, precum sobe
pe combustibil solid, deoarece temperatura ridicata din apropierea
acestuia, poate distruge aparatul.

Inchideti supapa principala de admisie dac& nu intentionati sa folositi
arzatoarele o perioada mai lunga de timp (de exemplu, inainte de a
pleca in concediu).

In cazul in care cablurile de alimentare ale altor aparate situate in
apropierea acestui aparat sunt prinse in usa cuptorului, acestea pot
fi deteriorate, ceea ce poate duce la randul sau, la un scurt-circuit. in
consecinta, pastrati cablurile de alimentare ale altor aparate la o
distanta sigura.

Daca observati orice defectiuni la instalatia de gaz sau miros de gaz
in incapere:
—intrerupeti imediat alimentarea cu gaze sau inchideti butelia de gaz;
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—stingeti orice foc deschis si stingeti orice produs din tutun;

—nu porniti sau opriti niciun dispozitiv electric (inclusiv luminile);

—Aerisiti bine incaperea — deschideti ferestrele;

—informati imediat centrul de service sau un distribuitor de gaze
naturale autorizat.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu asezati tavi
de copt sau alte vase pentru gatit la baza cuptorului. Folia de aluminiu
ar impiedica circulatia aerului in cuptor, impiedica procesul de gatire,
si distruge stratul de email.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte pe durata functionarii. Un al
treilea geam este instalat pentru o protectie suplimentara, reducénd
temperatura suprafetei exterioare (numai la anumite modele).

Balamale de la usa cuptorului se pot deteriora daca se afla sub
sarcina excesiva. Nu asezati oale grele pe usa cuptorului deschisa si
nu va sprijiniti de usa cuptorului deschisa atunci cand curatati
cavitatea cuptorului. Nu stati niciodata pe usa cuptorului deschisa si
nu lasati copiii sa se aseze pe ea.

Asigurati-va ca gurile de aerisire nu sunt acoperite sau obstructionate
in niciun alt mod.

in situatia defectarii sistemului de racire, va rugdm sa nu mai utilizti
aparatul, sa il opriti si sa apelati la service specilizat.

AVERTISMENT! in cazul spargerii geamului unitatii de gatit:

- Inchideti imediat alimentarea cu combustibil a arzatoarelor si
deconectati elementele electrice pentru incalzire, precum si intregul
aparat de la reteaua de electricitate.

- Nu atingeti suprafata aparatului.

- Nu folositi aparatul.

Pentru conectarea aparatului, folositi un cablu de 5x1,5 mm? cu

marcajul HO5VV-F5G1,5 sau mai mare. Cablul trebuie sa fie instalat
de catre un tehnician sau de o persoana calificata.
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Aparatul trebuie legat la o conexiune fixa care este in conformitate cu
regulile din domeniu.

Aparatul trebuie conectat la o conexiuna fixa care are incorporat un
sistem de deconectare. Conexiunea fixa trebuie realizata in
conformitate cu regulile din domeniu.

INAINTE DE CONECTAREA APARATULUI

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de conectarea
aparatului. Reparatiile sau orice cereri de garantie rezultate din
conectarea sau utilizarea necorespunzatoare a aparatului nu sunt
acoperite de garantie.
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CAPACUL APARATULUI

Asigurati-va ca capacul este curat si ca nu exista
niciun lichid varsat pe el inainte de a-I ridica. Capacul
poate fi emailat sau din sticla. Acesta poate fi inchis
numai atunci cand zonele de gatit sunt complet racite.

A nu se cobori capacul cand arzatorul este in
functiune!

Simbolul de pe produs sau de pe
ambalajul acestuia indica faptul ca
capacele din sticla se pot sparge
atunci cand sunt incalzite.

Opriti toate arzatoarele Tnainte de a inchide capacul.

SERTARUL APARATULUI

Nu depozitati obiecte inflamabile,
explozive, volatile sau termosensibile
(cum ar fi hartia, carpe de vase, pungi
de plastic, produse de curatare sau
detergenti si spray-uri) in sertarul de
depozitare al cuptorului, deoarece
acestea se pot aprinde fin timpul
functionarii si pot provoca un incendiu.

ECHIPAMENTE $1 ACCESORII
CUPTOR

(in functie de model)

GHIDAJE DE SARMA
Ghidajele de sarma permit prepararea produselor
alimentare pe patru nivele.

Functionarea aparatului este sigurd cu sau fara
ghidajele pentru tava.

GHIDAJE TELECSCOPICE CU
EXTRAGERE

Ghidajele telescopice cu extragere pot fi montate
pentru nivelul 2, 3 si 4. Ghidajele cu extragere pot fi
partial sau complet extensibile.

GOFRAT
Cuptorul are ghidaje laterale pe patru nivele pentru
introducerea gratarului si a tavilor de copt.

COMUTATOR U$I:\ CUPTOR

Comutatorul dezactiveaza incalzirea cuptorului si
ventilatorul cand usa cuptorului este deschisa in
timpul procesului de preparare. Cand usa este
inchisa, comutatorul porneste din nou incalzitoarele.

VENTILATOR DE RACIRE

Aparatul este echipat cu un ventilator de racire, care
raceste carcasa si panoul de control al aparatului.
Ventilatorul pentru racire functioneaza atunci cand si
cuptorul functioneaza.

Aparatul si unele din partile accesibile
tind sa se incalzeasca in timpul gatirii.
Utilizati m&nusi de bucatarie.
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GRATAR

9 Existd un clichet de sigurantda la nivelul
gratarului. De aceea, ridicati gratarul usor in fata
atunci cand il scoateti din cuptor.

Gratarul sau tava trebuie sa fie introdus/introdusa
intotdeauna in canelura dintre cele doua profile de

sarma.

Cu ghidaje telescopice extensibile, mai intai scoateti
ghidajele unui singur nivel si asezati gratarul sau tava
de copt pe acestea. Apoi, impingeti-le cu méana cat
mai mult posibil.

9 Inchideti usa cuptorului cand ghidajele
telescopice sunt retrase complet in cuptor.

9 Pe masura ce accesorile de coacere se
incalzesc, forma acestora se poate modifica. Acest
lucru nu afecteaza functionalitatea acestora, iar
acestea vor reveni la forma originald atunci cand se
racesc.

BUTOANELE IMPINGE-TRAGE

(in functie de model)

Apasati incet butonul pana cand se ridica din panoul
de control.

Butoanele pot fi impinse inapoi in panoul de
control doar cand ajung in pozitia "zero".



UNITATE DE CONTROL

(in functie de model)

000 000

K5141WF, K5142WF-B, K5121WH, K5141BRF,
K5121BRH
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. Buton zona de gatit din stanga fata
(arzator de gaz)

2. Buton zona de gatit din stanga spate

(arzator de gaz)

3. Buton zona de gatit din dreapta spate
(arzator de gaz)

. Buton zona de gétit din dreapta fata
(arzator de gaz)

. Buton de selectare a sistemului de gatit

. Buton pentru temperatura cuptorului

. Buton de aprindere electrica

. Functionarea lampei de control (lumina galbena).
Aceasta indica functionarea aparatului.

. Lampa de control a cuptorului (Lumina rosie).
Lampa este aprinsa cand cuptorul se incalzeste;
cand cuptorul ajunge la temperatura selectata,
aceasta se stinge.

UTILIZAREA APARATULUI

INAINTE DE UTILIZAREA APARATULUI
PENTRU PRIMA DATA

La primirea aparatului, indepartati toate accesoriile,
inclusiv orice echipament de transport, din cuptor.
Curatati toate accesoriile si ustensilele cu apa calda
si detergent normal. Nu folositi agenti de curatare
abrazivi.

Dacéa aragazul are ochiuri, setati-le pe nivelul 4 si
lasati-le pornite timp de 30 de minute, fara a folosi
niciun vas. In timp ce zonele de gétit se incalzesc,
poate aparea putin fum la suprafata plitei de gatit.
Astfel, finisajul zonei de gatit atinge rezistenta
maxima.

Cand cuptorul se incalzeste pentru prima data, se va
elibera mirosul caracteristic unui aparat nou. Aerisiti
camera temeinic la prima utilizare.

0o~ O »
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PLITA DE GATIT
PLITE CONVENTIONALE

— Asigurati-va ca zona de gatit si baza vaselor pentru
gatit este curata si uscata. Acest lucru va permite
o mai buna conductie a caldurii si va preveni orice
deteriorare a suprafetei de incalzire.

— Grasimea si uleiul supraincalzite de pe zonele de
gatit pot lua foc. Prin urmare, fiti atenti atunci cand
gatiti cu grasime sau ulei si controlati intotdeauna
procesul de preparare/gatire.

— Nu asezati vase ude sau capace acoperite cu abur
pe zonele de gatit. Umezeala poate deteriora
zonele de gatit.

— Nu lasati vase incinse sa se raceasca pe zonele
de gatit care nu sunt in functiune, deoarece sub
acestea se formeaza umezeala, care poate duce
la coroziune.

4 3

Rotiti butonul pentru a porni zona de gatit. Puterea de
ncalzire a zonei de gatit poate fi setata in trepte de la
1lla6.

\II

Opriti zona de gatit cu 3-5 minute Tnainte de
sfarsitul procesului de preparare pentru a face uz de
caldura reziduala si pentru a economisi energie.

9 Zonele de gatit rapide (numai la anumite
modele) pot functiona cu putere mai mare decat
zonele de gatit obisnuite, ceea ce inseamna ca pot
incalzi mai repede. Aceste zone de gatit sunt
prevazute cu un punct rosu in mijloc. Dupa incalzire
si curatare repetate, acest punct poate sa dispara.

n cazul folosirii indelungate a plicilor
din fonta, zona placii si marginea zonei
de gatit se pot decolora. in acest caz,
garantia nu acopera partea de service.

SFATURI PRIVINDVVASELE B

DUMNEAVOASTRA PENTRU GATIT

— Utilizati vase de calitate cu fund plat si stabil.

— Fundul tigaii si zona de gatit trebuie sa aiba acelasi
diametru.

— Vasele din sticla termorezistenta cu fund special
finisat pot fi utilizate pe zonele de gatit daca
diametrul lor se incadreaza pe zonele de gatit.
Vasele cu diametrul mai mare se pot sparge din
cauza stresului termic.

— Asigurati-va ca oala sau tigaia se afla in mijlocul
zonei de gatit.



ft ot X

jun g

— Cand folositi o oala sub presiune, supravegheati-o
pana cand atinge presiunea corespunzatoare. in
primul rénd, setati zona de gatit la putere maxima;
apoi, urmand instructiunile producatorului oalei
sub presiune, folositi senzorul relevant pentru a
micsora puterea de gatire la momentul potrivit.

— Asigurati-va ca exista suficient lichid in oala sub
presiune, sau in orice alta oald sau tigaie. Din
cauza supraincalzirii, utilizarea unui vas gol pe
zona de gatit poate avea ca rezultat atat
deteriorarea oalei céat si a zonei de gatit.

— Cand utilizati vase speciale, respectati
instructiunile producatorului.

SFATURI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

— Diametrul de la baza oalei si a tigaii trebuie sa se
potriveasca cu diametrul zonei de gatit. Daca oala
sau tigaia este prea micd, o parte din caldura se
iroseste, iar zona de gatit se poate deteriora.

— Daca este posibil conform procesului de
preparare/gatire, folositi un capac.

— Vasul pentru gatit trebuie sa aiba dimensiunea
corespunzatoare pentru cantitatea de alimente
preparate. Prepararea unei cantitati mici de
mancare intr-o oala sau tigaie mare duce la o risipa
de energie.

— Daca un fel de méancare are nevoie de un timp lung
de preparare, utilizati oala sub presiune.

— Legumele, cartofii, etc. pot fi pregatite intr-o
cantitate mai mica de apa. Mancarea va gatita la
fel de bine, atata timp céat oala are un capac bine
fixat. Dupa aducerea apei la punctul de fierbere,
reduceti caldura la un nivel suficient pentru a
mentine un foc mic lent.

ARZATOARE DE GAZ

— Daca doriti sa prajiti rapid niste alimente, reglati
initial arzatorul la puterea maxima si apoi
continuati prepararea la puterea minima.

— La unele modele, arzatoarele masinii de gatit sunt
prevazute cu  dispozitive de  sigurantad
termoelectrice. Daca flacara azatorului se stinge
(din cauza datului in clocot, presiunii etc.),
alimentarea cu gaz se va opri automat. Orice
posibilitate a unei scurgeri de gaz in incapere este
astfel eliminata.
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— Asezati intotdeauna capacul arzatorului exact pe
coroana arzatorului. Asigurati-va ca orificiile de pe
coroana arzatorului nu sunt niciodata blocate.

Capac coroana arzator

Coroana arzatorului cu suport
pentru capacul arzatorului

Termocuplu (sau dispozitiv de
siguranta termoelectrica,
numai la unele modele)

Bujie

Duza

SFATURI PRIVIND VASELE 5
DUMNEAVOASTRA PENTRU GATIT

X X

— Vasele alese corect vor duce la o durata optima de
preparare a mancarii si a consumului de gaz.
Diametrul vasului pentru gatit este cel mai
important parametru in aceasta privinta.

— Daca o oala sau o tigaie este prea mica, flacarile
care ajung peste marginea acesteia pot deteriora
vasul respectiv. In plus, consumul de gaz va fi mai
mare.

— Pentru a se aprinde, gazul are nevoie si de aer.
Daca o oald sau o tigaie este prea mare,
alimentarea cu aer catre arzator este insuficienta
si ca rezultat, efectul combustiei este mai mic.

Reductor plita pe gaz (numai la anumite modele)
Folositi reductorul plitei pe gaz atunci cand gatiti intr-
un recipient cu diametrul mai mic. Agezati-l pe gratar
deasupra arzatorului auxiliar.

Tip arzator Diametrul recipientului
Mare (3,0 kW) 220-260 mm
Normal (1,9 kW) 180-220 mm
Auxiliar (1,0 kW) 120-180 mm
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APRINDEREA $I UTILIZAREA
ARZATOARELOR

\Il

9 Intotdeauna apasati butonul inainte de rotirea
acestuia.

)

Nivelele puterii de preparare sunt indicate pe butoane
prin simboluri cu flacaré mare sau mica. Rotiti butonul

de pe pozitia flacara mare (V) pe pozitia flacara mica

(0) si Tnapoi. Intervalul de operare se afla intre cele
doua simboluri cu flacara.

Setarile intre (o) si (®) nu sunt recomandate. in
acest interval, flacara este instabila si se poate stinge.

\II

9 Pentru a opri un arzator, rotiti butonul spre
dreapta, in pozitia (®).

2=

@ Aprinderea cu o singura mana

Pentru a aprinde un arzator de gaz, apasati butonul
corespunzator si rotiti-l in pozitia de putere maxima.
Se va activa scanteia electrica de la bujie, iar gazul
se va aprinde.

Aprinderea cu doua maini

Pentru a aprinde un arzator de gaz, apasati butonul
corespunzator si rofiti-l in pozitia de putere maxima.
Apasati butonul buijiei.

Se va activa scanteia electrica de la bujie, iar gazul se
va aprinde.

'
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9 Aprinderea electricd va functiona numai in
cazul in care cablul de alimentare este conectat la
reteaua de energie electricd. Dacad aprinderea
electrica nu functioneaza din cauza unei intreruperi
de curent sau a defectdrii bujiilor, gazul se poate
aprinde prin utilizarea unui chibrit sau a unei brichete.

Dupa aprindere, tineti butonul apasat timp de
aproximativ. 5 secunde pana cand flacara se
stabilizeaza.

Daca arzatorul nu s-a aprins in 15

(cincisprezece) secunde, inchideti

arzatorul si asteptati cel putin un minut.

Apoi, repetati procesul de aprindere.
Daca flacara arzatorului se stinge (din orice
motiv), Tnchideti arzatorul si asteptati un minut
fnainte de a incerca sa-l reaprinde.
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CUPTOR

SELECTAREA SISTEMULUI DE GATIT
(in functie de model)

Cuptorul poate fi pus in functiune folosind butonul
pentru "selectare mod cuptor” si butonul "setarea
temperaturii" pentru a seta temperatura.

Rotiti butonul (la stanga si la dreapta) pentru a selecta
sistemul de gatit (a se vedea tabelul cu programe).

9 Setarile pot fi modificate si in timpul functionarii.

0 0
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= 0N T ®
= N

0 0

o
G

0
= °» = D
= *0 = )
w = x &

® =2 ® 2

ST\ g 0 oy
= *0) = *0
" s v &
b * i 2
FUNCTIONAREA CUPTORULUI

Temperatura de functionare se seteaza prin
intermediul selectorul de temperatura si poate varia
de la 50 la 275°C. Prin rotirea selectorului in sensul
acelor de ceasornic setati o temperatura mai ridicata
si vice versa, prin rotirea in sens invers acelor de
ceasornic reduceti temperatura.
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2O~ Sistem
U Rotirea fortata peste pozitia zero va

) ; Temperatura
conduce la deterioarea termostatului! P

sugerata ° C

OPRIREA CUPTORULUI Sistem de gtit

Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI
DE GATIT in pozitia "0". vvvy

Sistem Descriere

Temperatura
sugerata ° C
Sistem de gatit

PREINCALZIRE RAPIDA
»Sss Utilizati aceasta functie daca
doriti sa se incalzeasca cuptorul
la temperatura dorita cat mai
repede posibil. Aceasta functie
nu este adecvatd pentru

prepararea alimentelor. Cand 230
cuptorul se incalzeste la
temperatura dorita, procesul de '$

50-275  incalzire este finalizat.
INCALZITOR INFERIOR S|
SUPERIOR
incilzitoarele  din partea
inferioara si din partea
superioara a cavitatii cuptorului
vor radia caldura in mod uniform
in interiorul cuptorului.
Produsele de patiserie sau din
carne pot fi coapte/fripte numai
200 laun singur nivel de inaltime. 170
INCALZITOR SUPERIOR
Numai fincalzitorul din partea 5
superioara a cavitatii cuptorului
va radia caldura deasupra
alimentelor. Folositi-l pentru a
rumeni partea superioard a
preparatelor ~ dumneavoastra
180 (rumenire finald).

INCALZITOR INFERIOR
Numai fincalzitorul din partea D
inferioara a cavitatii cuptorului —_—
va radia caldura. Folositi acest
fncalzitor pentru a rumeni partea
inferioara a preparatelor
180 dumneavoastra.
GRATAR
Y. Va fi in functiune numai
fncalzitorul gratarului, o parte
din ansamblul gratarului mare.
Acest sistem este utilizat pentru
prepararea gratarelor cu o
cantitate mai mica de sandwich-
uri deschise sau carnati de bere
si pentru prepararea painii
230 préjite.

170

200

D
&

180

RO

Descriere

GRATAR MARE

Vor fi in functiune incalzitorul
superior si incalzitorul
gratarului. Caldura este radiata
direct de catre Tincalzitorul
gratarului instalat in partea
superioara a cuptorului. Pentru
a spori efectul de incalzire, este
activat si Tncalzitorul superior.
Aceasta combinatie este
utilizatda  pentru  prepararea
gratarelor cu o cantitate mai
mica de sandwich-uri deschise,
carne sau carnati de bere si
pentru prepararea painii prajite.
GRATAR CU VENTILATOR
Vor fi in functiune incalzitorul
gratarului si ventilatorul.
Aceasta combinatie este folosita
pentru prepararea gratarelor cu
carne si pentru frigerea unor
bucati mai mari de carne sau de
carne de pasare la un singur
nivel de fnaltime. Este, de
asemenea, potrivitd pentru
preparate gratinate si pentru
rumenire in vederea obtinerii
unei cruste crocante.
INCALZITOR SUPERIOR SI
VENTILATOR

Vor fi in functiune incalzitorul
superior si ventilatorul. Folositi
acest sistem pentru a frige
bucati mai mari de carne si
carne de pasare. Este, de
asemenea, potrivit  pentru
preparate gratinate.

AER CALD SI INCALZITOR
INFERIOR

Vor fi in functiune incalzitorul
inferior, incalzitorul rotund si
ventilatorul cu aer cald. Este
folosit pentru a coace pizza,
produse moi de patiserie,
prajituri cu fructe, aluat dospit si
fraged pe mai multe nivele
simultan.

AER CALD
Vor fi in functiune incalzitorul
rotund Si ventilatorul.

Ventilatorul instalat in peretele
din spate al cavitatii cuptorului
asigura aerul cald care circula in
mod constant in jurul fripturii sau
produselor de patiserie. Acest
mod este folosit pentru frigerea
carnii si coacerea produselor de
patiserie pe mai multe nivele
simultan.

12



Sistem Descriere

Temperatura
sugerata ° C
Sistem de gatit

N INCALZITOR SUPERIOR SI

-+~ INFERIOR CU VENTILATOR

- Sunt activate ambele
incalzitoare si  ventilatorul.
Ventilatorul permite circulatia
uniforma a aerului cald fin
interiorul cuptorului. Este folosit
pentru a coace produse de
patiserie, pentru decongelare si
pentru uscarea fructelor si

180 legumelor.
INCALZITOR INFERIOR SI
*+ VENTILATOR
Este folosit pentru a coace
produse de patiserie cu aluat
dospit, dar cu o crestere lenta si
pentru conservarea fructelor si

180 legumelor.

INCALZITOR VESELA

Folositi aceasta functie pentru a
reincalzi vesela dumneavoastra
(farfurii, pahare) inainte de a
servi mancarea, pentru a pastra

60 alimentele calde mai mult timp.

COACERE LENTA *

& Aceasta functie permite
coacerea blanda, lenta si
uniformd, ce face ca produsele
sa fie moi si suculente. Este
potrivita pentru fripturi, peste si
produse de patiserie, pe un

180  singur nivel.

*a DECONGELARE

3%

Aerul circula fara incalzitoare
activate. Va fi activat doar
ventilatorul. Este folosit pentru a
dezgheta lent  alimentele

. congelate.
AQUA CLEAN
O&S Doar fincélzitorul inferior va

radia caldura. Folositi aceasta
functie pentru a Tindeparta
petele si resturile de mancare
din cuptor. Programul dureaza
70 30 de minute.
* Este folosit pentru a obtine o clasa de eficienta
energetica in conformitate cu standardul EN
60350-1.

DESCRIEREA SISTEMELOR

incalzirea unui cuptor gol consuma mults energie. De
aceea, coacerea mai multor tipuri de produse de
patiserie sau mai multor pizza in mod succesiv va
salva multa energie din moment ce cuptorul va fi fost
deja preincalzit.

Utilizati forme sau tavi de copt din silicon de culoare
inchisa sau emailate deoarece acestea conduc
caldura foarte bine.

Cand utilizati hartie pergament, asigurati-va ca este
rezistenta la temperaturi ridicate.

RO

in timpul pregatirii hranei, in interiorul cuptorului se
formeaza foarte mult abur, care este eliminat prin
cosul din spatele aparatului. Aburul se poate
condensa pe usa si capacul aparatului (in functie de
model). Acesta este un fenomen standard care nu
afecteaza functionarea aparatului. Dupa terminarea
procesului de gatire, stergeti apa condensata cu o
carpa.

Opriti cuptorul cu aproximativ 10 minute inainte de
sfarsitul procesului de preparare pentru a economisi
energie prin utilizarea caldurii acumulate.

Nu r&citi mancarea intr-un cuptor inchis pentru a
preveni condensarea (condens).

Ghiduri nivele de gatit

o —

SISTEM DE GATIT

ILUMINATUL CUPTORULUI
in toate modurile de operare, cuptorul este luminat
automat cand se selecteaza modul de operare.

»
sss PREINCALZIRE RAPIDA
Utilizati aceasta functie pentru a incalzi cuptorul la
temperatura dorita cat mai repede posibil. Aceasta
functie nu este adecvata pentru prepararea
alimentelor.
— Rotiti  "butonul  pentru  selectarea  functiei
cuptorului” in pozitia "preincalzire rapida”.
— Setati cuptorul la temperatura dorita cu ajutorul
"butonului de setare a temperaturii".

—— INCALZITOR INFERIOR S| SUPERIOR
Incalzitoarele din partea inferioard si din partea
superioara a cavitatii cuptorului vor radia caldura in
mod uniform n interiorul cuptorului. Produse de
patiserie si din carne pot fi preparate pe un singur
nivel de raft.

Frigere carne

Folositi tigéi sau tavi emailate, din sticla
termorezistenta, lut sau fonta. Tavile din otel
inoxidabil nu sunt adecvate, deoarece ele reflecta
puternic caldura.

Coacerea produselor de patiserie

Folositi doar un singur nivel si forme sau tavi de copt
de culoare inchisa. In forme sau tivi de copt de
culoare deschisa, produsele de patiserie se vor
rumeni mai putin, deoarece aceste echipamente vor
reflecta caldura. Intotdeauna asezati tavile de copt pe
gratar. Daca utilizati forma de copt furnizata, scoateti

13



gratarul. Timpul de preparare va fi mai scurt in cazul
n care cuptorul este preincalzit.

Nu introduceti tava de copt adanca in
primul ghidaj.

VYVY VVGRATAR MARE, GRATAR

Atunci cand preparam alimente la gratar utilizand
gratarul mare, vor fi in functiune incalzitorul superior
si incalzitorul gratarului montate in partea superioara
a cavitatii cuptorului.

Atunci cand preparam alimente la gratar, vor fi in
functiune incalzitorul superior si incalzitorul gratarului
montate in partea superioara a cavitatii cuptorului.

Preincalziti incalzitorul cu infrarosu (gratarul) timp de
cinci minute.

Temperatura maxima la care se poate utiliza grilul si
grilul extins este 230°C.

Supravegheati mereu procesul de preparare. Carnea
se poate arde rapid din cauza temperaturii ridicate.
Frigerea cu ajutorul fincalzitorului gratarului este
potrivitda pentru preparare crocantd si cu continut
scazut de grasime a bratwurst, bucati de carne si
peste (fripturi, escalopuri, fripturi sau fileuri de somon
etc.) sau pentru prepararea painii prajite.

Atunci cand preparati alimente direct pe gratar,
ungeti-l cu ulei pentru a preveni lipirea carnii de gratar
si introduceti-l in al 4-lea ghidaj. Introduceti tava de
scurgere in ghidajul 1 sau 2. Atunci cand preparati
alimente la gratar intr-o tava de copt, asigurati-va ca
exista suficient lichid in tava pentru a preveni arderea.
Intoarceti carnea in timpul coacerii.

Dupa prepararea la gratar, curatati cuptorul,
accesoriile si ustensilele.

Cand gatiti pastrav, uscati pestele cu un prosop de
hartie. Condimentati-l in interior; acoperiti-I cu ulei la
exterior si asezati-l pe gratar. Nu intoareceti pestele
cand se coace la gratar.

Grilul se va folosi doar atunci cand usa
cuptorului este inchisa.

Tncélzitorul gratarului, gratarul si alte accesorii ale
cuptorului devin foarte fierbinti in timpul coacerii
la gratar. Prin urmare, utilizati manusi de
bucatarie si clesti pentru carne.

RO

Prepararea alimentelor la rotisor

(in functie de model)

Temperatura maxima cand utilizati rotisorul este de
230 °C.

Introduceti suportul pentru batul de frigaruie in a treia
glisiera din partea de jos si asezati foaia de copt
subtire n glisiera (prima) de fund, pentru a servi drept
tava de scurgere.

Strapungeti carnea pe frigaruie si strangeti suruburile.

Asezati manerul frigaruii pe suportul frontal al frigaruii
si introduceti varful in orificiul din partea dreapta a
peretelui din spate a cavitatii cuptorului (deschiderea
este protejata cu un capac rotativ).

Desfaceti manerul frigaruii si inchideti usa
cuptorului.

Porniti cuptorul si selectati sistemul GRATAR MARE.

Nu folositi grilul in pozitia 4.

Grilul se va folosi doar atunci cand usa
cuptorului este inchisa.

yvyv

GRATAR CU VENTILATOR
n acest mod de operare, incalzitorul gratarului si
ventilatorul functioneaza simultan. Potrivit pentru
prepararea la gratar a carnii, pestelui si legumelor.
(A se vedea descrieri si sfaturi pentru GRATAR))

N\

< o
—~Z AER CALD SI iINCALZITOR INFERIOR
Vor fi in functiune incalzitorul inferior, incalzitorul
rotund si ventilatorul cu aer cald. Potrivit pentru copt
pizza, placinte cu mere si préjituri cu fructe.
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Vor fi in functiune incalzitorul rotund si ventilatorul.
Ventilatorul instalat in peretele din spate al cavitatii
cuptorului asigura aerul cald care circula in mod
constant in jurul fripturii sau produselor de patiserie.

Frigere carne

Folositi tigdi sau tavi emailate, din sticla
termorezistenta, lut sau fontd. Tavile din otel
inoxidabil nu sunt adecvate, deoarece ele reflecta
puternic caldura.

Puneti suficient lichid n timpul procesului de
preparare, pentru a preveni arderea carnii. Tntoarceti
carnea in timpul frigerii. Friptura va ramane mai
suculenta daca o acoperiti.

Coacerea produselor de patiserie

Se recomanda preincalzirea.

Biscuitii si fursecurile pot fi coapte in forme de copt
putin adanci pe mai multe nivele simultan (2 si 3).
Retineti ca timpul de coacere poate sa difere chiar
daca formele de copt utilizate sunt aceleasi. Biscuitii
din forma de copt asezata la nivel superior pot fi gata
mai devreme decéat cei asezati la nivel inferior.
intotdeauna asezati tavile de copt pe gratar. Daca
utilizati forma de copt furnizata, scoateti gratarul.

Pentru rumenire uniforma, asigurati-va ca biscuitii
sunt de aceeasi grosime.

Nu introduceti tava de copt adanca in
primul ghidaj.

e INCALZITOR INFERIOR Si
VENTILATOR

Este folosit pentru a coace produse de patiserie cu
aluat dospit, dar cu o crestere lenta si pentru
conservarea fructelor si legumelor. Utilizati al doilea
ghidaj din partea de jos si o tava cu adancime destul
de mica pentru a permite aerului cald sa circule peste
partea superioara a vasului.

Conservare

Se prepara alimentele care urmeaza sa fie
conservate si borcanele ca de obicei. Folositi borcane
cu un inel de etansare din cauciuc si un capac de
sticla. Nu folositi borcane cu capace filetate sau din
metal sau cutii metalice. Asigurati-va ca borcanele
sunt de dimensiuni egale, umplute cu acelasi continut
si bine sigilate.

Turnati 1 litru de apa fierbinte in tava adanca
(aproximativ 70° C) si asezati 6 borcane de 1 litru in
tava. Asezati tava in cuptor pe al doilea ghidaj.

in timpul conservarii, supravegheati preparatele si

lasati sa fiarba pana cand lichidul din borcane incepe
sa fiarba - atunci cand bulele apar in primul borcan.

RO

l INCALZITOR SUPERIOR $I
INFERIOR CU VENTILATOR

Este folosit pentru a coace toate tipurile de produse
de patiserie, pentru decongelare si pentru uscarea
fructelor si legumelor. Tnainte de a introduce
alimentele in cuptorul incalzit in prealabil, asteptati ca
lumina sa fie opritd pentru prima datd. Pentru
rezultate optime, se coace numai pe un singur raft
(nivel).

Cuptorul trebuie sa fie preincalzit. Utilizati al doilea
sau al patrulea ghidaj, numarand de jos in sus.

0 DECONGELARE
In acest mod, aerul va circula f&ra functionarea
vreunui incalzitor.

Alimente potrivite pentru decongelare includ prajituri
cu creme cu continut mare de grdsime sau creme pe
baza de unt, prajituri si produse de patiserie, paine si
chifle si fructe congelate.

in cele mai multe cazuri, se recomanda scoaterea
alimentelor din ambalaj (nu uitati sa indepartati orice
cleme sau agrafe metalice).

La jumatatea timpului de decongelare, preparatele
trebuie intoarse, amestecate si separate in cazul in
care acestea au fost congelate impreuna.

$9%
<= INCALZITOR VESELA
Folositi aceasta functie pentru a reincalzi vesela
dumneavoastra (farfurii, pahare) inainte de a servi
mancarea, pentru a pastra alimentele calde mai mult
timp.

'& COACERE LENTA (GENTLEBAKE)
Aceasta functie permite coacerea blanda, lentd si
uniforma, ce face ca produsele sa fie moi si
suculente. Este potrivitd pentru fripturi, peste si
produse de patiserie, pe un singur nivel.

\
0% AQUA CLEAN

Doar incalzitorul inferior va radia caldura. Folositi
aceasta functie pentru a indeparta petele si resturile
de mancare din cuptor. Programul dureaza 30 de
minute.
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INTRETINERE S1 CURATARE

Asigurati-va ca ati deconectat aparatul
de la reteaua electrica si asteptati ca
aparatul sa se raceasca.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul sau sa
indeplineasca sarcini de intretinere, fara
supraveghere corespunzatoare.

Finisaj din aluminiu (arzator de gaz)

Curatati finisajul din aluminiu cu detergenti lichizi non-
abrazivi conceputi pentru astfel de suprafete. Aplicati
solutia de curatat pe o carpd umeda si curatati
suprafata. Apoi, clatiti suprafata cu apa. Nu aplicati
solutia de curétat direct pe finisajul din aluminiu. Nu
folositi agenti de curatare sau bureti abrazivi.

9 Suprafetele acoperite cu aluminiu nu trebuie sa
intre in contact cu spray-urile de curatare a cuptorului,
deoarece acest lucru poate duce la deteriorari vizibile
si permanente.

Partea frontala a carcasei din otel inoxidabil

(in functie de model)

Curatati aceasta suprafata doar cu un detergent slab
(solutii de sapun brevetate) si un burete moale care
sa nu zgarie finisajul. Nu folositi agenti de curatare
abrazivi sau produse de curatare care contin solventi,
deoarece acestea pot deteriora finisajul carcasei.

Suprafete lacuite si piese din plastic

(in functie de model)

Nu curatati butoanele, méanerele usilor, autocolantele
si placutele cu caracteristicile tehnice/privind modelul
cu agenti de curatare abrazivi sau materiale de
curatare abrazive, agenti de curdtare pe baza de
alcool, sau cu alcool. Indepértati imediat orice pete cu
o carpa moale non-abraziva si putind apa, pentru a
se evita deteriorarea suprafetei.

De asemenea, puteti utiliza detergenti si materiale de
curatare destinate acestor suprafete, conform
instructiunilor producatorilor respectivi.

Suprafete emailate (cuptor, plita de gatit)

Folositi un burete umed cu detergent pentru curatare.
Petele de grasime pot fi indepartate cu apa calda si
detergent special pentru email. Nu curatati niciodata
suprafetele emailate cu produse abrazive care
produc daune permanente la suprafata aparatului.

Suprafete din sticla

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru curatarea sticlei usii
cuptorului, deoarece acestea ar putea sparge
suprafata si provoca spargerea sticlei. Curatati
suprafetele din sticla cu produse speciale pentru
sticla, oglinzi si ferestre.

RO

CURATAREA PLITELOR DE GATIT

Curatati zona din jurul zonelor de gatit cu apa calda
si putin detergent lichid de vase.

Pentru murdaria persistenta, folositi un burete de
sarma Tmbibat cu detergent; apoi, clatiti plita si
stergeti-o.

Lichidele care contin sare, lichidele care au dat in foc
si umezeala au un efect negativ asupra zonelor de
gatit. Curatati intotdeauna zonele de gatit,

Folositi agenti de curatare normali si balsamuri
disponibile in comert pentru a fintretine zonele de
gatit. Daca zona de gatit este usor calda, agentul de
curatare va penetra porii mai usor.

Inelele din zona de gatit sunt realizate din otel
inoxidabil. Din cauza expunerii la caldura, acestea pot
capata o nuanta galbuie, dupa o anumita perioada de
utilizare. Acesta este un fenomen fizic normal. Petele
galbui pot fi indepartate cu ajutorul detergentilor
conventionali care curata metalele. Accesoriile de
spalat vase agresive nu sunt potrivite pentru
curatarea acestor coroane, deoarece acestea pot
provoca zgarieturi.

ARZATOR DE GAZ
Gratarul, suprafata de gatit si piesele arzatorului pot
fi curatate in apa calda cu putin detergent de spalat
vase. Nu le curatati intr-o masina de spalat vase.
Curatati termocuplul si bujia cu o perie moale. Aceste
componente trebuie sa fie extrem de curate pentru a
functiona corect. Curatati coroana arzatorului si
capacul. Asigurati-va ca orificile de pe coroana
arzatorului nu sunt infundate sau blocate n alt mod.
Dupa curatare, uscati bine toate piesele si
reasamblati-le corect. Orice piesa asezata stramb va
face aprinderea arzatoarelor mai dificila.

9 Capacele arzatoarelor sunt finisate in email
negru. Din cauza temperaturilor ridicate, decolorarea
acestora nu poate fi evitata. Totusi, acest lucru nu va
afecta functionarea arzatoarelor.

CUPTOR

Curatati peretii cuptorului cu un burete umed si
detergent.

Pentru a curata petele persistente arse in peretele
cuptorului, folositi un detergent special pentru email.
Dupa curatare, stergeti cu grija cuptorul.

Curatati cuptorul numai atunci cand este complet
rece.

Nu folositi niciodata agenti abrazivi, deoarece acestia
vor zgaria suprafata emailata.
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Spaélati ustensilele pentru cuptor cu un burete si
detergent. De asemenea, puteti utiliza detergenti
speciali pentru a indeparta petele sau arsurile dificile.

oy
UTILIZAREA FUNCTIEI AQUA CLEAN

PENTRU CURATAREA CUPTORULUI

Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI

DE GATIT in pozitia Aqua Clean °B . Setati
BUTONUL DE SETARE A TEMPERATURII la 70°C.
Turnati 0,6 | apa intr-o tava de copt si asezati-o in
ghidajul inferior.

Dupa 30 de minute, reziduurile alimentare de pe
peretii de email ai cuptorului se vor inmuia si vor fi
usor de curatat cu o carpa umeda.

Utilizati sistemul Aqua Clean atunci
cand cuptorul s-a racit complet.

SCOATEREA SI CURA'[AREA
GHIDAJELOR DE SARMA S1 GHIDAJELOR
TELESCOPICE EXTENSIBILE

Folositi doar substante de curatare conventionale
pentru a curata ghidajele.

Tineti ghidajele de partea inferioara si trageti-le spre
centrul cavitatii cuptorului.
Scoateti-le din orificii in sus.

Nu curatati ghidajele extensibile in
masina de spalat vase.

INSTALAREA INSERTIEI CATALITICE
Folositi doar detergenti conventionali pentru
curatarea ghidajelor.

indepartati ghidajele de sarma sau ghidajele
telescopice. (in functie de model)

Montati insertiile catalitice pe ghidajele din sarma.
Partea de sus a ghidajelor trebuie sa fie montata in
orificiile de sus "A", in insertiile catalitice.

RO

Asezati ghidajele din s&rma cu insertiile catalitice pe
orificiile "A" de sus, din peretii laterali ai cuptorului.

Apasati-le in opritorul din partea de jos "B".

Nu spalati insertiile catalitice in masina
de spalat vase.

INLOCUIREA BECULUI

Becul este un consumabil si, prin urmare, nu este
acoperit de garantie. Inainte de a schimba becul,
scoateti tavile, gratarul si ghidajele.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Desfaceti capacul becului si scoateti sau desurubati
becul.

Lampa cu halogen: G9, 230 V, 25 W. (Bec normal
E14, 230V, 25 W - in functie de model).

INCHIDEREA USII COMFORT

(in functie de model)

Masinile de gatit sunt echipate cu usa securizata cu
balamale noi COMFORT. Aceste balamale speciale
garanteaza inchiderea foarte silentioasa si lind a usii
cuptorului.

Protejati-va pentru a evita arsurile.

Daca forta aplicata pentru a inchide usa
este prea puternica, efectul sistemului
este redus sau sistemul va fi ocolit
pentru siguranta.

SISTEM DE BLOCARE A USII

(in functie de model)

Deschideti sistemul de blocare a usii impingand-o
usor spre dreapta cu degetul mare in timp ce trageti
simultan usa spre exterior.

Cand usa cuptorului este inchisa,
sistemul de blocare a usii revine
automat in pozitia initiala.
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SCOATEREA $I INTRODUCEREA USII
CUPTORULUI
(in functie de model)
1. Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).
2. Ridicati clapele balamalelor usii (in cazul inchiderii
conventionale).
La sistemul de inchidere usoara COMFORT, rotiti
clapele la 90°.

3. Inchideti usor usa cuptorului pana cand clapele se
fixeaza perfect cu balamalele din profilul usii.
Tnchideti usa usor si trégeti-o din ambele balamale
ale aparatului, la un unghi de 15° (raportat la
pozitia usii inchise).

inainte de a pune usa la loc, verificati
intotdeauna ca clapele balamalelor sa
fie agezate corect in profilul usii. Astfel
preveniti  inchiderea  brusca a
balamalei, care este conectata la un arc
puternic. Daca aceste clape scapa pot
deteriora usa cuptorului si pot produce
un accident.

Scoaterea si introducerea usii cuptorului
(in functie de model)
1.Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).
2.Ridicati usa si rasuciti clape.

1 I 5 2

=

3. Tnchideti incet usa cuptorului, ridicati-o usor si
trageti-o din ambele balamale ale aparatului.

LAY S

9 Pentru a pune la loc usa, reluati pasii acestia
n ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau nu se
nchide corect, asigurati-va ca balamalele sunt corect
pozitionate in carligele lor.

SCOATEREA S| INTRODUCEREA
GEAMULUI DE LA USA CUPTORULUI

(in functie de model)

Geamul de la usa cuptorului poate fi curatat din
interior, dar trebuie sa fie scos mai intai. Scoateti usa
cuptorului (a se vedea capitolul "Scoaterea si
introducerea usii cuptorului").

Ridicati usor suporturile de pe partea stanga si dreapta
a usii (marcaj 1 pe suport) si desprindeti-le de geam
(marcaj 2 pe suport).
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Tineti geamul usii de marginea inferioara; usor ridicati-
|, astfel incat acesta sa nu mai fie atasat de suport; si
scoateti-I.

Pentru a scoate al treilea geam (numai cu anumite
modele), ridicati-l si scoateti-l. De asemenea,
indepartati garniturile din cauciuc de pe geam.

\‘1

9 Pentru a remonta geamul din sticla, respectati
ordinea inversa. Marcajele (semicirculare) de pe usa
si geam trebuie sa se suprapuna.

Scoaterea si introducerea geamului de la
usa cuptorului (in functie de model)

Desfaceti suruburile de pe laturile din stanga si din
dreapta si scoateti profilul de sus. Acum puteti scoate
geamul din sticla al usii.

\'t

9 Pentru a pune geamul de sticla la loc, reluati
pasii enuntati in ordine inversa.

Reparatiile sau orice cereri de garantie rezultate
din conectarea sau utilizarea necorespunzatoare
a aparatului nu sunt acoperite de garantie. In
acest caz, costurile reparatiei vor fi suportate de
catre utilizator.

RO

INSTRUCTIUNI DE INSTALARE $I
CONECTARE

AMPLASAREA APARATULUI (mm)

-1

M-

850

850 - max. 940

B 500
Peretii sau mobilierul adiacente aparatului (podeaua,
peretele din spate al bucatariei, peretii laterali) trebuie
sa fie rezistenti la temperaturi pana la cel putin 90°C.

NIVELAREA APARATULUI $1 SUPORT
SUPLIMENTAR (in functie de model)




AJUSTAREA INALTIMII ARAGAZULUI

(in functie de model)

Inaltimea aragazului este de 900 mm. Puteti ajusta
inaltimea aparatului de la 850 la 940 mm.

1. Asezati aragazul cu partea din spate pe podea .
2. Desurubati suruburile, urmariti sagetile.

Torx T20

3. Fixati inaltimea dorita.
4. Ingurubati suruburile la loc.

Aragazul trebuie instalat orizontal!

Urmati acesti pasi:

1. Rotiti suruburile de ajustare a inaltimii (a se vedea
figura 1) pentru a ajusta inaltimea aragazului la
pozitia dorita.

2. Ajustati rotile (a se vedea figura 2), insurubandu-le
cu doua suruburi in fata plintei. Verificati pozitia
orizontald a aragazului utilizand o nivela.

3. Asezati dopurile de mascare in gaurile din fata
plintei (a se vedea Figura 3).

RO

PREVENIREA RASTURNARII (mm)

(in functie de model)

75

850-940

23-94

v T =

\II

9 Fixati suportul pe perete conform schitei,
folosind suruburile si elementele de prindere livrate.
Daca suruburile si elementele de prindere livrate nu
pot fi folosite, folositi altele care prezinta siguranta in
instalarea pe perete.

INSTALAREA CAPACULUI
(in functie de model)

N

i

20



CONECTAREA LA RETEAUA ELECTRICA

b s
o —
8
= 4l
0 ®O

in cazul in care cablurile de alimentare ale altor
aparate situate in apropierea acestui aparat sunt
prinse in usa cuptorului, acestea pot fi deteriorate,
ceea ce poate duce la randul sau, la un scurt-circuit.
in consecintd, péastrati cablurile de alimentare ale
altor aparate la o distanta sigura.

n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie Tnlocuit de catre producator sau de un
tehnician de service autorizat, pentru a se evita orice
pericol.

PROTECTIA CLEMEI

Clemele trebuie sa fie protejate printr-un invelis de
protectie, vezi echipamentul suplimentar. Pericol de
soc electric.

CONECTAREA LA GAZ

SETARI DIN FABRICA
— Aparatele pe gaz sunt testate si prevazute cu
semnul CE.

— Aparatele pe gaz sunt livrate sigilate cu arzatoare
adaptate la tipul de gaz natural H sau E (20 sau 25
mbar), sau la gaz natural lichefiat (50 sau 30
mbar).

— Conditile de ajustare ale acestui aparat sunt
specificate pe etichetd (sau placuta cu
caracteristici tehnice).

— Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va c&
cerintele locale pentru racordare (tipul de gaz si
presiunea) sunt compatibile cu setarile aparatului.

RO

— Daca gazul pe care fl utilizati nu este compatibil cu
setarile curente de pe aparatul dumneavoastra,
apelati la un tehnician de service sau la distribuitor.

— Modificarea plitei pentru a functiona cu un alt tip de
gaz necesitd Tnlocuirea duzelor (vezi sectiunea
TABEL DUZE).

— In cazul reparatilor sau daca sigiliul este
deteriorat, piesele functionale trebuie sa fie testate
si resigilate Tn conformitate cu instructiunile de
instalare. Piesele functionale includ urmétoarele:
duza fixa pentru flacara mare si surubul de reglare
reglabil pentru flacara mica.

CONECTAREA LA FURNIZAREA DE GAZE

— Aparatul trebuie sa fie conectat la reteaua de
alimentare cu gaz sau butelia de gaz in
conformitate  cu instructiunile ~ companiei
dumneavoastra locale de distributie a gazelor.

— Existda o mufa de conectare la gaz de pe partea
dreapta a aparatului, cu filet exterior EN 1ISO 228-
1 sau EN 10226-1/ -2 (in functie de reglementarile
de conectare din tara respectiva).

— O conectare la gaz natural lichefiat si o garnitura
nemetalica sunt de asemenea furnizate. (in functie
de model).

— La conectarea aparatului la sursa de alimentare cu
gaz, piesa G 1/2 sau R 1/2 trebuie sa fie tinuta
pentru a preveni rotirea. (in functie de model).

— Utilizati garnituri nemetalice aprobate si materiale
de etansare aprobate pentru etansarea rosturilor
de Tmbinare. Folositi fiecare garniturd o singura
data. Grosimea garniturilor plate nemetalice poate
fi deformata cu pana la 25%.

— Conectati aparatul la sursa de alimentare cu gaz
cu ajutorul unui furtun flexibil certificat. Furtunul nu
trebuie sa atinga partea de sus a aparatului.

Conectare cu un furtun flexibil.

Tn cazul in care aparatul este conectat cu un furtun
flexibil, traiectoria furtunului marcatad cu "A" nu este
acceptabild. Daca se foloseste o teava de metal,
optiunea "A" este de asemenea permisa.

D
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Mufa de conectare la gaz

A Connectare EN ISO 228-1

B Garniturd nemetalica, grosime 2 mm

C Mufa furtun pentru gaz natural lichefiat (in functie
de reglementarile de conectare din tara respectiva)
D Conectare EN 10226-1/-2 (in functie de
reglementarile de conectare din tara respectiva).

Dupa conectare, verificati functionarea arzatoarelor.
Flacarile trebuie sa arda cu miez albastru si verde, in
mod clar vizibile. Daca flacéra este instabild, cresteti
puterea minima, dupa cum este necesar. Explicati
utilizatorului modul in care functioneaza arzatoarelor
si revizuiti manualul de instructiuni impreuna.

\Ir

9 Dupd conectarea aparatului, verificati
etansarea tuturor imbinarilor.

MODIFICAREA ARZATOARELOR PENTRU

UTILIZARE CU UN TIP DE GAZ DIFERIT

— Modificarea arzatoarelor pentru utilizare cu un tip
de gaz diferit nu necesita scoaterea plitei din blat.

— Tnainte de efectuarea modificarilor, deconectati
aparatul de la reteaua electrica si inchideti supapa
de alimentare cu gaz.

— Tnlocuiti duza existentd pentru sarcina termica
nominala cu duze adecvate pentru noul tip de gaz
(a se vedea tabelul).

— La modificarea aparatului pentru utilizare cu gaz
natural lichefiat, strangeti surubul de reglare a
sarcinii termice minime pana la capat pentru a
ajunge la sarcina termica minima.

— La modificarea aparatului pentru utilizare cu gaz
natural, desfaceti surubul de reglare a sarcinii
termice minime pentru a atinge sarcina termica
minima, dar nu cu mai mult de 1,5 rotatii.

Dupa modificarea aparatului pentru a fi utilizat cu
un alt tip de gaz, inlocuiti autocolantul vechi cu
informatii privind tipul de gaz (de pe placuta
indicatoare a caracteristicilor tehnice ale aparatului)
cu autocolantul nou relevant si testati functionalitatea
si etanseitatea aparatului.

Asigurati-va ca conductorii electrici, termostatul cu
capilar si elementele termice nu patrund in zona de
curgere a gazului.

RO

Elemente de reglaj

— Elementele de reglaj pentru sarcina termica
minima a arzatoarelor sunt accesibile prin
deschiderile de pe panoul de comanda.

— Scoateti butoanele de comanda.

Arzator pentru gatit

Capac coroana arzator

Coroana arzatorului cu suport
pentru capacul arzatorului

Termocuplu (sau dispozitiv de
siguranta termoelectrica,
numai la unele modele)

Bujie

Duza

Supapa de gaz cu un dispozitiv de siguranta
B Surub de reglare a sarcinii termice minime

Copreci

Sabaf
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ELIMINARE

Ambalajul este fabricat din materiale ecologice ce pot
fi reciclate, eliminate sau distruse fara niciun pericol
pentru mediul inconjurétor. In acest scop, materialele
de ambalare sunt marcate in mod corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia
indica faptul ca produsul nu trebuie tratat ca deseu
menajer. Produsul trebuie sa fie dus la un centru de
colectare autorizat pentru procesarea deseurile si
echipamentelor electrice si electronice.

Eliminarea corecta a produsului va ajuta la prevenirea
efectelor negative asupra mediului inconjurator si
sanatatii oamenilor ce ar putea aparea in caz de
eliminare incorectd a produsului. Pentru informatii
detaliate privind eliminarea si procesarea produsului,
va rugam sa contactati organismul municipal relevant
responsabil de gestionarea deseurilor, serviciul de
eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati
cumparat produsul.
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TESTARE PROCES DE GATIT

Testat conform standardului EN 60350-1.
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TABEL DUZE

Sarcina termica nominala (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Consum (I/h) 95,3 45,7 181,0 45,7
Tip duza (1/100 mm) 72X 269/ 352 103z 26Y/ 352
Identificare duza ID

690771 568169
Sarcina termica nominala (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Consum (g/h) 72,8 34,9 138,3 34,9
Tip duza (1/100 mm) 50 269/ 352 68 26Y/ 352
Identificare duza ID 690780 568175

Sarcina termica nominala (kW) 0,76
Consum (I/h) 285,9 72,4
Tip duza (1/100 mm) 130H3 339/ 462
Identificare duza ID

574285
Sarcina termica nominala (kW) 3,0 0,76
Consum (g/h) 218,3 55,3
Tip duza (1/100 mm) 86 339/ 462
Identificare duza ID 574287

1) Copreci / 2 Sabaf

— Suruburile de reglare pentru gazul lichefiat sunt instalate si fixate Tn fabrica pentru tipul de gaz pentru care se aplica
setarile implicite din fabrica.

— La modificarea aparatului pentru utilizare cu un alt tip de gaz, strangeti sau desfaceti surubul de reglare pentru a
fixa debitul de gaz necesar (nu desfaceti surubul de reglare cu mai mult de 1,5 rotatii).

Puterea arzatorului este indicata prin respectarea valorii calorice superioare Hs.

Bransarea la gaze si ajustarea la un tip de gaze diferit se pot face doar de un expert autorizat de
distribuitorul de gaze sau de un tehnician autorizat!

Ne rezervam dreptul oricéror modificri si erori in instructiunile de utilizare.
ID 795842
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