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التخلص من الجھاز 
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نحتفظ بالحق لإجراء أیة تغییرات وللأخطاء في تعلیمات الاستخدام.

مواد التغلیف مصنعة من مواد ملائمة بیئیاً والتي یمكن إعادة تدویرھا أو تجمیعھا 
أو التخلص منھا دون أي خطر على البیئة. لھذا الغرض، تم تعریف مواد التعبئة 

والتغلیف بشكل مناسب. 

یشیر الرمز على المنتج، أو على ملصقة التغلیف، على أنھ لا یجب التعامل مع ھذا 
الجھاز كنفایة منزلیة. بل یجب تسلیمھ إلى مراكز تجمیع النفایات المتخصصة لإعادة 

تدویر الأجھزة الكھربائیة والإلكترونیة. 

بالتخلصّ من ھذا المنتجَ بطریقة صحیحة، فإنك تساھم في الحیلولة دون حدوث 
عواقب سلبیة محتمَلة ناجمة عن معالجة النفایات بشكل غیر ملائم والتي تھدّد البیئة 

وصحة الإنسان. والتي قد تنتج بسبب الطریقة غیر الصحیحة في التخلص من المنتجَ. 
لمزید من المعلومات التفصیلیة حول إعادة تدویر ھذا المنتجَ، یرجى الاتصال بمجلس 
البلدیة المحلي أو بخدمة التخلصّ من النفایات المنزلیة أو بالمتجر الذي اشتریت منھ 

ھذا المنتج.
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جدول استكشاف الأخطاء وإصلاحھا

إذا استمرت المشكلة على الرغم من اتبّاع النصائح المذكورة أعلاه، اتصل بفني 
الخدمة المعتمد. لا تغطي الكفالة إصلاح الأعطال أو الشكاوي الناتجة عن التركیب 

الخاطئ أو الاستخدام الغیر السلیم للجھاز. في مثل ھذه الحالات، یتكفل المستھلك بدفع 
التكالیف المترتبة علیھ.

الحلالمشكلة / الخطأ
مفاتیح الحساس لا تستجیب، تجمدت 

الشاشة.
افصل الجھاز عن شبكة التیار الكھربائي لبضع دقائق (أزل الفیوز أو افصل 

القاطع الرئیسي)؛ ثم، أعد التوصیل مرة أخرى بشبكة التیار الكھربائي وشغلّ 
الفرن.

أتصل بفني الخدمة.القاطع المنزلي یفصل باستمرار...
انظر طریقة تبدیل اللمبة المدرجة في فصل "التنظیف والصیانة".الإضاءة الداخلیة للفرن لا تعمل...

ھل قمت باختیار درجة الحرارة الصحیحة ونظام التسخین؟المعجّنات لیست مطھوة جیداً.
ھل باب الفرن مغلق؟

ERRXX : یتم عرض رمز خطأ
* XX  یدل على رقم / رمز الخطأ.

لقد حدث خطأ في تشغیل الوحدة الإلكترونیة. افصل الجھاز عن التیار الكھربائي 
لبضع دقائق، ثم أعد توصیلھ وأضبط إعدادات الوقت. 

تأكد من تثبیت جمیع أغطیة اللمبات وأن جمیع المباعدات تم تركیبھا على مشاھدة شرارة في الفرن.
المسارات السلكیة. 

تأكد من أنھ تم وضع المسارات بشكل صحیح في الجھاز.
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قبل القیام بعملیات إصلاح الأعطال، قم بفصل الجھاز عن شبكة التیار الكھربائي 
(وذلك بإزالة الفیوز أو عن طریق فصل شریط التیار الكھربائي من مقبس الحائط).
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استبدال اللمبة 
اللمبة قابلة للاستھلاك وبالتالي لا یغطیھا الضمان. قبل تغییر اللمبة، قم بإزالة الصواني، والشبكة، والمسارات. 

 ( G9، 230 V، 25 W :لمبة ھالوجین) .(مفك براغي مصلب) استخدم مفك براغي فیلیبس

حل البراغي الأربعة على الغطاء. قم بإزالة 1
الغطاء والزجاج.

قم بإزالة لمبة الھالوجین واستبدالھا بأخرى جدیدة. 2

 استخدم واقي لتجنب الحروق. 

 ھناك طوق (جوان) على الغطاء لا ینبغي إزالتھ. لا 
تسمح للطوق (الجوان) أن ینفصل عن الغطاء. ینبغي تثبیت 

الجوان بشكل صحیح داخل جدار تجویف الفرن

شد البراغي جیداً على الغطاء باستخدام مفك البراغي. 
وإلا ستظھر شرارات. 
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إزالة وتنظیف مسارات القضبان السلكیة  
استخدم فقط المنظفات التقلیدیة لتنظیف المسارات. 

فك البرغي. استخدم مفك البراغي. 1

قم بإزالة المسارات من الثقوب الموجودة على 2
الجدار الخلفي.

قم بأخذ الحذر من عدم فقدان الفواصل (المباعدات) 
المثبتة على المسارات السلكیة. أعد الفواصل 

(المباعدات) بعد التنظیف؛ وإلا ستظھرشرارات. 

بعد التنظیف، أعد شد البراغي على المسارات بواسطة مفك البراغي. 
عند إعادة المسارات السلكیة، تأكد من تركیبھا على نفس الجانب حیث كانت مثبتة 

قبل إزالتھا.

709214_ar.indd   56709214_ar.indd   56 22. 12. 2021   08:59:5022. 12. 2021   08:59:50



55

70
9

214

استخدم برنامج التنظیف بعد أن یبرد الفرن بشكل كامل.

AQUA CLEAN برنامج لتنظیف الذاتي
قبل تشغیل برنامج التنظیف، أزل الأوساخ وبقایا الطعام المرئیة من داخل الفرن.

صب 0.6 لتر من الماء الدافئ في صینیة الخبیز العمیقة وضعھا في الدلیل الثاني. قم باختیار برنامج تنظیف 
الفرن.

قم باختیار Extras  و 
التنظیف في القائمة الرئیسیة. 
قم بتثبیت الاختیار بالضغط 

.KNOB على

عندما ینتھي البرنامج، انتظر حتى یبرد الفرن بشكل كاف لتتمكن من تنظیف داخلھ بأمان.  
بعد ثلاثین دقیقة، ستلین بقایا الطعام العالقة على طلاء المینا قم بمسحھا بقطعة قماش رطبة.

  إذا لم تنجح عملیة التنظیف (في حال الأوساخ الصعبة الإزالة)، قم بإعادة تشغیل البرنامج.

اضغط على مفتاح 
.START
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تنظیف الفرن التقلیدي
یمكن تنظیف الفرن بطریقة تقلیدیة لتنظیف البقع العنیدة (باستخدام المنظفات، أوبخاخ الفرن)، بعد مثل ھذا التنظیف، اشطف 

بقایا المنظف جیداً.

نظف الفرن والملحقات بعد كل استخدام لمنع احتراق بقایا الطعام داخل الفرن. أسھل طریقة لإزالة الدھون ھي باستخدام 
رغوة الصابون الدافئة بینما لا یزال الفرن دافئاً. 

في حال وجود بقع عنیدة، استخدم منظفات الفرن التقلیدیة. ثم، امسح الفرن جیداً بالماء النظیف لإزالة بقایا مواد 
التنظیف.

لا تستخدم المنظفات العدوانیة، والكاشطة، والإسفنج الكاشط، ومزیلات البقع والصدأ، وغیرھا.

قم بتنظیف الاكسسوارات (ورق الخبیز وصواني الخبز، والشبكات وغیرھا) بالماء الساخن والمنظفات. 

الفرن، وتجویف الفرن وصواني الخبز مطلیة بطبقة مینا خاصة لسطح أملس ومقاوم. طبقة الطلاء الخاصة ھذه 
تجعل التنظیف في درجة حرارة الغرفة أسھل.

لا تستخدم المنظفات العدوانیة، والمنظفات الكاشطة، 
والإسفنج الكاشط، ومزیلات البقع والصدأ، وغیرھا على 

غطاء سقف الفرن.
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الصیانة والتنظیف
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قبل التنظیف، افصل الجھاز عن التیار الكھربائي وانتظر حتى یبرد. 

ینبغي ألا یقوم الأطفال بتنظیف وصیانة الجھاز دون إشراف مناسب!

سطوح الألمنیوم 
یجب تنظیف سطوح الألومنیوم بالمنظفات السائلة غیر الكاشطة المخصصة لمثل ھذه المواد. ضع المنظف على 

قطعة قماش مبللة ونظف السطح، ثم، امسحھ بالماء. لا تضع المنظف على سطوح الألمنیوم مباشرة. 
لا تستخدم المنظفات الكاشطة أو المسببة للتآكل أو لیف واسفنج خشن. 

ملاحظة: لا یجب أن تلامس مواد التنظیف البخاخة السطوح حیث تضر ھذه المواد بأجزاء الألمنیوم بشكل ملحوظ 
ودائم.

لوحات واجھة الستینلس ستیل 
(حسب المودیل) 

(قم بتنظیف السطح بمنظف معتدل (رغوة الصابون) واسفنجة ناعمة غیر خادشة. لا تستخدم أبداً المنظفات أو 
المذیبات الكاشطة، لتفادي تضرر السطح.

السطوح المطلیة والسطوح البلاستیكیة 
(حسب المودیل) 

لا تنظّف المقابض والأزرار، ومقابض الأبواب، والملصقات، ولوحات التصنیف بمنظفات جالخة أو بمواد تنظیف 
مذیبة، أو مواد التنظیف التي تحتوي على الكحول. قم بإزالة أي بقع على الفور باستخدام قطعة قماش ناعمة غیر 

جالخة منظفات سائلة.
یمكنك أیضا استخدام المنظفات ومواد التنظیف المخصصة لھذه السطوح باتباع إرشادات الشركات المصنعة لھا.

 لا یجب أن تلامس مواد التنظیف البخاخة السطوح حیث تضر ھذه المواد بأجزاء الألمنیوم بشكل ملحوظ 
ودائم.

باب الجھاز
الباب جزء لا یتجزأ من الجھاز ولا یمكن إزالتھ. كذلك، لا یجب تفكیكھ أو العبث بھ . 
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معدل درجة حرارة الخبیز ودرجة الحرارة الداخلیة النھائیة الموصى بھا لجمیع أنواع اللحوم (درجات 
الحرارة لطھي اللحوم بشكل جید)

درجة الحرارة الداخلیة للطعام أنواع اللحوم
(درجة مئویة)

لحم البقر
45-40طازج (نيء)

60-55قلیل الخبیز
70-65متوسط الخبیز

80-75جید الخبیز
لحم العجل
85-75جید الخبیز

لحم الخنزیر
70-65متوسط الخبیز

85-75جید الخبیز
لحم الخروف

79جید الخبیز
لحم الضأن

45طازج (نيء)

60-55قلیل الخبیز

70-65متوسط الخبیز

80جید الخبیز

لحم الماعز
70متوسط الخبیز

82جید الخبیز

دواجن
82جید الخبیز

سمك
70-65جید الخبیز
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الوزننوع الطعام
(كغم)

الطاقة 
(واط)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
90-19070-1500360180لحم عجل مشوي

60-19050-1500360180لحم خروف - الضلع
50-19040-1000360180لحمة مفرومة (ملفوفة)

35-20025-500360180دواجن (الصدر)
35-21025-1000360200البط (الصدر)

80-19060-1500600180لحم خنزیر مشوي
80-19060-1500600180لحم بقري مشوي

60-21045-1500360200دجاجة، كاملة
45-21035-1500360200دجاجة، نصفھا
45-21035-1000360200دجاج (الفخذ)

المعجنات
20-20015-600180/فطیرة - حلوة

الخضار
20-20015-600180/كانیلوني

مخلل ملفوف محشي 
(سارما من مخلل الملفوف)

/750180-20025-35

35-20025-800600180غراتن البطاطا

یستخدم ھذا النظام العمل المشترك لأشعة المیكروویف 
والشوایة مع مروحة لتقصیر مدة الطھي. 

مستویات الطاقة: 90، 180، 360، 600 واط 

ضع صینیة الخبیز في المسار الأول. 1
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الشوایة + المروحة + المیكروویف 

عند استخدام أنظمة المیكروویف، لا تستخدم تجھیزات أو أدوات الطھي المعدنیة. 
لا تقم بتسخین الفرن مسبقاً.
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في وضعیة الطھي ھذه، یتم طھي الطعام بواسطة العمل 
المشترك للشوایة وأشعة المیكروویف. 

مستویات الطاقة: 90، 180، 360، 600 واط 

ضع طبق الخبیز الزجاجي (بیركس) في المسار الأول.

الوزننوع الطعام
(كغم)

الطاقة 
(واط)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

45-22035-1000360200دواجن
35-20025-360190النصفدواجن

30-20020-1000600190دجاج (الفخذ)
60-20045-1500360190البط

20-20015-500600190دواجن (الأجنحة)

1
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الھواء الساخن + المیكروویف 
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الوزن نوع الطعام
(كغم) 

الطاقة إضافة الماء
(واط)

زمن الطھي
(دقیقة)

كرنب بروكسل (براعم 
15-1100010 ملعقة كبیرة/100غم500الملفوف)

15-1100010 ملعقة كبیرة/100غم500فطر
10-17505 ملعقة كبیرة/100غم500ھلیون
30-175025 ملعقة كبیرة/100غم500بازلاء
20-175015 ملعقة كبیرة/100غم500ملفوف

المرفقات / الأطباق الجانبیة
20-275015 نسبة الطعام إلى السائل200أرز

15-275010 نسبة الطعام إلى السائل200معكرونة
15-2100010 نسبة الطعام إلى السائل200معكرونة من القمح الكامل

10-210005 نسبة الطعام إلى السائل500دقیق الشوفان
30-275025 نسبة الطعام إلى السائل200أرز بني

25-275020 نسبة الطعام إلى السائل500مقلوبة الأرز (ریزوتا)
8-210003 نسبة الطعام إلى السائل250الكسكس

10-310005 نسبة الطعام إلى السائل250 دقیق الذرة
15-3100010 نسبة الطعام إلى السائل250الدخن

الوزن نوع الطعام
(كغم) 

الطاقة 
(واط)

زمن الطھي
(دقیقة)

المواد الغذائیة المجمدة
45-70060035لحمة مفرومة (شكل رغیف)

65-150060055دجاجة  **
60-100060050لحمة خنزیر مشویة **

15-50075010میدالیون الدجاج **
20-50075010خضروات مشكلة *

15-20060010سمك **

* أثناء إعادة تسخین الطعام قم بتحریكھ عدة مرات.
** بعد انقضاء نصف المدة اقلب الطعام.
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الطھي
عند طھي اللحوم والخضروات ننصح باستخدام وعاء زجاجي مع غطاء. 

ضع الوعاء الزجاجي على صینیة خبیز زجاجیة، على الدلیل الأول.

الوزن نوع الطعام
(كغم) 

الطاقة 
(واط)

مدة إذابة التجمید 
(دقیقة)

اللحوم
30-100060020دجاج الفخذ **

25-100060015دجاج الأجنحة **
25-500100015دجاج في صلصة **

60-150060045دجاجة كاملة
60-100060045لحم خنزیر مشوي **

35-50075025لحم خنزیر قطع **
20-500100010لحمة شرحات **

35-70060025لحمة مفرومة (بشكل رغیف)
20-1000100010لحمة مفرومة (بشكل دوائر) *

20-20060015سمك **
الحلویات

17-636012سوفلیھ الشوكولاتة
20-75015صینیة خبیز زجاجیةسوفلیھ الجبن

17-75012صینیة خبیز زجاجیةھریس الفواكھ (عصیدة)
28-36023صینیة خبیز زجاجیةكریمة الكاسترد 

الوزن نوع الطعام
(كغم) 

الطاقة إضافة الماء
(واط)

زمن الطھي
(دقیقة)

الخضار
18-1100013 ملعقة كبیرة/100غم500بطاطا

18-160013 ملعقة كبیرة/100غم500باذنجان
15-136010 ملعقة كبیرة/100غم500كوسة
15-1100010 ملعقة كبیرة/100غم500جزر
10-110005 ملعقة كبیرة/100غم200بصل

15-175010 ملعقة كبیرة/100غم500فاصولیا خضراء
15-175010 ملعقة كبیرة/100غم1000بروكلي

13-110008 ملعقة كبیرة/100غم500فلفل حلو
23-175018 ملعقة كبیرة/100غم1000قرنبیط
15-1100010 ملعقة كبیرة/100غم200كراث
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إعادة التسخین

الوزن نوع الطعام
(كغم)

الطاقة 
(واط)

مدة إذابة التجمید 
(دقیقة)

نوع الطعام
5-6003مغ 300ستیك (شرحات لحم)

5-6003مغ 200سمك
5-6003مغ 500خضروات مشكلة

5-6003مغ 500 (الأطباق الجانبیة) *
4-6002مغ 500صلصات *

4-7502رتلسد 5حساء/ الیخنات *
4-6002مغ 500بیتزا

4-6002مغ 500میدالیون دجاج
4-6002/سندویشات (مفتوحة)

4-10002مغ 90فشار
4-6002مغ 100تذویب الشوكولاتة

4-1802مغ 250تلیین الزبدة
4-3603رتلسد 2زجاجة الأطفال

3-1802رتلسد 4طعام الأطفال
المشروبات

2-10001رتلسد 2ماء
2-10001رتلسد 2قھوة

2-10001رتلسد 2نبیذ مطھو 
2-10001رتلسد 2حلیب

* أثناء إعادة تسخین الطعام قم بتحریكھ عدة مرات.
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تسُتخدم أشعة المیكروویف للطھي وإذابة التجمید عن 
الطعام. 

مستویات الطاقة: 90، 180، 360، 600، 750، 
100 واط. 

ضع طبق الخبیز الزجاجي (بیركس) في المسار الأول.
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المیكروویف 

إذابة التجمید 

الوزننوع الطعام
(كغم)

الطاقة 
(واط)

مدة إذابة التجمید 
(دقیقة)

اللحوم
45-5009035لحمة مفرومة **

30-5009020لحمة شقف **
30-5009020لحمة شرحات **

80-10009070لحمة قطعة كاملة **
35-5009025حصص من الدجاج **

20-2009015سمك **
المعجنات

25-10009020خبز **
15-5009010خبز فرنجي صغیر **

25-5009015كعكة الجوز **
25-5009015كعكة الفاكھة

الفواكھ والخضروات
25-5009015فاكھة

30-5009020خضروات

** عند منتصف المدة قم بقلب الطعام.
افصل القطع عن بعضھا البعض. بعد انتھاء العملیة اترك الطعام بدرجة حرارة الغرفة لمدة 20-10 دقیقة، كي 

تستقر درجة الحرارة في المناطق الداخلیة من الطعام.
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الوزننوع الطعام
(كغم)

المستوى
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

درجة الحرارة 
الداخلیة للطعام 

75-55*80-19060-10002170فیلیھ لحم البقر
90-8585-20065-15002180دجاجة، كاملة

90-18085-190150-40002170دیك رومي
لحم خنزیر 

مشوي
15002170-190100-12070-85

لحمة مفرومة 
(ملفوفة)

10002170-19050-6580-85

85-9075-19070-10002170لحم العجل
85-7075-20050-10002180لحم خروف
85-9075-20060-10002180لحم الغزال

85-5075-19040-10002170سمك
90-5585-21045-10002190دجاج (الفخذ)

* نادراً = 60-55 درجة مئویة؛ متوسطة = 70-65 درجة مئویة ؛ ناضجة تماماً 70-75 (welldone) درجة 
مئویة.

الشوي  
في نظام/ وضعیة الشوي الأوتوماتیكیة، سوف یشترك 

السخان العلوي وسخان الشوي والسخّان الدائري 
بالعمل. یسُتخدم لتحمیر جمیع أنواع اللحوم.

عند الشوي مباشرة على الشبكة، ادھنھا بالزیت لمنع التصاق اللحم بھا وأدخلھا في المسار الرابع. أدرج صینیة 
التنقیط في المسار الثاني أو الثالث. عند شوي اللحوم في صینیة الخبیز، ضع الصینیة في المسار الثاني.

اضبط نظام الطھي ودرجة الحرارة، ودرجة حرارة الطبق النھائیة.

2

1
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حفظ الأطعمة
جھّز الطعام المراد حفظھ إضافة إلى الأوعیة كالعادة. استخدم الأوعیة (المرطبانات) مع الختم المطاطي والغطاء 
الزجاجي. لا تستخدم الأوعیة (المرطبانات) ذات الأغطیة الملولبة أو الأغطیة المعدنیة أو العلب. یفضّل أن تكون 

الأوعیة بنفس الحجم، ومعبأة بنفس أصناف الطعام، ومغلقة بإحكام.

صب لتر واحد من الماء الساخن في صینیة عمیقة (حوالي 70 درجة مئویة) وضع 6 مرطبانات ذات اللتر واحد 
في الصینیة. ضع الصینیة في الفرن على المسار (الدلیل) الثاني.

قم بمراقبة الطعام خلال عملیة الحفظ ؛ وقم بطھیھا إلى أن تبدأ السوائل في المرطبانات بالغلیان (النضوج) -  عند 
ظھور فقاعات في الوعاء (المرطبان) الأول.

المستوىنوع الطعام
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

درجة الحرارة 
في بدایة الغلیان 
(النضوج) - بعد 
ظھور الفقاعات

مدة الانتظار في 
الفرن 

( بالدقائق)

الفاكھة
30-20إیقاف التشغیل60-218040فریز (فراولة) ( 6×1 لتر)
30-20إیقاف التشغیل60-218040فاكھة مع نواة ( 6×1 لتر)

30-20إیقاف التشغیل60-218040فاكھة مھروسة ( 6×1 لتر)
الخضار

30-20إیقاف التشغیل60-218040مخلل خیار ( 6×1 لتر)
120 درجة 60-218040فاصولیا/جزر ( 6×1 لتر) 

مئویة
60 دقیقة

20-30

السخّان السفلي + المروحة 
یسُتخدم لخَبز العجین المخمّر ولكن القلیل الارتفاع 

وحفظ الفواكھ والخضروات. استخدم المستوى الثاني من 
الأسفل والصواني القلیلة الارتفاع وذلك للسماح بتوزّع 

الھواء الساخن على الجانب العلوي من الطبق.
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 ECO HOT AIR
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة 
في الجزء الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء بشكل 

متواصل حول المشاوي أو المعجنات.

المستوىنوع الطعام
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
130-210110-1200لحم خنزیر مشوي، 1 كیلو
150-210130-1200لحم خنزیر مشوي، 2 كیلو

120-220100-1210لحم بقر مشوي، 1 كیلو
الأسماك

50-21040-2200سمكة كاملة، 200غم/القطعة
35-22025-2210سمك فیلیھ، 100غم/القطعة

المعجنات
30-19020-2180بسكوت، مضغوط بالالة 

35-20030-2190حلویات صغیرة
25-21015-2200كعكة اسفنجیة ملفوفة (رولاد)

65-20055-1190كعكة الفواكھ، عجینة بدون خمیرة
أطباق الغراتان
50-20040-2190غراتن البطاطا

55-21045-2200لازانیا
المواد الغذائیة المجمدة

45-24035-2230بطاطا مقلیة
40-23030-2220میدالیون دجاج، 0,7 كغم

40-23030-2220أصابع سمك، 0,6 كغم

لا تدُرج صینیة الخبیز العمیقة في المسار الأول.   
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خبز المعجنات 
یفضّل التسخین المسبق للفرن. 

یمكن خبز المعجنات الصغیرة في صواني غیر عمیقة على عدة مستویات (الثاني والثالث). تذكر أنھ قد یختلف وقت 
الطھي، بحسب اختلاف صواني الخبیز. قد تحتاج إلى إزالة الصینیة العلویة قبل الصینیة السفلیة.

ضع صینیة الخبیز دائماً على الشبكة؛ إذا كنت تستخدم صینیة الخبیز المرفقة، أزل الشبكة.
یجب أن تكون المعجنات الصغیرة من نفس السماكة حتى تحقق لون بني بشكل متساوي.

المستوىنوع الطعام
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

المعجنات
40-17030-1160كعكة إسفنجیة

35-18025-2170كعكة ھشة
40-17030-1160كعكة الخوخ

25-18015-2170الكعكة الاسفنجیة الملفوفة *
70-18050-1170كعكة الفواكھ، عجینة بدون خمیرة

50-18035-2170مجدولة، عجین متخمر
60-19050-2180فطیرة التفاح

20-22015-2210بیتزا *
25-17015-2160بسكوت، عجینة بدون خمیرة *

30-16020-2150بسكوت، مضغوط بالالة *
30-16020-2150كعك صغیر *

35-19020-2180بسكوت صغیر، مخمّر
30-19020-2180بسكوت  – عجینة ممدودة (فیلو)

45-20025-2190معجنات ملیئة بالكریما
المواد الغذائیة المجمدة

70-19055-2180فطیرة التفاح والجبن
35-20020-2190بیتزا 

40-22025-2210بطاطا مقلیة في الفرن
35-22020-2210كروكیت، خبیز بالفرن

لا تدُرج صینیة الخبیز العمیقة في المسار الأول.   
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تحمیر اللحوم:
استخدم صواني الفرن المطلیة بالمینا، وأطباق البیركس الزجاجیة، والفخاریة، أو صواني الحدید الصلب.  صواني 

الفولاذ المقاوم للصدأ لیست مناسبة لأنھا تعكس الحرارة بشكل كبیر.

عند الشوي، تأكد من وجود سائل كافي لتجنب احتراق الطعام. قم بتقلیب اللحوم أثناء الطھي. ستبقى المشاوي 
غضة إذا قمت بتغطیتھا.

الوزننوع الطعام
(كغم)

المستوى
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
120-19090-15001170لحم الخنزیر المشوي  مع الجلدة

90-20070-15002180دجاجة كاملة
150-190120-20001170البط

60-21050-10002190دجاج، الصدر
130-210110-15001190دجاج محشو

الھواء الساخن 
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة 
في الجزء الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء بشكل 

متواصل حول المشاوي أو المعجنات.

2
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المستوىنوع الطعام
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

كعكة الجبن (شیز كیك)، عجینة 
70-17060-2160بدون خمیرة

15-23010-2220بیتزا *
فطیرة حادقة بالبصل مثلاً (فطیرة 

60-21050-1200لورین)، عجینة بدون خمیرة

فطیرة التفاح – عجینة ممدودة رقیقة 
60-19050-2180(فیلو)

الھواء الساخن  + السخّان السفلي 
یعمل السخّان السفلي، والسخان المستدیر، ومروحة 

توزیع الھواء الساخن معاً. وھذا مناسب لصنع البیتزا، 
وفطائر الفاكھة وكعكة الجبنة.

(انظر وصف وتلمیحات السخان العلوي والسفلي.)
2
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الشوایة ذات النطاق الكبیر + المروحة 
في ھذه الوضعیة، یعمل السخّان السفلي والمروحة معاً. 

وھي مناسبة لشوي اللحوم والاسماك والخضروات.

انظر وصف وتلمیحات ذات النطاق الكبیر والمروحة).

الوزننوع الطعام
(كغم)

المستوى
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
110-20090-20001180البط

120-19090-15001170لحم خنزیر مشوي 
130-180100-15001160لحم خنزیر الكتف

60-21050-7001190نصف دجاجة
80-22060-15001200دجاج

90-18070-15001160لحمة مفرومة (ملفوفة)
الأسماك

30-22020-2002200 غم/القطعةسمك السلمون المرقط

2

4
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جدول الشوي – الشوایة ذات النطاق الكبیر
الوزننوع الطعام

(كغم)
المستوى

(من الأسفل)
درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
شرائح لحم البقر (بفتیك)، مطھوة 

قلیلا
15-180324010 غم/القطعة

شرائح لحم البقر (بفتیك)، مطھوة 
جیداً

20-180324015 غم/القطعة

20-150324015 غم/القطعةشرائح لحم الخنزیر (فیلیھ) الرقبة
25-280324020 غم/القطعةشرحات اللحم /مقطعة

20-140324015 غم/القطعةستیك لحم العجل (اسكالوب)
20-70324010 غم/القطعةنقانق مشویة

20-150324015 غم/القطعةروستو لحم مطحون 
الأسماك

20-200324015 غم/القطعةشرائح سمك السلمون
تحمیص الخبز

4-32401/ 6 شرائح من الخبز
5-32402/سندویشات (مفتوحة)

عند الشوي في صینیة الخبیز، تأكد من وجود كمیة كافیة من السوائل في الصینیة لتجنب الاحتراق. قم بتقلیب 
اللحوم أثناء الخبز. 

عندما ترید شوي سمك السلمون، یجب تجفیفھا بمنشفة ورقیة. ضع توابل في داخلھا، ضع زیت على الجزء 
الخارجي وضعھا على الشبكة. لا تقم بتقلیب اللحوم أثناء الشوي تحت الشوایة.

اترك باب الفرن مغلقاً دائماً عند استخدام الشوایة (سخان الأشعة تحت الحمراء).

تسخن الشوایة، والشبكة، وغیرھا من اكسسوارات الفرن بشدة أثناء عملیة الشوي. 
وبالتالي، لذلك یقم باستخدام القفازات المطبخیة وملقط اللحوم.
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قم بالتسخین المسبق لسخان الأشعة تحت الحمراء (الشوایة) لمدة خمس دقائق.
قم بالإشراف على عملیة الطھي دائماً. یمكن أن تحترق اللحوم بسرعة بسبب ارتفاع درجة الحرارة.

عملیة الشوي (التحمیر) باستخدام سخان الشوي مناسبة للتحمیص وطھي الأطعمة القلیلة الدسم مثل النقانق، قطع 
اللحم والسمك (الستیك، والاسكالوب، وستیك السلمون أو الشرحات وغیرھا) أو تحمیص الخبز.

عند الشوي مباشرة على الشبكة، ادھنھا بالزیت لمنع التصاق اللحم بھا وأدخلھا في المسار الرابع. أدرج صینیة 
التنقیط في المسار الأول أو الثاني. 

عند الشوي في صینیة الخبیز، تأكد من وجود سائل كافي لتجنب احتراق الطعام. قم بتقلیب اللحوم أثناء الطھي.

بعد كل عملیة شوي، قم بتنظیف الفرن، والملحقات (الاكسسوارات).

جدول الشوي – الشوایة الصغیرة
الوزننوع الطعام

(كغم)
المستوى

(من الأسفل)
درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
غم/القطعةشرائح لحم البقر (بفتیك)، وردي 180324020-25

غم/القطعةشرائح لحم الخنزیر (فیلیھ) الرقبة 150324025-30
غم/القطعةشرحات اللحم /مقطعة 280324030-35

غم/القطعةنقانق مشویة 70324020-25
تحمیص الخبز

10-32405/خبز محمص (توست)
10-32405/شطائر الخبز (السندویشات)

الشوایة ذات النطاق الكبیر، الشوایة الصغیرة 
عند شوي الطعام بالشوایة ذات النطاق الكبیر، یعمل 

السخان العلوي وسخان الشوي المثبت على سقف ھیكل 
الفرن.

عند الشوي بالشوایة الصغیرة، یعمل فقط سخان الشوي 
(جزء من مجموعة الشوایة ذات النطاق الكبیر)

درجة الحرارة القصوى المسموح بھا: 230 درجة 
مئویة.

2
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الاستخدامنصیحة
ادخل عود خشبي أو سیخ في الكعكة من أعلى. إذا كان ھناك أي آثار على • ھل نضجت الكعكة؟

العود أو السیخ عندما سحبھ، عندھا تكون الكعكة ناضجة. 
تحقق من الوصفة.• ھل الكعكة لم تنضج؟

في المرة القادمة، قلل كمیة السائل.• 
لاحظ مدة الخلط عند استخدام خلاطات صغیرة، وشفرات وغیرھا.• 

ھل الكعكة خفیفة جداً في 
الأسفل؟

استخدم ورق الخبز الملون أو صینیة داكنة.• 
ضع ورق الخبز على مستوى أخفض وقم بتشغیل السخان السفلي عند • 

نھایة عملیة الطھي.
الكعكة مع الحشوة الرطبة أقل 

نضجا؟ً
قم بزیادة درجة الحرارة وتمدید مدة الخبز.• 

لا تدُرج صینیة الخبیز العمیقة في المسار الأول.   
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خَبز المعجّنات
استخدم مستوى واحد فقط وورق الخبیز أو الصواني الداكنة. تحمیر المعجنات باستخدام ورق الخبیز أو الصواني 

ذات الألوان الفاتحة تقلل من تحمیر المعجنات، لأن مثل ھذه المعدات تعكس الحرارة. ضع صواني الخبیز دائماً 
على الشبكة. إذا كنت تستخدم ورق الخبیز المرفق، قم بإزالة الشبكة. سوف تكون مدة الطھي أقصر إذا تم تسخین 

الفرن مسبقاً.

المستوىنوع الطعام
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

المعجنات

2خبز أبیض، 1 كیلو *
22010-15

180-19030-40
خبز من الحنطة السوداء، 1 

كیلو *
2180-19050-60

خبز من الحنطة الكاملة 1 
كیلو *

2180-19050-60

60-19050-2180خبز من الشغیر، 1 كیلو *
60-19050-2180خبز صحي، 1 كیلو *

50-19040-2170سوفلیھ حلو
30-21020-2190خبز فرنجي صغیر *

60-18050-1170كعكة بالجوز
40-17030-1160كعكة اسفنجیة *
25-15015-2130حلوى المكرون
35-20025-2190فطیرة الخضار
35-20025-2190فطیرة الفاكھة

الحلویات الصغیرة المصنوعة 
من رقائق العجین

2200-21020-30

35-20025-2190فطائر الملفوف *
100-15080-1130كعكة الفواكھ

130-90110-280بسكوت المارینغ
40-18030-2170كعك مخمر (بوختیل)
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تحمیر اللحوم:
استخدم صواني الفرن المطلیة بالمینا، وأطباق البیركس الزجاجیة، والفخاریة، أو صواني الحدید الصلب.  صواني 

الفولاذ المقاوم للصدأ لیست مناسبة لأنھا تعكس الحرارة بشكل كبیر. أثناء الشوي، تأكد من وجود ما یكفي من 
السائل أثناء عملیة الطھي لمنع اللحم من الاحتراق؛ اقلب اللحم أثناء الشوي. ستبقى المشاوي غضة إذا قمت 

بتغطیتھا.

الوزننوع الطعام
(كغم)

المستوى
(من الأسفل)

درجة الحرارة
(درجة مئویة)

مدة الطھي
 (دقیقة)

اللحوم
120-20090-15001180لحم خنزیر مشوي 

140-200110-15001180لحم خنزیر (الضلغ)
110-20090-15002180لحم خنزیر (ملفوف)

150-190120-15001170لحم بقر مشوي
100-20080-15002180لحم عجل (ملفوف)
80-20060-15001180لحم خروف (المتلة)

70-20050-10002180لحم أرنب (المتلة/الظھر)
120-20090-15001180لحم غزال (الساق)

30-20015-2180/فطیرة اللحم
الأسماك

50-21040-10002190 غم/القطعةسمك مطھو على البخار

السخان العلوي والسفلي 
السخّانات في أسفل وسقف ھیكل الفرن سوف تشُع 

الحرارة بشكل متساوٍ في الأجزاء الداخلیة للفرن.

2
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وصف الأنظمة (وضعیات الطھي) وجداول الطھي 
إذا لم یتم العثور على طعامك (وجبتك) المرغوب في جدول الطھي، ابحث عن معلومات لأطعمة مماثلة. تنطبق 

المعلومات المعروضة على عملیة الطھي على مستوى واحد. 

یشُار إلى فاصل مقترح لدرجة الحرارة . ابدأ بضبط درجة حرارة منخفضة وقم بزیادتھا إذا وجدت أنھ لم یتم 
تحمیر الطعام بما فیھ الكفایة. 

أوقات الطھي ھي تقدیرات تقریبیة ویمكن أن تختلف تبعاً لبعض الشروط. 

إن التسخین المسبق للفرن یكون فقط عند الحاجة ووفقاً للوصفة الواردة في جداول ھذه التعلیمات. تسخین الفرن 
وھو فارغ یستھلك الكثیر من الطاقة. وبالتالي، فإن خَبز أصنافاً مختلفةَ من الفطائر والحلویات أو أصنافاً مختلفةً من 

البیتزا على التوالي سیوفر الكثیر من الطاقة حیث یكون قد تم تسخین الفرن مسبقاً.

عند استخدام الورق الخاص بالخبیز، تأكد من أنھ مقاوم لدرجات الحرارة العالیة.

عند طھي قطعاً أكبر من اللحوم أو المعجنات ، تتكاثف كمیة كبیرة من البخار داخل الفرن، والتي بدورھا تتكاثف 
على باب الفرن. ھذه ظاھرة طبیعیة لا تؤثر على عمل الجھاز. بعد عملیة الطھي، امسح الباب وزجاج الباب بقطعة 

جافة.

قم بإیقاف تشغیل الفرن قبل 10 دقائق تقریباً من انتھاء عملیة الطھي من أجل الاستفادة من الحرارة المتبقیة.

لا تترك الطعام یبرد داخل الفرن المغلق لمنع التكاثف (الندى).

 الرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المحدد.
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النظام
معلومات 

إعدادات المصنع.
إضاءة الفرن أثناء التشغیل – یتم إطفاء إضاءة الفرن عند فتح باب الفرن أثناء عملیة 

الخبیز.

إضاءة الفرن – یتم تفعیل إضاءة الفرن أوتوماتیكیاً عندما تفتح باب الفرن أو تطُفئ 
الفرن. عند انتھاء عملیة الطھي، تبقى الإضاءة مفعلة لدقیقة واحدة. یمكنك تشغیل 

الإضاءة أو إلغاء تشغیلھا بالضغط على تفعیل الإضاءة.

قفل الطفل
فعلّ ھذه الوظیفة بالضغط على مفتاح قفل الطفل CHILD LOCK. ستظھر الرسالة 

التالیة على الشاشة: "تم تفعیل قفل الطفل". اضغط على المفتاح مرة أخرى لإلغاء 
تفعیل قفل الطفل. 

إذا تم تفعیل قفل الطفل دون مُشاركة أي وظیفة مؤقت (یتم عرض الساعة فقط)،   
عندھا لن یعمل الفرن. 

إذا تم تفعیل قفل الطفل بعد أن تم ضبط وظیفة المؤقت، عندھا سیعمل الفرن بشكل 
طبیعي؛ ولیس بالإمكان تغییر الإعدادات. عندما یتم تفعیل قفل الطفل، فلن یكون من 

الممكن تغییر الأنظمة أو الوظائف الإضافیة. الاحتمال الوحید للتغییر ھو إنھاء عملیة 
الخبز. 

یبقى قفل الطفل مفعلاً بعد أن یتم إیقاف تشغیل الفرن. لاختیار نظام جدید، یجب أولاً 
إلغاء تفعیل قفل الطفل. 

ضبط منبھّ الدقائق
یمكن استخدام منبھّ الدقائق بشكل مستقل عن عمل الفرن.  

اضغط على المفتاح لتفعیلھ. أطول مدة ممكن ضبطھا ھي 20ساعة. عند انقضاء 
الوقت، ستسُمع إشارة صوتیة والتي یمكن إیقافھا بالضغط على أي مفتاح. بعد دقیقة 

واحدة، ستتوقف الإشارة الصوتیة أوتوماتیكیاً .

بعد انقطاع التیار الكھربائي أو بعد فصل الجھاز عن التیار الكھربائي ، تتم استعادة 
كافة إعدادات المستخدم الإضافیة
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اختیار الإعدادات العامة
KNOB قم بتدویر مقبض

واختیار الإعدادات في 
القائمة الرئیسیة. قم بتثبیت 

اختیارك.

KNOB بتدویر المقبض
یمكنك التنقل خلال القائمة. 
قم بتثبیت الاختیار بالضغط 

.KNOB على

عام
اللغة – قم باختیار اللغة التي ترید عرض النص فیھا.

الوقت – قم بضبط التوقیت الیومي بعد أن یتم توصیل الجھاز إلى التیار الكھربائي 
لأول مرة أو بعد فصلھ عن التیار الكھربائي لفترة زمنیة طویلة (لأكثر من أسبوع 

واحد). 
ضبط الساعة - الوقت. في حقل الوقت یمكنك اختیار عرض الساعة الرقمیة أو 

التناظریة (مع عقارب).
التاریخ – اضبط التاریخ عند توصیل الجھاز إلى شبكة التیار الكھربائي لأول مرة 
أو إذا تم فصل الجھاز عن شبكة التیار الكھربائي لفترة طویلة من الوقت (أكثر من 

اسبوع).
اضبط الیوم، والشھر والسنة.

الصوت - یمكن ضبط حجم إشارة الصوت فقط عندما لا یتم تفعیل أي وظیفة مؤقت 
(یتم عرض التوقیت الیومي فقط).

حجم الصوت - یمكنك تحدید ثلاثة مستویات مختلفة من ا حجم الصوت. مفتاح حجم 
الصوت - یمكنك تفعیلھ أو إلغاء تفعیلھ. 

تشغیل/إیقاف تشغیل مفتاح حجم الصوت - یمكنك تفعیلھ أو إلغاء تفعیلھ. 

شاشة العرض 
في ھذه القائمة، یمكنك ضبط ما یلي: 

الإضاءة – یمكنك ضبط ثلاث مستویات مختلفة.
الوضعیة اللیلیة – قم بتعیین الإطار الزمني عندما ترید أن تكون الشاشة باھتة.

الجھاز في وضعیة الاستعداد – تنطفئ شاشة العرض أوتوماتیكیاً بعد ساعة واحدة.

إعدادات الطھي
إعدادات المیكروویف

طاقة البرنامج الافتراضي
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KNOB قم بتدویر مقبض
لعرض القائمة نھایة 

Finish بعرض الرموز.

Shabbat
في ھذه الوضعیة اضبط درجة الحرارة بین 180-85 درجة مئویة والوقت (كحد 
أقصى 74 ساعة) لتشغیل Shabbat. بالضغط على بدء " START" یبدأ العد 

التنازلي للوقت. تضُيء اللمبة في الفرن. تنطفئ جمیع الأصوات والعملیات، ما عدا 
المفتاح ON/OFF. بعد الانتھاء، یمكن حفظ الاعدادات.

في حال انقطاع التیار الكھربائي، یتم إلغاء وضعیة Shabbat وسوف یعود   
الفرن إلى وضعیة البدء.

.Shabbat تحذیر: المنتج غیر مسؤول عن الاستخدام الغیر صحیح لوضعیة   
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التنظیف 
یسُھّل ھذا البرنامج إزالة البقع من داخل الفرن. (انظر فصل التنظیف والصیانة).

إذابة التجمید
في ھذه الوضعیة، سوف یتوزّع الھواء بدون عمل السخّانات. سیتم فقط تفعیل 

المروحة. یسُتخدم لتذویب الطعام المجمّد ببطء (الكعك والمعجّنات الأخرى، والخُبز، 
والفواكھ المجمدة ھي الأطعمة المناسبة لإزالة التجمید عنھا).

عن طریق اختیار الرمز، اضبط نوع الطعام، الوزن، ووقت بدء وانتھاء عملیة إذابة 
التجمید.

عند منتصف مدة التذویب، یجب قلب القطع، وتحریكھا وفصلھا عن بعضھا إذا كانت 
مجمدة.

التسخین
استخدم ھذه الوظیفة للمحافظة على الوجبات الجاھزة بدرجة الحرارة المرغوبة. 
عن طریق اختیار الرمز، یمكنك ضبط درجة الحرارة ووقت بدء وانتھاء عملیة 

التسخین.

تسخین الأطباق
استخدم ھذه الوظیفة لإعادة تسخین مستلزمات الطعام (الأطباق، والأكواب) قبل تقدیم الطعام فیھا للحفاظ 
على الطعام دافئاً  فترة أطول. عن طریق اختیار الرمز، یمكنك ضبط درجة الحرارة ووقت بدء وانتھاء 

عملیة التسخین.

التسخین المسبق السریع
استخدم ھذا النظام، إذا كنت ترغب بتسخین الفرن بأسرع وقت ممكن إلى درجة 

الحرارة المرغوبة. ھذه العملیة لیست مناسبة لطھي الطعام. عندما تصل درجة حرارة 
الفرن إلى الدرجة المضبوطة، سیتم استكمال عملیة التسخین المسبق وسیكون الفرن 

جاھزاً للعمل في البرنامج المختار.

اختیار میزات إضافیة
KNOB قم بتدویر مقبض

واختیار Extras في القائمة 
الرئیسیة. قم بتثبیت الاختیار. 

یتم عرض قائمة الوظائف 
الإضافیة.

 بعض الوظائف غیر متوفرة في بعض الأنظمة؛ تسُمع إشارة صوتیة في مثل ھذه الحالات.
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بدء العمل 
.START/STOP قبل البدء بالإعداد یومض زر

.START/STOP ابدأ عملیھ التحضیر بالضغط على زر
.KNOB إذا أردت تغییر الإعداد أثناء عملیة الطھي، اضغط على

 عند فتح باب الفرن أثناء العمل، تتوقف عملیة الطھي. تستمر عند إغلاق الباب مرة أخرى. یجب القیام بذلك 
." Finish" خلال 3 دقائق كحد أقصى، وإلا ستتوقف العملیة ویعرض على الشاشة نھایة

نھایة العمل وإیقاف تشغیل الفرن
.START/STOP یمكن إیقاف عملیة التحضیر، بالضغط لفترة طویلة على زر بدء/إیقاف

قم بتدویر المقبض 
KNOB وتظھر قائمة 

Finish مع الرموز.

Finish إنتھاء
قم باختیار الأیقونة ونھایة عملیة الخبیز. تعرض الشاشة القائمة الرئیسیة.

إضافة المدة
یمكنك تمدید مدة الخبیز باختیار الأیقونة  .

یمكنك تحدید نھایة مدة خبیز جدیدة (انظر فصل وظائف المؤقت - المدة)

الغراتن
قم باختیار ھذا الرمز لتحمیر السطح العلوي للطبق بعد الخبز.

أضف إلى المفضلة
یمكنك حفظ الإعدادات المحددة في ذاكرة الفرن واستخدامھا مرة أخرى في المرة 

المقبلة.

 بعد الانتھاء من استخدام الفرن، یمكن أن یبقى بعض الماء في قناة (مسرب) تجمیع التكثیف (أسفل الباب). 
امسح القناة (المسرب) باستخدام اسفنجة أو قطعة قماش.

709214_ar.indd   28709214_ar.indd   28 22. 12. 2021   09:00:0022. 12. 2021   09:00:00



27

70
9

214

(MY MODE) حفظ برنامجك الخاص (D

حدد الحقل بعلامات نجمة 
التي ستختار لھا اسمًا جدیدًا 

لوصفتك.

یتم عرض القیم المسبقة 
الضبط والتي یمكنك 

تغییرھا إذا لزم الأمر.

عند اكتمال البرنامج ، ستظھر قائمة Finish. إذا قمت بإجراء أي تغییرات ، فیمكنك تخزینھا عن طریق تحدید 
. اختر وصفة بنفس الاسم. تظھر الكتابة "سیتم تغییر البرنامج" على الشاشة. الرمز 

- قم بتأكید الاختیار لتخزین الوصفة بنفس الاسم أو باسم جدید.
- یمكنك أیضًا إلغاء اختیارك. ستظھر شاشة یمكنك من خلالھا تحدید حقل جدید وتخزین الوصفة الجدیدة.

  یمكنك تخزین حتى 12 وصفة في الذاكرة.

KNOB قم بتدویر المقبض
وقم بتأكید الأحرف المعنیة 

لإدخال الاسم. إذا تطلب 
الأمر، قم بإلغاء الحرف 

بالسھم؛ احفظ الاسم بعلامة 
صح.

عند اكتمال عملیة الطھي ، ستظھر قائمة إنتھاء "Finish ". حدد الرمز  لتخزین إعداداتك الخاصة في ذاكرة 
الفرن.

یمكنك استرداد وصفاتك 
My المفضلة باختیار
mode من القائمة 

الرئیسیة. قم بتثبیت اختیارك 
.KNOB بواسطة
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في نظام المیكروویف، لا یمكنك استخدام وظیفة بدء التشغیل المؤجل.

اضغط على المفتاحSTART/STOP  لبدء عمل الفرن.
سیتم عرض الإعدادات المختارة والعد التنازلي للوقت على وحدة العرض. 

 إذا قمت باختیار نظام العمل المشترك مع المیكروویف، سوف یومض الرمز C° حتى یتم الوصول إلى درجة 
الحرارة المختارة.

C) الطھي بالمیكروویف

.GUMB قم بتأكید كل إعداد بالضغط على 

قم بتدویر المقبض 
واختیار میكروویف 

"Microwaves". قم 
بتثبیت الإعداد بالضغط 

.KNOB على

قم بتحدید إعدادات الوقت 
بتدویر KNOB والضغط 

علیھ للتثبیت.

1  نظام المیكروویف
طاقة التشغیل / درجة الحرارة (في أنظمة العمل المشترك)  2

طول مدة العمل  3
بدء التشغیل المؤجل  4

التحضیر في خطوات (انظر فصل الطھي في خطوات)  5

1 2 3 4 5
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بالضغط على المفتاح START ، یبدأ الفرن بالعمل أولاً وفقاًً للخطوة 1. (یشیر شریط التقدم في الجزء السفلي 
من الشاشة إلى الخطوة الحالیة لعملیة الخبیز). عند انتھاء الوقت المحدد، یتم تنشیط الخطوة 2 ثم الخطوة 3 إذا تم 

تحدیدھما.

 ذا كنت ترید إلغاء أي من الخطوات أثناء العملیة ، قم بتدویر المقبض KNOB ، حدد الخطوة وقم بإلغائھا 
وقم بتثبیت اختیارك بعلامة خطأ CROSS MARK. یمكنك القیام بذلك فقط للخطوات التي لم تبدأ بعد.
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الطھي على عدة مراحل

ھذه الوضعیة تسمح لك بالجمع بین ثلاثة إعدادات مختلفة على التوالي في عملیة طھي واحدة. 
عن طریق اختیار إعدادات مختلفة یمكنك إعداد الأطباق حسب رغبتك تماماً.

في الوضعیة الاحترافیة 
الأساسیة والمیكروویف 

یمكن اختیار برنامج 
التحضیر في خطوات. قم 

بتأكید الإعداد بالضغط على 
."KNOB" مقبض

الاختیار: 
الخطوة 1، والخطوة 2، 

والخطوة 3 قم بتأكید 
اختیارك بالضغط على 

.KNOB

یتم تحدید الخطوة 1 بالفعل إذا قمت بتحدید وظائف المؤقت مسبقاً.

اضبط النظام، درجة 
الحرارة والوقت.

قم بتأكید اختیارك بعلامة 
صح بالضغط على 

.KNOB

كامل وقت الخبیز - النھایة

درجة الحرارة و مدة 
تطور الخطوة الحالیة الطھي للخطوة المختارة
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وظائف المؤقت – المدة

مدة تشغیل الفرن

تأجیل وقت بدء التشغیل 
(بدء التشغیل المؤجل)

ضبط مدّة الطھي
 في ھذه الوضعیة، یمكنك تحدید مدة عمل الفرن. اضبط زمن الطھي المرغوب 

وقم بتثبیت الاختیار (الحد الأقصى لمدة الطھي 10 ساعات). یتم ضبط انتھاء زمن 
الطھي المعروض تبعاً لذلك. اضغط START  لبدء عملیة الطھي. یشُار إلى جمیع 

الإعدادات المختارة على الشاشة. 
یتم إلغاء جمیع وظائف المؤقت بضبط الوقت إلى "0". 

ضبط  بدء العمل المؤجل
 بدء التشغیل المؤجل غیر ممكن في الأنظمة مع الشوایة الصغیرة والشوایة ذات النطاق 

الكبیر والشوایة مع مروحة.
ھذه الوضعیة تسمح لك بتحدید مدة عملیة الطھي (زمن الطھي ) والوقت الذي ترغب 

فیھ بتوقف عملیة الطھي (وقت الانتھاء) (یمكن ضبط بدء العمل المؤجل لمدة 24
ساعة). 

تأكد من ضبط الساعة بدقة على التوقیت الحالي.
مثال: 

الوقت الحالي: 12:00
مدة الطھي: 2 ساعة 

إنتھاء عملیة الطھي: 6 بعد الظھر 
قم أولاً بضبط مدّة الطھي ( ساعتین). 

سیتم عرض مجموع الوقت الحالي ووقت مدّة الطھي أوتوماتیكیاً (14:00). 
قم باختیار انتھاء مدة الطھي. (18:00). 

اضغط على ابدأ (START ) لبدءعملیة الطھي. سینتظر المؤقت الوقت المناسب لبدء 
عملیة الطھي. تعرض الشاشة الرسالة التالیة: "ستبدأ عملیة الطھي عند الساعة 16:00).

عند انتھاء الوقت المحدد، سیتوقف الفرن عن العمل أوتوماتیكیاً .

في الوضعیة الاحترافیة 
الأساسیة، یمكنك تحدید 

وظیفة المؤقت Timer. قم 
بتأكید اختیارك بالضغط على 

.KNOB

 عند انقضاء الوقت المحدد، سیتوقف الفرن عن العمل أوتوماتیكیاً (انتھاء عملیة الطھي). تسُمع إشارة صوتیة قصیرة 
وسیظھر على شاشة العرض انتھاء.

بعد بضع دقائق من عدم العمل، فإن الجھاز سینتقل إلى وضعیة الاستعداد.
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درجة الحرارة الوصفالنظام
المضبوطة مسبقاً 

(درجة مئویة)

الحد الأدنى-الأقصى 
لدرجة الحرارة
(درجة مئویة)

الفرن

الشوي 
في نظام/ وضعیة الشوي الأوتوماتیكیة، سوف یشترك السخان 

العلوي وسخان الشوي والسخّان الدائري بالعمل. یسُتخدم لتحمیر 
جمیع أنواع اللحوم.

180240 – 30

.EN 60350-1 1) یتم استخدامھ لتحدید فئة كفاءة الطاقة وفقاً لمعیار

في ھذه الوضعیة،  بسبب الخوارزمیة الخاصة لتشغیل الأجھزة  واستغلال الحرارة المتبقیة لا یتم عرض درجة 
الحرارة الفعلیة في الفرن.

درجة الحرارة الوصفالنظام
المضبوطة مسبقاً 

(درجة مئویة)

الحد الأدنى-الأقصى 
لدرجة الحرارة
(درجة مئویة)

المیكروویف
تسُتخدم أفران المیكروویف للطھي، وإذابة التجمید. أنھا تسمح 

بطھي سریع وكافٍ وفعال دون تغییر لون أو شكل الطعام. 
-750

الھواء الساخن + المیكروویف
یسُتخدم لجمیع أنواع اللحوم والیخنات والخضروات والفطائر 

والكعك والخبز والغرتن (الأطباق التي تتطلب وقتاً أطول للطھي).
160600

الشوایة + المروحة + المیكروویف 
استخدم العمل المشترك ھذا لقطع اللحم الصغیرة والأسماك 

والخضروات. یسمح بطھي سریع وتحمیر السطح العلوي للطعام 
بشكل متقن.

200600

اضغط على المفتاح START/STOP لبدء عملیة الخبیز. تعرض الشاشة جمیع الإعدادات المختارة.

 سوف یومض الرمز C° حتى یتم الوصول إلى درجة الحرارة المختارة.  تسُمع إشارة تنبیھ صوتیة. لا یمكنك 
تغییر نظام الطھي أثناء العملیة.
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نظام الفرن (حسب المودیل)
درجة الحرارة الوصفالنظام

المضبوطة مسبقاً 
(درجة مئویة)

الحد الأدنى-الأقصى 
لدرجة الحرارة
(درجة مئویة)

الفرن

التسخین العلوي والسفلي
السخّانات في أسفل وسقف ھیكل الفرن سوف تشُع الحرارة بشكل 
متساوٍ في الأجزاء الداخلیة للفرن. یمكن طھي/شوي المعجنات أو 

اللحوم على مستوى واحد فقط.
200250 – 30

التسخین العلوي
تنبعث الحرارة فقط من السخّان الموجود في السطح العلوي للفرن. 
استخدم ھذه الوضعیة عندما ترغب بتحمیر الجزء السطحي للطبق.

150235 – 30

التسخین السفلي 
تنبعث الحرارة فقط من السخّان الموجود في السطح السفلي للفرن. 

استخدم ھذه الوضعیة عندما ترغب بتحمیر الجزء السفلي للطبق.
160235 – 30

الشوایة الصغیرة
یتم تفعیل سخّان الشوي فقط، الذي ھو جزء من الشوایة ذات النطاق 
الكبیر. استخدم ھذا السخان لتحمیص كمیة من السندویشات المفتوحة 

أو النقانق، أو تحمیص الخبز.
240250 – 30

الشوایة ذات النطاق الكبیر
سوف یعمل السخّان العلوي وسخان الشوایة. تشع الحرارة مباشرة 
عن سخان الشوایة المثبت في سقف الفرن. لزیادة عملیة التسخین 

یعمل السخّان العلوي أیضاً.
یستخدم ھذا النظام لتحمیص كمیة أصغر من السندویشات المفتوحة 

واللحوم أو النقانق، وتحمیص الخبز.

240250 – 30

الشوایة مع مروحة 
تعمل الشوایة والمروحة. یسُتخدم ھذا العمل المشترك لتحمیر اللحوم 

وشوي قطع أكبر من اللحوم أو الدواجن على مستوى واحد فقط.
وھي مناسبة أیضاً لأطباق الغراتن وتحمیص السطح العلوي للطعام.

170250 – 30

الھواء الساخن والتسخین السفلي
یعمل السخّان السفلي، السخّان الدائري ومروحة توزیع الھواء 

الساخن. و ھذا یسُتخدم لخبز البیتزا والمعجنات الرطبة، فطائر 
الفاكھة، والعجین المخمر والفطیر على مستویات متعدّدة في وقت 

واحد.

200250 – 30

الھواء الساخن
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة في الجزء 

الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء بشكل متواصل حول المشاوي 
أو المعجنات. تسُتخدم ھذه الوضعیة لتحمیر اللحوم وخبز المعجنات 

على عدة مستویات بنفس الوقت.

180250 – 30

1) ECO HOT AIR
في ھذه الوضعیة، یتم تحسین استھلاك الطاقة أثناء عملیة الطھي.

تسُتخدم ھذه الوضعیة لتحمیر اللحوم وخبز المعجنات.
180120-275

التسخین السفلي والمروحة
یسُتخدم لخَبز العجین المخمّر والقلیل الارتفاع والحفاظ على الفواكھ 

والخضروات.
180230 – 30

709214_ar.indd   21709214_ar.indd   21 22. 12. 2021   09:00:0222. 12. 2021   09:00:02



20

70
9

21
4

الإعدادات الأساسیة
التسخین المسبق  1

النظام (انظر جدول أنظمة الفرن)  2
درجة الحرارة في الفرن  3

الإعدادات الإضافیة
مدة الخبز (انظر فصل وظائف المؤقت - المدة)  4

الطھي على مراحل متعددة (انظر فصل الطھي على مراحل متعددة)  5

التسخین المسبق
استخدم وظیفة التسخین المسبق إذا كنت ترغب بتسخین الفرن إلى درجة الحرارة المرغوبة في أسرع وقت ممكن. 

عند اختیار  ھذا الرمز، سیتم تشغیل وظیفة التسخین المسبق وسوف تظھر الملاحظة التالیة. " بدأ التسخین 
المسبق". لا تقم بإدخال الطعام في الفرن في الوقت الحالي. سوف تعرض درجة الحرارة الفعلیة والتي تم ضبطھا 

بالتناوب على الشاشة. 
عندما یتم الوصول إلى درجة الحرارة المختارة، تتوقف عملیة التسخین المسبق وتسُمع إشارة صوتیة. 

سوف تظھر الملاحظة التالیة على الشاشة: "اكتملت عملیة التسخین المسبق". الرجاء افتح الباب وأدخل الطعام. 
سیستمر البرنامج في عملیة الطھي حسب الإعدادات المحددة.

 عندما یتم ضبط نظام التسخین المسبق ، لا یمكن استخدام وظیفة تأجیل وقت بدء التشغیل.

B) الخبیر باختیار وضعیة العمل 
((Pro) الوضعیة الاحترافیة)

.KNOB قم بتأكید  كل إعداد بالضغط على 

قم بتدویر المقبض 
 .Pro واختیار KNOB

قم بتثبیت اختیارك.

قم باختیار إعداداتك 
الأساسیة.

54321
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التسخین المسبق
 . تتضمن بعض الأطباق في الوضعیة الأوتوماتیكیة أیضاً نظام التسخین المسبق 

عند اختیار الطعام، سوف تظھر الملاحظة التالیة: "یتضمن البرنامج المختار التسخین المسبق".(قم بتأكید اختیارك 
بالضغط على KNOB) "بدأ التسخین المسبق". لا تقم بإدخال الطعام في الفرن في الوقت الحالي. سوف تعرض 

درجة الحرارة الفعلیة والتي تم ضبطھا بالتناوب على الشاشة. 
عندما یتم الوصول إلى درجة الحرارة المختارة، تتوقف عملیة التسخین المسبق وتسُمع إشارة صوتیة. 

سوف تظھر الملاحظة التالیة على الشاشة: "اكتملت عملیة التسخین المسبق". الرجاء افتح الباب وأدخل الطعام. 
سیستمر البرنامج في عملیة الطھي حسب الإعدادات المختارة.

 عندما یتم ضبط نظام التسخین المسبق ، لا یمكن استخدام وظیفة تأجیل وقت بدء التشغیل.
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A) الخبیز عن طریق اختیار صنف الطعام 
(الوضعیة الأوتوماتیكة)

.KNOB قم بتأكید  كل إعداد بالضغط على 

قم بتدویر المقبض  
 .Auto واختیارKNOB

قم بتأكید إعداداتك بالضغط 
.KNOB على

قم باختیار نوع الطعام 
والطبق. 

قم بتأكید إعداداتك.

ستظھر القیم المسبقة 
الضبط. 

یمكننك تغییر كمیة الطعام، 
ومستوى نضج الطعام ، 

وتأجیل وقت بدء التشغیل 
(انتھاء مدة الطھي).

الكمیة  1
مستوى نضج الطعام  2

تأجیل وقت بدء التشغیل  3
مدة الخبیز  4

نظام الخبیز والمستوى الموصى بھ  5
(Pro) الوضغیة الاحترافیة  6

إذا تم تحدید الرمز  في الوضعیة الأوتوماتیكیة، یتغیر البرنامج إلى الوضعیة الاحترافیة (Pro) (انظر   
فصل الخبیز باختیار الوضعیة).

اضغط على زر START/STOP لبدء عملیة الطھي. تعرض الشاشة جمیع الإعدادات المختارة.

654321
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اختیار القائمة الرئیسیة للخبیز والإعدادات
یمكنك التحكم بالخبیز بعدة طرق مختلفة:

قم بتدویر KNOB وحدد 
اسم القائمة. قم بتأكید 

الاختیار بالضغط على 
KNOB. یظھر اسم 
القائمة المحددة أعلاه.

Auto أوتوماتیكي  (A
في ھذه الوضعیة ، اختر أولاَ نوع الطعام  مع الإعداد الأوتوماتیكي لكمیة الطعام، 

ومستوى نضج الطعام ، وانتھاء مدة الطھي . 
یقدم البرنامج مجموعة متنوعة من الوصفات المسبقة الإعداد ، وموثقّة من قبل طُھاة 

محترفین وخبراء التغذیة.

  Pro (B
تقدم ھذه الوضعیة مجموعة من الأطباق مع قیم المصنع المسبقة الإعداد، والتي یمكنك

.تعدیلھا

C) أشعة المیكروویف 
ھذه الوضعیة مناسبة لطھي، وتحمیر، وإذابة التجمید عن المواد الغذائیة.

My mode وضعیتي (D
تتیح لك ھذه الوضعیة إعداد الأطباق وفقاًً لرغباتك ، في كل مرة تقوم فیھا باستخدام 
نفس الخطوات والإعدادات. یمكنك حفظ إعداداتك في ذاكرة الفرن واسترجاعھا في 

المرة القادمة التي ترغب فیھا باستخدامھا.

.KNOB قم بتأكید  كل إعداد بالضغط على  
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الاستخدام الأول
اختیار اللغة

عند توصیل الجھاز لأول مرة إلى شبكة الطاقة الكھربائیة أو بعد فترة طویلة من انقطاع التیار الكھربائي، یرجى ضبط اللغة 
المرغوبة. اللغة الافتراضیة ھي الإنجلیزیة.

.KNOB قم بتأكید  كل إعداد بالضغط على

KNOB بالضغط على
قم بضبط الیوم، الشھر 

والسنة.
قم بتدویر المقبض وتثبیت 

اختیارك بعلامة صح.

KNOB قم بتدویر
واضبط الساعة. قم بتثبیت 

اختیارك بعلامة صح.

سیعمل الفرن أیضاً إذا لم یتم ضبط التوقیت الیومي، ولكن في ھذه الحالة لا یمكن ضبط خصائص المؤقت    
(انظر فصل ضبط خصائص المؤقت).  

بعد بضع دقائق من عدم العمل، فإن الجھاز سینتقل إلى وضعیة الاستعداد. 

تغییر إعداد الساعة 
یمكن تغییر إعدادات التوقیت الیومي عند عدم تنشیط أي وظیفة توقیت (انظر فصل ضبط الإعدادات العامة).

KNOB قم بتدویر المقبض
وضبط اللغة المرغوبة. قم 

بتثبیت اختیارك.

ضبط التاریخ

ضبط الساعة
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عندما یتعرض الطعام إلى أشعة المیكروویف تھتز الجزیئات بسرعة، وبالتالي تتولد الحرارة. 

تنفذ عبر أشعة المیكروویف حوالي 2.5 سم داخل الطعام. إذا كان الطعام أكثر سماكة، سوف یتم طھي الطعام من 
الداخل بواسطة النقل الحراري، كما في الطھي التقلیدي. 
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قبل الاستخدام الأول
قبل الاستخدام الأول، قم بإزالة جمیع المكونات، بما فیھا معدات النقل من الفرن. قم بتنظیف جمیع ملحقات وأدوات 

الفرن بالماء الدافئ  والمنظّفات العادیة. لا تستخدم أي منظّفات كاشطة.

قبل استخدام الفرن للمرة الأولى،  قم بتسخینھ دون أي طعام، على نظام "السخان العلوي والسفلي" ، على درجة 
حرارة 200 درجة مئویة لمدة ساعة تقریباً. سوف تنبعث رائحة ممیزة تدل على الاستخدام الجدید للجھاز. یجب 

تھویة الغرفة جیداً خلال الاستخدام الأول للفرن.

وظیفة فرن المیكروویف
تسُتخدم أفران المیكروویف لطھي، وتحمیر، وإذابة التجمید عن المواد الغذائیة. أنھا تسمح بطھي سریع وكافٍ 

وفعال دون تغییر لون أو شكل الطعام. 
المیكروویف ھو نوع من الموجات الكھرومغناطیسیة. وتوجد مثل ھذه الموجات  عادة في بیئتنا على شكل موجات 

رادیو كھربائیة، وضوء أو أشعة تحت الحمراء. وترددھا ھو ضمن مجال 2.450 میغاھرتز.

صفاتھا:
- تنعكس من قبل المعادن. 

- تنفذ عبر جمیع المواد الأخرى. 
- یتم امتصاصھا من قِبل الماء والدھون وجزیئات السكر. 

لا تقم باستخدام أو تشغیل نظام المیكروویف إذا كان الفرن فارغاً.
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معلومات عن الجھاز - لوحة البیانات (حسب المودیل) 

تشُیر لوحة التصنیف إلى المعلومات الأساسیة عن 
الجھاز وتكون ملصقة على حافة الفرن ویمكن 

ملاحظتھا عند فتح باب الفرن.

الرقم التسلسلي   A
الشیفرة  B

النوع  C
العلامات التجاریة  D

المودیل  E
الخصائص التقنیة  F

رموز مطابقة المواصفات  G
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ملاحظة:
تستجیب المفاتیح بشكل أفضل، إذا ضغطت علیھا بمساحة سطح أكبر من إصبعك. سیتم التعرف على كل مرة 

تضغط فیھا على المفتاح، بإشارة صوتیة قصیرة.

3BACK مفتاح

اضغط لفترة قصیرة 
للعودة إلى القائمة السابقة. 

اضغط واستمر بالضغط 
للعودة إلى القائمة 

الرئیسیة.

مفتاح إضاءة الفرن 2
ON/OFF1ON/OFF عرض جمیع 8مفتاح –

الإعدادات 

70
9
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وحدة التحكم 
(حسب المودیل)

7START/ مفتاح
STOP

ضغطة طویلة:  
START

ضغطة طویلة أثناء العمل: 
STOP

مؤقت الدقائق /إنذار5مفتاح قفل الطفل6
ALARM4 مقبض الاختیار

والتثبیت 

قم باختیار الإعداد بتدویر 
المقبض. 

قم بتثبیت الاختیار بالضغط 
على المقبض. 
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حامل صینیة الخبز یجعل من السھل إزالة صواني الخبز 
الساخنة من الفرن بعد الخبز.

ترتفع درجة حرارة الجھاز والأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الطھي. استخدم 
قفازات الفرن.
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اكسسوارات ومعدات الفرن (حسب المودیل)

یسُتخدم طبق الخبیز الزجاجي لأغراض الطھي مع 
جمیع أنظمة الفرن والطھي بأفران المیكروویف. ویمكن 

أن یسُتخدم أیضاً كطبق تقدیم.

تسُتخدم الشبكة للشوي أو كحامل  للمقلاة، وصینیة 
الخبیز أو طبق الخبیز الذي یحوي الطعام. 

 ھناك مزلاج أمان على الشبكة. لذلك، لابد من رفع 
الشبكة قلیلاً من الجھة الأمامیة عند إخراجھا من الفرن.

تسُتخدم صینیة الخَبز القلیلة العمق لخبز المعجّنات 
والحلویات.

صینیة الخَبز العمیقة وتسُتخدم لتحمیر اللحوم وخبیز 
المعجّنات الرطبة؛ ویمكن استعمالھا أیضا كصینیة تنقیط.

لا یجب إدراج الصینیة العمیقة أثناء الشوي في المسار   
الأول، إلا عند الخبیز تحت الشوایة والصینیة العمیقة تسُتخدم 

لتجمیع الدھون المتناثرة. 

 ملاحظة: یمكن أن یتغیر شكل أواني الخبیز عند 
التسخین ، وھذا لا یؤثر على استخدامھا. ستعود إلى 

حالتھا الأصلیة، بعد التبرید..

یجب إدراج الشبكة أو الصینیة دائماً داخل المسار الرائد 
بین القضبان السلكیة 

ا تستخدم الشبكة، وصینیة الخَبز القلیلة العمق، أو صینیة الخَبز العمیقة أو أي 
قطعة معدنیة أو اكسسوارات أخرى عند تشغیل النظام باستخدام المیكروویف.
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لوحة التحكم

باب الفرن

مقبض باب الفرن

فرن البخار المشترك 
(وصف الفرن والتجھیزات - حسب المودیل)

یمثل الشكل أحد مودیلات الجھاز الغطس. بما أن التعلیمات التي تم وضعھا تختلف بحسب معدات الأجھزة، فإن 
بعض الوظائف أو المعدات التي تم وصفھا في الدلیل قد لا تكون موجودة في أجھزتك.

الأدلة السلكیة
تمكّن الأدلة السلكیة من إعداد الطعام على أربعة مستویات (یرجى ملاحظة أنھ یتم عد المستویات /الأدلة من أسفل إلى 

أعلى).
الأدلة 3 و 4 مخصصة للشوي، ویسُتخدم الدلیل 1 مع أنظمة المیكروویف عند إعداد الطعام في طبق خبیز زجاجي.

مفتاح باب الفرن
تقوم المفاتیح بتعطیل تسخین الفرن، والمروحة، والمیكروویف عند فتح باب الفرن أثناء عملیة الطھي. عندما یتم 

إغلاق الباب، تعمل المفاتیح على تشغیل السخانات والمیكروویف مرة أخرى.

مروحة التبرید
تم تزوید الجھاز بمروحة تبرید تعمل على تبرید الھیكل ولوحة تحكم الجھاز.

استمرار عمل مروحة التبرید
عند إیقاف تشغیل الفرن، ستواصل مروحة التبرید العمل لفترة قصیرة وبھذا تضمن تبرید إضافي للجھاز.

(یعتمد العمل الموسّع لمروحة التبرید على درجة حرارة الفرن الداخلیة.)  
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قبل توصیل الفرن: 
یجب قراءة دلیل الاستخدام بعنایة قبل توصیل الجھاز. لا یغطي الضمان إصلاح 

أي أعطال ناتجة عن التركیب الخاطئ أو الاستخدام الغیر السلیم للجھاز خلال فترة 
الكفالة. 

یجب الانتباه إلى الحد الأدنى من المسافة بین الحافة 
العلویة من الفرن وأقرب عنصر فوقھ. 

إن الجھاز مُعد لتسخین الطعام والمشروبات. إن تجفیف 
المواد الغذائیة أو الملابس وتدفئة الكمادات الساخنة أو 

الوسائد، والشباشب، والإسفنج، والملابس الرطبة قد 
یؤدي إلى الإصابة، والاشتعال، أو الحریق. 

استخدم دائماً قفازات الفرن لإزالة الأطباق من الفرن. 
بعض الأواني والمقالي، أو الصواني تمتص حرارة 

الطعام ولذلك تصبح ساخنة جداً.

تأكد من استخدام الأواني المناسبة للاستخدام 
بالمیكروویف فقط. لا تستخدم الأواني المصنوعة من 
المعدن أو الأواني ذات الإطارات الذھبیة أو الفضیة. 

لا تترك أي أواني أو أدوات في الفرن عندما یكون 
مُطفأ. لتجنب الضرر لا تقم بتشغیل الفرن وھو فارغ. 

لا تستخدم أوعیة مصنوعة من الخزف (البورسلین)، 
والسیرامیك، أو الفخار، إذا كانت تحوي على مسام 

أو إذا كانت غیر مطلیة من الداخل. بمجرد تسخینھا، 
تخترق الرطوبة ھذه المسام ویمكن أن تسبب تشققّھا. 
استخدم فقط الأواني المخصصة للاستخدام في فرن 

المیكروویف. 

قم دائماً بقراءة ومراعاة تعلیمات التسخین في فرن 
المیكروویف، والمُشار إلیھا على أغلفة المواد الغذائیة.

كن حذراً عند تسخین الأغذیة التي تحتوي على 
الكحول، والخلیط الكحولي القابل للاشتعال قد یتشكل 

الھواء داخل الفرن. افتح الباب بعنایة. 

 عند استخدام المیكروویف أو العمل المشترك 
للمیكروویف والوظائف المشتركة، فإن استخدام أواني 

المطبخ المعدنیة، والشوك، والملاعق والسكاكین أو 
المشابك المعدنیة /مرابط الأطعمة المجمدة غیر محبذ. 
بعد التسخین، قم بتحریك الطعام أو اتركھ لفترة حتى 

تتوزّع الحرارة بشكل متساوي. 

لا تقم بتوصیل الجھاز بمصدر الطاقة إذا تم تركیب 
قاطع الدائرة بالتسریب الأرضي (ELCB) في دائرة 

إمداد الطاقة الكھربائیة.
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في حال ملاحظة انبعاث دخان من حیز الطھي، قم بإیقاف تشغیل الفرن. افصلھ عن الكھرباء واترك 
باب الجھاز مغلقاً خوفاً من خطر الاختناق.

إن فرن المیكروویف مُعد لتسخین الطعام والمشروبات. إن تجفیف المواد الغذائیة أو الملابس وتدفئة 
الكمادات الساخنة أو الوسائد، والشباشب، والإسفنج، والملابس الرطبة وغیرھا قد یؤدي إلى خطر 

الإصابة، والاشتعال، أو الحریق. 

یجب أن یتم تنظیف الفرن بشكل منتظم وإزالة بقایا ورواسب الطعام. 

عدم المحافظة على الفرن في حالة نظیفة یؤدي إلى تدھور حالة السطح وقد تؤثر سلباً على عمر 
الجھاز وقد تؤدي إلى حدوث الأخطار.

إذا كان الجھاز مثبتا في عنصر أثاث مغلق بباب، فیجب فتح باب عنصر المطبخ عند استخدام الجھاز.
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الاستخدام الآمن لفرن المیكروویف
تحذیر: عندما یتم تشغیل الفرن في وضع مركب (تشغیل الفرن والشوایة معاً). یجوز للأطفال استخدام 

الجھاز تحت إشراف شخص بالغ  فقط تحسّباً للحرارة العالیة المتولدّة في الجھاز.

تحذیر: في حال تضرر الباب أو المفاصل، لا یجوز تشغیل فرن المیكروویف إلى حین إجراء 
الإصلاحات من قبِل شخص مختص.

تحذیر: إنھ لمن الخطر لأحد غیر الفنيّ المؤھّل أن یقوم بالخدمات والإصلاحات التي تنطوي على إزالة 
أي غطاء یضمن الحمایة من التعرض لتسرّب طاقة أشعة المیكروویف.

تحذیر: عدم تسخین السوائل أو غیرھا من الأطعمة في أواني مغلفّة لأنھا عرضة للانفجار.

ھذا الجھاز مصمّم للاستخدام المنزلي وبعض والأماكن المماثلة مثل: 
أماكن عمل موظفي المطابخ، في المحلات، والمكاتب، وأماكن العمل الأخرى؛   -

في منازل المزارع؛   -
موظّفي الفنادق، والموتیلات وغیرھا من الأماكن السكنیة؛   -

الأماكن التي توفرّ المنامة والإفطار.  -

استخدم فقط الأواني الخاصة بالمیكروویف.
 

لا یسُمح باستخدام معلبات الأغذیة والمشروبات المعدنیة أثناء الطھي بأفران المیكروویف.

عند تسخین الأطعمة في أوعیة من البلاستیك أو الورق، احرص على مراقبة الفرن دائماً خوفاً من 
اشتعال مواد التعبئة.

 یمكن أن یؤدي تسخین المشروبات في المیكروویف إلى تأخر الغلیان الزائد. لذلك ، یجب توخي الحذر 
عند التعامل مع الوعاء. لمنع الغلیان الزائد، ضع عنصر غیر معدني (على سبیل المثال ملعقة خشبیة أو 

زجاجیة أو بلاستیكیة) في الوعاء قبل بدء تسخین المشروبات.

یجب أن ترج وتحرك محتویات زجاجات الأطفال الرضّع أو عبوات أغذیة الأطفال عند تسخینھا، 
وتأكد من درجة حرارة الطعام قبل تقدیمھ للطفل خوفاً من خطر الإصابة بحروق.

لا ینبغي تسخین البیض بقشرتھ أو البیض المسلوق في المیكروویف فمن الممكن أن ینفجر حتى بعد 
انتھاء عملیة التسخین.
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الجھاز غیر معد للتحكم بھ عن طریق مؤقتات خارجیة أو أنظمة تحكم خاصة.
یجب تركیب وسائل فصل في الأسلاك الثابتة وفقاً لقواعد التوصیل. 

في حال تضرر كابل التوصیل، یجب استبدالھ من قِبل الشركة المصنعّة أو بمركز خدمة العملاء 
أو من قِبل خبیر فني وذلك لتفادي الأخطار.

یجب ألا یتم تثبیت الجھاز وراء باب زخرفي من أجل تجنب ارتفاع درجة الحرارة.

الجھاز مصمّم للاستخدام المنزلي. لا تستخدمھ 
لأغراض أخرى، على سبیل المثال تدفئة الغرفة، 
وتنشیف الحیوانات، والورق والأقمشة والأعشاب 

وغیرھا لأن ھذا قد یؤدي إلى التأذي أو خطر الحریق.

یجب أن یتم توصیل الجھاز إلى التیار الكھربائي 
الرئیسي من قِبل فني الخدمة المعتمد أو من قِبل 

خبیر. العبث أو محاولة إصلاح الجھاز من قِبل الغیر 
المختصین یمكن أن یؤدي إلى خطر التعرض لإصابات 

جسدیة جسیمة أو التسبب بتضرّر المنتجَ. 

إذا كانت أسلاك التوصیل الكھربائیة لأجھزة أخرى 
مجاورة عالقة بباب الفرن، فإن ذلك قد یؤدي إلى تلفھا، 
والذي قد یؤدي بدوره إلى حدوث ماس كھربائي. لذلك، 
احفظ الأسلاك الكھربائیة للأجھزة الأخرى على مسافة 

آمنة. 

لا تغطّي الجدران الداخلیة للفرن برقائق الألومنیوم ولا 
تضع صواني الخَبز وغیرھا من الملحقات في أسفل 

الفرن. حیث تمنع رقائق الألومنیوم دوران الھواء داخل 
الفرن، مما یعیق عملیة الطھي، ویتُلف طبقة طلاء المینا 

في الفرن.

خلال فترة الخَبز، ترتفع درجة حرارة باب الفرن. لذلك 
تم تثبیت زجاج ثلاثي لحمایة إضافیة، بحیث یخفضّ 

من ارتفاع درجة حرارة السطح الخارجي لباب الفرن 
(موجود فقط في بعض المودیلات).

قد تتضرر مفاصل الباب بسبب الحمولة الزائدة. لا تقم 
بوضع أوعیة ثقیلة على باب الفرن المفتوح ولا تتكئ 
على الباب. لا تقف أبداً على باب الفرن المفتوح ولا 

تسمح للأطفال بالجلوس علیھ.

لا ترفع الجھاز  بإمساكھ من مقبض الباب.

عمل الجھاز آمن مع وبدون أدلة الصواني.

تأكد من عدم تغطیة أو إعاقة فتحات التھویة بأي شكل 
من الأشكال.
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تحذیرات ھامة للسلامة

یرجى قراءة تعلیمات التشغیل بعنایة وحفظھا للرجوع إلیھا في المستقبل

یمكن استخدام ھذا الجھاز من قبل الأطفال الذین تتراوح أعمارھم بین 8 سنوات وما فوق 
والأشخاص الذین یعانون من ضعف القدرات الجسدیة والعقلیة أو عدم وجود الخبرة والمعرفة 

الكافیة، ما لم تتم مراقبتھم أو توجیھھم بكیفیة استخدام الجھاز بطریقة سلیمة وفھم الأخطار 
الناجمة والمرتبطة باستخدام ھذا الجھاز. یجب ألا یعبث الأطفال بالجھاز. لا یجوز تنظیف 

وصیانة الجھاز من قبل الأطفال ما لم تتم مراقبتھم.  

تحذیر: ترتفع درجة حرارة الجھاز والأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الاستخدام. یجب 
أخذ الحیطة لتجنب لمس عناصر التسخین. یجب إبقاء الأطفال الذین تقل أعمارھم عن 8 سنوات 

تحت المراقبة.

تحذیر: ترتفع درجة حرارة أجزاء الجھاز التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الاستخدام. لا تسمح 
للأطفال بالاقتراب من الفرن.

تحذیر: سوف ترتفع درجة حرارة أجزاء الجھاز التي یمكن الوصول إلیھا عند الاستخدام. لتفادي 
الاحتراق یجب إبعاد الأطفال.

أثناء الاستخدام یصبح الجھاز ساخناً. یجب أخذ الحیطة لتجنب لمس عناصر التسخین داخل 
الفرن. 

استخدم فقط الحساس الحراري المخصص لھذا النوع من الأفران.
تحذیر: تأكد من أنھ قد تم إیقاف تشغیل الجھاز قبل استبدال اللمبة لتجنب احتمال حدوث صدمة 

كھربائیة.

 لا تستخدم المنظفات الكاشطة القاسیة أو الكاشطات المعدنیة الحادة لتنظیف الباب الزجاجي 
للفرن أو زجاج أغطیة مفاصل الموقد (عند الضرورة) حیث یمكن أن تخدش السطح، مما قد 

یؤدي إلى تھشّم الزجاج.

لا تستخدم منظفات البخار أو منظفات الضغط العالي لتنظیف لوحة الموقد، لأن ھذا قد یؤدي إلى 
صدمة كھربائیة.
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نشكركم على ثقتكم وشرائكم لجھازنا.
تم تزوید دلیل التعلیمات المفصل لیسمح لك بمعرفة المزید 

عن جھازك الجدید في أسرع وقت ممكن.

تأكد من استلامك الجھاز بدون أضرار. في حال وجود 
أضرار أثناء النقل، الرجاء الاتصال بالوكیل الذي اشتریت 
الجھاز منھ أو بالمستودع الإقلیمي الذي تمّ استلامك المنتج 

من قبلَھ. سوف تجد رقم الھاتف على الفاتورة أو على مذكرة 
الاستلام.

یتم توفیر تعلیمات التركیب والتوصیل على لائحة منفصلة.

تتوفر تعلیمات الاستخدام أیضاً، على موقع الانترنت 
الخاص بنا:

/http://www.gorenje.com 

 معلومات ھامة 
 نصیحة، ملاحظة
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