DETALJERADE
INSTRUKTIONER
FOR ANVANDNING
AV EN FRISTAENDE
GASSPIS

gorenje

I | FGBA3...
OO0 O 00O

www.gorenje.com




Tack fOr ditt fortroende och for att du valde var
apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning medfdljer for

att underlatta anvandningen av produkten. Med
instruktionerna kan du lara dig om din nya apparat sa
snabbt som mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot ar oskadad.
Om du upptacker transportskada, var vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kdpte apparaten av eller den
lokala butiken som levererade den. Telefonnumret finns
pa fakturan eller pa foljesedeln.

Bruksanvisningen géller bara om landssymbolen ar tryckt
pa apparaten. Om det INTE finns ndgon landssymbol

pa apparaten, se tekniska instruktioner for justering av
apparaten enligt foreskrifterna i aktuellt land.

Apparaten far bara anslutas i enlighet med alla relevanta
foreskrifter, och den far endast anvandas i val ventilerade
utrymmen. Las instruktionerna innan du ansluter eller
anvander apparaten.

Instruktioner for anvandning ar aven tillgéangliga pa var
webbplats:

http://www.gorenje.com

GORENJE gospodinjski aparati, d.o.o.
Partizanska cesta 12

SI-3320 Velenje, SLOVENIJA
info@gorenje.com

G Viktig information

-9_ Tips, anmarkning
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VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM
FOR FRAMTIDA REFERENS

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under
forutsattning att de har instruerats om hur man anvander
apparaten pa ett sédkert satt och ar inforstadda med de
risker som ar forknippade darmed. Barn ska inte leka med
apparaten. Barn far inte utféra rengdring och underhall utan
tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir varma
under anvandning. Undvik att vidrora varmeelementen. Barn
som &r yngre an 8 ar ska hallas pa avstand om de inte ar
kontinuerligt dvervakade.

VARNING: Under anvandning kan de atkomliga delarna pa
apparaten bli varma. Hall sma barn borta fran ugnen.

Apparaten blir mycket varm under anvandning. Var noga
med att inte vidréra ugnsvarmarna.

VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkarl eller
andra foremal pa varmezonerna.

VARNING: Odvervakad tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och orsaka eldsvada. Forsok
ALDRIG slacka eld med vatten, utan stdng av apparaten
och tack sedan 6ver flammorna med t.ex. ett lock eller en
eldslackningsfilt.



FORSIKTIGHET: Tillagningen maste &vervakas. En kort
tillagningsprocedur maste dvervakas kontinuerligt.

VARNING: Innan byte av glddlampan, se till att apparaten
har kopplats bort fran elnatet for att forhindra risken for
elstotar.

FORSIKTIGHET: Apparaten &r avsedd endast for
tillagningsandamal. Den far inte anvandas for andra
andamal, till exempel rumsuppvarmning.

Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa timers
eller andra speciella fjarrstyrningssystem.

VARNING: Anvand endast spisskydd som konstruerats
av tillverkaren av spisen eller som anges av tillverkaren
I bruksanvisningen som lampliga skydd, integrerade i
apparaten. Anvandning av felaktiga skydd kan orsaka
olyckor.

VARNING: Om ytan har spruckit, stang av apparaten for att
undvika risken for elektrisk stdt. Stang av alla varmezoner
med respektive kontroll och avlagsna sakringen eller stang
av huvudstrémmen sa apparaten isoleras helt fran elnatet.

VAR FORSIKTIG! Om glashallen skulle ga sénder:

- stang genast av alla brannare och elektriska varmeelement
och isolera apparaten fran stromforsérjningen

- ror inte vid apparatens yta

- anvand inte apparaten.

Om glaset i ugnsluckan ar sprucket eller skadat, anvand inte
ugnen och kontakta service.

Vid anslutning av apparaten, anvand en 3 x 0,75 mm? - kabel
med markering HO5VV-F3GO0,75 eller battre. Kabeln maste
installeras av en servicetekniker eller annan kvalificerad person.
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Apparaten ar avsedd att placeras direkt pa golvet, utan att
nagra stod behdver anvandas.

Metallféremal, t.ex. knivar, gafflar, skedar och lock, ska inte
placeras pa hallen, eftersom de kan bli varma.

Efter anvandning, stang av hallen med kontrollerna och inte
via kokkarlsensorn.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengdra glaset i ugnsluckan eller glaset
I hallens lock. De kan skrapa ytan, vilket kan leda till att
glaset splittras.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorativ lucka pa
grund av risken fér dverhettning.

Anvand inte angrengodringsmaskiner eller hogtryckstvattar
for att rengdra apparaten, eftersom det kan orsaka elstot.

Om stromsladden &r trasig maste den bytas av tillverkaren,
dennes serviceagent eller behdriga personer for att undvika fara.

- FORSIKTIGHET: risk for lutning.

- VARNING: For att undvika

att apparaten tippar, maste en
stabiliseringsanordning vara installerad.
Se installationsinstruktionerna.




Anvand endast temperatursensorn som rekommenderas for
denna ugn.

Se till att locket &r rent och att det inte finns spilld vatska pa
det innan du faller upp det. Locket kan vara lackerat eller ha
en glasbeldggning. Det far bara stdngas nar varmezonerna
har svalnat helt.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage i enlighet med

gallande foéreskrifter.

Apparaten maste anslutas till fixerat kablage som har
integrerad enhet fér frankoppling. Fixerat kablage maste
placeras ut i enlighet med foreskrifterna.

Apparaten ar avsedd fér hushallsbruk.
Anvand den inte for andra andamal, t.ex.
rumsuppvarmning, torkning av husdjur eller
andra djur, papper, tyger etc. eftersom det
kan medfora skada eller brandrisk.

Apparaten far endast anslutas av en expert
som auktoriserats av gasbolaget eller ett
auktoriserat servicecenter. All relevant
lagstiftning och villkoren fran det lokala
gasbolaget for anslutning till gashuvudroret
ska foljas.

Ej auktoriserad service och reparation

kan orsaka risk for explosion, elstot eller
kortslutning, och efterfoljande personskada
och skada pa apparaten. Reparationer far
endast utféras av auktoriserad expert.

Innan apparaten installeras och ansluts,
kontrollera att de lokala kraven och
egenskaperna for anslutning (gastyp och
tryck) ar kompatibla med apparatens
installning.

Installningarna fér apparaten anges pa
markplaten.

Denna apparat ar inte ansluten

till en evakueringsenhet for
forbranningsprodukter. Den ska installeras
och anslutas i enlighet med aktuella
installationsféreskrifter.

Detta &r en apparat i klass 2/1. Apparaten
kan berdra skapen vid sidan av nér de
placeras i en rad. Pa en sida kan ett hogt
skap - hogre an apparaten - placeras med
ett avstand pa minst 10 cm fran apparaten.
P& den andra sidan far endast ett skadp i
samma hojd placeras. Se till att brannarna
placeras korrekt.

Installera inte apparaten i nérheten av
kraftfulla varmekallor, som eldstader,
eftersom hdg temperatur i narheten kan
skada apparaten.

Stang gastillférseln om du inte tanker
anvanda brannarna under en langre period
(t.ex. innan du aker pa semester).
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Om sladdar tillhérande andra apparater

i narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de bli skadade, vilket

kan leda till kortslutning. Hall darfor
stromsladdar till andra apparater pa sékert
avstand.

Apparatens drift ar sédker med och utan
skenorna.

Om du uppmarksammar nagot fel pa

gasinstallationen, eller om du kanner lukten

av gas i rummet:

* Stdng omedelbart av gastillférseln eller
stang gascylindern

» Slack eventuellt bppen eld och cigaretter

» Sla inte pa nagra elektriska apparater
(inklusive lampor)

* Se till att utrymmet &r valventilerat -
Oppna fonstren

* Informera omedelbart ett servicecenter
eller en auktoriserad gasleverantor.

Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie
och placera inte bakplatar eller andra
kokkarl pa ugnens botten. Aluminiumfolie
hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och
hadmmar darmed tillagningsprocessen och
skadar emaljbelaggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under
anvandning. Ett tredje glas &ar installerat for
extra skydd, och minskar yttemperaturen
pa utsidan (endast vissa modeller).

Ugnsluckans gangjérn kan skadas om de
utsatts for hog belastning. Placera inga
tunga pannor pa en dGppen ugnslucka. Luta
dig inte mot ugnsluckan du rengdr ugnens
insida.

Sta aldrig pa en 6ppen ugnslucka och lat
inte barn sitta pa den.

Se till att ventilationsdppningarna aldrig ar
dvertackta eller blockerade pa nagot annat
satt.

FORSIKTIGHET: anvandning av en
gastillagningsapparat resulterar i att varme,
fukt och forbranningsprodukter skapas

i rummet dar apparaten ar installerad.

Se till att kdket ar valventilerat, sarskilt

nar apparaten anvands: hall naturliga
ventilationshal dppna eller installera en
mekanisk ventilation (mekanisk koksflakt).

Langvarig, intensiv anvandning av
apparaten kan krava extra ventilation,
t.ex. dppna ett fonster, eller mer effektiv
ventilation, t.ex. 6kning av nivan av
mekanisk ventilation pa aktuell plats.

Apparaten ar tung. Minst 2 personer behdvs
for att bara apparaten.

INNAN DU ANSLUTER APPARATEN

Las noggrant instruktionerna for anvandning innan apparaten
ansluts. Kostnad fér reparationer, eller garantiansprak, till féljd
av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte av

produktgarantin.



FRISTAENDE GASSPIS

BESKRIVNING AV APPARATEN OCH DESS UTRUSTNING

(beroende pa modell)

Eftersom apparaterna som dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning,
kan det hdnda att vissa funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater
beskrivs i bruksanvisningen.

' T ] Lock
..................................................................... sp.sha"
K x . I - X .
|
..... 000 Q. OOQ i
( - e Luckko ntakt
B .4
B 14111 R Gy Sromor
ll : tillagnings ni-
Ti ..................... 2 vaer

Handtag pa lucka

APPARATENS LOCK

Se till att locket &r rent och att det inte finns spilld vatska pa det innan du faller upp
det. Locket kan vara lackerat eller ha en glasbelaggning. Det far bara stédngas nar
varmezonerna har svalnat helt.

Symbolen pa produkten eller dess férpackning anger att glaslocket
kan spricka vid uppvarmning. Stang av alla brannare innan du
stanger locket.
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APPARATENS LADA

Forvara inte brannbara, explosiva, flyktiga eller
temperaturkénsliga féremal (som papper, disktrasor, plastpasar,
rengdringsmedel och sprayburkar) i ugnens férvaringslada,
eftersom de kan antandas under anvdndning av ugnen och orsaka
en eldsvada.

KONTROLLAMPOR

Den réda lampan tands nar ugnsvarmarna aktiveras. Nar den valda temperaturen nas
slacks den roda lampan.
Ugnsbelysningen tands automatiskt nar tillagningssystemet valjs.

TRADSKENOR

Tradskenorna mojliggor tillagning av mat pa fyra nivaer.

UTDRAGBARA TELESKOPSKENOR

Utdragbara teleskopskenor kan monteras for den 2:a, 3:e och 4:e nivan. De utdragbara
skenorna kan dras ut helt eller delvis.

PRAGLADE SKENOR

Ugnen har spar i tre nivaer for insattning av gallret.

10



UGNENS UTRUSTNING OCH TILLBEHOR (beroende pa modell)

GLASBAKSKAL anvands for tillagning
3 [ med alla ugnssystem. Den kan dessutom
anvandas som ett serveringsfat.

GALLRET anvands foér grillning eller som
% T Nﬁ‘ stod for en panna, bakplat eller bakskal med

maten.

9 Det finns en sakerhetsspérr pa gallret.
Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar
ut det fran ugnen.

Anvand LANGPANNAN fér matlagning av
/ﬂ 'x alla typer av kott, fisk och grénsaker, samt
for att samla upp dropparna nar du lagar
mat pa gallret.

Den DJUPA BAKPLATEN anvéands for

A\ /J& stekning av kott och ugnsbakning av saftiga
bakverk. Den kan dessutom anvandas som
en droppbricka.

N

9 Placera aldrig den djupa

bakplaten pa den forsta skenan under
tillagningsprocessen, forutom nar du grillar
mat eller anvander grillspettet och du
endast anvander den djupa platen som en
droppbricka.

e Nar baktillboehér blir varma kan de
adndra form. Detta paverkar inte deras
funktion och de aterfar sin ursprungliga
form igen nar de kallnar.

L Gallret eller platen ska alltid sattas ini
sparet mellan de tva tradprofilerna.
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12

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra
forst ut skenorna pa en niva och placera
gallret eller bakplaten pa dem. Tryck sedan
in dem med handen sa langt det gar.

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna
ar helt indragna i ugnen.

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli
varma under tillagning. Anvand grytvantar.



KONTROLLENHET

(beroende pa modell)

OO0 O

1 2 3 4

VRED FOR VANSTER FRAMRE VARMEZON
VRED FOR VANSTER BAKRE VARMEZON
KONTROLLAMPA

TIMER

VALJARVRED FOR TILLAGNINGSSYSTEM
VRED FOR HOGER BAKRE VARMEZON
VRED FOR HOGER FRAMRE VARMEZON

NOuUuhWwN-—

oBS!

Symboler for tillagningssystem kan finnas pa vredet eller pa frontpanelen (beroende pa

apparatmodell).
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APPARATINFORMATION - TYPSKYLT

(beroende pa modell)

XXXXXX ]

- XXXXXX  XXXX XXXX

XXXXXX

XXXXXX—

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX

XXXX XXXX

A BC D

Serienummer
Modell

Typ
Varumarke
Kod

IGTmMOOD>»

Teknisk information
Indikationer/symboler for efterlevnad
Fabriksinstallningar for gastyp

Mérkplaten med grundldggande
information om apparaten sitter pa kanten
av ugnen och kan ses nar du éppnar

ugnsluckan.

Elektriska parametrar (beror pa typ; se produktens typskylt):
220-240V~; 50-60Hz; 116 A

Skyddsklass: IPXO

Gaskategori:

1a2H3B/P

TILLFORD EFFEKT

Typ av produkt

Total nominell tillford effekt (kW)

Gasoltillforsel (g/tim)

FGBAS..

10.8

785

14




ANVANDA APPARATEN

INNAN DU ANVANDER APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning, fran apparaten vid leverans.
Rengor alla tillbehor och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvénd
inte slipande rengodringsmedel.

N&r ugnen vdrms upp férsta gdngen avges den karakteristiska lukten f&r en ny apparat.
Vadra rummet grundligt under den férsta anvandningen.

HALL (beroende pa modell)

[——]

u | 1
—O— FO=T?
‘ ‘ 1. Kokzon, vanster bak

3 2. Kokzon, hoger bak
3. Kokzon, héger fram

|\ | 4 4. Kokzon, vanster fram
1
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GASBRANNARE

- Bryna maten genom att forst stélla in bréannaren pa maximal effekt, och fortsatt sedan
tillagningen pa minimal effekt.

- Placera alltid brannarlocket korrekt pa brannarkronan. Forsékra dig om att dppningarna i
brannarkronan aldrig tépps till.

‘7 Lock for brannarkrona

Brannarkrona med brannarlocksstod

Termoelement (eller termoelektrisk sédkerhetsanordning,
endast pa vissa modeller)

Tandplugg

Filterram

TIPS GALLANDE KOKKARL

- Ratt val av kokkéarl mojliggdr optimal tillagningstid och
gasforbrukning. Karlets diameter ar viktigast i detta
avseende.

- Om en kastrull eller panna ar for liten nér ldgorna
X over bottens kant och skadar den. Dessutom blir
gasforbrukningen hogre.
- Forbranning av gas behover ocksa luft. Om kastrullen
eller pannan ar for stor ar det inte tillrackligt med luft
och bréanningen blir mindre effektiv.

Gashaéllsreducering (endast pa vissa modeller) Anvand

X gashallsreduceringen vid tillagning i ett karl med mindre
diameter. Placera den pa gallret ovanfér den extra
brannaren.

Stor (3,0 kW) 220-260 mm
Normal (1,9 kW) 160-220 mm
Extra (1,0 kW) 120-140 mm



TANDNING AV BRANNARE OCH ANVANDNING (beroende p& modell)

9 Tryck alltid pa vredet innan du vrider det.

)

Tillagningseffektnivaer indikeras pa vreden med en stor och en
liten symbol av 1dgan. Vrid vredet genom laget for den stora lagan
o till Iaget for den lilla 1dagan ) och tillbaka igen. Driftomradet &r
mellan de tva symbolerna for lagor.

Installningar mellan o och @ rekommenderas inte. | detta omrade
&r 1dgan ostadig och kan slockna.

N

9 Placera karlet pa gallret ovanfér brénnaren innan du tander
den (géller for trerings-, tvarings- och mini-wokbrannare).
Stadng av en brannare genom att vrida vredet &t hoger till ldge e.

Enhandstandning

Tand en gasbrannare genom att trycka pa motsvarande vred
och vrida det till laget for maximal effekt. En elektrisk gnista fran
gnisttandaren aktiveras och gasen antands.

Tvahandstandning

Tand en gasbrannare genom att trycka pa motsvarande
vred och vrida det till laget for maximal effekt. Tryck pa
gnisttdndarknappen. En elektrisk gnista fran gnisttandaren
aktiveras och gasen antands.

9 Den elektriska tandningen fungerar bara om stromsladden ar
ansluten till eindtet. Om den elektriska tandningen inte fungerar
pga. stromavbrott eller fuktiga gnisttandare, kan du aven tanda
gasen med en tandsticka eller tandare. Efter tdndning, hall vredet
intryckt i ungefér 10 sekunder tills I1dgan stabiliserats.

Om brénnaren inte ténds pa 15 sekunder, sting den och vénta i
minst 1 minut. Upprepa darefter tandningsprocessen.

Om en laga pa en brénnare slocknar (oavsett orsak), stdng
brannaren och vanta i 1 minut innan du férsdker tanda den igen.
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UGN

VALJA TILLAGNINGSSYSTEM

(beroende pa modell)

Vrid reglaget (vanster och hoger) for att
vélja tillagningssystem (se programtabell).

oz
sz

9 Installningarna kan ocksa &ndras under
drift.

[ ]
(" g
RS
N N
-3 -3
2.\ /-
"¢
00T 00z

O KONVENTIONELL UGNSUPPVARMNING MED GAS

Tryck pa vredet och rotera det mot vanster till laget 0 Tryck samtidigt pa
tadndningsreglaget eller hall en tand tandsticka mot ugnens brénnartandning tills gasen
tédnds. N&r ldgan har stillat sig staller du in dnskad varmeeffekt mellan 150 och 275 °C.

9 Efter tdndning haller du vredet intryckt i 10 sekunder tills ldgan stabiliserats.

9 Ugnstemperaturen regleras av en termostat. Omedelbart efter tdndning gar brénnaren
pa full effekt tills den installda temperaturen har uppnatts. Sedan minskar termostaten
automatiskt brannareffekten till den niva som kréavs for att bibehalla den installda
temperaturen. Temperaturegleringen fungerar bara om ugnsluckan ar stangd.

9 Efter tdndning haller du vredet intryckt i 10 sekunder tills ldgan stabiliserats.

STARTA TILLAGNINGSPROCESSEN

Stall in tillagningssystemet, och satt igang det.

STANGA AV UGNEN
Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM till laget ®.

18



BESKRIVNINGAR AV SYSTEM
(TILLAGNINGSLAGEN) OCH
TILLAGNINGSTABELLER

Om du inte kan hitta den mat du 6nskar i tillagningstabellen, hitta information for liknande
mat. Informationen som visas galler for tillagning pa en enda niva.

Ett intervall med féreslagen temperatur indikeras. Starta med en lagre
temperaturinstallning och hoéj den om du finner att maten inte bryns tillrackligt.

Tillagningstider ar grova uppskattningar och kan variera beroende pa vissa férhallanden.
Foérvarm ugnen endast om det uttryckligen anges i receptet eller i tabellerna i denna
bruksanvisning. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Du sparar mycket
energi genom att ugnsbaka flera typer av bakverk eller flera pizzor i féljd, eftersom ugnen
redan har férvarmts.

Anvand bara smorpapper som tal hdga temperaturer.

Nar storre stycken kott eller bakverk tillagas skapas mycket dnga inuti ugnen, och denna
anga kan i sin tur kondensera pa ugnsluckan. Detta &r ett normalt fenomen som inte

paverkar apparatens funktioner. Efter tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

Stang av ugnen ca 10 minuter fore tillagningens slut for att spara energi, da du utnyttjar
restvarmen.

Lat inte maten svalna i en stdngd ugn for att forhindra kondensbildning (fukt).

867290



062/98

Standardtillagningsnivaer och rekommenderad kdrntemperatur
for olika typer av koétt

Rott kott, nastan ratt, lite

Blodig 40-45 KSttsaft

ey 55-60 Ljust rod rm./.cket kottsaft
som ar latt rod

Medium 65-70 Rosa, lite kottsaft

Genomstekt 75-80 Jamnt, graaktigt brun, lite,

farglos kottsaft

Genomstekt 75-85 Rodbrun
Medium 65-70 Ljusrosa
Genomstekt 75-85 Gyllene

Genomstekt 79 Gra, latt rosa saft

Blodig 45 Rott kott
Medium/rare 55-60 Ljust rod
Medium 65-70 Rosa i mitten
Genomstekt 80 Gratt

Medium 70 Ljust rosa, rosa kottsaft

Genomstekt 82 Gratt, 1att rosa kottsaft

Genomstekt 82 Ljusgra

Genomstekt 65-70 Vit till grabrun

N

0



NEDRE VARMARE 0

Endast den nedre varmaren &r igang.

||

1
1]

A
[

)

Baka bakverk:

Anvand endast en niva och ljusa bakplatar. Mérka bakplatar absorberar fér mycket av
varmen fran ugnsbrénnaren.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret. Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar forvarmd.

Sockerkaka* 2 190-200 30-40
Rulltarta* 2 210-220 15-20
Kaka/sota brod (jasdeg) 2 180-190 60-75
Kaka (sockerkaka) 2 190-200 20-30
Marmorerad kaka 2 180-190 50-60
Geléfyllda rullar (Buchtel) 2 190-200 25-35
Appelpaj 2 180-190 40-50
Cheesecake 2 180-190 70-80
Apple- och kesostrudel 2 190-200 60-70

Pressade kakor * 2 170-190 20-35
Kakor av pajdeg 2 190-200 15-30
Sma muffins 2 190-200 30-45
Sma bakverk, jasdeg 2 200-210 30-40
Filodeg 2 190-200 25-35
Kramfyllda bakverk 2 200-220 25-45
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Brod * 2 190-200 40-50
Smafranskor (Semmel)* 2 190-200 30-40
Pizza * 2 200-220 30-45

Symbolen * betyder att ugnen ska forvarmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.

Grilla koétt:

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskar! eller -plat. Platar i
rostfritt stal &r inte lampliga eftersom de starkt aterspeglar varmen.

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att fornindra att kottet
brénns. Vand pa kottet under tillagning. Steken blir saftigare om du tacker dver den.

Notstek 1500 2 190-210 110-140
Flaskstek 1500 2 200-210 110-130
Flaskrullad 1500 2 200-210 120-140
Kottfarslimpa 1500 2 210-220 50-70

Kalvstek 1700 2 180-200 110-130
Lammrostbiff 1500 2 190-200 50-70

Viltstek 1500 2 190-200 100-120
Kyckling 1500 2 210-220 80-100
Anka 1700 2 180-200 120-140
Gas 3000 2 160-180 180-200
Kalkon 4000 2 150-160 180-240

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.



Suffléer, gratanger och gronsaksratter

Bakad potatis, stora bitar
Gronsaksgratang
Lasagne

Moussaka

Sot sufflé

Fisksufflé

Fryst mat

NN

200-210
200-210
200-210
190-200
200-210
180-200

50-70
50-60
60-70
50-60
40-50
46-65

Pommes frites
Potatiskroketter

Pizza

Apple- och kesostrudel

Franska croissanter

NN

200-220
200-220
200-220
190-200
190-200

20-35
20-35
20-30
60-75
20-30

23
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RENGORING & UNDERHALL

Koppla bort apparaten fran elnitet och vénta tills apparaten har
svalnat.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utféra underhallsatgarder
utan dversyn av en vuxen.

Aluminiumbeldggning

Rengor aluminiumbelaggningen med icke-slipande, flytande rengéringsmedel som ar
avsedda for sddana ytor. Tillsatt rengéringsmedlet pa en fuktig trasa och rengdr ytan.
Skolj sedan ytan med vatten. Hall inte rengdringsmedlet direkt pa aluminiumbelaggningen.
Anvand inte rengdringsmedel eller svampar med slipverkan.

Obs! Ytan ska inte komma i kontakt med ugnsrengédringssprayer, eftersom det kan
resultera i synlig och permanent skada.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt rengéringsmedel (séplodder) och en mjuk
svamp som inte repar belaggningen. Anvand inte rengdringsmedel med slipverkan eller
rengdringsmedel som innehaller [bsningsmedel, da de kan skada kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengodr inte vreden och knapparna, luckhandtag, dekaler och méark/-typskyltar

med slipande rengodringsmedel eller slipande rengdringsmaterial, alkoholbaserade
rengdringsmedel eller med alkohol.

Avldgsna omedelbart flackar med en mjuk, icke-slipande trasa och lite vatten for att
undvika att ytan skadas.

Du kan &ven anvénda rengéringsmedel och rengdringsmaterial avsedda for sddana ytor
enligt tillverkarnas instruktioner.

9 De aluminiumbelagda ytorna ska inte komma i kontakt med ugnsrengéringssprayer,
eftersom det kan resultera i synlig och permanent skada.
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KONVENTIONELL UGNSRENGORING

Du kan anvénda standardrengoéringsproceduren for att ta bort flackar som sitter hart i
ugnen (genom att anvanda rengdringsmedel eller en ugnsspray). Efter saddan rengdring,
skolj bort rester av rengdringsmedlet grundligt.

Rengdr ugnen och tilloehdren efter varje anvandningstillfalle for att undvika att matrester
branns fast i ytan. Det enklaste sattet att f& bort fett ar att anvanda varmt saplédder
medan ugnen fortfarande ar varm.

Anvand konventionella ugnsrengdringsmedel for envisa smuts- och fettrester. Skélj ugnen
grundligt med rent vatten for att avlagsna alla rester av rengdringsmedlet.

Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande rengdringsmedel, slipande svampar,
flack- och rostborttagningsmedel etc.

Rengor tillbehdren (bakplatar, galler etc.) med varmt vatten och diskmedel.

Ugnen, ugnsutrymmet och bakplatarna ar forsedda med en specialemaljbelaggning
for en jamn och bestédndig yta. Denna specialbeldggning underlattar rengéring vid
rumstemperatur.

GASBRANNARE

Gallret, tillagningsytan och brannardelarna kan rengoéras i varmt
vatten med lite diskmedel. De far inte diskas i diskmaskin.

Rengor termoelementet och gnisttandaren med en mjuk borste.
Dessa delar maste vara helt rena for att fungera korrekt.

Rengor bréannarkronan och locket. Férsakra dig om att
dppningarna pa brannarkronan inte ar igensatta eller blockerade
pa annat satt. Efter rengdring, torka alla delar ordentligt och satt
tillbaka dem pa ratt satt. Om nagon del sitter snett blir det svarare
att tdnda brénnare.

9 Brannarlocken har en belaggning av svart emalj. Pa grund
av hdga temperaturer gar det inte att undvika missfargning. Det
paverkar dock inte brédnnarnas drift.
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ANVANDA FUNKTIONEN AQUA CLEAN
(VATRENGORING) FOR ATT RENGORA
UGNEN

Tand gasen i ugnen och vrid pa vredet for
systemval till laget AQUA CLEAN ®Y

Hall 0,6 liter vatten i en bakplat och satt
in den pa den nedersta falsen.

Efter 30 minuter har matrester pa de

emaljbelagda ugnsytorna mjukats upp
och kan torkas bort enkelt med en fuktig
trasa.

=/

7

=

e Anvand Aqua Clean-systemet nar ugnen har svalnat helt.
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RENGORING AV NEDRE INSATSPANEL

Lat den nedre insatsen svalna helt och
hallet.

Lyft upp den nedre insatsen en aning i
mitten av den framre kanten och dra ut
den ut ugnen.

=EE=

!

Tl

=

E

2 Q- Rengdr den med icke-slipande
rengéringsmedel och avfettningsmedel.
Se till att den skoljs noga under rinnande
vatten sa att det inte finns nagra rester kvar
av rengoringsmedel. Torka sedan av den.

For in den i halen till vanster och

till hoger baktill och framtill for att
férhindra den fran att rora sig nar ugnen
anvands nasta gang.

Om den nedre insatsen inte ar korrekt placerad och fast kan det
paverka tillagningskvaliteten.
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BORTTAGNING OCH RENGORING
AV GALLER OCH UTDRAGBARA
TELESKOPSKENOR

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for att rengdra skenorna.

A Hall skenorna i den understa delen och
dra dem mot mitten av ugnsutrymmet.

B Ta bort dem fran dppningarna upptill.

Satt tillbaka skenorna i omvand
ordningsfoljd.

VARNING:
Ta inte bort kldmmorna som sitter i
ugnsutrymmet.

G Rengor inte de utdragbara skenorna i diskmaskinen.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN

(beroende pa modell)

Oppna forst luckan helt (s& 1&ngt det

— H gar).

{

A Rotera stoppen hela vagen tillbaka
(vid vanlig stdngning).

B Med mjuk stangning, rotera stoppen
bakat i 90°.

C Om apparaten ar utrustad med
GentleClose-systemet, lyft dorrlasen
nagot och dra dem mot dig.

Stédng dorren langsamt tills lasen &r

inriktade med skarorna. Lyft dérren
nagot och dra ut den fran de bada
gangjarnsplatserna pa apparaten.

_9' Satt tillbaka luckan i omvand ordning.
Om luckan inte dppnas eller stangs korrekt,
kontrollera att skarorna pa gangjarnen ar
inriktade med gangsjarnsbaddarna.

Na&r du séatter tillbaka luckan, se alltid till att gangjérnshallarna
&r korrekt placerade i gdngjarnsbaddarna fér att férhindra
plétslig stdngning av huvudgangjirnet som &r anslutet till en
stark huvudfjdder. Om huvudfjiddern gar i |1as &r det risk fér
personskada.
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LUCKLAS (beroende pa modell)

=

30

Oppna det genom att forsiktigt trycka det
till hdbger med tummen och dra ut dérren
utat samtidigt.

9 N&ar ugnsluckan &r stangd atergar
luckldset automatiskt till startpositionen.

INAKTIVERING OCH AKTIVERING AV
LUCKLAS

e Ugnen ska vara helt kall.

Oppna forst ugnsluckan.

Skjut lucklaset &t hdger i 90° med tummen
tills du kanner ett klick. Lucklaset &r nu
inaktiverat.

For att ateraktivera lucklaset dppnar
du ugnsluckan och anvander ditt hégra
pekfinger for att dra spaken mot dig.



MJUK STANGNING AV LUCKAN (beroende pa& modell)

Ugnsluckan ar utrustad med ett system som dampar luckans stangningskraft, och det
startar vid 75 graders vinkel. Det mojliggdr enkel, tyst och jamn stangning av luckan.
En latt tryckning (till en 15 graders vinkel i férhallande till den sténgda luckans l&dge) ar
tillracklig for att luckan ska stangas automatiskt och mjukt.

Om for mycket kraft anvands for att stdnga luckan reduceras

effekten av systemet eller systemet kringgas av sdkerhetsskal.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS
GLAS

Ugnsluckans glasruta kan rengodras fran insidan, men den maste tas bort forst. Ta bort
ugnsluckan (se kapitlet "Ta bort och satta in ugnsluckan”).

Beroende pa apparatmodell tas glaset i luckan av antingen enligt METOD 1 eller enligt
METOD 2.

METOD 1 (beroende pa modell)

Lyft stéden pa luckans vanstra och
hogra sida lite (markering 1 pa stddet)
och dra bort dem fran glasrutan (markering

2 pa stodet).

Hall i luckans glasruta vid den nedre
kanten, lyft den nagot sa att den inte
l&ngre &r fast i stodet och ta bort den.

Avldgsna den tredje glasrutan

(endast pa vissa modeller) genom
att lyfta och ta bort den. Ta ocksa bort
gummitatningarna pa glasrutan.

9 Satt tillbaka glasrutan i omvand
ordning. Markeringarna (halvcirkel) pa
luckan och glasrutan ska 6verlappa.
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METOD 2 (beroende p& modell)

Lossa fastskruvarna pa bada sidor om
luckan.

Lyft luckans glas nagot och ta bort det
fran klammorna i den undre delen av
luckan.

Satt tillbaka luckan i omvand ordning.

867290
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BYTE AV GLODLAMPA

Glaédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret
och skenorna innan du byter glédlampan.

Anvand en stjarnskruvmejsel.

(Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W; vanlig glddlampa E14, 25 W, 230 V)

Anvand en platt skruvmejsel for att
lossa lampholjet och ta bort det. Ta bort
gloédlampan.

9 Var forsiktig sé att du inte skadar
beldggningen.

Lossa locket och ta bort glodlampan.

@ Anvand skydd for att undvika
brannskador.
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FELSOKNINGSTABELL

Under garantitiden far endast ett servicecenter som har auktoriserats av tillverkaren
utféra reparationer.

Innan du utfér en reparation bér du forsékra dig om att produkten har kopplats fran eluttaget
antingen genom att ta ut s&kringen eller dra ut stickkontakten fran vagguttaget.

Obehoriga &ndringar och reparationer pa spisen kan resultera i en elektrisk stot eller
kortslutning. Forsok darfor inte att utféra ndgra reparationer sjalv. Anlita en fackman eller en
auktoriserad serviceverkstad fér dessa arbeten.

Vid smarre fel eller problem med apparatens funktioner, 1as igenom foljande instruktioner for
att se om du kan atgérda det sjalv.

VIKTIGT

Ett besdk av en servicetekniker under garantiperioden kommer att debiteras dig om apparaten
inte fungerar pga. felaktig anvandning. Spara dessa instruktioner pa en lattatkomlig plats. Om
du dverlater apparaten till en annan person, ska &ven instruktionerna medfélja.

Har foljer nagra rad om hur du kan atgarda vanliga problem.

Ring en servicetekniker.

L&s om proceduren for att byta glédlampan i kapitlet
Skoétsel och rengéring.

Har du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?
Ar ugnsluckan stangd?
Lat en expert kontrollera gasinstaliningarna.

Kontrollera att brannaren ar korrekt monterad.

Hall vredet intryckt langre. Tryck hardare pa vredet innan
du slapper det.

Detta &r ett normalt fenomen som uppstar pa
grund av hdég temperatur. Rengor gallret med
metallrengdringsmedel.

Rengor forsiktigt oppningen mellan gnisttandaren och
brannaren.

Rengor brannarlocken med metallrengoringsmedel.
Placera brannarlocket korrekt.

Om problemet inte kan l&sas med ovanstaende anvisningar bor du tillkalla en auktoriserad
fackman. Atgardande av fel eller garantiansprdk som uppstatt pd grund av felaktig
anvandning eller anslutning av produkten tacks inte av garantin. | dylika fall maste
reparationsarbetet betalas av anvandaren.
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INSTRUKTIONER FOR
INSTALLATION OCH ANSLUTNING

APPARATENS PLACER'NG (beroende pa modell)

(mm) ‘

min 650

min 100

850

900-940

600

Vaggarna eller inredningsdelarna intill apparaten (golv, bakre kdksvagg, sidovaggar) ska
tala temperaturer pa minst 90 °C.
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PLANJUSTERING AV APPARATEN OCH EXTRA STOD
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SKYDDA APPARATEN FRAN ATT VALTA

900 (850)

600

min 45 - max 95

B e

19.5

125 (75,

9 Matten inom parentes ar de inbyggda matten for stddbeslaget utan det extra stodet.
Om det medféljande elementet som skyddar apparaten fran att valta inte kan sattas fast
ordentligt pa vaggen med de medféljande skruvarna och vaggpluggarna, anvand andra
forskruvningar for att satta fast beslaget pa ett satt som férhindrar att det kan dras ut ur
vaggen.

ANSLUTNING TILL ELNATET

220 - 240V ~ 50/60Hz

Medféljande skydd maste placeras dver anslutningskldmman!

38



GASANSLUTNINGAR

FABRIKSSTANDARDINSTALLNINGAR

Gasapparater testas och marks med CE-symbolen.

Gasprodukter levereras forseglade med brannare justerade till stadsgas typ A (8
mbar), naturgas typ H (20 mbar) eller flytande naturgas (30 mbar).

Informationen star pa apparatens méarkplatta som sitter i ugnsutrymmet. Den syns néar
ugnsluckan éppnas.

Innan apparaten ansluts, kontrollera att de lokala kraven for anslutning (gastyp och
tryck) ar kompatibla med apparatens installningar.

Om gasen du anvander inte ar kompatibel med apparatens aktuella instaliningar,
kontakta en servicetekniker eller distributdren.

Om man ska modifiera hallen fér en annan typ av gas behdver munstyckena bytas (se
avsnittet TABELL OVER MUNSTYCKEN).

| handelse av reparationer, eller om férseglingen ar skadad, maste funktionsdelarna
testas och forseglas pa nytt i enlighet med installationsinstruktionerna. Funktionella
delar inkluderar féljande: fast munstycke fér stor 1dga och justerbar reglerskruv for
liten 1&dga.

ANSLUTNING TILL GASTILLFORSELN

Apparaten maste anslutas till gastillférseln eller gasolflaskan i enlighet med
instruktionerna fran det lokala gasbolaget.

Den finns ett uttag fér gas pa hoger sida av apparaten, med extern ledning EN ISO
228-1som kan konverteras till EN ISO 10226-1/-2 med extra adapter och packning
(beroende péd anslutningsbestdmmelserna i det aktuella landet).

Med apparaten foljer ocksa en anslutning for flytande naturgas och en metallfri
packning (beroende p& modell).

Na&r apparaten ansluts till gastillférseln maste-anslutningen hallas sa att den inte
roterar.

Anvand godkanda metallfria packningar och godkanda tatningsmedel for forsegling
av anslutningsleder. Anvand varje packning endast en gang. Tjockleken for de plana
metallfria packningarna far deformeras med upp till 25 %.

Anslut apparaten till gastillférseln med en certifierad bojlig slang. Slangen ska inte
vidréra apparatens nedre vagg, den bakre vaggen eller ugnstaket.

Anslutning med en bdjlig slang
A Om apparaten ansluts med en bojlig slang far inte slangen dras
enligt indikeringen "A".
D= B Om ett metallrér anvands &r alternativet A tilldtet.
v’
C
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Gasanslutningsplugg

A anslutning EN ISO 228-1

B Metallfri packning, tjocklek 2 mm

C Slangplugg foér gas (beroende pa anslutningsbestammelserna i
det aktuella landet)

D Slangplugg EN ISO 10226-1/-2 (beroende pa
anslutningsbestdmmelserna i det aktuella landet) (medfoljer
beroende pa& modell).

Efter anslutningen, kontrollera brannarnas funktion. Ldgorna maste
brinna med tydligt synlig bld och gréon kéarna. Om lagan ar ostadig,
Oka den minimala effekten efter behov. Forklara for anvandaren

hur brannarna fungerar och granska bruksanvisningen tillsasmmans.

9 Néar apparaten har anslutits, kontrollera tatningen pa alla
anslutningar.

MODIFIERING AV BRANNARNA FOR ANVANDNING MED ANNAN TYP AV GAS
For modifiering av brannarna for anvandning med annan typ av gas behoéver man inte ta
bort hallen fran banken.

- Innan modifieringarna gors, koppla bort apparaten fran elnatet och stang av ventilen for
gastillforsel.

- Byt det befintliga munstycket fér den nominella varmebelastningen mot ldmpliga
munstycken for den nya typen av gas (se tabellen).

- Nar apparaten modifieras for anvandning med flytande naturgas, dra at
regleringsskruven fér minsta varmebelastning hela vagen for att né den minsta
varmebelastningen.

- Nar apparaten modifieras for anvandning med naturgas, lossa regleringsskruven for
minsta varmebelastning for att nd den minsta varmebelastningen, men inte med mer an
1,5 varv.

Nar apparaten har modifierats for anvandning med en annan typ av gas, byt den gamla
dekalen med information om gastyp (pa markplattan) mot den relevanta nya dekalen, och
testa apparatens funktion och tatning.

Se till att elektriska ledare, termostatkapilldr och termoelement inte nar in i
gasflodesomradet.

Justeringselement

- Justeringselement for minsta varmebelastning av brannare nas genom déppningarna pa
kontrollpanelen.

- Ta av stddgallret, locken pa bréannarna och brannarkronorna.

- Ta bort kontrollvreden.
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Spisbrannare

1 Lock fér bréannarkrona

2 Brannarkrona med brannarlocksstéd

3 Termoelement (endast pa vissa modeller)
4 Tandplugg

5 Filterram

Trippelbrannare (trerings)
A Munstycke

Gasventil med en sdkerhetsanordning
B Regleringsskruv for minsta varmebelastning

Reglage for ugnsbrannare

For att komma at delarna som behdvs

for att justera ugnsbrannaren for en
annan typ av gas maste man montera isar
kontrollpanelen, den nedre insatsen och

ugnsbrannaren (lossa skruvarna framtill

pa varmaren, ta bort gnisttandaren och
kontrollenheten fér 1dgan (termoelementet)
och ta ut varmaren). Montera ner luckan for
att komma at ugnsmunstycket.

1 Munstycke

Temperaturstyrd gaskran
D Regleringsskruv for minsta varmebelastning

41
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TABELL OVER MUNSTYCKEN

Gastyp, tryck

Naturgas H
Wo0=45,7+54,7 MJ/m3,
Naturgas E ,
Naturgas E+
W0=40,9+54,7 MJ/m?
G20,

p=20mbar

Gas i vatskeform

3+, B/P
Wo0=72,9+87,3 MJ/m?
G30

p=30 mbar

Stadsgas A
Wo=22,4,24,8 MJ/m?
GO

p=8 mbar

Gastyp, tryck

Naturgas H
Wo0=45,7+54,7 MJ/m3,
Naturgas E ,
Naturgas E+
Wo0=40,9+54,7 MJ/m?
G20,

p=20mbar

Gas i vatskeform

3+ B/P
Wo0=72,9+87,3 MJ/m3
G30

p=30 mbar

42

Nominell
varmebelastning
(kW)
Forbrukning (I/h)
Typ av
munstycke
(1/100 mm)
Munstycks-I1D
Nominell
varmebelastning
(kW)
Foérbrukning
(g/h)

Typ av
munstycke
(1/100 mm)
Munstycks-1D

Nominell
varmebelastning
kW)
Forbrukning (I/h)
Typ av
munstycke
(1/100 mm)

Munstycks-1D

Nominell
varmebelastning
(kW)
Forbrukning (I/h)
Typ av
munstycke (1/100
mm)
Munstycks-I1D
Nominell
varmebelastning
(kW)
Férbrukning
(g/h)

Typ av
munstycke (1/100
mm)

Munstycks-I1D

Extra brannare

max min
1 0,48
95 46
72 X 26
690771
1 0,48
73 35
50 26
690780
1 0,48
227 109
145 26
690789

Stor brénnare

max min
3 0,76
286 72
130 H3 33
574285
3 0,76
218 55
86 33
574286

Normal brénnare

max min
19 0,48
181 46
1032 26
568169
1,9 0,48
138 5
68 26
568175
19 0,48
43] 109
200 26
568195
Ugnsbrannare
max min
3 0.8
286 76
n7z 33
568171
3 0,8
218 58
82 33
568177



Gastyp, tryck

Stor brénnare

Ugnsbréannare

max min max min
Stadsgas A Nominell
Wo=22,4,248 MJ/m*  varmebelastning 3 0,76 3 0,8
GO (kW)
p=8 mbar Forbrukning (I/h) 681 172 681 181
Typ av
munstycke (1/100 290 33 250 33
mm)
Munstycks-I1D 568196 815608

» Regleringsskruvar for flytande gas installeras och stélls in pa fabriken enligt typen av gas
for vilken fabriksstandardinstéaliningarna galler.

« Na&r apparaten modifieras fér anvandning med en annan typ av gas maste
regleringsskruven dras at eller lossas for att stalla in nodvandigt gasfléde (lossa inte
regleringsskruven med mer &n 1,5 varv).

Brannareffekten indikeras genom att det 6vre Hs kalorivardet foljs.

Dessa atgarder far endast utféras av en expert som auktoriserats
av gasbolaget eller ett auktoriserat servicecenter.
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KASSERING

Emballaget &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstoras utan att belasta miljon. Darfor ar
forpackningsmaterialen tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte
far hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stallet
[&mnas in pa en auktoriserad atervinningscentral fér hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att férhindra
negativa effekter pa miljé och hélsa. For detaljerad information om
kassering och hantering av produkten, kontakta lokala myndigheter
som har hand om avfallshantering, eller din aterférsaljare.

Vi férbehdéller oss rétten att géra dndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.

44



06¢L98

Ln
<



O
<

867290






867290



