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DETALJERADE
INSTRUKTIONER

FOR ANVANDNING AV
DEN PYROLY TISK UGN



Vi tackar for att du valt att kopa
var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning
medfoljer sa att du sa snabbt som
mojligt kan lara dig om din nya
apparat.

Se till att du har fatt en oskadad
apparat.

Om du maéarker av nagra
transportskador, meddela din
aterforsaljare eller det varuhus
varifran din apparat levererades.
Telefonnumret finns pa fakturan eller
pa leveransedeln.

Anvisningar for installation och
anslutning levereras pa ett separat
blad.

Instruktioner f&r anvandning ar aven
tillgangliga pa var webbplats:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM FOR
FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,
eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under férutsattning
att de har instruerats om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och ar inférstadda med de risker som ar forknippade
darmed. Barn ska inte leka med apparaten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte géras av barn utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir heta
under anvandning. Foérsiktighet bor vidtas for att undvika att
rora varmeelement. Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte
dvervakas hela tiden.

VARNING: De tillgangliga delarna kan bli varma vid
anvandning. Sma barn bor hallas borta.

Under anvandning blir apparaten varm. Forsiktighet bor vidtas
for att undvika att rdora varmeelement inuti ugnen.

Anvand endast den temperatursond som rekommenderas for
anvandning i ugnen.

VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan lampan byts
ut for att undvika risk for elektrisk stot.

Anvand inte harda slipmedel eller skarpa metallskrapor for

att rengodra ugnsluckans glas/glaset med gangjarnskapan
(beroende pa vad som ar lampligt), eftersom dessa kan skrapa
ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

Anvand inte angrengodringsmedel eller
hogtrycksrengdringsmedel for att rengdra apparaten eftersom
det kan leda till elektrisk stot.
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Apparaten ar inte avsedd att styras av externa timers eller

separat fjarrkontroll.

Anordningar for urkoppling maste inkorporeras i den fasta
ledningen i enlighet med ledningsreglerna.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller motsvarande behdrig person for att

undvika fara.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorationsdorr for att

undvika 6verhettning.

Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk. Anvéand den inte det

for ndgot annat a&ndamal, till exempel
rumsuppvarmning, torkning av husdjur eller
andra djur, papper, tyg, vaxter etc. Det kan
leda till skada eller brandfara.

Apparaten far endast anslutas till elnatet av
en auktoriserad servicetekniker eller expert.
Ingrepp i apparaten eller oprofessionell
reparation kan medfdra risk for allvarlig
personskada eller skada pa produkten.

Om natsladdar till andra apparater i
narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de skadas, vilket i sin
tur kan leda till kortslutning. Hall darfor
stromkabeln pa andra apparater pa ett
sakert avstand.

Tack inte ugnsvaggarna med
aluminiumfolie och placera inte bakplatar
eller andra kdksredskap pa ugnsbotten.
Aluminiumfolie férhindrar luftcirkulationen
i ugnen, hindrar tillagningsprocessen och
forstdr emaljbeldggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under
anvandning. Ett tredje glas ar installerat for
extra skydd, vilket minskar temperaturen
pa utsidan (endast hos vissa modeller).

Ugnsluckans gangjarn kan skadas vid for
h&ég belastning. Placera inte tunga kokkarl
pa dppen ugnslucka och luta dig inte mot
dppen ugnslucka nar du rengdr ugnen. Sta
aldrig pa den éppna ugnsluckan och Iat inte
barn sitta pa den.

Lyft inte apparaten med hjalp av
ugnsluckans handtag.

Anvandning av apparaten ar saker med
eller utan brickstyrningar.

Se till att dppningarna aldrig ar tackta eller
hindras pa nagot annat satt.
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Sdker anvandning av ugnen under pyrolytisk rengéring

Innan du aktiverar automatisk rengdring, ta bort allt tillbehodr
fran ugnen: grill, rostningsset, alla bakplatar, kdéttemometer,
trad och teleskopstdd och grytor som inte ingar |

ugnsutrustningen.

Allt spill och alla avtagbara delar inne i ugnen maste

avlagsnas fore rengdringen.

Under den automatiska rengdringsprocessen blir ugnen
mycket varm pa utsidan. Risk for brannskador! Hall barn

borta fran ugnen.

Innan du aktiverar den automatiska
rengdringsprocessen, las noggrant igenom
och félj anvisningarna i kapitlet Rengoéring
och underhall dar korrekt och saker
anvandning av denna funktion beskrivs.

Placera inte nagot direkt pa ugnens botten.

Bitar av mat, fett och stekspad kan
antandas under automatisk pyrolytisk
rengoring.

Risk for brand! Ta bort stérre matrester och
andra féroreningar fran ugnen innan varje
automatisk rengéring.

Forsok inte 6ppna ugnsluckan
medan den automatiska pyrolytiska
rengdringsprocessen pagar.

Se till att inga orenheter kommer in'i
doérrstyrningens laséppning, vilket kan
forhindra automatisk 1asning av ugnsluckan
under automatisk rengdring.

Vid strémavbrott under pyrolytisk
rengdring avslutas programmet efter tva
minuter och ugnsluckan férblir last. Dorren
ldses upp ungefar 30 minuter efter att
stromforsdrjningen aterstalls, oavsett om
apparaten har svalnat under tiden.

Ror inte ndgon metalldel pa apparaten
under den automatiska rengdringen!

Pyrolytisk rengdring sker under mycket
h&éga temperaturer som kan ge utslapp

av rok och angor fran matrester. Vi
rekommenderar att du ordnar med god
ventilation | kéket under den pyrolytiska
rengoringsprocessen. Smadjur eller husdjur
ar mycket kansliga fér angor fran pyrolytisk
rengdring av ugnar. Vi rekommenderar att
man haller dem borta fran koket under
rengodringsprocessen och att man vadrar
kdket ordentligt efterat.



Som en foljd av den automatiska
rengdringen kan ugnsutrymmet och
ugnsutrustningen rengdras pa sadant satt
att missfargningar uppstar och lite glans
forloras.

Var forsiktig - heta ytor under
pyrolytisk rengoring.

INNAN DU ANSLUTER UGNEN:

Las noggrant bruksanvisningen innan du ansluter apparaten.
Reparation eller garantikrav som hérrdr fran felaktig anslutning eller
anvandning av apparaten omfattas inte av garantin.
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PYROLYTISK UGN

(BESKRIVNING AV UGNEN OCH UTRUSTNINGEN - BEROENDE PA
MODELL)

Figuren representerar en av de inbyggda apparatmodellerna. Eftersom apparaterna som
dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning, kan det handa att vissa
funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater beskrivs i bruksanvisningen.

Kontrollenhet
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TRADSKENOR

Tradskenorna mojliggor tillagning av mat pa 5 nivaer (observera att nivaderna/skenorna
raknas nerifran och upp).

Skenorna 4 och 5 ar avsedda for grillning.

TELESKOPSKENOR

Teleskoputdragningsfésten kan installeras pa 2:a, 3:e och 4:e nivan. Utdragningsfasten kan
dras ut delvis eller helt.

OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA

Omkopplarna avaktiverar ugnsuppvarmningen och flakten om luckan 6ppnas under
tillagningsprocessen. Nar luckan stangs aktiverar omkopplarna varmarna igen.



KYLFLAKT

Apparaten ar utrustad med en kylflakt som kyler holjet och apparatens kontrollpanel.

UTOKAD ANVANDNING AV KYLFLAKTEN

N&r ugnen har stangts av fortsatter flakten att ga en kort stund for att kyla ugnen.
(Utdkad anvandning av flakten beror pa temperaturen mitt i ugnen.)

UGNSUTRUSTN'NG OCH TlLLBEHOR (Beroende pa modell)

Fére pyrolytisk rengdring, ta bort all utrustning fran ugnen
(inklusive teleskopstdden).

)

GLASBAKSKAL anvands for tillagning med
alla ugnssystem. Den kan dessutom anvandas
som ett serveringsfat.

GALLRET anvands for grillning eller som stéd

for en panna, bakplat eller bakskal med maten.

_Q'Det finns en s&kerhetsspéarr pa gallret.
Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar
ut det fran ugnen.

Den GRUNDA BAKPLATEN anvands for
graddning av bakverk och kakor.

Den DJUPA BAKPLATEN anvands for
stekning av kott och ugnsbakning av saftiga
bakverk. Den kan dessutom anvandas som en
droppbricka.

9 Placera aldrig den djupa bakplaten pa
den forsta skenan under tillagningsprocessen,
forutom nér du grillar mat eller anvander
grillspettet och du endast anvander den djupa

platen som en droppbricka.

o Nar baktillboehér blir varma kan de
adndra form. Detta paverkar inte deras
funktion och de aterfar sin ursprungliga
form igen nar de kallnar.
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Gallret eller platen ska alltid sattas ini
sparet mellan de tva tréadprof lerna.

e . /Y

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra
forst ut skenorna pa en niva och placera
gallret eller bakplaten pa dem. Tryck sedan
in dem med handen s& langt det gar.

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna
ar helt indragna i ugnen.

BAKPLATSHALLARE gor det lattare att
ta bort heta bakplatar fran ugnen efter
tillagning.

Koéttermometer

ROTISSERIE anvands for tillagning av kott.

D@:\ Satsen bestar av rotisserie-stéllet, rotisserie
med skruvar och ett borttagbart handtag.

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli
varma under tillagning. Anvand grytvantar.
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INFORMATION OM APPARATEN -
DATABLAD

(BEROENDE PA MODELL)

XXXXXX —

XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX

XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ |

XXXXXX

XX XXXXX

I | |
ABC D E F G

Serienummer

Kod

Typ

Marke

Modell

Tekniska data
Overensstammelsesymboler

@TMmMmOoOOw>

Mérkplaten med grundldggande
information om apparaten sitter
pa kanten av ugnen och kan ses
nar du éppnar ugnsluckan.
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KONTROLLENHET

(Beroende pa modell)

1 PA/AV-KNAPP

12

KNAPP FOR
UGNSBELYSNING

KNAPP FOR
BAKAT

Vidror kort for
att aterga till
féoregdende meny.

Vidrér och hall
knappen for
att aterga till
huvudmenyn.

VRED fér val och
BEKRAFTELSE

Valj installning genom
att vrida vredet.

Bekrafta valet genom
att trycka pa vredet.



AGGKLOCKA/ KNAPP FOR KNAPP FOR DISPLAY - visar
LARM BARNLAS START/STOPP alla instéllningar

Lang vidréring:
START

Lang vidréring under
drift: STOPP

OBS!
Du kan forbattra touchknapparnas respons genom att vidréra dem med en storre yta av
fingerspetsen. Varje gang du trycker pa en knapp bekraftas detta av en kort ljudsignal.
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Fdre férsta anvandningen, ta bort alla delar, inklusive transportutrustning, fran ugnen.
Rengodr alla tillbehdr och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvand
inga aggressiva rengdringsmedel.

Innan du anvénder ugnen férsta gangen, vérm upp den utan mat, i systemet "&vre och
nedre varmaren” vid en temperatur pa 200 °C i ungefar en timme. Den karakteristiska
lukten av en "ny apparat” kommer att avges. Ventilera rummet noggrant under forsta
anvandningen.
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FORSTA ANVANDNINGEN

SPRAKVAL

Vid den férsta anslutningen av apparaten till stromforsériningen eller efter en langre tids
frankoppling, ange dnskat sprak. Standardspraket &r engelska.

Q" Bekrafta varje instéllning genom att trycka pd RATT.

1350 v/rid RATTEN och
valj onskat sprak.
Bekrafta ditt val.

English

STALLA IN DATUM

Date 12 oo| Genom att trycka pa
RATT staller du in
DAG, MANAD och
AR. Vrid p& ratten
och bekrafta ditt val
med en markering.

STALLA IN KLOCKAN

Vrid pd RATTEN

for att stalla in
KLOCKAN. Bekrafta
ditt val med en
markering.

Time 12:00

9 Ugnen fungerar ocksa om du inte stéller in tid pa dagen, men det &r inte mojligt att
stalla in timerfunktionerna (se kapitel VALJ TIMERFUNKTIONER).

Efter nagra minuters inaktivitet gar apparaten in i vilolage.
ANDRA KLOCKINSTALLNINGAR

Du kan &ndra tid p& dagen nar ingen timerfunktion &r aktiverad (se kapitel VALJA
ALLMANNA INSTALLNINGAR)..
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VALJA HUVUDMENYER
FOR TILLAGNING OCH
INSTALLNINGAR

Du kan kontrollera tillagningen pa flera olika satt:

Auto

Vrid RATTEN och
valj menyns namn.
Bekrafta installningen
genom att trycka

pa RATT. NAMNET
pa den valda menyn
visas ovan.

"9 Bekrafta varje instéllning genom att trycka pd RATT.

16

A) Auto

| det har laget véljer du férst typ av matratt och sedan den

valda maten med automatisk instalining av mangden, nivan pa
tillagningsgrad och slut pa drift.

Programmet erbjuder en mangd olika férinstallda recept, testat av
kockar och naringsexperter.

B) Pro

Detta l&ge erbjuder ett urval av ratter med fabriksinstallda varden
som du kan andra.

C) Mymode

Med det har l&dget kan du laga mat enligt dina 6énskemal, och hela
tiden anvanda samma steg och installningar. Du kan spara dina
installningar i ugnsminnet och dppna dem igen nasta gang du vill
anvanda dem.



A) TILLAGNING EFTER VAL AV TYPEN MAT

(Automatiskt ldge - Auto)

A

9 Bekréfta varje instdllning genom att trycka pa RATT.

09 36| Vrid RATTEN och
valj Auto. Bekrafta
installningen genom

autc att trycka pd RATT.
Auto 09 36| Vali typ av matratt
. och vald mat.
Bréd och Bekrafta ditt val.
Auto | K&tt | Notkstt | Braserad nodtstek 09 36| De forinstallda

vardena visas.

Du kan andra
mangden, nivan

pa nivan pa
tillagningsgrad och
1 2 3 4 5 6 fordrojd start (slut
pa tillagningen).

mangd

niva pa tillagningsgrad

fordrojd start

1angd pa tillagning

tillagningssystem och rekommenderad niva
professionellt (Pro) lage

oOuhwnNn-=—

'9' Om symbolen I“;'l valjs i automatisk lage vaxlar programmet till Professionellt (Pro)
lage (se kapitel TILLAGNING EFTER VAL AV LAGE).

Tryck pa START/STOP-knappen for att starta tillagningsprocessen.
Displayen visar alla valda installningar.
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FORVARMNING

Vissa ratter i det automatiska ldget inkluderar aven forvarmningsfunktionen .

Nar du valjer maten visas foljande meddelande: "Selected program includes preheating.”
(Valt program inkluderar forvarmning.” Forvarmning startad. Vanta innan du satter in mat.
Symbolen °C blinkar pa displayen.

N&r den valda temperaturen nas stoppar férvarmningsprocessen och en ljudsignal hors.
Foljande meddelande visas pa displayen: "Preheating complete”. (Forvarmning klar). Satt
in mat. Oppna luckan eller bekrafta genom att trycka pd VREDET. Programmet dterupptar
sedan tillagningsprocessen med valda installningar.

9 Nar forvarmningsfunktionen ar installd kan inte funktionen for fordrojd start anvandas.
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B) TILLAGNING GENOM ATT VALJA
DRIFTLAGE

(Professionellt (Pro) lage)

Ny

"9 Bekrafta varje instéllning genom att trycka pd RATT.

.

09:36| vrid RATTEN och
valj Pro. Bekrafta
ditt val.

09 36 Valj dina egna
grundlaggande
installningar.

GRUNDLAGGANDE INSTALLNINGAR
1 férvarmning

2 system (se tabell UGNSYSTEM)

3 temperatur i ugnen

YTTERLIGARE INSTALLNINGAR
4 varaktighet bakning (se kapitel TIMERFUNKTIONER - VARAKTIGHET)
5 Tillagning i flera faser (se kapitel Tillagning i flera faser)

FORVARMNING

Anvéand férvarmningsfunktionen om du vill varma upp ugnen till dnskad temperatur sa
snabbt som mojligt.Nar denna symbol valjs aktiveras forvarmningsfunktionen och ett
varningsmeddelande visas. "Preheating started.” (Forvarmning startad).

Vanta innan du satter in mat. Symbolen °C blinkar pa displayen.

Né&r den valda temperaturen nas stoppar forvéarmningsprocessen och en ljudsignal hors.
Foljande meddelande visas pa displayen: "Preheating complete”. (Forvarmning klar). Satt
in mat. Oppna luckan eller bekrafta genom att trycka p& VREDET. Programmet &terupptar
sedan tillagningsprocessen med valda installningar.

'9' Nar forvarmningsfunktionen ar installd kan inte funktionen for fordrojd start anvandas.
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UGNSSYSTEM (beroende p& modell)

4 0O 0O 0O

B

£~
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OVRE + NEDRE VARME

Varmarna i ugnsutrymmets nedre och évre del utstralar
varme jamnt i ugnen. Bakverk eller kott kan endast
ugnsbakas/stekas pa en héjdniva.

OVRE VARME
Endast varmaren i taket i ugnsutrymmet utstralar varme.
Anvand denna varmare for att bryna rattens évre del.

NEDRE VARME

Endast varmaren i botten i ugnsutrymmet utstralar
varme. Anvand denna varmare for att bryna rattens
undre del.

LITEN GRILL

Endast grillvarmaren, en del av den stora grillsatsen, ar
aktiverad.

Anvand denna varmare for att grilla nagra fa dppna
sandwichar eller dlkorvar, eller for att rosta brod.

STOR GRILL

Den &vre varmaren och grillvarmaren ar aktiverade.
Varmen utstralas direkt av grillvarmaren i ugnstaket.
Den évre varmaren &r ocksa aktiverad for att forstarka
varmeeffekten. Detta system anvands for att grilla en
mindre mangd éppna sandwichar eller 6lkorvar, och for
att rosta brod.

STOR GRILL + FLAKT

Grillvédrmaren och flékten &r aktiverade. Denna
kombination anvands for att grilla kott och for att steka
storre kottstycken av fagel pa en hyliniva. Den &r ocksa
lamplig fér gratangratter och for bryning till en krispig
skorpa.

VARMLUFT + NEDRE VARME

Den nedre varmaren, runda varmaren och flakten ar
aktiverade. Detta anvands for att baka pizza, saftiga
bakverk, fruktkakor, jast deg och pajdeg pa flera
hylinivaer samtidigt.

VARMLUFT

Den runda varmaren och flakten &r aktiverade. Flakten
pa den bakre vaggen i ugnsutrymmet sékerstaller

att varmluften cirkulerar konstant runt steken eller
bakverket. Detta lage anvands for att ugnssteka kétt och
gradda bakverk pa flera hylinivéder samtidigt.

200

150

160

240

240

170

200

180

30 - 300
30 - 235
30 - 235
30 - 275
30 - 275
30 - 275
30 - 275
30 - 275



]

ECO VARMLUFT " 180
| detta lage optimeras energiférbrukningen under

tillagningen.

Detta lage anvands for stekning av kétt och graddning

av bakverk.

NEDRE VARME + FLAKT 180
Detta anvand for att gradda lagjasta bakverk och for att
konservera frukt och gréonsaker.

UGNSSTEKNING 180
| laget/systemet fér Auto Roast &r den dvre varmaren

aktiverad i kombination med grillvarmaren och den

runda varmaren. Det anvands for att steka alla typer av

kott.

120 - 275
30 - 230
30 - 240

D Det anvands for att faststalla energieffektivitetsklassen enligt standarden EN 60350-1.
| detta l&ge visas inte den faktiska temperaturen i ugnen pa grund av en séarskild algoritm
for apparatdrift och anvandning av restvarme.

Tryck pad START/STOP-knappen for att starta tillagningsprocessen.
Displayen visar alla valda installningar.

'9' Symbolen °C blinkar pa displayen tills den installda temperaturen ar uppnadd. En
ljludsignal piper. Under processen kan du inte andra tillagningssystem.

21
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TIMERFUNKTIONER - TID

Pro | Ovre + nedre virme 09:36

| det grundldggande
professionella 1dget
kan du valja Timer-
funktionen. Bekrafta
installiningen genom att
trycka pa RATT.

Pro | Ovre + nedre viarme 09 37

Ugnsdriftens
varaktighet

Fordrojd start

Installning av tillagningstid

| det har laget kan du ange varaktigheten av ugnsdriften.

Valj dnskad tillagningstid och bekrafta valet (max tillagningstid ar 10
timmar).

Den visade sluttiden justeras i enlighet med detta.

Tryck pa START for att starta tillagningen.

Displayen visar alla valda instaliningar.

Sténg av alla timerfunktioner genom att stélla in den valda tiden till O.

Installning av férdrojd start

Q- Fordrojd paslagning ar inte mojlig pa systemen liten grill, stor grill
och grill med flakt.

| det har ldget kan du ange langden pa matlagningsprocessen
(tillagningstid) och den tid da du vill att matlagningsprocessen ska
upphora (sluttid) (fordrdjningen kan stéllas in upp till 24 timmar).
Kontrollera att klockan &r korrekt installd pa aktuell tid.

Exempel:

Aktuell tid: 12:00
Tillagningstid: 2 timmar
Slut pa tillagningen: 18:00

Forst staller du in TILLAGNINGSTIDEN (2 timmar).

Summan av aktuell tid och tillagningstid visas automatiskt (14:00).
Valj sedan SLUTTID och stall in timern (18:00).

Tryck pa START for att starta tillagningen.

Timern véntar pa tiden for att starta tillagningsprocessen.
Displayen visar meddelandet: "Fordrojd start. Tillagningen startar
16:00." Nar den installda tiden gar ut, stdngs ugnen av automatiskt.

'9' Nar den installda tiden har 6pt ut, avbryter ugnen automatiskt driften (tillagningen ar klar).
En kort ljudsignal hors och Finish visas pa menyn.

Efter ndgra minuters inaktivitet gar apparaten in i vilolage.
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TILLAGNING | FLERA FASER

Detta lage later dig kombinera tre konsekvent olika satt att laga mat i en tillagning.
Genom att valja olika installningar kan du laga mat exakt som du 6nskar.

Pro | Ovre + nedre varme 09 37

Tillagning i flera faser 09:37

B

@ Steg 14r redan valt om du har stallt Timerfunktionerna i forvag.

.

Tillagning i flera faser | Steg 2 09:37

Tillagning i flera faser : 0938

Temperatur och varaktighet
for det valda steget

| det grundlaggande
professionella (Pro)
laget kan du valja
Tillagning i flera steg.
Bekrafta installningen
genom att trycka pa
RATT.

Valj:

steg 1, steg 2, steg 3
Bekrafta dina
installningar genom
att trycka pa RATT.

Valj system,
temperatur och tid.
Bekrafta valet med
en MARKERING
genom att trycka pa
RATT.

Hela tillagningstiden
- slut

Process i det
nuvarande steget

23
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Genom att trycka pa START-knappen startar ugnen forst enligt steg 1. (Progressionsféltet
l&ngst ner pa displayen indikerar det aktuella steget i tillagningsprocessen). Nar en viss tid
|6per ut aktiveras steg 2 och sedan steg 3 om det valts.

Tillagning i flera faser | Steg 1/2 09:38
K 09:58
E 00:09 m E 19:59s

9 Om du vill avbryta ndgot av stegen under drift, vrid pd RATTEN, valj steg och avbryt
det genom att bekrafta med en KRYSSMARKERING. Du kan bara goéra det med de steg
som inte har initierats an.
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C) LAGRA DITT EGET PROGRAM (MY

MODE)

Nar tillagningsprocessen ar klar visas menyn "Slut”. Valj symbolen - for att lagra dina

installningar i ugnsminnet.

Mymode 09 39

*aee

.

9 Du kan lagra upp till 12 recept i minnet.

09 39

09:38

Mymode

Pro | Ovre + nedre varme 09 39

Vrid RATTEN och
valj Mymode i
huvudmenyn.

Vrid pa VREDET och
bekrafta respektive
bokstaver for att
skriva in namnet. Vid
behov, radera ett
tecken med pilen;
spara namnet med
bocken.

Du kan hédmta dina
favoritrecept genom
att valja Mina recept
i huvudmenyn.
Bekrafta valet med
VREDET.

De férinstallda
vardena visas och
du kan andra dem
om det behdvs.

Na&r programmet ar klart visas menyn Avsluta. Om du har gjort andringar kan du
spara dem genom att vélja symbolen - Vé&lj ett recept med samma namn. Texten

”Programmet kommer att skrivas éver” visas pa skarmen.

- Bekrafta att du vill spara receptet med samma namn eller ett nytt namn.
- Du kan ocksé avbryta ditt val. Ett fonster dar du kan vélja ett nytt falt och spara det nya

receptet visas.

25
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START TILLAGNING

Innan tillagningen startar blinkar knappen START/STOP.

Starta tillagningsprocessen genom att trycka kort pa START/STOP-knappen.
Om du vill &ndra de aktuella instéliningarna under tillagningen vrider du pa RATTEN och
véaljer installningen eller vardet. Bekrafta ditt val.

9 Om luckan 6éppnas under tillagningsprocessen upphor tillagningen och fortsatter
nar luckan &r stdngd igen. Detta maste gdras inom 3 minuter, annars avslutas
tillagningsprocessen och ordet End visas pa skarmen.

SLUT PA TILLAGNING OCH
AVSTANGNING AV UGNEN

Du kan avsluta tillagningsprocessen genom att trycka pa START/STOP-knappen.

Avsluta 13 01| Vrid pa RATTEN och
menyn Avsluta visas
tillsammans med
symbolerna.

Avsluta
Valj ikonen och avsluta tillagningsprocessen. Displayen visar
huvudmenyn.

Add duration

Du kan férlanga langden pa tillagningen genom att valja
ikonen. Du kan bestdmma en ny tid pa baksidan (se kapitel
TIMERFUNKTIONER - VARAKTIGHET).

Au gratin
Valj den har symbolen for att fa farg pa det dvre lagret av ratten
efter tillagning.

Add to favourites
Du kan lagra de valda instéliningarna i ugnsminnet och anvanda
dem igen nasta gang.

9 Efter anvandning av ugnen kan lite vatten finnas kvar i kondenskanalen (under
luckan). Torka av kanalen med en svamp eller en trasa.
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VAL AV YTTERLIGARE
FUNKTIONER

09 40
Extrafunktio-
ner

L

Vrid RATTEN
och valj Extra

i huvudmenyn.
Bekrafta ditt

val. Menyn
tilldaggsfunktioner

'9' Vissa funktioner ar inte tillgadngliga med vissa system, en ljudsignal hors i sddana fall.

Pyrolys

Denna funktion tillater automatisk rengéring av ugnsutrymmet/
interioren genom hog temperatur som foérbranner fettresterna och
andra orenheter och reducerar dem till aska. Nar det automatiska
rengdéringsprogrammet ar klart och ugnen har svalnat, behéver

du bara torka rent ugnsutrymmet med en fuktig trasa (se kapitlet
Rengdring och underhall).

Rengéring / Aqua Clean
Detta program gor det lattare att ta bort eventuella flackar inuti
ugnen. (Se kapitel RENGORING OCH UNDERHALL.)

Upptining

| detta lage cirkulerar luften utan att nagra varmare ar igang.
Endast flakten ar pa.

Den anvands for langsam avfrostning av frusen mat (kakor,
bakverk, bréd och bullar och djupfryst frukt).

Valj typ av mat, vikt och tidpunkten for start och slut pa
avfrostningsprocessen genom att valja symbolen.

Halvvags genom avfrostningstiden boér bitarna vandas, réras om
och separeras om de fryst ihop.

Varmning

Anvand den har funktionen for att halla de tillagade ratterna vid
onskad temperatur.

Genom att véalja symbolen kan du stélla in temperaturen och tiden
for start och slut pa uppvarmningen.

27
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Tallriksvarmning

Anvand den har funktionen for att forvarma din servis (tallrikar,
koppar) innan du serverar mat i den fér att halla maten varmare
langre. Genom att valja symbolen kan du stalla in temperaturen
och tiden for start och slut p& uppvarmningen.

Snabb férvarmning

Anvand denna funktion om du vill vérma ugnen till dnskad temperatur
sa fort som mojligt. Ej lampligt for matlagning. Nér ugnen varmer upp

till den instéllda temperaturen ar uppvarmningen avslutad och ugnen

ar klar for anvandning i det valda programmet.

Shabbat

| det har laget staller du in temperaturen mellan 85 och 180 °C och
staller in tiden (upp till 74 timmar) for sabbatens varaktighet. Tryck
pad START for att starta nedrékningen. En lampa ténds i ugnen. Alla
ljud och funktioner kommer inaktiveras, forutom PA/AV-knappen.
Nar processen ar klar kan installningarna lagras.

'9' | hdndelse av stromavbrott avbryts Shabbat-funktionen och
ugnen atergar till startpositionen.

Varning: tillverkaren ansvarar inte fér felaktig anvandning av
Shabbat-funktionen.

Avsluta
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VALJ ALLMANNA
INSTALLNINGAR

09 40
Inst3liningar
LI
Instéllningar 09 41
F
Allméant
Allméant

Vrid RATTEN och
valj Instéllningar
i huvudmenyn.
Bekrafta ditt val.

Genom att vrida
RATTEN kan du flytta
runt menyn. Bekrafta
varje val genom att
trycka pad RATT.

Sprak - valj det sprak som du vill att texten ska visas pa.

Datum - stall in datumet nar du kopplar in apparaten till elnatet for
forsta gdngen eller om apparaten har kopplats fran elnatet under
langre tid (mer &n en vecka). Stall in dag, manad och ar.

Tid - tiden pa& dagen maste stallas in nér du ko

pplar apparaten

till elnatet for férsta gangen eller om apparaten har kopplats fran
elndtet under langre tid (mer &n en vecka). Stall in KLOCK-tiden. |
faltet Tid kan du ocksa valja digital eller analog klockvisning.

Ljud - ljudsignalens volym kan bara stallas in nar ingen tidsfunktion

ar aktiverad (endast tiden pa dagen visas).
Volym - du kan valja tre olika volymer.

Ljud pa knappar - du kan aktivera eller inaktivera det.
Ljud pa start/stopp - du kan aktivera eller inaktivera det.

Display

| den har menyn kan du stélla in:

Ljusstyrka - du kan stalla in tre olika nivaer.
Nattlage - stall in tidsramen nar du vill att disp

layen ska dampas.

Apparaten till standby-ldage - displayen stdngs automatiskt av

efter 1timme.

Installningar for matberedning

Kraft pa tillagning i standardprogrammet.
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30

System

Apparatinformation

Fabriksinstallningar

Ugnsbelysning under anvandning - belysningen stdngs av nar du
6ppnar luckan under tillagningsprocessen.

Ugnsbelysning - ugnsbelysning aktiveras automatiskt nar du
dppnar luckan eller slér pa ugnen. Nér tillagningsprocessen ar klar
lyser lampan i ca 1 minut. Du kan s&atta pa eller stdnga av lampan
genom att trycka pa lampknappen.

BARNLAS

det aktiveras genom att trycka pa knappen BARNLAS.
Meddelandet "Child lock ON” visas. Tryck pa knappen igen for att
stdnga av barnlaset.

9 Om barnlaset &r aktiverat nar ingen timerfunktion ar

inkopplad (endast klockan visas), kommer ugnen inte att fungera.
Om barnlaset aktiveras efter att en timerfunktion har stallts in
kommer ugnen att fungera normalt. Det ar dock inte mojligt att
andra installningarna. Nar barnldset ar aktiverat kan system eller
extrafunktioner inte andras. Den enda mojliga forandringen ar att
avsluta tillagningsprocessen. Barnlaset kommer att forbli aktivt nar
ugnen &r avstangd. For att valja ett nytt system maste barnlaset
forst avaktiveras.

INSTALLNING AV AGGKLOCKA

Aggklockan kan stéllas in separat, oberoende av ugnsoperationen.
Den aktiveras genom att trycka pa knappen. Den maximala
installningen ar 10 timmar. Nar den installda tiden I6per ut, hors

en ljudsignal som kan stédngas av genom att trycka pa ALARM-
knappen eller sa stdngs den av automatiskt efter en minut.

Efter ett stromavbrott eller efter att apparaten ar avstéangd,
sparas alla ytterligare instéllningar.



BESKRIVNINGAR AV SYSTEM
(TILLAGNINGSLAGEN) OCH
TILLAGNINGSTABELLER

Om du inte kan hitta den mat du 6nskar i tillagningstabellen, hitta information for liknande
mat. Informationen som visas galler for tillagning pa en enda niva.

Ett intervall med féreslagen temperatur indikeras.

Starta med en lagre temperaturinstalining och héj den om du finner att maten inte bryns
tillrackligt.

Tillagningstider ar grova uppskattningar och kan variera beroende pa vissa férhallanden.

Forvarm ugnen endast om det uttryckligen anges i receptet eller i tabellerna i denna
bruksanvisning. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Du sparar mycket
energi genom att ugnsbaka flera typer av bakverk eller flera pizzor i foljd, eftersom ugnen
redan har férvarmts.

Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller emalj, eftersom dessa dverfor
varmen mycket bra.

Anvand bara smorpapper som tal hdga temperaturer. Nar stdrre stycken kott eller
bakverk tillagas skapas mycket dnga inuti ugnen, och denna anga kan i sin tur kondensera
pa ugnsluckan. Detta &r ett normalt fenomen som inte paverkar apparatens funktioner.

Efter tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

Stang av ugnen ca 10 minuter fore tillagningens slut for att spara energi, da du utnyttjar
restvarmen.

Lat inte maten svalna i en stédngd ugn for att forhindra kondensbildning (fukt).

9 Symbolen * betyder att ugnen ska forvdrmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.
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OVRE + NEDRE VARME —

(7 \ Varmarna i ugnsutrymmets nedre och évre
w & del utstralar varme jamnt i ugnen.
=
|
%
S 2
Grilla koétt

Anvand emaljbelagt, hérdat glas, lera eller gjutjarnspannor eller platar.
Platar i rostfritt stal &r inte ld&mpliga eftersom de starkt aterspeglar varmen.

Under grillningen, tillsatt tillrackligt med fukt for att hindra kottet att brannas.
Vand kottet under grillningen.
Om du tacker steken kommer den att bli saftigare.

Flaskstek 1500 2 180 - 200 90 - 120
Grisbog 1500 2 180 - 200 10 - 140
Flaskrullad 1500 2 180 - 200 90 - 110
Rostbiff 1500 2 170 - 190 120 - 150
Kalvrullad 1500 2 180 - 200 80 - 100
Lammrostbiff 1500 2 180 - 200 60 - 80
Kaninlar 1000 2 180 - 200 50 - 70
Hjortlagg 1500 2 180 - 200 90 - 120
FISK
Braserad fisk, 1 kg 1000g/bit 2 190 - 210 40 - 50



Baka bakverk

Anvand endast en niva och morka bakplatar. | bakplatar med ljus farg blir bryningen av

bakverken samre, eftersom sddan utrustning reflekterar varmen.
Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort

gallret. Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar forvarmd.

2

Gronsakssufflé
Sot sufflé

Smafranskor *
Vitt brod, 1kg *

Bovetebrod, 1kg *
Fullkornsbrod, 1 kg *
Ragbrod, 1kg *
Speltbrod, 1 kg *
Valndtskaka
Sockerkaka *

Sma bakverk av jdsdeg
Kalpiroger *

Fruktkaka

Maranger

Geléfyllda rullar (Buchtel)

(N}

[CNIEON S IR CN IR CN I O S IR N R CN R CN IR ON|

190 - 210 35-45
170 - 190 40 - 50
190 - 210 20 - 30
220 10 - 15

180 - 190 30 -40
180 - 190 50 -60
180 - 190 50 -60
180 - 190 50 -60
180 - 190 50 -60
170 - 180 50 -60
160 - 170 30 -40
200 - 210 20 - 30
190 - 200 25 =35
130 - 150 80 - 100
80 - 90 10 - 130
170 - 180 30 -40
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Ar kakan klar? * Stick hal pa kakan upptill med en tandpetare eller steknal.
Om det inte finns nagra rester pa tandpetaren eller
stekndlen nar du drar ut den &r kakan klar.

» Stang av ugnen och anvand restvarmen.

Foll kakan ihop? » Kontrollera receptet.
» Anvand mindre véatska nasta gang.
» Observera blandningstiden vid anvandning av sma mixers,
blandare etc.

Kakan ar for ljus i botten? -« Anvand en mork bakplat.
* Placera bakplaten pa en lagre skena och aktivera den
nedre varmaren mot slutet av tillagningsprocessen.

Kaka med fuktig fyllning  « Oka temperaturen och férlang bakningstiden.
ar undergraddad?

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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STOR GRILL, LITEN GRILL 1]

(7 N Vid grillning av mat med den stora
M grillen aktiveras den dvre varmaren och
= = o grillvéarmaren i taket i ugnsutrymmet.

Vid grillning med normal (inte stor) grill

aktiveras endast grillvarmaren, en del av

E J [] den stora grillsatsen.

J) Max tillaten temperatur: 240 °C.

\a(
\al;
T
/s
Il

T
T
)l
y

A

If

//' A
Sy

Forvarm den infraréda (grill) varmaren i fem minuter.

Overvaka tillagningen hela tiden.

Kottet kan brénnas snabbt pa grund av hog temperatur!

Grillning med grillvarmaren passar for krispig och fettsnal tillagning av korv, bitar av kott
och fisk (biffar, kotletter, laxfjarilar etc.) eller rostat brod.

Vid grillning direkt pa gallret, smorj det med olja for att férhindra att kottet fastnar pa det
och satt in den i det 4:e fastet. Satt i droppbrickan i forsta eller andra fastet.

Vid grillning i en langpanna, tillsatt tillrackligt med fukt for att hindra kottet att brannas.
Vand kottet under grillningen.

Rengdr ugnen och tillbehéren efter varje grillning.

Grilltabell - liten grill

Biff, rare 180 g/bit 4 240 20 - 25
Flaskkarréfilé 150 g/bit 4 240 25 - 30
Kotletter 280 g/bit 4 240 30 - 35
Grillkorvar 70 g/bit 4 240 20 - 25
ROSTATBROD
Rostat brod / 4 240 5-10
Smorgasar / 4 240 5-10
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Grilltabell - stor grill

Biff, rare 180 g/piece 4 240 10 -15
Biff, well done 180 g/piece 4 240 15 - 20
Flaskkarréfilée 150 g/piece 4 240 15 - 20
Kotletter 280 g/piece 4 240 20 - 25
Kalvskiva 140 g/piece 4 240 15 - 20
Grillkorvar 70 g/piece 4 240 10 - 20
Spam (leverkorv) 150 g/piece 4 240 15 - 20
RISk
Laxkotletter/filéer 200 g/piece 4 240 15 - 20
ROSTATBROD
6 brodskivor / 4 240 1-4
Smorgasar / 4 240 2-5

Vid grillning i en bakplat, se till att det ar tillrackligt med vatska i platen for att férhindra
att maten branns. Vand pa kottet under tillagning.

Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med en pappershandduk. Tillsatt kryddor inuti,
bestryk med olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa fiskarna under grillningen.

Hall alltid ugnsluckan stdngd da grillvirmaren (infraréd) anvands.

Grillvarmaren, gallret och andra ugnstilloehér blir mycket varma
under grillning. Anvand darfér grytvantar och kéttanger.



STOR GRILL + FLAKT

| detta anvandningslage aktiveras
grillvarmaren och flakten samtidigt.
Lampligt for grillning av kott, fisk och
gronsaker.

(Se beskrivningar och tips for GRILL.)

Anka 2000
Flaskstek 1500
Grisbog 1500
Halv kyckling 700
Kyckling 1,5 kg 1500
Kottfarslimpa 1500

2 180 - 200 90 - 110
2 170 - 190 90 - 120
2 160 - 180 100 - 130
2 190 - 210 50 - 60
2 200 - 220 60 - 80
2 160 - 180 70 - 90

Forell 200 g/bit

2 200 - 220 20 - 30
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I75)
Y

VARMLUFT + NEDRE VARME

Den nedre varmaren, runda varmaren och
varmluftsflakten ar aktiverade. Lamplig
for bakning av pizzor, applepajer och
fruktkakor.

(Se beskrivningar och tips for OVRE och
NEDRE VARMARE.)

Cheesecake, pajdeg 2 150 - 160 60 - 70
Pizza * 3 210 - 220 10 - 15
Quiche Lorraine, pajdeg 2 190 - 200 50 - 60
Appelstrudel, filodeg 2 170 - 180 50 - 60



qu\

VARMLUFT A%

Den runda varmaren och flakten ar
aktiverade. Flakten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller
bakverket.

Grilla koétt:
Anvand emaljbelagt, hardat glas, lera eller gjutjarnspannor eller platar.
Platar i rostfritt stal &r inte l&mpliga eftersom de starkt aterspeglar varmen.

Under grillningen, tillsatt tillrackligt med fukt for att hindra kottet att brannas. Vand kottet
under grillningen. Om du tacker steken kommer den att bli saftigare.

Flaskstek inkl. sval 1500 2 160 - 180 90 - 120
Kyckling, hel 1500 2 170 - 190 70 - 90

Anka 2000 2 160 - 180 120 - 150
Gas 4000 2 150 - 170 170 - 200
Kalkon 5000 2 150 - 170 180 - 210
Kycklingbrost 1000 3 180 - 200 50 - 60

Fylld kyckling 1500 2 180 - 200 10 - 130
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Bakning

Forvarmning av ugnen rekommenderas..

Sma bakverk kan bakas pa laga platar i flera nivaer (2:a och 3:e).

Tank pa att bakningstiden kan variera med olika bakplatar.

Det kan h&nda att du maste ta bort den dévre platen tidigare &n den nedre.

Placera alltid bakformar pa gallret. Om du anvander medféljande bakplat, ta bort gallret.
Sma bakverk bor vara av samma tjocklek for att uppnad jamn graddning.

Sockerkaka 2 150 - 160 30 -40
Smulkaka 3 160 - 170 25 - 35
Plommonkaka 2 150 - 160 30 -40
Rulltarta * 3 160 - 170 15-25
Fruktkaka, pajdeg 2 160 - 170 50 - 70
Challah (flatat jast brod) 2 160 - 170 35-50
Appelstrudel 3 170 - 180 50 - 60
Pizza * 3 200 - 210 15 - 20
Kex, pajdeg * 3 150 - 160 15 - 25
Kex, pressade * 3 140 - 150 20 - 30
Smakakor * 3 140 - 150 20 - 30
Kakor, jast deg 3 170 - 180 20 - 35
Kakor, filodeg 3 170 - 180 20 - 30
Kramfyllda bakverk 3 180 - 190 25 - 45
Apple- och kesostrudel 3 170 - 180 55 - 70
Pizza 3 180 - 190 20 - 35
Stekt potatis, ugnsklar 3 200 - 210 25 - 40
Kroketter, ugnsbakade 3 200 - 210 20 - 35

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.



ECO VARMLUFT eco
/

A\ Rund varmare och flakt kommer att vara
igang.
Flakten som ar monterad i ugnsutrymmet
tillser att varmluften standigt cirkulerar runt
e kottet, gronsakerna eller bakverket.

Flaskstek, 1kg 2 190 - 200 10 - 130
Flaskstek, 2 kg 2 190 - 200 130 - 150
Notstek, 1kg 2 200 - 210 100 - 120

Hel fisk, 200 g/bit 3 190 - 200 40 - 50

Fiskfilé, 100 g/bit

W

200 - 210 25 =35

Pressade kakor 3 170 - 180 15-25
Sma muffins 3 180 - 190 30 - 35
Rulltarta 3 190 - 200 15 - 25
Fruktkaka, pajdeg 2 180 - 190 55 - 65
Potatisgratang 2 180 - 190 40 - 50
Lasagne 2 190 - 200 45 - 55
Pommes frites, 1 kg 3 220 - 230 35 - 45
Kycklingmedaljonger 0,7 kg 3 210 - 220 30 - 40
Fiskpinnar 0,6 kg 3 210 - 220 30 - 40

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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NEDRE VARME + ELAKT (2]

Detta anvands for att gradda lagjasta
bakverk och fér att konservera frukt och
gronsaker. Anvand den andra skenan
nerifran och en ganska grund bakplat for att
lata varmluften cirkulera dver rattens dvre
del.

KONSERVERING

Forbered maten som ska konserveras och burkarna pa sedvanligt satt. Anvand burkar
med gummiring och glaslock. Anvéand inte burkar med géngade lock eller metallock/
formar. Se till att burkarna har samma storlek, fylls pa med samma innehall och att de &r
val tillslutna.

Hall 1 liter varmt vatten i ldngpannan (ca 70 °C) och placera 6 1-liters burkar i pannan.
Placera pannan i ugnen pa den andra skenan.

Overvaka maten under konserveringen och tillaga tills vatskan i burkarna bérjar sjuda -
nar bubblor syns i den forsta burken.

Jordgubbar (6x1 1) 2 180 40 - 60 switch off 20 - 30
Stenfrukter (6x11) 2 180 40 - 60 switch off 20 - 30
Fruktmos (6x11) 2 180 40 - 60 switch off 20 - 30
Inlagda gurkor 2 180 40 - 60 switch off 20 - 30
6Xx11)

Bonor/mordtter 2 180 40 - 60 120 °C, 60 20 - 30
©x11) min



UGNSSTEKNING

N | laget Auto Roast ar den 6vre varmaren
aktiverad i kombination med grillvarmaren
och den runda varmaren. Det anvands for
att steka alla typer av kott.

o0

NS Z

Vid grillning direkt pa gallret, smorj det med olja for att férhindra att kottet fastnar pa
det och satt in den i det 3:e fastet. Satt i dropplaten i 2.a fastet. Nar du grillar kott pa
dropplaten, satt in den i det 2:a fastet.

Notfilé 1000 2 160 - 180 60 - 80 SSENCH
Kyckling, hel 1500 2 170 - 190 65 -85 85 -90
Kalkon 4000 2 160 - 180 150 - 180 85 -90
Flaskstek 1500 2 160 - 180 100 - 120 70 - 85
Kottfarslimpa 1000 2 160 - 180 50 - 65 80 - 85
Kalv 1000 2 160 - 180 70 - 90 75 -85
Lamm 1000 2 170 - 190 50 - 70 75 -85
Vilt 1000 2 170 - 190 60 - 90 75 -85
Hel fisk 1000 3 160 - 180 40 - 50 75 -85

*rare = 55-60 °C; medium = 65-70 °C; well done = 70-75 °C
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Steka med en kottermometer (beroende pa model

| detta lage stéller du in 6Gnskad temperatur i livsmedlets mitt. Ugnen &r igang tills

livsmedlets mitt nar den installda temperaturen. Temperaturen i livsmedlets mitt mats av
stektermometern.

Ta ut metallocket (uttaget befinner sig i
det dvre hdrnet pa ugnens hogra vagg).

Anslut kdttermometern till uttaget och

stick in termometerdelen i matstycket.
(Om nagra timerinstallningar var aktiverade
avbryts de.)

Valj system
(exempel: varmluft).

Forinstalld temperatur och termometertemperatur kommer att visas. Stall in
tillagningssystem och temperatur samt rattens slutliga temperatur.
Tryck pd START-knappen.

'9' Under tillagningen visas den stigande temperaturen i matstyckets mitt (den 6nskade
karntemperaturen kan justeras under tillagningsprocessen).

Na&r den instéllda karntemperaturen har uppnatts stannar tillagningsprocessen.

En ljudsignal hors, och du kan stdnga av den genom att vidrora valfri knapp. Ljudsignalen
stdngs av automatiskt efter en minut. Klockan visas pa displayen.

Efter tillagningsprocessen satter du tillbaka metallocket pa uttaget for kdttermometern.
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Tillagningsnivaer for kott

Raw 40 - 45
Rare 55 -60
Medium 65 - 70
Well done 75 - 80
Well done 75 -85
Medium 65 - 70
Well done 75 -85

Well done 79

Raw 45
Rare 55-60
Medium 65 -70
Well done 80

Medium 70
Well done 82

Well done 82

Well done 65 - 70

4
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UNDERHALL & RENGORING

Innan du bdrjar rengéra apparaten ska du koppla bort den fran
elnétet och lata den svalna.

Rengéring och underhall av apparaten far inte utféras av barn
utan lamplig tillsyn!

Aluminiumytor

Aluminiumytor ska rengdras med icke-slipande flytande rengdringsmedel avsedda for
sadana material.

Applicera rengdringsmedlet pa en fuktig trasa, rengdr ytan och skdlj med vatten.
Anvand inte rengdringsmedlet direkt pa ytan.

Anvand inte fratande rengéringsmedel eller slipande svampar.

Obs! Ytan far inte komma i kontakt med ugnsrengodringssprayer; detta kan orsaka synlig
och permanent skada.

Rostfria stalpaneler

(beroende pa modell)

Rengdr ytan med en mild rengoérare (tval) och en mjuk, icke-slipande svamp.
Anvand inte slipmedel eller [6sningsmedelsbaserade rengdringsmedel for att undvika
skador pa ytan.

Lackbelagda och plastytor

(beroende pa modell)

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel och svampar, alkoholbaserade rengdringsmedel
eller ren alkohol for att rengdra rattar, dorrhandtag, etiketter och markskylten.

Ta bort flackarna omedelbart med en mjuk trasa och flytande rengéringsmedel. Du kan
ocksd anvanda rengdringsmedel som &r gjorda speciellt for denna typ av ytor. | sé fall folj
tillverkarens instruktioner.

9 Aluminiumytorna far inte komma i kontakt med ugnsrengoéringssprayer; detta kan
orsaka synlig och permanent skada.
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KONVENTIONELL UGNSRENGORING

Du kan anvanda standard-rengdringsproceduren for att rengdra envis smuts i ugnen
(med rengdringsmedel eller en ugnsspray). Skolj bort rengdéringsmedelsrester noga efter
rengdring.

Rengdr ugnen och tilloehdren efter varje anvandning for att forhindra att smutsen branns
fast i ytan. Det enklaste sattet att avldgsna fett ar att anvanda varma tvattsvampar nar
ugnen fortfarande ar varm.

Vid envis smuts och rester, anvand konventionella ugnsrenare. Skolj ugnen noggrant
med rent vatten for att ta bort rester fran rengdringsmedlet. Anvand aldrig aggressiva
rengdringsmedel, slipmedel, slipande svampar, flack- och rostborttagare etc.

Rengodr tillbehdren (bakplatar och langpannor, galler etc.) med varmt vatten och
rengdéringsmedel.

Ugnen, ugnsutrymmet och bakplatarna ar belagda med en speciell emaljbelaggning for en

jdmn och motstandskraftig yta. Denna speciella belaggning gér det enklare att rengdra vid
rumstemperatur.
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AUTOMATISK UGNSRENGORING -
PYROLYS

Denna funktion mojliggdr automatisk rengdring av bakplat och langpanna med hog
temperatur som forbranner fettrester och andra fororeningar for att reducera dem till
aska.

Under pyrolyseprocessen kan mat och fettrester anténdas. Ta darfoér bort eventuell synlig
smuts och matrester fran ugnsinteridren innan du boérjar programmet.

Fére pyrolytisk rengdring, ta bort all utrustning fran ugnen
(inklusive teleskopstdden).

Extrafunktioner 13:49| |huvudmenyn
— valjer du Extra och
Pyrolys. Bekréfta

Pyrolys installningen genom
att trycka p& RATT.
Extrafunktioner | Pyrolys 13 50| Valj onskad

rengdringsintensi-
tetsniva.

Beroende pa modell: Det finns tre tillgédngliga rengdringsintensitetsnivaer.
Ju mer envis smuts, desto hogre niva bor véljas.

Q" Endast en rengdringsintensitet kan valjas. Tiden &r fast och beror p& vald
intensitetsniva.

Extrafunktioner | Pyrolys

Q220512208
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Efter en viss tidsperiod Idses ugnsluckan automatiskt for din sékerhet (n&r temperaturen
nar 250 °C). Symbolen KEY visas pa displayen.

Under rengdringen blir apparaten mycket varm pa utsidan. Hang aldrig brandfarliga
foremal som koksdukar eller liknande pa framsidan av apparaten.

Forsok inte 6ppna ugnsluckan medan den automatiska
rengdringsprocessen pagar. Programmet kan avslutas. Risk
for brannskador!

Under pyrolys kan obehaglig lukt avges fran apparaten. Darfér rekommenderar vi att du
ventilerar rummet.

Nar det pyrolytiska rengdringsprogrammet ar fardigt och ugnen har svalnat, anvand en
fuktig trasa eller en mjuk svamp fér att torka askan ur ugnsutrymmet. Gnugga inte pa
tatningen.

Vid normal anvandning av ugnen rekommenderar vi att du kor pyrolytisk

rengdringsfunktion en gang per manad.

RENGORING AV PLAT OCH LANGPANNA | UGNEN:

Innan du pabérjar pyrolytisk rengéring, anvand
medfdljande skenor (beroende pa modell).

Efter anvéndning, rengdr bakpldtarna med varmt vatten och diskmedel. Torka sedan av
dem med en trasa och placera dem pa den 2:a eller 3:e skenan. Placera inte en bakplat pa
den l:a skenan.

9 Under pyrolytisk rengdring kan bakplatar och langpannor delvis missfargas och tappa
lite glans. Detta kommer att inte paverka utrustningens funktion.

9 N&r du anvander pyrolytisk rengdringsprocess for att rengdra bakplatarna, kanske
ugnsutrymmet inte ar helt rent efter cykeln.
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AQUA CLEAN RENGORINGSPROGRAM

Innan du kér rengdringsprogrammet, ta bort alla bitar av smuts och matrester inuti ugnen.

Hall 0,6 | varmt vatten i langpannan och placera den i det andra fastet. Valj
ugnsrengoringsprogrammet.

Extrafunktioner 13 50| ! huvudmenyn
valjer du Extra och

Rengéring. Bekrafta
installningen genom
att trycka pa RATT.

Rengédring
see

Extrafunktioner | Rengéring 09:47

Tryck pa START-
knappen.

'9' Na&r programmet &r klart, vénta pa att ugnen svalnar tillrackligt s att du kan torka in
ugnen pa ett sakert satt.

Efter 30-minutersprogrammet kommer flackarna pa ugnsemaljen att ha mjukats upp,
vilket mojliggdr enklare rengodring. Torka bort flackarna med en mjuk fuktad trasa.

N

9 Om rengoringsprocessen inte lyckas (vid sarskilt envis smuts), upprepa den.

.

Anvand rengdringsprogrammet ndr ugnen har svalnat helt.
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BORTTAGNING OCH RENGORING AV TRAD
OCH TELESKOPSTOD

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for att rengdra skenorna.

1 Lossa skruven.

Ta bort skenorna fran halen i den bakre
vaggen.

Efter rengdéring, dra at skruvarna pa skenorna med en
skruvmejsel.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN

Oppna forst luckan helt (s& 1&ngt det
gar).

Lyft de tva héllarna en aning och dra
dem mot dig.

Stédng langsam luckan till en 45 graders
vinkel (i férhallande till luckans helt
stangda lage); lyft sedan luckan och dra ut

den.

9 Satt tillbaka luckan i omvand ordning.
Om luckan inte dppnas eller stangs korrekt,
kontrollera att skarorna pa gangjarnen ar
inriktade med gangsjarnsbaddarna.

Na&r du sétter tillbaka luckan, se alltid till att gangjérnshallarna
&r korrekt placerade i gadngjarnsbaddarna fér att férhindra
plétslig stdngning av huvudgangjirnet som &r anslutet till en
stark huvudfjader. Om huvudfjadern gar i 1as &r det risk fér
personskada.
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LUCKLAS (beroende pa modell)

Oppna det genom att forsiktigt trycka det
till hdbger med tummen och dra ut dérren
utat samtidigt.

"9 Nar ugnsluckan &r stangd atergar
luckldset automatiskt till startpositionen.

INAKTIVERING OCH AKTIVERING AV
LUCKLAS

e Ugnen ska vara helt kall.

Oppna forst ugnsluckan.

Skjut lucklaset &t hoger i 90° med tummen
tills du kanner ett klick. Lucklaset &r nu
inaktiverat.

For att ateraktivera lucklaset dppnar
du ugnsluckan och anvander ditt hégra
pekfinger for att dra spaken mot dig.

90°
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MJUK (“)PPN|NG AV LUCKAN (beroende pa& modell)
Ugnsluckan ar utrustad med ett system som dampar luckans déppningskraft, och det
startar vid 75 graders vinkel.

MJUK STANGNING AV LUCKAN (beroende pa modell)

Ugnsluckan ar utrustad med ett system som dampar luckans stangningskraft, och det
startar vid 75 graders vinkel. Det mojliggdr enkel, tyst och jamn stangning av luckan.
En latt tryckning (till en 15 graders vinkel i férhdllande till den sténgda luckans lage) ar
tillracklig for att luckan ska stdngas automatiskt och mjukt.

Om for mycket kraft anvands for att stanga luckan reduceras
effekten av systemet eller systemet kringgas av sdkerhetsskal.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS
GLASRUTA

Glasdorren pa ugnsluckan kan rengdras fran insidan, men luckan maste tas bort forst.
Ta bort ugnsluckan (se kapitel BORTTAGNING OCH BYTE AV UGNSLUCKA).

Lyft stoden pa luckans véanstra och hogra

sida lite (markering 1 pa stddet) och dra
bort dem fran glasrutan (markering 2 pa
stddet).

Hall i luckans glasruta vid den nedre
kanten, lyft den nagot sa att den inte
) langre ar fast i stddet och ta bort den.

Ta bort den tredje glasrutan (endast

vissa modeller), lyft upp den och ta bort

) den. Gummitatningarna pa glasrutan maste
= ocksa tas bort.

==

9 Satt tillbaka glasrutan i omvéand ordning.
Markeringarna (halvcirkel) pa luckan och
glasrutan ska dverlappa.
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BYTA GLODLAMPAN

Glaédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret
och skenorna innan du byter glédlampan.

Anvand en stjarnskruvmejsel.
(Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W)

Anvand en platt skruvmejsel fér att
frigdra lamphdljet och ta bort det.

OBS! Se till att inte skada emaljen.

2 Ta ut halogenglodlampan.

“@" Anvand skydd for att undvika
brannskador.
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FELSOKNINGSTABELL
omak

Koppla bort apparaten fran elnétet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stang av huvudstrombrytaren). Anslut
dérefter apparat till elndtet pa nytt och sla pa den.

Ring en servicetekniker.

Lds om proceduren for att byta glédlampan i kapitlet
Rengdring och underhall.

Har du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?
Ar ugnsluckan stangd?

Det ar ett fel i den elektroniska modulens drift. Koppla
bort apparaten fran elnatet i nagra minuter. Koppla sedan
in den igen och stall in klockslaget.

Om felet fortfarande indikeras, ring en servicetekniker.

Om problemet inte kan |&sas med ovanstdende rad, ring en
servicetekniker. Kostnad for reparationer, eller garantiansprak, till
foljd av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte
av produktgarantin. | detta fall star anvandaren for kostnaden for
reparationen.

Innan reparationen pabdrjas, koppla bort apparaten fran elnatet
(genom att ta ur sakringen eller ta ut kontakten ur vagguttaget).
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KASSERING

Emballaget &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstoras utan att belasta miljon. Darfor ar
forpackningsmaterialen tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte
far hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stallet
l&mnas in pa auktoriserad atervinningscentral fér hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att férhindra
negativa effekter pa miljé och hélsa. For detaljerad information
om kassering och hantering av produkten, kontakta relevanta
lokala myndigheter som har hand om avfallshantering, eller din
aterforsaljare.

Vi férbehdaller oss rétten att géra dndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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