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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT OHUTUSJUHISEID JA SAILITAGE
NEED HILISEMAKS KASUTAMISEKS.

Seda seadet vbdivad kasutada lapsed alates vanusest 8 aastat ja
inimesed, kellel on piiratud fUusilised, sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad kogemused voi teadmised
eeldusel, et neile antakse juhtnddre ja neid juhendatakse
seadme ohutul kasutamisel ning et nad modistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei voi ilma juhendamiseta seadet puhastada
ega hooldada.

HOIATUS: Seade ja selle juurdepaasetavad osad muutuvad
kasutamise ajal kuumaks. Valtige kltteelementide katsumist.
Hoidke alla 8 aasta vanused lapsed seadmest eemal, kui nad ei
ole pidevalt teie jarelevalve all.

HOIATUS: Juurdepaasetavad osad voivad muutuda kasutamise
ajal kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed eemal seadmest.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Olge ettevaatlik ja
valtige kUtteelementide puutumist ahjus sees.

Kasutage vaid selles ahjus kasutamiseks soovitatud
temperatuurimoddikut.

HOIATUS: Et valtida elektril6dgi saamist, veenduge, et seade
on valja lUlitatud, enne kui asute lampi vahetama.

Arge kasutage ukse klaasi voi keeduplaadi hingedega katte
puhastamiseks vaga abrasiivseid puhastusvahendeid voi
teravaid metallkasnasid (vastavalt seadmele), kuna need voivad
pinda kahjustada, mis voib pdhjustada klaasi purunemist.

Arge kasutage seame puhastamiseks aurupuhasteid voi
kdrgsurvepesureid, kuna see voib pdhjustada elektrilooki.
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Seade ei ole mdéeldud reguleerimiseks valise taimeri voi eraldi

kontrollsUsteemiga.

Katkestusseade peab olema Uhendatud paikselt kinnitatud
juhtmetega ja kooskdlas juhtmete paigaldamise reeglitega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada tootja,
teenusagendi voi sarnase kvalifitseeritud isiku poolt, et valtida
ohte (vaid seadmete jaoks, millel on Uhendusjuhe kaasas).

Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi seadet paigaldada

dekoratiivukse taha.

Seade on méeldud kasutamiseks
kodumajapidamises. Arge kasutage seda

Uhelgi muul eesmaéargil, nagu toa kutmiseks,

lemmik- ega muude loomade, paberi,
kanga, ravimtaimede jne kuivatamiseks,
kuna see voib pdhjustada vigastusi voi
tuleohtu.

Seadme voib vooluvorku tihendada vaid
volitatud elektrik. Seadme muutmine voi
mitteprofessionaalne parandamine voivad
pohjustada tdsiste vigastuste ohtu voi
kahjustada toodet.

Kui muude seadmete toitejuhe on seadme
l&hedal ja jd&vad ukse vahele kinni, voivad
need viga saada, mis voib pdhjustada
|Uhist. Seetdttu hoidke muude seadmete
elektrijuhtmeid ohutus kauguses.

Arge pange fooliumi ahju siseseintele

ja arge pange ahjuplaate ega
toiduvalmistamisvahendeid ahju pohjale.
Foolium takistab éhu ringlust, takistab
kUpsemist ja rikub emailikinti.

Seadme tddtamise ajal muutub uks vaga
kuumaks. Lisakaitseks on paigaldatud
kolmas klaas, et vahendada temperatuuri
seadme valispinnal (teatud mudelitel).

Ahju ukse hingi véidakse vigastada suure
koormusega. Arge pange raskeid néusid
avatud ahju uksele ja &rge toetuge sellele
ahju sisemust puhastades. Arge kunagi
seiske avatud ahju uksel ega laske lastel
sellel istuda.

Arge tdstke seadet kdepidemest Ules.
Seadme kasutamine on ohutu ahjuplaatide
siinide olemasolu voi nende puudumise

korral.

Veenduge, et dhutusavad ei ole kaetud ja
on alati takistusteta.
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Mikrolaineahju ohutu kasutamine

HOIATUS: Kui seadet kasutatakse kombinatsioonreziimis, vdivad
kdrgete temperatuuride tekkimise téttu lapsed kasutada ahju vaid
taiskasvanute jarelevalve all.

HOIATUS: Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada enne, kui need on parandatud padeva spetsialisti poolt.

HOIATUS: Kbéiki hooldus- ja parandustéid peab ohutuse
tagamiseks tegema padev isik, nt katte eemaldamine, mis kaitseb
mikrolaineenergiaga kokkupuutumise eest.

HOIATUS: Vedelikke ja muud toitu tuleb soojendada lahtises
néus, vastasel juhul voib see plahvatada.

See seade on nadhtud ette kasutamiseks kodumajapidamistes ja
sarnastes kohtades, nt

- tOOtajate ko6dgid kauplustes, blUroodes ja muudes tddGruumides,
- talumajapidamistes,

- hotellide, motellide kulaliste poolt ja muudes elamutes,

- kUlalistemajades.

Kasutage ainult mikrolaineahju jaoks méeldud tarvikuid.
Metallndudes olevat toitu ja jooki ei vdi panna ahju.

Kui te soojendate toitu plast- voi pappndudes, olge ettevaatlik ja
jalgige, et ndu ei suttiks.

Jookide mikrolaineahjus kuumutamisel vdib see Ule keeda;
seetdttu tuleb anuma kasitsemisel olla ettevaatlik. Ulekeemise
valtimiseks pange enne joogi kuumutamist anumasse
mittemetallist ese (nt puit-, klaas- véi plastmasslusikas).

Laste lutipudelite ja beebitoidupurkide sisu tuleb segada voi
raputada ja temperatuuri tuleb enne toitmist kontrollida.

Mikrolaineahjus ei tohi soojendada terveid mune voi kdvaks
keedetud mune, kuna need voivad plahvatada, isegi kui
mikrolaineahju soojendamine on |6ppenud.

Kui markate suitsu, lUlitage seade valja vdoi eemaldage see
vooluvdrgust ning hoidke ust suletuna, et takistada leekide teket.

Kui ahjust tuleb suitsu, lUlitage seade valja ja hoidke ust suletuna,

et takistada leekide teket.
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Mikrolaineahi on mdeldud toidu ja joogi soojendamiseks.
Toidu voi riiete kuivatamine voi soojenduskottide, susside,
Svammide, niiskete lappide ja muu soojendamine véib pdhjustada

vigastusohtu ja tulekahju.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja kdik toidujaatmed tuleb

eemaldada.

Kui ahju el hooldata, siis ebapuhtused vdivad kahjustada ahju
sisepinda ja mdjutada seadme eluiga ning potentsiaalselt

pdhjustada ohtlikke olukordi.

Kui seade paigaldatakse kappi, siis tuleb seadme kasutamise ajal

hoida kapi uks lahti.

Pidage kinni minimaalsest vahemaast ahju
Ulemise serva ja lahedal asuva objekti vahel.

Mikrolaineahi on mdeldud toidu ja joogi
soojendamiseks. Toidu voi riiete kuivatamine
vOi soojenduskottide, susside, Svammide,
niiskete lappide ja muu soojendamine voib
pdhjustada vigastusohtu ja tulekahju.

Kasutage alati ahjukindaid, kui eemaldate
toitu ahjust. Méned ahjundud véi alused
muutuvad sama kuumaks kui toit ja on
seetdttu vaga kuumad.

Veenduge, et kasutate vaid ahjundusid, mis
on sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Arge kasutage terasest ndéusid véi néusid,
millel on kullatud véi hébetatud kaunistused.

Arge hoidke koogitarvikuid véi néusid
valjaltlitatud ahjus. Kahjustuste valtimiseks
arge lulitage tuhja ahju toole.

Arge kasutage portselan-, keraamilisi voi
selliseid savindusid, mille materjal on poorne ja
mille sisepind pole glasuuritud. Kuumutamisel
voib niiskus, mis poore labib, ndusse

praod teha. Kasutage vaid mikrolaineahjus
kasutamiseks médeldud néusid.

Lugege alati ja jargige toidupakendil esitatud
juhendeid mikrolaineahjus kuumutamise
kohta.

Olge ettevaatlik, kui soojendate alkoholi
sisaldavat toitu, kuna ahjus voib tekkida
plahvatusohtlik segu alkoholist ja dhust.
Avage ahju uks ettevaatlikult.

Kui kasutate mikrolaineahju véi mikrolaineahju
ja konvekstioonifunktsiooni, ei soovitata
kasutada metallist ndusid, kahvleid, lusikaid,
nuge voi metallist kinnitusvahendeid
kUlmutatud toidu valmistamisel. Parast
kuumutamist segage toitu voi jatke see
moneks ajaks seisma, et kuumus Uhtlaselt
jaotuks.

Arge (lhendage seadet vooluvérku,
kui toiteahelasse on paigaldatud
maanduskaitselUliti.

ENNE AHJU UHENDAMIST

Lugege hoolikalt juhiseid enne seadme lihendamist. Garantii ei
hoélma seadme ebadigest lhendamisest voi kasutamisest tingitud
remonti voi mis tahes garantiinduet.
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KOMBINEERITUD MIKROLAINEAHI

(AHJU JA SEADME KIRJELDUS - SOLTUVALT MUDELIST)

Joonisel on kujutatud Uhte sisseehitatava seadme mudelit. Kuna need juhised on
koostatud mitme erineva mudeli kohta, véib mani kirjeldatud funktsioon puududa teie
poolt soetatud seadmel.

Juhtseade

2 Juhikud
] - Klipsetustasandid

Ui

= =

Ahju kdepide

TRAATJUHIKUD

Traatjuhikud véimaldavad valmistada toite neljal erineval tasandil (pange tahele, et
tasandeid/juhikuid hakatakse lugema alt tUlespoole).

Tasandid 3 ja 4 on ette nahtud grillimiseks ja tasand 1 kasutatakse toidu valmistamiseks
mikrolainetega, kui toit on asetatud klaasist kUpsetusalusele.

AHJUUKSELULITI

Kui avate ahjuukse toiduvalmistamise ajal, siis IUliti deaktiveerib ahju klttestUsteemi,
ventilaatori ja mikrolained. Ukse sulgemisel lUlitatakse tagasi t&ole klttekehad ja
mikrolained.



JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab seadme korpust ja juhtpaneeli.

JAHUTUSVENTILAATORI PIKENDATUD TOOTAMINE

Peale ahju valja lUlitamist jatkab jahutusventilaator todtamist veel veidi aega, et jahutada
taiendavalt ahju. (Jahutusventilaatori tédtamise taiendav aeg soltub temperatuurist ahju

keskosas.)

AHJU VARUSTUS JA TARVIKUD (ssituvalt mudelist)

KLAASIST KUPSETUSALUST kasutatakse
kUpsetamiseks koéikide ahjuststeemidega ja
toiduvalmistamiseks mikrolainetega. Seda
véib kasutada ka serveerimisalusena.

Arge kunagi kasutage madalat kiipsetuspanni véi stigavat
klpsetuspanni voi monda muud metallist osa voi tarvikut
mikrolainetega kilipsetamise ajal!

(]

SN

//U

N

J

RESTI kasutatakse grillimisel voi tugialusena
toiduga klpsetusvormidele voi -pannidele.

9 Restil on turvariiv. Seetottu tostke resti
kergelt esiosast, kui soovite seda ahjust
valja tdbmmata.

MADALAT KUPSETUSPANNI kasutatakse
erinevate kUpsetiste ja kookide
kUpsetamiseks.

SUGAVAT KUPSETUSPANNI kasutatakse
liha voi niiskete pagaritoodete
kUpsetamiseks. Seda voib kasutada ka
rasvakogumispannina.

9 Arge kunagi asetage stigavat
klpsetuspanni toiduvalmistamise ajal
esimesele tasandile, valja arvatud juhul, kui
grillite voi kasutate kUpsetusvarrast ning
stigavat panni vaid vedeliku kogumisalusena.
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Q Kui klipsetamistarvikud kuumenevad,
siis voib nende kuju muutuda. See ei
mojuta nende toimivust ning jahtumisel
omandavad nad algse kuju.

Rest voi pann tuleb alati asetada kahe
traatprofiili vahel olevasse soonde.

10

KUPSETUSPLAADI HOIDIK muudab péarast
kUpsetamist kuumade kUpsetusplaatide
kUpsetusahjust eemaldamise lihntsamaks.

Seade ja osad ligipdasetavad osad kuumenevad
toiduvalmistamise kaigus. Kasutage pajakindaid.



TEAVE SEADME KOHTA - ANDMESILT

(SOLTUVALT MUDELIST)

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX

XXXXXX

XXXXXX

O O

XXXXXX |

XX XXXXX

A
B
o
D
E
F
G

I | \
ABC D E F G

Seerianumber
Kood

Tuup

Kaubamark

Mudel

Tehnilised andmed
Vastavussimbol

Nimiandmeteplaat sisaldab seadme kohta
pohiteavet ja paikneb ahju nurgas ning
tuleb nahtavalt, kui avate ahju ukse.
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JUHTSEADE

(s6ltuvalt mudelist)

SISSE-/VAL-
JALULITAMISE
NUPP

12

AHJU VALGUS-
TITE SISSE-/

VALJALULITAMISE
NUPP

TAGASIMINEMI-
SE NUPP

Puudutage korraks,
et eelmisesse me-
nuusse naasta.

Puudutage ja hoidke
all, et peamenutsse
naasta.

Valiku ja KINNI-
TUSE NUPP

Valige nuppu podbdra-
tes seade.

Kinnitage valik nupule
vajutades.



1119

Mikrolaine

MINUTILOEN- LAPSELUKU KAIVITAMISE/ EKRAAN -
DUR/ALARM NUPP PEATAMISE kuvatakse koik
NUPP seaded

Pikk puudutus: KAI-
VITAMINE

Pikk puudutus ahju
téotamise ajal: PEA-
TAMINE

MARKUS:

Nupud reageerivad paremini, kui puudutate neid suurema napuotsa pinnaga. lgal
nupuvajutusel kostub IUhike helisignaal.
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ENNE ESMAKORDSET
KASUTUST

Enne esmakordset kasutust eemaldage klpsetusahjust kdik komponendid, sh
transporditarvikud. Puhastage koik lisad ja riistad sooja veega ja tavaparase
puhastusvahendiga.

Enne kilipsetusahju esmakordset kasutus, kuumutage seda temperatuuril 200 °C
umbes Uhe tunni ilma toiduta ststeemis ,Ulemine ja alumine kUttekeha”. Tunnete ,Uuele
seadmele” iseloomulikku I6hna. Tuulutage ruumi korralikult esmakordse kasutuse korral.

MIKROLAINE FUNKTSIOON

Mikrolaineid kasutatakse kuumutamiseks, klipsetamiseks ja sulatamiseks. Need
voimaldavad kiiret ja efektiivset toiduvalmistamist ilma, et muutuks toidu varv voi kuju.
Mikrolained on teatud tUlpi elektromagnetiline kiirgus. Sellist kiirgust esineb tavaliselt
meie keskkonnas raadiolained, valguse voi infrapuna kiirte kujul. Selle sagedus on 2,450
MHz ulatuses.

gy

>3 )

Mikrolainete omadused:

- Need peegelduvad tagasi metallidelt.

- Need labivad koiki teisi materjale.

- Need neelduvad vee, rasva ja suhkru molekulidesse.

Kui toit puutub kokku mikrolainetega, hakkavad molekulid kiirelt liikuma, tekitades soojuse.

Mikrolained tungivad umbes 2,5 cm sligavusele toidu sisse. Kui toit on paksem, valmib
toidu keskosa sarnaselt tavaparasele klUpsemisele.

Arge kunagi kaivitage mikrolainete siisteemi, kui ahi on tiihi.
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ESMAKORDNE KASUTUS

KEELE VALIMINE

Parast seadme esmakordset vooluvorku Uhendamist voi parast pikaaegset vooluvorgust
lahti Uhendatult seismist seadistage palun soovitud keel. Vaikekeel on inglise keel.

Q- Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

12:00| Keerake NUPPU ja
valige soovitud keel.
Kinnitage oma valik.

English

KUUPAEVA SEADISTAMINE

Date 12:00 NUPPU vajutades
seadistage PAEV,
KUU ja AASTA.

Keerake nuppu ja
kinnitage oma valik
linnukesega.

KELLA SEADISTAMINE

Time 12:00 Keerake NUPPU ja
seadistage KELL.
Kinnitage valik
linnukesega.

9 KUpsetusahi téodtab ka juhul, kui Te ei seadista kellaaega, kuid sellisel juhul ei
ole véimalik seadistada taimeri funktsioone (vt peattkki TAIMERI FUNKTSIOONIDE
VALIMINE).

.

Parast méneminutilist tegevusetust laheb seade ootereziimi.

KELLASEADISTUSTE MUUTMINE
Te saate kellaaega muuta, kui taimeri funktsioon ei ole aktiveeritud (vt peatUkki
ULDSEADISTUSTE VALIMINE).
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KUPSETAMISE JA SEADISTUSTE
POHIMENUUDE VALIMINE

Klpsetamist saate kontrollida mitmel erineval viisil:

11:21] Keerake NUPPU

ja valige menuu
nimetus. Kinnitage
valik, vajutades
NUPPU. Kérgemale
ilmub valitud menuu
NIMETUS.

Q- Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

A) Auto

Selles reziimis valige kdigepealt roaliik ja seejarel valitud toit
automaatse koguse, klipsuse taseme ja toimingu [6pu seadistusega.
Programm pakub erinevaid eelseadistatud retsepte, mida on
katsetanud peakokad ja toitumisspetsialistid.

B) Pro
See reziim pakub roogade valikut tehase eelseadistatud
vaartustega, mida saate muuta.

C) Mikrolained
See reziim sobib toidu klUpsetamiseks, rostimiseks ja
Ulessulatamiseks

D) Minu Retseptid

See reziim vdimaldab Teil valmistada roogasid vastavalt enda
soovidele, kasutades iga kord samu etappe ja seadistusi. Te saate
salvestada oma seadistused kUpsetusahju mallu ja neid soovi korral
jargmisel korral kasutada.
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A) KUPSETAMINE TOIDULIIKI VALIDES

(Automaatreziim - Auto)

Q- Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

11:21| Keerake NUPPU

ja valige Auto.
Kinnitage oma valik,
vajutades NUPPU.

Auto

Auto 11:21] Valige roaliik
ja valitud toit.

Kinnitage oma valik.
Sulatamine

Auto | Liha | Veiseliha | Hautatud veisepraad 12 14| Naidatakse

eelseadistatud
vaartusi.

Te saate muuta
kogust, kUipsuse
taset ja viivitusega
1 2 3 4 5 6 kaiviust (kUpsetuse
16pp).

kogus

klpsuse tase

viivitusega kaivitus

kipsetamise kestus
klpsetamissiisteem ja soovitatud tase
professionaalne (Pro) reziim

oOuhwnNn-=—

"3 Kui automaatses reziimis valitakse sambol E lulitub programm Professionaalsesse
(Pro) reziimi (vt peatUkki KUPSETAMINE REZIIMI VALIDES).

Klpsetamisprotsessi kaivitamiseks puudutage START/STOPP nuppu.
Kuvaril nadidatakse koiki valitud seadistusi.
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EELSOOJENDUS

Moningate roogade klpsetamise protseduurid Auto reziimis hélmavad ka eelsoojenduse
funktsiooni .

Toidu valimisel ilmub jargmine teade: ,,Valitud programm sisaldab eelsoojenduse
funktsiooni.” (Kinnitage oma valik NUPUGA.) ,,Eelsoojendus kaivitatud.“ Arge veel pange
toitu kUpsetusahju. Kuvaril vahelduvad tegelik ja seadistatud temperatuur.

Kui jéutakse valitud temperatuurini, eelsoojendusprotsess 16peb ja kuuldavale tuuakse
helisignaal.

Kuvarile ilmub jargmine teade: ,,Eelsoojendus Iopetatud.”

Avage uks ja pange toit kUpsetusahju. Programm alustab seejarel valitud seadistustega
kUpsetamisprotsessi.

9 Kui on seadistatud eelsoojenduse funktsioon, ei saa viivitusega kaivitust kasutada.
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B) KUPSETAMINE TOOREZIIMI VALIDES

(Professionaalne (Pro) reziim)

Q- Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

1214 Keerake NUPPU ja
valige Pro. Kinnitage
oma valik.

Pro
L

12 14 Valige oma

Pro | Ulemine + alumine soojus o .
pShiseadistused.

POHISEADISTUSED

1 eelsoojendus

2 siisteem (vt tabelit KUPSETUSAHJU SUSTEEMID)
3 temperatuur kiipsetusahjus

LISASEADISTUSED
4 kupsetamise kestus (vt peatlikki TAIMERI FUNKTSIOONID - KESTUS)
5 Mitme-etapiline kiipsetamine (vt peatiikki Mitme-etapiline kiipsetamine)

EELSOOJENDUS

Kasutage eelsoojenduse funktsiooni, kui soovite véimalikult kiiresti soojendada ahju
soovitud temperatuurini.

Kui valitakse see simbol , aktiveeritakse eelsoojenduse funktsioon ja nahtavale ilmub
teade: ,,Eelsoojendus kaivitatud.“ Arge pange veel toitu ahju. Displeil vahelduvad tegelik
ja seadistatud temperatuur.

Kui saavutatakse valitud temperatuur, 16ppeb eelsoojendusprotsess ja kuuldavale tuuakse
helisignaal.

Displeile ilmub jargmine teade: ,,Eelsoojendus I6petatud.”

Avage uks ja pange toit ahju. Seejarel jatkab programm valitud seadistustega
kUpsetamisprotsessi.

9 Kui eelsoojenduse funktsioon on seadistatud, ei saa kasutada viivitusega kaivituse
funktsiooni.
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AHJU SUSTEEMID (olenevalt mudelist)
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ULEMINE + ALUMINE SOOJUS

Seadme podhjal ja laes paiknevad kuttekehad kiirgavad
vordselt ahju sisemusse soojus. Pagaritooteid ja liha
saab kUpsetada/praadida ainult Ghel tasandil.

ULEMINE KUTTEKEHA
Ahju kuumutatakse ainult laes asuva kuttekeha abil.
Kasutage seda toidu Ulemise osa pruunistamiseks.

ALUMINE KUTTEKEHA
Soojust kiirgab ainult ahju pohjas asub kuttekeha. Kasutage
seda toidu alumise osa pruunistamiseks.

VAIKE GRILL

Tootab ainult grilli kuttekeha, mis on osa suurest
arillimiskomplektist. Seda kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste voileibade, lihatUkkide voi
ollevorstide grillimiseks ja leiva rostimiseks.

SUUR GRILL

Tootavad Ulemine kuttekeha ja grill. Kuumust kiirgab
ahju lakke kinnitatud grilli kuttekeha. Kuumutamise
kiirendamiseks on aktiveeritud ka Ulemine kuttekeha.
Seda kombinatsiooni kasutatakse vaiksemate lahtiste
voileibade, lihatUkkide voi dllevorstide grillimiseks ja
leiva rostimiseks.

SUUR GRILL + VENTILAATOR

Tootavad grilli kittekeha ja ventilaator. Seda
kombinatsiooni kasutatakse liha ja suuremate
praetukkide voi linnulina praadimiseks Uhel tasandil.
See sobib ka toidu gratineerimiseks ja toidule krébeda
kooriku tegemiseks.

KUUM OHK + ALUMINE SOOJUS

Tootavad alumine kuttekeha, Umar kittekeha ja kuuma
6hu ventilaator. Seda kasutatakse pitsa, niiskete
kUpsetiste, puuviljakookide, parmitaignast kupsetiste
ja kuklite samaaegseks klpsetamiseks mitmel tasandil
korraga

KUUM GHK

DTootavad Umar klttekeha ja ventilaator. Ahju
tagaseinale paigaldatud ventilaator hoolitseb et kuum
6hk ringleb Uhtlaselt Gmber prae voi klpsetise. Seda
reziimi kasutatakse liha ja kondiitritoodete samaaegseks
klUpsetamiseks korraga mitmel tasandil.

OKO KUUM OHK ®

Siuo rezimu galios suvartojimas ruosiant maista yra
optimalus.

Sis rezimas naudojamas meésos ir teslos kepimui.

ALUMISE SOOJUS + VENTILAATOR

Seda kasutatakse hapendatud taignast, kuid vahekerkiva
pagaritoodete klipsetamiseks ja juur- ning puuviljade
konserveerimiseks.

200

150

160

240

240

170

200

180

180

180

30 - 250
30 - 235
30 - 235
30 - 250
30 - 250
30 - 250
30 - 250
30 - 250
120-275
30 - 230



ROSTIMINE 180 30 - 240
Automaatses liha klipsetamise reziimis (Auto Roast),

tootab Ulemine klttekeha koos Umara kuttekehaga. Seda
kasutatakse igat tUtpi liha kiipsetamiseks.

» Naudojamas nustatyti energijos efektyvumo klasei pagal EN 60350-1 standarta.
Selles reziimis ei kuvata ahju tegelikku temperatuuri seadme tédtamise erilise algoritmi
téttu ja kuna kasutatakse jadkkuumust.

MIKROLAINED 1000
2 Mikrolaineid kasutatakse klUpsetamiseks ja

sulatamiseks. Need véimaldavad kiirelt ja efektiivselt

kUpsetada ilma, et muutuks toidu varv voi kuju.

7** KUUM OHK JA MIKROLAINED 160 600
Xz Kasutage seda programmi igat liiki liha, hautiste,
koogiviljade, pirukate, kookide, leiva/saia ning
paneeritud roogade klpsetamiseks (s.o toit, mille
kUpsetamisaeg on pikem).
v?vv\; GRILL + VENTILAATOR + MIKROLAINE 200 600
X Kasutage seda kombinatsiooni vaiksemate liha-,
kala- ja kodgiviljatukkide puhul. See véimaldab kiiret
kUpsetamist ning toit jaab ilusa pruuni krobeda
koorikuga.
1000 W « Jookide, vee ja toitude, mis sisaldavad suurt kogust vedelike,
kiireks kuumutamiseks.
* Suure veesisaldusega toitude valmistamiseks (supid, kastmed
jms).
750 W « Varskete voi kulmutatud juurviljade valmistamiseks.
600 W « Sokolaadi sulatamiseks.
* Kala ja mereandide kupsetamiseks, kuumutamiseks kahel
tasandil.
» Kuivatatud ubade valmistamine madalal kuumusel.
* Munatoitude klUpsetamiseks ja kuumutamiseks.
360 W * Piimatoodete voi moosi keetmiseks madalal kuumusel.
180 W * Kasitsi sulatamine, voi voi jaatise pehmendamiseks.
90 W * Kreemitaidisega kondiitritoodete sulatamiseks.

KUpsetusprotsessi kaivitamiseks puudutage START/STOPP nuppu.
Displeil naidatakse koiki valitud seadistusi.

'9' Displeil vilgub simbol °C, kuni saavutatakse seadistatud temperatuur. Piiksatab
helisignaal. Protsessi ajal ei saa muuta klUpsetamisststeeme.
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TAIMERI FUNKTSIOONID - KESTUS

Pro | Ulemine + alumine soojus

12:17 Peamises
Professionaalses
reziimis saate valida
Taimeri funktsiooni.
Kinnitage oma valik,
vajutades NUPPU.

Pro | Ulemine + alumine soojus 12:19

Ahju téo aeg

Viivitusega kaivitus

Kilipsetamisaja seadistamine

Selles reziimis saate madrata ahju to6 aja.

Seadistage soovitud kUpsetamisaeg ja kinnitage valik (maks.
klpsetusaeg on 10 tundi).

Kuvatavat I6ppaega kohandatakse sellele vastavalt.
Kupsetamisprotsessi kaivitamiseks vajutage START.

Displeil naidatakse koiki valitud seadistusi.

Keerake valja koik taimeri funktsioonid, seadistades valitud aja O peale.

Viivitusega kdivituse seadistamine

'9' Viivitatud sisselulitamine pole voimalikud ststeemides vaike grill,
suur grill ja ventilaatoriga grill.

Selles reziimis saate maarata klUipsetamisprotsessi kestuse
(kUpsetamisaeg) ja aja, kui soovite klipsetamisprotsessi 16petada
(I6ppaeg) (viivituse saab seadistada 24 tunniks).

Veenduge, et kell on tapselt seadistatud hetkeaega.

Naide:

Praegune kellaaeg: 12.00
KUpsetamisaeg: 2 tundi
KUpsetamise 16pp: 18:00

Kbigepealt seadistage KUPSETAMISAEG (2 tundi). Automaatselt
naidatakse praeguse kellaaja ja kUpsetusaja summat (14:00).
Seejarel valige LOPPAEG ja seadistage taimer (18:00).
KUpsetamisprotsessi kaivitamiseks vajutage START. Taimer ootab
kUpsetamisprotsessi kaivitamise aega.

Displeil naidatakse teadet:

,Viivitusega kaivitus. Klpsetamine algab 16:00."

Kui seadistatud aeg saab tais, I6petab ahi automaatselt t&o6.

9 Kui seadistatud aeg saab tais, |6petab ahi automaatselt t66 (kUpsetamise 16pp). Kuuldavale
tuuakse IUhike helisignaal ning nahtavale ilmun Lopp menuu.

Parast moéneminutilist tegevusetust 1&heb seade ootereziimi.
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MITME-ETAPILINE KUPSETAMINE

See reziim voimaldab Teil Uhe klUpsetamise kadigus kombineerida kolme erinevat liksteisele
jargnevat toiduvalmistamisviisi.
Valides erinevad seadistused, saate valmistada roogasid tapselt oma soovide kohaselt.

Etapilise programmi
saab valida pohilises
professionaalses
reziimis ja mikrolained.
Kinnitage seadistus,
vajutades NUPPU.

Pro | Ulemine + alumine soojus 12:19

Mitmeetapiline kiipsetamine
etapp 1, etapp 2,

etapp 3
Kinnitage oma
valikud, vajutades

A

'9' Etapp 1 on juba valitud, kui olete eelnevalt seadistanud Taimeri funktsioonid.

12 19| Seadistage slsteem,
temperatuur ja aeg.
Kinnitage oma valik
LINNUKESEGA,
vajutades NUPPU.

Mitmeetapiline kiipsetamine | Etapp 2

. Kogu klpsetusaeg
Mitmeetapiline kiipsetamine 1 12200 _j5pp

Kaimasoleva etapi
edenemine

Valitud etapi temperatuur ja
kestus

23
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START nuppu puudutades hakkab ahi kdigepealt todtama vastavalt etapile 1 (displei
alaosas olev edenemisriba naitab klUpsetusprotsessi kdimasolevat etappi). Parast teatud
aja mooddumist aktiveeritakse etapp 2 ja seejarel etapp 3, kui see oli valitud.

Mitmeetapiline kiipsetamine | Etapp 1/2

K 12:50

E 19:58 s X 29:58s

"3 Kui soovite t66 ajal tuhistada mis tahes etapi, keerake NUPPU, valige etapp ja
tUhistage see, kinnitades RISTIKESEGA. Te saate seda teha vaid etappidega, mida ei ole
veel alustatud.
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C) KUPSETAMINE MIKROLAINETEGA

“@" Kinnita iga seadistus, vajutades NUPPU.

11:23| Keera NUPPU ja vali
Mikrolained.
Mikrolaine Kinnita, vajutades
NUPPU.
Pro | Mikrolained 11 23| Vali seadistused,

keerates NUPPU
ja vajutades seda
kinnitamiseks.

Mikrolainesiisteem

Toide / temperatuur (kombineeritud slisteemide puhul)
Kilpsetamisaeg

Viivitusega kaivitus

Sammureziim (vt jaotist MITMEETAPILINE KUPSETAMINE)

1

2
3
4
5

Mikrolainestisteemide puhul ei saa kasutada viivitusega kaivituse funktsiooni.

Ahju kéivitamiseks puuduta START/STOPP klahvi .
Vali seadistused ning kuvaril ndidatakse maha arvestatavat aega.

"3 Kui valisid kombineeritud ststeemi mikrolainetega, vilgub stmbol °C seni, kuni
saavutatakse seadistatud temperatuur.

25

794607



£09V6L

D) OMA PROGRAMMI SALVESTAMINE
(MINU REZIIM)

Kui kUipsetamisprotsess on Ioppenud ilmub n&htavale ,Lopp" mendl. Oma seadistuste

salvestamiseks ahju mallu vallge stimbol.
Minu retseptid 1106| Keerake NUPPU ja
valige péhimentust
Minu reziim.

.

9 Mallu saate salvestada kuni 12 retsepti.

Keerake NUPPU

ja nimetuse
sisestamiseks
kinnitage vastavad
t&hed. Vajaduse
korral kustutage
tahemark noole abil;
salvestage nimetus
linnukesega.

Saate oma
lemmikretseptid
taastada, kui valite
pdhimentust Minu
retseptid. Kinnitage
oma valik NUPUGA.

Pro | Ulemine + alumine soojus 12 21| Naidatakse
eelseadistatud
vaartusi, vajaduse
korral saate neid
muuta.

Kui programm oma I6ppenud, ilmub nahtavale Lopp menlu. Kui olete teinud muudatusi,
saate need salvestada, kui valite - Valige sama nimetusega retsept. Displeile ilmub
teade ,,Programm kirjutatakse Ule“.

- Kinnitage valik, et salvestada retsept sama voi uue nimetuse all.

- Voite ka oma valiku tuhistada. lImub kuva, kus saate valida uue vélja ja salvestada uue
retsepti.
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KUPSETAMISE ALGUS

Enne kupsetamise algust hakkab START/STOPP nupp vilkuma.

Kaivitage klpsetamisprotsess, puudutades korraks START/STOPP nuppu.
Kui soovite muuta kehtivaid seadistusi kUpsetamise ajal, keerake NUPPU ja valige
seadistus voi vaartus. Kinnitage oma valik.

9 Kui klipsetamisprotsessi ajal avatakse uks, kUipsetamine I6petatakse ja seda
jatkatakse siis, kui uks uuesti suletakse. See peab toimuma 3 minuti jooksul, vastasel juhul
kUpsetamisprotsess peatatakse ning ekraanile ilmub séna Lopp.

KUPSETAMISE LOPP JA AHJU
VALJALULITUMINE

Saate klpsetamisprotsessi |[6petada, kui puudutate START/STOPP nuppu.

Lépp 12:23| Keerake NUPPU ja
koos sumbolitega
ilmub nahtavale
menUu Lopp.

Lopp
Valige ikoon ja I6petage klpsetamisprotsess. Displeil naidatakse
pShimenuud.

Lisage kestus

Klpsetamisaega saate pikendada, kui valite vastava ikooni.
Saate maarata uue kUpsetamise I6puaja (vt peatukki TAIMERI
FUNKTSIOONID - KESTUS).

Gratineeritud
Valige see siimbol, kui soovite parast roa klpsetamist pealmist kihti
pruunistada.

Lisage lemmikutesse
Saate salvestada valitud seadistused ahju mallu ja kasutada neid
jargmine kord uuesti.

9 Parast ahju kasutamist voib kondensaadikanalis (ukse all) olla vett. PUhkige kanal
svammi vOi lapiga kuivaks.
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LISAFUNKTSIOONIDE VALIMINE

12 32 Keerake NUPPU ja
valige pohimenuust
Lisad. Kinnitage oma

Lisad valik. Naidatakse
“ﬁ lisafunktsioonide
menuud.

9 Moned funktsioonid ei ole méningate slUsteemidega saadaval; sellistel juhtudel tuuakse

kuuldavale helisignaal.
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Puhastamine / Aqua Clean
See programm muudab lihtsamaks plekkide eemaldamise ahju
sisemusest. (Vt peatikki PUHASTAMINE JA HOOLDUS.)

Ulessulatamine

Selles reziimis tsirkuleerib 6hk ilma et kuttekehad todtaksid.
Toéotab vaid ventilaator.

Seda kasutatakse kilmutatud toidu (koogid, klpsetised, leib/

sai ja saiakesed ning stigavkulmutatud puuviljad) aeglaseks
Ulessulatamiseks.

Valides simboli, seadistage toiduliik, kaal, Glessulatamisprotsessi
algus- ja ld6ppaeg.

Kui Ulessulatamise aeg on poole peal, tuleb tukid tmber keerata,
neid segada ja need eraldada, juhul, kui need olid kokku kUlmunud.

Hoiatus
Uporablja se za ohranjanje toplote ze pripravljenih jedi. Z izbiro
simbola dolocite temperaturo ter cas zacCetka in konca pogrevanja.

Taldrikusoojendus

Kasutage seda funktsiooni lauandude (taldrikud, kruusid)
eelsoojendamiseks enne nendel toidu serveerimist, et hoida toit
kauem soojana. Valides simboli, saate seadistada temperatuuri ja
soojendamisprotsessi algus- ja |6ppaja.

Kiireelsoojendus

Kasutage seda funktsiooni, kui soovite voimalikult kiiresti
soojendada ahju soovitud temperatuurini. Ei sobi toidu
kUpsetamiseks. Kui ahi soojeneb Ules seadistatud temperatuurini,
on soojendusprotsess 1dppenud ja ahi on valmis valitud
programmis todtamiseks.



Sabat

Selles reziimis seadistage temperatuur vahemikku 85 ja 180 °C ja
sabati aeg (kuni 74 tundi). Podrdloenduse kaivitamiseks vajutage
START. Ahjus laheb tuli pdlema. Kbik helid ja toimingud, valja
arvatud SISSE/VALJA Iulitamise klahv, deaktiveeritakse. Kui
protsess on I6ppenud, saab seadistused salvestada.

N

Q" Elektrikatkestuse korral sabati reziim tihistatakse ja ahi naaseb
l[&hteseisundisse.

.

Hoiatus: tootja ei vastuta sabati reziimi mittenduetekohase
kasutuse eest.

LSpp

12:23| Keerake NUPPU,
et naha simbolite
displeiga Lopp
menuud.
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ULDSEADISTUSTE VALIMINE

12:32| Keerake NUPPU ja
valige pohimentust
Seadistused.
Kinnitage oma valik.

Seadistused
r

Uldine

30

12 24| NUPPU keerates
saate menuus ringi
liikuda. Kinnitage
iga valik, vajutades
NUPPU.

Uldine

Keel - valige keel, milles soovite displeil teksti naha.

Kuupadev - seadistage kuupaev, kui Uhendate seadme esmakordselt
vooluvorku voi kui seade on olnud pikemat aega vooluvorgust lahti
Uhendatud (Ule Uhe nddala). Seadistage paev, kuu ja aasta.
Kellaaeg - kellaaeg tuleb seadistada, kui Uhendate seadme
esmakordselt vooluvérku voi kui seade on olnud pikemat aega
vooluvorgust lahti Uhendatud (Ule Uhe nadala). Seadistage KELL

- kellaaeg. Kellaaja valjas saate ka valida digitaalse voi analoogse
kella.

Heli - helisignaali tugevuse saab seadistada vaid, kui kellaaja
funktsioon ei ole aktiveeritud (naidatakse vaid kellaaega).

Tugevus - saate valida kolme erineva tugevuse vahel.

Nuppude heli - saate selle aktiveerida voi deaktiveerida.
Start/stopp heli - saate selle aktiveerida vdi deaktiveerida.

Displei

MenUUs saate seadistada:

Heledus - saate seadistada kolm erinevate taset.

Horeziim - seadistage ajavahemik, kui soovite, et displei
hamarduks.

Seade ootereziimi - displei lUlitub automaatselt 1 tunni parast valja.

Toiduvalmistamise seadistused
Minu mikrolaineseadistused
Vaikeprogrammi intensiivsus



Sisteem

Seadme informatsioon

Tehase seadistused

Ahju valgustus t66 ajal - valgustus lUlitatakse valja, kui avate
klUpsetamisprotsessi ajal ukse.

Ahju valgustus - ahju valgustus aktiveeritakse automaatselt, kui
avate ukse voi lUlitate ahju sisse. Kui kUpsetamisprotsess 16peb,
jdab valgustus polema umbeks 1 minutiks. Saate valgustuse sisse
vOi valja lulitada, vajutades valgustuse nuppu.

LAPSELUKK

See aktiveeritakse LAPSELUKU klahvi puudutades. Naidatakse
teadet ,,Lapselukk SEES“. Lapseluku deaktiveerimiseks puudutage
uuesti klahvi.

9 Kui lapselukk aktiveeritakse taimeri funktsiooni sidumata
(naidatakse vaid kella), ei hakka kUpsetusahi toole. Kui lapselukk
aktiveeritakse parast taimeri funktsiooni seadistamist, toédtab
kUpsetusahi tavaparaselt; siiski ei ole voimalik seadistusi muuta.
Kui lapselukk aktiveeritakse, ei saa sUisteeme ega lisafunktsioone
muuta. Ainus voimalik muudatus on kUpsetamisprotsessi
[6petamine. Lapselukk jaab aktiivseks parast klpsetusahju vélja
[Glitamist. Uue sUsteemi valimiseks tuleb lapselukk kdigepealt
deaktiveerida.

MINUTIHOIDJA SEADISTAMINE

Minutihoidja saab eraldi seadistada klpsetusahju todst séltumata.
See aktiveeritakse klahvi vajutades. Maksimaalne seadistus on 10
tundi. Kui seadistatud aeg saab tais, tuuakse kuuldavale helisignaal,
mille saab valja lUlitada, kui vajutate mis tahes klahvi, voi see
|Ulitatakse automaatselt valja Uhe minuti parast.

Parast elektrikatkestust voi seadme valjallilitamist sailitatakse
koik lisaseadistused.
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KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS
JA KUPSETUSTABELID

Kui te ei leia soovitud tabelitest toitu, valige sarnase toidu valmistamise juhend.

Kirjeldatud informatsioon kehtib Uhel tasandil kUpsetamise kohta.

Margitud on soovitusliku temperatuuri vahemik. Alustage madalama temperatuuriga
seadistusest ja suurendage seda, kui leiate, et toit pole piisavalt pruunistunud.

Klpsetusajad on ligikaudsed ja vdivad erinevatel tingimustel muutuda.
Eelkuumutage ahju ainult siis kui selles juhendis toodud retseptis on see ndutav. Tuhja
ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seega on kasulik kUipsetada jarjestiku erinevaid

kUpsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat, kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- voi emailkattega klUpsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad
h&sti soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see peab vastu kdrgetele
temperatuuridele.

Kui klipsetate suuri lihatUkke voi klpsetisi, tekib ahjus palju auru, mis voib kondenseeruda
ahju uksele. See on normaalne ja ei mdjuta kuidagi ahju toimimist. Peale toiduvalmistamise

protsessi plihkige ahju uks ja klaas kuivaks.

Lilitage ahi umbes 10 minutit enne kilipsetusprotsessi I0ppu vélja, et sdasta energiat
akumuleeritud soojust kasutades.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite kondensatsiooni (niiskuse) teket.

9 Stimbol * tahendab, et valitud kiipsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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OULEMINE + ALUMINE SOOJUS —

Ahju laes ja pdhjal asuvad kuttekehad
kiirgavad Uhtlaselt soojust ahju sisemusse.

(2]

G

Liha réstimine
Kasutage emailitud, karastatud klaasist, savist voi malmist panne voi plaate.
Roostevabast terasest plaadid ei ole sobilikud, kuna need peegeldavad tugevalt soojust.

Rostimise ajal tagage piisav niiskus, et hoida ara liha pdhja kdérbemine.
Keerake liha rostimise ajal.
Kui katate prae kinni, jaadb see mahlasem.

Toidu tllip Kaal Tasand Temperatuur  Kiipsetusaeg
(@ (pShjast) (§1®] (min)
LIHA
Seapraad 1500 1 180-200 90-120
Sea 6latukk 1500 1 180-200 110-140
Searulaad 1500 2 180-200 90-110
Rostbiif 1500 1 170-190 120-150
Vasikarulaad 1500 2 180-200 80-100
Talle valisfilee 1500 1 180-200 60-80
Kaalik 1000 2 180-200 50-70
Hirvekoot 1500 1 180-200 90-120
Liharullid / 2 180-200 15-30
KALA
Braised fish, 1 kg 1000g/kos 2 190-210 40-50
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Kondiitritoodete kiipsetamine:

Klpsetage ainult Uhel tasandil ja kasutage tumedaid kUpsetuspanne ja vorme.
Heledakatteliste kUpsetuspannide ja -vormidega pruunistuvad klpsetised ndérgemini,
kuna sellised ndud peegeldavad soojust tagasi. Alati asetage klpsetusvormid restile. Kui
kasutate tarnitud klUpsetuspanni, eemaldage rest ahjust. Klipsetusaeg on IUhem, kui ahi on
eelkuumutatud.

Toidu tllip Tasand Temperatuur Klpsetusaeg
(pohjast) o) (min)
KUPSETISED
Sai 1kg * 5 220 10-15
180-190 30-40
Tatraleib, T kg * 2 180-190 50-60
Taisteraleib, 1 kg * 2 180-190 50-60
Rukkileib, 1 kg * 2 180-190 50-60
Speltaleib, 1kg * 2 180-190 50-60
Magus suflee 2 170-190 40-50
Kuklid * 2 190-210 20-30
Pahklikook 1 170-180 50-60
Biskviitkook * 1 160-170 30-40
Makroonid 2 130-150 15-25
Koogiviljakuklid 2 190-200 25-35
Puuviljakuklid 2 190-200 25-35
Vaikesed parmitaignast 2 200-210 20-30
klpsetised
Kapsapirukad * 2 190-200 25-35
Puuviljakook 1 130-150 80-100
Meringue kUpsised 2 80-90 110-130
Moositaidisega 2 170-180 30-40

saiakesed (Buchtel)
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Kas kook on kiips? » Torgake koogi Ulaosast sisse puidust hambaork voi tikk.
Kui tdmmates on hambaork puhas, on kook kups.

Kook kukkus kokku? » Kontrollige retsepti.
» Jargmisel korral kasutage vahem vedeliku.
* Poorake tahelepanu mikserdamise ajale, kui kasutate
vaiksemaid miksereid, blendereid jms.

Kook on pdhjast liiga » Kasutage tumedat klUpsetuspanni voi alust.
hele? * Asetage kUpsetuspann Uks tasand allapoole ja lulitage
alumine kuttekeha klUpsetusprotsessi I6puosas toodle.

Niiske tdidisega kook on ¢ Vahendage temperatuuri ja pikendage kUpsetusaega.
toores?

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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SUUR GRILL, GRILL

=

I

() F

Y

—

1

Toidu grillimisel todtavad suur grill,
Ulemine kUttekeha ja ahju lakke kinnitatud
grillimiskuttekeha.

Toidu grillimisel todtavad ahju lakke
kinnitatud Ulemine kUttekeha ja grill.

()

Maks. lubatud temperatuur: 240°C

Eelsoojendage infrapuna(grilhkuttekeha viis minutit.
Jalgige klpsetamisprotsessi kogu aeg.

Liha voib kiiresti podhja kdrbeda, kuna temperatuur on korge!
GrillkUttekehaga rostimine sobib praevorstide, lihatUkkide ja kala (I6igud, viilud, I6heldigud
jms) krobe- ja madala rasvasisaldusega kiipsetamiseks voi leiva/saia rostimiseks.

Otse restil grillimise korral maarige rest kokku 6liga, et liha ei jaaks selle kllge kinni, ning
pange see 4. juhikusse. Pange tilgaalus 1. voi 2. juhikusse. .

Plaadil grillimise korral tagage piisav niiskus, et liha pohja ei korbeks. Keerake liha grillimise

ajal.

Parast igakordset grillimist puhastage klUpsetusahi ja tarvikud.

Grillimistabel - vaike grill

Toidu tulp Kaal
@

LIHA

Biifsteek, pooltoores 180 g/tk

Sea kaelakarbonaad 150 g/tk

Kotletid/steigid 280 g/tk

Grillvorstid 70 g/tk

ROSTITUD LEIB

Réstitud /

Lahtised véileivad /

36

Tasand Temperatuur Klpsetusaeg
(pohjast) °C) (min)
5 240 20-25
5 240 25-30
3 240 30-35
5 240 20-25
5 240 5-10
5 240 5-10



Grillimistabel - suur grill

Toidu tilp

LIHA

Biifsteek, pooltoores
Biifsteek, kUps

Sea kaelakarbonaad
Kotletid/steigid
Vasika eskalopp
Grillvorstid
Pikkpoiss

KALA
Lohesteigid/fileed
ROSTITUD LEIB

6 viilu leiba

Lahtised voileivad

Kaal
@

180 g/tk
180 g/tk
150 g/tk
280 g/tk
140 g/tk
70 g/tk
150 g/tk

200 g/tk

/
/

Tasand
(pohjast)

N NN NN NN N W

Temperatuur
(6(®)

240
240
240
240
240
240
240

240

240
240

Kilipsetusaeg
(min)

10-15
15-20
15-20
20-25
15-20
10-20
15-20

15-20

1-4
2-5

Kui grillite kGipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikérbemise
valtimiseks. Keerake liha kUipsetamise ajal ringi.

Kui klipsetate forelli, patsutage kala paberratikuga kuivaks. Maitsestage kala seest,
pintseldage valjast Ule 6liga ja asetage restile. Arge keerake kala grillimisel Umber.

Alati hoidke ahju uks suletud, kui kasutate grilli, (infrapuna
kittekeha).

Grilli kiittekeha, rest ja muud ahjutarvikud muutuvad grillimise
kdigus vaga tuliseks. Seetdttu kasutage pajakindaid ja lihatange.
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SUUR GRILL + VENTILAATOR

S

ll

)

Wiy

= s

=

Toidu tulp

LIHA

Part
Seapraad
Sea Olatukk
Pool kana
Kana, 1.5 kg
Hakkliha
KALA

Trout

38

Kaal
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/tk

Tasand Temperatuur
(pohjast) °C)
1 180-200
1 170-190
1 160-180
1 190-210
1 200-220
1 160-180
2 200-220

Selles reiimis tédtavad korraga grilli
kUttekeha ja ventilaator. Sobib kasutada
liha, kala ja juurviljade grillimiseks.

© (Vi GRILLIMISE kirjeldust ja néuandeid.)

Kilpsetusaeg

(min)

90-110
90-120
100-130
50-60
60-80
70-90

20-30



KUUM OHK + ALUMINE SOOJUS ®

Tootavad alumine kuttekeha, Umar
kUttekeha ja kuuma 6hu ventilaator. Sobib
1 pitsade, dunakookide ja puuviljakookide
kUpsetamiseks.

% \\b (Vt kirjeldusi ja soovitusi ULEMISE ja

ALUMISE KUTTEKEHAGA kUpsetamisel.)

[
1
)

E

it

Toidu tulp Tasand Temperatuur Kilpsetusaeg
(pohjast) °C) (min)

Juustukook, muretaigna 2 160-170 60-70

pohjal

Pitsa * 2 220-230 10-15

Quiche Lorraine, 1 200-210 50-60

muretaigna pohjal

Ounastruudel, filotaignast 2 180-190 50-60
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KUUM OHK

<S5

Liha réstimine:

Kasutage emailitud, karastatud klaasist, savist voi malmist panne voi plaate.

75
&

Doodtavad Umar kuttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb, et kuum &hk ringleb Uhtlaselt

Umber prae voi kUpsetise.

Roostevabast terasest plaadid ei ole sobilikud, kuna need peegeldavad tugevalt soojust.

Rostimise ajal tagage piisav niiskus, et hoida ara liha pdhja kdrbemine. Keerake liha
rostimise ajal. Kui katate prae kinni, jaab see mahlasem.

Toidu tilp Kaal
@

LIHA

Seapraad kamaraga 1500
Kana, terve 1500
Part 2000
Kana rinnak 1000
Taidetud kana 1500

40

Tasand Temperatuur
(pShjast) (§(%)
1 170-190
2 180-200
1 170-190
2 190-210
1 190-210

Klipsetusaeg

(min)

90-120
70-90
120-150
50-60
10-130



Klpsetised

Soovitatakse kUpsetusahju eelsoojendada.
Vaikseid kUpsetisi voib kUpsetada madalatel plaatidel mitmel tasandil (2. ja 3.) korraga.

Pidage meeles, et erinevate klpsetusplaatide puhul voib klpsetusaeg olla erinev.
Voimalik, et Ulemine plaat on vaja alumisest varem eemaldada.
Asetage kUpsetusplaadid alati restile; kui kasutate kaasasolevat kUpsetusplaati, eemaldage

rest.

Vaiksed kUpsetised peavad olema Uhepaksud, et need klpseksid Uhtlaselt pruuniks.

Toidu tilp

KUPSETISED
Biskviitkook
Muretaignakook
Ploomikook
Rullbiskviit *

Puuviljakook, muretaigna poéhjal

Challah (punutud parmitaignast

kukkel)

Ounastruudel

Pitsa *
MuretaignakUpsised *
KUpsised, vormitud *
Vaikesed koogid *

Koogikesed, hapendatud
taignast

Koogikesed, filotaignast
Kreemitaidisega kuUpsetised
KULMUTATUD TOOTED

Ouna ja kodujuustutaidisega
struudel

Pitsa
Friikartulid, ahjuvalmid

Kroketid, eelklUpsetatud

Tasand
(pohjast)

N NNNNN

N

Temperatuur

(9]

160-170
170-180
160-170
170-180
170-180
170-180

180-190
210-220
160-170
150-160
150-160
180-190

180-190
190-200

180-190

190-200
210-220
210-220

Kilipsetusaeg

(min)

30-40
25-35
30-40
15-25

50-70
35-50

50-60
15-20
15-25
20-30
20-30
20-35

20-30
25-45

55-70

20-35
25-40
20-35

Arge asetage stigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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OKO KUUM OHK eco

Tootavad Umar kUttekeha ja ventilaator.
KUpsetusahju sisekambri tagaseinale
paigaldatud ventilaator kindlustab, et
kuum &hk pdorleb pidevalt Umber liha,
e koddgiviljade voi pagaritoodete.

;‘A )

: [——

Toidu tllip Tasand Temperatuur Klpsetusaeg
(pohjast) C) (min)
LIHA
Seapraad, 1 kg 1 200-210 110-130
Seapraad, 2 kg 1 200-210 130-150
Veisepraad, 1 kg 1 210-220 100-120
KALA
Terve kala, 200 g/tk 2 200-210 40-50
Kalafilee, 100 g/tk 2 210-220 25-35
KUPSETISED
Pressitud kupsised 2 180-190 20-30
Vaikesed tassikoogid 2 190-200 30-35
Rullbiskviit 2 200-210 15-25
Puuviljakook, muretaigna pohjal 1 190-200 55-65
KOOGIVILJAD
Gratineeritud kartulid 2 190-200 40-50
Lasanje 2 200-210 45-55
KULMUTATUD TOOTED
Friikartulid, 1 kg 2 230-240 35-45
Kanamedaljonid, 0.7 kg 2 220-230 30-40
Kalapulgad, 0.6 kg 2 220-230 30-40

Arge asetage stigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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ALUMISE SOOJUS + VENTILAATOR

I

Sy 2 =
ag%ﬁwj%\

KONSERVEERIMINE

Seda sobib kasutada vahekerkiva

=]

parmitaigna kUpsetamiseks ning juur- ja
puuviljade konserveerimiseks. Kasutage
alt teist tasandit ja eelistatavalt madalat

kUpsetuspanni, et 6hk saaks vabalt lilkuda

toidu Ulemise osa Umber.

Valmistage toiduained ja purgid ette nagu tavaliselt. Kasutage kummitihendiga klaaskaasi.
Arge kasutage keermestatud voi metallkaantega purke véi metalltoose. Hoolitsege, et

purgi oleksid Uhesuurused, sama sisuga ja tihedalt suletud.

Valage 1 liiter kuuma vett stigavale kUpsetuspannile (umbes 70°C) ja asetage 6 1-liitrist
purki kUpsetuspannile. Asetage pann ahju teisele tasandile.

Konserveerimise kaigus jalgige purke, kuni vedelik hakkab keema (purki tekivad

mullikesed).

Toidu tlup Tasand  Temperatuur
(pohjast) (&(®)]

PUUVILJAD

Maasikad (6x11) 2 180

Luuviljalised 2 180

6x11D

Puuviljapuree 2 180

6x11D

KOSGIVILJAD

Marineeritud 2 180

kurgid (6x11)

Oad/porgandid 2 180

6x11D

Kilpsetu-

saeg
(min)

40-60
40-60

40-60

40-60

40-60

Tempera-

tuur keema

hakates

[Ulitub valja

[Ulitub valja

[Ulitub valja

[Ulitub valja

120 °C, 60
min

ahjus
(min)

20-30
20-30

20-30

20-30

20-30

Seismisaeg
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ROSTIMINE

Med samodejno peko deluje zgornje grelo
v kombinaciji z infra in okroglim grelom.
Uporablja se za vse vrste mesa.

i e
(1]

Automaatse klUpsetamise reziimis tédtab Ulemine kUttekeha koos grillimise kUttekeha ja
Umara kUttekehaga. Seda kasutatakse igat tUlpi liha kUipsetamiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest dliga liha kinni jadmise valtimiseks ja asetage rest
kolmandale tasandile. Asetage rasvakogumispann teisele voi kolmandale tasandile. Kui
kasutate liha kUpsetamiseks klpsetuspanni, siis asetage see teisele tasandile.

Toidu tilip Kaal Tasand Temperatuur Kipsetusaeg  Sidamiku
(9) (pohjast) 0 (min) temperatuur
(G(®)

Veisesise- 1000 2 170-190 60-80 55-75*
filee

Kana, terve 1500 2 180-200 65-85 85-90
Kalkun 4000 2 170-190 150-180 85-90
Seapraad 1500 2 170-190 100-120 70-85
Pikkpoiss 1000 2 170-190 50-65 80-85
Vasikaliha 1000 2 170-190 70-90 75-85
Lambaliha 1000 2 180-200 50-70 75-85
Hirveliha 1000 2 180-200 60-90 75-85
Terve kala 1000 2 170-190 40-50 75-85
Kanakoivad 1000 2 190-210 45-55 85-90

* vaheklps = 55-60 °C; keskmine = 65-70 °C; labiklUps = 70-75 °C
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MIKROLAINED =

Véimsuse tasemed: 90, 180, 360, 600, 750,
100 W.

Véimsuse tasemed: 90, 180, 360, 600, 750,
100 W.

Asetage klaasist kUpsetusalus tasandile 1.

Hakkliha ** 500 90 35-45

Liha tukkidena ** 500 90 20-30
Steigid ** 500 90 20-30
Terved lihatukidt ** 1000 90 70-80
Tukeldatud linnuliha ** 500 90 25-F5

Terve kala ** 200 90 15-20
KOPSETISED
Leid ** 1000 90 20-25

Kuklid ** 500 90 10-15
Pahklikook ** 500 90 15-25
Puuviljakook ** 500 90 15-25
PULJAJUGRVILE
Puuvili 500 90 15-25
Koogivili 500 90 20-30

** Keerake kUpsetamisprotsessi poole peale.
Eraldage eraldi tukid.Parast protsessi I6ppu jatke toit toatemperatuurile 10 kuni 20
minutiks, et kuumus jaotuks toidus Uhtlaselt.
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Ulessoojendamine

Steigid 300 g 600 3-5
Terve kala 200 g 600 3-5
Erinevad koogiviljad * 500 g 600 3-5
Lisandid * 500 g 600 3-5
Kastmed * 500 g 600 2-4
Supid/hautised * 5dl 750 2-4
Pitsa 500 g 600 2-4
Kanamedaljonid 500 g 600 2-4
Lahtised voileivad / 600 2-4
Popcorn 90 g 1000 2-4
Sokolaadi sulatamine 100 g 600 2-4
Vi pehmendamine 250 g 180 2-4
Beebipudel 2 dl 360 3-4
Beebitoit 4 dl 180 2-3
Jooe
Vesi 2dl 1000 1-2
Kohvi 2dl 1000 1-2
Vahuvein 2dl 1000 1-2
Piim 2dl 1000 1-2

* Segage toitu mitu korda eelsoojendamise ajal.
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Klipsetamine

Liha ja koogiviljade klpsetamise ajal soovitame kasutada kaanega klaasanumat.
Asetage klaasanum klaasist kUpsetusplaadile 1. riiulivahesse.

Toidu tilp

LIHA
Kanakoivad **

Kanatiivad **

Kastmes hautatud kana *

Kana - terve **
Seapraad **
Seakarbonaad **
Steigid **
Hakkliha
Lihapallid *

Kala **
MAGUSTOIDUD
Sokolaadisuflee
Juustusuflee
Puuviljaptree

Keedukreem

Toidu tlup

KOOGIVILJAD
Kartul
Kabatsokk
Suvikdrvits
Porgandid
Sibulad
Oakaunad
Brokkoli
Paprikad
Lillkapsas
Peedid
Rooskapsad

Kaal
(¢)]

500
500
500
500
200
500
1000
500
1000
200
500

Kaal
(@

1000
1000
500
1500
1000
500
500
700
1000
200

6

klaasist kiUpsetusnou
klaasist kiUpsetusnou

klaasist kiUipsetusnou

Vee lisamine

1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g
1t/100 g

Voimsus

W)

600
600
1000
600
600
750
1000
600
1000
600

360
750
750
360

Voimsus

W)

1000
600
360

1000

1000
750
750

1000
750

1000

1000

Kilipsetusaeg
(min)

20-30
15-25
15-25

45-60

45-60
25-35
10-20
25-35
10-20
15-20

12-17
15-20

12-17
23-28

Kilpsetusaeg

(min)

13-18
13-18
10-15
10-15
5-10
10-15
10-15
8-13
18-23
10-15
10-15
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Sampinjonid 1tl/7100 g 1000 10-15
Spargel 500 1tl/7100 g 750 5-10

Herned 500 1t/100 g 750 25-30
Kapsas 500 1tl/100 g 750 15-20

KORVALROAD

Piis 200 Toidu suhe vedelikuga 1:2 750 15-20
Pasta 200 Toidu suhe vedelikuga 1:2 750 10-15
Taisterapasta 200 Toidu suhe vedelikuga 1:2 1000 10-15
Kaerahelbed 500 Toidu suhe vedelikuga 1:2 1000 5-10

Pruunriis 200 Toidu suhe vedelikuga 1:2 750 25-30
Risotto 500 Toidu suhe vedelikuga 1:2 750 20-25
Kuskuss 250 Toidu suhe vedelikuga 1:2 1000 3-8

Polenta 250 Toidu suhe vedelikuga 1:3 1000 5-10

Hirss 250 Toidu suhe vedelikuga 1:3 1000 10-15

Pikkpoiss 700 600 35-45
Kana - terve ** 1500 600 55-65
Seapraad ** 1000 600 50-60
Kanamedaljonid ** 500 750 10-15
Erinevad kéogiviljad * 500 750 10-20
Kala ** 200 600 10-15

* Segage toitu mitu korda eelsoojendamise ajal.
** Keerake kuUpsetusprotsessi poole peale.



KUUM OHK JA MIKROLAINED At

71{2

Selle klpsetusviisi puhul kasutatakse
kUpsetamiseks mikrolaineid ja grilli.

Voimsuse tasemed: 90, 180, 360, 600 W

o Asetage klaasist kUpsetusalus tasandile 1.

Toidu tilp

Linnuliha
Linnuliha
Kanakoivad
Part

Kanatiivad

Kaal
@

1000
Pool
1000
1500
500

Voimsus Temperatuur Klpsetusaeg
(W) (°C) (min)
360 200-220 35-45
360 190-200 25-35
600 190-200 20-30
360 190-200 45-60
600 190-200 15-20
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GRILL + VENTILAATOR + MIKROLAINE Q2

See slsteem kasutab mikrolainete ja
grilli ning ventilaatori kombinatsiooni, et
vahendada klpsetamisaega.

£09V6L

Voimsustasemed: 90, 180, 360, 600 W

o 1 Asetage kUpsetusplaat esimesse juhikusse.

Toidu tilp Kaal Voimsus Temperatuur Klpsetusaeg

(@ (W) (§(%) (min)
LIHA
Veisepraad 1500 360 180-190 70-90
Lambaribid 1500 360 180-190 50-60
Hakkliha 1000 360 180-190 40-50
Linnuliha rinnak 500 360 180-200 2535
Pardirinnak 1000 360 200-210 25-35
Seapraad 1500 600 180-190 60-80
Rostbeef 1500 600 180-190 60-80
Kana, terve 1500 360 200-210 45-60
Kana, pool 1500 360 200-210 35-45
Kanakoivad 1000 360 200-210 35-45
KUPSETISED
Struudel - magus / 600 180-200 15-20
KOOGIVILJAD
Cannelloonid / 600 180-200 15-20
Ukraina kapsarullid / 750 180-200 25-35
Gratineeritud 800 600 180-200 25-35
kartulid

Mikrolainesilisteemi kasutamisel drge kasutage metallist
kd6gindusid ega -vahendeid.

Arge eelsoojendage ahju.
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Degrees of doneness for meat / liha valmidustase kraadides

Toores 40-45
Pooltoores 55-60
Keskmine 65-70
KUps 75-80
KUps 75-85
Keskmine 65-70
KUps 75-85
Kups 79
Toores 45
Pooltoores 55-60
Keskmine 65-70
Klps 80
Keskmine 70
Klps 82

Klps 82

Klps 65-70

a
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HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne, kui hakkate seadet puhastama, ihendage see vooluvorgust
lahti ja laske sellel maha jahtuda.

lapsed ei tohi ilma nduetekohase jarelevalveta seadet puhastada
ega hooldada!

Alumiiniumpinnad

Alumiiniumpindu tuleb puhastada mitteabrasiivsete vedelate puhastusvahenditega, mis on
ette nadhtud selliste materjalide puhastamiseks.

Kandke puhastusvahendit niiskele lapile, puhastage pind ja loputage veega.

Arge pange puhastajat otse pinnale.

Arge kasutage abrasiivseid puhastajaid voi abrasiivseid kasnu.

Markus: pind ei tohi kokku puutuda klUpsetusahju puhastuspihustitega; see voib pdhjustada
nahtavaid ja pusivaid kahjustusi.

Roostevabast terasest esipaneelid

(olenevalt mudelist)

Puhastage pinda leebe puhastiga (seebivesi) ja pehme mitteabrasiivse kdsnaga.
Pinnakahjustuste arahoidmiseks arge kasutage abrasiivseid voi lahusteid sisaldavaid
puhasteid.

Varvitud ja plastpinnad

(olenevalt mudelist)

Arge kasutage kunagi abrasiivseid puhasteid véi k&snu, alkoholi sisaldavaid puhasteid voi
puhast alkoholi nuppude, kdepidemete, margiste ja andmesildi puhastamiseks.
Eemaldage plekid kohe, kasutades pehmet lappi ja vedelaid puhastusvahendeid. Voite ka
kasutada spetsiaalselt seda tUlpi pindade puhastamiseks ette nahtud puhasteid. Sellisel
juhul jargige tootja juhiseid.

9 Alumiiniumpinnad ei tohi kunagi puutuda kokku klUpsetusahju puhastuspihustitega,
kuna need pdhjustavad nahtavaid ja pUsivaid kahjustusi.

Seadme uks
Uks on kinnitatud seadmega ja seda ei tohi eemaldada. Samuti ei tohi ust lahti votta ega
mingil muul moel modifitseerida.
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AHJU TAVAPARANE PUHASTAMINE

KUpsetusahju sees tugeva mustuse puhastamiseks voite kasutada tavaparast
puhastusprotseduuri (kasutades puhasteid voi kUpsetusahju pihustit). Parast sellist
puhastust eemaldage korralikult veega puhastijaagid.

Puhastage klpsetusahju ja tarvikuid parast igakordset kasutust, et mustus ei kérbeks
pinna kulge. Lihtsaim viis rasva eemaldamiseks on kasutada sooja seebivett veel siis, kui
kUpsetusahi on soe.

Tugeva mustuse ja rasva korral kasutage tavapéaraseid kUpsetusahju puhasteid. Peske
kUpsetusahju korralikult puhta veega, et eemaldada k&ik puhastijadgid. Arge kasutage
kunagi agressiivseid puhasteid, abrasiivseid puhasteid, abrasiivseid kasnu, pleki- ja rooste-
eemaldeid jms.

Puhastage tarvikuid (kUpsetuspaberid ja -plaadid, restid jms) kuuma veega ja
puhastusvahendiga.

Kupsetusahi, kUipsetusahju sisekamber ja kUpsetusplaadid on kaetud spetsiaalse emailiga
sileda ja vastupidava pinna tagamiseks. Spetsiaalne kattekiht muudab toatemperatuuril
puhastamise lihtsamaks.

Arge kunagi kasutage agressiivseid
puhastusvahendeid, abrasiivseid
puhastusvahendeid, abrasiivseid kasnu,
plekieemaldajaid ja roostetdrjevahendeid
jims ahju lae kattel.
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AQUA CLEAN PUHASTUSPROGRAMM

Enne puhastusprogrammi kaivitamist eemaldage kUpsetusahju sisekambrist kogu suur
mustus ja toidujaagid.

Valage 0,6 | sooja vett sligavale klpsetusplaadile ja asetage see teise juhikusse. Valige
kUpsetusahju puhastamise programm.

12.24| POhimenuus valige
Lisa ja Puhastamine.
Kinnitage seadistus,
Puhastamine vajutades NUPPU.

Lisad | Puhastamine 12 24| vajutage START
klahvi.

@ kui programm on I6ppenud, oodake kuni kiipsetusahi piisavalt maha jahtub, et
saaksite ohutult puhkida klUpsetusahju sisemust.

Parast 30-minutilist programmi muutuvad kUpsetusahju emailitud seintel plekid pehmeks,
mis voimaldab lihtsamat puhastamist. Puhkige plekid ara niiske lapiga.

'9' Kui puhastusprotsess ei ole edukas (eriti tugeva mustuse korral), korrake seda.

Kasutage puhastusprogrammi, kui kiipsetusahi on taielikult maha
jahtunud.
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TRAATJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

Keerake lahti kruvi. Kasutage selleks
kruvikeerajat.

Eemaldage juhikud tagaseinas olevatest
avadest.

Hoolitsege, et te ei kaotaks traatjuhikutele
kinnitatud vahetUkke. Taaspaigaldage
vahetlUkid peale puhastamist, muid voib
tekkida sadelus.

Peale puhastamist, kinnitage juhikud kruvidega, kasutades
kruvikeerajat.

Traatjuhikuid tagasi pannes kontrollige, et asetate need samale
kiljele, kus need enne eemaldamist olid.
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LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetottu ei kuulu garantii alla. Enne lambipirni vahetamist
eemaldage klpsetuspannid, rest ja juhikud.

Ahi on varustatud halogeenlambiga.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi valgusallikat (G).

Kasutage ristpeaga kruvikeerajat.

(Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W)

Keerake lahti katte neli kruvi. Eemaldage
kate ja klaas.

Eemaldage halogeenlamp ja asendage
see uuega.

9 Kasutage podletuse valtimiseks
kaitsekindaid.

"3 Kattel on tihend, mida ei tohiks
eemaldada. Arge eemaldage tihendit katte
kuljest. Tihend peab korrektselt asetuma
vastu ahjuseina.

Taaskinnitage korrektselt katte kruvid kruvikeeraja abil,
vastasel korral voib tekkida sadelus.
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TORKEOTSINGU TABEL
ahendis

Eemaldage seade mdneks minutiks vooluvorgust
(taaspaigaldage kaitse voi lUlitage peakaitsmest sisse);
seejarel taasthendage seade ja IUlitage toole.

Kutsuge hooldustehnik.

Lambipirni vahetamise protseduuri on kirjeldatud peattkis
Hooldamine & puhastamine.

Kas valisite 6ige temperatuuri ja kUpsetusreziimi?
Kas ahju uks on suletud?

Elektroonikamoodulis on tekkinud térge. Eemaldage
seade mdneks minutiks vooluvérgust. Seejarel
taastihendage ja seadistage kellaaeg.

Kui veateade on endiselt kuvatud, kutsuge hooldustehnik.

Kontrollige, kas lampide katted on korrektselt kinni
keeratud ja traatjuhikute vahetUkid paigaldatud.
Kontrollige, et juhikud on korrektselt asetatud oma
kohtadele.

Kui probleem ei kao eeltoodud néuandeid jargides, siis palun
pdérduge volitatud hooldustehniku poole. Mistahes vigastused

ja rikked, mis on pdhjustatud seadme valest Uhendamisest voi
kasutamisest, ei kuulu garantii alla. Sellistel juhtudel kasutaja tasub
remondikulud.

Enne remonditédde alustamist eemaldage seade vooluvérgust
(eemaldades kaitse voi tdommates toitejuhe seinakontaktist vélja).
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KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasobralikest materjalidest, mida
on voimalik taaskasutada voi havitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tahistust.

See siimbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei
tohi kasitleda tavalise olmeprlgina. Toode tuleb viia vastavasse
volitatud kogumispunkti, selle Gmbertdodtlemiseks.

Toote dige kasutusest kdrvaldamine aitab valtida negatiivset

moju keskkonnale ja inimtervisele, mis voiks tekkida ebadigel

viisil toimimisega. Selle toote kasutusest kdrvaldamise ja
Umbertdodtlemise kohta tapsema informatsiooni saamiseks palun
pddrduge kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitiuse ettevotte poole voi
poodi, kust te toote ostsite.

Me jdtame endale 6iguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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