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DIN UGN

Introduktion

SV 4 aAsko

Vi gratulerar till att du valt denna ASKO angugn.

Denna produkt ar utformad fér enkel anvandning och optimal
anvandarvanlighet. Ugnen har en rad olika instéllningar sa att du varje
géng kan vélja ratt tillagningsmetod.

Denna handbok visar hur du bast anvander ugnen. Férutom information
om hur du ska anvanda den, hittar du dven bakgrundsinformation som
kan vara nyttig nér du anvander den.

Las noggrant de separata
sakerhetsinstruktionerna innan du
anvander apparaten!

Las denna bruksanvisning innan du anvander apparaten och
forvara den pa ett sikert stille fér framtida anvandning.

Installationsinstruktioner ges separat.



Kontrollpanel

15 - 02 - 2015

Funktionsreglage (i "Av”-lage)
Upptining

Program & favoriter

Snabb férvarmning

Ugn

Anga

Kombi-anga

Uppvarmning

Angrengéring

. Display

. Valreglage
. P&/av-knapp och stopp-knapp (avbryt)
. Ljusknapp

. Tidsknapp

. Navigeringsknapp vanster*

. Navigeringsknapp héger*

. Plus-knappen

. Knapp till vattenreservoaren
. Knapp for bekrafta

* tryckning pa 15+16 aktiverar Barnsparr

Obs:
Knapparna ger bast gensvar om du rér dem med en stor yta pa

fingertoppen. Varje gang du trycker pa en knapp under anvandning,
hdrs en kort ljudsignal.

@ASKO SV 5
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Beskrivning

Niva 5
Niva 4
Niva 3

Niva 2
Niva 1

a b~ WO N =

. Kontrollpanel

. Vattenreservoar lock
. Ugnsplan

. Ugnslucka

. Luckhandtag

Ledskenor/Teleskopiska styrskenor

SV 6 aAsKo

Ugnen har fyra eller fem styrskenor (niva 1 till 4/5), beroende

pa& modell. Niva 1 anvands huvudsakligen i kombination

med undervarme. De tva 6vre nivderna anvands i huvudsak

for grillfunktionen.

Placera ugnsgallret, bakplaten eller angformen i utrymmet mellan

styrskenorna.

Ett antal hyllnivéer kan ha fullt indragbara teleskopskenor, beroende

pa& modell.

> Dra ut de teleskopiska styrskenorna helt ur ugnsutrymmet och
placera ugnsgallret/bakplaten/angformen pa dem. Skjut sedan
tillbaka ugnsgallret/bakplaten/angformen, pa de teleskopiska
styrskenorna, in i ugnsutrymmet.

> Sténg bara ugnsluckan nér de teleskopiska styrskenorna
befinner sig helt i ugnsutrymmet igen.



DIN UGN

Tillbehor

For din apparat finns en rad tilloehér tillgangliga, beroende pa modell.
Anvand endast original-tillbehdr som ar speciellt IAmpade for att
anvandas med din apparat.

Obs: alla tillbehdr &r inte 1ampliga/tillgéngliga for alla apparater (det kan
ocksa variera beroende pa land). Vid kép av tillbehor, uppge alltid exakt
identifieringsnummer for din apparat. Se férsaljningsbroschyren eller
online-resurser f6r mer information om valfria tillbehor.

Tillbehér som kan levereras med din apparat (beroende pa modell)

Emaljerad bakplat; for bakelser och kakor.
e Anvand inte den emaljerade bakplaten for mikrovagsfunktioner!
e Lamplig for pyrolysrengéring.

Ugnsgaller; anvands huvudsakligen till grillning. En angform eller

panna med mat kan ocksa placeras pa ugnsgallret.

e Ugnsgallret ar utrustat med en sékerhetssprint. Lyft gallret nagot
i framandan for att dra det ut ur ugnen.

e Anvand inte ugnsgallret for mikrovagsfunktioner!

Djup emaljerad bakplat; for anvandning vid grillning av kott och

bakning av fuktiga bakverk. Kan ocksa anvandas som dropptrag.

Placera den djupa bakplaten pa férsta nivan fér anvandning som

dropptrag under grillning.

e Anvénd inte den djupa emaljerade bakplaten for
mikrovagsfunktioner!

e |Lamplig fér pyrolysrengdring.

Bakplat i glas; for anvandning i mikrovagsugn och ugn.
e INTE lamplig fér pyrolysrengdring.

Operforerad angform; 40 mm djup (anvandbar for att samla in fukt

under angkokning).

e Obs: missfargning kan uppsta vid temperaturer 6ver 180°C! Detta
paverkar inte ugnens korrekta funktion.

Perforerad angform; 40 mm djup (anvandbar for anginstaliningar)
e Obs: missfargning kan uppsta vid temperaturer 6ver 180°C! Detta
paverkar inte ugnens korrekta funktion.

Perforerad angform; 1/3GN.
Perforerad angform; 1/2GN.
e Obs: missfargning kan uppsté vid temperaturer éver 180°C! Detta

paverkar inte ugnens korrekta funktion.

& ASKO
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DIN UGN

Tillbehdr som kan levereras med din apparat (beroende pa modell)

e Angformerna kan anvéndas samtidigt pa tva nivéer (dvs. den
operforerade angformen pa niva 1 och den perforerade angformen
pa niva 2).

® For angkokning kan du placera den perforerade angformen i den
operforerade angformen. De kan endast anvandas tillsammans pa
en niva med teleskopiska styrskenor.

Nér 6nskad temperatur &r uppnadd, stoppas tillagningsprocessen

@ Culisensor; kan anvandas for att mata karntemperaturen pa ratten.
automatiskt.

Lucka

e Luckans kontakter avbryter driften av angugnen nar luckan 6ppnas
under anvandning. Ugnen fortsatter arbeta nér luckan stangs.

e Denna ugn har ett "mjukt luckstédngningssystem”. Nar man stanger
ugnens lucka dampar systemet fran en viss vinkel rorelsen sa att
luckan sténgs tyst.

Kylfldkt

Apparaten ar utrustad med en flakt som kyler hélje och kontrollpanel.

Huvudfunktioner

Med funktionsreglaget kan du vélja huvudfunktionerna fér ugnen.

Instéllning | Beskrivning

Av/standby-lage

— Ugn

@ Varmluft

Varmluft + undervarme

Over- och underviarme
Stor grill
Grill
Stor grill + flakt
Overvarme
Undervarme
Undervarme + flakt
Pro grilining
ECO varmluft

SV 8 aAsko
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O
()

Snabb férvarmning

R

Program och favoriter
Favoriter
Program

Upptining
Manuell upptining

Anga

Anga

Lag temperatur

Sous vide (vakuumkok)

Kombi-anga

Varmluft + anga densitet 1
Varmluft + anga densitet 2
Varmluft + &nga densitet 3

Uppvarmning
Regenerera
Uppvérmning av tallrik
Varmhallining

NBE DS

Angrengéring

@ASKO SV 9



DIN UGN

Knappar

| tabellen nedan beskrivs de olika knapparna.

Beskrivning av knappar

Stopp-knapp:
- Tryck kort: avbryt operationen eller ga ett steg
tillbaka i menyn.

- Tryck lange: Satt pa och stang av apparaten.

Ljusknapp:
- Sla av och pa ugnslampan.

Aggklocka

- Aggklockan kan anvéndas oberoende av
ugnsfunktionen.

- Langsta majliga timerinstéllining ar 23:59.

Navigeringsknapp vanster
- Flyttar det aktiva omradet till vanster.

Navigeringsknapp héger
- Flyttar det aktiva omradet till hoger.

Plus-knappen

- Oppnar och stanger installningsmenyn
(i standby-lage).

- Oppnar och stanger plusmenyn med de extra
alternativ som ar majliga fér dgonblicket
(i aktivt lage).

Barnspérr

- Tryck och hall véanster navigeringsknapp och héger
navigeringsknapp samtidigt for att |asa apparaten.

Knapp till vattenreservoaren
- For att 6ppna vattenreservoarens lucka.

Knapp for bekréfta
- Bekréftar alla vita instéllningar/element pa skarmen.

NEE ENREER

SV 10 @aAsko



Navigering

aktivt omrade

funktionsreglage stopp- navigeringsknappar'  knapp for bekraft.  valreglage

knapp

Nar man vrider funktionsreglaget fran sin 0-position tands ikonen for
den valda huvudfunktionen. Displayen visar ikonen och namnet pa den
aktiverade funktionen under ungefér 1,5 sekunder. Darefter kommer

du att se vald huvudfunktion och underfunktion Gverst pa displayen

i feedback-faltet. Laget for funktionsinstallningar aktiveras ocksa

(gra bakgrund). | detta aktiverade omrade kan du vélja dina installningar
med hjalp av valreglaget.

UGN | VARMLUFT

Navigeringen gar till som féljer i alla menyer:

¢ Anvand navigeringsknapparna eller tryck pa valreglaget for att flytta
det aktiva omradet (gra bakgrund).

¢ Instéllningen i det aktiva omradet kan andras genom att vrida

valreglaget (vanster = minska, hdger = 6ka). Instéllningen sparas
automatiskt.

e Nér alla delar pa skarmen har stéllts in, bekréafta instéliningarna
genom att trycka pa knappen for bekrafta (denna knapp bérjar
blinka nar det ar mdjligt att starta programmet).

e Tryck pa stoppknappen for att ga tillbaka ett steg i menyn.

AASKO SV 11



DIN UGN

befinner dig i menyn och vilken installning du andrar. Funktioner /
installningar ar separerade med en lodrét linje.

INSTALLNINGAR | ALLMANT | LJUD | KNAPPLJUD

. 9' Overst i displayen finns ett feedback-falt. Detta falt visar dig var du

SV 12 aAsko



INLEDANDE ANVANDNING

Vad man skall géra férst

e Rengdr insidan av ugnen och tillbehdr med varmt vatten och
diskmedel. Anvand inte kraftiga rengéringsmedel, tvattsvampar med
slipeffekt eller liknande.

e Ugnen ger ifran sig en viss lukt nar den anvénds for forsta gangen;
det &r normalt. Se till att det ar god ventilation under inledande
anvandning.

. 1 P Nér apparaten ansluts till elndtet forsta gangen eller nar den ansluts
- = igen efter att ha varit bortkopplad under en langre tid maste man stélla
in ”Sprak”, "Datum”, *Tid” och "Vattenhardhet”.

Stilla in sprak

Engelska

Tyska
Om spraket pa displayen inte passar dig, kan du vélja ett annat sprak.
Standardinstéallningen &r "Engelska”.
1. Vrid valreglaget och valj 6nskat sprék fran listan som visas.
2. Bekrafta installningen genom att trycka pa knappen for bekrafta.
Nésta skdrm kommer att visas.

Stélla in datum
DATUM | DAG

1. Vrid valreglaget och andra den férsta installiningen (Dag).

2. Bekrafta installningen genom att trycka pa hdger navigeringsknapp
eller genom att trycka pa valreglaget.

3. Vrid valreglaget och andra nasta installning (Manad).

4. Bekrafta installningen genom att trycka pa héger navigeringsknapp
eller genom att trycka pa valreglaget.

5. Vrid valreglaget och andra sista installiningen (Ar).

6. Bekréafta denna instéllning genom att trycka pa knappen for bekrafta.
Nésta skdrm kommer att visas.

@ASKO SV 13



INLEDANDE ANVANDNING

SV 14 aaAsko

Stélla in tid
TID 1 TIMMA

1. Vrid valreglaget och andra timmar.

2. Bekréfta instéllningen genom att trycka p& héger navigeringsknapp
eller genom att trycka pa valreglaget.

3. Vrid valreglaget och &ndra minuter.

4. Bekréafta denna installning genom att trycka pa knappen for bekrafta.

Instéllning av vattenhardhet
VATTENHARDHET

1 roéd Mjukt vatten

Vattnets hardhetsgrad maste anges fore forsta anvandningen.
Om vattnet &r mjukare eller hardare &n standardinstaliningen, kan du
andra den installda hardhetsgraden.

Kontroll av vattenhardhet

Du kan méta vattnets hardhet med "testremsan” som medféljer
apparaten. For information om vattnets hardhet i ditt omrade, kontakta
din lokala myndighet for vattenférsorjningen.

Anvénd "testremsan”

Doppa testremsan i vatten under 1 sekund. Vanta 1 minut och lasa
av antalet staplar pa pappersremsan. Kontrollera tabellen for korrekt
instéllning av vattenhardhet.

Instéllning av vattenhardhet

1. Jamfora testremsan med bilden pa displayen.

2. Vrid valreglaget till dess staplarna pa skarmen stammer Gverens
med de pa testremsan.

3. Tryck pa knappen bekrafta for att stélla in vattenhardhet.

Utrustningen har nu programmerats sa att avkalkningsmeddelande
kommer att visas i enlighet med vattnets faktiska hardhet.



INLEDANDE ANVANDNING

Testremsans a A
Display nummerffarg e PPM Franslf) hardhet Tyskohardhet
" (°df) (°dH)
for staplar

1 4 gréna staplar Mycket mjukt vatten 0-90 0-9 0-5
2 1 réd stapel Mijukt vatten 90 -178 9-18 5-10
3 2 rdda staplar Ganska hart vatten 178 - 267 18- 26 10-15
4 3 réda staplar Hart vatten 267 - 356 26 - 35 15-20
5 4 roda staplar Mycket hart vatten > 356 > 35 > 20

Alla startinstéllningar har gjorts och standby-skdrmen visas. Ugnen
ar nu klar att anvéndas.

Sprak, tid, datum och vattenhardhet kan justeras i installningsmenyn
(se kapitlet "Installningsmenyn”). Menyn kan 6ppnas fran startskarmen
via plusmenyn.

Standby-skarmen
Standby-skérmen visar tid, datum, ugnens innertemperatur (om denna

ar hogre an 80 °C) och timern (om den aktiverats). Apparaten gar till
standby-lage efter:

e Funktionsreglaget har stéllts pa 0 ("av”).

e Att man tryckt upprepade ganger pa stopp-knappen (djupare i menyn).

Av-lage

e Standard ar att apparaten stdngs av automatiskt efter att inga
atgarder vidtagits under en tidsperiod av 30 minuter.

e Tryck och hall stoppknappen for att stinga av apparaten manuellt.

Sitta pa apparaten

e Tryck och hall stoppknappen for att satta pa apparaten.

e Apparaten kan ocksa sattas pa genom att man vrider
funktionsreglaget till en funktion.

aAsSKO SV 15



ANVANDNING

Funktionsval

Valj en funktion som passar for maltiden du skall laga. Anvéand tabellen

i kapitlet "Tabell 6ver funktioner” for att se vilka funktioner som

finns tillgangliga.

e G4 direkt till forloppslage genom att trycka pa knappen for bekrafta
(denna knapp blinkar om det ar méjligt att starta programmet).

Nar du har valt en huvudfunktion, aktiveras laget for
funktionsinstallningar (gra bakgrund). | detta aktiverade omrade &r det
nu mdjligt att &ndra instéllningarna fér denna funktion.

Léget for funktionsinstéllningar

SV 16 aAsko

Exempel (Ugn/Varmluft + undervarme/40 minuter)

1. VAlj en huvudfunktion genom att vrida pa funktionsreglaget.
Instéliningen fér férsta underfunktionen blir aktiv.

UGN | VARMLUFT

Nu kan instéllningarna andras sasom 6nskas. Det finns mojlighet att
stélla in:

e Funktion (se tabellen i kapitlet "Tabell dver funktioner”).

e Temperatur.

e Tid.

2. Vrid valreglaget och &ndra instéllningen.

UGN | VARMLUFT + UNDERVARME

3. Bekréfta instéllningen genom att trycka p& héger navigeringsknapp
eller genom att trycka pa valreglaget.
Instéliningen fér ndsta underfunktion blir aktiv.

UGN | TEMPERATUR

B




ANVANDNING

4. Vrid valreglaget och &ndra instéllningen.
UGN | TEMPERATUR

—_— 205
& 20 |Gy
215
5. Bekréafta installningen genom att trycka p& hdger navigeringsknapp
eller genom att trycka pa valreglaget.

Instéllningen fér ndsta underfunktion blir aktiv.
UGN I TILLAGNINGSTID
@
> Timer-ikonen visar att det ingen timer krévs fér denna funktion.
Tryck pa knappen bekréfta for att starta programmet direkt med
de valda instéllningarna (se steg 7).
> For att stalla in timern, ga till steg 6.
> Om en timer kravs for den aktuella funktionen, visas
standardinstaliningen for timern i stéllet for timer-ikonen.
6. Vrid valreglaget och &ndra instéllningen.
UGN I TILLAGNINGSTID
@

> H:M-notation.

7. Om sa 6nskas, valj ytterligare installningar genom att anvénda
plusmenyn (t.ex. snabb férvarmning). For ytterligare information,
se kapitlet "Plusmenyn”.

8. Om den valda funktionen innebar anga, maste tanken vara fylld
med rent vatten innan du startar programmet.

9. Starta programmet: tryck pa knappen for bekrafta for att ga till
férloppslage.
Programmet startar med de valda instéliningarna; ugnen kommer att
stélla om till férloppsldge och den skdrmen visas.

VARMLUFT + UNDERVARME

@ 0:401 1510

@ASKO SV 17



ANVANDNING

Férloppslédge

e P& véanster sida av skdrmen visas temperatur (om den installda
temperaturen inte har uppnatts véxlar den mellan faktisk
innertemperatur (gra) och instélld temperatur (vit). Nar installd
temperatur nas visas ett popup-fonster: "Den instéllda temperaturen
ar nadd”.

e P& hoger sida av skarmen visas timern (réknar ner) eller atgangen

tid for forloppet (réknas upp om ingen tid har angetts). Du kan se
fardigtiden bredvid tillagningstiden.
VARMLUFT + UNDERVARME

@ 0:401 1510

e Om férvarmning valjs, visas i férloppsléget forst displayen for

férvarmning (férvarmning i feedback-faltet och férvarmningsikonen).
Alla installningar visas, endast fargerna andras. Innertemperatur
ar vit och de valda instéllningarna ar gra. Nar installd temperatur
nas visas ett popup-fonster: "Den instéllda temperaturen &ar nadd.
Sétt in tallrik.”

VARMLUFT + UNDERVARME ‘C14:30

0:40: 1510

Slutféringsskdrm

Nar timern ar fardig, visas slutféringsskdrmen. Nu ar det mgjligt att:
e Stoppa forloppet.

e Lagga till extra tid.

e Gratang (om tillampligt).

e Spara som favorit.

SLUTFOR I NJUT

Stoppa forloppet
1. Tryck pa knappen bekrafta.
Slutféringsskdrmen stédngs och standby-skdrmen visas.
> Om inga atgéarder vidtas inom 10 minuter, kopplar displayen om
till standby-lage.

SV 18 aAsko
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Lagga till extra tid
1. Tryck pa hoger navigeringsknapp for att vélja "Lagg till extra tid”.
2. Tidsinstéllningen blir aktiv och kan &ndras direkt genom att vrida
pé valreglaget.
3. Bekrafta med knappen for bekrafta.
Féregaende process aktiveras igen.

Gratdng

1. Tryck pa hoger navigeringsknapp for att vélja "Gratéang”.
Grill-instéllningar visas.

2. Temperatur (standard 200 °C) och tid kan stéllas in eller s kan
programmet startas direkt genom att man trycker pa knappen
bekrafta (tiden borjar rakna upp).

Efter bekréftelse med knappen bekréfta visas férloppsskdrmen.

Spara som favorit

1. Tryck pa hoger navigeringsknapp for att vélja "Spara som favorit”.
Nésta skdrm visar 10 positioner dér programmet kan placeras.

2. Valj en position for ditt recept genom att vrida valreglaget och tryck
pé knappen bekréafta for att spara den.

3. Ange ett namn for receptet. Vrid valreglaget for att vélja bokstav,
tryck péa valreglaget for att bekréfta och ga till ndsta bokstav.
> Du kan ta bort ett tecken med hjélp av backstegsfunktionen

i teckenlistan (pil).
4. Tryck pa knappen bekrafta for att spara receptet.

Andring av instéllningarna under férloppet

e Under forloppet kommer det aktiva omradet visas nar man trycker
pé& navigeringstangenterna. Den valda instéllningen kan nu andras,
se kapitlet "Laget for funktionsinstallningar”.

e Efter bekraftelse med knappen bekréafta visas foérloppsskarmen med
andrade instéllningar.

e Efter 5 sekunder utan atgérd avbryts férloppsinstéliningarna och
displayen atergar till férloppsskarmen.

@AsSKO SV 19
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Tabell 6ver funktioner

Anvand tabellen for att valja 6nskad funktion. L&s aven instruktionerna

for tillagning pa rattens férpackning.

¢ Anvind endast glastallrikar som tal temperaturer pa 230 °C.

Funktion | Beskrivning

Ugnsfunktioner

&

Varmluft

e Uppvarmning med hjélp av varmluft fran bakre
delen av ugnen.

¢ Detta l&ge ger en jAmn uppvarmning och &r
perfekt for bakning.

* Placera baktraget eller ugnsgallret pa niva 2.

¢ Foreslagen temperatur: 180 °C

e Férvarmning rekommenderas.

&

Varmluft + undervarme

e Uppvarmning med hjélp av varmluft fran bakre
delen av ugnen och nedre varmeelement.

¢ Detta Iage kan anvéndas for att baka pizza, fuktiga
bakelser, frukttartor, syrad deg och mordeg.

* Placera baktraget eller ugnsgallret pa niva 2.

e Foreslagen temperatur: 200 °C

e Frvarmning rekommenderas.

Over- och underviarme

* Uppvarmning med hjalp av 6vre och nedre
varmeelement.

e Detta lage kan anvandas for traditionell bakning
och grillning.

* Placera baktraget eller ugnsgallret pa niva 2.

¢ Foreslagen temperatur: 200 °C

e Férvarmning rekommenderas.
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ANVANDNING

Funktion

Beskrivning

M\AAN

Stor grill

e Uppvarmning med hjalp av dvre element och
grillelement.

e Detta l1&ge kan anvdndas med ratter och bakverk
som kraver en distinkt bottenskorpa eller bryning.
Anvand precis innan tiden fér bakning eller
grillning gar ut.

* Placera ugnsgaller pa niva 4 och baktrag pa niva 2.

¢ Maximalt tillaten temperatur: 230 °C

« Overvaka tillagningen hela tiden. Ratten kan snabbt
brénnas vid pa grund av den héga temperaturen.

® Férvarmning rekommenderas.

Grill

* Uppvarmning med hjélp av grillelement.

¢ Detta lage kan anvandas for att grilla en mindre
mangd smorgasar, 6lkorv och for att rosta brod.

e Placera ugnsgaller pa niva 4 och baktrag pa niva 2.

¢ Maximalt tilldten temperatur: 230 °C

» Overvaka tillagningen hela tiden. Ratten kan snabbt
brannas vid pa& grund av den héga temperaturen.

® Férvarmning rekommenderas.

—

Stor grill + flakt

e Uppvarmning med hjalp av &versta
varmeelement. Varmen férdelas av flakten.

¢ Detta l1&ge kan anvéndas for att grilla kétt, fisk
och grénsaker.

* Placera ugnsgaller pa niva 4 och baktrag pa niva 2.

e Foreslagen temperatur: 170 °C

» Overvaka tillagningen hela tiden. Rétten kan snabbt
brannas vid pa grund av den héga temperaturen.

e Férvarmning rekommenderas.
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Funktion

Beskrivning

Overvirme

e Uppvarmning med enbart 6vre vdrmeelementet.

¢ Detta l&ge kan anvandas nar du vill baka/grilla den
ovre delen av din matratt.

e Placera baktraget eller ugnsgallret pa niva 2.

e Foreslagen temperatur: 150 °C

Undervdrme

e Uppvarmning med enbart lagre varmeelementet.

¢ Detta l1&dge kan anvéndas med ratter och bakverk
som kraver en distinkt bottenskorpa eller bryning.

¢ Placera baktraget eller ugnsgallret pa niva 2.

® Anvand precis innan tiden fér bakning eller
grillning gér ut.

¢ Foreslagen temperatur: 160 °C

Undervarme + flakt

* Uppvarmning med lagre vdrmeelementet. Varmen
férdelas av flakten.

e Detta lage kan anvandas for bakning av lagsyrade
tartor saval som for bevarandet av frukt och
gronsaker.

* Placera ett inte alltfor hogt baktrag pa niva 2,
sa att varmluft ocksa kan cirkulera éver den 6vre
ytan av maten.

¢ Foreslagen temperatur: 180 °C

PRO

Pro grillning

e Uppvarmning med hjalp av Ovre vdrmeelement
i kombination med varmeelementet for grillning
och varmluft.

¢ Detta l1&ge kan anvéndas for grillning av alla typer
av kott.

e Foreslagen temperatur: 180 °C
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Funktion

Beskrivning

ECO

ECO varmluft

e Uppvarmning med hjélp av varmluft. ECO varmluft
anvander mindre energi men ger samma resultat
som instéliningen varmluft. Tillagningen tar nagra
minuter langre.

e Detta l1&ge kan anvandas for att grilla kétt och
bakning av bakverk.

e Placera traget pa niva 2.

e Foreslagen temperatur: 180 °C

¢ Den hér instéllningen anvander sig av restvarme
(uppvarmning &r inte pa hela tiden) for att uppna
lag energiférbrukning (enligt energiklass EN
60350-1). | det hér laget visas inte den faktiska
temperaturen i ugnen.

i\ngfunktioner

A
—

Anga

e Uppvarmning med hjélp av anga.

® Se kapitlet ”Angfunktion” for ytterligare information.

e Anga p& 100 °C sprutas in i ugnens halrum med
jamna mellanrum.

e Detta lage kan anvandas for att till exempel anga
grénsaker, agg, frukt och ris.

&

Anga - 1ag temperatur

* Uppvarmning med hjélp av anga.

« Se kapitlet "Angfunktion” for ytterligare information.

e Anga sprutas in i ugnens halrum med jamna
mellanrum.

¢ Denna meny kan anvandas till att anga gronsaker
och fisk, for att halla maten varm och tina mat.

Sous vide

e Uppvarmning med hjélp av anga.

 Se kapitlet ”Angfunktion" for ytterligare information.

¢ Den vakuumfdrslutna maten kokas langsamt pa
en |ag temperatur.

* Med den har metoden bevaras matens smak,
vitaminer och mineraler. Vakuumférseglingen ger
maten en langre hallbarhet.

* Anvand denna funktion till att koka grénsaker,
frukt, kétt, fagel och fisk.
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Funktion | Beskrivning

Kombi-anga

&)

Hog 3

&)

Medium 2

&

Lag 1

Varmluft + anga densitet 1/2/3

e Uppvarmning med hjalp av varmluft i kombination
med anga.

e Angan sprutas in i ugnens halrum med jamna
mellanrum.

¢ Detta I1&ge kan anvandas fér bakning av bakverk
som smordeg, brioche, frallor, franskbrod,
gratéanger och grillning av kott. Het anga
sakerstéller en fin krispig brun topp och en luftig
konsistens. Kétt och fisk forblir saftig och fin inuti.
Se alltid till for detta Iage att vattenbehallaren fyllts
med vatten.

* HOG: Tillagning av schnitzel, biffar och mindre
stycken kott

* MEDIUM: ateruppvarmning av kalla/frysta maltider,
tillagning av fiskfiléer och gronsaker au gratin

o LAG: tillagning av stora kéttstycken (stek, hel
kyckling), bakning av jast deg (bréd och frallor),
tillagning av lasagne etc.

Extra funktioner

D

Uppvarmning

e Uppvarmning av tallrik: denna funktion anvands
for att varma bordsartiklar s& att den serverade
maten haller sig varm langre.

e Varmhallning: detta Iage anvands for att halla
redan tillagade ratter varma.

® Regenerera: denna funktion anvénds for att varma
redan tillagade ratter. Anvandningen av anga
innebar att ingen kvalitet gar férlorad. Smak och
konsistens bevaras som om ratten vore nylagad.
Olika ratter kan regenereras samtidigt.

)

Angrengéring

e Med denna funktion och en fuktig trasa kan du
enkelt ta bort fett och smuts fran ugnens véaggar.

® Anvand bara denna funktion nédr ugnen har svalnat
helt. Anga sprutas in i ugnens halrum med jamna
mellanrum.

e Efter blotlaggning kan matrester avidgsnas med
en fuktig trasa.
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Funktion

Beskrivning

Upptining

e Med denna funktion cirkulerar luften med hjélp av
flakten. Luften kommer att vdrmas upp till en
temperatur av 30 °C.

* Anvand denna funktion for att tina frysta ratter.

Program och favoriter

® Program: fér bakning och grillning. Valj en matratt
fran en lista med férprogrammerade ratter.

® Favoriter: Vélj dina egna lagrade recept.

Snabb férviarmning

® Med denna funktion vdrms ugnens kammare
snabbt upp till dnskad temperatur. Anvand inte den
hér instéliningen nar du har en matratt inne i ugnen.

Angfunktion

-9-

Angkokning

Halsosam och naturlig, angkokning bevarar rattens farg och smak.
Ingen lukt frigdrs nar denna tillagningsmetod anvands.

Det ar inte nédvandigt att 1agga till salt eller extra orter i vattnet

i reservoaren.

Obs: Vattensystemet toms varje gang angfunktionen avslutats. Denna
handelse hors och &r en del av angugnens normal verksamhet.

Férdelar med angkokning

Angkokning (stuvning, kokning, grillning) bérjar innan ugnens
innertemperatur nar 100 °C.

Langsam kokning (stuvning, kokning, grillning) &r ocks& mgjlig

vid lagre temperaturer. Det ar hdlsosamt: vitaminer och mineraler
bevaras da endast en liten del av dessa blir uppldsta i rattens varma
fuktighet.

Det &r inte nddvandigt att Iagga till nagon form av fett eller olja
under angkok.

Angan later ratten bibehalla sin smak.

Anga sprider inte lukt eller smak, vilket gor det mgjligt att koka kott
och fisk tillsammans med gronsaker.

Anga ar ocksa lampligt for blanchering, upptining och varmning
eller for att halla en matratt varm.

@ASKO SV 25



ANVANDNING

SV 26 aAsko

Sous vide
Anvandning av sous vide angfunktion:
e Vakuumpackning
> Vakuumpacka férst maten i plast med en vakuummaskin.
Denna process tar bort det mesta av luften fran plastpasen.
P&sen bevarar naringsdmnen och smak under tillagningen,
vilket resulterar i mat som ar saftigare, mjukare och godare.
e Vakuumkok
> Koka matratten vid ratt temperatur och under ratt tid med
hjalp av ugnens instéllning fér &nga Sous vide (se "Recept och
tillagningstider”).
> De flesta ratter kan hallas vid serveringstemperatur (ca 60 °C)
ett par timmar, vilket gér mise en place mycket latt: man tar helt
ut ratten fran ugnen nar man behover den.

Fylla vattentanken

Fyll alltid vattenreservoaren innan du anvéander en angfunktion.
Anvand rent och kallt kranvatten, buteljerat vatten utan extra mineraler
eller destillerat vatten 1ampligt fér konsumtion.

1. Tryck pa "vattenreservoar”-knappen for att Gppna
vattenreservoarens lock.

2. Anvand handtaget for att ta bort behallaren fran ugnen.

3. Ta bort vattenreservoarens lock och rengor vattenbehallaren
med rent vatten.

4. Fyll behéallaren med vatten upp till "MAX”-market p& behallaren
(ca 1,2 liter).

5. Trycker vattenreservoaren tillbaka i ugnen tills ett klick hors
(lagesbrytare har aktiverats).

6. Sténg locket pa vattenreservoaren.
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W1, Vatten som aterstar i angsystemet efter tillagningen pumpas tillbaka
= = till vattenbehdllaren. Tém, rengdr och torka vattenbehallaren efter att
angfunktionen anvénts. Fyll bara behallaren precis innan du anvander den!
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Angtabeller

i\nga och lag temperatursanga

Anvand instéllningar och tider i den har tabellen som riktlinjer fér

angningen. Fyll alltid vattentanken upp till maximal niva.

Ratt Temperatur el Tillbehor (hyliplan)
P (min.) viip

Broccolibuketter 100 °C 12-16 Perforerad angform (2)
Hela morétter 100 °C 25 -30 Perforerad angform (2)

Skivade grénsaker(paprika, zucchini,
mordtter, 16k)

Grona bénor 100 °C 20-25 Perforerad angform (2)

100 °C 15-20 Perforerad angform (2)

Sparris 100 °C 15-20 Perforerad angform (2)

Hela gronsaker
(kronartskockor, hel blomkal, majskolv)

Skalad potatis (styckas i fjardedelar) 100 °C 25-35 Perforerad angform (2)

100 °C 25-35 Perforerad angform (2)

Perforerade angform i en

Fiskfilé (2 cm tjock) 80 °C 15-20 | torerad angform (2)
Rékor (raa/okokta) 100°C [ 10-14 F(’)epr;cr’g:f’azéé”ngégmni o
Kycklingbrost 100°C | 23-28 Z%Z‘ﬁg::g%é;nggg::‘ni (‘Z;‘
Kokta agg (hardkokta) 100 °C 15-20 Operforerad angform (2)
Frysta jastdumplings 100 °C 25 -30 Perforerad angform (2)

Vitt ris (basmati eller pandan)

(g till dubbel mangd vatten) 100 °C 30-35 Operforerad angform (2)

Fruktkompott
(anvand en rund, plan pyrex-form, lagg 100 °C 25-35 | Baktrag eller ugnsgaller (2)
i 1 tsk socker och 2 msk vatten)

Pajdegsbotten/Creme
(6 dessertformar, vardera 100 ml, 90 °C 20 -30 | Baktrag eller ugnsgaller (2)
tack med folie)

Aggvanilj (anvénd en stor, plan

pyrex-form, téick med folie) 90 °C 30 - 40 | Baktrag eller ugnsgaller (2)
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COMBI: Varmluft + anga niva 1, 2, 3
Anvand instéllningar och tider i tabellen som riktlinjer f6r bakning och

grillning. Fyll alltid vattentanken upp till maximal niva.

" 2 s . . Tillbehor
Ratt Temperatur Angniva Tid (min.) (hyliplan)
anord?g‘sremsor 200 °C 1 15-20 Baktrag (1)
(lagg pa riven ost)
Croissanter o
(fardig croissantdeg) [ L [ it ()
.. 180 °C
Hembakat bréd (fdrvarmning) 2 30 - 40 Ugnsgaller (1)
Clazie i gy 160180 °C 2 35 - 50 Ugnsgaller (2)
potatisgratang
Rostbiff, 1 kg ;: z::g:: 128 og 3 . steg: 25 - 35 Ugnsgaller (2) /
medium - genomstekt (forvarmning) 3 . steg: 25 - 35 baktrag (1)
) o : Ugnsgaller (2) /
Ugnsfisk 200 °C 3 20-25 bakirag (1)
. 1a steget: 210 °C . steg: 30 - 40 Ugnsgaller (2) /
Hel kyckling 2a steget: 210 °C 1 . steg: 20 - 30 baktrag (1)
. 1a steget: 210 °C . steg: 20 - 30 Ugnsgaller (2) /
ry@lng ety 2a steget: 210 °C 3 - steg: 20 - 30 baktrag (1)

e Forvarmning rekommenderas.

e Det rekommenderas att du vander ratten mellan 1a och 2a steget.
* Om du 6ppnar ugnsluckan under driften pausar ugnen programmet.
Stang luckan for att ateruppta programmet.
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Sous vide-tabell

Sous vide-kokning &r kokning av vakuumférpackad mat i en lag
konstant temperatur under en lang tid.

Ratt Temperatur | Tid (min.) Tillbehor (hyllplan)
Notkott filé medium (4 cm tjocklek) 60 °C 110 - 120 Ugnsgaller (2)
Notkott filé vélstekt (4 cm tjocklek) 65 °C 90 - 100 Ugnsgaller (2)
Lamm lattstekt (3 cm tjocklek) 60 °C 180 - 190 Ugnsagaller (2)
Lamm medium (3 cm tjocklek) 65 °C 105 - 115 Ugnsagaller (2)
Benfria kycklingbrost (3 cm tjocklek) 70°C 70 -80 Ugnsgaller (2)
Anka benfri (2 cm tjocklek) 70°C 75 -85 Ugnsgaller (2)
Kalkon benfri (2 cm tjocklek) 70°C 75 -85 Ugnsgaller (2)
Havsabborre (4 filéer/1 cm tjocklek) 70°C 25 Ugnsgaller (2)
Torsk (2 filéer/2 cm tjocklek) 65 °C 70 -75 Ugnsagaller (2)
Pilgrimsmusslor (stor storlek) 60 °C 100 - 110 Ugnsagaller (2)
Musslor med skal 95°C 20-25 Ugnsgaller (2)
Rékor utan skal (stor storlek) 75°C 26 -30 Ugnsgaller (2)
Blackfisk 85 °C 100 - 110 Ugnsgaller (2)
Oring filé (2 filéer/1,5 cm tjocklek) 65 °C 55 -65 Ugnsgaller (2)
Laxfilé (3 cm tjocka) 65 °C 100 -110 Ugnsgaller (2)
Gron sparris (hel) 90 °C 40 -50 Ugnsgaller (2)
Vit sparris (hel) 90 °C 50 -60 Ugnsgaller (2)
Zucchini (skivor 1 cm) 90 °C 35 -40 Ugnsgaller (2)
Aggplanta (skivor 1 cm) 90 °C 30-35 Ugnsgaller (2)
Mordétter (skivor 0,5 cm) 95 °C 35 -45 Ugnsgaller (2)
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Culisensor

Om culisensor ar inkopplad, kommer culisensorskdrmen att visas
och en liten culisensorikon visas intill tiden. Ugnen arbetar till dess
matkarnan nar den installda temperaturen. Karntemperaturen mats med
hjalp av en temperatursond.
1. Ta bort gummilocket fran uttaget (Gvre hogra hdrnet i ugnens
kammare).
2. Stick in culisensorkontakten i uttaget och stick in culisensorn
helt i ratten.

T

Sy

Displayen visar culisensorskdrmen och -ikonen.

3. Stéll in funktion och temperatur. Istéllet for tiden maste du stélla in
karntemperaturen (mellan 30 och 100 °C).

4. Starta forloppet genom att trycka pa knappen bekrafta.

e Under tillagningen visas den stigande temperaturen i kérnan
(den 6nskade karntemperaturen kan justeras under tillagningen).

e Nér den installda kdrntemperaturen uppnas kommer tillagningen att
stoppas. En ljudsignal hérs, som du kan stédnga av genom att trycka
pé valfri knapp. Efter en minut stdngs den akustiska signalen av
automatiskt. Aktuell tid visas i displayen.

Placera alltid hela culisensorns metallsond i ritten.
Varning! Efter tillagning, sitt tillbaka gummilocket pa
culisensoruttaget.

Anvand endast sonden avsedd att anvandas med din ugn. Se till
att sonden inte vidrér virmeelementet under tillagningen. Efter
anvandningen kommer sonden att vara véldigt het. Var noga med
att férhindra skador (brannskador).
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Rekommenderade kdrntemperaturer

Notkott

Oxfilé/ytterfilé medium 55-58°C
Rostbiff medium 55-60°C
Ytterlar vélstekt 85-90°C
Rostbiff valstekt 80-85°C
Notkott stuvat valstekt 90 °C
Flask

Klév/ben valstekt 75°C
Klév/ben lite rosa 65 - 68 °C
Flaskkarré lite rosa 65-70°C
Flask skuldra vélstekt 75°C
Sidflask/fyllt vélstekt 75-80°C
Sidflask vélstekt 80-85°C
Flaskstek klov vélstekt 80-85°C
Flask klov vélstekt 80-85°C
Kokt skinka mycket mort 64 - 68 °C
Kassler revben valstekt 65 °C
Panerad skinka 65 -68 °C
Kalvkott

Kalv schnitzel lite rosa 58 - 65 °C
Kalvkétt hov/ben av kalvkott valstekt 78 °C
Stekta njurar valstekt 75-80°C
Grillat n6tkott/skuldra valstekt 75-80°C
Ben av kalv valstekt 75-78 °C
Farkott

Farkott karré rosa 65 -70°C
Farkoétt karré valstekt 80 °C
Farkoétt hov rosa 70-75 °C
Farfiol 82-85 °C
Lamm

Lammben rosa 60-62 °C
Lammben valstekt 68-75 °C
Lamm karré rosa 54-58 °C
Lamm karré vélstekt 68-75 °C
Lamm skuldra valstekt 78-85 °C
Fagel

Kyckling valstekt 85°C
Gas/anka valstekt 90-92 °C
Kalkon valstekt 80-85°C
Bakverk etc

Bakverk 72-85°C
Terrin 60-70 °C
Fisk

Lax mjuk 60 °C
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Fiskfilé 62-65 °C
Hel fisk 65 °C
Terrin 62-65 °C

Instéllningsmenyn
Instéllningsmenyn &r endast tillgénglig med plus-knappen nér
apparaten &r i standby-lage.

Instéllning | Beskrivning

Allméant
@ Sprak
Tid

Datum
Ljud
, Display
'D‘- Ljusstyrka
Klockstorlek
Nattlage
Apparat till standby-lage

Tillagning
@)‘} Standard programintensitet
Anga

Férvarmningsinstéllningar

System

Information om apparaten
Fabriksinstallningar
Ugnslampa

Allmant

Du kan ange féljande fran denna meny:

e Sprak (sprak pa displayen)

e Tid (alltid i 24-timmarsformat)

e Visning av tid (format med 24-timmar eller 12 timmar)
e Datum (alltid format dag-méanad-ar)

e Visning av datum (ddmmyyyy anges eller mmddaaaad)
e Ljud (volym for allménna ljud och larm)

e Knappljud (pa/av)

o Valkomstljud (ljud vid start/avstangning pa/av)

Display
Du kan ange féljande fran denna meny:
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Plusmenyn
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e Ljusstyrka (l&g, medel, hog)

o Nattlage (start och sluttid for lagre ljusstyrka pa displayen: forsta
displayen anger starttid, andra displayen anger sluttid)

e Klockstorlek (liten / stor)

e Standby (automatisk avstangning / manuell avstédngning)

Energiférbrukningen 6kas om man andrar till manuell avstdngning.
Om ugnen stéangs av manuellt (eller nér ett avbrott

i strémfdrsoérjningen sker) aterstills denna funktion

(displayen stéangs av automatiskt).

Tillagningsinstéllningar

Du kan ange féljande fran denna meny:

e Standard programintensitet (Iag / medium / hog)

e Instélningar for anga (Vattenhardhet / avkalkning)

e Forvarmningsinstallningar (satt standard for férvarmning till pa eller av)

System

Du kan ange féljande fran denna meny:

e Information om apparaten (begéar information om apparaten)
e Fabriksinstallningar (tillbaka till fabriksinstéliningarna)

e Ugnslampa (automatisk avsténgning efter 1 min / manuell)

Beroende pa funktionen finns det en maojlighet att vélja extra

funktionalitet (ndr du har valt en huvudfunktion och instéllningar i "Laget

for funktionsinstallningar”) genom att trycka pa "plusknappen”.

e En liten ikon bredvid aktuell tid indikerar den aktiverade plusmenyns
funktioner. Ikonens farg indikerar om den ar aktiv (vit) eller inaktiv (grd).

e For att lamna plusmenyn, tryck pa “stoppknappen” eller
"plusknappen”; displayen visar ater foregaende skarm.

e Om du vill avbryta en extrafunktion, valj "avbryt” (ikonen med ett
rétt band).

+ Meny | Beskrivning lkon

Tillagningsinformation
Begér mer information om den valda
funktionen.
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Beskrivning lkon

Snabb férvarmning OC‘
Varm snabbt ugnen till dnskad temperatur

(inte tillganglig i kombination med
fordrojd start).

Fordrojd start V1
Tillagningsprocessen startar automatiskt .
och avslutas vid 6nskad tidpunkt. Endast
tillganglig om en tillagningstid har stéllts in,
inte tillganglig i kombination med férvarmning.

Gratdng
For att 1agga till grillfunktionen i slutet +
av férloppet; gratéangtid 1aggs till i slutet
av férloppet.

Léagg till i favoriter

L&gg till instaliningarna fér den lagade
ratten till dina favoriter (se kapitel
"Slutféringsskarm”).

Tillagning i steg E] E]
Kombineras upp till tre funktioner i ett

tillagningsforiopp. IE]

Ga till manuell tillagning
Redigera ett standardprogram som ett
tillagningsprogram i steg.

Addera énga 1-3 x as Bas
Dela upp till tre &ngcykler jamnt Gver 1x]2x
tillagningsférloppet. Valj minst N
10 minuters tillagningstid. 3X
Addera anga
Lagga till en angcykel till tillagningen. +

Tillagningsinformation
Informationsskarmen for tillagning ger ytterligare information om den

valda funktionen, som vilken utrustning som behdvs och or vilken typ
av &ndamal funktionen anvands.

Snabb férvdrmning

Det finns tva olika séatt att anvanda snabb forvarmning:
Aktivera snabb foérvarmning i instéllningsmenyn (till att
standardméssigt vara pa eller av)
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Férdréjd start
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1. Tryck pa plusknappen nar apparaten ar i standby-lage. Ga till
"Tillagningsinstéllningar” och vélj om snabb férvarmning skall vara
pé eller av som standard.

2. Tryck pa knappen bekrafta.
> Om snabb férvarmning satts till ”pa som standard” kommer

den lilla ikonen for férvarmning att visas for att indikera att
férvarmningsfunktionen &r aktiverad.
> Detta alternativ ar endast tillgéngligt fér ugnens funktioner.

Aktivera snabb forvirmning i plusmenyn.
1. Tryck pa plusknappen (i "Laget for funktionsinstallningar”).
2. Valj "Snabb foérvarmning” genom att trycka pa hoger
navigeringsknapp.
3. Tryck pa knappen bekrafta for att aktivera snabb forvarmning.
Den lilla ikonen fér férvdrmning visas bredvid aktuell tid.
> Nar forvarmningen ar aktiverad, ar fordrojd start gratonad da
dessa funktioner inte fungerar tillsammans.
> Nar fordrojd start aktiveras &r forvarmningen gratonad.
> FOr att ta bort forvarmning: tryck ater igen pa knappen bekréfta.

Starta med snabb férviarmning

e Om ett program startas och det bérjar med snabb férvarmning,
visas ett popup-fonster. Popup-fonstret forsvinner automatiskt efter
15 sekunder. Foérloppsskarmen kommer att visa ikonen fér snabb
férvarmning, tiden kommer att vara gratonad.

e Nér instélld temperatur nas visas ett popup-fonster: “Den instéllda
temperaturen ar nadd. Satt in fatet”. Satt in fatet och stang luckan,
programmet startar automatiskt.
> Att trycka pa knappen bekréafta (utan att 6ppna luckan) gor att

apparaten haller den instéllda temperaturen. Situationen kommer
att forbli sadan tills luckan 6ppnas.

Anvand funktionen "Fordrdjd start” for att borja tillagningen vid ett
senare tillfélle genom att stélla in 6nskad tid da den skall vara fardig.
1. Tryck pa plusknappen (i "Laget for funktionsinstaliningar”).
2. Valj "Fordrojd start” med hdger navigeringsknapp.
3. Tryck pa knappen bekrafta.

Displayen visar symbolen fér férdréjd start, tillagningstid och sluttid.
4. Andra fardigtiden genom att vrida valreglaget och bekrafta med



ANVANDNING

Gratédng

Tillagning i steg

knappen bekrafta.

En liten ikon kommer att visas som anger att funktionen &r aktiv.

> FOr att avbryta fordrojd start: ga till "Férdrojd start” och valj
"Avbryt fordréjd start” (ett popup-fonster visas for att bekrafta
annulleringen av férdrojd start).

5. Starta programmet: tryck pa knappen for bekrafta for att ga till
férloppslage.
Funktionen startar automatiskt pa den berdknade starttiden.

For att lagga till grillfunktionen i slutet av forloppet (tid for gratinering
laggs till i slutet av tillagningsforloppet).
1. Tryck pa plusknappen (i "Laget for funktionsinstaliningar”).
2. Valj "Gratédng” med hdger navigeringsknapp.
3. Tryck pa knappen bekrafta.
Den lilla ikonen fér férvdrmning visas bredvid aktuell tid.
> Att avbryta gratang: Valj "Avbryt gratdng” i plusmenyn.

Med denna funktion kan du kombinera upp till tre funktioner i en
tillagning. Valj olika funktioner och installningar fér att komponera
tillagningen efter dina 6nskemal.
1. Tryck pa plusknappen (i "Laget for funktionsinstaliningar”).
2. Valj "Tillagning i steg” genom att trycka pa hoger navigeringsknapp.
3. Tryck pa knappen bekrafta.
Den lilla ikonen visas bredvid aktuell tid. Det férsta steget ar redan
ifyllt med de aktuella instéliningarna fér funktionen. Om ingen tid
stéllts in, anvdnds den férinstéllda tiden fér det forsta steget.
> Till exempel: ugnslage och varmluft 180 °C har valts;
standardtiden pa 30 minuter laggs da till i det forsta steget.
4. For att lagga till ett steg, valj den andra funktionen genom att trycka
pé navigeringsknapparna eller trycka pa valreglaget.
5. Tryck pa knappen bekrafta.
Displayen véxlar till instéliningsskdrmen.
6. Valj dnskad funktion, ange temperatur och tid.
7. Spara steget och atervand till 6versikten for tillagning i steg genom
att trycka pa knappen bekrafta.
> Om stopp-knappen trycks upphdvs instéliningen och displayen
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atergar till att visa foregaende display.
8. Om sa onskas, lagg till ett tredje steg. Upprepa steg 4, 5, 6 och 7.
9. Efter bekraftelse visar displayen de installda stegen, med en ikon for
redigering och borttagning.
10.0m alla steg ér instéllda enligt dina énskemal, aterga till
instéliningsskarmen for ugnen. Tryck pa “plusknappen” for att
sténga plusmenyn.
Skérmen visar de normala instélliningarna fér ugnen med
instéliningarna fér det férsta steget (steg 1-ikon vit).
11.Starta processen genom att trycka pa knappen bekréfta.
> Om stoppknappen trycks, avslutas den stegvisa tillagningen och
ugnen atervander till normallage.

Ga till manuell tillagning

e | laget for manuell tillagning kan ett standardprogram fran
funktionen "Program och favoriter” véljas och redigeras som
i "Tillagning i steg”-lage.

e Genom att vélja manuell funktion i plusmenyn visas en popup-
meny: "Vaxla till ugnslage?” Efter bekréftelse vaxlar displayen till
laget for tillagning i steg om det valda programmet har flera steg.

Program och favoriter

Automatiska program

e Du kan anvéanda "automatiska program” for bakning och grillning
genom att vélja en matrétt fran en lista med forprogrammerade
ratter. Valj forst typ av ratt och sedan sjélva ratten fran den
tillgéngliga listan.

e Alla programkategorierna har en bild. Nar en matratt har valts visas
programmets instélliningar. Namnet pa ratten och namnet pa det
aktiva valet visas i textféltet.

¢ | instéllningarna visas forst en bild pa ratten (kan inte redigeras), vikt
(beroende pa matratt) (om den ar redigerbar), intensitet (inte alltid
redigerbar) och tillagningstid. Om nédvéandigt, justera intensitet
och/eller vikt.

Favoriter (se kapitlet "Slutféringsskarm”)

e Du kan vélja dina egna lagrade recept i "favoriter”.

e Om det inte finns nagra sparade recept, visas ett popup-fonster:
“Ingen matréatt har sparats.”.
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e Namnet péa receptet visas i textfaltet och de sparade instéllningarna
fér ugnen visas.

Aggklocka

Aggklockan kan anvandas oberoende av ugnsfunktionen.

1. Tryck pa knappen timerknappen.

2. Andra tiden genom att vrida valreglaget.
> Langsta majliga timerinstalining &ar 23:59.

3. Bekréfta instéllningen genom att trycka pé& knappen for bekréfta.
Aggklockan startas.
> Om du vill avbryta timern, stéll tillbaka tiden till 0:00 och bekrafta

genom att trycka pa knappen bekrafta
> Om du vill stinga menyn for dggklockan, tryck pa timerknappen
eller pa stoppknappen.

4. Nar aggklockan fyrar av, visas ett popup-fonster med texten
"Aggklocka gar ut” och en ljudsignal hérs. Tryck pé& stoppknappen
for att stdnga av signalen och sténga popup-menyn.
> Ljudet stannar automatiskt efter ungefar 2 minuter.

Barnspérr

Ugnens kontrollpanel kan I&sas med hjélp av Barnspérren, for att
skydda ugnen mot oavsiktlig anvandning.
1. Tryck och hall véanster navigeringsknapp och héger
navigeringsknapp samtidigt.
Apparaten gar in i knapplast lage. Ett popup-fénster visas.
Efter 3 sekunder stdngs popup-fonstret "Knapplas &r aktiverat”.
Apparatens aktuella ldge kommer att visas.
> Om knapplaset har aktiverats under en tillagningsprocess,
fortsatter processen.
> Om en knapp trycks nar knapparna ar lasta kommer pop-
upfonstret "Knapplas ar aktiverat” att visas igen.
> Stoppknappen ar fortfarande aktiv i I&st lage. Om apparaten
stangs av, avbryts processen. Om du vill aktivera apparaten
igen, inaktivera knapplasningen.
2. For att inaktivera knapplasningen, tryck och hall ater véanster och
hdger navigationsknapp samtidigt.
Uppvérmning

e Regenerera
> Denna funktion anvands for att varma redan tillagade ratter.
Anvandningen av anga innebér att ingen kvalitet gar forlorad.
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Upptining
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Smak och konsistens bevaras som om rétten vore nylagad.
Olika ratter kan regenereras samtidigt.

Uppvéarmning av tallrik

> Denna funktion anvénds nér du vill ha varma bordsartiklar (tallrikar,
koppar) sé att den serverade maten héller sig varm langre.

> FOr den hér funktionen kan du stélla in uppvarmningstemperatur
och varaktighet.

Varmhallning

> Anvand denna funktion for att halla redan lagad mat vid temperatur.

> FOor den héar funktionen kan du stélla in matens
varmningstemperatur och varaktighet.

Denna funktion anvander varmiuft (30 °C). Anvand denna funktion
for langsam upptining av frysta ratter (tartor, kakor, bréd, frallor och
fryst frukt).

For den hér funktionen kan du stélla in varaktighet.

Vand pa maten efter att halva tiden for upptining har forflutit; rér om
i maten eller bryt isér stora bitar om de ar sammanfrysta.



RENGORING

Rengéring av apparaten

Angrengb’ring

Rengor regelbundet ugnen for att férhindra att fett och delar av mat
samlas, sarskilt pa inre och yttre ytor, luckan och férseglingen.

o Aktivera barnsparren (for att forhindra att apparaten slas pa
av misstag).

e Rengor ytorna utanpd med mijuk trasa och varmt sapvatten.

e Torka dem sedan med en ren, fuktig trasa och torka ytorna.

e Ta bort flackar och sténk pa ugnens insida med en trasa
och sapvatten.

e Torka dem sedan med en ren, fuktig trasa och torka ytorna.

* Obs: Se till att inget vatten kommer in i ventilations6ppningar.

¢ Anvénd aldrig slipande reng6ringsmaterial eller kemiska
16sningsmedel.

e Se alltid till att luckans férsegling &r ren. Detta forhindrar
ansamling av smuts och gor att du kan sténga luckan ordentligt.

Med angrengoringsfunktionen och en fuktig trasa kan du enkelt ta bort
fett och smuts fran ugnens vaggar.

Anvindning av angrengéring

Anvand bara angrengdring nar ugnen har svalnat helt. Det &r svarare att
ta bort smuts och fett om ugnen ar varm.

Angrengt‘)ringsprogrammet tar 30 minuter.

Matbitar pa emaljvaggarna kommer att vara tillréckligt blota efter

30 minuter sa att de kan tas bort med en fuktig trasa.

1. Ta ut alla tillbehor ur ugnen.
2. Valj funktionen "Angrengﬁring”

3. Tryck knappen bekrafta for att starta angrengoringen.

Observera: Oppna inte luckan under rengéringsprocessen.

Rengéra vattenfiltret

Om filtret i vattenbehallaren &r smutsigt kan du rengdra det under

rinnande vatten.

1. Avlagsna insugsslangen med filtret.

2. Rengor det under rinnande vatten och sétt tillbaka det. Kontrollera
att filtret ar i kontakt med vattenbehallarens botten.

& ASKO
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Avkalkning
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Under angprocessen kan det ansamlas avlagringar av mineraler

i angsystemet. Detta maste tas bort fran tid till annan. Du maste utfora
denna uppgift ndr meddelandet "Apparaten maste avkalkas” visas.
Om apparaten inte avkalkats efter tre meddelanden, kommer
angfunktionerna inte langre att vara tillgangliga. Anvand bara denna
funktion nér ugnen har svalnat helt. Avkalkningsprocessen bestar av
avkalkning och skéljning. Meddelanden med information och begéran
om atgéarder visas pa displayen under processen.

1. Hall vatten blandat med avkalkningsmedel i vattenbehallaren.
Konsultera instruktionerna for avkalkningsmedlet for korrekta
proportioner i blandningen.

. Oppna menyn "Instéllningar”

. Vélj "Tillagningsinstéllningar”

. V&lj "Instaliningar for anga”

. Vélj "Avkalkning” for att valja funktionen.

. Tryck pa knappen bekrafta for att starta avkalkning.

o O~ WDN

Obs

Vi rekommenderar att NOKALK/DLS anvénds for avkalkning.

NOKALK/DLS é&r ett extremt effektivt avkalkningsmedel baserat enbart

pa naturliga, helt biologiskt nedbrytbara ingredienser. Losningen &r

icke-fratande, inte aggressiv och ar miljévanlig.

Saval som att den ger en effektiv avkalkning, sa har den ocksa

rengdrande och anti-septiska effekter, vilket hjalper till att sékerstélla att

apparatens interna komponenter bevarar en optimal hygienisk status.

Darfoér bevaras matens goda smak och apparatens livslangd férlangs.

e Vatten anvands for angningsprocessen. Vatten innehaller kalcium
och magnesium. Varmen gor att vattnet kondenseras och da lamnar
minerala avlagringar (inte skadliga fér manniskor).

e Om avkalkningscykeln avbryts fore cykeln fullbordats, maste
programmet startas om fran borjan.
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Att ta bort och rengéra ledskenor

Anvand konventionella rengéringsmedel for att rengdra ledskenor.
e Ta bort skruven med en skruvmejsel.
e Ta bort ledskenor fran halen i bakre vaggen.

2

Byte av ugnslampa

Lampan i denna hushallstillampning passar endast fér belysning av
denna applikation. Lampan &r ej lamplig fér rumsbelysning.

Glddlampor (2 x) (halogen G9, 230 V, 25 W) &r en konsumtionsvara
och omfattas darfor inte av garantin. For att byta den, ta forst bort
baktraget, ugnsgallret och ledskenorna.

Halogenlampa: G9, 230V, 25 W
Ugnen ar utrustad med en halogenlampa.
Denna produkt innehaller en ljuskalla med energieffektivitetsklass (G).

¢ Koppla bort apparaten fran elnitet genom att dra ut kontakten
fran uttaget eller sla av kretsbrytaren i sikringsladan.

e Observera: glédlampan kan vara mycket het! Anvind skydd for
att ta bort lampan.

1. Ta bort de fyra skruvarna fran tackpanelen. Ta bort téackpanelen,
glaset och tétningsringen.
2. Ta bort den trasiga halogenlampan och ersatt den med en ny.
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Ta bort ugnsluckan

SV 44 aAsko

3. Sétt tillbaka tackpanelen, glaset och tatningsringen.

Obs: Tatningsringen maste passa perfekt i ugnsvaggens foérdjupning.

Hall fingrarna borta fran gangjirnen pa ugnsluckan.
Gangjarnen ar fijiderbelastade och kan orsaka skador om de
fjadrar tillbaka.

Se till att gangjirnens spirrhakar placeras korrekt sa de laser
gangjarnen.

Ta bort ugnsluckan.

1.
2.

Oppna luckan till fullt 6ppet lage.
Lyft bade gangjéarnens sparrhakar (A) och dra dem mot ugnsluckan (B).
Gangjarnen kommer att vara lasta i 45° vinkel.

. Stang forsiktigt luckan tills den nar 45° vinkel.
. Ta bort luckan genom att lyfta och luta den mot ugnen (C).

Gangjarnen maste komma ut ur sparen i ugnen.

| =
S
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Installera ugnsluckan.

1. Hall luckan i en vinkel pa ca 45° framfér ugnen.

. For in gangjarnen i sparen och se till att de bada &r ratt placerad.
. Oppna luckan till fullt 6ppet lage.

. Lyft bada gangjarnens sparrhakar och fér dem mot ugnen.

a b~ WODN

. Stang forsiktigt ugnsluckan och se till att den stéanger korrekt.
Om luckan inte gar att éppna eller sténga ordentligt, se till att
gangjarnen &r korrekt placerade i sina spatr.

Ta bort ugnsluckans glas
Insidan av glaset i ugnsluckan kan rengdras. For detta maste den tas
bort fran ugnsluckan.

1. Lyft ndgot (1) och flytta (2) klidmmorna pa nedre vanster och hoger
del av luckan for att frigéra glaset (A).

2. Tatag i glaset (A) langst ned och lyft forsiktigt (3) och flytta (4) det
for att ta bort det fran det 6vre stodet.

3. Innerglaset (B) (beroende pa modell) kan avldgsnas genom att
forsiktigt lyfta (5) och flytta (6) for att ta bort det fran sitt lagre stod.
Ta ocksa bort mellanlaggen av gummi (C) fran innerglaset.

\Il

- 9 =  Sétt tillbaka glaset i omvand ordning.
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Allmént

SV 46 aAsko

Om du har problem med din ugn, anvand 6versikten éver fel nedan. Om
problemen kvarstar, kontakta kundtjanst.

Maten forblir ra

e Kontrollera om timern har stéllts in och du har tryckt pa
“knappen bekréafta”.

o Ar luckan stangd ordentligt?

e Kontrollera om en sakring har gatt eller om en kretsbrytare
har aktiverats.

Maten ar 6verkokt eller daligt tillagad
e Kontrollera att korrekt tillagningstid har stéllts in.

Knapparna ger ingen respons; skdrmen reagerar inte pa knapparna.

e Koppla bort apparaten fran stromférsériningen under nagra minuter
(ta bort kontakten ur uttaget eller sl& av kretsbrytaren); koppla ater
in apparaten och sla pa den.

Strdmavbrott kan orsaka att displayen aterstills.

e Koppla bort apparaten fran stromférsériningen under nagra minuter
(ta bort kontakten ur uttaget eller sl& av kretsbrytaren); koppla ater
in apparaten och sla pa den.

e Stilla in tiden pa nytt.

Det férekommer kondens i ugnen.
e Det &r normalt. Torka rent i ugnen efter anvandning.

Flikten fortsdtter ga efter att ugnen stiangts av.
e Det ar normalt. Flakten fortsatter ga en stund efter att ugnen
sténgts av.

Luftfléde kan kannas vid luckan och utsidan av apparaten.
e Det &r normalt.

Anga kommer ut fran luckan eller fran ventilerna.
e Det &r normalt.

Klickande ljud kan héras nédr ugnen ar verksam, sarskilt vid upptining.
e Det &r normalt.
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Kretsbrytaren slar av regelbundet.
e Kontakta en servicetekniker.

Displayen ger en felkod, FEL XX ...

(XX anger nummer for felet).

e Det finns ett fel i den elektroniska modulen. Koppla bort apparaten
fran elnatet under nagra minuter. Koppla sedan in den igen och stall
in aktuell tid.

e Kontakta en servicetekniker om felet kvarstar.

Foérvaring och reparation av ugnen

Reparationer ska utféras av kvalificerade servicetekniker.

Om underhall krévs ta ur kontakten fran eluttaget och kontakta ASKO
kundservice.

Ha féljande information till hands nar du ringer:

e Modell- och serienummer (finns pa insidan av ugnens lucka).
e Garantiinformation

e En tydlig beskrivning av problemet

Anvénd en ren, torr plats om du behéver férvara ugnen tillfalligt,
eftersom damm och fukt kan skada apparaten.
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DIN UGN OCH MILJON

Kassering av apparat och emballage

SV 48 aAsko

Ce

Den har produkten &r tillverkad av hallbara material. Apparaten maste
dock kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar den &r uttjant. Myndigheterna
kan ge dig information om detta.

Apparatens forpackning kan atervinnas. Foljande material har anvants:
e Kkartong

e polyetenplast (PE)

e CFC-fritt polystyren (PS hardskum)

Avyttra dessa material ansvarsfullt i enlighet med rattsliga bestdmmelser.

Produkten har ett piktogram av en soptunna med ett kryss 6ver den.
Detta indikerar att hushallsapparater maste kasseras separat.

Det betyder att apparaten inte kan bearbetas via den vanliga
sophanteringen nér den har tjanat ut. Du bér ta den till en speciell
kommunal avfallshantering eller ett forsaljningsstélle som erbjuder
sig att gora detta at dig.

Genom att hushallsutrustning samlas in separat forhindras skador
pa miljon och folkhalsan. De material som anvénts for att tillverka
apparaten kan atervinnas, vilket ger betydande besparingar i energi
och ramaterial.

Forsdkran om 6verensstdmmelse

Vi intygar harmed att vara produkter uppfyller tillampliga europeiska
direktiv, standarder och férordningar samt de krav som refereras

i standarderna.



TILLAGNINGSTEST

Maten &r testad i enlighet med standard EN 60350-1

0CS8687S / OCS8687A
Ratt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)
Mordegskaka - ett lager | Bakplat 3 140-150 * 20-35 @
Mordegskaka — ett lager | Bakplat 3 140-150 * 25-40 -
Mordegskaka — tva lager | Bakplat 2,3 140-150 * 25-40 @
Mordegskaka - tre lager | Bakplat 2,3,4 130-140 * 30-50 @
Muffins - ett lager Bakplat 3 140-150 * 20-35 @
Muffins — ett lager Bakplat 3 150-160 * 20-35 -
Muffins - tva lager Bakplat 1,3 140-150 * 30-45 @
Muffins - tre lager Bakplat 2,3,4 140-150 * 35-50 @
Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 2 160-170 * 20-35 -
diameter/galler —_—
Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 2 160-170 * 20-35 @
diameter/galler
Appelpaj 2 x rund metallform, 26 cm 2 170-180 65-85 -
diameter/galler R
Appelpaj 2 x rund metallform, 20 cm 3 160-170 65-85 @
diameter/galler
Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 2 150-160 10 -
diameter/galler @
15-25 @

Ratt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)
Rostat bréd Galler 5 230 3:00-6:00 A
Burgare Galler + bakplat som 5 230 25-35 ** a~
droppbricka
Ratt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)
Broccoli, férsk, en Perforerad behallare + 3+1 100 22-27 oA
behéllare bakplat som droppbricka e
Broccoli, farsk, 300 g Perforerad behéllare + 3+1 100 17-22 f’f\\\'\
bakplat som droppbricka )
Artor, frysta, 2,5 kg Perforerad behallare + 3+1 100 45-50 r’r,}\\
bakplat som droppbricka ~
Artor, frysta, 1,8 kg per | 2 x perforerade behallare + 3+2+1 100 50-60 o
behéllare bakplat som droppbricka )
& ASKO

(7]
E * Forvarm i 10 minuter. Anvand inte funktionen for snabb forvarmning.
© **Vand maten nér tva tredjedelar av tillagningstiden har gatt



TILLAGNINGSTEST

Maten &r testad i enlighet med standard EN 60350-1

0CS8487S / OCS8487A
Rétt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)

Mordegskaka - ett lager | Bakplat 2 140-150 * 25-40 @

Mordegskaka — ett lager | Bakplat 2 140-150 * 25-40 -

Mordegskaka — tva lager | Bakplat 2,3 140-150 * 25-40 @

Muffins - ett lager Bakplat 2 140-150 * 20-35 @

Muffins - ett lager Bakplat 2 150-160 * 20-35 -

Muffins - tva lager Bakplat 2,3 140-150 * 30-45 @

Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 1 160-170 * 20-35 -
diameter/galler R

Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 1 160-170 * 20-35 @
diameter/galler

Appelpaj 2 x rund metallform, 26 cm 1 170-180 65-85 -
diameter/galler R

Appelpaj 2 x rund metallform, 20 cm 2 160-170 65-85 @
diameter/galler

Sockerkaka Rund metallform, 26 cm 2 150-160 10 =
diameter/galler >

15-25 @

Rétt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)
Rostat brod Galler 4 230 3:00-6:00 “ann
Burgare Galler + bakplat som 4 230 25-35 IOV
droppbricka
Ratt Utrustning Fals Temperatur | Tillagningstid | System
(underifran) (°C) (min)
Broccoli, farsk, en Perforerad behéllare + 2+1 100 22-27 r’,-"t‘\
behallare bakplat som droppbricka ~~
Broccoli, farsk, 300 g Perforerad behéllare + 2+1 100 17-22 /’,Q
bakplat som droppbricka G
Artor, frysta, 2,5 kg Perforerad behéllare + 2+1 100 45-50 -
bakplat som droppbricka e
Artor, frysta, 1,8 kg per | 2 x perforerade behallare + 3+2+1 100 50-60 r’,,}\\
behallare bakplat som droppbricka ~~

* Férvarm i 10 minuter. Anvand inte funktionen for snabb férvarmning.

**Vand maten nér tva tredjedelar av tillagningstiden har gatt.
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Anordningens identitetskort finns pa insidan av apparaten.

Ha det kompletta typnumret till hands nér du tar kontakt
med serviceavdelningen.

Adresser och telefonnummer till serviceorganisationen hittar du pa garantikortet.

el ASKO

sv (08-23)

597724
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