el ASKO

Instrucoes de utilizacao
FORNO

OCM8487S / BOACM4F3-42
OCM8487B / BO4ACM4F3-42
OCM8487A / BOACMA4F3-42
OCM8487A1 / BO4CMA4F3-42
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O SEU FORNO

O seu forno

Utilizac&o inicial

Operacéo

Utilizacéo

Limpeza

Introdugéo

Painel de controlo

Descrigéo

Calhas guia/Calhas guia telescopicas
Acessorios

Porta

Ventoinha de arrefecimento

Funcdes principais

Teclas

Navegacgéo

O que fazer primeiro

Selecionar a sua fungéao

Modo de configuragdes de fungéo
Modo de progresso

Visor terminar

Alterar as configuragdes durante o progresso.

Tabela de funcoes
Utilizar o micro-ondas
Menu de configuragdes
Menu Mais
Informacdes de cozedura
Pré-aquecimento rapido
Arranque atrasado
Gratinar

Cozedura por fases

Ir para cozedura manual
Programas e favoritos
Temporizador de ovo
Bloqueio infantil
Aquecimento
Descongelar

Limpar o eletrodoméstico

Aqua clean

Remover e limpar as calhas guia
Substituir a lampada do forno

Resolver problemas

Geral

O seu forno e o ambiente

Eliminagéo do eletrodoméstico e embalagem
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O SEU FORNO

Introducéo

PT 4 @ASKoO

Parabéns por ter escolhido este forno micro-ondas combinado ASKO.
Este produto foi criado para proporcionar uma operagao simples e
facilidade otimizada para o utilizador. O forno tem uma vasta gama
de configuragdes que lhe permitem selecionar sempre o método de
cozedura.

Este manual mostra-lhe como melhor utilizar este forno. Além das
informacgdes sobre a operagao do forno, ira também encontrar
informacgdes de fundo que podem ser Uteis aquando da utilizagéo do
eletrodoméstico.

Leia as instrucoes de seguranca em
separado cuidadosamente antes de utilizar o
eletrodoméstico!

Leia este manual antes de utilizar o eletrodoméstico e guarde-o
num lugar seguro para utilizacao futura.

As instrugdes de instalagao séo fornecidas separadamente.



O SEU FORNO

Painel de controlo

234516789 10

15 - 02 - 2015
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. Botéo de funcao (na posicao “Off”)

. Descongelar

Programas e Favoritos

Pré-aquecimento rapido

Forno

. Micro-ondas

. Micro-ondas combinado

. Aquecimento

9. Limpeza a agua

10.Visor

11.Botéo de selegéo

12.Tecla de ligado/desligado e tecla de paragem (cancelar)
13.Tecla de iluminagéo

14.Tecla do temporizador

15.Tecla de navegagéo para a esquerda

16.Tecla de navegacgéao para a direita

17.Tecla mais

18.Tecla de bloqueio infantil (tecla de bloqueio)

19.Tecla de confirmacgéo (+30 segundos de tempo de micro-ondas [6])

0N O A WD =

Nota:
A\ =R 4 As teclas respondem melhor se Ihes tocar com uma area grande da
= 9 - ponta do dedo. Sempre que premir uma tecla durante a utilizacao, ira
soar um curto sinal sonoro.

8ASKO PT5



O SEU FORNO

Descricéo

Nivel 4
— Nivel 3

Nivel 2

|| Nivel 1

1. Painel de controlo
2. Niveis do forno

3. Porta do forno

4. Pega da porta

Calhas guia/Calhas guia telescopicas

e O forno tem quatro ou cinco calhas guia (Nivel 1 a 4/5),
dependendo do modelo. O nivel 1 é principalmente utilizado
em combinagéo com calor inferior. Os dois niveis de cima séo
principalmente utilizados para a funcéo de grelhar.
e Coloque a calha do forno, o tabuleiro de cozedura ou o prato de
vapor na falha entre os encaixes da calha guia.
e Um numero de niveis de prateleira pode ter calhas guia
telescopicas totalmente retrateis, dependendo do modelo.
> Puxe as calhas guia telescopicas totalmente para fora da
cavidade do forno e coloque a calha de forno/tabuleiro de
cozedura/prato de vapor sobre as mesmas. Depois deslize a
calha de forno/tabuleiro de cozedura/prato de vapor sobre as
calhas guia telescopicas de volta para dentro da cavidade do
forno.
> Feche a porta do forno apenas quando as calhas guia
telescopicas estiverem totalmente dentro da cavidade do forno.

PT6 &ASKO



O SEU FORNO

Acessorios

O seu eletrodoméstico vem acompanhado por uma gama de
acessorios, dependendo do modelo. Utilize apenas acessérios
originais; foram especialmente criados para o seu eletrodoméstico.
Certifiqgue-se de que todos os acessorios que estdo a ser utilizados
conseguem suportar as configuragdes de temperatura da fungao de
forno selecionada.

Nota: nem todos os acessorios sdo adequados/estao disponiveis para
cada eletrodoméstico (poderao diferir de pais para pais). Aquando

da compra, forneca sempre o nimero de identificagdo exato do seu
eletrodoméstico. Consulte as brochuras de vendas ou verifique online
mais detalhes sobre os acessorios opcionais.

Nota: nunca coloque um acessério no fundo do forno!

Os acessorios podem ser fornecidos com o seu eletrodomeéstico (dependendo do modelo)

Tabuleiro de cozedura esmaltado; a ser utilizado para bolos e

doces.

e Nao utilize o tabuleiro de cozedura esmaltado para o micro-
ondas!

e Adequado a limpeza pirolitica.

Calha de forno; utilizada principalmente para grelhar. Uma prato a
vapor ou panela com comida também pode ser colocados na calha
de forno.

e A calha de forno esta equipada com um pino de seguranca.
Levante a calha ligeiramente na frente e deslize-a para fora do
forno.

e Na&o utilize a calha de forno para o micro-ondas!

Tabuleiro de cozedura esmaltado profundo; a ser utilizado

principalmente para assar carne e cozinhar bolos humidos.

e Nao coloque o tabuleiro de cozedura profundo no nivel mais
baixo durante um processo de cozedura, exceto quando o mesmo
for utilizado como bandeja de gotejamento durante um grelhado,
um assado ou um assado com espeto (quando disponivel).

e Na&o utilize o tabuleiro de cozedura esmaltado profundo para o
micro-ondas!

e Adequado a limpeza pirolitica.

Tabuleiro de cozedura de vidro; para utilizar no microondas e no
forno.
e NAO adequado a limpeza pirolitica.

gASKO PT7



O SEU FORNO

Porta

¢ Os interruptores da porta interrompem a operagao do forno quando
a porta é aberta durante a utilizacdo. O forno continua a funcionar
quando a porta estiver fechada.

e Este forno tem um “sistema de fecho de porta suave”. Aquando do
fecho da porta do forno, este sistema amortece o movimento, a
partir de um determinado angulo, e fecha, silenciosamente, a porta
do forno.

Ventoinha de arrefecimento

e O eletrodoméstico esta equipado com uma ventoinha de
arrefecimento que arrefece o revestimento e o painel de controlo.
Funcées principais

Com o botao giratério de fungéo pode selecionar as principais funcoes
do seu forno.

Configuracao | Descricao

Modo de espera/desligado

— Forno

@ Ar quente
Ar quente + calor inferior

Calor inferior + superior
Grelhador grande

Grelhador

Grelhador grande + ventoinha
Calor superior

Calor inferior

Calor inferior + ventoinha
Assado profissional

Ar quente Eco

Pré-aquecimento rapido

PT8 &AsKo



O SEU FORNO

Teclas

Programas e favoritos
Favoritos
Programas

Descongelar
Descongelamento manual

Micro-ondas
O meu micro-ondas
Micro-ondas

Micro-ondas combinado
Ar quente + micro-ondas
Grelhador grande + ventoinha + micro-ondas

Aquecimento
Aquecimento de pratos
Manter quente

Limpeza a agua

Na tabela abaixo pode encontrar a descrigcdo das diferentes teclas.

Description of the keys

Tecla on/off e tecla parar:

- Presséo curta: cancelar a operagéo ou andar um
passo atrds no menu.

- Pressédo longa: desligar ou ligar o eletrodoméstico.

Tecla de luz:
- Ligar ou desligar a luz da cavidade.

Temporizador de ovo

- O temporizador de ovo pode ser utilizado de forma
independente da fungao de forno.

- A definigdo de temporizador mais longa possivel &
23:59.

& ASKO
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Navegacéo

Tecla de navegacao esquerda
- Mover a area ativa para a esquerda.

Tecla de navegacao direita
- Mover a area ativa para a direita.

Tecla mais

- Abrir ou sair do menu de configuragdes (em modo
standby).

- Abrir ou sair do menu mais com as opg¢oes extra
possiveis no momento (em modo on).

Tecla de Bloqueio Infantil

- Prima e mantenha premida a tecla de bloqueio para
bloguear o eletrodoméstico.

Tecla confirmar

- Confirmar todos os elementos/configuracoes em
branco no ecra.

- Adicionar 30 segundos de tempo de micro-ondas
(fungé@o de micro-ondas).

NE MR

Area ativa

Botéo giratério  Tecla parar Teclas de Tecla confirmar Botao giratério

de fungéo

PT10 @ASKoO

navegagao de selegcéo

Ao rodar o botao giratério de fungado para longe da posig¢éo 0, o

icone da fungao principal selecionada acende. O visor ird mostrar o
icone e 0 nome da fungao ativada durante cerca de 1,5 segundos.

Em seguida ira ver a fungéo principal selecionada e a subfung¢ao no
topo do visor na barra de feedback. Além disso, também o modo de
configuragdes de funcéo fica ativo (fundo cinzento). Nesta area ativada,
pode selecionar as suas configuragdes utilizando o botao giratério de
selecéo.



O SEU FORNO

FORNO | AR QUENTE

Dentro de cada menu de navegacao temos o seguinte:

e Utilize as teclas de navegacéao ou prima o botdo giratério de
selecdo para mover a area ativa (fundo cinzento).

e A configuragdo na area ativa pode ser alterada rodando o botéo
giratério de selegcao (esquerda = diminuir, direita = aumentar). A
configuragdo sera guardada automaticamente.

e Quando todos os elementos no ecra estiverem configurados,
confirme estas configuragdes premindo a tecla confirmar (esta tecla
pisca quando for possivel iniciar o programa).

e Prima a tecla parar para andar um passo atras no menu.

A P4 No topo do ecra existe uma barra de feedback. Esta barra ira informar

onde se encontra no menu e que configuracdes esta a alterar. Funcdes
sé@o separadas com uma linha vertical.

DEFINIGOES | GERAL | SOM | SONS DAS TECLAS

g ASKO PT 11



UTILIZACAO INICIAL

O que fazer primeiro

PT12 @ASKO

-ﬁa?-

e Limpe o interior do forno e os acessorios com agua quente e
liquido de lavagem. Néao utilize agentes de limpeza agressivos,
esfregdes e similares.

e O forno ira emitir um odor estranho quando ¢ utilizado pela primeira
vez; isto é normal. Certifique-se de que existe boa ventilagcao
durante a utilizag&o inicial.

Quando o eletrodoméstico ¢é ligado pela primeira vez ou apos a ligagéo,
quando o eletrodoméstico tiver sido desligado da alimentagéo principal
durante um longo periodo de tempo, tem de configurar “ldioma”,
“Data”, “Hora” e “Dureza da Agua”.

Configurar o Idioma

(oo
English

Deutsch
No caso de ndo se sentir confortavel com o idioma do visor, pode
selecionar outro idioma. A configuragé@o padrédo é “Inglés”.
1. Rode o botéo giratério de selecédo e selecione o seu idioma favorito
a partir da lista exibida.
2. Confirme a configuragdo premindo a tecla confirmar.
O préximo ecréa sera exibido.

Configurar a data
DATAI DIA

1. Rode o botéo giratério de selecao e altere a primeira configuragéo
(Dia).

2. Confirme esta configuragédo premindo a tecla de navegacao direita,
ou premindo o botéo giratério de selegéo.

3. Rode o botéo giratério de selegéo e altere a configuracao seguinte
(Més).

4. Confirme esta configuragdo premindo a tecla de navegacao direita,
ou premindo o botéo giratério de selecéo.

5. Rode o botéo giratério de selecéo e altere a primeira configuragcao
(Ano).

6. Confirme esta configuragéo premindo a tecla confirmar.
O préximo ecréa sera exibido.



UTILIZACAO INICIAL

Configurar a hora
TEMPO | HORA

1. Rode o botéo giratério de selegéo e altere as horas.

2. Confirme esta configuragcéo premindo a tecla de navegacao direita,
ou premindo o botao giratério de selegao.

3. Rode o botéo giratério de selecéo e altere os minutos.

4. Confirme esta configuragéo premindo a tecla confirmar.

All the start-up settings are set and the appliance will show the
standby display.

N 1 P O idioma, a data e a hora podem ser configurados no menu de
- =  configuragcdes. O menu de configuragdes esta apenas disponivel
9 premindo a “tecla mais” quando o eletrodoméstico esta em modo
standby (consultar “Menu de configuragdes”).

Visor de standby
O visor de standby ird indicar a hora, a temperatura da cavidade (se for
superior a 80 °C) e o temporizador (se configurado). O eletrodoméstico
entra automaticamente modo standby apos:
e Rodar o botéo giratério para 0 (posigéo “off”).
e Prima a tecla parar varias vezes (mais profundamente no menu).

03 . 05 . 2015

12 : 00

Modo off

e De forma padrao, o eletrodoméstico ira desligar apés nao haver
qualquer agédo durante um tempo de 30 minutos.

e Prima e mantenha premida a tecla parar para desligar o
eletrodoméstico manualmente.

Ligar o eletrodoméstico

e Prima e mantenha premida a tecla parar para ligar o
eletrodoméstico

e O eletrodomeéstico também pode ser ligado rodando o botao
giratério de fungéo para uma fungéo.

fASKO PT 13



OPERACAO

Selecionar a sua fungéo

Selecione uma fungéo adequada para a refeicao que esta a cozinhar.

Consulte a tabela no capitulo “Tabela de funcbes” para ver que fungdes

estéo disponiveis.

e V4 diretamente ao modo de progresso premindo a tecla confirmar
(esta tecla esta a piscar se for possivel iniciar o programa).

Ap0s ter escolhido uma fungao principal, o modo de configuragdes de
fungao esta ativo (fundo cinzento). Nesta area ativada, € agora possivel

alterar as configuragcdes nesta funcgao.

Modo de configuracées de funcdo

Exemplo (Forno/ar quente + calor de fundo/40 minutos)
1. Escolha uma fungéo principal rodando o botéo giratério de fungao.

A primeira configuragdo de subfuncéo esta ativa.
FORNO | AR QUENTE

Agora as configuracées podem ser alteradas conforme desejado.
Existe possibilidade para configurar:
e A funcéo (consultar a tabela no capitulo “Tabela de funcdes”).
e A temperatura.
e A poténcia.
e The time.

Rode o botéo giratério de selecéo e altere as configuragdes.

3. Confirme a configuragdo premindo a tecla de navegacgao direita, ou
premindo o botao giratdrio de selegéo.
A configuragdo de subfuncéo seguinte torna-se ativa.

FORNO | TEMPERATURA

PT 14 a@ASKO



OPERACAO

4. Rode o botéo giratério de selecéo e altere as configuragdes.
FORNO | TEMPERATURA

5. Confirme a configuragdo premindo a tecla de navegacao direita, ou
premindo o botao giratério de selegéo.

A configuracdo de subfuncéo seguinte torna-se ativa.
FORNO | TEMPO DE COZEDURA

> O icone de temporizador mostra que ndo existe temporizador
necessario para esta fungéo. Prima a tecla confirmar para iniciar

o programa diretamente com as configuragdes escolhidas
(consultar o passo 7).

> Para configurar o temporizador, dirija-se ao passo 6.

> Se houver um temporizador necessario para uma fungao
atual (micro-ondas combinado, por exemplo), € visualizada a

configuragdo do temporizador predefinido em vez do icone do
temporizador.
6. Rode o botéo giratério de selecéo e altere as configuragdes.
FORNO | TEMPO DE COZEDURA

> Registo M:S (tempo para as fungcbes de micro-ondas).
> H:M registo.

7. Se necessario, selecione qualquer configuracdo adicional utilizando
0 menu mais (por exemplo, pré-aquecimento rapido). Para mais
informacdes, consultar o capitulo “Menu mais”.

8. Iniciar o programa: prima a tecla confirmar para ir para o modo de
progresso.

O programa ira iniciar com as configuragées escolhidas; o forno ira
para 0 modo progresso e o ecrd de progresso é exibido.
AR QUENTE + FUNDO

@ 0:401 1510
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OPERACAO

Modo de progresso

Lado esquerdo do ecra: a temperatura e/ou a poténcia é
apresentada (se a temperatura definida néo for atingida, a
temperatura alternara entre a temperatura da cavidade [cinza]
e a temperatura definida [branca]). Se a temperatura definida
for atingida, um pop-up mostrara “A temperatura definida foi
alcancada”.
Do lado direito do ecra, o tempo (contagem decrescente) ou
o tempo de progresso (a contar se nenhum tempo tiver sido
configurado) é exibido. Ao lado do tempo de cozedura pode ser o
tempo de término.

AR QUENTE + FUNDO

@ 0:401 1510

Se for selecionado pré-aquecimento, o modo de progresso ira

primeiro exibir o visor de pré-aquecimento (pré-aguecimento
na barra de feedback e o icone de pré-aquecimento). Todas as
configuragdes séo exibidas apenas as cores sado alteradas. A
temperatura da cavidade € branca e as configuragdes selecionadas
sdo cinzentas. Se a temperatura configurada for atingida, surgira
um pop-up indicando: “Temperatura configurada atingida. Inserir
prato.”

AR QUENTE + FUNDO C114:30

0:40: 1510

Visor terminar

Quando o temporizador é terminado, “visor terminar” ira surgir. Agora

& possivel:

Parar o progresso.
Adicionar tempo extra.
Gratinar (se possivel).

Guardar como favorito.
TERMINAR | DESFRUTAR

PT 16 & ASKO



OPERACAO

Parar o progresso
1. Selecione “Concluir”.
O visor de concluséo sera fechado e o ecra de espera sera

apresentado.
> Se ndo existir qualquer agao dentro de 10 minutos, o visor ira
passar para modo standby.

Adicionar tempo extra

1. Prima a tecla de navegacao direita para selecionar “Adicionar
tempo extra”.

2. A configuragdo de tempo torna-se ativa e pode ser alterada
diretamente rodando o botéo giratério de selegéo.

3. Confirme através da tecla confirmar.
O processo anterior é ativado novamente.

Gratinar

1. Prima a tecla de navegagao direita para selecionar “Gratinar”.
As configuracées de grelhar serdo exibidas.

2. A temperatura (padrdo 200 °C) e o tempo podem ser configurados,
ou o programa iniciado diretamente premindo a tecla confirmar (o
tempo ira comecar a contar).

Apds a confirmagdo com a tecla confirmar, o ecré de progresso
sera exibido.

Guardar como favorito

1. Prima a tecla de navegacgao direita para selecionar “Guardar como
favorito”.

O proximo ecré ira exibir 10 posicées onde o programa pode ser
posicionado.

2. Selecione uma posicao para a sua receita rodando o botéo giratério
de selegao e prima a tecla confirmar para a guardar.

3. Dé um nome a receita. Rode o botéo giratério de selecéo para
selecionar a letra adequada e prima o botdo giratério de selegéo
para confirmar e dirija-se a préxima letra.
> Pode eliminar um caractere através da fung@o apagar na lista de

caracteres (seta).

4. Prima a tecla confirmar para guardar a receita.

g ASKO PT 17



OPERACAO

Alterar as configuracées durante o progresso.

e Durante o progresso, ao premir as teclas de navegacao ira mostrar
a area ativa. A configuragao ativada pode agora ser alterada,
consultar o capitulo “Modo de configuragdes de fungao”.

e Apds a confirmagédo com a tecla confirmar, o ecra de progresso
sera exibido com as configuragdes alteradas.

e Apos 5 segundos sem agdes, as configuragdes de progresso sdo
canceladas e o visor ira voltar ao ecra de progresso.

PT 18 @ ASKO



UTILIZACAO

Tabela de funcées

Consulte a tabela para selecionar a fungao desejada. Consulte ainda as

instrucdes para preparagao da embalagem do prato.

* Em “Funcao de micro-ondas”: nao utilize talheres ou utensilios
metalicos e nao pré-aqueca o forno.

Funcao | Descricao

Funcoes do forno

&

Ar quente

® Aquecer através de ar quente da traseira do forno.

e Este modo proporciona aguecimento uniforme e é
ideal para assar.

e Cologue o tabuleiro ou a calha de forno no meio
do forno.

e Temperatura sugerida: 180 °C

® Recomenda-se o pré-aquecimento.

e\

re=—

&

Ar quente + calor de fundo

® Aquecer através de ar quente da traseira do forno
e 0 elemento de aquecimento de fundo.

e Este modo pode ser utilizado para fazer pizza,
bolos humidos, bolos de frutas, massa |éveda e
massa areada.

e Coloque o tabuleiro ou a calha de forno no meio
do forno.

® Temperatura sugerida: 200 °C

® Recomenda-se o pré-aguecimento.

Calor de Topo + Calor de fundo

e Aquecer através dos elementos de aquecimento
superiores e inferiores.

¢ Este modo pode ser utilizado para assado
tradicional ou cozedura.

* Coloque o tabuleiro ou a calha de forno no meio
do forno.

e Temperatura sugerida: 200 °C

e Recomenda-se o pré-aguecimento.

g ASKO PT 19



UTILIZACAO

Funcao

Descricao

WMAAN

Grelha grande

e Aquecer através do elemento superior e elemento
de grelha.

¢ Este modo pode ser utilizado com pratos e
comida cozinhada que exija uma crosta inferior
diferente ou escurecimento. Utilize apenas antes
do final da cozedura ou do tempo de assado.

e Coloque a calha de forno na parte superior do
forno e o tabuleiro no meio do forno.

¢ Temperatura maxima permitida: 240 °C

* Monitorize sempre o processo de cozedura. O
prato podera queimar rapidamente devido a alta
temperatura.

® Recomenda-se o pré-aguecimento.

Grelha

® Aquecer através do elemento de grelha.

e Este modo pode ser utilizado para grelhar uma
pequena quantidade de sanduiches abertas,
salsichas e para torrar pao.

e Coloque a calha de forno na parte superior do
forno e o tabuleiro no meio do forno.

¢ Temperatura maxima permitida: 240 °C

* Monitorize sempre o processo de cozedura. O
prato podera queimar rapidamente devido a alta
temperatura.

e Recomenda-se o pré-aguecimento.

(

)

Grelhador grande + Ventoinha

e Aquecer através dos elementos de aquecimento
superiores. O calor é distribuido pela ventoinha.

e Este modo pode ser utilizado para grelhar carne,
peixe e vegetais.

¢ Coloque a calha de forno na parte superior do
forno e o tabuleiro no meio do forno.

e Temperatura sugerida: 170 °C

* Monitorize sempre o processo de cozedura. O
prato podera queimar rapidamente devido a alta
temperatura.

e Recomenda-se o pré-aguecimento.
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UTILIZACAO

Funcao

Descricao

Calor de topo

e Aquecer através do elemento de aquecimento
superior.

e Este modo pode serutilizado quando deseja
cozer/assar a parte superior do seu prato.

e Cologue o tabuleiro ou a calha de forno no meio
do forno.

e Temperatura sugerida: 150 °C

Calor de fundo

® Aquecer através do elemento de aquecimento
inferior.

¢ Este modo pode ser utilizado com pratos e
comida cozinhada que exija uma crosta inferior
diferente ou escurecimento.

¢ Coloque o tabuleiro ou a calha de forno na parte
inferior do forno.

e Utilize apenas antes do final da cozedura ou do
tempo de assado.

e Temperatura sugerida: 160 °C

Ventoinha + Calor de fundo

® Aquecer através do elemento de aquecimento
inferior. O calor ¢é distribuido pela ventoinha.

® Este modo pode ser utilizado para cozinhar bolos
pouco lévedos, e ainda para preservar frutas e
vegetais.

e Cologue um tabuleiro ndo muito alto na parte
inferior do forno para que o ar quente possa
circular sobre a superficie superior da comida.

e Temperatura sugerida: 180 °C

PRO

Pro assado

e Aquecer através doelementosuperior em
combinagéo com o elemento de aquecimento de
grelha e ar quente.

e Este modo pode ser utilizado para assar todos os
tipos de carne.

e Temperatura sugerida: 180 °C
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Funcao

Descricao

ECO

Ar quente ECO

e Aquecer através dear quente. O ar quente ECO
utiliza menos energia, mas tem o mesmo resultado
da configuracéo de ar quente. A cozedura demora
alguns minutos mais.

® Este modo pode ser utilizado para assar carne e
bolos.

¢ Coloque o tabuleiro ou a calha de forno no meio
do forno.

e Temperatura sugerida: 180 °C

¢ Esta configuracgao utiliza o calor residual
(aquecimento ndo esta sempre ativo) para atingir
um baixo consumo energético (de acordo com
a classe energética EN 60350-1). Neste modo, a
temperatura atual no forno ndo é exibida.

Funcao de micro-ondas

Micro-ondas

¢ A energia de micro-ondas é utilizada para
cozinhar e descongelar alimentos. Proporciona
uma cozedura rapida e eficiente sem alterar a cor
ou a forma dos alimentos.

e Cologue o prato de vidro no nivel 1.

e Poténcia sugerida: 750 W

Funcoes

combinadas

Micro-ondas + Ar quente

e Este sistema utiliza uma combinagéo de micro-
ondas e ar quente; como tal, o tempo de
cozedura é mais curto.

e Utilize esta configuragédo para todos os tipos de
carnes, guisados, legumes, tartes, bolos, paes e
pratos gratinados (ou seja, alimentos que exijam
um tempo de cozedura mais longo).

e Cologue o prato de vidro no nivel 1.

e Temperatura sugerida: 160 °C

e Poténcia sugerida: 600 W
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Descricao

Micro-ondas + Grelhador com ventoinha

¢ O alimento é cozinhado com uma combinacao de
micro-ondas e grelhador com ventoinha.

e Utilize esta combinagéo para pequenos pedacos
de carne, peixe e legumes.

® Permite uma cozedura rapida e a comida terd uma
crosta crocante e acastanhada.

e Cologue o prato de vidro no nivel 1.

e Temperatura sugerida: 200 °C

e Poténcia sugerida: 600 W

Funcoes extra

Aquecimento
°CA . —

* Aquecimento de pratos: esta fungéo é utilizada
para aquecer a louga, de modo que os alimentos
servidos permanegam quentes durante mais
tempo.

e Manter quente: esta funcao € utilizada para manter
pratos ja cozinhados quentes.

Aqua clean

e Gordura e sujidade podem ser removidos com
facilidade das paredes do forno com um pano
humido.

Descongelar
* e Esta funcéo utiliza micro-ondas. Os pratos séo

descongelados rapida e eficazmente.

Cyt

Programas e favoritos

e Utilize “Programas” para cozinhar e assar
selecionando um prato de uma lista de pratos pré-
programados.

¢ Favoritos: Pode selecionar as suas receitas
guardadas.

R

Pré-aquecimento rapido

e Com esta funcao, o espaco do forno rapidamente
atinge a temperatura desejada. Nao utilize esta
configuragdo quando tiver um prato no forno.

O
()

Utilizar o micro-ondas

Micro-ondas sdo ondas eletromagnéticas de alta frequéncia. A energia
permite cozinhar ou aquecer pratos sem afetar a forma ou a cor.
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O micro-ondas ¢ utilizado para:
e the microwave function.
e the combi functions.

Principio de cozedura

1. As micro-ondas geradas pelo micro-ondas séo distribuidas
uniformemente por um sistema de distribui¢éo. Isto cozinha o prato
uniformemente.

2. Os alimentos absorvem as micro-ondas a uma profundidade de
aproximadamente 2,5 cm. A cozedura continua porque o calor é
espalhado pelo prato.

3. Os tempos de cozedura variam e dependem do prato que utiliza e
das propriedades dos alimentos:
> Quantidade e densidade
> Teor de humidade
> Temperatura inicial (Quer esteja ou nao refrigerada)

Importante

O prato é cozinhado de dentro para fora por meio da distribuicao de
calor. A cozedura continua mesmo quando tira o prato do forno. Por
conseguinte, os tempos de espera das receitas neste manual devem
ser cumpridos, a fim de garantir:

e Aquecimento uniforme no meio do prato;

e Temperaturas iguais em todas as partes do prato.

Poténcia Utilizacao

1000 W e Para um aquecimento rapido de bebidas, agua e
pratos que contenham muita humidade.
® Para cozinhar legumes frescos ou congelados.

750 W e Para preparar e pré-aquecer bebidas e pratos.

600 W ® Para derreter chocolate.

e Para cozinhar peixe e frutos do mar.

e Para aquecer em dois niveis.

e Para cozinhar feijoes secos em lume brando.

e Para aquecer ou cozinhar pratos delicados com

ovos.

360 W e Para cozinhar produtos lacteos ou compotas em
lume brando.

180 W e Para descongelagéo rapida de pratos.

® Para derreter manteiga ou gelado.

90 W ® Para descongelar bolos com natas.
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Diretrizes para utensilios de cozinha de micro-ondas

Os utensilios de cozinha que utiliza para a fungdo de micro-ondas nao
devem bloquear as micro-ondas. Metais como ago inoxidavel, aluminio
e cobre refletem as micro-ondas. Por essa razdo, ndo utilize utensilios
de metal.

Os utensilios de cozinha designados como seguros para micro-ondas
podem ser utilizados com seguranca. Para obter mais informacgoées
sobre os utensilios de cozinha adequados, consulte as seguintes
diretrizes e utilize sempre o tabuleiro de cozedura de vidro no nivel 1 se
utilizar a fungdo de micro-ondas.

i i Seguro para .
Utensilios de cozinha . Observacbes
micro-ondas

Folha de aluminio X Pode ser utilizada em pequenas quantidades para
evitar que certas partes do prato cozam demasiado.
Pode ocorrer formagao de centelhas se a folha estiver
demasiado perto da parede do forno ou se for utilizada
uma quantidade excessiva de folha.

Porcelana e ceramica v Porcelana, ceramica, barro, faianga e porcelana-marfim
sdo geralmente adequados, a menos que tenham uma
borda metélica.

Louga descartavel feita v As refeicdes congeladas sao, por vezes, embaladas em
de poliéster ou cartdo louca descartavel.

Fast food packaging

¢ Copos de polie- v Podem ser utilizados para aquecer pratos.
stireno O poliestireno pode derreter se sobreaquecer.
¢ Sacos de papel
ou jornal X Pode pegar fogo.
¢ Papel recicla-
do ou bordas X Pode originar formagao de centelhas.
metalicas
Utensilios de vidro v Podem ser utilizados, a menos que tenham uma borda
¢ Pratos de forno metdlica.
¢ Utensilios de Podem ser utilizados para aquecer pratos ou liquidos.
vidro fino O vidro fino pode partir-se ou rachar com o aquecimento
¢ Jarros de vidro repentino.

A tampa deve ser removida. Apenas adequado para
0 aquecimento.

Metal X Pode originar formagéo de centelhas ou incéndio.
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Utensilios de cozinha

Seguro para
micro-ondas

Observacoes

Papel v Para tempos de cozedura curtos e aquecimento.
¢ Pratos, copos, Para absorver o excesso de humidade.
papel de cozinha
* Papel reciclado X Pode originar formagao de centelhas.
Plastico v Material termoplastico especialmente resistente ao calor.

Outros tipos de plastico podem sofrer deformagéo ou
descoloragao a altas temperaturas. Nao utilize plastico de
melamina.

Pode ser utilizado para conter a humidade. Né&o pode
tocar na comida.

Tenha cuidado ao remover a pelicula; vapor quente pode
escapar. So se for refratario ou resistente a fervura. Nao
deve ser hermético.

Se necessario, pique-o com um garfo.

v/ : Recomendado
v X : Cuidado
X :lInseguro

Menu de configuracées

PT 26 & ASKO

O menu de configuragdes esta apenas disponivel premindo a “tecla
mais” quando o eletrodoméstico esta em modo standby.

Configuracao

Descricao

Geral

Idioma

Hora (relégio de 12 ou 24 horas)
Data

Som

Visor

Brilho

Tamanho do reldgio

Modo noturno

Eletrodoméstico em modo standby

Cozinhar

O meu micro-ondas

Intensidade do resultado da cozedura
Configuragdes de pré-aquecimento
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Sistema

Informacdes do eletrodomeéstico
Configuragdes de fabrica
lluminacgéo do forno

Geral

Pode configurar o seguinte a partir deste menu:
e |dioma (idioma do visor)

e Hora (sempre em formato de 24h)

e Visor de hora (formato 24h ou 12h)

e Data (sempre formato dia-més-ano)

e Visor de dada (ddmmaaaa ou mmddaaaa)

e Sons (volume dos alarmes e sons gerais)

e Sons chave (on/off)

e Som de boas-vindas (som de arranque/fecho on/off)

Visor

Pode configurar o seguinte a partir deste menu:
e Brilho (baixo, médio, alto)
e Modo noturno (tempo de inicio e de fim de cozedura para brilho

de visor inferior: primeiro visor configura o tempo de arranque,
segundo visor configura o tempo de fim)
e Tamanho do relégio (pequeno/grande)

e Standby (desconexdo automatica/desconexao manual)

Passar para desconexao manual ira aumentar o consumo de

energia.

Se o forno for desligado manualmente (ou quando ocorre uma
interrupcao de fornecimento elétrico), esta funcao sera reiniciada
(o visor ira desligar automaticamente).

Configuracoes de cozedura
Pode configurar o seguinte a partir deste menu:

¢ O meu micro-ondas (ajustar a poténcia e o tempo predefinidos do
meu micro-ondas)

¢ Intensidade do programa padrao (baixa/média/alta)

e Configuragdes de pré-aquecimento (configurar pré-aquecimento
padrao on ou off)
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Menu Mais

PT 28 & ASKO

Sistema

Pode configurar o seguinte a partir deste menu:

e Informacdes do eletrodoméstico (pedir informacdes do
eletrodoméstico)

e Configuragdes de fabrica (voltar as configuragdes de fabrica)

e Luz do forno (desconexao automatica apés 1 min/manual)

Dependendo da funcéo, existe a possibilidade de selecionar uma

funcionalidade extra (depois de ter selecionado uma fungéo principal e

configuragdes no” modo de configuragdes Funcéo”) premindo a “tecla

mais”.

¢ Um pequeno icone ao lado da hora atual dara uma indicagéo sobre
as fungdes ativadas do menu mais. A cor do icone indicara se
estdo ativas (brancas) ou inativas (cinzas).

e Para sair do menu mais, prima a “tecla de paragem” ou “tecla
mais”; o visor apresentara novamente o ecra anterior.

e Para cancelar uma funcionalidade extra, selecione “cancelar” (icone
com uma risca vermelha).

+Menu | Descricdo icone

Info de cozedura

Peca mais informacgdes sobre a funcéo
selecionada.

Pré-aquecimento rapido B

[e) A . CA
p | Pré-aquecer o forno para a temperatura

desejada rapidamente (indisponivel na

combinagao com arranque atrasado).

Inicio diferido 71
O processo de cozedura comecgara A
automaticamente e terminard no momento
pretendido.

S6 disponivel se for definido um tempo de
cozedura; nao disponivel em combinacao
com pré-aquecimento.

wwwww | Gratinar
Adicionar a funcao de grelhar no final +

+ do progresso; o tempo de gratinar sera
adicionado no final do progresso.
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+ Menu

Descricao

icone

Adicionar aos favoritos

Adicione as configuracdes para o prato
cozinhado aos seus favoritos (consultar o
capitulo “Visor terminar”).

a

Nivel de cozedura

Combine até trés fungdes num processo de
cozedura.

Ir para cozedura manual

Informacées de cozedura

O visor de info de cozedura ira indicar mais informacdes sobre a fungéao
escolhida como, por exemplo, o equipamento necessario e para que

tipo de objetivo é utilizada a fungéo.

Pré-aquecimento rapido

Existem duas formas diferentes de utilizar o pré-aquecimento rapido.

Ative o pré-aquecimento rapido no menu de configuracoes (de

forma padrao on ou off)

1. Prima a tecla mais quando o eletrodoméstico estiver em modo
standby. Va a “Configuracdes de cozedura” e selecione se o pré-
aquecimento rapido devera ser padrao on ou off.

2. Premir a tecla confirmar.
> Se o pré-aquecimento rapido for configurado para “padréao on”,
0 pequeno icone de pré-aquecimento sera indicado para indicar

a fungéo de pré-aquecimento ativa.

> Esta opcédo so esta disponivel para as fungdes de forno.

Ative o pré-aquecimento rapido no menu mais.
1. Prima a tecla mais (em “Modo de configuragdes de fungao”).
2. Selecione “Pré-aguecimento rapido” premindo a tecla de
navegacao direita.
3. Prima a tecla confirmar para ativar o pré-aquecimento rapido.
O pequeno icone de pré-aquecimento sera exibido ao lado da hora

atual.
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Arranque atrasado

PT 30 @a&ASKo

> Quando o pré-aquecimento estiver ativado, o arranque atrasado
sera colocado a cinzento, porque estas fungdes nao funcionam
juntas.

> Quando o arranque atrasado € ativado, o pré-aquecimento sera
colocado a cinzento.

> Para cancelar o pré-aquecimento: prima a tecla confirmar
novamente.

Arrancar com um pré-aquecimento rapido

Se um programa ¢ iniciado e ira comegar com o pré-aguecimento

rapido, ird surgir um pop-up. Apds 15 seg. o pop-up ira

desaparecer automaticamente. O ecra de progresso ira exibir o

icone de pré-aquecimento rapido, o tempo ira ficar a cinzento.

Se a temperatura configurada for atingida, surgira um pop-up

indicando “A temperatura configurada foi atingida. Insira o prato”.

Insira o prato e o programa ira iniciar automaticamente aquando do

fecho de porta.

> Ao premir a tecla confirmar (sem abrir a porta) mantém o
eletrodoméstico a temperatura configurada. Esta situacao ira
manter-se até que a porta esteja aberta.

Utilize a fungéo “arranque atrasado” para iniciar a cozedura mais tarde,
configurando o tempo de término desejado.

1.
2.
3.

Prima a tecla mais (em “Modo de configuragdes de funcao”).
Selecione “Arranque atrasado” com a tecla de navegacéo direita.
Premir a tecla confirmar.

O visor ird exibir o simbolo de arranque atrasado, o tempo de
cozedura e o tempo de fim.

. Altere o tempo de fim rodando o botéo giratério de selecdo e

confirme com a tecla confirmar.

Um pequeno icone ira surgir para indicar que a funcdo esta ativa.

> Para cancelar o arranque atrasado: va a “Arranque atrasado” e
selecionar “cancelar arranque atrasado” (um pop-up ira surgir
para confirmar o cancelamento do arranque atrasado).

Iniciar o programa: prima a tecla confirmar para ir para o modo de

progresso.

A funcéo ira arrancar automaticamente no tempo de arranque

calculado.
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Gratinar

Adicionar a funcéao de grelhar no final do progresso (o tempo de
gratinar sera adicionado no final do processo de cozedura).
1. Prima a tecla mais (em “Modo de configuragdes de funcao”).
2. Selecione “Gratinar” com a tecla de navegagéo direita.
3. Premir a tecla confirmar.
Um pequeno icone de grelha ira surgir ao lado da hora atual.
> Para cancelar gratinar: selecione “cancelar gratinar” no menu
mais.

Cozedura por fases

Esta fungdo permite combinar até trés fungdes diferentes num
processo de cozedura. Selecione diferentes configuragdes para
sintonizar os métodos de cozedura de acordo com as suas
preferéncias.

1. Prima a tecla mais (no “modo de configuragdes Fungao”).

2. Selecione “Cozedura por fases” com a tecla de navegacao para a
direita.

3. Prima a tecla de confirmagéo.

Um pequeno icone aparecera ao lado da hora mundial. A primeira

fase ja esta preenchida com as configuragées atuais da funcéo.

Se ndo houver, adicione um tempo de cozedura; a primeira fase

adicionara o tempo predefinido.

> Por exemplo: 0 modo de forno e o ar quente a 180 °C sao
selecionados; o tempo padrdao de 30 min sera adicionado a
primeira fase.

4. Para adicionar uma fase, selecione a segunda fase premindo a
tecla de navegacéao ou rodando o botéo de selecéo e, para entrar
na fase de edigcdo, prima a teclade confirmacao.

O visor mudara para o visor de configuragées do forno.

5. Faca uma selecdo de todas as fungdes disponiveis do
eletrodoméstico.

6. Guarde a fase e volte a visdo geral de cozedura por fases premindo
a teclade confirmacao.
> Se a tecla de paragem for premida, a configuragdo sera

cancelada e o visor voltara ao visor anterior.

7. Apos confirmagao, o visor mostrara as fases definidas, com um
icone de edicédo e eliminacgdo. A area ativa é transferida para a fase
seguinte e pode definir diretamente a segunda fase introduzindo-a
e premindo a tecla de confirmagéao.
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8. Se todas as fases estiverem definidas de acordo com as suas
preferéncias, pode voltar ao visor de configuragdes do forno
fechando o menu mais e premindo a tecla mais ou a tecla de
paragem.

O visor mostrara o ecra normal de configuracées do forno com as
configuragbes da primeira fase (icone branco da fase 1).

9. Inicie o progresso premindo a tecla de confirmagao.
> Se a tecla de paragem for premida, a cozedura por fases sera

fechada e o forno voltard ao modo normal.

Ir para cozedura manual

e No modo de cozedura manual, um programa padrédo a partir da
funcéo “Programas e favoritos” pode ser selecionado e editado
como se estivesse no modo “Nivel de cozedura”.

e Ao selecionar a fungdo manual no menu mais, ird surgir um pop-up:
“Mudar para modo forno?” Apds a confirmagéo, o visor ira mudar
para o modo de cozedura de nivel se o programa selecionado tiver
mais niveis.

Programas e favoritos

Programas automaticos

e Pode utilizar “programas automaticos” para cozinhar e assar
selecionando um prato de uma lista de pratos pré-programados.
Primeiro selecione o tipo de prato e depois o proprio prato a partir
da lista disponivel.

e Todas as categorias de programa tém uma imagem. Quando um
prato é selecionado, irdo aparecer as configuragbes do programa.
O nome do prato e o nome da sele¢éo ativa sdo indicados na barra
de texto.

e Nas configuragdes, primeiro € visivel uma imagem do prato (ndo
editavel), o peso (dependendo do prato) (se editavel), a intensidade
(nem sempre editavel) e o tempo de cozedura. Se necessario,
ajuste a intensidade e/ou o peso.

Favoritos (consultar o capitulo “Visor de Término”)

e Pode selecionar as suas receitas guardadas em “favoritos”.

e Se nao existirem receitas guardadas, surgira um pop-up: “Sem
pratos guardados”.
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Temporizador de ovo

O nome da receita aparece na barra de texto e sdo exibidas as
configuragdes de forno guardadas.

O temporizador de ovo pode ser utilizado de forma independente da
fungéo de forno.

1.
2.

Bloqueio infantil

Premir a tecla temporizador.
Altere o tempo rodando o botéo giratério de selecao.
> A definicdo de temporizador mais longa possivel é 23:59.

. Confirme a configuragdo premindo a tecla confirmar.

O temporizador de ovo é iniciado.

> Para cancelar o temporizador, configure o tempo de volta para
0:00 e confirme premindo a tecla confirmar

> Para fechar o menu de temporizador de ovo, prima a tecla
temporizador ou a tecla parar.

. Quando o temporizador de ovo desligar, um pop-up ira surgir com

o texto “Temporizador de ovo expira” e ira soar um sinal acustico.
Prima a tecla parar para desligar o sinal e fechar o menu pop-up.
> O som ira parar automaticamente apos aproximadamente

2 minutos.

O painel de controlo do forno pode ser bloqueado através do
Bloqueio de Seguranca Infantil para proteger o forno de utilizacao nao
intencional.

1.

Prima e mantenha premida a tecla de bloqueio.

O eletrodomeéstico ira entrar em modo de bloqueio de tecla. Sera

exibido um pop-up. Apds 3 segundos, o pop-up “Bloqueio de tecla

esta ativo” ira fechar. O estado atual do eletrodoméstico sera visivel.

> Se o bloqueio de tecla tiver sido ativado durante um processo
de cozedura, o processo ira continuar a funcionar.

> Se uma tecla for premida durante o bloqueio de tecla, o pop-up
“Bloqueio de tecla esta ativo” ira ser novamente exibido.

> A tecla parar esta ativa durante o modo de bloqueio. Se o
eletrodoméstico estiver desligado, o processo ira parar. Para
ligar o eletrodoméstico novamente, desative o modo de
bloqueio de tecla.

. Para desativar o modo de bloqueio de tecla, prima e mantenha

premida a tecla de bloqueio novamente.
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Aquecimento

Descongelar

PT 34 a@ASKO

Aquecimento de pratos

» Esta fungéo é utilizada quando pretende aquecer louga (pratos,
copos) para que a comida servida permaneca quente durante
mais tempo.

> Ao selecionar esta fungéo, pode determinar a temperatura e a
duragao de aquecimento.

Manter quente

» Utilize esta fungdo para manter os alimentos ja cozinhados a
mesma temperatura.

> Ao selecionar este simbolo, pode determinar a temperatura e
duracgdo do aquecimento dos alimentos.

Esta funcao utiliza micro-ondas. Os pratos sdo descongelados
rapida e eficazmente. Utilize esta fungao para descongelar
lentamente os pratos congelados (bolos, biscoitos, bolachas, péo,
rolos e frutas congeladas).

Ao selecionar esta fungéo, pode determinar o nivel de poténcia e a
duracéo do descongelamento.

Vire os alimentos apds ter passado metade do tempo de
descongelagdo; mexa os alimentos ou parta pedacos grandes se
estes estiverem unidos.
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Limpar o eletrodoméstico

Limpe o forno com regularidade para evitar que gordura e particulas
de restos de comida se acumulem, especialmente nas superficies do
interior e do exterior, na porta e no vedante.

e Ative a tecla de bloqueio (para evitar que o eletrodoméstico seja
ligado acidentalmente).

e Limpe as superficies exteriores com um pano suave e agua morna
com sabao.

e Em seguida, limpe com um pano limpo e humido e limpo e seque
as superficies.

e Remova borrifos e manchas nas superficies interiores com um pano
com sab&o.

e Em seguida, limpe com um pano limpo e humido e limpo e seque
as superficies.

Importante

e Certifiqgue-se de que ndo entra dgua nas aberturas.

¢ Nunca utilize materiais de limpeza abrasivos ou solventes quimicos.

e Certifigue-se sempre de que o vedante da porta esta limpo. Isto
evita a acumulagdo de sujidade e permite-lhe fechar a porta
adequadamente.

Aqua clean

Com o aqua clean e um pano humido, pode facilmente remover
gordura e sujidade das partes do forno.

Utilizar aqua clean

Utilize apenas o aqua clean quando o forno tiver arrefecido na
totalidade. E mais dificil remover sujidade e gordura se o forno estiver
quente.

N 1 PN O programa demora 30 minutos.
- =  Os restos de comida em paredes esmaltadas ficarao suficientemente
9 embebidas apos 30 minutos para que possam ser removidas com um
pano humido.

Remova todos os acessérios do forno.

Coloque 0,15 litros de dgua no fundo do forno.
Selecione “Aqua clean” com o botéo giratério de funcao.
Prima o bot&o confirmar para iniciar o aqua clean.

Pobd -~
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LIMPEZA

A ! 4 Note o seguinte: Ndo abra a porta durante o programa de limpeza.

Remover e limpar as calhas guia

Utilize produtos de limpeza convencionais para limpar as calhas guia.
e Remova o parafuso utilizando uma chave de fendas.
e Retire os trilhos-guia dos orificios na parede traseira.

Guarde cuidadosamente os espacadores dos trilhos-guia. Volte a

- - colocar os espagadores apos a limpeza. Isto evita a formacéo de
faiscas durante a utilizagcdo.
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LIMPEZA

Substituir a lampada do forno

A lampada neste eletrodoméstico é adequada apenas para
iluminacao do eletrodoméstico. A lampada nao
é adequada para iluminacao da divisao.

O forno esta equipado com uma lampada de halogéneo.
Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia
energética (G).

A lampada é um produto de consumo e, portanto, ndo esta coberta
pela garantia. Substitua a lampada defeituosa por uma lampada do
mesmo tipo.

Desligue o eletrodoméstico da fonte de alimentacao retirando a ficha
da tomada ou desligando o disjuntor na caixa de fusiveis.

Atencao: A lampada pode estar muito quente! Utilize prote¢ao para
remover a lampada.

1. Desaparafuse os quatro parafusos do painel de cobertura.
Retire o painel de cobertura e o vidro.
2. Retire a lampada de halogéneo defeituosa e substitua-a por uma
nova.
3. Substitua o painel de cobertura e o vidro.
Atencao: Nao permita que o anel de vedagao se separe do painel de
cobertura.
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RESOLVER PROBLEMAS

Geral

PT 38 @& ASKO

Se tiver problemas com o seu forno, consulte a panoramica de
erros abaixo. Se o problema persistir, contacte o departamento de
atendimento ao cliente.

A comida fica crua

e Verifique se o temporizador foi bem configurado e se premiu a
“tecla confirmar.

e A porta estda bem fechada?

e Verifique se um fusivel esta rebentado ou se um disjuntor foi ativado.

A comida esta muito ou pouco cozinhada.
e Verifique se o tempo de cozedura correto foi configurado.
e Verifique se a poténcia de cozedura correta foi configurada.

Os sensores nao respondem; o visor esta bloqueado.

e Desligue o eletrodoméstico da alimentacéo elétrica durante alguns
minutos (desaparafuse o fusivel, ou desligue da alimentagéo
elétrica); depois volte a ligar o eletrodoméstico a ficha e ligue-o.

Faiscas no espaco do forno.

e Certifique-se de que todos os painéis da tampa das luzes estao
seguros e de que todos os espacgadores estdo colocados na calhas
guia.

Uma falha elétrica podera fazer com que o visor reinicie.
e Remova a ficha da tomada e volte a coloca-la.
e Configure o tempo novamente.

Existe condensacao no forno.
e [sto é normal. Limpe o forno apds a utilizagao.

A ventoinha mantém-se a trabalhar apés o forno ser desligado.
e |[sto é normal. A ventoinha mantém-se a trabalhar apds o forno ser
desligado.

O fluxo de ar pode ser detetado na porta e no exterior do
eletrodomeéstico.
e |sto é normal.



RESOLVER PROBLEMAS

A luz reflete-se na porta e no exterior do eletrodoméstico.
e |[sto é normal.

O vapor sai através da porta ou das aberturas.
e |sto é normal.

Os sons de clique podem ser ouvidos quando o forno esta a
funcionar, particularmente na configuracao de descongelacao.
e |sto é normal.

O fusivel desliga com regularidade.
e Consulte um técnico de manutengao.

O visor indica um cédigo de erro, ERRO XX...

(XX indica o numero do erro).

e Existe um erro no modulo eletrénico. Desligue o eletrodoméstico da
alimentagao elétrica durante alguns minutos. Depois volte a liga-lo
e configure a hora atual.

e Consulte um técnico de manutengao se o erro persistir.

Armazenar e reparar o forno

As reparagdes s6 devem ser realizadas por um técnico de manutencao
qualificado.

Se for necessaria manutengao, remova a ficha da tomada e contacte o
servigo de atendimento ao cliente da ASKO.

Tenha consigo as seguintes informacdes quando contactar:

e O numero de modelo e o nimero de série (indicados no interior da
porta do forno)

e Detalhes da garantia

e Uma clara descrigéo do problema

Escolha um local seco e limpo se tiver de armazenar o forno

temporariamente, uma vez que p6 e humidade podem danificar o
eletrodomeéstico.
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O SEU FORNO E O AMBIENTE

Eliminacédo do eletrodoméstico e embalagem

PT 40 @a&ASKoO

Ce

Este produto € fabricado a partir de materiais sustentaveis. No entanto,
o eletrodoméstico devera ser eliminado de forma responsavel no final
da sua vida util. O Governo pode fornecer-lhe informacdes sobre isto.

A embalagem do eletrodoméstico pode ser reciclada. Foram utilizados
os seguintes materiais:

e cartdo

e Invdlucro de polietileno (PE)

e Esferovite sem CFC (esponja PS rigida)

Elimine estes materiais de forma responsavel e de acordo com as
clausulas legais.

O produto tem um pictograma de caixote de lixo com uma cruz por
cima.

Isto indica que os eletrodomésticos devem ser eliminados
separadamente. Isto significa que o eletrodoméstico ndo podera ser
processado através do fluxo de residuos regular no final da sua vida
util. Devera leva-lo a um contentor de residuos municipais especial ou
local de vendas que se oferece para fazer isto por si.

A recolha de eletrodomésticos separadamente evita perigos para o
ambiente e para a saude publica. Os materiais utilizados no fabrico
deste eletrodoméstico podem ser reciclados, o que cria poupangas
significativas em energia e matérias-primas.

Declaracao de conformidade

Vimos por este meio declarar que os nossos produtos cumprem com
as diretivas, normas e regulamentos Europeus relevantes, e ainda com
todos os requisitos referidos nas normas.
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A placa de classificagéo do eletrodoméstico localiza-se no interior do eletrodoméstico.

Aquando do contacto com o departamento de manutencao,
tenha a mao o numero tipo completo.

Ird encontrar as moradas e os numeros de telefone da empresa de manutencao no cartio de garantia.

el ASKO
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