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Vi vill tacka dig for ditt
fértroende och for kdpet av var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning medfdljer for
att underlatta anvandningen av produkten. Med
instruktionerna kan du lara dig om din nya
apparat sa snabbt som mdjligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot ar
oskadad. Om du upptacker transportskada, var
vanlig kontakta aterférsaljaren som du kopte
apparaten av eller den lokala butiken som
levererade den.

Instruktionerna galler endast for det land vars
symbol finns pa produkten. Om det inte finns
nagon landssymbol pa apparaten, folj de
tekniska instruktionerna for justering av
apparaten enligt kraven for anvandning i
aktuellt land.

Apparaten far bara anslutas i enlighet med alla
géllande foreskrifter, och den far endast
anvandas i val ventilerade rum. Las igenom alla
anvisningar innan du ansluter eller borjar
anvanda apparaten.

Instruktioner for anvandning &r aven
tillgangliga pa var webbplats:

http://www.gorenje.com
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR o

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM FOR
FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
med bristfallig erfarenhet och kunskap, under forutsattning att de
Overvakas eller har instruerats om hur man anvander apparaten pa
ett sakert satt och ar inforstadda med de risker som ar forknippade
darmed. Lat inte barn leka med apparaten. Barn far inte utféra
rengoring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och vissa av dess atkomliga delar kan bli
mycket varma under anvandning. Var noga med att inte vidrora
apparatens varmedelar. Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte
Oovervakas hela tiden.

VARNING! De tillgangliga delarna av apparaten kan bli varm vid
anvandning. Sma barn bér héllas borta fran ugnen.

VARNING: Brandfara: Placera inga tomma kokkarl pa
varmezonerna.

FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen och en Kortvarig
tillagningsprocess maste 6vervakas kontinuerligt.

VARNING: Odvervakad tillagning pa en hall med fett eller olja kan
vara farligt och orsaka eldsvada. Férsok ALDRIG slacka eld med
vatten, utan stdng av apparaten och tack sedan éver flammorna med
t.ex. ett lock eller en eldslackningsfilt.

VARNING: Fore byte av glédlampan, se till att apparaten har kopplats
bort fran elnatet for att forhindra risken for elstotar.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorativ lucka pa grund av
overhettningsrisk.
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VARNING: Om ytan har spruckit, stang av apparaten for att undvika
risken for elektrisk stot.

Anvand aldrig slipande rengdéringsmedel eller vassa metallskrapor for
att rengdra glaset i ugnsluckan/glaset i locken pa héllen (om sadana
finns). De kan skrapa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

Anvand inte angrengdringsmaskiner eller hogtryckstvattar for att
rengora apparaten, eftersom det kan orsaka elstot.

Apparaten ar inte avsedd att styras av externa timers eller separat
fijarrkontroll.

VARNING! Anvand endast hallskydd som ar utformade av tillverkaren
av matlagningsenheten eller som rekommenderas av tillverkaren i
bruksanvisningen eller de hallskydd som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga skydd kan orsaka olyckor.

Apparaten ar avsedd att placeras direkt pa golvet, utan att nagra stéd
behover anvandas.

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller motsvarande behorig person for att undvika
fara.

Se till att locket ar rent och att det inte finns spilld vatska pa det innan
du faller upp det. Locket kan vara lackerat eller ha en glasbelaggning.
Det far bara stangas nar varmezonerna har svalnat helt.

FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd fér matlagning.
Den far inte anvandas for andra &andamal, till exempel
rumsuppvarmning.

Apparaten far endast anslutas till elnatet av en auktoriserad
servicetekniker eller en behorig elektriker. Klammor (i stallet for
anslutningskabel) ska skyddas med ett klamskydd (se extra
utrustning). Andringar pa apparaten eller reparation utford av lekman
kan resultera i svara personskador eller materiella skador.
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Ej auktoriserad service och reparation kan orsaka risk for explosion,
elstot eller kortslutning, och efterféljande personskada och skada pa
apparaten. Sadana uppgifter far endast utféras av fackman.

Innan installation, kontrollera att den lokala infrastrukturen (gastyp
och gastryck) och apparatens justering ar kompatibla.

Justeringsvillkoren fér denna apparat finns pa etiketten (eller
typskylten).

Denna apparat ar inte ansluten till en evakueringsenhet for
forbranningsprodukter. Den ska installeras och anslutas i enlighet
med gallande bestdmmelser. Var extra uppmarksam pa kraven
gallande ventilation.

FORSIKTIGHET: Anvandning av en gastillagningsapparat resulterar
i att varme, fukt och férbranningsprodukter skapas i rummet dar
apparaten ar installerad. Se till att kdket har god ventilation, sarskilt
nar apparaten anvands: hall naturliga ventilationshal 6ppna eller
installera  en mekanisk  ventilationsanordning (mekanisk
utsugningskapa).

FORSIKTIGHET: risk for tippning.

VARNING: For att undvika att apparaten
tippar, maste stabiliseringsanordningar vara
installerade. Se installationsinstruktionerna.



Langvarig, intensiv anvandning av apparaten kan krava extra
ventilation, t.ex. 6ppna ett fonster, eller mer effektiv ventilation, t.ex.
6kning av nivan av mekanisk ventilation pa aktuell plats.

Detta ar en apparat i klass 1 och 2/1. Apparaten kan berdra skapen
vid sidan av nar de placeras i en rad. Pa en sida kan ett hogt skap —
hdgre an apparaten — placeras med ett avstand pa minst 10 cm fran
apparaten. Pa den andra sidan far endast ett skap i samma hdojd
placeras.

Se till att brannarna placeras korrekt.

Installera inte apparaten i narheten av kraftfulla varmekallor, som
eldstader, eftersom hog temperatur i narheten kan skada apparaten.

Stang gastillforseln om du inte tanker anvanda brannarna under en
langre period (t.ex. innan du aker pa semester).

Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av denna apparat
fastnar i ugnsluckan kan de bli skadade, vilket kan leda till
kortslutning. Hall darfér stromsladdar till andra apparater pa sakert
avstand.

Om du observerar nagot fel pa gasinstallationen eller om du kanner

lukten av gas i rummet:

—Stang genast av gastillférseln eller stang gastuben.

—Slack eventuell 6ppen eld och cigaretter.

—Sla inte pa eller stang av elektriska apparater (inklusive ljus).

—Vadra ut rummet grundligt — 6ppna fonstren.

—Kontakta omedelbart ett servicecenter eller ett auktoriserat
gasbolag.

Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte
bakplatar eller andra kokkarl pa ugnens botten. Aluminiumfolie
hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och hammar damed
tillagningsprocessen och skadar emaljbelaggningen.

sV 5



Ugnsluckan blir mycket varm under anvandning. Ett tredje glas ar
installerat for extra skydd, och minskar yttemperaturen pa utsidan
(endast vissa modeller).

Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de utséatts for hog belastning.
Placera inga tunga pannor pa en 6ppen ugnslucka. Luta dig inte mot
ugnsluckan du rengdér ugnens insida. Sta aldrig pa en Oppen
ugnslucka och lat inte barn sitta pa den.

Se ill att ventilations6ppningarna aldrig ar dvertackta eller blockerade
pa nagot annat satt.

Om kylflakten slutar fungera, stoppa apparaten, stang av den och ring
en servicetekniker.

OBS! | handelse av att glaset pa tillagningsenheten gar sdénder:

—Stang genast bransletillférseln i brannarna och koppla bort de
elektriska varmeelementen och apparaten fran elnatet.

—Vidror inte apparatens yta.

—Anvand inte apparaten.

For anslutning av apparaten anvands en sladd 5x1,5 mm? med
markningen HO5VV-F5G 1,5 eller battre. Sladden maste installeras
av serviceagent eller liknande kvalificerad person.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna i enlighet med
gallande regler.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna med inbyggt

urkopplingsskydd. Fast kabeldragning maste goras i enlighet med
anslutningsforeskrifterna.

INNAN APPARATEN ANSLUTS

Las noggrant instruktionerna for anvandning innan apparaten ansluts.
Kostnad for reparationer, eller garantiansprak, till folid av felaktig

anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte av produktgarantin.
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APPARATENS LOCK

Se till att locket ar rent och att det inte finns spilld
vatska pa det innan du faller upp det. Locket kan vara
lackerat eller ha en glasbelaggning. Det far bara
stdngas nar varmezonerna har svalnat helt.

Stang inte locket nér brannaren ar tand!

Symbolen pa produkten eller dess

forpackning anger att glaslocket kan

spricka vid uppvarmning.

Stang av alla brannare innan du
stanger locket.

APPARATENS LADA

Foérvara inte brannbara, explosiva,
flyktiga eller temperaturkansliga
foremal (som papper, disktrasor,
plastpasar,  rengdringsmedel  och
sprayburkar) i ugnens férvaringslada,
eftersom de kan antédndas under
anvandning av ugnen och orsaka en
eldsvada.

UGNSUTRUSTNING OCH TILLBEHOR

(beroende pa modell)

TRADSKENOR
Tradskenorna méjliggor tillagning pa fyra nivaer.

Anvandning av apparaten ar saker med eller utan
brickstyrningar.

UTDRAGBARA TELESKOPSKENOR
Utdragbara teleskopskenor kan monteras for den
2:a, 3:e och 4:e nivan. De utdragbara skenorna kan
dras ut helt eller delvis.

PRAGLADE
Ugnen har stansade sidospar pa fyra nivaer for att
satta in galler och bakplatar.

OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA
Omkopplaren avaktiverar ugnsuppvarmningen och
flakten om luckan oppnas under
tillagningsprocessen. Nar luckan stangs aktiverar
omkopplarna varmarna igen.

KYLFLAKT

Apparaten ar utrustad med en kylflakt som kyler héljet
och apparatens kontrollpanel.

Kylflakten &r i drift nar ugnen ar i drift.

Apparaten och vissa av de atkomliga
delarna tenderar att bli varma under
tillagning. Anvand grytvantar.

GALLER

sV
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9 Det finns en sakerhetssparr pa gallret. Lyft
darfor gallret nagot framtill nar du drar ut det fran
ugnen.

Gallret eller platen ska alltid sattas in i sparet mellan

=

de tva tradprofilerna.

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra forst ut
skenorna pa en niva och placera gallret eller
bakplaten pa dem. Tryck sedan in dem med handen
sa langt det gar.

\Il

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna ar
helt indragna i ugnen.

\Il

9 Nar baktillbehor blir varma kan de &ndra form.
Detta paverkar inte deras funktion och de aterfar sin
ursprungliga form igen nar de kallnar.

KONTROLLENHET

(beroende pa modell)

olole __elele

1 2 5 7 6 3 4

. Vred for vanster framre varmezon (gasbrannare)
. Vred for vanster bakre varmezon (gasbrannare)
. Vred for héger bakre varmezon (gasbrannare)

. Vred for héger framre véarmezon (gasbrannare)

. Valjarvred for tillagningssystem

. Vred for ugnstemperatur

. Elektronisk timer

NOoO oA WNE

TRYCK/DRA-VRED

(beroende pa modell)

Tryck forsiktigt pa vredet sa att det lyfts fran
kontrollpanelen.

Vreden kan tryckas tillbaka in i kontrollpanelen
endast nar de ar i lage "noll".



ANVANDA APPARATEN

INNAN DU ANVANDER APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning,
fran apparaten vid leverans.

Rengér alla tillbehdr och redskap med varmt vatten
och vanligt rengéringsmedel. Anvand inte slipande
rengdéringsmedel.

Om hallen har varmezoner, stéll in reglaget till niva 4
och lat den vara pa i 30 minuter utan att anvanda
nagra kokkarl. Nar tillagningszonerna varms upp kan
lite rok uppstd pa hallens yta. Pa detta satt nar
tillagningszonens finish sin maximala talighet.

Nar ugnen varms upp forsta gangen avges den
karakteristiska lukten for en ny apparat. Vadra
rummet grundligt under den foérsta anvandningen.

SPISHALL

KONVETIONELLA HALLAR
— Se till att varmezonen och kokkarlets botten &r ren
och torr. Detta ger battre varmeavledning och
forhindrar skador pa uppvarmningsytan.

— Fastbrant fett och olja pa tillagningszonerna kan
anténdas. Var darfor forsiktig nar du anvander fett
eller olja och kontrollera alltid tillagningsprocessen.

— Placera inga fuktiga kokkarl eller angtackta lock pa
tillagningszonerna. Fukt kan skada
tillagningszonerna.

— Kyl inte ner varma kokkarl genom att placera dem
pa tillagningszoner som inte anvants, eftersom
kondensen som uppstar under kokkarlet kan

orsaka korrosion.
0

Vrid pa reglaget for att sla pa tillagningszonen.
Tillagningszonens effekt kan stéllas in i steg fran 1
till 6.

9 Sténg av tillagningszonen 3-5 minuter fére
tillagningens slut for att spara energi, da du utnyttjar
restvarmen.

9 Snabbvarmezoner (endast vissa modeller) har
storre effekt an vanliga tillagningszoner, vilket innebar
att de kan varmas upp snabbare. Dessa
tillagningszoner indikeras med en réd punkt i mitten.
Efter upprepad uppvarmning och rengéring kan
denna punkt férsvinna.

Vid langvarig anvandning av
gjutjdrnspannor kan omradet kring
pannan och kanten pa varmezonen
missfargas. Reparation av denna typ av
skador tacks inte av garantin.
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TIPS GALLANDE KOKKARL
— Anvand kokkarl av god kvalitet med en plan och
stadig botten.

— Kokkarlets botten och varmezonens diameter ska
vara lika stora.

— Kokkarl i hardat glas med sérskild botten kan
anvandas pa varmezonerna om de har samma
diameter. Kokkarl med storre diameter kan ga
soénder pga. termisk spanning.

— Var alltid noga med att placera kastrullen eller
pannan mitt pa varmezonen.
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— Nar du anvander en tryckkokare, hall ett 6ga pa
den tills ratt tryckniva har uppnatts. Stall forst in
varmezonen pa full effekt och anvand sedan
motsvarande sensor for att minska
tillagningseffekten i ratt tid enligt instruktionerna
fran tryckkokarens tillverkare.

— Se till att det finns ftillrackligt med vatska i
tryckkokaren eller i andra karl. Pa grund av
Overhettning kan ett tomt kokkarl pa varmezonen
resultera i skador pa bade kokkarlet och
varmezonen.

— Folj tillverkarens anvisningar nar du anvander
speciella kokkarl.

TIPS FOR ENERGIBESPARING

— Kokkarlets bottendiameter ska matcha
varmezonens diameter. Om kokkarlet ar for litet
kommer en del av varmen att ga forlorad och
varmezonen kan skadas.

— Anvand ett lock pa karlet nér matlagningen tillater
det.

— Kokkarlet ska vara lampligt i forhallande till
mangden mat. Om du tillagar en liten mangd mat i
ett stort kokkarl férsvinner mer energi.

— Raétter med lang tillagningstid ska tillagas i en
tryckkokare.

— Gronsaker, potatis osv. kan tillagas med sma
mangder vatten. Maten kommer att tillagas lika bra
sa lange kokkarlet ar forslutet med ett lock. Nar
vattnet kokar, minska varmen till en niva som ar
precis tillracklig for att bihalla langsam sjudning.



SPISHALL

GASBRANNARE

— Bryna maten genom att forst stélla in brannaren pa
maximal effekt, och fortsatt sedan tillagningen pa
minimal effekt.

— Pa vissa modeller &r gasbrannarna utrustade med
termoelektriska sakerhetsanordningar. Om
brannarlagan slacks (pa grund av att karl kokar
over, luftdrag etc.) stangs gastillférseln av
automatiskt. Risken att gas lacker in i rummet
elimineras.

— Placera alltid brannarlocket  korrekt pa
brannarkronan. Forsakra dig om att 6ppningarna i
brannarkronan aldrig tapps till.

Lock fér brannarkrona

Brannarkrona med
brannarlocksstod

Termoelement

(eller termoelektrisk
sakerhetsanordning,
endast pa vissa modeller)

Tandplugg

Filterram

TIPS GALLANDE KOKKARL
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— Ratt val av kokkarl mgjliggér optimal tillagningstid
och gasforbrukning. Kéarlets diameter ar viktigast i
detta avseende.

— Om en kastrull eller panna &r for liten nar lagorna
over bottens kant och skadar den. Dessutom blir
gasforbrukningen hogre.

— Om kastrullen eller pannan ar for stor ar det inte
tillrackligt med luft och brénningen blir mindre
effektiv.

Gashadllsreducering (endast pa vissa modeller)
Anvand gashallsreduceringen vid tillagning i ett karl
med mindre diameter. Placera den pa gallret ovanfor
den extra brannaren.

Brannartyp Karlets diameter
Large (3,0 kW) 220-260 mm
Normal (1,9 kW) 180-220 mm
Extra (1,0 kW) 120-180 mm
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TANDNING AV BRANNARE OCH
ANVANDNING

\lt

9 Tryck alltid pa vredet innan du vrider det.
.

=

Tillagningseffektnivaer indikeras pa vreden med en
stor och en liten symbol av lagan. Vrid vredet genom

laget for den stora lagan (V) till Iaget for den lilla lagan

(o) och tillbaka igen. Driftomradet ar mellan de tva
symbolerna for lagor.

Instaliningar mellan (V) och (®) rekommenderas
inte. | detta omrade &r lagan ostadig och kan slockna.

\I/

9 Stang av en brannare genom att vrida vredet
at hoger till l1age (®).
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@ Tvahandstindning

Tand en gasbréannare genom att trycka pa
motsvarande vred och vrida det till 1aget fér maximal
effekt. Tryck pa gnisttdndarknappen.

En elektrisk gnista fran gnisttdndaren aktiveras och
gasen antands.

Tvahandstiandning

Tand en gasbrannare genom att trycka pa
motsvarande vred och vrida det till laget for maximal
effekt. Tryck pa gnisttdndarknappen.

En elektrisk gnista fran gnisttdndaren aktiveras och
gasen antands.

[
WA S

9 Den elektriska tandningen fungerar bara om
stromsladden &r ansluten till elndtet. Om den
elektriska tandningen inte fungerar pga. stromavbrott
eller fuktiga gnisttdndare, kan du @ven tanda gasen
med en téndsticka eller tdndare.

Efter téndning, hall vredet intryckt i ungefar 5
sekunder tills lagan stabiliserats.

Om brannaren inte tédnds pa 15
sekunder, stdng den och vanta i minst
1 minut. Upprepa darefter
tandningsprocessen.
Om en laga pa en brannare slocknar (oavsett
orsak), stdng brannaren och vanta i 1 minut innan
du forsoker tanda den igen.



ELEKTRONIS1K TIMER
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Anvéandargranssnitt
1. Timerfunktionsdisplay
2. Ljusindikator effekt

3. Temperaturljusindikator
4. Knapp "Less"

5. Tidsknapp

6. Knapp "More"

Stall in aktuell tid

Nar apparaten ansluts till elnatet férsta gangen tands
displayen. Efter tre sekunder blinkar klocksymbolen
och ”12:00" pa displayen.

Du kan stélla in tidsvardet genom att trycka pa
symbolerna for framat och bakat ("€ " och " > "). Efter
10 sek bekraftar displayen automatiskt
installningarna, apparaten ar redo att anvandas.
Aktuellt klockslag kan stallas in:

— Nar apparaten ansluts till elnatet forsta gangen.

— | standby nar du trycker pa tidknappen tva ganger.
— Efter stromavbrott.

Staélla in tillagningstiden

Valj en ugnsfunktion med ugnsfunktionsreglaget och

stall in temperaturen. Tryck pa timerknappen (\—)
for att valja tillagningstid.

Symbolen for tillagningstid tands pa displayen ( 8).
Tryck pa knappen “less” eller "more” ("( "eller"> ™)
for att stélla in tillagningstiden.

Instéllningarna bekraftas automatiskt efter 10
sekunder. Du kan ocksa bekréfta installningarna
genom att trycka pa knappen "programinstallning"

O,

Tillagningstid som gatt kommer att visas.

9 Nar du har slagit pa ugnen med
"ugnsfunktionsreglaget" erbjuder den elektroniska
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timern (efter 3 sekunder) mdjligheten att stélla in tiden
for ugnsbakning. Dig)layen blinkar och symbolen "tid

for ugnsbakning” (f=1) tdnds. Om tiden inte stalls in
inom 5 sekunder vaxlar timerns till standby och tiden
for ugnsbakning ar inte under tidsstyrning. Den
aktuella tiden visas.

Nar den instéllda tiden fér ugnsbakning I&per ut avges
en ljudsignal och ugnen stédngs av. Ugnen kan
stdngas av med "ugnsfunktionsreglaget". Du kan
stéanga av ljudsignalen genom att trycka pa en knapp
pa timern.

6 Om ugnen inte stdngs av och du stanger av
ljudsignalen genom att trycka pa en knapp, startar
ugnen igen och ugnsbakningen fortsatter.

Stalla in tillagningstid och sluttid

Valj en ugnsfunktion med ugnsfunktionsreglaget och

stall in temperaturen. Tryck pa timerknappen (@)
for att valja tillagningstid.

Symbolen for tillagningstid tands pa displayen (8).
Tryck pa knappen "less” eller "more” ("€ " eller "> )
for att stalla in tillagningstiden.

Tryck pa timerknappen (@ )for att spara installd tid.

Tryck pa knappen "programinstallning" (@) tva
ganger.

Symbolen for sluttid tdnds pa displayen. E{).

Tryck pa knappen "less” eller "more” (" " eller "> ")
for att stélla in sluttiden.

Instéllningarna bekraftas automatiskt efter 10
sekunder. Du kan ocksa bekréfta installningarna
genom att trycka pa knappen "programinstalining"

).

Ugnen startar innan den planerade "sluttiden” (B)
beroende pa den dnskade "tiden fér ugnsbakning"

(£=22). Na&r ugnen nar den installda "sluttiden" (=)
stdngs ugnen av.

Exempel: Den instéllda "tiden fér ugnsbakning" &r 30
minuter. Sluttiden ar vid 12:00. Ugnen startar 11:30
och den aterstaende tiden visas pa skarmen. 12:00
stangs ugnen av automatiskt.

Nar den installda tiden fér ugnsbakning I6per ut avges
en ljudsignal och ugnen stangs av. Ugnen kan
stdngas av med "omkopplaren for val av ugnslage".
Du kan stanga av ljudsignalen genom att trycka pa en
knapp pa timern.
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Funktion "TIMERALARM”

Funktionen “timeralarm” kan anvandas fristaende
fran ugnen. Hogsta mdjliga installning ar 23 timmar
och 59 minuter. Den sista minuten av
anvandningstiden visas i sekunder.

Nar den instéllda tiden for ugnsbakning l16per ut avges
en ljudsignal. Du kan stdnga av ljudsignalen genom
att trycka pa en knapp pa programklockan.
Programklockan vaxlar till standbylége och displayen
visar det aktuella klockslaget.
Du kan avbryta alla timerfunktioner genom att stalla
in tiden pa "0”.

Om apparaten har varit inaktiv under nagra minuter
vaxlar den till standby. Aktuell tid visas och vald
timerfunktion ténds.

EXTRA FUNKTIONER

Barnlas

Med barnlaset kan du lasa ugnen nar den &r i drift. Du
kan ocksa lasa programklockan under ugnsbakning
med ett instéllt program. Pa sa satt férhindrar du
odbnskad anvandning av ugnen.

Du aktiverar barnlaset genom att trycka pa knappen

"programinstallningar" (\-/) i 5 sekunder.
Displayen visar "Loc” i 5 sekunder.
Detta indikerar att alla funktioner &r lasta.

For att aktivera barnlaset, tryck pa knappen igen i
nagra sekunder.

Anmaérkning

Om barnlaset aktiveras utan att en timerfunktion ar
aktiverad (endast klockan visas) kors inte ugnen. Om
barnlaset aktiveras efter att en timerfunktion har
stéllts in kdrs ugnen som normalt; det gar dock inte
att andra installningarna.

Nar barnlaset ar aktiverat gar det inte att andra
funktioner eller extrafunktioner. Tillagningsprocessen
kan endast avslutas genom att ugnsfunktionsreglaget
vrids till "0”. Barnlaset forblir aktiverat aven efter att
ugnen har stangts av. Barnlaset maste avaktiveras
innan du kan vélja ett nytt program.

Ljudsignal

sV

Ljudstyrkan pa ljudsignalen kan stéllas in nar ingen
timerfunktion ar aktiverad. Apparaten ar i standbylage
och endast det aktuella klockslaget visas.

Tryck och hall inne knappen "less” ("€ ") i 5 sekunder.
"Vol" visas pa displayen foljt av flera staplar som ar
tanda.

Tryck pa knapparna "less” och "more” ("( "eller"> ")
for att valja en av de tre volymnivaerna (en, tva eller
tre staplar) eller ljudIds (off).

Instéllningarna  bekraftas automatiskt efter 5
sekunder och det aktuella klockslaget visas. Du kan
ocksa bekrafta installningarna genom att trycka pa

knappen "programinstalining” (@ ).

Reducera displayens kontrast

Tryck och hall inne knappen "more” (“2”) i 5
sekunder.

"Bri" visas pa displayen foljt av flera staplar som &r
tanda. Tryck pa knapparna "less” och "more” ("€"
eller " > ") for att justera displaydimmern (en, tva eller
tre staplar).

Instéliningarna  bekraftas automatiskt efter 5
sekunder och det aktuella klockslaget visas. Du kan
ocksa bekrafta installningarna genom att trycka pa

knappen "programinstalining" (\-).

Ljusindikator effekt

Belysningen i ugnen téands nar ugnsfunktionen véljs
med "omkopplaren for val av ugnsléage".

Temperaturljusindikator

Belysningen tands nar ugnen varms upp till den
installda temperaturen och forblir tand tills ugnen
stéangs av eller nar ugnsbakningsperioden avslutas.

Felindikerin

Vid fel visar displayen texten "Err" och felnumret.
Kontakta serviceavdelningen.
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UGN
VALJA TILLAGNINGSSYSTEM

(beroende pa modell)

Ugnen kan regleras med knappen fér "val av
ugnslage" for att  valja  funktionen och
"temperaturinstéllning” for att stalla in temperaturen.

Vrid reglaget (vanster och hoger) for att valja
matlagningssystem (se programtabell)

9 Installningarna kan ocksa andras under drift.
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ANVANDA UGNEN

Drifttemperaturen stélls in med temperaturvredet,
fran 50 - 300°C. Nar vredet vrids medurs valjs hogre
temperatur och nar det vrids moturs valjs lagre
temperatur.

9 Om du tvingar vredet o6ver nollpunkten
skadas termostaten!

sV

STANGA AV UGNEN
Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM
till lage *0”.

System Beskrivning

Foreslagen
temperatur

°C
Tillagningssystem

SNABBFORVARMNING
»Sss Anvand denna funktion om du vill
varma upp ugnen till énskad
temperatur sa snabbt som mdjligt.
Denna funktion [ampar sig inte for
tillagning av mat. Nar ugnen varms
upp till den 6nskade temperaturen
50-300  ar uppvarmningsprocessen klar.
OVRE OCH NEDRE VARMARE
Véarmarna i ugnsutrymmets nedre
och dvre del utstralar jamn varme i
ugnen. Bakverk eller koétt kan
endast ugnsbakas/stekas pa en

200 hyliniva.
OVRE VARMARE
T Endast varmaren i taket i

ugnsutrymmet utstralar varme éver
maten. Anvand den for att bryna
180  rattens dvre del (slutbryning).
NEDRE VARMARE
= Endast varmaren i botten i
ugnsutrymmet utstralar varme.
Anvand denna varmare for att
180  bryna rattens undre del.
GRILL
XY, Endast grillvarmaren, en del av den
stora grillsatsen, &r aktiverad.
Detta system anvands for att grilla
en mindre mangd Oppna
sandwichar eller lkorvar, och for
230  att rosta brod.
STOR GRILL
vvvy Den ovre varmaren och
grillvarmaren ar aktiverade.
Varmen utstrdlas direkt av
grillvarmaren i ugnstaket. Den 6vre
varmaren ar ocksa aktiverad for att
forstarka varmeeffekten. Denna
kombination anvands for att grilla
en mindre mangd Oppna
sandwichar, kétt eller 6lkorvar, och
230  for att rosta brod.
GRILL MED FLAKT
pA Grillvarmaren och flakten ar
aktiverade. Denna kombination
anvands for att grilla kott och steka
storre kottstycken av fagel pa en
hyliniva. Den ar ocksa lamplig for
gratangratter och bryning till en
170  krispig skorpa.
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System

Foreslagen
temperatur
°C

Beskrivning

Tillagningssystem

&
170
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70

sV

OVRE VARMARE OCH FLAKT
Den 6vre varmaren och flakten &r
aktiverade. Anvand detta system
for att steka storre bitar koétt och
fagel. Det ar ocksa lampligt for
graténger.

VARMLUFT OCH NEDRE
VARMARE

Den nedre varmaren, runda
varmaren och varmluftsflakten ar
aktiverade. Detta system anvands
for att baka pizza, saftiga bakverk,
fruktkakor, jast deg och pajdeg pa
flera hyllnivaer samtidigt.
VARMLUFT

Den runda varmaren och flakten &r
aktiverade. Flakten pa den bakre
vaggen i ugnsutrymmet sakerstaller
att varmluften cirkulerar konstant
runt steken eller bakverket. Detta
lage anvands for att ugnssteka kott
och gradda bakverk pa flera
hylinivaer samtidigt.

NEDRE VARMARE OCH FLAKT
Detta system anvands for att
gradda lagjasta bakverk och
konservera frukt och gronsaker.

OVRE OCH NEDRE VARMARE
MED FLAKT

Bade varmare och flakten &r
aktiverade. Flakten mojliggoér en
jamn cirkulation av varmluft i ugnen.
Den lampar sig for bakverk, for
upptining av fryst mat samt for att
torka frukt och grénsaker.
VARMNING AV TALLRIKAR
Anvand denna funktion for att
varma upp tallrikar, koppar etc.
innan du serverar maten i dem for
att halla maten varm langre.
GENTLEBAKE *

Denna funktion ger en skonsam,
langsam och jamn stekning som
gor att maten behaller sin mjukhet
och saftighet. Den ar lamplig for att
rosta kott, tillaga fisk, och baka pa
en niva.

UPPTINING

Luften cirkulerar utan nagon
varmare aktiverad. Endast flakten
ar pa. Detta lage anvands for
langsam upptining av fryst mat.
AQUA CLEAN

Endast den nedre varmaren
utstralar varme. Anvand denna
funktion for att avlagsna flackar och
matrester fran ugnen. Programmet
tar 30 minuter.

* Det anvands for att faststilla
energieffektivitetsklassen enligt standarden EN
60350-1.

BESKRIVNING AV SYSTEM

Det gar at mycket energi for att varma upp en tom
ugn. Du sparar mycket energi genom att ugnsbaka
flera typer av bakverk eller flera pizzor i foljd, eftersom
ugnen redan har forvarmts.

Anvand moérka bakplatar belagda med svart silikon
eller emalj, eftersom dessa 6verfér varmen mycket
bra.

Anvand bara smorpapper som tal hdga temperaturer.
Nar mat tillagas bildas mycket anga inuti ugnen och
den draneras genom skorstenen pa apparatens
baksida. Angan kan kondensera pa apparatens lucka
och lock (beroende pa modellen). Detta ar ett
standardfenomen som inte paverkar apparatens
funktioner. Nar tillagningen ar klar, torka av
kondensvattnet med en trasa.

Stang av ugnen ca 10 minuter fore tillagningens slut
for att spara energi, da du utnyttjar restvarmen.

Lat inte maten svalna i en stdngd ugn for att forhindra
kondensbildning (fukt).

Skenor tillagningsnivaer

TILLAGNINGSSYSTEM

UGNSBELYSNING
Vid alla drifttyper slads ugnsbelysningen pa
automatiskt nar driftlaget valjs.

»
SNABBFORVARMNING SSS
Anvand denna funktion for att vdrma upp ugnen till
onskad temperatur sa snabbt som méjligt. Detta lage
lampar sig inte for tillagning.
— Vrid "Ugnfunktionsvredet” il
"snabbférvarmning”.
— Stall in ugnen till 6nskad temperatur med
"temperaturvredet”.

positionen

OVRE OCH NEDRE VARMARE —
Varmarna i ugnsutrymmets nedre och 6vre del
utstralar jamn varme i ugnen. Bakverk och kétt kan
endast tillagas pa en hylla.

Steka kott

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller lera,
eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar av rostfritt stal ar
inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.
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Baka bakverk

Anvand endast en nivd och morka bakplatar. |
bakplatar med ljus farg blir bryningen av bakverken
samre, eftersom sadan utrustning reflekterar varmen.
Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvander
den medféljande bakplaten, ta bort gallret.
Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar féorvarmd.

For inte in den djupa bakplaten i den
forsta skenan.

STOR GRILL, GRILL YYVV V¥V

Vid grillning av mat med den stora grillen aktiveras
den &vre varmaren och grillvarmaren i taket i
ugnsutrymmet.

Vid grillning av mat aktiveras den évre varmaren och
grillvarmaren i taket i ugnsutrymmet.

Férvarm den infraréda (grill)-varmaren i fem minuter.

Maximal temperatur vid anvandning av grill och stor
grill &r 230°C.

Overvaka hela tiden tillagningsprocessen. Kéttet kan
bréannas snabbt pa grund av hég temperatur.

Stekning med grillvarmaren ar lamplig for knaprig och
fettsnal tillagning av bratwurst, kott- och fiskbitar
(stekar, tunna kottskivor, laxstekar eller filéer etc.)
eller rostat bréd.

Vid grillning direkt pa gallret, smorj gallret med olja for
att forhindra att kottet fastnar pa det, och satt in det
pa den 4:e skenan. Sétt in droppbrickan pa den 1:a
eller 2:a falsen. Vid grilining i en bakplat, se till att det
finns tillrackligt med vatska i platen sa att maten inte
branns. Vand pa kéttet under tillagning.

Efter grilining, rengdr ugnen, tillbehéren och andra
redskap.

Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med en
pappershandduk. Tillsatt kryddor inuti, bestryk med
olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa
fiskarna under grillningen.

Grillen far endast anvandas nar
ugnsluckan ar stangd.

Grillvarmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir
mycket varma under grillning. Anvand darfor
grytvantar och kéttéanger.

SV

Tillagning med roterande spett

(beroende pa modell)

Maxtemperatur vid anvandning av roterande grillspett
ar 230°C.

Sétt in stodet for grillspettet i den 3:e skenan nerifran
och satt den grunda bakplaten i den nedersta (1:a)
skenan som droppbricka.

Satt kottet pa spettet och dra at skruvarna.

Placera spettets handtag pa det framre stodet for
spettet och satt in spetsen i dppningen pa hoger sida
av den bakre vaggen i ugnen (6ppningen skyddas
med ett roterande lock).

Ta av spettets handtag och stéang ugnsluckan.

Sétt pa ugnen och valj systemet STOR GRILL.

Anvéand inte grillen i position 4.
Grillen far endast anvéndas nar
ugnsluckan ar stéangd.

yvyv

GRILL MED FLAKT

| detta anvandningslage aktiveras grillvarmaren och
flakten samtidigt. Lampligt for grillning av kétt, fisk och
gronsaker.

(Se beskrivningar och tips for GRILL.)

®
" \7
VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE ==
Den nedre varmaren, runda varmaren och
varmiluftsflakten ar aktiverade. Lamplig fér bakning av
pizzor, appelpajer och fruktkakor.

(Se beskrivningar och tips for OVRE och NEDRE
VARMARE.)

&
VARMLUFT \&&/
Den runda varmaren och flakten &r aktiverade.
Flakten pa den bakre vaggen i ugnsutrymmet
sakerstaller att varmluften cirkulerar konstant runt
steken eller bakverket.



Steka kott

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller lera,
eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar av rostfritt stal ar
inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med véatska under
tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
bréanns. Vand pa kottet under stekning. Steken blir
saftigare om du tacker 6ver den.

Baka bakverk

Férvarmning rekommenderas.

Kex och kakor kan ugnsbakas i grunda bakplatar pa
flera nivaer samtidigt (2:a och 3:e).

Observera att bakningstiden kan variera dven om
bakplatarna som anvands ar likadana. Kexen i den
Ovre bakplaten kan bli fardiga tidigare &n de i den
nedre.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvander
den medféljande bakplaten, ta bort gallret.

For jamn bryning, se till att kexen har samma tjocklek.

For inte in den djupa bakplaten i den
forsta skenan.

<+

NEDRE VARMARE OCH FLAKT s

Detta system anvéands for att gradda lagjasta bakverk
och konservera frukt och grénsaker. Anvand den
andra skenan nerifran och en ganska grund bakplat
for att 1ata varmluften cirkulera 6ver rattens 6vre del.

Konservering

Forbered maten som ska konserveras och burkarna
pa sedvanligt satt. Anvand burkar med gummiring
och glaslock. Anvand inte burkar med gangade lock
eller metallock/formar. Se till att burkarna har samma
storlek, fylls paA med samma innehall och att de ar val
tillslutna.

Hall 1 liter varmt vatten i langpannan (ca 70°C) och
placera 6 1-liters burkar i pannan. Placera pannan i
ugnen pa den andra skenan.

Overvaka maten under konserveringen och tillaga tills
vatskan i burkarna borjar sjuda — nar bubblor syns i
den férsta burken.

-

OVRE OCH NEDRE VARMARE MED  mee
FLAKT

Den lampar sig for alla typer av bakverk, fér upptining
av fryst mat samt for att torka frukt och grénsaker.
Innan du satter maten i den férvarmda ugnen, vanta
pa att lampan ska slockna forsta gangen. For basta
resultat, anvand bara en niva.

Ugnen ska férvarmas. Anvand den andra eller fiarde
nivan, nerifran raknat.

sV

UPPTINING @
| detta Iage cirkulerar luften utan att nagra varmare ar
igang.

Mat som lampar sig for upptining &r bland annat
bakverk med tjock kram eller smérbaserad fylining,
kakor och bakverk, bréd och rullar och djupfryst frukt.

131}
VARMNING AV TALLRIKAR =~
Anvand denna funktion for att varma upp tallrikar,
koppar etc. innan du serverar maten i dem for att halla
maten varm langre.

GENTLEBAKE £

Denna funktion ger en skonsam, langsam och jamn
stekning som gor att maten behaller sin mjukhet och
saftighet. Den ar lamplig for att rosta koétt, tillaga fisk,
och baka pa en niva.

\\
AQUA CLEAN OS

Endast den nedre varmaren utstralar varme. Anvand
denna funktion for att avlagsna flackar och matrester
fran ugnen. Programmet tar 30 minuter.

RENGORING & UNDERHALL

Koppla bort apparaten fran elnatet och
vanta tills apparaten har svalnat.

Barn ska inte rengéra apparaten eller utféra
underhallsatgérder utan dversyn av en vuxen.

Aluminiumbeldggning (gasbrannare)

Reng6r aluminiumbelédggningen med icke-slipande,
flytande rengéringsmedel som ar avsedda for sadana
ytor. Tillsatt rengdringsmedlet pa en fuktig trasa och
rengor ytan. Skélj sedan ytan med vatten. Hall inte
rengdringsmedlet direkt pa aluminiumbelaggningen.
Anvand inte rengdringsmedel eller svampar med
slipverkan.

9 De aluminiumbelagda ytorna ska inte komma i
kontakt med ugnsrengodringssprayer, eftersom det
kan resultera i synlig och permanent skada.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengér denna yta endast med ett milt
rengdringsmedel (saplddder) och en mjuk svamp
som inte repar belaggningen. Anvand inte
rengoringsmedel med slipverkan eller
rengdringsmedel som innehaller I6sningsmedel, da
de kan skada kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengor inte vreden och knapparna, luckhandtag,
dekaler och mark/-typskyltar med slipande
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rengéringsmedel eller slipande rengdringsmaterial,
alkoholbaserade rengéringsmedel eller med alkohol.
Avlagsna omedelbart flackar med en mijuk, icke-
slipande trasa och lite vatten for att undvika att ytan
skadas.

Du kan &ven anvanda rengéringsmedel och
rengéringsmaterial avsedda for sadana ytor enligt
tillverkarnas instruktioner.

Emaljytor (ugn, spishall)

Anvand en fuktig svamp med rengéringsmedel. Feta
flackar kan tas bort med varmt vatten och ett sarskilt
rengéringsmedel for emalj. Rengdr aldrig emaljytor
med slipande rengdringsmedel, eftersom det kan
orsaka oaterkalleliga skador pa apparatens yta.

Glasytor

Anvand inte grova, slipande rengéringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengéra ugnens glasdorr,
annars kan de repa ytan och goéra sa att glaset
splittras. Rengér glasytorna med  sarskilda
rengdéringsmedel for glas, speglar och fonster.

RENGORA SPISHALLARNA

Rengor omradet runt tillagningszonerna med varmt
vatten och lite diskmedel.

Fér envis smuts, anvand  stalull med
rengdéringsmedel, skélj av hallen och torka av den.
Vatskor som innehaller salt, éverkokta vatskor och
fukt har en skadlig effekt pa tillagningszonerna.
Rengor alltid varmezonerna

anvand vanliga rengéringsmedel och vanliga
skotselmedel for att skéta tillagningszonerna. Om
varmezonen ar en aning varm, trénger
rengdéringsmedlet snabbare in i porerna.

Ringarna pa tillagningszonen &r tillverkade av rostfritt
stal. Pa grund av hettan kan de bli 1att gulfargade efter
en viss period av anvandning. Detta ar ett normalt
fenomen. De gula flackarna kan tas bort med vanliga
metallrengéringsmedel. Aggressiva
diskmaskinstillbehér passar inte for rengdring av
dessa, eftersom de kan orsakar repor.

- O
GASBRANNARE —
Gallret, tillagningsytan och brannardelarna kan
rengdras i varmt vatten med lite diskmedel. De far
inte diskas i diskmaskin.
Rengodr termoelementet och gnisttdndaren med en
mjuk borste. Dessa delar maste vara helt rena for att
fungera korrekt. Rengér brannarkronan och locket.
Forsakra dig om att dppningarna pa brannarkronan
inte ar igensatta eller blockerade pa annat satt. Efter
rengdring, torka alla delar ordentligt och sétt tillbaka

sV

dem pa ratt satt. Om nagon del sitter snett blir det
svarare att tdnda brannare.

9 Brannarlocken har en beléggning av svart
emalj. Pa grund av hdga temperaturer gar det inte att
undvika missfargning. Det paverkar dock inte
bréannarnas drift.

UGN

Reng6r ugnens vaggar med en fuktig svamp och
rengéringsmedel.

For att rengdéra envisa flackar som brants in i
ugnsvaggen, anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
emalj.

Torka ugnen noga efter rengdring.

Rengér endast ugnen nar den ar helt kall.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel, eftersom
det kan repa emaljytan.

Rengdr ugnens tillbenér med en svamp och
rengdringsmedel. Du kan ocksa anvanda sarskilda
rengdéringsmedel for att ta bort envisa eller fastbranda
flackar.

ON "
> ANVANDA FUNKTIONEN AQUA
CLEAN (VATRENGORING) FOR ATT

RENGORA UGNEN

Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM
N\

il Aqua  Cleandaget  °O. Stall

TEMPERATURVREDET pa 70°C. Hall 0,6 liter vatten
i en bakplat och sétt in den i den nedersta skenan.
Efter 30 minuter har matrester pa de emaljbelagda
ugnsytorna mjukats upp och kan torkas bort enkelt
med en fuktig trasa.

Anvand Aqua Clean-systemet nar
ugnen har svalnat helt.

BORTTAGNING OCH RENGORING AV
GALLER OCH UTDRAGBARA
TELESKOPSKENOR

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for
att reng6ra skenorna.

Hall skenorna pa den nedre sidan och dra dem mot
mitten av ugnen.
Ta bort dem fran 6ppningarna upptill.

Rengor inte de utdragbara skenorna i
diskmaskinen.

INSTALLERA DE KATALYTISKA
INSATSERNA

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for
att reng6ra skenorna.

Ta bort tradskenorna eller de utdragbara skenorna.
(beroende pa modell)
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Montera de katalytiska insatserna pa tradskenorna.
Skenornas 6vre del maste monteras i de OGvre
Oppningarna "A" i de katalytiska insatserna.

Placera tradskenorna med de katalytiska insatserna
pa de 6vre 6ppningarna i sidovdggarna i ugnen "A".
Tryck dem in i snépplaset nedtill "B".

Diska inte de katalytiska insatserna i
diskmaskin.

BYTA GLODLAMPAN

Glédlampor ar férbrukningsartiklar som inte omfattas
av garantin. Ta ut platarna, gallret och skenorna
innan du byter glédlampan.

Koppla ur apparaten fran vagguttaget!

Lossa locket och dra ut eller lossa glédlampan.
Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W.

(vanlig glédlampa E14, 230 V, 25 W - beroende pa
modell).

st

@

MJUK STANGNING

(beroende pa modell)

Spisarna ar utrustade med de nya, sékra gangjarnen
COMFORT. Dessa speciella gangjarn garanterar en
mycket tyst och mjuk stadngning av ugnsluckan.

Anvéand skydd fér att undvika brannskador.

Om for mycket kraft anvands for att
stanga luckan reduceras effekten av
systemet eller systemet kringgas av
sakerhetsskal.

SV

LUCKLAS

(beroende pa modell)

Oppna luckldset genom att forsiktigt trycka det at
héger med tummen medan du samtidigt drar luckan
utat.

Nar ugnsluckan stédngs atergar
lucklaset automatiskt till sitt
ursprungslage.

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN

(beroende pa modell)

1. Oppna ugnsluckan (upp till &ndlaget).

2. Vrid flikarna pa luckans gangjarn (vid vanlig
stangning).
Fér COMFORT-systemet med mjuk sténgning,
vrid flikarna 90°.

3. Stang ugnsluckan langsamt tills flikarna passar
ihop med gangjarnen i luckans sidoribbor. Vid en
vinkel pa 15° (i férhallande till den stdngda
luckans lage), sténg luckan lite och dra ut den
fran bada gangjarnen pa apparaten.

Innan du satter tillbaka luckan,
kontrollera alltid att gangjarnsflikarna ar
korrekt placerade i luckans sidoribbor.
Du férhindrar da plétslig stangning av
gangjarnet som ar anslutet till en stark
fiader. Om en flik frigdrs medfér detta
skada pa luckan och risk for
personskada.
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Ta bort och sétta in ugnsluckan
(beroende pa modell)

1. Oppna ugnsluckan (upp till &ndlaget).
2. Lyft och vrid flikarna.

‘ 1'7 2

3. Stang langsamt ugnsluckan, lyft den nagot och
dra ut den fran bada gangjéarnen pa apparaten.

S

9 Sétt tillbaka luckan genom att utféra dessa
steg i omvand ordningsféljd. Om luckan inte 6ppnas
eller stéangs ordentligt, se till att gangjarnen ar korrekt
placerade pa hakarna.

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS
GLASRUTA (beroende pa modell)

Ugnsluckans glasruta kan rengdras fran insidan, men
den maste tas bort forst. Ta bort ugnsluckan (se
kapitlet "Ta bort och satta in ugnsluckan").

Lyft stéden pa luckans vanstra och hogra sida lite
(markering 1 pa stodet) och dra bort dem fran
glasrutan (markering 2 pa stodet).

SV

Hall i luckans glasruta vid den nedre kanten, lyft den
nagot sa att den inte langre ar fast i stédet och ta bort
den.

Avlagsna den tredje glasrutan (endast pa vissa
modeller) genom att lyfta och ta bort den. Ta ocksa
bort gummitatningarna pa glasrutan.

\'I

9 Sétt tillbaka glasrutan i omvand ordning.
Markeringarna (halvcirkel) pa luckan och glasrutan
ska dverlappa.

Ta bort och sitta in ugnsluckans glasruta
(beroende pa modell)

Skruva ur skruvarna pa luckans vanstra och hogra
sida och dra ut den 6vre ribban. Du kan nu dra ut
luckans glasruta.

9 Satt tillbaka luckans glasruta genom att utféra
dessa steg i omvand ordningsféljd.
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Kostnad for reparationer, eller garantiansprak, till
foljd av felaktig anslutning eller anvandning av
apparaten tacks inte av produktgarantin. | detta
fall star anvéndaren for kostnaden for
reparationen.

INSTRUKTIONER FOR
INSTALLATION OCH ANSLUTNING

PLACERING AV APPARATEN (mm)

=3
)
©
£
E

min 100 _

]

850 - max. 940
850

500

Véaggarna eller inredningsdelarna intill apparaten
(golv, bakre koksvagg, sidovéggar) ska tala
temperaturer pa minst 90°C.

PLANJUSTERING AV APPARATEN OCH
EXTRA STOD (beroende pa modell)

JUSTERING AV SPISENS HOJD

(beroende pa modell)

Spisens hojd ar 900 mm. Du kan justera apparatens
hojd fran 850 till 940 mm.

SV

1. Placera spisen pa golvet sa att den ligger pa
baksidan.
2. Skruva loss skruvarna, se pilarna.

Torx T20

3. Stall in énskad hojd.
4. Skruva i skruvarna igen.

Spisen maste installeras horisontellt!

Folj dessa steg:

1. Vrid pa héjdjusteringsskruvarna (se figur 1) for att
justera spisens hojd i korrekt position.

2. Justera hjulen (se figur 2) genom att skruva dem
med tva skruvar framtill pa golvlisten. Kontrollera
spisens horisontella position med ett vattenpass.

3. Placera blindpluggarna i halen pa golvlistens front
(se figur 3).

INSTALLATION AV KAPAN (LOCKET)
(beroende pa modell)

X




SKYDDA APPARATEN FRAN ATT VALTA

(mm) (beroende pa modell)

20
-

—_——

\li

9 Folj ritningen och satt fast hallaren pa vaggen
med de medféljande skruvarna och férankringarna.
Om de medféljande skruvarna och férankringarna
inte kan anvandas, anvand andra som sakerstaller en
saker installation pa vaggen.

SV

ANSLUTNING TILL ELNATET

Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av
denna apparat fastnar i ugnsluckan kan de bli
skadade, vilket kan leda till kortslutning. Hall darfoér
stromsladdar till andra apparater pa sakert avstand.

Om stromsladden &r skadad ska den bytas av
tillverkaren eller en auktoriserad servicetekniker for
att undvika fara.

APPARATEN AR INTE UTRUSTAD MED EN
STROMKABEL (beroende pa modell)

En enhet som kopplar fran apparaten fran elnatet
vars kontakter med alla poler pa ett avstand pa minst
3 mm maste integreras i stabil elektrisk distribution
fére apparaten.

Endast en auktoriserad, behdrig person far installera
apparaten. Denna person ar férpliktigad att installera
kokplattan i horisontell position for att ansluta den till
elnatet och kontrollera att det fungerar felfritt.
Installation av apparaten maste bekraftas i
garanticertifikatet.

For enfasanslutning, anvand HO5VV-F3G-1,5
(kretsbrytare typ 1x16 A).

Ledaréndarna maste pressas ihop av terminal sa att
de inte skaver.

P I

0 ®0

Efter att ledarandarna under skruvhuvudet pa
kopplingsplintens skydd, placera en kabel i
kopplingsplinten och sakra den med en kldmma mot
slitage. Stang darefter kopplingsplintens skydd.

KLAMSKYDD
Klammorna ska skyddas av ett klamskydd, se extra
utrustning. Fara for elektrisk stot.
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GASANSLUTNINGAR

FABRIKSSTANDARDINSTALLNINGAR

— Gasapparater testas och marks med CE-
symbolen.

— Gasapparater levereras forseglade med brannare
justerade till G110/8 mbar.

— Justeringsvillkoren fér denna apparat finns pa
etiketten (eller typskylten).

— Innan apparaten ansluts, kontrollera att de lokala
kraven for anslutning (gastyp och tryck) ar
kompatibla med apparatens instéllningar.

— Om gasen du anvander inte ar kompatibel med
apparatens aktuella instéliningar, kontakta en
servicetekniker eller distributéren.

— Om man ska modifiera hallen fér en annan typ av
gas behdéver munstyckena bytas (se avsnittet
TABELL OVER MUNSTYCKEN).

— | handelse av reparationer, eller om férseglingen
ar skadad, maste funktionsdelarna testas och
férseglas pa nytt i enlighet med
installationsinstruktionerna. Funktionsdelarna
inkluderar foljande: fast munstycke for stor laga
och justerbar reglerskruv for liten laga.

ANSLUTNING TILL GASTILLFORSELN
— Apparaten maste anslutas till gastillférseln eller
gasolflaskan i enlighet med instruktionerna fran det
lokala gasbolaget.

- Pa hoger sida har apparaten en
gasanslutningsplugg med extern ganga EN I1SO
228-1 eller EN 10226-1 / -2 (beroende pa
anslutningsbestédmmelserna i det aktuella landet).

— Med apparaten folijer ocksd en anslutning for
flytande naturgas och en metallfri packning.
(beroende pa modell).

— Nar apparaten ansluts till gastillférseln maste G 1/2
eller R 1/2-delen héllas sa att den inte roterar.
(beroende pa modell).

— Anvand godkdnda metallfria packningar och
godkadnda tatningsmedel for forsegling av
anslutningsleder. Anvand varje packning endast
en gang. Tjockleken for de plana metallfria
packningarna far deformeras med upp till 25%.

— Anslut apparaten till gastillférseln med en
certifierad bdjlig slang. Slangen ska inte vidréra
apparatens Ovre del.

sV

Anslutning med en bojlig slang

Om apparaten ansluts med en béjlig slang far inte
slangen dras enligt indikeringen "A”.

Om ett metallrér anvands ar alternativet "A” tillatet.

Gasanslutningsplugg

A Anslutning EN ISO 228-1.

B Metallfri packning, tjocklek 2 mm.

C Slangplugg for flytande naturgas (beroende pa
anslutningsbestdammelserna i det aktuella landet).

D Anslutning EN 10226-1 / -2 (beroende pa
anslutningsbestdammelserna i det aktuella landet).

Efter anslutningen, kontrollera brannarnas funktion.
Lagorna maste brinna med tydligt synlig bla och grén
kédrna. Om lagan &r ostadig, 6ka den minimala
effekten efter behov. Férklara fér anvandaren hur
brannarna fungerar och granska bruksanvisningen
tillsammans.

\ll

9 Nar apparaten har anslutits, kontrollera
tatningen pa alla anslutningar.

MODIFIERING AV BRANNARNA FOR

ANVANDNING MED ANNAN TYP AV GAS
Foér modifiering av bréannarna fér anvandning med
annan typ av gas behdver man inte ta bort hallen
fran banken.

— Innan modifieringarna gors, koppla bort apparaten
fran elnatet och stang av ventilen for gastillforsel.

— Byt det befintliga munstycket fér den nominella
varmebelastningen mot lampliga munstycken for
den nya typen av gas (se tabellen).

— Nar apparaten modifieras for anvandning med
flytande naturgas, dra at regleringsskruven for
minsta varmebelastning hela vagen for att na den
minsta varmebelastningen.

— Nar apparaten modifieras for anvandning med
naturgas, lossa regleringsskruven fér minsta
varmebelastning fér att n& den minsta
varmebelastningen, men inte med mer an 1,5 varv.

Nar apparaten har modifierats for anvandning med
en annan typ av gas, byt den gamla dekalen med
information om gastyp (pa markplattan) mot den
relevanta nya dekalen, och testa apparatens funktion
och tatning.

Se till att elektriska ledare, termostatkapillar och
termoelement inte nar in i gasflodesomradet.
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Justeringselement

— Justeringselement for minsta varmebelastning av
brénnare nds genom  Oppningarna  pa
kontrollpanelen.

— Ta bort kontrollvred.

Spisbrannare

Lock fér brannarkrona

Brannarkrona med
brannarlocksstod

Termoelement

(eller termoelektrisk
sakerhetsanordning,
endast pa vissa modeller)

Tandplugg

Filterram

Gasventil med sékerhetsanordning
B Regleringsskruv fér minsta varmebelastning

Copreci

Sabaf

SV

KASSERING

Emballaget ar tillverkat i miljovanliga material som
kan atervinnas, kasseras eller férstoras utan att
belasta miljon. Darfér ar foérpackningsmaterialen
tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att
produkten inte far hanteras som normalt
hushallsavfall. Produkten ska i stéllet Iamnas in pa en
auktoriserad atervinningscentral for hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att
forhindra negativa effekter pa miljo och héalsa. For
detaljerad information om kassering och hantering av
produkten, kontakta lokala myndigheter som har
hand om avfallshantering, eller din aterforsaljare.
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grund emaljbelagd
bakplat 2
2,3 & 140-150* 30-45
- 2,3,4 @ 130-140* 35-55
8 —
grund emaljbelagd
bakplat
- 2,3,4 @ 140-150 35-50
rund metallform
@26/tradhylla s
(stodgaller) 2 & 160-170* 20-35
2 — 170-180
55-75
- 2x rund metallform -
@20/tradhylla
stodgaller -
- tradhylla/galler 4 yvve 230 1-4
tradhylla (stodgaller) +
djup bakplat som 4 vvvy 230 20-35
droppbricka
* Forvarm i 10 minuter.
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TABELL OVER MUNSTYCKEN

Nominell varmebelastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Férbrukning (I/h) 95,3 45,7 181,0 45,7
Typ av munstycke (1/100 mm) 72X 26/ 352 103z 26Y/ 352
Munstycks-1D

690771 568169
Nominell varmebelastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Forbrukning (g/h) 72,8 34,9 138,3 34,9
Typ av munstycke (1/100 mm) 50 26Y/ 352 68 26Y/ 352
Munstycks-ID 690780 568175
Nominell varmebelastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Forbrukning (I/h) 226,8 108,9 431,0 108,9
Typ av munstycke (1/100 mm) 145 26Y/ 352 200 26Y/ 352
Munstycks-ID 690789 568195

Nominell varmebelastning (kW) 3,0 0,76
Forbrukning (I/h) 285,9 72,4
Typ av munstycke (1/100 mm) 130H3 33Y/ 462
Munstycks-1D

574285
Nominell varmebelastning (kW) 3,0 0,76
Forbrukning (g/h) 218,3 55,3
Typ av munstycke (1/100 mm) 86 339/ 462
Munstycks-1D 574287
Nominell varmebelastning (kW) 3,0 0,76
Forbrukning (I/h) 680,5 172,4
Typ av munstycke (1/100 mm) 290 339/ 462
Munstycks-ID 568196

1) Copreci / 2 Sabaf

— Regleringsskruvar for flytande gas installeras och stalls in pa fabriken enligt typen av gas for vilkken

fabriksstandardinstéliningarna galler.

— Nar apparaten modifieras fér anvandning med en annan typ av gas maste regleringsskruven dras at eller lossas for

att stalla in nédvandigt gasflode (lossa inte regleringsskruven med mer @n 1,5 varv).

Brannareffekten indikeras genom att det &vre Hs kalorivardet foljs.

Anslutningen till gasnatet och justering till en annan typ av gas far endast utféras av fackman
fran gasdistributoren eller en auktoriserad servicetekniker!

Vi forbehaller oss rétten att gbra &ndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
ID 705488
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