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Tak fordi du har valgt at kebe dette apparat.

Denne vejledning ger det nemmere at bruge
apparatet. Vejledningen ger det muligt for dig at
leere apparatet at kende sa hurtigt som muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved
modtagelsen. Hvis du opdager en transportskade,
skal du kontakte salgsstedet eller det lager, som
apparatet er afsendt fra.

Brugsanvisningen geelder kun for de lande, som
fremgéar af maerkningen pa apparatet. Hvis der
IKKE er angivet et land pa meerkningen, skal du
serge for, at apparatet tilsluttes i henhold til de
regler og normer, der geelder i det pageeldende
land.

Apparatet skal tilsluttes i overensstemmelse med
alle geeldende regler og mé kun bruges i rum med
tilstraekkelig udluftning. Lees brugsanvisningen,
for apparat tilsluttes eller tages i brug.

Du kan ogsa finde vejledningen pa vores
hjemmeside:

http://www.gorenje.com

G Vigtige oplysninger
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGERQ

LAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG.

Apparatet ma kun benyttes af bgrn pa 8 ar eller mere og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kendskab, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i sikker betjening af apparatet og forstar de
involverede risici. Lad aldrig barn lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn, medmindre det foregar
under opsyn.

ADVARSEL: Apparatet og nogle af dets tilgeengelige dele kan
blive meget varme, nar apparatet er i brug. Undga at bergre
apparatets varmeelementer. Bagrn yngre end 8 ar skal holdes pa
sikker afstand eller hele tiden veere under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget varme,
nar apparatet er i brug. Hold barn veek fra apparatet.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa kogepladen.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen, herunder korte
tilberedningsprocesser, skal overvages Igbende.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
veere farligt og medfgre brand. Forsgg ALDRIG at slukke ild med
vand, men sluk for apparatet, og tildeek ilden med et lag eller et
brandtaeppe.

ADVARSEL: Fgr udskiftning af paeren skal du sikre dig, at stremmen
til apparatet er afbrudt for at undga risiko for elektrisk stad.
Apparatet ma ikke installeres bag en lage, da det medfarer risiko for
overophedning.

ADVARSEL: Hvis der er revner i overfladen, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk stad.
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Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller metalskrabere til
at renggre ovnlagens glas/kogepladernes glasplade, da glasset kan
blive ridset og senere spraenge.

Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at rengere apparatet,
da det kan forarsage elektrisk stad.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af en ekstern
timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brug kun kogepladedaeksler, som er designet af
producenten eller angivet som velegnede i brugsanvisningen til
apparatet. Brug af forkerte deeksler medfarer risiko for ulykker.

Apparatet skal anbringes direkte pa gulvet uden sokkel eller
afstandsstykker.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret
reparatgr for at undga farer.

Kontrollér, at Iaget er rent, og at der ikke er spildt veeske pa det, far
du abner det. Laget kan veere lakeret eller af glas. Det ma kun lukkes,
nar kogezonerne er kglet helt af.

FORSIGTIG: Apparatet er kun beregnet til madlavning. Det ma ikke
bruges til andre formal, som eksempelvis rumopvarmning.

Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater. Klemkasser (i
stedet for et tilslutningskabel) skal beskyttes af et daeksel (se
yderligere udstyr). Zndringer eller reparationer, som ikke er udfart
af en fagmand, kan medfgre risiko for personskade eller skade pa
apparatet.

Uautoriseret service eller reparation medfgrer risiko for eksplosion,
elektrisk stgd og kortslutning, hvilket kan medfgre personskade eller
skade pa apparatet. Sadanne opgaver ma kun udfegres af
autoriserede serviceteknikere.
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For apparatet installeres, skal du sikre, at apparatet kan fungere med
gasforsyningen (gastype og -tryk) og installationsstedet.

Oplysninger om korrekt gastype og -tryk er angivet pa en seerlig
meerkat (eller pa typeskiltet).

Apparatet ma ikke sluttes til en aftraekskanal. Det skal installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med de geeldende installationsregler.
Veer ekstra opmaerksom pa de geeldende ventilationskrav.

FORSIGTIG: Ved tilberedning med gas genereres der varme, fugt og
forbraendingsprodukter i det rum, hvor apparatet er opstillet. Sgrg for,
at der god udluftning i kekkenet, iseer nar apparatet er i brug. Hold
naturlige ventilationskanaler abne, eller monter en emhaette.

FORSIGTIG: Risiko for vipning.

ADVARSEL: Der skal monteres stabilisering for
at undga, at apparatet veelter. Se
monteringsanvisningerne.

Ved lzengere tids brug af apparatet kan det vaere ngdvendigt med
ekstra ventilation, f.eks. ved at abne et vindue. Det kan ogsa veere
ngdvendigt at gge emhaettens udsugningshastighed.

Apparatet er i klasse 1 og 2/1. Apparatet ma installeres side om side
med kokkenelementer. Pa apparatets ene side ma der veere et
kokkenelement, som er hgjere end apparatet, hvis det er mindst 10
cm fra apparatet. Pa apparatets anden side ma kgkkenelementet ikke
veaere hgjere end apparatet.
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Veer saerlig opmaerksom pa at montere braendernes dele korrekt.

Anbring ikke apparatet i neerheden af kraftige varmekilder sasom
breendeovne eller fastbreendselsfyr, da de hgje temperaturer kan
beskadige apparatet.

Luk altid hovedventilen til gassen, hvis du ikke skal bruge apparatet i
lzengere tid (f.eks. i forbindelse med rejser og ferier).

Hvis ledninger fra andre apparater i naerheden kommer i klemme i
ovnlagen, kan de blive beskadiget, og det kan medfgre kortslutning.
Hold derfor altid sikker afstand til ledninger til andre apparater.

Hvis du bemaerker fejl i gasinstallationen, eller hvis du kan lugte gas
i rummet:
—Luk omgaende for gasforsyningen, eller luk ventilen pa
gasflasken.
—Sluk for eventuel aben ild og tobaksprodukter.
—Teaend og sluk ikke for andre elektriske apparatet (heller ikke lyset).
— Udluft rummet grundigt — &bn vinduerne!
—Kontakt straks servicecenteret eller en autoriseret
naturgasinstallator.

Tildeek ikke ovnvaeggene med stanniol, og stil ikke noget direkte pa
ovnens bund. Stanniol vil forhindre luftcirkulationen i ovnen og
dermed forhindre tilberedningsprocessen og skade ovnrummets
emalje.

Ovnlagen bliver meget varm under brug. Nogle modeller er udstyret
med et tredje lag glas i lagen for at reducere overfladetemperaturen
pa det udvendige glas.

Ovnlagens haengsler kan tage skade, hvis de udsaettes for tung
belastning. Stil ikke tunge ting pa ovnlagen, nar den er aben, og lzen
dig ikke mod ovnlagen, nar du renggr ovnrummet. Treaed aldrig op pa
ovnlagen, nar den er aben, og lad ikke barn saette sig pa den.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke tildaekkes eller pa anden
made blokeres.
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Ved fejl pa kalebleeseren skal du stoppe med at bruge apparatet. Sluk
for appararet, og tilkald en servicetekniker.

BEMARK! Hvis kogeenhedens glas gar i stykker:

—Luk straks for breendstoftilfarslen til breenderne, og afbryd de
elektriske varmeelementer og apparatet fra lysnettet.

—Rar ikke ved apparatets overflade.

—Apparatet ma ikke bruges.

Tilslutning af apparatet skal foretages med 5 x 1,5 mm?-ledning
maerket HOSVV-F5G1,5 eller bedre. Apparatet skal tilsluttes af en
autoriseret installatar eller en tilsvarende kvalificeret person.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet i overensstemmelse
med de geeldende regler.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet med en afbryder.

Tilslutningen skal udferes i overensstemmelse med alle geeldende
tilslutningsregler.

FOR TILSLUTNING AF APPARATET

Les vejledningen omhyggeligt, fgr du tilslutter apparatet.
Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning

eller brug af apparatet, er ikke deekket af garantien.
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LAG

Kontrollér, at laget er rent, og at der ikke er spildt
vaeske pa det, for du abner det. Laget kan veere
lakeret eller af glas. Det ma kun lukkes, nar
kogezonerne er kglet helt af.

Luk ikke laget, nar braenderen er taendt!

Symbolet  pa produktet  eller
emballagen angiver, at glaslag kan
spreenge, hvis de opvarmes. Sluk alle
breendere, for du lukker laget.

SKUFFE

Opbevar ikke brandbare, eksplosive,
temperaturfalsomme  eller  flygtige
genstande, materialer eller vaesker
(som f.eks. papir, kokkentekstiler,
plastposer, rengeringsmidler og
aerosoler) i skuffen under ovnen, da
disse emner kan anteendes, nar ovnen
eribrug.

OVNENS UDSTYR OG TILBEH@R

(afheenger af modellen)

RILLER
Rillerne ger det muligt at anbringe maden pa 4
forskellige niveauer i ovnen.

Apparatet kan bruges sikkert bAde med og uden
skinnerne.

TELESKOPSKINNER

Teleskopskinnerne kan monteres i anden, tredje eller
fierde rille. Skinnerne kan traekkes helt eller delvist
ud.

PRAGEDE RILLER
Ovnen har riller pa fire niveauer til indsaetning af rist
og bageplader.

OVNLAGEKONTAKT

Kontakten slar ovnens varmelegemer og bleeseren
fra, hvis lagen abnes under tilberedningen. Nar lagen
lukkes igen, genoptages tilberedningen.

BLASER

Apparatet er forsynet med en blaeser, som afkaler
kabinettet og apparatets betjeningspanel.

Blaeseren kgrer, nar ovnen er i brug.

Apparatet og nogle af tilbehgrsdelene
bliver meget varme under tilberedning.
Brug grydelapper.
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9 Der er en sikkerhedstap pa risten. Du skal
derfor lgfte den forreste del af risten lidt, nar du
traekker den ud af ovnen.

Risten eller bagepladerne skal altid skubbes ind
mellem to metalskinner.

.y

Treek forst teleskopskinnerne ud pa en rille, og
anbring risten eller bagepladen pa dem. Skub dem
derefter helt ind.

9 Luk fgrst ovnlagen, nar teleskopskinnerne er
skubbet helt ind i ovnen.

9 Nar bageudstyret varmes op, kan deres form
aendre sig. Dette pavirker ikke deres funktionalitet, og
deres form bliver normal igen, nar de er kglet af.

BETJENINGSPANEL

(afheenger af modellen)

olole __elele

1 2 5 7 6 3 4

1 Drejeknap til forreste venstre kogezone (gasblus)
2. Drejeknap til bageste venstre kogezone(gasblus)
3. Drejeknap til bageste hgjre kogezone (gasblus)
4. Drejeknap til forreste hgjre kogezone (gasblus)
5. Funktionsveelger

6. Termostatknap til ovnen

7. Elektronisk timer

PUSH-PULL-KNAPPER

(afhaenger af modellen)

Tryk forsigtigt pa knappen, sa den lgfter sig fra
kontrolpanelet.

Knapper kan kun skubbes tilbage i
kontrolpanelet, nar de er i positionen "nul".

BRUG AF APPARATET

FOR DU BRUGER APPARATET FORSTE
GANG

Nar du pakker ovnen ud, skal du fierne alle genstande
fra den, herunder emballage og transportmateriale.
Renger alt tilbehgr med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel. Brug ikke slibende renggringsmidler.
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Hvis komfuret har kogeplader, skal du dreje
kogepladernes knapper til trin 4 og lade dem veere
teendt i 30 minutter uden kogegrej. Mens
kogezonerne varmes op, ryger det muligvis fra dem.
Kogezonernes finish har nu opnaet den maksimale
modstandsdygtighed.

Nar ovnen varmes op for fgrste gang, vil den lugte af
"ny ovn". Udluft rummet grundigt imens.

KOGEPLADEN

ALMINDELIGE KOGEPLADER

— Sorg for, at kogepladen og bunden af kogegrejet
er ren og ter. Det giver en bedre varmeledning og
forhindrer, at kogepladen beskadiges.

— Overophedet fedtstof eller olie pa kogepladen kan
antaendes. Veer derfor meget papasselig, nar du
bruger fedt eller olie, og overvag hele tiden
tilberedningen.

— Leeg ikke et fugtigt eller tildampet lag pa
kogezonerne. Kogezonerne kan tage skade af
fugten.

— Afkel ikke varme gryder og lignende ved at placere
dem pa de kogeplader, der ikke er i brug, da den
kondens, som dannes, kan fa kogepladerne ftil at
ruste.

4 3

Drej pa knappen for at tende for kogepladen.
Kogepladens effekt kan indstilles i trin fra 1 til 6.

9 Sluk for kogepladen, ca. 3-5 minutter for
maden er tilberedt, for at udnytte restvarmen og spare
energi.

9 Hurtigkogeplader (kun nogle modeller) adskiller
sig fra almindelige kogeplader ved at have en hgjere
maksimal effekt, s& de opvarmes hurtigere. Disse
kogeplader er markeret med en rgd prik i midten.
Efter mange ganges opvarmning og rengering kan
denne prik forsvinde.

Ved laengere tids brug af kogegrej af
stebejern kan kogezonens flade under
og omkring kogegrejet blive misfarvet.
Dette er ikke omfattet af garantien.

TIP TIL KOGEGREJET

— Brug kun kogegrej af hgj kvalitet med en flad og
hard bund.

— Kogegrejets bund og kogezonen skal have samme
diameter.

— Fade af haerdet glas med en seerlig slebet bund
kan bruges pa kogezonerne, hvis de passer til
kogezonens diameter. Kogegrej med en stgrre
diameter kan revne pa grund af
varmebelastningen.

— Sorg for at stille kogegrejet midt pa kogezonen.
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— Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den
under opsyn, indtil det gnskede tryk er opnaet.
Start med at indstille kogezonen pa maksimal
tilberedningseffekt, og brug derefter den relevante
knap til at skrue ned for tilberedningseffekten pa
det rigtige tidspunkt. Fglg de anvisninger, der
fulgte med trykkogeren.

— Serg altid for, at der er tilstraekkelig vaeske i
trykkogeren eller andet kogegrej. Brug af tomt
kogegrej pa kogezonen kan resultere i
overophedning og beskadige bade kogegrejet og
kogezonen.

— Felg producentens anvisninger, nar du bruger
seerligt kogegre;j.

ENERGISPARERAD

— Kogegrejets bund og kogezonen skal have samme
diameter. Hvis kogegrejets diameter er mindre end
kogezonens, gar en del af varmen til spilde, og
kogezonen kan tage skade.

— Brug altid et lag, nar tilberedningen tillader det.

— Kogegrejets starrelse skal passe til den maengde
mad, der skal tilberedes. Hvis du tilbereder en lille
meaengde i en stor gryde, gar der energi til spilde.

— Mad med lang tilberedningstid ber tilberedes i en
trykkoger.

— Grentsager, kartofler osv. kan tilberedes i en
mindre meengde vand. Maden tilberedes lige sa
effektivt i mindre vand, hvis du laegger lag pa
gryden. Nar vandet koger, skal du skrue ned for
varmen, sa temperaturen holdes lige over
kogepunktet.

GASBLUS

— For at brune maden af skal du ferst indstille
gasblusset til maksimal effekt og derefter fortseette
tilberedningen pa laveste effekt.

— Pa visse modeller er gasblussene udstyret med
termoelektrisk sikring. Hvis gasflammen slukkes
utilsigtet eller ved et uheld (f.eks. hvis en gryde
koger over, eller hvis der er treek i rummet),
afbrydes gasforsyningen automatisk. Dermed er
der ikke risiko for udsivning af gas i rummet.

— Breenderhaetten skal altid placeres ngjagtigt pa
braenderhovedet. Sgrg for, at hullerne i
breenderhovedet ikke er tilstoppede.



Braenderhaette

Braenderhoved med holder
til breenderhzette

Termokobling (eller termoelektrisk
sikring, kun visse modeller)

Gnisttaender

Dyse

TIP TIL KOGEGREJET

ey

Vv X X

— Brug det rette kogegrej for at opna den optimale
tilberedningstid og det laveste gasforbrug. | denne
sammenhaeng er kogegrejets diameter den
vigtigste faktor.

— Hvis kogegrejet er for smalt, vil flammerne slikke
op ad kogegrejets kant og sider og beskadige det.
Endvidere vil gasforbruget veere hgjere.

— Hvis kogegrejet er for stort, kommer der ikke luft
nok til flammen, og gasblussets effektivitet
forringes.

Reduktionsring (kun med visse modeller). Brug
reduktionsringen, hvis du benytter kogegrej med en
mindre diameter. Anbring reduktionsringen pa risten
over braenderen.

Brandertype Kogegrejdiameter
Stor (3,0 kW) 220-260 mm
Normal (1,9 kW) 180-220 mm
Ekstra braender (1,0 kW) 120-180 mm

TANDING OG BRUG AF GASBLUS

\I/

9 Tryk altid knappen ind, inden du drejer den.
.

4

Tilberedningseffekten er vist pa knapperne med
symboler, som viser en lav flamme og en hgj flamme.
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Drej drejeknappen forbi positionen hgj flamme (o)til

positionen lav flamme (o)og tilbage. Driftsomradet er
mellem de to symboler.

Indstillinger mellem (V ) og (®)nbefales ikke.
Flammen er ikke stabil i dette omrade og kan derfor
gaud.

[
(A S

9 Sluk for gasblusset ved at dreje knappen mod
hgjre til positionen (®)

- 1

@ Enhandstaending

Teend et gasblus ved at trykke den relevante knap
ind og dreje den til maksimal effekt. Der dannes en
elektrisk gnist fra gnistteenderen, sa gassen
antaendes.

Tohandstanding
Taend et gasblus ved at trykke den relevante knap ind
og dreje den til maksimal effekt. Tryk knappen til
gnisttaenderen ind.
Der dannes en elektrisk gnist fra gnisttaenderen, sa
gassen antaendes.

\ll

9 Den elektriske teending fungerer kun, hvis
apparatet er sluttet til lysnettet. Hvis gnisttaenderen
ikke fungerer pa grund af stremsvigt eller fugt, kan du
ogsa teende gasblusset med en teendstik eller en
lighter.

Nar du har teendt for gasblusset, skal du holde
drejeknappen trykket ind i cirka 5 sekunder, indtil
flammen er stabil.

Hvis gasblusset ikke teendes i lobet af 15
sekunder, skal du lukke for gassen og
vente i mindst ét minut. Derefter skal du
gentage taendingsprocessen.

Hvis flammen pa en breender gar ud (uanset
grund), skal du lukke for gassen og vente ét
minut, inden du prever at teende den igen.



ELEKTRONIS1K TIMER

Brugerinterface
1. Timerfunktionsvisning
2. Teend/sluk-indikator
3. Temperaturindikator
4. "Minus"-knap

5. Tidsindstillingsknap
6. "Plus"-knap

Indstilling af det aktuelle klokkeslaet

Nar apparatet tilsluttes strem forste gang, lyser

displayet. Efter tre sekunder blinker ursymbolet og

"12:00" pa displayet.

Indstil tiden ved at trykke pa ikonerne for frem og

tilbage ("( " og " 2") Indstillingerne bekreeftes

automatisk efter ti sekunder, og apparatet er klar til

brug.

Klokkesleettet kan indstilles pa fglgende made:

— ferste gang apparatet sluttes til lysnettet

— ved at trykke to gange pa klokkesleetsknappen i
standbytilstand

— efter en stremafbrydelse

Indstilling af tilberedningstid

Veelg en ovnfunktion med funktionsveelgeren, og
indstil temperaturen.

Tryk pa timerknappen (@) for at veelge
tilberedningstid. Symbolet for tilberedningstid lyser pa
displayet ( £21). Tryk pa minus- eller plusknappen ("€
" eller " >") for at indstille tilberedningstiden.
Indstillingerne  bekreeftes automatisk efter i
sekunder. Indstillingerne kan ogsa bekreeftes ved at
trykke pa programindstillingsknappen (\-/).

Den forbrugte tilberedningstid vises pa displayet.

9 Tre sekunder efter at ovnen teendes, giver
timeren mulighed for at indstille bagetiden. Displayet
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blinker, og symbolet for bagetid (}3) lyser. Hvis
bagetiden ikke indstilles inden for fem sekunder, gar
timeren automatisk i standbytilstand, og bagetiden
styres ikke med timerfunktionen. Det aktuelle
klokkesleet vises.

Nar den indstillede bagetid er gaet, hares et lydsignal,
og ovnen slukkes. Ovnen kan slukkes med knappen
til valg af ovnfunktion. Tryk pa en vilkarlig knap pa
timeren for at stoppe lydsignalet.

0 Hvis ovnen ikke slukkes, og lydsignalet
stoppes ved at trykke pa en vilkarlig knap, genstarter
ovnen, og tilberedningen fortsaetter.

Indstilling af tilberedningstid og sluttidspunkt

Veelg en ovnfunktion med funktionsveelgeren, og
indstil temperaturen.

Tryk pa timerknappen (@) for at vaelge
tilberednin%tid. Symbolet for tilberedningstid lyser pa

displayet (£21). Tryk pa minus- eller plusknappen ("<
" eller " >") for at indstille tilberedningstiden.

Tryk pa timerknappen (@) for at gemme den
indstillede tid.
Tryk to gange pa programindstillingsknappen (

). Symbolet for afslutningstidspunkt lyser pa

displayet. (£21). Tryk pa minus- eller plusknappen

("< eller " >") for at indstille sluttidspunktet.
Indstillingerne  bekreeftes automatisk efter i
sekunder. Indstillingerne kan ogsa bekreeftes ved at

trykke pa programindstillingsknappen (\—).

Ovnen starter fgr det planlagte sluttidﬁunkt (E{)

afhaengigt af den enskede bagetid (£21). Ovnen

slukkes, nar det indstillede sluttidspunkt nas (&=2).

Eksempel: Den indstillede bagetid er 30 minutter.
Sluttidspunktet er kl. 12:00. Ovnen starter kl. 11:30,
og den resterende bagetid vises pa skaermen. Ovnen
slukker automatisk kl. 12:00.

Nar den indstillede bagetid er gaet, hgres et lydsignal,
og ovnen slukkes. Ovnen kan slukkes med knappen
til valg af ovnfunktion. Tryk pa en vilkarlig knap pa
timeren for at stoppe lydsignalet.

[~
@ Timeralarmfunktion

Timeralarmfunktionen kan bruges uafheengigt af
ovnen.
Den hgjeste indstilling er 23 timer og 59 minutter.
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Det sidste minut af tiden vises i sekunder.

Der hores et lydsignal, nar den indstillede bagetid er
gaet. Tryk pa en vilkarlig knap pa uret for at stoppe
lydsignalet.

Uret skifter til standbytilstand, og det aktuelle
klokkesleet vises pa displayet.

Du kan annullere alle timerfunktioner ved at indstille
tiden til "0".

Apparatet gar automatisk i standbytilstand efter nogle
minutters inaktivitet. Den aktuelle tid vises, og den
valgte timerfunktion lyser.

YDERLIGERE FUNKTIONER

Bornesikring

Med bernesikringen kan du lase ovnen, mens den er
i brug. Du kan ogsa lase uret under tilberedning med
et bestemt program for at forhindre ugnsket brug af
ovnen.

Begrnesikringen aktiveres ved at holde

programindstillingsknappen (@) inde i fem
sekunder. "Loc" vises pa displayet i fem sekunder.
Det viser, at alle funktioner er last.

Bornesikringen deaktiveres ved at holde knappen
inde igen i nogle sekunder.

Bemaerk!

Hvis bgrnesikringen er slaet til, uden at
timerfunktionerne er aktive (kun klokkeslaettet vises),
kan ovnen ikke taendes. Hvis bgrnesikringen er slaet
til, mens en timerfunktion er aktiv, fungerer ovnen
normalt, men indstillingerne kan ikke aendres.

Nar bgrnesikringen er slaet til, kan ovnfunktioner og
yderligere funktioner ikke eendres. Du kan kun
afslutte tilberedningen ved at dreje
ovnfunktionsvaelgeren til "0". Bernesikringen forbliver
aktiv, selvom der slukkes for ovnen. Bgrnesikringen
skal deaktiveres, for du kan vaelge et nyt program.

Alarmsignal

Alarmsignalets lydstyrke kan indstilles, hvis der ikke
er valgt nogen timerfunktion. Apparatet er i
standbytilstand, og det aktuelle klokkesleet vises pa
displayet.

Hold minusknappen inde i 5 sekunder ("( ").

"Vol" vises pa displayet efterfulgt at flere udfyldte
bjselker. Tryk pa minus- eller plusknappen ("< " eller "
>") for at vaelge en af de tre lydstyrkeindstillinger (en,
to elle tre bjeelker) eller ingen lyd (Fra).

DA

Indstillingerne  bekreeftes automatisk efter fem
sekunder, og klokkesleettet vises. Indstillingerne kan
ogsa bekraeftes ved at trykke pa

programindstillingsknappen (@ ).

Andring af displayets lysstyrke

Hold plusknappen inde i fem sekunder (“ >”).

"Bri" vises pa displayet efterfulgt at flere udfyldte
bjeelker. Tryk pa minus- eller plusknappen ("( "eller"
>") for at indstille lysstyrken (en, to eller tre bjaelker).
Indstillingerne  bekreeftes automatisk efter fem
sekunder, og klokkeslaettet vises. Indstillingerne kan
ogsa bekraeftes ved at trykke pa

programindstillingsknappen (@ ).

Taend/sluk-indikator

Ovnlyset lyser, mens ovnfunktionen vaelges med
knappen til valg af ovnfunktion.

Temperaturindikator

Lyser taendes, sa snart ovnen er opvarmet til den
indstillede temperatur og fortsaetter med at lyse, til
ovnen slukkes, eller den indstillede bagetid er gaet.

Fejlmeddelelse

| tilfeelde af en fejl vises teksten "Err" pa displayet
efterfulgt af fejlens nummer. Kontakt
serviceafdelingen.
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OVN

VALG AF TILBEREDNINGSFUNKTION
(afheenger af modellen)

Ovnen betjenes med knappen til valg af ovnfunktion
og knappen til indstilling af temperaturen.

Drej knappen til venstre eller hgjre for at veelge
tilberedningsfunktionen (se programtabel).

9 Indstillingerne kan ogsa andres under
tilberedningen.
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BRUG AF OVNEN

Ovnens temperatur indstilles med
temperaturvaelgeren i intervallet 50-300°C. Drej
veelgeren med uret for at indstile en hgjere
temperatur og mod uret for at indstille en lavere
temperatur.

DA

9 Temperaturvaelgeren kan tage skade, hvis
den tvinges forbi positionen "nul"!

SLUKNING AF OVNEN

Drej funktionsvaelgeren til positionen "0".

Funktion Beskrivelse

Anbefalet
temperatur
°C

Tilberedningsfunktion

HURTIG FORVARMNING
»SSS Brug denne funktion, hvis du
hurtigst muligt vil forvarme ovnen til
den enskede temperatur. Denne
funktion er ikke beregnet til
tilberedning, kun til forvarmning af
ovnen. Nar oven er varmet op til
den angivne temperatur, er
50-300 forvarmningen fuldfert.
OVER- OG UNDERVARME
Varmelegemerne i bunden og loftet
af ovnen udstraler varmen ensartet
i ovnrummet. Bagvaerk eller ked
kan kun tilberedes pa én enkelt
200  rille.
OVERVARME
Kun varmelegemet i loftet udstraler
varme i ovnrummet. Brug denne
funktion til at brune oversiden af
180  retten (slutbruning).

UNDERVARME
— Kun varmelegemet i bunden
udstraler varme i ovnrummet. Brug
denne funktion til at brune
180  undersiden af retten.
GRILL
XYY, Kun grillelementet, som er en del af
den store grill, teendes. Funktionen
er beregnet til grilning af palser og
sandwichens samt til ristning af
230 bred.
STOR GRILL
vvvy Grillelementet og overvarmen
teendes. Varmen udstraler direkte
fra grillelementet, der er monteret i
ovnrummets  loft.  Overvarmen
teendes ogsa for at e@ge effekten.
Funktionen er beregnet til grilning
af polser og sandwichens samt til
230  ristning af bred.
GRILL MED BLASER
yywyv

Grillelementet og blaeseren

teendes. Denne  kombination

bruges til at grille ked og stege

starre stykker kead eller fierkree pa

en enkelt rile. Den er ogsa

velegnet til gratinering eller il
170  bruning af skorper.
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Funktion

Anbefalet

temperatur °C
Tilberedningsfunktion

5

o
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3
=
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170

200

180

180

180

60

180

Beskrivelse

OVERVARME OG BLASER

Overvarmen og blaeseren
teendes. Brug denne funktion til
stegning af sterre stykker ked og
fierkrae. Den er ogsa velegnet til

gratinering.

VARMLUFT OG
UNDERVARME
Undervarmen, det runde
varmelegeme og
varmluftsbleeseren teendes.
Denne funktion bruges til

bagning af pizza, kager med
fugtig dej, frugtkager, surdej og
mgrdej pa flere riller samtidigt.
VARMLUFT

Det runde varmelegeme og
bleeseren taendes. Bleeseren i
ovnens bagvaeg far den varme
luft til at cirkulere omkring stegen
eller bagvaerket. Funktionen
bruges til stegning af ked og
bagning af bagvaerk pa flere riller
samtidigt.

UNDERVARME OG BLASER
Denne funktion bruges til
bagning af geerdej og il
konservering af frugt og grent.

OVER- OG UNDERVARME
MED VARMLUFT

Begge varmelegemer og
bleeseren teendes. Blaeseren
sgrger for, at den varme [uft
cirkulerer jeevnt i ovnen. Denne
funktion er velegnet til bagning,
til optening af frosne madvarer
og til tarring af frugt og grent.
TALLERKENOPVARMNING
Brug denne funktion, nar du
gnsker at forvarme service
(tallerkener, kopper) for
servering, sa maden holder sig

varm i laengere tid efter
servering.
GENTLEBAKE *

Denne funktion giver mulighed
for skansom, langsom og jeevn
bagning, som ggr maden blgd
og saftig. Funktionen er egnet til
stegning af kad, tilberedning af
fisk og bagning pa én rille.
OPTONING

Luften cirkulerer, uden at
varmelegemerne er teendt. Kun
blaeseren er teendt. Funktionen
er velegnet til langsom optgning
af frosne madvarer.

Funktion Beskrivelse

Anbefalet
temperatur °C
Tilberedningsfunktion

AQUA CLEAN

0&\> Der tendes  kun  for
undervarmen.  Brug denne
funktion til at fierne pletter og
madrester  fra  ovnrummet.

70  Programmet tager 30 minutter.
* Indstillingen bruges til at bestemme
energiklassen iht. standarden EN 60350-1.

BESKRIVELSE AF
TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Det kraever en del energi at varme en tom ovn op. Det
kan derfor betale sig at bage flere hold kager eller
flere pizzaer efter hinanden, nar ovnen alligevel er
varm.

Brug bageplader og -forme med merk eller sort
emalje eller sliplet-beleegning, da disse overfgrer
varmen szerdeles godt.

Brug kun bagepapir, som kan tale hgj temperatur.
Ved tilberedning af fedevarer dannes der megen
damp inde i ovnen, og det bortledes gennem
aftreekket pa bagsiden af apparatet. Dampen kan
danne kondens pa apparatets lagen (afhaengigt af
modellen). Det er helt normalt og har ingen betydning
for apparatets funktion. Tar overskydende kondens af
med en klud, nar tilberedningen er faerdig.

Sluk ovnen cirka ti minutter, far maden er tilberedt, for
at udnytte restvarmen og spare energi.

Lad ikke maden kgale af i ovnen, mens den er lukket,
da der kan dannes kondens.

Riller —tilberedningsniveauer

TILBEREDNINGSFUNKTION

OVNLYS
Ved alle funktioner teendes ovnlyset automatisk, nar
funktionen veelges.

»
HURTIG FORVARMNING sss
Brug denne funktion til at forvarme ovnen til den
onskede temperatur sa hurtigt som muligt. Denne
funktion er ikke beregnet til tilberedning, kun til
forvarmning af ovnen.
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— Drej ovnfunktionsknappen til positionen "hurtig
forvarmning".

— Indstil ovnen til den gnskede temperatur med
temperaturvaelgeren.

OVER- OG UNDERVARME —
Varmelegemerne i bunden og loftet af ovnen
udstraler varmen ensartet i ovnrummet. Der kan kun
tilberedes bagveerk og ked pa én rille i ovnen.

Stegning af ked

Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stabejern
eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af rustfrit stal er
ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Bagning

Bag kun pa én rille, og brug merke bageforme eller -
plader. Lyse bageforme eller -plader reflekterer
varme, og derfor brunes bagvaerket mindre ved brug
af disse. Saet altid bageforme pa risten. Hvis du
bruger den medfglgende bageplade, skal du ikke
bruge risten. Tilberedningstiden forkortes, hvis du
forvarmer ovnen.

Bradepanden ma aldrig seettes pa den
farste rille.

GRILL OG STOR GRILL VVYVYV VY
Ved brug af den store grill teendes bade overvarmen
og grillelementet i ovnrummets loft.

Ved grilning taendes bade overvarmen og
grillelementet i ovhrummets loft.

Forvarm det infrarede varmelegeme (grill) i fem
minutter.

Den maksimale temperatur ved brug af grill og stor
gill er 230°C.

Overvag hele tiden tilberedningen. Maden kan hurtigt
blive branket pa grund af den hgje temperatur.
Grillstegning er velegnet, hvis du gnsker fedtfattig
tilberedning af pelser, steaks, koteletter, laksesteaks
og toasts, sa de bliver sprade.

Hvis du griller direkte pa risten, skal du ferst smare
den med olie for at undga, at kedet breender fast til
risten. Seet risten pa den fierde rille. Indsaet
drypbakken pa ferste eller anden rille. Hvis du griller
pa en bageplade, skal du serge for tilstraekkeligt med
veede pa pladen til at undga, at maden branker eller
breender pa. Vend kedet under tilberedningen.

Renger ovnen, tilbehgret og redskaberne efter
grillstegning.

Inden du griller et stykke fisk, skal du duppe det tort
med et stykke kokkenrulle. Drys med krydderier
indvendigt, pensl med olie udvendigt, og anbring
fisken pa risten. Vend ikke fisken under grilningen.

DA

Grillen ma kun bruges, nar ovnlagen er
lukket.

Grillelementet, risten og det @vrige tilbeher bliver
meget varmt under grillstegning. Brug altid
grydelapper og en kedpincet/tang.

Brug af grillspyddet (afhsenger af modellen)
Maksimumtemperatur ved brug af det roterende
drejespyd er 230°C.

Indsaet spydholderen i den tredje rille fra bunden, og
anbring bradebanden i den nederste rille som
drypbakke.

Seet kadet fast pa spyddet, og stram skruerne.

Anbring spyddets handtag pa den forreste
spydholder, og seet den spidse ende af spyddet ind i
hullet til hgjre pa ovnens inderveeg (abningen er
beskyttet af en roterende plade).

Afmonter spyddets handtag, og luk ovnlagen.

Taend ovnen, og veelg den store grillfunktion.

Brug ikke grillen pa rille 4.

Grillen ma kun bruges, nar ovnlagen er
lukket.

vvwyv

GRILL MED BLASER

Ved denne funktion er grillelementet og bleeseren
teendt samtidigt. Funktionen er velegnet til grilning af
kad, fisk og grentsager.

Se beskrivelsen og tippene under Grill.

®
\7
VARMLUFT OG UNDERVARME  se—
Undervarmen, det runde varmelegeme og

varmluftsblaeseren teendes. Funktionen er velegnet
til bagning af pizza, aebleteerte og frugtkager.
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VARMLUFT GLJ

Det runde varmelegeme og blaeseren teendes.
Blaeseren i ovnens bagveeg far den varme luft til at
cirkulere omkring stegen eller bagveerket.

Stegning af ked

Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stabejern
eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af rustfrit stal er
ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Serg for tilstreekkelig vaede ved kedet under
tilberedningen, sa det ikke breender pa. Vend kedet
under tilberedningen. Stege bliver mere saftige, hvis
du daekker dem til.

Bagning

Det anbefales at forvarme ovnen.

Smakager kan bages pa flade bageplader i flere riller
samtidig (anden og tredje rille).

Bemeerk, at tilberedningstiden kan afhaenge af, om
der er flere bageplader i ovnen samtidig. Smakagerne
pa den overste bageplade kan veere feerdige for
smakagerne pa den nederste bageplade.

Seet altid bageforme pa risten. Hvis du bruger den
medfelgende bageplade, skal du ikke bruge risten.

Sarg for, at smakagerne har samme tykkelse, sa de
bages ensartet.

Bradepanden ma aldrig seettes pa den
forste rille.

<+

UNDERVARME OG BLAESER =

Denne funktion bruges til bagning af geerdej og til
konservering af frugt og grent. Brug den anden rille
fra bunden. Brug en flad bageplade, sa den varme luft
kan cirkulere over maden.

Konservering

Klarger madvarerne og opbevaringsglassene som
saedvanligt. Brug almindelige henkogningsglas med
gummipakning og patentlag. Brug ikke glas med
skruelag eller metallag, og brug ikke beholdere af
metal. Sgrg for, at beholderne er lige store, at de
indeholder det samme, og at de er lukket teet.

Heeld 1 liter varmt vand (ca. 70°C) i bradepanden, og
stil seks henkogningsglas pa 1 liter i bradepanden.
Anbring bradepanden i ovnen pa den anden rille.

Hold gje med glassene under tilberedningen. Du skal
fortsaette tilberedningen, indtii maden begynder at
koge, og der dannes bobler i det farste glas.

Y

OVER- OG UNDERVARME MED
VARMLUFT

Denne funktion er velegnet til alle former for bagning,
til optening af frosne madvarer og til terring af frugt
og grent. Fer du seetter maden ind i den forvarmede
ovn, skal du vente pa, at indikatoren slukkes farste

DA

gang. Du opnar det bedste resultat ved kun at bage
pa énrille.

Ovnen skal forvarmes. Brug den anden og den fierde
rille (fra bunden).

*0

OPTONING

Med denne funktion cirkulerer luften uden teendte
varmelegemer.

Du kan ogsa opte bragd og kager, kager med creme
eller smgrcreme, boller og rundstykker samt frosne
frugter.

$9%
TALLERKENOPVARMNING ~—
Brug denne funktion, nar du ensker at forvarme
service (tallerkener, kopper) fgr servering, s maden
holder sig varm i leengere tid efter servering.

GENTLEBAKE &

Denne funktion giver mulighed for skansom, langsom
og jeevn bagning, som ger maden blgd og saftig.
Funktionen er egnet til stegning af kad, tilberedning
af fisk og bagning pa én rille.

OWN
AQUA CLEAN \\>

Der teendes kun for undervarmen. Brug denne
funktion til at fjerne pletter og madrester fra
ovnrummet. Programmet tager 30 minutter.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

Afbryd apparatet fra lysnettet, og lad
det kale helt af.

Bern ma ikke rengere eller vedligeholde
apparatet uden opsyn af voksne.

Aluminiumsflader (gasblus)

Renggr aluminiumsflader med et flydende ikke-
slibende renggringsmiddel, som er velegnet til denne
type overflader. Sprgijt renggringsmidlet pa en fugtig
klud, og ter overfladen af. Tor efter med en opvredet
klud. Sprgjt ikke renggringsmidlet direkte pa
aluminiumsfladerne. Brug ikke slibende
renggringsmidler eller skuresvampe.

A

9 Overflader med aluminium ma ikke komme i
kontakt med ovnrens, da det kan forarsage synlig og
permanent skade.

Fronter i rustfrit stal

(afhaenger af modellen)

Overfladen ma kun renggres med et mildt
rengeringsmiddel (saebespaner) og en blgd svamp,
som ikke ridser overfladen. Brug ikke skrappe
renggringsmidler eller oplgsningsmidler, som kan
beskadige overfladen.
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Plastoverflader og lakerede overflader

(afheenger af modellen)

Renger ikke knapper, greb, maerkater og typeskilte
med skrappe slibende rengeringsmidler eller
renggringsmidler med alkohol. Fjern omgaende
eventuelle pletter med en blgd klud og lidt vand for at
undga at skade overfladen.

Du kan ogsa bruge rengeringsmidler beregnet til de
pageeldende overflader og materialer i henhold til
producentens anvisninger.

Emaljerede overflader (ovn, kogepladen)

Renggres med en fugtig svamp med
rengeringsmiddel. Fedtpletter kan fiernes med varmt
vand og et renggringsmiddel til emaljerede
overflader. Renger aldrig emaljerede flader med
slibende renggringsmidler, som kan beskadige
apparatets overflade.

Glasoverflader

Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler
eller metalskrabere til at renggre ovnlagens glas, da
glasset kan blive ridset og senere spreenge. Renger
glasoverfladerne med rengeringsmiddel til glas,
spejle og vinduer.

RENGQRING AF KOGEPLADERNE

Renger omradet omkring kogezonerne med varmt
vand tilsat opvaskemiddel.

Fjern genstridigt snavs med staluld, der er dyppet i
renggringsmiddel, ter efter med en klud, der er vredet
op i rent vand, og brug til sidst en ter klud.
Saltholdige veesker, rester fra madretter, der er kogt
over, og fugt kan skade kogezonerne. Renggr altid
kogezonerne.

Brug almindelige renggringsmidler og plejemidler til
vedligeholdelse af kogezonerne. Hvis kogezonen er
lun, treenger renggringsmidlet bedre ind i porerne.
Kogepladernes metalkant er fremstillet af rustfrit stal.
Varmen kan bevirke, at de med tiden far et gulligt
skeer. Dette er helt normalt. De gullige pletter kan
fiernes med et almindeligt rengeringsmiddel til metal.
Brug ikke skarpe redskaber til renggring af kanterne,
da det kan forarsage ridser.

=

GASBLUS ——

Brug varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel til at
renggre risten, kogepladens overflade og
breenderens dele. Delene ma ikke vaskes i en
opvaskemaskine.

Renger termokoblingen og gnisttaenderen med en
blgd berste. Disse dele skal vaere fuldkomment rene
for at fungere korrekt. Renger braenderhoved og -
haette. Sarg for, at hullerne i braenderhovedet ikke er

DA

tilstoppede eller pa anden made blokerede. Nar du
har rengjort delene, skal du terre alle delene grundigt
og saette dem korrekt sammen igen. Hvis delene ikke
anbringes korrekt, kan gasblussene vaere sveerere at
teende.

9 Braenderheetterne er belagt med sort emalje.
Pa grund af de hgje temperaturer kan misfarvning
ikke undgas. Det pavirker ikke gasblussenes funktion.

OVN

Renger ovnvaeggene med en fugtig svamp og
renggringsmiddel.

Genstridige fastbreendte pletter pa ovnveeggen
fiernes med et rengeringsmiddel til emaljerede
overflader.

Aftgr ovnen omhyggeligt efter rengering.

Ovnen skal altid vaere helt kold, fgr den rengeres.
Brug aldrig et slibende renggringsmiddel, da det kan
ridse den emaljerede overflade.

Vask ovnredskaberne med en svamp og
renggringsmiddel. Genstridige eller fastbreendte
pletter kan ogsa fiernes med et
specialrenggringsmiddel.

oy
RENGORING AF OVNEN MED AQUA
CLEAN-FUNKTIONER

Drej funktionsveelgeren til Aqua Clean-positionen °B
Indstil temperaturen pa 70°C.

Heeld 0,6 liter vand i en bradepande, og anbring den
pa nederste rille i ovnen.

Efter 30 minutter er madrester pa ovnens
emaljerede overflade blgdgjort og kan fiernes med
en fugtig klud.

Brug Aqua Clean-funktionen, nar ovnen
er kglet helt ned.

UDTAGNING OG RENG@RING AF
SKINNER OG TELESKOPSKINNER

Brug kun almindelige renggringsmidler til at renggre
skinnerne.

Hold fast i den nederste skinne, og traek skinnerne
ind mod midten af ovhrummet.
Tag dem ud af &bningerne gverst.

Teleskopskinnerne ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

MONTERING AF DE KATALYTISKE
INDSATSER

Brug kun almindelige renggaringsmidler til at rengere
skinnerne.

Fjern  tradskinnerne eller  teleskopskinnerne.
(afhaenger af modellen)

16



Monter de katalytiske indsatser pa skinnerne. Den
overste del af skinnerne skal monteres i de gverste
abninger pa de katalytiske indsatser "A".

Anbring skinnerne med de katalytiske indsatser i de
overste abninger pa ovnens sider "A".
Tryk dem ind i snaplasen i bunden "B".

De katalytiske indsatser ma ikke
vaskes i opvaskemaskinen.

UDSKIFTNING AF PAREN

(afhaenger af modellen)

Paeren er en forbrugsvare og er ikke omfattet af
garantien. Tag bagepladerne, risten og skinnerne ud
af ovnen, fgr du udskifter paeren.

Afbryd apparatet fra lysnettet!

Fjern lampeglasset, og traek eller skru pzeren ud.
Halogenpaere: G9, 230 V, 25 W.

(almindelig peere E14, 230 V, 25 W - afhaenger af
modellen).

st

@

LAGE MED SOFT-LUKNING

(afhaenger af modellen)

Komfurer er udstyret med nye sikre COMFORT-
haengsler. Disse seerlige haengsler sikrer en meget
lydsvag og naensom lukning af ovnlagen.

Brug handsker for at undga at braende dig.

Hvis lagen skubbes hardere i end
ngdvendigt, reduceres effekten af
systemet, eller systemet saettes ud af
funktion af hensyn til sikkerheden.

DA

LAGELAS

(afhaenger af modellen)

Abn lagen ved at skubbe lasen til hgjre med
tommelfingeren, mens du treekker ud i lagen.

Nar ovnlagen lukkes, vender lasen
automatisk tilbage til den oprindelige
position.

AFMONTERING OG MONTERING AF

OVNLAGEN

(afhaenger af modellen)

1. Abn ovnlagen helt op.

2. Drej klapperne pa ovnheengslerne (pa ovne med
traditionel lukning).
Pa ovne med COMFORT-soft-lukning skal
klapperne drejes 90°.

3. Luk ovnlagen langsomt, indtil klapperne passer
med haengslerne pa siden af ovnlagen. Luk lagen
let i en vinkel pa 15° (i forhold til den lukkede
position), og traek den fri af begge haengsler.

Kontrollér altid, at klapperne sidder
korrekt i forhold til lagens sider, for
lagen monteres igen. Det forhindrer, at
lagen, som er fastgjort med en kraftig
fieder, pludselig lukkes.  Pludselig
lukning medfgrer risiko for personskade
og beskadigelse af lagen.
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Afmontering og montering af ovnlagen
(afheenger af modellen)

1. Abn ovnlagen helt op.

2. Loft, og drej klapperne.

1§

3. Luk ovnlagen langsomt, lgft den let op, og treek den
fri af ovnens heengsler.

9 Lagen monteres igen ved at benytte den
samme fremgangsmade i omvendt reekkefelge.
Kontrollér, at haengslerne sidder korrekt i krogene,
hvis lagen ikke kan abnes eller lukkes korrekt.

AFMONTERING OG MONTERING AF
GLASRUDEN | OVNLAGEN

(afheenger af modellen)

Ovnlagens glasrude kan rengeres indvendigt, men
den skal ferst afmonteres. Tag ovnlagen af (se
afsnittet "Afmontering og montering af ovnlagen").

Loft beslagene pa venstre og hgjre side af lagen lidt
(til meerket "1" pa beslaget), og treek dem vaek fra
glasset (til maerket "2" pa beslaget).

DA

Hold fast i glasrudens nederste kant. Left den lidt, s&
den friggres fra beslagene, og lgft den af.

Den tredje glasrude (kun visse modeller) kan ogsa
loftes op og afmonteres. Fjern ogsa
gummipakningerne fra glasruden.

1

S

9 Brug den samme fremgangsmade i omvendt
reekkefglge for at montere glasruden igen.
Markeringerne (halvcirkler) pa lagen og glasruden skal
passe sammen.

Afmontering og montering af glasruden i
ovnlagen (afheenger af modellen)

Friger skruerne i venstre og hgjre side af lagen, og
treek den overste liste af. Det er nu muligt at fierne
glasruden fra lagen.

\'I

9 Glasruden monteres igen ved at benytte den
samme fremgangsmade i omvendt raekkefelge.
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Reparationer eller andre skader, som skyldes
ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet, er ikke
daekket af garantien. Brugeren skal selv betale for
denne type reparationer.

INSTRUKTIONER OM MONTERING
OG TILSLUTNING

PLACERING AF APPARATET (mm)

=)
0
©
£
E

min 100 _

—

850

850 - max. 940

500

Kgkkenelementer og flader (gulv, bagveeg, vaegge),
som apparatet monteres ved siden af, skal veere
varmebestandige op til mindst 90°C.

NIVELLERING OG YDERLIGERE STQ@TTE
AF APPARATET
(afheenger af modellen)

INDSTILLE KOMFURETS H@JDE

(afhaenger af modellen)

Komfuret er 900 mm hgijt. Du kan indstille dets hgjde
fra 850 til 940 mm.

DA

1. Leeg komfuret pa gulvet med bagsiden nedad.
2. Lasn skruerne, se pilene.

Torx T20

3. Indstil den gnskede hgjde.
4. Stram skruerne igen.

Komfuret skal sta vandret!

Folg disse trin:

1. Drej stilleskruerne (se figur 1) for at indstille
komfurets til den gnskede hgjde.

2. Indstil hjulene (se figur 2) ved at dreje pa de to
skruer forrest ved daekpladen. Kontroller med et
vaterpas, at komfuret star vandret.

3. Saet bleendpropperne ind i hullerne ved
deekpladen forrest (se figur 3).

INSTALLATION - LAG
(afhaenger af modellen)
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FOREBYGGELSE AF VAELTNING (mm)
(afheenger af modellen)

\lt

9 Fastger holderen til veeggen med de
medfelgende skruer og rawlplugs som vist pa
tegningen. Hvis de medfglgende skruer og rawlplugs
ikke er tilstraekkelige til at sikre en fast montering pa
veeggen, skal de erstattes med mere velegnede
skruer og rawlplugs.

DA

TILSLUTNING TIL LYSNETTET

Hvis ledninger fra andre apparater i naerheden
kommer i klemme i ovnlagen, kan de blive
beskadiget, og det kan medfgre kortslutning. Hold
derfor altid sikker afstand til ledninger til andre
apparater.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes
af en autoriseret installater for at undga fare.

APPARATET ER IKKE FORSYNET MED EN
LEDNING (afhaenger af modellen)
Energiforsyningen til apparatet skal vaere udstyret
med en afbryder, og der skal veere en
minimumsafstand pa 3 mm mellem kontakterne.

Komfuret ma kun installeres af en autoriseret
installater. Den autoriserede installater skal slutte
komfuret til lysnettet og sikre, at komfurets overflade
er vandret, og at komfuret fungerer korrekt.
Installationen skal udfgres i overensstemmelse med
garantibeviset.

Benyt HO5VV-F3G-1,5 til enkeltfaseforbindelser
(kredslgbsafbryder pa 1x16 A).
Ledernes ender skal have kapper, sa de ikke flosser.

[ J
=
o
o —d,
9
-
0 ®O

Fastger en ledning til terminalen, og fastger den med
en clips, sa den ikke lgsnes. Til sidst lukkes
terminaldeekslet.

BESKYTTELSE AF KLEMKASSEN
Klemkassen skal beskyttes med et daeksel. Se
yderligere udstyr. Risiko for elektrisk stad.
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GASTILSLUTNING

FABRIKSINDSTILLINGER

— Gasapparater er afprevede og CE-maerkede.

— Gasapparater leveres forseglede, og derefter
omstilles de til G110 / 8 mbar.

— Oplysninger om korrekt gastype og -tryk er angivet
pa en szerlig meerkat (eller pa typeskiltet).

— For du monterer og tilslutter apparatet, skal du
sikre dig, at apparatet kan fungere med
gasforsyningen (gastype og -tryk) i dit hjem.

— Hvis apparatet ikke kan bruges sammen med
gasforsyningen, skal du kontakte en autoriseret
installater eller gasforsyningsselskabet.

— Huvis apparatet omstilles til en anden gastype, skal
dyserne udskiftes (se afsnittet Dysetabel).

— Hvis apparatet er blevet repareret, eller hvis
forseglingen er brudt, skal alle funktionsmaessige
dele afproves og genforsegles i henhold til
monteringsanvisningen. De funktionsmaessige
dele omfatter: Fast dyse for hgj flamme og
justerbar reguleringsskrue til lav flamme.

TILSLUTNING TIL GASFORSYNINGEN

— Apparatet skal tilsluttes gasforsyningen eller
gasflasken i henhold til det lokale
gasforsyningsselskabs retningslinjer.

— Der findes en gastilslutningsstuds i hegjre side af
apparatet med udvendigt gevind iht. EN ISO 228-
1 eller EN 10226-1/2 (afhaengigt af de nationale
regler).

— Der medfelger ogsa en tilslutningsstuds til
naturgas samt en ikke-metallisk pakning.
(afhaenger af modellen).

— Ved tilslutning af apparatet til gasforsyningen, skal
delen G 1/2 eller R 1/2 holdes fast, sa den ikke
drejer rundt (afhaenger af modellen).

— Brug godkendte ikke-metalliske pakninger og et
godkendt forseglingsmiddel til forsegling af
forbindelserne.  Genbrug aldrig  pakninger.
Pakningernes tykkelse ma ikke reduceres mere
end 25 procent.

— Brug en afprevet og godkendt fleksibel slange til
gastilslutningen. Slangen ma ikke rere ved den
overste del af apparatet.

DA

Tilslutning med fleksibel slange

Hvis apparatet tilsluttes med en fleksibel slange, ma
slangen ikke fgres som vist i figur "A".

Huvis tilslutningsslangen er lavet af metal, er metode
"A" dog tilladt.

Gastilslutningsstik

A Tilslutning iht. EN ISO 228-1

B Ikke-metallisk pakning med en tykkelse pa 2 mm

C Slangekobling til flydende gas (afhsengigt af det
enkelte lands nationale regler).

D Tilslutning iht. EN 10226-1/2 (afheengigt af det
enkelte lands nationale regler).

Nar tilslutningen er udfert, skal du kontrollere, at
gasblussene fungerer korrekt. Flammerne skal
braeende med en synlig klar blagren midte. Hvis
flammen er ustabil, skal du g@ge effekten. Forklar
brugeren, hvordan gasblussene fungerer, og
gennemga  brugsanvisningen ~sammen  med
brugeren.

\It

9 Nar gastilslutningen er udfert, skal du
kontrollere, at samlingerne ikke er utaette!

OMSTILLING AF GASBLUSSENE TIL EN

ANDEN GASTYPE

— Det er ikke nedvendigt at afmontere kogepladen
for at omstille gasblussene til en anden gastype.

— Fer omstilingen skal apparatet afbrydes fra
lysnettet, og gasforsyningen skal lukkes.

— Udskift de eksisterende dyser til den nominelle
belastning med dyser, som passer til den nye
gastype og gasforsyningen (se tabellen).

— Ved omestiling til flydende naturgas, skal
reguleringsskruen til den minimale effekt skrues
helt ind.

— Hvis du omstiller apparatet til naturgas, skal du
lgsne reguleringsskruen til den minimale effekt,
men ikke mere end halvanden omgang.

Nar apparatet er omstillet til en anden type gas, skal
du saette en meerkat med de nye data over typeskiltet
og kontrollere apparatets funktion og forsegling.
Kontrollér, at ingen elektriske ledninger, kapillaere
termostater eller termoelementer kommer i kontakt
med omradet, hvor gassen fares og forbraendes.
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Justeringsdele

— Justeringsdelene til indstilling af breendernes
minimale effekt er tilgeengelige gennem abninger i
kontrolpanelet.

— Fjern drejeknapperne.

Gasblus

‘7 Breenderhaette

Braenderhoved med holder
til braenderhzette

Termokobling (eller termoelektrisk
sikring, kun visse modeller)

Gnisttaender

Dyse

Gasventil med sikkerhedsanordning
B Reguleringsskrue til den minimale effekt

Copreci

Sabaf

DA

BORTSKAFFELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges,
bortskaffes eller destrueres uden at skade miljget.
Emballagematerialerne er maerket i
overensstemmelse hermed.

Dette symbol, som findes pa produktet eller
emballagen, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald. Det
skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation, som er
godkendt til handtering af elektrisk og elektronisk
udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at
forebygge negative effekter pa miljget og
menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at
kontakte din kommune, genbrugsstation eller
forretningen, hvor du har kebt produktet.
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TILBEREDNINGSTEST

Testet i henhold til EN 60350-1-standarden.

BAGNING

* Forvarm i 10 minutter.




Nominel belastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Forbrug (l/time) 95,3 45,7 181,0 45,7
Dysetype (1/100 mm) 72X 269/ 352 103z 26Y/ 352
Dyse-id 690771 568169
Nominel belastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Forbrug (g/time) 72,8 34,9 138,3 34,9
Dysetype (1/100 mm) 50 26/ 352 68 26Y/ 352
Dyse-id 690780 568175
Nominel belastning (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Forbrug (I/time) 226,8 108,9 431,0 108,9
Dysetype (1/100 mm) 145 269/ 352 200 26Y/ 352
Dyse-id 690789 568195

Nominel belastning (kW)
Forbrug (l/time)
Dysetype (1/100 mm)
Dyse-id

Nominel belastning (kW)
Forbrug (g/time)
Dysetype (1/100 mm)
Dyse-id

Nominel belastning (kW)
Forbrug (I/time)
Dysetype (1/100 mm)
Dyse-id

3,0
285,9
130H3

3,0
218,3
86

3,0
680,5
290

0,76
72,4
33Y/ 462

574285

0,76
55,3
339/ 462
574287
0,76
172,4
339/ 462
568196
1) Copreci / 2 Sabaf

— Reguleringsskruer til flydende gas er monteret og indstillet fra fabrikken iht. den gastype, som fabriksindstillingerne

geelder for.

— Hvis apparatet skal omstilles til en anden type gas, skal reguleringsskruen spaendes eller Iasnes, sa den passer til
den nye gasforsyning, men den ma ikke Igsnes mere end halvanden omgang fra positionen, hvor den er spaendt

helt.

Braendereffekten indikeres pa den averste kalorieveerdi, Hs.

Tilslutning til gasforsyningen og tilpasning til en anden gastype ma kun foretages af en autoriseret
servicetekniker eller af en fagmand, som er godkendt af gasforsyningsselskabet

Vi tager forbehold for fejl i betieningsvejledningen, og vi forbeholder os ret til at foretage sendringer.

o

A

ID 705485
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