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OLULISED OHUTUSJUHISED 0

LUGEGE JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE
HILISEMAKS VAATAMISEKS.

Seadet ei tohi kasutada alla 8 aastased lapsed vdi fluUsiliste,
sensoorsete vOi vaimsete puuetega isikud voi isikud, kellel
puuduvad vajalikud teadmised vdi oskused seadme kasutamiseks,
valja arvatud juhul kui nad kasutavad seadet nende turvalisuse
eest vastutava isiku jarelvalve all v6i juhendamisel ning nad
mdistavad seadme kasutamisega seotud ohtusid. Arge lubage
lastel seadmega margida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ilma
jarelvalveta.

HOIATUS: Seade ja selle mdéned osad vbivad kasutamisel
muutuda vaga kuumaks. Olge ettevaatlik, et te ei puutuks vastu
ahju kiutteelemente. Alla 8 aastaseid lapsi tuleb hoida eemal voi
pideva jarelvalve all.

HOIATUS: Seadme ligipaasetavad osad muutuvad kasutamisel
vaga tuliseks. Vaikesed lapsed tuleb hoida ahjust eemal.

HOIATUS: Tuleoht: arge hoidke erinevaid esemeid keedualadel.
HOIATUS: Oli v6i rasvaga jarelvalveta praadimine pliidil on ohtlik ja
vOib pdhjustada tuleohtu. ARGE kunagi kasutage leegi
kustutamiseks vett, vaid lUlitage seade valja ja katke leek naiteks
kaane vai tuletekiga.

Kasutage ainult selles ahjus kasutamiseks soovitatud lihaandurit.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise protsessi ja luhiajalise
toiduvalmistamise protsessi tuleb pidevalt jalgida.

HOIATUS: Kui pind on mdéranenud, lllitage seade otsekohe valja,
et valtida véimaliku elektrilooki.
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ETTEVAATUST: kallutamisvoimalus.

HOIATUS: Seadme Umberkukkumise
valtimiseks, peavad olema paigaldatud
stabilisaatorid. Jargige paigaldusjuhiseid.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi on
vooluvdrgust eemaldatud, et hoida ara véimaliku elektrildoki.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha Ulekuumenemise
valtimiseks.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid vdi teravaid
esemeid ahju ukse klaaspaneeli vdi klaasist hingede katete
puhastamiseks, kuna need voivad pinda kriimustada ja pdhjustada
klaasi purunemise.

Arge  kasutage aurpuhasteid vbi  aerosoole  seadme
puhastamiseks, kuna need vdivad pdhjustada elektrilooki.

Seade pole ettendhtud tootama valiste taimerite voi eraldi
kaugjuhtimissusteemide jargi.

HOIATUS: Kasutage ainult pliidiplaadi tootja poolt valjatdétatud
kaitseid vdi tootjapoolsetes instruktsioonides osutatud kaitseid, mis
sobivad selle seadmega kasutamiseks. Ebasobivate kaitsete
kasutamine voib pdhjustada dnnetusi.
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Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole enne ulestdstmist
vedelikupritsmeid. Kaas voib olla klaasist voi lakitud. Seda tohib
sulgeda vaid siis, kui keedualad on taielikult maha jahtunud.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda vahetada vaid tootja voi
volitatud hooldustehnik, et valtida véimalike dnnetusi.

ETTEVAATUST: See seade on ettenahtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel eesmarkidel,
naiteks ruumi kitmiseks.

Seade on ette nahtud paigaldamiseks otse pdrandale, ilma
lisatugede vdi soklita.

Arge paigutage seadet vdimsate soojusallikate |ahedale, nagu
naiteks tahkekutteahjud, sest kdrge temperatuur nende lahedal
vOib seadet kahjustada.

Seadet tohib vooluvérku Uhendada vaid volitatud hooldustehnik voi
ekspert. Klambrid (Uhenduskaabli asemel) peavad olema kaitstud
klambrikattega (vt lisatarvikud). Seadme omavoliline vdi
mitteprofessionaalne remont voi pdhjustada tdsiseid vigastusi ja
seadme kahjustumist.

Kui muude seadmete toitejuhtmed asuvad nii lahedal, et vdivad
jaada ahjuukse vahele, vbivad need kahjustuda ja tekitada luhise.
Seetdttu hoidke toitejuhtmed seadmest ohutus kauguses.

Arge katke ahju seinasid alumiiniumpaberiga ja &rge asetage
kUpsetuspanne ega muid ndusid ahju pdhja. Alumiiniumpaber
tokestab ©6hu liikkumist ahjus, takistab toidu kipsemist ning
kahjustab emailkatet.

Ahjuuks muutub tootamisel vaga tuliseks. Lisakaitseks on

paigaldatud kolmas klaas, see vahendab valispinna temperatuuri
(ainult osadel mudelitel).
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Suure koormuse all vdivad ahjuuksehinged saada kahjustada.
Arge asetage raskeid panne/potte ahjuuksele ning arge toetuga
avatud ahjuuksele ahju puhastamise ajal. Arge kunagi astuge
ahjuuksele ja arge lubage lastel sellele istuda.

Kontrollige, et te ei kataks kunagi kinni ventilatsiooniavasid ega
tdkestaks 6hu liikumist mingil muul viisil.

PANGE TAHELE! Juhul kui pliidiplaat méraneb:

—Ldlitage valja koik elektrilised kutteelemendid ja eemaldage
seade vooluvérgust.

— Arge puudutage vastu seadme pinda.

— Arge kasutage seadet.

Seadme (Uhendamiseks kasutage 5x1,5 mm? kaablit
markeeringuga HO5VV-F5G1,5 vbi paremat. Toitejuhet tohib
vahetada hooldustehnik vdi samavaarse kvalifikatsiooniga isik.

Seade peab olema uUhendatud fikseetitud juhtmestikuga vastavalt
kehtivatele eeskirjadele.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on

lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema
teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

ENNE SEADME UHENDAMIST

kasutusjuhend.  Valest (hendamisest vdi kasutamisest

6 Enne seadme (Uhendamist Ilugege tahelepanelikult I4bi
pohjustatud remont vai rikked ei kuulu garantii alla.
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SEADME KAAS

Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole enne
Ulestdstmist vedelikupritsmeid. Kaas voib olla
klaasist vdi lakitud. Seda tohib sulgeda vaid siis, kui
keedualad on taielikult maha jahtunud.

Siimbol tootel vdi selle pakendil téhendab, et
klaasist kaas v6ib kuumutamisel puruneda. Sulgege
kdik poletid enne kaane sulgemist.

Arge sulgege kaant péleti todtamise ajal!

Slmbol tootel voi selle pakendil
tahendab, et klaasist kaas voib
kuumutamisel puruneda.

Sulgege kdik pdletid enne kaane sulgemist.

SEADME SAHTEL

Arge hoidke ahju sahtlis
kergestisittivaid, plahvatusohtlikke,
lenduvaid vdi temperatuuritundlikke
esemeid (nagu naiteks  paberit,
ndudepesulappe, kilekotte,
puhastusaineid vdi lahusteid  voi
aerosoole) Kuna need vdivad ahju
téotamise ajal suttida ja pdhjustada
tulekahju.

AHJU LISATARVIKUD

(s6ltuvalt mudelist)

TRAATJUHIKUD
Traatjuhikud véimaldavad toitu kiipsetada neljal
tasandil.

Seadme kasutamine on ohutu juhikutega ja ilma.

TELESKOOPILISED VALJATOMMATAVAD
JUHIKUD

Teleskoopilised valjatbmmatavad juhikud saab
paigaldada teisele, kolmandale ja neljandale
tasandile. Teleskoopjuhikud vdivad olla osaliselt voi
taielikult valjatdmmatavad.

RELJEEFSED JUHIKUD

Ahju seintes on stantsitud kiilgsooned neljal
tasendil, kuhu saate asetada klpsetusresti ja
pannid.

AHJU UKSE LOLITI

Liliti deaktiveerib ahju kuumutamise ja ventilaatori,
kui avate ahjuukse kipsetusprotsessi ajal. Peale
ukse sulgemist, lUlitab IUliti kittekehad taas todle.

JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis
jahutab ahju korpust ja seadme juhtpaneeli.
Jahutusventilaator t66tab ahju td6tamise ajal.

Seade ja mdned ligipdasetavad ahju
osad muutuvad toiduvalmistamise

kaigus tuliseks. Kasutage pajakindaid.
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9 Restile on paigaldatud turvariiv. Seetéttu kui
soovite resti ahjust védlja tdbmmata, tostke esmalt
selle esiotsa veidi lles.

Rest ja kiipsetuspann tuleb alati asetada siivendisse
kahe traatprofiili vahel.

Teleskoopsete valjatbmmatavate juhikute puhul
tdmmake esmalt vélja juhikud Uhel tasandil ja
asetage kipsetuspann sellele. Seejarel likake need
kaega tagasi nii kaugele, kui need lahevad.

\II

9 Sulgege ahjuuks alles peale teleskoopsete
juhikute 16puni ahju likkamist.

9 Kui kiipsetamistarvikud kuumenevad, siis vdib

nende kuju muutuda. See ei mdjuta nende toimivust
ning jahtumisel omandavad nad algse kuju.

JUHTSEADE
(sltuvalt mudelist)

©06 0000

1 2 5 7 683 4

Keedualanupp ees vasakul

Keedualanupp taga vasakul

Keedualanupp taga parema

Keedualanupp ees paremal

Kipsetusviisi valikunupp

Ahju temperatuuri nupp

Programmtaimer

Ahju margutuli (punane valgus). Lamp suttib ahju
kuumenemisel; kui valitud temperatuur on
saavutatud, kustub.
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SEADME KASUTAMINE

ENNE SEADME ESMAKORDSET
KASUTAMIST

Peale seadme katte saamist, eemaldage ahjust kdik
osad, kaasaarvatud transpordilisad.

Peske koik tarvikud sooja vee ja vahese
ndudepesuainega. Arge kasutage abrasiivseid
pesuvahendeid.

Kui teie pliidiplaadil on klaaskeraamiline pind, siis
puhastage see niiske lapi ja  véhese
néudepesuainega. Arge kasutage sodvitavaid
vahendeid, mis vdiksid pinda kriimustada, nagu
abrasiivsed kasnad ja puhastusvahendid,
plekieemaldajad jne.

Kui pliidil on keeduplaadid, seadke nende nupud
asendisse 4 ja jatke need 30 minutiks sisse ilma
toiduvalmistamisndusid kasutamata. Keedualade
kuumenedes voib pliidiplaadi kohale tekkida natuke
suitsu. Nii saavutatakse keedualade viimistluse
maksimaalne vastupidavus.

Ahju  esmakordsel kuumutamisel v&ib eralduda
iseloomulikku I8hna. Ohutage ruum pdhjalikult peale
ahju esmakordset kasutamist.

PLIIDIPLAAT

TAVALISED PLIIDIPLAADID

— Kontrollige, et pliidiplaat ja toidundude pdhjad on
puhtad ja kuivad. Sellega parandate
soojusjuhtivust ja valdite kuumutatava ala
kahjustumist.

— Ulekuumenenud 6li ja rasv véivad siittida.
Seetdttu olge rasva voi dliga toiduvalmistamisel
ettevaatlikud ja jalgige pidevalt toiduvalmistamise
protsessi.

— Arge asetage maérgasid toidunéusid ja auravaid
kaasi keedualadele. Niiskus vdib kahjustada
keedualasid.

— Arge asetage tuliseid toidundusid jahtuma
keedualadele, mida te ei kasuta, kuna toidundu
pdhjale kondenseeruv niiskus v&ib pdhjustada
roostetamist.

a4 3
Keeduala  tddlelulitamiseks  keerake  nuppu.
Toiduvalmistamise vdimsuseks saate valida 1 kuni
6.

9 Lulitage keeduala valja 3 — 5 minutit enne
toiduvalmistamise  16ppu, et kasutada &ra
jaakkuumust ja saasta energiat.

ET
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9 Kiirkeedualad (ainult osadel mudelitel) véivad

téétada suurema vdimsusega kui tavalised
keedualad ja seetdttu kuumenevad ka kiiremini.
Need keedualad on tahistatud keskel punase
punktiga. Pikaaegsel kasutamisel vdib punane punkt
kaduda.

Pikemaaegsel malmplaatide
kasutamisel véivad plaadid ja selle
servad muuta varvi. Varvimuutused ei

kuulu garantii alla.

KLAASKERAAMILINE PLIIDIPLAAT

N

J) Zu

5 \\\\ ‘/ ‘,

Keeduala kuumutamisvéimsust saab  seada
astmeliselt vahemikus 1 kuni 6 v&i sujuvalt
vahemikus 1 kuni 9.

Klaaskeraamilise paneeli Ulekuumenemine on
takistatud temperatuuri piirajaga.

’ \va\“::::i/{ /‘ ’

KAHE RINGIGA KEEDUALA JUHTIMINE

)

1 9
2 8
3 7
) 6
5

Kahe ringiga keeduala kohandub
toiduvalmistamisndu suuruse ja kujuga.

Suurema  keeduala  aktiveerimiseks  keerake
keeduala nuppu nii kaugele, kui see laheb (kuulete
kldpsatust), ja siis seadistage soovitud vdimsus.

KIIRKEEDUALAD

Need keedualad kuumenevad vaga kiiresti tavaliste
keedualadega vorreldes ja toidu valmimine saab
alata kiiremini.

JAAKKUUMUSE INDIKAATOR

Iga keeduala on varustatud margutulega, mis jaab
pdlema ka peale keeduala valja lGlitamist, kuni
keeduala on veel tuline. Keeduala jahtudes
margutuli  kustub. Jaakkuumuse indikaator siittib
samuti siis, kui kiilmale keedualale asetatakse kuum
pott vi pann.

KLAASKERAAMILINE

TOIDUVALMISTAMISE PIND

— Pliidiplaat on vastupidav temperatuurimuutustele.

— Klaaskeraamiline pliidiplaat on vaga tugev, kuid
mitte purunematu. Plaat vdib méraneda, kui mingi
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ese kukub serva pidi plaadile. Selline vigastus
voib iimuda néhtavale kohe vdi mdne aja parast.
Lulitage vigastatud pliidiplaat otsekohe
vooluvérgust vélja ja arge kasutage seda.

— Kasutades klaaskeraamilist pliidiplaati
hoiupinnana, voite seda kriimustada voi muul viisil
kahjustada.

- Arge kasutage kuumal keedualal alumiiniumist vi
plastikust néusid. Arge pange foolium- véi
plastesemeid klaaskeraamilisele pinnale.

— Hoolitsege, et keedualad ja ndude pdhjad oleksid
puhtad ja kuivad. Nii kandub soojus kergemini ule
ja hoiate &ra kuumutuspinna kahjustumise. Arge
asetage tlihja toidundud keedualale.

SOOVITUSI TOIDUNOUDE VALIMISEKS
— Kasutage kvaliteetseid toidundusid, mis on
tugeva ja sileda pdhjaga.

— Poti pdhja ja keeduala 1abimdéddud peavad olema
Uhesugused.

— Spetsiaalse pdhjatddtlusega karastatud klaasist
toidundusid vdib kasutada, kui selle pdhja
1abimddt on sama suur keeduala labimddduga.
Suurema pohja labimédduga ndud vodivad
kuumenedes praguneda.

— Asetage potid/pannid alti keeduala keskele.

Ul ot X
jan g
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— Kui kasutate surudhupotti, siis jalgige seda, kuni
dige rohk on saavutatud. Esmalt seadke keeduala
tédtama maksimaalsel véimsusel, seejarel jargige
tootjapoolseid juhiseid ja vahendage oigel ajal
vastava anduriga toiduvalmistamise vdimsust.

— Hoolitsege, et surudhupotis v6i mistahes muus
potis vdi pannil oleks piisavalt vedelikku. TUhja
poti llekuumenemisel vdivad kahjustuda onn
toidundu kui ka keeduala.

- Kasutades erilisi toidundusid, jargige
tootjapoolseid juhiseid.

SOOVITUSED ENERGIA
SAASTMISEKS

— Poti vdi panni pdhja |abimdét peavad vastama
keeduala labimdddule. Kui pott véi pann on liiga
vaikesed, laheb osa soojusest kaotsi ning
keeduala véib kahjustuda.

— Kui toiduvalmistamise protsess lubab, kasutage
kaant.

— Toidundu suurus peab vastama valmistatava
toidu kogusele. Kui kasutate véikese toidukoguse
valmistamiseks suurt potti véi panni, laheb osa
energiast kaotsi.

ET

— Kui toit vajab pikaaegset valmistamist, kasutage
surudhupotti.

— Juurvilju, kartuleid jms vdib hautada véahese
veega. Toit valmib suurepéraselt, kui pott on
kaanega tihedalt kaetud. Peale vee keema
hakkamist vahendage kuumuse taset nii, et
sellest piisaks tasaseks keemiseks.

Kui suhkur véi suure suhkrusisaldusega
toit satub tulisele pliidiplaadile, piihkige
see viivitamatult ara voi eemaldage
suhkur kaabitsaga isegi siis, kui
pliidiplaat on veel tuline. Nii valdite
klaaskeraamilise pinna edasist
kahjustumist.
Arge kasutage tulise klaaskeraamilise pliidiplaadi
puhastamiseks lahusteid ega muid
puhastusvahendeid, kuna need vdivad pinda
kahjustada.

ELEKTROONILINE PROGRAMMI TAIMER

A Funktsiooni valiku nupp

1
2
3
4
5

Ahju viitstart

Ahju t66 I16ppemine
Minutilugeja
Kellaaja naidik

Kell

— Maérake kellaaeg, vajutades jarjest nupule (A).
Valitud slimbol vilgub ekraanil. Keerake nuppu
(A), et valida funktsioon ja vajutage nupule valiku
kinnitamiseks. Ekraanile kuvatakse automaatselt
kellaaeg. Valitud simbolid jaavad valgustatuks.

— lga kord kui vajutate nupule (A), kinnitatakse
toimingut lihikese helisignaaliga.

— Vajutage ja hoidke nuppu (A) 2 sekundit, et
kustutada valitud funktsioon.

KELLAAJA SEADISTAMINE

— Kui kellaaja siimbol (4) vilgub (peale seadme
esmakordset  vooluvérku Uhendamist  voi
voolukatkestust), vajutage nupule (A) ja hoidke
seda 2 sekundit, kuni vilkumine peatub.

— Siis valige kellaaja naidik (A), vajutades jarjest
nupule (A). Kellaaja naidik hakkab peale selle
valimist vilkuma.

— Kellaaja seadistamiseks keerake nuppu (A).



— Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A).
Kui Uhelegi nupule ei vajutata, salastatakse
seadistus automaatselt méne sekundi mé6dudes

AHJU KASUTAMINE TAIMERIT

SEADISTAMATA

— Peale seadme esmakordset vooluvorku
Uhendamist v&i voolukatkestust hakkab kellaaja
naidiku simbol (4) vilkkuma.

— Et saaksite ahju kasutada, vajutage nupule (A) ja
hoidke seda 2 sekundit. Kellaaja naidik I6petab
vilkumise.

— Ahju saab kasutada ilma piiranguteta, kui taimerit
pole seadistatud.

AHJU KASUTAMINE KOOS PROGRAMMI

TAIMERI SEADISTAMISEGA

Programmi taimeriga saab ahju t66d juhtida kahel

viisil:

— Peatumisaja seadistamisega — ahi I6petab t66
madaratud ajal.

— Viitstardi seadistamisega — ahi Kkaivitub ja
|6petab té6tamise automaatselt maaratud ajal.

Peatumisaja seadistamine

See reziim véimaldab teil maarata aja, mil soovite, et

ahi I6petab oma t66. Kdige pikem véimalik seadistus

on 15 tundi konkreetsest ajahetkest.
Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on &ige.

- Vallge simbol (2), vajutades jarjest nupule (A),
kuni see siimbol hakkab vilkuma.

— To0 I6petamise aja seadistamiseks keerake
nuppu (A).

— Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A).
Kursor liigub kellaaja naidikule. Ahju t66
peatumise siimbol sittib.

— Lulitage ahi sisse (ahjunuppude abil seadistage
tootamisreziim ja temperatuur). Ahi alustab
tédtamist ja peatub teie poolt maaratud ajal.

— Kui jduab katte toiduvalmistamise 16ppemise aeg,
lulitub ahi valja, mida tahistatakse ka katkendliku
helisignaaliga. Helisignaali valja lllitamiseks
vajutage nupule (A); vastasel korral lilitub
helisignaal automaatsel valja 1 minuti parast.
Simbol (2) vilgub. Kui soovite toiduvalmistamist
jatkata, siis vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2
sekundit ning vajadusel sisestage  uus
toiduvalmistamisaeg.

Viitstardi seadistamine

See reziim vdimaldab teil tapsustada aega, millal ahi

peab oma t66d alustama (kiipsetamise alustamise

aeg) ja aega, millal kipsetusprotsess |8peb

(I5ppaeg).

Lépuajaks saate maksimaalselt maarata 12 tundi

konkreetsest ajahetkest alates ja klpsetamise

kestuseks maksimaalselt 3 tundi.

— Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.

— Ahju kaivitumise kellaaja seadistamine: Valige
simbol (1), vajutades jarjest nupule (A). Keerake
nuppu (A) kaivitumisaja maaramiseks ja kinnitage
see, vajutades nupule (A). Hakkab vilkuma t66
I16ppaja slimbol (2).
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— Loppaja seadistamine: Keerake nuppu (A)
I6ppaja maaramiseks ja kinnitage see, vajutades
nupule (A).

— Ekraanile kuvatakse kellaaeg. Suimbolid (1) ja (2)
sUttivad.

— Taimer ootab kipsetusprotsessi algust.

— Seadistage ahi - ahjunuppude abil maarake
té6tamisreziim ja temperatuur.

— Ahi alustab tootamist ja peatub teie poolt
maaratud ajal.

— Kui jduab katte toiduvalmistamise I6ppemise aeg,
lulitub ahi valja, mida tahistatakse ka katkendliku
helisignaaliga. Helisignaali valja lllitamiseks
vajutage nupule (A); vastasel korral IUlitub
helisignaal automaatsel valja 1 minuti parast.
Sumbol (2) vilgub. Kui soovite toiduvalmistamist
jatkata, siis vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2
sekundit ning vajadusel  sisestage  uus
toiduvalmistamisaeg.

MINUTILUGEJA SEADISTAMINE

Kella saate kasutada ka minutilugejana, mis annab

alarmina méarku maaratud aja méddumisest.

Minutilugejat saate kasutada ainult siis, kui

programmi taimerit pole kasutusel voi seadistatud.

— Valige simbol (3), vajutades jarjest nupule (A),
kuni see siimbol hakkab vilkuma.

— Keerates nuppu (A) maarake aeg, millal
minutimeenutaja peab edastama alarmi. Pikim
voimalik seadistatav aeg on 3 tundi.

— Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A).
Ekraan lukustub automaatselt ja simbol (3)
sUttib.

— Kui maaratud aeg on labi, kostub katkendlik
helisignaal.  Helisignaali  valja lulitamiseks
vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit;
vastasel korral lllitub helisignaal automaatsel
valja 1 minuti parast.

SEADISTUSTE KUVAMINE

Kui taimeri funktsioon on seadistatud, on teil igal
hetkel véimalik seda kontrollida, kui vajutate nupule
(A). Ekraanile kuvatakse ~moneks hetkeks
seadistatud vaartus ja seejérel taastatakse kellaaja
nait.

SEADISTUSE KUSTUTAMINE

Seadistuse kustutamiseks vajutage nupule (A) ja
hoidke seda 2 sekundit. Kustutatud funktsiooni
slimbol kustub.

AHI

KUPSETUSSUSTEEMI VALIMINE

Ahju  kaivitamiseks tuleb keerata nuppu "ahju
kiipsetusviisi  valik", et valida funktsioon ja
temperatuuri  maaramiseks nuppu "temperatuuri
seadistamine”.

Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida
kipsetusviis (vt programmitabelit - séltuvalt
mudelist).

9 Samuti saate td6tamise ajal seadistusi muuta.
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AHJU KASUTAMINE
To6tamistemperatuuri saab maarata
temperatuurkettaga vahemikus 50 - 275°C.
Kellaosutisuunas keerates valite kdrgema
temperatuuri ja vastassuunas keerates madalama
temperatuuri.

-0)-

u Jouga termostaadi nulli keeramine
p6hjustab termostaadi kahjustumist!

AHJU VI'-'\LJ_A LULITAMINE
Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP
asendisse "0".

Siisteem Kirjeldus

Eeldatav
temperatuur
°C
Kiipsetusviis
KIIRE EELKUUMUTAMINE

»sgs Kasutage seda funktsiooni, kui
soovite ahju kuumutada
soovitud temperatuurini

voimalikult kiiresti. See reziim ei
sobi toidu valmistamiseks. Kui
ahi on saavutanud soovitud
temperatuuri, on
50-275  kuumutamisprotsess valmis.

ULEMINE JA ALUMINE
KUTTEKEHA

Ahju laes ja podhjal asuvad
kuttekehad kiirgavad Uhtlaselt
soojust ahju sisemusse.
Pagaritooteid ja liha saab
kiipsetada/praadida ainult uhel

200  tasandil.

ET

Siisteem

Eeldatav
temperatuur
°C
Kiipsetusviis

180

180

230
yyvy

230
2

200
@
&

180
2

180

Kirjeldus

ULEMINE KUTTEKEHA

Ahju kuumutatakse ainult laes
asuva kittekeha abil. Kasutage
seda toidu Ulaosa
pruunistamiseks (I6pp-
pruunistus).

ALUMINE KUTTEKEHA

Soojust  kiirgab ainult  ahju
pohjas asub kuttekeha.
Kasutage seda toidu alumise
0sa pruunistamiseks.

GRILL

Tootab ainult grilli  kittekeha,
mis on osa suurest
grillimiskomplektist. Seda

kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste voileibade,
lihatukkide  voi ollevorstide
grillimiseks ja leiva rostimiseks.
SUUR GRILL

Tootavad Ulemine kittekeha ja
grill. Toitu kuumutatakse otse
ahju laes oleva grillimise
kittekeha abil. Kuumutamise
kiirendamiseks on aktiveeritud
ka Ulemine kittekeha. Seda
kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste véileibade,
lihatukkide  voi ollevorstide
grillimiseks ja leiva rostimiseks.
KUUM OHK JA ALUMINE
KUTTEKEHA

Tootavad alumine kittekeha,
Umar kittekeha ja kuuma 6hu
ventilaator. Seda kasutatakse

pitsa, niiskete kiipsetiste,
puuviljakookide, haputaignast ja
muretaignast kiipsetiste
kiipsetamiseks mitmel tasandil
korraga.

KUUM OHK

Toéotavad Umar kittekeha ja
ventilaator. Ahju tagaseinale
paigaldatud ventilaator
hoolitseb, et kuum 6hk ringleb
Uhtlaselt ~ Umber prae  vdi
kipsetise. Seda reziimi
kasutatakse liha praadimiseks ja
kondiitritoodete kiipsetamiseks.
ALUMINE KUTTEKEHA JA
VENTILAATOR

Seda sobib kasutada
vahekerkiva parmitaigna
kiipsetamiseks ning juur- ja
puuviljade konserveerimiseks.
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Siisteem Kirjeldus

Eeldatav
temperatuur
°C
Kiipsetusviis
— ULEMINE JA ALUMINE
-~ KUTTEKEHA KOOS
- VENTILAATORIGA
Tootavad Ulemine ja alumine
kittekeha koos ventilaatoriga.
Ventilaator tagab kuuma &hu
Uhtlase liikumise ahjus. Seda
kasutatakse koikide erinevate
klpsetiste klpsetamiseks,
sulatamiseks ja puu- ning
180  juurvilja kuivatamiseks.

8 TALDRIKUTE SOOJENDAMINE
= Selle funktsiooniga saate
soojendada oma ndusid
(taldrikuid, tasse) enne toidu
serveerimist, et toit pusiks
60  kauem soojana.
GENTLEBAKE *
& See  funktsioon voimaldab

kiipsetada aeglaselt ja Uhtlaselt,

nii et toit jadb pehme ja

mahlane. Sobib liha rostimiseks
180 Ja kala lhel restil.

* §ULATAMINE
@ Ohk ringleb ja tkski kittekeha ei
téota. Ainult ventilaator on
aktiivne. Seda funktsiooni saab
kasutada toidu aeglaseks
sulatamiseks.
AQUA CLEAN
6§> Kuumust kiirgab ainult alumine
kittekeha. Kasutage  seda
funktsiooni, et eemaldada ahjust
plekid ja toidujaagid. Programm
70  kestab 30 minutit
* Selle kasutamisel vastab energiatohususe
klass EN 60350-1 standardile.

KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS

Tdhja ahju kuumutamine kulutab palju energiat.
Seega on kasulik kiipsetada jarjestiku erinevaid
klpsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat,
kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- v&i emailkattega
klipsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad hasti
soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see
peab vastu kdrgetele temperatuuridele.

Toidu valmistamisel tekib ahjus palju auru, mis
véljub seadmest selle taga oleva korstna kaudu. Aur
vOib kondenseeruda ahju uksel véi kaanel (olenevalt
mudelist). Tegemist on tavalise ndhtusega, mis ei
mojuta kuidagi seadme toimimist. Kui olete
toiduvalmistamise I6petanud, puhkige Uleligne
kondenseerunud vesi lapiga ara.

ET

Lulitage ahi vélja umbes 10 minutit enne
kiipsetusprotsessi  16ppu, et saasta energiat,
kasutades ara akumuleerunud soojust.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite
kondensatsiooni (niiskuse) teket.

Kipsetustasandid

KUPSETUSVIIS

AHJU VALGUSTUS
Koikide  todtamisviiside  valimisel lilitatakse
automaatselt sisse ka ahju valgustus.

»
Sss KIIRE EELKUUMUTAMINE

Kasutage seda funktsiooni, et kuumutada ahi

voimalikult kiirelt soovitud temperatuurini. See reziim

pole sobiv klipsetamiseks.

— Keerake "Klpsetusviiside nupp" asendisse "kiire
eelkuumutamine”.

— Maérake ahjule soovitud temperatuur
"temperatuuri valikuketta" abil.

—— ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA
Ahju laes ja pbhjal asuvad kittekehad kiirgavad
Uhtlaselt soojust ahju sisemusse. Kiipsetisi ja liha on
voimalik kipsetada ainult Gihel tasandil.

Liha praadimine

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist
vdi malmist panni vdi vormi. Roostevabast terasest
pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti
soojust tagasi.

Kondiitritoodete kiipsetamine

Kupsetage ainult Ghel tasandil ja kasutage tumedaid
kiipsetuspanne ja vorme. Heledakatteliste
kiipsetuspannide ja —vormidega pruunistuvad
kiipsetised  ndrgemini, kuna sellised ndud
peegeldavad soojust tagasi. Asetage
kiipsetusvormid alati restile. Kui kasutate tarnitud
kiipsetuspanni, eemaldage rest ahjust. Kiipsetusaeg
on lihem, kui ahi on eelkuumutatud.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni
esimesele tasandile.
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VYVVY V¥V SUUR GRILL, GRILL
Toidu grillimisel té6tavad ahju lakke kinnitatud
Glemine kuttekeha ja grill.

Toidu grillimisel tdédétavad suur grill, Glemine
kittekeha ja ahju lakke kinnitatud grillimiskuttekeha.

Eelkuumutage infrapuna (grilli) kittekeha viis
minutit.

Grilli ja suure grilli kasutamisel on maksimaalseks
temperatuuriks 230°C.

Jalgige pidevalt kiipsetusprotsessi. Kdrgel
temperatuuril v8ib toit kiiresti kdrbeda.

Grillimine sobib krébedate ja madalarasvasusega
vorstikeste, liha- ja kalaldikude (steigid, eskalopid,
I6hesteigid voi fileed jne) kipsetamiseks voi leiva
rostimiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest dliga liha kinni
jdamise valtimiseks ja asetage rest kolmandale
tasandile. Asetage rasvakogumispann esimesele voi
teisele tasandile. Kui grillite klpsetuspannil, siis
hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku
kinnikdrbemise valtimiseks. Keerake liha
kiipsetamise ajal ringi.

Peale grillimist puhastage ahi, tarvikud ja riistad.

Kui kupsetate forelli, patsutage kala paberratikuga
kuivaks. Maitsestage kala seest, pintseldage valjast
lle 6liga ja asetage restile. Arge keerake kala
grillimisel Gmber.

Grillimine toimub ainult suletud ahju
uksega.

Grilli kuttekeha, rest ja muud ahjutarvikud
muutuvad  grillimise  kdigus véga tuliseks.
Seetdttu kasutage pajakindaid ja lihatange.

Lihavardaga kiipsetamine

(sOltuvalt mudelist)

Maksimaalne temperatuur lihavardaga kiipsetamisel
on 230°C.

Pange vardatugi alt kolmandasse vahesse ja tiihi
kiipsetusplaat rasva kogumiseks alumisse vahesse.

Torgake liha vardasse ja pingutage kruvid.

Asetage varda kdepide esimesele toele ja llkake
varda ots paremal ahju tagaseinas olevasse avasse
(ava on kaitstud pooratava kattega).

Eemaldage varda kaepide ja sulgege ahju uks.

Lilitage ahi todle ja valige SUURE GRILLI stisteem.

Grillimine toimub ainult suletud ahju
a uksega.

Arge kasutage grilli asendis 4.

yvyv

GRILLIMINE KOOS
VENTILAATORIGA
Selles reziimis to6tavad korraga grilli kittekeha ja
ventilaator. Sobib liha, kala ja juurviljade grillimiseks.
(Vt kirjeldust ja soovitusi I16igust GRILLIMINE.)

N\

& ,

S KUUM OHK JA ALUMINE
KUTTEKEHA
Tootavad alumine kittekeha, Umar kittekeha ja
kuuma 6hu ventilaator. Sobib pitsade, dunakookide
ja puuviljakookide kiipsetamiseks.

& roum e
&2 KuuM OHK

Todtavad Umar kittekeha ja ventilaator. Ahju
tagaseinale paigaldatud ventilaator hoolitseb, et
kuum 8hk ringleb Uhtlaselt Gmber prae voi kiipsetise.

Liha praadimine

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist
voi malmist panni vdi vormi. Roostevabast terasest
pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti
soojust tagasi.

Liha kérbemise valtimiseks hoolitsege, et pannil
oleks piisavalt  vedeliku. Keerake  praadi
kiipsetamise ajal. Praad jaab mahlasem, kui te selle
kinni katate.

Kondiitritoodete kiipsetamine

Eelsoojendamine on soovitatav.

Kipsiseid ja koogikesi voib klipsetada samaaegselt
(teisel ja kolmandal tasandil).

Pange tahele, et kupsetusaeg vdib olla erinev, kui
kiipsetate mitmel tasandil korraga. Ulemisel tasandil
kipsevad kipsised vdivad olla valmis varem, Kui
alumisel tasandil kiipsevad kupsised.
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Asetage kipsetusvormid alati restile. Kui kasutate
tarnitud kipsetuspanni, eemaldage rest ahjust.

Uhtlase kiipsemise tagamiseks, kiipsetage korraga
kiipsiseid, mis on Uhe paksusega.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni
esimesele tasandile.

e AL UMINE KUTTEKEHA JA
VENTILAATOR

Seda sobib kasutada vahekerkiva péarmitaigna
kiipsetamiseks ning juur- ja puuviljade
konserveerimiseks. Kasutage teist tasandit pdhjast
ja eelistatavalt dhukest kiipsetuspanni, et kuum &hk
saaks vabalt liikuda Gimber toidu Glemise osa.

Konserveerimine

Valmistage toiduained ja purgid ette nagu tavaliselt.
Kasutage = kummitihendiga klaaskaasi.  Arge
kasutage keermestatud véi metallkaantega purke voi
metalltoose. Hoolitsege, et purgi  oleksid
Uhesuurused, sama sisuga ja tihedalt suletud.

Valage 1 liiter kuuma vett siigavale kiipsetuspannile
(umbes 70°C) ja asetage 6 1-liitrist purki
kiipsetuspannile. Asetage pann ahju teisele
tasandile.

Konserveerimise kaigus jalgige purke, kuni vedelik
hakkab keema (purki tekivad mullikesed).

-

= ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA
KOOS VENTILAATORIGA

Seda kasutatakse kdoikide erinevate kiipsetiste
kiipsetamiseks, sulatamiseks ja puu- ning juurvilja
kuivatamiseks. Enne toidu eelkuumutatud ahju
asetamist oodake, kuni valgus esimest korda
kustub. Parima tulemuse saamiseks kipsetage
korraga vaid Uhel tasandil.

Ahi peab olema eelkuumutatud. Kasutage teist voi
neljandat tasandit, alustades lugemist pdhjast
lespoole.

OSULATAMINE
Selles reziimis toé6tab ainult Shuringlus ilma
kittekehade kuumutamiseta.

Sulatamiseks sobivad vahu- voi vdikreemiga koogid,
koogid ja kondiitritooted, lein, vaikesed saiad ja
sugavkllmutatud marjad.

Enamus juhtudel on soovitatav eemaldada toit
pakendist (arge unustage eemaldamast ka kdiki
metallkinnitusi ja -klambreid).

Kui pool sulatusajast on méddas, tuleb tiikid umber
keerata, segada ja eraldada, kui need on kokku
kilmunud.

ET

$9%
~— TALDRIKUTE SOOJENDAMINE
Selle funktsiooniga saate soojendada oma ndusid
(taldrikuid, tasse) enne toidu serveerimist, et toit
pusiks kauem soojana.

-& GENTLEBAKE

See funktsioon véimaldab kiipsetada aeglaselt ja
Uhtlaselt, nii et toit jadb pehme ja mahlane. Sobib
liha réstimiseks ja kala uhel restil.

Asetage pann ahju teisele tasandile.

W
0\\> AQUA CLEAN

Kuumust kiirgab ainult alumine kittekeha. Kasutage
seda funktsiooni, et eemaldada ahjust plekid ja
toidujaagid. Programm kestab 30 minutit.

HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne puhastamist eemaldage seade
kindlasti vooluvdrgust ja oodake, kuni
see on maha jahtunud.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet
puhastada.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel

(soltuvalt mudelist)

Puhastage seda panda ainult leebe ainega
(seebiveega) ja pehme kasnaga, mis ei kriimusta
viimistlust. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusaineid il lahusteid sisaldavaid
puhastusaineid, kuna need vdivad kahjustada
viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad (séltuvalt mudelist)
Arge puhastage nuppusid, ukse kaepidemeid,
kleebiseid ja nimiandmeplaati abrasiivsete
puhastusainetega vdi materjalidega, alkoholi
sisaldavate ainetega vdi alkoholiga. Puhkige
plekkide tekkimisel need otsekohe &ra niiske pehme
lapiga, et valtida pinna kahjustamist.

Samuti voite kasutada puhastamiseks aineid ja
vahendeid, mis on toodetud spetsiaalselt nimetatud
pindade puhastamiseks.

Emailpinnad (ahi, pliidiplaat)

Kasutage puhastamiseks niisket kasna koos
puhastusainega. Rasvased plekid saate eemaldada
sooje vee ja spetsiaalse emailpindade
puhastusvahendiga. Arge  kunagi kasutage
emailpindade puhastamiseks abrasiivseid
vahendeid, kuna need tekitavad korvaldamatuid
vigastusi pinnale.

Klaaspinnad

Arge kasutage  tugevatoimelisi  abrasiivseid
puhastusvahendeid vdi teravaid metallkaabitsaid
ahju ukse puhastamiseks, kuna need kriimustavad
pinda ja pdhjustavad klaasi purunemist. Kasutage
klaaspindade puhastamiseks klaasi, peeglite ja
akende puhastusaineid.

13



KEEDUALADE PUHASTAMINE

Puhastage keedualade Umbrus kuuma vee ja
vahese pesuainelahusega.

Suurema mustuse eemaldamiseks kasutage
puhastusainega niisutatud terasvilla kasna, seejarel
loputage ja puhkige kuivaks.

Soola sisaldavad vedelikud, Ulekeev vedelik ja
niiskus moéjuvad kahjulikult keedualadele. Seetéttu
puhastage need alati koheselt.

Puhastage keedualasid regulaarselt kaubandusest
soetavate vahenditega. Kui keeduala on veel veidi
soe, tungib puhastusaine pooridesse palju
tdhusamalt.

Keedualade réngad on valmistatud roostevabast
terasest. Kuumuse mdjul vdivad need mdningase
aja moddudes muutuda kollakaks. See on
normaalne. Kollaseid plekke vdib puhastada
tavaparase puhastusainega. Arge kasutage selleks
karedaid ndudepesukasnasid, kuna need vbdivad
pinda kriimustada.

KLAASKERAAMILISE PINNA
PUHASTAMINE

Peale igat kasutuskorda oodake, kuni
klaaskeraamiline pind on jahtunud ja puhastage see
siis. Vastasel korral vdivad plekid pinnale jargmisel
korral, kui pliidiplaati kasutate, kinni kérbeda.
Regulaarseks klaaskeraamilise pliidiplaadi
hooldamiseks kasutage spetsiaalseid tooteid, mis
tekitavad pinnale kaitsekihi ja sellega valdivad
mustuse pinnale kinni kleepumist.

Enne klaaskeraamilise pliidiplaadi  igakordset
kasutamist plhkige tolm ja muud mustuse
osakesed, mis vdiksid panda kahjustada, plaadi
pinnalt ja toidundude pd&hjalt .

Terasnuustikud, karedad ndudepesukasnad
ja kudrimispulbrid véivad kriimustada pinda. Pinda
vOib samuti kahjustada sddvitavad aerosoolpuhastid
ja ebasobivad vedelikud.

ET

Soovitavate abrasiivsete puhastusvahendite/ainete,
karedate vdi kahjustunud pdhjadega toidundude
kasutamine voib jatta pindadele jéljed. Kasutage
niisket lappi, et puhkida &ra vaiksemad
mustuseosakesed. Seejarel kuivatage pind.

Veeplekkide eemaldamiseks kasutage nérka
aadikalahust. Siiski arge kasutage seda lahust raami
puhkimiseks (ainult osadel mudelitel), kuna see véib
kaotada oma léike. Arge kasutage agressiivseid
aerosoole vOi katlakivieemaldajaid. Kasutage
plekkide eemaldamiseks spetsiaalseid
klaaskeraamilise pinna puhastusaineid. Jargige alati
tootjapoolseid juhiseid. Piihkige alati hoolikalt peale
puhastamist @ra puhastusainete jaagid, kuna need
voivad jargmine kord, kui kuumutate pliidiplaati,
kahjustada selle pinda.

Kinnikérbenud plekkide eemaldamiseks kasutage
kaabitsat. Olge kaabitsa kasutamisel ettevaatlik, et
te ei vigastaks ennast.

9 Kasutage kaabitsat ainult juhul, kui mustust

ei dnnestu eemaldada niiske lapi vdi spetsiaalse
klaaskeraamilise pinna puhastusainega.
Hoidke kaabitsat dige nurga all (45° kuni 60°).
Suruge kaabitsat &rnalt vastu klaasi ja likake
mustuse eemaldamiseks seda lle pleki. Hoolitsege,
et kaabitsa plastikust kdepide (osadel mudelitel) ei
puutuks vastu tulist keeduala.

|
o7 Ml

@ Arge suruge kaabitsat jduga vastu klaasi ja

arge kriimustage pliidiplaadi panda selle otsa voi
teraga.

Kui pliidiplaadile satub suhkrut voi
suhkrusisaldusega toitu, eemaldage see
klaaskeraamiliselt pinnalt koheselt kaabitsaga, isegi
kui pliidiplaat on veel tuline, kuna suhkur vdib
kahjustada pusivalt klaaskeraamilist pinda.
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@ Klaaskeraamilise pinna varvimuutused ei
mojuta pliidiplaadi toimimist v6i pinna stabiilsust.
Varvimuutused on tavaliselt tekkinud pinnale
kinnikdrbenud toiduosakeste tulemusena voi osade
toidundude pdhjamaterjali (nagu naiteks alumiinium
vBi vask) poolt tekitatud. Selliseid varvimuutusi on
vaga raske jaadavalt kdrvaldada.

Markus: Varvimuutused méjutavad ainult pliidi
valimust ja ei mdjuta otseselt pliidiplaadi toimimist.
Selliste plekkide eemaldamine ei kuulu garantii alla.

AHI

Puhastage ahju seinad niiske kasna ja
puhastusainega. Ahju seintele pdlenud plekkide
eemaldamiseks kasutage spetsiaalset emailpindade
puhastusainet. Peale puhastamist pulhkige ahi
kuivaks. Puhastage ahju ainult siis, kui see on
taielikult ~ jahtunud. Arge kunagi kasutage
abrasiivseid lahusteid, kuna need kriimustavad
emailpinda. Puhastage ahju tarvikud niiske kasna ja
puhastusainega. Samuti voite kasutada
spetsiaalseid lahusteid tugevate plekkide
eemaldamiseks.

o
AQUA CLEAN FUNKTSIOONI
KASUTAMINE AHJU PUHASTAMISEKS
Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse
Aqua Clean °§\\>. Keerake TEMPERATUURI NUPP
asendisse 70°C.
Valage 0,6 | vett kiipsetuspannile ja asetage see
kdige alumisele tasandile.
30 minuti parast on toidujadgid pehmenenud ahju
emailkattega seintel ja neid on lihtne niiske lapiga
ara puhkida.

Kasutage Agua Clean funktsiooni alles
peale ahju taielikku jahtumist.

VALJATOMMATAVATE
TELESKOOPJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult
tavaparaseid puhastusaineid.

Hoidke juhikuid alt poolt ja tdbmmake neid ahju
keskosa poole.
Eemaldage need lilaosas olevatest avadest.

Arge peske véljatmmatavaid juhikuid
ndudepesumasinas.

KATALUUTILISTE LISATUKKIDE
PAIGALDAMINE

Juhikute puhastamiseks kasutage ainult
tavaparaseid puhastusaineid.

ET

Eemaldage traatjuhikud v&i valjatdmmatavad
juhikud. (Séltuvalt mudelist).

Paigaldage katalliltilised lisatiikid traatjuhikutele.
Traatjuhikute Ulemine osa tuleb panna kataluitiliste
lisatlikkide Ulemistesse avadesse “A".

Asetage traatjuhikud koos katalUutiliste lisatukkidega
ahju seinas olevatesse llemistesse avadesse "A".
Vajutage nendele, et need lukustuksid alumistesse
avadesse “B*.

Arge peske kataliitilisi lisatiikke
ndudepesumasinas.

LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetdttu ei kuulu
garantii alla. Enne lambipirni vahetamist votke ahjust
vélja pannid, rest ja juhikud.

Eemaldage seade vooluvorgust!

Eemaldage pirnikate ja tdmmake voi keerake pirn
valja.

Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W. (tavaline pirn E14,
230V, 25 W - sdltuvalt mudelist).

9 Kasutage kaitset pdletuste eest hoidumiseks.

MUGAYV UKSE SULGEMINE

(sdltuvalt mudelist)

Pliidid on varustatud uute turvaliste uksehingedega
MUGAVUS. Need spetsiaalsed hinged
garanteerivad vaga vaikse ja 6rna ukse sulgumise.

Kui ukse sulgemiseks kasutatakse

e liigselt jdudu, siis siisteemi efektiivsus
vaheneb vbi kahjustatakse sellega
turvasiisteemi.
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UKSE LUKK

(sOltuvalt mudelist)

Ukse lukust avamiseks IUkake Ilukustit kergelt
paremale ja tdmmake ust enda poole.

Ukse  sulgumisel laheb lukusti
automaatselt algasendisse.

AHJUUKSE EEMALDAMINE JA

TAASPAIGALDAMINE

(sOltuvalt mudelist)

1. Avage ahjuuks (I6puni valja).

2. Poorake uksehingede klappe (tavapéarasel
sulgemisel).
MUGAVA pehme sulgumissiisteemiga keerake
klappe 90°.

3. Sulgege aeglaselt ahjuuks, kuni klapid sobituvad
uksel olevate hingede kiljetugedega. 15° nurga
all (vaadates suletud asendis uksest), sulgege
ettevaatlikult uks jatbmmake see valja seadme
mdlemast hingest.

Enne ukse tagasi asetamist, kontrollige
alati, et hingede klambrid haakuksid
ukse kiljetugedega. Ukse jarsku
sulgemist takistab hingega Uhendatud

tugav  verdu. Klapi vabastamine
kahjustab ust ja voib tekitada vigastusi.

ET

Ahjuukse eemaldamine ja
taaspaigaldamine

(s6ltuvalt mudelist)

1. Avage uks (kuni I6puni valja).
2. Tostke Ules ja keerake klappe.

3. Sulgege ettevaatlikult uks, tdstke ust veidi ja
tdbmmake see seadme mdlemast hingest valja.

2
.

A S

9 Ukse tagasi asetamiseks teostage etapid
vastupidises jarjekorras. Kui uks ei sulgu korrektselt,
siis kontrollige, kas hinged asetsevad korrektselt
nende kinnitustel.

AHJU UKSE KLAASPANEELI
EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE
(sltuvalt mudelist)

Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt
puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada.
Eemaldage ahju uks (vt 16iku "AHJUUKSE
EEMALDAMINE JA TAASPAIGALDAMINE").

Tdstke kergelt ukse vasakul ja paremal kiiljel olevaid
tugesid (toel markeering 1) ja likake neid
klaaspaneelist eemale (toel markeering 2).
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Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest servast, tdstke
seda kergelt nii, et see poleks enam kinni toe kiljes
ja eemaldage see.

Kolmanda klaaspaneeli eemaldamiseks (ainult
osadel mudelitel), tdstke seda ja eemaldage. Samuti
eemaldage klaaspaneeli kummitihend.

\II

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Margistused (poolring) uksel
ja klaaspaneelil peavad kattuma.

AHJU UKSE KLAASPANEELI
EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE
(s6ltuvalt mudelist)

Keerake vélja kruvid ukse paremal ja vasakul kiljel
ja tdmmake valja Ulemine klamber. Niud saate vélja
tdmmata ukse klaaspaneeli.

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks teostage
etapid vastupidises jarjekorras.

ET

TORKEOTSINGU TABEL
Probleem/viga Lahendus

Peakaitse  lllitub ~ Palun kutsuge
kodus tihti valja. hooldustehnik
Kontrollige, et koik
seadmed korraga sisse
lilitatult ei Uletaks teie

kodust vooluvérgu
voimsust.
Ahju valgustus ei  Lambipirni vahetamise
toota. protsessi on kirjeldatud

peatikis “Hooldus ja
Puhastamine”.
Toit on Kas valisite dige
alakipsenud . . . .. temperatuuri ja
kiipsetusviisi?
Kas ahju uks oli suletud?
Mistahes vigastused ja rikked, mis on
pohjustatud seadme valest lihendamisest voi
kasutamisest, ei kuulu garantii alla. Sellistel
juhtudel tasub kasutaja remondikulud.

PAIGALDAMISE JA UHENDAMISE
JUHISED

SEADME PAIGALDAMINE (mm)

-1

=)
]
©
=
E

min 100 _

I

850

850 - max. 940

500

Seinad vbdi seadmega kilgnev modbel (pdrand,
koogi tagasein, kiilgseinad) peavad taluma kuumust
vahemalt 90°C.
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SEADME TASAKAALUSTAMINE JA
TAIENDAYV TOESTUS (s6ltuvalt mudelist)

OHUPUHASTI PAIGALDAMINE

(s6ltuvalt mudelist)

Q
PLIIDI KORGUSE REGULEERIMINE o
(sBltuvalt mudelist)
Pliidi kdrgus on 900 mm. Seadme korgust on
véimalik reguleerida vahemikus 850 mm kuni 940
mm. ” H

1. Pange pliit pdrandale tagumisele kiljele.
2. Keerake kruvid lahti, vaadake nooli.

UMBER MINEKU VALTIMISEKS (mm)
(sltuvalt mudelist)

P
~ o
Torx T20 /
3. Seadke sobiv kdrgus.

4. Keerake kruvid kinni.

/-]
0

Pliit tuleb paigaldada horisontaalasendisse!

Jargige jargmiseid samme:

1. Keerake kdrguse reguleerimise kruvisid (vt joonis
1), et seada pliidi kdrgus digesse asendisse.

2. Reguleerige rattaid (vt joonis 2) kinnitades need
kahe kruviga aareliistu eesmisse ossa. Kontrollige
pliidi horisontaalasendit vesiloodiga.

3. Pange pimekorgid &areliistu ees olevatesse
avadesse (vt joonis 3).

ET 18



850-940

3

v ™ -2 &

\Il

9 Véimalik on kinnitada hoidja seinale,
kasutades selleks kaasasolevaid kruvisid ja ankruid.
Kui kaasasolevaid kruvisid ja ankruid pole vdimalik
kasutada, kasutage muid, mis tagab turvalise
seinakinnituse.

VOOLUVORKU UHENDAMINE

Elektripliit on kitteseade, mille paigaldamine ja
asukoht peavad vastama kohalikele kehtivatele
standarditele.

Uhendamiseks on saadaval kolm
vasksilda. Kolmefaasiliseks
Uhenduseks (380-415V 3N ~) on vaja
lihte silda. Uhefaasiliseks

Uhenduseks (220-240V ~) on vaja
kolme silda.

ET

Kui soovite teha pusiva Uhenduse, kontrollige, et
toitejuntmele  paigaldatud  multi-polaarse  liliti
kontaktide eraldus on vahemalt 3 mm.

Pliiti  tohib paigaldada vaid volitatud, vastaval
kvalifikatsiooniga  personal.  Volitatud isik on
kohustatud kontrollima pliidiplaadi horisontaalset
asetust, Uhendama selle vooluvdrku ja kontrollima
selle todtamist. Pliidi paigaldamine peab olema
kinnitatud markega garantiisertifikaadil.

Soovituslik kolmefaasiline Ghendus pliidiga peab
olema teostatud HO5VV-F5G-1,5 tlupi
Uhenduskaabliga (varem CGLG 5Cx1,5), (kaitsmega
3x16 A).

Uhefaasilise (ihenduse puhul kasutage HO5VV-F3G-
4 ((varem GGLG 3Cx4), (kaitsmega 32 - 40 A
vastavalt tiiiibile).

On oluline, et juhtmeotsad oleksid surutud
terminalide vahele.

Peale juhtmete terminaliklemmidesse kinnitamist,
paigaldage klamber, mis kaitseb juhtmeid valja
tdbmbamise eest. Lopuks sulgege klemmliistukate.

KAITSEKLAMBRID
Klambrid peavad olema kaitstud klambrikattega, vt
lisatarvikud. Elektril6gioht.
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TAHTIS MARKUS

Iga kord kui teostate paigaldust vdi Ghendate seadet
lahti, vélja arvatud tavaparane kasutamine,
eemaldage seade vooluvdrgust.

Seadme paigaldamisel on tuleb teostada:
Kontrollide vérgulihenduse korrektsust.

— Kontrollida kiitteelementide,  juhtmooduli ja
nuppude tédkorda.

— Esitleda kliendile kéiki seadme funktsioone ning
tutvustada talle seadme  hooldamist ja
puhastamist.

MARKUS

Elektripliit on 1 klassi seade ning seetbttu tuleb see
onnetuste ja vigastuste valtimiseks maandada.

ET

UTILISEERIMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasdbralikest
materjalidest, mida on vdimalik taaskasutada voi
havitada keskkonda ohustamata. Pakkematerjalid
kannavad vastavat tahistust.

See slimbol tootel voi selle pakendil tahistab, et
seda toodet ei tohi kasitleda tavalise olmepriigina.
Toode tuleb viia vastavasse volitatud kogumispunkti,
selle imbertdotlemiseks.

Toote Oige kasutusest kdrvaldamine aitab véltida
negatiivset moju keskkonnale ja inimtervisele, mis
voiks tekkida ebadigel viisil toimimisega. Selle toote
kasutusest kdrvaldamise ja Umbertdotlemise kohta
tdpsema informatsiooni saamiseks palun pédrduge
kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitluse ettevotte
poole voi poodi, kust te toote ostsite.
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KUPSETAMINE

emaileeritud madal
kiipsetuspann A
2,3 & 140-150* 30-45
- 2,3,4 @ 130-140* 35-55
3 S—
— 150-160 25-40
emaileeritud madal
kiipsetuspann A
1,3 & 140-150 30-45
- 2,3,4 @ 140-150 35-50
Umar metallvorm 226
Iltraatrest (tugirest) A
2 & 160-170* 20-35
: 2 — 170-180 55.75
2x Umar metallvorm
220 /traatrest (tugirest)
traatrest (tugirest) +
madal kiipsetuspann
sl 4 vy 230 20-35
kogumisalusena

* Eelkuumutamine 10 minutit.

()

dilitame 6igused mistahes muudatustele ja vigadele kasutusjuhendis.
ID 712881
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