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Va multumim pentru incredere si pentru
achizitionarea aparatului nostru.

Acest manual de instructiuni detaliate este
furnizat pentru a face utilizarea acestui produs
mai ugoara. Instructiunile trebuie sa va permita
sa invatati despre noul dumneavoastra aparat
cat mai repede posibil.

Asigurati-va ca ati primit un aparat in stare buna.
Daca gasiti daune cauzate de transport, va
rugdm sa contactati vanzatorul de la care ati
achizitionat aparatul sau depozitul regional de
unde a fost furnizat.

Instructiunile de utilizare sunt de asemenea
disponibile pe site-ul nostru web:

http://www.gorenje.com

e Informatii importante

-\9'- Sfat, avertizare
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTEQ

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE S| PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARI ULTERIOARE.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii in varsta de 8 ani si de
peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si de cunostinte, numai
daca acestea au fost supravegheate sau pregatite in vederea
utilizarii aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg riscurile
asociate. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu vor fi realizate de catre copii nesupravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si cateva dintre componentele sale
accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti sectiunile aparatului care se incalzesc. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat daca nu sunt sub
supraveghere continua.

ATENTIONARE: Partile accesibile ale aparatului se pot incalzi
foarte tare in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti la distanta de
cuptor.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita cu
grasime sau cu ulei poate fi periculos si poate provoca aparitia
unui incendiu. NICIODATA sé& nu incercati sa stingeti incendiul cu
apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara de ex. cu un capac sau cu
o patura ignifuga.

Utilizati numai sonda de temperatura recomandata pentru utilizare
in acest cuptor.

ATENTIE: Procesul integral sau partial de gatit trebuie sa fie
supravegheat continuu.
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AVERTISMENT: In cazul in care suprafata este sparta, opriti
aparatul pentru a evita posibilitatea producerii unui soc electric.

ATENTIE: posibilitatea de inclinare.

AVERTISMENT: Pentru a preveni
inclinarea aparatului, trebuie montate
mijloace de stabilizare.  Consultati
manualul de instructiuni pentru instalare.

AVERTISMENT: Inainte de a inlocui becul, asigurati-va ca aparatul
a fost deconectat de la reteaua de alimentare, pentru a preveni
pericolul unui soc electric.

Aparatul nu trebuie sa fie instalat in spatele unei usi decorative,
pentru a evita supraincalzirea.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului / sticla capacului rabatabil
al plitei (dupa caz), deoarece acestea pot zgaria suprafata, ceea
ce poate duce la spargerea sticlei.

Nu folositi dispozitive de curatat cu aburi sau cu presiune ridicata
pentru a curata aparatul pentru ca pot genera socuri electrice.

Aparatul nu este destinat pentru a fi controlat prin temporizatori
externi sau prin sistem de control de la distanta.

ATENTIONARE: Folositi doar protectii pentru plita create de
producatorul aparatului de gatit sau pe cele care sunt indicate de
producator in manualul de instructiuni sau protectile care sunt
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incorporate in aparat. Folosirea unor protectii necorespunzatoare
poate duce la accidente.

Asigurati-va ca capacul este curat si ca nu exista niciun lichid
varsat pe el inainte de a-l ridica. Capacul poate fi emailat sau din
sticla. Acesta poate fi inchis numai atunci cand zonele de gatit sunt
complet racite.

In cazul in care cablul furnizat este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un tehnician sau de o persoana calificata
pentru a se evita orice pericol.

PRECAUTII: Acest aparat se foloseste doar cu scopul de a gati.
Nu trebuie utilizat in alte scopuri, cum ar fi pentru incalzirea unei
camere.

Aparatul este conceput sa fie asezat direct pe podea, fara niciun
suport sau plinta.

Nu instalati aparatul langa surse puternice de caldura, precum
sobe pe combustibil solid, deoarece temperatura ridicata din
apropierea acestuia, poate distruge aparatul.

Aparatul poate fi conectat la reteaua electricd doar de catre un
tehnician de service autorizat sau un expert. Clemele (inlocuind
cablul de conectare) trebuie sa fie protejate de un dispozitiv de
protectie pentru cleme (vezi echipamentul suplimentar).
Modificarea aparatului sau repararea neprofesionista a acestuia
poate avea ca rezultat un risc de ranire grava sau deteriorarea
produsului.

In cazul in care cablurile de alimentare ale altor aparate situate in
apropierea acestui aparat sunt prinse in usa cuptorului, acestea
pot fi deteriorate, ceea ce poate duce la randul sau, la un scurt-
circuit. In consecints, pastrati cablurile de alimentare ale altor
aparate la o distanta sigura.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu asezati tavi

de copt sau alte vase pentru gatit la baza cuptorului. Folia de
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aluminiu ar Tmpiedica circulatia aerului in cuptor, impiedica
procesul de gatire, si distruge stratul de email.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte pe durata functionarii. Un al
treilea geam este instalat pentru o protectie suplimentara,
reducand temperatura suprafetei exterioare (numai la anumite
modele).

Balamale de la usa cuptorului se pot deteriora daca se afla sub
sarcina excesiva. Nu asezati oale grele pe usa cuptorului deschisa
si nu va sprijiniti de usa cuptorului deschisa atunci cand curatati
cavitatea cuptorului. Nu stati niciodata pe usa cuptorului deschisa
si nu lasati copiii sa se aseze pe ea.

Asigurati-va ca gurile de aerisire nu sunt acoperite sau
obstructionate in niciun alt mod.

AVERTISMENT! In cazul spargerii geamului unitatii de gatit:

—Opriti toate elementele electrice pentru incalzire si deconectati
aparatul de la reteaua de electricitate.

—Nu atingeti suprafata aparatului.

—Nu folositi aparatul.

Pentru conectarea aparatului, folositi un cablu de 5x1,5 mm? cu
marcajul HO5VV-F5G1,5 sau mai mare. Cablul trebuie sa fie
instalat de catre un tehnician sau de o persoana calificata.

Aparatul trebuie legat la o conexiune fixa care este in conformitate
cu regulile din domeniu.

Aparatul trebuie conectat la o conexiuna fixa care are incorporat
un sistem de deconectare. Conexiunea fixa trebuie realizata in
conformitate cu regulile din domeniu.

INAINTE DE CONECTAREA APARATULUI

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare finainte de conectarea

aparatului. Reparatile sau orice cereri de garantie rezultate din
conectarea sau utilizarea necorespunzatoare a aparatului nu sunt

acoperite de garantie.
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CAPACUL APARATULUI

Asigurati-va ca capacul este curat si cd nu exista
niciun lichid varsat pe el Tnainte de a-l ridica.
Capacul poate fi emailat sau din sticla. Acesta poate
fi inchis numai atunci cand zonele de gatit sunt
complet racite.

A nu se cobori capacul cand arzatorul este in
functiune!

Simbolul de pe produs sau de pe
ambalajul acestuia indica faptul ca
capacele din sticla se pot sparge
atunci cand sunt incalzite.

Opriti toate arzatoarele inainte de a inchide capacul.

SERTARUL APARATULU

Nu depozitati obiecte inflamabile,
explozive, volatile sau termosensibile
(cum ar fi hartia, carpe de vase, pungi
de plastic, produse de curatare sau
detergenti si spray-uri) in sertarul de
depozitare al cuptorului, deoarece
acestea se pot aprinde in timpul
functionarii si pot provoca un incendiu.

ECHIPAMENTE SI ACCESORII
CUPTOR

(in functie de model)

GHIDAJE DE SARMA
Ghidajele de sarma permit prepararea produselor
alimentare pe patru nivele.

Functionarea aparatului este sigura cu sau fara
ghidajele pentru tava.

GHIDAJE TELECSCOPICE CU
EXTRAGERE

Ghidajele telescopice cu extragere pot fi montate
pentru nivelul 2, 3 si 4. Ghidajele cu extragere pot fi
partial sau complet extensibile.

GOFRAT
Cuptorul are ghidaje laterale pe patru nivele pentru
introducerea gratarului si a tavilor de copt.

COMUTATOR U$A CUPTOR

Comutatorul dezactiveaza incalzirea cuptorului si
ventilatorul cand usa cuptorului este deschisa in
timpul procesului de preparare. Cand usa este
inchisa, comutatorul porneste din nou incalzitoarele.

VENTILATOR DE RACIRE

Aparatul este echipat cu un ventilator de racire, care
raceste carcasa si panoul de control al aparatului.
Ventilatorul pentru racire functioneaza atunci cand si
cuptorul functioneaza.

Aparatul si unele din partile accesibile
tind sa se incalzeasca in timpul gatirii.
Utilizati m&nusi de bucatarie.
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GRATAR
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9 Existd un clichet de sigurantd la nivelul
gratarului. De aceea, ridicati gratarul usor in fata
atunci cand il scoateti din cuptor.

Gratarul sau tava trebuie sa fie introdus/introdusa
intotdeauna in canelura dintre cele doua profile de

sarma.

Cu ghidaje telescopice extensibile, mai intai scoateti
ghidajele unui singur nivel si asezati gratarul sau
tava de copt pe acestea. Apoi, impingeti-le cu mana
cat mai mult posibil.

(LAY S

9 inchideti usa cuptorului cand ghidajele
telescopice sunt retrase complet in cuptor.

\I/

9 Pe masurd ce accesorile de coacere se
incalzesc, forma acestora se poate modifica. Acest
lucru nu afecteaza functionalitatea acestora, iar
acestea vor reveni la forma originald atunci cand se
racesc.

UNITATE DE CONTROL

(in functie de model)

©000 000

1 2 5 7 683 4

Buton zona de gatit din stanga fata

Buton zona de gatit din stanga spate

Buton zona de gatit din dreapta spate

Buton zona de gatit din dreapta fata

Buton de selectare a sistemului de gatit

Buton pentru temperatura cuptorului
Temporizatorul electronic de programe

Lampa de control a cuptorului (Lumina rosie).
Lampa este aprinsa cand cuptorul se incalzeste;
cand cuptorul ajunge la temperatura selectata,
aceasta se stinge.
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UTILIZAREA APARATULUI

INAINTE DE UTILIZAF\:EA APARATULUI
PENTRU PRIMA DATA

La primirea aparatului, indepartati toate accesoriile,
inclusiv orice echipament de transport, din cuptor.
Curatati toate accesoriile si ustensilele cu apa calda
si detergent normal. Nu folositi agenti de curatare
abrazivi.

in cazul in care plita dumneavoastra are o suprafaté
din sticla ceramica, curatati-o cu o carpa umeda si
putin detergent lichid de spalat vase. Nu folositi
detergenti agresivi, cum ar fi detergentii abrazivi,
care ar putea provoca zgarieturi, bureti de spalat
vase abrazivi, sau detergenti pentru inlaturarea
petelor.

Daca aragazul are ochiuri, setati-le pe nivelul 4 si
|asati-le pornite timp de 30 de minute, fara a folosi
niciun vas. In timp ce zonele de gatit se incalzesc,
poate aparea putin fum la suprafata plitei de gatit.
Astfel, finisajul zonei de gatit atinge rezistenta
maxima.

Cand cuptorul se incalzeste pentru prima data, se
va elibera mirosul caracteristic unui aparat nou.
Aerisiti camera temeinic la prima utilizare.

PLITA DE GATIT

PLITE CONVENTIONALE
— Asigurati-va ca zona de gatit si baza vaselor
pentru gatit este curata si uscata. Acest lucru va
permite o mai bund conductie a caldurii si va
preveni orice deteriorare a suprafetei de incalzire.

— Grasimea si uleiul supraincalzite de pe zonele de
gatit pot lua foc. Prin urmare, fiti atenti atunci
cand gatiti cu grasime sau ulei si controlati
intotdeauna procesul de preparare/gatire.

- Nu asezati vase ude sau capace acoperite cu
abur pe zonele de gatit. Umezeala poate
deteriora zonele de gatit.

— Nu lasati vase incinse sa se raceasca pe zonele
de gatit care nu sunt in functiune, deoarece sub
acestea se formeaza umezeala, care poate duce
la coroziune.

4 3

Rotiti butonul pentru a porni zona de gatit. Puterea
de incalzire a zonei de gatit poate fi setata in trepte
delallaé.

9 Opriti zona de gatit cu 3-5 minute Tnainte de
sfarsitul procesului de preparare pentru a face uz de
caldura rezidual& si pentru a economisi energie.

\ll

9 Zonele de gatit rapide (numai la anumite
modele) pot functiona cu putere mai mare decat
zonele de gatit obisnuite, ceea ce inseamna cé& pot
incalzi mai repede. Aceste zone de gatit sunt
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prevazute cu un punct rosu in mijloc. Dupa incélzire
si curatare repetate, acest punct poate sa dispara.

in cazul folosirii indelungate a placilor
din fonta, zona placii si marginea zonei
de gétit se pot decolora. in acest caz,
garantia nu acopera partea de service.

PLITA VITROCERAMICA

/\ /\
\\/3\\//”7

3 6
Nivelul de energie al zonei de gatit poate fi setat
continuu (1-9) sau in pasi (1-6).
Supraincalzirea  suprafetei de sub  panoul
vitroceramic este impiedicatd de limitatorul de
temperatura.

CONTROLUL ZONEI DE GATIT CU DOUA
INELE
o

Zona de gatit cu douad inele se poate adapta la
dimensiunea si forma cuptorului dumneavoastra.

Pentru activarea unei zone mai extinse de incalzire,
rotiti butonul pentru zona de gatit pana la capat (se
va auzi un click), apoi setati treapta de putere dorita.

ZONELE DE GATIT HI-LIGHT

Zonele de gatit Hi-Light difera de zonele
conventionale prin incalzirea rapida; prin urmare,
procesul de coacere incepe foarte repede.

INDICATORUL PENTRU CALDURA
REZIDUALA

Fiecare plitd este prevazuta cu o lampa de control
care ramane aprinsa si dupa ce plita s-a oprit, daca
plita este inca fierbinte. Indicatorul de caldura
rezidualad este de asemenea aprins daca se asaza o
oala sau o tigaie fierbinte pe o zona de gatit rece.

SUPRAFA]'A DE GATIT DIN STICLA

CERAMICA

— Plita este rezistenta la schimbarile de
temperatura.

— Placa vitroceramica este foarte solida dar nu este
incasabila. Placa se poate sparge cand un obiect
cade cu marginea pe aceasta. Deteriorarea se
produce imediat sau dupa o vreme. Deconectati
imediat de la retea placa fierbinte deteriorata si
nu o mai utilizati.



— Utilizarea plitei din sticla ceramica ca o zona de
depozitare poate avea ca rezultat zgarieturi sau
alte avarii.

— Nu folositi farfurii din aluminiu sau din plastic pe
suprafetele de gatit fierbinti. Nu puneti folie sau
obiecte din plastic pe farfuria de vitroceramica.

— Asigurati-va ca zona de gatit si baza vaselor
pentru gétit este curata si uscata. Acest lucru va
permite o mai buna conductie a caldurii si va
preveni orice deteriorare a suprafetei de incalzire.
Nu asezati vase goale pe zona de gatit.

SFATURI PRIVIND VASELE

DUMNEAVOASTRA PENTRU GATIT
Utilizati vase de calitate cu fund plat si stabil.

— Fundul tigaii si zona de gatit trebuie sa aiba
acelasi diametru.

— Vasele din sticla termorezistentd cu fund special
finisat pot fi utilizate pe zonele de gatit daca
diametrul lor se incadreaza pe zonele de gatit.
Vasele cu diametrul mai mare se pot sparge din
cauza stresului termic.

— Asigurati-va ca oala sau tigaia se afla in mijlocul
zonei de gatit.
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— Cand folositi o oala sub presiune, supravegheati-
o0 pana cand atinge presiunea corespunzatoare.
in primul rand, setati zona de gatit la putere
maxima; apoi, urmand instructiunile
producatorului  oalei sub presiune, folositi
senzorul relevant pentru a micsora puterea de
gatire la momentul potrivit.

— Asigurati-va ca exista suficient lichid in oala sub
presiune, sau in orice altd oald sau tigaie. Din
cauza supraincalzirii, utilizarea unui vas gol pe
zona de gatit poate avea ca rezultat atat
deteriorarea oalei cat si a zonei de gatit.

- Cand tilizati vase speciale, respectati
instructiunile producatorului.

SFATURI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

— Diametrul de la baza oalei si a tigaii trebuie sa se
potriveasca cu diametrul zonei de gatit. Daca oala
sau tigaia este prea mica, o parte din caldura se
iroseste, iar zona de gatit se poate deteriora.

— Daca este posibil conform procesului de
preparare/gatire, folositi un capac.

— Vasul pentru gatit trebuie sa aiba dimensiunea
corespunzatoare pentru cantitatea de alimente

RO

T
P

>

aswNE

preparate. Prepararea unei cantitati mici de
mancare intr-o oala sau tigaie mare duce la o
risipd de energie.

Daca un fel de mancare are nevoie de un timp
lung de preparare, utilizati oala sub presiune.
Legumele, cartofii, etc. pot fi pregatite intr-o
cantitate mai mica de apa. Mancarea va gatita la
fel de bine, atata timp cat oala are un capac bine
fixat. Dupa aducerea apei la punctul de fierbere,
reduceti caldura la un nivel suficient pentru a
mentine un foc mic lent.

Daca zaharul sau alimente cu un
continut ridicat de zahar este/sunt
varsat/varsate peste o plita din sticla
ceramica fierbinte, stergeti imediat plita
sau indepartati zaharul cu o racleta,
chiar daca zona de gatit este inca
fierbinte. Acest lucru va preveni orice
deteriorare a suprafetei din sticla
ceramica.
Nu folositi detergenti si alte substante de
curatare pentru a curata o plita din sticla
ceramica fierbinte, deoarece acest lucru ar putea
deteriora suprafata.

EMPORIZATORUL ELECTRONIC DE
ROGRAME

Buton selectare functii

Amanare pornire cuptor
Oprire functionare cuptor
Cronometru

Afi saj ora

Ceas

Selectati setarile pentru timp apasand consecutiv
butonul (A). Simbolul selectat va palpai pe ecran.
Rotiti butonul (A) pentru a seta functia si apasati
pentru a confi rma. Indicatoarele ceasului se vor
muta automat catre afi sajul orei. Simbolurile
setate vor raméne aprinse.

De fi ecare data cand apasati butonul (A), acest
lucru va fi confi rmat printr-un semnal acustic
scurt.

Tineti apasat butonul (A) timp de 2 secunde
pentru a sterge functia setata



SETAREA OREI ZILEI

— Daca simbolul (4) de pe afi sajul care indica ora
palpaie (dupa prima conectare a aparatului sau in
urma unei caderi de curent), tineti apasat butonul
(A) timp de doua secunde pana cand simbolul nu
mai palpaie.

— Apoi selectati simbolul (4) pentru ora afi sata
apasand consecutiv butonul (A). Ora afi sata va
palpéi atunci cand este selectata.

— Rotiti butonul (A) pentru a seta ora.

— Confi rmatj setarea apasand din nou butonul (A).

— Daca nu este apasat nici un buton, setarea va fi
retinuta automat dupa cateva secunde.

FUNCTIONAREA CUPTORULUI FARA

SETAREA TEMPORIZATORULUI

— Dupa conectarea aparatului la sursa de
alimentare pentru prima data sau dupa o cadere
de curent, simbolul (4) pentru ora afi sata va
palpai.

— Pentru functionarea cuptorului, tineti apasat
butonul (A) timp de doua secunde. Ora afi sata va
inceta sa mai palpaie.

— Cuptorul poate fi folosit fara restrictii, daca nu
este efectuata nicio setare a temporizatorului.

FUNCTIONAREA CUPTORULUI CU

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Temporizatorul de program poate fi folosit pentru a

programa functionarea cuptorului in doua moduri:

— Setarea orei de oprire - cuptorul va inceta sa
mai functioneze la ora prestabilita.

— Setarea pornirii intarziate - cuptorul va incepe
sa functioneze automat si se va opri la ora
prestabilita.

Setarea orei de oprire

Acest mod de functionare va permite sa setati ora la

care doriti ca functionarea cuptorului sa inceteze.

Cea mai lunga perioada care poate fi setata,

incepand cu ora curenta, este de 15 ore.

— Verifi cati daca ceasul este setat corect pe ora
curenta.

— Selectati simbolul (2) apasand consecutiv butonul
(A) pana cand simbolul incepe sa palpaie.

— Rotiti butonul (A) pentru a seta ora de oprire.

— Confi rmati setarea apasand din nou butonul (A).
Indicatoarele ceasului se vor muta catre afi sajul
orei. Simbolul care indica oprirea cuptorului se va
aprinde.

— Porniti cuptorul (folositi butoanele cuptorului
pentru a seta modul de functionare si
temperatura). Cuptorul va incepe sa functioneze
la ora setata si se va opri la ora selectata.

— Cand ceasul ajunge la ora selectata pentru oprire,
cuptorul va inceta sa mai functioneze, fapt care
va fi anuntat printr-un semnal acustic intermitent.
Semnalul acustic poate fi oprit prin apasarea
butonului (A); in caz contrar, se va opri automat
dupa 1 minut. Simbolul (2) va palpai. Pentru a
continua procesul de gatire, tineti apasat butonul
(A) timp de 2 secunde si setati o noua durata de
gatit daca este necesar.
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Setarea pornirii intarziate

Acest mod de functionare va permite sa specifi cati

ora la care doriti sa inceapa functionarea cuptorului

(ora de incepere a procesului de gatit) si ora la care

doriti ca procesul de gatit sa se opreasca (ora de

oprire).

Ora de oprire poate fi intarziatd cu cel mult 12 ore,

n raport cu ora curenta a zilei; durata procesului de

gatit poate fi setata la cel mult 3 ore.

— Verifi cati daca ceasul este setat corect pe ora
curenta.

— Setarea orei de incepere: Selectati simbolul (1)
apasand butonul (A). Rotiti butonul (A) pentru a
seta ora de fincepere si confi rmati-o prin
apasarea butonului (A). Simbolul (2) pentru
incetarea functionarii va incepe sa palpaie.

— Setarea orei de oprire: Rotiti butonul (A) pentru a
seta ora de oprire si confi rmati-o prin apasarea
butonului (A). Indicatoarele ceasului se vor muta
catre afi sajul orei. Simbolurile (1) si (2) se vor
aprinde.

— Temporizatorul va astepta inceperea procesului
de gatit.

— Setati cuptorul — folositi butoanele cuptorului
pentru a seta modul de functionare si
temperatura.

— Cuptorul va incepe sa functioneze la ora de
incepere si va inceta sa functioneze la ora de
oprire.

— Cand ceasul ajunge la ora selectata pentru oprire,
cuptorul va inceta sa mai functioneze, fapt care
va fi anuntat printr-un semnal acustic intermitent.
Semnalul acustic poate fi oprit prin apasarea
butonului (A); in caz contrar, se va opri automat
dupa 1 minut. Simbolul (2) va palpéi. Pentru a
continua procesul de gatit, tineti apasat butonul
(A) timp de 2 secunde si setati o noua durata de
gatit daca este necesar.

SETAREA CRONOMETRULUI

Ceasul poate fi folosit si drept cronometru care va

anunta expirarea unui anumit interval de timp.

Cronometrul poate fi selectat doar atunci céand

temporizatorul programului nu este setat sau in curs

de utilizare.

— Selectati simbolul (3) prin apasarea consecutiva a
butonului (A) pana cand simbolul incepe sa
palpaie.

— Rotiti butonul (A) pentru a seta ora la care doriti
ca functia cronometru sa declanseze alarma. Cea
mai lungé durata posibila este de 3 ore.

— Confi rmati setarea apasand din nou butonul (A).
Indicatoarele ceasului se vor muta automat catre
afi sajul blocat, iar simbolul (3) se va aprinde.

— Cand durata setata expira, se va auzi un semnal
acustic intermitent. Semnalul acustic poate fi oprit
prin tinerea apasata a butonului (A) timp de 2
secunde; in caz contrar, acesta se va opri
automat dupa 1 minut.

AFI SAREA SETARII

Cand este setata o functie a temporizatorului, o
puteti verifi ca prin apdsarea butonului (A).
indicatoarele ceasului se vor muta pentru putin timp



catre valoarea setata si apoi vor reveni pentru a afi
sa ora curenta.

STERGEREA UNEI SETARI
Stergeti setarea tindnd apasat butonul (A) timp de 2
secunde. Simbolul functiei sterse se va stinge.

CUPTOR
SELECTAREA SISTEMULUI DE GATIT

(in functie de model)

Cuptorul poate fi pus in functiune folosind butonul
pentru "selectare mod cuptor” si butonul "setarea
temperaturii" pentru a seta temperatura.

Rotiti butonul (la stdnga si la dreapta) pentru a
selecta sistemul de gatit (a se vedea tabelul cu
programe).

9 Setérile pot fi modificate si in timpul
functionarii.

Nt
AR AR
RTINS

T
ot

FUNCTIONAREA CUPTORULUI

Temperatura de functionare se seteaza prin
intermediul selectorul de temperatura si poate varia
de la 50 la 275°C. Prin rotirea selectorului in sensul
acelor de ceasornic setati o temperatura mai ridicata
si vice versa, prin rotirea in sens invers acelor de
ceasornic reduceti temperatura.

Q Rotirea fortata peste pozitia zero va
conduce la deterioarea termostatului!

OPRIREA CUPTORULUI

Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI
DE GATIT in pozitia "0".

RO

Sistem
Temperatura

sugerata ° C
Sistem de gatit

o))

50-275
200
180
180
vy
230
vy
230

Descriere

PREINCALZIRE RAPIDA
Utilizati aceasta functie daca
doriti sa se incalzeasca cuptorul
la temperatura dorita cat mai
repede posibil. Aceasta functie
nu este adecvata pentru
prepararea alimentelor. Cand
cuptorul se incalzeste la
temperatura dorita, procesul de
ncalzire este finalizat.
INCALZITOR INFERIOR SI
SUPERIOR

incélzitoarele din partea
inferioara si  din partea
superioara a cavitatii cuptorului
vor radia caldura in mod
uniform in interiorul cuptorului.
Produsele de patiserie sau din
carne pot fi coapte/fripte numai
la un singur nivel de inaltime.
INCALZITOR SUPERIOR
Numai Tincalzitorul din partea
superioara a cavitatii cuptorului
va radia caldura deasupra
alimentelor. Folositi-l pentru a
rumeni partea superioara a
preparatelor dumneavoastra
(rumenire finald).

INCALZITOR INFERIOR

Numai Tincalzitorul din partea
inferioara a cavitatii cuptorului
va radia caldura. Folositi acest
incalzitor pentru a rumeni
partea inferioara a preparatelor
dumneavoastra.

GRATAR

Va fi in functiune numai
incalzitorul gratarului, o parte
din ansamblul gratarului mare.
Acest sistem este utilizat pentru
prepararea gratarelor cu o
cantitate mai mica de sandwich-
uri deschise sau carnati de bere
si pentru prepararea painii

prajite.

GRATAR MARE

Vor fi in functiune incalzitorul
superior si incalzitorul

gratarului. Caldura este radiata
direct de catre fincalzitorul
gratarului instalat n partea
superioara a cuptorului. Pentru
a spori efectul de incalzire, este
activat si incalzitorul superior.
Aceasta combinatie este
utilizatd  pentru  prepararea
gratarelor cu o cantitate mai
mica de sandwich-uri deschise,
carne sau carnati de bere si
pentru prepararea painii prajite.
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Sistem

Temperatura
sugerata ° C

Sistem de gatit

RO

yvvv

e

QD
&

I+

3]

ﬂII

170

200

180

180

180

60

Descriere

GRATAR CU VENTILATOR
Vor fi in functiune fincalzitorul

gratarului si ventilatorul.
Aceasta combinatie este
folosita  pentru  prepararea

gratarelor cu carne si pentru
frigerea unor bucati mai mari de
carne sau de carne de pasare
la un singur nivel de inaltime.
Este, de asemenea, potrivita
pentru preparate gratinate si
pentru rumenire in vederea
obtinerii unei cruste crocante.
AER CALD SI INCALZITOR
INFERIOR

Vor fi in functiune incalzitorul
inferior, fincalzitorul rotund si
ventilatorul cu aer cald. Este
folosit pentru a coace pizza,
produse moi de patiserie,
prajituri cu fructe, aluat dospit si
fraged pe mai multe nivele
simultan.

AER CALD

Vor fi in functiune incalzitorul
rotund si ventilatorul.
Ventilatorul instalat in peretele
din spate al cavitatii cuptorului
asigura aerul cald care circula
fn mod constant in jurul fripturii
sau produselor de patiserie.
Acest mod este folosit pentru
frigerea carnii si coacerea
produselor de patiserie pe mai
multe nivele simultan.

INCALZITOR INFERIOR SI
VENTILATOR

Este folosit pentru a coace
produse de patiserie cu aluat
dospit, dar cu o crestere lenta si
pentru conservarea fructelor si
legumelor.

INCALZITOR SUPERIOR SI
INFERIOR CU VENTILATOR
Sunt activate ambele
incalzitoare si  ventilatorul.
Ventilatorul permite circulatia
uniformd@ a aerului cald fin
interiorul cuptorului. Este folosit
pentru a coace produse de
patiserie, pentru decongelare si

pentru uscarea fructelor si
legumelor.
INCALZITOR VESELA

Folositi aceasta functie pentru a
reincalzi vesela dumneavoastra
(farfurii, pahare) fnainte de a
servi mancarea, pentru a pastra
alimentele calde mai mult timp.

Sistem Descriere

Temperatura
sugerata ° C
Sistem de gatit

Yol

COACERE LENTA *

Aceasta functie permite

coacerea blanda, lenta si

uniforma, ce face ca produsele

sa fie moi si suculente. Este

potrivitd pentru fripturi si peste,
180 Ppe un singur nivel.

* DECONGELARE

O Aerul circula fara incalzitoare

activate. Va fi activat doar

ventilatorul. Este folosit pentru a

dezgheta lent alimentele

congelate.

AQUA CLEAN

0&\> Doar incalzitorul inferior va
radia caldura. Folositi aceasta
functie pentru a indeparta
petele si resturile de mancare
din cuptor. Programul dureaza

70 30 de minute.

* Este folosit pentru a obtine o clasa de eficienta
energetica in conformitate cu standardul EN
60350-1.

DESCRIEREA SISTEMELOR

Incélzirea unui cuptor gol consuma multi energie.
De aceea, coacerea mai multor tipuri de produse de
patiserie sau mai multor pizza in mod succesiv va
salva multa energie din moment ce cuptorul va fi fost
deja preincalzit.

Utilizati forme sau tavi de copt din silicon de culoare
inchisd sau emailate deoarece acestea conduc
caldura foarte bine.

Cand utilizati hartie pergament, asigurati-va ca este
rezistenta la temperaturi ridicate.

Tn timpul pregatirii hranei, in interiorul cuptorului se
formeaza foarte mult abur, care este eliminat prin
cosul din spatele aparatului. Aburul se poate
condensa pe usa si capacul aparatului (in functie de
model). Acesta este un fenomen standard care nu
afecteaza functionarea aparatului. Dupa terminarea
procesului de gatire, stergeti apa condensata cu o
carpa.

Opriti cuptorul cu aproximativ 10 minute fnainte de
sfarsitul procesului de preparare pentru a economisi
energie prin utilizarea caldurii acumulate.

Nu raciti mancarea intr-un cuptor inchis pentru a
preveni condensarea (condens).
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Ghiduri nivele de gatit

SISTEM DE GATIT

lLUMINATUL CUPTORULUI
In toate modurile de operare, cuptorul este luminat
automat cand se selecteaza modul de operare.

» . .
SSS PREINCALZIRE RAPIDA
Utilizati aceasta functie pentru a incalzi cuptorul la
temperatura dorita cat mai repede posibil. Aceasta
functie nu este adecvata pentru prepararea
alimentelor.
— Rotiti  "butonul  pentru  selectarea functiei
cuptorului” in pozitia "preincalzire rapida”.
— Setati cuptorul la temperatura dorita cu ajutorul
"butonului de setare a temperaturii".

—— INCALZITOR INFERIOR S| SUPERIOR
incalzitoarele din partea infericard si din partea
superioara a cavitatii cuptorului vor radia caldura in
mod uniform in interiorul cuptorului. Produse de
patiserie si din carne pot fi preparate pe un singur
nivel de raft.

Frigere carne

Folositi tigai sau tavi emailate, din sticla
termorezistenta, Iut sau fontd. Tavile din otel
inoxidabil nu sunt adecvate, deoarece ele reflecta
puternic caldura.

Coacerea produselor de patiserie

Folositi doar un singur nivel si forme sau tavi de copt
de culoare inchisa. In forme sau tivi de copt de
culoare deschisa, produsele de patiserie se vor
rumeni mai putin, deoarece aceste echipamente vor
reflecta caldura. Intotdeauna asezati tavile de copt
pe gratar. Daca utilizati forma de copt furnizata,
scoateti gratarul. Timpul de preparare va fi mai scurt
in cazul in care cuptorul este preincalzit.

Nu introduceti tava de copt adanca in
primul ghidaj.

VYVVVY VYV GRATAR MARE, GRATAR

Atunci cand preparam alimente la gratar utilizand
gratarul mare, vor fi in functiune incalzitorul superior
si incalzitorul gratarului montate in partea superioara
a cavitatii cuptorului.

RO

Atunci cand preparam alimente la gratar, vor fi in
functiune  incalzitorul superior si  incalzitorul
gratarului montate in partea superioara a cavitatii
cuptorului.

Preincalziti incalzitorul cu infrarosu (gratarul) timp de
cinci minute.

Temperatura maxima la care se poate utiliza grilul si
grilul extins este 230°C.

Supravegheati mereu procesul de preparare.
Carnea se poate arde rapid din cauza temperaturii
ridicate.

Frigerea cu ajutorul incalzitorului gratarului este
potrivita pentru preparare crocantd si cu continut
scazut de grasime a bratwurst, bucati de carne si
peste (fripturi, escalopuri, fripturi sau fileuri de
somon etc.) sau pentru prepararea painii prajite.

Atunci cand preparati alimente direct pe gratar,
ungeti-l cu ulei pentru a preveni lipirea carnii de
gratar si introduceti-l in al 4-lea ghidaj. Introduceti
tava de scurgere in ghidajul 1 sau 2. Atunci cand
preparati alimente la gratar intr-o tava de copt,
asigurati-va ca exista suficient lichid in tava pentru a
preveni arderea. Intoarceti carnea in timpul coacerii.

Dupa prepararea la gratar, curatati cuptorul,
accesoriile si ustensilele.

Cand gatiti pastrav, uscati pestele cu un prosop de
héartie. Condimentati-l in interior; acoperiti-l cu ulei la
exterior si asezati-l pe gratar. Nu intoareceti pestele
cand se coace la gratar.

Grilul se va folosi doar atunci cand usa
cuptorului este inchisa.
Incalzitorul gratarului, grétarul si alte accesorii
ale cuptorului devin foarte fierbinti in timpul

coacerii la gratar. Prin urmare, utilizati manusi de
bucatarie si clesti pentru carne.

Prepararea alimentelor la rotisor

(in functie de model)

Temperatura maxima cand utilizati rotisorul este de
230 °C.

Introduceti suportul pentru batul de frigaruie in a
treia glisiera din partea de jos si asezati foaia de
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copt subtire in glisiera (prima) de fund, pentru a
servi drept tava de scurgere.

\
i

Strapungeti carnea pe frigaruie si strangeti
suruburile.

Asezati manerul frigaruii pe suportul frontal al
frigaruii si introduceti varful in orificiul din partea
dreapta a peretelui din spate a cavitatii cuptorului
(deschiderea este protejata cu un capac rotativ).

Desfaceti manerul frigaruii si  Tnchideti usa
cuptorului.

Porniti cuptorul si selectati sistemul GRATAR
MARE.

Nu folositi grilul in pozitia 4.
e Grilul se va folosi doar atunci cand usa
cuptorului este inchisa.

yvyv

GRATAR CU VENTILATOR
in acest mod de operare, incalzitorul gratarului si
ventilatorul functioneaza simultan. Potrivit pentru
prepararea la gratar a carnii, pestelui si legumelor.
(A se vedea descrieri si sfaturi pentru GRATAR.)

N

—~Z. AER CALD $IINCALZITOR INFERIOR

Vor fi in functiune incalzitorul inferior, Tncalzitorul
rotund si ventilatorul cu aer cald. Potrivit pentru copt
pizza, placinte cu mere si prajituri cu fructe.

()

®
\&2 AER CALD

Vor fi in functiune incalzitorul rotund si ventilatorul.
Ventilatorul instalat in peretele din spate al cavitatii
cuptorului asigura aerul cald care circuld in mod
constant n jurul fripturii sau produselor de patiserie.

Frigere carne

Folositi tigai sau tavi emailate, din sticla
termorezistenta, Iut sau fontd. Tavile din otel
inoxidabil nu sunt adecvate, deoarece ele reflecta
puternic caldura.

Puneti suficient lichid n timpul procesului de
preparare, pentru a preveni arderea carnii. Intoarceti
carnea in timpul frigerii. Friptura va ramane mai
suculenta daca o acoperiti.

Coacerea produselor de patiserie

Se recomanda preincalzirea.

Biscuitii si fursecurile pot fi coapte in forme de copt
putin adanci pe mai multe nivele simultan (2 si 3).

RO

Retineti ca timpul de coacere poate sa difere chiar
daca formele de copt utilizate sunt aceleasi. Biscuitii
din forma de copt asezata la nivel superior pot fi
gata mai devreme decét cei asezati la nivel inferior.
Intotdeauna asezati tavile de copt pe gratar. Daca
utilizati forma de copt furnizata, scoateti gratarul.

Pentru rumenire uniforma, asigurati-va ca biscuitii
sunt de aceeasi grosime.

Nu introduceti tava de copt adanca in
primul ghidaj.

=== INCALZITOR INFERIOR $I
VENTILATOR

Este folosit pentru a coace produse de patiserie cu
aluat dospit, dar cu o crestere lentd si pentru
conservarea fructelor si legumelor. Utilizati al doilea
ghidaj din partea de jos si o tava cu adancime destul
de mica pentru a permite aerului cald sa circule
peste partea superioara a vasului.

Conservare

Se prepara alimentele care urmeaza sa fie
conservate si borcanele ca de obicei. Folositi
borcane cu un inel de etansare din cauciuc si un
capac de sticla. Nu folositi borcane cu capace
filetate sau din metal sau cutii metalice. Asigurati-va
ca borcanele sunt de dimensiuni egale, umplute cu
acelasi continut si bine sigilate.

Turnati 1 litru de apa fierbinte in tava adanca
(aproximativ 70° C) si asezati 6 borcane de 1 litru in
tava. Asezati tava in cuptor pe al doilea ghidaj.

in timpul conservarii, supravegheati preparatele si
lasati sa fiarbd pana cand lichidul din borcane
incepe sa fiarba - atunci cand bulele apar in primul
borcan.

Y

= [NCALZITOR SUPERIOR Si
INFERIOR CU VENTILATOR

Este folosit pentru a coace toate tipurile de produse
de patiserie, pentru decongelare si pentru uscarea
fructelor si legumelor. Tnainte de a introduce
alimentele in cuptorul incélzit in prealabil, asteptati
ca lumina sa fie opritd pentru prima data. Pentru
rezultate optime, se coace numai pe un singur raft
(nivel).

Cuptorul trebuie sa fie preincalzit. Utilizati al doilea
sau al patrulea ghidaj, numarand de jos in sus.

@ DECONGELARE
In acest mod, aerul va circula fara functionarea
vreunui incalzitor.

Alimente potrivite pentru decongelare includ prajituri
cu creme cu continut mare de grésime sau creme pe
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baza de unt, prajituri si produse de patiserie, paine
si chifle si fructe congelate.

Tn cele mai multe cazuri, se recomanda scoaterea
alimentelor din ambalaj (nu uitati sa indepartati orice
cleme sau agrafe metalice).

La jumatatea timpului de decongelare, preparatele
trebuie intoarse, amestecate si separate in cazul in
care acestea au fost congelate impreuna.

23]

~= INCALZITOR VESELA

Folositi aceasta functie pentru a reincalzi vesela
dumneavoastra (farfurii, pahare) fnainte de a servi
mancarea, pentru a pastra alimentele calde mai mult
timp.

-&COACERE LENTA (GENTLEBAKE)
Aceasta functie permite coacerea blanda, lentd si
uniforma, ce face ca produsele sa fie moi si
suculente. Este potrivita pentru fripturi si peste, pe
un singur nivel.

Asezati tava Tn cuptor pe al doilea ghidaj.

ON

AQUA CLEAN
Doar incalzitorul inferior va radia caldurd. Folositi
aceasta functie pentru a indeparta petele si resturile
de mancare din cuptor. Programul dureaza 30 de
minute.

INTRETINERE S| CURATARE

Asigurati-va ca ati deconectat aparatul

de la reteaua electrica si asteptati ca
aparatul sa se raceasca.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul sau sa

indeplineasca sarcini de fintretinere, fara

supraveghere corespunzatoare.

Partea frontala a carcasei din otel inoxidabil

(in functie de model)

Curatati aceasta suprafata doar cu un detergent slab
(solutii de sapun brevetate) si un burete moale care
sa nu zgarie finisajul. Nu folositi agenti de curatare
abrazivi sau produse de curatare care contin
solventi, deoarece acestea pot deteriora finisajul
carcasei.

Suprafete lacuite si piese din plastic

(in functie de model)

Nu curatati butoanele, manerele usilor,
autocolantele si  placutele cu caracteristicile
tehnice/privind modelul cu agenti de curatare
abrazivi sau materiale de curatare abrazive, agenti
de curatare pe baza de alcool, sau cu alcool.
Tndepértati imediat orice pete cu o carpa moale non-
abraziva si putina apa, pentru a se evita deteriorarea
suprafetei.

De asemenea, puteti utiliza detergenti si materiale
de curatare destinate acestor suprafete, conform
instructiunilor producatorilor respectivi.

RO

Suprafete emailate (cuptor, plitd de gatit)

Folositi un burete umed cu detergent pentru
curatare. Petele de grasime pot fi indepartate cu apa
calda si detergent special pentru email. Nu curatati
niciodata suprafetele emailate cu produse abrazive
care produc daune permanente la suprafata
aparatului.

Suprafete din sticla

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru curatarea sticlei usii
cuptorului, deoarece acestea ar putea sparge
suprafata si provoca spargerea sticlei. Curatati
suprafetele din sticla cu produse speciale pentru
sticla, oglinzi si ferestre.

CURATAREA PLITELOR DE GATIT

Curatati zona din jurul zonelor de gatit cu apa calda
si putin detergent lichid de vase.

Pentru murdaria persistenta, folositi un burete de
sarma Tmbibat cu detergent; apoi, clatiti plita si
stergeti-o.

Lichidele care contin sare, lichidele care au dat in
foc si umezeala au un efect negativ asupra zonelor
de gatit. Curatati intotdeauna zonele de gatit,

Folositi agenti de curatare normali si balsamuri
disponibile in comert pentru a intretine zonele de
gatit. Daca zona de gatit este usor calda, agentul de
curatare va penetra porii mai usor.

Inelele din zona de gatit sunt realizate din otel
inoxidabil. Din cauza expunerii la caldura, acestea
pot cdpata o nuantd gdlbuie, dupa o anumitd
perioada de utilizare. Acesta este un fenomen fizic
normal. Petele galbui pot fi indepartate cu ajutorul
detergentilor conventionali care curdata metalele.
Accesoriile de spalat vase agresive nu sunt potrivite
pentru curatarea acestor coroane, deoarece acestea
pot provoca zgarieturi.

CURATAR!EA SUPRAFETEI DIN STICLA
CERAMICA

Dupa fiecare utilizare, asteptati ca suprafata din
sticla ceramica sa se raceasca si curatati-o. In caz
contrar, toate impuritdtile ramase vor arde pe
suprafata fierbinte data viitoare cand utilizati plita.
Pentru intretinerea regulatda a plitei din sticla
ceramica, utilizati produse speciale de ingrijire, care
creeaza o pelicula de protectie pe suprafata pentru a
preveni lipirea murdariei de aceasta.
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inainte de fiecare utilizare a suprafetei din sticla
ceramica, stergeti praful sau orice alte impuritati
care ar putea zgaria suprafata, atat de pe plita, cat si
de pe fundul tigaii.

Lo

Buretii metalici, buretii de curatare abrazivi si
pulberile abrazive pot zgaria suprafata. Suprafata
poate fi, de asemenea, deteriorata prin spray-uri de
de curatare agresive si detergenti lichizi
necorespunzatori.

Pot aparea panouri de avertizare atunci cand se
utilizeaza detergenti agresivi sau abrazivi sau vase
cu fund grosier sau deteriorat.

Folositi o carpa moale si umeda pentru a indeparta
impuritatile minore. Apoi, stergeti suprafata.

Indepartati petele de apé, cu o solutie slaba de otet.
Cu toate acestea, nu folositi aceasta solutie pentru a
sterge cadrul (numai la anumite modele), deoarece
isi poate pierde luciul. Nu folositi spray-uri de
curatare sau agenti de decalcifiere agresivi.

Utilizati solutii de curatare speciale pentru sticla
ceramica pentru murdaria persistentd. Respectati
instructiunile  producatorului.  Asigurati-va ca
indepartati cu atentie orice reziduuri ale solutiei de
curatare dupa procesul de curatare, deoarece
acestea pot deteriora suprafata din sticla ceramica
atunci cand zonele de gatit se incalzesc.

Indepartati reziduurile persistente si arse cu o
racleta. Aveti grija cand manipulati racleta pentru a
preveni ranirea.

]
)

9 Utilizati racleta numai atunci cand murdaria
nu poate fi indepartatd cu o carpa umeda sau
substante speciale de curatare pentru suprafetele
din sticla ceramica.

Tineti racleta la unghiul corect (de la 45° la 60°).
Apasati usor racleta pe geam si glisati-o peste
semnalizare pentru a elimina murdaria. Asigurati-va
ca manerul din plastic al racletei (la unele modele)
nu intrd fn contact cu o zond de gatit fierbinte.
o7 W

LALE

RO

1
s

9 Nu apasati racleta perpendicular pe geam si
nu zgariati suprafata plitei cu varful sau lama
acesteia.

S
Indepartati imediat orice urma de zahar sau alimente
contindnd zahar de pe plita din sticla ceramica cu
ajutorul unei raclete, chiar daca plita este inca
fierbinte, deoarece zaharul poate deteriora
permanent suprafata din sticla ceramica.

9 Decolorarea suprafetei din sticla ceramica nu
afecteaza functionarea sau stabilitatea suprafetei. O
astfel de decolorare este cel mai frecvent intalnita
din cauza reziduurilor de alimente arse pe suprafata
sau poate fi cauzata de anumite materiale din care
sunt confectionate vasele pentru gatit (cum ar fi
aluminiu sau cupru). O astfel de decolorare este
foarte dificil de indepartat in intregime.

Avertizare: Decolorarea si defecte similare
afecteaza doar aspectul plitei si nu afecteaza in mod
direct modul de functionare a acesteia. Eliminarea
unor astfel de defecte nu sunt acoperite de garantie.

CUPTOR

Curatati peretii cuptorului cu un burete umed si
detergent.

Pentru a curata petele persistente arse in peretele
cuptorului, folositi un detergent special pentru email.
Dupa curatare, stergeti cu grija cuptorul.

Curatati cuptorul numai atunci cand este complet
rece.

Nu folositi niciodata agenti abrazivi, deoarece
acestia vor zgaria suprafata emailata.

Spalati ustensilele pentru cuptor cu un burete si
detergent. De asemenea, puteti utiliza detergenti
speciali pentru a findeparta petele sau arsurile
dificile.

Y
UTILIZARI%A FUNCTIEI AQUA CLEAN
PENTRU CURATAREA CUPTORULUI
Rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI
DE GATIT in pozitia Aqua Clean S Setati
BUTONUL DE SETARE A TEMPERATURII la 70°C.
Turnati 0,6 | apa intr-o tava de copt si asezati-o in
ghidajul inferior.
Dupa 30 de minute, reziduurile alimentare de pe
peretii de email ai cuptorului se vor inmuia si vor fi
usor de curatat cu o carpa umeda.

Utilizati sistemul Aqua Clean atunci
cand cuptorul s-a racit complet.
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SCOATEREA S| CURATAREA
GHIDAJELOR DE SARMA S1 GHIDAJELOR
TELESCOPICE EXTENSIBILE

Folositi doar substante de curatare conventionale
pentru a curata ghidajele.

Tineti ghidajele de partea inferioara si trageti-le spre
centrul cavitatii cuptorului.
Scoateti-le din orificii Tn sus.

Nu curatati ghidajele extensibile in
masina de spalat vase.

INSTALAREA INSERTIEI CATALITICE
Folositi doar detergenti conventionali pentru
curatarea ghidajelor.

indepartati ghidajele de sarma sau ghidajele
telescopice. (in functie de model)

Montati insertiile catalitice pe ghidajele din sarma.
Partea de sus a ghidajelor trebuie sa fie montata in
orificiile de sus "A", in insertiile catalitice.

Asezati ghidajele din sarma cu insertiile catalitice pe
orificiile "A" de sus, din peretii laterali ai cuptorului.

Apasati-le in opritorul din partea de jos "B".

Nu spalati insertiile catalitice in masina
de spalat vase.

RO

INLOCUIREA BECULUI

Becul este un consumabil si, prin urmare, nu este
acoperit de garantie. inainte de a schimba becul,
scoateti tavile, gratarul si ghidajele.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Desfaceti capacul becului si scoateti sau desurubati
becul.

Lampa cu halogen: G9, 230 V, 25 W. (Bec normal
E14, 230 V, 25 W - in functie de model).

A

@

INCHIDEREA USIl COMFORT

(in functie de model)

Masinile de gatit sunt echipate cu usa securizata cu
balamale noi COMFORT. Aceste balamale speciale
garanteaza inchiderea foarte silentioasa si lind a usii
cuptorului.

Protejati-va pentru a evita arsurile.

Daca forta aplicata pentru a inchide usa
este prea puternica, efectul sistemului
este redus sau sistemul va fi ocolit
pentru siguranta.

SISTEM DE BLOCARE A USII

(in functie de model)

Deschideti sistemul de blocare a usii impingand-o
usor spre dreapta cu degetul mare in timp ce trageti
simultan usa spre exterior.

Céand usa cuptorului este inchisa,
sistemul de blocare a usii revine

automat n pozitia initiala.

SCOATEREA $I INTRODUCEREA USII
CUPTORULUI
(in functie de model)
1. Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).
2. Ridicati clapele balamalelor usii (in cazul
inchiderii conventionale).
La sistemul de inchidere usoara COMFORT, rotiti
clapele la 90°.

3. Inchideti usor usa cuptorului pana cand clapele se
fixeaza perfect cu balamalele din profilul usii.
inchideti usa usor si trégeti-o din ambele
balamale ale aparatului, la un unghi de 15°
(raportat la pozitia usii inchise).
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inainte de a pune usa la loc, verificati
intotdeauna ca clapele balamalelor s3 fie
asezate corect in profilul usii. Astfel
preveniti inchiderea brusca a balamalei,
care este conectata la un arc puternic.
Daca aceste clape scapa pot deteriora
usa cuptorului si pot produce un
accident.

Scoaterea si introducerea usii cuptorului
(in functie de model)

1.Deschideti usa cuptorului (pana la pozitia finala).
2.Ridicati usa si rasuciti clape.

3. Tnchideti incet usa cuptorului, ridicati-o usor si
trageti-o din ambele balamale ale aparatului.

9 Pentru a pune la loc usa, reluati pasii acestia
n ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau nu
se inchide corect, asigurati-va ca balamalele sunt
corect pozitionate in carligele lor.

SCOATEREA $I INTRODUCEREA
GEAMULUI DE LA USA CUPTORULUI

(in functie de model)

Geamul de la usa cuptorului poate fi curatat din
interior, dar trebuie sa fie scos mai intai. Scoateti
usa cuptorului (a se vedea capitolul "Scoaterea si
introducerea usii cuptorului®).

RO

Ridicati usor suporturile de pe partea stanga si
dreapta a usii (marcaj 1 pe suport) si desprindeti-le
de geam (marcaj 2 pe suport).

——a

1)1
<

Tineti geamul usii de marginea inferioard; usor
ridicati-l, astfel incat acesta s& nu mai fie atasat de
suport; si scoateti-I.

Pentru a scoate al treilea geam (numai cu anumite
modele), ridicati-l si scoateti-l. De asemenea,
ndepartati garniturile din cauciuc de pe geam.

\'t

9 Pentru a remonta geamul din sticl&, respectati
ordinea inversa. Marcajele (semicirculare) de pe usa
si geam trebuie sa se suprapuna.

Scoaterea si introducerea geamului de la
usa cuptorului (in functie de model)
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Desfaceti suruburile de pe laturile din stanga si din
dreapta si scoateti profilul de sus. Acum puteti
scoate geamul din sticla al usii.

'
LAY

9 Pentru a pune geamul de sticla la loc, reluati
pasii enuntati in ordine inversa.

TABEL DEPANARE
Problemé/eroare  Solutie

Siguranta
principala din
casa
dumneavoastra

se decupleaza
des.

Apelati la un tehnician de
service.

Asigurati-va ca alimentarea
tuturor aparatelor pornite nu
depaseste capacitatea sursei
de alimentare cu energie

electrica din casa
dumneavoastra.
lluminatul Procesul de schimbare a
cuptorului nu becului este descris fin
functioneaza. capitolul "Curatare si
Intretinere".

Mancarea este
negatita . . .

Ati ales temperatura corecta
si sistemul de incalzire
adecvat?

Usa cuptorului este inchisa?

Reparatiile sau orice cereri de garantie rezultate
din conectarea sau utilizarea necorespunzatoare
a aparatului nu sunt acoperite de garantie. In
acest caz, costurile reparatiei vor fi suportate de
catre utilizator.

RO

INSTRUCTIUNI DE INSTALARE $I
CONECTARE

AMPLASAREA APARATULUI (mm)

-

min 650

min 100 _

—

850

850 - max. 940

500

Peretii sau mobilierul adiacente aparatului (podeaua,
peretele din spate al bucatariei, peretii laterali)
trebuie sa fie rezistenti la temperaturi pana la cel
putin 90°C.

NIVELAREA APARATULUI $1 SUPORT
SUPLIMENTAR (in functie de model)

AJUSTAREA INALTIMII ARAGAZULUI

(in functie de model)

In&ltimea aragazului este de 900 mm. Puteti ajusta
fnaltimea aparatului de la 850 la 940 mm.

1. Asezati aragazul cu partea din spate pe podea .
2. Desurubati suruburile, urmariti sagetile.

18



Torx T20
3. Fixati inaltimea dorita.
4. Insurubati suruburile la loc.

Aragazul trebuie instalat orizontal!

Urmati acesti pasi:

1. Rotiti suruburile de ajustare a naltimii (a se vedea
figura 1) pentru a ajusta inaltimea aragazului la
pozitia dorita.

2. Ajustati rotile (a se vedea figura 2), insurubandu-
le cu doua suruburi n fata plintei. Verificati pozitia
orizontala a aragazului utilizand o nivela.

3. Asezati dopurile de mascare in gaurile din fata
plintei (a se vedea Figura 3).

PREVENIREA RASTURNARII (mm)
(in functie de model)

RO

850-940

23-94

v - ™

.

. L] 4

9 Fixati suportul pe perete conform schitei,
folosind suruburile si elementele de prindere livrate.
Daca suruburile si elementele de prindere livrate nu
pot fi folosite, folositi altele care prezinta siguranta in
instalarea pe perete.

INSTALAREA CAPACULUI
(in functie de model)

CONECTAREA LA RETEAUA ELECTRICA
Masina de gatit electrica este un consumator de
caldura, a carui instalare si amplasare trebuie sa
corespunda standardelor locale in vigoare.

Pentru conectare sunt disponibile trei
poduri din alamda. O punte este
necesara pentru conectarea trifazata
(380 - 415V 3N ~). Pentru conectarea
monofazata sunt necesare trei poduri
(220 - 240V ~).

19



220-240V~

Un dispozitiv de deconectare a aparatului de la
retea, ale caror contacte de repaus ale tuturor polilor
sunt la o distantd minima de 3 mm, trebuie sa fie
construit in distributia stabilda de energie electrica
inaintea aparatului.

Numai o persoana autorizata, calificata poate instala
masina de gatit. Persoana autorizata este obligata
séa fixeze plita electrica a masinii de gétit in pozitie
orizontald, sa o conecteze la reteaua de curent si sa
verifice functionarea acesteia. Instalarea masinii de
gatit trebuie sa fie confirmata in certificatul de
garantie.

Este recomandata conexiunea in trei faze a masinii
de gatit cu ajutorul unui cablu de conectare de tip
HO5VV-F5G-1,5 (anterior CGLG 5Cx1,5), (disjunctor
3x16 A).

Pentru conexiunea intr-o singura faza utilizati
HO5RR-F3G-4 (anterior GGLG 3Cx4), (disjunctor 32
- 40 A conform modelului)..

Este necesar sa se fixeze capetele conductorului cu

borne presate impotriva uzurii.

Dupa fixarea capetelor conductorului de sub panoul
de conexiuni (cu borne) insurubati capetele,
amplasati un cablu in panoul de conexiuni si fixati-I
printr-o clema impotriva uzurii. Inchideti in cele din
urma capacul panoului de conexiuni.

RO

PROTECTIA CLEMEI

Clemele trebuie sa fie protejate printr-un invelis de
protectie, vezi echipamentul suplimentar. Pericol de
soc electric.

NOTIFICARE IMPORTANTA

Tn cazul oric&rei mont&ri sau demontari a masinii de
gatit electrice in afara utilizarii normale a acesteia,
este necesara deconectarea aparatului de la
reteaua electricd de distributie si asigurarea starii
debransate a acestuia.

La instalarea aparatului, in vederea functionarii

este necesar sa se faca in principal urmatoarele:

— Verificarea corectitudinii conectérii la retea.

— O verificare a functionarii incalzitoarelor, a
elementelor de control si reglare.

— Prezentarea catre client a tuturor functiilor
aparatului si familiarizarea cu functionarea si
intretinerea acestuia.

NOTIFICARE

Masina de gatit electricd este un aparat din clasa |
conform gradului de preventie a vatamarii din cauza
curentului electric si trebuie s& fie interconectata cu
conductorul de protectie al retelei.
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ELIMINARE

Ambalajul este fabricat din materiale ecologice ce
pot fi reciclate, eliminate sau distruse fara niciun
pericol pentru mediul inconjurdtor. Tn acest scop,
materialele de ambalare sunt marcate in mod
corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia
indica faptul ca produsul nu trebuie tratat ca deseu
menajer. Produsul trebuie sa fie dus la un centru de
colectare autorizat pentru procesarea deseurile si
echipamentelor electrice si electronice.

Eliminarea corectd a produsului va ajuta la
prevenirea efectelor negative asupra mediului
inconjurator si sanatati oamenilor ce ar putea
aparea in caz de eliminare incorectd a produsului.
Pentru informatii detaliate privind eliminarea si
procesarea produsului, va rugam sa contactati
organismul municipal relevant responsabil de
gestionarea deseurilor, serviciul de eliminare a
deseurilor sau magazinul de unde ati cumparat
produsul.
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TESTARE PROCES DE GATIT

Testat conform standardului EN 60350-1.

COACERE
Vas Echipament Ghidaj (din Sistem Temperatura Durata de
partea de jos) (°C) gatit (minute)
L. 3 — 140-150* 25-40
treapta unica
Fursecuri 3 ® 140-150* 25-40

treapta unica s
tava de copt emailata

putin adanca

Fursecuri (O R .
dousi trepte 2,3 & 140-150 30-45
Fursecuri @ L .
trel trepte 2,3,4 3 130-140 35-55
Briose 3 = 150-160 25-40
treapta unica
Briose 3 [70)
treapta unica e © HE0-1ET Eogl
tava de copt emailata
) putin adanca
Briose g Q)
doua trepte 13 & 140-150 30-45
Briose & . )
trei trepte 2,3,4 O/ 140-150 35-50
Prajitura 1 S—— 160-170* 20-35
raft din sé&rma (suport
gratar) @26/din metal o
Préjitura turnat 2 & 160-170* 20-35
Placinta cu 2 J— 170-180 55.75
mere 2x raft din s&rma (suport -
gratar) @20/din metal
acinta turnat -
Placinta cu 2 @ 170-180 45-65
mere
Paine prajita raft din sdrma/ gratar 4 vvve 230 1-4
raft din sarma (suport
Pateuri cu gratar) + tava de copt
umplutura din putin adanca 4 vvvy 230 20-35
carne tocata folosita ca tava de
picurare

* Preincalzire timp de 10 minute.

Ne rezervam dreptul oricaror modificari si erori in instructiunile de utilizare.
ID 711438
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