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Kiitdmme sinua luottamuksestasi ja siitd,
etta ostit laitteemme.

Téama yksityiskohtainen ohje on
suunniteltu helpottamaan tuotteen kayttéa.
Sen tarkoitus on auttaa sinua tutustumaan
uuteen laitteeseesi mahdollisimman
nopeasti.

Varmista, ettd ostamassasi laitteessa ei ole
vaurioita. Jos havaitset siind
kuljetusvaurioita, ota yhteys jalleenmyyjasi
tai paikaliseen myymaldan, josta laite
toimitettiin.

e Tarkeita tietoja

“9 ” Vihje, huomautus
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TARKEITA TURVAOHJEITA o

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAASTA NE TULEVAA
TARVETTA VARTEN.

8 vuotta tayttaneet tai tatd vanhemmat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aistitoimintoihin liittyvat tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietamysta,
saavat kayttaa laitetta ainoastaan, jos heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossa, ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat
vaarat. Ald anna lasten leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistukseen tai huoltoon liittyvia téita ilman valvontaa.

VAROITUS: Laite ja jotkut sen osat, joihin paasee kasiksi,
kuumenevat voimakkaasti kaytdn aikana. Varo koskettamasta
laitteen kuumeneviin osiin. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.

VAROITUS: Laitteen kasiksi paastavat osat voivat kuumentua
kaytdon aikana. Pienet lapset on pidettava loitolla uunista.

VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta esineita keittopinnoilla.

VAROITUS: Valvomaton ruoanlaitto liedelld rasvan tai 6ljyn kanssa
voi olla vaarallista ja voi aiheuttaa tulipalon. Ald MILLOINKAAN yrit4
sammuttaa tulipaloa vedella, vaan sammuta laite ja peita liekki
sitten kannella tai sammutuspeitteella.

Kayta vain talle uunille suositeltavaa paistomittaria.

HUOMIO: Kypsennysprosessia ja lyhytaikaista kypsennysprosessia
on valvottava jatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinnassa on sardja, sammuta laite valttadksesi
mahdollisen sahkodiskun.
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HUOMIO: kaatuminen mahdollista.

VAROITUS: Laitteen kaatumisen
estamiseksi on asennettava kulmatuki.
Perehdy asennusohjeisiin.

VAROITUS: Sahkodiskun vaaran valttamiseksi varmista ennen
lampun vaihtamista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta.

Ala jata induktiokeittoalueelle esineitd, kuten veitsia, haarukoita,
lusikoita tai kansia, silla niista voi tulla hyvin kuumia.

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

Ala kaytd hankaavia puhdistusaineita tai teravid metalliraaputtimia
uuninluukun lasin / keittotason kaantyvan kannen lasin
puhdistukseen, silla ne saattavat naarmuttaa pintaa ja rikkoa lasin.

Alad puhdista laitetta hoyry- tai korkeapainepuhdistimilla, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

Kayton jalkeen sammuta liesielementti saatimesta, alaka luota
astiantunnistimeen.

Laitetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisilla ajastimilla tai
erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Kaytd ainoastaan lieden valmistajan suunnittelemia

keittotasosuojuksia tai sellaisia, joiden valmistaja on ilmoittanut
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kayttoohjeissa olevan soveltuvia tai laitteeseen sisaltyvia suojuksia.
Epaasianmukaisten suojusten kayttamisesta voi olla seurauksena
onnettomuuksia.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan, sen
valtuuttaman huoltoyrityksen tai vastaavan patevan henkilon
toimesta vaarojen valttamiseksi.

HUOMIO: Tama laite on tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Sita ei saa
kayttaa muihin tarkoituksiin, kuten huoneen lammitykseen.

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi suoraan lattialle ilman tukia tai
sokkelia.

Ald asenna laitetta voimakkaiden lampolahteiden léhelle, kuten
kiintealla polttoaineella toimivat uunit, koska niiden lahella vallitsevat
korkeat lampotilat saattavat vaurioittaa laitetta.

Sahkdliitannat saa suorittaa ainoastaan valtuutettu sahkoasentaja
tai alan ammattilainen! Kiinnikkeet (liitantdkaapelien sijaan) on
suojattava  kiinnikesuojuksilla (katso lisavarusteet). Laitteen
omavaltainen tai epdammattimainen korjaus voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen vaaran tai vahingoittaa tuotetta.

Jos laitteen lahella sijaitsevien muiden laitteiden virtajohdot jaavat
uunin luukun valiin, ne voivat vahingoittua, mika voi puolestaan
aiheuttaa oikosulun. Pida siis muiden laitteiden virtajohdot
turvallisen matkan paassa.

Ala vuoraa uunin seinia alumiinifoliolla &l4ké aseta uunipannuja tai
muita keittoastioita uunin pohjalle. Alumiinifolio estaa ilmaa
kiertamasta uunissa, ja hairitsee siten paistamista seka vahingoittaa
emalipintaa.

Uunin luukku tulee hyvin kuumaksi kayton aikana. Joihinkin
malleihin on asennettu lisdsuojaksi kolmas lasi, joka alentaa luukun
ulkopinnan lampdtilaa.
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Uuninluukun saranat voivat vaurioitua, jos niitd kuormitetaan liikaa.
Ald aseta painavia pannuja auki olevan Iluukun paalle. Ala
myOskaan nojaa sitd vasten, kun puhdistat uunin sisdosaa. Ala
milloinkaan nouse seisomaan avoimen uuninluukun paalle, alaka
anna lasten istua sen paalla.

Varmista, ettd tuuletusaukot eivat milloinkaan ole peitettyina tai
tukittuina.

HUOMAA! Laite on varustettu lasisella tai lasikeraamisella

keittopinnalla. Jos keittopinta rikkoontuu:

—Kytke kaikki sahkodiset lampdelementit pois paaltd ja erota laite
verkkovirrasta.

— Al kosketa laitteen pintaa.

— Al3 kayta laitetta.

Kayta laitteen liitantdjohtona halkaisijaltaan 5x1,5 mm? kokoista
johtoa, tyyppi HO5VV-F5G1,5 tai parempi. Johto on asennettava
huoltoedustajan tai vastaavan patevan henkilén toimesta.

Laite on liitettdva kiintedan johdotukseen asiaankuuluvia
maarayksia noudattaen.

Laite on liitettava kiintedan johdotukseen, jossa on asiaankuuluva

erotusjarjestelma. Kiintean johdotuksen on vastattava
johdotusmaarayksia.

ENNEN LAITTEEN LITTAMISTA

laitteen vaaranlaisesta litdnnasta tai kaytdsta johtuvia korjauksia tai

6 Lue huolellisesti kayttdohjeet ennen laitteen liittdmista. Takuu ei kata
takuuvaateita.
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LAITTEEN VETOLAATIKKO

Al4 sailytd uunin vetolaatikossa palavia,
rajahtavia, haihtuvia tai
lampétilaherkkia aineita (kuten paperia,
tiskiratteja, muovipusseja, puhdistus- ja
pesuaineita tai spraypulloja), silla ne
voivat syttyd uunin pitkdaikaisen tai
usein tapahtuvan kaytén aikana ja
aiheuttaa tulipalon.

OVEN VARUSTEET JA TARVIKKEET

(mallista riippuen)

LANKAOHJAIMET

Lankaohjaimet mahdollistavat ruoan valmistuksen
neljalla tasolla. (Huomaa, ettd tasot/ohjaimet
lasketaan alhaalta yl6spéin.)

Tasot 3 ja 4 on tarkoitettu grillausta varten.

Laite toimii turvallisesti sek@ ohjaimien kanssa etta
ilman.

ULOSVEDETTAVAT
TELESKOOPPIKISKOT

Ulosvedettavat teleskooppikiskot voidaan kiinnittaa
toiselle, kolmannelle ja neljannelle tasolle.
Teleskooppikiskot ~saattavat olla osittain tai
kokonaan ulosvedettavat.

KOHOUMAT
Uunissa on sivuilla neljassa tasossa urat, joihin
voidaan asettaa ritila ja paistopellit.

UUNIN LUUKUN KYTKIN
Kytkin sammuttaa uunin lammityksen ja puhaltimen,
kun uuninluukku avataan kypsennyksen aikana. Kun
uunin luukku suljetaan, kytkin kytkee
lampdvastukset jalleen paalle.

JAAHDYTYSTUULETIN
Laite on varustettu jaahdytystuulettimella, joka

jaahdyttaa sen runkoa ja laitteen ohjauspaneelia.
Jaahdytystuuletin on kaynnissa uunin ollessa paalla.

0

RITILA

Laite ja jotkut sen osat, joihin paasee
kasiksi, kuumenevat kypsennyksen

aikana. Kayta uunikintaita.

@ Ritilass& on turvahaka. Nosta ritilan etuosaa
tasta syysté hieman vetéessasi sen ulos uunista.

Ritild on aina asetettava lankaprofiilien valiseen
uraan.
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Teleskooppiohjaimien kohdalla veda ensin ulos
yhden tason ohjaimet ja aseta ritild niiden paalle.
Tyoénna ne tdman jalkeen niin pitkalle sisdan kuin ne
menevat.

9 Sulje uunin luukku, kun teleskooppikiskot ovat
taysin sisalla.

9 Paitovalineiden muoto saattaa muuttua niiden
kuumentuessa. Tallda ei ole vaikutusta niiden
toimintaan ja ne palautuvat takaisin alkuperaiseen
muotoonsa jaahtyessaan.

OHJAUSYKSIKKO

(mallista riippuen)

000, 000

1 2 57 8 6 3 4

. Keittoalueen saatoénuppi, vasen etu

. Keittoalueen saatdénuppi, vasen taka

. Keittoalueen saatdénuppi, oikea taka

. Keittoalueen saatdénuppi, oikea etu

. Kypsennysjarjestelman valintanuppi

. Uunin lampétilan nuppi

. Kayton merkkivalo (keltainen). limaisee, ettd uuni
tai jokin keittoalueista on kaytdssa.

. Kaytén merkkivalo (punainen). Lamppu palaa
uunin  l@mmetessd ja sammuu, kun valittu
lampétila on saavutettu.

NOORAWN=

©

PAINO-VETONUPIT

(mallista riippuen)

Paina nuppia kevyesti, niin ettd se nousee esiin
ohjauspaneelista.

Nupit voi painaa takaisin ohjauspaneeliin
ainoastaan niiden ollessa ”nolla”-asennossa.

LAITTEEN KAYTTO

ENNEN LAITTEEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA

Kun olet vastaanottanut laitteen, poista uunista
kaikki osat, mahdolliset kuljetusvdlineet mukaan
lukien.

Puhdista kaikki tarvikkeet ja valineet lampimalla
vedellé ja normaalilla astianpesuaineella. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.
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Jos tasossa on lasikeraaminen pinta, puhdista se
kostealla kankaalla ja pienella maaralla
astianpesuainetta. Ala kayta sydvyttavia, hankaavia
puhdistusaineita, jotka voivat naarmuttaa pintaa,
hankaavia pesusienia tai tahranpoistoaineita.

Kun uuni lampenee ensimmaistd kertaa, haistat

tyypillisen uuden laitteen hajun. Huolehdi hyvéasta
tuuletuksesta laitteen ensimmaisen kayton aikana.

INDUKTIOKEITTOPINTA

Induktiokeittoalue

takana vasemmalla
. Induktiokeittoalue
takana oikealla

Induktiokeittoalue
edessa oikealla

Tehotason ja jaljella
olevan lamman
nayttémoduuli

00

Induktiokeittoalue
edessa vasemmalla

LASIKERAAMINEN KEITTOPINTA

— Taso kestaa hyvin lampétilan vaihtelut.

— Lasikeraaminen levy on erittdin kestéva, mutta ei
rikkoutumaton. Levy voi rikkoutua, jos sen paalle
putoaa esine teravad reunan edelld. Téallainen
vaurio tulee nakyviin joko valittdmasti tai vasta
jonkun ajan kuluttua. Erota vaurioitunut lampdlevy
valittdmasti verkkovirrasta, alaka kayta sita.

— Keraamisen lieden kayttd sailytysalustana voi
naarmuttaa liettd tai aiheuttaa sille muita
vaurioita.

— Keittotason pinta on taysin tasainen ja siled, siind
ei ole reunoja, joihin voi keraantya likaa.

— Varmista, etta keittoalue ja keittoastian pohja ovat
puhtaat ja kuivat. Tdma mahdollistaa paremman
lammoén johtamisen ja estdd kuumennuspinnan
vaurioitumisen. Ald aseta tyhjaa keittoastiaa
keittoalueelle.

INDUKTIOKEITTOTASON
TOIMINTAPERIAATE

7,

SORQOOMUIELEO

1. magneettikentta
2. induktioputket

— Keittotaso on varustettu erittdin tehokkailla
induktiokeittoalueilla. L&mp6 muodostuu suoraan
keittoastian pohjaan, missa sita tarvitaan eniten.
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— Nain valtytddn lampdhukalta lasikeraamisen
pinnan kautta. Virrankulutus on huomattavasti
alhaisempi kuin perinteisissa, 1amp6a sateilevissa
keittotasoissa.

— asikeraaminen keittotaso ei kuumene suoraan,
vaan ainoastaan silld olevasta keittoastiasta
sateilevan lammon seurauksena. Kun keittoalue
on kytketty pois paalta, laite ilmoittaa tasta
lammosta "jalkildampona”.

— Induktiokeittotasoissa lampenemisen
mahdollistaa  lasikeraamisen pinnan alle
asennettu induktiokaami. Kaami tuottaa

magneettikentan, joka synnyttdd pydrrevirtauksia
ferromagneettisen  keittoastian  pohjaan  (eli
keittoastian, johon magneetti tarttuu kiinni), mista
on seurauksena astian kuumeneminen.

Jos lasikeraamiselle keittotasolle
roiskuu sokeria tai runsaasti sokeria
siséltdvaa elintarviketta, pyyhi pinta
valittdmasti tai poista sokeri kaapimella,
vaikka keittoalue olisikin vield kuuma.
Nain valtytaadn lasikeraamisen pinnan
vaurioitumiselta.

Ala kéyté pesuaineita tai muita puhdistusaineita

kuuman lasikeraamisen pinnan puhdistamiseen,

silla tdma saattaisi vaurioittaa pintaa.

INDUKTIOKYPSENNYKSEN
KEITTOASTIAT

IN'I‘DUKTIO.I.<EITTOTASOILLA
KAYTETTAVIKSI SOVELTUVAT
KEITTOASTIAT

— Induktio toimii asianmukaisesti, jos kaytat
soveltuvia keittoastioita.

— Varmista, etta kattila tai pannu on keittoalueen
keskella.

— Soveltuvia keittoastioita ovat teraksesta
valmistetut tai emalipaallysteiset astiat ja
valurautapannut.

— Soveltumattomia keittoastioita: terassekoituksista
valmistetut keittoastiat, joissa on kupari- tai
alumiinipohja ja lasiastiat.

— Magneettitesti: Tarkasta pienen magneetin avulla,
onko pannun tai kattilan pohja ferromagneettinen.
Jos magneetti tarttuu kiinni pannun pohjaan, se
soveltuu induktiokeittotasoilla kaytettavaksi.

- Ala jata painekeitinté ilman valvontaa, ennen kuin
tarvittava paine on saavutettu. Aseta keittoalue
ensin  maksimiteholle, noudata sen jalkeen
painekeittimen valmistajan ohjeita ja kayta
vastaavaa saadinta lammitystehon
vahentamiseksi oikeaan aikaan.
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— Tyhjan Kkattilan kuumentaminen keittoalueella
saattaa johtaa sekad kattilan ettd keittoalueen
vaurioitumiseen ylikuumenemisesta johtuen.

— Noudata valmistajan ohjeita erikoiskeittoastioita
kaytettdessa.

— Kayta vain littedpohjaisia keittoastioita! Kovera tai
kupera (uurrettu tai pullottava) pohja voi haitata
ylikuumenemissuojamekanismin  toimintaa, ja
keittotaso voi kuumentua liikaa. Tama voi johtaa
lasipinnan saréihin ja pannun pohjan sulamiseen.
Takuu raukeaa sopimattomien keittoastioiden tai
tyhjien, kuivuneiden Kkattiloiden tai pannujen
(joissa ei ole mitdan) kaytostd aiheutuvien
vaurioiden tapauksessa.

Pt Lt X

e Kéyta vain séhkoiseen ja

induktiokeittdmiseen soveltuvia keittoastioita, joissa
on:
— paksu pohja (vah. 2,25mm)

— litted pohja.
Keittoalue Keittoastian pohjan
minimildpimitta
@ 160 mm 2110 mm
@200 mm @ 145 mm
6 HUOMIO!
Kayttaessasi kalusteisiin asennettavia

induktiokeittotasoja, &lda aseta mitddn muita
tarvikkeita (esimerkiksi niin kutsuttuja
supistusrenkaita tai induktiopohjaa, jotka
tekevit ei-magneettisen pohjan kayttamisesta
mahdollista) keittoastian pohjan ja
lasikeraamisen pinnan valiin. Téllaisten
varusteiden kayttamisestd voi olla seurauksena
laitteen vaurioituminen ja tulipalon vaara.

KEITTOASTIAN TUNNISTUS

— Vaikka keittoalueella ei ole kattilaa tai pannua tai
kaytetyn pannun halkaisija on keittoalueen
halkaisijaa pienempi, energiaa ei mene hukkaan.

— Jos keittoastia on paljon pienempi kuin keittoalue,
on mahdollista, ettd keittoalue ei tunnista sita.
Kun keittoalue aktivoidaan,
kypsennystehonaytdlle iimestyy symboli "u". Jos
pannu laitetaan induktiokeittotasolle seuraavien
kymmenen minuutin kuluessa, liesi tunnistaa sen
ja kytkeytyy valitulle kypsennysteholle. Kun
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keittoastia poistetaan keittoalueelta, virransyottd
keskeytyy.

Jos keittoalueelle asetetaan pienempi pannu tai
kattila ja liesi tunnistaa sen, se kayttaa
ainoastaan niin paljon virtaa kuin kyseessa
olevaa kokoa varten tarvitaan.

ENERGIANSAASTOVINKKEJA

K

Huomaa keittoastioita ostaessasi, ettd niissa
ilmoitettu halkaisija viittaa useimmiten astian
ylareunaan, joka on yleensd suurempi kuin
pohjan halkaisija.

Jos ruokalajin kypsentdmiseen menee pitka aika,
kayta painekeitinta. Varmista, etta
painekeittimessa on aina riittavasti nestettd. Jos
keittoalueelle asetetaan tyhja keitin, se saattaa
ylikuumentua, mistd voi olla seurauksena seka
astian etta keittoalueen vaurioituminen.

Sulje kattila tai pannu sopivalla kannella aina kun
mahdollista. Kaytd keittoastioita, jotka ovat
sopivan kokoisia kypsennettavaan ruokamaaraan
nahden. Suuressa, vain osittain tdynna olevassa
astiassa kypsentédmiseen kuluu huomattavasti
enemman energiaa.

EITTOTASON KAYTTO

Kytke keittotasoon virta painamalla
ohjauspaneelin vastaavaa painiketta

Painikkeiden symbolit ilmaisevat, mita

keittoaluetta ohjataan millékin painikkeella
Keittoalueen lammitysteho voidaan asettaa 9 eri
tasolle (1-9) plus P (Power Boost) - suurempi
energia.

Energiankulutus naytetddn myds keittotason
naytolla

Keittopinnat ~ kytketdan erilaisin
asetetusta tehotasosta riippuen.
Nayttd pysyy aktivoituneena kymmenen sekuntia
sen jalkeen, kun kaikki keittoalueet on kytketty
pois paalta.

aikavalein,



POWER BOOST

Huomautus: Symbolilla P varustetulla keittoalueella
on Power Boost -toiminto. Talld alueella suurempi
lammitysteho aktivoidaan viideksi minuutiksi, minka
jalkeen se kytkeytyy tasolle 9.

Power Boost -toiminnon aktivointi

Kierrd nuppia oikealle symbolin "P” kohdalle.
Naytolla nakyy kirjain "P".

Power Boost -toiminnon kytkeminen pois paalta
ennenaikaisesti

Power Boost -toiminto kytkeytyy pois paalta heti kun
alennat tehotasoa.

LAPSILUKKO

g a

o o

Lapsilukko voidaan aktivoida, kun halutaan estaa
keittoalueiden aktivointi tai kaytté. Talla tavoin sita
voidaan kayttda turvatoimenpiteend, joka estaa
lapsia kayttamasta laitetta.

LAPSILUKON AKTIVOINTI

— Lapsilukko voidaan aktivoida kaikkien
keittoalueiden ollessa pois paalta.

— Kaanna kahta (kahden vasemmanpuoleisen
keittoalueen) nuppia samanaikaisesti vasemmalle
ja pida symbolin "A” kohdalla.

— Kaikkiin  nayttéihin  ilmaantuu  kirjain ~ "L".
Lapsilukko on aktivoitu.

— Jos jotain nuppia kadannetaan, kaikkiin nayttdihin
ilmestyy "L".

[ ]
—
L]
0 A 0 A
1 1
P P
2 9 2 9
3 8 3 8
4 7 4 7
5 6 A 5 6

LAPSILUKON DEAKTIVOINTI

Kaanna kahta (kahden vasemmanpuoleisen
keittoalueen) nuppia samanaikaisesti vasemmalle ja
pida symbolin "A” kohdalla.

JALJELLA OLEVAN LAMMON NAYTTO

Lasikeraamisessa tasossa on symboli "H”, joka
ilmaisee, ettd levyssa on viela lampda. Keittotasoa
Eil tarvitse lammittda suoraan, koska lampd palaa

keittoastian pohjasta. Jos symboli "H” tulee nakyviin
keittoalueen vastaavaan kenttdan sen jalkeen, kun
se on sammutettu, jaljelld olevaa lampda voidaan
kayttdd ruoan lampdtilan  yllapitamiseen  tai
lammittdmiseen.

Keittotaso voi olla kuuma myds sen jalkeen, kun
symboli "H” on kadonnut.

Noudata varovaisuutta, ettet polta itseasi.

PIKALAMMITYSTOIMINTO

Kaikki  keittoalueet on  varustettu erityisilla
toiminnoilla, jotka kytkevat keittoalueen suurimmalle
teholle, kulloinkin asetetusta tehosta riippumatta.
Lyhyen ajan kuluttua teho kytkeytyy takaisin
alunperin asetettuun arvoon (1 - 9).

Jos tama toimintoa kaytetdan, kayttajan on valittava
tehotaso, jota on kaytettdva pikalammitystoiminnon
deaktivoitumisen jalkeen.

Suosittelemme kayttamaan
pikalammitystoimintoa seuraavissa tapauksissa:
Ruoille, jotka ovat kylmid kypsennyksen alussa ja
joita on lammitettdva ja kypsennettava pitkan aikaa
(esimerkiksi haudutettu naudanliha).
Pikaldmmitystoiminto mahdollistaa tdman ilman
keittotason jatkuvaa valvontaa ja tehotason
muuttamista.

Emme suosittele kayttamaan
pikalammitystoimintoa seuraavissa tapauksissa:
Ruoille, joita on paistettava,
paahdettava/haudutettava ja jotka on kaannettéava
usein tai jotka vaativat nesteiden lisadmista tai
sekoittamista.

Mykyt tai pasta, joka siséltda paljon nestetta.

Ruoat, joita on kypsennettdva pidemman aikaa
painekattilassa.

Automaattisen pikalammitystoiminnon

aktivointi:

Kierrd nuppia oikealle symboliin "A” saakka ja pida
sitd kaksi sekuntia, kunnes kuulet aanimerkin. Aseta
haluamasi tehotaso. Tehonaytt6on ilmestyy nakyviin
symboli "A” ja valittu tehotaso naytetddn. Kun
korkeamman tehotason aika on kulunut, keittotaso
kytkeytyy automaattisesti valitulle tasolle, joka
naytetaan tdman jalkeen jatkuvasti.

Pikalammitystoiminnon ennenaikainen
deaktivointi:

Pikalammitystoiminto  deaktivoidaan alentamalla
tehotasoa.

9 Jos tehotason painike on asennossa "0" sen
jalkeen, kun pikaldmmitystoiminto on aktivoitu ja jos
mitaan tehotasoa ei ole valittu, pikaldmmitystoiminto
deaktivoituu kolmen sekunnin kuluttua.

Jos kattila poistetaan keittoalueelta ja palautetaan
takaisin sille 10 minuutin kuluessa, pikalammitysta
jatketaan siihen saakka, kunnes se on valmis.



Valittu Automaattisen VIRHEK DIT
tehotaso suurteholammityksen kesto o

(sekunteina) E2 KEITTOTASON YLIKUUMENEMINEN

1 48 Keittotasot voivat ylikuumentua, jos paalla
olevalle keittoalueelle jatetdan tyhja kattila

2 144 kypsennyksen aikana.
3 230 E3 SOPIMATON ASTIA
4 312 Magneettisuuden  menettdminen  astian
5 408 ylikuumenemisen johdosta.
B 120 E4 KEITTOTASON KONFIGURAATIOVIRHE
7 168 Ota yhteytta valtuutettuun huoltoon.
8 216 Jos naytélla nakyy joku muu virheilmoitus, ota
§ yhteytta valtuutettuun huoltoon.

TURVAKATKAISUTOIMINTO Q Toimintahdirion yhteydessad tai mikali

Valittu Tuntien lukumaara ennen virhemerkintd ei havid, irrota keittotaso
tehotaso automaattista pois paalta verkkovirrasta muutaman minuutin ajaksi (irrota
kytkeytymista. sulake tai sulje padkytkin). Kytke laite sitten
1 6 takaisin  verkkovirtaan ja kdynnistd se
2 6 paakytkimesta.
i 2 Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltoon.
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 15
P 1,5

Kaikkien keittoalueiden jatkuva kayttd on rajoitettua.
Tama rajoitus nakyy ylla olevasta taulukosta kullekin
tehotasolle. Vaikka  turvatoiminto kytkeekin
keittotason pois paalta, keittoalueen naytolla nakyy
"0" tai "H" (jos taso on viela lammin).

Keittoalue voidaan kytked pois paaltd tehotason
nupista.

Esimerkki: Aseta keittoalue tehotasolle 6 ja anna
sen olla paalla jonkin aikaa. Jos asetusta ei
muutetaan pidempaan aikaan, turvatoiminto kytkee
keittoalueen pois paalta 1,5 tunnin kuluttua.

YLIKUUMENEMISSUOJA

— Jokainen keittotaso on varustettu
jaahdytystuulettimella, joka jaahdyttaa
elektroniikkapaneelia kypsennyksen aikana ja jaa
paalle, kun kypsennys lopetetaan (kunnes
naytolla nakyy H).

- Induktiokeittotaso on varustettu lisaksi
sisdanrakennetulla ylikuumenemissuojalla, joka
estaa elektronisten komponenttien

vaurioitumisen.

- Tama turvatoiminto toimii usealla tasolla.

- Jos keittotason lampdtila  nousee liikaa,
kypsennystehoa lasketaan automaattisesti. Jos
tama ei riitd, kuuman keittotason tehoa lasketaan
edelleen; tarvittaessa se sammutetaan kokonaan.
Tassad tapauksessa ohjauspaneeliin ilmestyy
symboli "E”. Kun keittoalue on jadhtynyt, sen
kaikki tehotasot ovat jalleen kaytettavissa.
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MELU JA AANET
INDUKTIOKYPSENNKYSEN AIKANA
Melu ja danet Syy
Induktiosta Induktio  perustuu tiettyihin
aiheutuva metallien ominaisuuksiin
toimintadani. sahkémagneettisen vaikutuksen

alaisina. Sen yhteydessa syntyy
niin kutsuttuja pyorrevirtauksia,
jotka saavat molekyylit
varahtelemaan. Tama varahtely
(varind) muutetaan lammoksi.
Metallista riippuen seurauksena
saattaa syntya aanta.

Ratkaisu: Tama& on normaalia, eikd johdu

toimintahairidista.

Muuntajaa limaantuu korkealla tehotasolla
muistuttava kypsennettdessd. Syyna on
surina. suuri energiamaara, joka siirtyy

keittotasosta kattilaan tai
pannuun.
Ratkaisu: Aani katoaa tai heikkenee, kun alennat
tehotasoa.
Keittoastioiden  Tallaista &antd voi kuulua
tarina ja  kaytettdessa keittoastioita
kalina. (kattiloita tai pannuja), jotka on
tehty erilaisista materiaaleista.
Ratkaisu: Se on tulosta eri materiaalikerrosten
vélisten pintojen liikkeestd. Tama &ani johtuu
keittoastiasta. Siina VoI esiintya eroja
kypsennettdvan ruoan maarastda ja tyypista

riippuen.
Tuulettimen Induktiokeittotason er
aani. komponenttien asianmukainen

toiminta vaatii lampétilan
saatelya. Tasta syysta keittotaso
on varustettu tuulettimella, joka
toimii vaihtelevilla nopeuksilla,
tunnistetusta lampétilasta
riippuen.

Ratkaisu: Tuuletin saattaa jatkaa toimintaansa

my6s sen jalkeen, kun keittotaso on kytketty pois

paalta, jos lampdtila on liilan korkea.

UUNI

KYPSENNYSJARJESTELMAN VALINTA
(mallista riippuen)

Uunia voidaan kayttdd “uunin tilan valinnan”
painikkeella toiminnon valitsemiseksi ja toiminnolla
"lampotila-asetus” lampdotilan asettamiseksi.

Kierra nuppia (vasen ja oikea) valitessasi
kypsennysjarjestelman (katso ohjelmataulukkoa).

Q Asetuksia voi muuttaa myds laitteen kaytén
aikana.
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UUNIN TOIMINTA

Uunin lampdtilat asetetaan lampétilan valitsimella,
lampétila-alue on 50-300°C. Valitsimen kiertdminen
myotépaivaadn nostaa lampétilaa ja painvastoin,
vastapaivaan kiertdminen laskee lampétilaa.

9 Jos valitsinta kaannetdan vakisin nolla-
asennon yli, seurauksena on termostaatin
vaurioituminen!

UUNIN SAMMUTTAMINEN

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALINTANUPPI asentoon "0”.
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Jarjestelma

Ehdotettu
lampétila °C
Kypsennysjarjestelma

959

vy

AAAAL

Fl

50-300

200

180

180

230

230

170

Kuvaus

NOPEA ESILAMMITYS

Kayta tata toimintoa, jos haluat
lammittda uunin mahdollisimman
nopeasti haluamaasi
lampétilaan. Tama toimintoa ei
voi kayttda ruoanvalmistukseen.
Kun uuni lampenee haluttuun
lampétilaan,  l@mmitysprosessi
on valmis.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS
Uunin pohjassa ja katossa olevat
lampoévastukset sateilevat
lampoa tasaisesti koko uuniin.
Leivonnaisia tai lihaa voi
paistaa/paahtaa ainoastaan
yhdella tasolla.
YLALAMPOVASTUS
Ainoastaan uunin katossa oleva
lampoévastus sateilee lampoéa
ruokaan: Kaytd sitd astian
yléapuoliseen ruskistukseen
(loppuruskistus).
ALALAMPOVASTUS
Ainoastaan  uunin  pohjassa
oleva lampovastus  sateilee
lampda. Tatd |ampdvastusta
kaytetdaan ruokalajien alapinnan
ruskistamiseen.

GRILLI

Vain grillivastus, osa suuresta
grillista, toimii. Tata jarjestelmaa
kaytetaan, kun halutaan tehda
pienehkd maara lampimia
voileipia, paistaa makkaraa tai
paahtaa leipaa.

SUURI GRILLI

Ylalampovastus ja grillivastus
toimivat samanaikaisesti. Lampd
sateilee suoraan uunin kattoon
asennetusta grillivastuksesta.
Uunin toiminnan tehostamiseksi
myds ylalampdvastus on paalla.
Tata yhdistelmaa kaytetdan, kun
halutaan tehda pienehkd maara
lampimia  voileipia, paistaa
makkaraa tai paahtaa leipaa.
GRILLI JAPUHALLIN

Grillivastus ja puhallin toimivat
samanaikaisesti. Tata
yhdistelmaa kaytetdan lihan
grillaukseen sekd suurempien
liha- tai kanapalojen
paahtamiseen yhdella
paistotasolla. Sita  voidaan
kayttadd myos gratinointiin tai silla
voidaan ruskistaa ruokalajien
pinta rapeaksi.

Jarjestelma

Ehdotettu
lampétila °C

Kuvaus

Kypsennysjarjestelma

®
200
170
&
180
2
180
®
200
2
180
$%%
E—g
60

KUUMA ILMA JA

ALALAMPOVASTUS
Alalampdvastus, pyorea
lampdvastus ja
kuumailmapuhallin toimivat.
Toimintoa kaytetddn pizzan,
kosteiden leivonnaisten,
hedelmakakkujen, lehtitaikinan
ja murotaikinan paistamiseen
useammalla tasolla
samanaikaisesti.

KUUMA ILMA

Pyorea lampdvastus ja puhallin
toimivat samanaikaisesti. Uunin
takaseindan asennettu puhallin
varmistaa, ettd kuuma ilma
kiertaa tasaisesti
kypsennettavan ruoan ymparilla.
Tilaa kaytetaan lihan
kypsennykseen ja leivonnaisten
paistamiseen useammalla
tasolla samanaikaisesti.
ALALAMPOVASTUS JA
PUHALLIN

Téama toiminto on tarkoitettu
sellaisten lehtitaikinasta
valmistettujen leivonnaisten
paistamiseen, jotka eivat nouse
palion sekd hedelmien ja
vihannesten sailontaan.

KUUMA ILMA JA

ALALAMPOVASTUS

Alalampdvastus, pyorea
lampdvastus ja
kuumailmapuhallin toimivat.
Toimintoa kaytetddn pizzan,
kosteiden leivonnaisten,
hedelméakakkujen, lehtitaikinan
ja murotaikinan paistamiseen
useammalla tasolla

samanaikaisesti.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS
SEKA PUHALLIN

Molemmat |ampdévastukset ja
puhallin toimivat. Puhallin
mahdollistaa  kuuman ilman
tasaisen kierron uunissa. Sita

kaytetaan leivonnaisten
paistoon, sulatukseen ja
hedelmien ja kasvisten

kuivaamiseen.

LAUTASEN LAMMITIN

Talld toiminnolla voit lammittaa
astiasi (lautaset, kupit) ennen
ruoan tarjoilemista, jotta ruoka
pysyisi pidempaan l[dmpimana.
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Jarjestelma Kuvaus
Ehdotettu
lampétila °C
Kypsennysjarjestelma
GENTLEBAKE*
,&, Téama ominaisuus mahdollistaa

hellavaraisen, hitaan ja tasaisen
kypsennyksen, joka jattaa ruoan
pehmeéksi ja mehukkaaksi. Se
soveltuu lihan paistamiseen,
kalan kypsentamiseen ja

leivonnaisten paistamiseen
180 yhdella tasolla.
SULATUS
*O llma kiertdd uunissa, mutta

lampoévastukset eivat ole paalla.
Vain puhallinta kaytetaan.
- Toimintoa kaytetdan pakastetun
ruoan hitaaseen sulattamiseen.
AQUA CLEAN
O§> Ainoastaan alaldmpovastus on
toiminnassa. Taméan toiminnon
avulla voit poistaa tahrat ja
70 ruoanjaamat uunista. Ohjelman
kesto on 30 minuuttia.
* Sitd kaytetddan energiatehokkuusluokan
maarittamiseksi standardin EN 60350-1
mukaisesti.

Tarkeitd varoituksia

Kaytd tummia, mustalla silikonilla tai emalilla
paallystettyjd paistopelteja ja uunipannuja, silla
niiden l@Bmmonsiirto-ominaisuudet ovat erityisen
hyvat.

Tyhjan uunin l[Ammittdmiseen kuluu paljon energiaa.
Sahkoa saastyy runsaasti, jos useammanlaisia
leivonnaisia paistetaan perakkain uunin ollessa jo
valmiiksi lammin.

Ruokaa valmistettaessa uunin sisdan muodostuu
paljon hoyrya, joka tyhjennetdan laitteen takana
olevan hormin kautta. HOyrya voi tiivistya laitteen
luukkuun ja kanteen (mallin mukaan). Tama on
tavanomainen ilmi6é eika vaikuta laitteen toimintaan.
Pyyhi liiallinen kondenssivesi liinalla
kypsennysprosessin paatyttya.

Uuni voidaan sammuttaa noin kymmenen minuuttia
ennen arvioitua valmistumisaikaa. Talla tavoin
saastyy hieman sahkdéa ja jalkildmpd voidaan
kayttaa hyvaksi.

9 Kun kypsennys on suoritettu loppuun,
jaahdytyspuhallin lopettaa toiminnan. Jos jatat ruoan
uuniin, siitd voi haihtua hoyrya ja ftiivistya
etupaneelille seka uunin luukkuun.

Fl

Kiskot, paistotasot

KYPSENNYSJARJESTELMA
UUNI VALO

Kaikkien muiden kayttotilojen yhteydessa uunin valo
syttyy automaattisesti, kun kayttétila valitaan.

»
NOPEA ESILAMMITYS SSS
Kéaytd tatd toimintoa uunin lAmmittdmiseksi
mahdollisimman nopeasti haluamaasi lampétilaan.
Tata toimintoa ei voi kayttaa ruoanvalmistukseen.
— Kaanna “uunin toimintonuppi” “nopean
esilammityksen” asentoon.
— Aseta uunin haluttu |ampdtila  “lampétilan
valintanupilla”.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS —

Uunin pohjassa ja katossa olevat lampdvastukset
sateilevat 1ampda  tasaisesti  koko  uuniin.
Leivonnaisia ja lihaa voidaan paistaa vain yhdella
paistotasolla.

Lihan paistaminen

Kéaytd emaloitua paallystettyd, temperoitua lasia,
savea, tai valurautapannua tai peltid. Ruostumatonta
terasta olevat pellit eivat ole sopivia, koska ne
heijastavat voimakkaasti lampoa.

Leivonnaisten paistaminen

Kéayta ainoastaan yhtd paistotasoa ja tummia
paistopelteja tai pannuja. Vaaleilla paistopelleilla tai
pannuilla leivonnaiset eivat saa niin kaunista varia,
koska ne heijastavat lamp6a. Pane paistopellit aina
ritilan paalle. Jos kaytdt mukana toimitettavaa
paistopeltia, poista ritila. Kypsennysaika on
lyhyempi, jos uuni on esilammitetty.

Ala laita syvaa paistoastiaa
ensimmaiseen kiskoon.

SUURI GRILLI, GRILLI VYVVYV VYV
Grillattaessa ruokaa suurella grillilld uunin kattoon
asennettu yldldmpovastus ja grillivastus ovat
toiminnassa.

Grillattaessa ruokaa ylalampdvastus ja uunin
kattoon asennettu grillivastus ovat toiminnassa.
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Anna infrapunavastuksen (grilli) kuumentua viisi
minuuttia.

Maksimilampétila kaytettassa grillia ja suurta grillia
on 230°C.

Valvo kypsennyksen edistymistéd koko ajan. Liha voi
palaa nopeasti korkean lampétilan johdosta.

Grillivastusta voidaan kayttaa esimerkiksi
bratwurstin, lihapalojen ja kalan (viipaleet, palat,
lohikyljykset, fileet jne.) paistamiseen rapeiksi
vaharasvaisella tavalla tai leivan paahtamiseen.

Jos grillaat lihaa suoraan ritilalla, voitele se &ljylla
estdaksesi lihan tarttumisen ritildan ja laita ritila
neljannelle paistotasolle. Laita rasvankerayspannu
ensimmaiselle tai toiselle paistotasolle. Kayttaessasi
grillaustoimintoa uunipannun kanssa varmista, etta
pannussa on riittdvasti nestettd, niin ettd ruoka ei
pala siihen kiinni. K&anna liha kypsennyksen aikana.

Puhdista uuni, varusteet ja valineet grillauksen
jalkeen.

Kokonaisia taimenia paistaessasi taputtele kalojen
pinta kuivaksi talouspaperilla. Mausta kalojen
sisépuoli, voitele ulkopuoli 8ljylla ja laita ritilélle. Al
kaanna kaloja grillauksen aikana.

Grillid saa kayttdd vain uunin oven
ollessa kiinni.

Grillikuumennin, ritila, ja muut uunin tarvikkeet
tulevat erittdin kuumiksi grillauksen aikana.
Kayta siksi uunikintaita ja lihapihteja.

Vartaalla kypsennys
(mallista riippuen)
Maksimilampdtila varrasta kaytettdessa on 230°C.

Laita varrastuki 3. paistotasoon alhaaltapain ja aseta
matala uunipelti alaosan (ensimmaiseen)
paistotasoon, jota kaytetdan valutusastiana.

Fl

Lavista vartaan liha ja kirista ruuvit.

Aseta vartaan kadensija etummaiseen varrastukeen
ja laita karki uunin takaseindssa olevaan
oikeanpuoleiseen aukkoon (aukko on suojattu
kiertokannella).

Irrota vartaan kadensija ja sulje uunin luukku.

Kytke uuni péalle ja valitse SUURI GRILLI -
jarjestelma.

Al kéyta grillia asennossa 4.
G Grillia saa kayttdd vain uunin oven
ollessa kiinni.

yvyv

GRILLI JA PUHALLIN

Tata toimintoa kaytettdessa grillivastus ja puhallin
toimivat samanaikaisesti. Soveltuu lihan, kalan ja
vihannesten grillaukseen.

(Katso GRILLAUSTA koskevat kuvaukset ja vinkit.)

,1L\
KUUMA ILMA JA ALALAMPOVASTUS ~—=
Alalampdvastus, pyorea lampovastus ja

kuumailmapuhallin ~ toimivat. ~ Soveltuu  pizzan,
omenapiirakan ja hedelmékakkujen paistamiseen.

a0\
KUUMA ILMA GL/

Pydred lampodvastus ja  puhallin  toimivat
samanaikaisesti. Uunin takaseindan asennettu
puhallin varmistaa, ettd kuuma ilma kiertaad
tasaisesti kypsennettavan ruoan ymparilla.

Lihan paistaminen

Kayta emaloitua paallystettyd, temperoitua lasia,
savea, tai valurautapannua tai peltid. Ruostumatonta
terasta olevat pellit eivat ole sopivia, koska ne
heijastavat voimakkaasti lampoa.

Lisaa riittdvasti nestettd kypsennyksen aikana, jotta
liha ei palaisi. Kéanna liha kypsennyksen aikana.
Paistista tulee mehevampi, jos peitéat sen.

Leivonnaisten paistaminen

Esilammitysta suositellaan.

Kekseja ja pikkuleipia voidaan paistaa matalilla
paistopelleilld useammalla tasolla samanaikaisesti
(toisella ja kolmannella).

Huomaa, ettéd kypsennysajoissa saattaa olla eroja,
vaikka kaytettavat paistopellit olisivatkin
samanlaisia. Ylemmalla pellilld olevat pikkuleivat
saattavat valmistua nopeammin kuin alemmalla
olevat.

Pane paistopellit aina ritilan paéalle. Jos kaytat
mukana toimitettavaa paistopeltia, poista ritila.

Kauniin tasaisen varin saamiseksi varmista, etta
pikkuleivat ovat yhta paksuja.
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Ala laita syvaa paistoastiaa
ensimmaiseen kiskoon.

+

ALALAMPOVASTUS JA PUHALLIN s
Tamé toiminto on tarkoitettu sellaisten lehtitaikinasta
valmistettujen leivonnaisten paistamiseen, jotka
eivat nouse paljon seka hedelmien ja vihannesten
sailéntaan. Kayta paistamiseen toista tasoa alhaalta
pain ja melko matalaa uunia, jotta kuuma ilma
paasisi kiertdamaan kypsennettavan ruoan
ylapuolella.

Sailonta

Valmistele sailéttava ruoka ja sailontaan kaytettavat
purkit normaaliin tapaan. Kayté purkkeja, joissa on
kumitiiviste ja lasikansi. Ala kayta kierrettavia tai
metallisia kansia eika metallitdlkkeja tai purkkeja.
Varmista, ettd purkit ovat samankokoisia, taytetty
samoilla aineksilla ja suljettu tiiviisti.

Kaada 1 litra vettd syvalle paistopellile ja aseta
kuusi yhden litran purkkia pellille (noin 70°C). Laita
pelti uunin toiselle paistotasolle.

Pida ruokaa silmalla sailénnan aikana. Kypsenna,
kunnes purkkien sisdltdma neste alkaa kiehua eli
ensimmaisessa purkissa nakyy kuplia.

-

YLA- JA ALALAMPOVASTUS SEKA  mem
PUHALLIN

Sitd kaytetdan kaikenlaisten leivonnaisten paistoon,
sulatukseen ja hedelmien ja kasvisten
kuivaamiseen. Odota ennen ruoan laittamista
esilammitettyyn uuniin, ettd merkkivalo sammuu
ensimmaisen  kerran.  Parhaimman  tuloksen
saavuttamiseksi paista vain yhdella hyllylla (tasolla).
Uuni taytyy esilammittéd. Kayta alhaalta lukien toista
tai neljatta kiskoa.

*0
SULATUS

Tata toimintoa kaytettdessa ilma kiertda ilman etta
lampdvastukset ovat kaytossa.

Sulattamiseen sopivia ruokia ovat kerma- tai
voikuorrutteiset taytekakut, kakut ja leivonnaiset,
leipa ja sampylat seka pakastetut hedelmat.

131}
LAUTASEN LAMMITIN ==
Talld toiminnolla voit ldmmittad astiasi (lautaset,
kupit) ennen ruoan tarjoilemista, jotta ruoka pysyisi
pidempaan l[Ampimana.

GENTLEBAKE -&-

Tama ominaisuus mahdollistaa hellavaraisen, hitaan
ja tasaisen kypsennyksen, joka jattda ruoan
pehmeéksi ja mehukkaaksi. Se soveltuu lihan

Fl

paistamiseen, kalan kypsentamiseen ja
leivonnaisten paistamiseen yhdella tasolla.

OWN
AQUA CLEAN \\>

Ainoastaan alalampdvastus on toiminnassa. Téman
toiminnon avulla voit poistaa tahrat ja ruoanjaamat
uunista. Ohjelman kesto on 30 minuuttia.

HUOLTO JA PUHDISTUS

Muista irrottaa laite verkkovirrasta
ennen puhdistuksen aloittamista, ja
anna sen jaahtya.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille
huoltotéita ilman valvontaa.

Kotelon ruostumattomasta terdksesta
valmistettu etuosa (mallista riippuen)
Puhdista pinta ainoastaan miedolla

puhdistusaineella (saippualiuos) ja pehmealla
sienelld, joka ei naarmuta sité. Ala kayté hankaavia
puhdistusaineita tai liuottimia sisaltavia
puhdistusaineita, sillé ne voivat vaurioittaa pintaa.

Lakatut pinnat ja muoviosat (mallista riippuen)

Ala puhdista nuppeja ja painikkeita, kahvoja, tarroja
ja arvo-/tyyppikilpia hankaavilla puhdistusaineilla tai
-valineilld, alkoholipitoisilla puhdistusaineilla tai
alkoholilla. Jotta pinta ei vaurioituisi, poista tahrat
vélittdmasti pehmealla, hankaamattomalla liinalla ja
vedella.

Voit myds kayttaa tallaisille pinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita ja -valineita kyseisen
puhdistusaineen valmistajan ohjeiden mukaan.

Emalipinnat (uuni, keittotaso)

Kéayta kosteaa sientd ja pesuainetta puhdistukseen.
Rasvatahrat voidaan poistaa lampimalla vedelld ja
erityiselld emalin puhdistusaineella. Alé milloinkaan
puhdista emalipintoja hankaavilla aineilla, niistd voi
aiheutua pysyvia vaurioita pintoihin.

Lasipinnat

Alad kaytd karkeita, hankaavia aineita tai terévia
metallikaapimia uuninluukun lasin puhdistamiseen,
koska seurauksena voi olla pinnan saréytyminen ja
sarkyminen. Puhdista lasipinnat erityisilla lasille,
peileille ja ikkunoille tarkoitetuilla aineilla ja valineilla.

LASIKERAAMISEN PINNAN PUHDISTUS
Odota aina kaytdn jalkeen lasikeraamisen pinnan
jaahtymistd ja puhdista se sitten. Muussa
tapauksessa jaljellda olevat epapuhtaudet palavat
kiinni kuumaan pintaan, kun kaytat tasoa seuraavan
kerran.

Kayta lasikeraamisen tason saanndlliseen kunnossa
pitamiseen erityishoitoaineita, jotka muodostavat
pintaan lian tarttumista ehkaisevan suojakalvon.
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Ennen kuin kaytat lasikeraamista pintaa, pyyhi pois
sekad tasosta ettd pannun pohjasta podly tai muut
epapuhtaudet, jotka voisivat naarmuttaa pintaa.

A

9 Terasvilla, karkeat puhdistussienet ja
hankausaineet saattavat naarmuttaa pintaa. Pinta
saattaa myos vaurioitua tehokkaista
puhdistussuihkeista ja sopimattomista
puhdistusnesteista.

Pinta voi kulua kaytettdessa syoOvyttavia tai
hankaavia puhdistusaineita tai pohjasta
vaurioituneita tai karkeita keittoastioita.

Kéaytd pienempien epéapuhtauksien poistamiseen
kosteaa, pehmeaa kangasta. Pyyhi sen jalkeen pinta
kuivaksi.

2

Poista kaikki vesitahrat etikkaliuoksella. Ala
kuitenkaan kayta sitd kehyksen pyyhkimiseen (vain
joissakin malleissa), koska sen Kiilto saattaisi havita.
Ala  kaytd voimakkaita puhdistussuihkeita tai
kalkinpoistoaineita.

Kayta sitkedn lian poistoon erityisia lasikeraamisia
puhdistusaineita. Noudata valmistajan ohjeita.
Poista kaikki puhdistusaineiden jadmat huolellisesti
puhdistamisen jélkeen, silld ne saattavat vaurioittaa
lasikeraamista pintaa keittoalueiden kuumentuessa.

Poista sitkedt ja palaneet tahrat kaapimella.
Kasittele kaavinta varovaisesti, ettet loukkaa itseasi.

[l

Kéayta kaavinta vain silloin, kun likaa ei voi

poistaa maralla liinalla tai lasikeramiikkapinnalle
tarkoitetulla erikoispuhdistusaineella.
Pida kaavinta oikeassa kulmassa (45° - 60°). Paina
kaavinta kevyesti lasia vasten ja liv'uta sitd pinnan
paalla poistaaksesi lian. Varmista, ettei kaapimen
muovinen kadensija (joissakin malleissa) joudu
kosketuksiin kuuman keittoalueen kanssa.

Fl

s

9 Ala paina kaavinta kohtisuoraan lasia vasten,
alaka raavi lieden pintaa sen karjella tai teralla.

S
Poista heti sokeri tai sokeroitu ruoka
lasikeraamiselta tasolta kaapimella, vaikka taso on
edelleen kuuma, koska sokeri saattaa vaurioittaa
pysyvasti lasikeraamista pintaa.

9 Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ei
vaikuta pinnan toimintaan tai kestavyyteen.
Haalistuminen on usein seurausta pintaan
palaneista ruoan jaamistd tai sen voi aiheuttaa
joidenkin keittoastioiden materiaali (kuten alumiini tai
kupari). Tallaista haalistumista on hyvin vaikea
poistaa kokonaan.

Huomaa: Haalistuminen ja vastaavat puutteet
vaikuttavat vain keittotason ulkonakdéon, eivat sen
toimintaan. Takuu ei kata tallaisten puutteiden
korjaamista.

UUNI

Puhdista uunin seindt kostealla sienelld ja
puhdistusaineella.

Kiinnipalaneet tahrat voit poistaa uunista erityisella
emalin puhdistusaineella.

Pyyhi uuni huolellisesti kuivaksi puhdistamisen
jalkeen.

Puhdista uuni ainoastaan sen ollessa taysin kylma,
Ala milloinkaan kéytd hankaavia aineita, koska ne
naarmuttavat emalipintaa.

Puhdista uunivarusteet sienella ja puhdistusaineella.
Voit kayttda myos erikoispuhdistusaineita vaikean
lian tai kiinnipalaneiden tahrojen poistoon.

oM N
AQUA CLEAN -TOIMINNON KAYTTO

UUNIN PUHDISTAMISEEN

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN

VALINTANUPPI asentoon Aqua clean o§\>. Aseta
LAMPOTILANSAADIN asentoon 70°C.

Kaada 0.6 | vetta paistopellille ja aseta se alemmalle
paistotasolle.

30 minuutin kuluttua uunin emalipinnoille jaanyt
ruoka on pehmentynyt ja se on helppo puhdistaa
kostealla rievulla.

Kaytéd Aqua Clean -jarjestelmaa vasta,
kun uuni on taysin jadhtynyt.
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LANKA- JA TELESKOOPPIKISKOJEN
POISTAMINEN JA PUHDISTAMINEN

Kéaytd ainoastaan tavallisia  puhdistusaineita
ohjaimien puhdistukseen.

Pitele kiskoja alapuolelta ja veda niitd uunin
keskustaa kohti.
Poista ne ylhaalla olevista aukoista.

Ala  pese laajennettavia  kiskoja
astianpesukoneessa.

KATALYYTTIKAPPALEIDEN
ASETTAMINEN

Kéyta kiskojen puhdistukseen ainoastaan tavallista
pesuainetta.

Poista lankakiskot tai laajennettavat kiskot. (mallista
riippuen).

Kiinnita katalyyttikappaleet lankaohjaimiin.
Ohjaimien yldosa on kiinnitettava
katalyyttikappaleiden ylempiin aukkoihin "A”.

Aseta katalyyttikappaleilla varustetut lankaohjaimet
uunin sivuseinien yldaukkoihin "A”.
Paina ne pohjalla olevaan pikalukitukseen "B”.

Ala pese katalyyttikappaleita
astianpesukoneessa.

LAMPUN VAIHTAMINEN

(mallista riippuen)

Lamppu on kuluva osa, eikd takuumme siten kata
sitd. Poista paistopellit, ritila ja kiskot ennen lampun
vaihtamista.

Irrota laite verkkovirrasta!
FI

Poista lampun suojus ja veda irti tai irrota lamppu.
Halogeenilamppu: G9, 230V, 25 W.

(normaali lamppu E14, 230 V, 25 W - mallista
riippuen)

9 Kayta suojakasineita palovammojen
valttdmiseksi.

OVEN PEHMEA SULKEUTUMINEN

(mallista riippuen)

Liedet on varustettu uusilla turvallisilla MUKAVUUS-
saranoilla. Nama erikoissaranat takaavat luukun
hiljaisen ja pehmeéan sulkeutumisen.

Jos luukun sulkemiseen kaytetty voima
on lilan vahva, jarjestelman teho alenee
tai jarjestelma ohitetaan
turvallisuussyista.

LUUKUN LUKKO

(mallista riippuen)

Avaa luukun lukko tyéntamalla sitd kevyesti oikealle

peukalollasi ja vetden samalla luukkua ulospéin.

Kun uunin luukku suljetaan, lukko palaa
automaattisesti alkuasentoonsa.

UUNINLUUKUN IRROTTAMINEN JA

ASETTAMINEN PAIKALLEEN

(mallista riippuen)

1. Avaa uuninluukku (paateasentoon saakka).

2. Kierra saranoiden siivekkeita (jos luukku suljetaan
tavanomaisesti).
Jos kyseessd on PEHMEASTI sulkeutuva
jarjestelma, kierra siivekkeité 90°.

3. Sulje uuninluukku hitaasti, kunnes siivekkeet
kiinnittyvat  luukun  sivulistojen  saranoihin.
Kulman ollessa 15° (luukun suljettuun asentoon
nahden) sulje luukkua hieman ja veda se irti
laitteen molemmista saranoista.
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Ennen kuin asetat luukun takaisin
paikalleen, tarkasta aina, etta
saranoiden siivekkeet ovat
asianmukaisesti  paikoillaan  luukun
sivulistoissa. Nain estat voimakkaaseen
jouseen yhdistetyn saranan yhtékkisen
sulkeutumisen.  Siivekkeen irtoaminen
aiheuttaa luukun vaurioitumisen ja
loukkaantumisvaaran.

Uuninluukun irrottaminen ja asettaminen
paikalleen (mallista rippuen)

1. Avaa uuninluukku (paateasentoon saakka).

2. Nosta siivekkeet ylOs ja kddnna ne.

~
- "

j—

3. Sulje uuninluukku hitaasti, nosta sitd hieman ja
veda irti laitteen molemmista saranoista.

2 = 1

9 Suorita ndma toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessd  luukun  asettamiseksi  takaisin
paikalleen. Jos luukku ei avaudu tai sulkeudu
kunnolla, varmista, etta saranat ovat
asianmukaisesti kiinni koukuissaan.

Fl

UUNIN LUUKUN LASIPANEELIN
IRROTTAMINEN JA PAIKALLEEN
ASETTAMINEN

(mallista riippuen)

Uunin luukun lasipaneelin voi puhdistaa myos
sisdpuolelta, mutta se on ensin irrotettava. Irrota
luukku  ennen  (katso  kohta  "Uuninluukun
irrottaminen ja asettaminen paikalleen").

Nosta kevyesti luukun vasemmalla ja oikealla
puolella olevia tukia (merkintd 1 tuessa) ja veda ne
pois lasista (merkinta 2 tuessa).

Pida kiinni luukun lasin alareunasta, nosta sita
kevyesti niin, ettad se ei ole enaa kiinni tuessa ja irrota
se.

Poista kolmas lasi (vain joissakin malleissa)
nostamalla ja irrottamalla se. Poista my6s lasien
kumitiivisteet.

. 1 ’

9 Lasipaneeli asetetaan takaisin paikalleen
painvastaisessa jarjestyksessa. Luukun merkintdjen
(puoliympyrat) ja lasipaneelin merkintdjen on oltava
kohdakkain.
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Uunin luukun lasipaneelin irrottaminen ja
paikalleen asettaminen (mallista riippuen)

Ruuvaa luukun vasemmalla ja oikealla puolella
olevat ruuvit ulos ja veda ylempi lista irti. Taman
jalkeen voit irrottaa luukun lasipaneelin.

\II

9 Suorita n@ama toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa lasipaneelin asettamiseksi takaisin
paikalleen.
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VIANETSINTATAULUKKO

Kotisi paasulake palaa usein. Ota yhteys huoltoon.
Varmista, etta kaikkien paallekytkettyjen laitteiden yhteinen teho ei ylita
kotisi verkkovirran kapasiteettia.

Uunin valo ei toimi. Lampun vaihtamisprosessi kuvataan luvussa “HUOLTO JA PUHDISTUS*.

Ruoka ei ole kypsaa. . . Valitsitko oikean lampétilan ja [Bmmitysjarjestelman?
Onko uuninluukku kiinni?

Jos ongelma ei ratkea edelld mainittujen ohjeiden avulla, soita valtuutetulle huoltomiehelle. Takuu ei kata
laitteen vaarédnlaisesta liitdnnastd tai kdytostd johtuvia korjauksia tai takuuvaateita. Tallaisessa
tapauksessa kayttdja vastaa itse korjauskustannuksista.
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ASENNUS- JA LITANTAOHJEET
LAITTEEN SIJOITTAMINEN (mm)

o
I}
©
=
E

min 100 _

—

850

850 - max. 940

500

Seinien ja kalusteiden, jotka ovat aivan Kkiinni
laitteessa (lattia, lieden takana oleva seina, sivulla
olevat seinat), on kestettdva vahintddn 90°C:n
lampdtiloja.

KAATUMISNE ESTAMINEN (mm)
(mallista riippuen)

20
G

75
0

45

850-940

2394

Fl
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9 Kiinnitd pidike seindan kaavion mukaisesti
toimitukseen sisaltyvilla ruuveilla ja ankkureilla. Jos
mukana toimitettuja ruuveja ja ankkureita ei voida
kayttaa, kayta sellaisia, jotka takaavat varman
kiinnityksen seinaan.

LAITTEEN ASETTAMINEI\!_
VAAKASUORAAN JA LISATUKI
(mallista riippuen)

LIEDEN KORKEUDEN SAATAMINEN
(mallista riippuen)

Lieden korkeus on 900 mm. Voit saatda laitteen
korkeutta valilla 850-940 mm.

1. Aseta liesi lattialle takaosa alaspain.

2. Avaa ruuvit, katso nuolet.

Torx T20
3. Aseta haluttu korkeus.
4. Ruuvaa ruuvit takaisin paikoilleen.

Liesi on asennettava vaakasuoraan!

Noudata seuraavia ohjeita:
1. Kierrd saatéruuveja (katso kuva 1) lieden
korkeuden saatamiseksi oikealle tasolle.
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2. Saada pyoria (katso kuva 2) ruuvaamalla niita
kahdella jalkalistan etuosassa olevalla ruuvilla.
Tarkasta vesivaa'alla, etta liesi on vaakatasossa.

3. Aseta suojatulpat jalkalistan etuosan reikiin (katso
kuva 3).

LITTAMINEN VERKKOVIRTAAN

Sahkoliesi on lampoa tuottava kulutuslaite,
jonka asennuksen ja sijoituspaikan on oltava
paikallisten voimassa olevien maardysten
mukainen.

en-usAO-T o1 o]

220-240V ~

380-415V 3N~ | |

Liettd ennen on kytkettava katkaisulaite, joka pystyy
erottamaan kaikki laitteen navat verkkovirrasta,
lisdksi vaaditaan vahintddn 3 mm:n avonainen
kosketinvali.

Laitteen saa asentaa ainoastaan valtuutettu ja
pateva henkildstd. Kyseisen valtuutetun henkilén on
asetettava keittotaso vaaka-asentoon, liitettdva se
verkkovirtaan ja tarkistettava sen asianmukainen
toiminta. Laitteen asennus on vahvistettava
takuutodistukseen.

Suosittelemme kayttdmaan kolmivaiheista liitantaa
HO5VV-F5G-1,5 -tyyppisen liitdntdjohdon tuella
(aiemmin CGLG 5Cx1,5), (katkaisija 3x16 A).

Kayta yksivaiheiseen liitantddn  HO5VV-F3G-4 -
johtoa (aiemmin GGLG 3Cx4), (katkaisija 32 - 40 A
tyyppiin sopiva).

Fl

Johtimen paét on suojattava rispaantumista vastaan
puristusliittimilla.

Kun  olet tukenut liitinpdat  kytkentalevyn
ruuvinkantojen alapuolelle, aseta johto
kytkentélevyyn ja varmista se kiinnittimella. Sulje
lopuksi kytkentélevyn kansi.

KIINNIKKEEN SUOJAUS
Kiinnikkeet on suojattava kiinnikesuojuksilla, katso
lisdvarusteet. Sahkdiskun vaara.

TARKEA HUOMAUTUS

Jos laitteelle tehddan purkamis- tai asennustoita,
jotka eivat kuulu sen normaaliin kayttéén, se on
erotettava verkkovirrasta ja pidettava pois kaytosta.

Laitteen kayttotarkoitus huomioiden asennuksen

yhteydessa on suoritettava seuraavat

toimenpiteet:

— Verkkoliitdnnan oikeellisuuden tarkastus.

— Lampodvastusten, saatimien ja hallintalaitteiden
toiminnan tarkastus.

— Kaikkien laitteen toimintojen esittely asiakkaalle
sekd  tutustuttaminen sen  huoltoon ja
kunnossapitoon.

HUOMAUTUS

Sahkoliesi luokitellaan Iluokkaan | s&hkoiskulta
suojaavien ominaisuuksiensa johdosta ja on
kytkettava tasta syysta virtaverkon suojajohtimeen.
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HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali on valmistettu
ymparistdystavallisistd materiaaleista, jotka voidaan
kierrattda, heittdd pois tai havittdd ilman
ymparistériskia. Pakkausmateriaalit on merkitty
asiaan kuuluvasti tata varten.

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli
ilmaisee, ettd tuotetta ei saa kasitella tavallisena
kotitalousjatteena. Tuote on toimitettava
valtuutettuun sahké-  ja  elektroniikkaromun
kerayskeskukseen asianmukaisesti kasiteltavaksi.

Tuotteen oikea havittdminen auttaa ehkaisemaéan
haitallisia vaikutuksia ymparistéén ja ihmisten
terveyteen, mité voisi tapahtua tuotteen virheellisen
havittdmisen seurauksena. Saadaksesi
yksityiskohtaista tietoa tuotteen havittdmisesta ja
kasittelysta ota yhteyttd asianmukaisiin jatehuollosta
vastuussa  oleviin kunnallisiin viranomaisiin,
jatehuoltopalveluun tai liikkeeseen, josta ostit
tuotteen.
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KYPSENNYSTESTI

Testattu standardin EN 60350-1 vaatimusten mukaisesti.

PAISTAMINEN
a3
3 & 140-150* 25-40
emalipintainen
ist Iti
- o 2’ : @ Hoe e
- 2,3,4 @ 130-140* 35-55
8 —
3 ®
150-160 25-40
emalipintainen
aistopelti
- 2,3,4 @ 140-150 35-50
- pyéred metallivuoka 1 — 160-170* 20-35
226 |/ lankahylly
(tukiritila)
2X pyf?reé 2 = 170-180 55.75
metallivuoka 220 /
lankahylly (tukiritila)
- lankahylly/ritila 4 vy 230 1-4
lankahylly (tukiritila) +
matala paistoastia 4 vy 230 20-35
rasvankeraysastiaksi
* 10 minuutin esilammitys

Pid&tdmme oikeuden muuttaa kédyttéohjetta, emmeké vastaa sen mahdollisesti siséltdmista virheista.
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