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Me tdname Teid usalduse

eest meie seadme soetamisel.

See detailne juhend on lisatud
seadmele, et muuta selle kasutamine
voimalikult lihtsaks. Juhend
vbimaldab teil 6ppida oma uut seadet
kasutama nii kiiresti kui voimalik.

Veenduge, et teie seade pole
transpordi kdigus saanud vigastada.
Kui leiate transpordil tekkinud
vigastusi, palun votke koheselt
mUUjaga, kellelt Te seadme ostsite,
Uhendust voi kohaliku laoga, kust
seade tarniti. Telefoninumbri leiate
arvelt voi saatelehelt.

Need juhised kehtivad ainult siis, kui
maa suimbol on seadmele prinditud.
Kui maa sumbol seadmel PUUDUB,
siis palun konsulteerige seadme
reguleerimiseks, et seda antud riigis
kasutada.

Seade tuleb Uhendada vastavalt
kehtivatele eeskitjadele ja seda voib
kasutada vaid hasti ventileeritavates
kohtades. Palun lugege juhised

|&bi enna seadme Uhendamist voi
kasutamist.

Kasutusjuhendid on saadaval ka meie
veebilehel:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT JUHISED LABI JA
SAILITAGE HILISEMAKS VAATAMISEKS.

Seadet ei tohi kasutada alla 8 aastased lapsed voi fuusiliste,
sensoorsete vOi vaimsete puuetega isikud voi isikud,

kellel puuduvad vajalikud teadmised voi oskused seadme
kasutamiseks, valja arvatud juhul kui nad kasutavad seadet
nende turvalisuse eest vastutava isiku jarelvalve all voi
juhendamisel ning nad mobistavad seadme kasutamisega
seotud ohtusid. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
ei tohi seadet puhastada ilma jarelvalveta.

HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad osad muutuvad
kasutamisel tuliseks. Olge ettevaatlik, et te ei puutuks
kUtteelemente. Alla 8 aastaseid lapsi tuleb hoida eemal voi
pideva jarelvalve all.

HOIATUS: Seadme ligipaasetavad osad muutuvad kasutamisel
vaga tuliseks. Hoidke vaikesed lapsed ahjust eemal.

Seade muutub kasutamise ajal vaga tuliseks. Olge
ettevaatlik, et te ei puutuks klUttekehasid.

HOIATUS: Tuleoht: arge hoidke erinevaid esemeid
keedualadel.

HOIATUS: Oli v&i rasvaga jarelvalveta praadimine pliidil on
ohtlik ja v&ib péhjustada tuleohtu. ARGE KUNAGI kasutage
leegi kustutamiseks vett, vaid IUlitage seade valja ja katke
leek naiteks kaane voi tuletekiga.



ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise protsessi tuleb jalgida.

LUhiajalist toiduvalmistamise protsessi tuleb pidevalt jalgida.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi
on vooluvdérgust eemaldatud, et hoida ara voimaliku
elektrilooki.

ETTEVAATUST: See seade on ettenahtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel eesmarkidel,
naiteks ruumi kUtmiseks.

Seade pole ettenahtud tddtama valiste taimerite voi
spetsiaalsete juhtsUsteemide jargi.

HOIATUS: Kasutage ainult pliidiplaadi tootja poolt
valjatdotatud kaitseid voi tootjapoolsetes instruktsioonides

osutatud kaitseid, mis sobivad selle seadmega kasutamiseks.

Ebasobivate kaitsete kasutamine voib pdhjustada dnnetusi.

HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage seade otsekohe
valja, et valtida voimaliku elektrildoki.

Seadme Uhendamiseks kasutage 5 x 1,5 mm? kaablit
markeeringuga HO5VV-F5G1,5 voi paremat. Toitejuhet tohib
vahetada hooldustehnik v6i samavaarse kvalifikatsiooniga
isik.

Seade on ette nahtud paigaldamiseks otse pdrandale, ilma

lisatugede voi soklita.

Arge jatke pliildiplaadile metallesemeid nagu, nugasid,
kahvleid, lusikaid ja kaasi, kuna need vbivad muutuda vaga
tuliseks.

Peale kasutamist lUlitage pliidiplaat valja ja arge toetuge
pannidetektorile.
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Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid véi teravaid
esemeid ahju ukse klaaspaneeli voi klaasist hingede katete
puhastamiseks, kuna need voivad pinda kriimustada ja
pohjustada klaasi purunemine.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha
Ulekuumenemise valtimiseks.

Arge kasutage aurpuhasteid vdi aerosoole seadme
puhastamiseks, kuna need vbdivad pdhjustada elektrildoki.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda vahetada vaid tootja
vOi volitatud hooldustehnik, et valtida voimalike dnnetusi.

-ETTEVAATUST: kallutamisvdimalus.

- HOIATUS: Seadme Umberkukkumise
valtimiseks, peavad olema
paigaldatud stabilisaatorid. Jargige
paigaldusjuhiseid.




Kasutage ainult selles ahjus kasutamiseks soovitatud

lihaandurit.

Kontrollige enne kaane alla laskmist, et see oleks puhas ja
sellel poleks vedelikupritsmeid. Kate voib olla emailleeritud
vOi klaasist. Selle voib sulgeda, kui keedualad on taielikult

maha jahtunud.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga
vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga,
millele on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik
peab olema teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Seade on ettendhtud kasutamiseks
koduses majapidamises. Arge kasutage
seda muudel eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi katmiseks, lemmik- véi muude
loomade, paberi, riiete, taimede jne
kuivatamiseks, kuna see voib pdhjustada
vigastusi voi tuleohtu.

Seadet tohib Uhendada vaid
gaasipaigaldusettevotte voi volitatud
teenindustdodkoja vastava kvalifikatsiooniga
spetsialist.

Gaasitoitega Uhendamisel tuleb jargida
koiki asjakohaseid maarusi ja kohaliku
gaasitarnija tehnilisi tingimusi.

Seadme omavoliline hooldus ja remont voib
podhjustada plahvatusohtu, elektrildoki voi
|Uhist ja seoses sellega tekitada vigastusi
ning seadme kahjustumist. Remonti ja
hooldust voib teostada vaid kvalifitseeritud
hooldustehnik.

Enne seadme paigaldamist ja Uhendamist
kontrollige, et kohalikud liitumistingimused
ning tehnilised andmed (gaasi ttup ja réhk)
vastaksid seadme seadistustele.

Seadme seadistused on margitud
nimiandmeplaadile.

Seda seadet ei tohi Uhendada suitsuldori.
See tuleb paigaldada ja Uhendada vastavalt
kehtivatele eeskirjadele. Erilist tahelepanu
tuleb poddtata ruumi dhutamisele.

See seade kuulub klassi 2/1. Seade vdib
moblemalt kuljelt toetuda vastu kllgnevaid
kappe, kui need paiknevad Uhtlases reas.
Kui Uhel kuljel paikneb seadmest kdrgem
kddgikapp, peab jgama selle ja seadme
vahele véahemalt 10 cm. Teisele poole

voib sellisel juhul paigaldada vaid sama
kodrgusega kapi. Poodrake tahelepanu poleti
osade digele paigaldamisele.

Arge paigutage seadet véimsate
soojusallikate l&hedale, nagu naiteks
tahkekUtteahjud, sest kérge temperatuur
nende lahedal voib seadet kahjustada.

Sulgege peamine sisselaskekraan ka siis,
kui te ei kavatse kasutada poletid pikemal
perioodil (nt enne lahkumist puhkusel).
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Seadme kasutamine on ohutu juhikutaga
jailma.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda
vahetada vaid tootja voi volitatud
hooldustehnik, et valtida voimalike
onnetusi.

Kui markate viga gaasipliidi paigalduses voi

tunnete ruumis gaasiléhna:

* sulgege otsekohe gaasikraan voi
gaasiballoon;

» kustutage mistahes lahtine leek ja
tubakatoode;

» arge lUlitage sisse ega valja Uhtegi
elektrilist seades (kaasaarvarud
valgustus);

« Ohutage taielikult ruum - avage aknad;

* otsekohe teavitage hoolduskeskust voi
kohalikku gaasiettevotet.

Arge katke ahju seinasid
alumiiniumpaberiga ning arge asetage
kUpsetuspanne voi muid toidundusid otse
ahju pohja. Alumiiniumpaber tokestab dhu
liikumist ahjus, takistab toiduvalmistamise
protsessi ja rikub emailkatet.

Ahju uks muutub tddtamise ajal véga
kuumaks. Taiendavaks kaitseks on
paigaldatud kolmas klaas, mis vahendab
pinna valistemperatuuri (ainult osadel
mudelitel).

Ahju ukse hinged voivad saada vigastatud,
kui neile asetatakse liigset raskust. Arge
asetage raskeid panne avatud ahju uksele
ja arge toetage vastu avatud ust ahju
sisemuse puhastamise kaigus.

Arge kunagi seiske avatud ahju uksel ja
arge lubage lastel sellele istuda.
Kontrollige, et ventilatsiooniavad poleks
blokeeritud ega ummistunud.

ETTEVAATUST: Gaasipliidi kasutamise
tulemusena kogunab ruumi, kuhu see
on paigaldatud, kuumust, niiskust ja
polemisjaake. Seetdttu on oluline kdodgi
Shutamine, eriti just ajal kui seadet
kasutatakse. Hoidke avatuna loomulikud
ventilatsiooniavad véi paigaldage
mehaaniline ventileerimisseade
(dhupuhasti).

Pikemaaegsel intensiivsel kasutamisel voib
seade vajada taiendavat ventilatsiooni,
naiteks voite avada akna voi veelgi
efektiivsemaks 6hutamiseks, suurendate
mehaanilise ventilatsiooni tédtamise taset.

Seade on raske. Selle tdstmiseks laheb vaja
vahemalt 2 isikut.

ENNE SEADME UHENDAMIST

Enne seadme lihendamist lugege instruktsioonid tahelepanelikult
1abi. Seadme ebadigest Uhendamisest voi kasutamisest tingitud
vead ja remont ei kuulu garantii alla.



VABALT SEISEV GAASIPLIIT

AHJU JA SEADME KIRJELDUS (soltuvalt mudelist)

Kuna need juhised on koostatud mitme erineva mudeli kohta, voib moni kirjeldatud
funktsioon puududa teie poolt soetatud seadmel.

klipsetustsandid

Regulaaritav jalg

SEADME KATE

Kontrollige enne kaane alla laskmist, et see oleks puhas ja sellel poleks vedelikupritsmeid.
Kate voib olla emailleeritud voi klaasist. Selle voib sulgeda, kui keedualad on taielikult maha
jahtunud.

SUmbol tootel voi selle pakendil tahistab, et klaaskate voib
kuumenemisel puruneda. Lulitage valja kéik pdletid enne kaane
sulgemist.
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SEADME SAHTEL

Arge hoidke selles tule- ja plahvatusohtlike, lenduvaid voi
temperatuuritundlike esemeid voi aineid (naiteks nagu paber,
noudepesulapid, kilekotid, puhastusvahendid ja aerosoolid) kuna
need voivad siittida pliidi kasutamisel ja pohjustada tulekahju.

UPUTATAV NUPP

Vajutage kergelt nupule, kuni see valja hUppab, seejarel keerake seda.

9 Peale igat kasutuskorda keerake nupp tagasi "valjas" asendisse ja lUkake sisse tagasi.
Uputatavaid nuppe saab sisse tagasi lUkata vaid “valjas” asendis.

MARGUTULED

Kui ahi on sisse IUlitatud, siis pdleb kollane margutuli.

Kollane margutuli pdleb, kui mistahes funktsioon on aktiivne (séltuvalt mudelist).
Kui funktsioon on valitud, siis vastava nupu ketta valgustus IUlitub sisse.

Ahju valgustus lllitub automaatselt sisse, kui klipsetusviis on valitud.

TRAATJUHIKUD

Traatjuhikud vdimaldavad toitu valmistada neljal tasandil (pange palun tahele, et juhikuid/
tasandeid hakatakse lugema pdhjast Ulespoole).
Tasandid 3 ja 4 on ette nahtud grillimiseks.

VALJATOMMATAVAD TELESKOOPJUHIKUD

Valjatdbmmatavad teleskoopjuhikud saab kinnitada teisele, kolmandale ja neljandale
tasandile. Valjatdmmatavad juhikud voivad olla pikendatavad osaliselt voi taielikult.

RELJEEFSED JUHIKUD

Ahju klUlgedel olevatesse kolme slivendisse saate asetada resti.

AHJU UKSE LULITI

Kui avate ahjuukse toiduvalmistamise ajal, siis lUliti deaktiveerib ahju kuttestUsteemi ja
ventilaatori. Ukse sulgemisel lUlituvad klttekehad tagasi toéole.

JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab seadme korpust ja juhtpaneeli.
Peale ahju valja lUlitamist jatkab jahutusventilaator to6tamist veel veidi aega, et jahutada
taiendavalt ahju.
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AHJUTARVIKUD (séltuvalt mudelist)

KLAASIST KUPSETUSPANNI kasutatakse
5 [ toiduvalmistamiseks kaikidel viisidel. Seda
voib kasutada ka serveerimisalusena.

RESTI kasutatakse grillimisel voi tugialusena

% R N} toiduga klpsetusvormidele voi -pannidele.

"@" Restil on turvariiv.
Seetdttu tdstke resti kergelt esiosast, kui
soovite seda ahjust valja tdmmata.

Kasutage KUPSETUSALUST kéikide liha-,
//U '{X kala- ja kdodgiviljatoitude kUpsetamisel.
Kui klUipsetate toitu klUpsetusrestil, pange
kUpsetusplaat alumisse vahesse.

SUGAVAT KUPSETUSPANNI

ZD /\7& kasutatakse liha ja niiskete klpsetiste

kUpsetamiseks. Seda voib kasutada ka
k J rasvakogumisalusena.

9 Arge kunagi asetage sligavat panni
kUpsetamise ajal esimesele tasandile,

valja arvatud juhul kui grillite véi kasutate
klpsetusvarrast ja kasutate stigavat panni
rasvakogumisalusena.

o Kui kiipsetamistarvikud kuumenevad,
siis voib nende kuju muutuda. See ei
mojuta nende toimivust ning jahtumisel
omandavad nad algse kuju.

Rest voi pann tuleb alati asetada kahe
traatprofiili vahel olevasse soonde.
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Véljatdbmmatavate teleskoopjuhikutega
tdmmake esmalt véalja Uhe tasandi juhikud
ja alles seejarel asetage nendele rest voi
kUpsetuspann. Seejarel lUkake neid tagasi
oma katega nii kaugele, kui need lahevad.

9 Sulgege ahju uks peale alles peale seda,
kui teleskoopjuhikud on taielikult ahju sisse
lUkatud.

KATALUUTILISED LISATUKID valdivad
rasvapritsmete kleepumist ahju
sisekUlgedele.

LIHAVARRAST kasutatakse liha
kUpsetamisel.

Komplekt koosneb varda toest, vardast
kruvidaga ja eemaldatavast kaepidemest.

Seade ja osad ligipdasetavad osad kuumenevad
toiduvalmistamise kaigus. Kasutage pajakindaid.



JUHTSEADE

(s6ltuvalt mudelist)

1 KEEDUALA NUPP, EES VASAKUL

2 KEEDUALA NUPP, TAGA VASAKUL
3 KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP

4a LAPSELUKU NUPP

4b TAIMERI NUPP

4c START/STOPP NUPP

5 TEMPERATUURI NUPP

6 KEEDUALA NUPP, TAGA PAREMAL
7 KEEDUALA NUPP, EES PAREMAL

MARKUS:
Klpsetusviisi sumbolid véivad paikneda kas nupul voi esipaneelil (sdltuvalt mudalist).

Nupud reageerivad paremini, kui puudutate neid suurema napuotsa pinnaga. lgal
nupuvajutusel kostub IUhike helisignaal.
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SEADME ANDMED - NIMIANDMEPLAAT

(s6ltuvalt mudelist)

) 0.0.0.0.0. G Bl | O0XXX  XXXX XXXX
XXXXXX —— XXXXXX o000 XXXX XXXX
000K
XXXXXX HEE
] | | |
A BC D E F G H

Seerianumber

Mude

Taup

Kaubamark

Kood

Tehnilised andmed

Vastavuse indikaatorid / simbolid
Tehasepoolne gaasitUlbi seadistus

IGTmMOOD>»

Pohiandmetega nimiandmeplaat asub ahju
nurgas ja tuleb nahtavale, kui avate ukse.
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SEADME KASUTAMINE

ENNE SEADME ESMAKORDSET KASUTAMIST

Seadme katte saamisel eemaldage ahjust kdik esemed, kaasaarvatud transpordi
lisakinnitused.

Puhastage koik tarvikud ja riistad sooja vee ja tavaparase pesuvahendiga. Arge kasutage
mingeid abrasiivseid puhastusvahendeid.

Kui ahju kuumutatakse esimest korda, siis eraldub spetsiifilist Idhna. Ohutage ruum
pohjalikult esimese kasutuskorra ajal.

Kui teie pliidiplaadil on tavaparased keedualad, siis lUlitage need td6le maksimaalsel
voimsusel 3 kuni 5 minutiks, ilma toidundud peale asetamataKeedualade soojenemisel
voib eralduda pliidiplaadi pinnalt mdningal maaral suitsu. Sellega saavutab keeduala
viimistlus maksimaalse vastupidavuse.

PLI I D I PLAAT (s6ltuvalt mudelist)
—— = 1

'l | | [ A
| | I
OO | FOHFOT

| | 4 EE— ! 4

1. Keeduala taga vasakul
2. Keeduala taga paremal
3. Keeduala ees paremal
4. Keeduala ees vasakul
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GAASIPOLETID

- Toidu pruunistamiseks, keerake pdleti todle esmalt maksimaalsel voimsusel ja seejarel
jatkake klUpsetamist minimaalsel voimsusel.

- Asetage poletikate alati korrektselt pdletikroonile. Kontrollige, et pdletiavad pdletikroonil
poleks kunagi blokeeritud,

‘7 Poéletikroonikate

Péletikroon koos pdletikatte toega

Termoelement (voi termoelektriline turvaseade, ainult osadel
mudelitel)

Suutekuunal

Otsik

SOOVITUSED TOIDUNOUDE VALIMISEL

- Oigesti valitud koodgindud tagavad optimaalse
kUpsetusaja ja gaasitarbimise. Selles osas on kdige
olulisem osa toidundu labimaddul.

- Kui pott voi pann on liiga vaike, ulatuvad leegid Ule

\/ X pohja servade ja kahjustavad néud. Lisaks on ka
gaasikulu suurem.

- Gaasi vajab pdlemiseks 6hku. Kui pott voi pann on liiga

suur, pole selle all piisavalt 6hku ja pdlemise efektiivsus
vaheneb.

Gaasiga pliidiplaadi reduktor (ainult teatud mudelitel).

X Kasutage gaasiga pliitplaadi reduktorit, kui valmistate
toitu vaiksema labimoédduga anumas. Asetage see
lisapoleti vorele.

Suur (3,0kW) 220—260 mm
Tavaline (1,9kW) 160—220 mm
Lisapodleti (1,0kW) 120—140 mm
Mitmeringiline pdleti (3,5kW) 220—260 mm



POLETI SUUTAMINE JA KASUTAMINE (séltuvalt mudelist)

9 Alati vajutage nuppu, enne selle keeramist.

)

Toiduvalmistamise voimsuse tasemed on margitud nuppudele
suure ja vaikese leegi sumbolitega. Keerake nupp Ule suure leegi
asendi vaikese o leegi asendisse () ja tagasi. Tédtamise ala on kahe
leegi simboli vahel.

Seadistus o ja @ vahel pole soovitatav. Selles alas on leek
ebastabiilne ja voib kergelt kustuda.

9 Asetage pott voi pann pdleti vorele enne pdleti stltamist
(kehtib kolmeringilise, kaheringilise ja mini-woki pdleti kohta).
Poleti valja lUlitamiseks keerake nuppu paremale, asendisse e.

Shutamine Ghe kdega

Gaasipodleti stlUtamiseks vajutage vastavale nupule ja keerake see
maksimaalse voimsuse asendisse. Sultekllnlas tekitatakse sade ja
gaas suttib pdélema.

Shitamine kahe kdega

Gaasipoleti stlUtamiseks vajutage vastavale nupule ja keerake see
maksimaalse voimsuse asendisse. Vajutage sultekllnla nupule.
Suutekuunlas tekitatakse sade ja gaas sUttib pdlema.

9 Elektriline stlitamine toimib ainult juhul, kui toitejuhe

on Uhendatud vooluvérku. Kui elektriline stitide ei toota
voolukatkestuse voi margade sultekutnalde téttu, voite
stiltamiseks kasutada tikke voi valgumihklit. Peale leegi stuttimist
hoidke nuppu vajutatuna veel umbes 10 sekundit, kuni leek muutub
stabiilseks.

Kui poleti ei stitti 15 sekundi jooksul, sulgege see ja oodake
vahemalt 1 minut. Seejarel korrake siiliteprotsess.

Kui poletileek on ebastabiilne (s6ltumata pohjusest), sulgege
poleti ja oodake 1 minut enne kui proovite seda uuesti siilidata.
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AHI

TOOLE LULITAMINE JA SEADISTAMINE

Peale seadme esmakordset vooluvérku Uhendamist voi peale voolukatkestust, hakkab
ekraanil vilkuma 12:00 ja sumbol © suttib.
Seadistage kellaaeg.

KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadistage kell, puudutades < v&i
] > klahve, ning kinnitage seadistus,
(O ] puudutades O klahvi.

9 Kui vajutate ja hoiate all vaartuse
< > reguleerimise nuppu, hakkab muudetav
vaartus kiiremini kasvama.

KELLAAJA SEADISTUSE MUUTMINE
Kella seadistusi saab muuta, kui Ukski taimeri seadistus pole aktiivne. Oige kellaaja (kell)
seadistamiseks vajutage mitu korda nupule KELL, et valida ® stmbol.
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KUPSETUSV"S' VALIMINE (séltuvalt mudelist)

Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida toiduvalmistamise
viis (vt programmitabelit, séltuvalt mudelist).

N

“Q" Seadistusi saate muuta ka toiduvalmistamise ajal.

.

))Sss KIIRE KUUMUTAMINE 160
Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahju kuumutada
soovitud temperatuurini voimalikult kiiresti. See reziim ei
sobi toidu valmistamiseks. Kui ahi on saavutanud soovitud
temperatuuri, on kuumutamisprotsess valmis.

— ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA 200
— Ahju laes ja pohjal asuvad kuttekehad kiirgavad Uhtlaselt

soojust ahju sisemusse. Pagaritooteid ja liha saab kipsetada/

praadida ainult Uhel tasandil.

ULEMINE KUTTEKEHA 180
Ahju kuumutatakse ainult laes asuva kuttekeha abil. Kasutage
seda toidu Ulaosa pruunistamiseks (I6pp-pruunistus).

ALUMINE KUTTEKEHA 180
Soojust kiirgab ainult ahju pohjas asub kuttekeha. Kasutage
seda toidu alumise osa pruunistamiseks.

vy GRILL 220
Tootab ainult grilli kuttekeha, mis on osa suurest
grillimiskomplektist. Seda kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste voileibade, lihatUkkide vai 8llevorstide
grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Maksimaalne véimalik temperatuur: 230 °C.

vvvy SUUR GRILL 220
Tootavad Ulemine kuttekeha ja grill. Toitu kuumutatakse
otse ahju laes oleva grillimise kuttekeha abil. Kuumutamise
kiirendamiseks on aktiveeritud ka Ulemine kuttekeha.
Seda kombinatsiooni kasutatakse vaiksemate lahtiste
voileibade, lihatUkkide voi ollevorstide grillimiseks ja leiva

rostimiseks.
Maksimaalne véimalik temperatuur; 230 °C.
vvvv GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA 170
1L Tootavad grillimise kuttekeha ja ventilaator. Seda

kombinatsiooni kasutatakse liha grillimiseks ja suuremate
lihatukkide voi linnuliha praadimiseks Uhel tasandil. See sobib
ka toitude gratineerimiseks ning pruunistamiseks, krobeda
kooriku saamiseks.
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ULEMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR

Tootavad Ulemine klttekeha ja ventilaator. Kasutage seda
viisi suurte praettkkide ja linnuliha valmistamiseks. See sobib
samuti toitude gratineerimiseks.

KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA

Todtavad alumine klttekeha, Gmar klttekeha ja kuuma
6hu ventilaator. Seda kasutatakse pitsa, niiskete klpsetiste,
puuviljakookide, parmitaignast klpsetiste ja kuklite
samaaegseks kupsetamiseks mitmel tasandil korraga.

KUUM OHK

Todtavad Umar klttekeha ja ventilaator. Ahju tagaseinale
paigaldatud ventilaator hoolitseb, et kuum 6hk ringleb
Uhtlaselt Umber prae voi klipsetise. Seda reziimi kasutatakse
liha praadimiseks ja kondiitritoodete kipsetamiseks.

ALUMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR
Seda sobib kasutada vahekerkiva parmitaigna kiipsetamiseks
ning juur- ja puuviljade konserveerimiseks.

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA KOOS
VENTILAATORIGA

Todtavad Glemine ja alumine kUttekeha koos ventilaatoriga.
Ventilaator tagab kuuma 6hu Uhtlase liikumise ahjus. Seda
kasutatakse koikide erinevate klpsetiste kiipsetamiseks,
sulatamiseks ja puu- ning juurvilja kuivatamiseks.

TALDRIKUTE SOOJENDAMINE
Selle funktsiooniga saate soojendada oma ndusid (taldrikuid,
tasse) enne toidu serveerimist, et toit pUsiks kauem soojana.

GENTLEBAKE "

See funktsioon voimaldab klpsetada aeglaselt ja Uhtlaselt, nii
et toit jdab pehme ja mahlane. Sobib liha rostimiseks, kala ja
pagaritoodete klpsetamiseks Uhel restil.

Madarata temperatuuri vahemikuks 140...220 °C.

SULATAMINE

Ohk ringleb ja Ukski kittekeha ei todta. Ainult ventilaator
on aktiivne. Seda funktsiooni saab kasutada toidu aeglaseks
sulatamiseks.

AQUA CLEAN

Kuumust kiirgab ainult alumine kittekeha. Kasutage seda
funktsiooni, et eemaldada ahjust plekid ja toidujaagid.
Kasutage seda funktsiooni, et eemaldada ahjust plekid ja
toidujaagid.

SOOVITATAV
TEMPERATUUR (°C)

170

200

180

180

180

60

180

70

v Selle kasutamisel vastab energiatdhususe klass EN 60350-1 standardile.
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SEADISTUSTE VALIMINE
TOIDUVALMISTAMISE TEMPERATUURI REGULEERIMINE

9 Keerake temperatuurinupp asendisse

| kui kasutate klUpsetamiseks suur grilli ja
grilli.

Keerake nuppu, et valida soovitud
TEMPERATUUR.

Peale seadme sisse lUlitamist vajutades nupule START, kuvatakse displeile temperatuuri
ikoon.

9 Seadme téole lUlitamiseks vajutage nupule START ja hoidke seda all umbes 1 sekund.

TAIMERI FUNKTSIOONID
Esmalt keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPPU; seejarel maarake temperatuur.
Puutuge mitu korda TAIMERI nuppu, et valida soovitud taimeri funktsioon.

Valitud taimeri funktsiooni ikoon siittib ja muudetav toiduvalmistamise alguse/I6puaeg
vilgub displeil.

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Displeile kuvatakse kulunud
kUpsetusaeg.

Taimeri funktsiooni
ekraan

21
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Klipsetusaja seadistamine

Selles reziimis saate maarata ahju todtamise ajal (kUpsetusaeg).
Maarake soovitud klpsetusaeg. Esmalt m&érake minutid, seejarel
tunnid. Ikoon ja kUpsetusaeg kuvatakse displeile.

Viitstardi seadistamine

Selles reziimis saate tapsustada kUpsetusprotsessi kestust
(kUpsetusaega) ja aega, millal soovite et toit valmis oleks (I6ppaeg).
Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.

Naiteks:

Oige kellaaeg: 12:00
Klpsetusaeg: 2 tundi
kUpsetamine [6ppeb: 18:00

Esmalt maarake TOOTAMISE KESTUS (2 tundi). Vajutage nupule
KELL kaks korga, et valida TOOTAMISE LOPPAEG. Displeile kuvatakse
automaatselt hetke kellaaja ja ahju tédtamise kestuse summa (14:00).
Maarake klpsetamise [6ppemise aeg (18:00).

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Taimer
ootab, kuni saabub klpsetusprotsessi kaivitamiseks dige aeg ja simbol
sUttib. Ahi lUlitub automaatselt todle (16:00) ja Idpetab tddtamise
maéaratud ajal (18:00).

Minutilugeja seadistamine

Minutilugejat saate kasutada séltumatult ahju todtamisest. Pikim
voimalik seadistatav aeg on 24 tundi.

Viimase minuti ajal kuvab minutilugeja aega sekundites.

9 Peale maaratud aja mdéddumist, lUlitub ahi automaatselt valja (I6ppeb kipsetamine).
Kostub katkendlik helisignaal, mille vélja ltlitamiseks vajutage mistahes nupule. Uhe minuti
parast IUlitub helisignaal valja automaatselt.

Taimeri funktsiooni tUhistamiseks maarake ajaks "0". Kéik taimeri funktsioonid saab
samuti kiirelt tUhistada, kui vajutate korduvalt nuppudele > ja € ning hoiate neid veidi.
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TAIENDAVATE FUNKTSIOONIDE / LISADE

VALIMINE

Funktsioonide aktiveerimiseks/
deaktiveerimiseks vajutage
soovitud nupule véi nuppude
kombinatsioonile.

=O LAPSELUKK

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage LAPSELUKU nupule. "Lukus”
kuvatakse displeile 5 sekundiks. Lapseluku deaktiveerimiseks
vajutage samale nupule.

Kui lapselukk aktiveeritakse ajal, kui taimer ei tdédta (kuvatud on
ainult kell), siis ei saa ahju kasutada. Kui lapselukk aktiveeritakse
peale taimeri funktsiooni seadistamist, siis ahi toédtab normaalselt,
kuid seadistusi pole véimalik muuta.

Peale lapseluku aktiveerimist on véimalik muuta klUpsetusviisi,
kuid pole voimalik muuta lisafunktsioone. Klpsetusprotsessi
|6petamiseks keerake valiku nupp asendisse "0".

Lapselukk j&&b aktiivseks ka peale ahju valja lUlitamist. Uue
kUpsetusprotsessi kaivitamiseks tuleb esmalt lapselukk valja
[Ulitada.

AHJU VALGUSTUS

Ahju valgustus lUlitatakse automaatselt sisse iga kord, kui valite
kUpsetusviisi.

23
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5sek <

S5sek >

-0 ®

HELISIGNAAL

Helisignaali tugevust saate reguleerida ajal, kui Ukski taimeri
funktsioon pole aktiivhe (kuvatud on ainult kellaaeg).

Vajutage nupule ja hoidke seda viie sekundit <. Esmalt kuvatakse
displeile "Helitugevus" , seejarel kaks taielikult valgustatud riba.
Vajutage < ja > nuppudele, et valida ks kolmest helitugevuse
tasemest (esimene, teine voi kolmas riba ). Kolme sekundi
moddudes salvestatakse seadistus automaatselt ja displeile
kuvatakse taas kellaaeg.

DISPLEI KONTRASTSUSE VAHENDAMINE

Toiduvalmistamisviisi valiku nupp peab olema asendis "0O".

Hoidke nuppu 5 sekundit ». Esmalt kuvatakse displeile "heledus”,
seejarel kaks taielikult valgustatud riba. Vajutage nuppudele <ja >,
et haalestada displei heledus (esimene, teine voéi kolmas riba).
Kolme sekundi mdéddudes salvestatakse seadistus automaatselt.

KELLA KUVARI SISSE/VALJA LULITAMINE

Kella kuvari vélja ltlitamiseks puudutage samaaegselt ,voti“ ja kell”
klahve ning hoidke neid 5 sekundit all. Méneks sekundiks ilmub
nahtavale ,OFF"; seejarel 1aheb ® ikoon pdlema.

Kella kuvari uuesti aktiveerimiseks vajutage uuesti samaaegselt
Vot ja L kell” klahve samal ajal, kui taimeri funktsioon ei ole
aktiveeritud.

Peale voolukatkestust voi seadme valja lllitamist, salvestatakse
lisafunktsioonid mitte kauemaks kui moéni minut. Seejarel
taastatakse koikide seadistuste tehase vaikevaartused, valja
arvatud helisignaal ja lapselukk.



TOIDUVALMISTAMISE PROTSESSI
KAIVITAMINE

Toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks vajutage nupule START/STOPP ja hoidke seda
natuke aega all. Temperatuuri ja valmistusviisi siumbolid suttivad.
Kui pole valitud Uhtegi taimeri funktsiooni, kuvatakse displeile kiipsetamise kestus.

Todtamise simbol

Kuumutamise / temperatuuri
stimbol

Ahju soojenemise ajal temperatuuri simbol vilgub. Kui ahi on saavutanud maaratud
temperatuuri, simbol jaadb pdlema ja kostub [Uhike helisignaal.

9 Todtamise kaigus lUlitub temperatuuri simbol sisse ja valja, mis tahistab, et
kuttekehad téotavad.

AHJU VALJA LULITAMINE

KUpsetusprotsessi [6petamiseks vajutage ja hoidke all nuppu START/STOPP.

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP ja TEMPERATUURI NUPP asendisse "0".

9 Peale kUpsetusprotsessi [6petamist [6petatakse ja tUhistatakse samuti kdik taimeri
seadistused, valja arvatud minutilugeja. Kuvatakse kellaaeg. Jahutusventilaator todtab veel
monda aega.
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KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS JA
KUPSETUSTABELID

Kui te ei leia soovitud tabelitest toitu, valige sarnase toidu valmistamise juhend. Kirjeldatud
informatsioon kehtib Uhel tasandil kiipsetamise kohta.

Méargitud on soovitusliku temperatuuri vahemik. Alustage madalama temperatuuriga
seadistusest ja suurendage seda, kui leiate, et toit pole piisavalt pruunistunud.

KUpsetusajad on ligikaudsed ja vdivad erinevatel tingimustel muutuda.
Eelkuumutage ahju ainult siis, kui selles juhendis toodud retseptis on see néutav. Tuhja
ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seega on kasulik kUpsetada jarjestiku erinevaid

kUpsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat, kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- v&i emailkattega klUpsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad
hasti soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see peab vastu kdérgetele
temperatuuridele.

Kui klUpsetate suuri lihatUkke voi kUpsetisi, tekib ahjus palju auru, mis voib kondenseeruda
ahju uksele. See on normaalne ja ei mojuta kuidagi ahju toimimist. Peale toiduvalmistamise

protsessi puhkige ahju uks ja klaas kuivaks.

Lilitage ahi vdlja umbes 10 minutit enne klUpsetusprotsessi [6ppu, et sdasta energiat,
kasutades ara akumuleerunud soojust.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite kondensatsiooni (niiskuse) teket.
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Standardne kilipsuse tase ja soovituslik |16pp-sisetemperatuur
erinevat tilpi lihadel

liha punane, nagu toores

Toores A=l liha, vahe mahla

: _ helepunane, rohkelt
Keskmiselt toores 55-60 helepunast mahla

: roosa, vaike kogus
eslomline @2=/0 kahvaturoosat mahla
K 75-80 Uhtlaselt hallikaspruun, veidi

varvitut mahla

Klps 75-85 punakaspruun
Keskmine 65-70 heleroosa
KUps 75-85 kollakaspruun

Kups 79 hall, roosakas mahl

Toores 45 lihakas punane
Keskmiselt toores 55-60 helepunane
Keskmine 65-70 keskelt roosa
KUps 80 hall

Keskmine 70 kahvaturoosa, roosa mahl

hall, mahl ainult kergelt

ijes . roosa

Kups 82 helehall

Kups 65-70 valge kuni hallikaspruun

N
~
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ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA

Ahju laes ja pdhjal asuvad kuttekehad
kiirgavad Uhtlaselt soojust ahju sisemusse.

e

il

Liha praadimine:
Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Seapraad 1500 2 180-200 90-110
Sea dlattkk 1500 2 180-200 100-120
Searulaad 1500 2 180-200 120-140
Pikkpoiss 1500 2 200-210 60-70
Veisepraad 1500 2 170-190 120-140
Vasikarulaad 1500 2 180-200 90-120
Talle valisfilee 1500 2 180-200 80-100
Kuulik 1500 2 180-200 50-70
Hirvekoot 1500 2 180-200 100-120
Pitsa * / 2 200-220 20-30
Kana 1500 2 190-210 70-90
KALA
Hautatud kala 1000g9/tk 2 210 50-60

Kasutage seda klpsetusviisi kana kUipsetamiseks, kui seadmel puudub "F funktsioon.
Kasutage seda kupsetusviisi pitsa kiipsetamiseks, kui seadmel puudub & funktsioon.

Sumbol * tdhendab, et valitud kUpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.



Kondiitritoodete klipsetamine

Klpsetage ainult Uhel tasandil ja kasutage tumedaid kUpsetuspanne ja vorme.
Heledakatteliste kUpsetuspannide ja -vormidega pruunistuvad klpsetised ndérgemini,
kuna sellised ndud peegeldavad soojust tagasi. Asetage klUpsetusvormid alati restile. Kui
kasutate tarnitud klUpsetuspanni, eemaldage rest ahjust. Klipsetusaeg on IUhem, kui ahi on
eelkuumutatud.

Toidu tllip Tasand Temperatuur Klipsetusaeg
(alustades °C) (min)
pohjast)

KONDIITRITOOTED

Juurviljasuflee 2 190-200 30-35
Magus suflee 2 190-200 30-35
Kuklid * 2 190-210 20-30
Nisuleib* 2 180-190 50-60
Tatraleib* 2 180-190 50-60
Taisteraleib* 2 180-190 50-60
Rukkileib* 2 180-190 50-60
Speltajahust leib* 2 180-190 50-60
Pahklikook 2 170-180 50-60
Biskviitkook* 2 160-170 25-30
Juustukook 2 170-180 65-75
Tassikoogid 2 170-180 25-30
Vaiksed parmitaignast klpsetised 2 200-210 20-30
Kapsapirukad 2 185-195 25-35
Puuviljakook 2 150-160 40-50
BeseekUpsised 2 80-90 120-130
Moosirullid 2 170-180 30-40

Sumbol * tdhendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.

Arge asetage stigavat panni esimesele tasandile.

29

699546



975669

SUUR GRILL, GRILL

/:>= \ Toidu grillimisel todtavad ahju lakke
= = nmitatud Slemine kattekeha j g1l
? ‘ ‘ = Toidu grillimisel todtavad suur grill,
ﬁ U @ ]

;\

)
®0

)

Ulemine kuttekeha ja ahju lakke kinnitatud
E grillimisktttekeha.

(1

Maksimaalne lubatud temperatuur: 230°C

<))

Eelkuumutage infrapuna (grilli) kGttekeha viis minutit.

Jalgige pidevalt klUpsetusprotsessi. Korgel temperatuuril voib toit kiiresti kérbeda.
Grillimine sobib kréobedate ja madalarasvasusega vorstikeste, liha- ja kalaldikude (steigid,
eskalopid, I6hesteigid voi fileed jne) kUpsetamiseks voi leiva rostimiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest 6liga liha kinni jaamise valtimiseks ja asetage rest
kolmandale tasandile. Asetage rasvakogumispann esimesele voi teisele tasandile.

Kui grillite kUipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikdrbemise
valtimiseks.

Keerake liha kUpsetamise ajal ringi.

Peale grillimist puhastage ahi, tarvikud ja riistad.

Grillimistabel - vaike grill

Biifsteek, keskmiselt 180 g/tk 3 230 15-20
toores

Seakaelakarbonaad 150 g/tk 3 230 18-22
Kotletid 280 g/tk 3 230 20-25
Grillvorstid 70 g/tk 3 230 10-15
Rostsai / 4 230 3-6
Lahtised voileivad / 4 230 3-6



Grillimistabel - suur grill

Biifsteek, toores 180 g/tk 3 230 15-20
Biifsteek, klps 180 g/tk 3 230 18-25
Seakaelakarbonaad 150 g/tk 3 230 20-25
Kotletid 280 g/tk 3 230 20-25
Vasika eskalopp 140 g/tk 3 230 20-25
Grillvorstid 70 g/tk 3 230 10-15
Lihaleib 150 g/tk 3 230 10-15
Lohesteigid/fileed 200 g/tk 3 230 15-25
Rostsai / 4 230 1-3

Lahtised voileivad / 4 230 2-5

Kui grillite kUipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikdrbemise
valtimiseks. Keerake liha kUipsetamise ajal ringi.

Kui klipsetate forelli, patsutage kala paberratikuga kuivaks. Maitsestage kala seest,
pintseldage vaéljast Ule 6liga ja asetage restile. Arge keerake kala grillimisel Umber.

Alati hoidke ahju uks suletud, kui kasutate grilli, (infrapuna
kiittekeha).

Grilli kiittekeha, rest ja muud ahjutarvikud muutuvad grillimise
kdigus vaga tuliseks. Seetottu kasutage pajakindaid ja lihatange
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Lihavardaga klipsetamine ¢ssituvalt mudelist)

"y,

Maksimaalne temperatuur lihavardaga klUpsetamisel on 230°C.

32

Asetage vardatugi kolmandale

tasandile pohjast ja asetage stgav pann
rasvakogumispannina pdhjale (esimesele
tasandile).

Torgake liha vardasse ja pingutage
kruvid.

Asetage varda kdepide esimesele toele ja
|Ukake varda ots paremal ahju tagaseinas
olevasse avasse (ava on kaitstud pdoratava
kattega).

Eemaldage varda kaepide ja sulgege
ahju uks.

LUlitage ahi "SISSE" ja valige kUpsetusviisiks
grillimise kittekeha ja lihavarras £ .

Grill téo6tab ainult siis, kui ahju uks on suletud.



yvyv

GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA +

/ - Selles reziimis tootavad korraga grilli
kUttekeha ja ventilaator. Sobib liha, kala ja
juurviljade grillimiseks.

(Vt kirjeldust ja soovitusi |digust

122 O T

ﬂ% e GRILLIMINE.)

\ké g//

Part 2000 2 150-170 80-100
Seapraad 1500 2 160-170 60-85
Sea Blatukk 1500 2 150-160 120-160
Seakoot 1000 2 150-160 120-140
Pool kana 700 2 190-210 50-60
Kana 1500 2 190-210 60-90
Forell 200 g/tk 2 200-220 20-30
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KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA

I

(Y

X

Toidu tilp Tasand
(alustades
pohjast)
Juustukook, purukattega 2
Pitsa * 2
Lahtine pirukas 2

Ounapirukas,

parmitaignast 2

Ounastruudel, filotaignast 2

Tootavad alumine kuttekeha, Umar
kUttekeha ja kuuma 6hu ventilaator. Sobib
pitsade, dunakookide ja puuviljakookide

kUpsetamiseks.

(Vt kirjeldusi ja soovitusi ULEMISE ja
ALUMISE KUTTEKEHAGA kUpsetamisel.)

Temperatuur

(§®)

150-160
200-210
180-200

150-160

170-180

(min)

65-80
15-20
35-40

35-40

45-65

Sumbol * tdhendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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Liha praadimine:

@D
&

Tootavad Umar kuttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb et kuum &hk ringleb Uhtlaselt
Umber prae voi kUpsetise.

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Liha kdrbemise valtimiseks hoolitsege, et pannil oleks piisavalt vedeliku. Keerake praadi
kUpsetamise ajal. Praad jaab mahlasem, kui te selle kinni katate.

Seapraad kamaraga 1500
Part 2000
Hani 4000
Kalkun 5000
Kana rinnak 1000
Kana, taidetud 1500

2 170-180 140-160
2 160-170 120-150
2 150-160 180-200
2 150-170 180-220
3 180-200 60-70
2 170-180 90-110
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Kondiitritoodete klipsetamine

Eelsoojendamine on soovitatav.

Kupsiseid ja koogikesi voib klUpsetada samaaegselt (teisel ja kolmandal tasandil).

Pange tahele, et mitmel tasandil kiipsetades on klupsetusaeg erinev. Ulemisel tasandil
olevad kUpsised voivad saada varem valmis kui alumisel tasandil olevad klpsised.

Alati asetage kUpsetusvormid restile. Kui kasutate tarnitud klpsetuspanni, eemaldage rest
ahjust.

Uhtlase kipsemise tagamiseks, klipsetage korraga kupsiseid, mis on Uhe paksusega.

Biskviitkook 2 150-160 25-35
Muretaignakook 2 160-170 25-35
Puuvilja-biskviitkook 2 150-160 45-65
Rullbiskviit* 2 160-170 15-25
Puuviljakook purukattega 2 160-170 50-70
Ounastruudel 2 170-180 40-60
Muretaigna ktpsised* 2 150-160 1525
KUpsised, pressitud* 2 140-150 15-25
Kupsised, kergitatud 2 170-180 20-35
Kupsised, filotaignast 2 170-180 20-30
Ouna ja kodujuustustruudel 2 170-180 50-70
Pitsa 2 170-180 20-30
Friikartulid, ahjuvalmid 2 170-180 20-35
Kroketid, eelktUpsetatud 2 170-180 20-35

Sumbol * tahendab, et valitud klpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.



ALUMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR i

Seda sobib kasutada vahekerkiva
parmitaigna klpsetamiseks ning juur- ja
puuviljade konserveerimiseks. Kasutage
teist tasandit pohjast eelistatult madala
klUpsetuspanniga, et voimaldada kuumal
6hul vabalt liikuda imber toidu Ulemise osa.

122 N T
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Konserveerimine

Valmistage toiduained ja purgid ette nagu tavaliselt. Kasutage kummitinendiga klaaskaasi.
Arge kasutage keermestatud voi metallkaantega purke véi metalltoose. Hoolitsege, et
purgi oleksid Uhesuurused, sama sisuga ja tihedalt suletud.

Valage 1 liiter kuuma vett stgavale kUpsetuspannile (umbes 70°C) ja asetage 6 1-liitrist
purki kUpsetuspannile. Asetage pann ahju teisele tasandile.

Konserveerimise kaigus jalgige purke, kuni vedelik hakkab keema (purki tekivad
mullikesed).

Maasikad 2 160-180 30-45 / 20-30
Luuviljalised 2 160-180 30-45 / 20-30
PuuviljapUree 2 160-180 30-45 / 20-30

Marineeritud

sl 2 160-180 30-45 / 20-30
: 120°C, 45-
Oad/porgandid 2 160-180 30-45 60 min 20-30
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ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA KOOS k2

VENTILAATORIGA

2 0 O 1

((1f

Seda kasutatakse kdéikide erinevate
kUpsetiste kUpsetamiseks, sulatamiseks

ja puu- ning juurvilja kuivatamiseks. Enne
toidu eelkuumutatud ahju asetamist oodake,
kuni valgus esimest korda kustub. Parima
tulemuse saamiseks klpsetage korraga vaid
Uhel tasandil.

Ahi peab olema eelkuumutatud. Kasutage
teist voi neljandat tasandit, alustades
lugemist pdhjast Ulespoole.

Tabel kondiitritoodete klipsetamiseks lilemise ja alumise kittekeha ning ventilaatoriga

Toidu tllp

KONDIITRITOOTED
Marmorkook

Plaadikook

Juustukook

Puuviljakook purukattega
Biskviitkook
Puuvilja-biskviitkook
Rullbiskviit

Joulupérg

Moosirullid

Baaba (Bundt kook)
MuretaignakUpsised
Pressitud kUpsised*
Kuklid, hapendatud taignast
Leib*

Quiche Lorraine (lahtine
pirukas)

Ounastruudel
Pitsa *

Filotaignast klpsetised

Tasand Temperatuur Kilpsetusaeg
(alustades (&) (min)
pohjast)

2 140-150 45-55

2 130-140 45-55

2 130-140 55-65

2 140-150 35-45

2 140-150 25-35

2 130-140 35-45

2 140-150 15-25

2 130-140 50-60

2 150-160 25-35

2 130-140 40-50

2 140-150 15-25

2 130-140 10-15

2 140-150 15-20

2 170-180 45-55

2 150-160 35-45

2 150-160 40-50
180-190 10-20

150-160 18-25

Sumbol * tahendab, et valitud kUpsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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GENTLEBAKE A

/ - See funktsioon vdimaldab kUpsetada
aeglaselt ja Uhtlaselt, nii et toit jadb pehme

ja mahlane. Sobib liha rostimiseks, kala ja

pagaritoodete klpsetamiseks Uhel restil.

122 O T

y)
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Seapraad, 1 kg 2 90 - 120
KUpsetatud veiseliha, 1 kg 2 190 100-130
Veiseliha filee, 200 g/tk 2 180 40-50

Kana, 1,5 kg 2 210 100 - 120
Kanarind, filee, 200 g/tk 2 200 45 - 60
KUpsetatud vasikaliha, 1 kg 2 180 95 - 120

Terve kala, 200 g/tk 2 190 35-45
Kalafilee, 100 g/tk 2 190 25 - 35
PAGARITOOTED
MuretainakUpsised 2 150 25-40
VoikUpsised 2 150 35-50
Vaikesed tassikoogid 2 170 35-50
Rullbiskviit 2 170 40-55
Puuviljakook, muretaignapdhijal 2 170 65-85
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(Kehtib valjatdbmmatavate voi traadist restidega seadmetele, millel puudub kuuma &
&hu ststeem @8

Part 2000 2 150 90-110
Seapraad 1500 2 160 80-100
Sea 6latukk 1500 2 150 130-160
Seakoot 1000 2 150 130-150
Pool kana 700 2 190 60-70
Kana 1500 2 190 80-100
Forell 200 g/tk 2 200 20-30



SULATAMINE *Q

Selles reziimis tddtab ainult dhuringlus ilma kuttekehade kuumutamiseta.
Sulatamiseks sobivad vahu- voi voikreemiga koogid, koogid ja kondiitritooted, leib,
vaikesed saiad ja stigavkUlmutatud marjad.

Enamus juhtudel on soovitatav eemaldada toit pakendist (&rge unustage eemaldamast ka
koiki metallkinnitusi ja -klambreid).

Kui pool sulatusajast on méddas, tuleb tukid umber keerata, segada ja eraldada, kui need
on kokku kUlmunud.

$9%

TALDRIKUTE SOOJENDAMINE =

Selle funktsiooniga saate soojendada oma ndusid (taldrikuid, tasse) enne toidu
serveerimist, et toit pUsiks kauem soojana.

AQUA CLEAN o

Kuumust kiirgab ainult alumine klttekeha. Kasutage seda funktsiooni, et eemaldada ahjust
plekid ja toidujaagid. Programm kestab 30 minutit.
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HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne puhastamist eemaldage seade kindlasti vooluvérgust ja
oodake, kuni see on maha jahtunud.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

Alumiiniumviimistlus

Kasutage alumiiniumist pindade puhastamiseks vedelaid mitte-abrasiivseid puhastusaineid,

mis on ette nahtud sellise pinna puhastamiseks. Kandke aine niiskele lapile ja puhastage
pinnad. Seejérel loputage pinnad puhta veega. Arge kandke puhastusainet otse
alumiiniumviimistlusele.

Arge kasutage abrasiivseid puhasteid véi kasnasid.

Markus: Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda ahjupuhastusaineid, kuna sedasi voite
tekitada puUsivaid ja nahtavaid kahjustusi.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel

(s6ltuvalt mudelist).

Puhastage seda panda ainult leebe ainega (seebiveega) ja pehme kasnaga, mis ei
kriimusta viimistlust. Arge kasutage abrasiivseid puhastusaineid véi lahusteid sisaldavaid
puhastusaineid, kuna need voivad kahjustada viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad

(séltuvalt mudelist).

Arge puhastage nuppusid, ukse kadepidemeid, kleebiseid ja nimiandmeplaati abrasiivsete
puhastusainetega voi materjalidega, alkoholi sisaldavate ainetega voi alkoholiga. Puhkige
plekkide tekkimisel need otsekohe &ra niiske pehme lapiga, et valtida pinna kahjustamist.
Samuti voite kasutada puhastamiseks aineid ja vahendeid, mis on toodetud spetsiaalselt
nimetatud pindade puhastamiseks.

9 Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda ahjupuhastusaineid, kuna nii voite tekitada
puUsivaid ja nédhtavaid kahjustusi.
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AHJU TAVAPARANE PUHASTAMINE

Ahju voite puhastada tavaparasel viisil (kasutades puhastusvahendeid ja aerosoole). Peale
puhastamist loputage korralikult &ra puhastusaine jaagid.

Puhastage ahi ja tarvikud peale igakordset kasutamise, et valtida mustuse pindadele kinni
kdrbemist. Lihtsaim viis rasva eemaldamiseks on pUhkida see dra sooja ndbudepesuainega, kuni
ahi on veel soe.

Tugeva mustuse ja tahma eemaldamiseks kasutage ahjupuhastusaineid. Loputage ahi korrektselt

puhta veega, et eemaldada kdik puhastusaine jaagid.

Arge kunagi kasutage agressiivseid puhastusaineid, sddvitavaid aineid, karedaid kasnasid, pleki ja

rooste-eemaldusvahendeid jms.
Puhastage tarvikud (kUpsetuspannid, restid jne) sooja vee ja ndudepesuainega.

Ahi, ahju sisemus ja klipsetuspannid on kaetud spetsiaalse emailkattega, mis muudab nende
pinna siledaks ja vastupidavaks. See spetsiaalne pind teeb puhastamise toatemperatuuril
lihtsamaks.

GAASIPOLETI

Tugesid, pliidiplaadi pinda ja pdleti osasid voib puhastada
kuuma veega, lisades sellele veidi pesuvahendit. Arge peske neid
ndudepesumasinas.

Termoelemendi ja stUtekUunla puhastamiseks kasutage pehmet
harja. Korrektseks toimimiseks peavad need osad olema taiesti
puhtad. Puhastage poletikroon ja kate. Kontrollige, et pdletiavad
poletikroonil poleks ummistunud ega muul viisil blokeeritud.
Peale puhastamist, kuivatage hoolikalt kdik osad ja asetage need
korrektselt oma kohale tagasi. lga viltu asetatud osa muudab
sUUtamise keerulisemaks.

9 Poletikate on kaetud musta emailiga. Kérgete temperatuuride

mojul véib see muuta varvi. Varvimuutused ei mdjuta siiski poleti
toimimist.
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AQUA CLEAN FUNKTSIOONI o
KASUTAMINE AHJU PUHASTAMISEKS

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP
asendisse Aqua Clean. 2. Keerake
TEMPERATUURI NUPP asendisse 70 °C.

Valage 0,6 | vett klaasist pannile voi
madalale kUpsetuspannile ja asetage
see alumisele tasandile.

30 minuti péarast on toidujaagid
pehmenenud ahju emailkattega seintel
ja neid on lintne niiske lapiga ara puhkida.

=7
&}

=

=

7

Kasutage Aqua Clean funktsiooni alles parast ahju taielikku
jahtumist.

44



VALJATOMMATAVATE
TELESKOOPJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

A Hoidke juhikuid alt poolt ja tdmmake neid
ahju keskosa poole.

B Eemaldage need Ulaosas olevatest
avadest.

Ukse tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras.

HOIATUS:
Arge eemaldage ahju paigaldatud
klambreid.

6 Arge peske valjatdmmatavaid juhikuid ndudepesumasinas.
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KATALUUTILISTE LISATUKKIDE
PAIGALDAMINE JA PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

Eemaldage traatjuhikuid voi
valjatdmmatavad juhikud.

Paigaldage juhikud kataluUtilistele
lisatUkkidele.

Riputage juhikutele kinnitatud lisattkid
avadesse ja tdstke Ulespoole.

A Pange juhtsiinid Uleval olevatesse avadesse.

B Vajutage nendele, et need fikseeruksid
alaosas.

G Arge peske kataliilitilisi lisatiikke ndudepesumasinas.
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AHJU UKSE EEMALDAMINE JA

A Keerake stopperid taielikult tagasi
(tavaparase sulgumisviis puhul).

B Sujuva sulgumisega ststeemi puhul
keeraks stoppereid tagasi 90°.

C Kui seade on varustatud sujuva
sulgemisstisteemiga, tostke kergelt
uksesulgureid ja tdmmake enda
poole.

15¢ —

Sulgege uks aeglaselt, kuni sulgurid on
_— . avadega samal joonel. Téstke kergelt
ust ja tdmmake see valja mdélemast seadme
hingeavast.

9 Ukse tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Kui uks ei avane voi
ei sulgu korralikult, siis kontrollige kas hinged
paiknevad hinge pesadega samal joonel.

Ust tagasi asetades kontrollige alati, et hingefiksaatorid oleksid
korrektselt hingepesades, et valtida peahinge dkkilist sulgumist,
kuna viimane on ihendatud eriti tugeva vedruga. Peavedru
rakendumisel voi tekkida vigastusoht.
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UKSE LUKK (olenevalt seadme mudelist)

48

90°

Ukse avamiseks lUkake lukustit podidlaga
ornalt paremale ja samal ajal tdmmake ust
enda poole.

L.

9 Ukse sulgumisel 1aheb lukusti
automaatselt algasendisse.

UKSE LUKU AKTIVEERIMINE JA
DEAKTIVEERIMINE

e Ahi peab olema téielikult maha
jahtunud.

Kdigepealt avage uks.

LUkake ukse lukusti podidlaga paremale 90°,
kuni tunnetate kldopsu. Ukse lukk ei ole nttd
aktiveeritud.

Lukusti taasaktiveerimiseks avage ahju uks
ja kasutage parema kae nimetissdrme, et
tdmmata hoob enda poole.



SUJUV UKSE SULGUMINE (soltuvalt seadme mudelist)

Ahju uks on varustatud ststeemiga, mis aeglustab ukse sulgumist alates 75-kraadisest
nurgast. See véimaldab uksel sulguda lihtsalt, vaikselt, sujuvalt. Kerge tduge (kuni
15-kraadise nurga all vorreldes ukse sulgemise asendiga) on piisav ukse automaatseks
sujuvaks sulgemiseks.

Kui ahju ukse sulgemiseks kasutatakse liigselt joudu, voib
turvasisteemi efektiivsus vdheneda voi koguni valja ltlituda.
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AHJU UKSE KLAASPANEELI EEMALDAMINE
JA PAIGALDAMINE

Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada.
Eemaldage ahju uks (vt 16iku "Ahju ukse eemaldamine ja paigaldamine™).

Soltuvalt seadme mudelist, saab ukseklaasi eemaldada kas MEETOD'is 1 v6i MEETOD'is 2
kirjeldatud viisil.

MEETOD 1 (séltuvalt seadme mudelist)

Tostke kergelt ukse vasakul ja paremal

kuljel olevaid tugesid (toel markeering
1) ja lukake neid klaaspaneelist eemale (toel
markeering 2).

Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest

servast, tdstke seda kergelt nii, et see
poleks enam kinni toe kuljes ja eemaldage
see.

Kolmanda klaaspaneeli eemaldamiseks
(ainult osadel mudelitel), tostke seda ja
; eemaldage. Samuti eemaldage klaaspaneeli
= kummitihend.

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Margistused
(poolring) uksel ja klaaspaneelil peavad
kattuma.
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MEETOD 2 (ssltuvalt seadme mudelist)

Keerake lahti ukse mélema poole hoidiku
kruvid.

Tostke kergelt ukse klaaspaneeli ja
& eemaldage see klambritest ukse allosas.
=~

t — Ukse klaaspeneeli taaspaigaldamiseks
toimige vastupidises jarjekorras.

699546
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LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetottu ei kuulu garantii alla. Enne lambipirni vahetamist
eemaldage klpsetuspannid, rest ja juhikud.

Kasutage ristpeaga kruvikeerajat.
(Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W; tavaline lamp G9, 25 W, 230 V)

Sirgeotsalise kruvikeeraja abil vabastage
lambipirnikate ja eemaldage see. Eemaldage
lambipirn.

9 Olge ettevaatlik, et te ei vigastaks
emailkatet.

Eemaldage lambikate ja eemaldage pirn.

9 Kasutage poletuse valtimiseks
kaitsekindaid.
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ERIHOIATUSED JA VEATEATED

Garantiiperioodi ajal tohivad mistahes remonti teostada vaid volitatud hooldusté6kojad.

Enne mistahes remondi alustamist kontrollige, et seade on vooluvérgust vélja lUlitatud,
selleks eemaldage kaitse voi tdmmake toitejuhe seinakontaktist valja.

Loata pliida (pliidiplaadi) modifitseerimine voi remont vdivad pdhjustada elektrildoki voi
|Uhist, seetdttu drge pllidke seadet iseseisvalt remontida. Jatke sellised too6d eksperdile
voi volitatud hooldustddkoja spetsialistile.

Véiksemate vigade voi probleemide korral seadme t6ds, kontrollige esmalt jargmiseid
juhiseid, et vaadata, kas saate iseseisvalt pdhjused korvaldada.

TAHTIS

Hooldustehniku visiit garantiiperiooni ajal on tasuline, kui seadme probleem on tingitud
ebadigest kasutamisest. Sailitage seda kasutusjuhendit kindlas kohas ja kui seade saab uue
omaniku, andke kaasa kindlasti ka kasutusjuhend.

Jargnevalt on toodud mdned soovitusd lihtsamate probleemide kérvaldamiseks.

P&6rduge hooldustehniku poole.

Lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud peattkis
Hooldus ja Puhastamine.

Kas valisite dige temperatuuri ja kUpsetusviisi?
Kas ahju uks oli suletud?

_ Laske hooldustehnikul gaasiseadistused Ule vaadata.

Kontrollige, kas poleti on korrektselt kokku pandud.

Hoidke nuppu kauem vajutatuna. Enne nupu vabastamist,
suruge seda tugevamini.

See on tavaline nahtus, mis on tingitud kérge
temperatuuri toimest. Kasutage vore puhastamiseks
metalli puhastusaineid.

Puhastage ettevaatlikult avad stutektinla ja poleti vahel.
Kasutage poletikatete puhastamiseks metalli
puhastusaineid. Paigaldage poletikate korrektselt.

Kui probleem ei kao eeltoodud nduandeid jargides, siis palun pddrduge volitatud
hooldustehniku poole. Kéik vead, mis on pdhjustatud valest paigaldusest, Uhendamisest
voi kasutamisest, ei kuule garantii alla. Sellistel juhtudel on remont tasuline.
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PAIGALDAMISE JA UHENDAMISE
JUHISED

SEADME PAlGUTAMlNE (s6ltuvalt seadme mudelist)

(mm)

min 650

min 100

900-940
850

600

Seinad voi seadmega kulgnev modbel (pdrand, kdodgi tagasein, kilgseinad) peavad taluma
kuumust vahemalt 90 °C.
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SEADME TASAKAALUSTAMINE JA TAIENDAV TOESTUS
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UMBERMINEKU TOKESTAMINE

900 (850)

600

min 45 - max 95

B e

19.5

125 (75,

9 Sulgudes olevad mddtmed on sisseehitatava tugikronsteini méodud ilma taiendava
toestuseta. Kui Umbermineku valtimiseks tarnitud kaitseelementi ei saa kindlalt kruvide
ja tulblitega kinnitada seina kllge, siis kasutage muid kinnitusvahendeid seadme
kinnitamiseks sellisel viisil, et seda poleks voimalik seinast eemale tdmmata.

VOOLUVORKU UHENDAMINE

230V~ 220-240V ~

Tarnitud kate peab olema paigaldatud ule tihenduskilbi!
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GAASIGA UHENDAMINE

TEHASE VAIKESEADISTUSED

Gaasiseadmed on testitud ja varustatud CE margisega.

Gaasiseadmed tarnitakse suletud pdletitega, mis on h&élestatud maagaasile ttup H voi E
(20 mbar), voi vedelgaasile (50 voi 30 mbar).

Tapsem informatsioon on toodud seadme nimiandmeplaadil, mis asub ahju sisemuses.
See tuleb nahtavale, kui avate ahju ukse.

Enne seadme Uhendamist kontrollige, et kohalikud liitumistingimused ning tehnilised
andmed (gaasi tlup ja rohk) vastaksid seadme seadistustele.

Kui teie poolt kasutatav gaas ei vasta teie seadme seadistustele, pddrduge
hooldustehniku voi edasimUUja poole.

Seadme muutmine, et see todtaks teist tUlpi gaasiga, nduab kdikide otsikute vahetamist
(vt OTSIKUTE TABEL).

Remondi korral voi kui tihendid on vigastatud, peavad funktsionaalsed osad olema uuesti
testitud ja suletud vastavalt paigaldusjuhistele. Funktsionaalsed osad hélmavad jargmist:
fikseeritud otsik suurele leegile ja vaikese leegi haalestamiseks reguleerimiskruvi.

GAASIVARUSTUSEGA UHENDAMINE

Seade tuleb Uhendada gaasitorustiku voi gaasiballooniga vastavalt kokaliku gaasitarnija
instruktsioonidele.

Seadme paremal kuljel paikneb pistik gaasi Uhendamiseks, véaliskeermega EN ISO 228-1,
mida saab muuta pistikuks EN ISO 10226-1/ -2, koos taiendava adapteri ja tihendiga
(vastavalt asukohariigi Uhendamise eeskirjadele).

Seadmega on kaasas ka vedelgaasi Uhendusliides ja mitte-metalltihend (séltuvalt
seadme mudelist).

Kui Uhendate seadet gaasitoitega, tuleb hoida kinni Uhendusliitmikust, et valtida selle
podOrdumist.

Kasutage tunnustatud mitte-metalltihendeid ja hermeetikuid tGhendusliitmike
tihendamiseks. Kasutage igat tihendit ainult Uks kord. Lamedate mitte-metalltinendite
paksus voib vaheneda kuni 25%.

Kasutage seadme gaasivorku Uhendamiseks ainult sertifitseeritud gaasivoolikut. Voolik ei
tohi puutuda vastu seadme pdhja, tagaseina ega ahjulage.

Painduva vooliku thendamine

Kui seadme Uhendamiseks kasutatakse painduvat voolikut, siis
variant A pole lubatud.

Metalltoru kasutamisel, voib Uhendamiseks kasutada ka A
varianti.
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Gaasilihenduspistik

A Uhendus EN ISO 228-1

B Mitte-metalltinend, paksusega 2 mm

C Vedelgaasi torupistik (kooskdlas vastava riigi Uhendamise
eeskirjadega)

D Uhendus EN 10226-1/ -2 (kooskdlas vastava riigi Uhendamise
eeskirjadega).

Peale Ghendamist kontrollige pdletite toimimist. Leegid peavad
pbdlema selgelt nahtava sinise ja rohelise sitdamikuga. Kui leek
pole stabiilne, suurendage vajadusel minimaalset voimsust.
Selgitage kasutajale, kuidas pdleteid kasutada ja vaadake koos labi
kasutusjuhend.

9 Peale seadme Uhendamist, kontrollige Ule kdik liitekohad.

POLETITE MODIFITSEERIMINE TEIST TUUPI GAASI KASUTAMISEKS

- Poletite modifitseerimiseks, et kasutada teist tUlpi gaasi, ei ole vaja pliidiplaati
todtasapinnast valja votta.

- Enne modifitseerimise alustamist, lUlitage seade vooluvorgust valja ja sulgege gaasikraan.

- Vahetage olemasolev otsik nominaalse soojuskoormusega duUsid uue gaasiga sobivate
vastu (vt tabel).

- Kui muudate seadet vedelgaasi kasutamiseks, siis pingutage minimaalse soojuskoormuse
reguleerimiskruvi I6puni, et saavutada madalaim soojuskoormus.

- Kui muudate seadet maagaasi kasutamiseks, siis keerake lahti minimaalse soojuskoormuse
reguleerimiskruvi, et saavutada madalaim soojuskoormus, kuid mitte ronkem kui 1,5
pooret.

Peale seadme muutmist teist tUUpi gaasi kasutamiseks, asendage kleebis kasutatava gaasi
kohta (nimiandmeplaadil) uuega ning testige seadme funktsionaalsust ja Uhenduskohtade
tihedust. Kontrollige, et elektrijuntmed, termostaadi kapillaarid ja termoelemendid ei
ulatuks gaasivoolu alasse.

Reguleerimiselemendid

- Poletite minimaalse soojuskoormuse reguleerimiselementidele paaseb ligi labi
juhtpaneeli avade.

- Eemaldage tugivore ja poletite katted ja poletikroonid.

- Eemaldage juhtnupud.

Toiduvalmistamise poleti

1. Poletikroonikate

2. Poletikroon koos podletikatte toega

3. Termoelement (ainult osadel mudelitel)
4.Suutekaunal

5. Otsik
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Kolmekordne (kolmeringiline)
A poleti

Gaasikraan ilma ohutusseadiseta
B Minimaalse soojuskoormuse reguleerimise kruvi
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OTSIKUTE TABEL

Nominaalne
soojuskoormus
(kW)

Kulu (I/h) 95 46 181 46

Otsiku ttup
(1/100 mm)

Otsiku ID 690771 568169

Nominaalne
soojuskoormus 1 0,48 1,9 0,48
(kW)

Kulu (g/h) 73 35 138 35

Otsiku tutp
(1/100 mm)

Otsiku ID 690780 568175

I

0,48 1S 0,48

72X 26 1032 26

Nominaalne
soojuskoormus 3 0,76 3,6 1,56
(kW)

Kulu (I/h) 286 72 343 149

Otsiku tuup
(1/100 mm)

Otsiku ID 574285 568170

Nominaalne
soojuskoormus 3 0,76 35 156
(kW)

Kulu (g/h) 218 55 255 na

Otsiku tuup
(1/100 mm)

Otsiku ID 574286 568176

130 H3 &3 145 H3 57

86 35 94 57
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Nominaalne

soojuskoormus 3 0,8 2,2
(kW)

Kulu (I/h) 286 76 210
Otsiku taup

(/100 mm) 17 33 108
Otsiku ID 568171 568173
Nominaalne

soojuskoormus 3 0,8 2,2
(kW)

Kulu (g/h) 218 58 160
Otsiku tuup

(/100 mm) 82 33 75
Otsiku ID 568177 568178

* Vedelgaasi reguleerimiskruvid on paigaldatud ja seadistatud tehase poolt vastavalt
tehases kehtivatele gaasi tUlibi vaikesatetele.

* Kui seadet muudetakse teist tUlpi gaasi kasutamiseks, tuleb reguleerimiskruvi pingutada
vOi dgvendada vastavalt gaasivoolule (&drge keerake reguleerimiskruvi lahti ronkem kui 1,5
pooret).

Péleti voimsus on toodud vastavalt Ulemisele kuttevaartusele Hs.

Uhendamist gaasivarustusega ja imber ehitamist erinevale
gaasitltlibile tohib teostada vaid volitatud gaasiettevotte
spetsialist voi volitatud hooldustehnik!
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KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasdbralikest materjalidest, mida
on voéimalik taaskasutada voi havitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tahistust.

See simbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei
tohi kasitleda tavalise olmeprlgina. Toode tuleb viia vastavasse
volitatud kogumispunkti, selle Umbertddtlemiseks.

Toote dige kasutusest kérvaldamine aitab valtida negatiivset

moju keskkonnale ja inimtervisele, mis voiks tekkida ebadigel

viisil toimimisega. Selle toote kasutusest kérvaldamise ja
Umbertddtlemise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
pddrduge kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitiuse ettevotte poole voi
poodi, kust te toote ostsite.

Me jGtame endale 6iguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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