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NAVODILA ZA UPORABO

lzdelek, ki ste ga kupili, je izdelan v skladu s
svetovnimi  standardi. Je rezultat kombinacije
prvovrstnih materialov, visoke tehnologije in dela
izkuenih strokovnjakov. Ob upotevanju osnovnih
navodil boste lahko posodo uporabljali maksimalno
ucinkovito.

Varnostna opozorila

1. POZOR! Roéaji in pokrovke posode se med
kuhanjem segrejejo, zato uporabljajte priloZzena
prijemala.

2. Vrofo posodo vedno postavite na za$Citeno
delovno povrsino ali podstavek.

3. POZOR! Posoda se zelo hitro segreje, zato je pri
kuhanju z oliem ali mastjo nadzorujte, da se
maS&oba ne vname ali zagori.

4. POZOR! Prazne posode ne segrevajte, saj lahko
to povzrodi luS¢enje premaza proti sprijemanju.

5. Da posode ne bi poSkodovali, ne uporabljate
ostrih predmetov, ne drgnite je in ne reZite
neposredno v nje;j.

6. Uporabljajte lesene kuhinjske pripomocke ter
pripomocke iz toplotno odporne plastike.

7. POZOR! Kadar kuhate na steklokeramicnih
kuhalis¢ih, posodo med premikanjem vedno
dvignite in je NIKOLI ne potiskajte, saj lahko tako
poskodujete posodo, plosco ali peico.

8. POZOR! Kadar posodo uporabljate i na grobih
povrSinah za kuhanje ali peko, se lahko dno
posode poskoduje. Zato ravnajte previdno, saj
lahko poskodovano dno posode nato poskoduje
druge kuhalne povrsine.

9. Posoda je primerna za uporabo v pecici in na vseh
kuhalis¢ih do temperature 200 °C. V pecici jo
postavite na reSetko in nikoli na dno pedice.
Plinski plameni ne smejo segati mimo dna po
stranskih stenah. Pri uporabi posode v pecici,
odstranite prijemala in roCaj ponve.

10. Izberite gorilnik ali kuhalno polje, primerno
premeru iposode.

11. Izdelek ni primeren za uporabo v mikrovalovnih
pecicah.

12. PREVIDNO! S posodo ravnajte previdno, da ne
pade in poSkoduje povrsine pod njim.

13. Pokrova ne uporabljajte, ¢e opazite, da ro¢aj ni
dovolj pritrjen. Privijte vijake na pokrovu.

Pred prvo uporabo

1. S posode odstranite vso embalazo in nalepke.
Posodo vsaj dvakrat prekuhajte z vodo, da
odstranite vse morebitne ostanke proizvodnje.

3. Posodo pomijte z detergentom za pomivanje
posode in vro¢o vodo in jo nato obriSite s suho
krpo.

4. ZadaljSo zivljenjsko dobo in za$¢ito premaza
proti sprijemanju svetujemo, da premazete
notranji del posode z malo olja in ga s papirnato
brisaCo obriSete do suhega.

Uporaba

1. Posodo zacnite segrevati pri nizji temperaturi, ki jo
potem po potrebi zviSujte.

2. Povrsina ni primerna za suho kuhanje, saj lahko
pride do luS¢enja premaza proti sprijemanju. Zato
pazite, da bo dno popolnoma prekrito s hrano.

3. Med dodajanjem sestavin pazite, da ne bi
teko€ina z njih kapljala po vro¢em olju, saj lahko
olje zacne brizgati.

4. Pokrov posode je izdelan tako, da se para med
kuhanjem kondenzira in enakomerno razporedi
po hrani, ki jo pripravijate. Hrana tako ostane
so¢na in polna naravne arome.

Koristni nasveti za pripravo okusne in zdrave
hrane

1. Sokovi: vsi sokovi, ki so v Zvilih, vsebujejo
vitamine in druge dragocene sestavine, ki so zelo
pomembne za okus jedi. Ce med kuhanjem ne
uporabljate olja ali vode, dosezete najvi§jo
kakovost jedi. Jed, pripravljena na ta nacin, bo
okusnejSa, &e jo postreZete skupaj s sokovi, ki so
ostali na dnu posode.

2. Ustrezna velikost posode: pred kuhanjem izberite
posodo glede na koli€ino hrane, ki jo boste
pripravljali v njej, in sicer tako, da hrana ne sega
viSe kot do 2/3 viSine posode.

3. Cas kuhanja: ko opazite, da vaSa jed zacenja
vreti, zmanjSajte mo¢ kuhaliS¢a. Izogibajte se
odpiranju pokrova, saj tako zadrzite vse sokove in
pripravite hrano na zdrav nacin.

4. Nasvet za prihranek energije: ko jed zagne vreti,
zmanjSajte mo€ delovanja kuhali¢a. Nekaj minut
pred koncem kuhanja kuhali$e izklopite. Jed se



bo do konca skuhala s toploto, akumulirano v dnu
posode.

Nekaj koristnih nasvetov za ¢iS¢enje in nego

1. Posoda lahko ob redni uporabi spremeni barvo.
Sprememba barve ne vpliva na uporabo, ne
povzrodi sprijemanja in ni stvar garancije. Vpliva
le na videz posode in je normalna reakcija
za$citnega materiala.

2. Posoda je primerna za pomivanje v pomivalnem
stroju, vendar se ob rednem pomivanju v
pomivalnem stroju zmanjSa zivljenjska doba
premaza. Priporo¢amo ro¢no pranje posode.

3. Pri pomivanju ne uporabljajte kovinskih $¢etk ali
grobih predmetov ter agresivnih Cistil, saj lahko
poskodujete premaz.

4. Pred Cis¢enjem poCakajte, da se posoda povsem
ohladi, da se ne poSkoduje premaz.

5. Trdovratne ostanke namoite in jih nato po potrebi
odstranite z gobico.

Garancija

GARANCIJSKI ROK: 2 LETI

Posoda, ki je poSkodovana zaradi nepravilne uporabe,
na primer pregrevanja, razbarvanja, prask, padcev,
namernih  poSkodb ali nepravilnega ciscenja, je
izkljucena iz te garancije. Prav tako so izklju¢ene
reklamacije zaradi prask!

V primeru pritozbe v ¢asu garancijskega roka prosimo,
vrnite celotno vsebino, vkljuéno z raéunom, svojemu
prodajalcu oz. se obmite na Gorenjev center za pomo¢
uporabnikom (telefonska Stevilka: 03 8997000). Ce v
vasi drzavi takSnega centra ni, se obmite na
najbliziega Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev
oddelek za male gospodinjske aparate.

Teritorialna veljavnost garancije:

Garancija velja na obmodju Republike Slovenije.
Zahtevke iz naslova garancije lahko uveljavijate
izkljuéno na obmodju veljavnosti garancije.

Opozorilo!

Garancija ter uveljavljanje zahtevkov iz naslova
garancije ne izkljuCujeta pravic potro3nika, ki izhajajo
iz naslova odgovornosti prodajalca za napake na
blagu.

. GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI
IZDELKA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!



UPUTE ZA UPORABU

Proizvod koji ste kupili proizveden je sukladno
svjetskim standardima te je rezultat kombinacije
prvoklasnih materijala, visoke tehnologije i rada
iskusnih struénjaka. Uz pridrZzavanje osnovnih uputa
posudu mozete koristiti s najve¢om ucinkovito$¢u.

Sigurnosna upozorenja

1.

10.
1.
12.

UPOZORENJE! Drske i poklopac zagrijavaju se
tijekom kuhanja, zato uvijek koristite prilozeni
pribor za drzanje vruce povrSine.

Vruéu posudu uvijek postavljajte na zasticenu
radnu povrsinu ili odgovarajuci podmetac.
UPOZORENJE! Proizvod se vrlo brzo
zagrijava, zato ga nemojte ostavljati bez
nadzora dok kuhate s koriStenjem ulja ili druge
masnoée kako biste izbjegli izgaranje ili
zapaljenje masnoce.

UPOZORENJE! Proizvod nemojte zagrijavati
kada je prazan jer to moZe prouzrokovati
ljuStenje premaza protiv prianjanja.
Izbjegavajte koriStenje oStrih  predmeta i
nemojte grepsti ili rezati hranu na povrsini,
odnosno u posudi kako ne biste ostetili
proizvod.

Prilikom rukovanja proizvodom koristite drvena
kuhinjska pomagala ili pomagala od plastike
koja je otporna na toplinu.

UPOZORENJE! Proizvod uviek podignite i
NIKADA ga nemoijte gurati ili vu¢i dok kuhate na
staklokearmickim plo¢ama za kuhanje kako ne
biste ostetili proizvod ili plo¢u, odnosno pecnicu.
UPOZORENJE! Kad koristite proizvod na
grubim povrSinama za kuhanje ili pecenje, dno
se moze oStetiti, zato rukujte njime oprezno jer
oSteceno dno moze kasnije oStetiti i druge
povrSine za kuhanje.

Proizvod je primjeren za uporabu na svim
plotama za kuhanje do 200 °C. U pe¢nici ga
stavite na reSetku i nikada na dno pecnice.
Plinski plamen ne smije gorjeti uz bo¢ne stjenke
posude. Prilikom uporabe posude u pecnici,
uklonite drzace i drsku posude.

Odaberite plamenik, odnosno plo¢u za kuhanje
promjera koji odgovara promjeru proizvoda.
Proizvod nije primjeren za uporabu u
mikrovalnim pe¢nicama.

UPOZORENJE! Proizvodom rukujte oprezno
kako ne bi pao i ostetio povrsinu ispod njega.

HR

13. Nemojte koristiti poklopac ako drska nije

dovoljno priévr¢ena. U tome slucaju privijte
vijke na poklopcu.

Prije prve uporabe

1.
2

Uklonite svu ambalazu i naljepnice.

Prokuhajte vodu u proizvodu najmanje dva puta
kako bi se uklonili eventualni ostaci proizvodnje.
Operite proizvod koriste¢i deterdzent za pranje
suda i vruéu vodu, a zatim ga obriSite suhom
krpom.

Za dulji zivotni vijek i zatitu premaza protiv
prianjanja preporucljivo je premazati unutradnji
dio posude s malo ulja i obrisati ga papirnatim
ubrusima.

Uporaba

1.

Pocnite  zagrijavati
temperaturi, a zatim
povecavajte.

Povrdina proizvoda nije primjerena za suho
kuhanje jer moze doéi do ljustenja premaza
protiv prianjanja, stoga uvijek pazite kako bi dno
bilo potpuno prekriveno sadrZajem.

Pazite prilikom dodavanja sastojaka iz kojih
kaplie teku¢ina na vrue ulje, jer ulie moze
poceti prskati.

Poklopac posude dizajniran je tako da se para
tijlekom kuhanja kondenzira te se ravnomjerno
rasporeduje po hrani koju pripremate. Hrana
tako ostaje socna i Cuva svoju prirodnu aromu.

proizvod na  nizoj
ju prema potrebi

Korisni savjeti za pripremu ukusne i zdrave
hrane

1.

Sokovi: svi sokovi u namiricama sadrze
vitamine i druge dragocjene sastojke koji su vrlo
vazni za okus jela. Ako prilikom kuhanja ne
koristite ulje ili vodu, posti¢i Cete najvisu
kakvoCu jela. Tako pripremljeno jelo bit Ce
ukusnije ako ga posluzite sa sokovima koji su
se zadrzali na dnu posude.

Odgovaraju¢a veli¢ina posude: prije kuhanja
odaberite posudu s obzirom na koli¢inu hrane
koju namjeravate pripremati u njoj, i to tako da
hrana ne premaSuje 2/3 visine posude.

3. Vrijeme kuhanja: kad jelo proklju¢a smanjite

jacinu rada ploce za kuhanje. Ako je moguce,
nemojte otvarati poklopac kako bi se oCuvali svi
sokovi i hrana pripremila na zdrav nacin.



4. Savjet za uStedu energije: kad jelo prokljuca,
smanijite jaCinu rada uredaja. Nekoliko minuta
prije zavrSetka kuhanja iskljuCite plou za
kuhanje. Jelo ¢e se skuhati do kraja koristeci
toplinu akumuliranu u dnu posude.

Nekoliko korisnih savjeta za ciSéenje i
odrzavanje

1. Posuda moze promijeniti boju zbog redovite
uporabe. Promjena boje ne utjeCe na uporabu,
ne uzrokuje prianjanje i nije predmet jamstva.
UtieCe iskljuCivo na izgled posude te je
uobicajena reakcija zasticenoga materijala.

2. Posuda se moze prati u stroju za pranje suda,
ali redovitim pranjem u stroju za pranje suda
smanjuje se zivotni vijek premaza. Preporuca
se rucno pranje posude.

3. Prilikom pranja nemojte koristiti metalne Cetke
ni grube predmete i jaka sredstva za CiS¢enje
kako ne biste oStetili premaz.

4. Prije CiS¢enja priCekajte da se posuda posve
ohladi kako se ne bi ostetio premaz.

5. Tvrdokorne ostatke najprije namodite, a zatim ih
prema potrebi uklonite spuzvicom.

Jamstvo

JAMSTVENI ROK: 2 GODINE

Posuda koja je oStecena zbog nepravilne uporabe,
na primjer zbog pregrijavanja, gubitka boje,
ogrebotina, padova, namjernih oStecenja ili
nepravilnog ¢isCenja, nije predmet ovoga jamstva.
Takoder su iskljucene sve reklamacije zbog
ogrebotina!

Za reklamacije u okviru jamstvenoga roka molimo
za povrat cjelokupnoga sadrzaja, ukljucujuéii racun.
Obratite se prodavacu, odnosno Centru za
korisni¢ku podrsku Gorenje (broj telefona: +386 (0)3
899-70-00). Ako u vaSoj zemlji nema centra
korisniCke  podrSke, obratite se najbliZoj
prodavaonici proizvoda Gorenje ili odjelu Gorenja
za male kucanske aparate.

Lokalno ograni¢eno jamstvo:

Jamstvo vrijedi na podrucju Republike Slovenije.
Zahtieve temeliem jamstva moZete ostvarivati
iskljucivo na podrucju na kojem vrijedi jamstvo.

Upozorenje!
Jamstvo i ostvarivanje zahtjeva temeliem jamstva
ne iskljuCuju pravo potroSaca koje proistjece po

osnovi odgovornosti prodavatelja za pogreSke na
robi.

. GORENJE
VAM ZELI OBILJE UZITAKA PRILIKOM
UPORABE VASEG NOVOG UREDAJA

Pridrzavamo pravo na izmjene!



UPUTSTVA ZA UPOTREBU

Proizvod koji ste kupili proizveden je u skladu sa
svetskim standardima i rezultat je kombinacije
prvoklasnih materijala, visoke tehnologije i rada
iskusnih  struénjaka. Uz uvaZavanje osnovnih
saveta posudu mozete da koristite sa najveom
efikasnoScu.

Bezbednosne mere

1.

10.
1.
12.

PAZNJA! Rucke i poklopac ugreju se tokom
kuvanja, zato uvek koristite prilozeni pribor za
drzanje vruce povrsine.

Pazite da vruéu posudu uvek stavite na
zaStiCenu radnu povrSinu ili odgovarajuci
podmetac.

PAZNJA! Proizvod se veoma brzo zagreje, zato
tokom kuvanja uz koriS¢enje ulja ili druge
masnoce nemojte da ga ostavljate bez nadzora,
jer masnoca moze da izgori ili plane.

PAZNJA! Nemojte zagrevati proizvod dok je
prazan, jer Cete time samo uzrokovati guljenje
premaza protiv lepljenja.

Da ne biste oStetili proizvod, izbegavajte
koriS¢enje o$trih predmeta, i nemojte grepsti ili
se¢i hranu na posudi ili u njoj.

Prilikom  rukovanja  proizvodom  Koristite
kuhinjska pomagala od drveta ili toplotno
otporne plastike.

PAZNJA! Proizvod uvek podignite, i NIKADA ga
nemojte gurati ili vu¢i kada kuvate na
staklokeramickim plo¢ama za kuvanije, jer time
mozete da oStetite proizvod ili ploCu, odnosno
rernu.

PAZNJA! Kada koristite proizvod na grubim
povrSinama za kuvanje ili peCenje, moze da se
oSteti dno, zato rukujte paZljivo jer oStecen
proizvod kasnije moZe da oSteti i druge povrine
za kuvanje.

Proizvod je podesan za upotrebu na svim
plotama za kuvanje do 200 °C. U rerni ga
stavite na reSetku i nikad na dno rerne. Plamen
gasa ne sme goreti uz bo¢ne strane posude.
Prilikom upotrebe posude u rerni, uklonite
drzace i rucku posude.

Izaberite gorionik, odnosno plo¢u za kuvanje sa
precnikom koji odgovara precniku proizvoda.
Proizvod nije podesan za upotrebu u
mikrotalasnim pec¢ima.

PAZNJA! Proizvodom rukujte pazljivo da vam
ne padne i da ne o3teti povrsinu ispod njega.

SRB

13. Nemojte da koristite polopac ako primetite da

rucka nije dovoljno pricvrs¢ena. U tom sluéaju
zategnite Srafove na poklopcu.

Pre prve upotrebe

1.
2.

Uklonite svu ambalazu i nalepnice.

U proizvodu prokuvajte vodu najmanje dva
puta, da se odstrane eventualni ostaci
proizvodnje.

Operite proizvod koriste¢i deterdzent za pranje
sudova i vruéu vodu, a zatim ga obriSite suvom
krpom.

Za duZi Zivotni vek i zatitu premaza protiv
leplienja  preporuéujemo da  premazete
unutra$niji deo posude sa malo ulja, a zatim ga
obriSete papirnatim ubrusima.

Rukovanje

1.
2.

Proizvod poCnite zagrevati na nizoj temperaturi,
a zatim je po potrebi povecavajte.

Proizvod nije podesan za suvo kuvanje jer
moze doci do guljenja premaza protiv lepljenja,
zato uvek pazite da dno bude potpuno
prekriveno sadrzajem.

Pazite kod dodavanja sastojaka iz kojih kaplje
tecnost na vruce ulje, jer ¢e do¢i do prskanja
ulja.

Poklopac posude napravljen je tako da se para
tokom kuvanja kondenzuje i ravnomerno
rasporeduje po hrani koju spremate. Hrana tako
ostaje so¢na i ouvace svoje prirodne arome.

Korisni saveti za pripremu ukusne i zdrave
hrane

1.

Sokovi: svi sokovi u namirnicama sadrZe
vitamine i druge dragocene sastojke koji su
veoma vazni za ukus jela. Ukoliko tokom
kuvanja ne koristite ulje ili vodu, posti¢i Cete
najviSi kvalitet jela. Jelo spremljeno na takav
nacin bice ukusnije ako ga servirate zajedno sa
sokovima koji su se zadrzali na dnu posude.

Odgovaraju¢a veli¢ina posude: pre kuvanja
izaberite posudu koja odgovara koli€ini hrane
koju nameravate da spremate u njoj, i to tako da
hrana ne prelazi vise od 2/3 visine posude.

Vreme kuvanja: kada primetite da jelo pocinje
kljucati, smanjite jaCinu rada ploe. Ako je
moguce, nemojte podizati poklopac da bi se



oCuvali svi sokovi a hrana spremila na zdrav
nacin.

4. Savet za Stednju energije: kada jelo dode do
tacke vrenja, smanjite jacinu rada aparata.
Nekoliko minuta pre zavrSetka kuvanja iskljucite
ploCu za kuvanije. Jelo ¢e de se skuva do kraja
koristeéi toplotu akumuliranu u dnu posude.

Nekoliko korisnih saveta za ciScéenje i
odrzavanje

1. Redovnom upotrebom, posuda moze da
promeni boju. Promena boje ne utiCe na
upotrebu, ne uzrokuje leplienje i nije predmet
garancije. Utice iskljucivo na izgled posude i to
je uobi¢ajena reakcija zasticenog materijala.

2. Posuda se moze prati u masini za pranje
sudova, ali redovnim pranjem u masini za
pranje sudova smanjuje se Zivotni vek premaza.
Preporucujemo ru¢no pranje posude.

3. Prilikom pranja nemojte da koristite metalne
Cetke ni grube predmete, kao ni jaka sredstva
za CiS¢enje da ne oStetite premaz.

4. Pre CiSCenja saCekajte da se posuda sasvim
ohladi, da se ne bi oStetio premaz.

5. Tvrdokorne ostatke namocite, a zatim ih po
potrebi odstranite sunderom.

Garancija

GARANTNI ROK: 2 GODINE

Posuda koja je oSte¢ena zbog nepravilne upotrebe,
na primer zbog pregrevanja, gubitka boje,
ogrebotina, padova, namernih oStecenja i
nepravilnog CiS¢enja, iskljucena je iz ove garancije.
Takode su iskljucene sve reklamacije zbog
ogrebotina!

U slucaju reklamacije u okviru garantnog roka,
molimo da vratite celokupan sadrzaj uklju€ivo sa
racunom, vaSem prodavcu, odnosno da se obratite

Centru za korisni¢ku podrsku Gorenje (broj telefona:

+386 (0)3 899-70-00). Ukoliko u vaSoj drzavi nema
centra za podrsku, obratite se najblizem prodavcu
proizvoda Gorenje ili odeljenju Gorenja za male
ku¢anske aparate.

Teritorijalno ograniCenje vaZenja garancije:
Garancija vazi na teritoriju Republike Slovenije.
Zahteve po osnovu garancie mozete ostvarivati
isklju¢ivo na teritoriju vaZenja garancije.

Upozorenje!

Garancija i ostvarivanje zahteva po osnovu
garancije ne iskljuCuju pravo potroSata koje
proizlazi po osnovu odgovornosti prodavca za
greSke na robi.

GORENJE VAM ZELI MNOGO ZADOVOLJSTVA
U RADU SA VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo na promene!



YNATCTBO 3A YNOTPEBA

MMpon3BogOT LWITO TO KYNMBTE € NPOM3BEdeH BO
cornacHoct co rnobanHute craHgapauToj e
pesyntarT  0f  KOMOMHWMpate  HajKBANUTETHU
MaTepujanu, BUCOKa TexHonorwja u pabotaTta Ha
WCKyCHM npodecuoHanuu. Ako M mouuTyBaTe
ynarctata, MOXe fa [0 KOpUCTMTE CagoT
MaKCcUMarHo eukacHo.

Be3beaHoCHM MepkM

1. BHUMAHWE! 3a Bpeme Ha ynoTpebara,
payukuTe M KanakoT Ce  BXewTyBaaT.
YnotpebeTe i NpUNoXeHUTE APLUKM.

2. BHumaBajTe cekorall Aa ro nocTaBuTe TONMoT
caf 3a roTBetbe Ha 3alUTUTEeHa UM TOMMMHCKN
n3onmMpaHa noBpLUMHA UK NogMETKA.

3. BHMMAHME! MNpousBogoT ce 3arpeBa MHOry
Op3o. NMopaagu oBa cekoraw BHUMaBajTe kora
roTBMTE CO MAacro 3a roteewe Ouaejkm osa
MOXe [1a Npean3BuKa noxap.

4. BHUMAHWE! He 3arpesajte ro cagot ako e
npaseH Oupejkn oBa MOXe Aa NpeamsBuKa
nynetbe Ha HENennm1BmoT Croj.

5. 3a pa usberHeTe owTeTyBakE Ha NPOM3BOAOT,
He  ynoTpeOyBajTe  OCTpM  npeameTy,
BHWMaBajTe da He ro nrpebete NpeamMeToT U
He ceveTe ja xpaHaTa OMPEKTHO BO CafoT 3a
rOTBEHE.

6. Kopuctete pgpBeH npubop 3a roTeete U
npubop 3a roTBere HanpaBeH Of nnacTuka
Koja e OTMOpHa Ha TonmnmuHa.

7. BHMMAHUE! Cekoraw kpeBajTe ro cagoT w
HUKOTALL He ro BneyeTe no nospLuMHaTa Ha
CTaKNEHO Kepamuykata rpejHa nnova ougejiv
0Ba MOXe [a ro OWTETU CafgoT W rpejHata
MOBPLUKHA 3a FOTBEH:E.

8. BHUMAHUE! Kora roteute Ha rpybm
MOBPLUMHKM, OHOTO Ha CafgoT Moxe fa buge
owTeTeHo. MorpuxeTe ce 3a cagoT buaejiv
OLUTETEHOTO [HO Ha CafoT MOXe fia AoBeae A0
OLITETYBat€ Ha ApyruTe MOBPLIMHM 33
roTBeHbE.

9. MMpon3eogoT € cooaBETEH 3a ynoTpeba Bo cute
PEPHM 1 Ha CUTE rPejHM NoYM 40 TemnepaTypa
oa 200 °C. Kora ro KopucTuTe 0BOj MPOW3BOZ,
BO pepHa, Cekoraw MoCTaByBajte ro Ha
pelleTkaTa, W HUKOral Ha [OMHUOT Aen 04
pepHaTa. BHumaBajTe nnameHuTe npyu Lwnopet
Ha rac Aa He 13neryBaat ofj CTpaHUTe Ha CafoT

MK

3a rotBere. AKO ro KOpUCTUTE CaAOT BO PEPHA,
OTCTpaHeTe M ApXaynuTe 1 padkaTa Ha cafoT.

10. KopucTeTe rpejHa nnoya unu rOPUMHUK
COO/IBETEH 3a CaflOT 3a FOTBEHE.

11. CagoT 3a roTBete He € COoofdBeTeH 3a
ynotpeba Bo MMkpobpaHoBa nevka.

12. NPELQYNPELYBAHE!  Tpuxete ce 3a
npon3eogoT. BHuMaBajTe 3a ga cnpeuute
ucnywTara Ha cafoT buaejkm Toa Moxe fa ja
OLITETW NOBPLUMHATA N0 NPON3BOLOT.

13. He kopucTeTe ro kanakoT ako 3abenexwuTe geka
paykaTa of kanakoT He € npuuspcTeHa. Bo 0Boj
Cnyyaj, CTErHeTe M1 HaBpTKNUTE Ha KanakoT.

MNpega npBata ynotpe6a Ha anapatoT

1. OtcTpaHeTe ja ambanaxarta 1 cuTe 03Haku o4
NpOM3BOLOT.

2. HanonHeTe ro capoT CO BOAa W noyekajTe
BogaTa Aa 3oBpue. OcTaseTe ja Bogata Aa
BpWEe KpaTKO Bpeme 3a fia Ce OTCTpaHaT cute
CYNCTaHLMM KoM Ce OCTaHaTh o NpoLEcoT Ha
NpON3BOACTBO.

3. W3amujTe ro capgoT payHO CO KOpUCTEHe Ha
CpencTBO 3a MUEHE Ha CaZoBM M TONMa BOAa;
noToa WUCYLLETE To CO Kpra.

4. 3a nogonr paboTeH Bek W 3awTWTa Ha
HenennuBMOT CNOj BM MpenopayyBame fAa ja
HamaykaTe BHATPELLHOCTa Ha cafoT CO Manky
Macno 1 Aa ja usbpuilete co xapTueHa kpna
[ofeKa He Ce UCYLLM.

Ynotpe6a

1. 3arpejTe ro npou3BOAOT HAjNPBUH Ha HUCKa
Temnepartypa, notoa  3ronemyBajte  ja
Temnepatyparta nocTeneHo.

2. TosplunHaTa He € cooABeTHa 3a roTeere 6e3
macno, buaejkm oBa MOXe Aa npeau3Buka
nynewe Ha HenennuemoT croj. Morpuxete ce
AHOTO Aia € LieNocHO MOKPUEHO.

3. BuumaBajTe fa He foaasaTe COCTOJKW 0 KOU
MOXe Aa ce Ledu Bofga BO BPEeroTo Macro
Ouaejkv oBa MOXe fa npean3BrKa Npckake Ha
Macnoro.

4. KanakoT e [au3ajHupaH Taka LWTO napeata
KOHOEH3Mpa 3a BPEME Ha rOTBEHETO U Ce
pacnpefenysa nofefdHakBo  HWM3  LenaTta
noBplnHa Ha xpaHata. OTTyka, xpaHata ke



OCTaHe CBexa W ke 3adpXu npupogHuTe
BKYCOBM 1 apoMa.

KopucHu coBeT 3a roTBewe Ha BKyCHa M
3ApaBa XpaHa

1. CoKkoBM 0f XpaHaTa: COKOBWTE BO XpaHaTa
COZPXaT BATAMMHI 1 APYTY 3HAYajHW COCTOjKM
KoM Ce BaXHM 3a BKYyCOT Ha japeweTo. 3a
Hajnobap KBanuTeT Ha xpaHaTa He KopucTeTte
Macno WM Boja 3a roTeBewe. XpaHata
3roTBEHa Ha 0BOj HauWH ke Guae noBKycHa ako
Ce CMyXM CO COKOBWTE KOW Ce ucleaune Bo
CafjoT 3a roTBekbE.

2. CoofBeTHa BenWyMHa Ha CafoT 3a rOTBEHE:
npen Oa 3anoyHeTe CO roTeese, u3bepete ro
cajoT 3a roTBewe BO 3aBUCHOCT 0Of
KonMuMHaTa Ha XpaHa koja Tpeba ga ja
3roTBuTe. XpaHata He Tpeba fJa e noseke of
2/3 op BKynHaTa BUCWHA Ha CafoT 3a roTBekbE.

3. Bpeme Ha roteetse: kora xpaHarta ke gojae 4o
TOYKa Ha BPUEHsE, HAManETe ja TonnMHaTa Unm
MOKHOCTa Ha rpeetbe Ha rpejHaTa nnova. Ako e
BO3MOXHO, He OTBOpajTe ro KanakoT 3a Aa v
3a[pXUTe COKOBMTE KOM Ce COApXaHu BO
camata XpaHa 1 Ha Toj Ha4WH roTBeTe Ha 34paB
HaumH.

4. CoBeT 3a LUTeaeHE Ha EHepruja: kora xpaHarta
ke Jojae BO Touka Ha Bpuerbe, HamaneTe ja
TONAMHATa WM MOKHOCTA Ha rpeewe Ha
rpejHata nnoya. Hekonky MUHYTW npeg Kpajot
Ha NpOLEecOT Ha roTBewe, WCKIyyeTe ja
rpejHata nnova. XpaHata Ke ce 3roTBM CO
KOPWCTEHE Ha TOMMMHATa Koja e ancopbupana
0fi AHOTO Ha CajoT 3a roTBeHe.

Hekowm KOPUCHU COBETU 3a YNUCTEHE U rpuXa

1. Tlpn 4ecTo KopucTewe, CagoT MOXe Aa ja
npomenn 6ojata. MpomeHata Ha Bojata He
Bnujae Bp3 ynoTpebnMBOCTa Ha CapoT, HUTY
npuYMHyBa neneke Na 3aToa He cnara BO
ycnosute Ha rapaHuwjata. [lpomeHata Ha
fojaTa Bnujae camo Bp3 U3rMeLOT Ha CafoT U e
HOpManHa  peakuuja  Ha  3aLTUTHMOT
matepujan.

2. CapoT e norofieH 3a MWere BO MallvHa 3a
cafoBK, HO MPW YECTO MUeHe BO MalluHa ce
ckpaTyBa paboTHMOT Bek Ha cnojoT. 3aToa ce
npenopayyBa payHo MUEHE.

3. Tpn MAMEHETO He KopucTeTe MeTarHN YeTku,
abpasavBHW  cpeacTBa MMM arpecuBHu
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[ETEpreHTn 3atoa LITO MOXe Aa Ce OLTeTH
cnojor.

4. Tlpen uucTetbe, cagoT 3a roteewe Tpeba
LenocHo da ce onagu; BO CMPOTUBHO 6u
MOXEO Aa Ce OLITETW HeNennmBroT Croj.

5. Bo cnyuyaj Ha TBPAOKOPHM OCTaTOLM Of XpaHa,
notonete ro CagoT 3a rOTBeke BO BOAa
ocTaBeTe 0 fa KWCHE W OTCTpaHeTe U
ocTatouuTe co ynotpeba Ha CyHrep.

lapaHuuja

TAPAHTEH NEPWOQ: 2 TOQNHA

OwreTyBake Ha CafoBM 3a T[OTBEHE KOe
pesynTupa Of HenpaeunHa ynotpeba, kako Ha
npumep nperpeeate, rybewe Ha opurnHanHata
Goja, rpebaHuun, nagoBM, MMM HAMEPHO
OLUTETYBaHE He Ce MOKPUEHM of rapaHuujaTa. Bo
npojomxexue, cute baparwa 3a peknamauuja no
rapaHumja LWTO npowsnerysaar of rpebewse Ha
cafoT ke bupat ogbueHu.

Bo cnyyaj Ha Oapawe 3a peknamauuja no
rapaHuuja unu nonmnaka 3a Bpeme Ha rapaHTHUOT
nepuoa, Be MONUMeE BpaTeTe ro MpoW3BOAO0T BO
LienocT, BKIYYATENHO UM (hakTypata Ha BaLmoT
nokaneH Aunep Wi KOHTaKTUpajTe ro LieHTapoT 3a
rpuxa Ha kopucHWLm Ha Fopetse (TenedoHckn 6poj:
02 3299111). Ako He MOCTOM BaKOB LEHTap BO
Ballata 3emja, BE MOMWMEe KOHTaKTUpajTe ro
HajonmcknoT aunep Ha opetse wnn opgenot 3a
manu anapaTu 3a JOMakuHCTBO npu [opetse.

TepuTopujanHa BaxHOCT Ha rapaHuujata:
l"apaHuwjaTa Baxu BO paMKuTe Ha Teputopujata Ha
Penybnuka Makegonnja. Cute Oapara 3a
peknamaluuja no rapaHuuja Moxe Aa ce nogHecat
CaMo Ha TepuTopujaTa Ha koja Baxu rapaHuujara.

Mpeaynpepysatse!

lapaHumjata u Gapararta 3a peknamauuja no
rapaHuMja He M WCKMyyyBaaT npaBaTa Ha
MOTPOLLYBA4YOT BO OAHOC Ha OAFOBOPHOCTA Ha
NpOW3BOAMTENOT 3a AeEKTU Ha NPOM3BOAOT.

FOPEKE
BW MOCAKYBA MHOTI'Y 3A[JOBOJICTBA NPU
YNOTPEBA HA OBOJ AMAPAT
l'o 3appxyBame NpaBoTO Ha BOBeAyBake Ha
M3MEeHMW BO ynaTcTBoTO.



INSTRUCTIONS FOR USE

The product you have purchased is produced in
accordance with the global standards. It is a result
of combining top-quality materials, state-of-the-art
technology and the work of experienced
professionals. By taking into consideration the basic
rules you can make the most efficient use of your
cookware.

Safety precautions

1. ATTENTION! During use, the handles and the
lid will get hot. Use the enclosed holders.

2. Make sure you only place a hot pan on a
protected or heat resistant surface, or a trivet.

3. ATTENTION! The product heats up very
quickly. Therefore, always keep an eye on it
when cooking with oil or grease as it may catch
fire.

4. ATTENTION! Do not heat up the pan when it is
empty as this may cause the non-stick coating
to peel.

5. To avoid damaging the product, do not use any
sharp objects, be careful not to scratch it, and
do not cut the food directly in the pan.

6. Use wooden cooking utensils and utensils
made of heat-resistant plastic.

7. ATTENTION! Always lift the pan and NEVER
slide it around a glass-ceramic cooking hob as
this may damage the pan and the cooking hob
surface.

8. ATTENTION! When cooking on rough surfaces,
the pan bottom may be damaged. Handle it with
care, as a damaged pan bottom can in turn
cause damage to other cooking surfaces.

9. The product is suitable for use in all ovens and

on cooking hobs, up to a temperature of 200 °C.

When using it in an oven, always place it on the

grid, and never on the oven bottom. Make sure

the flames of a gas cooker do not come up the
sides of the pan. When using the cookware in
the oven, remove holders and the pan handle.

Use a burner or cooking zone suitable for the

pan.

The pan is not suitable for use in a microwave

oven.

CAUTION! Handle the product with care. Make

sure it is not dropped as this may damage the

surface below the product.

10.
1.
12.
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13. Do not use the lid if you notice the lid handle is
not fastened. In this case, fasten the screws on
the lid.

Before using the appliance for the first time

1. Remove all packaging and labels from the
product.

2. Fill the pan with water and bring the water to a
boil at least twice in order to remove any
substances left from the manufacturing
process.

3. Wash the pan manually, using washing-up
liquid and warm water; then, wipe it dry.

4. To prolong the lifespan and protect the non-
stick coating, you are advised to coat the
inside of the pan with some oil and wipe the
surface with a paper towel until dry.

Use

1. Start heating the product at low temperature;
then, increase it gradually.

2. The surface is not suitable for dry cooking as
this may cause the non-stick coating to peel.
Make sure the bottom is fully covered.

3. Be careful notto add any ingredients from which
water could drip onto hot oil as this can cause
the oil to splash.

4. The lid is designed so that steam is condensed
during cooking and distributed equally over the
food. Thus, the food will stay moist and full of its
natural aroma.

Useful tips for cooking delicious and healthy
food

1. Juices: the juices in the food contain vitamins
and other valuable ingredients that are vital to
the flavour of the dish. For the best quality of
food, do not use oil or water for cooking. Food
cooked in this way will be tastier if served with
the juices left in the pan.

2. Suitable pan size: before cooking, select the
cookware depending on the amount of food to
be cooked. Make sure the food does not reach
higher than 2/3 of the total pan height.

3. Cooking time: when your food comes to a boil,
reduce the heat or power of your cooking hob.



If possible, do not open the lid to retain the
juices in the food and cook it in a healthy
manner.

4. Energy saving tip: when the food comes to a
boil, reduce the power of your hob. A few
minutes before the end of the cooking process,
switch off the cooking hob. The food will be
cooked using the heat absorbed in the pan
bottom.

Some useful tips for cleaning and care

1. With regular use, the cookware can become
discoloured. The discoloration does not affect
the usability of the cookware, nor does it cause
sticking, and is therefore not a matter of
warranty. The discoloration only affects the
appearance of the cookware and is a normal
reaction of the protective material.

2. The cookware is dishwasher safe. However,
with regular washing in a dishwasher, the
lifespan of the coating will be shortened.
Therefore you are advised to hand wash the
cookware.

3. When washing, do not use metal brushes or
abrasive objects or aggressive detergents, as
they can cause damage to the coating.

4. Before cleaning, wait for the pan to cool down
completely; otherwise, the non-stick coating
may be damaged.

5. In case of any stubborn food residues, soak the
pan and remove the residues using a sponge.

Warranty

WARRANTY PERIOD: 2 YEARS

Damage to cookware, resulting from incorrect use,
such as overheating, discolouration, scratches,
drops, intentional damage or incorrect cleaning,
shall not be covered by this warranty. Moreover, any
warranty claims due to scratches shall be rejected.

In case of a warranty claim or a complaint during the
warranty period, please return the entire contents,
including the invoice, to your dealer or contact
Gorenje's customer service centre (telephone
number: 03 8997000). If there is no such centre in
your country, please contact the nearest Gorenje
dealer or Gorenje's small domestic appliance
department.
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Territorial validity of the warranty:

The warranty shall be valid in the territory of the
Republic of Slovenia. Any warranty claims may only
be filed in the territory in which the warranty is valid.

Warning!

The warranty and warranty claims do not exclude
the consumer's rights regarding manufacturer's
liability for defects on the product.

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE IN USING
YOUR PRODUCT.

We reserve the right to modifications.



GEBRAUCHSANLEITUNG

Das Produkt, das Sie gekauft haben, wurde nach
weltweit geltenden Standards hergestellt. Es ist
das Ergebnis einer Kombination von erstklassigen
Materialien, hoher Technologie und Arbeit von
erfahrenen Fachleuten. Unter Beriicksichtigung der
Grundanweisungen kdnnen Sie diesen Kochtopf
hochst effektiv nutzen.

Sicherheitshinweise

1. ACHTUNG! Die Handgriffe des Kochtopfes
und der Topfdeckel werden wahrend des
Gebrauchs sehr hei. Verwenden Sie
deswegen zum Anfassen die beiliegenden
Greifer.

2. Stellen Sie den heien Kochtopf immer auf
eine temperaturbestandige Unterlage.

3. ACHTUNG! Der Kochtopf wird sehr schnell
hei, deswegen sollten Sie ihn beim Kochen
die ganze Zeit beaufsichtigen, denn
Uberhitztes Fett oder Ol kann sich rasch
entzlinden.

4. ACHTUNG! Den Kochtopf nicht erhitzen, wenn
er leer ist, da es dadurch zur Beschadigung
der Trennmittel-Beschichtung kommen kann.

5. Den Kochtopf nicht mit Messern oder scharfen
Gegenstanden schaben oder Fleisch im
Kochtopf schneiden, da dadurch das Email
beschédigt wird.

6. Benutzen Sie Kochloffel aus Holz oder
temperaturbestandigem Kunststoff.

7. ACHTUNG! Den Kochtopf immer von der
Kochzone abheben und nicht auf der
Kochzone verschieben, da dadurch die
Glaskeramikplatte ~ oder  der  Kochtopf
beschadigt werden kann.

8. ACHTUNG! Wenn Sie den Kochtopf auf einer
groben Oberflaiche zum Kochen verwenden,
kann die Unterseite des Kochtopfes
beschadigt werden, deshalb sollten Sie
vorsichtig sein, wenn Sie spater den Kochtopf
auf Glaskeramik-Kochzonen verwenden, weil
der beschédigte Kochtopfboden
Beschadigungen an  den  Kochzonen
verursachen kann.

9. Das Produkt kann auf allen
Kochzonen/Kochstellen oder im Backofen bis
zu 200°C verwendet werden. Legen Sie das
Produkt im Garraum immer auf den Rost und
niemals auf den Boden des Garraums.
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Gasflammen dirfen nicht auf die Seiten des
Kochtopfes gerichtet sein. Beim Gebrauch
des Kochtopfes im Garraum entfernen Sie die
Greifer und den Griff der Pfanne.

Die  Kochzone/Kochplatte ~ muss  dem
Durchmesser des Kochtopfbodens
entsprechen

Das Produkt ist nicht fir den Gebrauch im
Mikrowellenherd geeignet.

VORSICHT! Mit dem Produkt vorsichtig
umgehen, damit es nicht zu Boden fallt und
den Bodenbelag beschadigt.

Den Topfdeckel nicht verwenden, wenn der
Griff lose ist. Schrauben Sie in einem solchen
Fall zuerst den Griff fest.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien ~ und  eventuelle
Etiketten vom Kochtopf.

Kochen Sie im neuen Kochtopf zweimal
Wasser auf, damit etwaige Produktionsreste
entfernt werden.

Splilen Sie den Kochtopf von Hand mit einem
Geschirrspllmittel und heiBem Wasser und
wischen es danach mit einem trockenen Tuch
trocken.

Fur eine langere Lebensdauer und zum Schutz
der Trennmittel-Beschichtung wird empfohlen,
den Kochtopf innen mit Ol einzufetten und mit
Papierserviette trocken abzuwischen.

Gebrauch

1.

Erwarmen Sie das Produkt erst bei niedriger
Kochstufe und erhdhen Sie dann allméhlich
die Kochstufe.

Das Produkt ist nicht zur trockenen"
Zubereitung von Gerichten geeignet, da
dadurch die Trennmittel-Beschichtung
beschadigt werden kann. Der Boden des
Kochtopfes muss mit Zutaten bedeckt sein.
Achten Sie darauf, dass Sie keine_ Zutaten in
den Kochtopf geben, von welchen Ol tropft, da
bei heilem Kochtopfboden das Ol aus dem
Kochtopf spritzen kann.

Der Kochtopfdeckel ist so beschaffen, dass
Dampf wahrend des Kochens am Topfdeckel
kondensiert und gleichmaRig auf dem Gargut



verteilt wird. Dadurch bleibt das Gargut saftig
und bewahrt sein Aroma.

Niitzliche Tipps zur Zubereitung von

schmackhaften und gesunden Gerichten

1. Der Saft, der in den Zutaten enthalten ist,
enthalt Vitamine und wertvolle Nahrungsstoffe,
die fir den Geschmack des Gerichtes sehr
wichtig sind. Wenn Sie wéhrend des Kochens
kein Wasser oder Ol benutzen, erreichen Sie
die hochste Qualitdt der Speise. Die so
zubereiteten Speisen sind  schmackhafter,
wenn Sie sie zusammen mit dem Saft
servieren, der sich am Boden des Kochtopfes
ansammelt.

2. GroRe des Kochtopfes: Wahlen Sie einen
Kochtopf aus, welcher der Menge des
Gerichtes entspricht; der Inhalt soll bis
maximal 2/3 der Hohe des Kochtopfes reichen.

3. Reduzieren Sie die Kochstufe, sobald das
Gericht zu sieden beginnt. Heben Sie den
Topfdeckel nicht unnétig ab, damit der Saft im
Kochtopf bleibt und das Gericht auf gesunde
Art zubereitet wird.

4. Tipps zum Energiesparen: Verringern Sie die
Kochstufe, sobald das Gericht zu sieden
beginnt. Schalten Sie einige Minuten vor
Beendigung des Kochvorgangs die Kochzone
ab und nutzen Sie die Restwarme der
Kochzone. Das Gericht wird durch die im
Kochtopfboden absorbierte Restwéarme fertig
gekocht.

Niitzliche Tipps fiir Reinigung und Pflege

1. Bei regelmaBigem Gebrauch des Gefales
kann es zu Farbveranderungen des GefaRes
kommen. Die Funktion des Gefales, Anti-Haft
Wirkung und  Garantiebedingungen  sind
dadurch  nicht  beeintrachtigt. Die
Farbveranderung ist eine normale Reaktion
des Schutzmittels, die nur optische
Veranderungen zu Folge hat. .

2. Das Gefal kann regelmaRig in der
Spiilmaschine gewaschen werden, jedoch wird
dadurch die Lebensdauer der Beschichtung
verkiirzt. Es wird das Handspllen empfohlen.

3. Beim Spllen benutzen Sie keine harten
Birsten oder andere Kratzwerkzeuge und
aggressiven Waschmittel, die die
Beschichtung beschadigen kdnnen.
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4. Lassen Sie den Kochtopf vor dem Spiilen
abkihlen, damit die Trennmittel-Beschichtung
nicht beschadigt wird.

5. Weichen Sie hartnickige bzw. angebrannte
Speisereste mit Wasser ein und entfernen Sie
diese danach mit einem Schwamm.

Garantie

GARANTIEFRIST: 2 Jahre

Durch unsachgeméBen Gebrauch beschédigtes
Kochgeschirr, z.B. bei Uberhitzung, Verfarbungen,
Kratzern, Fall, mutwilliger Beschéddigung oder
unsachgemédBer Reinigung, wird durch diese
Garantie  nicht  gedeckt. ~ Ebenso  sind
Reklamationen bei Kratzern ausgeschlossen!

Ubergeben Sie im Fall eines Mangels das Produkt
wahrend der Garantiefrist zusammen mit dem
Kaufbeleg Ihrem Handler bzw. wenden Sie sich an
das Kundendienstcenter von Gorenje. Falls es in
lhrem Land kein solches Kundendienstcenter gibt,
wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von
Gorenje.

Territoriale Gliltigkeit der Garantie:

Diese  Garantie ist im _ Territorium  der
Bundesrepublik Deutschland, Osterreich, Schweiz
gultig.

Garantieanspriiche  kénnen ausschlieRlich im
Territorium der Giiltigkeit der Garantie geltend
gemacht werden.

Hinweis:
Die Garantie schlielt die Gewahrleistungspflicht
des Herstellers fiir Mangel an der Ware nicht aus.

) GORENJE
WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM
GEBRAUCH IHRES NEUEN GERATS!

Wir behalten uns das Recht zu Anderungen
vor.



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Produsul care ati cumparat este fabricat conform
standartelor mondiale. Este rezultatul al combindrii
materialelor de calitatea Tinaltd, nivelului de
dezvoltare tehnologiilor si lucrului de profesionali
priceputi. Dacd respectati regulle de baza
Dumneavoastra puteti utiliza eficient acest vas.

Masuri de precautiune

1. ATENTIE! In timpul utilizarii, manerele si
capacul vor deveni foarte fierbinti. Folositi
manerele existente.

2. Asigurati-vd ca puneti cratitd (tigaie) pe o
suprafafé protejata sau rezistenta la caldura,
sau pe un suport.

3. ATENTIE! Produsul se incalzeste foarte
repede. Prin urmare, trebuie sa urmariii dupa el
atunci cand gatiti cu ulei sau grasime, deoarece
poate lua foc.

4. ATENTIE! Nu incalziti cratita (tigaie) cand este
gol deoarece acest lucru poate duce la
deteriorarea acoperirei antiadezive.

5. Pentru a evita deteriorarea produsului, nu
folositi obiecte ascutite, aveti grija sa nu-|
zgériati, si nu taiati méancarea direct in cratita
(tigaie).

6. Utilizati lucrurile din lemn si ustensile din plastic
rezistent la_caldura.

7. ATENTIE! Intotdeauna ridicati cratita (tigaie) si
NICIODATA nu il rotiti in jurul unei plite de gatit
din sticla ceramica deoarece acest lucru poate
deteriora cratitd (tigaie) si suprafata plitei de

atit sau cuptorului.

8. ATENTIE! Atunci cand gatiti pe suprafete
neregulate, fundul cratitei (tigaiei) poate fi
deteriorat. Manipulati cu grija, deoarece fundul
deteriorat cratitei (tigaiei) poate, la randul sdu,
provoca deteriorarea altor suprafete de gatit.

9. Produsul este potrivit pentru utilizare in toate

tipurile de cuptoare si plite de gétit, pana la

temperatura de 200 °C. Atunci cand acesta
este utilizat intr-un cuptor, asezati-l intotdeauna

pe gratar, si niciodatd pe partea inferioara a

cuptorului. Asigurati-va ca flacarile unei masini

de gétit pe gaz nu ajung la partile laterale ale
produsului.Cand utilizati vasul in cuptor atunci
scoateti suportul si ménerele ale cratitei

(tigaiei).

Folositl un arzator sau 0 zona de gatit potrivite

pentru cratita (tigaie).

Cratita (tigaie) nu este potrivita pentru utilizarea

intr-un cuptor cu microunde.

AVERTISMENT! Manipulati produsul cu grija.

Aveti grija sa nu il scapati, deoarece acest lucru

poate deteriora suprafata de sub produs.

10.
1.
12.
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13. Nu utilizati capacul daca observati ca ménerul
capaculyl nu este fixat. In acest caz, fixati
suruburile de pe capac.

inainte de a utiliza aparatul pentru prima data

1. Indepértati toate ambalajele si etichetele de pe
produs.

2. Umpleti cratita (tigaie) cu apa si aduceti apa la
temperatura de fierbere, de cel putin doua ori
pentru a indeparta orice substante ramase din
procesul de fabricatie.

3. Spélati cratita (tigaie) manual, folosind
detergent lichid de vase si apa calda; apoi,
stergeti-| bine.

4. Pentru a prelungi termenul de serviciu si a
proteja acoperirea antiadeziva, va recomandam
s& acoperiti cratita (tigaie) din inauntru cu uleiul
si stergeti suprafata cu stergarul de hartie pina
se usuca.

Utilizare

1. Incepeti incalzirea produsului la temperatura
scdzuta; apoi, cresteti-o treptat.

2. Suprafata nu este potrivitd pentru gatit uscat,
deoarece acest lucru poate duce la deteriorarea
acoperirei antiadezive. Asigurati-va ca partea
inferioara este acoperita in intregime.

3. Aveti grija sa nu adaugati ingrediente din care
ar putea curge apa peste ulei fierbinte,
deoalr(_ace acest lucru poate provoca stropirea
cu ulei.

4. Capacul este proiectat astfel incat aburul este
condensat in timpul gatirii si distribuit in mod
egal asupra mancarii. Asffel, mancarea va
raméne moale si plind de aroma sa naturala.

Sfaturi utile pentru a géti méancare delicioasa si
sanatoasa

1. Sucuri: sucurile din alimente contin vitamine si
alte ingrediente valoroase, care sunt vitale
pentru aroma felului de mancare. Pentru cea
mai buna calitate a produselor alimentare, nu
folositi ulei sau apa pentru gatit. Alimentele
gatite in acest fel vor fi mai gustoase daca sunt
servite cu sucurile I&sate in cratita (tigaie).

2. Dimensiune corespunzatoare a cratitei (tigaiei):
inainte de a gati, selectati vasele de gatit in
functie de cantitatea de alimente care urmeaza
sa fie gatite. Asigurati-vd cd mancarea nu
depéseste 2/3 din inltimea totald a vasului de
gatit.



3. Timp de gatire: atunci cdnd mancarea atinge
temperatura de fierbere, reduceti caldura sau
puterea plitei dumneavoastra de gatit. Daca
este posibil, nu deschideti capacul pentru a
pastra sucurile din alimente si pentru a géti
sanatos.

4. Sfat de economisire a energiei: atunci cand
mancarea atinge temperatura de fierbere,
reduceti puterea plitei. Cu cateva minute inainte
de sfarsitul procesului de gatire, opriti plita.
Mancarea va i gatita folosind caldura absorbita
la baza vasului de gatit.

Cateva sfaturi utile pentru curatare si ingrijire

1. Vasul poate deveni decolorat cu utilizarea
regulata. Decolorarea nu afecteaza pe
validitatea vasului si nu produce lipire, de
aceea asta nu referd la cazul garantiei.
Decolorarea afecteaza numai pe aspectul
exterior al vasului si este o reactie normala al
materialului de protectie.

2. Vasul poate fi utilizat in masina de spalat. ins&
cu spalarea regulard in masind de spalat
termenul de validitatea suprafetei va fi
micsorat. De aceea, v recomandam spalarea
manuala a vasului.

3. Cénd spalati vasul, nu folositi perii din metal
sau obiecte abrazive sau detergente agresive,
de aceea ca ei pot deteriora suprafata.

4. nainte de curatare, asteptati ca produsul sa se
raceasca complet; in' caz contrar, acoperirea
antiadeziva poate fi deteriorata.

5. In cazul oricaror reziduuri de alimente
persistente, inmuiati cratita  (tigaie) i
indepartati reziduurile cu ajutorul unui burete.

Garantie

PERIOADA DE GARANTIE: 2 ANI

Deteriorarea vaselor de gétit, care rezulta din
utilizarea incorecta, cum ar fi incalzire excesiva,
decolorare, zgérieturi, picaturi, deteriorare
/ntent/onata sau curatare incorectd, nu sunt
acoper/te de aceasts garantie. Mai mult, orice
cereri de garantie privind zgérieturile sunt respinse.

Tn cazul unei cereri de garantie sau in cazul unei
reclamatii in timpul perioadei de garantie, véa
rugam sa returnati intregul continut, inclusiv
factura, la distribuitorul dumneavoastra sau
contactah centrul de service pentru clientii Gorenje
(numarul de telefon: 03 8997000). In cazul in care
nu exista niciun astfel de centru in tara
dumneavoastra, va rugam sa contactati cel mai
apropiat distribuitor Gorenje sau departamentul de
aparate electrocasnice mici Gorenje.
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Valabilitatea teritoriala a garantiei:

Garantia este valabila pe teritoriul Republicii
Slovenia. Orice cereri de garantie pot fi depuse
numai pe teritoriul in care garantia este valabila.
Avertizare!

Garantia oferité si cererile de garantie nu exclud
drepturile consumatorilor in ceea ce priveste
responsabilitatea producatorului pentru defectele
produsului.

y _GORENJE
VA DORESTE SA UTILIZATI PRODUSUL CU
MULTA PLACERE!
Ne rezervam dreptul la modificari.



NAVOD NA POUZIVANIE

Produkt, ktory ste kupili, je vyrobeny v sulade
sglobalnymi  Standardmi.  Je  rezultatom
kombinovania materidlov  prvotriednej akosti,
vyspelej  technoldgie  aprdce  skusenych
profesionalov. Ak budete brat do uvahy zékladné
pravidia, budete  méct  pouzivat  riad
najefektivnejsie.

Bezpecnostné opatrenia

1. POZOR! Pocas pouzivania sa rucky a poklop
nahreju. PouZite vloZené drzadla.

2. Uistite sa, Ze hortci produkt poloZite jedine na
chraneny  alebo  teplovzdorny  povrch,
popripade na podlozku.

3. POZOR! Produkt sa velmi rychlo nahreje. Preto
ho nikdy nespustite z o€i, ak pri vareni
pouZivate olej alebo tuk, kedZe moze dojst k
vzplanutiu.

4. POZOR! Panvicu nenahrievajte, ked je
prazdna, pretoze to mdze spdsobit, ze sa
nelepivéa povrchova vrstva zacne odlupovat.

5. Aby sa prediSlo poSkodeniu panvice,
nepouzivajte Ziadne ostré predmety, dbajte na
to, aby ste produkt nepoSkriabali, a jedlo
nekrajajte priamo na panvici.

6. PouZivajte drevené kuchynské pomocky a
pomdcky vyrobené z teplovzdorného plastu.

7. POZOR! Panvicu vzdy nadvihnite a NIKDY ju
neposuvajte po sklokeramickej varnej platni,
kedZe takto moze dojst k poSkodeniu panvice i
povrchu varnej platne.

8. POZOR! Pri vareni na drsnych povrchoch
méze dojst k poSkodeniu dna panvice.
Zaobchadzajte s fiou opatrne, kedZe
poSkodené dno panvice modze nasledne
poskodit ostatné varné plochy.

9. Produkt je vhodny na pouzivanie v rirach a na
varnych platniach, a to az do teploty 200°C. Pri
pouzivani v rire ho vzdy umiestnite na mriezku,
nikdy nie na dno rary. Zaistite, aby plamene
plynového vari€a nevystupovali po okrajoch
panvice. Ked produkt pouzivate v rure,
odstrarite drzadla a nasadu panvice.

PouZivajte horak alebo varni zonu, ktoré su

pre panvicu vhodné.

Panvica nie je vhodna na pouzivanie v

mikrovinnej rure.

10.
1.
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12. VAROVANIE! S produktom zaobchadzajte
opatrne. Nenechajte produkt padnut, kedZe
takto moze dojst k poSkodeniu povrchu pod
produktom.

13. Ak spozorujete, ze drzadlo poklopu nie je
upevnené, poklop nepouzivajte. V takom
pripade skrutky na poklope utiahnite.

Pred prvym pouzitim zariadenia

1. Z produktu odstrafte vSetok obal a vSetky
Stitky.

2. Do panvice nalejte vodu a nechajte ju zovriet.
Postup zopakujte aspori dvakrat, aby ste
odstrénili v3etky zvySkové latky z vyrobného
procesu.

3. Panvicu ruéne umyte, pouzite prostriedok na
umyvanie riadu a teplu vodu. Potom panvicu
vytrite dosucha,

4. Aby ste predlzili Zvotnost a na ochranu
nelepovej povrchovej vrstvy Vam odporucame,
aby ste potreli vnatornu ¢ast' panvice olejom a
ju otreli dosucha papierovym uterakom.

Pouzivanie

1. Produkt zaénite nahrievat na nizkej teplote a
potom intenzitu postupne zvy3uite.

2. Povrch nie je vhodny na suché varenie, kedze
to modze spdsobit odlupovanie nelepivej
povrchovej vrstvy. Uistite sa, Ze je celé dno
prekryté.

3. Dbajte na to, aby ste nepridavali Ziadne
prisady, z ktorych by na rozpaleny olej mohla
kvapkat voda, kedZe moze dojst k prskaniu.

4. Poklop je navrhnuty tak, aby sa para pocas
varenia kondenzovala a rovnomerne
rozkladala nad pokrmom. Takto sa pokrm
nevysusi a plne si zachové svoju prirodzenu
arému.

Uzitocné rady na pripravu chutnych a zdravych
pokrmov

1. Stava: Stava z pokrmov obsahuje vitaminy a
dalsie cenné zlozky, ktoré su pre chut jedal
nesmierne délezité. Na dosiahnutie najvy$sej
kvality pokrmov nepouZivajte pri vareni olej ani



vodu. Pokrmy pripravené tymto spdsobom
budi chutnejSie, ak ich budete podavat s
vypekom.

2. Vhodnad velkost panvice: pred samotnym
varenim si zvolte riad v zavislosti od mnozstva
pokrmu, ktoré chcete pripravit. Uistite sa, Ze
pokrm nepresahuije 2/3 celkovej vysky panvice.

3. Cas pripravy: ked va$ pokrm zane vriet,
znizte teplotu alebo vykon varnej platne. Ak je
to mozné, poklop neotvarajte, aby si pokrm
zachoval Stavu a vy ste ho pripravili zdravym
spdsobom.

4. Tip na usporu energie: ked vas pokrm zacne
vriet, znizte vykon vaSej platne. Par minut pred
koncom varenia varnu platiiu vypnite. Pokrm sa
dovari vyuzitim tepla, ktoré pohltilo dno
panvice.

Par uzito¢nych rad na Cistenie a starostlivost’

1. Pravidelnym pouZivanim panvica méze zmenit
farbu.  Vymena  farby  neovplyviuje
pouzitelnost, nie je pricinou lepenia a preto nie
je vecou zaruky. Strata farby pdsobi len na
zoviajSok panvice a je normalnou reakciou
ochranného materialu.

2. Panvicu moZete prat v umyvacke riadu, ale ak
to robite pravidelne, sa Zivotnost ochrannej
vrstvy  znizi. Odpori¢ame ruéné pranie
panvice.

3. Pri prani nepouzivajte kovové kefky alebo
hrubé predmety a agresivne detergenty, ved
mdzu poSkodit ochrannu vrstvu.

4. Pred Cistenim pockajte, kym panvica Uplne
nevychladne. V opacnom pripade méze dojst k
poSkodeniu ochrannej vrstvy.

5. V pripade tazko odstranitelnych zostatkov
jedla panvicu namocte a na ich odstranenie
pouZite Spongiu.

Zaruka

ZARUCNA DOBA: 2 ROKY

Zéaruka sa nevztahuje na poSkodenie riadu, ktoré je
vysledkom nespravneho pouZivania, ako je
napriklad  prehriatie, Zmena sfarbenia,
poskriabanie, pokvapkanie, umyselné poSkodenie
alebo nespravne Cistenie. NavySe, vSetky pokusy o
uplatnenie zaruky z dévodu poSkriabania budu
zamietnute.
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V' pripade uplatnenia zaruky alebo reklaméacie
pocas zaruénej doby vas ziadame o vratenie celého
obsahu vratane faktury svojmu dilerovi alebo
o0 konaktovanie centra zakaznickeho servisu
spolo¢nosti Gorenje (telefénne Cislo: 0800105505).
Ak sa vo vaSej krajine takéto centrum nenachadza,
kontaktujte najblizSieho dilera Gorenje alebo
oddelenie spolo¢nosti Gorenje pre malé doméace
spotrebice.

Uzemna platnost zaruky:

Zaruka je platna na Uzemi Slovenskej republiky.
Zaruku je mozné uplatnit iba na Uzemi, na ktorom
plati.

Pozor!

Zaruka a uplatnenie  zaruky  nevylucuju
spotrebitelské prava tykajuce sa zodpovednosti
vyrobcu za nedostatky produktu.

, GORENJE L
VAM PRAJE VELA POZITKOV PRI POUZIVANI
VASHO PRODUKTU.

Vyhradzujeme si pravo na zmeny.



HASZNALATI UTMUTATO

Az On é&ltal vasarolt termék a vilagszabvanyok
eldirésainak megfeleléen  készilt. A  kivald
minéségl alapanyagok és a magas szinti
technolégia  parosul benne a tapasztalt
szakemberek tudasaval. A hasznalati utmutatd
rendelkezéseinek betartdsa esetén az edényt
maximalis hatékonysaggal fogja tudja hasznalni.

Biztonsagi figyelmeztetések

1. FIGYELEM! Hasznélat kdzben az edény fiilei
és a fed6 felforrdsodnak, ezért hasznalja a
mellékelt edényfogokat!

2. Ugyelienra, hogy a forro terméket mindig védett
vagy héallé helyre, illetve alatétre tegye le!

3. FIGYELEM! A termék igen gyorsan
felmelegszik, ezért az olajjal vagy zsirral vald
f6zés soran folyamatos feliigyeletet igényel,
hogy a zsiradék ne gyulladjon benne meg.

4. FIGYELEM! Az edényt ne melegitse Uresen,
mert ettdl a tapadasmentes bevonat levalhat!

5. Atermék sérlilésének elkeriilése érdekében ne
hasznaljon benne semmilyen éles targyat, ne
dorzsolje a fellletét és ne szeletelje az ételeket
kdzvetleniil a foz6lapon, illetve az edényben!

6. Fabdl, vagy hballé mianyagbol készlilt konyhai
eszkozoket hasznéljon!

7. FIGYELEM! A terméket mindig emelje fel és
SOHA ne csusztassa Uvegkeramia feliileten,
mert ez karosithatja a terméket, a fézélapot
vagy a siitd feliletét!

8. FIGYELEM! Ha egyenetlen f6z6 vagy
sitéfelileten 6z, akkor a termék alja
megsérilhet. Ezért banjon vele 6vatosan, mert
ha a termék alja megséril, akkor mas
fozofellletekben is kart okozhat!

9. A termék valamennyi siitdben és f6z6lapon
maximum 200 °C-ig hasznalhaté. Ha sit6ben
hasznalja, akkor mindig a racsra helyezze, soha
ne a siitd aljara! Ugyeljen ra, hogy a gaz f6z6lap
l&ngjai ne érjék el a termék oldalat! Az edény
sit6ben val6 hasznalata el6tt tavolitsa el az
edényfogdkat és a serpenyd nyelét!

A termék atmérdéjének megfeleld gaz féz6lapot

vagy f6z6mez6t hasznaljon!

A termék nem alkalmas mikrohullamu stit6ben

valé hasznalatra.

10.
1.
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12. FIGYELEM! A termékkel bénjon 6vatosan!
Ugyelien ra, hogy ne essen le, mert ettél a
termék alatti fellilet megsérilhet!

13. Ne hasznalja a fedét, ha azt észleli, hogy a fiile
kilazult! llyen esetben hizza meg a fed6n a
csavarokat!

Az els6 hasznalat el6tt

1. Tavolitsa el a termékrdl a csomagoléanyagokat
és a matricakat!

2. Aterméket legalabb kétszer forralja fel vizzel a
gyartds  soran  keletkezett  esetleges
lerakodasok eltavolitasa érdekében!

3. Aterméket kézzel mossa el mosogatdszerrel és
forr6 vizzel, majd egy ronggyal torolje szarazra!

4. Ahosszabb élettartam és a tapadasmentes
bevonat védelme érdekében azt tanacsoljuk,
hogy kenje be az edény belsejét egy kevés
olajjal, aztan papirtdrlvel torolje szarazra.

Hasznalat

1. Atermék melegitését alacsony héfokon kezdje,
amit szlikség esetén fokozatosan néveljen!

2. Afeliilet nem alkalmas viz nélkili f6zésre, mert
attél a tapadédsmentes bevonat levalhat. Ezért
ugyelien ra, hogy az étel teljesen befedje az
edény aljat!

3. A hozzavalok hozzdadasa soran vigyazzon ra,
hogy ne csopogjon roluk folyadék a forrd olajba,
mert az olaj ettdl frocsdgni kezdhet!

4. A fed6 ugy keriilt kialakitasra, hogy a f6zés
kdzben lecsapddd g6z egyenletesen oszlik el
az ételen. Igy az étel szaftos marad és megérzi
természetes aromait.

Hasznos tippek az izletes és egészséges étel
elkészitéséhez

1. Folyadék: az élelmiszerekben 1évé folyadék
vitaminokat és méas értékes Osszetevoket
tartalmaz, amelyek nélkilozhetetlenek az étel
izéhez. A legjobb mindségii étel elkészitése
érdekében a f6zés soran ne adjon olajat vagy
vizet az ételnez! Az igy elkészitett étel
izletesebb lesz, ha az edény aljan maradt
szafttal egytt talalja.

2. Megfeleld edényméret: a f6zés megkezdése
elétt az elkésziteni kivant étel mennyiségétél



figgben vélassza ki az edény méretét,
mégpedig ugy, hogy az étel ne érjen az edény
2/3-&nal magasabbral!

3. Fo6zési idd: amikor az étel felforrt, csokkentse a
f6zblap teljesitmény-fokozatat! Fézés kdzben
ne emelgesse a fedét, hogy a nedvek az
ételben maradjanak és egészségesebb modon
késztiljon el!

4. Energiatakarékossagi tipp: ha az étel felforrt,
csOkkentse a f6z6lap teljesitmény-fokozatat!
Ha a f6zés vége el6tt néhany perccel
kikapcsolja a f6z8lapot, akkor az étel az edény
aljaban 6sszegyiilt hé segitségével f6 meg.

Hasznos tippek a termék tisztitasara és
apolasara

1. A rendszeres hasznalat soran az edény szine
megvaltozhat, ami nincs hatassal a termék
hasznalatara, nem okozza az étel letapadasat
és nem tartozik a jotallas hatalya ala. llyenkor
kizérolag az edény kilseje valtozik meg a
véddréteg normalis reakcioja folytan.

2. Az edény mosogatogépben moshato, bar a
rendszeres mosogatégépben torténd tisztitas
csokkenti a bevonat élettartamat. Ezért inkabb
az edény kézi mosogatasat ajanljuk.

3. A mosogatashoz ne hasznaljon fémkefét vagy
érdes  surolészereket illetve  agressziv
tisztitoszereket, mert azok karosithatjgk a
bevonatot!

4. Atisztitas megkezdése el6tt varja meg, amig a
termék teljesen kihdl, mivel ellenkez6 esetben a
bevonat megsérilhet!

5. Makacs lerakodasok esetén aztassa be a
terméket és szivacs segitségével tavolitsa el a
lerakodast!

Jotéllas

JOTALLASI IDO: 2 EV

A termék nem megfelel6 hasznalata — tgymint
tulhevités, elszinez6dés, karcolasok, leesés,
szandékos karokozéas vagy nem megfelel6 tisztitas
— miaft bekévetkez6 karokra a jotallas nem
vonatkozik. A karcolasok miatt benydjtott minden
jotallasi igény elutasitasra kertil.

A j6tallasi id6 alatt felmer(ilé panasz esetén kiildje
vissza a terméket és annak minden dsszetevéjét —
beleértve a szamlat is — a kereskeddnek ill. forduljon
a Gorenje Ugyfélszolgalatahoz (telefonszam: 03

20

89970000)! Amennyiben az On orszagaban nem
mikodik ilyen, ugy forduljon a legkdzelebbi Gorenje
markakeresked6hoz vagy a Gorenje haztartasi
kisgépek osztalyahoz!

A jotallas teruleti hatalya:

A jotallas a Szlovén Koztarsasag tertiletén
érvényes. Barmely jotallasi igény csak a jotallas
hatélya ala tartozd orszag teriiletén érvényesithetd.
Figyelmeztetés!

A j6tallas és a jotallasi igények érvényesitése nem
zarja ki a gyartonak a termék hibaiért viselt
felelésségébél eredd fogyasztdi jogokat.

. .. __AGORENJE .
SOK OROMET KIVAN ONNEK A TERMEK
HASZNALATA SORAN.
Fenntartjuk magunknak a médositas jogat!



INSTRUKCJA OBSLUGI

Zakupili Panstwo produkt, wykonany zgodnie ze

Swiatowymi standardami. Jest on rezultatem
potaczenia pierwszorzednych materiatow,
zaawansowanych technologii i pracy

doswiadczonych specjalistow. Stosujac sie do
podstawowych instrukciji, bedziecie Paristwo mogli
korzysta¢ z naczynia maksymalnie efektywnie.

Srodki ostroznosci

1. UWAGA! Uchwyty i pokrywka mogg sie w
czasie uzywania nagrzewaC. Stosowac
dotgczone uchwyty.

2. Pamieta¢ o tym, by gorgce naczynie stawiaC na
zabezpieczonej lub zaroodpornej powierzchni
lub podstawce.

3. UWAGA! Produkt bardzo szybko sie nagrzewa.
Dlatego tez zawsze uwazac na niego, gdy do
gotowania uzywa si¢ oleju lub tluszczu,
poniewaz moze si¢ on zapalic.

4. UWAGA! Nie podgrzewa¢ garnka, gdy jest
pusty, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
odej$cia warstwy zapobiegajacej przywieraniu.

5. Aby unikna¢ uszkodzenia produktu, nie uzywac
zadnych ostrych przedmiotéw, uwazac, by go
nie porysowa¢, i nie cig¢ zywnosci
bezposrednio w garnku.

6. Uzywac drewnianych przyborow kuchennych i
przyborow wykonanych z odpornych na
dzialanie  wysokiej temperatury tworzyw
sztucznych.

7. UWAGA! Zawsze podnosi¢ garnek do gory i
NIGDY nie przesuwa¢ go po plycie grzejnej
wykonanej ze szkta ceramicznego, poniewaz
mogtoby to doprowadzi¢ do uszkodzenia
garnka i powierzchni piyty grzejne;j.

8. UWAGA!  Gotowanie na  nierdwnych
powierzchniach moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia garnka. ZachowaC ostroznosc,
poniewaz uszkodzone dno garnka moze w
dalszej kolejnosci doprowadzi¢ do uszkodzenia
innych powierzchni grzejnych.

9. Produkt jest przeznaczony do uzytku ze
wszystkimi  rodzajami  piekarnikéw i piyt
grzejnych do temperatury 200°C. W przypadku
piekarnikow zawsze stawia produkt na ruszcie
i nigdy nie na dnie piekarnika. Uwaza¢, by
ptomienie kuchenki gazowej nie wchodzity na
Scianki garnka. W przypadku uzytkowania w
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piekarniku nalezy usuna¢ uchwyty i raczke
garnka.

Uzywa¢ palnika lub strefy grzejnej odpowiednie;
do garnka.
Garnek nie
mikrofalowce.
OSTROZNIE! Obchodzi¢ sie z produktem
ostroznie. Uwazaé, by nie upadi, poniewaz

10.

11. nadaje sie do uzytku w

12.

mogtoby to uszkodzi¢ powierzchnie pod
produktem.
13. Nie uzywa¢ pokrywki, gdy sie zauwazy, ze

odpadt od niej uchwyt. Nalezy wdwczas
przykreci¢ Sruby w pokrywce.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1. Usung¢ =z produktu wszystkie elementy
opakowania i etykiety.

2. Napetni¢ garnek woda, ktérg nalezy nastepnie
zagotowac przynajmniej dwa razy, aby usungé¢
z garnka wszelkie substancje pozostate w
procesie produkcii.

3. Wymy¢ garnek recznie ciepta wodg z
dodatkiem plynu do zmywania naczyn, a
nastepnie wysuszy¢ go do sucha.

4. W celu wydtuzenia cyklu zycia i ochrony
warstwy zapobiegajacej przywieraniu zaleca
sig pokrycie wewnetrznej powierzchni garnka
odrobing oleju i nastepnie wytarcie do sucha
papierowym recznikiem.

Zasady korzystania z urzadzenia

1. Rozpocza¢ od podgrzewania produktu w niskiej
temperaturze, a nastepnie stopniowo jg
zwiekszac.

2. Powierzchnia nie jest przystosowana do
gotowania na sucho, poniewaz mogtoby to
spowodowaé odejscie warstwy zapobiegajacej
przywieraniu. Upewni¢ sie, ze dno garnka jest
catkowicie zakryte.

3. Uwaza¢, by nie dodawac zadnych sktadnikdow,
z ktorych  woda mogtaby skapnaé do
rozgrzanego oleju, poniewaz mogtoby to
spowodowac jego rozprysk.

4. Pokrywka zostata zaprojektowana w taki
sposob, by w czasie gotowania para wodna
skraplafa sie i rozchodzita sie rownomiernie po
potrawie. W ten sposob zywno$¢ zachowuje
wilgotno$¢ i petny naturalny aromat.



Przydatne wskazoéwki dotyczace przyrzadzania
smacznego i zdrowego pozywienia

1. Soki: Soki w zywno$ci zawierajg witaminy i inne
cenne skladniki, ktore majg  kluczowe
znaczenie dla smaku potrawy. Dla zapewnienia
najlepszej jakosci pozywienia, nie uzywac do
gotowania oleju lub wody. Zywno$¢ gotowana
w ten sposob bedzie smaczniejsza, jesli
zostanie podana z sokami pozostawionymi w
garnku.

2. Odpowiednia  wielkos¢ garnka:  Przed
przystapieniem do gotowania wybra¢ naczynie
w zaleznosci od ilosci gotowanego pozywienia.
Uwaza¢, by zywno$¢ nie stanowita wiecej niz
2/3 catkowitej wysoko$ci garnka.

3. Czas gotowania: Po doprowadzeniu zywnosci
do wrzenia zmniejszy¢ temperature lub moc
ptyty grzejnej. Jesli to mozliwe, nie zdejmowac
pokrywki, aby zachowa¢ soki w zywnoSci i
zadbact o jej zdrowe ugotowanie.

4. Wskazéwka dotyczaca energooszczednosci:
Po doprowadzeniu zywnosci do wrzenia
zmniejszy¢ moc plyty. Na kilka minut przed
zakonczeniem procesu gotowania wytaczy¢
plyte grzejna. Gotowanie zywno$ci odbywac sie
bedzie z wykorzystaniem ciepta pochtonietego
przez dno garnka.

Kilka przydatnych wskazowek dotyczacych
czyszczenia i pielegnacji

1. W rezultacie regularnego uzytkowania garnek
moze zmieni¢ kolor. Zmiana koloru nie wptywa
na zasady uzytkowania, nie powoduje
przywierania i nie stanowi przedmiotu
gwarancji. Wptywa jedynie na wyglad naczynia
i jest normalng reakcjg materiatu ochronnego.

2. Naczynie jest przystosowane do mycia w
zmywarce, jednak w przypadku regularnego
mycia w zmywarce skraca sie cykl zycia
warstwy zapobiegajacej przywieraniu. Zaleca
sie reczne mycie naczynia.

3. Do mycia nie uzywa¢ drucianych i
chropowatych gabek, jak rdwniez agresywnych
srodkéw myjacych, ktdre moga uszkodzi¢
warstwe zapobiegajaca przywieraniu.

4. Przed przystapieniem do zmywania odczekac
az garnek catkowicie ostygnie, W przeciwnym
razie uszkodzeniu moze ulec emaliowana
powioka.
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5. W przypadku trudno usuwalnych resztek
pozywienia namoczy¢ garnek i usungé
pozostatosci ggbka.

Gwarancja

OKRES GWARANCYJNY: 2 LATA

Niniejszg gwarancjg nie sg objete uszkodzenia
naczyn  wynikajgce z  nieprawidfowego ich
uzytkowania, obejmujgcego m.in. przegrzanie,
odbarwienia, zarysowania, upadki, uszkodzenie
umysine lub nieprawidfowe czyszczenie. Oprocz
tego nie bedg rozpatrywane Zadne roszczenia
gwarancyjne dotyczace zarysowan.

W razie roszczenia gwarancyjnego lub reklamacji w
czasie okresu gwarancyjnego prosze odesta¢ catg,
zawartos¢ wraz z potwierdzeniem zakupu do
swojego dystrybutora lub skontaktowaé sie z
punktem obstugi klienta Gorenje (numer telefonu:
03 8997000). Jesli w danym kraju brak jest takiego
punktu, prosze skontaktowa¢ sie z najblizszym
dystrybutorem lub dziatem matych artykutow
gospodarstwa domowego Gorenje.

Wazno$¢ terytorialna gwarancji:

Gwarancja obowigzuje na terytorium Republiki
Stowenii. Z roszczeniami gwarancyjnymi mozna
wystepowac wylacznie na terytorium
obowigzywania gwarancji.

Ostrzezenie!

Gwarancja i roszczenia gwarancyjne nie wylaczajg
przystugujacych konsumentowi praw dotyczacych
odpowiedzialnosci producenta za wady produktu.

. GORENJE .

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI Z
KORZYSTANIA Z URZADZENIA.
Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzenia
zmian.



POKYNY K OBSLUZE

Zakoupili jste vyrobek, ktery byl vyroben v souladu
se svétovymi normami. Je vysledkem kombinace
prvotfidnich materiald, vysoké technologie a prace
zkuSenych odbornikii. S ohledem na zakladni
pokyny budete moci nadobu pouzivat s maximalni
Ucinnosti.

Bezpecnostni opatieni

1.
2.

10.
1.
12.

POZOR! Poklice a rukojeti se mohou béhem
pouziti zahfat, proto pouZijte pfilozena madla.
Ujistéte se, Ze horky vyrobek pokladate vzdy na
chranénou pracovni plochu, nebo na horku
odolnou podlozku.

POZOR! Vyrobek se zahfiva velice rychle.
Proto jej pfi vafeni s olejem nebo tukem vzdy
sledujte, aby nedoslo ke vzniceni nebo hofeni.
POZOR! Nezahfivejte prazdny vyrobek. V
pfipadé jeho zahrati, mize dojit k olupovani
potahového nepfilnavého povrchu.

Aby nedoslo k poskozeni vyrobku, vyvarujte se
pouzivani ostrych pfedmétd. Vyvarujte se
drhnuti nebo kréjeni jidla v nadobé.

Pouzivejte dfevéné kuchyriské pomucky nebo
pomUcky z tepelné odolného plastu.

POZOR! Vyrobek vzdy zvedejte, NIKDY jej
neposouvejte po sklokeramické varné desce.
Muze tak dojit k poSkozeni varné desky nebo
povrchu trouby.

POZOR! Pfi pouziti vyrobku na hrubém
povrchu, mize dojit k poskozeni jeho spodni
Casti. Proto se ujistéte o pfiméFfené manipulaci.
Poskozena spodni ¢ast mlize zplsobit Skodu i
na jinych varnych povrsich.

Viyrobek je vhodny k pouZiti do v3ech trub i na
vSechny druhy varnych povrch do 200 °C. V
pfipadé jeho pouziti v troubé jej vzdy pokladejte
na mfizku, nikdy na dno trouby. Zajistéte, aby v
pfipadé pouziti plynového spotfebice plameny
nepfesahovaly spodni ¢&ast vyrobku. Pfi
pouZivani nadoby v troubé sejméte madla a
rukojet panve.

PouZivejte hofak nebo varné zony vhodné pro
tento vyrobek.

Viyrobek neni vhodny k pouZiti do mikrovinnych
trub.

UPOZORNENI! S vyrobkem zachazejte
peclivé. Zajistéte, aby nespadl. V pfipadé padu
vyrobku, mize dojit k poskozeni povrchu pod
nim, nebo poskozeni samotného vyrobku.
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13. V pfipadé, ze je rukojet poklice uvolnéna,

vyvarujte se jejiho pouziti. Pfed pouzitim pod
rukojeti utahnéte Sroubky a presvédéte se, ze
rukojet pevné drzi.

Pied prvnim pouzitim vyrobku

1.
2

Odstrarite z vyrobku veskeré obaly a znacky.
Do vyrobku nalijte vodu, kterou pak v nadobé
pfevafte. Tento proces opakujte minimalné
dvakrat. Diky tomu dojde k odstranéni
CasteCek, které pfi vyrobé nadoby nebyly
odstranény.

Ruéné umyjte vyrobek s pomoci myciho
prostfedku a teplé vody; nasledné jej vytiete do
sucha.

Pro del$i Zivotnost a ochranu nepfilnavého
potahu doporucujeme, abyste natreli vnitfni
¢ast nadoby malym mnozstvim oleje a poté ji
do sucha vytfeli s pomoci papirové utérky.

Pouziti

. Vyrobek za¢néte ohfivat pfi nizkych teplotach;

teplotu zvySuijte postupné.

Povrch neni vhodny k suchému vareni kv(li
moznému olupovani nepfilnavého potahu.
Proto se ujistéte, aby bylo dno vzdy zcela
pokryto jidlem, nebo tekutinou.

Béhem pfidavani pfisad davejte pozor na to,
aby z nich kapajici voda nepfisla do styku s
vaficim olejem. Olej by mohl zacit prskat.
Poklice je navrzena tak, aby para pfi vafeni
kondenzovala a rozvadéla teplo nad jidlem
rovnomérné. Diky tomu zistane jidlo Stavnaté
a udrzi si svou pfirozenou vini.

Uzitecné tipy pro vareni chutného a zdravého
jidla

1.

Stavy: Stavy v jidle obsahuji vitaminy a jiné
cenné slozky, které jsou duleZité pro chut jidla.
V pfipadé, ze se béhem vafeni vyhnete pouZiti
oleje a vody, dosahnete nejvys$si kvality jidla.
Jidlo uvafené timto zplsobem bude jesté
Stavami, jenz zlstali na dnu nadoby.

Vhodna velikost nadoby: pfed vafenim si zvolte
velikost nadoby v zavislosti na mnoZstvi jidla,
které budete pfipravovat. Ujistéte se, Ze jidlo



nepfesahuje vice nez 2/3 celkové velikosti
nadoby.

3. Doba vafeni: KdyZ jidlo dosahne varu, snizte
ohfev nebo intenzitu varné desky. Poklici
neodklapéjte, jelikoz pravé ta drzi v potravinach
potfebné Stavy a podili se na jejich zdravé
pfiprave.

4. Tip pro Usporu energie: Kdyz jidlo dosahne
varu, snizte intenzitu varné desky. Nékolik
minut prfed koncem procesu vafeni varnou
desku zcela vypnéte. Jidlo v nadobé se dovafi
s pomoci tepla absorbovaného na dnu nadoby

Nékolik uzite¢nych tipt pro citéni a péci

1. Pravidelnym pouzivanim muze nadoba zménit
svou barvu. Zména barvy nema vliv na pouziti,
nezpUsobuje pfilnuti a zaruka se na ni
nevztahuje. Ovliviiuje jen vzhled nadoby a je
béZnou reakci ochranného materialu.

2. Nadobu Ize umyvat v mycce. Pravidelnym
umyvanim v mycce se vSak zkracuje Zivotnost
potahu. Doporucujeme proto ruéni myti
nadoby.

3. Pfi umyvani se vyhnéte pouziti kovovych
kartacl nebo hrubych pfedmétd a agresivnich
mycich prostfedkd, nebot mlZou poSkodit
potah.

4. Pfed cCisténim vyCkejte, az vyrobek zcela
vychladne; v opaéném pfipadé muize dojit k
poSkozeni smaltového povrchu.

5. V pfipadé jakychkoliv zaschlych zbytkl jidla
vyrobek namocte a odstraite zbytky pomoci
mékké houbicky.

Zaruka

ZARUCNI DOBA: 2 ROKY

Na poskozeni nadob v disledku nespravného
pouZiti, jako pfehfivani, odbarveni, poSkrabani,
padd, dmysiného poSkozeni nebo nespravného
Cisténi, se tato zaruka nevztahuje. Naroky na
uplatnéni zaruky kvdli poSkrabani se na zaruku
rovnéZ nevztahuji.

V pfipadé uplatnéni zaruky nebo reklamace v
pribéhu zaruéni |haty, vratte cely obsah baleni,
véetné Gctu VaSemu prodejci, nebo kontaktujte
zakaznické centrum spole¢nosti Gorenje (tel. ¢: 800
105 505). V pfipadg, Ze se takové centrum ve Vasi
zemi nenachazi, kontaktujte nejblizSiho distributora
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znacky Gorenje, nebo mensi oddéleni domacich
spotfebicu Gorenje.

Uzemni platnost zaruky: ;

Zaruka je platnd na uzemi Ceské republiky.
Jakékoliv zaruéni néroky je mozné uplatnit pouze
na Uzemi, na kterém je zaruka platna.

Upozornéni!

Zaruka a naroky na zaruku nevyluuji prava
spotfebitele vyplivajici z odpovédnosti prodejce za
vady na vyrobku.

. GORENJE L
VAM PREJE MNOHO RADOSTI PRI POUZIVANI
VYROBKU.

Vyhrazujeme si pravo na Upravy.



WHCTPYKLIUW 3A YNOTPEBA

KyneHustoTeacnpopykt e u3paboteH B
CbOTBETCTBUECHCCBETOBHUTECTAHAAPTA. Tol €
PEe3ynTaToTKOMGUHNPaHETOHAMbPBOKTaCHUMATEP
nanm, BMCOKATEXHOMOTUS! n
paboTaTaHaonUTHUCTIELMANNCTY.

AkocnasBaTeMHCTPYKUMUTELLEMOXETEAaN3M0N3Ba
TeBaLNACHAMAKCUMAaHOEEKTUBHO.

Mepku 3a 6esonacHocT

1. BHUMAHWE! OpbxkuTe 1 kanaksT ce
HaropeLLsiBaT no Bpeme Ha ynoTpeba.
/3anonsBeaitTe npunoxeHara pbKoxaaTka.

2. T[loctaBsite ropewms Cbg Camo BbpXy
JalMTeHa WM ycToMuMBa Ha  TOMMMHA
MOBBPXHOCT MMM TPUHOKHUK.

3. BHUMAHME! CbabT ce Haropelussa MHOMO
6bp30. 3aTOBa BMHArY ro Harnexgaire, korato
FOTBUTE C ONIMO MIM MA3HWHA, TbIA KAaTO MOXE
[a ce 3ananu.

4. BHUMAHWE! He HarpsiBaiiTe cbaa, korato e
npaseH, Tbii KAaTo TOBA MOXe @ NPUYUHM
MNIOLLIEHe Ha He3anenBaLLoTo NOKpUTHE.

5. 3a pa u3berHete nospega Ha Cbga, He
n3nonasanTe OCTpU NpPeaMeTH, BHUMaBanTe
[ia He r0 HagpackaTe M He pexeTe xpaHaTa
[JMPEKTHO B UMM BbPXY HEro.

6. W3nonssaiTe gbpBEHM NpuOOPM 3@ FOTBEHE W
npubopy, 13paboTeHn OT yCToMuMBa Ha
TONAMHA NnacTmaca.

7. BHUMAHWE! BwHarm BaurainiTe cbaa W
HMKOTA He ro nmb3railte  BbpXY
CTbKITOKEpPaMUYeH roTBapCKW NroT, Tbi KaTo
TOBa MOXe Aa MOBpean CbAa, MOBLPXHOCTTA
Ha roTBapCKus NMOT UK GhypHaTa.

8. BHWMMAHWE! 1tHoTO Ha cbaa mMoxe Aa ce
noBpeaW, korato TrOTBMTE BBbPXY rpybu
NOBBLPXHOCTU. PaboTeTe BHUMATENHO, TbiA
KaTo CbbT C NOBPEAEHO ABHO MOXe Ha CBO
pen  pa  noBpeaM  ApyrM  rOTBapCKu
MOBBLPXHOCTU.

9. CbabT e noaxoaswy 3a ynotpeba BbB BCAKAKBY
(OYPHM 1 BBPXY BCSKaKBM rOTBapCKY MNOTOBE
po Temnepatypa 200 °C. Korato ro
n3nonseate BbB PypHa, BUHArM ro nocTaBanTe
BbpXy pelleTkata, a He BbpXy OBHOTO Ha
(dypHaTa. YeepeTe ce, 4e nnambuute OT
rasoBa fneyka He [JOKOCBAT CTPaHUTe Ha CbAa.
Ako wu3nonssate Ccbga BbB  (ypHaTa,
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10.
1.
12.

13.

BG

OTCTpaHeTe pbKOXBaTKaTa W APbXKUTE Ha
TUraHa

M3nonsganTe KOTNOH MMM 30HA 3a [OTBEHE,
KOWTO Ca NOAXOAALLM 33 TO3N CbA,.

CpaobT He e nogxogsw, 3a ynotpeba B
MUKPOBBIIHOBA (hypHa.

BHUMAHME! Pabotete BHMUMATENHO CbC
cbaa. YBepeTe ce, Ye He e bun nanyckaH, Tbii
KaTo TOBA MOXe [a NoBpeau AbHOTO My.

He u3nonsgaiiTe kanaka, ako 3abenexwute, ye
JpbKKaTa He e puKkcupaHa 3apaBo. AKO e Taka,
3aTerHeTe BUHTOBETE Ha Kanaka.

Mpeau aa nsnonsearte chAa 3a MbPBU MbT

N —

OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBKM 1 ETUKETH.
HambnHete cbga ¢ Boga M f ocrasete Aa
3aBpW MOHe fJBa MbTW, 3a [a NpemaxHeTe
BCAKAKBM  BellecTBa,  OCTaHann  OT
NPON3BOLCTBEHMS MPOLIEC.

MamuitTe cbaa Ha pbka, kaTo wanonasate
npenapar 3a CboBe ¥ ToNna BoAa; Cref ToBa
ro noacyLueTe.

3a no-gbbI KMBOT M 3aWMTa  Ha
He3anensalloTo NOKPUTUE BK CbBETBaMe fa
HamaxeTe BLTPELUHATa YacT Ha Cb/a C Manko
0110 1 f1a ro N3GbpLLETE C KyXHEHCKa porika A0
W3cyLUaBaHe.

Ynotpeba

1.

3anoyHeTe fa 3arpsBate Ccbha Ha HUCKa
TEMNepaTypa, Crneg TOBa yBenu4aBaiTe
MocTeneHHo Temnepatyparta.

lMoBBLPXHOCTTA He € MOAXOAsa 3a roTBEHe
0e3 MasHWHa, Tbil KaTo TOBA MOXe Aa AoBee
[0 NioLieHe Ha HaHe3anenBsaLloTo MoKpUTHE.
YBepeTe ce, Ye AbHOTO e HaMbITHO MOKPUTO.
BHumagaiite fa He nobaBsite CbCTaBKM, OT
KOWTO BOZaTa MOXeE [a KarnHe BbpXY ropeLLoTo
01O, Thif KaTo TO LLE 3anoyHe Aa Npbeka.
KanakbT e npoekTupaH Taka, Ye napata ga ce
KOHAEH3Upa No BpeMe Ha roTBeHe W Aa ce
pasnpenens paBHOMEPHO Haf XpaHata. Taka
ACTMETO e OCTaHe COYHO M MbMHO C
€CTECTBEHMUTE CY apoMmaT.



MonesHn cLBETM 3a rOTBEHe Ha BKyCHa M
3ApaBOCNOBHA XpaHa

1. CoKOBE: COKOBETE Ha XpaHWTE Cbabpxar
BUTAMMHW W APYTU LIEHHU CBbCTaBKMW, KOMTO ca
CbLLECTBEHM 3a apoMaTa Ha icTUeTo. 3a Hail-
106po Ka4yecTBO Ha XpaHaTa He M3non3BanTe
OMMO UMW BOAdA MO BPEME Ha [OTBEHE.
XpaHaTa, CroTBeHa No TO3W HauwH, Le bbae
NO-BKYCHA CbC COKOBETE, OCTaHanM B Cbjja unm
BbPXY rpun-nnovara.

2. TMoaxopsw, pasmep Ha Cbia: Npeau roTeHe
n3bepete cbga B 3aBUCMMOCT  OT
KOMMYECTBOTO XpaHa, KOeTO Lie roTeuTe.
YBepeTe ce, Ye XpaHaTa He HaaxBbpns 2/3 ot
obuaTta BUCOYMHA Ha CbAa.

3. Bpewme 3a rotBeHe: koraTo xpaHaTa 3aBpw,
HamaneTe TemnepaTtypaTa Unu MOLHOCTTa Ha
roTBapckisi MnoT. AKO € Bb3MOXHO, He
oTBapsliTe Kanaka, 3a Aa 3anasnTe COKOBETE B
XpaHaTa 1 fia roTBuTE 3[PaBOCIOBHO.

4. CbBeT 3a NECTeHe Ha EHEpPrus: KOraTo XpaHaTa
3aBpY, HamarneTe MOLLHOCTTAa Ha CBOS
roTBAPCKM NAOT. HAKOMKO MUHYTW Npeau kpasi
Ha roTBEHETO, WU3KMoyeTe nnoTa. XpaHaTa Lie
Ce roTBYW, KaTo 13Mon3ea TONNnHaTa, noeta ot
[BHOTO Ha CbAa.

MonesHun cbBETH 32 NOYUCTBAHE U rpuxa.

1. Tpu 4ecto wu3non3eaHe cbga Moxe ja
npoMeHu LBeTa cu. MpomsHaTa Ha UBeTa He
BMMsie Ha W3NON3BAHETO W He MPUYMHABA
3arenBaHe, 3aToBa He cnaga B YCroBusTa Ha
rapaHumsaTa. Brinsie camo Ha BbHLIHWS BL Ha
Cbda W € HOpMarHa peakuusl Ha 3aluTHuS
matepuar.

2. CbobT e noaxopsl 3a MueHe B MusrHa
MalLKHa, HO MpW YeCTO MUeHe B MUsinHaTa ce
HamansBa  XMBOTa  Ha  MOKPUTMETO.
MpenopbyBame fa MreTe Cba PbYHO.

3. Tpu MreHeTo He 13Non3eaiTe METaNHN YeTKA
unu rpybu npemMeTH, KakToO M arpecuBHU
npenapaty 3alioTo MOXe [a HapaHuTe
NOKpUTHETO.

4. Tlpeou nouucTBaHe u3vakaiTe cbaa fa ce
OXnagW MakcuManHo,B  MPOTMBEH  Chyyail
eMalinupaHoTo  MoKpUTME MOXe pga ce
noBpezay.

5. B cnyyal Ha ynoputiu octatbuUu OT XpaHa,
HaKWUCHEeTE Cba W M oTCTpaHeTe ¢ rbba.
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lapaHums

NEPVOL HA TAPAHUNATA: 2 TOONHN

Ujemu no cvdogeme 8 pesynmam Ha HenpasusnHa
ynompeba kamo npeepsigaHe, obe3usemsgare,
OpackomuHu, nemHa, YMUWIEHU nospedu umu
HEeNpasuUsIHO noyucmeaHe, He Ce Nokpusam om
eapaHyusima. OceeH moga 8CUYKU 2apaHUUOHHU
uckose 3apadu  OpackomuHu we 6vdam
OMXBbPIIEHU.

B cnyyaii Ha rapaHLIMOHEH UCK Mnu peknamaLm no
BPEME Ha rapaHLUMOHHMSI CPOK, MOnsl, BbpHETe
LANOTO CbAbPXaHME, BKMIOUMTENHO (hakTyparta,
Ha CBOS AWIbP N ce cBbpxeTe ¢ LieHTbpa 3a
obcnyxeaHe Ha knueHT Ha Gorenje (TenedoHeH
Homep: 03 8997000). Ako BbB BalaTa Abpxasa
HSMa TakbB LIEHTBP, MONS,, CBbPXETE Ce C Haii-
Orm3kma gunbp Ha Gorenje munu Cc oTgena Ha
Gorenje 3a Mankv JOMakUHCKK ypeaw.

TepuTopuanHa BanuaHOCT Ha rapaHuusTa:
lapaHuusTa € BanMgHa Ha TepuTopusiTa Ha
Penybnuka CroBeHus. Bcskakeu rapaHLMOHHN
uckoBe MoraT fAa ObpgaT 3aBefeHn camo Ha
TEPUTOPMATA, Ha KOSTO e BanuaHa rapaHumsTa.

Mpegynpexaexne!

lapaHumMsiTa W rapaHUMOHHMTE  UCKOBE  He
W3KIKOYBAT NpaBaTa Ha noTpeduTenuTe, CBbP3aHH
C OTFOBOPHOCTTA Ha MPOWU3BOAUTENS OTHOCHO
JedekTu Ha npoaykTa.

GORENJE
BW NOXENABA NPUATHO NON3BAHE HA
TO3UM MPOOYKT.
3ana3Bame cv NPaBOTO Ha NPOMEHH.



IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA

Mpunbanuin Bamu Bupib BUpobnEHo BiANOBIAHO
0O  CBITOBMX  CTaHgapTtiB. Hag  Woro
BMPOOHWLTBOM NpaLtoBani AOCBigYeHi daxisLi,
SKi BUKOPWUCTOBYBAMNM BUCOKOSIKICHI MaTepiany i
HaWcyyacHiwi  TexHonorii.  [loTpumylounChb
OCHOBHWX MpaBun ekcnnyartauii, Bu 3moxete
MakC/ManbHO eheKTUBHO BUKOPUCTOBYBATU Ligi
BMPIO ANs NpUroTyBaHHA ixi.

3anobixHi 3axoam

1. YBATA! Mig yac npuroTyBaHHs, pyyKku i KpuLLKa
CUNbHO  HarpiBawTbcs.  BukopuctosyitTe
crevjianbHi TpUMai, Wo ayTb B KOMNNEKTI.

2. CraBTe rapsymi nocyq TinbKM Ha KYXOHHY
nipcTasky abo TepMOCTiliKy MOBEPXHIO.

3. YBATA! Bupib HarpiBaeTbCsi Ayxe LUBMAKO.
Takum YnMHOM, HeoBXigHO BYTH yxKe YBaXHUM
NPy NPUroTyBaHHi iXi 3 BUKOPUCTaHHAM Macna
abo xupy, OCKINbKW Lie MOXe NPpU3BECTM A0 X
3aiMaHHs.

4. YBATA! He HarpiBaiiTe nopoxHin Bupio,
OCKIfTbKM Lie MOXE NPWU3BECTU [0 BiALlapyBaHHS
aHTUMPUrapHOTO MOKPUTTS.

5. o6 YHUKHYTM NOLUIKOAKEHHS BUPODY, He
BMKOPUCTOBYMTE rocTpi npegmety,
HamaranTecs He noapAnNaTM NOKPUTTS i He
pixTe Xy 6e3nocepeaHs0 y nocyai.

6. Mpu npurotyBaHHi X, BUKOpUCTOBYITE
KyxoHHe  npunagds 3 depesa  abo
TEPMOCTIIKOr0 NAacTuky.

7. YBATA! LLlo6 nepemictuti BUpI6 B iHWWE MicLe,
ioro HeobxigHo nigHaTM. HE nepecysaitte
BUPIO NO CKIOKEPaMiYHii BApUIbHIl NOBEPXHI,
OCKIMbKM LI MOXE MPU3BECTM 10 MOLLKOIKEHHS
MOKPUTTS K camoro Bupoby, Tak i BapunbHOI
MOBEPXHi.

8. YBATA! lMpu npurotyaHHi ki Ha HepiBHIN
NOBEPXHi, JHO BMPOBY MOXe NOLLIKOAWUTMCS.
BukopucToByitte  Bupi6 3 0bepexHicTio,
OCKIMbKW NOLUKOXXKEHE OHO BMpOBY MOxe, B
CBOIW Yepry, Npu3BECTM [0 MOLUKOAKEHHS
BapWIIbHOT MOBEPXHI.

9. Bupi® nigxoanTb AN BMKOPUCTAHHS Ha BCIX
TUNax BapWNbHUX MOBEPXOHb, & TaKoX B
JyxoBux Wwadax npu Temnepatypi go 200°C.
MMpu NpuroTyBaHHi ixXi B AyXOBin Wadi, 3aBxau
cTaBTe BUpi6 Ha pelwitky. He cTaBTte iioro
OesnocepenHb0 Ha AHO LyxoBOi wadm. MMpu
MPUrOTYBaHHI DKi Ha rasosiit NAMTI BOrOHb He
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Mae TopkaTucs BiuHux cTiHoK BupoBy. [Mpu
NPUroTyBaHHI iXi B AyX0BiN Wwadi, 3HiManTe
Tpumavi Ta pyuKy Bupoby.
[iameTp  KOH(OPKM  NOBMHEH
AiameTpy AHa Bupoby.

Llei Bupib He NpuaHaueHni 4N1s BUKOPUCTaHHS
B MIKPOXBUIIBOBIN Nevi.

YBAIA! BukopucToByiiTe BUpi6 3 06epeXxHiIcTIo.
Akwo Bu Bnyctute BUpi6 Ha NOBEPXHIO, Le
MOXe NPU3BECTU A0 ii NOLIKOMKEHHS.

He KopuCTyWTECS KPWLLKOIO, SKIO pydka
noraHo 3akpinneHa. fKWO pyyka noraHo
3aKpinneHa, 3aTArHiTb IBUHTY.

10. BignoBigaTu

1.
12.

13.

Hepe.q neplnMm BUKOPUCTAHHAM

1. Bupanite nakysanbHi Marepians i 3HIMITb
HaKNekn Ta eTUKETKM.

2. HanoeHiTb Bupi6 BOgOK i poBeaiTb i [0
kuniHHA. MoBTOPITH Kinbka pasis. Lie gonomoxe
BMOANMTM 3 BUpODY 3anuLKM  PEYOBWH,
BMKOPUCTaHMX Y BUPOBHWYOMY NpOLiECi.

3. Buwmwiite Bupi6 BpyuHy B Tenni Bodi 3
BMKOPUCTAHHAM DIgWHW AN MUTTA NOCYAY.
Burpitb BUpib Hacyxo.

4. o6 nogoBxuTi TEPMIH Cry*6m BUPOBY i
3aXMCTUTN aHTUNPUrapHe MoKpUTTA,
PEKOMEHAYETLCS 3MACTUTH BHYTPILLHIO
MOBEPXHI0 BUPOBY HEBENMKOLO KiNbKICTIO
Macna, a noTiM Hacyxo BUTEPTH Moro
nanepoBuM PYLLIHUKOM.

BukopucTtaHHs

1. Harpiaitte BWpIO Npu HWU3bKIA TemnepaTypi.
36inbLuyitTe TemnepaTypy NOCTYNOBO.

2. Bupi6 He npusHaueHuii  gns  Cyxoro
npuroTyBaHHa xi. Lle Moxe npusectu [o
BilIapyBaHHS @HTUMPUrapHOro MOKPUTTS.
lMepekoHaiTecs, Wo AHO Bupoby MOBHICTIO
BKPUTO.

3. He knagitb y BupiO iHrpegieHTn, 3 SKMX Ha
rapsiye mMacro moxe cTikatu Boga. Lle moxe

npu3BecTM [0 PO30PM3KYBaHHS  rapsyoro
macna.
4. 3aBgakn  opMmi  KpuwkM nmap  nig  vac

NPUrOTYBaHHS KOHAEHCYETLCS | PIBHOMIPHO
po3MogiNsAeTbCs N0 ixXi. TakuM  YnHOM,



NpoayKTy 3aNNLLIAI0ThCS COKOBUTUMM,
36epiraloTb NPUPOAHNIA CMaK | apomar.

Mopaau 3 npuroTyBaHHA CMa4HoI i 30POBOI iXi

1. Coku: COKM B MpoAyKTax MICTATb BiTaMiHu Ta
iHLLi KOPUCHI PEYoBUHU, SKi 36aradyloTb CMmak
ixi. LLlo6 cTpaBa BUiLLIA CMAYHOI0 | KOPUCHOIO,
He BUKOpWUCTOBYWTE Boay abo macro nig vac ii
npurotyBaHHs. CTpaBa, NpUroTOBMEHa TaKUM
ymHoM, Byde cMauHile, SKWO nogasat i 3
cokamu,  OTpUMaHWUMM B pe3ynbTaTi
MPUroTYBaHHS.

2. Bignosighuin po3mip BupoBy: po3mip nocymy
MOBWHEH BigNoBigaTh obcsary i, Ky roTyoTb.
He 3anoeHioiTe nocyn Oinblue, HiX Ha OB
TPETUHM ioro obesry.

3. Yac npurotyBaHHs:  nicma  3akuMnaHHA
HeobXiAHO 3MEHLMTI NOTYXHICTb HarpiBy. 3a
MOXMMBOCTI, He 3HiMalTe Kpuwwky, LWob
30eperti BCi COKM i OTpUMATK MakcUManbHO
310pOBY CTPaBY.

4. Tligkaska 3 eHepro3bepexeHHs: 3MeHLyiTe
MOTYXHICTb HarpiBy Bigpa3y Micns 3akunaHHs.
3a Kinbka XBUIMH 0 3aKiHYEHHS NPUrOTYBaHHS
BUMMKaNTe KOHGopky. CTpaBa finge 4o
FOTOBHOCTi 3aBASAKM 3anuLLIKOBOMY Tensy, ske
Oyne BinaasaTv oHO BUPOOY.

Mopagyu CTOCOBHO OuMLIEHHA Ta Aornagy 3a
nocyznom

1. Tlpn perynsapHoOMy BWKOPUCTaHHi, Nocyn
MOXe BTpaTUTK CBiil nepBicHWI konip. Lle He
BMMHE Ha 3PYYHICTb BUKOPUCTAHHS BUPODY i

HilKk  He  MO3HaYMTbCA  Ha  SAKOCTI
aHTUNPUrapHOro MOKPUTTS. TakUM YMHOM,
BTpaTa  MEPBICHOTO  KONMbOPY He €

rapaHTiiHUM Bunagkom. BTpaTta nepsicHoro
KONbOPY BMNMBAE BUKMIOYHO HA 30BHILLHIN
BUMAL BUPOBY i € HOpPManbHOK peakLuieto
3aXMCHOro MaTepiany.

2. Bwupib MoxHa MUTK B NOCYLOMMIAHINA MaLLMHI.
Mpote, perynspHe MuTTs BUpoOy B
NOCYOOMUIHIA  MaLUMHI  CKOPOYYE TEPMIH
cnyxbu Moro nOKpUTTS. TakuM  YKUHOM,
PEKOMEHIYETHCS MUTW BUPIO BPYUHY.

3. He BukopucToByiiTe MeTanesi ckpebku,
abpasunBHi MaTepianu abo arpecuBHi 3acobu
0N MWTTS,  OCKINMbKM  BOHW  MOXYTb
MOLLUKOAMTI NOKPUTTS BUPODY.
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4. Tlepen wmuTTaAM, pante BupoBy MOBHICTIO
OXOJOHYTK. B iHWOMY BUNaaky, aHTMnpurapHe
MNOKPUTTS MOXXE BYTW NOLLKOMKEHO.

5. 3acoxni 3abpygHeHHs crmoyaTky 3amouiTh, a
noTiM BAANITb 3a 4OMNOMOrOt0 rybKkW Ans MUTTS
nocyay.

[apanTis

TAPAHTIVHWUI CTPOK: 2 POKK

[apaHmis He NOWUPHEMBLCS Ha NOWKOOXEHHS, WO
BUHUKIU 8  pe3ynbmami  HenpasusbHo20
guKopucMarHs eupoby (Hanpuknad, 8 pesynbmami
nepeepigy, euugimaHHsi, nadiHHSi, HaHECEHHS
YMUCHUX NOWKOOXEHb, HenpasubHo20
ovyuwenHs).  Kpim  moeo,  eapaHmis  He
nowuproemscs Ha nodpanaHuti nocyo.

Y pasi rapaHTilHOro 3BepHeHHs abo ckapru
NPOTATOM  TapaHTINHOTO  CTPOKY,  HeobxigHo
noBepHyTM BMpiG B  MOBHIM  KOMMMeKTaLii
(BKMtOYauM  paxyHOK-paKkTypy)  TOproBoMy
npeactaBHuky abo 3B'Asatcs 3 LleHTpom
obcnyrosyBaHHs  knieHTiB  Komnaii  «Gorenje»
(ten.: 03 8997000). Axwo B kpaiki Baworo
NpOXWBaHHA Hemae nogibHoro LieHTpy, 3B'sxiTbeA
3 HanBMXXYMM TOProBUM NpeacTaBHUKOM KomnaHii
«Gorenje» abo 3 ii Bigginom api6Hoi nobyToBoi
TEXHIKM.

TepuTopianbHi Mexi Aii rapaHTi:

lapaHTia gie Ha TepuTopii Pecnybnikn CroBeHis.
Bynb-ski npeTeHsii no rapaHTii MOXyTb ByTH nogaHi
TiMbKW B Mexax TepuTopii Aii rapaHTil.

YBara!

apaHTia Ta rapaHTiiHi NpeTeH3ii He CKacoBYKOTb
npaBa Cnoxueaya LWOAO  BiAMOBigANbHOCTI
BMpODHMKa 3a gedekTn BUpoby.

KOMMAHIA «GORENJE»
BAXAE BAM KOPUCTYBATUCA BUPOBOM 3
3AOBONEHHAM!
Bunpo6Huk 3anmwae 3a coboto NpaBo Ha
BHECEHHS 3MiH.



WHCTPYKLUA MO SKCMIYATALUU

MpuobpeTeHHoe Bamu u3genve npoussedeHo B
COOTBETCTBUM C MMPOBLIMM CTaHAapTamu. Hag ero
NPOM3BOACTBOM paboTann OMbITHbIE CELManueThl,
KOTOpblE  WCMOMb30BanN  BbICOKOKAYECTBEHHbIE
MaTepuanbl 1 coBpemeHHble TexHonorn. Cobnioaas
OCHOBHble MpaBuna akcnnyatauywn, Bbl cmoxete
MakcumarnbHo 3(dEKTMBHO MCMOMNb30BaTh AaHHOE
u3genue ans NpUroToBNEHNS NULLK.

MepbIi NpeaoCTOPOKHOCTH

1. BHUMAHWE! Bo Bpems roTOBKM, Py4KM W KpbILLKa
CUIbHO HarpeBaroTCs. Wcnonb3ayite
cneyvareHble JepxaTeni, uayLime B KOMNEKTe.

2. CraBbTe ropsuyio nocyay TOMbKO Ha KyXOHHYI0
MOACTAaBKY U TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

3. BHUMAHWE! MWspenue HarpeBaeTcs OYeHb
ObicTpo. Takum oBpasom, Heobxoaumo 6biTh
OYeHb  BHUMATENMbHbIM  MpU  TOTOBKE  C
1CMONb30BaHWUEM Macra Unm Xupa, Tak kak MoXeT
BO3HMKHYTb BO3ropaHue.

4. BHWMAHWE! He Harpesaiite nyctoe usgenue,
Tak Kak 3TO MOXeT MNPWBECTU K OTCIIOEHUI0
aHTUNPUrapHOro NOKPbITHS.

5. Yrobbl u3bexaTtb NOBpEXOEHUS W3AEnUs, He
1CMONb3yITe OCTPbIE NPeaMEThI, CTapaiTech He
LapanaTb MOKPbITUE W HE pexbTe MLy
HenocpeaCTBEHHO B U3fenuu.

6. Mpu  roToBKke,  WMCNOMb3yMTE  KyXOHHblE
NPUHAANEXHOCTN U3 AEPEBA UMW TEPMOCTONKOTO
nnacTuka.

7. BHUMAHWE! Yrtobbl nepemectutb u3genve B
Jpyroe MecTo, ero Heobxoaumo npunogHsTs. HE
nepeaBuraiiTe ugenue no CTEKMOKepaMUYECKOM
BApOYHOM MOBEPXHOCTM, TaK Kak 3TO MOXET
MPUBECTW K NOBPEXIEHMIO NOKPLITUS KaK CaMoro
13genus, Tak M BapOYHON NOBEPXHOCTU.

8. BHWMAHME! Tlpu rotoBke Ha HEPOBHOI
MOBEPXHOCTW, HO W3LENUS MOXET NOBPEAMTLCS.
O6palyanTecb C M3nenueM akkypaTHO, Tak Kak
MOBPEXAEHHOE OHO W3JENNsl MOXET, B CBOKO
ovepenb, MPUBECTW K MOBPEXAEHWIO BapOYHON
MOBEPXHOCTU.

9. Msgenue nogxoaumT ANs UCMOMb30BaHWUS Ha BCEX
TMNax BapOYHbLIX MOBEPXHOCTEN, a Takke B
JyxoBbIX Lkadhax npu Temnepatype go 200°C.
lMpy NPUrOTOBNEHMM MULLM B [yXOBOM LUKaQYy,
BCceraa CraBbTe M3fenue Ha peletky. He
paswvelLaiiTe u3nenue HenoCpenCcTBEHHO Ha AHE
ZyxoBoro Lwkada. [pn roToBKe Ha rasoBoi nnuTe
A3bIKW NNAMEHN HE [OMKHbI KacaTbCsi GOKOBbIX
CTEHOK n3penus. Mpu MpUroToBNEHWM MWLM B
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10.
1.

13.

PYyC

[YXOBOM LUKadpy, CHUMaNTe LepxaTenu 1 pydky
nsgenus.

[lnameTp KOH(OpKM [OMKeH COOTBETCTBOBATH
AMamMeTpy [iHa U3AENus.

Vi3anenue He npeaHa3Ha4yeHo ANs UCMONb30BaHMS
B MYKPOBOTHOBOW MEYM.

. BHAMAHME! Ob6pawaittecb ¢  u3aenvem

akkypatHo. Ecnn Bbl ypoHute wusgenve Ha
MOBEPXHOCTb, 3TO MOXET MNpUBECTM K e€e
NOBPEXAEHMIO.
He nonb3ynTech KPbIWKOA, €Ciu pydka MNroxo
3akpenneHa. Ecnu pydka nnoxo 3akpenneHa,
3aTSHUTE BUHTbI.

Mepep nepBbIM UCNONb30BaHUEM

Ynanute ynakoBOuYHble MaTtepuanbl U CHUMUTE
HaKNENKN N STUKETKM.

HanonHute u3nenve Bofoi W foBeauTe ee A0
knnenus. MoBTOpUTE HECKONbko pa3. 3To
NOMOXET YAanuTb C U3enus OCTaTku BeLLecTs,
1CNONb30BaHHbIX B MPOU3BOACTBEHHOM
npouecce.

BbiMoiTe u3genue Bpy4yHylO B Tennon Boge C
WMCMOMb30BAHWEM XUOKOCTW ANS MbITbS MOCYbI.
BbiTpuTe n3genme Hacyxo.

Yto6bl NpoAnuUTL CPOK CryBbl U3aenus u
3aLNTUTL aHTUNPUrapHOe MOKPbITHE,
PEKOMEHZYETCS CMa3aTb BHYTPEHHIOK
MOBEPXHOCTb U3enns HeOOMbLUMM KONTNYECTBOM
Macna, a 3aTeM Hacyxo BbITEPETb €10
OyMaxHbIM NOMNOTEHLEM.

Ucnonb3oBaHue

HarpeBailTe uagenue npu HU3KOW TemnepaType.
YBenuumBanTe TeMnepaTypy NOCTENEHHO.
Wagenve He npeaHasHayeHo Ans  Cyxoro
MPUrOTOBMEHUS MUK DTO MOXET NMPUBECTU K
OTCIOEHNIO aHTUNpUrapHoro MOKPbITHS.
Ybenutecb, 4TO [HO W3AENUST  MOMHOCTBIO
MOKPBITO.

He knagute B W3A€NNE WHIPEAMEHTDI, C KOTOPbIX
Ha ropsidee Macrno MOXeT CTekaTb Boga. JTo
MOXET MPUBECTU K Pa3bpbI3rMBaHWI) TrOpSYEro
Macna.

Bnarogaps opme KpbllkW nap BO Bpems
MPUrOTOBMEHUS KOHLEHCUPYETCS U PAaBHOMEPHO
pacnpegensetca no nuwe. Takum obpasom,
MpOJYKTbl  OCTAKOTCA  COYHbIMW,  COXPaHSAT
€CTECTBEHHbII BKYC 1 apomar.



CoBeTbl N0 NPUTrOTOBIIEHUIO BKYCHOW U 340POBOW
nuwm

1. Coku: COKM B NPOAYKTaX COAEpXKaT BUTAMUHbI W
Jpyrue  nonesHble  BeLecTBa,  KOTOpble
oborawat  BKyC nuwm.  Ytobel  Gniogo
nony4Yunocb  BKYCHbIM 1 MOME3HbIM,  He
ucnonb3yiTe BOAY WM Macnmo npu  ero
npuroToBneHun. bnogo, NpUroToBneHHoOe TakuM
obpa3om, byaeT BkycHee, ecnu nogasaTth €ro C
COokamW,  MOMYyYEHHbIMA B pe3ynbraTte
MpUroTOBMNEHMS.

2. Toaxogsawmit pasmep usgenus: pasmep nocyabl
[OMKeH COOTBETCTBOBATb 06BEMY rOTOBSLLErOCs
Bntoga. He HanonHsiiTe nocygy 6onblue, Yem Ha
[Be TpeTn ee obbema.

3. Bpemss npuroToBneHWs: nocne - 3akunaHus
HeobX0aMMO YMEHbLUNTL MOLYHOCTL Harpesa. 1o
BO3MOXHOCTM, HE CHUMaNTe KpbILKY, YTOObI
COXpaHUTb BCE COKW W MOMy4MTb MaKCUMarbHO
3a0poBoe bntofo.

4. Tlopackaska no 3HeprocbepexeHmo: yMeHbLIanTe
MOLLHOCTb Harpeea cpasy nocrne 3akunaHus. 3a
HECKONbKO MUHYT [0 OKOHYaHWUs MpUrOTOBMEHNS
BbIKMtOYanTe KoHgopky. bniogo ponget  po
FOTOBHOCTW 6naropjapsi  OCTaTouHOMY  Tenny,
koTopoe OyaeT oTAaBaTh AHO U3genus.

CoBeThI N0 0YUCTKe M yXoAy 3a Nocy Ao

1. Tpw perynsipHoM 1CMoNb30BaHWM, NOCYAa MOXET
yTpaTuTb CBOV NEepBOHAYanbHbIA LBET. JTO He
noBnusieT Ha yA0bCTBO MCNONb30BaHNS U3AENMs
M HWKAGK He OTpasuTCd Ha  KayecTee
aHTUNPUrapHOro  MoKpbITUA. Takum  obpasom,
yTpata nepBOHAYanbHOTO LBETa He SABMseTcs
rapaHTUMHbIM cnyyaem. YTpata
MepBOHaYanbHOrO LBETa BANSIET UCKIIOUMTENBHO
Ha BHEWHWA BWL M3OenMs M ABNSeTCH
HOpManbHOI peakLyueit 3aLmUTHOro MaTepuana.

2. Wspenne MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
maLwmHe. OpHako, perynsipHoe MbiTbe U3fenus B
MOCYAOMOEYHON  MalunMHE  COKpaliaeT — CpoK
cnyx0bl  ero nokpbiTva. Takum  0Bpa3om,
peKkoMeHayeTCs MbITb U3AENME BPyYHYHO.

3. He wcnomb3yiite metannuyeckue  ckpebkw,
abpasvBHble MaTepuanbl WMW  arpeccvBHbIE
MOIOLLIME CPEACTBA, TaK Kak OHU MOTYT MOBPeanTb
MOKpbITUE U3AenUs.

4. Tlepeq MbiTbeM, AaiTe W3OEnUI0 MOMHOCTHIO
OCTbITb. B MpOTWBHOM cnyyae, aHTUnpurapHoe
MOKPbITUE MOXET BbITb NOBPEXAEHO.

5. 3acoxwwe 3arpasHeHWs cHavana s3amouuTe, a
rMoToM YAanuTe C MOMOLbI0 ryOKM AN MbITbs
nocyap!.

30

lapaHTua

TAPAHTWHBIV NMEPMOA 2 TOLA

[apaHmus He pacnpocmpaHAemcs Ha NoepPexoeHus,
8O3HUKWUE 8  pe3ynbmame  HenpasusibHO20
ucnonb30eaHus usdenus (Hanpumep, 8 pe3ynbmame
nepespesa, 8blugemanus, nadeHusi, HaHeCeHus
YMbIUMEHHbIX  noBpexOeHull,  HenpasumbHoU
oyucmku). Takxe, 2apaHmus He pacnpocmpaHsemcs
Ha noyapanaHHyto nocyady.

B cnyyae rapaHTuitHoro obpalleHus unu xanobbl B
TEYEHWE rapaHTUAHOMO CpoKa, HeoDXOANMO BEpHYTb
u3genue B MOMHOM KOMMMEKTauuu (BKMOYas cuyet-
hakTypy) TOProBOMy NPeACTaBUTENIO UMM CBA3ATHCS
¢ LUentpom obcnyxuaHus knueHToB  Komnanuu
«Gorenjey (Ten.: 03 8997000). Ecnm B cTpaHe Bawwero
npoXuBaHus HeT nogobHoro LleHTpa, ceskuTech ¢
Brvxaimm ToproBeiM npeacTasutenem Komnanum
«Gorenje» unu ¢ ee OTgenom no Menkoil GbITOBOI
TEXHUKE.

TepputopuanbHble Npeaenbl AeNCTBIUS rapaHTum:
[apaHTs peicTByeT Ha Tepputopun Pecnybnmku
CrnoseHus. Miobble npeTeHauu MO rapaHTUN MOTyT
ObiTb NOAaHbl TOMbKO Ha TeppuTOpUM [LEenCTBUS
rapaHTum.

BHumaHue!

[apaHTUs M rapaHTUiHbIE NMPETEH3UM HE OTMEHSIOT
npaBa noTpebuTens B OTHOLIEHUM OTBETCTBEHHOCTH
NpOW3BOANUTENS 3a feeKTbI U3aenus.

KOMMAHUA «GORENJE»

XENAET, YTOBbI UICMONBb30BAHWUE U3OENUA
OOCTABWIO BAM YOOBOIbCTBHUE.
NpounssBoauTens octaBnseT 3a coboi npaBo Ha
BHECEHUe N3MEHeHUH.

ar

Wmnoptep: OO0 «[opeHbe BT»
119180, Mocksa, fAkumaHckas Hab., 4, cTp. 1



MAUOANAHY XOHIHOET HYCKAYIIbIK,

Cis catbin anfaH OyilbIM anemaik CTangapTTapra
calikec eHgipinreH. OHbl eHAIPYMEH XoFapbl cananbl
Matepuangap MeH 3amaHayu TexHonorusnapAbl
KongaHsaH Toxipubeni MamaHzgap  LyfblnaaHabl.
[MaganaHyablH, HEri3ri epexenepiH cakTai oTbIpbir,
ocbl OyibiMabl TaFaM AaibiHhay yiiH BapblHLwA
TWiMIi KONAaHa anacbl3.

CakTbIK Wapanapbl

1.

HA3AP AYIAPbIHbI3! JaibiHaay kesiHae cabbl
MeH Kaknarbl KaTTbl Kbl3adbl. XKUbIHTbIKTaFbI
apHalibl yCTarbllLTapabl KONAAHbIHbI3.

blcTblk, bIALICTHI TEK acxaHa TyfbipblHA HEMECE
Xblnyfa Te3imai 6eTke FaHa KOMbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! Byitbim eTe Xblngam
Kkbi3adbl. Ocbinaniia, Maii KonaaHbIin AaibiHgay
kesiHae aca cak OonblHbI3, SWTKEHi XamnblH
narga 6onybl MyMKiH.

HA3AP  AYOAPLIHbI3!  Boc  GyibimMabl
Kbl3ObIpMaHpI3, elTkeHi Oyn  Kyiore kapcbl
*XabblHHbIH, KaTNapnaHybiHa anbin Kenyi MyMKiH.
ByibiMHbIH, OyniHYiHiH, anabliH any yuwiH eTkip
3aTTapabl  KongaHbawbld, kabblHFa  Cbi3aT
TycipMeyre  ThIpbICbIHbI3 ~ XaHe  Taramgbl
OyMbIMHbIH, iLLIHAE TypamaHpI3.

[anblHpay KkesiHOe afaliTaH HEMECe Xblnyfa
TesiMai  MNAcTUKTEH  XacanfaH  acxaHa
KypanaapbiH KONAaHbIHbI3.

HA3AP AYIAPBIHbI3! Byibimabl Gacka xepre
anapy vywWiH OHbl Con faHa KeTepy KaxeT.
ByilbiMabl WhIHEI kepamukanbik nicipy 6eTiHae
KbIMKbITNAHBI3, eNTKeHi  Oyn  OyibIMHbIH,
COHAai-aK nicipy 6eTiHiH, abbIHbIHbIH, OyniHyiHe
anbin kenyi MyMKiH.

HA3AP AY[OAPbIHbBI3! Teric emec 6ette
JanblHpay  kesiHoe OyibIMHbIH, TyOi  OyniHyi
MyMKiH.  ByibiMabl  aKbIpblH  KOMAaHbIHbI3,
eWnTKeHi OyiibIMHbIH, Ty6iHiH, OyniHyi e3 ke3eriHae
nicipy 6€TiHiH, GyniHyiHe anbin kenyi MyMkiH.
Byitbimabl micipy GetiHiH, Gapnbik TyprepiHae,
coHbiMeH katap 200°C pe#iHri Temnepatypa
KkesiHAe [yxoBka LukahTapblHAa Aa KoNfaHyra
Gonagbl.  Taramabl  AyxoBka  WKadbiHAA
JanblHaay kesiHae OyibiMabl opkalaH Topra
KOMbIHbI3. ByibiMabl  Tikenen  [yxoBka
WKabiHblH,  TyOiHOE  XbIMKbITNaHpI3. a3
nnuTaga fanblHAay KesiHge xanbiH OyMbIMHbIH,
Oymip kabbipranapbiHa Tumeyi Tvic. Taramgbl
OyXOBKa  lWKadblHoa  dalbiHoay — kesiHge
Oy/bIMHbIH, yCTafbllbl MeH CabblH afbiTbin
anblHbl3.

. KoHdbopka anameTpi Oyitbim TyDiHiH, AnameTpiHe

CcaWKec Kenyi Tuic.
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1.
12.

13.

KA3

BylbIM KbICKa TOMKbIHABI MELWTe KonaaHyra
apHanmaraH.

HA3AP  AYOAPbIHbI3!  ByitbiMabl  aKpbIpblH
KOnaaHblHbl3. Erep OyibiMabl 6eTke Kynatbin
ancanpl3, Oyn oHblH OyniHyiHe anbin kenyi
MYMKIH.

Erep cabbl pypbic  OekitinmereH  Gonca,
KaknakTbl konpaHbawbid. Erep cabbl gypeic
OekitinmereH donca, Oypanpanapabl
KaTanTbIHbI3.

Anfaw kongaHap anfbiHaa

1.

Kantama MaTtepuangapblH — anblHpl3  XaHe
Xancolpmanapbl MeH 3aTTanfanapbliH - anbin
TacTaHpl3.

BylibIMAbI CyMeH TONThIPbIM, OHbl KAMHATbIHbI3.
BipHewe per kaWTanawpis. byn Oyitbimpgarbl
OHZIpICTIK NpoLeccTe KonAaHbinFaH 3aTTapablH,
KanablKTapbIH KeTipyre keMekTecesi.

BylbIMAbl bIOBIC XYyyfa apHarnFaH CyMblKTbIK
KOCbIMNFaH XbiMbl CyAa KONMEH XybIM anblHbl3.
ByibiMAb! KypFaThbIn CypTiH;3.

By/bIMHBIH, KbI3MET €Ty MEep3iMiH y3apTy XaHe
Kytore Kapchl xabbiHAbl KOpFay YLUiH OyibIMHBIH,
iLuKi BeTiHe a3 faHa MaW Xafbin KO
YCbIHbINaAbl, COLAH COH, OHbl Kara3 CynriMeH
CYPTiN anbiHpI3.

KongaHy

1.

BylibIMabl TOMeH TemnepaTypaMeH Kbi3ablpbin
anblHbI3. TemnepatypaHbl aKblpblHAan
KeTepiHi3.

ByiblM  Tarampbl  KypfakTail  pailblHpayra
apHanmaraH. Byn Kylre kapcbl XaOblHHbIH,
KaTnapnaHyblHa anbin kenyi MyMKiH. Byilbim
TyOiHiH, TONbIKTAN XabbINbiN TypraHabIfbiHA Ke3
KETKI3iHi3.

BylibIMFa  bICTbIK,  MaitFa Cy afybl MyMKiH
WHrpeaueHTTepdi  KOMMaHbl3.  byn  bICTbIK,
MalfblH, WalllblpaybliHa anbin Kenyi MyMKiH.
Kaknak, niLimMiHiH, apracbiHaa fanbiHaay kesiHage
Oy KoHOeHcauusnaHbin, Taframfa  Gipkenki
Tapanagbl. Ocbinaiiwa, Taramgap LbIPbIHAbI
Gonan kanaabl, Tabwen OoMi MeH XOl MiCiH
caKkTangpbl.

Oompi spi naipanbl TarampapAbl AanblHAAY
XeHiHgeri keHectep

1.

bipbiHOap: Tafam  WbIpbIHOApbIHAA Taram
JaMiH GailbiTa TyceTiH BUTaMUHAEP MeH Backa
Aa nanpansl 3attap Oap. TaraMHbiH, gaMAi opi
naitgansl 6onybl yLLiH OHbI AalbiHAaay KesiHae cy
Hemece Mali konpaHbawbid. Erep Taramabl



JaliblHOay HSTWKECIHAE arnblHFaH LUbIPbIHMEH
yCbIHaTbIH Bonca, AalibiHhanFaH Taram AsMaipek
oonagpl.

2. DByMbIMHbIH CalMKEC KeneTiH enweMi: biablc
enleMi JailbiHaanaTblH TaFaM KenemiHe Cankec
kenyi Twic. blgbICTbl OHbIH, KeneMiHeH yLUTEH
€eKifeH acbIpbIn TONTbIPMaHbI3.

3. [laiblHoay — yakblTbl:  KaWHafaHHaH  KeiH
KbI3Oblpy KyaTbiH asanTy kaxeT. LUbipbiHbIH
CakTan kany XsHe OapblHWa naiganbl Tafam
any yLUiH MyMKIHAIriHLe KaknafblH allnaHbl3.

4. OHeprusiHbl yHempaey OoMblHWA  KeMeKTep:
KalHaraHHaH KeliH 6ipaeH Kbi3ablipy KyaTbiH
asanTbiHbl3.  [lanMbiHgay askTanfaHfa AeniH
BipHeLle MUHYT BypbiH KOH(OPKaHbI COHAIPIHI3.
Taram OyiibIMHbIH, TybiHEH OepineTiH Kanmplk

KbINyfblH,  apkacbiHOa  TOMbIKTaM  JaibiH
Gonagsbl.
blabicTapabl  Tasanay KoHe  KyTiM  kacay

XeHiHaeri keHecTep

1. XKyWeni Typae KongaHy KesiHAe biObIC ©3iHiH,
Oactankpl TyCiH kofanTybl MyMKiH. Byn
OyibIMabl KONAAHY bIHFANNbIFbIHA SCEP €TNenA
XaHE Kytore Kapcbl XabblH canacblHa 3usH
kentipmengi. Ocbinaiiwa, 6actankbl  TyCiH
XOoFanTy keningi xafgaii Gonbin Tabbinmaiigbl.
Bactankpl TyCiH xofanTy Tek OyiibIMHbIH
CbIPTKbI TypiHE FaHa acep eTefi XaHe KOpPFaHbIC
MaTepuanbiHblH, KanbinTbl peakyusicel  6onbin
Tabbinagbl.

2. ByMbiMabl bIOBIC XYy MalLMHAcblHAA Xyyfa
Gonagbl.  [lereHmeH, OyibiMabl bIObIC KyY
MalMHacbiHOa XKyWenm  Typae Kyy OHblH,
XaObIHbIHbIH, Kbl3MET ety Mep3iMiH
kbickaptadbl. Ocbinanwa, OyiibiMabl KONMMEH
XYY YCbIHbINAAbI.

3. Merann KbIpFbiLLTapabl,
maTepuangapgbl  Hemece — arpeccuBTi  Xyy
KypangapbiH  KongaHbaHpl3, eiTkeHi  onap
OyMbIM xabblHbIH Gynaipyi MyMKiH.

4. Xyygel Gactramac OypbiH OyibiMabl TOMbIKTaM
CybIThIN anblHbI3. DATNECE, KYHOre Kapchl XabblH
OyniHyi MyMKiH.

5. Katbin kanfaH nacTbl angbiMeH cyfa canbin
KOWbIHpI3, COAAH COH, bIObIC Xyyfa apHanfaH
rybkameH Tasanampi3.

abpasuBTik

Keningik

KEMIIAI KESEH, 2 XbIN

Kenindik 6ylibimdbi dypbic KondaHbay HamuxeciHoe
mybIHOaraH 6y3binynapra mapamsinmaliobi
(Mbicanbl,  Kbi3bin  Kemy, mycci3deHy, Kynay,
KacakaHa 3anan  Kenmipy, Oypbic masanamay
HamuxeciHde). CoHdal-aK, Kenindik cbizam mycKeH
biBbicKa mapambiimalios!.
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Keningi wmepsim iwiHoe keningi xafgan Hemece
WafbIM OpblH anfaH kesge OyiibiMabl  TOMbIK
XUbIHTbIFbIMEH (LLOT-(haKTypaHbl KOca) cayda ekiniHe
Kantapy Hemece «Gorenje»  KOMMaHUSCHIHbIH,
KnueHTTepre  KbI3MeT  KepceTy  opTarblfbiHa
KanTapbin 6epy Kaxet (Ten.: 03 8997000). Erep
Cis TtypatbiH enge MyHgan Oprtanblk Gonmaca,
«Gorenje» KOMNaHWACLIHBIH, XaKblH Xepgeri caypa
eKinaepiHe HEMECE OHbIH, YCaK TYPMbICTbIK TEXHUKa
HenimiHe xabapnacbiHpl3.

Keningik acep eTeTiH ayMaKkTbIK LIEKTEP:

Keningik Cnosenuss Pecnybrnukacbl aymarbiHAa
KondaHbinaabl. Keningik OoiblHWA Ke3  KenreH
WwarbiMaap TeK Keningik KongaHblnaTblH aymakTa
faHa Oepine anapgp!.

Hasap aygapbliHbla!

Keningikrep MEH keningi warbiMaap
TYThIHYLWbINAPAbIH, eHAIpYLLiHiH, OyibIM akaynapbiHa
XayankepLuiniriHe KaTbICTbI KYKbIKTapbIH
TOKTaTnanab!.

. «GORENJE» KOMMAHUACBI
B¥MbIMAbLI KONOAHY CI3[E I933AT
CbIVNAYbIH KANAMABI.
©HAipyLWi e3repicTep eHri3yre KyKbifbl.



KAYTTOOHJEET

Ostamasi tuote on valmistettu maailmanlaajuisten
standardien mukaisesti. Se on yhdistelma
korkealaatuisia materiaaleja, huipputeknologiaa ja
kokeneiden ammattilaisten ty6td. Saat suurimman
hyddyn keittiétarvikkeistasi huomioimalla joitakin
perussaantoja.

Turvatoimenpiteet

1. HUOMIO! Kahvat ja kansi kuumenevat kaytén
aikana.  Kaytd  toimitukseen  siséltyvid
pidikkeita.

2. Varmista, ettd asetat kuuman pannun aina
suojatulle tai kuumuutta kestévalle pinnalle tai
alustalle.

3. HUOMIQ! Tuote kuumenee erittdin nopeasti.
Pidd sitd tastd syystd aina silmalla
kuumentaessasi 0ljiya tai rasvaa, koska ne
saattavat syttya palamaan.

4. HUOMIO! Ald kuumenna pannua tyhjan,

koska seurauksena saattaa olla
tarttumattoman pinnoitteen kuoriutuminen.
5. Ala  kaytd terdvid  esineitd, varo

naarmuttamasta tuotetta alaka leikkaa ruokaa
suoraan sen paalld tuotteen vaurioitumisen
valttdmiseksi.

6. Kaytd puisia sekd kuumuutta kestavasta
muovista valmistettuja ruoanlaittovélineita.

7. HUOMIO! Nosta aina pannua alaka
MILLOINKAAN liv'uta sita pitkin lasikeraamista
keittotasoa, seurauksena saattaisi olla pannun
ja keittotason pinnan vaurioituminen.

8. HUOMIO! Jos kypsennat pannulla ruokaa
karkealla pinnalla, sen pohja voi vaurioitua.
Kasittele  pannua  varovaisesti,  koska
vaurioitunut pannun pohja saattaa puolestaan
vaurioittaa muita kypsennyspintoja.

9. Tuote soveltuu ruoanlaittoon kaikissa uuneissa
ja keittotasoilla 200 °C:n lampdtilaan saakka.
Kun kéytat sitd uunissa, laita se aina ritilan
paalle, ala milloinkaan uunin pohjalle.
Varmista, ettd kaasulieden liekit eivat paase
nuolemaan pannun kylkid. Kun kaytét
keittoastiaa uunissa, poista sen pidikkeet ja
kahva.

10. Kéytd pannulle  sopivaa poltinta  tai
keittoaluetta.
11. Pannu e sovellu mikroaaltouunissa
kaytettavaksi.
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12. HUOMIO! Kasittele tuotetta varoen. Varo
pudottamasta sitd, koska seurauksena voisi
olla sen alapuolella olevan  pinnan
vaurioituminen.

13. Ald kéyta kantta, jos huomaat, ettd kannen
kahva ei ole kiinnitettynd. Kirista tallaisessa
tapauksessa kannen ruuvit.

Ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja etiketit
tuotteesta.

2. Téyta pannu vedelld ja kiehauta vesi vahintaan
kaksi kertaa mahdollisten tuotantoprosessin
jaéamien poistamiseksi.

3. Pese pannu kasin pesuaineella ja l@mpimalla
vedelld ja pyyhi se sitten kuivaksi.

4. Suosittelemme sivelemaan pannun
sisapintaan 0ljya ja pyyhkimaan pinnan
kuivaksi paperilinalla pannun kayttdian
pidentdmiseksi ja tarttumattoman pinnoituksen
suojaamiseksi.

Kayttd

1. Aloita tuotteen kuumentaminen alhaisella
[ampodtilalla ja nosta lampdtilaa vahitellen.

2. Pinta ei sovellu kuivana kuumennettavaksi,
seurauksena saattaa olla tarttumattoman
pinnoituksen  kuoriutuminen. Varmista, etta
pannun pohja on kokonaan ruoan tai nesteen
peitossa.

3. Varo lisddmasta oljyn sekaan aineksia, joista
voi tippua vettd kuumaan Oljyyn, koska
seurauksena voi olla 6ljyn roiskuminen.

4. Kansi on suunniteltu silld tavoin, ettd hoyry
tiivistyy siihen  kypsennyksen aikana ja
jakautuu sitten tasaisesti ruokaan. Nain ruoka
sailyttaa kosteutensa ja luonnollisen arominsa.

Hyodyllisia vinkkejé herkullisen ja terveellisen
ruoan valmistamiseksi

1. Nesteet: ruoan nesteet sisaltavat vitamiineja ja
muita arvokkaita aineosia, jotka ovat tarkeita
ruoan maulle. Parhaan ruoan laadun saavutat,
jos et kaytad oljya tai vettd kypsennykseen.
Talld tavalla kypsennetty ruoka maistuu



paremmalta, jos se
olevien nesteiden kera.

2. Oikeankokoinen  pannu: valitse ennen
kypsennyksen aloittamista keittoastia, jonka
koko vastaa kypsennettdvan ruoan maaraa.
Varmista, ettd pannussa on ruokaa
korkeintaan 2/3 sen kokonaiskorkeudesta.

3. Kypsennysaika: kun ruoka alkaa kiehua,
alenna lieden kuumuutta tai kypsennystehoa.
Mikali mahdollista, &la avaa kantta, niin etta
ruoan sisaltdmat nesteet eivat paase
haihtumaan ja voit kypsentad sen terveellisella
tavalla.

4. Energiansaastovinkki: kun ruoka alkaa kiehua,
alenna lieden kypsennystehoa. Sammuta liesi
muutama minuutti  ennen  kypsennyksen
loppua. Ruoka kypsyy valmiiksi pannun
pohjaan varastoituneella Iammaolla.

tarjoillaan  pannussa

Hyodyllisia puhdistus- ja hoitovinkkeja

1. Keittoastiat saattavat varjaytya sadénnéllisessa
kaytossa.  Varjytyminen  ei  vaikuta
keittoastioiden  kayttokelpoisuuteen,  eika
aiheuta ruoan tarttumista, eikd ndin ollen kuulu
takuun  piiriin.  Varjaytyminen  vaikuttaa
ainoastaan keittoastioiden ulkonakdon ja on
sen suojamateriaalin normaali reaktio.

2. Keittoastiat voidaan pesta
astianpesukoneessa. Jos ne kuitenkin pestaan
saannollisesti astianpesukoneessa,
pinnoituksen elinikd Iyhenee. Tasta syysta
suosittelemme peseméaén keittoastiat kasin.

3. AlA  kéytd pesemiseen  metalliharjoja,
hankaavia esineita tai voimakkaita
puhdistusaineita, koska ne  saattavat

vaurioittaa keittoastioiden pintaa.

4. Ennen kuin puhdistat pannun, anna sen
jaahtya taydellisesti; muussa tapauksessa
tarttumaton pinnoitus saattaa vaurioitua.

5. Jos pannussa on pinttynytta likaa, anna sen
liota vedessa ja poista jadmat pesusienella.

Takuu
TAKUUAIKA: 2 VUOTTA

Takuu ei kata vaurioita, jotka ovat seurausta
virheellisestd kaytosta, kuten ylikuumenemisesta,

naarmuttamisesta  pudottamisesta, tahallisesta
vahingoittamisesta tai virheellisesté
puhdistuksesta, se ei  mydskddn  kata
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varimuutoksia. ~ Myds  naarmuista

takuuhakemukset hylataan.

johtuvat

Jos haluat esittda takuuvaatimuksia tai valituksia
takuun voimassaoloaikana, palauta koko sisaltd,
lasku mukaan luettuna, jélleenmyyjélle tai ota
yhteys ~ Gorenjen  asiakaspalvelukeskukseen
(puhelinnumero: 03 8997000). Jos maassasi ei ole
asiakaspalvelukeskusta, ota yhteyttd 1ahimpaan
Gorenje-jalleenmyyjaési tai  Gorenjen pienten
kotitalouskoneiden osastoon.

Takuun alueellinen voimassaolo:

Takuu on voimassa Slovenian tasavallan alueella.
Takuuvaatimukset voidaan esittaa vain alueella,
jolla takuu on voimassa.

Varoitus!

Takuu- ja takuuvaatimukset eivat sulie pois
kuluttajan ~ oikeuksia  valmistajan  vastuuseen
tuotteen virheista.

GORENJE TOIVOTTAA MIELLYTTAVIA HETKIA
TUOTTEEN PARISSA
Pidatamme oikeuden muutoksiin.



BRUGSANVISNING

Dit

nyanskaffede produkt er fremstillet i

overensstemmelse med globale standarder. Det er
fremstillet af en kombination af materialer af
hgjeste kvalitet, topmoderne teknologi og erfarne

medarbejdere.  Ved at overholde nogle
grundleeggende regler kan du fa sterst mulig gavn
af dit kogegrej.

Sikkerhedsforskrifter

1.
2.

10.
1.
12.

13.

BEMZRK! Under brug bliver handtagene og
laget varmt. Brug de medfalgende holdere.

Det varme kogegrej ma kun stilles pa en
varmefast overflade eller pa en bordskaner.
BEMARK! Produkterne varmes hurtigt op.
Hold derfor altid gje med kogegrejet ved
tilberedning med olie eller fedt, da det kan
antende.

BEMARK! Varm ikke tomt kogegrej op, da det
kan & nonstick-belaegningen til at skalle af.
Undlad at bruge skarpe kokkenredskaber, og
skeer ikke maden, mens den ligger i
kogegrejet, da kogegrejet sa kan blive ridset
og tage skade.

Brug kun kokkenredskaber af tree eller
varmefast plast.

BEMARK! Flyt altid kogegrejet ved at lgfte
det. Skub det ALDRIG over en glaskeramisk
kogeplade, da bade kogepladen og kogegrejet
sa kan tage skade.

BEMZRK! Hvis du bruger kogegrejet pa en ru
overflade, kan kogegrejets bund tage skade.
Behandl kogegrejet forsigtigt, da en beskadiget
bund kan forarsage skader pa andre
kogeplader.

Kogegrejet er beregnet til brug pa kogeplader
og ovne ved temperaturer pa op til 200 °C.
Hvis kogegrejet bruges i en ovn, skal det altid
anbringes pa risten i ovnen, aldrig direkte i
bunden af ovnen. Flammer fra et gasblus ma
ikke slikke op ad siden pa kogegrejet. Hvis
kogegrejet bruges i ovnen, skal du afmontere
holderne og handtaget.

Kogegrejet skal bruges pa en kogezone, som
passer til kogegrejets diameter.
Kogegrejet er ikke egnet il
mikrobglgeovne.

FORSIGTIG! Handtér produktet forsigtigt. Pas
pa ikke at tabe produktet, da det kan forarsage
skade pa produktets overflade.

Brug ikke laget, hvis handtaget pa laget ikke er
skruet forsvarligt fast. Stram skruerne, inden
du bruger laget.

brug i
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For du bruger produktet forste gang

1.
2.

Fiern al emballage og alle meerkater fra
produktet.

Fyld kogegrejet med vand, og bring vandet i
kog mindst to gange for at fierne eventuelt
snavs fra produktionen.

Vask kogegrejet i handen med varmt vand
tilsat lidt opvaskemiddel. Tar kogegrejet.

For at forleenge produktets levetid og beskytte
dets nonstick-belaegning, bar du smare
kogegrejets inderside med madolie og tarre
grundigt efter med et stykke kekkenrulle.

Brug

Start med at opvarme produktet ved lav
temperatur, og @g gradvist temperaturen.
Overfladen er ikke beregnet til tarstegning, da
det kan fa nonstick-beleegningen til at skalle af.
Serg for, at kogegrejets bund er daekket helt.
Pas pa, at der ikke drypper vand fra maden
ned i varm olie i kogegrejet, da det kan fa olien
til at spraojte.

Léget er designet, s& dampen kondenseres og
fordeles jeevnt over maden  under
tilberedningen. Dermed forbliver maden saftig
0g beholder sin naturlige aroma.

Gode rad om tilberedning af lekker og sund
mad

1.

Saft: Saften i maden indeholder vitaminer og
andre veerdifulde ingredienser, som er vigtige
for madens smag. Du opndr den bedste
kvalitet af maden, nar du ikke tilbereder i vand
eller olie. Maden kommer til at smage af mere,
nar saften forbliver i kogegrejet.

Passende kogegrej: Fer tilberedning skal du
veelge det kogegrej, som passer bedst til den
meengde mad, der skal laves. Maden ma ikke
fylde mere end 2/3 af kogegrejet.
Tilberedningstid: Nar maden koger, skal du
skrue ned for kogepladen. Hvis det kan
undgas, skal du beholdet laget pa for at bevare
saften i maden og tilberede maden pa en sund
made.

Energisparerad: Nar maden koger, skal du
skrue ned for kogepladen. Sluk for kogepladen
nogle fa minutter fer maden er feerdig. Pa den



made feerdiglaves maden med den varme,
som er absorberet i kogegrejets bund.

Gode rad om rengering og vedligehold

1. Kogegrejet kan blive misfarvet som falge af
almindelig brug. Misfarvningen pavirker ikke
kogegrejets funktion og far ikke maden fil at
sidde fast i kogegrejet, og misfarvning er derfor
ikke omfattet af garantien. Misfarvning pavirker
kun kogegrejets udseende og er en normalt
forekommende reaktion fra kogegrejets
beskyttende materiale.

2. Kogegrejet taler opvaskemaskine. Veer dog
opmeaerksom pa, at regelmaessig vask i
opvaskemaskine  reducerer  kogegrejets
levetid. Du ber derfor vaske kogegrejet i
handen.

3. Brug ikke metalbgrster, slibende redskaber
eller skrappe renggringsmidler, da kogegrejets
beleegning sa kan tage skade.

4. Lad kogegrejet kale helt af inden renggring, da
nonstick-beleegningen ellers kan tage skade.

5. Genstridige madrester pa kogegrejet kan
fiernes med en svamp, nér kogegrejet har
staet i blad.

Garanti

Garantiperiode: 2 ar

Skader pa kogegrejet som falge af forkert brug
séasom overophedning, misfarvning, ridser, skader
péfart ved tab af kogegrejet, forseetlig skade eller
forkert rengaring af kogegrejet er ikke omfattet af
garantien. Alle skader pa grund af ridser afvises.

| tilfeelde af en reklamation eller klage under
garantiperioden skal alle produktets dele samt
kebskvitteringen indleveres til forhandleren. Du
kan ogsad kontakte Gorenjes kundeservicecenter
(telefon: 03 8997000). Hvis Gorenje ikke har et
kundeservicecenter i dit land, skal du kontakte den
naermeste  Gorenje-forhandler eller  Gorenjes
afdeling for sma husholdningsapparater.

Garantiens geografiske gyldighedsomrade:
Garantien geelder i Slovenien. Reklamationer
under garantien kan kun indsendes i garantiens
gyldighedsomrade.

Advarsel!
Garanti- og reklamationsbetingelserne tilsideseetter
ikke forbrugerens rettigheder i forhold il

producentens ansvar for mangler ved produktet.
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GORENJE ONSKER DIG RIGTIG GOD
FORN@JELSE MED PRODUKTET.
Vi forbeholder os ret til at foretage @ndringer.



BRUKSANVISNING

Produktet du har kjgpt, er produsert i samsvar med
internasjonale standarder. Det er et resultat av
kombinasjonen av materialer av toppkvalitet, den
aller nyeste teknologien og arbeid utfert av erfarne
fagfolk. Ved & folge de grunnleggende reglene
nedenfor oppnar du mest effektiv bruk av
kokekaret ditt.

Sikkerhetsregler

1. NB! Handtakene og lokket blir varme under
bruk. Bruk holderne som falger med.

2. Sett alltid det varme kokekaret pa et beskyttet
eller varmebestandig underlag.

3. NB! Produktet varmes opp sveert raskt. Derfor
ma du alltid holde et aye med det nar du lager
mat med olje eller fett, for det kan ta fyr.

4. NB! Ikke varm opp kokekaret nar det er tomt,
for dette kan fa slippbelegget til & flasse av.

5. For & unnga skade pa produktet ma du ikke
bruke skarpe gjenstander, og veer forsiktig sa
du ikke riper opp kokekaret. Skjeer heller ikke
opp maten rett i kokekaret.

6. Bruk redskaper av tre eller av varmebestandig
plast.

7. NB! Lgft alltid opp kokekaret. IKKE skyv det
rundt pa en glasskeramisk koketopp, for dette
kan skade bade kokekaret og overflaten pa
koketoppen.

8. NB! Ved tilberedning pa ujevnt underlag kan
bunnen i kokekaret bli skadet. Behandle
bunnen i kokekaret forsiktig, for en skadet
bunn kan i sin tur skade andre kokeflater.

9. Produktet kan brukes i alle stekeovner og pa
koketopper inntil en temperatur pa 200 °C.
Hvis du bruker kokekaret i en stekeovn, ma du
altid sette det pa risten og aldri pa
ovnsbunnen. Hvis du bruker gasstopp, ma du
passe pa at flammene ikke slikker oppover
sidene av kokekaret. Nar du bruker kokekaret i

stekeovnen, ma du fierne holderne og
handtakene.

10. Bruk en brenner eller kokesone som er egnet
til kokekaret.

11. Kokekaret kan ikke brukes i mikrobglgeovner.

12. FORSIKTIG! Behandle produktet varsomt.

Pass pa at du ikke mister det ned, for dette
kan skade underlaget under produktet.
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13. Ikke bruk lokket hvis knoppen pé lokket ikke
sitter fast. | sa fall ma du feste skruene pa
lokket.

For produktet brukes for forste gang

1. Fjern all emballasje og alle etiketter fra
produktet.

2. Fyll kokekaret med vann og kok opp vannet
minst to ganger for & fierne eventuelle stoffer
som er igjen fra produksjonsprosessen.

3. Vask kokekaret for hand med oppvaskmiddel
og varmt vann, og terk det.

4. For & gke produktets levetid og beskytte
slippbelegget anbefaler vi at du smarer litt olje
pa innsiden av kokekaret og terker av med et
papirhandkle.

Bruksomrade

1. Begynn & varme opp produktet ved lav
temperatur, og gk den gradvis.

2. Overflaten egner seg ikke til tarrkoking, for
dette kan fa slippbelegget til & flasse av. Serg
for at bunnen er helt dekket.

3. Ikke tilsett ingredienser som kan fere til at det
drypper vann pa varm olie, for dette kan fa
olien til & sprute.

4, Lokket er konstruert slik at dampen
kondenseres under tilberedningen og fordeles
jevnt over maten. P& den maten holder maten
seg fuktig og full av naturlig aroma.

Nyttige tips for tilberedning av velsmakende og
sunn mat

1. Safter: Saften i maten inneholder vitaminer og
andre verdifulle ingredienser som er viktige for
smaken pa retten. For & oppna best mulig
kvalitet pa4 maten ber du ikke bruke olje eller
vann under tilberedningen. Mat som tilberedes
pa denne maten, smaker bedre hvis saftene
blir igjen i kokekaret.

2. Egnet storrelse pa kokekaret: Fer du
begynner, velger du kokekar ut fra mengden
mat som skal tilberedes. Serg for at maten
ikke nar hgyere opp enn 2/3 av kokekarets
totale hoyde.



3. Tilberedningstid: Nar maten begynner & koke,
slar du ned varmen eller effekten pa
koketoppen. Unnga mest mulig & ta av lokket,
for da beholdes saftene i maten, og maten
tilberedes pa en sunn mate.

4. Tips om energisparing Nar maten koker, slar
du ned effekten pa koketoppen. Noen minutter
for maten er ferdig, slar du av koketoppen.
Maten fortsetter & koke og bruker varmen som
er samlet opp i bunnen av kokekaret..

Noen nyttige tips om rengjering og stell

1. Med jevnlig bruk kan kokekaret bli misfarget.
Misfargingen pavirker ikke funksjonen il
kokekaret og skaper heller ikke fastklebing.
Misfarging er derfor ingen garantisak.
Misfargingen pavirker bare utseendet il
kokekaret og er en normal reaksjon fra det
beskyttende materialet.

2. Kokekaret er oppvaskmaskinsikkert. Men
hyppig vask i oppvaskmaskin vil forkorte
levetiden for belegget. Derfor anbefaler vi at du
vaske kokekaret for hand.

3. lkke bruk metallberster, slipende fgjenstander
eller aggressive oppvaskmidler, for de kan
skade belegget.

4. Vent til kokekaret er avkjelt for du begynner
rengjeringen, ellers kan slippbelegget bli
skadet.

5. Ved gjenstridige matrester fyller du vann i
kokekaret og fierner restene med en svamp.

Garanti

GARANTITID: 2 AR

Skade p& kokekar som skyldes feil bruk som
overoppheting, misfarging, riper, fall, bevisst skade
eller feil rengjering, dekkes ikke av denne
garantien. Garantien dekker heller ikke riper.

Ved garantikrav eller reklamasjoner i garantitiden
ma det komplette produktet, inkludert fakturaen,
leveres inn til forhandleren. Du kan ogsa kontakte
Gorenjes  servicesenter  (telefonnummer: 03
8997000). Hvis det ikke er noe servicesenter for
Gorenje i landet ditt, kontakter du naermeste
Gorenje-forhandler eller Gorenjes avdeling for sma
husholdningsartikler.

Geografisk gyldighet for garantien:
Garantien gjelder i hele Slovenia. Alle garantikrav
ma sendes i omradet der garantien er gyldig.
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Advarsel!
Garantien og garantikravene utelukker ikke
forbrukernes  rettigheter nar  det  gjelder

produsentansvar for defekter pa produktet.

GORENJE @NSKER DEG LYKKE TIL MED DET
NYE PRODUKTET
Vi forbeholder oss retten til endringer.



BRUKSANVISNING

Produkten som du har kopt ér tillverkad i enlighet
med globala standarder. Den é&r resultatet av en
kombination av hdgkvalitativa material, modern
teknik och arbete fran erfarna proffs. Genom att ta
de grundldggande reglerna i beaktande kan du
anvanda kokkarlen pa effektivaste satt.

Sakerhetsforeskrifter

1. OBS! Handtagen och locket blir varma under
anvandning. Use de medftljande hallarna.

2. Placera en varm panna endast pa en skyddad
eller varmetalig yta eller pa ett underlagg.

3. OBS! Produkten varms upp mycket snabbt.
Hall darfor alltid ett 6ga pa den nér du tillagar
med olja eller fett, eftersom det kan bdrja
brinna.

4. OBS! Varm inte upp pannan nar den ar tom,
eftersom det kan leda till att non-stick-
beldggningen flagnar av.

5. Anvand inga vassa foremal pa produkten, var
forsiktig s att du inte repar den och skar inte
maten direkt i pannan for att undvika att skada
den.

6. Anvand koksredskap av trd och varmetalig
plast.

7. OBS! Lyft alltid pannan och I&t den ALDRIG
glida runt pa en glaskeramisk hall, eftersom
det kan skada pannan och héllens yta.

8. OBS! Om du tilagar pad ojamna ytor kan
pannans botten skadas. Hantera den med
forsiktighet, eftersom en skadad botten i sin tur
kan orsaka skada pa andra tillagningsytor.

9. Produkten &r [dmplig att anvandas i alla ugnar
och pa spishéllar upp till en temperatur pa
200 °C. Nar du anvander den i en ugn, placera
den alltid pd gallret och aldrig pa ugnens
botten. Se till att Idgorna fran en gasspis aldrig
kommer upp pa pannans sidor. Nar du
anvander kérlet i ugnen, ta bort hallarna och
pannans handtag.

Anvand en brénnare eller varmezon som é&r

|&mplig for pannan.

Pannan &r inte l@mplig for anvandning i en

mikrovagsugn.

FORSIKTIGHET! Handskas forsiktigt med

produkten. Se till att den inte faller/tappas,

eftersom ytan under produkten da kan skadas.

10.
1.
12.
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13. Anvand inte locket om du mérker att lockets
handtag inte ar ordentligt fastsatt. Skruva i sa
fall fast skruvarna pa locket.

Innan du anvander apparaten for forsta gangen

1. Ta bort allt emballage och alla etiketter fran
produkten.

2. Fyll pannan med vatten och koka upp vattnet
minst tvd ganger for att avldgsna kvarvarande
amnen fran tillverkningsprocessen.

3. Diska pannan fér hand med diskmedel och
varmt vatten. Torka sedan av den.

4. For att forlanga livslangden och skydda non-
stick-belaggningen rekommenderas du att
bestryka pannans insida med lite olja och torka
av ytan med hushallspapper tills den &r torr.

Anvéandning

1. Borja varma upp produkten pa lag temperatur,
och dka sedan temperaturen gradvis.

2. Ytan &r inte 1@mplig for torrtillagning, eftersom
non-stick-belaggningen da kan flagna av. Se
till att botten tacks helt.

3. Tillsatt inte ingredienser som kan avge vatten i
den varma oljan, eftersom oljan da kan stanka.

4. Locket ar utformat sa att angan kondenseras
under tillagningen och férdelas jamnt dver
maten. Maten forblir pa detta satt fuktig och
bevarar sin naturliga arom.

Anvandbara tips for tillagning av delikat och
nyttig mat

1. Safter: Safterna i maten innehaller vitaminer
och andra vardefulla ingredienser som ar
mycket viktiga for smaken. For bésta kvalitet
pa maten, anvand inte olja eller vatten for
kokning. Mat som tillagas pa detta satt smakar
battre om den serveras med safterna i kérlet.

2. Lémplig karlstorlek: Fore tillagning, valj karl
som passar fill mangden mat som ska kokas.
Se till att maten inte nar hogre an 2/3 av
kérlets totala hojd.

. Tillagningstid: Nar maten bérjar koka, minska
varmen eller effekten pa hallen. Om mdgjligt,
Oppna inte locket for att bevara safterna i
maten och koka den pé ett halsosamt satt.



4. Tips for energibesparing: Nar maten kokar
upp, minska héllens effekt. Stang av héllen
nagra minuter innan tillagningen &r klar. Maten
tilagas med hjalp av vérmen som absorberats
i kérlets botten.

Nagra anvédndbara tips for rengdring och
skotsel

1. Vid regelbunden anvandning kan kérlet
missfargas. Missfargningen paverkar inte
karlets anvandbarhet och orsakar inte heller att
livsmedel fastnar, och detta omfattas darfor
inte av garantin. Missfargningen paverkar
endast karlets utseende och &r en normal
reaktion av skyddsmaterialet.

2. Karlet kan diskas i maskin. Vid regelbunden
diskning i  maskin  forkortas  dock
beldggningens livslangd. Du rekommenderas
darfor att handdiska karlet.

3. Anvand inte metallborstar, slipande féremal
eller aggressiva rengoringsmedel vid diskning,
eftersom de kan skada belaggningen.

4. Vanta tills pannan har svalnat helt fore
rengdring. Annars kan non-stick-beldggningen
skadas.

5. Vid envisa matrester, blotiagg pannan och ta
bort resterna med en svamp.

Garanti

GARANTIPERIOD: 2 AR

Skador pa kérlet till folid av felaktig anvéndning,
t.ex. om kérlet har éverhettats, missférgats, repats,
tappats, skadats med avsikt eller rengjorts felaktigt,
tdcks inte av denna garanti. Vidare avvisas alla
garantiansprak pa grund av repor.

| handelse av ett garantiansprak eller en
reklamation under garantiperioden, returnera hela
innehallet, inklusive fakturan, till din aterforsaljare
eller  kontakta  Gorenjes  kundservicecenter
(telefonnummer: 03 8997000). Om inget sadant
center finns i ditt land, kontakta ndrmaste Gorenje-
aterforsdliare eller Gorenjes avdelning  for
hushéllsapparater.

Giltig ort for garantin:
Garantin &r giltig inom Slovenien. Garantiansprak
far endast goras i det land dar garantin r giltig.

Varning!
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Garantin  och garantiansprak utesluter inte
konsumentens rattigheter gallande ftillverkarens
ansvar for defekter pa produkten.

GORENJE ONSKAR DIG MYCKET NOJE NAR
DU ANVANDER DIN PRODUKT.

Vi forbehaller oss rétten till andringar.
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BLACK COLLECTION COOKWARE INCLUDES:

3IN 1 POT CWAL 3/1BK
e Pot24x12cm/4.51
e Pot24x6cm/2.41

e Lid@24cm
« 2 silicon holders ‘
FRYING PAN CWAL 28FBK

® Frying pan @28 cm

=

FRYING PAN CWAL 24FBK
¢ Frying pan @24 cm

-




BLACK COLLECTION COOKWARE INCLUDES:

ALUMINIUM POT CWAL 28PBK
e Cooking pot28x20cm/7.21
e Lide 28 cm

e 2 silicon holders

ALUMINIUM POT CWAL 20PBK
e Cookingpot20x10cm/2.61
e Lide20cm

e 2 silicon holders
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