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Dakujeme Vam za vasu

dbveru a zakUpenie nasho pristroja.

Tento podrobny navod na obsluhu
na ulah¢enie obsluhy tohto vyrobku.
Navod by vdm mal umoznit spoznat
vas novy spotrebic tak rychlo, ako je
to mozné.

Uistite sa, Ze ste obdrzali
neposkodeny spotrebic¢. Ak zistite
poskodenie vyplyvajlce z prepravy,
obratte sa, prosim na predajcu, od
ktorého ste spotrebi¢ zakupili, alebo
na miestny sklad, z ktorého bol
dodany. Telefénne cCislo najdete na
fakture, alebo na dodacom liste.

Navod na instalaciu a pripojenie je
dodany na samostatnom liste.

Navod na obsluhu je tiez k dispozicii
aj na nasej webovej stranke:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dolezita informacia

_9- Rada, pozndmka
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI TENTO NAVOD NA POUZITIE PRECITAJTE A
UCHOVAJTE HO PRE POTREBU DO BUDUCNOSTI.

Spotrebi¢c mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby
so slabsimi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
ktoré su pod dozorom alebo boli oboznameneé s bezpecnym
pouzitim spotrebica a uvedomuju si mozné nebezpecenstva.
So spotrebicom by sa deti nemali hrat. Deti bez dozoru by
nemali vykonavat Cistenie a uzivatelskd udrzbu zariadenia.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné casti mézu byt
pocas pouzivania horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
hordcich sucasti spotrebica. Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali zdrziavat mimo spotrebica, pokial nie su pod dozorom.

UPOZORNENIE: Pristupné casti sa mdzu pocas pouzivania
zohriat na velmi vysoku teplotu. Malé deti by sa mali drzat
mimo dosahu spotrebica.

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahreje. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli horucich sucasti vo vnutri rury.

Pouzivajte len teplotnud sondu urcenud pre tuto ruru.

UPOZORNENIE: Predtym, ako budete vymienat ziarovku,
spotrebi¢ vypnite, aby ste sa vyhli zasiahnutiu elektrickym
prudom.

Pri ¢isteni sklenenych dvierok rury/skleneného priklopu varne;
platne (ak je nim spotrebic vybaveny) nepouzivajte velmi
drsné Cistiace prostriedky ¢i drotenky, pretoze nimi mozete
poskriabat povrch a spdsobit tak narusenie skla.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné alebo vysokotlakove
Cistice, mohlo by to viest k zasahu elektrickym prudom.

4



Spotrebic nie je urceny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo Specialnych ovladacich systéemov.

Pevné elektrické vedenie musi obsahovat zariadenia na
odpojenie v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny pracovnik alebo podobne kvalifikované osoby, aby sa

tak zabranilo nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,

aby nedoslo k prehrievaniu.

Tento spotrebic je uréeny len na domace
pouzitie. Nepouzivajte ho na iné Ucely, ako
napriklad vykurovanie miestnosti, susenie

domacich zvierat alebo inych zvierat, papiera,

latok, byliniek a pod., pretoze to mdze viest k
Urazu alebo spdsobit poziar.

Spotrebi¢ méze do zdroja elektrickej
energie zapojit iba autorizovany servisny
technik alebo odbornik. Manipuldcia so
spotrebicom alebo neodborna oprava
mobze mat za nasledok vazne zranenie alebo
poskodenie vyrobku.

Ak sa napajacie kadble ostatnych spotrebicov,

ktoré sa nachadzaju blizko sporaka, zachytia
v dvierkach rury, mézu sa poskodit, co moze
sposobit skrat. Preto udrziavajte napajacie
kable inych spotrebicov v bezpecnej
vzdialenosti od sporaka.

Na steny rury nedavaijte hlinikovu foliu

a nadoby na pecenie alebo iny riad
neumiestiujte na spodnu cast rury. Hlinikova
folia zabrani prudeniu vzduchu v rure,
zamedzi procesu varenia a zni¢i smaltovany
povrch.

Pocas pouzivania sa dvierka rury zohreju
na vysoku teplotu. Instalaciou tretieho skla
alebo dodatocnej ochrany znizite teplotu
vonkajsieho povrchu (plati len pre urcité
modely).

Panty dvierok rdry sa mézu pod nadmernou
zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rdry
nekladte Ziadne tazké nadoby ani sa o ne
pocas Cistenia vnutra rdry neopierajte. Nikdy
si na otvorené dvierka rdry nestavajte ani
nedovolte detom, aby si ne sadali.

Zariadenie nezdvihajte za rukovat dvierok.
Prevadzka spotrebica je bezpecna s aj bez
list.

Uistite sa, ze ventily nie su nikdy prikryté
alebo inak zablokované.
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Spravne a bezpecné pouzivanie parnej rury

Pred zapojenim spotrebic¢a do napajania ho
nechajte chvilu priizbovej teplote, aby sa
vSetky komponenty na nu adaptovali. Ak
sa rura skladuje pri teplote blizko alebo pod
bodom mrazu, hrozi nebezpecenstvo pre
niektoré komponenty, najméa cerpadla.

Spotrebic by nemal pracovat v prostredi s
teplotou nizsou ako 5 °C. Pri nizsej teplote
by spotrebi¢ nemusel pracovat spravne. Ak
sa spotrebic¢ zapne v takychto podmienkach,
cerpadlo sa mdze poskodit.

Ak spotrebi¢ nepracuje spravne, odpojte ho z
napajania.

V rure neskladujte polozky, ktoré by mohli
byt pri zapnutej rure nebezpecné.

Nepouzivajte destilovanu vodu, ktora nie je
vhodna na pitie (napr. destilovana voda pre
batérie, do ktorej sa pridava kyselina).

Po ukonceni parného pecenia sa v rure

nachadza isté mnozstvo zvyskovej pary.

POZOR!

Ak otvarate dvierka rury(s parnym
systémom) po vareni alebo pocas varenia
Vv pare, uistite sa, Ze ste ich otvorili Uplne,
pretoze para z vnutra rury moze negativne
vplyvat na ¢innost ovlddacieho panela.

Opatrne otvorte dvierka, pretoze hrozi riziko
obarenia parou. Ked rdra vychladne na izbovu
teplotu, vycistite ju.

Na konci varenia sa voda, ktora zostava v
parnom systéme, odcerpa spat do nadrzky
na vodu. Preto mdze byt tato voda horuca.
Pri vyprazdnovani nadrzky na vodu budte
opatrni.

Aby ste predisli usadzovaniu vodného
kamena, nechajte dvierka rury po peceni
otvorené, aby sa mohlo vnutro ochladit na
izbovu teplotu.

Pocas parného cyklu sa neodporuica dvierka
otvarat, kedze to zvysSuje spotrebu energie a
tvorbu kondenzatu.

Riziko popalenin a poskodenia spotrebica.
* Vypustanad para vas moze popadlit: Ak je tato funkcia aktivovana, pri otvarani
dvierok rury si davajte pozor. Z rury mobze vychadzat para.

POZOR!

Ako tekutinu pouzite len vodu. Nepouzivajte filtrovanu (demineralizovanu) alebo

destilovanu vodu.

PRED ZAPOJENIM RURY DO SIETE:

Pred zapojenim spotrebica do siete si pozorne precitajte navod
na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje na opravy alebo reklamacie
sposobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.



KOMBINOVANEJ PARNEJ RURY

(POPIS RURY A ZARIADENIA - V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Nakres predstavuje jeden zo vstavanych modelov spotrebica. Vzhladom na to, ze
spotrebice, pre ktoré bol tento nadvod zostaveny mdzu mat rozlicné vybavenie, niektoré
funkcie, popisané v tomto navode sa nemusia vztahovat na vas spotrebic.

O O Dvierka zasobnika

na vodu

Rukovat dvierok

DROTENE VODITKA

Drotené listy umoznuju pripravu jedla na 4 Urovniach (véimnite si, ze Urovne / listy sa
pocitaju zdola nahor).

Urovne 3 a 4 su uréené na grilovanie.

TELESKOPICKE VODIACE LISTY
Teleskopické vysuvné voditka mozu byt pripevnené na druhu a tretiu Uroven.
Teleskopy mbdzeu byt vysunuté ciastocne Uplne.

PREPINAC NA DVERACH
Ak sU pocas pripravy otvorené dvierka, spinac¢ vypne ohrievanie a ventilator. Ked dvierka
zatvorite, spinac¢ aktivuje ohrievanie a ventilator.
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CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventildtorom, ktory chladi telo spotrebi¢a a ovladdaci

panel.

PREDLZENA PREVADZKA CHLADIACEHO VENTILATORA

Po vypnuti rary ventiladtor pokracuje v prevadzke pocas kratkej doby, aby ochdail ruru.

VYBAVA A PRiSLUgENSTVO RURY (v zavislosti od modelu)

)

SKLENENY PEKAC sa pouziva na varenie
so vsetkymi systémami. Moze byt tiez
pouzitd na servirovanie.

PLYTKY PLECH NA PECENIE sa pouZiva na
pecenie peciva (cesta) a kolacov.

ROST sa pouziva na grilovanie, alebo ako
drZiak na panvicu, pekac alebo zapekaciu
misu s jedlom.

9 Na roste je k dispozicii bezpecnostna
zapadka. Preto nadvihnite rost mierne na
prednej strane, ked ho vyberate z rdry.

HLBOKY PLECH NA PECENIE sa pouziva
na pecenie masa a pecenie vihkého peciva.
MbZete ho tiez pouzit ako odkvapkavaciu
misku.

9 Nikdy nevkladajte hlboky plech na
pecenie do prvej Urovne voditok v priebehu
varenia s vynimkou grilovania jedla alebo
pouzitia razna a pouzivajte len hlboky plech
ako odkvapkavaciu misku.

o Ked'sa prislusenstvo na pecenie
zohreje, mbze sa zmenit ich tvar. To
neovplyvinuje ich funkénost a ich povodna
forma sa obnovi po ochladeni.



= |

I R I s
R T TR T Y

PARNA SUPRAVA (NEHRDZAVEJUCA
OCEL) sa pouziva na varenie v pare.
Perforovany plech vlozte na strednu uroven a
plech na odkvapkavanie umiestnite o Uroven
nizsie.

V pripade drétovych vodiacich list, by mal byt
plech viozeny do drazky medzi dva ocelové
profily.

S teleskopickymi rozsiritelnymi listami, najskor
vytiahnite listy na jednu Uroven a umiestnite
na ne plech. Potom ich zatlacte na doraz.

9 Dvierka rury zatvorte, ked' su teleskopickeé
vodiace listy zasunuté do rury az na doraz.

SYNCHRONIZACNA LISTA

Listu je mozné nainstalovat na plne
zasUvatelna teleskopickeé listy alebo z nich
demontovat. Najprv vytiahnite Uplne obe listy
z pozadovanej Urovne. Zasunte listu do dvoch
drazok na vodiacich listach a zatlacte listy
rukou az na doraz.

PODPERA PRE nadoby na pecenie
umoznuje lahko vybrat plech z rury, aj ked
je stale horuci.

SONDA pre pecenie vacsich kusov masa.
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PROSTRIEDOK NA ODSTRANOVANIE
VODNEHO KAMENA pre &istenie parného
systému.

PRUZOK INDIKATOROVEHO PAPIERA pre
testovanie tvrdosti vody.

MECHANICKY ZAMOK DVERI brani otvoreniu
dvierok rury, dokial nebude blokovanie
uvolnené.

Pre otvorenie zamku jemne zatlacte palcom
smerom doprava a suc¢asne pritahujte dvierka.

Spotrebi¢ a jeho €asti sa maju tendenciu poéas varenia zohriat.
Pouzivajte kuchynské rukavice.



TECHNICKE UDAJE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Vyrobné c&islo
Kéd/1D

Typ

Znacka

Model
Technické udaje
Symboly zhody

@TMmMmOoOOW>

Typovy stitok obsahujuci zakladné
informdacie o spotrebici, sa nachadza na
okraji rary a je viditelny pri otvorenych
dverach rury.

\
G
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OVLADACI PANEL

(v zavislosti od modelu)

REZIM TLACIDLO TLACIDLO VYP. TLACIDLO

OVLADAC ZAP./ DETSKEJ OSVETLENIA TEPLOTY
(podla modelu) ZAMKY RURY
POZNAMKA

Symboly rezimov pecenia moézu byt umiestnené na ovladaci alebo na prednom paneli
(podla modelu spotrebica).
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CASOVAC
PROGRAMOV

Dizka pecenia
Koniec pecenia
Alarm

Hodiny

POZNAMKA:

TLACIDLO

START/STOP
Tymto tlacidlom
spustite alebo
zastavite dany
rezim.

OVLADAC DISPLEJ
NASTAVENI (-/+) ZOBRAZUJUCI
INFORMACIE O
Tento ovladac PECENI A HODINY
pouzite pre
nastavenie ¢asu a
teploty.

Tlacidla budu lepSie reagovat, ak sa ich dotknete vacsou plochou vasho prsta. Po kazdom
stlaceni bude stlacenie potvrdené kratkym zvukovym signalom.
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PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Po dodani spotrebic¢a odstrante z rury vsetky obaly, vratane vSetkych prepravnych sucasti
z rury (lepiace pasky, kartén a polystyrénoveé viozky).

Vycistite vsetko prislusenstvo aj vnutro s teplou vodou a saponatom, Cistite pravidelne.
Nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Pred prvym pouzitim rdry ju vyhrievajte so systémom horného a dolného vyhrevného
telesa pri 200 °C po dobu priblizne jednej hodiny. Dojde k uvolneniu zadpachu, ktory je
charakteristicky pre "novy spotrebic¢”; zaistite dobré vetranie miestnosti.

VARENIE V PARE

Zdravé a prirodzené varenie v pare zachovava plnd chut potravin. Tato metdda
neuvolnuje ziadne pachy. Nie je potrebné do vody pridavat sol, alebo pridavat bylinky a
korenie.

NizSie su uvedené vyhody varenia v pare:

Varenie (dusenie, pecenie) zac¢ina pred dosiahnutim teploty v rdre 100 °C. Pomalé varenie
(dusenie, pecenie) je mozné aj pri nizSich teplotach.

Je to zdravé: su zachované vitaminy a mineraly, pretoze len mald ¢ast z nich sa rozpusti v
kondenzovanej vode, ktord sa dotyka pokrmu.

Pocas procesu varenia nie je nutné pridavat Ziadne tuky. Para udrziava chut pokrmu.
Nepridava pachy, chut grilu alebo panvice. Okrem toho sa z potravin ni¢ neuvoliuje,
pretoze nie su zriedené z vodou. Para nesiri chut alebo pach, a preto sa mdze méaso alebo
ryby varit spolu so zeleninou. Para je vhodna pre blansirovanie, rozmrazovanie, ohrievanie
alebo udrziavanie teploty pokrmu.
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PLNENIE NADRZKY NA VODU

Nadrzka umoznuje samostatny privod vody do zostavy pre varenie v pare. Objem nadrzky cini
cca 1,3 litra (maximalna hladina vody - vid znacka). Toto mnozstvo vody umoznuje cca 3 hodiny
doby varenia s maximalnym parnym cyklom (hordci vzduch s parou pri systéme "vysoky").

9 Pred prvym pouzitim vycistite zasobnik na vodu.

Zasobnik naplnte vzdy cistou vodou z vodovodu, balenou vodou
bez prisad alebo destilovanou vodou vhodnou na pouzitie v kuchyni.
Voda, ktora sa naleje do zasobnika na vodu by mala mat teplotu 20
°C (+/-10 °C).

Zatlacte na miesto s ndlepkou a otvorte
dvierka nadrzky.

9 Nalepku je mozné neskor odstranit.

Uchopte nadrzku na vodu za drazku a
vyberte ju z rdry.

Otvorte veko. Umyte nadrzku na vodu.

Zostavte znova nadrzku. Pred pouzitim
doplnte ¢erstvu vodu az po znacku MAX na
nadrzke.

Zatlacte nadrzku na vodu spéat do
puzdra az na doraz (kym nebudete
pocut cvaknutie). Potom zatlacte na dvierka

nadrzky a zatvorte ich.

L.

9 Na konci varenia sa voda, ktord zostava
Vv parnom systéme, odcerpa spat do
nadrzky na vodu. Veko a nadrzku na vodu
je mozné umyvat beznymi neabrazivnymi
tekutymi cisticmi alebo v umyvacke riadu.
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KROKY PROCESU

PECENIA (1-6)

1. KROK: ZAPNUTIE A NASTAVENIE

Po zapojeni spotrebica do siete alebo po dlhsom vypadku energie bude na displeji blikat

12:00 a zasvieti sa symbol.
Vsetky dostupné nastavenia:

NASTAVENIE CASU

RN

Otocte OVLADACOM NASTAVENI (-/+)

najprv nastavte minuty; potom sa kurzor
prepne na hodiny. Po troch sekundach sa
nastavenia ulozia.

Ak otocite ovladac dalej doprava
alebo dolava, zmenite tak nastavenie este
rychlejsie.

Potvrdte stlacenim tlacidla START/

STOP. Ak najblizsie tri sekundy nic¢
nestlacite, nastavenie sa ulozi automaticky.

Rura bude pracovat aj v pripade, Ze hodiny nie su nastavené. V tomto pripade vsak
nie su k dispozicii funkcie ¢asovaca (pozri kapitolu NASTAVENIE FUNKCI CASOVACA).

Po niekolkych minutach nec¢innosti sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného rezimu.
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NASTAVENIA

Nastavenia zmenite tak, Ze otocite ovlddac nastaveni doprava a podrzite ho tri sekundy.
Stlacajte symbol start/stop a vyhladajte v menu pozadované nastavenie alebo hodnoty.
Hodnotu zmenite otoc¢enim ovlddaca nastaveni doprava alebo dolava.

NASTAVENIE JASU

Mbzete si vybrat z troch Urovni jasu. Vyrobcom je nastaveny stredny jas. Urovne jasu
mozete nastavit otocenim ovladaca.

Nizka Uroven jasu Stredna Uroven jasu

Maximalna Uroven jasu

HLASITOST

Vyrobcom je nastavena stredna hlasitost. Urovne hlasitosti mézete nastavit oto¢enim
ovladaca.

Nizka hlasitost Tovarensky nastavena stredna hlasitost
Maximalna hlasitost Vypnuty zvuk
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TVRDOST VODY (aktivna pri parnych rdrach)

Pred prvym pouzitim rury vykonajte test tvrdosti vody.
Namocte pruzok indikatorového papierika (dodavany so spotrebic¢om) na jednu
(1) sekundu do vody. Pockajte jednu minutu a sledujte pocet pruzkov na papieriku.

4 zelené pruhy Makka Hrd 1
1 cerveny pruh Mierne tvrda Hrd 2
2 Cervené pruhy Stredne tvrda Hrd 3
3 Cervené pruhy Tvrda Hrd 4
4 Cervené pruhy Velmi tvrda Hrd 5

Mbzete si vybrat z piatich roznych Urovni tvrdosti vody. Vyrobcom je nastavend 5. Uroven
tvrdosti vody. Urovne tvrdosti vody mdzete nastavit otocenim ovlddaca.

ODSTRANOVAN|E VODNEHO KAMENA (aktivna pri parnych rdrach)

Proces odstranovania vodného kamena mdzete spustit tak, ze ovlddacom vyberiete ,,on”
(zapnuté) alebo ,off (vypnuté) a potvrdite stlacenim symbolu start/stop. Vyrobcom je
nastavené zapnuté odstranovanie vodného kamena (,on").

KROK 1 - Do vodnej nadrzky pridajte KROK 2 - Proces odstrafovania vodného
prostriedok na odstranenie vodného kamena je dokonc¢eny. Odstrante tekutinu,
kamena. oplachnite vodnu nadrzku a pridajte cerstvu

vodu na oplachovanie.

18



KROK 3/Koniec - Oplachovanie je
dokoncené. Vycistite nadrzku a utrite rdru.
Tiez vycistite filtracnl penu (pozri kapitola
CISTENIE FILTRACNEJ PENY).

KONIEC

Stlacte symbol start/stop, aby ste opustili menu a vratili sa do pohotovostného rezimu.
Menu opustite aj tak, Ze podrzite ovlddac viavo na 3 sekundy alebo otocite ovladac pre
vyber rezimov.

Nastavenia zmenite tak, Ze otocite ovlddac nastaveni doprava a podrzite ho tri sekundy.
Stlacajte symbol start/stop a vyhladajte v menu pozadované nastavenie alebo hodnoty.

Hodnotu zmenite oto¢enim ovlddaca nastaveni doprava alebo dolava.

Po vypadku energie alebo ked' sa spotrebic¢ vypne, nastavenia

doplnkovych funkcii ostanu ulozené len niekolko minut. Potom sa

vSetky nastavenia okrem hlasitosti zvukového signalu a detskej
zamky resetuju na povodné tovarenské nastavenia.

618922



6819

2. KROK: VYBER REZIMU PECENIA

AN,
\"'J|

=] [ o s Otocte ovlddacom (dolava a doprava) pre vyber REZIMU

= PECENIA O (pozri Tabulka programov). Na displeji sa objavi ikonka
- vybraného rezimu.
I

-

I%] "9 Pocas pouzivania je mozné nastavenia menit.

.
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RYCHLE PREDHRIATIE 160 30-230
Pouzite tuto funkciu, ak chcete ohriat ruru na

pozadovanu teplotu ¢o najrychlejsie, ako je to

mozné. Tato funkcia nie je vhodna na pecenie

pokrmov. Ked' sa rura zohreje na pozadovanu

teplotu, ohrevny proces sa ukonci.

HORNY A SPODNY OHREV 200 30-230
Vyhrevné telesd v dolnej a hornej ¢asti budu

rovnomerne vyzarovat teplo do priestoru rury.

Mbzete piect pecivo a maso/pecenie na jednej

vyskovej Urovni.

GRIL 230 30-230
Bude pracovat horné vyhrievacie teleso a gril. Teplo

sa Siri priamo pomocou grilu nainstalovaného v

strope rury. Na zvysenie ohrevného ucinku sa tiez

aktivuje horné vyhrievacie teleso. Tato kombinacia

rezimov sa pouziva na grilovanie mensieho

mnozstva sendvicov, masa Ci klobas a na opekanie

chleba.

GRIL S VENTILATOROM 170 30-230
Bude pracovat gril a ventilator. Tato kombinacia

rezimov sa pouziva na grilovanie masa a pecenie

Vacsich kusov masa alebo hydiny na jednej

vyskovej Urovni. Je vhodna aj na gratinované jedla a

dosiahnutie chrumkavej korky:.

HORUCI VZDUCH A SPODNY OHREV 200 30-230
Bude pracovat dolné vyhrievacie teleso, okruhle

vyhrievacie teleso a teplovzdusny ventildtor. Pouziva

sa na pecenie pizze, Stavnatého peciva, ovocnych

kolacov, kysnutého cesta a krehkého peciva.

HORUCI VZDUCH 180 30-230
Bude pracovat kruhoveé vyhrevné teleso a ventilator.

Ventildtor nainstalovany na zadnej stene zaistuje,

Ze horuci vzduch neustale cirkuluje okolo pec¢eného

masa alebo peciva. Tento rezim sa pouziva na pece-

nie masa a peciva na niekolkych Urovniach naraz.



eco ECO PECENIE »
V tomto rezime je v priebehu pecenia
optimalizovana spotreba energie.
Tento rezim sa pouziva pre pecenie masa a pecenie
kolacov/peciva.

o&\> PARNE CISTENIE
Do vnutra rdry sa vypusta para, aby rozmocila
necistoty.. Tuto funkciu pouzite na odstranenie skvin
a zvyskov potravin z rdry.

* ROZMRAZOVANIE

0 Vzduch cirkuluje bez aktivovanych vyhrievacich
telies. Je aktivovany len ventilator. Pouziva sa na
pomalé rozmrazenie zmrazenych potravin.

180

70

120-230

KOMBINACIA PARY A HORUCEHO VZDUCHU
Pouzivaju sa na pecenie a rozmrazovanie. Umoziuju
rychle a Uc¢inné varenie bez zmeny farby alebo tvaru
pokrmu..

Mate na vyber tri moznosti:

- VYSOKA: pecenie rezfiov, steakov a mensich kusov
masa

- STREDNA: ohrievanie studenych/mrazenych jedal,
pecenie rybieho filé a gratinovanej zeleniny

- NIZKA: peéenie vacsich kusov masa (pecienka,
celé kura), pec¢enie kysnutého cesta (chlieb a
buchty), lasagne atd.

PARA 2/ SOUS VIDE

Tento rezim sa pouziva na pecenie masa, zeleniny,
ovocia a inych priloh.
Pomaly postup varenia, pri ktorom je jedlo vakuovo
zabalené a vari sa pri $pecifickej teplote, ktoru je
potrebné presne udrziavat. Spdsob varenia sous-
vide je vhodny na pripravu masa, ryb, vsetkych
druhov ovocia a zeleniny. Jedlo takto pripravené je
Stavnaté a ma plnsiu chut.

160

50

30-230

30-95

D Tato funkcia sa pouziva tiez pri urcovani triedy energetickej Uc¢innosti v sulade s normou

EN 60350-1.

V tomto rezime sa nezobrazuje skutoc¢na teplota rury vzhladom k pouzitiu Specidlneho

prevadzkového algoritmu a vyuzitiu zvyskového tepla.
2 Nastavenie stupnov
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3. KROK: VYBER NASTAVENIA

Kazdy rezim pecenia obsahuje zakladné alebo pdvodné nastavenia, ktoré je mozné
upravit.

Nastavenia zmenite stlacenim prislusného tlacidla (predtym, ako stlacite tlacidlo START/
STOP). Niektoré nastavenia nie su pri urcitych rezimoch k dispozicii; v takomto pripade
vas na to upozorni zvukovy signal.

ZMENA TEPLOTY PECENIA A FUNKCIA PARY

Vyberte REZIM PECENIA. Na displeji sa
zobrazi vybrany symbol a za¢ne blikat
PREDNASTAVENA TEPLOTA.

Vyberte REZIM PECENIA. Na displeji sa
zobrazi vybrany symbol a zac¢ne blikat
PREDNASTAVENA TEPLOTA.

Dotknite sa TLACIDIEL TEPLOTY
a CASOVACA a potom oto¢enim
ovladdaca vyberte pozadované hodnoty.

Pri niektorych rezimoch s maximalna teplota alebo vykon obmedzené.

Pri vybere kombinovaného parného systému si najprv zvolte pozadovanu teplotu a ¢as.
Po potvrdeni pomocou tlac¢idla START sa na displeji zobrazi napis »int« a pasiky, ktoré
zobrazuju nastavenie intenzity pary (prednastavena je stredna intenzita »mid«).
Pomocou pravého ovlddaca si vyberte Uroven intenzity pary.

Opéatovne stlacte tlacidlo START, ¢im potvrdite vybranu Uroven intenzity pary a spustite
kombinovany parny systém.

22



UROVNE INTENZITY PARY

Nizka intenzita pary

Vysoka intenzita pary

Strednad intenzita pary

23

618922



6819

FUNKCIE CASOVACA

Najprv otocte OVLADAC VOLBY REZIMU PECENIA, potom nastavte teplotu. Stlacte
tlacidlo CASOVACA niekolkokrat a vyberte symbol.

Ikona vybranej funkcie ¢asovaca sa rozsvieti a nastavitelny ¢as zaciatku/konca pecenia
bude svietit na displeji. Ostatné symboly svietia timene.

Stlacte tla¢idlo START, aby sa zacalo pecenie. Na displeji sa bude zobrazovat UPLYNUTY
CAS PECENIA.

Displej funkcie ¢asovaca

B Nastavenie dizky pecenia
V tomto rezime mdzete urcit ¢as pouzivania rury (¢as pecenia).
Nastavte pozadovany ¢as pecenia. Najprv nastavte minlty, potom
hodiny. Ikona a ¢as pecenia su zobrazené na displeji.

H I Nastavenie odlozeného startu
V tomto rezime mdzete urcit trvanie pecenia (¢as pecenia) a ¢as, ked'
chcete, aby rura zacala (skoncila) piect. Uistite sa, Ze na rdre je spravne
nastaveny aktualny ¢as.

Priklad:
Aktudlny ¢as: poludnie Cas pecenia: 2 hodiny Koniec pec¢enia: 18:00

Najprv nastavte TRVANIE PREVADZKY (2 hodiny). Stlac¢te znova
tlacidlo CLOCK (HODINY) a vyberte KONIEC PREVADZKY. Na displeji
sa automaticky zobrazi blikajuca hodnota ¢asu a trvania prevadzky
rary (14:00).

Nastavte ¢as na ukoncenia pecenia (18:00).

Stla¢te tlacidlo START, aby sa zacalo pec¢enie. Casovac zaéne proces
pecenia a na displeji sa zasvieti dany symbol vtedy, ked nastane
prislusny ¢as. Rura sa automaticky zapne (0 16:00) a vypne pri druhom
nastavenom c¢ase (0 18:00).

24



’@‘ Nastavenie pripomienkovaca (minutky)
Propomienkovac¢ mdzete pouzit nezavisle od pouzivania rury.
Pripomienkovac¢ mozno nastavit najviac na 24 hodin.

Pocas poslednej minuty zobrazuje pripomienkovac sekundy.

9 Po uplynuti nastaveného ¢asu sa rura automaticky vypne (koniec pecenia).
Budete pocut zvukovy signal, ktory mdzete vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Po
jednej minute sa zvukovy signal vypne automaticky.

Vsetky funkcie ¢asovaca sa mozu zrusit nastavenim ¢asu na , 0"

Po niekolkych minutach necinnosti sa spotrebic prepne do pohotovostného rezimu.

25
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4. KROK: VYBER DOPLNKOVYCH FUNKCIi

Funkcie aktivujtete/deaktivujete
stlacenim pozadovaného
tlac¢idla alebo kombinacie
tlacidiel.

“@ Niektoré funkcie nie su ori
urcitych rezimoch k dispozicii;
v takomto pripade vas na to
upozorni zvukovy signal.

26

DETSKA ZAMKA

Aktivujete ju stladenim tlac¢idla DETSKA ZAMKA. Na displeji bude
svietit ikonka vybraného rezimu. Stlacenim toho istého tlacidla
detsku zadmku deaktivujete. Symbol sa z displeja strati.

Ak je aktivovana detskd zdmka a nie je aktivovana Ziadna funkcia
casovaca (zobrazené su iba hodiny), rdra nebude fungovat.

Ak je aktivovana detskd zédmka po nastaveni funkcie ¢asovaca,
potom bude rura fungovat normalne, ale nastavenia nebude mozné
zmenit.

Ked je aktivovana detska zamka, systémy (rezimy pecenia) Ci
doplnkoveé funkcie nie je mozné zmenit. Jedind mozna zmena je
skoncit proces pecenia otocenim ovladaca na ,0". Detska zdmka
bude aktivovana aj po vypnuti rdry. Aby ste mohli vybrat dalsi
rezim pecenia, detskd zadmka sa musi najprv deaktivovat.

OSVETLENIE RURY

Osvetlenie rdry sa automaticky zapne pri otvoreni dvierok alebo
zapnuti rury.

Ked sa proces pecenia skonci, svetlo ostane este jednu minutu
svietit.

Svetlo vo vnutri rdry mdzete vypnut alebo zapnut stlacenim
tlac¢idla ,SVETLO".

POHOTOVOSTNY REZIM

Ked sa rura nepouziva, osvetlenie displeja sa automaticky vypne
po 10 minutach.

Displej vypnete stlacenim tlacidiel TLACIDLO + CASOVAC. Ak je
aktivovana funkcia ¢asovaca, na displeji sa zobrazia symboly ,OFF*
a CASOVAC.



5. KROK: ZACIATOK PROCESU PECENIA

Proces pecenia spustite stlacenim tlac¢idla START/STOP.

6. KROK: VYPNUTIE RURY

Otoéte OVLADAC VYBERU REZIMU PECENIA do pozicie ,0".

9 Po skonceni procesu pecenia a potom, ako sa rura vypne, sa teplota na displeji zacne
znizovat na 50 °C.

VSetky nastavenia ¢asovaca pozastavia a zrusia. Na displeji sa zobrazi aktudlny cas
(hodiny). Po jednej minute necinnosti sa spotrebi¢ prepne do pohotovostného rezimu.

9 Po pouziti rury méze v kanadliku na kondenzat (pod dvierkami) zostat nejakd voda.
Kanalik utrite Spongiou alebo handri¢kou.
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POPIS SYSTEMOV (REZIMOV
VARENIA) A TABULKY VARENIA

Ak vase pozadované jedlo nendjdete v tabulke varenia, pozrite si podobné jedlo.
Zobrazené informacie sa vztahuju na varenie na jednej Urovni.

Interval odporucanej teploty je uvedeny. Zacnite pri nastaveni nizsej teploty a zvysuijte ju,
ak zistite, Ze sa jedlo dostatocne nepecie.

Doby varenia sU hrubé odhady a mdzu kolisat v zavislosti od urcitych podmienok.

Ruru predhrievajte iba v pripade, ak sa to odporuca v recepte v tabulke tohto ndvodu na
obsluhu. Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie.

Preto pecenie viacerych druhov peciva alebo niekolkych pizz postupne, usetri mnozstvo
energie, pretoze rdra uz bude predhriata.

Pri pouziti pergamenového papiera sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotam. Pri
peceni vacsich kusov masa alebo peciva sa vytvara mnozstvo pary vo vnutri rdry, ¢o sa
mbze kondenzovat na dverdch rury. Toto je normalny jav, ktory nema vplyv na funkciu
spotrebica. Po ukonceni procesu varenia, utrite dvere a sklo na dverach do sucha.

Vypnite rdru priblizne 10 minut pred ukoncenim procesu varenia, aby ste usetrili energiu
vyuzitim nahromadeného tepla.

Nechladte potraviny v uzatvorenej rure, aby ste zabranili kondenzacii (roseniu).

9 Hviezdic¢ka (*) v tabulke znamena4, Ze ruru je potrebné predhriat s vybranym
systémom.
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REZIMY (SYSTEMY) VARENIA

RYCHLE PREDHRIATIE 699

Pouzite tuto funkciu, ak chcete ohriat rdru na pozadovanu teplotu ¢o najrychlejsie, ako je
to mozné. Tato funkcia nie je vhodna na pecenie pokrmov.

Otocte OVLADAC VYBERU REZIMU
PECENIA do pozicie rychleho predhriatia.
Na displeji sa zobrazi PREDNASTAVENA
TEPLOTA: Nastavenie teploty je mozné
zmenit.

Po zapnuti sa rura za¢ne predhrievat. Na displeji zacne blikat symbol °C. Po dosiahnuti
zvolenej teploty sa predhrievanie skon&i a zaznie zvukovy signal. Zvukovy signal vypnete
stlacenim ktoréhokolvek tlacidla; po jednej minute sa vypne automaticky.
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HORNY A DOLNY OHREV

; (I

it

PraZenie masa:

Ohrevné telesad v dne a strope vnutra rury
vyzaruju teplo rovnomerne do vnutorného

priestoru rury.

Pouzite nadoby smaltované, s tvrdeného skla, hliny alebo zliatiny. Nerezové nadoby nie su
vhodné, pretoze silno odrazaju teplo.

Druh jedla

Méso

Pecené bravcové maso
Bravcoveé plece
Bravcova rolada
Pecené hovadzie maso
Telacia rolada
Jahnacia svieckova
Kralici chrbat

Jelenia nozina

Masoveé buchticky
Ryby

Restovana ryba

30

Hmotnost (g)

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500

1000 g/kus

Ukazovatel Teplota (°C)

(zospodu)
1 180-200
1 180-200
2 180-200
1 170-190
2 180-200
1 180-200
2 180-200
1 180-200
2 180-200
2 190-210

Cas peéenia
(min)

90-120
110-140
90-110
120-150
80-100
60-80
50-70
90-120
15-30

40-50



Pecenie peciva

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.
Vzdy umiestnite plechy na pecenie na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie,
vyberte rost. Doba varenia bude kratSia, ak rdru predhrejete.

Druh jedla Ukazovatel Teplota (°C) Cas pecenia (min)
(zospodu)
Pecivo
Biely chlieb, 1kg * 2 220 10
180-190 30-40
Egh*énkovy chlieb, 1 5 180-190 50-60
Celozrnny chlieb, 1 kg * 2 180-190 50-60
Razny chlieb, 1 kg * 2 180-190 50-60
Spaldovy chlieb, 1kg * 2 180-190 50-60
Sladkeé suflé 2 170-190 40-50
Zemle * 2 190-210 20-30
Orechovy kolac 1 170-180 50-60
Piskota * 1 160-170 30-40
g:é:g;ky (snehove 2 130-150 15-25
Zeleninové buchticky 2 190-200 25-35
Ovocné buchticky 2 190-200 25-35
(yenttho cests 2 200-210 20-30
Kapustové pirohy * 2 190-200 25-35
Ovocny kolac 1 130-150 80-100
Snehové pusinky 2 80-90 110-130
(Lsmf];‘;lv)e buchty 2 170-180 30-40
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Je kolac¢ hotovy? * Prepichnite tortu na vrchu drevenym Sparadlom alebo
Spajchlou. A sa netvoria stopy na Sparadle alebo Spajchli
pri vytiahnuti, kola¢ (torta) je hotowvy.

» Vypnite rdru a vyuzite zostatkoveé teplo.

Torta sa zosype? » Skontrolujte recept
» Nabuduce pouzite menej tekutiny.
» VSimnite si dobu miesania pri pouziti malého mixéra,
miesadla atd.

Kolac¢ je prilis svetly na » Pouzite tmavé plechy na pecenie alebo podnosy.
spodku? * Umiestnite plech na pecenie o jednu uroven nizsie a
zapnite dolny ohrev ku koncu priebehu varenia.

Torta s vlhkou plnkou nie  + Zvyste teplotu a predizte dobu pecenia.
je dopecenad?

Nevkladajte hlboké plechy na pecenie do prvej trovne.
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Pri grilovani pokrmu s grilom bude pracovat
ﬁ:ﬂ%ﬂﬁﬂ o horné vyhrevné teleso a teleso grilu

nainstalované na strope rury.

i,
)

Maximalna teplota: 230 °C.

Predhrejte infracerveny ohrievac (gril) pat minut.

Majte pecenie vzdy pod dozorom. Maso mdze totizto rychlo zhoriet kvoli vysokej teplote.
Rezim grilu je vhodny pre chrumkavé a nizkotucné pecenie klobas, kusov méasa a ryby
(steakov, rezrov, steakov z lososa ¢i filé a pod.) alebo toastovany chlieb.

Ked grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby sa maso nan nelepilo a polozte ho
na listu v stvrtej vyskovej Urovni. Na listy prvej alebo druhej vyskovej Urovne polozte
odpadovu mriezku. Ked grilujete na plechu, uistite sa, ze je v nom dostatok tekutiny, aby
sa jedlo nespalilo.

Pocas pecenia ho otacajte.

Po skonceni grilovania ruru a prislusenstvo umyte.

Tabulka grilovania- maly gril

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota (°C) Cas peéenia
(9) (zospodu) (min)

Maéaso

Hovadzi steak, surovy 180 g/kus 3 230 20-25

Elié@yiéiybravmvej 150 g/kus 3 230 25-30

Kotlety/rebierka 280 g/kus 3 230 30-35

Grilované klobasy 70 g/kus 3 230 20-25

Opeceny chlieb

Hrianka / 3 230 5-10

Chlebicky / 3 230 5-10
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Tabulka grilovania- velky gril

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota (°C) Cas peéenia
(9) (zospodu) (min)

Maéaso

Hovadzi steak, surovy 180 g/kus 3 230 10-15

Hovédei s‘Feak, dobre 180 g/kus 3 520 15-20

prepeceny

Eligf/yiézkybrav‘fovej 150 g/kus 3 230 15-20

Kotlety/rebierka 280 g/kus 3 230 20-25

Telaci platok 140 g/kus 3 230 15-20

Grilované klobasy 70 g/kus 3 230 10-20

Lanémit (Leberkase) 150 g/kus 3 230 15-20

Ryby

Steak/filé z lososa 200 g/kus 3 230 15-20

Opeceny chlieb

6 krajcov chleba / 3 230 1-4

Chlebicky / 3 230 2-5

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, Ze je v "om dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri pec¢eni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouziti grilu (infracerveného ohrevu) majte vzdy zatvorené
dvere rury.

Gril, rost a dalSie prislusenstvo rury sa méze pocas grilovania

velmi zahrievat. Preto pouzivajte kuchynské rukavice a klieste na
maso.
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GRILOVANIE S VENTILATOROM

S

()

E?H\ [

CESS

Druh jedla

Méso

Kacka

Pecené bravcoveé maso
Bravcoveé plece

Kura, polka

Kura

Sekana

Ryby

Pstruh

Hmotnost
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/kus

Ukazovatel  Teplota (°C)

(zospodu)
1 180-200
1 170-190
1 160-180
1 190-210
1 200-220
1 160-180
2 200-220

vvwevw

ey

V tomto prevadzkovom rezime, pracuje
gril a ventilator suc¢asne. Je to vhodné na
grilovanie masa, ryb a zeleniny.

e (Pozri popis a rady ku grilovaniu.)

Cas peéenia
(min)

90-110
90-120
100-130
50-60
60-80
70-90

20-30
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HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV \

Dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné
teleso a teplovzdusny ventildtor pracuju.

1 Vhodné na pecenie pizze, jablkového kolaca
a ovocného kolaca.

% \\b (Pozrite popis a rady k pec¢eniu s hordcim

vzduchom a dolnym ohrevom.)

[
1
)

E

it

Druh jedla Ukazovatel Teplota (°C) Cas peéenia (min)
(zospodu)

Cheesecake, krehky 2 160-170 60-70

Pizza * 2 220-230 10-15

Quiche Lorraine, krehké 1 200-210 50-60

Jablkova strudla, fillo 5 180-190 50-60
cesto
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Pecenie s masovou sondou (v zavislosti od modelu) l/\

V tomto rezime nastavte pozadovanu vnutornu teplotu pokrmu. Rura pracuje, pokial
pokrm nedosiahne pozadovanu vnutornu teplotu. Vnutorna teplota pokrmu sa meria
sondou.

Odstrante kovovy kryt (zasuvka je v
prednom hornom rohu na pravej stene
rary).

Pripojte zastrcku sondy do zasuvky
a vlozte sondu do pokrmu. (Ak bol
aktivny ¢asovac, bude zruseny.)

3 Otoéte VOLICOM SYSTEMU VARENIA
(horuci vzduch a dolné vyhrevné
teleso).Na displeji sa zobrazi symbol,
nastavena teplota v rure na pecenie a
nastavena teplota masovej sondy. Stlacte
tlacidlo START.

1 teplota v rdre na pecenie
2 teplota masovej sondy
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9 Pocas pecenia sa zobrazuje aktuadlna teplota v rure na pecenie a aktualna teplota
masovej sondy. Teplotu moézete pocas prevadzky menit.

Ked je dosiahnuta pozadovana vnutorna teplota pokrmu, proces varenia sa zastavi.
Zaznie zvukovy signal, ktory moézete vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Zvukovy
signal sa automaticky vypne po jednej minute. Na displeji sa zobrazia hodiny.

Po ukonceni pecenia zasunte spat ochranny kryt termosondy.

Pouzivajte len sondy urc¢ené na pouzitie s vasou rurou.
Skontrolujte, Ze sonda sa pocas varenia nedotyka vyhrevného
telesa. Po ukonceni varenia bude sonda velmi hortica. Budte
opatrny, aby ste sa nepopalili.
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HORUCI VZDUCH @

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustadle obieha okolo pe¢eného méasa

= 9 alebo peciva.

= S

;?H\ [

Prazenie masa:
Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu méasa.
Mé&so v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejsia, ak ju prikryjete.

Druh jedla Hmotnost (g) Ukazovatel Teplota (°C) Cas peéenia
(zospodu) (min)

Maso

Cicene braveove maso 1500 1 170-190 90-120
Kura vcelku 1500 2 180-200 70-90
Kacka 2000 1 170-190 120-150
Kuracie prsia 1000 2 190-210 50-60
Plnené kura 1500 1 190-210 110-130
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Pecenie peciva

Predhriatie sa odporuca.

Susienky a suchdre mbozete piect v plytkych plechoch na pecenie na niekolkych drovniach
sUc¢asne (druhej a tretej).

Vsimnite si, ze doba pecenia sa modze lisit, aj ked pouzivate rovnaké plechy na pecenie.
Susienky v hornom plechu na pecenie moézu byt upecené skor ako v plechu nizsie.

Plechy na pecenie umiestnite vzdy na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie, rost
vyberte.

Pre rovnomerné upecenie sa uistite, Ze su susienky rovnako hrubé.

Druh jedla Ukazovatel Teplota (°C) Cas pecenia
(zospodu) (min)
Pecivo
Piskota 1 160-170 30-40
Kol&c¢ s posypkou 2 170-180 25-35
Slivkovy kola¢ 1 160-170 30-40
Piskotova rolada * 2 170-180 15-25
Ovocny kolac, krehky 1 170-180 50-70
g:l?éls)h (zapletany kysnuty 5 170-180 35-50
Jablkova strudla 2 180-190 50-60
Pizza * 2 210-220 15-20
Susienky, krehké * 2 160-170 15-25
Susienky, strojcekové * 2 150-160 20-30
Malé kolace * 2 150-160 20-30
Kol&ciky, kysnuté 2 180-190 20-35
Kol&ciky, fillo cesto 2 180-190 20-30
Pecivo plnené krémom 2 190-200 25-45
Mrazené potraviny
E:Jikstlzg\éa' Strudla so syrom 5 180-190 55.70
Pizza 2 190-200 20-35
ignfjsyné zemiaky na pripravu 5 210-220 25-40
Krokety pecené v rure 2 210-220 20-35

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej Urovne voditok.
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ECO PECENIE

eco

HHL

Bude pracovat kruhové vyhrievacie teleso
| s ventilatorom. Ventildtor nainstalovany
ﬁ%: v zadnej stene vnutra rury zabezpecuje
neustalu cirkuldciu hordceho vzduchu okolo

=

;ﬁ%
L

e peceného masa alebo peciva.

Druh jedla Ukazovatel Teplota (°C) Cas peéenia
(zospodu) (min)
Méso
Pecené bravcoveé maso, 1 kg 1 200-210 110-130
Pecené bravcoveé maso, 2 kg 1 200-210 130-150
Pecené hovadzie maso, 1kg 1 210-220 100-120
Ryby
Cela ryba, 200 g/kus 200-210 40-50
Rybie filé, 100 g/kus 2 210-220 25-35
Pecivo
Strojcekové kolaciky 2 180-190 20-30
Malé kosicky 2 190-200 30-35
Piskotova rolada 2 200-210 15-25
Ovocny kolag, krehky 1 190-200 55-65
Zelenina
Gratinované zemiaky 190-200 40-50
Lazane 2 200-210 45-55
Mrazené potraviny
Hranolky 230-240 35-45
Kuracie medajlénky, 0,7 kg 2 220-230 30-40
Rybie prsty, 0,6 kg 2 220-230 30-40

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej urovne voditok.
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ROZMRAZOVANIE *©

V tomto rezime vzduch v rudre cirkuluje bez toho, aby pracovali akékolvek vyhrievacie
telesa.

Je aktivovany len ventildtor. Tuto funkciu vyuzite pre pomalé rozmrazovanie mrazenych
potravin (koladcov, peciva, chleba, Zemli a hiboko zmrazeného ovocia).

Vyberom prislusného symbolu mébzete Specifikovat zaciatok a koniec rozmrazovania.

Oto¢te OVLADAC VYBERU REZIMU
PECENIA do pozicie rozmrazovania. Na
displeji sa zobrazi CAS. Nastavenie ¢asu je
mozné zmenit. Stlacte tlacidlo START.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat pokrm z obalu (nezabudnite odstranit kovoveé
svorky alebo sponky).

V polovici rozmrazovania by mal byt pokrm otoceny, premiesany a oddeleny, ak bol
zmrazeny dohromadly.
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KOMBINOVANE SYSTEMY / PARNY SYSTEM

HORUCI VZDUCH S PAROU

Druh jedla

Hovadzina/noha
Hovadzina/panenka
Telacina/noha
Jahnacina

Hydina, vcelku
Hydina/prsia
Bravcovina/rezen
Ryby

Zemiaky

Zemiaky s brokolicou

Hmotnost
9)

1000
1000
1000
1000
1500
1000
1000
200 g/kom
1000
1000

Ukazovatel
(zospodu)

N NN

Itenzita
pary

N N N —

—

on] [en] [2in
LA A

Teplota
(§(9)
170-190
180-200
180-200
180-200
180-200
180-200
180-200
190-210
190-210
180-200

Voda z parného generatora vstupuje do
| rury v podobe pary. Okrem toho okruhly
- ohrievac s ventildatorom pracuje tak, ze
poskytuje kontinualne cirkulaciu horuceho
= e vzduchu a pary.

9 Vodnu nadrzku naplite cerstvou vodou.

Cas

pecenia

(min)
80-110
50-70
80-110
60-90
65-85
50-60
50-70
25-35
45-60
35-50
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Voda z parného generatora vstupuje do
rdry v podobe pary.

L.

9 Vodnu nadrzku naplite ¢erstvou vodou.

Maso
Druh jedla Hmotnost (g) Ukazovatel Teplota (°C)  Cas peéenia
(zospodu) (min)
Kysla kapusta a klobasa 700 3 100 30-40
Hovadzi steak 1000 3 100 40-50
Kuracie prsia 1000 3 100 20-30
Krevety 1000 3 100 20-30
Rybie filé 500 3 80 15-20
Steak z ryby 500 3 80 20-25
Celd ryba 400 3 100 20-30
Slavky 1000 3 100 15-20
Frankfurtskeé parky 1000 3 85 10-15
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Zelenina
Druh jedla

Fazulové struky
Fazula - semena
Hrasok

Karfiol - vcelku
Karfiol - nakrajany
Brokolica - vcelku

Brokolica -
nakrajana

Mrkva - vcelku

Mrkva - nakrdjana
na kocky

Kukurica

Cicer

Fenikel

Kalerab

Cvikla - vcelku
Sladka paprika
Salatova cakanka
Ruzickovy kel
Spargla

Spenat

Mangold
Miesana zelenina
Kapusta

Cinska kapusta
Baklazan

Cuketa

Zemiaky, celé

Zemiaky, krajané

Hmotnost
(@

500
500
500
500
500
500

500
500
500

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Pomer
jedlo :
tekutina

NN

S S S e N N N N N e N N N T N IS R e T e T R

Ukazovatel
(zospodu)

N NN NN W

[ONION|

[ON IR ON IR ON IR CN ERR CN IR N BN CN RN CN RN N RN O\ S N R CN IR CN R CN IR CN IR CN BN O R ON |

Teplota
(G(®)
100
100
100
100
100
100
100

100
100

100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

pecenia
(min)
50-60
80-90
20-25
20-30
15-20
15-25
15-20

20-30
15-25

20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25-35
15-20
10-15
30-40
25-35
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Cestoviny/ryza/obilniny

Druh jedla

Biela ryza

Hneda ryza

Rizoto

Cestoviny
Celozrnné cestoviny
Proso

Gnocchi

Knedlicky

Tortellini

Kuskus

Ravioli

Dezerty
Druh jedla

Roztopena cokolada *

Rozpustna zelatina *
RyZzovy nakyp
Kysnuté cesto

Karamelovy krém

* Nadobu uzavrite pomocou fdlie

Vajecné pokrmy

Druh jedla

Vajcia uvarené
namakko

Vajcia uvarené
natvrdo

Vajcia varené bez
Skrupiny

Miesané vajicka

Omeleta so slaninou

46

Hmotnost Pomer Ukazovatel Teplota
(9) jedlo : (zospodu) o)
tekutina
200 1.2 2 100
200 1.2 2 100
Recept 1.2 2 100
200 1.2 2 100
200 1.2 2 100
250 11 2 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 11 2 100
500 / 3 100
Hmotnost Pomer Ukazovatel Teplota
(9) jedlo : (zospodu) °C)
tekutina
200 / 2 50
1 balenie / 2 50
Recept 1.4 2 100
Recept / 2 40
Recept / 2 100
Hmotnost (g) Ukazovatel Teplota (°C)
(zospodu)
200 2 100
200 2 100
200 2 100
200 2 100
Recept 2 100

pecenia
(min)
25-35
60-70
30-40
15-25
15-25
25-35
15-25
15-25
20-30
15-20
15-20

Cas
pecenia
(min)
20-30
15-20
30-40
25-35
40-50

Cas peéenia
(min)

10-15
15-20

13-17

10-15
15-20



Ovocie

Kusky jablka

Kusky marhule 500
Ceresne 500
Egrese 500
Hruska - kusky 500
Slivky 500
Rebarbora 500
Nektarinky 500

Rozmrazovanie

N NN NN N

100
100
100
100
100
100
100

5-15
5-15
10-15
5-15
5-15
5-15
5-15
5-10

Mrazené maso

Mrazena hydina 1500
Mrazena ryba, 200 1000
g/kus

Mrazené ovocie 500
Mrazené polotovary 1000

50

50

50
60

40-50
50-60

35-45

10-20
45-60

47

618922



6819

SOUS-VIDE (VARENIE V PARE)

Jedlo ochutte a uzatvorte do plastového vrecka uré¢eného na vakuové balenie a varenie
metodou sous-vide. Vakuovo zabalené vrecko s jedlom vliozte do perforovaného plechu a
umiestnite na strednu vyskovu Uroven rdry.

Po skoncenf varenia vyberte jedlo z vrecka. Pre este intenzivnejsiu chut mdzete jedlo
rychlo oprazit na rozpalenom oleji.

Jedlo Hrubka Symbol Cas peéenia
(cm) teploty (°C) (minuaty)

Hovadzi steak, mierne prepeceny 3 60 150-180
Hovadzi steak, Uplne prepeceny 3 70 140-170
Bravcovy steak, mierne prepeceny 3 65 70-100
Bravcovy steak, Uplne prepeceny 3 70 70-100
Jahnaci steak, mierne prepeceny 2 60 90-120
Jahnaci steak, Uplne prepeceny 2 70 70-100
Telaci steak, medium 3 60 90-120
Telaci steak, Uplne prepeceny 3 70 70-100
Kuracie prsia bez kosti 3 65 90-120
Kacacie prsia bez kosti 3 65 120-150
Morcacie prsia bez kosti 3 65 180-210
Rybie filé 1 55 40-60

Steak z ryby 2 55 40-60

Krevety / 60 30-40

Chobotnica, chapadla / 85 180-240
Hrebenatky / 60 40-60

Mrkva, posekana/nakrajana 1 85 90-120
Zemiaky, nakrajané na kocky 2 85 100-130
Spargla / 85 50-70

Baklazan 1 85 50-70

Ovocie, kusky / 70 90-120

20- A

9 Ak chcete vnutrajsok rury vysusit, nastavte rezim horuci vzduch a spodny ohrev L
na 170 °C na 15 minut. Po ukonc¢eni programu nechajte dvierka rury na pecenie otvorené
najmenej dve minuty, aby sa vypustila para a vnutro rdry ostalo suché.
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UDRZBA & CISTENIE

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického napajania a
pockajte kym vychladne.

Deti by nemali cistit spotrebic, ani vykonavat udrzbu bez
riadneho dozoru.

Hlinikovy povrch

Vycistite hlinikovych povrch s nedrhnucim tekutym cistiacim prostriedkom urécenym na
takého povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na vihku handri¢cku a povrch vycistite. Potom
povrch oplachnite vodou. Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch.
Nepouzivajte drhnlce cistiace prostriedky a Spongie.

Poznamka: Povrch by nemal prist do styku s ¢istiacimi sprejmi na rdru, pretoze mozu
sposobit viditelné a trvalé poskodenie.

Predny povrch z nerezovej ocele

(v zavislosti od modelu)

Vycistite tento povrch iba s jemnym cCistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou
Spongiou, ktord neposkriabe povrch. Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky, ani
prostriedky obsahujlce rozpustadla, pretoze mdzu poskodit povrchovu Upravu rdry.

Lakované povrchy a plastové Casti

(v zavislosti od modelu)

Na cistenie gombikov a tlacidiel, rucky dveri, stitky, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo cistiace prostriedky na baze alkoholu alebo s alkoholom.

Ihned odstrante vsetky skvrny jemnou neabrazivnou handri¢kou s trochou vody, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu.

MobzZete tiez pouzit Cistiace prostriedky a Cistiace pomdcky urcené pre tieto plochy podla
pokynov ich vyrobcov.

9 Omenjene povrsine ne smejo priti v stik s spreji za ¢is¢enje pecic, ker aluminizirane
povrsine vidno in trajno poskodujejo.
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BEZNE CISTENIE RURY

Mébzete pouzit Standardny postup Cistenia na Cistenie odolnych necistét v rure (pomocou
Cistiacich prostriedkov alebo sprejov na rury). Po takom cisteni dékladne oplachnite zvysky.

Vycistite rdru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste zabranili pripaleniu necistoty na jej
povrchu. Najjednoduchsi spdsob odstranenia tuku je pomocou horucej mydlovej vody, kym je
eSte rdra horuca.

Na odolné necistoty a Spinu pouzivajte bezné Cistiace prostriedky. Ruru dékladne oplachnite
pomocou vody, aby ste odstranili vsetky zvysky.

Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, drhnlce prostriedky, Spongie, hubky a
odstranovace hrdze a pod.

Vycistite prislusenstvo (plechy na pecenie a podnosy, rosty atd.) hordcou vodou a saponatom.

Rura, vnutro rury a plechy na pecenie su pokryté specidlnym smaltovanym naterom kvoli
hladkému a odolnému povrchu. Tento Specialny nater ulahcuje Cistenie pri izbovej teplote.
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POUZITIE PARNEHO CISTENIA NA
VYCISTENIE RURY

Pomocou funkcie parného cistenia a vihkej utierky mdzete zo stien rury jednoducho
odstranit mastnoty a Spinu.

Pouzitie parného Cistenia
Funkciu parného cCistenia pouzite len vtedy, ked je rura Uplne vychladena. Ked je rdra

hordca, odstranit Spinu a mastnoty je ovela narocnejsie.

Po skonceni programu budu vsetky zvysky jedla na smaltovanych stendch dostato¢ne
rozmoceneé, takze ich budete moct jednoducho odstranit pomocou vihkej utierky.

Pred spustenim funkcie ,parného Cistenia” pridajte do vodnej nddrzky cerstvd vodu.

1. Vyberte funkciu ,parného cistenia®.
2. Podrzte tlac¢idlo start/stop, aby ste spustili parné cistenie.

Po spusteni programu pockajte, kym uplynie ¢as zobrazeny na displeji.
Ked je program parného cCistenia dokonc¢eny, pockajte, kym rdra dostatocne vychladne,
aby ste mohli bez obav poutierat vnutro rury bez toho, aby ste sa popalili.

Programu parného cistenia vykonavajte len ked jej rura uplne
vychladnuta.
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CISTENIE ZASOBNIKA NA VODU

Cistenie zavisi od stupna tvrdosti vody.

Tvrdost vody °N Pocet farebnych pruhov na
testovacom papieriku
Mékka 0-3dH 4 zelené pasiky/ Tvrdost 1
Mierne tvrda 3-7dH 1 cerveny pasik/ Tvrdost 2
Stredne tvrda 7-14dH 2 Cervené pasiky/ Tvrdost 3
Tvrda 14-21dH 3 Cervené pasiky/ Tvrdost 4
Velmi tvrda >21dH 4 Cervené pasiky/ Tvrdost 5

Odporuc¢ame pouzivat prostriedok na odstranovanie vodného kamena, ktory zabezpecuje
kvalitné vysledky cistenia parného systému.

Po preteceni urcitého mnozstva vody cez parny systém, sa na displeji, ked otocite gombik
systémoveého volica na akykolvek parny program, zobrazi "dCal on" (spustenie programu
odstranovania vodného kamena). Stlacenim tlacidla START / STOP, mobzete aktivovat
program odstrafovania vodného kamena (Pozri stranu 18).

1. Pridajte prostriedok na odstranenie vodného kamena do zasobnika na vodu.
2.0dvapnenie prave prebieha.
3.Postup odvapnenia je dokonc¢eny. Prosim vylejte kvapalinu zo zdsobnika na vodu a
naplnte ho cerstvou vodou pre proces preplachnutia.
4.Dokoncenie vyplachovania. Vycistite nadrzku a utrite ruru.
Tiez vycistite filtracnu penu (pozri kapitolu Cistenie filtracnej peny)

9 Ak momentalne nechcete vykonavat odstranovanie vodného kamena v parnom
systéme, mbzete nastavenie zrusit tak, ze ovladacim gombikom zvolite "off”. Na displeji
sa zobrazi "dCal off". Vyber potvrdite stladenim tlacidla START / STOP. Cistenie je mozné
zrusit trikrat. Potom systém znefunkéni funkciu pary.

52



CISTENIE FILTRACNEJ PENY

9 Kedykolvek budete cistit nadrzku na vodu alebo odvapnovat spotrebic¢, vycistite tiez
filtracnu penu.

I

<

Odstrante vstupnu rdrku, nachadzajlcu
sa vo vnutri.

Vycistite vstupnu rurku s filtracnou

penou pod tec¢lcou vodou. Oplachnite
penu do cista, aby na nej neboli Ziadne
viditelné necistoty. Zabezpecite tym
spravne fungovanie spotrebic¢a a zachovanie
cerstvej chute a vone potravin.

9 V pripade, ze je sa filtracna pena
oddelila od vstupnej rurky, nasunte ju
spat na rurku do hibky dvoch tretin celkovej

dizky peny.
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ZLOZENIE A CISTENIE DROTENYCH
VODIACICH LIST

Na cistenie list pouzivajte len klasické Cistiace prostriedky.

1 Odskrutkujte skrutku.

54

2 Vyberte listy z otvorov na zadnej stene.

Po vycisteni znovu upevnite skrutky na listdch pomocou

skrutkovaca.
Pri opatovnom upeviovani dréotenych vodiacich list sa uistite,

aby ste ich namontovali na rovnaku stranu, z ktorej ste ich
predtym zlozili.



ZLOZENIE A NALOZENIE DVIEROK RURY

Najskor Uplne otvorte dvierka (ako je len
mozné).

Mierne nadvihnite prichytku zavesu a
dvierka vytiahnite smerom k sebe.

Pomaly zatvorte dvierka do 45

stupriového uhla (vzhladom k
zatvorenej polohe); potom zdvihnite kryt a
vytiahnite ich von.

L

_9' Ak chcete nalozit dvierka, postupujte

v opacnom poradi. Ak sa dvierka nedaju
spravne otvorit alebo zatvorit, skontrolujte,
¢i sU zarezy na pantoch v sulade so zavesmi.

Pri vymene dvierok vzdy skontrolujte, ¢i su Uchytky zavesov
spravne umiestnené v drziakoch zavesu, aby sa zabranilo
nahlemu zatvoreniu hlavného zavesu, ktory je pripojeny k
silnej pruzine. Ak je hlavny zaves nahle zatvoreny, hrozi riziko
poranenia.
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ZAMOK DVER[ (v zavislosti od modelu)

=

56

Pre otvorenie jemne zatlacte palcom
doprava a sucasne vytiahnite dvere smerom
von.

9 Ked su dvere rury zatvorené, zamok
dveri sa automaticky vrati do pévodnej
polohy.

DEAKTIVACIA A AKTIVACIA ZAMKU
DVERI

e Rura musi byt uplne vychladena.

Najprv otvorte dvierka rury.

Zatlacte zdmok dveri palcom doprava o
90°, kym nebudete pocut cvaknutie. Zamok
dveri nie je deaktivovany.

Ak chcete opatovne aktivovat zdmok dveri,
otvorte dvere rury a pomocou pravého
ukazovaka vytiahnite packu smerom k vam.



JEMNE OTVORENIE DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory tImf silu otvarania dvierok, zac¢ina v uhle 75
stupnov.

JEMNE ZATVORENIE DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory timi silu zatvarania dvierok, zacina v uhle 75
stupnov. To umoznuje jednoduchg, tiché a jemné zatvorenie dvierok. Jemné stlacenie (v 15
stupfovom uhle pri zatvarani dvierok) staci pre automatické a tiché zatvorenie dvierok.

Ak je sila pri zatvarani prili§ vysoka, uc¢inok systému sa znizi alebo
z dovodu bezpecnosti bude systém zablokovany.
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ZLOZENIE A NALOZENIE SKLA DVIEROK

RURY

Sklo dvierok rury moéze byt vycistené zvnutra, ale musi byt najskor zlozené. Zlozte dvierka
(pozri kapitolu "Zlozenie a nalozenie dvierok rury ).

A

58

Mierne zdvihnite podpery na lavej a
pravej strane dvierok (oznacenie 1) a
vytiahnite ich smerom od skla (oznacenie 2).

Podrzte sklo dvierok na spodnom
okraji, mierne zdvihnite tak, ze uz nie je
pripojené k podpore a vyberte.

Ak chcete zlozit tretiu a Stvrtu sklenenu

platiu (plati len pre niektoré modely),
podvihnite a vytiahnite ju. Tiez zlozte
gumené tesnenie na sklenenom paneli.

9 Pre nalozenie sklenenej platne
postupujte podla tychto krokov v opacnom
poradi. Oznacenia (polkruhy) na dvierkach a
sklenenej platni by sa mali prekryvat.



VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a preto sa na nu nevztahuje zaruka. Pred vymenou Ziarovky
vytiahnite plechy, mriezku a voditka.

Pouzite Phillips (krizovy) skrutkovac.
(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W)

Pomocou plochého skrutkovaca uvolnite
kryt ziarovky a vyberte ho.

POZNAMKA: Skontrolujte, & nedoslo k
poskodeniu smaltu.

2 Vytiahnite halogénovu ziarovku.

"3 pousite ochranné prostriedky, aby ste
sa nepopalili.

9 Na kryte je tesnenie, ktoré nesmie byt
odstranené. Neostranujte tesnenie od krytu.

7 Tesnenie by malo spravne dosadat na stenu
rdry.
s/
c b a

]
I
o)
«©
©

59



6819

RIESENIE PROBLEMOV
Rosene

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebic pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spdsob ohrevu?

SuU dvere rdry zatvorené?

Chyba v elektronickom module. Spotrebi¢ odpojte na
niekolko minut od elektrického napajania. Potom ho
pripojte a nastavte cas.

Ak sa znova zobrazi chybovy kdd, obratte sa na servis.

Skontrolujte hladinu vodu v zasobniku na vodu.
Nedostatok vody v zasobniku na vodu.

Skontrolujte, ¢i nie su upchané rurky a otvory na zadnej
strane spotrebica.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych
pokynov a rad, zavolajte autorizovaného servisného technika.
Opravy a zaruc¢né naroky vyplyvajlice z nespravneho pripojenia
alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade
bude naklady hradit zakaznik.

Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete (odstranenim
poistky alebo odstranenim zastréky zo zasuvky).

(o))

¢}



LIKVIDACIA

Obal je vyrobeny z ekologicky nezdvadnych materidlov, ktoré

sa modzu recyklovat, zlikvidovat, alebo znicit bez ohrozenia
zivotného prostredia. Na tento Ucel su obalové materidly oznacené
zodpovedajucim spdsobom.

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom
by ste nemali nardbat ako s beznym domacim odpadom. Vyrobok
by ste mali odovzdat do autorizovaného zberného strediska na
spracovanie elektrického a elektronického odpadu.

Spravnou likvidaciou vyrobku pomodzete zabranit negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by mohli
nastat v pripade nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobné
informacie o odstraneni a spracovani vyrobku, sa prosim, obratte
na prislusny miestny urad, zodpovedny za nakladanie s odpadom,
vasu sluzbu na likvidaciu odpadu, alebo predajnu, kde ste vyrobok
zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny a chyby v ndvode na obsluhu.
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