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Taname Teid usalduse ja

meie seadme soetamise eest.

See detailne juhend on lisatud
seadmele, et muuta selle kasutamine
véimalikult lihtsaks. Juhend
véimaldab teil dppida oma uut seadet
kasutama nii kiiresti kui véimalik.

Veenduge, et teie seade pole
transpordi kdigus saanud vigastada.
Kui leiate transpordil tekkinud
vigastusi, palun votke koheselt
mUUjaga, kellelt Te seadme ostsite,
Uhendust véi kohaliku laoga, kust
seade tarniti. Telefoninumbri leiate
arvelt voi saatelehelt.

Juhendid paigaldamiseks ja

Uhendamiseks on lisatud eraldi.

Kasutusjuhendid on saadaval ka meie
veebilehel:
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT OHUTUSJUHISEID JA SAILITAGE
NEED HILISEMAKS KASUTAMISEKS.

Seda seadet vbdivad kasutada lapsed alates vanusest 8 aastat ja
inimesed, kellel on piiratud fUusilised, sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad kogemused voi teadmised
eeldusel, et neile antakse juhtnddre ja neid juhendatakse
seadme ohutul kasutamisel ning et nad modistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei voi ilma juhendamiseta seadet puhastada
ega hooldada.

HOIATUS: Seade ja selle juurdepaasetavad osad muutuvad
kasutamise ajal kuumaks. Valtige kltteelementide katsumist.
Hoidke alla 8 aasta vanused lapsed seadmest eemal, kui nad ei
ole pidevalt teie jarelevalve all.

HOIATUS: Juurdepaasetavad osad voivad muutuda kasutamise
ajal kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed eemal seadmest.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Olge ettevaatlik ja
valtige kUtteelementide puutumist ahjus sees.

Kasutage vaid selles ahjus kasutamiseks soovitatud
temperatuurimoddikut.

HOIATUS: Et valtida elektril6dgi saamist, veenduge, et seade
on valja lUlitatud, enne kui asute lampi vahetama.

Arge kasutage ukse klaasi v&i keeduplaadi hingedega katte
puhastamiseks vaga abrasiivseid puhastusvahendeid voi
teravaid metallkasnasid (vastavalt seadmele), kuna need vbdivad
pinda kahjustada, mis voib pdhjustada klaasi purunemist.

Arge kasutage seame puhastamiseks aurupuhasteid voi
kdrgsurvepesureid, kuna see voib pdhjustada elektrilooki.
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Katkestusseade peab olema Uhendatud paikselt kinnitatud
juhtmetega ja kooskdlas juhtmete paigaldamise reeglitega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada tootja,
teenusagendi voi sarnase kvalifitseeritud isiku poolt, et valtida
ohte (vaid seadmete jaoks, millel on Uhendusjuhe kaasas).

Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi seadet paigaldada

dekoratiivukse taha.

Seade on méeldud kasutamiseks
kodumajapidamises. Arge kasutage seda

Uhelgi muul eesmaéargil, nagu toa kutmiseks,

lemmik- ega muude loomade, paberi,
kanga, ravimtaimede jne kuivatamiseks,
kuna see voib pdhjustada vigastusi voi
tuleohtu.

Seadme voib vooluvorku tihendada vaid
volitatud elektrik. Seadme muutmine voi
mitteprofessionaalne parandamine voivad
pohjustada tdsiste vigastuste ohtu voi
kahjustada toodet.

Kui muude seadmete toitejuhe on seadme
l&hedal ja jd&vad ukse vahele kinni, voivad
need viga saada, mis voib pdhjustada
|Uhist. Seetdttu hoidke muude seadmete
elektrijuhtmeid ohutus kauguses.

Arge pange fooliumi ahju siseseintele

ja arge pange ahjuplaate ega
toiduvalmistamisvahendeid ahju pdhjale.
Foolium takistab éhu ringlust, takistab
kUpsemist ja rikub emailikinti.

Seadme tédtamise ajal muutub uks vaga
kuumaks. Lisakaitseks on paigaldatud
kolmas klaas, et vahendada temperatuuri
seadme valispinnal (teatud mudelitel).

Ahju ukse hingi véidakse vigastada suure
koormusega. Arge pange raskeid néusid
avatud ahju uksele ja &rge toetuge sellele
ahju sisemust puhastades. Arge kunagi
seiske avatud ahju uksel ega laske lastel
sellel istuda.

Arge tdstke seadet kdepidemest Ules.
Seadme kasutamine on ohutu ahjuplaatide
siinide olemasolu voi nende puudumise

korral.

Veenduge, et dhutusavad ei ole kaetud ja
on alati takistusteta.
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Auruahju ohutu ja dige kasutamine

Jatke seade moneks ajaks toatemperatuuril
seisma enne vooluvérku Uhendamist, et
seadme kdik komponendid saaksid kohaneda
toatemperatuuriga. Kui ahju sailitatakse
jadtumistemperatuuri Idhedal voi sellest
klUlmemates tingimustes, siis voivad teatud
komponendid kahju saada, nt pumbad.

Seadet ei tohi kasutada tingimustes, kus
temperatuur on alla 5 °C. Sellest kiilmemates
tingimustes ei toota ahi digesti. Kui seade
|Ulitatakse sisse sellistes tingimustes, voidaks
pumpa kahjustada.

Kui seade ei toota korralikult, thendage see
lahti vooluvdrgust.

Arge séilitage asju ahjus, mis véivad tekitada
ohtu, kui ahi on sisse lUlitatud.

Arge kasutage destilleeritud vett, mis ei

ole sobilik inimtarbimiseks (nt patareide
destilleeritud vesi, millele on lisatud hapet).

HOIATUS!

Poletuste ja seadme kahjustamise oht

Ahju ukse avamisel (auruststeemide puhul)
parast aurutuskUpsetamist voi selle ajal
veenduge, et avate ukse taielikult, kuna
vastasel korral véib ahju sisemusest valjuv aur
hairida juhtpaneeli tood.

Kui auruga toiduvalmistamine saab valmis,
voib ahjus olla veel jadkauru. Avage ahju
uks vaga ettevaatlikult, kuna on pdletusoht
kuuma auru téttu. Puhastage ahi, kui see on
jahtunud.

Parast toiduvalmistamist pumbatakse
Ulearune vesi auruststeemist tagasi veepaaki.
Seetdttu voib sealne vesi olla kuum. Olge
ettevaatlik paaki tlihjendades.

Katlakivi kogunemise valtimiseks jatke ahju
uks lahti parast toiduvalmistamist, et ahju
sisemus voiks jahtuda toatemperatuurini.

Ahju ust ei soovitata avada aurutamistsUkli
ajal, kuna see suurendab energiakulu ja
kondensaadi teket.

* Vabanev auru voib pohjustada pdletust. Olge ettevaatlik todtava ahju ust
avades. Ahjust voib valja paiskuda tulist auru.

HOIATUS!

Kasutage vedelikuna ainult vett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeritud)

vOi destilleeritud vett.

ENNE AHJU UHENDAMIST

Lugege hoolikalt juhiseid enne seadme lihendamist. Garantii ei
hoélma seadme ebadigest ihendamisest voi kasutamisest tingitud
remonti voi mis tahes garantiinduet.



KOMBINEERITUD AURUAHI

(AHJU JA SEADME KIRJELDUS - SOLTUVALT MUDELIST)

Joonisel on kujutatud Uhte sisseehitatava seadme mudelit. Kuna need juhised on
koostatud mitme erineva mudeli kohta, voib moni kirjeldatud funktsioon puududa teie
poolt soetatud seadmel.
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TRAATJUHIKUD

Traatjuhikud véimaldavad toitu valmistada neljal tasandil (pange palun tahele, et juhikuid/
tasandeid hakatakse lugema pdhjast Ulespoole).

Tasandid 3 ja 4 on ette nahtud grillimiseks.

VALJATOMMATAVAD TELESKOOPJUHIKUD

Valjatdbmmatavad teleskoopjuhikud saab kinnitada teisele ja kolmandale tasandile.
Valjatdbmmatavad juhikud véivad olla pikendatavad osaliselt voi taielikult.

AHJU UKSE LULITI

Kui ahju uks avatakse toiduvalmistamise protsessi kaigus, lUlitab 1Uliti valja ahju
kUttekehad. Peale ukse sulgemist lUlitab luliti kGttekehad.
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JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab seadme korpust ja juhtpaneeli.

JAHUTUSVENTILAATORI PIKENDATUD TOOTAMINE

Peale ahju valja lUlitamist jatkab jahutusventilaator to6tamist veel veidi aega, et jahutada
taiendavalt ahju. (Jahutusventilaatori t6dtamise aeg soltub ahju keskosa temperatuurist).

AHJ UTARVl KUD (s6ltuvalt mudelist)

KLAASIST KUPSETUSPANNI
kasutatakse toiduvalmistamiseks koikidel
kUpsetusviisidel ja mikrolainetega. Seda
voib kasutada ka serveerimisalusena.

RESTI kasutatakse grillimisel voi tugialusena
% R N toiduga klpsetusvormidele voi -pannidele.

9 Restil on turvariiv. Seetottu tostke resti
kergelt esiosast, kui soovite seda ahjust valja
tdmmata.

MADALAT KUPSETUSPANNI kasutatakse
//U '{X erinevate klpsetiste ja kookide
kUpsetamiseks

SUGAVAT KUPSETUSPANNI
ZD /\7& kasutatakse liha ja niiskete klpsetiste
kUpsetamiseks. Seda voib kasutada ka
k J rasvakogumisalusena.

9 Arge kunagi asetage kipsetamise ajal
stigavat klpsetuspanni esimesele tasandile ,
valja arvatud kUpsetusvardaga klpsetamisel,
kui kasutate stigavat kUpsetuspanni
rasvakogumisalusena.

O Kui kiipsetamistarvikud kuumenevad,
siis voib nende kuju muutuda. See ei
mojuta nende toimivust ning jahtumisel
omandavad nad algse kuju.



‘ AURUSEADISTUST (INOX) kasutatakse

! T S aurukUpsetamiseks. Asetage perforeeritud
d S L plaat keskmisele tasemele ja tilgaalus Uks tase
allapoole.

A TR T TN

Kasutage alati kogu aurutuskomplekti
(ainult auruga klUpsetamiseks).

Rest voi pann tuleb alati asetada kahe
traatprofiili vahel olevasse soonde.

Valjatdmmatavate teleskoopjuhikutega
tdmmake esmalt valja Uhe tasandi juhikud

ja alles seejarel asetage nendele rest voi
klpsetuspann. Seejarel [Ukake neid tagasi oma
katega nii kaugele, kui need lahevad.

9 Sulgege ahju uks peale alles peale seda,
kui teleskoopjuhikud on taielikult ahju sisse
[Ukatud.

SUNKRONISEERIMISTOKE

Todkke saab paigaldada voi eemaldada

taielikult valjatdmmatavatele juhikutele.
\W\h Esmalt tdmmake soovitud tasandi mdlemad

juhikud taielikult valja. Pange toke juhikute
kahte pesasse ja lUkake juhikuid kaega, kuni
need jadvad seisma.

|
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KUPSETUSPANNIHOIDJA véimaldab
kergelt kuuma kUpsetuspanni ahjust valja
votta.

LIHAANDUR suuremate praetUkkide
kUpsetamiseks. (Soltuvalt seadme
mudelist).

KATLAKIVI EEMALDUSAINE
aurutussusteemi puhastamiseks.

TEST PABERRIBA veekareduse
maaramiseks.

MEHAANILINE UKSE LUKK takistab ukse
avamist enne selle lukustusest vabastamist.
Selleks lUkake kangi érnalt paremale, kui
tdmbate ust enda poole.

Seade ja osad ligipdasetavad osad kuumenevad
toiduvalmistamise kaigus. Kasutage pajakindaid.



TEHNILISED ANDMED

(SOLTUVALT MUDELIST)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Seerianumber
Kood/ID

Tuup

Brand

Mudel

Tehnilised andmed
Vastavuse simbolid

@M mMmOoOOW>»

Pohiandmetega nimiandmeplaat asub ahju
nurgas ja tuleb nahtavale, kui avate ukse.

\
G
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JUHTSEADE

(SOLTUVALT MUDELIST)

KUPSETUSVIIS 2 LAPSELUKK AHJU 4 NUPP
VALIKU NUPP VALGUSTUS TEMPERATUUR
(soltuvalt mudelist). SISSE/ AHI VALJA
NUPP
MARKUS:

KUpsetusviisi siumbolid véivad paikneda kas nupul voi esipaneelil (sdltuvalt mudalist).
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PROGRAMM START/STOPP SEADISTAMISE KUPSETAMISE

TAIMER NUPP NUPP (-/+) TEAVE JA KELLA
Kasutage seda NAIDIK
KUpsetusaeg nuppu programmi Kasutage seda nuppu
kaivitamiseks voi aja, temperatuuri

Kipsetuse 16pp peatamiseks voimsuse

Alarm maaramiseks.

Kell

MARKUS:

Nupud reageerivad paremini, kui puudutate neid suurema napuotsa pinnaga. lgal
nupuvajutusel kostub IUhike helisignaal.
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ENNE SEADME ESMAKORDSET
KASUTAMIST

Seadme katte saamisel eemaldage ahjust kdik esemed, kaasaarvatud transpordi
lisakinnitused.

Puhastage koik tarvikud ja riistad sooja vee ja tavaparase pesuvahendiga. Arge kasutage
mingeid abrasiivseid puhastusvahendeid.Kui ahju kuumutatakse esimest korda, siis eraldub
spetsiifilist I6hna. Ohutage ruum poéhjalikult esimese kasutuskorra ajal.

AURUTAMINE

Tervislik ja naturaalne aurutamine séailitab kdik toidu maitsed. See kUpsetusviis ei eralda
|6hnasid. Puudub vajadus lisada vette soola voi maitsetaimi ja virtse.

Aurutamisel on jadrgmised eelised:

Klpsetamine (praadimine, rostimine) algavad enne, kui temperatuur ahjus saavutab

100 °C. Aeglane kUpsetamine (praadimine, réstimine) on voimalik ka madalatel
temperatuuridel.

See on tervislik: Toidus sailivad vitamiinid ja mineraalid, sest ainult vaike osa neist lahustub
toitu puutuvas kondensaadis.

Klpsetamisprotsessis puudub vajadus lisada mingit rasva. Aur séilitab toidu maitse. See
ei lisa I6hnu ega grillimise voi panni maitset. Lisaks ei kaota toit midagi, kuna seda ei hoita
vees. Aurutamisel ei levi maitsed ja Id6hnad, seetdttu saab koos liha voi kalaga klipsetada
juurviljia. Aurutamine sobib samuti kupatamiseks, sulatamiseks, kuumutamiseks voi toidu
soojana hoidmiseks.
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VEEPAAGI TAITMINE

Paak véimaldab iseseisvat veevarustust aurutile. Paagi maht on umbes 1,3 liitrit
(maksimaalne veetase - vt markeeringut). Sellest veekogusest piisabb umbes 3 tunniseks
kUpsetusajaks maksimaalse aurutstkliga (kuum 6hk koos auruga "kérge" klUpsetusviisiga).

9 Puhastage paak enne esmakordset kasutust.

Alati taitke paak puhta ja kiilma veega kraanist, ilma lisanditeta
pudeliveega voi kiipsetamiseks sobiva allikaveega. Paaki valatava
vee temperatuur peab olema vahemikus 20 °C (+/- 10 °C).

1 Vajutage kleebisele, et avada paagi uks.

9 Kleebise véib hiljem eemaldada.

Eemaldage veepaak korpusest,
tdmmates stvenditest seda enda poole.

Avage kaas. Taitke paak veega.

Taaspaigaldage paak. Enne kasutamist
lisage varsket vett kuni paagil oleva MAX
margistuseni.

LUkake veepaak tagasi korpusesse kuni

I[6ppasendini (kuni kuulete kerget kldpsi).
Seejarel vajutage paagi uksele selle
sulgemiseks.

L.

9 KUpsetusprotsessi I6ppedes pumbatakse
jarelejganud vesi autuststeemist tagasi
veepaaki. Veepaaki ja selle kaant voib

pesta tavalise nbudepesuvahendiga voi
noéudepesumasinas.
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TOIDUVALMISTAMISE
PROTSESSI ETAPID (1-6)

ETAPP 1: TOOLE LULITAMINE JA
SEADISTAMINE

Peale seadme esmakordset vooluvérku Uhendamist voi peale voolukatkestust, hakkab
ekraanil vilkuma 12:00 ja simbol suttib.
Seadistusi on kirjeldatud allpool.

KELLAAJA SEADISTAMINE

Keerake SEADISTAMISE NUPPU (-/+)

, maarake kdigepealt minutid, seejarel
liigub kursor tundidele. Kolme sekundi
mooddumisel seadistus salvestatakse.

Keerates nuppu kaugemale paremale
vOi vasakule, muutub seadistus kiiremini.

Seadistuse kinnitamiseks vajutage

START/ STOPP. Kui thelegi nupule
ei vajutata kolme sekundi jooksul,
salvestatakse seadistus automaatselt.

Ahi todtab ka ilma, et kellaaega oleks sisestatud. Kuid sellisel juhul pole voimalik
kasutada taimeri funktsioone (vt peatlkk: TAIMERI FUNKTSIOONIDE SEADISTAMINE).

Kui ahi on seisnud viis minutit midagi tegemata, IUlitub see ootereziimi.
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SEADISTUSED

Seadistuste muutmiseks keerake seadistuste nuppu paremale ja hoidke seda kolm
sekundit. Vajutage start/stopp ikoonile, et lehitseda vastavaid seadistusi voi parameetreid..
Parameetrite muutmiseks keerake seadistuste nuppu paremale voi vasakule.

HELEDUSE TASE

Saate valida kolme erineva heleduse taseme vahel. Vaikimisi seadistuseks on keskmine
tase. Tasemete muutmiseks keerake nuppu.

Madal heleduse tase Keskmine heleduse tase.

Maksimaalne heleduse tase

HELITUGEVUS

Vaikimisi seadistuseks on keskmine tase. Helitugevuse muutmiseks keerake nuppu.

Madal helitugevuse tase Vaikimisi keskmine helitugevuse tase
Maksimaalne helitugevuse tase Heli on valja ltlitatud
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VEEKAREDUS (aktiivne ainult auruahjudel)

Vee kareduse test tuleb teha enne esimest kasutamist.
Kastke testriba (seadmega kaasas) vette Uheks (1) sekundiks. Oodake 1 minut ja vaadake,
mitu triipu ilmub testribale. Seadistage ahi vastavalt saadud triipude arvule.

- 4 rohelist triipu Pehme Hrd 1
_ 1 punane triip Kergelt kare Hrd 2
- 2 punast triipu Keskmiselt kare Hrd 3
- 3 punast triipu Kare Hrd 4
- 4 punast triipu Vaga kare Hrd 5

Teil on véimalik valida viie erineva veekareduse taseme vahel. Vaikimisi on veekareduse
tasemeks 5, tekts on nahtav. Tasemete muutmiseks keerake nuppu.

KATLAKIVI EEMALDAMINE (aktiivne ainult auruahjudel)

Saate aktiveerida katlakivi eemaldamise protsessi, valides seadistuste nupuga “sees”
voi “véljas” ja vajutades valiku kinnitamiseks start/stopp ikoonile. Vaikimisi on katlakivi
eemaldus “sisse” IUlitatud.

ETAPPI1 - Lisage katlakivi eemaldusaine ETAPP2 - Katlakivi eemaldusprotsess

veepaaki. on valmis. Palun eemaldage vedelik,
loputage veepaak ja lisage puhas vesi
loputusprotsessiks.

18



ETAPP3/Lopp - Loputusprotsess on valmis.
Puhastage paak ja puhkige ahi Ule.

Samuti puhastage filter (vt peatlkk FILTRI
PUHASTAMINE).

LOPP

Vajutage start/stopp ikoonile, et véljuda seadistamise menUUst ja pddrduda tagasi
ootereziimi. Samuti saate valjuda seadistamise menUust, kui hoiate klpsetusviisi valiku
nuppu 3 sekundit voi keerate klpsetusviisi valiku nuppu.

Seadistuste muutmiseks keerake seadistuste nuppu paremale ja hoidke seda kolm

sekundit. Vajutage start/stopp ikoonile, et lehitseda vastavaid seadistusi voi parameetreid..

Parameetrite muutmiseks keerake seadistuste nuppu paremale voi vasakule.

Peale voolukatkestust voi seadme valja lulitamist, salvestatakse
lisafunktsioonid mitte kauemaks kui moni minut. Seejarel
taastatakse koikide seadistuste tehase vaikevaartused, vilja
arvatud helisignaal ja lapselukk.
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ETAPP 2: KUPSETUSVIISI VALIMINE

*o

|| o] Psss| Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida O KUPSETUSVIIS

a0\~
fe:

sl

|eco| |
N\
[@®]

|=| (vt programmitabelit). Valitud ikoon kuvatakse ekraanile.

N

Q" samuti saate téstamise ajal seadistusi muuta.

|vvvv| ,
[¥]
®|

Y
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KIIRE EELKUUMUTAMINE 160 30-230
Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahju

kuumutada soovitud temperatuurini voimalikult

kiiresti. See reziim ei sobi toidu valmistamiseks.

Kui ahi on saavutanud soovitud temperatuuri,

on kuumutamisprotsess valmis.

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA 200 30-230
Ahju laes ja pdhjal asuvad kuttekehad kiirgavad

Uhtlaselt soojust ahju sisemusse. Pagaritooteid

ja liha saab kupsetada/praadida ainult Ghel

tasandil.

GRILL 230 30-230
Tootavad ulemine kuttekeha ja grill. Toitu

kuumutatakse otse ahju laes oleva grillimise

kuttekeha abil. Kuumutamise kiirendamiseks on

aktiveeritud ka Glemine kuttekeha.

Seda kombinatsiooni kasutatakse vaiksemate

lahtiste voileibade, lihattkkide voi dllevorstide

grillimiseks ja leiva rostimiseks.

GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA 170 30-230
Tootavad grillimise kuttekeha ja ventilaator.

Seda kombinatsiooni kasutatakse liha

grillimiseks ja suuremate lihattkkide voi

linnuliha praadimiseks Uhel tasandil. See

sobib ka toitude gratineerimiseks ning

pruunistamiseks, kréobeda kooriku saamiseks.

KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA 200 30-230
Tootavad alumine kuttekeha, Umar kuttekeha

ja kuuma 6hu ventilaator. Seda kasutatakse

pitsa, niiskete klpsetiste, puuviljakookide,

parmitaignast kUpsetiste ja kuklite

samaaegseks klpsetamiseks mitmel tasandil

korraga.

OKO KUPSETAMINE ® 180 30-230
Selles reziimis optimeeritakse

kUpsetusprotsessi energiakulu.

Seda reziimi kasutatakse liha praadimiseks ja

kondiitritoodete klUpsetamiseks.



ECO COOKING ® 120-230
Selles reziimis optimeeritakse

klUpsetusprotsessi energiakulu.

Seda reziimi kasutatakse liha praadimiseks ja

kondiitritoodete klUpsetamiseks.

AURUGA PUHASTAMINE 70 /
0&\> Ahju sisemust niisutatakse auruga. Kasutage
seda funktsiooni, et eemaldada ahjust plekid ja
toidujaagid.
* SULATAMINE / /
@ Ohk ringleb ja Ukski kittekeha ei tédta. Ainult

ventilaator on aktiivne. Seda funktsiooni saab
kasutada toidu aeglaseks sulatamiseks.

. KOMBI AUR + KUUM OHK 160 30-230
@ —_ Kasutatakse kUpsetamiseks ja sulatamiseks.

=" Need véimaldavad kiiret ja tdhusat kiipsetamist
ilma, et toit muudaks varvi véi kuju.
Saadaval on kolm valikut:
-KORGE - eskaloppide, steikide ja vaiksemate
lihatukkide kupsetamine
-KESKMINE: killmade/ktlmutatud toitude
soojendamine, kalafileede kiipsetamine,
juurviljade gratineerimine
-MADAL suurte lihattkkide kUpsetamine
(praad, terve kana), parmitaigna kipsetamine
(leid ja kuklid), lasanje kipsetamine jne.

oo AUR ?/SOUS-VIDE 100 40-100
=-== Seda viisi kasutatakse liha, juurviljade,
puuviljada ja lisandite kipsetamiseks.
Ehk veevannis aeglane klpsetamine, kus
hermeetiliselt suletud vaakumpakendis
toitu kUpsetatakse tapselt reguleeritud
temperatuuril. Sous-vide'i meetod sobib
liha, kala ning kdigi puu- ja kéogiviljade
klpsetamiseks. Valminud toit on mahlane ja
sailitab paremini oma maitse.

D Seda kasutatakse ka energiatdhususe klass EN 60350-1 standardi maaramiseks.
Selles reziimis ei kuvata ahju tegelikku temperatuuri seadme tédtamise erilise algoritmi
tottu ja kuna kasutatakse jgdkkuumust.

2 Temperatuuri reguleerimine
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ETAPP 3: SEADISTUSTE VALIMINE

lgal kUpsetusviisil on pohi- voi algseadistused, mida on véimalik muuta.

Seadistuste muutmiseks vajutage vastavale nupule (kdigepealt vajutage START/STOPP
nupule). Kéikidel mudelitel pole osasid funktsioone, sellest antakse méarku helisignaaliga

KUPSETUSTEMPERATUURI JA AURUTUSFUNKTSIOONI
MUUTMINE

Valige KUPSETUSVIIS. Valitud ikoon
kuvatakse ekraanile ja EELSEADISTATUD
TEMPERATUUR vilgub.

Valige KUPSETUSVIIS. Valitud
ikoon kuvatakse ekraanile ja
EELSEADISTATUD TEMPERATUUR vilgub.

Vajutage TEMPERATUURI ja AJA
NUPPU ning valige parameetrid,
keerates seadistuste nuppul.

Osadel funktsioonidel on maksimaalne temperatuur limiteeritud.

Kui valite konbineeritud aurutus programmi, siis valige esmalt soovitud temperatuur ja
aeg. Peale kinnitamist START nupule vajutamisega, ilmuvad ekraanile »int« ja taseme riba,
mis tahistab auru intensiivsuse seadistust (vaikimisi seadistuseks on »mid«).

Parampoolse nupu(seadistamise nupp) abil valige Uks kolmest auru intensiivsuse tasemest.
Vajutage uuesti START nupule, et kinnitada valitud intensiivsuse tase ja kaivitada
kombineeritud aututusprogramm.
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AURU INTENSIIVSUSE TASEMED

Madal auru intensiivsuse tase Keskmine auru intensiivsuse tase

Kérge auru intensiivsuse tase

23
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TAIMERI FUNKTSIOONID

Esmalt keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPPU; seejarel maarake temperatuur. Vajutage
mitu korda TAIMERI nupule, et valida simbol.

Valitud taimeri funktsiooni ikoon siittib ja muudetav toiduvalmistamise alguse/I6puaeg
vilgub displeil. Muud ikoonid on tuhmilt valgustatud.

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Displeile kuvatakse kulunud
kUpsetusaeg.

Taimeri funktsiooni ndidik

C)

8 Klipsetusaja seadistamine
Selles reziimis saate maarata ahju tddtamise aja.
(kUpsetusaeg). Maarake soovitud klipsetusaeg. Esmalt maarake
minutid, seejarel tunnid. Ikoon ja klUpsetusaeg kuvatakse displeile.

H I Vviitstardi seadistamine
Selles reziimis saate tapsustada klpsetusprotsessi kestust
(kUpsetusaega) ja aega, millal soovite et toit valmis oleks (I6ppaeg).
Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.

Naiteks:

Oige kellaaeg: 12:00
KUpsetusaeg: 2 tundi
klpsetamine 1&ppeb:
18:00

Esmalt maarake TOOTAMISE KESTUS (2 tundi). Vajutage uuesti
nuppu KELL ja valige TOOTAMISE LOPPAEG. Displeile kuvatakse
automaatselt hetke kellaaja ja ahju toédtamise kestuse summa (14:00).
Maérake kUpsetamise I6ppemise aeg (18:00)

Vajutage START toiduvalmistamise protsessi kaivitamiseks. Taimer
ootab kuni saabub klpsetusprotsessi algus ja simbol stttib. Ahi lGlitub
automaatselt toodle (16:00) ja I6petab tddGtamise maaratud ajal (18:00).
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® Minutilugeja seadistamine

Minutilugejat saate kasutada séltumatult ahju todtamisest. Pikim

voimalik seadistatav aeg on 24 tundi.

Viimase minuti ajal kuvab minutilugeja aega sekundites.

During the last minute, the minute minder is displayed in seconds.
9 Peale maaratud aja moddumist, lUlitub ahi automaatselt valja (I6ppeb klpsetamine).
Kostub katkendlik helisignaal, mille vélja IUlitamiseks vajutage mistahes nupule. Uhe minuti
parast Ulitub helisignaal valja automaatselt.

Taimeri funktsiooni tihistamiseks maarake ajaks "0".

Kui ahi on seisnud viis minutit midagi tegemata, IUlitub see ootereziimi.
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ETAPP 4: LISAFUNKTSIOONIDE VALIMINE

26

Funktsioonide aktiveerimiseks/
deaktiveerimiseks vajutage
soovitud nupule véi nuppude
kombinatsioonile.

Q" koikidel mudelitel pole
osasid funktsioone, sellest
antakse marku helisignaaliga.

LAPSELUKK

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage LAPSELUKU nupule. Vétme
ikoon kuvatakse ekraanile. Lapseluku deaktiveerimiseks vajutage
samale nupule. Ikoon kustub ekraanilt.

Kui lapselukk aktiveeritakse ajal, kui taimer ei té6ta (kuvatud on
ainult kell), siis ei saa ahju kasutada.

Kui lapselukk aktiveeritakse peale taimeri funktsiooni seadistamist,
siis ahi tdédtab normaalselt, kuid seadistusi pole voimalik muuta.
Kui lapselukk on aktiivne, pole voimalik muuta klUpsetusviise voi
lisafunktsioone. Ainus voimalus klpsetusprotsessi [6petamiseks
on keerata valikuketas asendisse “O”. Lapselukk jaadb aktiivseks ka
peale ahju valja lUlitamist. Uue klUpsetusprotsessi kaivitamiseks
tuleb esmalt lapselukk valja lUlitada.

AHJU VALGUSTUS

Ahju valgustus IUlitatakse automaatselt sisse, kui avatakse ahju uks
voi lUlitatakse ahi toodle.

Peale kUpsetusprotsessi [6ppemist pdleb ahju valgustus veel mdne
minuti.

Ahju valgustust saate sisse ja valja lUlitada VALGUSTUSE nupust.

OOTEREZIIM

Ekraani valgustust saab maérata automaatselt valja ltlituma 10
minuti parast, peale ahju kasutamise I&petamist.

Vajutage NUPULE + TAIMER, et IUlitada ekraan valja. Kui taimeri
funktsioon on aktiveeritud, siis aktiivse funktsiooni tahistamiseks
kuvatakse ekraanile "VALJAS" ja TAIMERI ikoon.



ETAPP 5: TOIDUVALMISTAMISE PROTSESSI
KAIVITAMINE

Kaivitage seade, vajutades START/STOPP nupule.

ETAPP 6: AHJU VALJA LULITAMINE

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse "0".

Peale kUpsetusprotsessi [6ppu ja ahju valja lUlitamist, kuvatakse ekraanile ahju
temperatuur, kuni see on langenud alla 50 °C.
Koiki taimeri seadustusi saab samuti katkestada ja tUhistada. Kuvatakse kellaaeg. Peale Uht
minutit tUhjalt seismist, lUlitub seade ootereziimi.

Parast ahju kasutamist voib kondensaadikanalis (ukse all) olla vett. PUhkige kanal
svammi voi lapiga kuivaks.

27

620531



1£5029

KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS
JA KUPSETUSTABELID

Kui te ei leia soovitud tabelitest toitu, valige sarnase toidu valmistamise juhend. Kirjeldatud
informatsioon kehtib Uhel tasandil klipsetamise kohta.

Margitud on soovitusliku temperatuuri vahemik. Alustage madalama temperatuuriga
seadistusest ja suurendage seda, kui leiate, et toit pole piisavalt pruunistunud.

Klpsetusajad on ligikaudsed ja vdivad erinevatel tingimustel muutuda.
Eelkuumutage ahju ainult siis, kui selles juhendis toodud retseptis on see ndutav. Tuhja
ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seega on kasulik kUpsetada jarjestiku erinevaid

kUpsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat, kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- voi emailkattega klUpsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad
h&sti soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see peab vastu kdrgetele
temperatuuridele.

Kui klipsetate suuri lihatUkke voi klpsetisi, tekib ahjus palju auru, mis voib kondenseeruda
ahju uksele. See on normaalne ja ei mojuta kuidagi ahju toimimist. Peale toiduvalmistamise

protsessi plihkige ahju uks ja klaas kuivaks.

Lulitage ahi umbes 10 minutit enne kUpsetusprotsessi [6ppu vélja, et sdasta energiat
akumuleeritud soojust kasutades.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite kondensatsiooni (niiskuse) teket.

9 Stiimbol * tahendab, et valitud kiipsetusviisiga tuleb ahju eelnevalt kuumutada.
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KUPSETUSVIISID

KIIRE EELKUUMUTAMINE 699

Kasutage seda funktsiooni, et kuumutada ahi véimalikult kiirelt soovitud temperatuurini.
See reziim pole sobiv kUpsetamiseks..

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP
asendisse kiire eelkuumutamine.
Kuvatakse EELSEADISTATUD
TEMPERATUUR. Seda temperatuuri on
voimalik reguleerida.

Peale funktsiooni sisse IUlitamist, hakkab ahi todle. SUmbol °C hakkab ekraanil vilkuma.
Kui maaratud temperatuur on saavutatud, on eelkuumutamine valmis ja selles antakse
helisignaaliga marku. Helisignaali valja lUlitamiseks vajutage mistahes nupule voi see [Ulitub
automaatselt Uhe minuti parast valja. .
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ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA

y

Liha praadimine:

Ahju laes ja pdhjal asuvad kuttekehad
kiirgavad Uhtlaselt soojust ahju sisemusse.

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Toidu tulip

LIHA

Pork roast
Pork shoulder
Pork roulade
Roast beef
Veal roulade
Lamb sirloin
Rabbit loin
Deer shank
KALA
Braised fish

30

Kaal
@

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500

1000 g/tk

Tasand Temperatuur  Kiipsetusaeg
(pohjast) o) (min)
2 180-200 90-120
2 180-200 110-140
2 180-200 90-110
2 170-190 120-150
2 180-200 80-100
2 180-200 60-80
2 180-200 50-70
2 180-200 90-120
2 190-210 40-50



Kondiitritoodete klipsetamine

Klpsetage ainult Uhel tasandil ja kasutage tumedaid kUpsetuspanne ja vorme.
Heledakatteliste kUpsetuspannide ja -vormidega pruunistuvad klpsetised ndérgemini,
kuna sellised ndud peegeldavad soojust tagasi. Asetage klUpsetusvormid alati restile. Kui
kasutate tarnitud klUpsetuspanni, eemaldage rest ahjust. Klipsetusaeg on IUhem, kui ahi on

eelkuumutatud.

Toidu tilp

KUPSETISED
Juurvilja suflee
Magus suflee
Kuklid *

Sai, 1kg *

Tatraleib, 1 kg *
Taisteraleib, 1 kg *
Rukkileib, 1 kg *
Speltaleib, 1 kg *
Pahklikook
Biskviitkook *

Vaikesed parmitaignast
klpsetised

Kapsapirukad *
Puuviljakook
Meringue kUpsised

Moositdidisega saiakesed
(Buchtel)

Tasand
(pohjast)

N N NN N W

Temperatuur
(6(®)

190-210
170-190
190-210
220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
160-170

200-210

190-200
130-150
80-90

170-180

Kilipsetusaeg
(min)

35-45
40-50
20-30
10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
30-40

20-30

25-35
80-100
Nn0-130

30-40
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Kas kook on kiips? » Torgake koogi Ulaosast sisse puidust hambaork voi tikk.
Kui tikk jaab puhtaks, on kook kups.

Kook kukkus kokku? » Kontrollige retsepti.
» Jargmisel korral kasutage vahem vedeliku.
* P&6rake tahelepanu mikserdamise ajale, kui kasutate
vaiksemaid miksereid, blendereid jms.

Kook on pdhjast liiga » Kasutage tumedavarvilist kUpsetuspanni voi vormi.
hele? » Asetage klpsetuspann Uks tasand allapoole ja ltlitage
alumine kuttekeha kUpsetusprotsessi I6puosas tdole.

Niiske taidisega kook on  « Vahendage temperatuuri ja pikendage klUpsetusaega.
toores?

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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GRILL

(7 Toidu grillimisel todtavad suur grill,
gg Fb:LEFﬂj é% tlemine kuttekeha ja ahju lakke kinnitatud
= = o grillimiskuttekeha.

Maksimaalne lubatud temperatuur: 230°C
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Eelkuumutage infrapuna (grilli) ktttekeha viis minutit.

Jalgige pidevalt kUpsetusprotsessi. Korgel temperatuuril voib toit kiiresti kdrbeda.
Grillimine sobib kréobedate ja madalarasvasusega vorstikeste, liha- ja kalaldikude (steigid,
eskalopid, |I6hesteigid voi fileed jne) klpsetamiseks voi leiva rostimiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest dliga liha kinni jadmise valtimiseks ja asetage rest
kolmandale tasandile. Asetage rasvakogumispann esimesele voi teisele tasandile. Kui
grillite kUipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikérbemise
valtimiseks.

Kui grillite kGipsetuspannil, siis hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku kinnikérbemise
valtimiseks.

Peale grillimist puhastage ahi, tarvikud ja riistad.

Grillimistabel - vaike grill

Toidu tiiip Kaal Tasand Temperatuur  Kiipsetusaeg
@ (pShjast) (&) (min)

LIHA

Biifsteek, pooltoores 180 g/tk 4 230 20-25

Sea kaelakarbonaad 150 g/tk 4 230 25-30

Kotletid/steigid 280 g/tk 4 230 30-35

Grillvorstid 70 g/tk 4 230 20-25

ROSTLEIB

Rostitud / 4 230 5-10

Lahtised vdileivad / 4 230 5-10
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Grillimistabel - suur grill

Toidu tlup

LIHA

Biifsteek, pooltoores
Biifsteek, klUps

Sea kaelakarbonaad
Kotletid/steigid
Vasika eskalopp
Grillvorstid
Pikkpoiss

KALA
Lohesteigid/fileed
ROSTLEIB

6 viilu leiba

Lahtised voileivad

Kaal
@

180 g/tk
180 g/tk
150 g/tk
280 g/tk
140 g/tk
70 g/tk
150 g/tk

200g/tk

Tasand
(pohjast)

N N I N NN

Temperatuur
(6®)

230
230
230
230
230
230
230

230

230
230

Alati hoidke ahju uks suletud, kui kasutate grilli (infrapuna) kUttekeha.

Kilpsetusaeg
(min)

10-15
15-20
15-20
20-25
15-20
10-20
15-20

15-20

1-4
2-5

Grilli kUttekeha, rest ja muud ahjutarvikud muutuvad grillimise kaigus vaga tuliseks.

Seetdttu kasutage pajakindaid ja lihatange.

34

Alati hoidke ahju uks suletud, kui kasutate grilli (infrapuna)

kittekeha.

Grilli kiittekeha, rest ja muud ahjutarvikud muutuvad grillimise
kaigus vaga tuliseks. Seetottu kasutage pajakindaid ja lihatange.



GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA

Toidu tlup

LIHA

Part
Seapraad
Sea Olatukk
Pool kana
Kana, 1.5 kg
Hakkliha
KALA

Forell

Kaal
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/tk

vvwevw

ey

Selles reziimis tédtavad korraga grilli
kUttekeha ja ventilaator. Sobib liha, kala ja

juurviljade grillimiseks.

(Vt kirjeldust ja soovitusi [6igust GRILL)

Tasand Temperatuur
(pdhjast) °C)

180-200
170-190

160-180

190-210

200-220
160-180

NN NN

2 200-220

Kilpsetusaeg
(min)

90-110
90-120
100-130
50-60
60-80
70-90

20-30
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KUUM OHK JA ALUMINE KUTTEKEHA A

Tootavad alumine kuttekeha, tmar
kUttekeha ja kuuma 6hu ventilaator. Sobib
pitsade, dunakookide ja puuviljakookide
kUpsetamiseks.

e (Vt kirjeldusi ja soovitusi ULEMISE ja
ALUMISE KUTTEKEHAGA kUpsetamisel.)

Toidu tllp

KUPSETISED
Juustukook, muretaigna
pohjal

Pitsa *

Quiche Lorraine,
muretaigna pohjal

Ounastruudel, filotaignast

36

Tasand Temperatuur Kilpsetusaeg
(pohjast) °C) (min)
2 150-160 60-70
3 210-220 10-15
2 190-200 50-60
2 170-180 50-60



Kl'.'lpsetamine Iihaanduriga (s6ltuvalt seadme mudelist) /\

Selles reziimis tuleb maarata soovitud temperatuur toidu sees. Ahi tdédtab, kuni soovitud
temperatuur toidu sees on saavutatud. Temperatuuri toidu sees méddetakse lihaanduriga.

1 KuUpsetusahju sisekambri temperatuur
2 Lihatermomeetri temperatuur

Eemaldage metallkork (pesa paikneb
ahju parempoolse seina eesmises
Ulemises nurgas).

Uhendage lihaandur pesasse ja teine

ots vajutage toidu sisse. (Kui on
aktiveeritud moni taimeri seadistus, siis see
tUhistatakse.)

Keerake KUPSETAMISSUSTEEMI

VALIKU NUPPU (kuum 6&hk ja alumine
kuttekeha). Kuvarile ilmub stimbol,
maaratud kUpsetusahju sisekambri
temperatuur ja maaratud lihatermomeetri
temperatuur. Vajuta START klahvi.
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9 Todoperatsiooni ajal ndidatakse klpsetusahju sisekambri hetke temperatuuri ja
lihatermomeetri hetke temperatuuri.

Kai pasiekiama nustatyta maisto vidaus temperatdra, kepimo procesas sustoja.

Pasigirsta garsinis signalas, kurj galite isjungti paliesdami bet kurj klavisa. Po minutés garso
signalas issijungs automatiskai. Ekrane pasirodys laikrodis.

Baigus kepimo procesg, pakeiskite mésos zondo lizdo apsauginj gaubtelj.

Kasutage ainult teie ahjule ettendhtud lihaandurit.
Kontrollige, et lihaandur ei puutuks kiipsetamise ajal vastu
kuttekeha. Peale kiipsetusprotsessi on lihaandur vaga tuline.
Olge ettevaatlik, et te ennast ei poletaks.
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KUUM OHK @

Tootavad Umar klttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb et kuum éhk ringleb Uhtlaselt
Umber prae voi kUpsetise.

Liha praadimine:
Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi malmist panni voi vormi.
Roostevabast terasest pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti soojust tagasi.

Liha kdrbemise valtimiseks hoolitsege, et pannil oleks piisavalt vedeliku. Keerake praadi
kUpsetamise ajal. Praad jaab mahlasem, kui te selle kinni katate.

Toidu tllip Kaal Tasand Temperatuur  Kiipsetusaeg
@ (p&hjast) (§®) (min)
LIHA
Seapraad kamaraga 1500 2 160-180 90-120
Kana, terve 1500 2 170-190 70-90
Part 2000 2 160-180 120-150
Hani 4000 2 150-170 170-200
Kalkun 5000 2 150-170 180-210
Kana rinnak 1000 % 180-200 50-60
Taidetud kana 1500 2 180-200 10-130
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Kondiitritoodete klipsetamine
Eelsoojendamine on soovitatav.

Kupsiseid ja koogikesi voib klUpsetada samaaegselt (teisel ja kolmandal tasandil).
Pange tahele, et mitmel tasandil kiipsetades on kiipsetusaeg erinev. Ulemisel tasandil
kUpsevad kupsised voivad olla valmis varem, kui alumisel tasandil kiipsevad klpsised.

Asetage kUpsetusvormid alati restile. Kui kasutate tarnitud klpsetuspanni, eemaldage rest

ahjust.

Uhtlase kipsemise tagamiseks, klipsetage korraga kUpsiseid, mis on Uhe paksusega.

Toidu tilp

KUPSETISED

Biskviitkook

Muretaignakook

Ploomikook

Rullbiskviit *

Puuviljakook, muretaigna poéhjal

Challah (punutud parmitaignast
kukkel)

Ounastruudel

Pitsa *
MuretaignakUpsised *
KUpsised, vormitud *
Vaikesed koogid *

Koogikesed, hapendatud
taignast

Koogikesed, filotaignast
Kreemitaidisega kuUpsetised
KULMUTATUD TOOTED

Ouna ja kodujuustutaidisega
struudel

Pitsa
Friikartulid, ahjuvalmid

Kroketid, eelklUpsetatud

Tasand
(pohjast)

NN W NN

[N ON IR ON IR ON R ON|

Temperatuur
(G(®))

150-160
160-170
150-160
160-170
160-170

160-170

170-180
200-210
150-160
140-150
140-150

170-180

170-180
180-190

170-180

180-190
200-210
200-210

Kilipsetusaeg
(min)

30-40
25-35
30-40
15-25

50-70

35-50

50-60
15-20
15-25

20-30

20-30

20-35

20-30
25-45

55-70

20-35
25-40
20-35

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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OKO-KUPSETAMINE

Tootavad Umar kUttekeha ja ventilaator.
Ahju tagaseinale paigaldatud ventilaator
hoolitseb et kuum &hk ringleb Uhtlaselt
Umber prae voi kUpsetise.

Toidu tiilip Tasand Temperatuur Klipsetusaeg
(pohjast) o) (min)
LIHA
Seapraad, 1 kg 2 190-200 110-130
Seapraad, 2 kg 2 190-200 130-150
Veisepraad, 1 kg 2 200-210 100-120
KALA
Terve kala, 200 g/tk 3 190-200 40-50
Kalafilee, 100 g/tk 3 200-210 25-35
KUPSETISED
Pressitud kupsised 3 170-180 15-25
Vaikesed tassikoogid 3 180-190 30-35
Rullbiskviit 3 190-200 15-25
Puuviljakook, muretaigna poéhjal 2 180-190 55-65
JUURVILJAD
Gratineeritud kartulid 2 180-190 40-50
Lasanje 2 190-200 45-55
KULMUTATUD TOOTED
Friikartulid, 1 kg 3 220-230 35-45
Kanamedaljonid, 0.7 kg 3 210-220 30-40
Kalapulgad, 0.6 kg 3 210-220 30-40

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.
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SULATAMINE *Q

Selles reziimis tddtab ainult dhuringlus ilma kuttekehade kuumutamiseta.

Ainult ventilaator on aktiivne. Kasutage seda funktsiooni ktilmutatud toitude aeglaseks
sulatamiseks (koogid, kondiitritoored, sai, leib, sigavkulmutatud puuvili).

Valides vastava simboli, saate tapsustada sulatamise alguse ja [6pu aega.

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP
sulatamisele. Kuvatakse AEG. Seda kellaaja
seadistust on véimalik muuta. Vajutage
START nupule.

Enamus juhtudel on soovitatav eemaldada toit pakendist (&rge unustage eemaldamast ka
koiki metallkinnitusi ja -klambreid).

Kui pool sulatusajast on modddas, tuleb tikid umber keerata, segada ja eraldada, kui need
on kokku ktlmunud.
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KOMBINEERITUD VIIS/AURUTAMINE

KUUM OHK KOOS AURUGA [ [@] @

Vesi juhitakse labi aurugenetaatori ja ahju
sisemusse siseneb see auruna. Taiendavalt
tddtab Umar kittekeha koos ventilaatoriga,
mis paneb kuuma 6hu ja auru ahjus
ringlema.

A

9 Taitke veepaak varske veega.

Toidu tllp Kaal Tasand Auru Tempera- Kiipsetu-
(9) (pohjast) intensii- tuur saeg
vsus °C) (min)
Veiseliha/koot 1000 2 1 160-180 80-110
Veiseliha/sisefilee 1000 2 2 170-190 50-70
Vasikaliha/koot 1000 2 1 170-190 80-110
Lambaliha 1000 2 1 170-190 60-90
Linnuliha/terve 1500 2 1 170-190 65-85
Linnuliha/rinnak 1000 3 3 170-190 50-60
Sealiha/filee 1000 2 2 170-190 50-70
Kala 200 g/tk 3 2 180-200 25-35
Kartulid brokkoliga 1000 % 2 170-190 35-50
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AUR

Liha
Toidu tlup

Hapukapsas vorstiga
Biifsteek

Kana rinnak
Krevetid

Kalafileed
Kalasteigid

Terve kala
Merekarbid

Viinerid

44

Kaal
(¢))

700
1000
1000
1000

500

500

400
1000
1000

Vesi juhitakse labi aurugenetaatori ja ahju
sisemusse siseneb see auruna.

L.

9 Taitke veepaak varske veega.

Tasand
(pohjast)

3

[ON R ON RN ON RRR ON IR ON B ON R ON IR ON|

Temperatuur
(§(9)
100
100
100
100

80

80
100
100
85

Kilpsetusaeg
(min)

35-45
45-55
25-35
25-35
20-25
25-30
25-35
20-25
15-20



Koogiviljad
Toidu ttlp

Oakaunad

Oad

Herned
Lillkapsas - terve

Lillkapsas -
tukeldatud

Brokkoli - terve
Brokkoli - tukeldatud
Porgandid - terved

Porgandid -
tukeldatud

Mais

Kikerherned
Fenkol

Nuikapsas
Punapeet - terve
Paprika

Punasigur
Rooskapsas
Spargel

Spinat

Lehtpeet
Erinevad koéodgiviljad
Kapsas
Hiinakapsas
Bakalzaanid
Kabatsokid
Kartulid, terved
Kartulid, viilutatud

Kaal
(@

500
500
500
500

500

500
500
500

500

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Suhe
toiduga:
vedelik

SNEI RS

—

S S S N T B S e N N N N N N T I ISR e T D T e

Tasand
(pohjast)

N NN W

N N N W W W W

Tempera-
tuur
(6]
100
100
100

100
100

100
100
100

100

100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Klpsetu-

saeg
(min)

50-60
80-90
20-25
20-30
15-20

15-25
15-20
20-30
15-25

20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25=35
15-20
10-15
30-40
25=35
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Pasta/riis/teraviljad

Toidu tulp

Valge riis
Pruun riis
Risotto

Pasta
Taisterapasta
Hirss

Klimbid
Pelmeenid
Tortelliinid
Kuskuss

Ravioolid

Magustoidud
Toidu ttlp

Melging chocolate
* / Sokolaadi
sulatamine *

Soaking/d[ssolving
gelatin * /Zelatiini
leotamine/
sulatamine *
Riisipuding

Taigha
hapendamine

Karamelli kreem

* Katke konteiner alumiiniumpaberiga

Munaroad
Toidu tlilp

Poolpehmed munad

Kévakskeedetud munad

Poseeritud munad

Munapuder

Omelett peekoniga
46

Kaal Suhe
(9) toiduga:
vedelik
200 1.2
200 1.2
Retsept 1.2
200 1.2
200 1.2
250 11
500 /
500 /
500 /
500 11
500 /
Kaal Suhe
9) toiduga:
vedelik
200 /

1 pakk /
Retsept 1.4
Retsept /
Retsept /

Kaal
@
200
200
200
200
Retsept

Tasand

[ON I ON I ON I ON I ON IR ON IR ON I ON IR ON R ON IR ON|

Tasand

Tasand
(pohjast)

3

3
3
3
3

Tempera-

(pohjast) tuur

()
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Tempera-

(pohjast) tuur

(G

50

50

100
40

100

Temperatuur
(§(®)
100
100
100
100
100

Kilpsetu-
saeg
(min)

25-35
60-70
30-40
15-25
15-25
25-35
15-25
15-25
20-30
15-20
15-20

Kilipsetu-
saeg
(min)

20-30

15-20

30-40
25-35

40-50

Kilpsetusaeg
(min)

10-15
15-20
13-17
10-15
15-20



Puuviljad

Ounaviilud
Aprikoosiviilud
Kirsid
Karusmarjad
Pirn - tukkidena
Ploomid
Rabarber
Nektariinid

Sulatamine

500
500
500
500
500
500
500

[CN IR ON IR ON R CN I CN B O N IR ON IR ON |

100
100
100
100
100
100
100

515
515
10-15
515
515
515
515
5-10

Kulmutatud liha
Kulmutatud linnuliha

Kulmutatud kala,
200 g /tk

Kulmutatud puuvili

Kulmutatud valmistoidud

1000
1500

1000

500
1000

50

50

50
60

45-55
55-65

40-50

15-25
50-65
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SOUS-VIDE (AURUS KUPSETAMINE)

Maitsestage toit ja asetage see vaakumsuletavasse sous-vide-klUpsetamiseks sobivasse
kilekotti. Pange toitu sisaldav suletud pakend aukudega alusega ahju keskmisele riiulile.

Kui toit on valmis, votke see kotist valja. Intensiivsema maitse saavutamiseks voib toitu

kuumas 6lis kiiresti pruunistada.

Roog Paksus TTemperatuuri
(cm) ikoon (°C)

LIHA

Loomalihaldik, keskmiselt klips 3 60
Loomalihaldik, kips 3 70
Sealihaldik, keskmiselt kups 3 65
Sealihaldik, klps 3 70
Tallelihaldik, keskmiselt klps 2 60
Tallelihal®ik, klps 2 70
Vasikalihaldik, kips 3 60
Kondita kanarind 3 65
Kondita pardirind 3 65
Kondita kalkunirind 3 65
Kalafilee 1 55
Kalaldik 2 55
Krevetid / 60
Kaheksajalad, kombitsalised / 85
Kammbkarbid / 60
Porgandid, tukeldatud/viilutatud 1 85
Kartul, kuubikuteks I6igatud 2 85
Spargel / 85
Baklazaan 1 85
Puuviljad, tukid / 70

Klpsetusaeg
(minutit)

150-180
140-170
70-100
70-100
90-120
70-100
90-120
90-120
120-150
180-210
40-60
40-60
30-40
180-240
40-60
90-120
100-130
50-70
50-70
90-120

Ahju ukse avamisel (aurusUsteemide puhul) parast aurutusklUpsetamist voi selle ajal
veenduge, et avate ukse taielikult, kuna vastasel korral véib ahju sisemusest valjuv aur

hairida juhtpaneeli tood.

9 Ahju sisemuse kuivatamiseks, lUlitage tdodle kuum 6hk koos alumise klttekehaga

@
&

temperatuuril 1770 °C 15 minutiks. Peale programmi [6ppemist jatke ahju uks vahemalt

kaheks minutiks lahti, et aur vélja lasta ja ahi saaks seest kuivada.
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HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne puhastamist eemaldage seade kindlasti vooluvérgust ja
oodake, kuni see on maha jahtunud.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

Alumiiniumviimistlus (ssltuvalt seadme mudelist).

Kasutage alumiiniumist pindade puhastamiseks vedelaid mitte-abrasiivseid puhastusaineid,
mis on ette nahtud sellise pinna puhastamiseks. Kandke aine niiskele lapile ja puhastage
pinnad. Seejérel loputage pinnad puhta veega. Arge kandke puhastusainet otse
alumiiniumviimistlusele.

Arge kasutage abrasiivseid puhasteid véi kasnasid.

Markus: Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda ahjupuhastusaineid, kuna sedasi voite
tekitada puUsivaid ja nahtavaid kahjustusi.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel

(s6ltuvalt mudelist).

Puhastage seda panda ainult leebe ainega (seebiveega) ja pehme kasnaga, mis ei
kriimusta viimistlust. Arge kasutage abrasiivseid puhastusaineid véi lahusteid sisaldavaid
puhastusaineid, kuna need voivad kahjustada viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad

(séltuvalt mudelist).

Puhastage nupud ja ukse kdepide pehme lapi ja lakitud pindadele ette nahtud vedela
puhastusvahendiga. Samuti voite kasutada puhastusvahendeid, mis sobivad sellistele
pindadele tootja tootekirjelduse kohaselt.

9 Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda ahjupuhastusaineid, kuna nii voite tekitada
puUsivaid ja nédhtavaid kahjustusi.

%)
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o
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AHJU TAVAPARANE PUHASTAMINE

Ahju voite puhastada tavaparasel viisil (kasutades puhastusvahendeid ja aerosoole). Peale
puhastamist loputage korralikult dra puhastusaine jaagid.

Puhastage ahi ja tarvikud peale igakordset kasutamise, et valtida mustuse pindadele kinni
koérbemist. Lihtsaim viis rasva eemaldamiseks on plUhkida see ara sooja ndudepesuainega,
kuni ahi on veel soe.

Tugeva mustuse ja tahma eemaldamiseks kasutage ahjupuhastusaineid. Loputage ahi
korrektselt puhta veega, et eemaldada kéik puhastusaine jadgid.Arge kunagi kasutage
agressiivseid puhastusaineid, sédvitavaid aineid, karedaid kasnasid, pleki ja rooste-
eemaldusvahendeid jms.

Puhastage tarvikud (klUpsetuspannid, restid jne) sooja vee ja nbudepesuainega.
Ahi, ahju sisemus ja kUpsetuspannid on kaetud spetsiaalse emailkattega, mis muudab

nende pinna siledaks ja vastupidavaks. See spetsiaalne pind teeb puhastamise
toatemperatuuril lihtsamaks.
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AURPUHASTUS FUNKTSIOONI
KASUTAMINE AHJU PUHASTAMISEKS

Aurpuhastusfunktsiooni ja niiske lapiga saate kergelt eemaldada rasva ja mustuse
ahjuseintelt.

Aurpuhastuse kasutamine
Kasutage aurpuhastusefunktsiooni ainult siis, kui ahi on taielikult maha jahtunud. Palju

raskem on mustust ja rasva eemaldada, kui ahi on kuum.

Emaileeritud pinnale kinnitunud toiduosakesed on programmi [&ppedes piisavalt niisutatud
ja neid on lintne niikse lapiga eemaldada.

Enne aurpuhastusfunktsiooni kaivitamist taitke veepaak varske veega.

1. Valige aurpuhastusfunktsioon
2. Hoidke start/stopp nuppu aurpuhastusfunktsiooni kaivitamiseks.

Peale programmi kaivitumist oodake, kuni ekraanile kuvatud aeg [6ppeb. Kui
aurpuhastusfunktsioon on valmis, siis oodake kuni ahi on piisavalt maha jahtunud, et
saaksite ennast pdletamata ahju turvaliselt Ule pUhkida.

Kasutage aurpuhastusfunktsiooni alles peale ahju taielikku
jahtumist.
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AURUTUSSUSTEEMI PUHASTAMINE

Puhastamine soltub veekareduse tasemest.

Veekaredus °N Testribal olevate
varvitriipude arv
Pehme 0-3 dH 4 rohelist triipu / Hrd 1
Kergelt kare 3-7 dH 1 punane triip / Hrd 2
Keskmiselt kare 7-14 dH 2 punast triipu / Hrd 3
Kare 14-21 dH 3 punast triipu / Hrd 4
Vaga kare >21 dH 4 punast triipu / Hrd 5

Soovitame kasutada katlakivi eemaldusvahendit, kuna see tagab aurutusststeemi
puhastamises kvaliteetse tulemuse.

Kui 18bi auruststeemi on voolanud teatav kogus vett, kuvatakse naidikul ,dCal on”, kui
pododrate ststeemi valitsa mis tahes auruprogrammile, mis naitab, et katlakivi eemaldamise
programm on kaivitatud.

Voite katlakivi eemaldamise programmi aktiveerimiseks puudutada k&ivitamise/peatamise
nuppu START/STOP (vt Ik 18).

1. Lisage katlakivi eemaldusvahend veepaaki.
2.Toimub katlakivi eemaldamine.
3.Katlakivi eemaldusprotsess on valmis. Palun eemaldage vedelik, loputage veepaak ja
lisage puhas vesi loputusprotsessiks.
4. oputamine on I6ppenud. Puhastage paak ja puhkige ahi Ule.
Samuti puhastage filter (vt peatukk FILTRI PUHASTAMINE)

9 Kui te ei soovi kohe auruststeemi katlakivi eemaldamise programmi kasutada, voite
selle tUhistada, kui pddrate programmivalitsa asendisse , off”. Naidikul kuvatakse ,dCal
off”. Kinnitage valik nupule START/STOP vajutades. Katlakivi eemaldamise programmi
saab tUhistada kolm korda. Seejarel lUlitab sUsteem aurufunktsiooni kasutamise valja.
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FILTRI PUHASTAMINE

Alati kui puhastatu veepaaki voi eemaldate katlakivi, puhastage ka filter.

Eemaldage sissevoolutoru
torukinnitusest.

Puhastage sissevoolutoru koos filtriga
jooksva vee all. Loputage filter nii,
et selles poleks Uihtegi ndhtavat osakest.
Sellega tagate, et seade todtaks korrektselt
ja sailitaks varske maitse ja I6hnaks hasti.

Sy-Kui vahtfilter on lahti sissevoolutoru
2/3 kuljest, siis [Ukake see tagasi kahe
kolmandiku ulatuses kogu vahu
pikkusest.
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TRAATJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

1 Keerake lahti kruvi.

54

Eemaldage juhikud ahju tagaseinas

————
%
————
e — olevatest avadest.
B
e ——

Peale puhastamist keerake juhikuid hoidvad kruvid taas
kruvikeerajaga kinni.

Kui asetate tagasi traatjuhikuid, siis jalgige, et asetate need
samale kiiljele, kus need esialgselt olid.



AHJU UKSE EEMALDAMINE JA
PAIGALDAMINE

1 Esmalt avage uks (nii palju kui voimalik).

Tostke veidi hinge veidi fiksaatoritest
vélja ja tdmmake ust enda poole.

Sulgege aeglaselt uks 45-kraadise

nurgani (vorreldes taielikult suletud
ukse asendiga), seejarel tostke ust ja
tdmmake see valja.

9 Ukse tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Kui uks ei avane
voi ei sulgu korralikult, siis kontrollige kas
hinged paiknevad hinge pesadega samal
joonel.

Ust tagasi asetades kontrollige alati, et hingefiksaatorid oleksid
korrektselt hingepesades, et valtida peahinge akkilist sulgumist,
kuna viimane on ihendatud eriti tugeva vedruga. Peavedru
rakendumisel voi tekkida vigastusoht.
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UKSE LUKK (olenevalt seadme mudelist)

56

90°

Ukse avamiseks lUkake lukustit podidlaga
ornalt paremale ja samal ajal tdmmake ust
enda poole.

N

9 Ukse sulgumisel 1aheb lukusti
automaatselt algasendisse.

’

UKSE LUKU AKTIVEERIMINE JA
DEAKTIVEERIMINE

e Ahi peab olema téielikult maha
jahtunud.

Kdigepealt avage uks.

LUkake ukse lukusti podidlaga paremale 90°,
kuni tunnetate kldopsu. Ukse lukk ei ole nttd
aktiveeritud.

Lukusti taasaktiveerimiseks avage ahju uks
ja kasutage parema kae nimetissdrme, et
tdmmata hoob enda poole.



SUJUV UKSE AVAMINE ¢ssltuvalt seadme mudelist)

Ahju uks on varustatud ststeemiga, mis aeglustab ukse avamist alates 75-kraadisest
nurgast.

SUJUV UKSE SULGUMINE (s6ltuvalt seadme mudelist)

Ahju uks on varustatud sUsteemiga, mis aeglustab ukse sulgemist alates 75-kraadisest
nurgast. See voimaldab uksel sulguda lihtsalt, vaikselt, sujuvalt. Kerge téuge (kuni
15-kraadise nurga all vorreldes ukse sulgemise asendiga) on piisav ukse automaatseks
sujuvaks sulgemiseks.

Kui ahju ukse sulgemiseks kasutatakse liigselt joudu, voib
turvasusteemi efektiivsus vaheneda voi koguni valja lulituda.
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AHJU UKSE KLAASPANEELI EEMALDAMINE

JA PAIGALDAMINE

Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada.
Eemaldage ahju uks (vt 16iku "Ahju ukse eemaldamine ja paigaldamine™).

A

58

Tostke kergelt ukse vasakul ja paremal

kuljel olevaid tugesid (toel markeering
1 ja lukake neid klaaspaneelist eemale (toel
markeering 2).

Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest

servast, tdstke seda kergelt nii, et see
poleks enam kinni toe kuljes ja eemaldage
see.

Kolmanda ja neljanda klaaspaneeli
eemaldamiseks (ainult osadel
mudelitel), tostke seda ja eemaldage.
Samuti eemaldage klaaspaneeli

kummitihend.

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Margistused
(poolring) uksel ja klaaspaneelil peavad
kattuma.



LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetottu ei kuulu garantii alla. Enne lambipirni vahetamist
eemaldage klpsetuspannid, rest ja juhikud.

Kasutage ristpeaga kruvikeerajat. (Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W)

Sirgeotsalise kruvikeerajaga vabastage
lambikate ja eemaldage see.

MARKUS: Olge ettevaatlik, et te ei
kriimustaks emailkatet.

2 Eemaldage halogeenlamp.

9 Kasutage podletuse valtimiseks
kaitsekindaid.

QI

"3 Kaanel on tihend, mida ei tule

P eemaldada. Arge eemaldage kattelt
tihendit. Tihend peab asetsema korrektselt
ahjuseinas.

7
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TORKEOTSINGU TABEL
Pemus

Eemaldage seade vooluvdrgust méneks minutiks
(eemaldage kaitse voi lUlitage peakaitse valja), seejarel
taasUhendage seade ja lUlitage see tdole.

Kutsuge hooldustehnik.

Lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud peatUkis
Hooldus ja Puhastus

Kas valisite dige temperatuuri ja kUipsetusviisi?
Kas ahju uks oli suletud?

Elektroonikamoodulis on tekkinud térge. Eemaldage
seade vooluvorgust moneks minutiks. {} Eemaldage
seade vooluvorgust moéneks minutiks. {}

Kui veateade on endiselt ekraanile kuvatud, siis po6drduge
hooldustehniku poole.

Kontrollige, et kdikide lapmide katted on tihedalt paigas ja
traatjuhikutele on paigaldatud vahettkid.

Kontrollige, et juhikud on korrektselt seadmesse
paigaldatud.

Kui probleem ei kao eeltoodud néuandeid jargides, siis palun
pdérduge volitatud hooldustehniku poole. Mistahes vigastused

ja rikked, mis on pdhjustatud seadme valest Uhendamisest voi
kasutamisest, ei kuulu garantii alla. Sellistel juhtudel kasutaja tasub
remondikulud.

Enne remondité6de alustamist eemaldage seade vooluvorgust
(eemaldades kaitse voi tommates toitejuhe seinakontaktist valja).

(o))

¢}



KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasobralikest materjalidest, mida
on voimalik taaskasutada voi havitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tahistust.

See simbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei
tohi kasitleda tavalise olmeprlgina. Toode tuleb viia vastavasse
volitatud kogumispunkti, selle Umbertddtlemiseks.

Toote dige kasutusest kérvaldamine aitab valtida negatiivset

moju keskkonnale ja inimtervisele, mis voiks tekkida ebadigel

viisil toimimisega. Selle toote kasutusest kérvaldamise ja
Umbertdodtlemise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
pddrduge kohaliku omavalitsuse, jaatmekaitiuse ettevotte poole voi
poodi, kust te toote ostsite.

Me jGtame endale 6iguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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