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Ju falenderojmé pér vesimin
tuaj dhe pér blerjen e pajisjes soné
elektroshtépiake.

Ky manual udhézimi i detajuar éshté dhéné
pér ta béré mé té lehté pérdorimin e kétij
produkti. Udhézimet duhet t'ju lejojné gé té
mésoni pér pajisjen tuaj té re elektroshtépiake
sa mé shpejt gé té jeté e mundur.

Sigurohuni gé keni marré njé pajisje
elektroshtépiake té padémtuar. Né gofté se
gjeni démtime nga transporti, ju lutemi té
kontaktoni me shitésin nga ku e keni bleré
pajisjen ose me magazinén rajonale nga ku
éshté furnizuar ajo. Numri i telefonit mund
té gjendet né faturé ose né déftesén e
dorézimit.

Kéto udhézime jané té vlefshme vetém né
gofté se simboli i vendit éshté i printuar né
pajisjen elektroshtépiake. Né gofté se né
pajisjen elektroshtépiake NUK ka simbol

té vendit, ju lutemi té konsultoheni me
udhézimet teknike pér rregullimin e pajisjes
elektroshtépiake sipas kritereve té pérdorimit
né vendin pérkatés.

Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet né
pérputhje me rregulloret né fugi dhe ajo
mund té pérdoret vetém né zona té ajrosura
miré. Pérpara lidhjes ose pérdorimit té
pajisjes elektroshtépiake lexoni udhézimet.

Udhézimet e pérdorimit jané gjithashtu té
disponueshme né fagen toné té internetit:

http://www. gorenje.com
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UDHEZIME TE RENDESISHME
PER SIGURINE

LEXONI ME KUJDES UDHEZIMET DHE RUAJINI ATO PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN

Kjo pajisje elektroshtépiake mund té pérdoret nga fémijé
té moshés 8 vjet e sipér dhe persona me aftési té kufizuara
fizike, ndjeshmérie ose mendore apo mungesé eksperience
dhe njohurie, né gofté se atyre ju éshté dhéné mbikéqgyrje
ose udhézim né lidhje me pajisjen elektroshtépiake né
ményré té sigurt dhe i kuptojné rreziget e mundshme.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen elektroshtépiake.
Pastrimi dhe mirémbajtja e pérdorimit nuk duhet té béhet
nga fémijét pa mbikéqgyrje.

KUJDES: Pajisja elektroshtépiake dhe pjesét e saj té
prekshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té kihet kujdes
pér té& shmangur prekjen e elementeve té nxehté. Fémijét
mé té rinj se mosha 8 vjet duhet té& mbahen larg nése nuk
jané té mbikégyrur né ményré té vazhdueshme.

KUJDES: Pjesét e prekshme té pajisjes elektroshtépiake
mund té nxehen gjaté pérdorimit. Fémijét duhet t& mbahen
larg nga furra.

Pajisja elektroshtépiake nxehet shumé gjaté pérdorimit.
Béhuni té kujdesshém dhe mos i prekni nxehésit e furrés.

KUJDES: Rrezik zjarri: mos mbani sende mbi sipérfaget e
gatimit.

KUJDES: Gatimi i pambikégyrur me vaj ose dhjamé né

njé pllaké gatimi, mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
pérfundojé né zjarr. ASNJEHERE mos u pérpigni té shuani
zjarrin me ujé, por fikeni pajisjen elektroshtépiake dhe pastaj
mbulojeni flakén, p.sh. me kapak ose me batanije kundér zjarrit.
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KUJDES: Procesi i gatimit duhet té& mbikégyret. Njé proces
afatshkurtér gatimi duhet t& mbikégyret vazhdimisht.

KUJDES: Pérpara zévendésimit té pocit té drités, sigurojuni
gé pajisja elektroshtépiake éshté shképutur nga rrjeti i
furnizimit, né ményré gé té parandalohet rreziku i goditjes
elektrike.

KUJDES: Kjo pajisje elektroshtépiake éshté vetém pér
géllime gatimi. Ajo nuk duhet té pérdoret pér géllime té
tjera, pér shembull pér ngrohjen e dhomés.

Pajisja elektroshtépiake nuk éshté synuar gé té kontrollohet
nga kohématésa té jashtém apo sistem i vecanté i kontrollit
né distancé.

KUJDES: Pérdorni vetém mbrojtéset e pllakés sé& gatimit
té projektuara nga prodhuesi i pajisjes elektroshtépiake

té gatimit ose té treguara si té pérshtatshme pér t’i
pérdorur nga prodhuesi i pajisjes elektroshtépiake né
udhézimet e pérdorimit ose mbrojtéset e pllakés sé gatimit
té inkorporuara né pajisjen elektroshtépiake. Pérdorimi

I mbrojtéseve té papérshtatshme mund té shkaktojé

aksidente.

KUJDES: Né gofté se sipérfagja éshté e krisur, fikeni pajisjen
elektroshtépiake pér té& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike.

Pér té lidhur pajisjen elektroshtépiake pérdorni njé kabéll
5x1,5mm? me shénimin HO5VV-F5G1,5 ose mé té miré. Kablli
duhet té instalohet nga agjenti i shérbimit ose njé person
me té njéjtin kualifikim.

Pajisja elektroshtépiake éshté synuar gé té vendoset direkt
mbi dysheme, pa asnjé mbajtése ose bazament.

Objektet metalike, si thika, pirunj, lugé dhe kapaké, nuk duhet té
mbéshteten né sipérfagen e pllakés, pasi ato mund té nxehen.
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Pas pérdorimit, fikeni elementin e pllakés sé gatimit nga
kontrolli i saj dhe mos u mbéshtetni né detektorin e tiganit.

Mos pérdorni pastryesa gérryes té ashpér ose kruajtésa
metaliké té mprehté pér té pastruar xhamin e derés sé
furrés apo xhamin e kapakéve me mentesha té pllakés

sé gatimit (kur éshté e pérshtatshme), pasi ato mund té
gérvishtin sipérfagen, gjé e cila mund té rezultojé né thyerje
té xhamit.

Pajisja elektroshtépiake nuk duhet té instalohet mbrapa
asnjé dere dekorative, né ményré gé té shmanget
mbinxehja.

Mos pérdorni pastrues me avull ose pastrues me presion
té larté pér té pastruar pllakén e gatimit, pasi kjo mund té
rezultojé né goditje elektrike.

Né gofté se kablli i ushgimit &shté i démtuar, ai duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose nga

persona me té njéjtin kualifikim, né ményré gé té shmanget
rreziku.

- KUJDES: mundési anosjeje.

- KUJDES: Né ményré gé té
parandalohet rrézimii pajisjes
elektroshtépiake, duhet té instalohen
mjete stabilizuese. Referojuni

udhézimeve té instalimit.




Pérdorni vetém sondén e temperaturés té rekomanduar pér

kété furré.

Sigurohuni gé kapaku éshté i pastér dhe gé nuk ka léngje té
derdhura mbi té pérpara se ta ngrini. Kapaku mund té jeté i
veshur me llak ose prej xhami. Ai mund té mbyllet vetém kur
zonat e gatimit té jené ftohur plotésisht.

Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet me linjat fikse
té kabllove, té cilat jané né pérputhje me rregullat pér

instalimet elektrike.

Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet me linjat fikse té
kabllove, té cilat kané té inkorporuara ményrat e shképutjes.
Linjat fikse té kabllove duhet té jené né pérputhje me
rregullat pér instalimet elektrike.

Pajisja elektroshtépiake éshté e synuar
vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e
pérdorni pér asnjé géllim tjetér, si pér
ngrohje t& dhomés, tharje té kafshéve té

vogla shtépiake ose kafshéve té tjera, letrés,

stofrave tekstile, biméve etj,, pasi kjio mund
té shkaktojé plagosje ose rrezik zjarri.

Pajisja elektroshtépiake mund té lidhet
vetém nga njé ekspert i autorizuar nga
kompania shpérndarése e gazit ose nga njé
gendér e autorizuar shérbimesh. Duhet té
jeté né pérputhje me té gjithé legjislacionin
pérkatés dhe kriteret teknike lokale té
shpérndarjes sé gazit pér lidhjen me rrjetin
e gazit.

Shérbimi dhe riparimi i paautorizuar
mund té rezultojé né rrezik shpérthimi,
goditje elektrike ose gark té shkurtér dhe
rriedhimisht né pjagosje personale dhe né
démtim té pajisjes elektroshtépiake. Kéto
detyra mund té kryhen vetém nga njé
ekspert i autorizuar.

Pérpara instalimit dhe lidhjes sé pajisjes
elektroshtépiake, sigurohuni gé kushtet
dhe karakteristikat lokale té lidhjes (lloji dhe
presioni i gazit) jané té pérshtatshme me
parametrat e pajisjes elektroshtépiake.

Parametrat e pajisjes elektroshtépiake jané
specifikuar né tabelén e té dhénave.

Kjo pajisje elektroshtépiake nuk éshté

e lidhur me asnjé pajisje pér nxjerrjen e
produkteve té cliruara nga djegia. Ajo duhet
té instalohet dhe té lidhet né pérputhje

me rregulloret aktuale té instalimit. Duhet

t'i jepet vémendje e vecanté kritereve
pérkatése né lidhje me ajrimin.

Kjo éshté njé pajisje elektroshtépiake e
klasit 2/1. Pajisja elektroshtépiake mund té
preké dollapet né aférsi né té dyja anét,
kur vendoset né té njéjtin rresht. Nga njéra
ané, njé dollap i gjaté - mé i gjaté se pajisja
elektroshtépiake - mund té vendoset

né njé distancé prej té paktén 10 cm nga
pajisja elektroshtépiake. Nga ana tjetér,
mund té vendoset vetém njé dollap me té
njéjtén lartési. Kini kujdes pér té rregulluar
vendosjen e pjeséve djegése.

Mos instaloni pajisjen afér burimeve té
fugishme té energjisé, sic jané sobat me
|éndé djegése té ngurta, sepse temperatura
e larté prané tyre mund té démtojé pajisjen.
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Né gofté se nuk keni ndér mend té pérdorni
djegésat pér njé kohé té gjaté kohore,
mbylleni rubinetin kryesor té furnizimit (p.sh.
pérpara se té shkoni me pushime).

Pérdorimi i pajisjes elektroshtépiake éshté i
sigurt me dhe pa sirtarét udhézues.

Né gofté se vini re ndonjé defekt né

instalimin e gazit ose nuhasni aromén e gazit

né dhomeé:

* mbylini menjéheré furnizimin me gaz ose
mbylleni bombulén e gazit;

* higni ndonjé zjarr té ndézur dhe shuani
cdo produkt duhani;

* mos ndizni asnjé pajisje elektroshtépiake
elektrike (pérfshiré ndricimin);

* ajroseni dhomén plotésisht - hapini
dritaret;

* informoni menjéheré gendrén e shérbimit
ose njé shpérndarés té autorizuar té gazit
natyror.

Mos i vishni muret e furrés me fleté alumini
dhe mos vendosni tava pjekjeje apo ené té
tjera gatimi mbi dyshemené e furrés. Fleta e
aluminit do té pengojé garkullimin e ajrit né
furré, duke vonuar procesin e gatimit dhe
duke prishur veshjen e emaluar.

Dera e furrés béhet shumé e nxehté gjaté
operimit. Pér mbrojtje ekstra, &shté instaluar
njé xham i treté, i cili zvogélon temperaturén
e sipérfages sé jashtme (vetém né disa
modele).

Menteshat e derés mund té démtohen nga
ngarkesa e tepért. Mos vendosni tenxhere
té rénda né derén e hapur dhe mos u
mbéshtesni né derén e hapur kur pastroni
hapésirén e furrés.

Mos u ulni kurré mbi derén e hapur té furrés
dhe mos i lini fémijét té ulen mbi té.

Sigurojuni gé tubat nuk jané asnjéheré té
mbuluar ose té penguar né asnjé formé
tjetér.

KUJDES: Pérdorimi i pajisjes
elektroshtépiake té gatimit me gaz rezulton
né prodhim nxehtésie, lagéshtire dhe né
produkte té djegies né dhomén né té cilén
éshté instaluar. Sigurohuni gé kuzhina té

jeté e ajrosur miré, vecanérisht kur pajisja
elektroshtépiake éshté né pérdorim: mbajini
té hapura tubat e ajrimit natyror ose instaloni
njé pajisje mekanike pér ventilim (aspirator
mekanik me kapak).

Pérdorimi i tejzgjatur i pajisjes
elektroshtépiake mund té keté nevojé pér
ajrosje shtesé, pér shembull hapjen e njé
dritareje ose ajrosje mé té efektshme, pér
shembull rritjen e nivelit té ajrosjes mekanike,
kur éshté e disponueshme.

Pajisja elektroshtépiake éshté e réndé. Pér
transprtimin e saj duhen té paktén 2 persona.

PERPARA SE TE LIDHNI PAJISJEN

ELEKTROSHTEPIAKE

Lexoni me kujdes udhézimet e pérdorimit pérpara se té lidhni
pajisjen elektroshtépiake. Riparimi ose ¢do pretendim pér garanci
gé rezulton nga lidhja ose pérdorimi i parregullt i pajisjes nuk do
té mbulohet nga garancia.



SOBA E KOMBINUAR E GATIMIT

PERSHKRIMI | FURRES DHE | PAJISJEVE (né varési t& modelit)

Meqgé pajisjet elektroshtépiake pér té cilat jané jané hartuar kéto udhézime mund té kené
pajisje té ndryshme, disa funksione ose pajisje té cilat mund t& mos ndodhen né pajisjet
tuaja elektroshtépiake mund té pérshkruhen né manual.

QOQ O OQO

Udhézuesit -
nivelet e
gatimit

KAPAKU | PAJISJES ELEKTROSHTEPIAKE

Sigurohuni gé kapaku éshté i pastér dhe nuk ka spérkatje Iéngjesh sipér pérpara se té
ngrihet. Kapaku mund té jeté i veshur me llak ose prej xhami. Ai mund té mbyllet vetém

kur zonat e gatimit té jené ftohur krejtésisht.

Simboli né produkt ose né ambalazhin e tij tregon se kapaku i
xhamit mund té thyhet nga nxehtésia. Pérpara mbylljes sé kapakut,

fikini té gjithé djegésat.
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SIRTARI | PAJISJES ELEKTROSHTEPIAKE

Mos mbani sende té djegshme, shpérthyese, avulluese apo

té ndjeshme ndaj temperaturés (si letér, shtupa enésh, gese
plastike, pastruesa ose detergjenté dhe kanage sprei) né sirtarin
mbajtés sé furrés, pasi ato mund té ndizen gjaté pérdorimit dhe
té shkaktojné zjarr.

GCELESI SHTY-TERHIQ

Shtypeni lehté celésin, derisa ai té dalé jashté; pastaj rrotullojeni.

9 Pas cdo pérdorimi, kthejeni ¢elésin mbrapsht né pozicionin "off" dhe shtypeni pér
ta futur brenda. Celési shty-térhig mund té shtyhet pér t'u futur vetém kur éshté né
pozicionin "off".

DRITAT E KONTROLLIT

Kur furra éshté e ndezur, ndizet drita e verdhé e sinjalit.

Drita e verdhé éshté e ndezur kur cilido nga nxehésat e furrés éshté i aktivizuar (né varési
té modelit).

Drita e kuge éshté e ndezur kur nuk éshté i aktivizuar asnjé nga nxehésat e furrés. Kur
arrinet temperatura e zgjedhur, drita e kuge do té fiket.

Kur pérzgjidhet njé funksion, do té ndizet graduesi i ¢celésit t& pérzgjedhur.

Ndri¢imi i furrés do té ndizet automatikisht kur té pérzgjidhet sistemi i gatimit.

UDHEZUESIT ME TELA

Udhézuesit me tela lejojné pérgatitjen e ushgimit né katér nivele. (ju lutemi té vini re se
nivelet/udhézuesit numérohen duke filluar nga poshté-lart).
Udhézuesit 3 dhe 4 jané menduar pér pjekje né zgaré.

UDHEZUESIT TELESKOPIKE ME TERHEQJE

Udhézuesit teleskopiké me térhegje mund té pérshtaten pér nivelin e 2té, té 3té dhe té 4t.
Udhézuesit teleskopiké me térhegje mund té jené pjesérisht ose plotésisht té& zgjatshém.

CELESI | DERES SE FURRES

Celési caktivizon nxehjen e furrés dhe ventilatorin kur dera e furrés éshté e hapur gjaté
procesit té gatimit. Kur dera éshté e mbyllur, celési i ndez pérséri nxehésat.

VENTILATORI | FRESKIMIT

Pajisja elektroshtépiake éshté e pajisur me njé ventilator freskimi i cili ftoh hapésirén dhe
panelin e kontrollit té& pajisjes elektroshtépiake.

Pasi fiket furra, ventilatori i freskimit vazhdon té punojé pér njé kohé té shkurtér, né
ményré gé té ftohé furrén.
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PAJISJET DHE AKSESORET E FURRES (né varési t& modelit)

W i I

//U

=

-

TAVA PREJ XHAMI E PJEKJES pérdoret
pér gatim né té gjitha sistemet e furrés. Ajo
mund té pérdoret gjithashtu si tavé pér té
shérbyer.

ZGARA pérdoret pér té pjekur né zgaré
ose si mbéshtetése pér njé tenxhere, tavé
pjekése ose tavé me ushgim.

9 Né zgaré éshté njé shul sigurie.
Rriedhimisht, lirojeni gé né fillim lehtésisht
shulin kur ta térhigni pér t'a nxjerré nga
furra.

TIGANI ESHTE i destinuar pér skugje té té
gjitha llojeve té mishrave, peshk dhe perime,
si dhe pér grumbullimin e pikave té yndyrés
gjaté pjekjes né grilé.

TAVA E THELLE PER PJEKJE pérdoret pér
té pjekur mish dhe bruméra me léng. Ajo
mund té pérdoret edhe si tavé kullimi.

9 Gjaté procesit té gatimit mos e vendosni
kurré tavén e thellé té pjekjes né udhézuesin
e paré, me pérjashtim té rasteve kur pigni né
zgaré ose kur e pérdorni hellin dhe e pérdorni
tavén e thellé si tavé kullimi.

Q Pasi aksesorét e pjekjes nxehen,
forma e tyre mund té ndryshojé. Kjo nuk
ndikon né funksionalitetin e tyre dhe
forma e tyre fillestare do té rikthehet kur
ata té ftohen.
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Zgara ose tava duhet té jené gjithmoné té
futura né brazdat ndérmjet dy profileve té
telit.

Me udhézuesit e zgjatshém teleskopiké, né
fillim térhigini udhézuesit né njé nivel dhe
vendoseni zgarén ose tavén e pjekjes mbi
to. Pastaj, shtyjini me doré ag sa mund té
shkojné.

9 Mbylleni derén e furrés kur udhézuesit
teleskopiké té jené mbledhur plotésisht
brenda furrés.

PJESET E FUTURA KATALITIKE
parandalojné spérkatjen e dhjamrave nga
ngjitja né anét e hapésirés sé furrés.

HELLI (helli i mishit) pérdoret pér té pjekur
mish.

Seti pérbéhet nga mbéshtetésja e hellit, helli
me vidhat dhe njé dorezé e hegshme.

Pajisja elektroshtépiake dhe disa nga pjesét e saj té prekshme ka
mundési qé té nxehen gjaté gatimit. Pérdorni doreza furre.



NJESIA E KONTROLLIT

(né varési té modelit)

CELESI | ZONES SE GATIMIT, MAJTAS PERPARA
CELESI | ZONES SE GATIMIT, MAJTAS MBRAPA
CELESI | ZGJEDHJES SE SISTEMIT TE GATIMIT
KOHEMATESI

CELESI | TEMPERATURES

CELESI | ZONES SE GATIMIT, DJATHTAS MBRAPA
CELESI | ZONES SE GATIMIT, DJATHTAS PERPARA

NOuUuhWwN-—

SHENIM:
Simbolet e sistemeve té gatimit mund té& ndodhen né celés ose né panelin ballor (né varési
té modelit té pajisjes elektroshtépiake).
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TE DHENAT E PAJISJES ELEKTROSHTEPIAKE
- PANELI | TE DHENAVE

(né varési té modelit)

— XXXX
YOO X B | O0XXXX XXXX XXXX

XXXXXX
XXXXXX —— XXXXXX 000K XXXX
XXXXXX

XXXXXX XXXXXX
XXXXXX HEE
\ \ \ | \

A BC D E F G H

Numri serial

Modeli

Lloji

Marka tregtare

Kodi

Informacioni teknik

Treguesit e pérputhshmérisé / simbolet
Parametrat e fabrikés pér llojin e gazit

IGTMTMmMOO®m>

Pllaka e té dhénave gé tregon
informacionin bazé té pajisjes
elektroshtépiake ndodhet né cepin e furrés
dhe duket sapo té hapet dera e furrés.
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PERDORIMI | PAJISJES

ELEKTROSHTEPIAKE

PERPARA PERDORIMIT TE PAJISJES
ELEKTROSHTEPIAKE PER HERE TE PARE

Pasi té merrni pajisjen elektroshtépiake, higini té gjitha pjesét, duke pérfshiré té gjitha
pajisjet e transportit, nga furra. Pastrojini té gjithé aksesorét dhe mjetet me ujé té& ngrohté
dhe me detergjent normal. Mos pérdorni asnjé pastrues gérryes.

Né gofté se pllaka juaj e gatimit ka zona gatimi tradicionale, ndizini ato né maksimumin e
fugisé pér 3 deri né 5 minuta, pa asnjé ené gatimi mbi to. Pasi t& nxehen zonat e gatimit,
mbi sipérfagen e pllakés sé gatimit mund té shfaget pak tym. Né kété ményré, zona e
gatimit pérfundon arritjen e rezistencés sé saj maksimale.

Pasi t& merrni pajisjen, ju lutemi fshini té gjithé pianurén, duke pérfshiré zonat e gatimit,
me njé lecké té lagur.

Kur furra nxehet pér heré té paré, do té clirohet aroma karakteristike e pajisjes
elektroshtépiake té re. Ajroseni dhomén plotésisht gjaté vénies né puné pér heré té paré.

PLLAKA E GATI M IT (né varési té& modelit)
1 ; 1

8 R ] ]
-] SO 2

T -
—OT7 — O -O97°

[ |

4 | | ! 4

1. Zona e gatimit mbrapa majtas
2. Zona e gatimit mbrapa djathtas
3. Zona e gatimit pérpara djathtas
4. Zona e gatimit pérpara majtas
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PLLAKAT TRADICIONALE TE GATIMIT

- Sigurohuni gé zona e gatimit dhe fundi i enés sé& gatimit té jené té pastra dhe té thata.
Kjo do té lejojé pércjellje mé té& miré té nxehtésisé dhe do té ndalojé té gjitha démtimet
esipérfages nxehése.

- Dhjami dhe vaji i mbinxehur né zonat e gatimit mund t& marré flaké. Prandaj, duhet té
jeni té kujdesshém kur gatuani me dhjamé dhe vaj dhe gjithmoné té kontrolloni procesin
e gatimit.

- Mos vendosni mbi zonat e gatimit ené gatimi té lagura ose kapaké t& mbuluar me avull.
Lagéshtira mund té& démtojé zonat e gatimit.

- Mos e ftohni enén e nxehté té gatimit, duke e vendosur né zonat e gatimit té cilat nuk
jané né pérdorim, sepse kondensimi i cili mund té shfaget nén fundin e enés sé gatimit
mund té favorizojé gérryerjen.

0 Rotullojeni ¢celésin pér té ndezur zonén e
6 1 gatimit. Fugia e nxehjes té zonés sé gatimit
mund té vendoset né hapat nga 1 deri né 6
ose né ményré té vazhdueshme nga 1 deri
né 4.

9 Fikeni zonén e gatimit 3 - 5 minuta
pérpara mbarimit té procesit té& gatimit pér
té béré té mundur pérdorimin e nxehtésisé
sé& mbetur dhe té kurseni energiji.

9 Zonat e gatimit me nxehje té shpejté (vetém né disa modele) mund té veprojné me
fugi mé té madhe se zonat normale té gatimit, gjé gé do té thoté se ato nxehen mé shpejt.
Kéto zona gatimi jané treguar me njé piké té kuge né& mes. Pas nxehjes dhe pastrimit té
pérséritur, kjo piké mund té zhduket.

Né rast té pérdorimit té tejzgjatur té pllakave prej gize, zona e
pllakés dhe cepi i zonés sé gatimit mund té ¢ngjyrosen. Né kéto
raste, shérbimi nuk mbulohet nga garancia.
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KESHILLA NE LIDHJE ME ENET TUAJA TE GATIMIT

I I - Pércimi i ngrohjes éshté mé i miré kur
— 1 X jané fundi i enés dhe vendi in zierjes me
diametér té njejté dhe se ena éshté e

vénduar né mesin e vendit pér zierje.
- Diametrat e fundeve té fultereve

\\@}/f dhe tenxhereve nevojitet té jené té
O pérputhshém me diametrin e vendit pér
Zierje.

- Ena nga gelqi zjarr rezistues me

— fundin posacérisht té lémushté éshté e

IIII w \/ pérshtatshme pér pérdorim né pllakat
pér zierje, négoftése jané adekuate me
diametrin e vendit pér zierje. Enét me
diametér mé té madh mund té plasin pér
shkak té tensionit termik

- Pérdorni ené cilésore me fund té rrafshé
dhe stabil.

Kur pérdoret tenxhere me presion, mbajeni né vrojtim derisa té arrihet presioni i duhur.
Sé pari, vendoseni zonén e gatimit né fuginé maksimale; pastaj, duke zbatuar udhézimet
e prodhuesit té tenxheres me presion, pérdorni sensorin pérkatés pér té ulur fuginé e
gatimit né kohén e duhur.

Sigurohuni gé ka Iéng té mjaftueshém né tenxheren me presion ose né tiganin apo
tenxheren tjetér. Pér shkak té& mbinxehjes, pérdorimi i njé tenxhereje bosh né zonén e
gatimit mund té rezultojé né démtim edhe té tenxheres edhe té zonés sé gatimit.

Kur pérdorni ené gatimi speciale, shikoni udhézimet e prodhuesit.

KESHILLA PER KURSIMIN E ENERGJISE

Diametri i fundeve té tenxheres dhe tiganit duhet té pérputhet me diametrin e zonés sé
gatimit. Né gofté se tenxherja ose tigani €shté shumé i vogél, do t& humbasé njé pjesé e
nxehtésisé dhe zona e gatimit mund té& démtohet.

Né gofté se e lejon procesi i gatimit, pérdorni kapak.

Ena e gatimit duhet té jeté me madhési té pérshtatshme duke pasur parasysh sasiné

e ushgimit. Kur gatuani njé sasi té vogél ushgimi né njé tenxhere ose tigan té& madh,
humbet mé shumé energiji.

Né gofté se njé gjellé kérkon kohé té gjaté gatimi, pérdorni tenxhere me presion.
Perimet, patatet, etj., mund té gatuhen né sasi mé té vogla uji. Ushgimi do té gatuhet
PO ag Miré, pér aq kohé sa tenxherja té mbyllet me kapak té puthitur. Pas mbéritjes sé
ujit né pikén e vlimit, uleni nxehtésiné né njé nivel i cili mjafton t& mbajé njé zierje té
ngadalté.
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DJEGESAT E GAZIT

- Pér té thekur ushgimin, fillimisht vendoseni djegésin né maksimumin e fuqisé dhe pastaj
vazhdoni té gatuani me fugi minimale.

- Gjithmoné vendoseni né ményrén e duhur kapakun e djegésit né kurorén e djegésit.
Sigurohuni gé té carat né kurorén e djegésit t& mos bllokohen asnjéheré.

‘7 Kapaku i kurorés sé djegésit

Kurora e djegésit me mbajtésen e kapakut té djegésit

Termocifti (ose pajisja termoelektrike e sigurisé, vetém né
disa modele)

Kandelja

Gryka

KESHILLA NE LIDHJE ME ENET TUAJA TE GATIMIT

- Zgjedhja e duhur e enés sé gatimit mundéson kohé

gatimi dhe konsum optimal té gazit. Diametri i

enés sé gatimit né lidhje me kété gjé éshté shumé i
réndésishém.

\/ X - Né gofté se tigani ose tenxherja éshté shumé e vogél,
flakét gé arrijné deri né cepin e fundit té saj do ta
démtojné até. Pér mé tepér, konsumi i gazit do té jeté
meé i larté.

- Djegia e gazit kérkon gjithashtu ajér. Né gofté se tigani
ose tenxherja éshté shumé e madhe, nuk ka ajér té
mjaftueshém dhe do té bjeré eficenca e djegies.

X Zvogéluesi i vatrés sé gazit (vetém né disa modele) Kur
gatuhet né njé ené me diametér mé té vogél pérdoret
zvogéluesi i vatrés sé gazit. Vendoseni até né zgaré, mbi
djegésin ndihmés.

Lloji i djegésit Diametri i enés
I madh (3.0 kW) 220—260 mm
Normal (1.9 kW) 160—220 mm
Ndihmés (1.0 kW) 120—140 mm
Djegés me shumé unaza (3,5kW) 220—260 mm



NDEZJA E DJEGESIT DHE PERDORIMI (né varési t& modelit)

9 Gjithmoné shtypeni celésin pérpara se ta rrotulloni.

)

Nivelet e fugisé sé gatimit jané treguar né celésat me simbol té
flakés sé madhe dhe té vogél. Rrotullojeni celésin drejt pozicionit
té flakés sé madhe o dhe deri né pozicionin e flakés sé vogél ()
dhe kthejeni. Gama e operimit éshté midis dy simboleve té flakéve.
Vendosjet midis o dhe @ nuk jané té rekomanduara. Né kété
amplitudég, flaka éshté e pagéndrueshme dhe mund té shuhet.

9 Vendoseni tiganin ose tenxheren né zgarén midis djegésave
pérpara se ta ndizni (zbatohet né unazén treshe, né unazén dyshe
dhe né djegésin mé té vogél). Pér té fikur njé djegés, rrotullojeni
celésin djathtas deri né pozicionin e.

Ndezja me njé doré

Pér té ndezur njé djegés gazi, shtypeni ¢celésin korrespondues
dhe rrotullojeni deri né pozicionin maksimal té fugisé. Shkéndija
elektrike do té aktivizohet nga Kandelja dhe gazi do té ndizet.

Ndezja me dy duar

Pér té ndezur njé djegés gazi, shtypeni ¢celésin korrespondues dhe
rrotullojeni deri né pozicionin maksimal té fugisé. Shtypeni butonin
e kandeles. Shkéndija elektrike do té aktivizohet nga kandelja dhe
gazi do té ndizet.

9 Ndezja elektrike do té funksionojé vetém nése kablli i energjisé
éshté i lidhur me rrjetin elektrik. Né gofté se ndezja elektrike nuk
funksionon pér shkak té njé defekti né furnizimin me energji ose
kandelja éshté e lagur, gazi mund té ndizet ende me njé shkrepse
ose me ¢akmak. Pas ndezjes, mbajeni ¢celésin té shtypur pér
aférsisht 10 sekonda té tjera derisa flaka té stabilizohet.

Né qofté se djegési nuk ndizet pér 15 sekonda, mbylleni dhe
prisni pér té paktén 1 minuté. Mé pas, pérsériteni procesin e
ndezjes.

Né qofté se flaka né njé djegés shuhet (pavarésisht nga arsyeja),
mbylleni djegésin dhe prisni pér 1 minuté pérpara se té provoni ta
ndizni pérséri.
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FURRA
ZGJEDHJA E SISTEMIT TE GATIMIT (né varési té modelit

SISTEMI

0

Rrotullojeni ¢celésin (majtas dhe djathtas) pér té pérzgjedhur
sistemin e gatimit (shiko tabelén e programit, né varési té modelit).

WA

9 Té dhénat mund té ndryshojné edhe gjaté procesit té& gatimit.

PERSHKRIMI TEMPERATURA E

REKOMANDUAR °C

SISTEMET E GATIMIT

))SSS PARANXEHJA E SHPEJTE
Pérdoreni kété funksion nése déshironi té nxehni furrén né
temperaturén e déshiruar sa mé shpejt gé té jeté e mundur.
Ky funksion nuk éshté i pérshtatshém pér té gatuar ushqgim.
Kur furra té nxehet né temperaturén e déshiruar, procesi i
nxehjes ka pérfunduar.

NXEHESI | SIPERM DHE | POSHTEM

Nxehésat né dyshemené dhe né tavanin e hapésirés sé furrés
do té rrezatojné nxehtési né ményré té njéjté né pjesén e
brendshme té furrés. Brumérat ose mishi mund té pigen né
njé nivel té vetém lartésie.

— NXEHESI | SIPERM

—_ Né ushgim do té rrezatojé nxehtési vetém nxehési né tavanin
e hapésirés sé furrés. Pérdoreni até pér té skugur pjesén e
sipérme té gjellés suaj (skugja pérfundimtare).

—_— NXEHESI | POSHTEM

— Né ushgim do té rrezatojé nxehtési vetém nxehési né
dyshemené e furrés. Pérdoreni kété nxehés pér té skuqur
pjesén e poshtme té gjellés.

vy ZGARA
Do té operojé vetém nxehési i zgarés, pjesé e setit té zgarés
sé madhe. Ky sistem pérdoret pér té pjekur né zgaré pjesé
té vogla té sanduiceve té hapur ose sallamrave dhe pér té
thekur bukén.
Maksimumi i temperaturés sé lejuar: 230 °C

vy ZGARA E MADHE
Do té operojné nxehési i sipérm dhe nxehési i zgarés.
Nxehtésia do té rrezatohet direkt nga nxehési i zgarés, i
instaluar né tavanin e furrés. Pér té rritur né maksimum
efektin e nxehjes, do té aktivizohet edhe nxehési i sipérm.
Ky kombinim pérdoret pér té pjekur né zgaré pjesé té vogla
té sanduiceve té hapur ose sallamrave dhe mishit dhe pér té
thekur bukén.
Maksimumi i temperaturés sé lejuar: 230 °C

vy ZGARA ME VENTILATOR
1‘ Do té operojné nxehési i zgarés dhe ventilatori. Ky kombinim
pérdoret pér té pjekur né zgaré mish dhe copa mé té
médha mishi dhe shpendésh né njé nivel té vetém. Ai éshté
gjithashtu i pérshtatshém pér ushgime té gatshme dhe pér té
skuqgur koren e thekur.
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PERSHKRIMI

NXEHESI | SIPERM DHE VENTILATORI

Do té operojné nxehési lart (i sipérm) dhe ventilatori.
Pérdoreni kété sistem pér té pjekur copa mé té médha mishi
dhe shpendésh. Ai éshté gjithashtu i pérshtatshém pér
ushgime té gatshme.

AJRI | NXEHTE DHE NXEHESI | POSHTEM

Do té operojné nxehési i poshtém, nxehési anésor dhe
ventilatori. Kjo pérdoret pér té pjekur pica, bruméra té
lengshém, keké me fruta, brumé me maja dhe biskota.

AJRI | NXEHTE

Do té operojné nxehési anésor dhe ventilatori. Ventilatori i
instaluar né murin e pasém té hapésirés sé furrés e bén té
sigurt garkullimin konstant té ajrit t& nxehté pérgark mishit
apo brumit gé piget. Kjo ményré pérdoret pér té pjekur mish
dhe bruméra.

NXEHESI | POSHTEM DHE VENTILATORI
Kjo pérdoret pér té pjekur brumé me maja por bruméra pak
té ardhur dhe pér té ruajtur fruta dhe perime.

NXEHESI | SIPERM DHE | POSHTEM ME VENTILATOR

Jané aktivizuar té dy nxehésat dhe ventilatori. Ventilatori
mundéson edhe garkullimin e ajrit t& nxehté brenda furrés.
Kjo pérdoret pér té pjekur bruméra, pér shkrirjen e ushgimeve
dhe pér té tharé fruta dhe perime.

NGROHESI | PLLAKES

Pérdoreni kété funksion pér té ringrohur darkén tuaj (pjatat,
gotat) pérpara se té serviret, gé ushgimi té rrijé i ngrohté mé
gjaté.

PJEKJE E BUTE

Kjo vecori mundéson pjekje té buté, t& ngadalté dhe té
njétrajtshme e cila e [& ushgimin té buté dhe té 1éngshém. Kjo
éshté e pérshtatshme pér té pjekur mish, pér té gatuar peshk
dhe pér té pjekur bruméra vetém né njé raft.

Vendoseni temperaturén né amplitudén nga 140 deri né 220 °C.

SHKRIRJA E USHQIMEVE

Ajri garkullon pa nxehésa té aktivizuar. Do té aktivizohet
vetém ventilatori. Kjo pérdoret pér té shkriré me ngadalé
ushgimin e ngriré.

PASTRIMI ME UJE (AQUA CLEAN)

Nxehtésia do té rrezatohet vetém nga nxehési né dysheme.
Pérdoreni kété funksion pér té hequr mbetjet e I€ngut dhe
ushgimit nga furra. Programi zgjat 30 minuta.

TEMPERATURA E
REKOMANDUAR °C

170

200

180

180

180

60

180

70

Y Funksioni né fjalé pérdoret pér pércaktimin e klasés efikase energjike né pérputhje me
standardin EN 60350-1.
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PERZGJEDHJA E PARAMETRAVE
RREGULLIMI | TEMPERATURES SE GATIMIT

9 Vendoseni celésin e temperaturés
né pozicionin i‘ kur e pérdorni furrén me
-100  zgarén e madhe dhe me zgaré.

VENDOSJA E ORES

60
50

10 - 30
20

MBAJTESI | MINUTAVE

Rotullojeni ¢celésin né drejtim té |&vizjes sé& akrepave té orés pér

té vendosur orén. Pastaj, rregullojeni mé imtésisht parametrin tuaj
duke e rrotulluar celésin né drejtim té kundért. Mundésia mé e gjaté
e vendosjes éshté 60 minuta. Sapo té pérfundojé koha e vendosur,
do té dégjohet njé sinjal akustik i cili zgjat aférsisht pesé sekonda.

KOHEMATESI | FIKJES (fikja me programim kohor)

Né fillim pérzgjidhni sistemin e gatimit dhe temperaturén.
Vendoseni kohén duke e rrotulluar ¢elésin né drejtim té lévizjes
sé akrepave té orés. Pasi té pérfundojé koha e vendosur, do té
caktivizohet sistemi i pérzgjedhur i nxehjes.

9 Né gofté se nuk déshironi gé té pérdorni fikjen me programim
kohor apo nése koha éshté gofté mé e shkurtés sé 15 minuta

ose mé e gjaté se 120 minuta, atéhere rekomandohet parametri i
manualit. Rrotullojeni celésin nga e majta pér té zgjedhur simbolin
(doré). Né pozicionin "O" furra nuk do té operojé.

FILLIMI | PROCESIT TE GATIMIT

Vendoseni sistemin dhe temperaturén, pastaj, filloni procesin e gatimit.

FIKJA E FURRES

Kthejeni CELESIN E ZGJEDHJES SE SISTEMIT TE GATIMIT né pozicionin "0".

9 Pas procesit té gatimit, ventilatori ftohés do té vazhdojé té operojé pér njé faré kohe,
né varési té temperaturés. Né gofté se ushgimi juaj éshté né furré, prej tij mund té c¢lirohet
lagéshtiré dhe té shkaktojé kondensim né fanelin ballor té furrés dhe né deré.
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PERSHKRIMET E SISTEMEVE
(MODALITETET E GATIMIT) DHE TABELAT
E GATIMIT

Né gofté se ushqgimi juaj i déshiruar nuk mund té gjendet né tabelén e gatimit, gjeni
informacion pér ushgie té ngjashme. Informacioni i dhéné pérdoret pér gatimin né njé
nivel té vetém.

Tregohet njé interval i temperaturés sé rekomanduar. Filloni duke vendosur njé
temperaturé té ulét dhe rriteni nése shikoni gé ushgimi nuk éshté skuqur mjaftueshém.

Kohét e gatimit jané vlerésuar né ményré té trashé dhe mund té ndryshojné si rezultat i
disa kushteve.

Paranxeheni furrén vetém nése kérkohet nga receta né tabelat e kétij manuali udhézues.
Nxehja e njé furre bosh konsumon shumé energji. Prandaj, pjekja e disa llojeve té
brumérave ose disa picave njéra pas tjetrés do té kursejé shumé energji, pasi furra tashmé
do té jeté e paranxehur.

Pérdorni fleté dhe tava pjekjeje té erréta, me veshje silikoni nga mbrapa ose té veshura me
emalim, pasi ato e pércjellin nxehtésiné shumé miré.

Kur pérdorni letér pergameni, sigurohuni gé éshté rezistente ndaj temperaturave té larta.
Kur gatuani copa té& médha mishi ose brumérash, brenda furrés do té krijohet shumé avull,
i cili si rezultat mund té kondensohet né derén e furrés. Ky éshté njé fenomen normal i cili
nuk ndikon né operimin e pajisjes elektroshtépiake. Pas procesit té gatimit, fshijeni derén

dhe xhamin e derés pér ta tharé.

Fikeni furrén aférsisht 10 minuta pérpara mbarimit té procesit té gatimit pér té kursyer
energji duke pérdorur nxehtésiné e akumuluar.

Mos e ftohni ushgimin né njé furré t& mbyllur pér té ndaluar kondensimin (djersitjen).
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Nivelet standarde té gatimit dhe temperatura bazé e
rekomanduar pér lloje té ndryshme té mishit

mish i kug, si i gjallé, me pak

| papjekur 40-45 léng
o _ pak i kug, me shumé léng té
Pak i pjekur 55-60 kug t& hapur
) o R rozé, sasi e vogél léngu rozé
Mesatarisht i pjekur 65-70 i Zbehté
[ sflebur G 75-80 njétrajtésisht gri né kafe, pak

|éng pa ngjyré

| pjekur miré 75-85 i kug né kafe
Mesatarisht i pjekur 65-70 rozé i hapur
| pjekur miré 75-85 i verdhé né kafe

| pjekur miré 79 gri, me Iéng rozé

| papjekur 45 mish i kug
Pak i pjekur 55-60 i kug i hapur
Mesatarisht i pjekur 65-70 rozé né mes
| pjekur miré 80 gri

Mesatarisht i pjekur 70 rozé i zbehté, léngu rozé

| pjekur miré 82 gri, léngu vetém pak rozé

| pjekur miré 82 gri i hapur

| pjekur miré 65-70 i bardhé né gri-kafe

N
N



NXEHESI | SIPERM DHE | POSHTEM

Nxehésat né dyshemené dhe né tavanin
e hapésirés sé furrés do té rrezatojné
njékohésisht nxehtési né pjesén e
brendshme té furrés.

e

il

Pjekja e mishit:

Pérdorni tigané ose tava prej aliazheve té hekurit, me veshje té emaluara, prej xhami té
temperuar ose balte. Tavat prej celiku nuk jané té pérshtatshme pasi e pasgyrojné shumé
nxehtésiné.

Pérdorni tigané ose tava prej aliazheve té hekurit, me veshje té emaluara, prej xhami té

temperuar ose balte. Tavat prej celiku nuk jané té pérshtatshme pasi e pasgyrojné shumé
nxehtésiné.

Rosto derri 1500 2 180-200 90-110
Shpatull derri 1500 2 180-200 100-120
Role derri 1500 2 180-200 120-140
Rosto vigi 1500 2 200-210 60-70
Rosto vigi 1500 2 170-190 120-140
Role vigi 1500 2 180-200 90-120
Kondrafileto gingji 1500 2 180-200 80-100
Fileto lepuri 1500 2 180-200 50-70
Kofshé dreri 1500 2 180-200 100-120
Pica * / 2 200-220 20-30
Pulé 1500 2 190-210 70-90
PESHK
Peshk i zier ngadalé 1000g / kos 2 210 50-60

Zogun pigni né kété sistem, négoftése aparati nuk ka sistemin "g".
Picén e pigni né kété system, néqoftése aparati nuk ka sistemin £.

Simboli * do té thoté se furra duhet té paranxehet duke pérdorur sistemin e pérzgjedhur
té gatimit.
25
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Pjekja e brumérave

Pérdorni vetém njé nivel dhe fleté pjekjeje ose tava me ngjyra téerréta. Né fletét ose tavat
e pjekjes me ngjyra té ¢elura skugja e ushgimit do té jeté e dobét, pasi ato pajisje do ta
pasqyrojné nxehtésiné. Gjithmoné tavat e pjekjes vendosini mbi zgaré. Né gofté se jeni
duke pérdorur fleté pjekjeje té& gatshme, higeni zgarén. Koha e gatimit do té jeté mé e
shkurtér né gofté se furra nxehet mé pérpara.

Lloji i ushgimit Udhézimi Temperatura Koha e gatimit
(nga poshté) o) (min)
BRUMERA
Suflé me perime 2 190-200 30-35
Suflé e émbél 2 190-200 30-35
Kulegé (Semmel)* 2 190-210 20-30
Bukeé e bardhé * 2 180-190 50-60
Bukeé hikre * 2 180-190 50-60
Buké me miell té pasitur * 2 180-190 50-60
Bukeé thekri * 2 180-190 50-60
Bulé elbi * 2 180-190 50-60
Keké me ara 2 170-180 50-60
Keké té buté * 2 160-170 25-30
Keké djathi 2 170-180 65-75
Keké té vegjél né kupé 2 170-180 25-30
Pasta té vogla, me brumé me maja 2 200-210 20-30
Japraké lakre 2 185-195 25-35
Kek frutash 2 150-160 40-50
Pasta me vezé té rahur 2 80-90 120-130
Role té mbushura me recel 2 170-180 30-40

(Buchtel)

Simboli * do té thoté se furra duhet té paranxehet duke pérdorur sistemin e pérzgjedhur
té gatimit.

Mos e fusni tavén e thellé té pjekjes né udhézuesin e paré.
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ZGARA E MADHE, ZGARA

/n:;: \ Kur ushqimi piget né zgarén e madhe, do
== t6 oporojné mehési  Simérm dhe rxehesi
‘L ‘ = o vendosur né tavanin e hapésirés sé furrés.
i Sl (3 Kur ushgimi piget né zgaré, do té operojné
- nxehési i sipérm dhe nxehésii zgarés, i
4 vendosur né tavanin e hapésirés sé furrés.
=4 D g
L ), Temperatura maksimale: 230°C.

Nxeheni paraprakisht nxehésin infrared (zgarén) pér pesé minuta.

Mbikéqgyreni procesin e gatimit gjaté gjithé kohés. Mishi mund té digjet shpejt pér shkak
té temperaturés sé larté. Pjekja me zgarén nxehése éshté e pérshtatshme pér gatime
krokante dhe me pak yndyré té suxhukéve, copave té& mishit dhe peshkut (bifteké,
eskallopg, bifteké salmoni ose fileto, etj.) ose buké té thekur.

Kur té pigni direkt né zgaré, lyejeni até me vaj pér té& mos e lejuar mishin té ngjitet dhe
futeni né udhézuesin e 4té. Futeni tavén pér kullimin e léngut né udhézuesin e ré ose té
2té. Kur pigni né tavé pjekjeje, sigurohuni gé né tavé ka léng té mjaftueshém pér té mos
lejuar djegien.

Kthejeni mishin gjaté gatimit.

Pas pjekjes né zgaré, pastrojeni furrén, aksesorét dhe mjetet.

Tabela e pjekjes né zgaré - zgara e vogél

Biftet vici, i pjekur pak 180 g/copé 3 230 15-20
Fileto nga gafa e derrit 150 g/copé 3 230 18-22
Kotoleta/bérxolla 280 g/copé 3 230 20-25
Sallamra té pjekur 70 g/copé 3 230 10-15
Tost / 4 230 3-6
Sanduice té hapura / 4 230 3-6
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Tabela e pjekjes né zgaré - zgara e madhe

Biftet vici, i pjekur pak 180 g/copé 3 230 15-20
Biftet vici, i pjekur miré 180 g/copé 3 230 18-25
Fileto nga gafa e derrit 150 g/copé 3 230 20-25
Kotoleta/bérxolla 280 g/copé 3 230 20-25
Eskallop vigi 140 g/copé 3 230 20-25
Sallamra té pjekur 70 g/copé 3 230 10-15
Role mishi 150 g/copé 3 230 10-15
Biftek/fileto salmoni 200 g/copé 3 230 15-25
Tost / 4 230 1-3

Sanduice té hapura / 4 230 2-5

Kur pigni né tavé pjekjeje, sigurohuni gé né tavé ka léng té mjaftueshém pér t& mos lejuar
djegien. Kthejeni mishin gjaté gatimit.

Kur té pigni trofté, thajeni peshkun me njé letér kuzhine. B&jeni me eréza nga brenda;
lyejeni me vaj nga jashté dhe vendoseni né zgaré. Mos e ktheni peshkun kur piget né
zgaré.

Kur pérdorni nxehésin e zgarés (me infrared) mbajeni derén e
furrés gjithmoné té mbyllur.

Nxehési i zgarés, rrjeta dhe té gjithé aksesorét e furrés nxehen
shumé gjaté pjekjes né zgaré. Pér kété arsye, pérdorni doreza
furre dhe mashé mishi.



Gatimi né hell (né varési t& modelit)

vy,

Temperatura maksimale kur pérdoret helli éshté 230°C.

Vendoseni suportin e hellit né

udhézuesin e 3té nga fundi dhe
vendoseni tavén e thellé né udhézuesin e
fundit (Iré) gé té shérbejé pér kullimin e
léngut.

Futeni mishin né hell dhe shtréngojini
vidhat.

Vendoseni dorezén e hellit né fillim té
mbajtéses sé hellit dhe futeni majén né
vrimén né anén e djathté té murit té
mbrapém té hapésirés sé furrés (vrima
éshté e mbrojtur me njé kapak rrotullues).

Higeni dorezén e hellit dhe mbylleni
derén e furrés.

Ndizeni furrén "ON" dhe zgjidhni sistemin e
nxehésit té zgarés dhe té hellit (pjekjen né

A
IS

hell) #.

Zgara do té operojé vetém kur dera e furrés té jeté e mbyllur.

29
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yvyv

ZGARA ME VENTILATOR +
/ - Né kété ményré operimi, do té operojné
njéherésh nxehési i zgarés dhe ventilatori.
E E pérshtatshme pér pjekjen né zgaré té
- mishit, peshkut dhe perimeve.
i
= = e (Shikojini pérshkrimet dhe késhillat pér
%m% ZGAREN.)
(& 9
Rosé 2000 2 150-170 80-100
Rosto derri 1500 2 160-170 60-85
Shpatull derri 1500 2 150-160 120-160
Ragu derri 1000 2 150-160 120-140
Gjysém pule 700 2 190-210 50-60
Pulé 1500 2 190-210 60-90
Trofté 200 g/copé 2 200-220 20-30



NXEHESI | POSHTEM DHE AJRI | NXEHTE L

X

Do té operojné nxehési i poshtém, nxehési
anésor dhe ventilatori i ajrit t& nxehté. |
pérshtatshém pér té pjekur pica, kek me
mollé dhe kek me fruta.

I

(Y

(Shikojini pérshkrimet dhe késhillat pér
NXEHESIN E SIPERM dhe TE POSHTEM.)

Lloji i ushgimit Udhézimi Temperatura Koha e gatimit
(nga poshté) o) (min.)

Kek C:iljathl, me peté té 5 150-160 65-80

freskét

Pica * 2 200-210 15-20

Pispili, me peté té freskét 2 180-200 35-40

Pite me mollgé, me brumé 5 150-160 35-40

me maja

Strudel me mollé, me 5 170-180 45-65

peté

Simboli * do té thoté se furra duhet té paranxehet duke pérdorur sistemin e pérzgjedhur té
gatimit.
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AJRI | NXEHTE ®

- > Do té operojné nxehési anésor dhe
ventilatori. Ventilatori i instaluar né murin

e pasém té hapésirés sé furrés e bén té
sigurt garkullimin konstant té ajrit té nxehté
pérgark mishit apo brumit gé piget.

i.\ o

i

)

\
L

Pjekja e mishit:
Pérdorni tigané ose tava prej aliazheve té hekurit, me veshje t& emaluara, prej xnhami ose
balte. Tavat prej ¢celiku nuk jané té pérshtatshme pasi e pasqyrojné shumé nxehtésiné.

Pérdorni mjaftueshém léng gjaté procesit té& gatimit pér té& mos e lejuar mishin té digjet.
Kthejeni mishin gjaté pjekjes. Mishi i pjekur do t& mbetet mé i Iéngshém nése e mbuloni.

Rosto derri, me lékuré 1500 2 170-180 140-160
Rosé 2000 2 160-170 120-150
Pate 4000 2 150-160 180-200
Gjel deti 5000 2 150-170 180-220
Gjokse pule 1000 3 180-200 60-70
Pulé e mbushur 1500 2 170-180 90-110
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Pjekja e brumérave:

Rekomandohet paranxehja.

Biskotat dhe kulacét mund té pigen né tava té cekéta pjekjeje ose né disa nivele njéherésh
(i 2té dhe i 3té).

Kini parasysh gé koha e pjekjes mund té ndryshojé edhe né rast se tavat e pjekjes gé
pérdoren jané té njéjta. Biskotat né tavén e sipérme té pjekjes mund té jené gati mé shpejt
se ato né té poshtmen.

Tavat e pjekjes vendosini gjithmoné mbi zgaré. Né gofté se jeni duke pérdorur tavén e
dhéné té pjekjes, higeni zgarén.

Edhe pér t'i skugur, sugurohuni gé biskotat jané té sé njéjtés trashési.

Keké té buté 2 150-160 25-35
Keké gé thérmohen 2 160-170 25-35
Keké me fruta, té buté 2 150-160 45-65
Role keku * 2 160-170 15-25
Kek me fruta, me peté té freskét 2 160-170 50-70
Strudel me mollé 2 170-180 40-60
Biskota me peté té freskét* 2 150-160 15-25
Biskota té ngjeshura* 2 140-150 15-25
Biskota me brumé me maja 2 170-180 20-35
Biskota me brumé me peta 2 170-180 20-30
Strudel me mollé dhe gjizé 2 170-180 50-70
Pica 2 170-180 20-30
Patate té skuquara - té gatshme 2 170-180 20-35
Kroketa, té pjekura né furré 2 170-180 20-35

Simboli * do té thoté se furra duhet té paranxehet duke pérdorur sistemin e pérzgjedhur
té gatimit.

Mos e fusni tavén e thellé né udhézuesin e paré.
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NXEHESI | POSHTEM DHE VENTILATORI .

/<:>= Pérdoret pér té pjekur brumé me maja por
bruméra pak té ardhur dhe pér té ruajtur
fruta dhe perime. Pérdoreni udhézuesin
e dyté nga fundi dhe tavé pjekjeje mé té
cekét pér ta lejuar ajrin e nxehté gé té

9 garkullojé népér anét e sipérme té gjelléve.

2] 1 | |

(i

Konservimi:

Pérgatiteni ushgimin gé do té konservoni dhe futeni né kavanoza si zakonisht. Pérdorni
kavanoza me unazé puthitése prej gome dhe kapak gelgi. Mos pérdorni kavanoza me
kapaké té filetuar ose prej metali apo kuti tenegeje. Sigurohuni gé kavanozat jané té sé
njéjtés madhési, t& mbushur me té njéjtén pérbérje dhe té shtrénguar miré.

Hidhni 1 litér ujé té nxehté né tavén e thellé (aférsisht 70°C) dhe vendosni 6 kavanoza 1
litérsh né tavé. Vendoseni tavén né furré né udhézuesin e dyté.

Gjaté konservimit, vézhgojeni ushgimin dhe gatimin derisa Iéngu né kavanoza té fillojé té
ziejé - kur té duken flluskat né kavanozin e paré.

Luleshtrydhe 2 160-180 30-45 / 20-30
Fruta té forta 2 160-180 30-45 / 20-30
Tul frutash 2 160-180 30-45 / 20-30
Kastraveca turshi 2 160-180 30-45 / 20-30
120°C, 45- .
Fasule/karrota 2 160-180 30-45 60 min 20-30



NXEHESI | SIPERM DHE | POSHTEM ME VENTILATOR -

Pérdoret pér té pjekur té gjitha llojet e
brumeérave, pér té shkriré ushgimet dhe pér
té tharré fruta dhe perime. Pérpara se té
vendosni ushgimin né furrén e paranxehur,
prisni gé drita té fiket pér heré té paré. Pér
rezultate mé té mira, pigni vetém né njé raft
(nivel).

Furra duhet té jeté e paranxehur. Pérdoreni
udhézuesin e dyté ose té katért, duke filluar
nga poshté lart.

Tabela pér pjekjen e @mbélsirave me nxehésin e poshtém e té epérm dhe ventilatorin

Lloji i ushgimit Udhézimi Temperatura Koha e gatimit
(nga poshté) (&) (min)
BRUMERA
Kek me disa ngjyra 2 140-150 45-55
Kek né taveé drejtkéndore 2 130-140 45-55
piekijeje
Kek djathi 2 130-140 55-65
Kek me fruta, té buté 2 140-150 35-45
Keké té buté 2 140-150 25-35
Keké me fruta, té buté 2 130-140 35-45
Role keku 2 140-150 15-25
Buké Krishtlindjesh 2 130-140 50-60
Role té mbushura me recel 2 150-160 25-35
(Buchtel)
Kek i rrumbullakét, me brimé 2 130-140 40-50
(Bundt cake)
Biskota me peté té freskét 2 140-150 15-25
Biskota té ngjeshura * 2 130-140 10-15
Embélsira té vogla, me brumé 2 140-150 15-20
me maja
Bukeé * 2 170-180 45-55
Pispili 2 150-160 35-45
Strudel me mollé 2 150-160 40-50
Pica * 2 180-190 10-20
Embélsira me peté 2 150-160 18-25

Simboli * do té thoté se furra duhet té paranxehet duke pérdorur sistemin e pérzgjedhur
té gatimit.
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PJEKJE E BUTE N

Kjo vecori mundéson pjekje té buté, té
ngadalté dhe té njétrajtshme e cila e &
ushgimin té buté dhe té léngshém. Kjo
éshté e pérshtatshme pér té pjekur mish,
pér té gatuar peshk dhe pér té pjekur
brumeéra vetém né njé raft.

Ushqimi Udhézuesi Temperatura Koha e pjekjes
(prej poshté) C) (min.)
MISH
Rosto derri, 1 kg 2 190 90 - 120
Rosto lope, 1. kg 2 190 100-130
Fileto lope, copé 200 g 2 180 40-50
Pulé, 1,5 kg 2 210 100 - 120
Gjokse, fileto pule, copé 200 g 2 200 45 - 60
Rosto vici, 1 kg 2 180 95 - 120
PESHK
Peshk i ploté, copé 200 g 2 190 35-45
Fileto peshku, copé 100 g 2 190 25 - 35
BRUMERA
Biskota krokante 2 150 25-40
Amareta 2 150 35-50
Keké té vegjél né tasa 2 170 35-50
Keké té buté 2 170 40-55
Keké me fruta, krokanté 2 170 65-85
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(Zbatohet pér pajisjet me térhegje ose shina me tel, pa sistemin me ajér té nxehté @) &

Rosé

Rosto derri
Shpatull derri
Ragu derri
Gjysém pule
Pulé

Trofté

2000
1500
1500
1000
700
1500

200 g/copé

N NN NN

N

150
160
150
150
190
190

200

90-110
80-100
130-160
130-150

60-70
80-100

20-30
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SHKRIRJA E USHQIMEVE *Q

Né kété modalitet, ajri do té garkullojé pa operimin e ndonjé nxehési.
Ushgimi i pérshtatshém pér shkrirje pérfshin kekét me krem té réndé ose kekét me krem
me bazé gjalpi, kekét dhe brumérat, bukét dhe kulacét dhe frutat e ngrira.

Né shumé raste, éshté e rekomandueshme gé ushgimi té higet nga ambalazhi (mos
harroni té higni ¢do kapése apo morseté metalike).

Né mes té kohés sé shkrirjes, copat duhet té kthehen, té trazohen dhe té ndahen, nése
jané té ngrira sé bashku.

$9%

NGROHESI | PLLAKES =

Pérdoreni kété funksion pér té ringrohur darkén tuaj (pjatat, gotat) pérpara se té serviret,
gé ushgimi té rrijé i ngrohté mé gjaté.

PASTRIMI ME UJE (AQUA CLEAN) o

Vetém nga nxehési né dysheme do té rrezatohet nxehtési. Pérdoreni kété funksion pér té
hegur mbetjet e [éngut dhe ushgimit nga furra. Programi zgjat 30 minuta.
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MIREMBAJTJA & PASTRIMI

Sigurohuni gé té shképusni pajisjen elektroshtépiake nga rrjeti
elektrik dhe prisni gé té ftohet.

Fémijét nuk duhet té pastojné pajisjen elektroshtépiake ose té
kryejné detyrat e mirémbajtjes pa mbikéqgyrjen e duhur.

Fundi prej alumini

Pastrojeni fundin prej alumini me pastuesa té [éngshém jogérryes, té synuara pér
sipérfage té tilla. Hidheni pzstruesin né njé copé té lagur dhe pastrojeni sipérfagen. Pastaj,
shpérlajeni sipérfagen me ujé. Mos e pérdorni pastruesin direkt né fundin prej alumini.
Mos pérdorni pastruesa apo sfungjera gérryes.

Shénim: Sipérfagja nuk duhet té bjeré né kontakt me spreit e pastrimit té furrés, pasi kjo
mund té rezultojé né démtime té dukshme dhe té pérhershme.

Faqgja ballore e karkasés prej celiku té pandryshkshém

(né varési té modelit)

Pastrojeni kété sipérfage vetém me detergjent té buté (shkumé sapuni) dhe me njé
sfungjer té buté i cili nuk e gérvisht sipérfagen. Mos pérdorni pastruesa gérryes apo
pastruesa gé pérmbajné tretésa, pasi ato mund té démtojné sipérfagen e karkasés.

Sipérfaqget e veshura me llak dhe pjesét plastike

(né varési té modelit)

Mos i pastroni celésat dhe butonat, dorezat e dyerve, ngjitésat dhe pllakat e parametrave/
llojeve me pastruesa gérryes apo me materiale pastruese gérryese, me pastruesa me bazé
alkooli ose me alkool. Higini menjéheré té gjitha njollat me njé lecké jo-gérryese dhe me
pak ujé, né ményré gé té shmangni démtimin e sipérfages.

Ju mund té pérdorni edhe pastruesa dhe materiale pastrimi té synuar pér kéto Iloj
sipérfagesh sipas udhézimit nga prodhuesit e tyre pérkatés.

9 Sipérfaget e veshura me alumin nuk duhet té bien né kontakt me spreit pastrues té
furrés, pasi kjo gjé mund té rezultojé né démtim té dukshém té pérhershém.
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PASTRIMI | FURRES TRADICIONALE

Ju mund té pérdorni procedurat standarde té pastrimit pér té pastruar papastértité e forta
né furré (duke pérdorur pastrues ose njé sprei pér furrén). Pas kétij pastrimi, shpérlajini
plotésisht mbetjet e pastruesit.

Pastrojeni furrén dhe aksesorét pas ¢do pérdorimi, pér t& mos lejuar pislléget té digjen
né sipérfage. Ményra mé e thjeshté pér té hequr yndyrnat éshté duke pérdorur shkumé
sapuni té ngrohté, ndérkohé gé furra éshté ende e nxehté.

Pér pislléget e forta dhe pér zgjyrén, pérdorni pastrues tradicionalé pér furrén. Shpérlajeni
furrén plotésisht me ujé té pastér, pér té hequr té gjitha mbetjet e pastruesit.

Mos pérdorni asnjéheré pastruesa agresivé, pastruesa gérryes, sfungjera gérryes, hegés
njollash dhe ndryshku, etj.

Pastrojini aksesorét (tavat dhe tabakaté e pjekjes, rrietat, etj.) me ujé té& ngrohté dhe me
detergjent.

Furra, hapésira e furrés dhe tavat e pjekjes jané té veshura me njé veshje speciale prej
emalimi, pér njé sipérfage té [éEmuar dhe rezistente. Kjo veshje speciale e bén mé té
thjeshté pastrimin né temperaturén e dhomés.

PASTRIMI | PLLAKAVE TE GATIMIT

Pastrojeni zonén pérgark zonave té gatimit me ujé té nxehté dhe me
@ pak léng pastrues.

Pér papastértité e forta, pérdorni njé sfungjer prej teli t& ngjyer né
detergjent; pastaj shpérlajeni pllakén e gatimit dhe thajeni.

Léngjet té cilat pérmbajné kripé, léngjet gjaté zierrjes dhe lagéshtira
kané efekt démtues mbi zonat e gatimit. Zonat e gatimit pastrojini
gjithmoné.

Pérdorni pastrues té zakonshém dhe kondicioneré té disponueshém
komercialé pér t& mirémbajtur zonat e gatimit. Nése zona e gatimit
éshté pak e ngrohtg, pastruesi do té depértojé poret mé lehté.
Unazat e zonave té gatimit jané prej ¢celiku gé nuk ndryshket. Pér
shkak té ekspozimit ndaj nxehtésisé, ato mund té& marrin njé ngjyrim
té verdhé pas njé periudhe té caktuar pérdorimi. Ky éshté njé
fenomen fizik normal. Njollat e verdha mund t& higen me pastrues té
zakonshém metalesh. Aksesorét agresivé pér larjen e enéve nuk jané
té pérshtatshém pér pastrimin e kétyre rrathéve, pasi ata mund té
shkaktojné gérvishtje.
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DJEGESI | GAZIT

Zgara, sipérfagja e gatimit dhe pjesét e djegésit mund té pastrohen
me ujé té nxehté, me pak detergjent larés. Mos i lani ato né
lavastovilje.

Pastrojeni termociftin dhe kandelen me njé furcé té buté. Qé té
funksionojné normalisht, kéto pjesé duhet té pastrohen pa |éné
asnjé njollé. Pastrojeni kurorén e djegésit dhe kapakun. Sigurohuni
gé vrimat né kurorén e djegésit nuk jané té ngjitura apo té
bllokuara ndryshe. Pas pastrimit, thajini krejtésisht té gjitha pjesét
dhe rimontojini pérséri si¢c duhet. Cdo pjesé e vendosur shtrembér,
do té béjé gé djegési me injeksion té punojé mé me véshtirési.

9 Kapakét e djegésit pérfundojné me emalim té zi. Pér shkak
té temperaturave té larta, nuk mund té shmanget ¢cngjyrosja.
Megjithaté, kjo nuk ndikon né operimin e djegésit.
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PEDRORIMI | FUNKSIONIT "AQUA CLEAN"
PER TE PASTRUAR FURREN

Kthejeni CELESIN E ZGJEDHJES SE

SISTEMIT TE GATIMIT né pozicionin
Aqua Clean. 2. Vendoseni CELESIN E
TEMPERATURES né 70°C.

Hidhni 0,6 | ujé né tavén e cekét ose
prej xhami té pjekjes dhe vendoseni né
udhézuesin e poshtém.

Pas 30 minutash, mbetjet e ushgimit né

murret e emaluara té furrés do té jené
zbutur dhe do té jeté e lehté pér t'i pastruar
me njé lecké té lagur.

B
o)

e ———

Pérdoreni sistemin "Aqua Clean” vetém kur furra té jeté ftohur
plotésisht.
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HEQJA DHE PASTRIMI | TELAVE
DHE UDHEZUESIT TELESKOPIKE TE
ZGJATSHEM

Pérdorni vetém pastruesa tradicionalé pér té pastruar udhézuesat.

A Mbajini udhézuesat nga ana e poshtme
dhe térhigini ato drejt gendrés té hapésirés
sé furrés.

B Higini ato nga hapésira gé sipér.

Pér té rivendosur udhézuesat, veproni né
ményré té kundért.

KUJDES:
Mos i higni kapéset e vendosura né furré.

|

e Mos i lani udhézuesat e zgjatshém né lavastovilje.
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INSTALIMI | PJESEVE KATALITIKE

Pérdorni vetém pastruesa té zakonshém pér té pastruar udhézuesat.

Higini udhézuesat pre teli ose udhézuesat
e zgjatshém.

Montojini udhézuesat né pjesén
katalitike.

Varini pjesét me udhézuesa té lidhura
duke pérdorur vrimat e disponueshme
dhe térhigini pér lart.

A Futini shinat e udhézuesit né hapésirén
lart.

B Shtypini né kapésen me ngecje né fund.

G Mos i lani pjesét katalitike né lavastovilje.
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HEQJA DHE RIVENIA E DERES SE FURRES

(né varési té modelit)

Neé fillim, hapeni derén plotésisht (deri ku
mund té shkojé).

A Rotullojini bllokuesat mbrapsht
deri né fund (né rastin e mbylljes
tradicionale).

B Me sistemin e mbylljes sé& butg,
rrotullojini bllokuesat mbrapsht me
90°.

C Nése pajisja ka njé sistem
GentleClose (me mbyllje té
ngadalté), ngrini me ngadalé shulin
(shulat) e derés dhe térhigeni drejt
vetes.

MbylIni derén ngadalé derisa shuli (shulat)

té jeté né njé vijé me kapanxhat. Ngrini
ngadalé derén dhe térhigeni nga té dyja
kapanxhat me mentesha né pajisje.

9 Pér té rivendosur derén, veproni né
meényré té kundért. Né gofté se dera nuk
hapet ose mbyllet sic duhet, sigurohuni gé
nivelet e mentesheve té jené né té njéjtén vijeé
me shtratet e mentesheve.

Kur rivendoset dera, sigurohuni gjithmoné qé mbajtéset e
mentesheve té jené té vendosura si¢ duhet né shtratet e
mentesheve pér té mos lejuar mbylljen e papritur t&€ menteshesé
kryesore, e cila éshté e lidhur me njé zembrek té forté. Né gofté
se zembreku éshté i tendosur, ka rrezik pjagosjeje.
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BRAVA E DERES (né varési té modelit)

=

46

Pér ta hapur, shtyjeni ngadalé né té djathté
me gishtin e madh dhe térhigni derén né
drejtimin jashté né té njéjtén kohé.

9 Kur dera e furrés éshté e mbyllur,
brava e derés do té kthehet automatikisht
né pozicionin fillestar.

CAKTIVIZIMI DHE AKTIVIZIMI | BRAVES
SE DERES

e Furra duhet té jeté e ftohur plotésisht.

Neé fillim, hapni derén e furrés.

Shtyni bravén e derés né té djathté me 90°
me gishtin tuaj té madh té dorés derisa té
dégjoni njé klikim. Brava e derés nuk éshté
caktivizuar.

Pér té riaktivizuar bravén e derés, hapni
derén e furrés dhe pérdorni gishtin tregues
té dorés sé djathté pér té térhequr levén
drejt vetes.



MBYLLJA E ZBUTUR E DERES (né varési t& modelit)

Dera e furrés éshté e pajisur me njé sistem i cili zbut forcén mbyllése té derés, duke filluar
né kéndin 75-gradé. Ajo lejon njé mbyllje té lehté, té geté dhe té buté té derés. Njé shtyrje
e lehté (né kéndin 15-gradé afér pozicionit té derés sé mbyllur) éshté e mjaftueshme gé
dera té mbyllet automatikisht dhe butésisht.

Né qofté se forca e pérdorur pér té mbyllur derén éshté shumé
e forté, efekti i sistemit do té zvogélohet ose sistemi do té
anashkalohet pér siguri.
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HEQJA DHE VENDOSJA E PANELIT TE
XHAMIT NE DEREN E FURRES

Paneli i xhamit té derrés sé furrés mund té pastrohet nga brenda, por né fillim ai duhet té
higet. Higeni derén e furrés (shiko kapitullin "Heqgja dhe rivénia e derés sé furrés").

Né varési t& modelit té pajisjes elektroshtépiake, xhami né deré higet edhe sipas
pérshkrimit né METODEN 1 ose né METODEN 2.

METODA 1 (né varési t& modelit)

48

Lirojini me ngadalé mbajtésit né anén e

majté dhe té djathté té derés (shenja 1 né
mbaijtése) dhe térhigeni duke e nxjerré nga
paneli i xhamit (shenja 2 né mbajtése).

Mbajeni panelin e xhamit té& derés nga

ana e poshtme; lirojeni me ngadalé
né ményré gé té mos jeté mé i ngjitur me
mbaijtésen; dhe higeni.

Pér té hequr panelin e treté té xhamit
(vetém né disa modele), ngrijeni até
dhe higeni. Higini gjithashtu edhe gominat

mbyllese né panelin e xhamit.

9 Pér té rivendosur panelin e xhamit,
veproni né drejtim té kundért. Shenjat
(gjysémrrathé) né deré dhe né panelin e
xhamit duhet té shkelin njéri-tjetrin.



METODA 2 (né varési t& modelit)

Higini vidhat e mbajtésit né té dyja anét
e derés.

Lirojeni me ngadalé xhamin e derés dhe
higeni ng kapéset né anén e poshtme
té derés.

Pér té rivendosur xhamin e derés, veproni
né drejtim té kundért.

664670
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ZEVENDESIMI | LLAMPES

Llampa éshté e konsumueshme dhe rrjedhimisht nuk mbulohet nga garancia. Pérpara
zévendésimit té llampés, higini sirtarét, zgarén dhe udhézuesit.

Pérdorni njé kacavidé Phillips (kryq).
(Llampé halogjeni: G9, 230 V, 25 W; llampé e zakonshme E14, 25 W, 230 V)

Pérdorni njé kacavidé té sheshté pér té
liruar mbulesén e llampés dhe higeni até.
Higeni llampén.

L

9 Kini kujdes t& mos e démtoni emalimin.

Higeni mbulesén e llampés dhe higeni
llampén.

9 Pérdorni mbrojtje pér té shmangur
djegiet.
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KUJDESI | VECANTE DHE
RAPORTIMI | DEFEKTEVE

Gjaté periudhés sé garancisé, vetém njé gendér shérbimi e autorizuar nga prodhuesi

mund té kryejé ¢do lloj riparimi.

Pérpara bérjes sé ¢do lloj riparimi, sigurohuni gé pajisja elektroshtépiake éshté e shképutur
nga rrjeti elektrik gofté duke hequr siguresén apo duke e shképutur spinén nga priza né

3

ur.

Ndérhyrja dhe riparimet i paautorizuara té sobés sé kuzhinés (pllakés sé gatimit) mund
té rezultojé né goditje elektrike ose né gark té shkurtér; rrjedhimisht, mos u pérpigni té
béni veté asnjé lloj riparimi. Lerini kéto detyra pér njé ekspert ose pér njé njési shérbimi té

autorizuar.

Né rast té defekteve ose problemeve té vogla me operimin e pajisjes elektroshtépiake,
kontrolloni udhézimet e méposhtme pér té paré nése mund t'i eliminoni veté shkaktarét.

E RENDESISHME

Vizita nga njé teknik shérbimi gjaté periudhés sé garancisé do té faturohet, né gofté se pajisja
elektroshtépiake nuk funksionon pér shkak té pérdorimit jo t& duhur. Mbajini kéto udhézime né
njé vend ku té jené gjithmoné lehtésisht té arritshme; né gofté se pajisjen elektroshtépiake e

kaloni né njé person tjetér, duhet té pérfshihen edhe udhézimet.

Né vijim jané disa késhilla pér té rregulluar disa nga problemet e zakonshme.

Flaka nuk éshté e
njétrajtshme pér shkak té
parametrave té gabuar té
fuqgisé sé gazit

Pjesét e sobés sé kuzhinés
jané montuar né ményré té
gabuar

Pjesét e sobés sé kuzhinés
jané montuar né ményré té
gabuar

Celési éshté shtypur shumé
pak ose pér pak kohé.

Ky éshté njé fenomen

i zakonshém né kété
vend, i cili rezulton nga
temperatura e larté

Merrni njé ekspert gé té
kontrollojé tubacionin e
gazit

Montojeni djegésin né
ményrén e duhur.

Montojeni djegésin né
ményrén e duhur.

Mbajeni ¢elésin té shtypur
pér njé periudhé mé té gjaté
kohe. Pérpara se ta léshoni,
shtypeni mé fort.

Pastrojeni zgarén me njé
detergjent pér metalet.
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Mund té jeté djegur Kontrollojeni siguresén né

siguresa. kutiné e siguresave dhe
zévendésojeni nése éshté
djegur

Ka mbetje ushgimi ose Hapeni dhe pastrojeni me

detergjenti ndérmjet kujdes hapésirén midis

kandeles dhe djegésit. kandeles dhe djegésit.

Papastérti normale Pastrojini mbulesat e
djegésit me njé detergjent
pér metale.

Né gofté se problemi vazhdon pavarésisht zbatimit t& udhézimeve té mésipérme, thérrisni
njé teknik shérbimi té autorizuar. Eleminimi i té gjitha defekteve ose pretendimeve pér
garanci té cilat rezultojné nga lidhja ose pérdorimi i parregullt i pajisjes elektroshtépiake,
nuk do té mbulohet nga garancia joné. Né kéto raste, kostot e riparimit do t& mbulohen
nga pérdoruesi.



UDHEZIME PER INSTALIMIN DHE
LIDHJEN

VENDOSJA E PAJISJES ELEKTROSHTEPIAKE (né varési t& modelit

(mm) ‘

min 650

min 100

900-940
850

—

600

Muret ose mobiljet né aférsi té pajisjes elektroshtépiake (dyshemeja, muri i pasém i
kuzhinés, muret anésore) duhet té jené té paktén rezistente ndaj temperaturés 90 °C.
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NIVELIMI | PAJISJES ELEKTROSHTEPIAKE DHE
MBESHTETJA SHTESE




PARANDALIMI | PERMBYSJES

900 (850)

600
< = =

min 45 - max 95

o | N

9 . :
195 ! I

125 (75

"3 Dimensionet né kllapa paragesin pérmasat e integruara té kllapave mbajtése, pa
mbajtjen shtesé. Né qofté se elementi i dhéné pér té mbrojtur pajisjen elektroshtépiake
nga pérmbysja nuk mund té sigurohet né ményré té mjaftueshme me vidhat dhe upat e
dhéna né murin tuaj, pérdorni pérdorni pajisje té tjera pér té siguruar kllapén né ményré té
tillé gé ajo té mos mund té dalé nga muri.

LIDHJA ME RRJETIN ELEKTRIK

e Kapaku i dhéné duhet té vendoset mbi kapésen lidhése!
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LIDHJET E GAZIT

PARAMETRAT E PARACAKTUAR NGA FABRIKA

Pajisjet elektroshtépiake me gaz jané testuar dhe pajisur me shenjén CE.

Pajisjet elektroshtépiake me gaz jané furnizuar t& mbyllura me djegésa pér gazin natyror
té llojit H ose E (20 mbar) ose pér gazin natyral té léngshém (50 ose 30 mbar).
Informacioni éshté dhéné né pllakén e té dhénave té pajisjes elektroshtépiake gé
ndodhet né pjesén e brendshme té furrés. Ajo duket kur hapet dera e furrés.

Pérpara se té lidhni pajisjen elektroshtépiake, sigurohuni gé kriteret lokale té lidhjeve (lloji
i gazit dhe presioni) té jené té pérshtatshme me té dhénat e pajisjes elektroshtépiake.
Né gofté se gazi gé po pérdorni nuk éshté i pérshtatshém me té dhénat aktuale té
pajisjes suaj, thérrisni njé teknik shérbimi ose shpérndarésin.

Pér té& modifikuar pllakén e gatimit pér té& opeuar me njé lloj té ndryshém gazi, nevojitet
zévendésimi i grykéve (shiko seksionin TABELA E GRYKEVE).

Né rast riparimi apo nése vula éshté e démtuar, pjesét funksionale duhet té testohen
dhe té rimbyllen né pérputhje me udhézimet e instalimit. Pjesét funksionale pérfshijné si
vijon: gryka e fiksuar pér flaké té madhe dhe vidha rregulluese pér pérshtatjen e flakés
sé vogél.

LIDHJA ME FURNIZIMIN E GAZIT

Kjo pajisje elektroshtépiake nuk éshté e lidhur me ndonjé pajisje pér nxjerrjen e léndéve
té djegura. Ajo duhet té instalohet dhe té lidhet né pérputhje me rregulloret aktuale té
instalimit. Vémendje e vecanté duhet t'i jepet kritereve pérkatése né lidhje me ajrosjen.
Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet me rrjetin e shpérndarjes sé gazit ose me
bombulén e gazit né pérputhje me udhézimet e kompanisé suaj lokale té shpérndarjes
sé gazit.

Ekziston njé prize pér lidhjen me gaz né anén e djathté té pajisjes, me kabéll té jashtém
EN ISO 228-1, i cili mund té konvertohet né& EN ISO 10226-1/ -2 me adaptor dhe rondelé
shtesé (né varési té rregulloreve pér lidhjet né njé shtet specifik).

Jané dhéné gjithashtu edhe njé bashkues pér gazin e Iéngshém natyral dhe njé rondele
jo metalike (né varési t& modelit).

Kur lidhet pajisja me furnizimin me gaz, pjesa duhet t& mbahet pér té& mos e lejuar té
rrotullohet.

Pérdorni rondele jo metalike dhe izolues té miratuar pér izolimin e xhuntove bashkuese.
Njé rondele pérdoreni vetém njé heré. Trashésia e rondeleve té rrafshéta jo metalike
mund té deformohet deri né 25%.

Lidheni pajisjen me furnizimin me gaz duke pérdorur njé tub fleksibél té certifikuar. Tubi
nuk duhet té preké& murin e poshtém té pajisjes, murin e pasém apo tavanin e furrés.

Lidhja me tubin fleksibél

Né gofté se pajisja éshté e lidhur me tubin fleksibél, itinerari i
tubit, i treguar me "A" nuk éshté i pranueshém.

Né gofté se pérdoret tub metalik, éshté i pranueshém edhe
opsioni "A".
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Foleja e lidhjes me gaz

A Lidhja EN ISO 228-1

B Rondelé jo-metalike, trashési 2 mm

C Prizé e shogéruar me tub gome pér gaz natyror té léngshém (né
varési té rregulloreve pér lidhjet né njé shtet specifik)

D Prizé e shogéruar me tub gome EN 10226-1/-2 (né varési té
rregulloreve pér lidhjet né njé shtet specifik)

Pas lidhjes, kontrolloni operimin e djegésave. Flakét duhet té digjen
me bérthamé blu dhe jeshile té dukshme lehtésisht. Né gofté se
flaka éshté e pagéndrueshme, rriteni fuginég minimale sipas nevojés.
Shpjegojini pérdoruesit si funksionojné djegésat dhe rishikoni sé
bashku manualin e udhézimeve.

9 Pas lidhjes sé pajisjes, kontrolloni ngjitjen e té gjitha bashkimeve.

MODIFIKIMI | DJEGESAVE PER PERDORIM ME NJE LLOJ TE NDRYSHEM GAZI
Modifikimi i djegésave pér t'u pérdorur me njé lloj té ndryshém gazi nuk kérkon hegjen e
vatrés sé gatimit nga vendi.

- Pérpara se té béhen modifikimet, shképuteni pajisjen elektroshtépiake nga rrjeti elektrik
dhe mbylleni rubinetin e furnizimit me gaz.

- Zévendésojeni grykén ekzistuese pér ngarkesén e nxehtésisé nominale me gryké té
pérshtatshme pér llojin e ri té& gazit (shikoni tabelén).

- Kur modifikohet pajisja pér t'u pérdorur me gaz natyral té léngshém, shtréngojeni vidhén
e rregullimit minimal té& ngarkesés sé nxehtésisé deri né pozicionin ku arrihet ngarkesa
minimale e nxehtésisé.

- Kur modifikohet pajisja pér t'u pérdorur me gaz natyral, lirojeni vidhén e rregullimit
minimal té ngarkesés sé nxehtésisé pér té arritur ngarkesén minimale té nxehtésisé, por
me jo mé shumé se 1.5 kthime.

Pas modifikimit té pajisjes pér t'u pérdorur me njé lloj t& ndryshém gazi, zévendésojeni
ngjitésin e vjetér me informacionin pér llojin e ri té gazit (né pllakén e specifikimeve) me
ngjitésin e ri pérkatés dhe testojeni funksionalitetin dhe vulosjen e pajisjes elektroshtépiake.
Sigurohuni gé pércjellésat elektriké, kapilarét e termostatit dhe termoelementét té mos
zgjaten né zonén e fluksit té gazit.

Elementét rregullues

- Elementét rregullues pér ngarkesén minimale té nxehtésisé té djegésave jané té
arritshém népérmjet hapésirave né pnelin e kontrollit.

- Higeni zgarén mbajtése, kapakét e djegésave dhe kurorat e djegésave.

- Higini celésat e kontrollit.
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Djegési pér gatim

1. Kapaku i kurorés djegése

2. Kurora djegése me mbajtésen e kapakut té djegésit
3. Termoelementi (vetém né disa modele)

4. Kandelja

5. Gryka

Djegési i trefishté (me tre unaza)
A Gryka

Rubineti i gazit me pajisjen e sigurisé
B Vidha rregulluese e ngarkesés minimale té nxehtésisé



TABELA E GRYKES

|

Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (I/h)
Lloji i grykés
(1/100 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykés
Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (g/h)
Lloji i grykés
(1/100 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykeés

Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (I/h)
Lloji i grykés
(1/100 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykés
Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (g/h)
Lloji i grykés
(1/100 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykés

0,48

72X 26

690771

1 0,48

73 35
50 26

690780

3 0,76

286 72
130 H3 33

574285

3 0,76

218 55
86 35

574286

19 0,48

181 46
1032 26

568169

19 0,48

138 35
68 26

568175

3.6 1,56

343 149
145 H3 57

568170

35 156

255 na
94 57

568176
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Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (I/h)
Lloji i grykés
(1/700 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykés
Ngarkesa
nominale e
nxehtésisé (kW)
Konsumi (g/h)
Lloji i grykés
(1/700 mm)
Numri i
identifikimit (ID)
té grykés

286
n7z

218

568171

568177

210
108

568173

568178

« Vidhat rregulluese pér gazin e Iéngshém jané instaluar dhe vendosur né fabriké pér llojin

e gazit pér té cilin fabrika ka zbatuar parametrat e paracaktuar.

« Kur njé pajisje elektroshtépiake modifikohet pér t'u pérdorur me njé lloj t& ndryshém

Fugia e djegésit tregohet duke paré vierén e sipérme kalorike Hs.

gazi, vidha rregulluese duhet té shtréngohet ose té lirohet pér té vendosur fluksin e
nevojshém té gazit (mos e zhvidhosni vidhén rregulluese mé shumé se 1.5 kthime).

Lidhja me furnizimin me gaz dhe pérshtatja me njé lloj té
ndryshém gazi mund té kryhet vetém nga njé ekspert i autorizuar
nga shpérndarési i gazit ose njé teknik shérbimi i autorizuar!



HEDHJA (ASGJESIMID)

Ambalazhimi éshté béré nga materiale migésore me mjedisin
té cilat mund té riciklohen, té hidhen ose té shkatérohen pa
asnjé rrezik pér mjedisin. Pér destinacionin e tyre, materialet e
ambalazhimit jané etiketuar né ményrén e duhur.

Simboli né produkt ose né ambalazhin e tij tregon gé produkti
nuk duhet té trajtohet si mbeturiné e zakonshme shtépiake.
Produkti duhet té merret nga njé gendér e autorizuar grumbullimi
pér pérpunimin e mbeturinave té pajisjeve mbetjet elektrike dhe
elektronike.

Hedhja e rregullt e produktit do té ndalojé ¢do ndikim negativ

né mjedis dhe né shéndetin e njerézve, gjé gé& mund té ndodhé

né rast té hedhjes jo té rregullt té produktit. Pér informacion té
detajuar né lidhje me hedhjen dhe pérpunimin e produktit, ju
lutemi té kontaktoni me organet pérkatése té bashkisé, té caktuara
pér menaxhimin e mbeturinave ose me dyganin ku e keni bleré
produktin.

Ne rezervojmé té drejtén pér ndryshime dhe gabime né udhézimet e pérdorimit.
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