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Integrated gas hob

Dear Buyer,

Instructions for use

Instructions for
connecting the appliance

Rating plate

This electric integrated gas cooker is manufactured for
household use.

Our appliances are packed in environmentally friendly materials
that may be recycled, deposited or destroyed without any hazard
to the environment. Such packaging materials are also labelled
accordingly.

Once the life cycle your appliance is over, make sure not to
pollute the environment, and deliver it to the authorized collectors
of old household appliances.

Instructions for use have been prepared for the user, and
describe the appliance and the way it is handled. These
instructions are intended for various types of the appliance,

so you may find some descriptions for the functions that your
particular appliance may not have.

These instructions are only valid if the country symbol is
indicated on the appliance. If there is NO country symbol in the
appliance, technical instructions should be observed for adapting
the appliance to comply with the requirements and regulations
for use in your country.

The connections must be carried out in accordance with the
instructions supplied with the appliance, and in compliance with
the recognized standards.

Connections must be performed by qualified personnel only.

Rating plate with the basic information is fixed to the bottom side
of the hob.

Safety precautions .........cccceeeeviineenn.
Description of the appliance
Gas burner control .........ccccccierrinnnseen e
Cleaning and maintenance..........ccccccverirrircerssceennns
Troubleshooting guide...........ccoeoimriiiiiiinneceeee
Installation instructions.........cccoccoooiiiiiiiiciiiceees

Connecting the cooktop to the power mains.......... 14
Gas coNNECioN .......ceeeeieiiieiiiiiiee e 16
Nozzle chart - glas ceramic hob...........ccccccerriinens 19
Technical information ..., 20



* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with educed physical, sensory or metal
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

+ WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

+ WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

+« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. Never try to extinguish a fire
with water, but switch off the appliance and then cover flame
with a lid or a damp cloth.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* Do not use steam cleaners or high-pressure cleaners to clean
the cooking hob, as this may result in an electric shock.

* The appliance is not intended to be controlled by external timers
or special control systems.

+ To avoid any possible hazard, the appliance may be installed by qualified personnel only.

» CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the production heat, moisture and products
of combustion in the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated especially
when the appliance is in use: keep natural ventilation holes open or install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor hood).

+ Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for example opening of a
window, or more effective ventilation, for example increasing the level of mechanical ventilation where
present.

» CAUTION: This appliance is for cooking purposes only. It must not be used for other purposes, for
example room heating.

* In case you should smell gas in the room, immediately shut the main gas supply valve at the gas tank
or the gas installation, extinguish all open fires (including the cigarette), and abundantly ventilate the
room. Do not switch any electrical devices on, and call the qualified gas personnel at once!

» The main gas supply valve must be shut also in case you do not intend to use the gas burners for any
considerable amount of time (i.e. leaving for a vacation).
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Particular cooktop areas (especially the hotplates) may become very hot during operation. Do not let
small children in the vicinity of the cooker and warn them about the danger of burns.

Hot grease is highly inflammable, so pay extra attention when preparing food with grease or oil. Frying
in fat or oil (chips) may be carried out only under constant surveillance.

Hotplates may not operate empty, without dishes placed on top.

Never use the appliance for heating of the room.

In case of any detected malfunction immediately disconnect the appliance from the mains supply and
call the service.

The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.
Nevertheless, we strongly recommend that persons with impaired physical, motoric, or mental
capacity, or persons with inadequate experience or knowledge, do not use the appliance unless
attended by a qualified person. The same recommendation applies when the appliance is used by
persons of less-than-legal age.

K The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not

be treated as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable

EEEE collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring
this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Special warning for glass ceramic hob
 Glass ceramic hob is tough, but not unbreakable. Should any sharp or heavy objects fall upon

the surface, they may cause damage.

CAUTION: In case of hotplate glass breakage:

- Immediately shut off all the burners and isolate them from the power supply.

- Do not touch the appliance surface.

- Do not use the appliance.

Sand particles or rough wrought iron pot bottoms may also produce scratches upon the glass
ceramic surface.

In case the glass ceramic hob is used as a worktop it may be damaged or scratched. Never heat
up the food in aluminium foil or plastic dishes, otherwise you may damage the hob or cause
melting of material and fire.



Hob surface is made of ceramic glass and is fitted with gas burners and control buttons (depending
upon the model).

1. Rear burner — large (B)

2. Front burner — small (A1)

3. Double burner (Wok)

4. Front burner control button

5. Rear burner control button

6. Control button of the double burner
7. Cast iron cooking grating

Control buttons

Twin burner model

Gas faucet closed

High power

Bl -
=

Low power

Single — Double burner (W

o
Z

Gas faucet closed

High power - inner burner circle

Low power - inner burner circle

High power - inner, intermediate and exterior burner circle

CEEEAN
=4

Low power - inner, intermediate and exterior burner circle
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The location of grating

Safety cautions in regard
to the cooking zones

a)

1. Cast iron cooking grating.
2. Centering — setting pin of the grating.

A The cast iron cooking grating is heated up during

.

appliance operation and remains hot during some
time even after extinction of the gas burners.
Therefore be always careful (also at manipulation
with the control knobs), for to prevent burning!

The cooking grating at the burner can be loaded with
an utensil of total weight of 15 kg.

Put the utensils on the cooking grating without
impact!

Never use cooking zones without dishes, or for heating the
ambience!

Keep the cooktop clean, since dirt and stains have adversary
effect on the functionality of burners.

If you like your food to be crisp, first set the burner to the
maximum and continue cooking at minimum power.

Always provide adequate quantity of water when cooking in
the pressure cooker. Lack of water may cause damage to the
dish and to the cooker.

Be very precise when placing the burner crown cap upon the
crown. Always keep the crown nozzles clean and free.

In certain models hob burners are thermally protected. If the
flame is accidentally extinguished (spilled boiling, draft of wind,
etc.) gas inlet is automatically shut, and gas can not escape
into the room.

In case of thermally non-protected burners, gas uncontrollably
escapes into the room without warning!

a) Large and auxiliary burner

1. Burner crown cap

2. Burner crown with burner cap support

3. Thermal probe (thermally protected burners only, only
certain models)

4. Ignition plug

5. Nozzle

6. Bowl of the burner



Ignition and operation of
burners

b) Double burner (wok) - certain models only

1. Burner cup WOK

2. Burner crown cap

3. Burner crown with burner cap support

4. Thermal probe (thermally protected burners only, only
certain models)

Ignition plug

Nozzle

7. Nozzle

o o

Twin burner model:

Cooking burners are controlled with relevant burner buttons.
These are marked with small flame and large flame symbols
(see section ‘Description of the appliance’).

Always turn buttons over the large flame symbo &% towards
the small flame symbol B and back. Operating positions are
all positions between the two symbols.

Burners are ignited by means of ignition device, fixed
adjacent to each burner (certain models only).

Models with one double burner (WOK):

Cooking burners are controlled with relevant burner buttons.
These are marked with small flame and large flame symbols
(see section ‘Description of the appliance’).

Turn the knob to the left over the large flame position for the
interior burner section M to the small flame of the interior
burner section B, Here the knob needs to be pushed in order
to turn it to the large flame position of the interior, intermediate
and exterior burner section Il and further to the position of
small flame for the interior, intermediate and exterior burner
section K then turn it back. Working position is between the
large and the small flame symbol.

A Always push the button in before starting to turn it!

Burner type Dish diameter
Large (3kW) 220 - 260mm
Auxiliary (1 kW) 120 - 180mm
Double (WOK) — interior flame (1kW) 120 - 180mm
Double (WOK) — all flame (4,5kW) 220 - 280mm

« To ignite the burner, press the selected burner button and turn
it to the maximum power position (large flame symbol). Electric

spark from the ignition device ignites the gas.
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Cookware

« If the ignition device is out of order (power failure or humidity),
use a match or a lighter to ignite the gas. Keep the button
pressed for approximately 10 seconds after ignition to stabilize
the flame.

« After that you can set the burning power between high and low
position to suit your cooking requirements. Button positions
between M, Bl and B are not recommended. In these
positions the flame is not stabilized and may be extinguished.

If you failed to ignite the burner after 15 seconds,
shut the burner off and wait for at least one minute
before the next attempt.

A If the burner flame goes out (for whatever reason),
shut the burner off and wait for at least one minute
before next attempt.

To shut the burner off turn the button to the right, to the OFF
position L.

» Selection of the adequate dish size ensures optimized
cooking time and consumption of gas. Diameter of the dish is
of utmost importance.

» The flame reaching over the edge of the small diameter
dish may destroy the dish, while the consumption of gas is
increased.

» Gas needs oxigen for burning. In case of excessively large
dish diameter the oxigen supply is insufficient, consequently
reducing the burning capacity.

Grating for small pots
The grating for small pots can be bought afterwards
— order number SAP 428741

Wok accessory (for the double burner (Wok))
» Use the extension when preparing food in a Wok.
» Place the extension over the burner grid support.



The appliance should be cleaned with warm water, liquid detergent
and soft cloth. Never use aggressive cleaners and sharp objects.
Burned or dried food particles should be moistened with a wet
cloth and softened with an appropriate cleansing agent.
Stainless steel surfaces must be cleaned with special cleaners
for stainless steel. Apply a fine layer of the cleaner with a dry,
well absorbing cloth to the dried and cool surface, and rub in
the direction of the surface treatment. Stubborn stains should be
removed with wet cloth and then rubbed dry with a dry cloth to
the brilliance. Never use such cleaners for cleaning of aluminum.
Clean plastic and coated surfaces with liquid non-abrasive
cleaning agents using soft cloth.

Cooktop burners  Gas grid, cooking area and burner components should be
cleaned with warm water and mild detergent for manual
washing of dishes.

» Thermal element and ignition device should be cleaned with soft
brush. To ensure perfect operation, these elements must always
be thoroughly clean.

» Clean the burner crown and cap. Specially check and clean gas
outlet openings on burner crown, and keep them dirt free at all
times.

» Upon completion of cleaning wipe all components dry and
replace them carefully to their respective slots. Oblique position
of components may cause troubled ignition of burners.

Note!

Crown caps are coated with black enamel. Discoloration

of caps, due to high temperatures, is inevitable, but it has no
adversary effect on normal operation of burners.
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Cleaning and

maintenance of ceramic-

glass hob

fig. 5

Ceramic glass hob should be cleaned only when completely

cooled down, preferably after each use, otherwise even the slightest
stains remaining after cooking may burn into the hob surface with
each following use.

For regular maintenance of ceramic-glass hob use special cleansing
agents, produced in such way to create protective film upon the
surface.

Before each use, wipe the dust and other particles from the hob

- they may scratch the surface (Fig. 1).

Caution: use of steel wool, abrasive cleaning sponges, and abrasive
detergents can scratch the surface of the hob. The surface may
also be damaged by the use of aggressive sprays and inappropriate
liquid chemicals (Fig.1 and 2).

Pattern marks can be erased by the use of aggressive cleansing
agents or rough and damaged cookware bottoms (Fig. 2).

Minor stains are removed with moist soft cloth; after that the surface
should be wiped dry (Fig. 3).

Water stains are removed with gentle vinegar solution, but you must
not wipe the frame with it (certain models only), since it may lose its
glow. Never use any aggressive sprays or limestone removers (Fig.
3).

Major stains are removed with special ceramic-glass cleansers.
Follow strictly the manufacturer's instructions.

Be careful to remove any remains of cleansing agent from the hob
surface, otherwise they will be heated during the next use and can
damage the hob (fig. 3).

Stubborn and burnt stains are removed with special ceramic- glass
scraper. Be careful, however, not to touch the hotplate surface with
the scraper handle (Fig. 4).

Handle the scraper with utmost care to avoid injuries!

Sugar and sugar containing food may permanently damage the
ceramic-glass hob surface (Fig.5), so the remains of sugar and
sugar containing food must be scraped off from the hob surface
immediately, when the hotplates are still hot (Fig. 4).

Discoloring of ceramic-glass hob has no effect whatsoever

on its operation and stability. In most cases, it appears as the
consequence of burnt in food remains, or as a result of dragging
pots and pans (especially aluminum or copper bottom cookware)
across the surface, and such discoloring is rather hard to remove.

Note: All described faults are mostly esthetical and do not affect
directly the operation of the appliance. Remedy of such faults is not
covered by warranty.



Important

Repairs may be done by qualified personnel only. Any unskilled
attempt to repair the appliance is extremely dangerous.

Before attempting any repairs disconnect the appliance from the
mains by removing the fuse or unplugging the mains lead from the
mains socket.

Any unskilled attempts and/or repairs may cause electric shock and
short circuit. To avoid such injuries any repairs may be performed
only by qualified personnel or after sales service.

Note: There are, however, some minor faults which may be easily
removed by the user, in accordance with the instructions that follow.

If the malfunction of the appliance was caused by the improper
use, the service visit during the warranty period is not free of charge.
Keep these instructions always on hand and if you sell the appliance

hand them over to the new user.

Following are some simple advice how to repair minor faults:

Fault

Cause

Remedy

Burner flame is not steady.

Wrong setting of gas.

Expert should set the gas escape
properly!

Burner flame suddenly changes.

Incorrect assembly of burner
components.

Assemble the burner components
correctly!

Ignition of burners takes
excessively long.

Incorrect assembly of burner
components.

Assemble the burner components
correctly!

The flame goes off after ignition.

Early release of control button.
Control button is not pushed in
firmly.

Keep the button pressed longer.
Before releasing the button, give
it one final solid push.

The color of the cooking zone
gas grid has changed.

Normal situation, caused by the
high temperature.

Clean the grid with metal cleaning
agents.

Electric operations are generally
disturbed.

Fuse is burned.

Check the fuse in the fuse box,
and replace if required.

Electric ignition of burners does
not function.

Food residues or detergent block
the contact between the ignition
device and the burner.

Open and clean carefully the
opening between the ignition
device and the burner.

Burner crown caps look ugly.

Usual staining.

Clean the crown cap with metal
cleaning agents.
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Caution!

« To avoid any possible hazard, the appliance may be installed by qualified personnel only.

» The veneer or the cover of furniture, respectively, in which the appliance is built in, has to be
prepared from materials with thermal endurance up to 100° C as minimum, for preventing the
changing of color and shape because of insufficient thermal endurance.

» The cooking hob is intended for building into the worktop above the kitchen element of 600 mm
width or more.

« Suspended kitchen elements above the cooktop must be installed at such distance to provide
enough room for comfortable working process.

« The distance between the worktop and the hood must be at least such as indicated in the
instructions for installation of the kitchen hood, but in no case it may be less than 650 mm.

» Minimum distance between the appliance edge and adjacent high element is 150 mm.

« The use of hard wood decorative borders around the worktop behind the appliance is allowed, in
case the minimum distance remains as indicated on the installation illustrations.

* Minimum distance between the built-in cooktop and rear wall is indicated at the illustration for the
installation of the built-in cooktop.

Dimensions of the built-
in hob opening

» The appliance may be installed in any worktop with a thickness
from 30 mm to 50 mm.

» Bottom kitchen element must not have a drawer. It must be fitted
with a horizontal plate 150 mm away from the worktop bottom
surface. Space between the plate and the hob must be empty and
no objects may be stored or kept there.

» Rear side of the kitchen element must also have a 150 mm high
opening along the entire width of the element, and the front part
must have an opening of no less than 6 mm.



Installation procedure

e

.

30-50

Installation of several
glass-ceramic hobs

D " IS
Lief

» Only ovens with cooling fan can be inserted below gas cooking
hob. Prior inserting the oven, it is necessary to remove the
rear kitchen element panel in the area of the oven opening.
Equally, the front part of the element must have an opening of

no less than 6 mm.

» Worktop must be placed absolutely horizontal.
» Suitably protect the edges of the cut aperture.

» Screw on the fastening elements (4) with help of fastening

screws (4) on the right and left side of the hot plate.

» Connect the cooking hob to the mains power supply and to the
gas supply (see instructions for the connection of the cooking

hob to mains power supply and gas supply)

« Insert the hob into the cut aperture.

» Press the hob firmly towards the worktop from above.

When installing several glassceramic hobs it is necessary to
separate them with intermediary short strip (to be purchased
separately 286696).

286696

300

300 : 300

¢
K

895

300

590

875

300

580

L4

300

+

' 1185

7
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Installation diagram

Connections may be carried out by a qualified technician
only. The earthing protection must comply with the standing
regulations.

Connection terminals are revealed when the connection box
cover is removed.

Prior any attempted connection check that the voltage
indicated on the rating plate is in line with your home power
supply.

Rating plate of the ceramic glass built-in cooking hob is fixed
at the bottom part of the appliance.

The appliance is manufactured for use with the power supply
voltage AC 230 V.equipped with a circuit breaker able to
isolate the appliance from the mains in all points, with the
distance between terminals of at least 3 mm in open position.
This may be done by means of fuses, safety switches, etc.
The connection should be selected in accordance with the
declared charge capacity of the mains and the fuse power.
Such appliances are allowed to be mounted on one side next
to a high kitchen cabinet, the height of which may exceed that
of the appliance. On the opposite side however, only a kitchen
cabinet of equal height as the appliance is allowed.

Upon the completion of installation, live wires and isolated
cables must be adequately protected against accidental
touching.

ATTENTION!

Before attempting any repairs on the appliance, disconnect

the power supply. In accordance with the mains voltage the
appliance should be connected in line with the attached diagram.
The earthing wire (PE) must be connected to the terminal
marked with the earthing symbol @ .

The connection cable must lead through the relief safety device,
protecting it from accidental pulling out. Upon the completion

of installation switch all the hotplates on for about 3 minutes to
check the proper functioning.

» Improper connection may damage parts of the appliance.

Such damages are not covered by warranty!

Before attempting any connections check whether voltage
indicated on the rating plate agrees with the installation in your
home. Authorized person must check the user connection
voltage (230 V against N) with the voltage meter!

Place the power lead at the rear of the appliance in such way
to avoid touching the rear panel of the appliance as it may
become hot during the operation.



Connection may be carried out by means of:

 rubber coated connection cables, model H0O5 RR-F 3x1,5 with
yellow-green earthing cable;

» PVC insulated connection cables, model HO5 VV-F 3x1,5 with
yellow-green earthing cable; or any other suitable cables.

AC 220 - 240 V, 50 - 60 Hz

N @ i

AC 220-240V, 50-60Hz

% %%

@ PE

SINGLE-PHASE CONNECTION
1. clip against cord tearing
2. conductor ends braced with pressed terminal
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Safety precautions

Connection

This appliance shall be installed in accordance with the
regulations in force and only used in a well ventilated space.
Read the instructions before installing or using this appliance.
Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(nature of gas and gas pressure) and the adjustment of the
appliance are compatible.

The adjustment conditions for this appliance are stated on the
label (or data plate).

This appliance is not connected to a combustion products
evacuation device. It shall be installed and connected in
accordance with current installation regulations. Particular
attention shall be given to the relevant requirements regarding
ventilation.

Connect the appliance in accordance with the regulations of
the local gas supplier.

Gas cooker is equipped with the ISO7-1 R %4” gas connection
on the right side.

Appliance is supplied with the liquid gas connection and non-
metal gasket.

During connection hold the elbow R 1/2 to prevent it from
turning.

Use metal or non-metal gaskets for connection packing. Metal
gaskets may be used only once. Thickness of non-metal
gaskets can be deformed up to 25% maximally.

Connect the appliance to the liquid gas supply by means of
attested flexible hose.

The hose may not touch the bottom side of the appliance, or
the back and the top of the oven.

If the kitchen element below the hob has an integrated oven,
it must be fitted with the cooling fan and the connection hose
must entirely be made of metal (for example flexible stainless
steel gas connection hose). Connection hose must not touch
the top oven panel or the hob bottom.

Flexible hose shall be fitted in such a way that it cannot come
into contact with a moveable part of the housing unit (e.g. a
drawer) and does not pass through any space susceptible of
becoming congested.

Check sealing of all joints and couplings after
connection.



Conversion to another
type of gas

Gas connection joint

A ISO7-1 R1/2 connection

B Non-metal gasket of thickness 2 mm
C Pipe extension for liquid gas

After connection check proper functioning of burners. Gas must
burn with clearly displayed blue-green flame hubs. If the flame is
not stable, increase minimum power setting. Instruct the user in
regard to burner button controls and read the instructions or use
together.

» The conversion may be performed only by the expert,
authorized by the gas distributor or authorized service!

« For the conversion procedure the appliance need not be pulled
out from its location.

» Before starting to work on conversion, disconnect the
appliance from the mains and shut the gas inlet off.

» Replace the existing nozzles of declared nominal heat input
with adequate nozzles for the new type of gas (see table).

 In case of conversion to the liquid gas propane/butane, the
minimum heat input setting screw shall be tightened all the
way.

 In case of conversion to natural gas, unscrew the setting
screw to arrive at minimum heat input, but never for more than
1,5 turn.

» After the conversion is done, stick the new sticker with the
actual gas specifications of the appliance over the old one.

» Upon completion check the gas tightness of the appliance.

Hob burners (depending on the model)

Large and auxiliary burner
a) 1. Burner crown cap
2. Burner crown with burner cap support
3. Thermal probe (thermally protected burners only, only
certain models)
4. Ignition plug
5. Nozzle
6. Bowl of the burner

Double burner (wok) - certain models only
b) 1. Burner cup WOK
2. Burner crown cap
3. Burner crown with burner cap support
4. Thermal probe (thermally protected burners only, only
certain models)
5. Ignition plug
6. Nozzle

7. Nozzle
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Setting elements

To provide access to the setting elements:
* Remove the cooktop grid and burner crowns with caps.
* Remove the control knobs along with the seal gaskets.

Gas faucet (depending on the model)

Twin burner model:
Minimum heat input setting screw for twin burner model.

One double burner (wok)

Minimum heat input setting screw for one double burner model:
Gas faucet thread holds the minimum heat power setting screw
for interior burner.

The side is fitted with the minimum heat power setting screw for
exterior burner.



Nozzle chart - glas ceramic hob

Type of gas Auxiliary burner Large burner
Number Wobbe max min max min
Natural gas H Nominal heat input (kW) 1 0,36 3 0,76
Ws=45,7+54,7 MIIm® | consumption (I/h) 95,2 344 285,6 724
\'fvast"j(')gga_ssﬁfh; Jime | Nozzle mark (11100mm) 72X . 128H3 .
G 20, p = 20 mbar Nozzle code 690771 438244
Liquid gas 3+, 3B/P Nominal heat input (kW) 1 0,36 3 0,76
Ws=172,9+87,3 MIIm® | consumption (g/h) 727 26,2 218,1 553
G 30, p =30 mbar
Nozzle mark (1/100mm) 50 24 85 33
Nozzle code 690780 690782
Type of gas Double (WOK) burner
Natural gas H Nominal heat input (kW) 0,8/4,2 0,36 1,9
Ws=45,7+54,7 MIm® | consumption (I/h) 76,21400,2 343 181,0
\'fva::r:é%a_%im Jime | Nozzle mark (1/100mm) 70H1 147H3 . .
G 20, p = 20 mbar Nozzle code 438921 438922
Liquid gas 3+, 3B/P Nominal heat input (kW) 0,8/4,2 0,36 1,9
Ws=72,9+87.3 MIIm® | consymption (g/h) 58,2/305,6 26,2 1383
G 30, p = 30 mbar Nozzle mark (1/100mm)
44 95 27 66
Nozzle code 438974 438975

» Setting screws are intended for liquid gas. For natural (municipal) gas supply new setting of gas
flow is required (unscrew for not more than 1,5 turn from the end position).

* ** Double burner has three nozzles. Left column nozzle must be fitted to the center of the burner,
while the right column nozzle must be fitted at the side of the burner (1 pieces).

« Burner power is indicated according to the upper caloric value of Hs gas.

Caution:

above works may be performed only by the expert, authorized by the gas distributor or authorized

service!

After gas conversion procedure, stick a new rating plate over the old one, and check again the

sealing of all gaskets and the functionality of the appliance.
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Type 4108 4109
Model GC341UC GCW341UC
Appliance dimensions (height/

width/depth) mm 46/300/510 46/300/510
Mains voltage 230V ~ 230V ~
Operating voltage 230V ~,50 Hz 230V ~, 50 Hz

A1 = small burner
B = large burner

Double (WOK) burner

rating plate.

Front 1kW /A1 \

Rear 3kW /B \
Cooking burners altogether (kW) 4,2
Cookeng burners altogether - 290,8 305,6
liquid gas (g/h)

Gas type is indicated on the G 20 — 20mbar G 20 — 20mbar

Gas connection (right)

EN 10226 R1/2

EN 10226 R1/2

Category (GB) [1I2H3B/P 112H3B/P
Class 3 3
* The built in height of the appliance is 64 mm
PRODUCT INFORMATION REGULATION (EU) NO 66/2014
Symbol Unit Value Value
Supplier’s name or trade mark GORENJE GORENJE
Model identification 4108 4109
Type of hob ™
Number of gas burners 2 1
Energy efficiency per gas burner| EE
- small burner % - -
- large burner % 55,1 -
- double (WOK) burner % - 54,1
Energy efficiency for the gas gashob % 55,1 54,1
hob

WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER THE
SPECIFICATIONS WITH NO INFLUENCE ON THE
OPERATION OF THE APPLIANCE.

Instructions for use of the appliance can also be found on our
website at www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />




Gazowa ptyta grzejna do zabudowy

Szanowni Panstwo! Ta wbudowana elektryczna kuchenka gazowa jest przeznaczona
do uzytku domowego. Urzadzenia nasze sg pakowane w
ekologiczne materiaty, ktére mogg by¢ odzyskiwane, sktadowane
lub niszczone bez ryzyka dla srodowiska. Opakowania z tych
materiatéw posiadajg takze odpowiednie oznaczenia. Aby
nie zanieczyszczac¢ srodowiska, po uptywie okresu trwatosci
uzytkowej urzgdzenia nalezy przekazac je do autoryzowanego
punktu zbiorki starych artykutéw gospodarstwa domowego.

Instrukcja obstugi Instrukcja obstugi jest przeznaczona dla uzytkownika i opisuje
urzgdzenie i sposob jego obstugi.
Instrukcja ta jest przeznaczona do réznych typéw urzgdzenia,
dlatego tez niektére opisy zawarte w niej mogg dotyczy¢ funkcji,
ktorymi dane urzadzenie nie dysponuje. Instrukcja ta jest wazna
jedynie wowczas, gdy na urzgdzeniu umieszczony zostat symbol
kraju. Jesli na urzadzeniu BRAK jest symbolu kraju, nalezy
przestrzegac instrukcji technicznej dotyczacej dostosowania
urzadzenia do wymagan i przepiséw regulujgcych jego
eksploatacje w danym kraju.

Instrukcja podfgczenia Podtgczen nalezy dokonac zgodnie z instrukcjg dotgczong do
urzgdzenia i zgodnie z uznanymi normami. Podtgczenia moga
wykonaé wytgcznie wykwalifikowane osoby.

Tabliczka informacyjna Tabliczka znamionowa z podstawowymi informacjami jest
przymocowana pod piytg grzejna.

Uwagi 0goINe .......cccciirerinirner e 22
OPpis Urzadzenia........cocveceeerrimeresserssssses e e 24
Uwagi dotyczace uzytkowania palnikow gazowych25
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Wbudowanie plyty grzejnej ........ccccoeeeeemniiiiciineennnne 32
Connecting the cooktop to the power mains.......... 34
Przylaczenie plyty grzejnej do gazu ...........ccvueenee 36
Tabela dysz — powierzchnia plyty witroceramiczna39
Dane techniczne.........cccccniiiriiiiiienc e 40
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* Z niniejszego urzgdzenia mogg korzystac dzieci w wieku powyzej
8 lat oraz osoby z niepetnosprawnoscig fizyczna, czuciowa lub
umystowg lub nie posiadajgce doswiadczenia i wiedzy, o ile
bedzie sie to odbywac pod nadzorem lub po przeszkoleniu w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i uswiadomieniu
towarzyszgcych temu zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie
urzgdzeniem. Nie wolno powierza¢ dzieciom wykonywania bez
nadzoru czynnosci z zakresu czyszczenia i zarezerwowanej dla
uzytkownika konserwacii.

« OSTRZEZENIE: W czasie uzywania urzadzenie i jego odstoniete
elementy bardzo sie nagrzewajg. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotyka¢ elementéw grzejnych. Jesli nie mozna zapewnic statego
nadzoru, dzieci ponizej 8 lat nie powinny sie zbliza¢ do urzgdzenia.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: nie przechowywaé na
powierzchniach stuzgcych do gotowania zadnych przedmiotéw.

« OSTRZEZENIE: Przyrzgdzanie na plycie positkow z
wykorzystaniem ttuszczu lub oleju moze byc¢ niebezpieczne
i wywota¢ pozar. Nigdy nie prébowac gaszenia ognia woda.
Urzadzenie nalezy wytgczy€ i przykry¢ pokrywka lub wilgotng
szmatka.

« OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia powierzchni wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem
elektrycznym.

* Do czyszczenia ptyty grzejnej nie uzywac odkurzaczy parowych
lub wysokocisnieniowych, poniewaz mogtoby to spowodowacé
porazenie prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie nie jest przystosowane do tego, by byto sterowane
przy uzyciu zewnetrznych czasomierzy lub specjalnych ukfadéw
sterowania.

» Aby unikng¢ ewentualnych zagrozen, urzgdzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowany
fachowiec.

+ OSTROZNIE: Z korzystaniem z gazowego urzgdzenia do gotowania wigze sie wytwarzanie w
pomieszczeniu, w ktérym jest ono zainstalowane, ciepta, wilgoci i produktéw spalania. Upewni¢
sie, ze kuchnia posiada dobrg wentylacje, zwtaszcza w czasie korzystania z urzgdzenia:
pozostawi¢ otwarte naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowa¢ mechaniczne urzadzenie
wentylacyjne (wycigg mechaniczny).



< Diugotrwate intensywne korzystanie z urzgdzenia moze wymagac¢ dodatkowej wentylaciji, np. otwarcia
okna, zainstalowania wydajniejszej wentylacji lub zwigkszenia wydajnosci juz istniejgcej instalacii
wentylacyjne;.

« OSTROZNIE: Niniejsze urzgdzenie stuzy wytgcznie do przyrzadzania zywnosci. Nie wolno go
wykorzystywac¢ do zadnych innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

» W przypadku wyczucia w pomieszczeniu gazu natychmiast zamkngé gtéwny zawor gazu zbiornika z
gazem lub instalacji gazowej, zagasi¢ wszelkie otwarte ogniska pozaru (w tym palace sie papierosy) i
przewietrzy¢ pokdj duzg iloscig powietrza. Nie wigcza¢ zadnych urzgdzen elektrycznych i natychmiast
wezwac wykwalifikowanego instalatora instalacji gazowych!

» Gléwny zawor gazu nalezy zamkng¢ takze w przypadku, gdy zamierza sie nie uzywaé palnikow
gazowych przez diuzszy okres czasu (np. przy wyjezdzie na urlop).

 Niektore powierzchnie kuchenki (zwtaszcza gorgce pltyty) mogg w czasie pracy bardzo sie nagrzewac.
Nie dopuszcza¢ matych dzieci w poblize kuchenki ostrzegajac je o tym, ze moga sie poparzy¢.

* Rozgrzany ttuszcz jest bardzo tatwopalny, dlatego tez przygotowujac potrawy na ttuszczu lub oleju
zachowac¢ dodatkowg ostroznos¢. Smazyc¢ na ttuszczu lub oleju (chipsy) mozna wytgcznie pod statym
nadzorem.

» Plyty grzejne nie moga pracowac na pusto, tzn. bez postawienia na nich przyrzadzanych potraw.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

* W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania natychmiast odtgczy¢ urzadzenie z pradu i
wezwac serwis.

* Urzadzenie jest produkowane zgodnie z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa.

Niemniej jednak zalecamy, by osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng, ruchowa lub umystowg lub
osoby nie posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy nie korzystaty urzagdzenia, chyba ze
bedzie im towarzyszy¢ osoba posiadajgca odpowiednie kwalifikacje. To samo dotyczy korzystania z
urzgdzenia przez osoby niepetnoletnie.

E Umieszczony na produkcie lub opakowaniu symbol wskazuje na to, ze produktu
tego nie wolno traktowac jako odpadu domowego. Zamiast tego nalezy go przekazaé
EEE w odpowiednim punkcie zbiorki i utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajac prawidtowa utylizacje tego produktu mozna tatwiej zapobiec
jego potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby
wystgpi¢ w przypadku nieprawidlowej utylizacji zuzytego produktu. Aby uzyskac¢ wiecej
szczego6tow na temat utylizacji niniejszego produktu, prosze skontaktowac sie ze swoim
urzedem miasta, punktem utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym produkt
zostat zakupiony.

Specjalne ostrzezenie dotyczgce plyty ze szkta ceramicznego
+ Plyta ze szkia ceramicznego jest wytrzymata, co nie oznacza, ze nie moze peknac¢. Jesli na jej
powierzchnie spadng jakiekolwiek ostre lub cigzkie przedmioty, mogg spowodowac jej uszkodzenie.
+ OSTROZNIE: W przypadku pekniecia szkta ptyty:
- wylgczy¢ natychmiast wszystkie palniki i odcig¢ urzadzenie od zasilania,
- nie dotyka¢ powierzchni urzgdzenia,
- nie uzywac dalej urzgdzenia.
» Wykonang ze szkta ceramicznego powierzchnig porysowac¢ mogq takze ziarnka piasku lub nieréwne
dna garnkéw z kutego zelaza.
« Plyta ze szkla ceramicznego moze ulec uszkodzeniu lub porysowaniu, jesli bedzie ona uzywana
jako blat. Nigdy nie wykorzystywac ptyty do podgrzewania zywnosci w folii aluminiowej lub dan
w plastikowych opakowaniach, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do uszkodzenia piyty lub
spowodowac stopienie i zapalenie si¢ materiatu.
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Powierzchnia ptyty grzejnej wykonana jest z tafli witroceramicznej z osadzonymi w niej palnikami

gazowymi i pokrettami do sterowania (w zaleznosci od modelu).

. Tylne pole grzejne - duzy

. Palnik podwajny (Wok)

NOoO s ON-

. Przednie pole grzejne — maty

. Pokretto sterowania przedniego palnika
. Pokretto sterowania tylnego palnika
. Pokretto sterowania palnika podwojny (WO
. Zeliwna kratka do gotowania

Pokretta do sterowania

Model z dwoma palnikami

Kurek gazowy zamkniety

Najwigksza moc

Bl -
=

Tensiune scazuta

Model z jednym- podwojnym palnikie

m (WOK))

Kurek gazowy zamkniety

Najwigksza moc wewnetrznego palnika

Najmniejsza moc wewnetrznego palnika

Najwieksza moc wewnetrznego, srodkowego i
zewnetrznego palnika

CEEEAN
=4

Najmniejsza moc wewnetrznego, srodkowego i
zewnetrznego palnika

£




Umieszczenie 1. Zeliwna kratka do gotowania
2. Kotek centrujgcy — ustawiajgcy kratki

A Zeliwna kratka do gotowania podczas pracy
urzadzenia nagrzewa si¢ i pozostaje goraca przez
okreslony czas po zgaszeniu palnikéw gazowych.
Dlatego nalezy zachowa¢ ostroznos¢ (réwniez
podczas manipulacji z pokrettami), aby nie doszto do
poparzenia!

Kratke do gotowania przy palniku mozna obcigzaé
naczyniem o masie catkowitej 15 kg.

Naczynia stawia¢ na kratke do kotowania bez
uderzania!

Uwagi ogédlne « Nie nalezy pozostawia¢ wtgczonych palnikdw, gdy na nich sie
nic nie gotuje lub uzywac w celu ogrzewania pomieszczen!

» Nalezy przestrzegac¢ czystosci palnikéw, gdyz brud ujemnie
wptywa na ich funkcjonowanie.

* W celu przygotowania potraw zapiekanych, palnik poczatkowo
nalezy ustawi¢ na najwiekszg moc ptomienia, a nastepnie
gotowac na ptomieniu 0 mniejszej mocy.

» Zawsze nalezy uwazaé, aby w garnku pod cisnieniem
(szybkowarze) byta wystarczajgca ilo$¢ ptynu, gdyz na
skutek wyparowywania ptynéw i przegrzania moze doj$¢ do
uszkodzen zaréwno szybkowaru jak i ptyty kuchennej.

» Pokrywe palnika nalezy zawsze potozy¢ bardzo doktadnie
na korone palnika. Nalezy uwazaé, aby naciecia na koronie
palnika byly zawsze wolne od zanieczyszczen.

* W niektérych modelach palniki gazowe wyposazone sg
w zabezpieczenie termoelektryczne. Jesli zdarzy sie, ze
ptomien z palnika z zabezpieczeniem zgasnie w sposo6b
niekontrolowany (wykipi potrawa, przewiew wiatru) doptyw
gazu zostanie automatycznie zamkniety. W ten sposob
system bezpieczenstwa nie dopuszcza, by gaz ulatniat sie w
pomieszczeniu.

» Jedli ugasanie ptomien w palnikach niezabezpieczonych
termoelektrycznie, gaz ulatnia sie do pomieszczenia.

A Przed wykonaniem obrotu, pokretto nalezy wcisna¢.
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a)
b)

1@

@

Zapalanie i sposéb
dziatania palnikow

Pokrywa korony palnika

Korona palnika z no$nikiem pokrywy palnika
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

Swieca elektryczna

Zwezka

Miska palnika

S0 p LN

Pokrywka korony palnika

Pokrywa korony palnika

Korona palnika z nosnikiem pokrywy palnika
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

Swieca elektryczna

Zwezka

Zwezka

Noahswbd-=

Model z dwoma palnikami

» Do sterowania pracg palnikéw stuzg pokretta umieszczone na
powierzchni ptyty grzejnej. Stopnie mocy palnikéw oznaczone
sg symbolami: matym i duzym ptomieniem (patrz rozdziat
Opis urzgdzenia).

» Pokretto nalezy obraca¢ w kierunku od duzego ptomienia
do matego B i odwrotnie. Potozenie robocz znajduje sie
pomiedzy obydwoma symbolami.

* Do zapalenia palnikow gazowych stuzy elektryczna
$wieca zapalarki, wbudowana przy kazdym palniku (tylko w
niektérych modelach).

Model z jednym, podwéjnym palnikiem (WOK)

» Do sterowania pracg palnika stuzg pokretta, umieszczone na
powierzchni ptyty grzejnej. Stopnie mocy palnikéw oznaczone
sg symbolami: matym i duzym ptomieniem (patrz rozdziat
Opis urzgdzenia).

* Pokretto nalezy obracac¢ w lewo przez pozycje duzego
ptomienia wewnetrznej czesci palnika K do pozycji matego
ptomienia wewnetrznej czesci palnika Bl W tym miejscu
nalezy pokretto wcisng¢ i obréci¢ do pozycji duzego ptomienia
czesci wewnetrznej, srodkowej i zewnetrznej palnika I,
nastepnie obroci¢ pokretto do pozycji matego ptomienia czesci
wewnetrznej, srodkowej i zewnetrznej palnikaa KX i ponownie
pokretto obréci¢ az do pozycji roboczej, ktdra znajduje sie
doktadnie pomiedzy pozycjg matego i duzego ptomienia.



» Aby zapali¢ ptomien w palniku, nalezy wybrane pokretto
wcisngc¢ i przekreci¢ do pozycji najwiekszej mocy palnika.
Powstata w Swiecy iskra elektryczna zapali wyptywajacy gaz.

« esli elektryczna zapalarka nie dziata z powodu np. braku

pradu lub zawilgocenia $wiec, gaz mozna oczywiscie zapali¢

przy pomocy zapatek lub recznej zapalarki. Po zapaleniu sig
ptomienia, pokretto nalezy przytrzymac wcisniete przez okoto

10 sekund, dopdki ptomien sie nie ustabilizuje.

Wielkos$¢ ptomienia mozna regulowaé, ustawiajgc pokretto w

pozycji pomiedzy najwyzszym i najnizszym stopniem mocy.

Nie zalecamy ustawienia w pozycji miézy H8, Ell symbol K. W

tej pozycji ptomien jest niestabilny i tatwo gasnie.

Rozdaj palnika Srednica naczynia
Duzy (3kW) 220 - 260mm
Maly (1 kW) 120 - 180mm
Podwdjny (WOK) - wewnetrzny .

ptomien (1kW) 120 - 180mm
Podwojny (WOK) - wszystkie ]

ptomienie (4,5kW) 220 - 280mm

jesli w ciagu 15 sekund plomien nie zapali sig, nalezy
zakreci¢ kurek gazowy tego palnika i odczekac¢
przynajmniej 1 minute. Nastepnie nalezy ponowic
czynnos¢ zapalania gazu.

A jesli ptomien palnika zgasnie, to bez wzgledu na
przyczyne, palnik nalezy zamkna¢ i przed ponowna
préba zapalenia go, odczeka¢ przynajmniej 1 minute.

W celu wytgczenia palnika, nalezy pokretto obrocic w prawg
strone do pozycji wytgczenia .

Naczynia « Prawidtowo wybrane naczynie gwarantuje optymalny czas
gotowania i zuzycie gazu. Najwazniejsza jest Srednica
naczynia.

« Ptomyki ognia, siegajace poza obreb zbyt matego garnka,
niszczg go. Zwigksza sie réwniez zuzycie gazu.

» Do spalania gaz potrzebuje takze tlen, tego zas przy zbyt
duzym naczyniu nie ma wystarczajgco, wobec czego
wykorzystanie procesu spalnia jest mniejsze.
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Kratka do matych naczyn
Kratke do matych naczyn mozna dokupi¢ — numer zamowieniowy
SAP 428741.

Nadstawka na palnik pod naczynie WOK
(w modelu z podwéjnym wok palnikiem)

» Nadstawki nalezy uzywac¢ podczas korzystania z naczynia
WOK
» Nadstawke nalezy umiesci¢ na ruszcie palnika



Ptyta kuchenna

Urzgdzenie nalezy czysci¢ ciepta woda, detergentem w ptynie

i migkka Sciereczkg. Nie nalezy uzywac silnych srodkéw
czyszczacych i ostrych przedmiotéw. Przypalone lub zasuszone
resztki pokarméw nalezy zmoczy¢ wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wyczysci¢ odpowiednim srodkiem czyszczgcym.
Czesci z blachy nierdzewnej nalezy czysci¢ srodkami do tego
przeznaczonymi. Suchg, dobrze wchtaniajgcg miekkg Sciereczkg
nalezy na suchej i chtodnej powierzchni cienkg warstwg
rozprowadzi¢ srodek czyszczacy, a nastepnie delikatnie pocierac
w kierunku zgodnym z powierzchniowg obrébka materiatu.
Uporczywe plamy nalezy czysci¢ wilgotng sciereczkg i Srodkiem
czyszczacym, a nastepnie suchg sciereczkg wypolerowaé do
btysku. Srodkéw czyszczacych tego typu nie nalezy stosowaé do
czyszczenia aluminium.

Elementy wykonane z tworzyw sztucznych i powierzchnie
lakierowane nalezy czysci¢ migkka Sciereczkg i ptynnymi,
tagodnymi srodkami, przeznaczonymi do czyszczenia takich
powierzchni.

» Do czyszczenia kratki, powierzchni ptyty kuchennej oraz czesci
palnikdw mozna uzywaé gorgcej wody z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

» Zabezpieczenie przeciwwyptywowe i Swiece elektryczng nalezy
czysci¢ migkkg szczoteczkg. Te czesci muszg by¢ catkowicie
czyste, gdyz jedynie wtedy zagwarantowane jest ich prawidtowe
dziatanie.

» Nalezy oczysci¢ korone i pokrywe palnika. Prosze szczegdlnie
uwazac, by szczeliny na koronie palnika byty czyste, tak by
zabrudzenia nie dostaty sie do wnetrza palnika zwtaszcza do
otworu dyszy, przez ktory wyptywa gaz.

* Po oczyszczeniu wszystkie elementy nalezy dobrze wysuszy¢
i umiesci¢ na wlasciwym miejscu. Z powodu ukosnie
umieszczonych elementéw zapalanie palnikéw jest o wiele
trudniejsze.

Uwaga:

Pokrywy palnikéw sg emaliowane, w kolorze czarnym.

Z powodu wysokich temperatur nie mozna sie ustrzec przed
zmianami koloru, jednak nie wptywa to na dziatanie palnikow.
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Czyszczenie i
konserwacja powierzchni
witroceramicznej

rys. 5

Ochtodzong powierzchnie witroceramiczng nalezy czyscic¢ po
kazdorazowym uzytku, poniewaz podczas nastepnego korzystania
nawet najmniejsze zabrudzenie przypali si¢ do gorgcej powierzchni.
Do regularnej konserwacji powierzchni witroceramicznej nalezy
stosowac¢ specjalne $rodki czyszczace, tworzace filtr ochronny
zapobiegajgcy zabrudzeniom. Przed kazdorazowym uzytkiem
nalezy z powierzchni witroceramicznej oraz z dna naczynia usungé
kurz lub ewentualne inne ciata obce, ktére mogtyby porysowac
powierzchnie (rys. 1).

Uwaga: uzywajgc druciaka, ggbek do czyszczenia i proszkow
czyszczacych mozna porysowac powierzchnie. Uszkodzi¢ mozna
ja réwniez stosujgc silnie dziatajgce rozpylacze i nieodpowiednie
ptyny czyszczace (rys.1irys. 2). Wzor moze sie zetrze¢ z

powodu stosowania silnie dziatajgcych srodkéw czyszczacych lub
chropowatych bgdz uszkodzonych denek naczyn (rys. 2). Mniejsze
zabrudzenia nalezy usungc¢ wilgotng migkka Sciereczka,a nastgpnie
powierzchnie wytrze¢ do sucha (rys. 3). Zacieki po wodzie nalezy
usuwac za pomoca delikatnego roztworu octu, ktérym nie nalezy
jednak wyciera¢ obramowania (dotyczy niektérych modeli),
poniewaz traci ona potysk. Nie nalezy stosowac silnie dziatajgcych
rozpylaczy i srodkéw usuwajgcych kamien wodny (rys. 3). Wieksze
zabrudzenia nalezy usuwaé przy pomocy specjalnych srodkéw

do czyszczenia powierzchni witroceramicznych. Nalezy przy

tym stosowac sie do zalecen producenta srodka czyszczacego.
Nalezy uwazac¢, aby po wyczyszczeniu doktadnie usung¢ srodek
czyszczacy, poniewaz pozostatosci srodkow czyszczgcych mogg po
ogrzaniu sie spirali uszkodzi¢ powierzchnie witroceramiczng (rys. 3).
Trudne do usunigcia i przypalone zabrudzenia nalezy usuwac za
pomocg skrobaczki. Nalezy przy tym uwazac, aby plastykowa
rgczka skrobaczki nie dotykata goracej powierzchni ptyty kuchennej
(rys. 4). Postugujgc sig skrobaczkg nalezy uwazac¢, aby sie nie
skaleczyc¢! Cukier i zywnosc¢ zawierajgca cukier mogg trwale
uszkodzi¢ powierzchnie witroceramiczng (rys.5), dlatego za pomocg
skrobaczki nalezy od razu usungé¢ z powierzchni witroceramicznej
cukier i produkty zawierajgce cukier, mimo tego, iz powierzchnia
jest jeszcze gorgca (rys. 4). Zmiana koloru powierzchni
witroceramicznej nie wptywa na dziatanie i stabilno$¢ powierzchni.
Najczesciej zmiana koloru jest skutkiem przypalenia pozostatych

na powierzchni roztek zywnosci badz moze jg spowodowaé dno
naczynia (na przyktad aluminiowe lub miedziane), co jest bardzo
trudno catkowicie usunggé.

Ostrzezenie:

Wszystkie oméwione powyzej usterki majg charakter jedynie
estetyczny i nie wptywajg bezposrednio na dziatanie urzgdzenia.
Usuniecie tych usterek nie podlega naprawie gwarancyjnej.



Wazne

Naprawy moze przeprowadzac¢ jedynie upowazniony fachowiec.
Niefachowe naprawy mogg stanowi¢ powazne zagrozenie dla
uzytkownika. Przed rozpoczeciem naprawy ptyte kuchenng
zawsze nalezy wytgczy¢ z sieci elektrycznej poprzez odiaczenie
bezpiecznika lub wyciggniecie kabla przytaczajgcego z gniazda.
Nieupowaznione ingerencje i naprawy ptyty kuchennej moga
spowodowac porazenia pragdem elektrycznym i spiecia elektryczne,
dlatego nie nalezy ich przeprowadzac. Prace tego typu nalezy
pozostawi¢ fachowcowi lub punktowi serwisowemu.

Uwaga:

W przypadku mniejszych nieprawidtowosci w dziataniu
urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ w niniejszej instrukcji, czy przyczyny

mozna usung¢ samemu.

Ustugi punktu serwisowego w czasie trwania gwarancji nie sg
bezptatne, jesli urzadzenie nie dziata z powodu nieprawidtowego
uzytkowania. Instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ w miejscu
zawsze dostepnym, a jesli urzadzenie odstapi si¢ nowemu
uzytkownikowi, nalezy wraz z nim przekaza¢ instrukcje obstugi. Oto
kilka porad zwigzanych z usuwaniem mniejszych nieprawidtowosci.

Co sie stalo ...

Mozliwe przyczyny

Usuniecie usterki

... jezeli palniki nie palg sie
rownomiernie?

Z powodu ztego ustawienia gazu
ptomien jest nieréwnomierny.

Fachowiec powinien sprawdzi¢
ustawienie gazu!

... jezeli ptomien palnikéw nagle
sie zmieni?

Zle zestawione czesci palnika.

Nalezy prawidtowo zestawi¢
czesci palnika!

... jezeli w celu zapalnia palnikow
trzeba dtuzej przytrzymaé kurek?

Zle zestawione czeéci palnika.

Nalezy prawidtowo zestawic
czesci palnika!

... jezeli ptomien gasnie po
zapaleniu?

Zbyt krétkie przytrzymanie kurka.
Zbyt stabe przyciskanie kurka.

Kurek nalezy dtuzej przytrzymac.
Przed puszczeniem kurek nalezy
mocno przycisngc.

... jezeli kratka wokét palnika
zmienita kolor?

Zwykta zmiana z powodu
wysokiej temperatury.

Kratke nalezy wyczysci¢
srodkiem do czyszczenia metali.

... jezeli dziatanie elektrycznosci
w ptycie kuchennej jest
nieprawidtowe?

Zepsuty bezpiecznik.

Bezpiecznik nalezy sprawdzic¢ i w
razie potrzeby wymienié.

jezeli zapalarka elektryczna
palnikéw przestata dziatac?

Resztki pokarméw lub srodkéw
czyszczacych znajdujg sie miedzy
Swiecg elektryczng a palnikiem.

Przestrzen miedzy $wieca
elektryczng a palnikiem nalezy
delikatnie oczysci¢.

... jezeli pokrywy palnikéw
wygladajg nietadnie?

Zwykty brud.

Nalezy wyczysci¢ pokrywy
palnikéw $rodkiem do

czyszczenia metali.
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Uwagi

» Urzgdzenie moze wbudowa¢ do segmentu meblowego, podtaczy¢ do instalacji gazowej i sieci
elektrycznej wytgcznie specjalista.

» Okleina, ewentualnie oktadzina mebli, do ktérych jest instalowane urzadzenie, musi by¢
wykonana z materiatéw odpornych minimalnie na temperature 100°C, aby z powodu mniejszej
odpornosci termicznej nie doszto do zmiany zabarwienia i ksztattu.

» Plyta kuchenna jest przystosowana do zabudowy w blacie kuchennym nad elementem
kuchennym o szerokosci 600 mm i wiecej.

* Wiszgce nad ptyta kuchenng elementy kuchenne powinny by¢ umieszczone na tyle wysoko, by
nie przeszkadzaty w uzytkowaniu urzgdzenia.

« Odlegtos¢ miedzy ptyta kuchenng a okapem kuchennym powinna wynosi¢ co najmniej tyle, ile
przewiduje instrukcja montazu okapu kuchennego. Najmniejsza odlegto$¢ wynosi 650 mm.

» Najmniejsza odlegtos¢ pomigdzy krawedzig urzgdzenia i sgsiednim wysokim elementem
zabudowy kuchennej wynosi 150 mm.

» Stosowanie listw wykonczeniowych z litego drewna na blacie kuchennym za ptytg kuchenng
jest dozwolone, jezeli minimalny odstep pozostaje taki, jak to jest oznaczone na rysunkach
demonstrujgcych zabudowe.

» Najmniejsza odlegtos¢ miedzy ptyta kuchenng do zabudowy a tylng Sciang jest oznaczona na
rysunkach demonstrujgcych zabudowe ptyty kuchenne;j.

Wymiary otworu pod
zabudowe indukcyjnej
plyty grzejnej

» Plyte grzejng mozna wbudowac w blat o grubosci 30 do 50 mm.

» Dolny element zabudowy kuchennej nie moze by¢ wyposazony w
szuflade. Element zabudowy kuchennej musi posiada¢ poziomag
przegrode na wysokosci 150 mm od dolnej powierzchni blatu.
Przestrzen pomiedzy przegroda i ptytg grzejng musi pozostac
wolna i nie mozna przechowywac¢ tam jakichkolwiek przedmiotéw.

» Na tylnej stronie elementu zabudowy kuchennej, na catej jego
szerokosci musi by¢ wykonany otwér o wysokosci 150 mm. Z
przedniej strony musi by¢ wykonana szczelina o wysokosci min. 6

mm.



Procedura zabudowy

e

.

30-50

Zabudowa kilku ptyt
kuchennych.

* Pod gazowg ptytg grzejng mozna wbudowac piekarnik z
wentylatorem chtodzgcym.
Przed wbudowaniem piekarnika nalezy usuna¢ tylng sciane
elementu zabudowy, w ktérym znajdowat sie bedzie piekarnik.
Z przedniej strony nalezy pozostawi¢ szczeling o wysokosci
min. 6 mm.

« Blat kuchenny musi by¢ zamontowany catkowicie rowno.

» Wyciete powierzchnie nalezy odpowiednio zabezpieczy¢.

» Nakreci¢ (4) elementy mocujgce z pomocg (4) $rub na prawy i
lewy bok ptyty do gotowania.

» Plyte kuchenng nalezy podtaczy¢ do sieci elektrycznej i
instalacji gazowej (patrz: instrukcja podigczenia do sieci
elektrycznej i instalacji gazowej)

» Ptyte kuchenng nalezy wstawi¢ w wyciety otwor.

» Plyte kuchenng nalezy mocno od gory przycisngé¢ do blatu
kuchennego.

Do zabudowy kilku ptyt kuchennych nalezy uzy¢ listew
oddzielajgcych. (Podtrzymujaca listwe srodkowg — SAP 286696).

286696

o —T o — o
I‘ T ‘:I 875 5390 !iﬁ

K

' 1185
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» Podtaczenia do sieci elektrycznej moze dokona¢ wytagcznie
uprawniony fachowiec. Zabezpieczenie instalacji elektrycznej
musi odpowiada¢ obowigzujgcym przepisom.

» Konektory przytagczeniowe dostepne sg po zdjeciu pokrywy
listwy przytgczeniowe;j.

» Klamerki podtgczeniowe dostepne sg po odkreceniu przykrywy
gniazdka podtgczeniowego.

» Tabliczka znamionowa witroceramicznej, gazowej ptyty
grzejnej znajduje sie na spodniej czesci urzadzenia.

» Przed podigczeniem nalezy skontrolowac czy napiecie
znamionowe, napisane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu w sieci elektrycznej.

» Tabliczka znamionowa ceramicznej ptyty kuchennej z panelem
sterujgcym jest przyklejona na spodniej stronie urzgdzenia.

» Urzadzenie jest przystosowane do przytaczenia do prgdu
zmiennego AC 230 V.

« Instalacja elektryczna powinna posiadac¢ pretgcznik, ktory ptyte
catkowicie odfgcza od sieci elektrycznej i w ktérym w pozyciji
otwartej rozstaw pomiedzy stykami wynosi przynajmniej 3 mm.
Zalecane sg bezpieczniki, przetgcznik Fl, i t.p.

* Przytgcze musi by¢ dobrane z uwzglednieniem mozliwosci
instalacji elektrycznej i bezpiecznika.

» Urzadzenie tego typu moze by¢ wbudowane do mebla
kuchennego tak ze z jednej strony moze by¢ element meblowy
wyzszy od urzadzenia, a z drugiej strony element meblowy
musi by¢ tej samej wysokosci co element, w ktorym jest
wbudowana ceramiczna ptyta kuchenna.

UWAGA!

Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci
montazowych i naprawczych urzadzenie nalezy wytgczy¢ z
sieci elektrycznej. Uwzgledniajac napiecie sieciowe urzadzenie
podtgcza sie wedtug przedstawionego schematu. Przewod
uziemiajacy (PE) podtaczy¢ na klamerke oznaczong znakiem za
uziemienie ().

Kabel podigczeniowy musi przechodzi¢ przez odcigzajgce
urzadzenie, ktére kabel zabezpiecza przed wyciggnieciem.

Po podtaczeniu nalezy wigczy¢ wszystkie pola grzejne na okoto
3 minuty, aby skontrolowac ich dziatanie.

Schemat podiaczenia » Niewtasciwy sposob przytgczenia moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia i utrate gwarancji.

* Przed przytgczeniem urzgdzenia, nalezy sprawdzic¢ czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu w sieci elektrycznej, z ktorej urzadzenie bedzie
pobiera¢ prad. Moc przytgczeniows sieci elektrycznej



(230 V p. N) powinien sprawdzi¢ fachowiec przy pomocy

odpowiednich miernikow.
» Kabel przytagczeniowy urzadzenia nalezy umiescic tak, by nie
dotykat tylnej strony ptyty grzejnej, gdyz podczas pracy piyty

mogtby sie nagrzac i w efekcie ulec uszkodzeniu.

Do podtaczenia mozn

a uzyc¢:

* gumowe kable podtgczeniowe typu HO5 RR-F 3x1,5 z z6tto-
zielonym przewodem uziemiajgcym,
» kable podtgczeniowe izolowane z PCV typu HO5 VV-F 3x1,5
z z6Mto-zielonym przewodem uziemiajgcym oraz innych kabli
tych samych jakosci lub lepszych.

“’%

E— -

——

AC 220 - 240V, 50 - 60 Hz

N & L

AC 220-240V, 50-60Hz

® %%

@ PE

PODLACZENIE JEDNOFAZOWE
1. Zacisk zabezpieczajgcy przewdd przed wyrwaniem
2. Konce kabli wzmocnione wyttaczang koncoéwka

559086



980655

Uwagi

Przytgczenie

Niniejsze urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami i eksploatowac je wytgcznie w
dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Przed przystgpieniem
do instalacji lub korzystania z niniejszego urzgdzenia prosze
zapoznac sie z instrukcja.

Przed przystgpieniem do instalacji upewni¢ sie, ze lokalne
warunki zasilania (typ i ci$nienie gazu) sg zgodne z
ustawieniami urzgdzenia.

Wymagane ustawienia urzadzenia sg podane etykiecie (lub na
tabliczce znamionowej).

Do urzadzenia tego nie jest podtgczone zadne urzgdzenie do
odprowadzania spalania. Nalezy je zainstalowac¢ i podtaczy¢
zgodnie z aktualnymi przepisami dotyczgcymi instalacji.
Szczegodlng uwage nalezy zwréci¢ na stosowne wymagania
dotyczace wentylacji.

Podtaczy¢ urzadzenie zgodnie z przepisami lokalnej gazowni.
Kuchenka gazowa jest wyposazona po prawej stronie w
ztacze gazowe ISO7-1 R %".

Urzadzenie posiada ztgcze ciektego gazu i niemetalowg
uszczelke.

W czasie podigczania przytrzymac kolanko R %%, tak by
uniemozliwi¢ jego przekrecenie sie.

Uszczelni¢ ztgcze mozna przy pomocy uszczelki metalowej
lub niemetalowej. Uszczelki metalowe moga zostac¢ uzyte
tylko raz. Grubo$¢ niemetalowych uszczelek moze sig zmienic
maksymalnie do 25%.

Podtaczy¢ urzadzenie do instalacji ciektego gazu przy pomocy
zatwierdzonego weza.

Waz nie moze dotyka¢ dna urzadzenia lub tytu i gory
piekarnika.

Jesli element zabudowy kuchennej pod ptytg grzejng posiada
wbudowany piekarnik, to musi on zosta¢ wyposazony w
wentylator a przewdd potgczeniowy musi zostaé w catosci
wykonany z metalu (np. moze to by¢ elastyczny waz
potgczeniowy ze stali nierdzewnej). Waz potgczeniowy nie
moze dotykac¢ gornego panelu piekarnika lub dolnej czesci
ptyty grzejnej.

Elastyczny waz nalezy zamontowac w taki sposéb, by nie miat
on kontaktu z ruchomymi czesciami zabudowy (np. szuflady) i
nie przechodzit przez zadne miejsce podatne na zatkanie sie.

Po przytaczeniu plyty grzejnej obowigzkowo nalezy
sprawdzi¢ szczelnos¢ potaczen.



Dostosowanie do innego
rodzaju gazu

Zlacze gazowe

A Ztgcze ISO7-1 R1/2

B Niemetalowa uszczelka o grubosci 2 mm
C Przediuzenie rury ciektego gazu

Po podtaczeniu sprawdzié, czy palniki dziatajg prawidtowo. Gaz
musi sie spala¢ wyraznymi ptomieniami o niebiesko-zielonych
Srodkach. Jesli ptomien nie jest stabilny, zwiekszy¢ ustawienie
mocy minimalnej. Poinstruowaé uzytkownika w zakresie obstugi
przyciskéw do regulacji ptomieni i przeczyta¢ instrukcje lub
potowarzyszy¢ przy obstudze.

» Przezbrojenia dokona¢ moze wylgcznie upowazniony przez
dystrybutora gazu lub autoryzowany serwis fachowiec.

* Przed dostosowaniem ptyty do innego rodzaju gazu, nie trzeba
wymontowywac jej z blatu kuchennego.

» Przed przystgpieniem do prac adaptacyjnych, nalezy wylgczy¢
urzadzenie z sieci elektrycznej i zamkng¢ doptyw gazu.

» Nalezy zamieni¢ obecne dysze na dysze pasujgce do nowego
rodzaju gazu. (patrz tabela dysz)

+ Jesli dostosowujemy urzadzenie do gazu ptynnego
propan/butan, nalezy srube regulacyjng minimalnej mocy
znamionowej przykreci¢ do konca.

+ Srube regulacyjng minimalnej mocy, przy dostosowywaniu do
gazu ziemnego musi by¢ odkrecona tak, by osiggnieta zostata
minimalna moc znamionowa, nie wiecej jednak niz 1,5 obrotu.

Palnik kuchenny (zaleznie od modelu)
a) 1. Pokrywa korony palnika

Korona palnika z no$nikiem pokrywy palnika
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

Swieca elektryczna

Zwezka

Miska palnika

oA wN

Pokrywka korony palnika

Pokrywa korony palnika

Korona palnika z nosnikiem pokrywy palnika
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

Swieca elektryczna

Zwezka

Zwezka

Noahlwbd-=
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Elementy regulujace

Aby znalez¢ dostep do elementéw regulujacych nalezy:
» Zdjgc¢ kratke nadpalnikowg i pokrywy palnikéw z korong.
* Nalezy zdja¢ pokretta sterujgce razem z uszczelkami.

Pompa gazowa (przec modelu)

Model z dwoma palnikami palnikami
Sruba regulacyjna minimalnej mocy znamionowej w modelu z
dwoma palnikami.

Model z jednym — podwojnym (Wok) palnikiem
Sruby regulacyjne minimalnej mocy znamionowej w modelu z
jednym, podwdjnym palnikiem.

Sruba regulacyjna minimalnej mocy znamionowej wewnetrznego

ptomienia palnika.

Sruba regulacyjna minimalnej mocy srodkowego i zewnetrznego

ptomienia palnika.



Tabela dysz — powierzchnia ptyty witroceramiczna

Rodzaj gazu Maty palnik Duzy palnik
Liczba WOBBE max min max min
Gaz ziemny H Moc znamionowa (kW) 1 0,36 3 0,76
Ws= 45,7547 MIM® 1 77vcie (1/h) 95,2 344 2856 724
Gaz ziemny E, E+ o e d
Ws= 40,9+54,7 MJJm° 17;‘3829“"’ vszy 72X . 128H3 .
G20, p = 20 mbar (1/100mm)

Kod dyszy 690771 438244
Gaz ptynny 3+, 3B/P Moc znamionowa (kW) 1 0,36 3 0,76
Ws=72,9+873MIIM® [ 7,7ycie (g/h) 727 262 218,1 55,3
630, p = 37 mbar Oznaczenie dyszy

(1/100mm) 50 24 85 33

Kod dyszy 690780 690782
Rodzaj gazu Podwéjny (WOK) palnik
Liczba WOBBE max Min = vnitfni Min - stfedni a vnéjsi

plamen plamen

Gaz ziemny H Moc znamionowa (kW) 0,8/4,2 0,36 19
Ws=45,7+54,7 MM [ 7,;7ycie (Iih) 76,21400,2 343 181,0
Gaz ziemny E, E+ 0 e d
Ws= 40,9+54,7 MJJm° 17;‘381‘*""* vszy 70H1 147H3 . .
G 20, p = 20 mbar (1/100mm)

Kod dyszy 438921 438922
Gaz ptynny 3+, 3B/P Moc znamionowa (kW) 0,8/4,2 0,36 1,9
Ws=72,9+873MIIM® [ 7,7ycie (glh) 58,2/305,6 26,2 138,3
G 30, p = 37 mbar Oznaczenie dyszy

(11100mm) 44 95 27 66

Kod dyszy 438974 438975

» Wbudowane sg $ruby do regulacji gazu ptynnego. Przy gazie ziemnym (miejskim) $ruby nalezy

ustawi¢ zgodnie z szybkoscig przeptywu gazu (odkreci¢ maksymalnie o 1,5 obrotu od konca)

* ** Podwdjny palnik wyposazony jest w 2 dysze. Dysza z lewgo stupka musi by¢ wmontowana w

srodku palnika, dysze z prawego stupka muszg by¢ wmontowane z boku palnika (1 sztuki).
* Moce palnikéw podane sg z uwzglednieniem gornej wartosci kalorycznej Hs.

Uwaga! Czynnosci opisane powyzej moze wykonac tylko upowazniony przez dystrybutora gazu
fachowiec lub uprawniony serwisant.
Po dostosowaniu palnikéw do innego rodzaju gazu, starg tabliczke znamionowa nalezy zastgpic
nowg na ktérej bedg dane o dokonanej zmianie. Obowigzkowo nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢

funkcjonalnos$¢ urzadzenia.

559086



980655

Typ 4108 4109
Model GC341UC GCW341UC
;‘g;;'a'y urzadzenia (wys/szer/ 46/300/510 46/300/510
Przytaczenie do pradu 230V ~ 230V ~
Napiecie robocze 230V ~,50 Hz 230V ~, 50 Hz

Palniki gazowe

B = duzy palnik
A1= maly palnik

Podwojny (WOK) palnik

Przedni (kW) 1kW /A1 \
Tylni (kW) 3kW /B \
Palniki gazowe tgcznie (kW) 4,0 4,2
Palniki gazowe razem - gaz 290,8 305,6
ptynny (g/h)
Rodzaj gazu G 20 — 20mbar G 20 — 20mbar
Przytacze do gazu (prawe) EN 10226 R1/2 EN 10226 R1/2
Kategoria [1I2H3B/P I12H3B/P
Klasa 3 3
* Wysokos$¢ do wbudowania urzadzenia 64 mm.
INFORMACJI O PRODUKCIE, ROZPORZADZENIE (UE) NR 66/2014
Oznaczenie | Jednostka Wartos¢ Wartos¢

Dostawca GORENJE GORENJE
Identyfikator modelu 4108 4109
Typ plyty grzejnej

=

) ¢

Liczba palnikéw gazowych 2 1
Efektywnos¢ energetyczna dla EE e umer
kazdego palnika gazowego
- Maly palnik % - -
- Duzy palnik % 55,1 -
- Podwéjny (WOK) palnik % - 54,1
Efektywnos$¢ energetyczna ptyty EE gashob % 55,1 54,1
grzejnej gazowej

ZACHOWUJEMY PRAWO DO ZMIAN, NIE
WPLYWAJACYCH NA FUNKCJONALNOSC
URZADZENIA.

Instrukcje obstugi urzadzenia mozna znalez¢ réwniez na
naszych stronach internetowych: www.gorenje.com / < http://

www.gorenje.com />




Cuptorul integrat cu functionare pe baza de gaz RO

Stimate cumparator,

Instructiuni de utilizare

Instructiuni privind
conectarea aparatului

Placuta de inscriptionare

Acest aragaz pe gaz cu aprindere electrica integrata este fabricat
pentru uz casnic.

Aparatele noastre sunt ambalate in materiale ecologice care

pot fi reciclate, depozitate sau distruse fara niciun fel de pericol
pentru mediul inconjurator. Aceste materiale de ambalare sunt,
de asemenea, etichetate in mod corespunzator.

Odata ce ciclul de viata al aparatului s-a terminat, asigurati-va

ca nu polueazd mediul inconjurator si livrati-l catre colectori
autorizati de aparate vechi de uz casnic.

livrati-l catre colectori autorizati de aparate vechi de uz casnic.
Au fost pregatite instructiuni de utilizare pentru utilizator, care
descriu aparatul si modul in care se manevreaza. Aceste
instructiuni sunt destinate pentru diferite tipuri de aparate, astfel
incat exista posibilitatea aparitiei unor descrieri pentru functii pe
care aparatul dumneavoastra nu le are.

Aceste instructiuni sunt valabile doar in cazul in care simbolul
tarii este indicat pe aparat. in cazul in care NU exista simbolul
tarii pe aparat, se vor respecta instructiunile tehnice pentru
adaptarea aparatului astfel incat sa se conformeze cu cerintele si
reglementarile de utilizare in tara dumneavoastra.

Racordurile trebuie sa fie efectuate in conformitate cu
instructiunile furnizate impreuna cu aparatul, potrivit standardelor
recunoscute.

Racordurile trebuie efectuate numai de catre personal calificat.
Placuta cu informatiile de baza este fixata pe partea inferioara a
plitei.

Masuri de siguranta...........ccccrvvmiinsennninsnre 42
Descrierea aparatulu..........cccccciiiiiiinennnnennnnnnnnennnnnn, 45
Comanda duzelor de injectie a gazului .. ...46
Curatirea si intretinerea.........ccccocviceriiiiencccennceen, 50
Ghid de depanare..........ccccceeccimeerrincccseere e 52
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* Acest aragaz pe gaz cu aprindere electrica integrata este
fabricat pentru uz casnic.

» Aparatele noastre sunt ambalate in materiale ecologice care
pot fi reciclate, depozitate sau distruse fara niciun fel de pericol
pentru mediul inconjurator. Aceste materiale de ambalare sunt,
de asemenea, etichetate in mod corespunzator.

» Odata ce ciclul de viata al aparatului s-a terminat, asigurati-va
ca nu polueaza mediul inconjurator si livrati-I catre colectori
autorizati de aparate vechi de uz casnic.

+ Au fost pregatite instructiuni de utilizare pentru utilizator, care
descriu aparatul si modul in care se manevreaza. Aceste
instructiuni sunt destinate pentru diferite tipuri de aparate, astfel
incat exista posibilitatea aparitiei unor descrieri pentru functii pe
care aparatul dumneavoastra nu le are.

* Aceste instructiuni sunt valabile doar in cazul in care simbolul
tarii este indicat pe aparat. In cazul in care NU exista simbolul
tarii pe aparat, se vor respecta instructiunile tehnice pentru
adaptarea aparatului astfel incat sa se conformeze cu cerintele
si reglementarile de utilizare n tara dumneavoastra.

* Racordurile trebuie sa fie efectuate in conformitate cu
instructiunile furnizate impreuna cu aparatul, potrivit
standardelor recunoscute.

» Racordurile trebuie efectuate numai de catre personal calificat.
Placuta cu informatiile de baza este fixata pe partea inferioara a
plitei.

+ Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale depline sau de catre persoane cu lipsa de experienta
si cunostinte in cazul in care acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur, intelegand riscurile implicate. Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de utilizare nu trebuie realizate de catre copii fara supraveghere.

* AVERTIZARE: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie luate
masuri de precautie pentru a evita atingerea elementelor de incélzire. A nu se lasa la indeména
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati in mod
continuu.

* AVERTIZARE: Pericol de incendiu: a nu se depozita articole pe suprafetele de gatit.

* AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei poate fi periculos si poate
duce la incendii. Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa, ci opriti aparatul si apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o carpa umeda.



+ AVERTIZARE: In cazul in care suprafata este crapata, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea
unui soc electric.

* Nu folositi agenti de curatare cu abur sau cu nalta presiune pentru a curata plita, deoarece acest
lucru poate duce la soc electric.

« Aparatul nu este destinat sa fie controlat de cronometre externe sau sisteme de control speciale.

» Pentru a evita orice pericol, aparatul poate fi instalat numai de catre personal calificat.

* AVERTIZARE: Utilizarea unui aparat cu gaz are ca rezultat producerea de caldura, umiditate si
produse de combustie in incdperea in care este instalat. Asigurati-va ca bucataria este bine
ventilata, in special atunci cand aparatul este in functiune: pastrati gauri de ventilare naturala
deschise sau instalati un dispozitiv de ventilatie mecanica (hota).

« Utilizarea indelungata a aparatului poate necesita aerisire suplimentara, ca de exemplu
deschiderea unei ferestre, sau o ventilatie mai eficienta, ca de exemplu cresterea nivelului de
ventilatie mecanica daca aceasta exista.

* AVERTIZARE: Acest aparat este doar pentru scopuri de gatit. Acesta nu trebuie sa fie folosit in
alte scopuri, ca de exemplu, pentru incalzirea camerei.

+Tn cazul in care simtiti miros de gaz in incépere, inchideti imediat robinetul principal de alimentare
cu gaz de la rezervorul de gaz sau instalatia de gaz, stingeti orice flacara deschisa (inclusiv
tigara), si aerisiti abundent camera. Nu porniti dispozitive electrice si apelati imediat personalul
calificat in materie de gaz!

* Robinetul principal de alimentare cu gaz trebuie sa fie inchis, de asemenea, in cazul in care nu
intentionati sa folositi arzatoarele pe gaz pe o perioada mai indelungata (de exemplu, atunci
cand mergeti in vacanta).

Masuri de siguranta

* Zonele de gatit speciale (mai ales ochiurile) pot deveni foarte fierbinti in timpul functionarii. Nu
|asati copiii mici in apropierea aragazului si preveniti-i cu privire la pericolul de arsuri.

« Grasimea fierbinte este foarte inflamabila, prin urmare este necesar sa acordati o atentie sporita
atunci cand gatiti cu grasime sau ulei. Prajirea in grasime sau ulei (cartofi prajiti) poate fi
efectuata numai sub supraveghere constanta.

« Ochiurile nu pot functiona goale, fara a fi acoperite de recipiente.

* A nu se folosi aparatul pentru incalzirea camerei.

+ In cazul detectérii unei defectiuni, deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si apelati
personalul de depanare.

« Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele de siguranta eficienta relevante. Cu toate
acestea, recomandam ca persoanele cu capacitate fizica, motrice sau mentala scazuta sau
persoanele cu experienta sau cunostinte inadecvate, sa nu utilizeze aparatul cu exceptia cazului
n care sunt supravegheate de catre o persoana calificata. Aceeasi recomandare se aplica atunci
cand aparatul este utilizat de catre persoane cu varsta sub cea legala.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul ca acest produs

nu poate fi tratat ca deseu menajer. in schimb, acesta va fi predat la punctul de
EEEE colectare pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca
acest produs este eliminat in mod corect, veti contribui la prevenirea posibilelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator si asupra sanatatii umane, care de altfel ar putea fi
cauzate prin manevrarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii
detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati agentia locala din orasul
dumneavoastra, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati
achizitionat produsul.
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Avertizare speciala pentru plita din sticla ceramica

+ Plita din sticl& ceramic& este duré, insa nu incasabila. In cazul in care cad orice obiecte ascutite
sau grele pe suprafata acesteia, pot provoca daune.

» ATENTIE: in cazul spargerii sticlei plitei:
- - Inchideti imediat toate arzatoarele si intrerupeti sursa de alimentare.
- Nu atingeti suprafata aparatului.
- Nu folositi aparatul.

» Particulele de nisip sau fundurile de oala aspre din fier forjat pot produce, de asemenea, zgarieturi
pe suprafata din sticla ceramica.

« In cazul in care plita din sticlé ceramica este utilizatd ca blat de lucru, aceasta poate fi deteriorata
sau zgariata. Nu incalziti niciodata alimentele in folie de aluminiu sau vase din plastic, in caz
contrar se poate deteriora plita sau poate rezulta topirea materialului si provocarea unui incendiu.



Plita este o suprafata ceramica dotata cu duze de injectie a gazului si cu butoane de comanda (in

functie de model).

. Duza de injectie amplasata dorsal (B)
. Duza de injectie frontala (A1)

. Duza dubla (Wok)

. Butonul de control a duzei frontale

. Butonul de control a duzei dorsale

. Butonul de control al arzatorului dublu
. Grila de gatit din fonta

NOoO s ON-

Butoane de control

Modelul cu arzator dublu

Ventil pentru inchiderea gazului

Tensiune Tnalta

Bl -
=

Tensiune scazuta

Duza simpla sau dubla (WOK)

Ventil pentru inchiderea gazului

Tensiune Tnalta — ciclu de ardere intern

Tensiune scazuta - ciclu de ardere intern

Tensiune inalta — ciclu de ardere intern, intermediar si

exterior

CEEEAN
=4

Tensiune scazuta - ciclu de ardere intern, intermediar si

exterior
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Locatia grilei

Masuri de precautie
privind zona de gatit

a)

1. Grila de gatit din fonta.
2. Fisa centrala — localizatoare a grilei.

A Grila de gitit din fonta se incalzeste in timp ce utilizati
aparatul si raméane fierbinte o anumita perioada de
timp dupa oprirea arzatoarelor. Acordati o atentie
sporita (chiar si atunci cand manipulati cu butoanele
de control) pentru a evita arsurile!

Grila de gatit la arzator poate fi insarcinata cu un
recipient de o greutate totala de 15 kg.

Puneti recipientul pe grila de gatit fara izbituri!

» Nu folositi niciodata zona de gatit fara vesela sau pentru

incalzirea mediului ambient!

» Pastrati in permanenta plita curata, deoarece murdaria si

petele pot afecta functionarea duzelor.

» Daca doriti ca hrana dv. sa fie crocanta, fixati arzatorul la

maxim, apoi continuati pregatirea mancarii folosind cuptorul la
minimum.

» Cand gatiti sub presiune, adaugati suficienta apa. Lipsa apei

poate avea un efect negativ atat asupra recipientului, cat si
asupra bucatarului.

* Amplasati cu precizie placutele peste duze. Mentineti in

permanenta racordurile de aspiratie curate si destupate.

» La o serie de tipuri de cuptor, duzele de pe plita sunt protejate

termic. Daca flacara se stinge in mod accidental (fierbere in

 clocot, curent de aer, etc.), admisia gazului este automat

blocata si gazul nu mai poate patrunde in incapere.

« In cazul arzitoarelor f4ra protectie termicd, se pot produce

infiltratii de gaz in incapere fara niciun semnal de avertizare!

A Apasati intotdeauna pe buton inainte de a-l roti!

a) Arzatorul mare si auxiliar

1. Placute pentru coroana de duze

2. Coroana de duze cu suport pentru placute

3. Dispozitivul de verificare termica (doar in cazul duzelor cu
protectie si numai in cazul unor anumite modele)

4. Fisa pentru aprindere

5. Ajutaj

6. Bolul arzatorului.



b) b) Arzatorul dublu (WOK)

1. Capac arzator WOK.

2. Placute pentru coroana de duze

3. Coroana de duze cu suport pentru placute

4. Dispozitivul de verificare termica (doar in cazul duzelor cu
protectie si numai in cazul unor anumite modele)

5. Fisa pentru aprindere
6. Ajutaj
7. Ajutaj
Aprinderea si Modelul cu duze duble
functionarea duzelor « Duzele pentru gétit sunt controlate cu ajutorul butoanelor

inscriptionate special pentru aceasta operatie. Acestea sunt
marcate cu simbolurile flacara mica si flacara mare (vezi
sectiunea Descrierea aparatului).

» Rotiti intotdeauna butoanele marcate cu simbolul flacara
mare spre dreapta & si cele cu simbolul flacara mica spre
stanga B Toate pozitiile de functionare alterneaz intre
aceste doua simboluri.

* Duzele devin operationale folosind dispozitivul de aprindere
care este fixat adiacent fiecarei duze (doar in cazul unor
anumite modele).

Modelele cu duze duble (WOK)

* Duzele pentru gatit sunt comandate prin butoane cu marcaje
specifice. Acestea sunt marcate cu simbolurile flacara mica si
flacara mare (vezi sectiunea Descrierea aparatului).

* Rotiti butonul spre stanga, trecand peste pozitia flacara
mare pentru sectiunea de ardere interioara B spre pozitia
flacara mica a sectiunii pentru ardere interioara Bl Ajuns
aici, butonul trebuie apasat pentru a fi intors spre pozitia de
ardere la flacara mare a sectiunii interioare, intermediare
si exterioare I, continuati rotirea butonului pana la
pozitia flacara mica, pentru sectiunea de ardere interioara,
intermediara si exterioard B si apoi intoarceti-I la loc. Pozitiile
de functionare pot fi reglate intre simbolurile flacara mica
-flacara mare.

Tipul arzatorului Diametrul vasului
Mare (3kW) 220 - 260mm
Auxiliar (1 kW) 120 - 180mm
Flacara dubla (WOK)interna (1kW) 120 - 180mm
Flacara dubla (WOK) la toate duzele

(4,5kW) 220 - 280mm
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Gatitul

» Pentru a aprinde duzele, apasati pe butonul aferent aprinderii

duzelor si rotiti-l pana la pozitia maxima (simbolul flacara
mare). Scanteia produsa de dispozitivul de aprindere aprinde
gazele.

« In cazul in care dispozitivul de aprindere nu functioneaza

bine (nu este bine alimentat cu energie sau din motive de
umiditate), puteti folosi un chibrit sau o bricheta pentru a
aprinde gazul. Tineti butonul apasat timp de aproximativ 10
secunde dupa aprindere pentru a stabiliza flacara.

» Dupa efectuarea acestor operatii, puteti regla puterea

de ardere pe scala intre pozitiile inferior — superior, in
conformitate cu ceea ce doriti sa gatiti. Nu se recomanda
pozitionarea butoanelor pe scala dintre cele dou& simboluri P,
K in B Tn atare pozitii flacéra nu este stabilizats si se poate
stinge.

Daca nu reusiti sa aprindeti arzatorul dupa 15
secunde, inchideti-l si, dupa un minut, incercati sa-l
aprindeti din nou.

A Daca flacara arzatorului se stinge (indiferent de
motiv), inchideti arzatorul si, dupa o pauza de cel
putin un minut, incercati sa-l re-aprindeti.

Pentru a inchide arz&torul Bl rotiti butonul spre dreapta, pe
pozitia OFF.

« Daca este selectata cu precizie cantitatea de méancare, este
optimizat timpul de gatire si consumul de gaz. Diametrul
vasului este esentiala.

* Flacara care atinge marginile unui vas cu diametru mai mic
poate provoca distrugerea vasului si, totodata, un consum de
gaz mai mare.

+ Pentru a arde, gazul are nevoie de oxigen. In cazul in care
vasul utilizat are un diametru prea mare, oxigenul necesar
arderii devine insuficient; in consecinta, capacitatea de
ardere se diminueaza.

Grila pentru recipiente mici

Grila pentru recipiente mici poate fi achizitionata
- numarul comanda SAP 428741.

SAP 428741




Accesorii WOK ( pentru modelul cu flacara dubla)
» Folositi prelungitorul cand pregatiti mancare in sistem WOK.
» Dispuneti prelungitorul deasupra suportului de gratar.
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Arzatoarele de pe plita

Aparatul trebuie curatat cu apa calda, cu detergent lichid si cu

un material moale. Nu folositi niciodata materiale abrazive sau
ascutite. Particulele de mancare arde sau uscate trebuie inmuiate
cu ajutorul unui material umed, imbibat cu un detergent adecvat.
Suprafetele din otel inoxidabil trebuie curatate cu detergenti
speciali. Aplicati pe suprafata racorita si uscata un strat subtire
de detergent cu ajutorul unui material uscat, dar foarte absorbant
si frecati in directia in directia in care trebuie tratata suprafata.
Petele care nu dispar astfel pot fi inlaturate folosind un material
umezit, dupa care pot fi cu usurinta inlaturate perfect prin frecare
cu ajutorul unei lavete uscate. Nu folositi niciodata astfel de
detergenti pentru a curata suprafetele de aluminiu. Curatati
suprafetele din plastic sau plastifiate folosind lavete cu textura
moale imbibate cu un detergent neabraziv.

» Gratarul de pe plita, zona de gatit si componentele arzatoarelor
trebuie curatate cu apa calda, folosind un detergent menajer
slab de tipul celui pe care il utilizati la spalarea manuala a
veselei.

« Dispozitivul termic si cel de aprindere trebuie curatate cu o perie
moale. Pentru a asigura functionarea perfecta a aparatului,
aceste elemente trebuie intotdeauna bine curatate.

» Curatati coroana de duze si placuta aferenta. Acordati o atentie
speciala curatarii duzelor; acestea nu trebuie sa fie niciodata
infundate.

 Finalizati operatiunea de curatare prin stergerea si uscarea
tuturor componentelor; reamplasati-le in fantele aferente.
Amplasarea oblica a componentelor poate provoca deficiente n
aprinderea arzatoarelor.

Nota

Capacele coroanei sunt acoperite cu un strat de email negru.
Decolorarea capacelor, datorita temperaturilor ridicate este
inevitabila, dar nu are efect negativ asupra functionarii ochiurilor.



Curatarea si intretinerea
plitei de ceramica

fig. 2

fig. 5

Plita ceramica trebuie curatata doar cand este perfect racita.

Este recomandabil ca operatiunea sa se efectueze dupa fiecare
utilizare; in caz contrar, petele care pot ramane dupa gatit se vor
arde pe suprafata plitei la urmatoarea folosire a acesteia.

Pentru intretinerea permanenta a plitei ceramice utilizati detergenti
speciali care pot sa creeze la suprafata o pelicula de protectie.
Tnainte de fiecare utilizare, stergeti praful si inl&turatj toate
particulele de pe plita — acestea pot zgaria suprafata (Fig.

1). Atentje: Utilizarea dispozitivelor de curatare din sarma, a buretilor
si a detergentilor abrazivi poate provoca zgarierea suprafetei plitei.
Suprafata poate fi de asemenea deteriorata prin folosirea unor
spray-urilor agresive sau a unor solutii chimice inadecvate (Fig.

1 si 2). Inscriptiile marcii pot fi de asemenea sterse prin utilizarea
unor agenti de curatare agresivi sau duri; butoanele cuptorului se
pot deteriora (Fig. 2). Petele mici trebuie inlaturate cu ajutorul unei
lavete umede si moale; dupa curatare, suprafata trebuie stearsa

si uscata (Fig. 3). Petele de apa se pot inlatura cu o solutie slaba
de otet. Nu se recomanda folosirea acestei solutji pentru curatarea
cadrului (doar pentru anumite modele) deoarece fsi pot pierde
luciul. Nu folositj niciodata spray- uri agresive sau detergenti pe
baza de soda caustica (Fig. 3). Petele mai mari trebuie inlaturate cu
ustensile speciale pentru curatarea placii ceramice.

Respectati cu strictete instructiunile producatorului. inlaturati cu
meticulozitate orice rest de detergent de pe suprafata plitei; in caz
contrar, detergentul se va arde la folosirea ulterioara a cuptorului,
deteriorand plita (Fig. 3).

Petele inchistate sau arse se elimina cu ajutorul unui dispozitiv
abraziv special pentru placi ceramice. Aveti totusi grija sa nu
atingeti suprafata placii cu manerul dispozitivului (Fig. 4). Manipulati
cu foarte mare grija acest dispozitiv abraziv pentru a nu produce
deteriorari!

Zaharul sau mancarea care contine zahar sunt un permanent
pericol pentru plitele ceramice (Fig. 5). In consecints, resturile de
zahar sau de mancare care contine zahar trebuie inlaturate de

pe suprafata plitei imediat, cand plita este inca fierbinte (Fig. 4).
Decolorarea plitei ceramice nu afecteaza in nici un fel functionarea
si stabilitatea acesteia. In general, decolorarea se produce ca
urmare a resturilor alimentare arse sau a frecarii suprafetei prin
deplasarea cratitelor sau tigailor (cu preponderenta a celor care au
fundul din aluminiu sau cupru); Decolorarea care se produce ca
urmare a acestor actjuni este greu de remediat.

Nota

Toate deteriorarile mentionate mai sus tin de latura estetica si
nu afecteaza in mod direct functionarea aparatului. Garantia nu
acopera remedierea acestor deteriorari.
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Important

Reparatiile trebuie efectuate doar de catre un personal calificat.
Este periculoasa orice tentativa neprofesionista de a repera un
astfel de aparat.

Tnainte de a incepe depanarea aparatului, deconectati-l de la sursa
de alimentare dezactivand siguranta sau scotandu-| din priza.
Orice tentativa/reparatie efectuata de o persoana necalificata poate
produce un soc electric si un scurt circuit. Pentru a evita astfel

de probleme, reparatiile trebuie sa fie efectuate doar de catre un
personal specializat sau de catre servicile comerciale in domeniu.

Nota:
Exista totusi o serie de reparatjii minore care pot fi efectuate de catre
utilizator, conform instructjunilor de mai jos.

in cazul in care defectiunea aparatului este cauzata de o exploatare
gresita, serviciile asigurate pe durata garantiei nu sunt gratuite.
Pastrati intotdeauna la indeméana aceste instructjuni si, in cazul in
care vindeti aparatul, predati-le noului beneficiar.

in tabelul de mai jos este redat modul in care pot fi remediate
cateva defectiunile minore:

Defectiune

Cauza Remediu

Flacara arzatorului nu este
constanta

Reglarea gresita a alimentarii cu
gaz.

Injectia gazului trebuie reglata.

Flacara arzatorului are variatii
bruste

Montarea incorecta a
componentelor arzatoarelor.

Montati corect componentele
arzatoarelor.

Durata de aprindere a
arzatoarelor este uneori mai
lunga.

Asamblarea incorecta a
componentelor arzatoarelor.

Asamblati componentele
arzatoarelor in mod corect.

Flacara se stinge dupa
aprindere.

Reglajul butonului de control.
Butonul de control nu este
suficient de bine fixat.

Nu apasati prea mult timp pe
buton. Inainte de a-i da drumul,
mai apasati-l o data cu putere.

S-a modificat culoarea grilajului
din zona de gatit.

Tn mod normal, acest lucru este
cauzat de temperatura inalta I-a
care s-a gatit.

Curatati grilajul cu detergenti
speciali pentru metal.

Dereglarea generala a
functionarii electrice.

Verificati siguranta din panoul
de sigurante si, daca este cazul,
nlocuiti-o.

S-a ars siguranta.

Nu functioneaza aprinderea
electrica a arzatoarelor.

Resturile de mancare sau
detergentul utilizat blocheaza
contactul dintre dispozitivul de
aprindere si arzator.

Deschideti si curatati cu atentie
conexiunea dintre dispozitivul de
aprindere si arzator.

Placutele de pe coroana de duze
au un aspect dezagreabil.

Patare frecventa. Frecati placutele cu agenti de

curatare metalici.




Atentie!

» Aparatul poate fi integrat in linia de mobilier, conectat la conductele de gaz si la retelele electrice
numai de catre un specialist.

» Furnirul, respectiv placarea mobilierului, in care este instalat aparatul, trebuie sa fie prelucrat
dintr-un material rezistent la caldura de cel putin 100 ° C, astfel incat, sa nu ajunga la modificarea
culorii sau a formei din cauza rezistentei termice mai mici.

» Plita ceramica de gatit trebuie incastrata in mobilier la o distantd de minimum 600 mm deasupra.
Modulele mobilier suspendate deasupra plitei trebuie dispuse la o distanta adecvata pentru a nu
incomoda procesul de gatit.

« Distanta dintre locul de gatit si corpul suspendat trebuie sa fie cel putin cel indicat trebuie sa fie
de minimum 650 mm, conform instructiunilor privind instalarea modulelor de bucatarie.

« Distanta dintre marginea aparatului si a elementului superior adiacent este de 150 mm.

» Se pot monta borduri decorative din lemn masiv in jurul plitei doar daca distanta din spatele
aparatului este de minimum cea indicata in reprezentarile de instalare.

« Distanta minima dintre plita ceramica incastrata si peretele din spate este indicata pe
reprezentarea grafica pentru instalarea unei plite ceramice incastrate.

Dimensiunile orificiului
de instalare a unui
cuptor incastrat

 Aparatul poate fi incastrat in orice suprafata de lucru cu o grosime
de 30 — 50 mm.

» Suprafata pe care se fixeaza plita nu trebuie sa aiba sertare.
Aceasta trebuie sa fie o placa orizontald; intre plita si partea de jos
aplitei trebuie sa existe o distanta de 150 mm. In spatjul dintre
placa si plita nu trebuie sa fie depozitat sau tinut niciun obiect;
acest spatju trebuie sa fie gol.

» De asemenea, aparatul trebuie distantat pe laterala cu 150 mm
fata de celelalte componente, iar partea frontala trebuie sa aiba o
deschidere de cel putin 6 mm.
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Procedura de instalare

e

30-50

.

Instalarea anumitor plite

de ceramica

300

Doar tipul de cuptoare EVP4...cu ventilatoare de racire pot fi
amplasate sub plita de gatire pe baza de gaz.

Tnainte de amplasarea cuptorului, trebuie sa inl&turati placa din
spatele deschiderii cuptorului. De asemenea, partea frontala a
componentei trebuie sa aiba o deschidere de minimum 6 mm.

Suprafata de lucru trebuie amplasata perfect orizontal.
Protejati in mod adecvat marginile vizorului.

Tnsurubati (4) elemente de fixare cu ajutorul a (4) suruburi din
partea dreapta si stanga a plitei.

Conectati plita de gatit la sursa de alimentare cu energie
electrica si la sursa de alimentare cu gaz (vezi instructiunile
aferente conectarii plitei la sursele de alimentare cu energie si
gaz).

Conectati plita la vizor.

Fixati bine plita pe suprafata de lucru de deasupra.

Cand instalati anumite plide de ceramica este necesar sa
le separati cu o banda intermediara scurta (aceasta trebuie
achizitionata separat — SAP 286696

286696
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Conectarea plitei la reteaua de alimentare

Diagrama de instalare

» Conexiunile trebuie efectuate doar de catre un tehnician
calificat in domeniu. Imp&dmantarea trebuie s fie in
conformitate cu reglementarile in vigoare.

» Bornele de conectare pot fi gasite prin inlaturarea capacului
cutiei de conexiuni.

« Tnainte de a efectua orice conexiune, verificati daca tensiunea
indicata pe placuta de inscriptionare coincide cu cea a energiei
care va este furnizata la domiciliu.

» Placuta de inscriptionare a plitei de gatit cu placa ceramica
incastrata este amplasata pe partea inferioara a aparatului.

» Aparatul este conceput pentru a fi utilizat la o tensiune de
alimentare cu curent alternativ de 230 V.

« Instalatia electrica trebuie sa fie dotata cu un intrerupator
al circuitului capabil sa izoleze complet aparatul de sursa
de alimentare, cu o distanta de cel putin 3 mm intre borne
n pozitia deschisa. Acest lucru se poate realiza cu ajutorul
sigurantelor, a comutatoarelor de siguranta etc.

» Conexiunea trebuie selectata in conform capacitatii de
incarcare afigata a retelei de alimentare si cu puterea
sigurantelor.

» Asemenea aparate pot fi montate doar pe una dintre laturile
unui modul de bucatarie mai mare a carui inaltime sa o
depaseasca pe cea a aparatului. Totusi, pe partea opusa este
indicata doar amplasarea unui modul de bucatarie cu naltime
egala cu cea a aparatului.

« La finalizarea instalarii, firele deschise si cablurile izolate
trebuie protejate in mod adecvat impotriva atingerii
accidentale.

ATENTIE!

nainte de a incerca orice reparare a aparatului, deconectatj- de
la sursa de alimentare cu energie. Aparatul trebuie conectat in
conformitate cu diagrama anexata.

Conductorul de impamantare (PE) trebuie conectat la borna
marcata cu simbolul impamantare @

Cablul de conectare trebuie sa fie racordat la dispozitivul

de siguranta, protejandu-l astfel de eventualele deconectari
accidentale de la priza. Dupa ce ati instalat aparatul, conectati
toate ochiurile de aragaz timp de trei minute pentru a le verifica
daca functioneaza corect.

» Conectare gresita a aparatului poate duce la deteriorarea
acestuia. Defectiunile de acest tip nu sunt acoperite de
garantie!

« Tnainte de efectuarea oricarei conexiuni verificati daca
parametrii tensiunii de pe placuta de inscriptionare se
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potrivesc cu cei ai locuintei dv. Conectarea la tensiune
(230V/N) trebuie verificata de o persoana autorizata in
domeniu cu ajutorul unui voltmetru!

» Amplasati conductorul de energie din spatele aparatului astfel
incat sa nu intre in contact cu panoul din spatele aparatului,
deoarece este posibil sa se incinga in timpul functionarii.

Conectarea se poate efectua doar astfel

» Cabluri de conectare cu izolatie de cauciuc, modelul HO5 RR-
F3x1,5 in asociatie cu un cablu de impamantare verde-galbui;

» Cabluri de conectare cu izolatie din PVC, modelul HO5 VV-F
3x 1,5 dotat cu cabluri de impamantare colorate verde-galbui.

— ¢ )

R
1,

AC 220 - 240 V, 50 - 60 Hz

N & i

AC 220-240V, 50-60Hz

% %%

@ PE

RACORDAJ MONOFAZAT
1. Sarniera care protejeaza zmulgerea din priza
2. Capetele conductorilor stabilizati cu mangon terminal imbinat
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Masuri de precautie

Conectarea

Acest aparat trebuie sa fie instalat in conformitate cu
reglementarile in vigoare si utilizat numai intr-un spatiu bine
ventilat. Cititi instructiunile Tnainte de instalarea sau folosirea
acestui aparat.

Tnainte de instalare, asigurati-va ca cerintele locale de
distributie (natura presiunii gazului si a gazului) sunt
compatibile cu reglarea aparatului.

Conditiile de reglare pentru acest aparat sunt indicate pe
eticheta (sau placuta informativa).

Acest aparat nu este conectat la un dispozitiv de evacuare
a produselor de ardere. Acesta va fi instalat si conectat in
conformitate cu reglementarile de instalare in vigoare. Va

fi acordata o atentie deosebita cerintelor relevante privind
ventilatia.

Conectati aparatul in conformitate cu reglementarile
furnizorului local de gaze.

Plita pe gaz este echipata cu racord de gaz ISO7-1 R %2 “ pe
partea dreapta.

Aparatul este alimentat cu racord de gaz lichid si garnitura
nemetalica.

Tn timpul conexiunii mentineti cotul R 1/2 pentru a preveni
rotirea.

Utilizati garnituri metalice sau nemetalice pentru izolarea
racordului. Garniturile de metal pot fi utilizate numai o singura
data. Grosimea garniturilor nemetalice poate fi deformata pana
la maxim 25%.

Conectati aparatul la sursa de alimentare cu gaz lichid cu
ajutorul unui furtun flexibil atestat.

Furtunul nu trebuie sa atinga partea de jos a aparatului, sau
partea din spate si partea superioara a cuptorului.

Daca elementul de bucatarie de sub plita are cuptor integrat,
acesta trebuie sa fie echipat cu ventilator de racire, iar furtunul
de conectare trebuie sa fie in intregime din metal (de exemplu
furtun flexibil de racordare la gaz, din otel inoxidabil). Furtunul
de racordare nu trebuie sa atinga panoul superior al cuptorului
sau partea inferioara a plitei.

Furtunul flexibil trebuie sa fie montat astfel incat sa nu poata
intra in contact cu o parte mobila a carcasei (de exemplu, un
sertar) si nu va trece prin niciun spatiu susceptibil de a deveni
aglomerat.

Dupa conectare, verificati etanseizarea si toate racor
durile si cuplajele.
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Conversia la un alt tip
de gaz

a)

imbinarea racordului de gaz

A Conexiune ISO7-1 R1/2

B Garnitura nemetalica cu grosimea de 2 mm
C Extensie de teava pentru gaz lichid

Dupa conectare, verificati functionarea corespunzatoare a
arzatoarelor. Gazul trebuie sa arda cu flacara verde-albastruie
clara. Daca flacara nu este stabila, cresteti setarea minima

de putere. Instruiti utilizatorul in ceea ce priveste butoanele
arzatoarelor si cititi instructiunile sau folositi-le impreuna.

» Conversia poate fi realizata numai de catre personal expert,
autorizat de catre distribuitorul de gaz sau de catre service-ul
autorizat!

» Pentru procedura de conversie nu este necesar ca aparatul sa
fie dislocat.

« Inainte de a incepe efectuarea conversiei, deconectati aparatul
de la sursa de energie si inchideti alimentarea cu gaz.

« Tnlocuiti duzele recomandate pentru realizarea nominala a
temperaturii cu duze de injectie adecvate noului tip de gaz
(vezi tabelul).

« In cazul conversiei la gaz propan/butan, buloanele (suruburile)
care regleaza la nivel minim admisia de caldura trebuie in
permanenta stranse.

« In cazul conversiei la gaz natural, desurubati buloanele de
reglaj pentru a obtine admisia minima de caldura efectuand o
rotatie de maximul 1,5.

» Dupa efectuarea conversiei, lipiti 0 noua placuta de
inscriptionare peste cea veche. Aceasta trebuie sa contina
specificatiile noului tip de gaz pe care il utilizati.

« In final, verificati etanseizarea conexiunilor pentru alimentarea
cu gaz.

Arzatoarele plitei (in functie de model)

Arzatorul mare si auxiliar
a) 1. Placute pentru coroana de duze
2. Coroana de duze cu suport pentru placute
3. Dispozitivul de verificare termica (doar in cazul duzelor cu
protectie si numai in cazul unor anumite modele)
4. Fisa pentru aprindere
5. Ajutaj
6. Bolul arzatorului.



Elementele de reglaj

Arzatorul dublu (WOK)
b) 1. Capac arzator WOK.
2. Placute pentru coroana de duze
3. Coroana de duze cu suport pentru placute
4. Dispozitivul de verificare termica (doar in cazul duzelor cu
protectie si numai in cazul unor anumite modele)
Fisa pentru aprindere
Ajutaj
7. Ajutaj

o o

Pentru a avea acces la elementele de reglaj sunt necesare

urmatoarele operatiuni:

« Inl&turati grilajul de pe suprafata cuptorului si coroanele de
duze, inclusiv placutele.

» Scoateti butoanele de comanda si garniturile de etanseizare.

Ventilul de gaz (in functie de model)

Modelul cu arzator dublu
Bulonul/gsurubul de reglare a admisiei minime de caldura pentru
modelul cu un singur arzator dublu.

Un singur arzator dublu (WOK)

Bulonul/surubul care regleaza alimentarea cu caldura la nivel
minim pentru modelul cu un singur arzator dublu: filetul ventilului
de gaz este un element esential in reglajul bulonului care asigura
un nivel minim de caldura pentru arzatorul interior. Partea
laterala este dotata cu un bulon de reglare a caldurii la minimum
pentru arzatorul intermediar si pentru cel exterior.
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Racorduri de aspiratie pentru plita ceramica —

Schema
Tipul de gaz Arzator auxiliar Arzétor mare
Numarul Wobbe max min max min
Gaz natural H Caldura livrata in mod
Ws=45,7+54,7 MJ/m® normal (kW) 1 0.36 3 0.76
Gaz natural E, E+ Consum (I/h) 95,2 34,4 285,6 724
Ws= 40,8+54,7 MJfm? Marcajul racordurilor
G 20, p =20 mbar de aspiratie (1/100mm) 72X . 128H3 .
Codul racordului 690771 438244
Gaz lichid 3+, 3B/P Caldura livrata in mod
Ws=72,9+873MJme | normal (kW) ! 0.36 3 0.76
G 30, p = 30 mbar Consum (g/h) 727 26,2 2181 55,3
Marcajul racordurilor
de aspiratie (1/100mm) 5 2 8 3
Codul racordului 690780 690782
Vrsta plina Arzétor dublu (WOK)
max Flacara Flacara intermediara si
Numarul Wobbe interioara exterioard maxima
minima
Gaz natural H Caldura livrata in mod
Ws=45,7+54,7 MJ/m* normal (kW) 08/4.2 036 1.9
Gaz natural E, E+ Consum (I/h) 76,2/400,2 343 181,0
Ws= 40,9547 Mifm Marcajul racordurilor
€20, p =20 mbar de aspiratie (1100mm) | 01" 147H3 ) )
Codul racordului 438921 438922
Gaz lichid 3+, 3B/P Caldura livratd in mod
Ws=72,9+87,3 MJ/m* | normal (kW) 0.8/4,2 0,36 1,9
G 30, p = 30 mbar Consum (g/h) 58,2/305,6 26,2 138,3
Marcajul racordurilor
de aspiratie (1/100mm) 4 2z 66
Codul racordului 438974 438975

» Buloanele de reglaj sunt destinate folosirii gazului lichid. Pentru alimentarea cu gaz natural
(menajer) sunt necesare alte reglaje ale injectiei de gaz (desurubati buloanele cu maximum 1,5
gradatii fata de pozitia finala).

« **Arzatorul dublu este prevazut cu racorduri de aspiratie. Coloana de duze din stanga trebuie
montata pe centrul arzatorului, iar coloana de duze din dreapta trebuie montata pe partile laterale
ale arzatorului (1 componente).

» Puterea arzatorului este indicata conform valorii calorice maxime a gazului Hs.

Atentie

Modificarile de mai sus pot fi efectuate doar de catre un specialist in domeniu, autorizat de catre
distribuitorul de gaz sau de catre serviciul de depanare autorizat!
Dupa procedura de conversie a gazului, atasati o noua placuta de inscriptionare peste cea veche si
verificati din nou etanseizarea garniturilor si modul de functionare al aparatului.




Tip 4108 4109
Modelul GC341UC GCW341UC
Dimensiunil ratului

o arosmm)
Voltajul bornelor 230V ~ 230V ~
Tensiunea de functionare 230V ~,50 Hz 230V ~, 50 Hz

Arzatoarele de gaz

A1 = Arzator auxiliar
B = Arzator mare

Arzitor dublu (WOK)

Latura frontala (kW)

1kW /A1

\

Latura dorsala (kW)

3kW /B

\

Totalul arzatoarelor (kW)

4,0

4,2

Ansamblul arzatoarelor de gaze
gaz lichid (g/h)

290,8

305,6

Tipul de gaz

G 20 — 20mbar

G 20 — 20mbar

Conectarea la gaz (dreapta)

EN 10226 R1/2

EN 10226 R1/2

Categorie

[1I2H3B/P

112H3B/P

Clasa

3

3

* Inaltimea de constructie a aparatului 64 mm.

INFORMATIILE DESPRE PRODUS REGULAMENTUL (UE) NR. 66/2014

Simbol Unitate

Valoare Valoare

Denumirea sau marca
comerciala a furnizorului

GORENJE GORENJE

Identificarea modelului

4108 4109

Tipul de plita de gatit

x|

Numarul de arzatoare de gaz

2 1

Eficienta energetica per arzator
de gaz

EE

gas burner

- Arzator auxiliar

%

- Arzator mare

%

55,1 -

- Arzator dublu (WOK)

%

- 54,1

Eficienta energetica a plitei de
gatit cu gaz

EE %

gas hob

55,1 54,1

NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA
SPECIFICATIILE FARA A INFLUENTA INSA
FUNCTIONAREA APARATULUI.
Instructiunile pentru folosirea aparatului pot fi gasite si pe pagina
noastra de internet www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />
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