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RU || BY UA EN DE PL
MHCTPYKLMS BKA3IBKM LLO 0O INSTRUCTIONS BEDIENUNGS- UND INSTRUKCJA OBSLUGI |
MO OBCNYXUBAHUIO U | OBCNYrOBYBAHHS TA FOR OPERATION AND | WARTUNGSEINLEITUNG KONSERWACJI
yxony YTPUMAHHS MAINTENANCE

YBaxkaeMbili 3aKasyuK,
Bbl  kynunu wuspgenve u3

LLIaHOBHWIA 3aMOBHMKY,
Bu kynunu Bupi6 3 Halworo

Dear customer,
You have purchased a

Sehr geehrter Kunde,
Sie haben ein Produkt aus

Szanowni uzytkownicy,
zakupili Panstwo produkt z

Hawero HOBOroO psaa | HoBoro psigy 3abymoBaHux | product of our new series of | der unserer neuen Serie naszej nowej serii
BCTPaNBaEMbIX eNeKTPUYHNX  crioxwuBaviB. | built-in electric appliances. | der eingebauten | elektrycznych ptyt
3NEeKTPUYECKMX Hawwum 6GaxaHHaM € wo6 | We hope that our product | Elektrogerite gekauft. | ceramicznych do zabudowy.
notpebuTeneii. Mbi | Haw Bupi6 aoBpe cnyxme | will serve you well and for | Unser Wunsch ist, dass das | Naszym dzftzgnt')em lJDes’t,tby
xenaem Bam wu cebe, | Bam. Pekomengyemo Bam | long time. We recommend | Produkt Ihnen gut dient. nasz produkt dobrze Fanstwu
. . stuzyt. Podczas jego
4yTOObI Bbl ObINV AOBOMbHLI || yBakHO npountatm pdaHy | you to  study  these | Wir empfehlen Ihnen diese uzytkowania nales
HaLmnm nsgenveM. || iHCTpykuito i obcnyroByBatu | instructions and to operate | Anweisung zu lernen and przestrzegac okreélonycz
PekomeHaoyem Bam | Bupi6 3rigHO 3 il | this product according to | das Produkt gemaR in der regut. W Panstwa interesie
TLWATenbHo npo4nTaTth | BKasiBkamu. them. Anweisung erhaltenen | ez zatem doktadne
HaCTOALLYIO WHCTPYKLUMIO, U Informationen zu bedienen. przestudiowanie niniejszej
Cc usgenuvem obpallaTtbcs B instrukcji i uzytkowanie
COOTBETCTBUMN c wyrobu zgodnie z zawartymi
yKasaHusaMu. w niej wskazéwkami.
BAXHASA BAXITMBA IHOOPMALIISA, IMPORTANT WICHTIGE .
WH®OPMALINA, BKA3IBKW TA INFORMATION, INFORMATIONEN, WAZNE
YKA3AHUA U PEKOMEHAOALLII INSTRUCTIONS AND ANWEISUNGEN UND INFORMACJE
PEKOMEHOALIUU RECOMMENDATIONS EMPFEHLUNGEN
MepbI 6e3onacHocTH 3axoau 6e3nekn Safety measures SicherheitsmaBnahmen Srodki bezpieczenstwa
o [leTn B Bo3pacTe oT 8 neT | « [itn Bikom Big 8 pokiB i | e This appliance can be | ¢ Dieses Gerat dirfen | ¢ Dzieci w wieku o$miu lat

W cTapwe W nuua co
CHVDKEHHBIMMN
duranyecknmm
YMCTBEHHbIMU
cnocobHocTAMM MM C
HexBaTKoMn onbliTa "
3HaHWN MOryT
ucnonb3oBatb  AaHHbIV
npu6op npu ycrosuu, 4To
OHM  HaxogsaTcs oA
Hag3opoM  unuM - Obinu
obyyeHbl  BGesonacHomy

nnn

cTapwe Ta ocobu 3i
3HWKEHUMUN  I3UYHUMN
abo pO3yMOBVMMU

3ai6HOCTSAIMK, YM 3 Bpakom
[ocBigy i 3HaHb, MOXYTb
BUKOPUCTOBYBATU  [aHWUMN
npunag 3a yMOBM, LWO

BOHW  3HaxoAsaTbCs  Mif
Harnsgom  abo  Bymm
HaBYeHi B6e3neyHomy

BMKOPUCTAHHIO Mpunagy i
YCBIAOMIIOKTb NMOTEHLiVHI

used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities or lack
of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

Kinder, alter als 8 Jahre,
wie auch Personen mit
verminderten

korperlichen,

sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder
mangelhaften

Erfahrungen und Wissen
bedienen, jedoch nur,
wenn Sie das Gerat unter
entsprechender  Aufsicht
bedienen oder

oraz starsze, a takze
osoby o  obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
ruchowych lub
psychicznych czy tez
osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia lub

wiedzy, mogg uzytkowac
niniejsze urzadzenie pod
odpowiednig opiekg lub
tez jezeli wczesniej
zostaty odpowiednio
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MCnosnb30BaHWio npudopa
n 0CO3HatoT
noTeHuManbHbIe  PUCKM.
[eT He [OMKHbI UrpaTh C
npubopom. Letsm go 8

netr 3anpellaeTca
BbINOJIHATb YUCTKY n
BbINosiHAEMOe
nonb3oBartenem

TexobcnyxuMBaHve Jaxe
noa Ha30pPOM.

BHVMAHWE: Yrposa
noxapa: He craBbTe
HVKakne npeaMeTbl Ha

BapO4Hble NOBEPXHOCTMU.
BHUMAHWE: ToTtoBka C
XVMPOM WAM Macrom Ha
Bapo4HoM naHenun 6e3
npucMoTpa MOXeT ObITb
onacHom n MOXeT
NMPUBECTU K BO3rOpaHuio.
HVWKOIOA He Tywwute
OrOHb BOZON, HO
BbIKINouMTE npubop, a
3aTeM Hakpomute nnams,
Hanpumep, KpbILKOW WIn
MOKPOW TPSMKOW.

BHUMAHWE: Mpouecc
NPUrOTOBMNEHNSI  JOKEH
ObITb MOA4  NPUCMOTPOM.
KpaTkoBpeMeHHbI

npouecc MnpUroToBMEHUs
[OMmKeH ObITb noa
NPUCMOTPOM MOCTOSHHO.
Mocne MNCMNONb30BaHNst
BbIKIIOUNUTE BapOYHbIi
anemeHT ero
perynsTopomM " He
nonaratbCsi Ha [OEeTekTop

pusvkn. [OiTM He NOBWHHI
rpatucs 3 Npunagom.
Oitam po 8 pokiB
3a060pOoHsIETLCA
BUKOHYBaTU  YUCTKY i
TexobcnyroByBaHHs, sike
3a3BuYaln  3AiNCHIETLCA
KOpuCTyBadeM, HaBiTb Mig
Harnsagom.

YBATA: 3arpo3a noxexi:
He cTaBTe Oyab-siki
npeagMeTn Ha BapuUIbHi
NMOBEPXHI.

YBATA: ToTyBaHHA 3
Xuvpom abo macrnom Ha
BapunbHin  naHeni  6e3
Harnsgy  Moxe  Bytu
Hebe3neyHum i Moxe
Npu3BECTU [0 3aNMaHHS.
HIKOJIM He raciTb BOroHb

BOAOI, ane BUMKHITb
npunag, a noTim HakpunTe
nonym's, Hanpvknag,
KpuLwkotlo abo  MOKporo
raH4ipKoto.

o YBATA: Mpouec
NpUroTyBaHHA  MOBUHEH
NPOXOAUTU Mif HarnsaoM.
KopoTkoyacHuin  mpouec
NpUroTyBaHHA  MOBUHEH
NOCTINHO MNpPOXOAMTU Nig
HarnsAaoMm.

o [icns BUKOPUCTAHHS
BVIMKHITb BapWIbHUN
eremMeHT noro
perynsTopom i He
noknagamntecs Ha

[eTeKkTop nocyay.
o He knagitb Ha iHAYKUINHY

Children shall
with the appliance.
Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

WARNING: Danger of fire:
do not lay down objects
on the cooking surfaces.
WARNING: The cooking
without supervision with
fat or oil on the cooking
surface could be
dangerous and could
cause the ignition of fire.
NEVER extinguish the fire
here with water, but
switch out the appliance
first and then cover the
flames for instance with
pot lid or with a wet cloth.

not play

NOTICE: The cooking
process should be
provided under

supervision. Also a short
time cooking should be
provided under constant
supervision.

Switch out the cooking
element after use with the
corresponding control
device, do not rely on the
pot detector.

Do not lay down any
metal objects on the
induction cooking surface,
as forks, spoons and lids,
as they could be heated

up.

entsprechende Hinweise
Uber den sicheren
Gebrauch des Gerats
erhalten haben und wenn
Sie Uber die mit dem
Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren
belehrt wurden. Kinder
sollten mit dem Gerat
nicht  spielen.  Kinder
sollen das Gerat nicht
reinigen und keine
Instandhaltungsarbeiten
am Gerat ohne die
entsprechende  Aufsicht
von Erwachsenen
ausflihren.

WARNUNG: Feuergefahr:
legen sie keine
Gegenstande auf die
Kochoberflachen ab.
WARNUNG: Das Kochen
mit Fett oder Ol auf der
Kochplatte ohne Aufsicht
kann geféhrlich sein und
kann ein Feuer
verursachen.  NIEMALS
I6schen das Feuer mit
Wasser, sondern schalten
sie das Gerat aus und
dann decken sie die
Flammen zum Beispiel mit
einem Topfdeckel oder
feuchtem Tuch zu.
HINWEIS: Das Kochen
muss unter  Aufsicht
erfolgen. Auch
kurzzeitiges Kochen muss
unter Aufsicht erfolgen.

pouczone o bezpiecznym

uzytkowaniu  urzgdzenia
oraz rozumiejg
zagrozenia, ktére mogg
wynikngé na skutek
nieprawidtowego

uzytkowania tego
urzadzenia. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie
urzadzeniem. Dzieci

mogg czysci¢ urzadzenie

lub  wykonywa¢ prace
zwigzane z jego
konserwacjg jedynie
pozostajgc pod

odpowiednim nadzorem.
OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo
pozaru: nie odktadac
zadnych przedmiotow na
powierzchnig ptyty.
OSTRZEZENIE:
Gotowanie  z tluszczem
lub olejem na kuchence
bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i moze by¢
przyczyng pozaru. NIGDY
nie gasi¢ ognia wodg, ale

wytgczy¢ urzadzenie a
nastepnie ptomienie
przykry¢ np. pokrywka lub
mokrg tkaning.

« UWAGA: Proces
gotowania musi byé pod
nadzorem.  Krétkotrwaty

proces gotowania musi

by¢ wcigz pod nadzorem.
» Po uzyciu wytgczy¢ palnik

jego wytgcznikiem i nie
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nocyabl. BapunbHy naHenb 6yab- | ¢ WARNING: If the hotplate | ¢ Schalten sie die polega¢ na  czujniku

o He cTaBbTe Ha AKi  MeTanesi npeameTw, surface shows cracks, Kochplatte  nach  der obecnosci naczynia.
WHOYKUMOHHYIO BapoO4Hyto Taki AK HOXi, BUAEnNKW, switch out the appliance Benutzung mit der | «Nie kias¢ na plyte
naHenb Kakme-nmoo TIOXKKW | KPULLKK, TOMY LLO and the circuit breaker for entsprechenden indukcyjng zadnych
mMeTannuyeckue BOHW MOXYTb Harpitucs. to prevent the electric Steuereinrichtung aus und metalowych przedmiotow
npegmMeTbl, TakMe Kak | e [Ins yvieHHs npunagy He shock. verlassen sie sich auf den takich, jak noze, widelce,
HOXMW, BUIKK, JNOXKM W BUKOpUCTOBYMTe napoBi | e Never use steam or Topfdetektor nicht. tyzki i pokrywki, poniewaz
KPbILLKM, MOTOMY YTO OHU OYMCHUKM Ta ouuLLyBadi pressure cleaners for | eLegen sie auf die mog3 sie nagrzac.

MOTYT HarpeTbCsl. nig TUCKOM. IcHye cleaning of the appliance. Kochplatte keine | « OSTRZEZENIE: Jezeli

« BHUMAHUE: Ecnn Hebesneka YPaKEeHHS A danger of electric shock Metallgegenstande  wie powierzchnia ptyty
MOBEPXHOCTb  BapO4HON €MeKTPUYHNM CTPYMOM. is threatening here. Messer, Gabel, Loffel indukcyjnej lub palnika
naHenu wunu anemeHTa || e Mpunag He rotoBurd Ao | e The appliance is not oder Topfdecke ab, weil jest popekana, wylaczy¢
noTpeckanacb - yrnpaBniHHs 3a adapted for control with sie sich aufwarmen urzadzenie i bezpiecznik,
BblkNtounTe  npubop wu [0MOMOrot 30BHILLHIX help of external timers or kénnen. aby zapobiec mozliwosci
npenoxpaHuTenb, YToObl Tanmepis Ta iHLWINX other  special control | « WARNUNG: Falls die urazu pradem
nsbexartb nopaxeHusi creuianbHNX cucrtem devices. Oberflache der Kochplatte elektrycznym.
ANEKTPUYECKMM TOKOM. ynpasniHHS. « WARNING: Use the oder des Kochelements | ¢ Do czyszczenia

o [Ina uyuctkm npubopa He || ¢ YBAIA: BukopucToByiite protection of  cooking gekracht ist, schalten sie urzadzenia nigdy nie
ucnonb3ymnte naposble TinbKn Gap'epn  AnA panel designed with the das Gerat und den uzywac czyszczarek
OYUCTUTENN N OYUCTUTENN BapunbHoi naxerni, producer  of  cooking Schutzschalter aus, damit parowych i cisnieniowych.
nog [aBneHnem. CMNpOEKTOBaHiI appliance or marked with sie die Maoglichkeit eines Grozi niebezpieczenstwo
CyllecTByeT  0OMNacHoOCTb BUPOOHMKOM nnuTn  abo the appliance producer as Elektrounfalls verhindern urazu pradem
nopaxeHusi no3HaveHi  BMPOOHUKOM suitable in the user's kénnen. elektrycznym.
ANEKTPUYECKUM TOKOM. npunagy B iHCTPYKUil Mo manual only, or protection | « Verwenden sie nie | e Urzgdzenie nie jest

o [pnbop He rotoB K 3aCTOCyBaHHIO K devices directly built in in Dampfreiniger oder przygotowane do obstugi
yrpaBrieHno C MOMOLLbIO peKkoMeHAoBaHi no the appliance. The use of Druckluftreiniger fur Z pomocg timerow
BHELIHUX TanmepoB U 3acToCyBaHHs, abo incorrect protection Reinigung des Geréts. Es zewnetrznych i innych
[pyrmx cneumanbHbIX BbygoBaHi B mpwunagi devices could cause droht ein Elektrounfall. specjalnych systemoéw do
CUCTEM YMNpaBneHus. bap'epn.  BukopuctaHHs accident. eDas Gerat ist fir obstugi.

« BHUMAHWE: HeBianoBiaHMXx  Gap'epis Steuerung mit externem | « OSTRZEZENIE: Uzywac
Mcnonbsynte TONbKO Moxe  npusBectv  go | Caution Wecker oder anderen tylko oston ptyty kuchenki
Oapbepbl Ons Bapo4yHOM HeLLaCHMX BUNaaKiB. e Only authorized service speziellen skonstruowanych  przez
naHenm, worker or similar Steuersystemen nicht producenta kuchenki lub
CNPOEKTUPOBaHHbIE MonepemxeHHA authorized person can geeignet. podanych przez
N3roToBUTENEM nnutbl | e Mpunag MOXe Oyt connect the appliance to | « WARNUNG: Verwenden producenta urzgadzenia w
nnm 0603HayveHHble NiAKNIOYEHUA 0O Mepexi the electric mains. sie nur die Barriere der instrukcji uzytkowania
nsrotoButenem npubopa TinbKkn cepBicHMM || « Manipulation  with  the Kochplatte, welche mit jako nadajgce sie, Iub
B MHCTPYKLMN no LleHTPOM abo appliance or dem Erzeuger des oston  ptyty  kuchenki
NPUMEHEHNIO Kak KOMMETEHTHUM (paxiBLEM. unprofessional service Kochgeréats konstruiert wbudowanych w
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pekoMeHayemble K
NPYMEHEHWIO unm
BCTPOEHHble B npubope
Gapbepbl.

Mcnonb3osaHue
HecoOTBETCTBYIOLLMX
GapbepoB MOXeT

npmBeCctn K HecC4YaCTHbIM
cryvasam.

MpeaynpexaexHue

o Mpnbop MoXeT  BbITb

MOAKIMHOYEH K CETU TOMbKO

CEpPBUCHBIM LIEHTPOM UMK

KOMMETEHTHbIM

cneunanncTom.

Ob6paleHne ¢ npubopom

unm

HenpodeccroHanbHoe

obcnyxuBaHue MOXeT

npuBecTu K pucky

CepbesHbIX TpaBM UM K

NMOBPEXAEHWIO  U3Jenus.

MoHTax, nboii PemoHT,

mMoandukaumm n

BMeLLaTenscTea B npnbop

BCcerga OOImKeH

BbIMOMHATL ~ TEXHWK MO

cepBucy nnm

KOMMNETEHTHOe NnLO.

«B KECTKYH0
anekTpopacnpeaenuTens
Hyt0 ceTb nepen,
npubopom cnegyet
YCTaHOBUTb  YCTPOMCTBO
ONst OTKIOYEHUsT  BCEX
nontocoB  npubopa o1
cetn, y KOTOPOro
paccTosiHUe KOHTaKTOB B

o [oBOOXXEHHSA 3 Npuragom

abo HenpodecinHe
obcnyroByBaHHst  MoOXe
npu3BeCT [0  PU3NKY

cepiio3Hux TpaBm abo oo

MOLUKOKEHHS BMPOOBY.
MoHTax, Bynb-sikuit
pemMoHT, Mogudikauii i
BTPyYaHHs B  npunag
3aBXau NMOBUHEH
BMKOHYBaTU  TeXHiK Mo

cepsicy abo KOMMNeTeHTHa
ocoba.

B  enekTtpoposnoginbHy
Mepexy nepes npunagom
cnig BCTaHOBWTW NPUCTpI
Ons  BiOKMIOYEHHSA  BCiX
nonocis  npunagy  Big
Mepexi, y fKoro BiACTaHb
KOHTaKTIB B He
3'eAHaHOMy CTaHi - MiH. 3
MM (Oani No3Ha4YaeTbes K
rOMOBHUI BUMMKaY).
BapunbHy noBepxHilo mae

oytn npuegHaHo 0o
enekTPUYHOI  Mepexi 3
BiAMNOBIQHOK  HaMpyroto,
SIKy BKa3aHO Ha TUMOBOMY
LWNTKY, NPVMBOAOM, LIO
BiOAMNOBIOAE  CMNOXMBaHin
MOTYXHOCTI BapwrbHoI
NOBEPXHi (ovB.

«MpuenHaHHs cnoxveaya
[0 eNeKTPUYHOI MepeXi»).
Oary NPOBEAEHHSI
MOHTaxy cnig
nigTBEpanTU y
["apaHTiiHOMY nacnopri.

o MNpoaykT npu3HayYeHni

could lead to risk of
serious injury or to
damaging of appliance,
eventually. The
installation, the all repairs,
modifications or
interventions  into  the
appliance  should be
provided with the
authorized serviceman or
similarly authorized
person only.

o A device for disconnecting
of all poles of the

appliance from the mains

Into the electric wall circuit

before the appliance

should be inserted, where
the contacts distance in

disconnected state is 3

mm as minimum

(thereafter called in the

text as mains switch).

The hotplate must be

connected to power net

with corresponding
voltage, which is noticed
on the rating plate, and
with line connector
corresponding to  the
power capacity of the
hotplate (see the art.

"Connection of appliance

to the power net").

e Please let confirm the
date of provided installing
in the Guarantee sheet.

e The product is designed
exclusively for cooking.

wurde oder mit dem
Erzeuger des Kochgerats
in der Anleitung als
geeignet bestimmt wurde,
oder die Barriere der
Kochplatte, die direkt in
dem Gerat eingebaut ist.
Die Verwendung von
ungeeigneten  Barrieren
kann Unfalle verursachen.

Warnung

Das Gerat kann zu dem
Stromnetz nur mit dem
Inbetriebsetzer oder mit
einer  ahnlich  fachlich
befahigten Person
zugeschaltet werden.

Eine Manipulation  mit
dem Gerat oder ein
unsachgemaBer  Eingriff
kann zu Risiko einer
schweren Verletzung oder
zu Beschadigung des
Produktes zu fuhren. Die
Inbetriebsetzung, alle
Reparaturen, Anderungen
und Eingriffe in das Gerat
missen nur mit dem
Inbetriebsetzer oder mit
einer ahnlich befahigten
Person durchgefihrt
werden.

Am Anfang des festen
Stromkreises vor dem
Gerat muss ein Schalter

fur  Abschaltung aller
Polen des Gerats von
dem Stromnetz, bei

urzadzeniu. Uzywanie
nieprawidtowych oston
moze by¢ przyczyng
urazow.

Ostrzezenie

» Urzadzenie moze

podigczy¢ do sieci tylko

technik  serwisowy lub
odpowiednio
wykwalifikowana osoba.

« Manipulacja
z urzadzeniem lub

nieprawidtowa ingerencja

serwisowa moze byé
przyczyng ryzyka
powaznego zranienia,
ewentualnie uszkodzenia
wyrobu. Instalacje,

wszelkie naprawy, zmiany
i ingerencje do urzadzenia

moze przeprowadzacé
zawsze tylko technik
serwisowy lub  osoba

posiadajgca odpowiednie
kwalifikacje.

W sieci elektrycznej przed
urzagdzeniem nalezy
umiesci¢ urzgdzenie do
odfgczania wszystkich
biegunéw urzadzenia od
sieci, ktére ma odlegtos¢

stykbw w roztgczonym
stanie min. 3 mm (dalej w
tekscie nazwane

wytgcznik gtéwny).

o Urzgdzenie moze by¢
przytagczone  do  sieci
elektrycznej o napieciu,
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pacLenieHHoM
COCTOSIHUM - MUH. 3 MM
(nanee obosHavaeTcs kak
rNaBHbIN BbIKMHOYATENb).

BapouHas naHenb
[OIMKHa ObITb
noakmnoyeHa K Cetu C

3aflaHHbIM HanpshkeHueMm,
KOTOpOe  yKasaHo  Ha
Tabnuuke npubopa, ¢
NMOMOLLIbHO kabens,
COOTBETCTBYIOLLIETO

noTpebnsemMorn MOLHOCTN
Bapo4HOM naHermm (cMm.
«MopkntoveHne npubopa
K 9reKkTpoceTu»).

O narte MOHTaxa
Heobxoanmo coenatb
COOTBETCTBYHOLLYIO

oTMeTKy B [apaHTUHOM
nucre.

MpogykT  npegHasHayeH
UCKIIOYNTENBHO ans
npuroToBneHnsa nuwm. He
ucronb3ynte Ans Opyrnx
uenen, Hanpumep, AN
OTOMMEHNST  MOMELLEHNS.
He cTaBbTe nycTyto
nocyay Ha KOHJOPKH.
LUHyp nuTaHus npubopa
unu apyrmx npmbopos He
[OIMKEH cornpuKacaTtbes C
BapPOYHOW MOBEPXHOCTbIO.
Mpn uynctke n pemoHTe
OTKIIoYnTE rnaBHbIN
BbIKMIOYaTENb NUTAHWSA OT
noAayv areKTPoOIHEePrum.
He MCnonb3ynTe
BApO4HYlO  MaHenb B

BUKITHOYHO ans
npurotyBaHHa  ixi. He
BVIKOPVICTOBYWTE ans
iHWKX uinen, Hanpuknag,
ons onaneHHs
npumiweHHs. He craBTe
NOPOXHIN nocyn Ha
KOHCOPKU.

LLHyp >xnBNeHHs npunagy
abo iHWMX npunagie He
NOBMHEH  cTuKatTucs 3
BapUSIbHOK NMOBEPXHELO.

Mpy ynLeHHi Ta peMoHTi
BiAKIIOUIT rOfIOBHUN
BUMMKAY KUBMEHHS  Big
noAadi enekTpoeHeprii.

o He BVIKOPUCTOBYWTE
BapwrbHy NaHesnb B SIKOCTi
Micus ansa  BigknagaHHs

peyen. Lle MoXe
npusBecT [0  NosiBK
noapsAnuH  abo  iHWKnx
nowkomkeHb. He cnig
rpiTm Ky B anoMiHieBin
donbasi, NNacTUKOBUX
KOHTeWHepax i  Tomy
nopi6Homy nocyai. IcHye
3arposa  po3naBneHHs,
noxexi abo

NOLUKOKEHHST BapUIbHOI
naxHeni.

o AKwWwo BapurbHa
NOBEPXHS He
BVKOPVCTOBYETbCS, TO
cnig gbatm npo Te, wWob
yCi i perynsauinHi
enemMeHTH oyno
BVIMKHEHO.

oY BMNaaKy 3MiHN

Do not use for other
purposes, for instance for
room heating. Do not put
empty pots on the cooking
zones.
The  electric  feeding
cables of the appliance or
other appliances should
not come in contact with
the cooking plate.
Switch off the mains
switch before providing
cleaning or repairs.
Do not use the glass-
ceramic surface as a
shelf. Cracks or other
damaging of surface can
be caused so. Do not heat
up food covered with
aluminum foil, plastic pots
or similar materials.
The danger of melting, fire
or the damaging of
hotplate threatens in such
cases.
If the hotplate is not in
service, ensure that all of
its control elements are
off.
The main power switch
should be always
switched off in case of
changed surrounding
conditions in the room
with the installed
appliance (painting, gluing
works, etc.).
o Switch off the main switch
before the line connector

welchem die Entfernung
der abgeschalteten
Kontakte mindestens 3
mm ist (weiter im Text nur
als Hauptschalter
genannt) gebaut werden.
Die Kochplatte muss zu
einem  Stromnetz  mit
vorgeschriebener, aus
dem Typenschild
angegebener  Spannung
zugekoppelt werden, und
mit einer Stromschnur,
welche der Leistung der
Kochplatte entspricht
(sehe ,Kopplung des
Gerats zu dem
Stromnetz®).

Lassen Sie sich das
Datum der Montage in die
Garantieschein

bestatigen.

e Das Erzeugnis ist
ausschlieBlich  fir das
Kochen bestimmt.

Verwenden sie das Gerat
fir andere Zwecke, wie
zum Beispiel fur Heizung
des Raums, nicht. Legen
sie die leeren Topfe auf
die Kochzonen nicht.
Versichern Sie sich, dass
die
Netzanschlussschnurren
des Gerats oder der
anderen Gerate sind nicht

im  Kontakt mit der
Kochplatte.
o Der Hauptschalter der

podanym na tabliczce
Znamionowej, za pomocyg
przewodu elektrycznego
z uwzglednieniem poboru
mocy ptyty (patrz rozdziat
,Podigczenie urzadzenia
do sieci elektrycznej”).
Data wykonanej instalacji
urzgdzenia musi zostaé
potwierdzona w Karcie
Gwarancyjnej.

Wyréb jest przeznaczony
wytgcznie do gotowania.
Nie wuzywa¢ do innych
celéw, na przyktad do
ogrzewania pomieszczen.
Nie odktada¢ pustych
naczyn na palniki.

Kable zasilajgce
urzagdzenia lub innych
urzadzen nie mogg sie
stykac z plytg kuchenki.

e Podczas czyszczenia i
napraw wytgczy¢
wytgcznik gtéowny
zasilania.

» Nie uzywac ptyty
ceramicznej do
odktadania przedmiotéw.
Grozi powstanie
zadrapan, ewentualnie
innych uszkodzen. Nie

ogrzewac¢ jedzenia w folii
aluminiowej, naczyniach z
tworzyw  sztucznych i
podobnych.

» Niebezpieczenstwo
roztopienia, pozaru,
ewentualnie uszkodzenia
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KayecTBe MecTa  Ans
OoTKNaabiBaHus BeLlen.
OTO0 MOXeT npuBecTn K
MOSIBNIEHNIO LiapanvH unu
Opyrux nospexaeHun. He
cnegyeT rpeTb nuwy B

anioMnHueBon  dornbre,
NnacTUKOBbIX
KOHTEVHEpax U  ToMy
noaobHom nocyae.
CywectsyeT yrposa
pacnnaeneHus, noxapa
unm NoBpEXAEHS
BapoOYHOW NaHenm.

Ecnn BapOYHOM
NOBEPXHOCThLI0 He
nonb3yeTech, crnegunte 3a
Tem, u4ToGbl BCE ee

yrpaBnsiolme aneMeHTbl
ObINy BbIKMOYEHBDI.
B cnyyae wusmeHeHu B

cpege nowmelleHusi, raoe
npubop yCTaHOBIeH
(pabota c  Kpackamu,
Kneem u T. n.), cnegyet
Bcerga OTKIIOYUTD
rmaBHbIN BBO[,
ANEKTPONUTAHNS.

Mpn maHunynupoBaHun ¢
npubopom unu B criyvae

BblBOga  npubopa 13
aKcnnyaTaumm Ha
ONUTENbHbIN CpoK -
BbIKIIOYNTE rnaBHbIN
BbIKIOYaTENb
anekTponuTaHus  nepeq
npubopom.
PekomeHpyem

obpaTutbca OaMH pa3 B

cepepoBsuLla y
npocropax, ne
BCTAHOBIIEHO  CMOXUBaY
(pobota 3  papbamuy,
KNnenosmMmMmn cymilammn
TOLWO), HEOOXiAHO 3aBXau
BUMKHYTHU rONIOBHUN
npuBig CTpymy.

Mpwn MaHinynsuii i3
crnoxuBayem abo npu
BUBEOEHHI noro 3
ekcnnyatauii Ha [oBLWNA
CTPOK  Cnif  BUMKHYTU
rofoBHUIN BUMMKaAY
npueoay €enNeKTPUYHOI

eHeprii nig cnoxmBayem.

PekomeHgyemo Bam oauvH
pa3 y nBa poKu
3BEPHYTUCSH Y PEMOHTHY
opraHisauito 3 NpoxaHHsaM
nepesipnUTU yHKLUT
BapurnbHoOi NoBepxHi. Tak

Bu 3anobiraeTe
BUHUKHEHHIO  MOXIUBUX
nopyx Ta TOAOBXyeTe
CTPOK ekcnnyaTauii

BapWsbHOI NMOBEPXHI.

at manipulation with the
appliance or at longer
time without use.

« We recommend you to
call once in two years the
service company  for
checking of the hotplate
functions. You can
prevent this way the faults
and prolong the lifetime of
hotplate.

Stromzufuhr  muss  bei
Reinigung und Reparatur
ausgeschaltet werden.

Verwenden sie die glas-
keramische Platte als eine
Ablageflache nicht. Es
droht die Entstehung der
Kratzen oder anderer
Beschadigung. Warmen
sie die Speise in Alufolie
oder in Plastik- und
ahnlichen Behaltern nicht

auf. Besteht hier die
Gefahr der
Verschmelzung, des
Feuers, oder der
Beschadigung der
Kochplatte.

e« Wenn das Gerat nicht im
Betrieb ist, Uberzeugen
Sie sich, dass alle

Bedienelemente
ausgeschaltet sind.

Wenn die Umgebung des
Gerats geadndert werden
sollte (Arbeiten mit
Strichmaterialien,
Klebestoffen u. &.), muss
immer vorher von der
Stromversorgung
entkoppelt werden.

Bei Manipulation mit dem
Gerat, oder bei langerer
Nichtbenitzung, schalten

Sie bitte den
Hauptschalter der
Energiezufuhr vor dem
Gerat aus.

e Wir empfehlen  lhnen

ptyty indukcyjne;j.

o Jesli plyta nie jest
uzywana —  wszystkie
wigczniki  powinny  by¢
wytgczone.W  przypadku
zmiany Srodowiska
pomieszczenia, w ktorym
zainstalowane jest
urzagdzenie (np. prace z

farbami, klejami, itp.),
urzadzenie musi  by¢
odigczone od sieci
elektryczne;.

o Podczas przemieszczania
urzadzenia, lub  przy
dtuzszym wytgczeniu z
eksploataciji nalezy
wytgczy¢ gtéwny
wytgcznik pradu
bezposrednio przed
urzadzeniem.

e Zaleca sie, aby co

najmniej raz na dwa lata
firma posiadajgca
odpowiednie uprawnienia
dokonata  przegladu i
konserwacji  urzadzenia.
Zapobiegnie to
wystepowaniu usterek w
pracy urzadzenia i
przedtuzy jego zywotnosé.
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OBa roja B CEpBU3HYH
opraHusaumio ¢ npocbboi

npoBepuTH paboty
Bapo4HOM MOBEPXHOCTMU.
Tem camblM Bbl
npegonBpaTuTe
BO3MOXHbIE
HencnpaBHOCTM "
npoJonmknTe CpOK
cnyxo6bl BapOYHOM
NMOBEPXHOCTU.

Ycnosusa " CpOKHM
XpaHEeHUs: annaparbl

OOMKHbl  XpaHWUTCs B
3aKpbITOM MOMELLEHUN C
€CTEeCTBEHHOM

BEHTMNAUMNEN " B
HOpMarbHbIX  YCINOBUSAX
(B0  BHewHen  cpege
OOMKHbI  OTCYTCTBOBaTb
arpeccuBHble BeLecTBa 1
nbinb, avanasoH
Temnepatyp mexay —10°
n 37° C, oTHocuTenbHas
BNaXHOCTb BO3ayxa
Makcumym 85%, Tonuyku un
BMOpaUMs OOMKHbI ObiTb

NCKIHOYEHBI), CPOK
XpaHeHusa HeorpaHuyeH
(npwn yCcrnoBun
cobnogeHns yCrioBuiA

XpaHeHUs), CPOK CryxObl
(ecnv  npuaepxmBaTbCH

npeanncaHvn no
TPaHCMOPTUPOBKeE,
XpaHeHuto, yCTaHoBKe W
TEXHUYECKOMY

obcnyxusanuio) 10 ner.

einmal in zwei Jahren sich
auf eine Reparaturstelle
zu wenden mit Bitte die
Funktionen der Platte zu
Uberprufen. Sie
vermeiden  damit  die
eventuellen Stoérungen
und Sie verlangern damit
die Lebensdauer der
Kochplatte.




CumBON Ha u3Zenuu unm
ero ynakoBKe YKa3blBaeT,
YTO 3TOT MPOAYKT HE MOXET

paccmaTpusaTbecs Kak
ObITOBbIE  OTXOAbI. OH
[OMKeH ObiTb JOCTaBIEH B
MYHKT cbopa ans
yTunmnsauum 3neKkTpudeckoro
" 3MEKTPOHHOIO
obopynoBaHus.

ObecneyrBasi npaBuIbHYO

yTUNM3auuo [aHHOro
npogdykta, Bbl nomoraeTe
npeagoTBpaTUTL

noTeHumarbHble

HeraTMBHble MoCreacTsus
NS OKpyXatoLlen cpeapl u
300pOBbSA yernoseka,
KoTopble MormuM  6bl B
NPOTUBHOM cnyyae

BO3HWKHYTb B pe3ynbTaTe
HenpaBuWIIbHOW yTURMU3aumm

OaHHoro npogykta. [Ans
nony4eHus bonee
noapo6bHon MHdopmaummn o
yTunu3auum 3TOro
npoaykra, noxanyncra,
obpatMTecb B MECTHY
rOpPOACKYt0

afMUHUCTpauUuio,  Ccnyxoy
yTunusauum ObITOBbIX
OTXOOOB WM B MarasuH,
roe  6bin npuobpeTeH
NpoaykKT.

CumBon Ha Bupobi abo
MNOro ynakoBLi MO3Ha4ae,
WO Lei MpoaykT He Moxe
po3rnagaTtncs sik NobyToBi
Biaxoan. BiH noBuHeH ByTu
JOCTaBMNeHUA B MYHKT
36opy  Ans yTunisauii
€NeKTPUYHOro Ta
€NeKTPOHHOro 0bnagHaHHS.
3abesnevytoun  HanexHy
nepepobKy LibOro NpoayKTy,
Bu ponomaraeTte 3anobirtu

NOTEHUIIHUM  HEraTUBHUM
Hacnigkam ons
HaBKOMULLHBOTO

cepefoBulla Ta 300pOB'S
noauHn, aki mormm 6 B
iHLIOMY BUMaAKy BUHWUKHYTK
B pe3ynbTaTi HenpaBuIbHOI
yTunisauii [aHoro
npoaykty. [Ana oTpuMaHHs

GinbL netanbHoi
iHcbopmauii npo yTunizauii
uporo  npoaykty,  6yab
nacka, 3BEpHITbCA B
MicueBy MiCbKy
aaMiHicTpavuito, cnyxoy
yTunisauii nobyToBmx
BiaxodiB abo [0 marasuHy,
ne oyB npuabaxuii
NPOAYKT.

|

The symbol on the product
or on its packaging
determines, that this
appliance should not be
given into the domestic
waste. It should be
delivered to collection spot
for recycling of electric and
electronic  devices. With
correct liquidation of this
product you can help at
prevention of negative
consequences for  the
environment and for the
human health, which could
be else caused with
improper liquidation of this
product. More detailed
information on recycling of
this product you can receive

at competent local
authority, service for
liquidation of domestic

waste or in the shop, where
you had bought the product.

Das Symbol auf dem
Erzeugnis oder auf die
Verpackung bestimmt, dass
dieses Erzeugnis gehort
nicht in den Hausmiill. Er
muss in die Sammelstelle
fur die Wiederverwendung

der elektrischen und
elektronischen
Einrichtungen geliefert

werden. Mit der Ausflihrung
einer richtigen Liquidation
dieses Erzeugnisses sie
elfen bei der Vermeidung
der negativen Einflisse fir
die Umwelt und der
menschlichen Gesundheit,

welche bei einer
unrichtigen Liquidation
dieses Erzeugnisses
entstehen  konnten.  Sie

kénnen mehr ausfihrliche
Information Uber
Wiederverwendung dieses

Erzeugnisses bei der
zustandigen Ortsbehorde,
bei einer  Stelle  flr

Liquidation des Hausmiills
oder im Geschaft, wo sie
das  Erzeugnis  gekauft
haben.

Symbol na wyrobie lub jago
opakowaniu podaje, ze ten
wyréb nie jest odpadem

komunalnym. Nalezy go
odwiez¢ do zbiornicy do
recyklingu urzadzen
elektrycznych i
elektronicznych.

Zapewnienie  prawidiowej
likwidacji tego  wyrobu
pomoze zapobiec

negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia ludzi
spowodowanym
niewtasciwg likwidacjg tego
wyrobu. Blizsze informacje
o recyklingu tego wyrobu
mozna uzyskac w
miejscowym urzedzie, stuzb
zajmujgcych sie likwidacjg
odpadu komunalnego lub u
sprzedawcy.




NPEOHA3HAYEHME

NMPUBEOPA

Mpubop npegHasHayeH Ans
exXelHEBHOTo [oMallHero
NPUroTOBMEHNUS MWLM U He
[OIKEH WUCMoNb3oBaTbCA ANs
opyrux  uenei.  OTaenbHble
BapuaHTbl 1cnonb3oBaHus

noApoBHO onucaHbl B AaHHOM
PYKOBOACTBE.

NMPU3HAYEHHA
nPunAQyY

Mpunag  npusHaveHwun  Ans
LLLOAAEHHOrO [OMaLLHbOro

NPUroTyBaHHs iXi i HE NOBMHEH
BUKOPUCTOBYBATUCA ANSA iHLINX
uinen. Oxpemi BapiaHTu
BUKOPUCTaHHS [oKNagHo
onucaHi B LibOMY NOCIBGHUKY.

THE PURPOSE OF THE
APPLIANCE

The appliance is designed for
usual preparation of food in
households and it should not be
used for other purposes. The
individual possibilities of its use
are fully described in this
manual.

DER ZWECK DES
GERATS

Das Gerat ist fur normale
Vorbereitung der Nahrung in
den Haushalten bestimmt und
es sollte nicht fir andere
Zwecke benitzt werden. Die
einzelnen Mdglichkeiten  der
Verwendung sind ausflhrlich in
diesem Handbuch beschrieben.

PRZEZNACZENIE
URZADZENIA

Urzadzenie jest przeznaczone
do zwyktego przygotowywania

zywnoséci w gospodarstwach
domowych i nie moze byc¢
uzywany do innych celow.

Poszczegdlne mozliwosci jego
uzycia sg W wyczerpujacy
sposéb opisane w niniejszej
instrukcji.

BHUMAHMUE! YBArA! ATTENTION! VORSICHT! UWAGA!

Mpn ncnonb3oBaHun || Mpu kopuctyBaHHi | When using induction build-in | Bei der Verwendung von || Podczas uzywania ceramicznej
Kepamuyeckom nnutoi | BGy#OBaHWUMUK iHaykuinHummn | hobs, do not insert any || Keramik-Kochfeld dirfen sich | ptyty indukcyjnej NIE _WOLNO
VHOYKUMM He CTaBuTb Kakux- | MoBepxHsMW, He poamilyiiTe | additional — equippment  (for || keine zusétzliche Gerdte (wie | STOSOWAC

nuéo [ONOMHUTENbHBIX | Byab-sike popatkose || instance so called reduction || die  sogenannte Reduktion | zadnych dodatkowych elementé
YCTPOWCTB  (Hanmpumep, Tak | obnagHaHHA(Hanpuknad, Tak || rings or induction base, which || Ringe oder induktiven Pad, mit | w(na przykiad tzw. krazkow
Ha3blBaeMoe cokpaleHue || 3BaHi «pedykuiiHi Kinbua» 4u || make cookware with | dem Sie Kochgeschirr mit | redukcyjnych lub podktadek
KonbLa unun VHOYKTMBHOW | «iHAYKUiHI 6a3uy, siki pobnsaTe | nonmagnetic base possible to || einem nicht-magnetischen | indukcyjnych, ktére umozliwiajg
naHenu, 41O Nno3BOMSET || MOXIMBUM BMKOpPUCTaHHS || use) between base of cookware | Basis  verwenden  kénnen) | uzywanie naczyn z
MCMonb3oBaTh nocyay c | nocyny 6e3 depomarHiTHoi | and surface of glass ceramic | zwischen dem Boden des | niemagentycznym dnem)
HemarHuTHoM  Gase) Mexpy | ocHoBM) Mix AHOM nocyny Ta || hob. Aplication of such a | Behalters und der Oberflache | migdzy dnem naczynia a
OHOM  KOHTEMHepa M Ha || cknokepamiyHOlO  noBepxHeto. || equippment can cause damage | der Keramik-Platte. Mit solchen | powierzchnig  ptyty. Uzywanie
NOBEPXHOCTUN Kepamuyeckoi | BukopuctaHHs nopibHoro | of appliance and there is high | Geraten kann das Gerat || takich elementow moze
NNacTuHbl. Mcnonb3oBaHue | obnagHaHHA Moxe npussectu | risk of burning. beschadigen und kann mit | doprowadzi¢ do  uszkodzenia
Taknx YCTPOWCTB MOXET | A0 MOLIKOMKEeHHS npunagy Ta einem hohen Risiko von [ ptyty indukcyjnej oraz
NpuMBECTM K  MOBPEXAEHWI0 | CTBOpHOE BVCOKUIA pY3NK Verbrennungen auftreten. spowodowac wysokie  ryzyko
ycTpoucTea n MOXET | BUHWKHEHHS MOXEXI. poparzenia.

NpoucXoauTb  NPU  BbICOKOM

pU1CKe OXOroB.

BHUMAHMUE! YBArA! ATTENTION! HINWEIS UWAGA

Mpn nosiBNeHnn nobbix | Akwo Ha BapunbHin noeepxHi | Switch of the appliance from the | Das Gerét ist nicht fur Betrieb | Urzadzenie, nie moze by¢
TpeLwmH Ha NOBEPXHOCTU | BWMHUKHYTb Oyab-ski TpiwmHK, | power net when detecting any | mit Hilfe externes Zeitschalters | sterowane za pomoca
BapOYHOM MMuUTbl, HEMEANeHHo | cnig HeraHo BigeaHatu | cracks on the hotplate surface. oder einer externen | zewnetrznego wigcznika
OTKNOYMTE noTpebuTenb OT | CnoXuBad Big Mepexi. Fernsteuerung bestimmt. czasowego lub systemu
cetn. zdalnego sterowania.




CTAHOAPTHbIA LUYM NPU
SKCMNYATALUUN NPUBOPA
[of WHOYKUUOHHbIM
HATPEBOM

Mpu BKNKOYEHWU HarpeBa Ha
MaKCVMasibHOW MOLLHOCTU, WMn
B 3aBWCKMOCTY OT BbIGPAHHOIO
BUAa nocydbl, npubop MoxeT

CTAHOAPTHUA LWYM nNPU
EKCNNYATAUII NPUNAQY 3
IHOYKUIVMHUM HATPIBOM

Mpu BKkNOYEHHI HarpiBy Ha
MaKCMMarnbHil NOTYXHOCTi, abo
B 3anexHocTi Big obpaHoro
BUOy nocyay, npunag Moxe
BMaBaTu 3BYKW, Hanpwvknag,

USUAL NOISE DURING
OPERATION OF AN
APPLIANCE WITH
INDUCTION WARMING

The appliance can emit noises
as buzzing, whistling or
cracking at switching on to
maximum capacity or at certain

UBLICHER BETRIEBSALARM
EINES ZUGESCHALTETES
GERATS MIT
INDUKTIONSERWARMUNG

Das Gerat kann bei
Einschaltung der Erwarmung
auf maximale Leistung, in
Abhangigkeit von dem

NORMALNY HALAS
PODCZAS PRACY
URZADZENIA

Z OGRZEWANIEM
INDUKCYJNYM

Po wigczeniu ogrzewania na
maksymalng moc lub w
zaleznosci od wybranego typu

um3gaBatb  3BYKW, Hanpumep, || wym, nuck abo notpickyBaHHs. | utensils. These noises vanish | gewahlten Typ der Behdlter, | naczyn urzadzenie moze
LIYM, NMUCK UMK NOTPecKkMBaHue. | 3Byku 3HUKaTb npu | after switching to lower capacity | verschiedene Gerdusche, wie | wydawa¢ dzwieki, np. huczenie,
3BykMn ncyesatT npu | 3MeHLWeHHi piBHA HarpiBaHHsa. | level. Also the quantity of | z.B. Getése, Pfeifen oder | piszczenie Ilub trzeszczenie.
YMeHbLIEHUN ypoBHs | KinbkicTb cTpas, wo rotytoTbes, || cooked food and the method of || Krachen ausgeben. Die | Dzwieki zanikng po obnizeniu
HarpeBaHusl. KonunuectBo | i cnoci6 npurotyBaHHs MoxyTb | cooking can affect the noise | Gerdusche verschwinden mit || stopnia ogrzewania. llosé
rotoBsilymxca 6no4 1 cnocob || BNNMHYTM Ha  iHTEHcWBHICTb | intensity. Wahlen einer niedrigeren | gotowanego pokarmu i sposob
NPUroTOBMEHNs MoOryT | 3BYKiB. The appliance is provided with || Leistungsstufe der Erwéarmung. | gotowania moze mie¢ wptyw na
noBnuSiTb  Ha WHTEeHcuBHOCTL | lMpunaa ocHauleHun | a cooling ventilator, which is | Auch die Menge des gekochten | intensywno$¢ dzwigkdw.
3BYKOB. oxonoaxyounum BeHTUnaTopom, | switched on at detected higher | Gerichts und die Methode des | Urzadzenie posiada wentylator
Mpnbop OoCHaLleH | aKui BKIIOYAETHCA npu | temperature. If the temperature | Kochvorgangs kénnen die | chiodzacy, ktéry wigcza sie w
oXnaxaawLlmnM BEeHTUNSTopoM, | peectpauii  6inbw  Bucokux || is always high then the | Intensitat der Gerausche | razie osiggniecia wyzszej
KOTOpbI  BKMOYaeTcs  npu | TemnepaTyp. BeHtunsatop moxe | ventilator could remain running | beeinflussen. temperatury. Wentylator moze
peructpauun 6Gonee BbICOKMX | mpautoBaTh Takox nicna || also after switching off of | Das Gerat ist mit einem | pracowac réwniez po
TemnepaTyp. BeHTunATop || BUMKHEHHS  KOHGOPOK, AKLWoO || cooking zones. Kihlventilator, ~ welcher  bei | wytgczeniu stref grzewczych,
MoxeT paboTtaTb Takke mocre | Temnepartypa i Hagani BUCOKa. The mentioned noises are usual | erhéhter Temperatur | jezeli temperatura jest wcigz
BbIKIMIOYEHUS1 KOHMOPOK, ecnu || 3asHadveHi 3Byku € nowmpeHnm [ manifestation  of  induction | eingeschaltet wird, [ wysoka.
TemnepaTtypa no-npexHemy | nposiBOM iHAyKUiMHOro HarpiBy i | heating and they do not indicate | ausgestattet. Der Ventilator | Podane dzwieki sg normalnym
BblCOKas. He € HecnpaBHICTHO. a defect. kann auch nach Ausschalten | zjawiskiem podczas ogrzewania
YKa3aHHble 3BYKM SIBMATCH der Kochzonen in Betrieb | indukcyjnego i nie sg objawem
pacnpocTpaHeHHbIM bleiben, falls die Temperatur | zadnej usterki.
NPOSIBIEHNEM  MHAYKLMOHHOIO noch zu hoch geblieben ist.
HarpeBa W He  sABMAOTCA Diese Gerausche sind normale
HEeMCnpaBHOCTbHO. Erscheinungen der
Induktionserwarmung und sie
signalisieren keine Stérung.
ONMUCAHUE U onuc DESCRIPTION AND BESCHREIBUNG UND OPIS | OBSLUGA
OBCIY>XUBAHUE TA OBCITYTOBYBAHHA OPERATION OD WARTUNG URZADZENIA
NOTPEBUTENA CMOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS

o [ToTpebutens npepHasHaveH | o CnoxuBay npusHadeHo Ans || e The appliance is intended for | e Das Gerat ist fir Einbau in | e Urzadzenie przeznaczone jest

ans BCTpavBaHus B MOHTaXy y OTBIp y CTiMbHWLI building in a cutout in working einer Ausschnitt in dem do wmontowania w piyte

oTBepcTHe B  CTONeLWHUue KYXOHHUX Me6niB. table of kitchen furniture. Arbeitsbrett des roboczg mebla kuchennego.

KYXOHHOW Mebenu. o YulinbHioo4a ryma, | e The sealing rubber glued on Kuchenmébels bestimmt. e Uszczelka znajdujgca sie na
* YNnoTHUTENbHas pesuHa npuninnexa no Kpato the border of hotplate | e Die auf die Rander der obwodzie ptyty ceramicznej

HakneeHHas Ha Kpan BapuUnbLHOI NOBEPXHi, prevents the in-leak of liquids Kochplatte geklebte urzgdzenia, zabezpiecza je
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BapOYHON nnnTbI
npefoTepaLlaeT npoTekaHue
XUAKOCTU  NOA  BApOYHYHO
nnnTy.

OcHoBHOMN YyacTblo
notpebutens ABnseTcs
CTekrnokepamuyeckas
BapoyHasi nnuTa, K KOTopoii
npvBsidaHsbl ocTarnbHble
Hecylue, 3akpbiBalole Wu
anekTpuyeckne Yyactu
notpebuTens.

Ha BapoYHOW nnuTe
0603HaueHb! mecTa -
anekTpuyeckme BapoYHble
30HbI — MNpeAHa3HaveHHble
TONbKO ANS BapKu.
[AvameTpbl  BapoOYHbIX  30H
nexopsT 13 0BbIYHbIX

pa3mepoB Nocyabl Ansi Bapku.
He pekomeHayem nmpuUMeHsTb
nocyny rabaputbl KOTOpoOW
npesbILIalT 060o3HaveHns
BapOYHOW 30HbI.

MHAYKUMOHHasi  aneKTpoHuka
OT neperpeBa 3allyLleHa
orpaHuyuTenem
Temneparypsl.
CurHanusaums
Tenna curHanuavpyet
MOBbILLEHHYIO  TemnepaTypy
NOBEPXHOCTN BapPOYHOW 30HbI
nocne ee BblkNtoYeHus. lMpu
3TOM MOXHO 3HepreTu4ecku

OCTaTo4HOro

1cnonb3oBaTh ropsiyee
BapoyHoe MecTo.
CeeTsawumincs cuMBOS
noracHeT, Korga BapoyHast
30Ha OCTbIHET oo
Temneparypbl, NpU KOTOPOW

HEeT onacHOCTM OXora.

nepeLukomxae npoTiKaHHIO
piavHu nig BapunbHy
NOBEPXHIO0.

OCHOBHI YaCTuHU crnoxuvBava

- ue CKno-kepamiyHa
BapunbHa NoBEpPXHS, 3
KOTPOIO noeaHaHo iHLWi

HecyuYi, Kpuiodi Ta enekTpudHi
YacTWHU CrioXmBaYa.

Ha  BapunbHin NOBEPXHi
BM3HAYEHi MicUsA — eNnekTpuYHi
BapWIbHi KOHPOPKM -
npu3HayeHi Ans BapiHHS.
HiameTpu BapUnbHUX
KOH(POPOK BU3HAYEHO 3riAHO 3
CTaHOapTHUMK  fAiameTpamu
nocyay Ans BapiHHSA.

He pekoMeHayeTbeA
3acTocoByBaTh nocya,
pO3Mipy SKOro BUXOAATH 3@
MeXi po3MipiB  BM3HaYeHOl
BapWIbHOI 30HW.
HagmipHomy
iHOYKUinHOT
3anobirae
Temneparypw.
CwurHanisauiss  3anuwkoBoro
Tenna  rnonepemkae  npo
niaBULLEHY Temneparypy
BapunbHOI 30HU nicnsi
BUMKHEHHS1. [apsiyy BapunbHy
30HYy MOXHa eHepreTyHo
BUKOpPUCTATH. CurHanbHe
CBiTNO 3racHe Mnicns Takoro
OXONOMPKEHHS BapunbHoi
30HW, NPU SIKOMY BXE He iCHye
3arpo3a BYHWKHEHHS OMiKiB.

HarpiBaHHIo
€NeKTPOHIKN
obmexyBay

under the hotplate.

The basic part of appliance is
the glass ceramics hotplate,
to which the all other
supporting, covering and
electric parts are connected.
Electric cooking zones are
marked on the hotplate, which
are for cooking only.

The cooking zone diameters
are derived from usual
cooking pot sizes.

We do not recommend the
use of pots exceeding the
marking of cooking zone.

The overheating of induction
electronics is prevented with a
temperature limiter.

An increased temperature of
hotplate surface after
switching off is signalized with
light indicator of residual heat.
The energy of hot place can
be used yet. The light
indicator switches off after
cooling down to a
temperature without danger of
burning.

Gummidichtung verhindert die
Eindringung der Flussigkeit
unter der Kochplatte.

Der Hauptteil des Gerats ist

die glas-keramische
Kochplatte, auf welche die
anderen tragenden,

deckenden und elektrischen
Teile des Gerats gekoppelt
sind.

Auf der Kochplatte sind Platze
- elektrische Kochzonen -
markiert, die nur fir Kochen
dienen.

Die Durchmesser der
Kochzonen sind von Ublichen
Massen des Kochgeschirrs
abgeleitet.

Wir empfehlen nicht die
Beniitzung von Geschirr mit
die Kochzone markierenden

Markierung Ubersteigender
GroRe.

Die Uberheizung der
Kochzone unter der glas-
keramischen Platte ist mit
Temperatursbegrenzer
verhindert.

Die leuchtenden
Signalleuchten der
Restwarme eine  erhdhte
Temperatur der
Kochzonenoberflache  nach
Ausschaltung  signalisieren.
Die Energie der heillen

Kochplatte kann noch benditzt
werden.  Die Signalleuchte
erlischt erst nach solcher
Abklhlung der Kochplatte,
wenn schon keine Gefahr
einer Verbrennung droht.

przed przedostawaniem sig
ptynéw do jego wnetrza.

Podstawowg czescig
urzadzenia jest ptyta
ceramiczna, obudowa oraz
instalacja elektryczna.

Na ptycie ceramicznej
znajdujg sie  wyznaczone
miejsca — pol grzewczych,
ktére przeznaczone sg do
gotowania.

Srednice pol  grzewczych
dostosowane sg do wielkosci
typowych naczyn
kuchennych.

Nie zaleca sie stosowania
gankéw, ktérych  $rednica
przekracza obrys
wyznaczonego pola
grzewczego.

Przed przegrzaniem
elektronicznego ukfadu
indukcyjnego, chroni

ogranicznik temperatury..

Sygnalizacja ciepta
szczgtkowego, informuje o
podwyzszonej temperaturze
powierzchni pola grzewczego
po wytgczeniu.

Zakumulowane ciepto moze
by¢ jeszcze wykorzystane.
Lampka kontrolna zgasnie,
gdy temperatura pola
grzewczego obnizy sie do
takiej wartosci przy ktérej nie
bedzie zachodzito ryzyko
poparzenia
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MepepHsas BapoyHasi 30Ha
3apHas BapovHas 3oHa
MynbT ynpaBneHust —
YMNPABNEHNE
NMPUKOCHOBEHMEM
(TOUCH CONTROL)

WN =

MepepnHsa BapunbHa 3oHa
3agHsa BapunbHa 30Ha
MaHenb ynpaBniHHA —
PEMYNAUIA JOTUKOM
(TOUCH CONTROL)

@ =

Front cooking zone
Rear cooking zone
Control panel - TOUCH
CONTROL

wn =

Vordere Kochzone
Hintere Kochzone
Bedienpult —
KONTAKTBEDIENUNG
(TOUCH CONTROL)

oo s

Pole grzewcze przednie
Pole grzewcze tylne
Panel sterowania —
STEROWANIE
SENSOROWE
(TOUCH CONTROL)

WN =

NPUHLUMN UHOYKUUKN

Cuctema VNHAYKLUMOHHOTO
HarpeBa OCHOBblBaeTCs  Ha
usnyeckom ABNEHUN
MarHuTHow MHOYKUWN.
OCHOBHbIM ~ CBOWCTBOM  3TOM
cucTeEMbI ABnsieTcs
HernocpeAcTBEeHHas nepejava

3HEpPruM 13 reHeparopa npsiMo
B [HMLLE BAPOYHOro cocyaa.

APUHLUMN IHAYKUII

Cuctemy iHOYKLiNHOrO
HarpiBaHHs ~ 3acHOBaHO  Ha
isnyHOMY  SIBULLi  MarHiTHOI

iHAyKuii. OCHOBHOI BNacTuBIiCTIO
uiei cuctemun € npsma
nepefava eHeprii 3 reHepaTopy
6e3nocepeaHbo0 y OHO mocyay
ANs BapiHHSA.

THE PRINCIPLE OF
INDUCTION

The system of induction heating
is based of physical
phenomenon of  magnetic
induction. The basic property of
this system is the direct energy
transfer from the generator
directly to the bottom of cooking
spot.

PRINZIP DER INDUKTION
Das System der
Induktionsheizung ist auf der
physikalischen Erscheinung der
magnetischen Induktion
gegriindet. Die
Grundeigenschaft dieses
Systems ist die direkte
Energielibertragung aus einem
Generator in den Boden des
Kochgeschirrs.

ZASADA DZIALANIA POL
GRZEWCZYCH
INDUKCYJNYCH

System indukcyjnego grzania
opiera sie na zjawisku indukgji
magnetycznej. Podstawowg
cechg tego zjawiska jest
bezposrednie przekazanie
energii z generatora do dna
garnka.

BbIroabl

WHOYKUMOHHOIO

HAIPEBA

* Bonee 6e3onacHbIn -
HM3Kas  TemnepaTypa  Ha
NOBEPXHOCTU CTEKNA.

* Bonee GbICTPbIN — KOPOTKOE
BpEMS HarpeBsa.

e Bonee TOYHbIA -
MOMEHTAsbHO pearvpyet Ha

BUroau IHOYKUIMHOIO

HAIPIBAHHA

e Binbw 6e3neyHe — Hu3bka
Temnepartypa noBepxHi ckna

e Binbw wBugke — kopoTwa
noba HarpiBaHHs

e Binbw TO4YHE - MUTTEBO
pearye Ha 3MiHy HacTaBsIHHSA
PiBHSI HarpiBaHHs

e Binbw edektmeHe — 90%

ADVANTAGES OF

INDUCTION HEATING

e More safe - low glass
surface temperature

e More quickly — shot heating

up time

e More accurate — it reacts
immediately to adjusting of
heating level

e More effective — 90% of

VORTEILE DER

INDUKTIONSHEIZUNG

e Sie ist mehr gefahrlos -
niedrige Temperatur auf der
Glasoberflache

e Sie ist schneller — kurze
Erwarmungszeit

e Sie ist mehr genau - sie
reagiert sofort auf Anderung
des Sollwertes der Heizung

ZALETY GRZANIA

INDUKCYJNEGO

* Bezpiecznienstwo - niska
temperatura na powierzchni
szkta ptyty ceramicznej

e Szybkos¢ — krotki czas
nagrzewania

* Doktadnos¢ -
natychniastowa reakcja na

zmiane stopnia mocy grzejnej
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N3MeHeHne YCTaHOBIIEHHOro
YPOBHSI nogorpesa.

e Bonee adhbekTMBHBIN —
90% abcopbupoBaHHOW
BHepruy NepexoauT B Tenso.

abcopboBaHoi
NepeTBOPIETLCA Ha TEMMo

adsorbed
to heat

eHeprii

o Sie ist wirksamer — 90 % der
absorbierten Energie andert
sich in Warme

energy is changed

e Sprawnos¢ - 90 %
absorbowanej energii
zamienione zostaje w ciepto

Mocyna ¢ heppoMarHnTHLIM AHOM
Mocyn 3 dhepomarHiTHUM gHOM
Cooker with ferromagnetic bottom

Naczynia z dnem ferromagnetycznym
Geschirr mit ferromagnetischem Boden

Creknokepamuyeckas nnurta
CknokepamiyHa nnuta
Glass ceramics plate

Ptyta ceramiczna
Glaskeramische Platte

A 4

leHepaTop
Generator

NMOCYAA ONA BAPKU
nPY NOMOLLUU
VIHHYKLWIOHHOVI
BAPOYHOW 30HbDI

Bapka wvHAaykuuen ucnonb3yet
MarHeTusMm Ansi reHepupoBaHus

Tenna. CnepoBaTtenbHO
nocyaa OOJKHA
cogexatb xeneso.

MpoBepbTe npwv NoMOLLM
marHuTa sBnsieTcs v cocynd

eppomMarHUTHbIM. OuamveTp
aHvwa cocyna
MCMoMb30BaHHOroO ans

MNHAYKUMOHHOW BapOYHOW 30HbI
MOXeT OblTb MEHbLUUM UK

nocyn ansa BAPIHHSA
ona IHaYKUIMHUX
BAPUINbHUX KOH®OPOK
Mpn BapiHHi 3a [ONOMOro
iHOYKUiT BUKOPUCTOBYETLCH
MarHeTu3m [Anst reHepyBaHHA
Tenna. ToMy mnocya MyCUTb
MicTUTH 3aniso. 3a
[OMOMOroH MarHiTy cnig
YNEeBHWUTMCS Y TOMY, LLIO NOCyA €
MarHiTHUM. [Ho nocyay,
3aCTOCOBAHOro Ans iHAYKUiINHOT
KOH(OPKK, MOXe MaTtu pagiyc
MeHLWMn abo Takuii camuii siK
pagiyc BU3Ha4yeHoi KOH(OpKK, y
Mexax:

& 200-150Mm

COOKERS FOR
INDUCTION COOKING
ZONE

The magnetism is used for heat
generation at induction cooking.
Therefore the cookers have
to contain iron. Check it
please with a piece of magnet,
if the cooker is magnetic. The
bottom of cookers for induction
cooking can have a smaller or
same diameter as the diameter
of marked cooking zone, and
this in the following ranges:
diameter 200 - 150 mm

- for the zone 2

diameter 160 - 110 mm

GESCHIRR FUR KOCHEN
MIT
INDUKTIONSHEIZUNG
Das Induktionskochen benutzt
den Magnetismus fur
Warmegenerierung. Das
Geschirr muss  dafiir
Eisen enthalten. Uberpriifen
Sie bitte mit Hilfe eines
Magnets, ob das Geschirr
magnetisch ist. Der Boden des
Geschirrs fur
Induktionskochzonen kann
einen kleineren oder gleichen
Durchmesser haben als der
Durchmesser der markierten

GARNKI DO GOTOWANIA

NA POLACH
GRZEWCZYCH
INDUKCYJNYCH
Gotowanie indukcyjne wymaga
magnetyzmu w celu
generowania ciepta. Z tego
powodu garnki musza
zawierac¢ zelazo. Nalezy
skontrolowaé za pomoca
magnesu, czy materiat z

ktérego wykonany jest garnek
jest magnetyczny.

Dno garnka uzywanego do
gotowania na polu indukcyjnym,
moze mie¢ $rednice mniejsza
lub takg samg jak $rednica
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OOMHAKOBbIM  Kak  AuameTp
0603Ha4YeHHON BapO4HOW 30HbI
a VMeHHO:

avnameTp I 200-150mMm

— Ans 30Hbl 2

anamvetp & 160 — 110Mm

- Ons 30HbI 1

Ipyrne TpeboBaHusi Kk nocyae
—cM.«[puHUMnbI
MCcnonb3oBaHus
CTEKIMOKEPaMUYECKON NAUTBI».

— ANst KOHpOpPKM 2

@160 —110 mm

- NS KoHdopku 1

PewrTa BuMor go kacTtpynb —
ave. «MpaBuna KopuUCTyBaHHS
CKIMOKEPaMIYHOI MIIUTOO».

- for the zone 1

The other requirements for pots
- see ,The principles of using of
glass ceramics plate".

Kochzone ist, und zwar in
einem Umfang von:

@200 -150 mm -fur die Zone 2
@160 -110 mm - furr die Zone 1
Die anderen Anforderungen fiir
das Geschirr - sehe
,Grundsatze der Benltzung
einer glaskeramischen Platte".

wyznaczonego pola
grzewczego nastepujacych
zakresach:

- @200 - 150mm - dla pola 2
- 160 - 110mm - dla pola 1
Dalsze uwagi dotyczgce naczyn
do gotowania — patrz rozdziat
,Zasady  eksploatacji  ptyty
ceramicznej”.

OBCIY>KUBAHUE OBCJTYTOBYBAHHA OPERATION OF BEDIENUNG OSLUGA
NOTPEBUTENA CMNOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS URZADZENIA

NPEAYNPEXOEHUE YBArA WARNING HINWEIS OSTRZEZENIA!

o [oTpebutensb mMoryT B || e O6cnyroByBatu cnoxusay | e Solely adults can operate this | e Nur Erwachsene kénnen das | e Piyta ceramiczna moze by¢
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN 3rigHo i iHCTpYyKLUieto appliance and according to Gerat und gemaR der uzytkowane wytgcznie przez
no obcnyxmBaHuo [03BONAETLCS BUKIOYHO this manual. Bedienungsanweisung zu osoby doroste.
obcnyxmBatb TONbKO Tinbk1 Jopocnvm ocobam. elt is not allowed to leave bedienen. * Nie wolno pozostawia¢ dzieci

B3pOCHble Nuua.

e Heponyctumo OCTaBUTb
neteit 6e3 npucmoTpa OKorno
paboTatoLiero notpebuTens.

o OnekTpuyeckas BapoyHas
nnuTa ABnseTcs
notpe6utenem, pabota
KOTOpOro Tpebyet
npvicMoTpa.

e Jluya c

3NEeKTPOKapANOCTUMYNSTOPO
M MAM  C  WHCYNMHOBOW
nomnon moryt pabotatb C
VHOYKUMOHHBIMW  BapOYHbIMU
30HaMu TONbKO B TOM CIyyae,

ecnu nX UMMaHTaThl
COOTBETCTBYIOT  [OKYMEHTY
89/336/CEE.

3abopoHeHo 3anuwaTtu giten
6e3 Harnsgy 6ins cnoxweava,
L0 NpaLoe.

o EnextpuuHa BapwsbHa
NOBEpPXHS — Le Croxusay,
ekcnnyaTauis sikoro Bumarae
Harnsgy

e Ocobu 3
KapgiocTumynatTopom abo 3
iHCyniHOBMM [03aToOpoM
MOXYTb obcnyrosyBaTtn
crnoxmBay 3 iHAYKUIiHUMKU
BapUIIbHUMU KOHbopKamu

TiNbkM Npu  yMOBi, WO iX

iMnnaHTaTn BignosigawTb
BUMMOram OVPEKTUBMN
89/336/CEE.

children unattended at the
appliance in operation.

e The electric hotplate is an
appliance requesting
attendance.

e Persons with pacemaker or
insulin pump can operate the
appliance, provided that their
implants are in conformity with
to 89/336/CEE directive.

e Es ist nicht erlaubt, wenn das
Gerat im Betrieb ist, Kinder
ohne Aufsicht neben dem
Gerat zu lassen.

o Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige
Aufsicht.

e Personen mit Herzstimulator

(Pacemaker) oder mit
Insulinpumpe  kénnen das
Gerat mit
Induktionskochzonen nur
dann bedienen, wenn die

Implantate die Anforderungen
der Regelung 89/336/CEE
erflllen.

bez nadzoru w
dziatajgcej ptyty.

e Elektryczna plyta ceramiczna
jest urzadzeniem  ktérego
praca wymaga nadzoru.

e Podczas gotowania,
krawedzie garnkéw nie moga
dotyka¢ ramki, jak réwniez
garnki nie mogg by¢ stawiane
na ramce.

e Osoby z  wszczepionym
stymulatorem serca lub
pompa insulinowg, moga
obstugiwac urzadzenie
z indukcyjnymi polami
grzewczymi  wylgcznie  za
poswiadczeniem, ze implanty
te odpowiadajg przepisowi
89/336/CEE.

poblizu
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MAHEMb YMIPABNEHWS | NAHEMb YNPABMIHHA |

CONTROL PANEL

BEDIENPULT

|  PANEL STEROWANIA

=
|
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|
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I BOOSTER

B — ceHcop BblkIoyaTens cetu
C — ceHcop MUHYC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBon koHdopkn

M — ykazaTenb ypoBHsi
MOLLHOCTMN

N — cumBon akTuBauun
KOH(pOpKM

O - gucnnen Taimepa

B — ceHcop BuMuMKada mepexi
C — ceHcop MiHyC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBon koHdopku

M — NoKa4uK piBHS NOTY>XXHOCTI
N — cumBon akTuBaLji
KOHPOpKM

O - pwucnnen Tanmepa

B - power swnch sensor

C - minus sensor (-)

D - plus sensor (+)

L - cooking zone symbol

M - power level indicator

N — cooking zone activation
symbol

O - timer display

B — Flhler des Netzschalters

C — Fuhler fur Minus (-)

D — Fihler fiir Plus (+)

L — Symbol der Kochzone

M — Zeiger der Leistungsstufe
N — Symbol der Aktivierung der
Kochzone

O - Anzeige des Timers

B - sensor wtgcznika
sieciowego

C - sensor minus (-)

D - sensor plus (+)

L - sensor pola grzewczego
M - wskaznik stopnia mocy
N — symbol aktywacji pola
grzewczego

O - wyswietlacz wytgcznika
czasowego (timeru)

BHUMAHUE

o CeH3opHoe ynpaBneHve
npvBoanTCs B geuncteue
NPUKOCHOBEHMEM NanbLeMm K
COOTBETCTBYIOLLEMY CUMBOY
Ha CTeKnokepaMmm4eckom
nnute. CnepoBaTtenbHo —
nynbT ynpaBneHue Aepxure
YNCTBIM U CYXUM.

He knagute Hudero Ha nynbT

ynpasrneHus BapoOYHON
nAMToN.

e He nonyckare, 4TOObI
NOBEPXHOCTb BapoYHOW

naHenu wucronb3oBanu
YACTUAN OeTu.
OCTOPOXHO - wusberante
HexenaTenbHOro
BKMIOYEHUsA noTpebuTtens
Ha npumep A[OMAaLWHUMKU
XUBOTHbIMM !

e [1pn OTKMIOYEHUN BaPOYHON

unn

YBATA

e CeHcopHe ynpaeniHHA
aKTMBYEMO, npuknasLwwmu
naneub A0  BigMNOBIgHOrO

CMMBOMY Ha CKMO-KepaMiyHin
naHeni. Tomy naHenb
ynpaeniHHA cnig yTpumyBaTu
YUCTOIO Ta CYXOH0.

He Bigknagatn Hivoro Ha
naHenb  ynpasniHHA  CKMO-
KepaMiyHoi naHeni.

He [ossonsanTte, wo6
NOBEPXHIO BapWmnbHOi naHeni
BUKOPWUCTOBYBanNM abo
YUCTUNK AiTW.

O6ante npo Te, wWoO6
BapunbHy MOBEPXHIO He
o6yno HeHapoKOM
YBIMKHEHO, Hanpuknag,
AOMaLHIMK TBapuHamu!
Mpn Big’eOHaHHI  BapunbHOT

NoBepxHi  Big  enekTpuyHoi

ATTENTION

e The sensor type "Touch
control" is activated by
touching a finger to

appropriate symbol on glass
ceramic hob. Therefore keep
the control panel clean and
dry.

e Do not lay down objects on
the control panel of hotplate.

e Avoid children using or
cleaning the hob surface.

¢ Prevent all unwished
switching on appliance, for
instance with pets!

e The set up parameters will be
deleted after disconnection of
hotplate form the power net.

e Never lay down food
packaged into aluminum foil,
knives and forks, pot lids or
other metal objects on the

VORSICHT!

¢ Die Sensorbedienung ist mit
Anlegen des Fingers auf das
entsprechende Symbol auf
der glas - keramischer Platte
aktiviert. Dafiir halten Sie das
Bedienpult rein und trocken.

e Legen Sie keine
Gegenstande auf das
Bedienpult der Kochplatte.

e Verhindern Sie den Kindern,
die Kochflache der Platte zu
benlitzen oder reinigen.

e VORSICHT auf
unerwiinschte Einschaltung
des Geridts, z.B. durch
Haustiere!

e Bei Abschaltung des Gerats
von dem Stromnetz werden
die eingestellten Parameter
geldscht.

e Auf die Induktionskochzonen

UWAGA

e Sterowanie sensorowe
aktywowane jest poprzez
przytozenie palca na

odpowiednim symbolu. Z tego
powodu nalezy utrzymywaé
ptyte w czystosci i sucha.

e Nie odkfadac zadnych
przedmiotéw na panel
sterujacy ptyty ceramicznej.

e Nie wolno pozwala¢ aby
dzieci uzywaty lub czyscity
ptyte grzewcza.

* Nalezy uwazac na
przypadkowe wiaczenie
urzadzenia przez zwierzeta
domowe.

o Odtgczenie ptyty ceramicznej
od sieci elektrycznej
spowoduje anulowanie
nastawionych parametréw.

e Na  indukcyjnych polach
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NnUTbl  OT  3NEeKTpUYecKomn
cetu cTupatoTcst BCE
YCTaHOBINEHHbIE NapaMeTpbl.
Ha vHAOYyKUMOHHbIE BapoYHble
30Hbl HUKOTJa He Knagute
NpPOAYKTbl  ynakoBaHHble B
antoMUHEBOW chonebre,
npuGOPHbI, KPLILLIKU FOPLUKOB U
apyrve mMeTannuyeckvie
npeameTbl. Mpu Hexenaemom
WUNN  Cry4aiHOM  BKIOYEHUN
notpebutens aTu npeameTsl
MOryT ObICTPO HarpeTbcsi W

BbI3BaTb oxoru "
NnoBpeXaeHNs.

e lpn cHATUM KacTplonm C
VHAYKLMOHHON 30HbI

BapoyHas naHenb B TeveHue
10 MUHYT BbIKIIOYNTCS.

Mocne npUMeHeHns
BbIKIMIOYaNTE  UHAYKLMOHHbIE

mMepexi Gynge yci HacTaBneHi
napamMeTpy MNOBEpPHEHO Ha
Hynb.

Ha IHOYKUiNHI BapunbHi
KOH(pOPKM  HikoNM He cnig
BiJKNagaTu xapyoBi NpoayKTu

y antomiHiesin honeksi,
cTtonoBi npubopu,  KpULLKK
KacTpynb, Ta MeTanivHi

npeameTun. Mpu HebaxaHomy
abo BMNagKoBOMY YBIMKHEHHi
cnoxuBadya BOHM Mornn 6

npussectT [o onikie abo
MOLUKOAXKEHHS.

e AKWO 3HATM KacTpyno 3
iHOYKUinHOT 30HMU, TO

BapunbHa naHenb MNPOTSAroMm
10 XBUMNWUH BUMKHETBLCS.

Micns  3acTocyBaHHs  cnif
BapunbHy KOHOPKY
BUMKHYTW BUMMKa4eM, a He

induction  cooking  zones.
These objects could be
heated up very quickly and
cause burning or damages at
unwished or unintentional
switching on of appliance.
After removing the pot from
cooking zones, hob will be
switched off in 10 seconds
automatically

Switch off the induction zone
with the corresponding switch
after using it; do not rely up to
automatic switching off (pot
recognition).

legen Sie keine in Alufolien
gepackte Nahrung, Gedecke,
Topfdeckel oder  andere
Metallgegenstande. Bei
unerwiinschter oder zufélliger

Zuschaltung koénnen diese
Gegenstande sich schnell
aufheizen und Verbrennung
oder Beschadigung
verursachen.

e Nach Entfernen des
Kochtopfes aus der
Induktionszone wird die

Kochplatte nach 10 Minuten
abgeschaltet.

Nach Beendigung der
Benlitzung schalten Sie das
Gerat mit dem Schalter ab,
verlassen Sie nicht auf die
automatische Abschaltung
(Erkennung des Geschirrs).

grzewczych, nie wolno ktas¢
zywnosci zapakowanej w folie

aluminiowa, sztuécow,
pokrywek  garnkéw  oraz
innych metalowych
przedmiotow. Podczas
przypadkowego wigczenia
urzadzenia, przedmioty te

mogtyby sie szybko nagrzac i
poparzyé, a takze uszkodzi¢
plyte.

Zdjecie garnka ze strefy
indukcyjnej, spowoduje
wytgczenie piyty grzewczej po
uptywie 10 minut.

Po zakonczeniu gotowania,
wytgczy¢ pole indukcyjne
samodzielnie, nie czekajac na
wytgczenie automatyczne
(rozpoznanie garnka).

30Hbl BbIKMOYATENEM U He nonsraTuca Ha aBTOMaTWU4He

nonaranTtecb Ha BUMKHEHHSA (iHaukauito

aBToMaTuyeckoe KacTpyni).

BbIKMiOYeHWe  (orno3HaBaHue

ropLuka).
MowHocTb oTaenbHbIX | CnoxuBaHa noTyxHicte | The cooking zone capacities | Die Leistungen der | Moc pél grzewczych mozna
BapOYHbIX 30H MOXHO | BapunbHUX koHdopok | are regulated in the range of | Kochzonen sind in einem | regulowa¢ przy pomocy
perynupoBaTb B npefgenax 9 | perynioetbcss y wMexax 9 | 9 degrees chosen by touch | Umfang von 9  Stufen | odpowiednich symboli na
YPOBHEMN, KoTopble | CTyneHiB, AKi MoxHa | symbols on the control panel. | reguliert, die mit | panelu sterowania w zakresie
BbIOMpPAlOTCA Ha CEH30pHOM | BUGUpaTH potukoBumu | The reaction time is 1 second | Beriihrungssymbolen bedient | 9 stopni. Symbole (sensory)
nynbTte ynpaBneHus || cumBonamu Ha naHeni | - so long should be the finger | sind. Die Reaktionszeit der | reaguja po czasie 1 sekundy,
CMMBOSIaMM MPUKOCHOBEHUA. | ynpaBniHHA. Peakuis | held on the corresponding | Taster (Symbole) ist ca. 1 || dlatego nalezy przez ten czas
Bpewms cpabatbiBaHusA | cumBony TpuBae 1 cek. — | symbol. Sekunde, so lange ist es || przytrzymac na nim palec.

cumBonoB — 1 cek. B TeyeHue

NpPOTHArom uiei [o6u

notwendig den Finger in der

aToro BpeMeHu Hago | HeobxigHO TpumaTtu naneub Nahe des entsprechenden

nanbuem KacaTbcAl | Ha BianoBigHOMY cuMBONi. Symbols zu halten.

COOTBETCTBYIOLLErO

cuMBoOna.

BKINKOYEHUE YBIMKHEHHA SWITCHING ON THE HOB | ZUSCHALTUNG DER WLACZENIE PLYTY
BAPOYHOW MNAHENN BAPUIBLHOI NAHENI Touch the sensor B (power | KOCHPLATTE GRZEWCZEJ

HaxaTb Tonmbko ceHcop B | HatucHytm Tinbkm cencop B || switch sensor). Symbol ,O% or || Driicken sie nur den Fiihler B | Nacisngé sensor B (wigcznik

(BbIkNtoYaTenb ceTn). Ha o6ounx

(BuMukay  mepexi). Ha o6ox

LHe will light on on both
displays. If you don’t select any

(Netzschalter). Auf beiden

sieciowy). Na obu wys$wietlaczach
pojawi si¢ symbol ,0" lub ,H".
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avcnnesix  NosiBUTCS  CUMBON
«O» unn «H». Ecnu B TeueHne

avennesix  3'9BUTbCA  CUMBON
«O» abo «H». Akwo npoTtarom

in next 10
hob will be

function during
second, the

Anzeigen zeigt sich das Symbol
,O“ oder ,H“. Falls wir keine

Jakakolwiek kolejng funkcje plyty
nalezy wybraé w czasie do 10

10 cek. He 6yger cgenadH | 10 cek. He 6yae 3pobneHo | switched off automatically. andere Wahl bis 10 Sekunden | sekund. W przeciwnym wypadku

creaylowmn BbIGOP, TO | nmopanbluin BMGip, To BapuiibHa machen, wird die Kochplatte plyta  zostanie  automatycznie

BapouHas naHens | naHens aBTOMaTUYHO automatisch abgeschaltet. wylgezona.

aBTOMATUYECKV BbIKMIOYUTCS. BUMKHETBCSI.

BKINKOYEHUE 30HbI BKNHOYEHHA 30HU SWITCHING ON OF ZUSCHALTEN DER WLACZENIE POLA

HAIFPEBA HArPIBY COOKING ZONE KOCHZONE GRZEWCZEGO

HaxaB Ha ceHcop "L", BblbpaTb | HaTtucHyBwu Ha ceHcop "L", | With pressing of ,L“ sensor | Mit Dricken des Sensors ,L“ wir | Naciskajac sensor "L" wybra¢

COOTBETCTBYHOLLYIO 30HY || BuGpaTtn BignoBigHy  30Hy || select the concerning cooking || wahlen die entsprechende | odpowiednie pole grzewcze.

Harpesa. B TeyeHune 10 cekyHa | Harpisy. zone. Kochzone aus. Do 10 sekund po wigczeniu

nocne BKMoYeHuss BapoyHon | lMpotarom 10 cekyHp nicna | We should now provide the | Bis 10  Sekunden  nach | piyty grzewczej przeprowadzié¢

naxenu, ucnonb3ys || BKMOYEHHS BapunbHoi naHeni, | selection of required capacity | Zuschalten der Kochplatte | za pomocg sensoréw ,+“ i ,-“

nmMetoLmnecs ceHcopbl "+" 1 "-", || BukopucToBytoun ceHcopu "+" i [ level (1-9) and this help of ,+“ | stellen Sie mit Hilfe der Fihler | nastawg wymaganego stopnia

YCTaHOBUTb xenaembi || "-", BCTaHOBUTH 6axaHun || and ,-“ sensors and up to 10 || ,+* und ,-“ die angeforderte | mocy (1-9).

YPOBEHb MOLHOCTH (1-9). piBEHb NOTYXHOCTI (1-9). seconds. Leistungsstufe (1 —9) ein.

PACMNO3HABAHUE PO3MISBHABAHHSA POT DETECTION TOPFERKENNUNG BEI ROZPOZNANIE GARNKA

KACTPIHONIN Y . KACTPVJ:II y . FUNCTION DER PRZEZ INDUKCYJNE

WHAOYKUMOHHOMU IHAYKUIMHOI KOH®OPKW || o If the cooking zone is | INDUKTIONSKOCHZONE POLE GRZEWCZE

KOH®OPKU o SKWIO BapUnbHY  KOHAOPKY switched on but there is no | e Falls die Kochzone || o Jezeli pole grzewcze jest

o Ecniu  BapouHas  KoHdopka yBIMKHEHO, ane Ha Hil He pot or the pot is not suitable eingeschaltet und kein oder wigczone i nie jest na nim
BKMIOYEHA, HO Ha Hed He CTOiTb KacTpyns, abo X CToiTb for induction cooking, no heat ein zu kleiner Topf auf sie postawiony garnek, lub jest

rnocTaBfieHa KacTptons, unu
e MoCTaBMeHHast KacTptons
CIMLIKOM MarieHbkasi, TO He
NpoxoauT nepefaya aHepruu.
O6 aToM npeaynpexgaet
MUratoLLuii CUMBOM «=».
Ecnn Ha KOHEpOpKY
nocTtaenieHa
COOTBETCTBYIOLLAA KaCTPIons,
TO  BKIIOYMTLCS  3adaHHas
YpOBEHb MOLLHOCTM, a Ha
ykasarene roput uudpa ero
3HaveHus. Ecnu  kactptonio
CHATb, TO MoJaYa 3Hepruu
npekpatutca. Ha ykasatene
OnsiTb  MOSIBUTCA  MUraloLLui
cumeon «=».

Ecnu Ha koHopKy nocTtaBuTb
MarneHbKyto KacTptosto,
KoTOpasi, OAHaKo, No pasMepy
He MeHblle MUHMManbHOro

KacTpynsi Ayxe mareHbka, To
He MpoxoauTb  nepepaya
eHeprii. Mpo ue nonepemxae
MUrOTIIMBUIA CUMBOI «=».

o Akwo Ha KOHGPOPKY
nocTaBrneHo BiANOBIAHY
KacTpyns, TO YBIMKHeTbCS

3adaHuin piBeHb MOTYXHOCTI,
a Ha MoKaxyuKy roputb
umndpa Moro 3HavyeHHs. FAKWwo
KacTpynio 3HATW, TO nopaya
eHeprii  npunuHutbCA.  Ha
NOKaX4YMKy 3HOBY 3'BUTbCSH
MuroTrvBui cumson «=J ».

Akwo Ha KOHOPKY
noctaBuTn ManeHbKy
KacTpynio, ska, ogHade, 3a
PO3MIpOM HE € MEHLLO, HiX
MiHIManbHUI pagiyc,
HeoOXiAHNN ANst YBIMKHEHHS
KOHOpPKM, TO 6yne

is transferred. Symbol l:’ is
flashing.

If there is a suitable pot on the
cooking zone, set power level
is switched on and number of
power level is displayed. Heat
transfer is interrupted when
pot is removed. Symbol =y
is flashing.

When small pot is placed on
cooking zone only appropriate
amount of heat is transferred
depending on pot dimensions.

gestellt ist, dann wird keine
Energielibertragung

stattfinden. Das ist mit
blinkendem  Symbol
signalisiert.

Wenn auf die Kochzone ein
geeigneter Topf gestellt ist,
dann die eingestellte
Leistungsstufe schaltet sich
ein und die entsprechende
Nummer der Leistung auf der
Anzeige standig leuchten
wird. Falls der Topf abgestellt
ist, dann die Energiezufuhr
unterbrochen ist. Auf der
Anzeige der Leistungsstufe
wird erneut das blinkende
Symbol .= gezeigt.

Falls auf die Kochzone ein
kleiner Kochtopf, aber noch
mit einem gréfReren als der

on zbyt maty to nie ma
przeptywu energii. Ostrzega o
tym mrugajacy symbol (=)
Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony garnek o
odpowiedniej wielkosci,
wigczy sie nastawiony stopien
mocy i wyswietli
odpowiadajgca mu  cyfra.
Przeptyw  energii  bedzie
przerwany, jezeli  garnek
zostanie zdjety z pola
grzewczego. Na wyswietlaczu
stopnia mocy, zacznie
mrugaé symbol [y

Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony mniejszy
garnek, ale o $rednicy nie

mniejszej niz  minimalna
$rednica potrzebna do
uruchomienia pola, to
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paauyca, Heobxogumoro Ans
BKIIOYEHMS  KOH(DOPKK,  TO
GyneT noaaHa TOMbKO Takas

nocrayatmcst  TinNbkM  Taka
NOTYXHICTb, $iKa Bignosigae
po3mipam nocyay.

minimale, fir Inbetriebnahme
der Kochzone notwendige
Diameter aufgestellt ist, dann

zostanie dostarczona tylko
taka moc, ktéra odpowiada
wymiarowi garnka.

MOLLIHOCTb, KoTopasi nur eine dem Diameter des
cooTBeTCTBYET pasmepam Topfes entsprechende
BapoYHOW nocyabl. Energie wird ibertragen.
WHAOUKALNA IHOUKALIA LATENT HEAT ENERGY INDIKATOR DER WSKAZNIK CIEPLA
OCTATOYHOIO TEMINA 3AJIMLLKOBOIO TEMINA INDICATOR RESTWARME SZCZATKOWEGO
e [ocne BbIKMoYeHns1 || e licns BUMKHeHHst koHdopkuy, | e Right after switching off the || e Falls nach Abschaltung der || ¢ Po wytgczeniu pola
KOH(OpKM, ecnu oHa umeeT SIKILO BOHa Mae Temneparypy cooking zone display shows Kochzone diese eine grzewczego, jego

Temnepatypy 6onee 60° C, To

BuLLy, Hix 60° C, Ha aucnnel

“H” that means cooking zone

Temperatur (ber 60° C hat,

temperatura wynosi powyzej

Ha avcnnee nosiBUTCSA 3'ABUTBCA CBITNOBUIA CUrHan temperature is above 60°C. dann auf der Anzeige das 60 oC. Na wyswietlaczu
CBETOBOMN curHan «H», «Hy, Ak curHanisye After cooling down “H” will Symbol ,H*, welches die pojawi sie litera ,H”, ktora
KoTopble curHanusupyet niaBuULLEHY Temneparypy disappear. erhéhte ~ Temperatur  der sygnalizuje podwyzszong
NOBbILLEHHYD  TemnepaTypy KOHpOpKM. e This signalization prevents Kochzonenoberflache temperature pola
KOHOpPKK. o [laHa curHanisauis you from burns. Latent heat signalisiert, leuchten wird. grzewczego.

o [laHHas curHanusaums nonomarae 3anobirtn energy can be used. e Diese  Signalisierung  die | e Informacja ta moze zapobiec
CNYXuT ans MOXIMBOMY OTPUMaHHIO M@églichkeit der Verbrennung ewentualnemu poparzeniu
npeaoTBpaLLeHns onikie Bif BUMKHEHOT bei abgeschalteter Kochzone sie, jak réwniez pozwala na
BO3MOXHOMO nonyveHus KOHopkn. apsyy KoHOopKy reduziert. Die Warme der wykorzystanie
OXOFOB Yy  BbIKIIOYEHHOW MOXHa eHepreTM4Ho heilRen Kochzone kann zakumulowanego ciepta
KOHDOPKM. [opsuyto BMKOPVCTOBYBATM. benutzt werden. szczgtkowego.

KOHJPOpKY MOXHO
BHepreTuyeckn
1cnonb3oBaTth.

OETCKUA OUTAYUU 3ANOBDKHUK: | CHILD LOCK KINDERSICHERUNG ZABE’ZPIECZENIE PRZED

NMPEOOXPAHUTEIb o [utsiunin 3anobikHuK cnyxutb | o The child lock serves for || e Die Kindersicherung dient fur | DZIECMI

o [leTckuin npenoxpaHuTens Ons Toro wob Aitu He mornwu disabling of wuse of the Verhinderung der Benutzung || e Zabezpieczenie przed
CRYXWT NS TOro YToBbl AeTy KOpUCTYBaTUCA NPUNaLom appliance. des Geréts. dzieémi stuzy do
He Mornm nonb3oBaTtbca | © AuTaumii  3anobikHuk moxe | e The child lock can be | e Die Kindersicherung kann nur uniemozliwienia korzystania z
npuéopom 6yTW aKTVBOBaHWIA TiNbkn B activated only, when all aktiviert werden, wann keine urzadzenia

o [leTckuit npenoxpaHuTerns TOMYy BWNagKy, SIKWO Yy 30H cooking zone have the "0" Leistungsstufe bei den | e Zabezpieczenie przed
MOXeT ObITb aKTMBUpOBaH HarpiBy He HanawToBaHun capacity level. Kochzonen eingestellt ist. dzieémi moze byé Wlaczone

TOMNbKO B TOM Criyyae, ecnu y
BapOYHbIX 30H He YCTAHOBMEH
YPOBEHb MOLLHOCTH.

piBEHb NOTYXXHOCTI.

tylko wtedy gdy nie jest
nastawiony stopien mocy pdl
grzewczych.

OETCKUU OUTAYMU 3ANOBDKHNK CHILD LOCK KINDERSICHERUNG SPOSOB
NPEAOXPAHUTESb NOoPAQOK AOlIn: METHOD: METHODE: POSTEPOWANIA
NOoPAOOK OEUNCTBUN: o BknounTu BapunbHy nadenb, | e Switch on the hotplate with | e Schalten sie die Platte mit | o Wigczyé piyte  grzewczg

o BKNOUNTb BApOUHYKO MaHEnb,
HaxaB Ha ceHcop "B"
e Ha aucnnee nosiIBATCS

HaTUCHYBLUM Ha ceHcop "B"
e Ha avcnnei 3'ABNATLCA
MUrOTNMBI AECATKOBI Kpanku.

pressing of sensor ,B*.
e Blinking decimal points are
shown on the displays.

Driicken des Flhlers ,B“ ein.
e Dezimalpunkte blinken auf
den Anzeigen.

naciskajgc sensor ,B".
e Na wyswietlaczu pojawi sie
mrugajgca kropka dziesigtna.
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mMurarowve
TOYKH.

HaxaTb oOOHOBpEMEHHO Ha
ceHcop Ans Bblbopa 3agHewn
30Hbl ("L" npaBbll) U Ha

CeHcop -, a 3aTeM onATb Ha

AeCATUYHbIe

e HaTucHyt opHovacHo Ha
ceHcop Ans Bubopy 3agHbOT
30Hu ("L" npaBwui) i Ha ceHcop
"-") a noTiM 3HOBY Ha ceHcop
BnBOpY 3a4HLOT 30HU

Ha pucnnei 3'sButbca GykBa

e Press  simultaneously the
sensor for selection of rear
zone (,L“ on the right side)
and the sensor ,“ and
subsequently once more the
sensor for selection of rear

e Driicken Sie gleichzeitig den
Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L") und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor fir Auswahl der

* Nacisngé jednoczesnie
sensor wyboru tylnego pola

grzewczego ("L" prawy) i
sensor ,-“ a nastepnie
ponownie  sensor  wyboru

tylnego pola grzewczego

ceHcop Bblbopa 3aaHen 30HbI "L zone Kochzone. e Litera "L" pojawi sie¢ na
e bykBa "L" nosButca Ha | e AkTuBaLilo outadoro || e The letter ,L* will be shown on | e Auf den Anzeigen wird die wyswietlaczach

avennee. 3ano6ibkHMKa Crig  BUKOHATK the displays. Buchstabe "L" dargestellt. o Aktywacja zabezpieczenia
o AKTMBaLMIO [eTCKoro npotarom 10 cekyHn i He | e The activation of child lock | e Die Aktivierung der przed dzieémi, musi by¢

npegoxpaHuTens cneayet TOPKaTUCSt  KOAHOMO  iHLWIOro has to be provided up to 10 Kindersicherung muss przeprowadzona do 10

BbIMOMHUTL B TeveHue 10 ceHcopy. second and no other sensor innerhalb 10 Sekunden sekund i nie moze byé

CeKyHA, 1 He npukacaTtbCs HU should be pressed. ausgefuhrt werden und kein nacisniety inny sensor.

K KaKOMY ApYromy CEHCopy. anderer Sensor darf gedriickt

werden.

BPEMEHHAA TUMYACOBA THE TEMPORAL EINSTWEILIGE TYMCZASOWA
DOE3AKTUBALIUA OE3AKTUBALIA DEAKTIVATION OF AKTIVIERUNG DER DEAKTYWACJA DO
OETCKOro anTa4yoro CHILD LOCK FOR KINDERSICHERUNG FUR | GOTOWANIA:
NMPEOOXPAHUTENA HA 3AMNOBNKHUKA HA YAC COOKING: KOCHEN * Nacisng¢ jednoczesnie
BPEMSA TOTOBKMU: MPUIrOTYBAHHSA 1XI: e Press simultaneously the | e Driicken Sie gleichzeitig den sensor wyboru tylnego pola

e Haxatb o0pgHOBpeMeHHO Ha
ceHcop Bblbopa 3aHeln 30Hbl
("L" npaBbIn) n ceHcop "-"

e Bmecto  6ykBbl  "L" Ha

e HatucHyt opHoyacHo Ha
ceHcop BMOOpPY 3aAHbOI 30HU
("L" npaBwui) i cencop "-"

o 3amicTb 6ykBu "L" Ha aucnnei

sensor for selection of rear
zone (,L“ on the right side)
and the sensor -

e Instead of letter “L* the letter

Sensor fur Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L" ) und den Sensor "-".

e Statt der Buchstabe "L" wird

grzewczego ("L"
sensor ,-*

e W miejscu litery “L* na
wyswietlaczach pojawi  sie

prawy) i

avcnnee nosiBUTCs 3Hak "0". 3'aBUTbCS 3Hak "0". ,0° will be shown on the jetzt die Marke "0" gezeigt auf cyfra 0%

o Mocne BbikMoYeHNs || o Micns BUKMIOYEHHS BapUbHOT displays. den Anzeigen. * Po wylgczeniu piyty grzewcze;
BApPOYHON MaHenu OeTCKWii naHeni auTsunii 3anobixHuk || © The child lock will be once | e Nach Ausschalten der zabezpieczenie przed dziecmi
npefoxpaHnTen 6ynet 6y/e NOBTOPHO aKTMBOBaHUN. more activated after switching Kochplatte wird die bedzie ponownie
NOBTOPHO aKTUBMPOBaAH. off of the hotplate. Kindersicherung nochmals aktywowane.

aktiviert.

OE3AKTUBALUA OE3AKTUBALIA DEACTIVATION OF DEAKTIVIRIEN DER TRWALA

OETCKOro aunTa4yoro CHILD LOCK KINDERSICHERUNG DEAKTYWACJA:

NMPEAOXPAHUTENA: 3AMNOBIKHUKA: o Press simultaneously the | e Dricken Sie gleichzeitig den || e Nacisnac¢ jednoczesnie

e HaxaTb OOHOBpPEMEHHO Ha
ceHcop Anst Bblbopa 3agHen
30Hbl ("L" npaBbll) 1 Ha
ceHcop "-", a 3aTem onATb Ha
ceHcop "-".

o [lesakTmBauuo [eTcKoro
npegoxpaHuTens cnepyet
BbIMOMHUTL B TeuveHue 10
CeKkyHa.

e HaTucHyTM opHo4yacHo Ha
ceHcop Anst BUGOpy 3adHboi
30HM ("L" npaBui) i Ha ceHcop
"-") a noTiM 3HOBY Ha CeHcop

o [lesakTuBauio OUTAYOro
3anobixkHWKa cnig  BUKOHATW
npotsarom 10 cekyHA.

sensor for selection of rear
zone (,L* on the right side)
and the sensor - and
subsequently once more the
sensor ,-“.

e The deactivation of child lock
should be privided during 10
second.

Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor ,-“.

e Das Deaktivieren der
Kindersicherung muss bis 10
Sekunden gemacht werden.

sensor wyboru tylnego pola
grzewczego ("L" prawy) i
sensor - a nastepnie
ponownie sensor ,-*

e Deaktywacja zabezpieczenia
przed dzieémi musi by¢
przeprowadzona do 10
sekund.
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BbIKIIOYEHUE

BAPOYHOW NAHEIN

o OyHKUMIO obuero
BbIKMIOYEHUS MOXHO
MCMosb30BaTh HE3aBUCMMO OT
paboyero pexuma BapoO4HOW
naHenu, Haxae Ha perynsarop

«BKJMIOYEHO /
BbIKIMIOYEHO» (B).
e Ecnn  BapouHas  naHenb

BbIKMIOYEHa, TO MPO3BYYUT
3BYKOBOW curHan (muck) u
noracHyT Bce CUMBONbI (ecnu
Ha OAHOM M3 AWCnneeB He
n3obpaxeHa curHanusauus
ocTaToyHoro  Tenma — uiu
curHan Tpesorm).

BUMKHEHHA

BAPUITbHOI NAHENI

o OyHKLito 3aranbHoro
BUMKHEHHS MOXHa

3acTocyBaT HesarnexHo Bif
po6oyoro pexumy BapunbHoOT
naHeni,  HaTUCHYBWM  Ha
perynsitop «YBIMKHEHO /
BWMKHEHO» (B).

Akwo  BapunbHy — naHenb
BUMKHEHO, TO  MpPO3BYYUTb
3BYKOBWMI curHan (nuck) i
3racHyTb BCi CUMMBOMM (SIKLLO
Ha ogHOMy 3 paucnneiB He
306paxeHo curHanisadio
3anuwikoBoro  Tennma  abo
curHan TpyBoru).

SWITCHING OFF THE

HOB

e Switching off the hob function
can be done regardless the
working state of the hob by
touching “B” symbol.

e |f the hob is switched off
sound beeps and all the
symbols are switched off (only
“H” and alarm symbols could
remain on.

ABSCHALTUNG DER

KOCHPLATTE

e Die Funktion der allgemeinen
Abschaltung kann ohne
Ricksicht auf das

Arbeitsregime der Kochplatte

durchgefiihrt  werden, und
zwar mit Driicken des Tasters
LZugeschaltet /
Abgeschaltet(B).

e Bei der Abschaltung der
Kochplatte ertont ein
Tonsignal (Piepen) und alle
Symbole erlischen (mit
Ausnahme eventueller

Signalisierung der Restwarme
des einen Alarms auf einigen
Anzeigen).

WYLACZENIE PLYTY

GRZEWCZEJ

e Funkcja catkowitego
wytgczenia, moze byé uzyta
bez wzgledu na tryb pracy
ptyty  ceramicznej, poprzez
dotknigcie symbolu ,WtACZ /
WYLACZ" (B).

e Podczas wytgczenia piyty,
rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zgasng wszystkie
symbole (o ile nie jest na
ktéryms z wyswietlaczy
pokazana sygnalizacja ciepta
szczgtkowego lub alarmu).

DYHKUUA
MOBbLILLUEHHON
MOLLHOCTHU

«BOOSTER - SPRINT»

o OyHKUMSA «BOOSTER -
SPRINT» CRYXuUT ons
obecneyeHnss MakcUmanbHoOW
MOLLHOCTW COOTBETCTBYIOLLIEN
KOHDOpKM
MpoponmkutensHoCTb paboThbl
KOH(OPKM B AAHHOM pexume

— mMakc. 5 wmuHyT. T[o
ucTeyeHun aTOro  mepuoga
BpEMEHU npounsonaéT

aBTOMaTUYeCcKoe MOHMKEHNE
MOLLIHOCTM [0 YPOBHS «9».

e Ecnu  npu wncnonb3oBaHun
byHKUMK «BOOSTER»
BKItoveHa " BTOpas

KOH(popKa Ha ypoBeHb «8» 1

Bblllle, TO MOLIHOCTb 3TON
KOHDOPKM 6ynet
aBTOMaTUYeCKN  yMeHblueHa

[0 YPOBHS «7».

®YHKUIA NIABULLEHOI
MOTY>XXHOCTI
«BOOSTER - SPRINT»

o OyHKUif «BOOSTER -
SPRINT» CNYXUTb ons
3abe3neyeHHss MakcMmarbHOI
NOTYXXHOCTI BiANoBigHOT
KOHEpOpKM

KoHdhopka npautoe y gaHomy
pexumi  Makc. 5  XBUMWH.
Micnsa 3aKiHYeHHs LbOro
nepiogy u4acy Biabyaetbcst
aBToOMaTuyHe 3HWKEHHS
NOTY>KHOCTi O PiBHA «9».
AKWo  npy BUKOPUCTaHHI
DyHKUIT «BOOSTER»
YBIMKHEHO i Apyry KOH(OpKy
Ha piBeHb «8» 4M BUWMNA, TO
NOTYXHICTb  Uiel  KOHOPKK
6yne aBTOMaTUYHO
3MEHLLEHO [0 PIBHA «7».

INCREASED POWER
LEVEL FUNCTION
»,BOOSTER - SPRINT*

e BOOSTER - SPRINT®
function is for quick and
maximum heat transfer

through cooking zone

e Cooking zone operates in thin
mode for 5 minutes maximum.
After timeout it switches to
power level 9 automatically.

e |If another cooking zone is set
to power level of 8 and higher
during “BOOSTER - SPRINT*
function then this power level
is automatically lowered to 7.

FUNKTION DER

ERHOHTEN LEISTUNG

»,BOOSTER - SPRINT*

e Die Funktion ,BOOSTER -
SPRINT* dient fir schnelle
Zufuhr der maximalen
Leistung der entsprechenden
Kochzone.

e Die Betriebsdauer der
Kochzone in diesem Regime
kann maximal 5 Minuten sein.
Nach Ablauf dieser Periode
wird die Leistung automatisch
auf die Stufe 9 rlickgesetzt.

e Wenn bei Benitzung der
,BOOSTER® — Funktion auch
die andere
Induktionskochzone auf Stufe
,8 oder hoher eingeschaltet
ist, dann die Leistung dieser
Kochzone automatisch auf
Stufe ,7" rickgesetzt wird.

FUNKCJA ZWIEKSZENIA
MOCY

,BOOSTER - SPRINT*

e Funkcja L,BOOSTER -
SPRINT® stuzy do szybkiego
doprowadzenia  wybranego
pola grzewczego do mocy
maksymalnej.

Czas dziatania pola
grzewczego w tym rezimie
wynosi maks. 5 minut. Po
uptywie tego czasu moc
zostanie automatycznie
obnizona na stopien 9.

Jezeli przy wigczonej funkgcji
,BOOSTER" bedzie wigczone
réwniez drugie pole grzewcze
indukcyjne na stopniu ,8" i
wyzszym, wéwczas moc tego
pola zostanie obnizona do
stopnia 7.
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NMPUMEYAHUE MPUMITKA NOTE BEMERKUNG UWAGA

PyHKUMen «BOOSTER - | ®yHkuiero «BOOSTER - |l Only rear cooking zone has | Nur die hintere Kochzone ist mit | W  funkcje ,BOOSTER -

SPRINT» ocHaweHa Tonbko | SPRINT» o6nagHaHo Tinbkn | ,BOOSTER - SPRINT" function | der ,BOOSTER - SPRINT® — | SPRINT* wyposazone jest

3a[Hss KOHdpopKa. 3a[HI0 KOHOPKY. ability Funktion ausgestattet. wytgcznie tylne pole grzewcze.

NOPAOOK OEUCTBUA NOPAQOK OIn FUNCTION ACTIVATION: METHODE SPOSOB

o HacTpoutb y 3agHen | e HactaButm  ans 3agHboi | e Set the rear cooking zone to | e Stellen sie  die hintere | POSTEPOWANIA
KOHOPKM YpPOBEHb KOH(OPKN piBEHb MOTYXKHOCTI power level 9. Kochzone auf Leistungsstufe | e Nastawi¢ tylne pole grzewcze
MoLyHocTH 9. 9. e Touching the sensor ,+* 9 ein. na stopien mocy 9.

e [1OBTOPHO HaxaB Ha ceHcop | e Bapyre HaTUCHYTW Ha ceHcop activates ,BOOSTER - | » Mit wiederholtem Drlcken | e Naciskajgc ponownie sensor
«+», aKTMBUpoBaTb (PYHKLMIO «+» | akTMByBaTU YHKLIO SPRINT* function. des R Fahlers die S aktywujemy funkcje

«BOOSTER - SPRINT».

e Ha Bpemsa aktuBauuu 3TON
hyHKUMM Ha avcnnee
n3obpaxeHa byksa «P».

«BOOSTER - SPRINT».

e [potaArom  akTuBauii  Uuiei
DyHKUIT Ha avcnnei
306paxeHo byksa «P».

¢ ,P” symbol indicates activated
function.

L,BOOSTER -  SPRINT* —
Funktion wird aktiviert.

e Wahrend der  aktivierten
Funktion wird die Anzeige die
Buchstabe ,P* leuchten.

,BOOSTER - SPRINT".

e Przez caly czas dziatania tej
funkcji na wyswietlaczu
bedzie wyswietlana litera ,,P*.

OE3AKTUBALIUA — OE3AKTUBALIA - DEACTIVATION - DEAKTIVIEREN - DEAKTYWACJA -
OTMEHA ®YHKLUUN CKACYBAHHSA ®YHKLUII CANCELING OF ABSCHALTEN DER ANULOWANIE FUNKCJI
"BOOSTER - SPRINT" "BOOSTER - SPRINT" »,BOOSTER - SPRINT* »,BOOSTER-SPRINT“ ,BOOSTER - SPRINT“
Haxatb Ha ceHcop "-", a 3aTem || HaTtucHytm Ha ceHcop "-", a | FUNCTION FUNKTION Nacisng¢ sensor -, i nastgpnie
Ha aKkTUBaumio | MoTiM Ha akTuBawito BIAMOBIAHOT | With pressing of sensor "-" and | Mit Driicken des Sensors ,-, | aktywowac odpowiednie pole
COOTBETCTBYIOLEN  BAPOYHOW | 30HU Harpisy. subsequently with activation of | und nachfolgend mit Aktivieren | grzewcze.
30HbI. corresponding cooking zone. der entsprechenden Kochzone.
I's X
| |
I : | BOOSTER
1 I
| =0 ={}= |
i i
1 1
1 1
8B }@ 8 a8
__l | I )
| 1
L M NO C D O M N L
TAUMEP TAUMEP TIMER ZEITGEBER (TIMER) WYLACZNIK CZASOWY
BapoyHasi naHenb ocHaweHa | BapwunbHy naHenb o6nagHaHo | Cooking hob is equipped with | Die Kochplatte ist mit einem | Piyta grzewcza wyposazona
TalMepoMm, KOTOpbIA  MOXET | TanmMepom, AKNN mMoxe | timer switch which can operate | Zeitschalter ausgestattet, | jest w wylgcznik czasowy, ktéry
paboTtaTb B ABYX pexumax: rnpautoBaTtu B JBOX pexunmax: in two modes: welcher in  zwei Regime | moze pracowa¢ w dwodch
a) cekyHOomep a) CcekyHOoMmip a) minute reminder arbeiten kann: rezimach:
6) Tanimep KOHDOpKM 6) Tanmep koHdpopkm || b) setting operating time of the || a)Wecker a) minutnik
(HacTpoika (HacTpoitka TpuBanocTi cooking zone b) Zeitsteuerung der Kochzone | b) wylacznik czasowy pola
NpOAOIMKUTENBHOCTN po6oTun koHpopKKM) (Einstellen der Betriebsdauer grzewczego (nastawienie
paboTbl KOHGOPKM) der Kochzone) czasu dziatania pola
grzewczego)

21




CEKYHOOMEP

Tanmep — pexuM cekyHaomep.
Cnyxut oans HaCTPOMKN
BpEMEHM. Mo ncTeyYeHun

3a[j@aHHOro0 BPEMEHW NPO3BYUUT
3BYKOBOW CUrHarn.

DYHKUMIO CeKyHAOMEpa MOXHO
aKTMBMpPOBaTb  TOMbKO  Mpu
BKJIIOYEHHOW BapOYHOW NaHenu.
YpoBEHb MOLLHOCTM HAaCTpPOeH
Ha «0».

CEKYHOOMIP
Tanmep — pexxuMm CeKyHOoMIp.
CnyxuTb AN HacTPOWKKU 4vacy.

Micna 3akiHi4eHHs  3agaHoro
Yyacy nponyHae 3BYKOBUIN
curHan.

PyHKUiO cekyHAoMIpa MOXHa
aKTUByBaTH Tinbku npu
YBIMKHEHIN BapwnbHin naHeni.
PiBeHb MOTY>XHOCTi HacCTpOEHWIA
Ha «0».

MINUTE REMINDER
MODE:

Minute reminder is used only for
time setting. After timeout alarm
sounds.

Function can be activated only
when the hob is switched on.
Power level set to “0”.

WECKER
Zeitschalter -
eines Weckers.
Er dient nur fir Einstellen einer
Zeitperiode. Nach Ablauf der
eingestellten Zeitperiode wird
ein Tonsignal ausgegeben.

Die Wecker-Funktion kann nur
bei zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte aktiviert
werden. Die Leistungsstufe ist
auf 0 eingestellt.

das Regime

MINUTNIK
Whytgcznik czasowy — rezim
minutnika.

Stuzy wytgcznie do nastawienia
czasu .Po ukonczeniu
nastawionego czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy. Funkcje
minutnika mozna aktywowaé
wytgcznie gdy plyta grzewcza
jest wigczona. Stopien mocy
nastawi¢ na 0.

NOoPAOOK OEUCTBUN:

o Bknountb BCTPOEHHYI0
naHenb ceHcopom "B"

e OQHOBPEMEHHO HaxaTb Ha
ceHcopbl "+"n """

e 3aropuTtcs aucnnen TanmMepa
"o

B TeyeHune 10 Ccexk.

YCTaHOBUTE HYXHOE BpeMs C

NoMoLLbI0 ceHcopoB "+" n "-"

Mo wcTeyeHwn 3agaHHOro

BpPEMEHW NMPO3BYYNUT 3BYKOBOMN

CUrHan,  KoTopbliA  MOXHO
OTKIMIOYNUTb, HaXaB Ha nobon
ceHcop.

YT106bI M3MEHWUTbL HACTPOWKMU,
HaXMUTE OOHOBPEMEHHO Ha
ceHcopbl  "+" m "
3aropuTcs aucnnen TanMepa.

B ator MomeHT cneayet
BbIMOSTHUTbL Heobxoaumble
W3MEHEeHUs1  C  MOMOLLbIO

ceHcopoB "+" 1

NoPAQOK AOln:
o BkniounTy B6yOoBaHy naHenb
ceHcopom "B"

e OOQHOYACHO HaTUCHYTWM Ha

ceHcopy "+" i "-"

e 3aropuTbCs avcnnen
Tavimepa "O"

e [poTarom 10 Cex.

HanawTysaTu noTpibHun yac
3a [JonoMorol ceHcopis "+" i

e [licns 3akiH4eHHs1 3agaHoro
Yacy nNpO3BYYUTb 3BYKOBUIA
curHan, AKNN MOXHa
BiKIIOUUTY, HATUCHYBLUW Ha
ByOb-sIKNiA cEHCop.

o LLlo6 3MiHNTM HanalTyBaHHs,
HaTUCHITb ~ OJHOYACHO  Ha
ceHcopu "+" i "-", 3aroputbcs
avennen Tanmvepa. Y uen
MOMEHT cnig BUKOHATU
HeobXiaHi 3MiHU 3a

[onomMoroto ceHecopis "+" i

METHOD:

e Switch on the built-in hotplate
with pressing of sensor ,B“.

e Simultaneously press the
sensors ,+“ and ,—*

e The timer display "O" will
light.

e Up to 10 second set up the

required time interval and this

with help of sensors ,+* and

A sound signal sounds after

elapsing of set up time, the

sound can be interrupted with

pressing of any sensor.

For changing of setting press

simultaneously the sensors

,+ and - the timer display

will light. In this moment

provide the necessary

changes with help of sensors

L,+Hand -

METHODE:

e Schalten sie die eingebaute
Platte mit Dricken des
Fihlers ,B* ein.

e Driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“und ,—"

e Die Anzeige des
Minutenweckers ~ ,0“  will
leuchten.

o Stellen sie bis 10 Sekunden
die gewollte Zeitperiode mit
Hilfe der Fuhler ,+* und ,— “
ein.

e Nach Ablauf der eingestellten
Periode wird ein Tonsignal
ausgegeben, dieser Ton kann
mit Driicken von beliebigem
Flhler eingestellt werden.

e Fir Anderung der Einstellung
driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“ und ,—“ ein, die
Anzeigen des Weckers will
leuchten. Jetzt fiuhren sie die
geforderte Anderung mit Hilfe
der Fihler ,+“ und ,— “ aus.

SPOSOB

POSTEPOWANIA:

e Wigczy¢é pilyte  grzewczag
sensorem ,B*

* Nacisna¢ jednoczesnie
sensory ,+“i ,—*

e Zadwieci sie  wyswietlacz
wytgcznika czasowego , O

e W czasie do 10 sekund
nastawi¢ zadany czas przy
pomocy sensoréw ,+“i ,—*

e Po uptywie nastawionego
czasu, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy,  ktéry mozna
wytgczy¢ naciskajgc dowolny
sensor.

e W celu zmiany nastawy
nacisngé jednoczesnie
sensory ,+“ i ,—, zadwieci sie
wyswietlacz wytgcznika
czasowego. W tym czasie
przeprowadzi¢  odpowiednig

zmiane za pomocg sensoow
I

TAUMEP KOH®OPKU

Pexum Tanmepa  KOHOPKU
CMYXUT ANst OKOHYaHWsA paboTbl
KOHGOPKM no ncTeyeHun
3agaHHoro BpPEeMeHMN. Mo
OKOHYaHWM paboTbl NPO3BYHUUT

TAUMEP KOH®OPKU

Pexum Tanmepa  koHdOpku
CNYyXUTb  ANA  NPUNUHEHHS
po6oTun KOHpopKuM nicnsi
3aKiHYEeHHs  3aJaHoro  4acy.
Micna  npunuHeHHs  pobGoTn

TIMING OF COOKING
ZONE MODE

Timing of cooking zone mode is
for switching off the zone
automatically after predefined
time. After timeout alarm

ZEITSTEUERUNG DER
KOCHZONE

Das Regime der Zeitsteuerung
der Kochzone dient fiir
Beendigung des Betriebs der
Kochzone nach Ablauf der

WYLACZNIK CZASOWY
POLA GRZEWCZEGO

Rezim wytgcznika czasowego

pola grzewczego, stuzy do
zakonczenia  dziatania  pola
grzewczego po utywie
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3BYKOBOW CUrHan.
DyHKUMIO Tarimepa KOHGOPKM
MOXHO aKTMBMPOBATb TOSIbKO

BO  BKIOYEHHOM  COCTOSIHUM
BCTPOEHHOW nNaHenu W npu
aKTUBUPOBAHHOM KOHpopke

(ypoBeHb moLHocTH 1 —9).

nposyHae 3ByKOBWIA CUrHar.
PyHKUilo Taimepa KOH(OPKM
MOXHa aKTUBYBaTW TiNbku B
yBiMKHEHOMY CTaHi BOygoBaHoOi
naHeni i nNpuv  akTMBOBaHIN
KOHpopUi (piBeHb NOTYXHOCTI 1
-9).

sounds.

This function can be activated
only when the hob and cooking
zone are switched on (power
level 1-9).

eingestellten Zeit. Nach
Beendigung des Betriebs wird
ein Tonsignal ausgegeben.

Die Funktion der Zeitsteuerung
der Kochzone kann nur bei
zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte und bei
aktivierter Kochzone
(Leistungsstufe 1 — 9) aktiviert
werden.

nastawionego czasu. Po
zakonczeniu  jej  dziatania,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Funkcje wytacznika czasowgo
pola grzewczego, mozna
aktywowa¢ wytacznie gdy ptyta
grzewcza jest wigczona oraz
wigczone jest pole grzewcze
(stopien mocy 1 —9).

NMPUMEYAHUE

o OYHKUMIO Tanmepa Ans 30Hbl
Harpesa MOXHO
1cnonb3oBaTh OAHOBPEMEHHO
[ONsi BCEX 30H Harpesa.

e [loBTOpPHO OHOBPEMEHHO
HaXnmas Ha ceHcopbl "+" 1 "—
MOXXHO NOCTOSIHHO
oTcnexuBaTb
(kOHTpONVpoBaThb)
yCTaHoBINEHHOe Bpemsi
paboThbl OTAENbHbIX
BapoyHblX 30H. Mwuratowas
[ecatTuyHas TOYKa Ha
avcnneax "M" nokasbiBaeT
TekyLume HacTpOMKu
n3o6paxeHusi Tarimepa

aKTyasibHOI 30HbI Harpesa.
Y1obbl U3MEHWUTb 3amdaHHoe
Bpemss  paboTbl, crneayer
HaxaTb OAHOBPEMEHHO Ha
ceHcopbl "+" wm """ n
BbINOMHUTL ~ MPW  MOMOLLU
ceHcopoB "+" n "-" xenaemoe
N3MeHeHue.

Mpn BbIKNOYEHUN BapOYHOMN
naHenu ceHcopom "B" 6yaet
BbIKMIOYEHa Takke yHKUMS
TaiiMepa 30H Harpesa.

NMPUMITKA

o DyHKUilO Tanmepa Ans 30HW
HarpiBy MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU O[HOYACHO
NS BCiX 30H Harpisy.

e [1oBTOpPHO ofHO4YacHo
HaTuckarun Ha ceHcopu "+" i
" MOXHa nocTifHO
BiACTexyBaTtu
(koHTpontoBaTK)
HanawToBaHuii 4ac poboTn
oKpemMmx 30H Harpisy.

Mwurotnusi gecsaTkoBi kpanku
Ha aucnnesx "M" nokasyloTb
NOTOYHI HanalTyBaHHs
306paxeHHs Tanmepa
aKTyanbHOI 30HW Harpisy.
o6 3MiHMTM 3agaHuin vac
poboTn,  cnig HaTUCHYTM
0[JHOYaCcHO Ha ceHcopu "+" i "-
" i BMKOHaATW 3a [OOMOMOroH
ceHcopiB "+" i "-" GaxaHy
3MiHy.

Mpn BMKNIOYEHHI BapunbHOT
naHeni ceHcopom "B" Gyme
BUKIIIOYEHA TakoX pyHKUis
Tavimepa 30H Harpisy.

REMARK

e The mode for timing of
cooking zone can be used for
all cooking zones
simultaneously.

With repeated simultaneous
pressing of sensors ,+“ and ,—
“ you can continuously
monitor (check) the set up
operation time of
corresponding cooking zones.
The blinking decimal point on
the "M" displays indicates the
setting up of displaying of
timer for the actual cooking
zone.

For changing of set up
operation time period press
simultaneously the sensors
,+ and ,— and set up the
required change with help of
sensors ,+“ and ,—“.

At switching off of hotplate
with sensor ,B“ the functions
of operation timing of cooking
zones are also switched off.

BEMERKUNG

¢ Die Funktion der
Zeitsteuerung der Kochzone
kann gleichzeitig bei allen
Kochzonen beniitzt werden.
e Mit erneutem gleichzeitigem
Driicken der Sensoren ,+“
und ,—“ wir kénnen laufend
die eingestellte Betriebszeit
der gegeben Kochzonen zu
beobachten (kontrollieren).
Der blinkende Dezimalpunkt
auf den Anzeigen "M"
signalisiert die Einstellung der
Darstellung des Weckers der
aktuellen Kochzone.
Fir Anderung der
eingestellten Betriebszeit
driicken sie gleichzeitig die
Sensoren ,+* und "-" und mit
Hilfe der Fihler ,+“ und ,— “
fihren sie die notwendige
Anderung aus.
Nach Abschalten der
Kochplatte mit dem Fuhler ,B*
wird auch die Funktion der
Zeitsteuerung der Kochzonen
abgeschaltet.

UWAGA
e Funkcje wytgcznika
czasowego  mozna uzyé

jednoczesnie dla wszystkich
pdl grzewczych.

* Naciskajgc ponownie,
jednoczesnie symbole ,+“i ,—*
mozna na biezgco

obserwowaé nastawiony czas
dziatania pol grzewczych.
Mrugajaca kropka dziesietna
na wyswietlaczach LM
wskazuje nam to pole
grzewcze ktérego czas pracy
ustawiamy.

W celu zmiany nastawionego
czasu dziatania nacisngé
jednoczesnie sensory ,+“ i ,—*
i przy pomocy sensorow ,+° i
,— przeprowadzi¢ wymagang
zmiane.

Wytaczenie ptyty grzewczej
sensorem ,B" doprowadzi do
wytgczenia funkcji wytacznika
czasowego pdl grzewczych.
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Mpumepbl pab6otbl npwu | Mpuknagu pisnbHocTi | Examples of activities at | Beispiele der Tatigkeit bei | Przyktady czynnosci przy
BblGope YpPOBHeN | npu HacTtaBneHi piBHIB | setting on of capacity | der Einstellung der | ustawieniu réznych
MOLHOCTU NOTYXXHOCTI levels Leistungsstufen stopni mocy
YposeHb 0 PiseHb 0 Level 0 Stufe 0 Stopien 0
® BbIKIIOYEHO e BumkHeHo o Switched off o Abgeschaltet * Wylgczone
YpoBeHb 1 -3 PiBeHb 1 - 3 Level 1-3 Stufe 1-3 Stopien 1-3
e nogaepxaHune cnaboro | e niaTpymMaHHs cnabkoro | e for holding of liquids in light | e fir Haltung der Flissigkeiten | e utrzymanie cieczy w stanie
KUNEHWUS XnakocTen KUMIHHS pignHn boiling, in leichtem Sieden, lekkiego wrzenia
® YMEpEeHHbI U  MeAsneHHbl || e cnabkoro i nosinbHoro | e for light and slow heating up || e fir leichte und langsame | e lekkie i powolne
Harpes 6e3 onacHocTH nigirpiBaHHs 6e3  Hebeanekn without danger of burning, Warmung ohne Gefahr des podgrzewanie bez ryzyka
npuropaHus NpUropaHHs e for  solution of  bultter, Anbrennens, przypalenia
° nnaeneHue CINIMBOYHOIO || ® PO3TOMMEHHS macna Ta chocolate, o fir Auflésung von Butter, | e rozpuszczanie masta,
Macna v wokonaga Lokonagy o for de-freezing, Schokolade, czekolady
e pasmopaxuBaHue ® PO3MOPOXKYBAHHSA o for boiling of small quantity of | e fiir Abtauen, e rozmrazanie
® KunsyeHve HebGonbloro | e BapiHHA  Manoi  KinbKocTi liquid. e fir Kochen von kleinen | e gotowanie nieduzej ilosci
KONMMYecTBa XnOKOCTN piavHK Mengen von Flissigkeiten. ptynu
YpoBeHb 4-6 PiBeHb 4 - 6 Level 4 -6 Stufe 4 - 6 Stopien 4 -6
® VHTEHCUBHOE KunsyeHne ® iHTEHCMBHE BapiHHA o for intensive boiling, o fir intensives Kochen, * intensywne gotowanie
e nogaepxaHune KMNeHns | e nNiaTpyMyBaHHA kuniHHA || o for keeping in boiling of | e fur Erhaltung des Siedens | e utrzymanie wrzenia wigkszej
6onbLuero KonuyecTsa BEIMKOI KiNbKOCTi piAvHN greater volume of liquid, von groReren Mengen von objetosci ptynu
XKNOKOCTH ® ONA TyWKyBaHHSA o for stewing. Flissigkeiten, o duszenie potraw
e TylleHue o flr Dinstung.
YpoBeHb 7 — 9 PiBeHb 7 - 9 Level 7 -9 Stufe 7 -9 Stopien 7 -9
® MpUroToBneHve nuwy || e npurotyBaHHst  ctpae, ki | e for preparation of food, || e fir Vorbereitung von | e przygotowanie potraw, ktére
TpebytoLein BbICTPbIiA BMMarawTb LIBWUAKOTO requiring fast heating und Gerichten, welche schnelles wymagaja szybkiego
pasorpes " BbICOKYHO HarpiBaHHsi Ta BUCOKOT high temperature (beefsteaks, Aufwarmen und hohe podgrzania wysokiej
Temnepatypy  (budTtekchbl, Temneparypu (6icpLuTeken, slices, chipped potatoes, Temperaturen brauchen temperatury (befsztykow,
LHULLENW, KapeHbe KapTOLLKU LWHiLeni, cMaxeHa kapTonns, etc.), (Beefsteaks, Schnitzel, kotletow, smazenia prazynek
nT.n.), TOLO) o for warming up of food before Backen von Kartoffelchips, ziemniaczanych itp.)
® pasorpes 6nion nepeq || e Ana  nigirpiBaHHs  cTpaBum switching over to lower und ahnliche), e rozgrzanie  potraw  przed
nepeknoyeHnem Ha Gonee nepea BKITHOYEHHSIM HUXKYOro capacity level. o fir Aufwarmen der Gerichte przetagczeniem na  nizszy
HW3KWUIA YPOBEHb. piBHSA vor Umschaltung auf stopien
niedrigere Stufe.
OrMPAHUYEHUE OBMEXEHHA LIMITATION OF COOKING | BEGRENZUNG DER OGRANICZENIE CZASU
BPEMEHU PABOTbI POBOY0I0 YACY ZONE OPERATION TIME BETRIEBSZEIT DER DZIALANIA POLA
BAPOYHOW 30HbI BAPUJIbHOI KOH®OPKU KOCHZONE GRZEWCZEGO
BapouHble 30HbI  OcHalleHbl | BapwunbHi  kOHdOpkM MawTb | The cooking zones have an | Die Kochzonen haben eine | Pola grzewcze posiadajg
aBTOMaTN4ECKUM aBTOMaTU4yHe obMmexeHHst yacy | automatic operation time | automatische Begrenzung der | automatyczne ograniczenie
orpaHu4eHnem BpemeHn | pobotn. [oba 3actocyBaHHs || limitation. The continuous use | Betriebszeit. Die pausenlose || czasu dziatania. Czas ciggtej
paboTbl. 6e3 nepepBu KOXHOT KOH(opkn | of each cooking zone depends | Benltzung jeder Kochzone ist || pracy kazdego pola
Bpewmsi HenpepbIBHOrO | 3anexuTtb Big HacTaBneHoro | on the selected heating level | von der gewahlten Stufe der | grzewczego, zalezy od
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1CNonb3oBaHKs Kaxaown
BapOYHON 30HbI 3aBUCUT OT
BbIOPaHHOrO YpOBHA HarpeBa
(cm. Tabnuua).
Mpepnonoxexnem  siBNsieTcs,
4YTO BO BpEeMsl WCMONb30BaHUs
He npovcxoamt HUKaK1X
N3MEHEHWNI HaCTPONKN
BapOYHOW 30HbI.

Korga cpabotaeT orpaHuyeHue
paboyero BpemeHu, BapouyHasi
30Ha OTKMOYaEeTCs, MPO3BYYUT
KOPOTKUIA 3BYKOBOW CUrHam u Ha
nucnnee nosisutcs ,H".
ABsTOMaTuKa BbIKIIOYEHNS
nmeet npuoputeT Hap
orpaHuieHnem BpEMEH
paboTbl. JTO 03Ha4yaeT, u4To
BapoyHas 30Ha BbIKIOYaeTCA
TOMbKO TOrAa, Korga uctedveT
Bpemsi aBTOMaTuKM (Ha np.
BO3MOXHOMN aBnseTca
aBTOMaTuKa BbIKIOYeHNA ¢ 99
MWHYTaMU 1 ypOBHEM HarpeBsa
9).

piBHS
Tabnuus)
MepenymoBoto € Wo6 NpoTAarom
[o6u 3aCTOCYBaHHS He
nNpoBOAMNMUCS  HiAKi  3MiHW Y
HacTaBMNsHHI KOHOPKM.

Konu aktnByeTbCcsi 0BMEXeHHs
vacy poGoTwu, BapunbHa
KoHdpopKa BVIMKHETbCS,
nponyHae KOPOTKUIA curHan i Ha
avicnnei 306pasutbes «Hy.
ABTOMaTVKa BWMKHEHHSI Mae
npiopuTeT No BIQHOLWEHHIO [0
obmexeHHst  poboyoro  uacy.
Tomy KOHdOpKa BUMKHETBHCS
TiNbkK TOAi, KONV npownge 4Yac
aBTOMaTUKN (Hamp. MOXINBO
HacTaBuUTH aBTOMaTUKy
BMMKHEHHS Ha 99 XxBUIWH npu 9
PiBHI HarpiBaHHs).

NOTYXHOCTI (am..

(see the table).

The condition is here, that no
modification in cooking zone
setting was realized during the
use.

At the moment of activation of
operation limitation the cooking
zone is switched off, a short
sound signal sounds and the
display shows the sign ,H".

The switching off automatics
has priority before the limitation
of operation time; that means
that the cooking zone switches
off after expiration of the time of
automatics only (e.g. there is
the switching off automatics
with 99 minutes and with
capacity level 9 possible).

Erwarmung
Tabelle).
Vorausgesetzt, dass wahrend
der Benitzung es sind keine
Anderungen in der Einstellung
der Kochzone gemacht.

Bei Aktivierung der Begrenzung
der Betriebszeit wird die
Kochzone abgeschaltet, ertont
ein kurzes Tonsignal und auf

abhangig (sehe

der Anzeige wird ein H*
dargestellt.
Die Ausschaltautomatik hat

Vorrang vor der Begrenzung
der Betriebszeit, was bedeutet,
dass die Kochzone schaltet nur
dann aus, wenn die Zeit der
Automatik auslauft (z.B. es ist
mdoglich eine
Ausschaltautomatik mit
eingestellten 99 Minuten und
mit Leistungsstufe 9).

wybranego stopnia mocy (patrz
tabela).

Warunkiem, zadziatania
ograniczenia, jest brak zmian w
nastawieniu pola grzewczego.
Wigczenie sie ograniczenia czasu
dziatania pola grzewczego,
spowoduje  wylgczenie  pola,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a
na wyswietlaczu pojawi sie litera
JHE

Automatyka wytaczajgca ma
pierwszenstwo, przed
ograniczeniem czasu dziatania
pola grzewczego. Oznacza to,
ze pole grzewcze wylgczy sie

po uptywie czasu
automatycznego wytgczenia
(np. ustawienie  wytgcznika

czasowgo na 99 minut i stopien
mocy 9).

YpoBeHb MakcmmanbHoe PiBeHb MakcvmaneH Capacity Maximal Leistungsstu Maximale ’ Stopien Maksymalny
MOLLHOCT Bpems (MUHYT) NOTYXXHOCTI nii yac level time period fe Zeit mocy czas(minut)
" (xBUNKH) (minutes) (Minuten)
1 480 | 1 480 | 1 480 | 1 480 | 1 480
2 360 | 2 360 | 2 360 | 2 360 | 2 360
3 300 | 3 300 | 3 300 | 3 300 | 3 300
4 300 | 4 300 | 4 300 | 4 300 | 4 300
5 240 | 5 240 | 5 240 | 5 240 | 5 240
6 90 | 6 90 | 6 90 | 6 90 | 6 90
7 90 | 7 90 | 7 90 | 7 90 | 7 90
8 20 | 8 90 | 8 90 | 8 90 | 8 90
9 90 | 9 90 | 9 90 | 9 90 | 9 90
P 5 | P 5 | P 5 | P 5 | P 5
P - dyHkums noeblweHHon | P - dyHkuis  nigBuweHoi | P - function of increased | P - Funktion der erhéhten | P - funkcja zwiekszenia mocy
MolyHoctn . BOOSTER* notyxHocTi «cBOOSTER» capacity "BOOSTER" Leistung ,BOOSTER® ,BOOSTER"
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COOBLIEHMVE OB NOBIAOMNEHHA NPO ERROR CODES FEHLERMELDUNGEN SYGNALIZACJA USTERKI
OLUUBKE NOMUNKY (E and error code are flashing) (das Symbol E und die | (mruga E i numer usterki)
(Mvraet E " Homep | (Brumae E i HOMep Fehlernummer blinken)

HeuncnpaBHOCTM) HecnpaBHOCTI)

E2 - NEPEIPEB E2 — KOH®OPKA E2 - COOKING ZONE E2 - UBERHITZUNG DER E2 - PRZEGRZANIE
KOH®OPKU MEPEIPINACA OVERHEAT KOCHZONE POLA GRZEWCZEGO
KoHdpopka moxeT neperpetbes, | KoHdopka moxe neperpitucs, | Empty pot could cause the | Die Kochzone kann zum | Do przegrzania pola
Hanpumep, ecnu Ha | fKwo, Hanpuvknag, Ha | cooking zone to overheat when | Beispiel bei Verlassen eines | grzewczego moze doj$¢ na
BKITIOYEHHOW KOHpopKe || BKMHOYEHIN KOHGOPLi 3anuiieHo || operating. leeren Topfes auf | przyktad przy pozostawieniu
oCTaBneHa nycTasi KacTprons, | nopoxHwo kactpymo, piguHa || In this case let the hob cool | zugeschalteter Kochzone, beim | pustego naczynia na

XUOKOCTb BbIKMMENa u T.M.
B Takom crydae crnepayeT aatb
npuGopy OCTbITb.

BUKMNING i T.M.
Y Takomy pasi cnig noyekaTw,
NOKM Npunag ocTuUrHe.

down.

Auskochen und  &hnlichem
Uberhitzt werden).
Lassen sie in diesem Falle das

Gerat Abkuhlen.

wigczonym  polu
(przy wygotowaniu sie
zawartosci).

W takim przypadku pozostawi¢
urzadzenie az wystygnie.

grzewczym
jego

E3-
HECOOTBETCTBYIOLLAA
NMnoCyAA

MoTepsi MarHUTHbIX CBOWCTB Yy
neperpesLUerocs iHa nocyapl.

E3 - HEBIONOBIAHUAU
nocyn

Brtpata MarHiTHUX
BMacTMBOCTE y BUNaAKy, Konu
[HO nocyay neperpieTbes.

E3 - UNSUITABLE
DISHES

Loss of magnetic characteristic
cased by pot material
overheating.

E3 - UNGEEIGNETER
TOPF

Verlust der  magnetischen
Eigenschaften nach
Uberhitzung des Topfbodens.

E3 — NIEODPOWIEDNIE
NACZYNIE

Strata magnetycznych
wihasciwosci po przegrzaniu dna
naczynia.

E4 - OLUUBKA
KOH®UT'YPALIUU
KOH®OPKU

O6paTtnTbes B
aBTOPW30BaHHbI cepBuC.

E4 — NOMUNKA
KOH®IrYPAUIT
KOH®OPKU

3BepHYTUCSH Y aBTOPU3OBaHUI
cepBic.

E4 - COOKING ZONE
CONFIGURATION ERROR
Authorized service is needed.

E4 - FEHLER DER
KOCHZONENKONFIGUR
ATION

Wenden sie sich auf autorisierte
Kundendienststelle.

E4 - BLEDNA
KONFIGURACJA POLA
GRZEWCZEGO

Zwrdci¢ sie do autoryzowanego
serwisu.

B cnyyae n3obpaxeHusa | Y Bunagky, konu 3o06paxeHo | In case of any other error code | Im Falle der Darstellung eines | W przypadku gdy zostanie
OpYyroro Kkoda HeucnpaBHOCTM || iHWWIA Koa HecnpasHoCTi, cnig || authorized service is needed. anderen Fehlerkodes wenden | wyswietlony inny kod usterki,
crnepyet obpaTtunTbcs B | 3BepHYTUCH Yy aBTOpPWU3OBaHUIA sie sich auf autorisierte | zwroci¢ si¢ do autoryzowanego
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC. cepsic. Kundendienststelle. serwisu.
NMPABUNA NMPUHUUIMN PRINCIPLES OF USE OF GRUNDSATZE DER ZASADY
NMoJiIb30OBAHUA 3ACTOCYBAHHA CKIO- GLASS CERAMICS BENUTZUNG DER EKSPLOATACJI
CTEKINOKEPAMUYECKO KEPAMIYHOI MAHENI PLATE GLASKERAMISCHEN PLYTY CERAMICZNEJ
N nNnuTomn PLATTE
e [pu cooTBeTCTBYlOLWEM | o [Mpn BignosigHomy | e The glass ceramics plate | e Die glaskeramische Platte | e Plyta ceramiczna przy
obpalleHnn B COOTBETCTBUN C NOBOKEHHI 3rigHo 3 fulfils at corresponding use erflillt bei angemessener uzytkowaniu zgodnym
VHCTPYKUVMEW BapoyHas nnuta {HCTpYyKLUi€lO  CKMo-kepamiyHa according to these Handhabung gemaR diesen zinstrukcjg obstugi  spetnia
yooBsnetsopseT BCE noBepxHs BignoBigae ycim instructions the all Anweisungen alle wszystkie wymagaania
TpeboBaHus npeabsiBrnsemMble BMMOraMm LWo A0 Lporo requirements to similar home Anforderungen auf solche stawiane temu urzadzeniu w
K Takomy o6opyanoBaHu B noGyTOBOro ycraTkyBaHHs. appliances. Gerate im Haushalt. gospodarstwie domowym.

[IOMallHEM XO3SINCTBE.

e [Nepen nepwunmM

e Switch off the main switch

e Vor erster Beniltzung muss

e Przed pierwszym
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e [epen nepsbiM
1cnonb3oBaHNeM
notpebutens Hago
BbIKITIOUYNUTb rnaBHbIv
BbIKIOYaTeNb WNW  BbIHYTb
BUIKY u3 po3eTku "
notpebutens TWwaTenbHo
OUUCTUTB (motowwme
cpegctBa  CM. B rnaee
«OuuncTka n yxony).

o otpebutens moryT B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMEN
no obcnyxmBaHuio
obcnyxmBatb TONbKO
B3pOChble Nuua.

e Heponyctumo OCTaBUTb

netelnt 6e3 npucMoTpa OKono
BKITIOYEHHOro notpebutens.

o OnekTpuyeckas BapoyHasi
nnuta aBnsieTcs
notpebutenem  Tpebyrowum

npucmoTpa npu ero pabore.

W3berainTe HarpeBa nycTbixX
amarneBblx cocyaoB. MoxeT
Npou3oiTV MOBpeXAeHue Ux
OHVLLA U MpY NepeMeLleHnm
cocyda MOXHO rouapanaTtb

NoBepXHOCTb BapoO4HOMN
nnuThI.

e He nogxomat cocydbl C
HaceyKkon unu ¢ 3ayceHuuamm
Ha AHuLe.

e Ytobbl  AOCTUYL  NyYWKWX
pe3ynbTaToB npwu
MNCNoNb30BaHWUK BapoYHOW
30Hbl, HagoO Monb30BaTbCH

MeTannmM4yeckmy cocyaamu c
TOMLWMHOW AHuWa 2 — 3 MM, B

cnyyae HepxaBetoLL X
cocynos c npoknaakoi
(CoHOBMYOBOW  CTPYKTYpOW)

AHVWa C TonwwmHon 4 — 6
MM.
o [1pn KOMHaTHOW TeMnepaType

3acTOCyBaHHAM HeobxigHo
BUMKHYTW TFOMOBHUIA BUMMKaY
abo BUTATHYTM BUNKY 3
po3eTku i peTenbHo
BUYUCTUTU CNOXVBaY (Mutoui
3acobu VB, YacTuHa
«YULLIEHHS Ta YTPUMAHHSI»).
O6cnyroByBaTu cnoxusay
3rigHO 3 iHCTpyKUieto
[03BOIISIETHCS Tinbku
0POCIUM.

3abopoHeHo 3anuwaTtu giten
6e3 Harnagy 6ins cnoxweava,
SKUIA Npavtoe.

Enextpuyna BapunbHa
NoBeEpXHS — Le CrnoxuBay,
SIKUIA NMOBWHEH MpautoBaTti nig
HarnsgoMm.

He cnig HarpiBaTu NOpOXHIin

emManboBaHuWin  nocyd, [AHO
SKOrO  MOXe y  Hacnigok
HarpiBaHHs nowkoamTucs i

npv nepecyBaHHi MOLIKOAUTH
NOBEPXHIO BapWUIbHOI NaHeni.
Mocyn 3 «kaHaBkamu abo
3agvpkaMuM  Ha [OHi He €
npuaaTHUM.

o6 oTpumMaTu KpalLi
pesynbTtatv (Npu BapiHHi Ha
iHAYKUiAHIA KoHdopLii)
HeobxiaHo 3acTocoByBaTu
MeTaniyHuin nocyn 3  AHOM
ToBWMHOW Yy 2-3 MM, abo
nocyp, i3 Hepxasito4oi cTani i3
CeHAaBivyoBUM LOHOM
TOBLUMHOIO Y 4-6 MM.

Mpu kiMHaTHIN TemnepaTypi
mMae 6ytm  pgHo  3nerka
3arnubneHum TOMy, WO nig
BNMYBOM xapy BOHO
po3Taryetbca i O6yae piBHO
nexaru Ha NOBEPXHi
KoHdpopkn. Tak 3abesneyeHo
MiHiManbHy BTpaTy Tenna npu

before the first use and clean

the appliance orderly (for
cleaning agents see the
chapter “Cleaning and
maintenance”).

The appliance may be
operated only by adult

persons and in accordance
with these instructions.

Do not leave small children
without  supervision  near
appliance in operation.

The electric hotplate is an
appliance whose operation
requires supervision.

Prevent the use of empty
enameled pots; their bottoms
could be so damaged and at
scratch the surface at moving
on the cooking plate.

Pots with grooving or burrs on
the bottom are not suitable.
The bottom of metal pots
should be for achieving the
best results (at cooking on
induction cooking zone) 2 - 3
mm thick, at pots from
stainless steel witch sandwich
bottom 4 - 6 mm thick.

The bottom should be at room
temperature slightly bulged
out, as after hot extension
only will lay on the cooking
zone surface evenly. The
minimal thermal losses are so
eliminated with contact of
surfaces.

You can prevent  the
scratching of glass ceramics
with use of pots with clean
and smooth bottom.

Use pots with a diameter
corresponding in size to the
diameter of selected cooking

zuerst der  Hauptschalter
abgeschaltet werden und das
Gerat muss grindlich
gereinigt werden
(Reinigungsmittel: sehe
Kapitel “Reinigung und
Wartung”).

Nur Erwachsene kdénnen das
Gerat und gemaR der
Bedienungsanweisung zu
bedienen.

Es ist nicht erlaubt, wenn das
Gerat im Betrieb ist, Kinder
ohne Aufsicht neben dem
Gerat zu lassen.

Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige
Aufsicht.

Vermeiden Sie die
Erwarmung des leeren
Emaillegeschirrs, der Boden
des Geschirrs konnte damit
beschadigt werden oder bei
Verschiebung die Oberflache
der Kochplatte bekratzen.

Das Geschirr mit Rillen oder
mit scharfen Graten auf der
Kochflache ist nicht geeignet.
Der Boden von Metallgeschirr

sollte fir Erzielung von
besseren Ergebnissen 2-3
mm Dick zu sein (beim
Kochen auf der
Induktionskochzone), der
Boden bei Geschirr aus
rostfreiem Stahl sollte einen 4
bis 6 mm dicken
mehrschichtigen  (Sandwich)
Boden zu haben.

Der Boden  sollte bei

Raumtemperatur eine leichte
Einbeulung zu haben, weil
durch Hitze er dehnt und erst
nach Ausdehnung wird eben

uzytkowaniem urzadzenia
nalezy je najpierw odigczyé
od sieci elektrycznej gléownym

wytgcznikiem lub wyjaé
wtyczke z gniazdka a
nastepnie wyczysci¢
(zalecane $rodki czyszczace
podano w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja").
Urzadzenie moze byé

uzytkowane wylgcznie przez
osoby doroste.

Nie wolno pozostawia¢ dzieci
bez nadzoru w poblizu
dziatajgcej ptyty.

Elektryczna ptyta ceramiczna

jest urzadzeniem  ktérego
praca wymaga nadzoru.

Nie nalezy  podgrzewac
pustych naczyn
emaliowanych, poniewaz
moze to spowodowac

uszkodzenie dna naczynia i w

trakcie przesuwania po
powierzchni ptyty jej
uszkodzenie.

Nie stosowaé naczyn
zrowkowym  dnem  albo
z dnem z nadlewami.

Aby  osiggng¢  najlepsze
efekty podgrzewania, dno

naczyn metalowych powinno
mie¢ grubosé 2 — 3 mm, w
przypadku naczyn zdnem
wielowarstwowym (sandwich)
jego grubos¢ powinna
wynosi¢ 4 — 6mm.

Dno naczynia w temperaturze
pokojowej powinno by¢ lekko

wgtebione, gdyz pod
wpltywem  ciepta  podlega
lekkiemu rozszerzeniu i
przylega ptasko do

powierzchni ptyty ceranicznej.
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OHVLLEe AOMKHO 6biTb  YyTb
BOTHyTOE, Tak Kak mpu
NOBbILLEHNM TemnepaTypbl
OHO paclmpsieTcs "
cnepoBaTenbHO c
NOBEPXHOCTHLIO BapOYHOM
30HbI OyneT conpukacaTtbCcst
nnockocTblo. JT0 obecneynt
MWHVMarnbHbIe NoTepu Tenna.

Y100bI He nouapanaTtb
CTeKnokepamuKy,
vcnonbaynte cocyabl c

YUCTbIM U MagKum OHULLEM.

Bcerna cnepgute 3a Tew,
4TOObI pasmep AHVWa
NPUMEHEHHOTO cocyaa
COOTBETCTBOBaAN  AuvameTpy

BbIGpaHHOM BApOYHON 30HbI.
Tenno  BO3HMKawllee Ha
[OHVLLe TropluKa 3aBUCWUT OT

avameTtpa  ropwka.  Yem
MeHblue rOpLUOK, Tem
MeHbLUe MOLHOCTb. JHeprus
3pA  He TepsieTcs, ecnu
BapoyHas 30Ha He
MOMHOCTbLIO 3aKpbiTa
ropwkom. OpHako  ropLiok

BCerAa CTaBbTe Ha cepefuHy
BapOYHOW 30HbI.

Ona  Toro, 4TtoGbl MUy
npvBectm B KuneHue
npumeHsinTe Gonee BbICOKUI
ypoBeHb MowHocTh. [locne
[OCTUXKEHUS KUMEHUSt MULLK,

nepeknoyante BapOYyHYto
30Hy Ha ©Gonee HU3KylO
MOLLHOCTb.

He npumensanTe kactptonu n3
antoMUHMEBON  ponbrn  HK

nocyny W3roTOBIIEHHY U3
maTtepuana coaepalero
antoMUHUIA.

Ha ropsiume Bapo4Hble 30HbI
He Knagute npegMeTbl K3

[OTUKY NOBEPXOHb.
o Lllo6 3anobirtn nowkpsibaHHio
CKrokepamiku, HeobxiaHo
3acTocoByBaTM  nocyn 3
YUCTUM Ta FMaaKUM HOM.
3aBxan HeobxigHo ngbatu
npo Te, Wwob po3mipu nocyay
Bianosiganu niameTpy
BiANOBIAHOT KOHPOPKK.
Tenno, WO BWHMKAE Ha AOHi
KacTpyni, 3anexunTb Big
piametpy  kactpyni.  Yum
MeHLLa KacTpynsi, TUM MeHLa
i noTyxHicTb. BTpaTa eHeprii
He BUHKKAaE, AKWO KoHdopka
He 30BCIM 3akpuTa
kacTpynet. OpHaye cnig
n6atu npo Te, Wob kacTpynio
6yno noknageHo Ha cepeamnHy
KOHOPKK.

o6 posectn cTpaBy Ao
KWNIHHS CMif 3acTocoByBaTH
BULLMA  piBEHb MOTYXHOCTI.
Konn cTtpaBa noyHe kunitu,
MOXHa nepeknoYnTU
KOH(OPKY Ha HYDKYUIA piBEHb.
He cnig, 3acTocoByBaTu
MWUCKM 3 antoMiHieBoi donbrn
Ta nocya 3 marepianis, WO
MICTSITb antoMiHin.

e Ha rapsyy KOHJOPKY He
Bigknagatm  npegmetn 3
nnactmacu  (NOXKW, MUCKK,
OPYLLNSAKA, TOLLO). Lii
martepianu  TonnsATbCA  Ta
npuropaTb.

e [leperpiti xupn Ta onia
MOXYTb ChanaxHyTu, TOMMW

roTylouM CcTpaBu  HeobXxigHo
noBoAUTUCA 3 Xupamu Ta
onieto 06epexHO (CMaxeHHs,
TOLLO).

zone.
e The heat created on the pot
bottom depends from the pot
diameter. At smaller pot also
the capacity is lower. There is
no exceeding consumption of
energy, when the cooking
zone is not fully covered by
the pot. Nevertheless put the
pot in the middle of cooking
zone.

Use higher capacity levels for
bringing food to boiling. After
achieving of boiling switch
over to lower capacity level of
cooking zone.

e Never use trays from
aluminum foil nor made from
aluminum containing
materials.

Do not place things from
plastics on hot cooking zones
(spoons, trays, strainers, etc.),
such materials can easily melt
and burn up.

Overheated fats and oils can
easily inflame so be careful,
when preparing meals on fats
and oils (fritting, etc.).

auf der Oberflaiche der
Kochzone zu setzen. Damit
wird der minimale

Warmeverlust aus Kontakt der
Oberflachen gewahrleistet.
Mit Einsatz des Geschirrs mit
reinem und glattem Boden
Sie kénnen das Kratzen der
Glaskeramik vermeiden.

e Versuchen Sie immer die
Durchmesser der gewahlten
Kochzone und des

Geschirrsbodens gegenseitig
anzupassen.

Die auf dem Boden gebildete
Warme hangt vom
Durchmesser des Geschirrs
ab. Je kleineres Geschirr,
desto kleinere Leistung. Sie
wisten keine Energie, wenn
die Kochzone nicht voll mit
dem Geschirr bedeckt ist.
Stellen Sie das Geschirr aber
immer in die Mitte der
Kochzone auf.

o Flr die Nahrung in
Siedepunkt zu bringen
benltzen Sie héhere
Leistungsstufe. Nach

Erreichung des Siedens dann
schalten Sie auf niedrigere
Leistungsstufe der Kochzone
um.

Beniitzen Sie weder Schalen

aus Alu-Folien noch aus
Aluminium erhaltenden
Materialien.

Auf heize Kochzonen legen
Sie keine Gegenstande aus
Plastik (Loffel, Schale, Seihe
u.a.), diese Materialien
verschmelzen und aufkleben
sich.

o Uberhitzte Fette und Ole

W ten sposob ogranicza sie
do minimum straty ciepta przy
zetknieciu powierzchni dna i
ptyty ceramicznej.

Aby  zapobiec podrapaniu
powierzchni plyty
ceramicznej, nalezy stosowaé
naczynia z gtadkim i czystym
dnem.

Dno naczynia powinno
odpowiada¢ swojg wielkoscig
polu gzrewczemu.

Ciepto wytworzone na dnie
garnka zalezy od jego
$rednicy. Czym garnek jest
mniejszy, tym mniejsza jest
moc. Nie dochodzi do straty
energii, jezeli nie cate pole
grzewcze  jest przykryte
garnkiem. Nalezy jednak
stawia¢ garnek na $rodku
pola grzewczego.

Aby doprowadzi¢ do wrzenia
potrawy nalezy stosowaé
wyzszy stopien mocy, a
nastgpnie po doprowadzeniu
do wrzenia przetgczy¢ pole
grzewcze na nizszy stopien.

Nie stosowac z folii
aluminiowej oraz  naczyn
zawierajgcych w swym

sktadzie aluminium.

Nie odktada¢ na gorace pola
grzewcze przedmiotow
z tworzych sztucznych (tyzki,
miski, cedzaki itp.), ktore
mogq sig¢ roztopic i przywrzeé
do piyty.

Przegrzane ttuszcze i oleje
moga sie zapali¢, dlatego
nalezy zwracaé na nie
szczegélng  uwage  przy
obrébce termicznej potraw
(smazenie frytek itp.).
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nnacTmaccel (noxku,
KacTpronu, gypwmnarv v T. n.)
3Tn MmaTtepuansbl NnaeBsTCcs W

npuropaort.
o MNeperpeTble Xupbl U Macna
MoryT 3aropeTbes.
CneposarenbHo, 6yabTe
OCTOPOXHbI npwm
NpUroTOBMEHUIO LM

cofiepxallen xupbl U Macna
(dppuTTOBaAHME U T. N.)

kénnen sich entzlinden, dafir

arbeiten  Sie bitte  mit
Aufmerksamkeit bei
Nahrungsvorbereitung mit

Fetten und Olen (Frittung,
u.d.).

N N

O

o

OUYNCTKA N yXon

YULLEEHHA TA
YTPUMAHHA

CLEANING AND
MAINTENANCE

REINIGUNG UND
WARTUNG

CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

Y Balwuei cTeknokepammyeckom

NAuTbl  Kpacueblii  BUO U
npocroe obcnyxusaHve.
Cnepytowme COBETbI ]

pekomeHaauun nomoryT Bam
COXpaHsiTb ee B TakoMm
COCTOSIHUM, YTOObI oHa

Bawa CKI10-KepamivHa
MoBepxHs rapHa 3 Burnsigy Ta
He Bubarnuea o ao
YTPUMAHHS.

Hwxuye Bkasani nopagn Ta
pekoMeHaauii LonomoxyTb Bam
yTpumyBaTh ii y TakoMy CTaHi.

Your glass ceramic hotplate is
nice looking and easy to
operate. Following hints and
recommendations can help you
keep it as it is for a long time.

lhre glaskeramische Platte sieht
schén aus und es st
bedienungsfreundlich. Die
folgenden Rate und Vorschlage
kénnen lhnen helfen, die Platte
in einen Zustand fir wirklich
lange Beniitzung zu halten.

Panstwa ptyta ceramiczna jest
estetyczna i nieskomplikowana
w uzyciu. Ponizsze rady i
zalecenia pomogg Panstwu
utrzymac jg w takim stanie, aby
mogta by¢ przez Panstwa
uzywana jak najdtuzej.

cnykuna Bam no-Hactosiwemy | wo6 BOHa  AiCHO  AOBro

[onro. cnyxuna Bam.

PEKOMEHOAL U PEKOMEHOALLIT RECOMMENDATIONS VORSCHLAGE ZALECENIA

o [Ina ouncTtkmn notpebutensi He | o Cnoxwueay 3a6bopoHeHo | e Do nut use steam cleaner for || e Flir Reinigung des Geréts | ¢ Do czyszczenia urzadzenia
NpUMEHsINTE  NapoCTPyNHbIN YMCTUTK Napolo. cleaning of appliance! benltzen Sie keinen nie wolno uzywaé
ouncTuTensb. e Bawy ckno-kepamiyHy || e Clean your glass ceramic Dampfreiniger! oczyszczaczy parowych!

e Bawy creknokepamuyeckyto NOBEPXHIO  CMig  YUACTUTKH plate regularly, after each use | e Reinigen Sie lhre | o Plyte ceramiczng nalezy
NAMTY  YUCTUTE  PErynsipHo, perynsipHo, Havikpaiie nicns as the best. glaskeramische Platte czysci¢ regularnie, najlepiej

ny4ylle BcCero nocne kaxaoro
MCNOJib30BaHUA.
e CHavana yhanute n3

KOXXHOTO 3aCTOCYBaHHS.
e CnoyaTky cnig YCyHyTn 3
CKNo-KkepamiyHoi MoBEepXHi yci

e Remove from the glass
ceramic plate first all dried on
food and liquid rests with help

regelmafig, am bestens nach
jeder Benutzung.
e Entfernen Sie zuerst aus der

po kazdym uzyciu
o W pierwszej kolejnosci nalezy
usungé z powierzchni ptyty

CTEKIIOKePaMMYeCckon  MiuThbl 3acoxni 3anuLwkn ki Ta piavH of scraper (enclosed in glaskeramischen Platte alle wszystkie zaschniete resztki
BCE  MpuUCOXLIME  OCTaTKu 3a pgonomorolo LWkpebka ansa accessory). vertrockneten Reste  der potraw i ptynéw przy pomocy
nMwy U Xngkocten  npm YNLLIEHHS (y npunapdi | e As soon as the plate is cold, Nahrung und Flissigkeiten skrobaka (stanowi
nomowm  ckpebka (B cnoxveaya). apply a few drops of suitable mit Hilfe eines Spachtels (aus wyposazenie urzadzenia).

npuHaanexHocTax e Konv nmoBepxHs  OXOMoOHe, detergent and clean the Zubehor des Gerats). e Po ostudzeniu ptyty nalezy
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notpebutens).

Korga  nnuta  xonopHast
HaHecuTe HecKOomnbko Kanenb
nogxopsiero MOIOLLETO
cpeactBa Mo ounCTUTE  ee
MOBEPXHOCTb  MPU  MOMOLLU
6ymaxkHoro nomnoTeHua wunu
YNCTOW, TOHKOWN candeTku.
MoBepxHoCTb TLWaTenbHO
NMoMoNTE U OCylUUTe APYruM
6yMaXKHbIM NONOTEHLEM Unu
MSrKON TKaHewn.

He npuUMeHsinTe
NPOBOJIOYHYO MoYarnky, rybky
VNN HUKaKne Aapyrme MotoLune
cpeactBa € LWepOXoBaToWn
NOBEPXHOCTHIO.
Takke He  pekomeHayem
npvMeHeHue CpeAcTs,
CnocobCTBYOLWMX  KOPPO3UM
KaK Ha np. pacnbinuTeny Ans
[YXOBOK W ANS yCTpaHeHus
NATEH.

Ecnn y Bac no HegocmoTpy
pacnnaBuTCSA Ha MOBEPXHOCTN
Bawew creknokepammyeckom

HaHecTu Hel  Kinbka
Kpanenb BiANOBIiAHOrO
MutoYoro 3acoby i BUUUCTUTH
ii candeTkoo 3 nanepy abo
YNCTOI, M’AIKOKO FaH4ipKoI0.
MoBEPXHIO peTenbHO BUMUTU
i BUCYLLNTU HOBOIO
candetkolo  abo  M'sKOO
TKaHUHOI0.
3abopoHeHo
APOTAHUMM
MUOYUMU rybkamu abo
HLIMMU NpUCTOCYBaHHAMMU
ANst YnLleHHs 3 abpasuBHO
noBepxHeto.

Takox He pekoMeHAyeTbCs

Ha

KopucTyBaTucs
ciToukamu,

3acTocoByBaTM 3acobu, Lo
crpusioTb BUHVKHEHHIO
KOpO3ii, Hanpuknag aepo3soni
ona  gyxoBok abo  ans
YCYBaHHS NMsAM.

Axkwo Ha  Bawin  ckno-
KepaMmiyHin noBepXHi
HEeHapoKoMm po3nnaBuUTbCA
npeameTt 3 nnacTmacw,

KyXOHHa nniBka, uykop abo

surface with paper towel or
clean, soft towel.

Wash and dry up the surface
after cleaning by another
paper towel or soft cloth.
Never use steel wool,
washing sponge or other
cleaning matters with rough
surface.

We do not recommend also
the agents supporting
corrosion, as for instance
sprays for cleaning of roasters
and for removing of stains.
When by mistake an object
from plastic, kitchen foil, sugar
of food containing sugar was
melted on the hot surface of
your glass ceramic plate,
remove it immediately from
the hot surface by the
scraper, and this not only
from the hotplate but also
from the pot surface, when
applicable. You prevent with it
the damaging of cooking plate

e Sobald die Platte gekiihlt ist,
tragen Sie ein Paar Tropfen
von geeignetem
Reinigungsmittel auf und
reinigen Sie die Oberflache
mit einem Papiertuch oder mit
einem reinen, weichen Wisch.

e Dann reinigen Sie die
Oberflache mit einem
weiteren  Papiertuch  oder
weichem Wisch.
e Beniitzen Sie keinen
Drahtschwamm,

Badeschwamm oder andere
Reinigungsmittel mit  rauer
Oberflache.

Wir empfehlen auch nicht die
Beniitzung von der Korrosion
fordernden Zubereitungen,
wie zum Beispiel Sprays flr
Herde oder fir
Fleckenentfernung.

Wenn zuféllig ein Gegenstand
aus Plastk  oder  aus
Kochfolie, Zucker oder Zucker
beinhaltende Nahrung auf der

nanies¢ na jej powierzchnig
kilkka kropel odpowiedniego
Srodka czyszczgcego i
wyczysci¢  jej powierzchnie
przy pomocy recznika
papierowego lub delikatnej
Sciereczki.

Powierzchnie ptyty doktadnie
umy¢ i wysuszyé nowym
recznikiem papierowym lub
migkkg szmatka.

Nie stosowaé druciakéw,
gabek ani srodkébw mogacych
spowodowac zadrapania
powierzchni ptyty.

Nie stosowac Srodkow
powodujgcych korozje — np.
spray'e do piekarnikow i
odplamiacze.

Jesdli na gorgcej powierzchni
ptyty ceramicznej roztopi sie
jakikolwiek przedmiot z
plastiku, folii kuchennej, cukru
albo potrawy zawierajgcej
cukier, nalezy je usunaé
natychmiast (dopoki ptyta jest

nnutel moGor  npegmer U3 NPOAYKTM 3 LyKPOM, TO iX cnif surface. heiRen Oberflache der jeszcze gorgca) przy pomocy
nnactmaccel, KyXOHHOW yCyHyTM  3a  ponomoroto [ e Before preparing meals with glaskeramischen Platte skrobaka. . Roztopione —
tponbru, caxap wnu  nuwa wkpebka AOKM MOBEPXHS Lie high content of sugar (for einschmelzt, entfernen Sie ihn plastik, folie  cukier Iub
coaepxatlas caxap, rapsida, NpUYoMy He Tinbku 3 instance jam), coat the plate sofort mit Hilfe des potrawy zawierajgce duzo
HemeaneHHo ux yganute npu MOBEPXHi BapunbHOI naHeni, with suitable protective agent Reinigungsspachtels  bereits cukru — nalezy usungc¢ takze z
nomowm ckpebka noka nnura ane i 3 pgHa nocyay. Lle for to protect it against noch bei heiRer Platte, und powierzchni  dna  garnka.
ropsiyas, npuyem He TOMbKO [OMNoMoxe 3anobirtn damaging it with sugar in zwar nicht nur aus der Platte, Zapobiegnie sie wtedy
W3 BaApOYHOM MNUTbI a B NOLLKOAKEHHIO NOBEpXHi case of running over of food sondern auch aus von der podrapaniu ptyty ceramiczne;j.
crnyyae 3arps3HeHus Takke BapWUnbHOI NaHeni. or at pouring on the plate eventuell verschmutzten | e Przed przygotowaniem
13 noBepxHocTu cocyaa. Tem | e Mepen NpUroTyBaHHAM surface. Oberflache des Geschirrs. Sie potrawy, ktora zawiera
cambiM  Bbl  npegynpeaute CTpaBu, WO MICTUTb BENUKY vermeiden damit die wigkszg ilos¢ cukru (np.
noBpexaeHne  noBepXHOCTU KiNbKiCTb  LKpY (Hanpwvknag, Beschadigung der dzem) nalezy przetrze¢
BapOYHOW NMUTbI. oxem), cnig NOBEPXHIO Kochplattenoberflache. powierzchnie ptyty $rodkiem
o lepen NpUroToBNeHnem 3MacTuTu BiANOBIAHUM e Vor Kochen einer mehr ochronnym, aby ochroni¢ ja
nvwmy  cogepxaiienn 6onee 3axuMcHUM  3acobom, W06 Zucker enthaltenden Nahrung przed uszkodzeniem przez
3HauMTenbHoe KONMM4yecTBo 3axXUCTUTU T MOBEPXHIO BIg (z.B. Konfitiire), streichen Sie cukier w przypadku
caxapa (Ha np. [xem), MOLUKOMKEHHSA  LyKpoM Y auf die Platte ein geeignetes wykipienia zawarto$ci garnka
nomMaxbTe nnuTy BUNagKy, AKLWO cTpaBsa Schutzmittel ein, fiur die na powierzchnie ptyty Ilub

30




NoaXoAsL UM 3aMUTHBIM nepekunuTe abo BUNMETHCS Oberflache gegen rozlania na  powierzchnig

CPEeACTBOM [Ans 3aluTbl ee Ha BapuIlbHY NOBEPXHIO. Beschadigung mit Zucker im plyty.

NoBEPXHOCTH oT Falle eines Uberlaufens oder

NoBpeXaeHuss caxapoMm B Verschiittung auf der

crnyyae  nepekvneHus  unu Plattenoberflache zu

pasnuTusi onoga Ha schitzen.

NOBPEXHOCTb NMUTbI.

@ ll 5

MatHa meTtannuueckoro | MeTaniuHi onuckydi | Shiny metal stains appear | Die  gldnzenden Flecken | Plamy z metalicznym
6necka BO3HMKAKT | MRAMM BUHUKalOTL Y Hacnigok | from scratching of aluminum pot entstehen aus Aufscheuerung | polyskiem — powstajg wskutek
obavpannem AHVWA | \psbaHHs [HOM anioMiHiesoi | bottom on the plate surface or des Bodens eines Alu- || otarcia dna garnka aluminiowego
anioMMHUEBOrO  FOpWKA  WIN | kactpyni aBo mpu sacTocysanni | With  using of  unsuitable Geschirrs oder aus Bepﬂtzung albo o zastosowania
MpUMeHeHneM HenoaXoAsIlero | yegignosigHoro mutouoro || cleaning agent. Removing such | von ungeeignetem | nieodpowiedniego srodka
MotoLlero cpefctea. It NATHA | 3acoby. Ll nnsivu  Bako | Stains is possible by hard Reinigungsnj_ittel. ) Diese nySZ?ZQCGQO- . Zameczys;czeme
yCTpaHsioTcs TPYAOBMKOW | veveawThes | BumaratwoT | repeated cleaning. Flecken ~kénnen sich  nur e_g(la kyqu mozna usunac przez
NMOBTOPHOI! OYNCTKOMA. mihsam  mit  wiederholter | Vi€loKrolne czyszczenie.

6araTopa3oBOro YMLLEHHS.

Reinigung entfernet werden.

LiBeTHble  U3MeHeHMst Ha
BapoyHoW nnuTe BoobLie
BbI3BaHbI npuropesLUMMmn
ocTatkamu, KOTopble Hemnb3s

yaanutb. OHM He oOka3biBaloT
BNUsiHME Ha paboty
CTEKMOKEPaMVKKM, Tak Kak peyb
He unaeT 06 W3MEeHeHUusiX B
maTtepuvane.

3MiHu Konbopy
BapuIbHOI NoBepXHi
BUKIUKAIOTb  BUKIMOYHO TPMBKi
npuneveHi 3anuwkn. Ui 3mibn
He MaloTb BMAMB Ha (yHKLilO
CKIoKepamiku, y AaHomy
BUNaZKy HE BUHWKAIOTb 3MiHW Y
maTepiani.

Colored changes on the
hotplate surface are usually
caused by not removed burnt
on rests. They have no
influence on the function of the
glass ceramic plate, this is not a
change in material composition.

Die Verfarbungen auf der
Kochplatte sind meist mit nicht
behebbaren angebrannten
Resten verursacht. Sie haben
aber keinen Einfluss auf die
Funktion der glaskeramischen
Platte, es handelt sich nicht um
Anderung in dem Material.

Zmiany zabarwienia na
powierzchni plyty powstajg
przewaznie jako konsekwencja
nie usunigcia przypalonych
resztek. Nie majg one wptywu
na dziatanie ptyty ceramicznej,
gdyz nie nastepujg zmiany
materiatowe.

CTupaHue pucCyHKa MOXeT
6biTb BbI3BAaHO abpa3vBHbIMUW
MOIOLMMY  CPefcTBaMu  uUnu
TpeHnem pHuwa ropwka o6
MOBEPXHOCTb BaPOYHOW MMUTHI
B TeyeHne Gonee ANWUTENbLHOMO
BpemMeHn. Ha Bapo4yHou nnute
BO3HWKaeT TEMHOE NATHO.

3HMKaHHA AeKopy
(o6TouyBaHHa) Moxe  6yTun
BUKITUKAHO abpasnBHUMMK
MUYUMN 3acobamu, abo

WwkpsbaHHAM AHa kacTpyni no
NoBEpPXHi CKI10-KepaMmivHoT
naHeni  NpoTsSrom  [OBLUOMO
yacy. Ha BapwvnbHiii noBepxHi
BMHUMKAE TEMHA NNsima.

You can cause the grinding
down of decor with abrasive
cleaning agents or with
scratching of pot bottom on the
hotplate surface for longer time.
A dark stain can be created on
the hotplate.

Einen Abrieb des Dekors

kann mit Benltzung von
abrasiven Reinigungsmitteln
verursacht werden, oder mit

Reibung des Geschirrsbodens
auf der Kochplattenoberflache
wahrend langerer Zeit. Ein
dunkeler Fleck kann dann auf
der Kochplatte entstehen.

Otarcia ornamentyki — mogg
powstaé w wyniku stosowania
agresywnych Srodkow
czyszczacych lub tarcia dna
garnkdéw o powierzchnie plyty
ceramicznej. Na powierzchni
ptyty powstaje ciemna plama.
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PEKINAMALUA PEKNAMALLII CLAIMS REKLAMATION REKLAMACJE
B cnyyae, 4to B Teuenue | Akwo npoTarom rapaHTiiHoro | If there is any defect on the | Falls ein Mangel entsteht auf | Jesli w okresie gwarancyjnym
rapaHTUMHOro cpoka Ha || mepiogy Ha cnoxwBadi BUHUKHe || appliance within the guarantee | dem  Gerat wahren der | wystgpi usterka plyty, nie
notpebutene nosiBUTCS || HecnpaBHicTb, He ycyBauTe ii | period, do not repair it self. | Garantieperiode, reparieren ihn | nalezy usuwac jej samodzielnie.
HEeMCnpaBHOCTb, He yCcTpaHanTe | camocTinHo. 3  npeTeHsielo | Apply a claim in the shop in | nie selbst. Die Reklamation | Reklamacje nalezy zgtasza¢ w
ee camu. Peknamaumio | 3BepHiTbcsi y  MmarasuH, B | which you bought the appliance | erheben Sie in der | autoryzowanych punktach
npeabsBnAWTe B MarasviHe, rae || KOTpoMmy Bu npupnbanu || or at service representatives, | Verkaufsstelle, wo Sie haben | obstugi serwisowej (lista
Bbl noTtpebutens kynunu, B | cnoxwuead, y aBTopu3oBaHuii | mentioned in the Guarantee | das  Gerat  gekauft, bei || stanowi zatgcznik karty
NyHKTEe MapoYHOro cepausa unu || cepeic abo B cepBicHy Mepexy, [ conditions. At applying of claim | Markenservicestelle, oder bei in | gwarancyjnej) lub w centrum
CEepBU3HBIX nyHkTax | siky npuBegeHo B [apaHTiiHux | observe the text of Guarantee | der Garantiebedingungen || serwisowym. Przy zgtaszaniu
NpvBeAEHHbIX [apaHTuiHbIX | ymoBax. [pu  odopmneHHi || sheet and Guarantee | bestimmten reklamacji, nalezy kierowac sie
ycnoBusix. [pu npeabsiBneHun || npeteHsii kepynTecb Tekctom | conditions. The claim is valid || Vertragsservicestellen. Bei | tekstem Karty Gwarancyjnej.

peknamaumu npuaepxusantecb || apaHTinHoro nacnopty i || with submitted dully filled up | diesem Verfahren der Text des | Bez waznej, prawidtowo
Tekcta [apaHTuiiHoro nucta u || FapaHTinHUX YMOB. Bes || Guarantee sheet only. Garantiescheines  und  der | wypetnionej Karty Gwarancyjnej
[apaHTuitHbIX  ycnoBuii. Be3 | npen’siBneHHsA npaBunbHO Garantiebedingungen wird || reklamacja nie moze byc¢
npeabaBneHns TWwaTenbHO | 3anoBHEHOro [apaHTiiHoro mafgeblich. Die Reklamation | przyjeta.
3anonHeHHoro  [apaHTuiHoro | nacnopTta € npeTexsis ist ohne Vorlegung ordentlich
nvicta peknaMaumsi | HegicHoto. ausgefilliten  Garantiescheines
HefencTBUTENbHA. ungliltig.
CNoCoBbI cnocib METHODS OF REUSE DIE METHODEN DER SPOSOBY
UCIMOJIb3OBAHUA U BUKOPUCTAHHA TA AND LIQUIDATION OF WIEDERVERWENDUNG WYKORZYSTANIA | .
NMKBUOALUUN NIKBIOALIA YITAKOBOK WASTE UND ENTSORGUNG DER UTYLIZACJI OPAKOWAN
YMNMAKOBKU PACKUNG
ohpupoBaHHbIf KapToH, || ModpokapToH, nakyBanbHui || Grooved cardboard, packaging | Wellpappe, Verpackungspapier Tektura falista, papier pakowy
ynakoBo4Has 6ymar nanip - 34aTu B yTUNbCYPOBUHN paper - sale to waste | - Verkaufin Entsorgungsfirmen - sprzedaz w skupie makulatury
—npoagaxa B NyHKT cbopa | - y 36ipHuii KoHTenHep pAana | collecting company - Hinterlegung in Containers fir || - odkladanie do pojemnikéw
BTOPCbIPbS YTUIBHOTO nanepy | - to collecting vessels for used | Altpapier zbiorczych na
-B KOHTeNHepbI anst || - iHWe BMKOpUCTaHHSA paper - andere Benltzung papier i makulature

BTOPUYHOTO Chipbsi (Bymaru)

- Apyroe npuMeHeHue
YnakoBoyHble conbrn un M3
nakeTbl

-B KOHTeNHepbI
nnacTtmacchl

ans

MakyBanbHi nniBkm Ta MNE
naketu
-y 306ipHi KOHTeWHepu ans
nnacTuky

- other reuse
Packaging foil and PE backs
- to collecting vessels for plastic

Verpackungsfolien und PE -
Séacke
- Hinterlegung in Containers fiir
Plastik

- inne wykorzystanie

Folie i woreczki plast.

- do pojemnikéw zbiorczych na
plastik
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NUKBUOALUUA NIKBIAALIA LIQUIDATION OF ENTSORGUNG DES LIKWIDACJA
NMOTPEBUTENSA NOCNE CNOXUBAYA Micnd APPLIANCE AFTER GERATS NACH URZADZENIA PO
OKOHYAHUA Er0 3AKIHYEHHA CTPOKY FINISHED USE BEENDIGUNG DER ZAKONCZENIU
CPOKA CI1YXBbI MOro cnyxsu BENUTZUNG UZYTKOWANIA
HacToswwni notpebutens | OaHui crnoxuBay Mae | This appliance is marked in || Dieses Gerat ist im Einklang || Urzadzenie to  oznaczono
nveet o6o3HaveHne B | MapkyBaHHs 3rigHO 3 | accordance with  Directive | der EU-Regelung 2012/19/EU | zgodnie z europejskg wytyczng
cooTBeTCTBMM C EBponeiickoi || eBponencbkoo avpektuBoto || 2012/19/EU  on  manipulation | Gber Behandlung mit benltzten | 2012/19/EU o zuzytych

avpektusoin 2012/19/EU  «O6
o6palleHnn ¢ UCNonNb30BaHHbIM
3NEKTPUYECKMM U INEKTPOHHBIM
obopynoBaHnem» (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE). [aHHas
avpekTuBa onpepaensiet oblime

2012/19/EU npo NoBOAXEHHS 3
BXWBAHUM  E€NEKTPUYHUM  Ta
€NeKTPOHHUM obnagHaHHsM
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Lis  agupekTMBa  BCTaHOBMOE
eavHi esponencbki (EC) pamkun

with waste from electric and
electronic equipment - WEEE.
This directive determines the
unified European (EU) frame for
collection and recycling of used
equipment.

elektrischen und elektronischen
Einrichtungen (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE) markiert.

Die Regelung bestimmt einen
einheitlichen EU- Rahmen flr
Rickabnahme und

urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy
obowigzujace w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtérnego

esponenckne (EU) pamkn gns | gna 3BopoTHoro 36opy Ta Wiederverwendung der | wykorzystania starych
BO3BpaLLEeHUss U BTOPUYHOW | peumknsuii BXWBAHOro benltzten Einrichtungen. urzadzen.
nepepaboTkn UCMONb30BaHHOIO || obnagHaHHsS
obopygoBaHus.
B notpebutene copepxatca | Cnoxwusay MiCTUTb UiHHI || The appliance contains | Das Gerat enthalt wertvolle || Stare, zuzyte urzadzenie
LieHHble MaTepuansl, koTopble | maTtepianu, koTpi manu 6 6ytn | valuable materials which should | Materialien, die wieder || zawiera duzo
cnenyet NoBTOPHO | 3HOBY BuMKOpuCTaHi. Cnoxwueay || be reused. Please give your | verwendet werden sollten. || petnowarto$ciowych surowcéw,
ucrnonb3oBatb.  [oTpebutenb | cnig 3paty y 36ipHuid nyHkT Ans | used appliance to waste | Liefern Sie das Gerat in eine | ktére powinny by¢ ponownie
chavTte B NYHKT cbopa | ytunbcupoBuHM abo x Ha | processing company or to by | mit der Gemeinde bestimmte | wykorzystane. Urzadzenie
BTOPCbIPbA ~ WAM B MYHKT | Micue, KoTpe y HaceneHomy | your community determined | Abfallsammelstelle. nalezy sprzeda¢ w punkcie
HasHayeHHbI  Ansa cbopa || nyHkTi BU3HAYeHO ansa || waste collection point. skupu surowcow wtérnych albo
OTXOA0B. CknagyBaHHS BiAXoAiB. oddaé do punktu zbiorczego
odpadéw komunalnych.
WUHCTPYKUUA NO IHCTPYKLUIA MO INSTRUCTIONS FOR MONTAGEAN- INSTRUKCJA
MOHTAXY YCTAHOBL| INSTALLATION WEISUNGEN INSTALACJI
MoHTax noTpebutens moxeT || YcraHoBKy noBuHHa nposoauTu | Solely company authorized to | Die Montage kann nur eine || Instalacji ptyty elektrycznej
OCYLLECTBUTb TONbkO dmpma, | Tinbkv cipma, npauiBHukn sikoi || provide such activites may || Firma mit entsprechender | moze dokonaé¢ wytgcznie firma
nMetoas ans aToro || maioTb Ans Takoi AisnbHocTi || perform the installation of this || Befugnis zu machen und die || posiadajagca odpowiednie
COOTBETCTBYyHOLLEE BiAnoBiAHy  kBanidikauito Ta | hotplate and it should be | Montage muss im Einklang mit | uprawnienia energetyczne.
KBanuukaumoHHoe YNOBHOBaXEHHS. YcraHoBky | installed in compliance with || den lokalen Normen und || Instalacja i montaz urzadzenia
paspelueHne, B COOTBETCTBUM C || cnid  npoeogut  3rigHo 3 | local standards and regulations. | Regelungen ausgefiihrt werden. | musi byé wykonany zgodnie z
HaUMOHanbHbIMX  HOpMaMu W | HauioOHaNbHUMW  AUPEKTVBaMU obowigzujgcymi  w  Polsce

NOCTaHOBJIEHUAMMW.

Ta CTaHgapTamu.

przepisami i normami.
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Mpu MoHTaxe Heob6xoauMO c

TOUKMN 3peHus pa6oTbi

notpe6uTens npexae BCero

npoBecTu:

® KOHTpOnb
NoAKIoYEHNS]
3NeKTPOaHeprm

® KOHTPOMNb pPaboTbl BapOYHbIX
Ten , aNeMeHTOB ynpaBneHus
W perynauum

npaBuIibHOCTN

e rMokasaTb  3aKkasumky  Bce
byHKLUUM notpebutens,
No3HaKOMUTb ero c

06CnyXvBaHNEM U YXOA0M.

Mepen 3acToCyBaHHAM
crnoxuBayva Heob6XxigHO
ana po6oTvM cnoxuBaya
3po6MTK HACTYMHI Aii:

o epeBipntn npaBuUnbHICTb
NiOKMIOYEHHA 00 enekTpuYHoT
Mepexi.

e 3pobutn KOHTpONb  dPYHKLT
KOH(OPOK,  ynpaBnsounx i
PEeryniolymx enemMeHTiB.

o [poaemoHcTpyBaTH ans
3aMOBHUKa BCi DyHKUIT
crnoxuBaya i  O3HanoMuUTH

noro 3 o06cnyroByBaHHSAM i
[ornsgom.

At installation of appliance
the following steps should be
provided from point of view
of appliance:

e checking of correct
connection to electric power
net,

e function check of heating,

control and regulation
elements,

o demonstration of appliance all
functions, operation and

maintenance to the customer.

Bei Montage des Gerits ist es

notwendig, von

Gesichtspunkt des Gerits,

namlich die folgenden

Schritte zu machen:

e Kontrolle der Richtigkeit der
Kopplung zu dem
Stromzufuhr,

¢ Funktionskontrolle der Heiz-,
Bedien- und Steuerelemente,

e Vorfilhrung aller Funktionen
des Gerats dem Kunden und
Bekanntmachung mit  der
Bedienung und Wartung.

Przy instalacji plyty, ze
wzgledu na prawidtowosé
dziatania urzadzenia, nalezy
wykonaé¢ przede wszystkim
nastepujace czynnosci:

e sprawdzenie  prawidtowosci

podtagczenia do sieci
elektrycznej,
e kontrola dziatania grzatek,

elementéw regulacyjnych i
sterowniczych,

e zaprezentowanie klientowi
wszystkich funkcji urzadzenia
oraz zaznajomienie z jego
obstugg i konserwacja.

BAXXHOE BAXITUBE IMPORTANT NOTE! WICHTIGE HINWEIS! WAZNE OSTRZEZENIE!
NPEQYNPEXOEHUE! NMONEPEOXEHHA At any manipulation with the || Bei jeder Handlung mit dem | Przy wykonywaniu przy
|'|pv| nobon MaHunynsuum ¢ |'|p|/| Gyp'b-m(iﬁ MaHinynguiT 3 appliance, except of normal Gerét, auller Uiblicher urzadzeniu czynnoéci innych
notpebutenem KpoMe | enekTpuuHol noBepxHeto nosa | use, it is necessary to | Benltzung, es ist notwendig die | niz  normalne  uzytkowanie
06blYHOrO MCNonb30BaHus || mMexamun i crangaptHoro | disconnect the power, e.g. with | Abschaltung von dem | nalezy bezwzglednie odcigc
Heobxoanmo obecneunts || 3acTocysaHHs, cnin sig'egratn | pulling out of the plug from the | Stromnetz und zwar mit | doptyw energii elekirycznej do
oTKMoueHne notpebuTens oT | cnoxuBay  Big  enekTpuuHoi || socket or with switching off the | Ausziehung der Netzschnur aus | piyty przez wylgczenie
3NEeKTPUYECKOIl CETU BbIHATUEM | Mepexi, TOBTO BUTSrHYTM BuUnKy || Main  switch  before  the | der Steckdose zu | wytgcznika gtéwnego na jej
BANKM W3 po3eTkM wnn | 3 poseTkm abBo BumkHyTu || appliance. gewahrleisten. zasilaniu.
BbIKIMIOYEHNEM rMaBHOroO | rofoBHWI  BWMWMKa4  nepen
BbIKMIOYaTENs nepen | cnoxusayem.
notpebutenem.
PA3MELLEHUE PO3MILLEHHA LOCATION OF STANDORT MONTAZ

BAPOYHOM MNUTbI BAPUJIbHOI MOBEPXHI HOTPLATE DES GERATS PLYTY CERAMICZNEJ
1. YnnoTHeHne 1. YinbHeHHs 1. Sealing 1. Dichtung 1. uszczelka
2. 3axum 2. npuxsar 2. Fastening element 2. Klemmschuh 2. docisk
3.  3apHsas cTeHa 3. 3apgHs cTiHka 3. Rear wall 3. Hintere Wand 3.  $cianatylna
4. BokoBas cTeHa 4. 6okoBa CTiHka 4. Side walls 4. Seitenwande 4. $ciana boczne
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.min 50

30-50
- >

il

O

Ecnn TonwmHa pabouyern | HeobxigHo potpumyBaTh || The minimal distance 30 mm of | Die minimale Entfernung von 30 | Jezeli blat w ktérym
NOBEPXHOCTN npesbilWwaeT | MiHiManbHy Bigaanb  BMICTy | kitchen unit content (the content | mm des Kichenblock- Inhaltes | zamontowana jest ptyta, jest
30MmMm, TO HeobxoauMo || KyxoHHuXx mebnis (BMicT awwmka) | of drawer) from the plate cover | (Schubladeninhaltes) von der || grubszy niz 30 mm, konieczne
nognpaeuTb ee hopmy B MecTe | Bia Koxyxa naHeni — 30 mm. should be observed. Ensure the || Plattendecke mull beachtet | jest zmniejszenie jej grubosci w
BblBOZA oxnaxgatowlero || 3abesneuntu poctatHio || sufficient venting - see the | werden. Besorgen Sie bitte die | miejscu wylotu powietrza
Bo3ayxa M3 npubopa (CM. | BEHTUMSLiO, AMB. ManOHOK. picture. ausreichende Liftung - sehe || chtodzgcego z urzadzenia
PUCYHOK) Abbildung. (patrz rysunek)
(]
— ]
i
A& '
|
!

MoHTax noTpebuTtens moxet
OoCyLWecTBUTb ToNnbko chupma,
MMetoLas ans 3aToro
cooTBeTCTBYlOLIEE
KBanudukaumoHHoe
paspelleHne, U AONKHa 3TO
coenaTb B COOTBETCTBUM C
HauMOHaNbLHbLIMU HOPMaMu U
NOCTaHOBMEHUSAMU.

YcTaHoBKY
npoBoAUTM Tinbku chipma,
AKa Mae BiANOBIAHY
kBanidikauito Ta
YNOBHOBaXeHHA. YCTaHOBKY
cnig  nNpoBOAUTM 3rigHO 3
HauioHaNnbHUMK

cTaHAapTamu Ta
AUPEKTMBaMU.

NOoBUHHA

Solely company authorized to
provide such activities may
perform the installation and it
should be installed in
compliance with local
standards and regulations.
e The electric hot plate is
designed, from external

influence point of view, for

Die Montage kann nur eine
Firma mit entsprechender
Befugnis zu machen und die
Montage muss im Einklang
mit den lokalen Normen und
Regelungen ausgefiihrt
werden.
e Die elektrische Kochplatte ist
aus der Sicht der Einwirkung

Instalacje moze
przeprowadza¢ wytacznie
firma specjalistyczna i
musi byé wykonana
zgodnie z krajowymi
normami i przepisami.

e Elektryczna pityta grzewcza
jest przeznaczona, z punktu
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o JnekTpuyeckas BapoyHas
nnuta  npefHasHadeHa C
TOYKM 3pEHUs BO3AEWCTBUS
BHELUHMX  (pakTopoB  Ans
HopMarnbHoW cpeabl.
BapouHas nnvTa
npegHasHavyeHa — ans ee
BCTpaMBaHUa B CTONELIHULY
C MUH. TonwwmHon 30 mm, C
NMOBEPXHOCTHLIM  MOKPLITUEM
n3 TEPMOCTOWKOro
mMaTtepuana.

CronewHvua [omkHa ObiTb
ycTaHoBneHa B
rOPV30OHTANbHOM MOMOXEHUN
n Bo u3bexaHune 3aTekaHus
XKuokocte  gomkHa  OblTb
ynroTHeHa  CO  CTOPOHbI
CTeHbI.

Pasmepbl  oTBepctns  Ans
BapOYHOM NMUTbI U ero
pa3mMelleHne npuBeaeHbl Ha
pYICYHKe Anst MOHTaXa.
BesonacHble paccTosiHMA
cTeH n mebenu oT Bapo4HOW

NnuTbl,  KOTOPbIE  AOMKHbI
ObITb COGNIOAEHbI,  yKasaHbl
Ha pUCYHKe.

o [loBepxHOCTb, BO3HUKLLIYO
npy BbIpe3aHUM OTBEPCTUS,
pekomeHayem NOKpPbITb

noaxogAawmm iakom (Ha np.

CUINNKOHOBBIM), mnm
antoMUHEBON donbrow,
KoTopasi CHU3NT

NPOHWUKHOBEHMNE BMNaXHOCTU B
cToneLHuuy.

Moa BapoyHble NMUTbI HEMb3s
6es cneuunanbHoro
MeponpuaTUs yctaHaBnmBaTb
[LYXOBKU, Y KOTOPbIX NPOAYKTbI
CropaHusi MoryT ABUraTbCsi No
HanpaBneHut Haeepx, noa
BapPOYHYIO MINTY.

o EnekTpuuHy BapuUrbHy

MOBEPXHIO  Mpu3HayeHo 3
TOYKM 30PY 30BHILLHIX BNIUBIB
ans HOpMarnbHOro
cepefoBuLLa.

e BapunbHy NoBepXHIo
npu3HayeHo ans
BOynOBYyBaHHS y oTBip Yy

CTiNbHUL  KyXOHHUX MebniB,
KOTpa Mae TOBLWHY He
MeHwe Hix 30 MM, i
NOBEPXHI0 KOTPOi BUMOBHEHO
3 TeNnocTiikoro marepiany.

CTinbHULKO KYXOHHWUX Mebnis
cnip BCTaHOBUTU
rOPU3OHTanNbHO i Ha CTOPOHI,
KOTpa npunarae Ao CTiHW,

YWiNbHUTU  BiA  NPOTiKaHHA
pigvHu.

e Poamipu oTBOpY ans
BapunbHOI MoBepxHi Ta il

no3uLito BKa3aHO Ha MarntoHKy
05t BCTAHOBMEHHS.
BeaneuHy Bigganb CTiH Ta

mebnis BiA BapUIbHOT
noBepxHi,  KOTpi HeobxigHO
060B’'s13KOBO noTtpumaty,

BKa3aHO Ha MarltoHKy.
[MoBepxHi, KOTpi BWHWKaOTb
nicns TOro sik BUpi3aHO OTBIp,
pekomeHayemo nodpapbysatn
BignoBigHUM  nakom  (Hanp.
cunikoHoBUM), abo X NoKpUTU
anoMiHieBolo nniBkow, Wo6
3anobirtu NpPOCOYYBaHHI0
BOMOrM BapuIbHy
NOBEPXHIO.

3apgHs  CTiHK@  KYXOHHMX
mebnis 3a BapWIbHO
noBepxHeto Mae 6yTn Takox 3
TEnnocTiNkoro maTepiany
(120° C). MinimanbHa Bigaans
3aHbOr0  Kpakl  BapUSbHOT
NOBEPXHi Bif 3a4HbOI CTIHKN —

nig

normal indoor conditions.

The hot plate is designed for
building in to cut out in the
working sink of minimal
thickness of 30 mm, which is
covered with heat resistant
material.

The sink has to be installed in
horizontal position and has to
be sealed against leaking in
of liquids on the wall side.

The dimensions of cut out for
the hotplate and its position
are shown on the picture of
installation.

The safe distances of walls
and furniture from the hotplate
are given on the picture.

We recommend to cover the
in the cut out created cut

surfaces  with  appropriate
varnish (for instance silicon
varnish) or Al-foil,

respectively, which decrease
the intrusion of humidity into
the sink plate.

It is not allowed - without
special measures — to install
oven under the hot plate,
where the burnt gases from
the oven could stream
upwards under the hotplate.
Also the rear wall of kitchen
unit has to be from heat
resistant material (120° C).
The smallest distance of
hotplate rear edge from the
rear wall is 40 mm.

The hotplate should not be
installed in close
neighborhood  of  kitchen
cabinet made from flammable
material, which extends over
the surface of sink.

aulerer Krafte fir normale
Umgebung bestimmt.

Die Kochplatte ist fir Einbau
in einen Ausschnitt in einem
min.  30mm  Dicken, mit
warmebestandigem Material
bedeckten Arbeitsbrett des
Kuchenmobels, bestimmt.
Das Arbeitsbrett muss
waagerecht eingebaut und
auf der Wandseite gegen
EinflieBung von Flissigkeiten
gedichtet werden.

Die Dimensionen des
Ausschnittes fur die
Kochplatte und ihre Lage Sie
finden auf der Darstellung flr
die Montage.
Sie finden die sichere
Entfernungen der Wanden
und Mébel von der
Kochplatte, die einzuhalten
sind, auf dem Bild.

Wir empfehlen die mit dem
Ausschnitt entstandenen
Flachen mit geeignetem Lack
(z.B. Silikonlack), oder mit
Alufolie, welche die
Eindringung der Feuchtigkeit
in das Brett vermindern, zu
decken.

Es ist nicht erlaubt ohne
besonderer MaRRnahme unter
die Kochplatte Ofenrohre, die
Abgase von welchen aufwarts
unter die Kochplatte stromen
kénnen, zu installieren.

Auch die Hinterwand des
Kichenblocks  hinter  der
Kochplatte muss aus
warmebestandigem Material
sein (120°C). Die kleinste
Entfernung der
Kochplattenhinterkante ab der

widzenia zewnetrznych
wptywéw, do normalnego
Srodowiska.

Obowigzujg bezpieczne

odlegtosci $cian i mebli od
plyty grzewczej.

Piyta  grzewcza  zakfada
wbudowanie do wyciecia w
blacie kuchennym o grubosci
min. 30mm, pokrytym
powierzchniowo  materiatem
odpornym termicznie.

Blat musi by¢ zainstalowany
W pozycji poziomej i musi byé
od strony $ciany uszczelniony
przeciwko zaciekaniu cieczy.
Wymiary wyciecia na ptyte
grzewczg i jego potozenie sg
podane na rysunku
instalacyjnym

Bezpieczne odlegtosci cian i
mebli od piyty grzewczej,
ktérych nalezy dotrzymaé, sg
podane na rysunku.
Powierzchnie powstate po
wycigciu  otworu zalecamy
pokry¢é odpowiednim lakierem
(np. silikonowym), ew. folig Al,
ktéra ograniczy przenikanie
wilgoci do ptyty.

Pod ptytami grzewczymi nie
wolno instalowac¢ bez
specjalnych Srodkow
piekarnikéw, z ktorych spaliny
mogg przenikaé w goére pod
ptyte grzewcza.

Tylna $ciana segmentu
kuchennego za ptyta
grzewcza musi by¢ réwniez
z materiatlu  odpornego na
wysokie temperatury (120°
C). Minimalna odlegos¢ tylnej
krawedzi ptyty grzewczej od
tylnej $ciany wynosi 40mm.
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3agHas
mebenn,
[OImKHa
TEPMOCTOMKOro
(120° U). MwuHumanbHoe
paccTtosiHue 3afHen rpaHu
NnUTbl  OT  3afHEeN CTeHKW
[0MKHO cocTaBnaTb 40 Mm.
Mnuta He MoxeT ObITb
pa3melleHa 6nu3ko K
KyXOHHOMY  LWiKadpumky  u3
roproyero maTepuana,
KOTOpbIN BbIXOAUT Hag
NOBEPXHOCTb CTOMELLHMLbI.
Hag BapoOYHOW nnuTon
pekomeHayeTcs
yCTaHaBnuBaTtb TONbKO
BbITSXKKY (BbITSDKHOM  LuKad),
Hag KOTOpbIM MOXeT ObITb
yCTaHoBMEH KYXOHHbI
wkadunk. CamocTosATeNbHbIN
wkadunk 6e3 BbITSKKM napa
pasmellatb Hag NNUTOM He
pekomeHayeTcs.
MuHMmanbHoe  paccTosiHue
Mexay BapOYHOW NMMTON W
BbITSXKKOM  cocTaBnser 650
MM, Janee B COOTBETCTBUM C
pekoMeHpaumen
N3roTOBUTENS BbITSXKKY.
Mepen MOHTaXXOM
notpebutenss B OTBepcTue
cTonewHuubl,  HeobxoaMmo
npuknenTb MO  nepumMeTpe
HWXHEN yacTtu pambl
YNnoTHeHWe Haxopslieecs B
NpUHAANEeXHOCTAX, ans
3aWmThI oT 3aTekaHus
KNOKOCTEN.

CTEHKa  KyXOHHOWM
3a nnuToM TaKke
6bITb n3

maTtepuana

40 mm.

BapurnbHy NoBepxHIo
3ab0pOHEeHO  BCTaHOBIIOBATU
3aHafTo 6nu3bko no
KYXOHHUX Lacpok 3 ropioymnx
mMarepianis, KOTpi BUCTYNaloTb

Hag piBeHb NOBEpPXHi
CTiNbHUL.

Hap BapunbHOi noBepxHeto
peKoMeHaYyeTbCS
BCTaHOBIOBATH Tinbkn

BUTSDKKY, Hag KOTPOK MOXHa
BCTaHOBUTU KYXOHHY LIaddKy.
BcraHoBntoBatu Hag
BapUIbHOIO noBepxHeto
okpemy wadky 6e3 BUTSKKM
He peKoMeHayeTbCS.
MiHimanbHa  Bigaanb  MixX
BapuUNMbHOIO MOBEPXHelo Ta
BUTSDKKOKO - 650 ™M, pani
3rifHO 3 pekoMeHAauismMu
BUPOGHMKA BUTSIKKM.

Mepen BCTaHOBINEHHAM
cnoxmBaya y  OTBip Yy
CTiMbHULI cnig no nepumeTpy
30BHILWHLOT YacCTWHW  pamKu
HaKNeiTn YLWiNbHEHHs, KOTpe
MicTUTbCA Yy npunagai, wob
3ano6irT NPOTiKaHHIO PiANHU.

We recommend the
installation over the hotplate a
vapor absorber exclusively

(digestor); over this absorber
a kitchen cabinet can be
installed. We do not
recommend the installation of
independent cabinet without
vapor absorber directly over
the hotplate. The minimal
distance of hotplate from the
vapor absorber is 650 mm;
you should observe the
recommendations of absorber
producers here.

Stick on on the circumference
on the frame lower part a
sealing against leaking in of
liquids (the sealing is a part of
delivery) before installation of
hotplate into the ready cut out
in the sink.

Hinterwand ist 40 mm.
Die Kochplatte darf nicht in

unmittelbarer  N&he eines
Kichenschrankes aus
brennbarem Material, welcher
der Oberflache der
Arbeitsplatte Ubersteigt,
montiert werden.

Uber der Kochplatte —wir
empfehlen nur einen

Abzugsschrank zu montieren,

Uber dem Abzugsschrank
kann eventuell ein
Kiichenschrank montiert
werden. Wir empfehlen nicht
einen getrennten
Kiichenschrank ohne
Dampfabsauger Uber der
Kochplatte zu montieren. Die
minimale Entfernung

zwischen der Kochplatte und
dem Absauger ist 650 mm,
oder nach Bestimmungen der

Absaugerproduzenten.

Kleben Sie auf den Umkreis
des unteren Teiles des
Rahmens, noch vor
Montierung des Geréts in den
Ausschnitt in dem

Arbeitsbrett, eine Dichtung —
aus dem Zubehér - gegen
EinflieRen der Flissigkeiten.

Piyta grzewcza nie moze by¢
instalowana w bezposrednim

sgsiedztwie segmentu
kuchennego z palnego
materiatu  siegajgcego nad

powierzchnig ptyty grzewczej.
Nad ptytg grzewczg zaleca
sie  zainstalowanie  tylko
odciggu par (pochtaniacza),
nad ktérym moze by¢
umieszczona szafka
kuchenna. Nie zalecamy
instalacji samodzielnej szafki
bez odciggu par nad piytg

grzewcza. Minimalna
odlegtos$¢ miedzy ptyta
grzewczg i odciggiem wynosi
650 mm, dalej wedtug
zalecen producenta
pochfaniaczy.

Przed instalacjg urzadzenia

do wycigcia w blacie naklej po
obwodzie spodniej czesci
ramy uszczelki przeciwko
zaciekaniu cieczy, ktorea jest
zatgczona w wyposazeniu
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BEHTUNALUUA BEHTUNALUIA VENTILATION LUFTUNG WENTYLACJA

BAXHO! BAXIUBO! IMPORTANT! WICHTIG! WAZNE OSTRZEZENIE!

o Cobniopavite cnegywowye | e JoTpumyinte HacTynHi || e Observe the following || e Beachten Sie die folgenden | e Nalezy przestrzegac¢
yKasaHus no  ycraHoBKe BKa3iBKU no yCTaHOBL instructions for installation of Hinweise fir Einbau des ponizszych wskazéwek,
npubopa. HepocTaToyHbIn npunagy. HepocratHin appliance. The insufficient Gerats. dotyczach instalacji
poctyn oxnaxgatoLero noctyn OXONOAXKYYOro access of cooling air could | e Die ungeniigende Zufuhr der urzadzenia:

BO3AyXa MOXeT cTatb noBiTps MOXe cTatu cause the limitation of Kuhlluft kann die Funktion des | e Niedostateczna ilos¢
NpUYnHOW orpaHuyeHus NPUYUHOKD 0BMEXEHHSI appliance or its damaging, Gerats begrenzen oder eben powietrza do  chtodzenia,
hbyHKLUMOHanbHOCTU npubopa yHKUiOHanbHOCTI  npunagy eventually. zu Beschadigung des Gerats moze prowadzi¢ do
Vnu ero nospexaeHus. a60 NOro NOLLIKOAXKEHHS. e If the hob is built in furniture zu flhren. nieprawidtowego dziatania
e B crnyvae YCTaHOBKM || e Y BWNagky, KOMW iHOYKUiNHY above case, there cant be || e Falls die Induktionsplatte iber urzagdzenia lub do jego

WHAOYKUMOHHOW naHenu Hapg naHenb BCTAHOBMNEHO Hag small pieces or sheets paper, einer Schublade angebracht uszkodzenia.
AlmMKOM Mebenu B AaHHOM Aawmkom  Mebnis, y  LbOMYy because ventilation inlets ist, dann in ihr keine kleine | ¢« W przypadku zamontowania
Almke He [OOMKHbBI ALLMKY He CMiloTb could be stocked. Gegenstande oder piyty indukcyjnej nad
HaxoauTbCs Menkue 3HaxoauTUCS Opi6Hi Papierstiicke geladen werden szufladg, nie mogg by¢ w niej
npeameTbl n 6ymaru, koTopble npeameTy i nanepm, siki Mmornm koénnen, welche die umieszczone drobne
Mornn 6bl 3a6UTb oTBEPCTUS 6 3abutn oTBOPU Saugéffnungen der przedmioty oraz  papiery,
BEHTUMISAITOPOB U OrPaHnynTb BEHTMNATOPIB i  obmexuTn Ventilatoren verstopfen und ktére mogg zatka¢ otwor
OoXnaxaeHue  UHAYKUMOHHON OXONOMAXKYBaAHHA  IHAYKLINHOT die Kihlung der ssgcy wentylatora i
naHenu. naHeni. Induktionsplatte  verhindern ograniczy¢ chtodzenie ptyty
kénnten. indukcyjnej.
A
£ .7, o £
1S £ ) S
~ 1S e ™~
( A
N~
\ k)
L] —=— «—][] «— N || —=— —]|] «—
/ min 30 mm /| | min 30 mm
e 3agHAs  cTeHka  HwkHero | e 3agHsa CTiHKa HWxHbLOI Wwadkm || e The rear wall of lower cabinet | e Die Hinterwand des unteren || e Tylna $ciana szafki pod ptytg
wkadumnka fdormkHa ObiTb B nosuHHa Oyt y obnacTi in the area of cut out has to Schrankes muss in  dem musi by¢ otwarta, tak aby
mecTe oTBEPCTUA B BWPI3Y Y CTiNbHWLI BiAKPUTOIO, be open, for to ensure the air Bereich des Ausschnitts des zabezpieczyé wymiane
cToneLHULe OTKpbITa, YTOGbI o6 6yno 3abe3neyHo exchange. Arbeitbrettes offen gehalten, powietrza.
6bin obecneyeH obmeH LMPKYALi0 NOBITPS. e The front reinforcement of fir den Luftaustausch zu | e Nalezy usuna¢ przednig
BO3/1yXa. ermdglichen.
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Hago  y6patb
pebpo  kecTkocTU

nepegHee
mebenu,

4yTOoBbl BO3HWKIO OTBEPCTUE
MUHUM. 7 MM non,
cTonewHuuen no Bcen
LWMpYHe noTpebuTens  ans
npoTekaHusi Bo3ayxa .

Bo3moxHble pebpa

XKEeCTKOCTW Mo CTONeLHULen
Hago Yybpatb xoTa Obl B

obnactu CTOMELUHNLbI.
PacctosHue Mexay
VHAYKUMOHHON BapoYHOW
NNUTON U KyXOHHOW Mebernbio
unm OpyruMm
BCTpavBaemMbIM1

notpebutensimu Hago
BblGpaTh Tak, 4ToGbl Obina
obecneyeHa poctaToyHast
BEHTUNSAUMS M BbITSKKA
VHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX
30H. Heobxoanmo
cobnoaatb MUHUManbHoe

paccTosiHue OT coAepXnmoro

KyXOHHOW mebenu
(comepxumoe  flwmka) Ao
koxyxa naHemm — 30 mwm.
Ob6ecneunTtb [0OCTaTOuHYHO

BEHTUMSLIMIO, CM. PUCYHOK.
Hapo n3bexartb Ype3amepHoro
HarpeBa C HWDKHEN CTOPOHbI ,
Ha np. OT BCTpauMBaemoii
OyxoBkM 6e3 oxnaxgaroLlero
BEHTUNsITOpPA.

Korga B BCTpOEHHOW AyXxoBke

pacnonoXxeHHowm noa
BCTpavMBaeMoi BapoYHOW
nNnuTOM npoTekaeT npoLlecc
nuponuaa
(BbICOKOTEMMEPATYPHOW
04YUCTKM), Henb3s

nonb3oBaTbCA BCTpavVBaeMoWn
BapOYHOW NIUTON.

HeobxigHo ycyHyTVM nepenHe
apMmyBaHHa ~ mebniB,  Wo6
6yno cTBOpeHO OTBip SK
MiHiMyM 7 MM Ans uypkynsauii
noBiTps nig CTinbHULE No
YCili LULMPWHI cnoxuBaya.
Moxnuee apmyBaHHA  nig
poboyoto  cTinbHULel  cnif
YCYHYTW MiHIManbHO Y 30Hi
CTiNbHUL.

Bigaanb M iHAYKUiINHOO
BapUNbHOIO ~ MOBEpPXHel i
KyXOHHUMMK  Wwadkamn abo
iHWKMK 3abynoBaHUMU

cnoxvBadyamuv cnig Bubupatu
Tak, wob 6yno 3abesneveHo
[OCTaTHIO  BEHTUMsAUilo  Ta
NPOBITPIOBAHHA  iIHAYKLIAHNX
30H. HeobOxigHo goTpumyBaTu
MiHiManbHy Bigdanb BMICTY
KyXOHHUX ~ mebniB  (BMicT
AlmMKa) BiA Koxyxa naHeni —
30 MMm.

HeobxigHo 3anobiratun
HaAMIpHOMY HarpiBaHHiO  3i
cnoay, Hanpwvknag BiO
3abynoBaHoi  OyxoBku  6e3
OXONOAXYHYOro
BEHTUMNSTOPY.

Akwo y 3abynoBaHin ayxoBLi
nig  BapunbHOI  NOBEPXHED
NpOXoAUTb Npouec niponisy
(BCokoTEMNEpaTypHOro
YALWEHHSA)  TO  iHAYKUiIAHY
BapuIIbHY NMOBEPXHI0
3aCTOCOBYBaTW 3a60POHEHO.

furniture should be removed,
for to enable of creation of
opening for passage of air, at
least in a height of 7 mm
under the sink over the whole
length of appliance.

The eventual reinforcements
under the sink should be
removed at least in the area
of sink.

The distance between the
induction cooking plate and
kitchen furniture, or other built
in appliances, eventually,
should be chosen so, that the
sufficient ventilation of
induction  cooking  zones
would be provided. When the
working table is sicker as 30
mm, then its shape in the
place of cooling air output
from the appliance should be
modified (see the picture).
The excessive heating up
from below — for instance from
the built in stove without
cooling ventilator - should be
prevented.

When at eventually built in
stove (roaster) — located
under the built in cooking
plate — a pyrolysis process
(high frequency cleaning) is in
operation, than the induction
cooking plate should not be
used.

Die vorderen Streben des
Mobels  missen  entfernt
werden, um eine Offnung fir
Luftzufuhr, mindestens 7 mm
unter dem  Arbeitsbrettes
entlang der ganzen Breite des
Gerats, zu schaffen.

Die eventuellen Streben unter
dem Arbeitsbrett miussen,
wenigstens im Bereich des
Arbeitsbrettes, entfernt
werden.

Die Entfernung zwischen der
Induktionskochplatte und der
Kiichenmdbel, eventuell
anderen eingebauten
Geraten, muss so gewahlt
werden, dass eine gentigende
Luftung der
Induktionskochzonen
gewahrleistet wird. Falls das
Arbeitsbrett dicker als 30 mm
ist, dann die Form des
Brettes neben des Kuhlluft-
Auslasses aus dem Gerat
mufl} geandert werden (sehe
Abbildung).

Die UbermaRige Erwarmung
von der unteren Seite, z.B.
von eingebautem Ofenrohr
ohne Kuhlungsventilator,
muss verhindert werden.
Wenn bei dem unter die
eingebaute Kochplatte
eingebauten  Rohofen ein
Prozess der Pyrolyse
(Hochtemperaturreinigung)
gefiihrt  ist, dann
Induktionskochplatte
nicht benitzt werden.

die
darf

poprzeczke szafki, tak aby
powstat pod blatem na catej
szerokosci urzgdzenia otwor
dla  przeptywu powietrza
wynoszacy conajmniej 7 mm
Ewentualne poprzeczki
szafki, powinny by¢ usunigte,
przynajmniej w obrysie blatu
roboczego.

Odlegtosci miedzy indukcyjng
ptyta grzewcza a meblami
kuchennymi, ewentualnie
innym urzadzeniem do
zabudowy muszg byc¢ takie,
aby byta zapewniona
dostateczna wentylacja pol
indukcyjnych. Minimalna
odlegtos¢ mebla kuchennego
(szuflady), od obudowy ptyty
musi wynosié¢ 30 mm.

Nalezy chroni¢ ptyte, przed
nadmiernym jej ogrzaniem od
spodu np. od piekarnika do
zabudowy bez wentylatora
chtodzacego, dodatkowg
wentylacjg — patrz rysunek.

Jezeli w piekarniku do
zabudowy, umieszczonym
pod piyta do zabudowy,
przebiega proces pyrolizy
(czyszczenie w  wysokiej
temperaturze), nie  wolno
uzywaé indukcyjnej  piyty
grzewczej.

39




COEQMHSIIOLIASl PENKA | 3'€QIHYIOYATNIAHKA | CONNECTING LATH | VERBINDUNGSLEISTE | LISTWA POLACZENIOWA

s 300 ‘i‘ 300 "_ 300 !

d T il =

4 895 i
" 300 i 590 }
d Adl =
875
” 300 i‘ 590 * 300 ’
d Adl | B B
B 1185
NMPUCOEOUHEHUE NMPUEOHAHHA CONNECTION OF ANS(_I_HLUSS DES PODLACZENIE
NMOTPEBUTENA K CIMOXWBAYA 1O APPLIANCE GERATS ZU DEM URZADZENIA DO SIECI

QNEKTPUYECKOU CETU ENNEKTPUYHOI MEPEXI TO POWER NET STROMNETZ ELEKTRYCZNEJ
MpucoeanHenne notpebutens || MigknioyeHHss cnoxuBada pfdo | The  appliance  must be | Die Montage kann nur eine | Podigczenie urzadzenia do
K 3MEeKTpUYeckor ceTu MOXeT | enekTpomepexi pgossonsietbcss | connected to power net with | Firma  mit  entsprechender | sieci elektrycznej moze
OCyLLeCTBUTb TONMbko upma, | pobutn Tinbkn dipmi, koTpa || authorized body only. A switch || Befugnis zu machen. Am | wykonaé tylko firma
MMelolwas  CooTBeTCTBylolee | Mae BignoBigHy keanicdikauito | with  minimal distance of | Anfang des Stromkreises vor | posiadajgca wymagane
KBanuukaumoHHoe Ta posein. [na Bin'eaHaHHs || disconnected all poles contacts | dem Gerat muss ein Schalter | uprawnienia energetyczne. Na
paspelueHune. [na oTknodeHus | cnoxueada Big —enektpuyHoi | of 3mm has to be connected | flir Abschaltung des Gerats von | przytaczu ptyty ceramicznej do
notpebutens oT || mepexi cnin y mepexy nepen | into the circuit before the | dem Stromnetz, bei welchem | sieci elektrycznej musi by¢
AneKTpuyeckon ceTn nepeq || Cnoxveayem BcTaHoBuTU || appliance for disconnecting of | die Entfernung der | umieszczony wytgcznik
notpebutenem pormkeH ObiTb | BMMWMKad, y KOTporo miHimanbHa | appliance from the power net. | abgeschalteten Kontakte | umozliwiajgcy odcigcie
yCTaHOBMNEH BblkMoYaTenb | BigcTaHb Mix pos’egHaHumu || This obligation is not necessary, | mindestens 3 mm ist, gebaut | wszystkich faz od sieci.
MUHUManbHoe paccTosiHie | KoHTakTamu Bcix  nomtociB | when the supply cord is | werden. Odlegtos¢ stykow w stanie
Mexay pa3oMKHYTbIMK | NoBMHHA Oyt MiHiMansHo 3 | provided with a plug and this | e Zur Kopplung der Kochplatte | wytagczonym  musi  wynosi¢
KOHTaKTamy KOTOpOro y BCeX | MM. plug can be easily and without beniitzen Sie ein 3-Erde- | minimum 3 mm. Obowigzek ten
nontocoB coctaeBnsetr MuH. 3 | [JaHui obo’aA3ok  Bignagae, | obstruction pulled out from the Kabel mit einem Querschnitt | odpada, jezeli przewdd
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MM.

e OTa 06s3aHHOCTb
oTMeHsieTcst ecnm
noaBoaALLNA kabenb
OCHalLLleH BUMKOW U 3Ty BUMKY
MOXHO 3anpocto u 6e3
npensTcTBUA  BbIHYTb U3
po3eTku.

e [Insa npucoeavHeHus
BapOYHOM nnAuThl

ncnonb3ynte 3 KWMbHbINA
kabenb ¢ cevyeHnem 1,5Mm,
Ha np.tuna HO5VV-F3G1,5,
KOHLIbI KOTOPOro Hago
obpabortartb, Kak 37O
npviBeAEHO Ha PUCYHKe.
KoHup! nposoaos
Heo6xoanMo yKpenuTb
npoTue pacTpenbiBaHus
HanpeccoBaHHbIMU
HakoHeYHVKaMu.

lMocne Toro Kkak ykpenute
KOHLIbI npoBoOAOB noa
rofioBkKamy  BUHTOB  KIEMM,
BCTaBbTE kabernb B
KNEMMHYIO KOpObKy "
3apUKCUpYITE €ro XOMYTOM
NpOTUB BblAEpPruBaHus.

Mocne 3TOro 3akpounTe
KPBILLUKY KITEMMHOW KOpoOKM.
Mocne npucoeavHeHns
notpebuTtens pasBepHuUTE B
pabouee rnonoxeHue,
BMOXUTE B BbIpe3 "
npoeepbTe nosunuuio
npycoeanHUTENIbHOTO
kabens.

BapouHylo nnuty 3akpenute
npy noMoLwM 3aXumMoB (CM.
PVICYHOK) COOTBETCTBYIOLLUM
ycunumem  Tak, 4TOObl He
nospeanTb NoTpeduTens.

SKWO LWHYP ANS NpUEQHaHHSA
Ma€ BUAOENKY, sIKy MOXHA Nerko
BUTSITHYTU 3 PO3ETKM.

e 1N nigknioYeHHs BapuIbHOT
NoBEpPXHi cnig
BUKOPWUCTOBYBATU 3-mn
XWUMbHUIA NpOBiA  AiaMeTpoMm
1,5 mm, Hanp. tun HO5VV-
F3G1,5, KiHLji KOTpOro
HeobxigHO nigroTyBaTh 3rigHO
3 MarsoHKOM.

KiHui npoBigHWkiB HeobxiaHo
YKPIMUTK  BiA pO3TpinyBaHHs
HanpecoBaHWMM KiHLiBKamu.
YKpiniTb KiHUi NpOBIgHWKIB Mif,
rOMiBKN rBUHTIB Y KINEMHWKY,
BKMafiTe kabenb B KNEMHUK i
3acgikcyiiTe oro o6onmoro
Bifl BUPUBAHHS.

e [lOTiM  3akpuiite  KpPULLKY
KrnemMHuKa.

e [icns MiAKNIOYEHHS,
pO3BEpPHITL  cnoxuBay Y
poboye MONOXEHHs, BCTaBTe
noro y oTBip, i nepesipTe
no3uito npueaHaHHs
kabento.

e BapunbHy NOBEPXHIO
NpUKpiNiTb 3@ JONOMOrO0

npuxeaTiB (OMB. MarntoHOK) 3
BiAMOBIAHUM  3yCUNMAM  Tak,
o6 He noLuKoaunTn
cnoxweau.

socket.

Use a 3 core cable of 1.5 mm
cross section, for instance of
type  HO5VV-F3G1,5 with
cable ends modified
according to the picture for
connection of hotplate.

The cable ends should be
fastened against fraying with
pressed on cable ends.

Put the cable into the terminal
box and secure against
pulling up with clip after
fastening of core ends under
the screw heads of terminals.
Close the terminal box cover
at the end.

For connecting turn the
appliance into working
position, insert it to the cut out
and check the position of
connection cable.

Fasten the hotplate with
clamps (see the picture) and
with appropriate force for
preventing the damaging of
appliance.

1,5 mm, zB. des Typs
HO5VV-F3G1,5, die Enden
des Kabels herstellen Sie
gemal der Abbildung.

Die Kabelenden missen
gegen Zerfasern mit
angepressten Endstlicken
befestigt werden.

Fir Kopplung der Kabelenden
unter den Schraubenkdpfen
im Klemmbrett legen Sie das
Kabel in das Klemmbrett ein

und sichern gegen
Ausldsung.
Dann schlieBen Sie den

Deckel des Klemmbrettes.

Nach Zukopplung drehen Sie
das Gerat in Arbeitslage,
legen Sie das Gerat in den
Ausschnitt ein und uUberprifen

Sie die Lage des
Anschlusskabels.

Dann sichern Sie die
Kochplatte mit
Klemmschuhen (sehe
Abbildung) und zwar mit

entsprechendem Kraft ohne
das Gerat u beschadigen.

zasilajacy  zakonczony
wtyczkg ktérg mozna
przeszkdd wyjacé z gniazdka.

jest
bez

e Do podiagczenia ptyty
kuchennej do sieci
elektrycznej, nalezy
wykorzystac 3-zytowy

przewdd o przekroju 1,5 mm2

np. typ HO5VV-F3G1,5,
ktérego  koncowki  nalezy
przygotowac zgodnie
z rysunkiem.

e KofAce przewodéw nalezy
zabezpieczy¢ przed
rozplecieniem poprzez

zacisnigce specjalnych
koncowek.

e Po  umocowaniu  koncéw
przewodéw pod  gtéwkami
wkretéow w puszce
przytgczeniowej, umiesci¢
kabel w skrzynce i
zabezpieczy¢ przed
wyrwaniem  przy  pomocy
klamry.

e Na zakonczenie zamkngc
przykrywke puszki

przytagczeniowej.
Po przylgczeniu, urzgdzenie
obréci¢ w potozenie robocze,

umiescic¢ w otworze
montazowym oraz
skontrolowac¢ potozenie

przewodu zasilajgcego.

Piyte do zabudowy nalezy
przymocowac dociskami
(patrz rys.) z takg sita, aby nie
spowodowac jej uszkodzenia.
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OHO®A30BE NMPUEQHAHHSA / OOHOPA3HOE NOAKMIOYEHUE/ ONE PHASE CONNECTION
EINPHASIGE KOPPLUNG / PODLACZENIE JEDNOFAZOWE

NPUXBAT NPOTU BUPUBAHHIO LUHYPA

XOMYT SAWMLLAIOLWMA OT BbIAEPTUBAHUA KABENA
CLAMP AGAINST PULLING UP OF CORD
KLEMMSCHUH GEGEN ABLOSUNG DER SCHURR

ZACISK ZABEZPIECZAJACY PRZEWOD PRZED WYRWANIEM 9
KIHLI MPOBIAHWKIB 3MILHEHI HANPECOBAHOIO KIHL|IBKOIO
KOHLIbI MPOBOAOB YMPOYHEHHbLIE HANMPECCOBAHHBIM HAKOHEYHVKOM
THE CABLE ENDS SHOULD BE FASTENED WITH PRESSED ON CABLE ENDING
DIE KABELENDEN SIND MIT AUFGEPRESSTEM ENDSTUCK AUSGESTATTET
KONCE KABLI WZMOCNIONE WYTLACZANA KONCOWKA
NMPUMEYAHUE NMOMNEPEOXEHHA NOTICE HINWEIS UWAGA
MpousBogutenb octaensieT 3a | BupobHuk 3anuwae 3a cobot || The producer reserves the right | Der Produzent vorbehaltet sich | Producent zastrzega sobie
cobon npaso HeGonbwux || nMpaBo npoBoauTu Api6Hi 3miHM || for small  modifications of || das Recht auf kleine | prawo dokonania drobnych
MBMEHEHUIA  BbITEKaloWMX W3 || y iHCTPYKUii, Wwo BunnmBaloT 3 | manual, following from the | Anderungen dieser | zmian niniejszej instrukcji
MNHHOBALMOHHbIX vunn || BOOCKOHANeHHs abo | technical or  technological | Anweisungen, die aus | wynikajgcych zinnowacji lub
TEXHOMNOMMYECKUX M3MEHEHWI, || TexHomoriyHux 3miH BUpoGY, siki | changes of product, which have | Erneuerung oder aus | technologicznego rozwoju
KOTOpble ~He BAMSLOT Ha | He MakTb BnnMB Ha dyHkuito | no influence to the function of | technologischen  Anderungen | produktu.
DYHKUMIO N3aenms. BMpOBYy. product. des Produktes, ohne die
Funktion des Gerdts zu
beeinflussen, sich ergeben.
| IPMHADNEXHOCTY | nPUNALAA | AccessoriEs || ZUBEHOR | wyposaZzENIE || IT310kR |
[ CxpeBok Ans umcTku |[ YncTsumit ckpebok [ Cleaning scrape [ Spachtel fiir Reinigung [ Skrobak [ tks/szt./wt |
[ 3axum [ Mpuxsat [ Clamp |[ Klemmschuh |[ Docisk [ 4ks/szt./wr |
[ Bunt [ FBunHT [ Screw [ Schraube |[ $ruba [ 4ks/szt./wr |
NMPUHAONEXHOCTU nPUNAAOA HA ACCESSORIES FOR BESTELL%ARE WYPOS[-\2ENIE IT 310 KR
HA 3AKA3 3AMOBIJIEHHSA ORDERING ZUBEHOR NA ZAMOWIENIE
CoeavHstoLas pevika 3’egHytoya nnaHka Connecting lath Verbindungsleiste Listwa potgczeniowa 1 ks /szt. /wT.
(Homep 3aka3sa 286696) (Homep Ans 3aMoBNEHHSA (order number 286696) (Bestellnummer 286696) (kod 286696)
286696)

[ Lifetime — 10 years

|[ Cpok akcnnyatauumm - 10 net

I

TepMiH ekcnnyatauii - 10 pokis

[ Does not contain harmful substances - RoHS

|[ He conepuT BpeaHbix Beliects - RoHS

|[ He micTutb wikinnuenx peyosuH - RoHS

Earthing sign @

3Hak 3a3eMIeHHs C

3Hak 3a3emneHuns C
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nnuTa ona BCTpanBaHua

naHesnb

TEXHUHECKMUE TEXHI4HI TECHNICAL TECHNISCHE DANE
OAHHbIE NMAPAMETPU DATA DATEN TECHNICZNE
AnekTpuyeckasn EnekTpuyHa iHAyKUinHa Electric induction built || Elektrische Einbau- Elektryczna ptyta IT 310 KR
VMHAYKUMOHHasA BapoyHas | 3abyaoBaHa BapunbHa in cooking plate Kochplatte indukcyjna do zabudowy

V- BcTpavnBaemas rnybvHa

(B — 3abygoBaHa rmubuHa)

(H = built in depth)

(V = Einbautiefe)

Wys. (V=gtebokos$¢
zabudowy)

FabapuThbl Po3mipu Dimensions Dimensionen Wymiary
BHewHue rabaputhbl - 3aranbHi poamipu Total dimensions Gesamtdimensionen Wysokos¢ / szeroko$¢ / 300/510/69 mm
wmpurHa x rybuHa x V -WxrxB -WxDxH -BxTxH gtebokosé - Szer xGteb. X

Pasmepsl Bblpesa B

Po3mipu Bupisy y cTinbHUUI

Dimensions of cut out in the

Dimensionen des

Wymiary otworu

270 x 490 x (30 - 50)

cToneLuHuue KyXOHHUX MebniB working sink Ausschnitts im Arbeitsbrett montazowego w blacie mm

W x n x TonwwuHa WxrxB Width x Depth x Thickness Breite xTiefe x Dicke des szafki kuchennej - Szer x

CTONELUHULIbI of sink Arbeitbrettes Gteb x Wys.ptyty

Bapo4Hble 30HbI BapunbHi KoHopku Cooking zones Kochzonen Pole grzewcze

MepegHsas & 160 mm MepeaHa & 160 mm Front & 160 mm Vordere & 160mm Przednie 1,40 kW
3agHas & 200 mm 3agHa @ 200 mm Rear @ 200 mm Hintere @ 200 mm Tylne 2,30/ 3,00 kW

OnekTpuyeckoe
HanpshkeHue

Enektpunyna Hanpyra

Electric voltage

Elektrische Spannung

Napiecie elektryczne

230 V ~, 50 HZ (Tw)

O6uwas notpebnsemas
MOLLIHOCTb

3aranbHa en. cnoxweaHa
NOTYXKHICTb

Total electric input

Gesamtleistung

Catkowita nominalna moc
elektryczna

3,65 kW

| Package dimensions- height/ width / depth

|[ Pasmepbl ynakoskm - BeicoTa/wmpuHal nybuta

|[ Posmipu ynakosku - Bucota / wupura / rnmbuna || 380 /580 / 140 (mm) |

[ Class of protection against moisture

|[ Knacc 3awutel ot Bnaru

[ Knac saxucty Bin Bornoru

IP 20

[ Class of protection against electric shock

|[ Knacc 3aintel oT nopaxeHus Tokom

[ Knac saxucty Bin ypaxeHHs cTpymom

I

CEPUMHBIA HOMEP

X XX X XXXX

[oa npoaykuum
Hepenbsa v rogy
VcnonasoBaHue nponykra
OuepéaHocCTb B Hefernbe

SERIAL NUMBER

X XX X XXXX

Year of production
Week of the year
Purpose of usage of appliance
XXXX....Sequence of product in the week
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PRODUCT INFORMATION REGULATION (EU) NO 66/2014

I Symbol Il Unit I Value

[ Supplier's name or trade mark Il GORENJE

I I
Model identification H H H IT310KR

Type of hob B

Number of cooking zones and/or areas 2
Heating technology EE etectric burner induction cooking zones and cooking areas
) ) a cm 20,0
The diameters of cooking zones and / or areas 160
. . Ecelectric cooking Wh/kg 1 85; 1
Energy consumption per cooking zone or area 1755
Energy consumption for the hob EE glectric hob Wh/kg 180,3

en

PRODUKTINFORMATIONEN VERORDNUNG (EU) NR. 66/2014

I[ Symbol I[ Einheit I Wert

[ Name oder Warenzeichen des Lieferanten GORENJE

I I I
‘ Modellkennung H H ” IT310KR

Art der Kochmulde D
[ Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen I II Il 2 |
| Heiztechnik “ EE efectric burer || “ Induktionskochzonen und —kochflachen |
Die Durchmesser der Kochzonen und / oder Bereiche g cm [ 20,0 |
| 16.0 |

E " i Wh/k: 185,1
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache Cotecriccooking kg { 132'5 I
[ Energieverbrauch der Kochmulde [ EE ectectric hoo i Whikg I 180,3 |

de
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INFORMACJI O PRODUKCIE, ROZPORZADZENIE (UE) NR 66/2014

I Oznaczenie Il Jednostka I Wartosé
[ Dostawca I I[ Il GORENJE
Identyfikator modelu H H H IT310KR
Typ ptyty grzejnej D
Liczba pdl lub obszaréw grzejnych 2
Technologia grzejna EE efectric burner Indukcyjne pola lub obszary grzejne
" . . i a cm 20,0
Srednice stref grzewczych i / lub obszaréow 6.0
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru ECelectric cooking Whl/kg 185,1
grzejnego 175,5
Zuzycie energii przez ptyte grzejng EE electric hob Wh/kg 180,3
pl
MOPA MOPABIA c.p.o. Yeckka Pecny6nika 783 66 Mmy6o4kn-MapiaHcke Yaoni, HagpaxHi 50
MOPA MOPABMUS c.p.o. Yewckas Pecnybnuka 783 66 Imy6Gouku-MapunaHcke Yaonu, Hagpaxuu 50
MORA MORAVIA, s.r.o., Nadrazni 50, 783 66, Hlubo¢ky — Marianské Udoli, Czech republic
UmnopTtep: OO0 «lMopeHbe BT» 119180, MockBa, flkumaHckas Hab., 4, cTp. 1
SAP 380164
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VCR VD 4522 /IT 310 KR / RU UK EN DE PL/ 201507 07/ SAP 380164
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