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Glaskeramisk indbygningskogeplade

Kaere kunde

Brugsanvisning

Tilslutningsanvisning

Typeskilt

Brandbeskyttels

Denne glaskeramiske indbygningskogeplade er
specialdesignet til husholdningsbrug.

De materialer, der anvendes til emballagen, er miljgvenlige og
kan genbruges, smides ud eller destrueres uden at beskadige
naturen. Det er pa al emballagemateriale angivet, hvordan det
skal behandles.

Nar kogepladen ikke leengere kan anvendes, bedes du
indlevere den pa din lokale genbrugsstation.

Der er udarbejdet brugsanvisninger til brugeren. Disse
anvisninger indeholder en beskrivelse af apparatets funktioner
og angiver den rette behandling af apparatet.

Anvisningerne deekker forskellige modeller, sa der kan
forekomme beskrivelser af funktioner, som ikke findes pa dit
apparat.

Tilslutning skal ske i henhold til de anvisninger, der fglger med
apparatet, og i overensstemmelse med anerkendte
standarder. Tilslutningen ma kun udfgres af kvalificeret
personale.

Pa kogepladens underside findes et typeskilt med de mest
basale oplysninger.

Der kan pa den ene side af apparatet sta et kakkenelement,
som er hgjere end apparatet, men kgkkeninstallationerne pa
den anden side ma i sa fald ikke veere hgjere end apparatet.



o Apparatet ma kun indbygges og tilsluttes stramforsyningen af en autoriseret installator.

o Seerlige omrader pa kogepladen (ved siden af kogezonerne) bliver varme under brug. Bgrn
bor ikke opholde sig i neerheden af apparatet og skal advares tydeligt om faren for
forbraendinger.

« Varm olie er yderst brandfarligt, og det er derfor vigtigt, at friturestegning af fedevarer sker
under ngje overvagning.

o Der skal st& gryder eller pander oven pa kogezonerne, nar disse er taendte.

o Den glaskeramiske kogeplade ma aldrig anvendes som arbejdsbord. Skarpe genstande kan
skade kogepladens overflade.

o Apparatet ma ikke anvendes til at opvarme rummet.

o Den glaskeramiske kogeplade ma aldrig anvendes som arbejdsbord. Skarpe genstande kan
skade kogepladens overflade.

o Der ma ikke tilberedes mad i kogegrej af aluminium eller plastic. Plasticgenstande eller
aluminiumfolie ma ikke placeres pa kogepladen.

e Nar andre apparater er tilsluttet stikkontakter taet pa kogepladen, skal det sikres, at
ledningerne ikke kommer i bergring med de varme kogezoner.

o Brandfarlige eller temperaturfglsomme genstande, sasom renggringsmidler, spray,
rensemidler o. lign. ma ikke opbevares under kogepladen.

o Den glaskeramiske kogeplade ma ikke anvendes, hvis den er revnet eller pa anden made
beskadiget. | tilfeelde af synlige revner pa kogepladen, skal der omgaende afbrydes for
strgmtilslutningen.

o | tilfaelde af funktionsfejl skal der afbrydes for strgmtilslutningen, og du bedes kontakte
forhandleren.

o Brug ikke hfjtryks rensemaskiner eller varm damp for rensning af apparatet.

« Denne maskine er et avanceret apparat, som udelukkende bgr betjenes af personer, som har
leest brugsvejledningen ngje, har vilje, forstaelse og evne til at folge de deri anferte
anvisninger ngjagtigt. Derved undgas skader pa bade personer og apparat.

» Hold altid gje med bgrn, der opholder sig i neerheden af apparatet og lad dem aldrig lege med
eller betjene apparatet.

veere skadelige for menneskers sundhed og for miljget, hvis kasseret elektrisk og
elektronisk udstyr ikke handteres korrekt.

Elektrisk og elektronisk udstyr er maerket med nedenstdende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at elektriske og elektronisk udstyr ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men indsamles seerskilt.

Alle kommuner har etableret indsamlingsordninger, hvor elektrisk og elektronisk udstyr
gratis kan afleveres af borgerne pa genbrugsstationer og andre indsamlingssteder
eller bliver afhentet direkte fra husholdningerne. Naermere information kan fas hos
kommunens tekniske forvaltning.

E Elektriske og elektronisk udstyr indeholder materiale, komponenter og stoffer, der kan
_—



Den glaskeramiske kogeplades overflade
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1 — forreste kogezone

2 — bagerste kogezone

3 — forreste kogezone - duozone
4 - styringspanel

Betjeningspanel til
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kogepladen
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A - sensor for lase funktion (nggle)

B — sensor for hovedkontakten

C - sensor minus (-)

D - sensor plus (+)

F — kontrollampe ved lasning af kogepladen

| — kontrollampe ved tilkobling af den ydre kreds duozonen
K — sensor for duozone

L - sensor for kogezone

M — visere effekten

N — symbol for aktivering af kogezonen




Kogegre
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Den glaskeramiske kogeplade er designet som en
kogesektion med fire kogezoner. Kogepladens overflade er
helt flad og glat og har ingen kanter, hvor der kan opsamles
snavs.
Kogezonerne nér hurtigt den gnskede temperatur,
samtidig med at omradet omkring kogezonen forbliver
kold.
Kogepladen er ikke falsom over for temperaturaendringer.
Kogepladen modstar ogsa sted og slag. Kogegrej kan
stilles pa overfladen ganske hardt, uden at denne
beskadiges.
Den glaskeramiske kogeplade ma ikke anvendes som
arbejdsbord. Skarpe genstande kan forarsage ridser.
Tilbered aldrig mad i kogegrej af aluminium eller plastic.
Anbring aldrig plasticgenstande eller aluminiumfolie pa
den varme kogeplade.
Lav ikke kaffe i en gammeldags kaffekedel, da bundens
diameter er for lille, og kogepladen kan beskadiges.

ADVARSEL

Sukker og steerkt sgdede fedevarer, der spildes pa
kogezonen, skal gjeblikkelig tarres af, og sukkerrester fjernes
med en skraber, selv . om kogezonen stadig er varm, da

pladen ellers kan blive beskadiget.

Undga at rense kogepladen, mens kogezonerne stadig er

varme, da det kan beskadige kogepladen.

Anvend kun kogegrej af hgj kvalitet med en flad og hard
bund.

Anbring gryden pa midten af kogezonen under

madlavningen.

Hvis der anvendes ildfast og varmebestandigt kogegrej af

glas eller porceleen, skal producentens anvisninger folges.

Hvis der anvendes trykkoger, skal den overvages ngje under

hele madlavningen, indtil det korrekte tryk er opbygget. |
disse tilfeelde startes med at skrue kogezonen op pa fuld
styrke, hvorefter styrken gradvis szenkes i henhold il
producentens anvisninger.

Anvendes der kogegrej med overflader i blankt metal eller
med tyk bund pa den glaskeramiske kogeplade, tager det

leengere tid at na kogepunktet (op til ti minutter). Ved kogning

af store maengder vaeske anbefales det derfor at anvende

mgrke, fladbundede gryder.



Kogezonen kan blive beskadiget:

o hvis den efterlades teendt uden kogegrej, eller hvis der
efterlades tomt kogegrej oven pa den,

o hvis der anvendes forkert kogegrej med ulige, flad bund
eller med en lille diameter (gammeldags kaffekedler).

o hvis der anvendes kogegrej i lertgj, da det kan forarsage
ridser pa den glaskeramiske overflade.

« Inden der anbringes kogegrej pa kogezonen, skal bunden
afterres for at opna en bedre varmefordeling og beskytte
kogezonen mod at blive beskadiget.

o Det er vigtigt at veelge den rigtige starrelse, nar man keber kogegrej: Grydediameteren
henviser typisk til den gverste del af gryden, der ofte er stgrre end bunden.

o Trykkogere (gkonomigryder), der anvender damp i en teetsluttende gryde, er seerligt
gkonomiske og sparer bade tid og energi. Kortere kogetider sikrer, at flere vitaminer bevares i
maden.

o Kom altid tilstraekkeligt vand i trykkogere, da der ellers kan opsta overopvarmning, der kan
gdeleegge enten trykkogeren eller kogezonen.

o Brug altid &g, der passer i stgrrelsen.

o Sgrg for at grydernes storrelse passer til den mangde mad, der skal tilberedes. Det koster
langt mere energi, hvis der anvendes for store gryder til sma maesngder mad.



Mens sensorerne tilegner sig de eksterne omgivelser:

KALIBRERING AF . . .

- leeg ingen genstande pa overflade, ellers udlgses fejlregime.

SENSORERNE -

- Hold altid sensorernes overflade ren.

- Lad den ikke sta i steerk belysning, som fx halogenlamper

eller skarp sollys osv.

Hvis dette ikke overholdes, kan der komme til fejlkalibrering af

sensorerne og pa displayet vil der vise sig en fejlmeddelelse

(se tabellen).

STYRINGSPANELET
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PAS PA! « Sensorstyring er aktiveret med fingertryk pa de forskellige
symboler pa den glaskeramiske plade. Hold derfor
styringspanelet rent og ter.

o Sensorer reagerer ikke pa marke maettede farver (brug
ikke sorte handsker). Leeg ingenting pa kogepladens
styringspanel.

« Pas pa ugnskende taending af apparatet, fx af husdyr!

TAENDING AF Tryk kun pa sensor B (hovedkontakten). P& begge display

KOGEPLADEN vises symbolet ,0* eller ,H* og symboler for aktivering af
kogezonen ,N* blinker. Hvis du ikke fortager dig noget
inden for 10 sekunder, slukker kogepladen automatisk.

TAENDING AF KOGEZONEN Inden 10 sekunder efter teending af kogepladen, tryk

INDSTILLING AF EFFEKTEN
UDEN
OPVARMNINGSFUNKTION

BEMAERKNING:

sensor ,L“ ved den gnskede kogezone. Det tilhgrende
symbol for aktivering af kogezonen ,N“ vil lyse permanent
og de andre symboler ,N“ slukkes. Inden 8 sekunder
indstilles ved hjeaelp af sensorer ,+“ og ,-“ indstilling af den
gnskede effekt (1-9).

Aktivér kogezonen (symbol ,N“ lyser permanent) og veelg
inden 8 sekunder effekten.

| tilfeeldet at indstilling af effekten ved hjeelp af sensor ,-*,
vil i 8 sekunder skiftevis blinke den valgte effektgrad og
symbolet ,A“. Efter 8 sekunder er det kun effekten der vil
blive angivet.



INDSTILLING AF EFFEKTEN For nemmere kogning af maden med hurtigere opnaelse
MED af kogepunktet og derefter skifter effekten automatisk til
OPVARMNINGSFUNKTION det valgte niveau.
o Aktiver den tilhgrende kogezone.
e Tryk pa sensoren ,-“, pa displayet blinker skiftevis 9 og A.
e Med gentryk pa displayet ,-“ (inden 8 sekunder) vaelger
du den gnskede tid til opvarmning og effekten efter dens
afslutning (se tabellen).
e Hvis vi ikke udfgrer aktivering af opvarmning, vil effekt
grad 9 forblive indstillet og opvarmningsfunktionen vil
automatisk blive de aktiveret.
Under hele opvarmningen vil kogezonen vaere indstillet til
maksimal effekt og pa displayet vises skiftevis symbol ,A*
og den foruddefinerede effekt. Ved afslutning af
opvarmningen vil kogezonen automatisk skifte til den
foruddefinerede effekt. Opvarmningstiden for de forskellige
effekttrin er anfart i tabellen.

Effekt Tiden ved maksimal effekt Sikringsslukning
opvarmningstiden) (i timer)

| v | | 6 |
| 1 I 60 sek. | 6 |
| 2 I 3 min. I 6 |
| 3 | 4 min. 42 sek. | 5 |
| 4 | 6 min. 30 sek. | 5 |
| 5 | 8 min. 30 sek. | 4 |
| 6 | 2 min. 30 sek. | 1,5 |
| 7 | 3 min. 30 sek. | 1,5 |
| 8 I 4 min. 30 sek. i 1,5 |
| 9 | | 15 |
/ANDRING AF EFFEKTEN For eendring af effekten, aktivér den tilherende kogezone

(sensor ,L“) og ved tryk pa sensoren ,+* og ,-“ udfer den
gnskede esendring

SLUKNING AF APPARATET Du kan altid slukke for apparatet ved tryk pa sensor ,Bi 1
sekund.

TAENDNING AF DUOZONE Det er muligt at teende for duozonen nar som helst mens
du koger.
o Aktivér den bestemte zone ved tryk pa sensor ,L* for
duozonen.
e Pa displayet vises decimalpunktum, efterfelgende ved
tryk af sensor ,K“ vil duozonen blive aktiveret og symbol
W lyser.

SLUKNING AF DUOZONE Folg den samme fremgangsmade, symbolet ,|* vil slukkes
og den ydre krans af kogezonen slukkes.



SLUKNING AF KOGEZONE

INDIKATOR AF
RESTVARME

BEMAERKNING

FUNKTIONEN AT HOLDE
MADEN VARM

LASNING AF
KOGEPLADENS
STYRINGSPANEL

BEMAERKNING
BORNESIKRING

FREMGANGSMADE

DEAKTIVERING -
SLUKNING FOR
BORNESIKRING

o Aktivér den bestemte kogezone

o Ved et samtidigt tryk pa begge sensor D (+) og C (-) vil
kogezonen slukkes eller ved tryk pa sensor C (-) indtil
effekten er ,,0%.

» Efter slukning af kogezonen vil display af den tilhgrende
zone vise symbol ,H", som ger opmaerksom pa at denne
zone er varm og det er muligt at udnytte restvarmen.

Straks efter slukning af en kogezone eller hele pladen vil
displayet vises ,H“. Det betyder at kogezonen er varmere
end 60 °C. Nar kogepladen er afkglet forsvinder symbolet.

Hvis der vises ,H“ pa displayet efter pladens
tilkobling til stremmen (fx ved taending efter
stremafbrydelse i kogeprocessen eller ved den forste
installation af pladen til stremmen), vil det betyde, at
pladen blev afkoblet fra stremmen i varm tilstand.
Dette er ikke en fejl, symbolet ,,H*“ forsvinder efter
standart tiden indstillet af producenten.

Ved hjeelp af lav effekt holdes maden varm.

Indstilling af funktionen:
e Indstil varmezonen til effekt grad 1 og tryk pa sensor ,-“.
e Pa displayet vises ,u“

Hvis du vil lase det indstillede regime af kogepladen (der
forhindrer ugnskede aendringer af pladen i drift), trykker
du péa sensor A (nggle) i minimum 2 sekunder. Derefter
teendes kontrollampen ,F*.

Ved en aflast styring af kogepladen, virker kun slukning af
kogepladen ved tryk pa sensor B (hovedkontakten) eller
oplasning af lasen med tryk pa sensor A (negle). Efter
slukning af lasen (kontroldiode ved sensor A slukker) kan
vi igen bruge alle kogepladens funktioner.

Aflasning af kogepladen er kun muligt i teendt tilstand.

Bernesikring tjener til blokering af apparatet.
e Det er kun muligt at aktivere bgrnesikring nar der ikke er
teendt for nogen kogezone.

o Teend for kogepladen ved tryk pa sensor ,-B“.

o Pa displayet vises blinkende decimalpunktummer.

o Tryk inden 3 sekunder samtidigt pa sensorer ,+* og ,-“ og
efterfalgende sensor ,+*.

o Pa displayet vil i et kort gjeblik vises symbolet L og
pladen slukkes.

« Ved forsgg pa teending af pladen vil displayet lyse med
symbolet L.

Teend for pladen med tryk pa sensor ,B“

Pa displayet lyser L

Tryk inden 3 sekunder samtidigt p& sensorer ,+“ og ,-“ og
efterfglgende sensor ,-“.

Pladen er klar til brug.



AUTOMATISKE SLUKNING

Hvis du slukker for alle kogezoner, vil pladen inden for 10

AF KOGEPLADEN sekunder automatisk slukke.
BESKYTTELSESSLUKNING Hele kogepladen slukkes i tilfeeldet af at der trykkes én
AF KOGEPLADEN eller flere sensorer i leengere end 12 sekunder (fx hvis du
leegger et viskestykke pa styringspanelet).
SIKRINGSSLUKNING AF Pladen er udstyret med en sikringsslukning. Tiden, efter
KOGEPLADEN hvilken slukning opstar, afheenger af den indstillende
effekt — se tabellen.
[ Fejl tabel |
[ Display |[ Grund |
| F1 |['« for steerk belysning |
| F2 [+ steerk pulserende lys (fx lysrar) |
| F3 |[ + sensor er deskket med en lys genstand |
| F4 |[« steerk stiftende belysning |
| FF [« afdaekning af sensoren (fx spildt vaeske) |
| I |
BEMAERKNING: Symboler FF, F1 til F4 vises skiftevis med symboler A0 —

A9, der beskriver den konkrete sensor

Ved en uegnet brug af kogepladen (fx opvarmning af en
tom gryde), kan der opsta overophedning. Denne tilstand
signaliseres med symbol ,t* pa displayet.



Den glaskeramiske kogeplade bgr kun renggres, nar den er
helt afkglet, helst efter hver gang, den har veeret i brug, ellers
vil selv de mindste pletter maske breende sig fast i kogepladens
overflade ved efterfalgende brug.

Ved almindelig vedligeholdelse af den glaskeramiske
kogeplade anvendes specielle renggringsmidler, som efterlader
en beskyttende film pa overfladen.

For brug terres stev og andre partikler vaek fra kogepladen —
de kan lave ridser i overfladen (figur 1).

figur 1 Forsigtighed: brug af staluld, slibende svampe og slibende
renggringsmiddel kan ridse kogepladens overflade. Overfladen
kan ogsa blive beskadiget ved brug af steerke spraymidler og
andre flydende kemikalier (figur 1 og 2).

Mgnstermarkeringer kan forsvinde ved brug af staerke
renggringsmidler eller slidte og beskadigede gryder eller
pander (figur 2).

Mindre pletter fiernes med en fugtig, bled klud; derefter skal
overfladen tgrres med en tar klud (figur 3).

Pletter af vand fijernes med en let eddikeoplgsning, men
rammen ma ikke terres af med denne oplgsning (kun visse
modeller), da den sa kan miste glansen. Brug aldrig skrappe
spraymidler eller midler indeholdende kalksten (figur 3).

Storre pletter fiernes med renggringsmiddel specielt il
glaskeramiske kogeplader. Fglg producentens instruktioner
ngje. Sgrg for omhyggeligt at fijerne rester af rengaringsmidler
fra kogepladens overflade, da det ellers vil blive opvarmet,
naeste gang kogepladen anvendes, og da muligvis kan
beskadige kogepladen (figur 3).

Genstridige og  fastbreendte  pletter  fiernes  med
renggringsmiddel specielt til glaskeramiske kogeplader. Sarg
dog for ikke at bergre kogepladens overflade med skraberens
handtag (figur 4). Veer yderst forsigtig ved brug af skraberen for
at undga skader! Sukker og sukkerholdig mad kan forarsage
uoprettelig skade pa den glaskeramiske kogeplades overflade
(figur 5). Rester af sukker og sukkerholdig mad skal skrabes
veek fra overfladen omgaende, og mens kogepladen stadig er
varm (figur 4). Misfarvning af den glaskeramiske kogeplade har
pa ingen made betydning for funktion og stabilitet. | de fleste
tilfeelde vil der efter fastbraendt mad vaere synlige spor, eller
hvis potter og pander (iseer af aluminium eller kobber) er
trukket hen over overfladen. Disse spor og misfarvninger kan
veere ganske sveere at fierne.

Bemaerk:

Alle beskrevne skader og misfarvninger er i hgj grad et
spgrgsmal om eestetik og har ingen direkte indflydelse pa
apparatets funktion. Afhjeelpning af sadanne skader er ikke
daekket af garantien.




Advarsel!

o Af sikkerhedshensyn ma apparatet kun installeres af kvalificeret personale.

o Paneler og beklaedning pa det kgkkenelement, som kogepladen placeres ved siden af, skal
behandles med varmebestandigt stof (100°C), da der ellers kan forekomme misfarvning eller
skeevheder pa grund af manglende varmebestandighed.

» Kogepladen skal indbygges i kekkenbordet over et kokkenelement med en bredde p& mindst
600mm.

o Kogepladen skal installeres saledes, at der er fri adgang til de to feestningsbeslag pa forsiden.

o Kgkkenelementer over kogepladen skal veere ophaengt sa hejt, at der skabes plads til en
komfortabel arbejdsproces.

o Afstanden mellem kogepladen og emhaetten skal som minimum svare til den afstand, der
angives i installationsvejledningen til emhzsetten, og ma under ingen omsteendigheder veere
mindre en 650mm.

o Der skal som minimum veere 40mm mellem kogepladens kant og et tilstadende hgijt
kakkenelement.

o Der kan paseettes dekorationslister i hardt tree pa kekkenbordet bag ved kogepladen, safremt
den mindsteafstand, som angives i installationsvejledningen, overholdes.

o Mindsteafstanden mellem den indbyggede kogeplade og den bageste vaeg er angivet i
installatio nsvejledningen til indbygningskogepladen.

Glaskeramisk
indbygningskogepladt
Indbygningsmal

« Kogepladen kan installeres i alle kekkenborde, der har en
tykkelse pa mellem 30mm og 50mm.

« Kgkkenelementet under kogepladen ma ikke veere forsynet
med skuffer. Det skal forsynes med en vandret plade
100mm fra undersiden af kogepladen. Der skal veere luft
mellem denne plade og kogepladen, og pladsen ma ikke
bruges til opbevaring.

« Bagsiden af kgkkenelementet skal ogsa have en abning
med en hgjde pa 100mm i hele elementets bredde, og den
forreste del skal have en abning pa minimum 6mm.



Installationsprocedure
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Installationen af flere
glaskogeplader

» Kogepladen skal placeres helt vandret

« Beskyt hjgrnerne pa udskaeringen i bordpladen.

» De fire feestningsbeslag skrues med de fire skruer, som er isi
kogepladens hgjre og venstre panel, fast til det pa forhan
tilskarne hul i &bningen.

» Kogepladen tilsluttes streamforsyningen (se vejledningen for
tilslutning af kogepladen til stremforsyningen).

» Kogepladen fores ind i udskeeringen i bordpladen.

» Kogepladen presses med et fast tryk ned mod kakkenbordet.

Ved installationen af flere glaskogeplader er det ngdvendigt at
adskille dem med en kort samleliste (kebes seerskilt — 286696)
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o Kogepladen ma kun tilsluttes af en autoriseret installator.
Den beskyttende jordforbindelse skal opfylde de geeldende
bestemmelser.

o Tilslutningssoklerne er tilgeengelige, nar laget til soklerne er
aben.

o For tilslutning kontrolleres det, at den spaending, der angives
pa typeskiltet, svarer til hiemmets stremforsyning.

o Typeskiltet er placeret under apparatet.

o Apparatet skal tilsluttes en AC 230 V strgmforsyning.

o Elledningerne skal veere forsynet med en afbryder, sa
apparatet kan isoleres fra stremforsyningen i alle poler, med
en afstand mellem terminalerne pa mindst 3 mm i aben
position. Denne afbryder kan besta af sikringer,

sikkerhedskontakter, og lign.



Grundlseggende
tilpasning af sensorerne
til omgivelserne

o Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med
ladningskapaciteten og sikringernes starrelse.

e Der kan pa den ene side af kogepladen veere et
kokkenelement, der er hgjere end pladen. Kgkkenelementet
pa den anden side af kogepladen ma imidlertid ikke veere
hgjere end pladen.

o Nar kogepladen er installeret, skal ledninger og
isoleringskabler beskyttes mod utilsigtet bergring.

Nar kogepladen tilsluttes stremforsyningen, tilpasses pladens
sensorer automatisk til omgivelserne for  optimal
funktionsevne. Symbolet “-“ vises pa alle display.

Nar sensorerne er tilpasset, lyder der et »bip«, alle display
slukkes, og kogepladen er klar til brug.

Under tilpasningsproceduren skal sensorerne veere helt fri for
genstande, da proceduren ellers afbrydes, indtil disse
genstande er fiernet. Under tilpasningsproceduren er det ikke
muligt at betjene kogepladen.

BEMAERK VENLIGST!

Afbryd stremmen, for du foretager eventuelle reparationer af
apparatet. Apparatet skal tilsluttes i henhold til det vedlagte
skema og i overensstemmelse med stremspeendingen.
Jordforbindelsen skal tilsluttes den terminal, der er maerket
med jordsymbolet <+

Tilslutningsledningen skal fgres igennem en sikkerhedsventil
for at forhindre den i at falde ud ved et uheld. Nar kogepladen
er installeret, kontrolleres det om kogezonerne virker ved at
teende for dem i cirka tre minutter.



o Forkert tilslutning kan medfere skader pa dele af
kogepladen.

Sadanne skader deekkes ikke af garantien!

o For ftilslutning kontrolleres det, at den spaending, der
angives pa typeskiltet, svarer til hiemmets strgminstallation.
Tilslutningseffekten (230 V mod N) kontrolleres af
autoriseret personale med et voltmeter!

o Strgmkablet anbringes bag ved kogepladen med en vis
afstand, da pladen kan blive varm under brug.

Installationsdiagra

Tilslutningen kan foretages ved hjalp af:

« tilslutningsledninger bekleedt med gummi, model HO5 RR-F
3x1,5 med en gul/grgn jordledning;

* PVC-isolerede tilslutningsledninger, model HO5 VW-F 3x1,£
med en gul/gren jordledning, eller andre brugbare ledninger.

AC 220 - 240 V, 50 - 60 Hz

AC 220-240V, 50-60Hz

2 %«

SPE




Type 430A | 4309
Elektrisk tilslutning AC 230 V
Arbejdsspaending 230V, 50 Hz

Kontakttype

Elektroniske sensore

Kogezoner (g mm/kW)

HL = Hl-light kogezone

Forrest kogezone 180/120/1,7/HL 180/1,8/HL
Bagerst kogezone 145/1,2/HL 145/1,2/HL
Samlet effekt (kW) 29 3,0

PRODUKTOPLYSNINGER, FORORDNING (EU) NR. 66/2014

Symbol Enhed Vaerdi Veaerdi
Leverandgrens navn eller GORENJE GORENJE
varemeaerke
[ Modelidentifikation I I I 430A I 4309
Kogepladetype D
Antallet af kogezoner og/eller - 2 2
omrader
Opvarmningsteknologi EE ejectric stralingskogezoner
burner
Diametre kogezoner og / eller | & cm 14,5 14,5
omrader 18,0/12,0 18,0
Energiforbrug pr. kogezone eller ECelectric Whl/kg 195,3 191,9
-omrade cooking 190,6 190,6
Kogepladens energiforbrug EE ejectric Whl/kg 193,0 191,3
hob

RET TIL £ANDRINGER FORBEHOLDES.




Glaskeramisk inbyggnadshall

Kéra kund!

Anvisningar fér
anvéandning

Anvisningar fér
anslutning

Mérkplatta

Skydd mot brandfara

Inbyggnadshallen ar avsedd uteslutande foér hemmabruk.
Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och kan ateranvéndas
(atervinnas). Alla sadana material ar markta darefter.

Nar du inte langre har nagon anvandning for apparaten, agera
ansvarsfullt och transportera den till en atervinningsstation.

Anvisningar for anvandning har forberetts for anvandaren. De
beskriver apparatens funktioner och korrekt hantering.

Dessa anvisningar ar avsedda for olika typer av apparater, sa
det kan handa att det finns beskrivningar av funktioner som just
din apparat inte har.

Alla anslutningar maste goéras i enlighet med anvisningarna
som foljer med apparaten och uppfylla erkdnda standarder.
Anslutningarna far endast utféras av kvalificerad persona

Markplattan med grundlaggande information sitter pa hallens
undersida.

Apparaten kan installeras i angrénsning till ett koksskap som a
hogre an hallen pa ena sidan. Kéksenheten pa andra sidan fa
dock inte dverstiga héllens hojd.



Apparaten far endast installeras och anslutas till stromférsérjningen av en behdrig elektriker.
Vissa omraden pa hallen (intill virmezonerna) ar varma nar den ar paslagen. Forhindra att
barn kommer i narheten av apparaten och varna dem for risken fér brannskador.

Het olja antands snabbt. Hall darfor alltid uppsikt dver tillagningen av sadan mat (stekt).
Varmezoner ska inte I1amnas paslagna om det inte finns nagra karl ovanpa.

Anvand aldrig apparaten for att varma upp omgivningen.

Anvand aldrig glaskeramikhallen som arbetsyta. Vassa foremal kan skada hallens yta.
Tillagning av mat i aluminium- eller plastkarl ar inte tillaten. Placera aldrig plastféremal eller
aluminiumfolie pa héllens yta.

Om andra apparater ansluts till eluttagen i narheten av hallen, férhindra att anslutningskabeln
kommer i kontakt med de varma kokzonerna.

Forvara aldrig brandfarliga eller temperaturkénsliga féremal, t.ex. rengéringsmedel, sprejer,
diskmedel osv., under apparaten.

Anvand aldrig en sprackt eller skadad glaskeramikhall. Stang genast av stromférsérjningen om
du upptacker synliga sprickor pa ytan.

Om det uppstar tekniska fel, koppla fran strédmmen till apparaten och kontakta
serviceavdelningen.

Anvand inte rengdringsmaskin med hdgtryck eller nigon ingmaskin for att rengdra produkten.
Denna maskin ar en avancerad apparat, denna skall endast anvandas av personer som
nogrannt har last igenom och forstatt bruksanvisningen och som har méjlighet och kunskap till
att félja anvisningarna i denna. Pa sa satt undviks skador pa bade produkt och apparat.

Hall alltid barn under uppsikt som befinner sig i apparatens narhet och lat dom aldrig leka med
eller anvanda apparaten.

hushallsavfall. Den skall i stallet [Amnas in pa uppsamlingsplats for atervinning av
eloch elektronikkomponenter. Genom att sakerstalla att produkten hanteras pa ratt
satt bidrar du till att férebygga eventuellt negativa miljo- och halsoeffekter som kan
uppsta om produkten kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om
atervinning bor du kontakta lokala myndigheter eller sophamtningstjanst eller affaren
dar du kopte varan.

E Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som
_—



Yta pa glaskeramisk hall

(D)
._.__1___'><"-
kit 4— S
1 - framre kokzon
2 - bakre kokzon
3 - framre kokzon - dubbelzon
4 - kontrollpanel
Haéllens kontrollelement
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A - sensor for lasning av funktion (nyckel)

B - sensor for strombrytare

C - sensor minus (-)

D - sensor plus (+)

F - kontrollampa for Iasning av induktionshallen

| - kontrollampa for anslutning av dubbelzonens yttre omkrets
K - sensor fér dubbelzon

L - sensor for kokzon

M - visning av effektniva

N - symbol for aktivering av kokzon



Kokkairl
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o Den glaskeramiska héllen har fyra varmezoner som ar

utformade som kokzoner. Ytan pa hallen ar plan, utan kanter
dar smuts kan samlas.

¢ Varmezonerna nar snabbt den valda varmeeffekten medan

omradet runt varmezonerna forblir svala.

o Hallen paverkas inte av temperaturférandringar.
e Hallen ar aven stottalig. Kokkarl kan placeras pa ytan

ganska bestamt utan att det far nagra konsekvenser.

e Undvik att anvanda hallen som arbetsyta. Vassa foremal kan

orsaka repor.

o Forsok aldrig tillaga mat i aluminium- eller plastkarl. Placera

aldrig plastféremal eller aluminiumfolie pa hallens yta.

o Undvik att gbra kaffe i en traditionell kaffepanna eftersom

diametern pa botten ar for liten och varmezonen kan skadas.

VARNING

Om du spiller socker eller annan kraftigt sétad substans pa
varmezonen, torka genast av den och avlagsna sockerrester
med en skrapa aven om kokzonen fortfarande ar varm. |
annat fall kan varmezonen skadas.

Undvik att rengéra hallen medan kokzonerna fortfarande ar
varma, eftersom du kan skada hallen.

Anvand endast kokkarl av hég kvalitet med plana och tjocka

bottnar.
Placera karlet i mitten av varmezonen under kokning.
laktta tillverkarens anvisningar nar du anvander eldfasta och
temperaturbestandiga glaskarl.
Om du anvander tryckkokare for att tillaga mat, bor du ha
den under standig uppsikt under hela tillagningen tills trycket
ar det ratta. | sadana fall startar du tillagningen med
varmezonen pa hogsta effekt, och minskar darefter effekten
enligt tillverkarens anvisningar.
Nar du anvander karl med blank metallyta eller tjock botten
for att tillaga mat pa glaskeramikhallen, kan det ta langre tid
att na kokpunkten (upp till 10 minuter). Fdljaktligen
rekommenderas du att anvanda karl med mork, plan botten
om du behdéver koka stora mangder vatska.



Kokzonen kan skadas:

e om den ldmnas pa utan nagra kokkarl placerade ovanpa, eller
om den tacks med tomma kokkarl;

« om olampliga kokkarl anvands: ojamna flatbottnade karl eller
karl med liten diameter (traditionell kaffepanna).

e anvandning av terrakottakarl (lergods) kan orsaka repor pa
den glaskeramiska ytan.

o Innan du placerar kokkarl pa hallen, torka botten ordentligt torr.
Det forbattrar varmeledningen och skyddar varmezonen fran
skador.

Var noga med valet av storlek nar du kdper kokkarl: karlets diameter refererar vanligtvis till
Overkanten pa karlet, som ofta ar storre an karlets botten.

Angtryckskérl (ekonomikérl), som anvénder inneslutet tryck, &r sarskilt ekonomiska, och sparar
bade tid och energi. Kortare tillagningstid Iamnar kvar mer vitaminer i mat.

Lamna alltid kvar tillrackligt med vatten i angtryckskarl. Annars kan dverhettning ske, vilket kan
skada bade karlet och varmezonen.

Tack alltid 6ver kokkarlet med lock i Iamplig storlek.

Anvand karl som passar for den mangd mat som ska tillagas. Om du anvander valdigt stora
karl fér sma mangder mat, forbrukas avsevart mer energi.



Under tiden nar sensorerna anpassar sig till de yttre

KALIBRERING AV
SENSORER omstandigheterna:
o Stall inga foremal pa induktionshéllens yta da detta kan
aktivera fellage.
o Sensorernas ytor skall alltid hallas rena.
o Utsatt dem inte for starkt ljus t.ex. fran halogenlampa eller
starkt solljus o.s.v.
Om dessa villkor inte efterfdljs kan det handa att sensorerna
inte kalibreras och ett felmeddelande visas pa displayen (se
tabell) Efter att orsaken ftill felet har avlagsnats sker korrekt
kalibrering automatiskt.
KONTROLLPANEL
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OBSERVERA! « Sensorkontroll aktiveras genom att satta fingret pa
passande symbol pa glaskeramikplattan. Darfér maste
kontrollpanelen hallas ren och torr.

« Sensorerna reagerar inte pa moérka matta farger (anvand
inte svarta handskar). Stall inga foremal pa
induktionshallens kontrollpanel.

e Se upp sa att inte anordningen slas pa oavsiktligt, t.ex.
av husdjur!

PASLAGNING AV Tryck endast pa sensor B (strombrytare) Symbol "O” eller

INDUKTIONSHALL "H” visas pa bada displayer och symbolerna for aktivering
av kokzon ”"N” blinkar. Om inget ytterligare val gérs inom
10 sekunder stangs induktionshallen automatiskt av.

PASLAGNING AV KOKZON Tryck ner sensor "L” for 6nskad kokzon inom 10 sekunder
efter att induktionshallen har slagits pa. Motsvarande
symbol for aktivering av kokzon "N” lyser fast, Ovriga
symboler "N” slocknar. Inom 8 sekunder stélls 6nskad
effekt (1 — 9) in med hjalp av sensor "+” och ”-”

INSTALLNING AV Aktivera kokzonen (symbol "N” lyser fast) och valj

EFFEKTNIVA effektniva inom 8 sekunder

UTAN FORVARMNING:

OBSERVERA: Om effektnivan stélls in med sensor ”-” kommer vald

effektniva och symbol "A" att blinka vaxelvis i 8 sekunder.
Efter att denna tid har passerat blir vald effektniva kvar pa
displayen



INSTALLNING AV

Matlagning férenklas genom att matratten snabbare nar

EFFEKTNIVA kokpunkten med full effekt och efterat vaxlas effekten
MED FORVARMNING: automatiskt over till den utvalda lagre nivan.
o Aktivera motsvarande kokzon.
e Tryck pa sensor "-”, pa displayen blinkar 9 och A
véaxelvis.
e Genom att trycka pa sensor "-" igen (inom 8 s.) valjs
Onskad forvarmningstid och effektniva efter att
forvarmningstiden har gatt ut (se tabell).
o Om férvarmning inte aktiveras, forblir niva 9 instélld och
funktionen férvarmning blir automatiskt avaktiverad.
Under hela férvarmningstiden kommer kokzonen att vara
installd pa maximal effekt och pa displayen visas symbol
"A” och den forvalda effektnivan vaxelvis. Efter att tiden
for forvarmning har gatt ut vaxlar kokzonen automatiskt
Over till den forvalda effektnivan.
Forvarmningstider for respektive effektnivaer finns
angivna i tabellen.
Effektniva Drifttid med maximal effekt Sakerhetsavstangning
(forvarmningstid)
| u | | 6h |
| 1 | 60 s. | 6h |
| 2 | 3 min. | 6h |
| 3 | 4 min. 42 s. | 5h |
| 4 I 6 min. 30 s. | 5h |
| 5 | 8 min. 30 s. | 4h |
| 6 | 2 min. 30 s. | 1,5h |
| 7 I 3min. 30s. | 1,5h |
| 8 I 4 min. 30 s. i 1,5h |
| 9 | | 1,5h |
ANDRING AV EFFEKTNIVA For att andra effektniva aktivera motsvarande kokzon
(sensor "L”) och genomfér 6nskad andring genom att
trycka pa sensor "+” och "-".
AVSTANGNING Induktionshéllen kan stdngas av nar som helst genom att
trycka pa sensor "B" under en sekund.
PASLAGNING AV Dubbelzonen kan slas pa nar som helst under matlagning.
DUBBELZON o Aktivera motsvarande zon genom att trycka pa sensor "L”
fér dubbelzon.
o Pa displayen lyser ett decimalkomma, efter ett tryck pa
sensor "K” aktiveras dubbelzonen och symbol "I” tands.
AVSTANGNING AV Ga till vaga pa samma satt, symbol "I” slacks och
DUBBELZON kokzonens yttre omkrets stangs av.



AVSTANGNING AV KOKZON

INDIKATOR FOR
RESTVARME

OBSERVERA

VARMHALLNINGSFUNKTION

LASNING AV
INDUKTIONSHALLENS
FUNKTIONER

OBSERVERA:
BARNSAKRING

ANVISNINGAR

DEAKTIVERING -
A VST/'\'A_I_GNING AV
BARNSAKRING

AUOMATISK A VS'I?\'NGNING
AV INDUKTIONSHALLEN

o Aktivera motsvarande kokzon.

e Genom att trycka pa sensor D (+) och C (-) samtidigt
sténgs kokzonen av, genom att trycka pa sensor C (-)
kan effekten stegvis stéllas ner till "0”.

o Efter att kokzonen har stangts av kommer displayen for
motsvarande zon att visa symbol "H" som
uppmarksammar pa att denna zon &r het och att
restvarme kan anvandas.

Direkt efter avstdngning av kokzonen eller hela
induktionshallen visas symbol "H” pa displayen. Detta
betyder att kokzonen ar upphettad till en temperatur hogre
an 60°C. Efter att hallen har kylts av forsvinner symbolen.

Om symbol ”H” visas pa displayen efter att hallen har
kopplats till elndtet (t.ex. vid paslagning efter
elavbrott under matlagning eller forsta gangen hallen
ansluts till elndtet), betyder det att hdllen kopplades
ur fran elnétet nér den var het.

Detta ar inte ett fel, H-symbolen forsvinner efter att
den tid som tillverkaren har angivit utgar.

Med hjalp av lag effekt halls maten varm.
Funktionsinstallning:

o Stall in kokzonen pa effektniva 1 och tryck pa sensor ”-".
o Pa displayen visas "u”

Om du vill lasa induktionshéllens instéllda funktioner
(forhindrar oonskad omstallning under anvandning), tryck
pa sensor A (nyckel) i minst 2 s. Kontrolljus "F” tands.

Nar funktionerna ar lasta fungerar endast avsténgning av
induktionshallen (tryck pa sensor B (strombrytare) eller
avstangning av lasning, sensor A (nyckel). Efter att
lasning har sténgts av (indikationsdioden vid sensor A
slocknar) kan alla funktioner anvéndas pa nytt.

Induktionshallen kan endast lasas nar den ar paslagen.

Barnsakringen ar till for att omojliggéra anvandning av
induktionshallen.

Barnsakringen kan aktiveras endast nar ingen effektniva
ar installd for kokzonerna

o Satt pa induktionshallen genom att trycka pa sensor "B”.

o Pa displayerna visas blinkande decimalkomman.

o Tryck samtidigt ner sensor "+” och ”-” och efterat sensor
"+” inom 3 sekunder.

o« Pa displayen visas L for ett o6gonblick och hallen
slocknar.

o Vid forsok att satta pa hallen téands L pa displayen.

o Satt pa hallen genom att trycka pa sensor "B”.

o L tdnds pa displayen

e Tryck samtidigt ner sensor "+” och
”-” inom 3 sekunder.

o Hallen ar forberedd for anvandning.

n 9

och efterat sensor

Om alla kokzoner stéangs av, stanger induktionshallen
automatiskt av sig inom 10 sekunder.



SKYDDSAVST[_\'_NGNING AV Hela induktionshéallen stdngs av om du trycker pa en eller
INDUKTIONSHALLEN flera sensorer langre an 12 sekunder (t.ex. om en
handduk eller behallare stélls pa kontrollsymbolerna).

SAKERHETSAVSTANGNING Hallen utrustad med sakerhetsavstangning. Tiden for

AV INDUKTIONSHALLEN avstangning beror pa instélld effektniva — se tabell.

[ Férteckning dver felmeddelande |
[ Display |['Orsak |
| F1 [« for stark belysning |
| F2 |[ '« starkt pulserande ljus (t.ex. glédlampa) |
| F3 |[ '+ sensorn ar tackt av ett ljust foremal |
| F4 [« starkt foranderligt ljus |
| FF |[ '« overtackta sensorer (t.ex. uthalld vatska) |
OBSERVERA. Symboler FF, F1 till F4 visas vaxelvis med symboler AQ —

A9, som markerar konkret sensor

Vid olamplig anvandning (t.ex. upphettning av tomt
kokkarl), kan induktionshallen  Overhettas. Detta
signaleras med symbol "t” pa displayen.



“fig.3

fig.4

Glaskeramiska hallar bor tilldtas svalna helt innan de rengors.
Vi rekommenderar att du rengdr hallen efter varje
anvandningstillfélle, annars kan till och med sma flackar efter
matlagning brannas fast i hallens yta nasta gang den anvands.
Anvand speciellt rengéringsmedel for regelbundet underhall av
den glaskeramiska hallen. Medlet bor skapa en skyddande film
ovanpa ytan. Fore varje anvandningstillfalle bor hallen torkas
ren frAn damm och andra partiklar, eftersom dessa annars kan
repa ytan (fig. 1).

Observera: anvandning av stalull, kdkssvampar med slipyta
samt rengdringsmedel som innehaller slipmedel kan repa
héllens yta. Ytan kan aven ta skada vid anvandning av fratande
sprayer och olampliga flytande kemikalier (fig. 1 och 2).
Cirklarna som markerar kokzonerna kan raderas vid
anvandning av starka rengéringsmedel eller kokkarl med ojamn
eller skadad botten (fig. 2).Mindre flackar avlagsnas med en
fuktig, mjuk trasa. Eftertorka med en torr trasa (fig. 3).
Vattenflackar avldgsnas med en mild vinagerldsning, men
undvik att torka av ramen med denna (endast vissa modeller),
eftersom den annars kan forlora sin lyster. Anvand aldrig
fratande sprayer eller avkalkningsmedel (fig. 3). Stora flackar
tas bort med rengdringsmedel speciellt avsett for
glaskeramiska ytor. Folj tillverkarens anvisningar till punkt och
pricka. Se till att torka av eventuella rester av rengdringsmediet
fran hallens yta, annars varms dessa upp nasta gang hallen
anvands och kan da skada hallen (fig. 3). Svara och inbranda
flackar tas bort med en speciell skrapa avsedd for
glaskeramiska ytor. Var forsiktig sa att skrapans handtag inte
kommer i kontakt med kokzonens yta (fig. 4). Hantera skrapan
med stor forsiktighet for att undvika personskador! Socker och
mat som innehaller socker kan gora att den glaskeramiska
héllens yta tar permanent skada (fig. 5). Skrapa darfor av
sockerrester och rester fran mat innehallande socker fran
héllens yta direkt, medan kokzonerna fortfarande ar varma (fig.
4). Missfargningar pa den glaskeramiska hallen har ingen
inverkan pa hallens funktion och driftsdkerhet. | de flesta fall
uppstar missfargningar av inbranda matrester, eller till foljd av
att grytor och stekpannor har dragits (galler speciellt kokkarl
med aluminium- eller kopparbotten) over hallen, och sadana
missfargningar kan vara svara att fa bort.

OBS!

Samtliga fel som beskrivs ovan ar framst estetiska och har
ingen direkt inverkan pa apparatens funktion. Atgardande av
dylika fel omfattas inte av garantin.



Varning!

o For att undvika maéjliga risker maste apparaten installeras av kvalificerad servicepersonal.

e Paneler och material pa koksskapet som héllen ska installeras i maste behandlas med
temperaturbestandiga bindemedel (100°C). Annars kan de bli missfargade eller deformerade pa
grund av otillrécklig temperaturbestandighet.

e Spishallen ar avsedd for inbyggnad i arbetsbanken ovanfor en kdksdel med 600millimeters
bredd eller mer.

o Se till att det gar latt att komma at de tva fixeringsdelarna pa framsidan efter installationen av
inbyggnadshallen.

o Upphangda koksdelar ovanfor hallen maste installeras pa ett avstand som ger gott om utrymme
for att kunna arbeta bekvamt.

o Avstandet mellan arbetsbanken och kapan maste vara minst det som anges i anvisningarna for
installation av kokskapan, men i inga fall far det vara mindre an 650mm.

o Det minsta avstandet mellan apparatens kant och det angransande hdga koksskapet ar 40mm.

e Anvandning av dekorativa trdlister runt arbetsbénken bakom héllen &r tillaten, sa lange
avstandet ar minst det som anges i installationsanvisningarna.

o Minimiavstand mellan inbyggnadshallen och den bakre vaggen anges i bilden for installation av
inbyggnadshallen.

Inbyggdnadshélléppnin
gsmatt

o Apparaten kan installeras i arbetsbank som har en tjocklek pa
mellan 30 och 50mm.

o Bankskapet far inte ha nagon lada. Det maste ha en
horisontell skiva 100mm fran bankskivans undersida.
Utrymmet mellan skivan och hallen maste vara tomt och inga
foremal far forvaras dar.

« Baksidan av skapet maste ocksa ha en 100mm hdg 6ppning
langs hela skapets bredd, och framdelen maste ha en 6ppnin

pa minst 6 mm.



Installationsférfarande

o Arbetsbanken maste placeras horisontellt.

o Skydda kapkanterna pa lampligt satt.

o Skruva fast de tillhérande fixeringsdelarna (4) med de
tillhérande skruvarna (4) pa hallens hégra och vanstra sida pa

30-50

det redan forberedda halet i 6ppningen.
e Anslut hallen till elnatet (se anvisningar for anslutning av
hallen till elnatet).

o Sattin hallen i 6ppningen.
o Skjut hallen bestdmt mot arbetsbanken ovanifran.

Installation av flera

Nar man har fler an en glaskeramisk hall maste man ldmna

glaskeramiska ett lite mellanrum mellan hallarna.
(kan kopas separat — 286696).
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o Alla anslutningar maste goras av en behdrig elektriker.
Jordningen maste uppfylla de gallande foreskrifterna.

« Anslutningskonsolerna ar tillgangliga nar luckan ar 6ppen.

o Kontrollera att spanningen som anges pa markplattan
o6verensstdmmer med spanningen i hemmet innan du gor
nagon anslutning.

o Markplattan sitter under apparaten.

o Apparaten ar avsedd att anslutas till ett AC 230 V-elnat.

o Natsladden bor ha en strémbrytare som kan koppla av
strommen till apparaten, med ett avstand mellan polerna
pa minst 3 mm i 6ppen position. Detta kan ske med en
sakring eller en sakerhetsbrytare, osv.



Grundlaggande
anpassning av
touchkontrollerna till
omgivningen

Installationsdiagram

o Anslutningen bor valjas i enlighet med den angivna
laddningskapaciteten for elnatet och sakringseffekten.

o Sadana apparater kan installeras pa en sida bredvid ett hogt
koksskap, som kan vara hogre an apparaten. Pa andra sidan
maste dock koksskapet ha motsvarande hoéjd som apparaten.

o Nar installationen ar klar maste strémkablar och isolerade
kablar skyddas pa lampligt satt mot oavsiktlig beréring.

Vid varje anslutning till strémforsérjningen anpassas
apparatens touchkontroller automatiskt efter omgivningen for
att sakerstalla att de fungerar korrekt. Alla displayer visar ”-".
Nar anpassningen ar genomférd hors ett pip, alla displayer
stangs av och hallen ar klar att anvandas.

Under anpassningen far inga foremal sta pa touchkontrollerna,
annars avbryts anpassningsforfarandet tills sadana féremal
har tagits bort fran touchkontrollytan. Medan detta pagar gar
det inte att mandvrera hallen.

VARNING!

Koppla fran strommen innan du forsoker utféra nagra
reparationer pa apparaten. For att Overensstdmma med
natspanningen bor hallen anslutas enligt det tillhérande
diagrammet. Jordledningen (PE) ska anslutas till polen som ar
markerad med jordningssymbolen =.

Anslutningskabeln maste ledas genom skyddsanordningen
som skyddar den fran att dras ut av misstag. Nar installationen
ar klar satter du pa alla varmezoner i cirka 3 minuter for att
kontrollera att de fungerar.

« Felaktig anslutning kan skada delar i apparaten. Den typen av
skador tacks inte av garantin.

o Kontrollera att spanningen som anges pa markplattan
Overensstammer med spanningen i hemmet innan du gor
nagra anslutningar. En behorig person maste kontrollera
anslutningsspanningen (230 V mot N) hos anvandaren med
spanningsmataren.

o Satt stromkabeln pa apparatens baksida utan att vidréra den
bakre panelen pa apparaten eftersom den kan bli varm vid
anvandning.



Anslutning kan goéras med hjalp av:

* gummiisolerade anslutningskablar, modell HO5 RR-F 3 x1,5
med gul-grén jordledning;

« PVC-isolerade anslutningskablar, modell HO5 RR-F 3 x1,5
med gul-gron jordledning, eller andra lampliga kablar.
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AC 220 - 240 V, 50 - 60 Hz

Typ 430A [ 4309
Elanslutning AC 230 V
Arbetsspénning 230V, 50 Hz

Typ av brytare

Elektroniska touchkontrolle

Kokzoner (g mm/kW)

HL = Hi-light cooking zone

Framre kokzon 180/120/1,7/HL 180/1,8/HL
Bakre kokzon 145/1,2/HL 145/1,2/HL
Total effekt (kW) 2,9 3,0




PRODUKTINFORMATION, FORORDNING (EU) NR 66/2014

Beteckning Enhet Varde Varde
Leverantérens namn eller GORENJE GORENJE
varumarke
Modellbeskrivning I I 430A I 4309 |
Typ av hall |E|
Antal kokzoner och/eller 2 2
omraden
Varmeteknik EE eiectric stralningszoner

burner
De diametrar kokzoner och / %) cm | 14,5 I 14,5 |
eller omraden [ 18,0120 | 18,0 |
Energiférbrukning per ECetectric Whikg || 195,3 I 191,9 |
kokzon eller omrade cooking 190,6 190,6
Hallens energiférbrukning EE eiectric hob Whl/kg 193,0 191,3

RATT TIL ANDRINGAR FORBEHJALLAS
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