
EVP_EPM1.2 ar/SA (08-20)



51

5130
19

التخلص من الجھاز

مواد التغلیف مصنعة من مواد ملائمة بیئیاً والتي یمكن إعادة تدویرھا أو تجمیعھا 
أو التخلص منھا دون أي خطر على البیئة. لھذا الغرض، تم تعریف مواد التعبئة 

والتغلیف بشكل مناسب. 

یشیر الرمز على المنتج، أو على ملصقة التغلیف، على أنھ لا یجب التعامل مع ھذا 
الجھاز كنفایة منزلیة. بل یجب تسلیمھ إلى مراكز تجمیع النفایات المتخصصة لإعادة 

تدویر الأجھزة الكھربائیة والإلكترونیة.

عند التخلص من ھذا المنتج بالشكل الصحیح، فإنك ستساھم في الحیلولة دون حدوث 
العواقب السلبیة المحتملة الناجمة عن معالجة النفایات بشكل غیر ملائم والتي تھدد 

البیئة والصحة البشریة.
لمزید من المعلومات التفصیلیة حول إعادة تدویر ھذا المنتج، یرُجى الاتصال بمكتب 

البلدیة أو بخدمة التخلص من النفایات المنزلیة.

نحتفظ بالحق لإجراء أیة تغییرات وأخطاء في تعلیمات الاستخدام.
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جدول الأخطاء

إذا استمرت المشكلة على الرغم من اتبّاع النصائح المذكورة أعلاه، اتصل بفني 
الخدمة المعتمد. لا تغطي الكفالة إصلاح الأعطال أوالشكاوي الناتجة عن التركیب 

الخاطئ أو الاستخدام الغیر السلیم للجھاز. في مثل ھذه الحالات، یتكفل المستھلك بدفع 
التكالیف المترتبة علیھ. 

الحلالخطأ
أجھزة الاستشعار لا تستجیب، 

المعلومات على الشاشة مجمدة ...
افصل الجھاز عن شبكة التیار الكھربائي لبضع دقائق (قم بفك الفاصمة أو فصل 

المفتاح الرئیسي)، ثم قم بإعادة وصلھ إلى الشبكة الكھربائیة وتشغیل الفرن.
أتصل بخدمة العملاءالقاطع المنزلي یفصل باستمرار...
انظر طریقة تبدیل اللمبة المدرجة في فصل "التنظیف والصیانة ".الإضاءة الداخلیة للفرن لا تعمل...

ھل قمت بضبط وضعیة التشغیل ودرجة الحرارة ونظام التسخین بشكل صحیح؟المعجّنات غیر مطھوة جیداً...
ھل باب الفرن مغلق جیدا؟ً

یتم عرض رمز خطأ 
.(..... E1، E2، E3)

لقد حدث خطأ في عمل الوحدة الإلكترونیة. افصل الجھاز عن التیار الكھربائي 
لبضع دقائق، ثم أعد توصیلھ بالشبكة الرئیسیة مرة أخرى وأعد ضبط إعدادات 

الوقت.
إذا استمر عرض الخطأ، اتصل بفني الخدمة المعتمد.

قبل البدء بعملیات الإصلاح، قم بفصل الجھاز عن شبكة التیار الكھربائي (وذلك 
بإزالة الفیوز أو عن طریق فصل شریط التیار الكھربائي من مقبس الحائط).
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استبدال اللمبة
تعتبر اللمبة مادة مستھلكَة ولا یغطیھا الضمان! قبل استبدال اللمبة، أزل الصواني، والشبكات والأدلة.

(E14 25W 220V :لمبة عادیة ، G9, 220 V, 25 W :لمبة ھالوجین)

باستخدام مفك براغي مسطح قم بتحریر غطاء اللمبة 
وإزالتھ. اسحب اللمبة.

 احرص من عدم إتلاف المینا.

قم بفك غطاء اللمبة واسحب اللمبة.

 استخدم واقي لتجنب الحروق. 
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إزالة وإعادة تركیب زجاج الباب
یمكن أیضا تنظیف ألواح الباب الزجاجي من الداخل؛ ولكن، یجب أولا أن تتم إزالة الباب. لإزالة باب الفرن (انظر 

فصل إزالة وإعادة تركیب باب الفرن).

حرّر المشابك الموجودة على الجانب الأیسر 1
والأیمن من الباب قلیلاً (المحدد ة بعلامة 1 على 
الداعم) واسحبھا بعیدا عن الزجاج (المحدد بعلامة 2 

على الداعم)

امسك لوح الباب الزجاجي من حافتھ السفلیة، 2
ارفعھ قلیلاً بحیث یتحرر عن الدواعم، وأزلھ.

لإزالة لوح الباب الزجاجي الداخلي الثالث (في 3
بعض المودیلات فقط)، أزلھ كالتالي، ارفعھ 

وأزلھ. أزل أیضاً الجوان المطاطیة عن الزجاج.

 أعد تركیب الزجاج بنفس الطریقة ولكن في ترتیب 
عكسي، تأكد من توافق العلامات (النصف دائریة) على 

الباب والزجاج.
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إغلاق الباب اللطیف (حسب المودیل)
تم تجھیز باب الفرن بنظام یمتص الصدمات عند إغلاق الباب. یسمح بإغلاق الباب بسھولة، وبھدوء ولطف. دفعة 

خفیفة (بزاویة 15 درجة، بحسب وضعیة فتح الباب)، تكفي لیغُلق الباب أوتوماتیكیاً وبشكل لطیف.

إذا كانت قوة إغلاق أو فتح الباب كبیرة جداً، تقل فعالیة النظام أو یقلل الأمان.
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لفتح قفل الباب ادفعھ بلطف بواسطة إبھام یدك إلى 
الیمین وبنفس الوقت اسحب الباب إلى الخارج.

 عندما یتم إغلاق باب الفرن، یعود قفل الباب 
أوتوماتیكیاً إلى وضعھ الأول.

إلغاء تفعیل وتفعیل قفل الباب

 یجب أن یبرد الفرن تماماً.

افتح أولاً باب الفرن.

ادفع قفل الباب إلى الیمین بزاویة 90 درجة بواسطة 
إبھام یدك حتى تشعر بطقة. قفل الباب غیر مفعلّ.

لإعادة تفعیل قفل الباب، افتح باب الفرن واستخدم سبابة 
یدك الیمنى لسحب مقبض الباب المتحرك باتجاھك.

قفل الباب (حسب المودیل)

90°

klik
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إزالة وإعادة تركیب باب الفرن

فتح باب الفرن أولاً بالكامل.1

قم بتدویر المشابك باتجاه الخلف تماما (مناسبة  2  A
للإغلاق الكلاسیكي).  

في حال إغلاق الباب اللطیف، قم بتدویر    B  
المشابك الى الخلف بـ 90 درجة (شكل 2).   

في حال الإغلاق اللطیف ارفع المشابك قلیلاً    C  
إلى الأعلى واسحبھا نحوك.   

أغلق الباب ببطء حتى یتم تثبیت المشابك على 3
الدواعم. ارفعھ

قلیلا واسحبھ من كلا المشبكین الموجودین على    
الجھاز خارجاً..  

أعد الباب بنفس الطریقة ولكن في ترتیب عكسي. إذا 
كان الباب لا یفتح أو یغلق بشكل صحیح، تأكد من صحة 

تثبیت المشابك في دواعمھا.

تأكد دائماً من أن المشابك المرفقة قد ثبتت تماماً في دواعمھا عند تركیب الباب. 
إذا لم یتم تركیبھا بالشكل الصحیح، فمن الممكن أن یخرج المشبك الرئیسي الذي 

یعمل بواسطة نابض رئیسي قوي في أي وقت عند تركیب أو فك الباب. ھناك خطر 
التعرض للإصابة.
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تركیب البطانات التحفیزیة
قم بتنظیف الأدلة فقط بمنظفات تقلیدیة.

أزل الشبكة أو الأدلة التلسكوبیة.

علقّ الأدلة على البطانة التحفیزیة.1

علقھا معاً في الفتحات واسحبھا نحو الأعلى.2

عند تثبیت الأدلة التلسكوبیة القابلة للسحب (سحب كامل) 
مع البطانة التحفیزیة، أدخل المزالج المرفقة في الفتحات 

السفلیة الموجودة على جدار الفرن ثم ثبت المزالج في 
الأدلة.

الغرض من المزالج ھو تثبیت أفضل للأدلة.

 لا تقم بتنظیف اللوحة التحفیزیة في غسالة الأطباق.
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إزالة وتنظیف الرف السلكي والأدلة التلسكوبیة القابلة للسحب
یجب تنظیف الأدلة فقط بالمنظفات التقلیدیة.

A امسك الدلیل من الجوانب السفلیة واسحبھ لیتحرر 
داخل الفرن.

B اسحبھ من الأعلى من الفتحات.

لا تقم بتنظیف الأدلة التلسكوبیة القابلة للسحب في غسالة الأطباق.
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تنظیف الفرن التقلیدي
لتنظیف البقع العنیدة داخل الفرن، استخدم منظفات الفرن التقلیدیة (المنظفات، أو بخاخ الفرن)؛ بعد مثل ھذا 

التنظیف، اشطف بقایا المنظف جیداً.

نظف الفرن والملحقات بعد كل استخدام لمنع احتراق بقایا الطعام. أسھل طریقة لإزالة الدھون ھي باستخدام رغوة 
الصابون الدافئة بینما لا یزال الفرن دافئاً. 

في حال وجود بقع عنیدة أو متسخة بشكل كبیر، استخدم منظفات الفرن التقلیدیة. ثم، امسح الفرن جیداً بالماء 
النظیف لإزالة بقایا مواد التنظیف.

 
لا تستخدم أبداً المنظفات العدوانیة، والكاشطة للتنظیف، والإسفنج الكاشط، ومزیلات البقع والصدأ، وغیرھا.

قم بتنظیف الاكسسوارات (صواني الخبز، والشبكات ....) بالماء الساخن والمنظفات. 

الفرن، وتجویف الفرن وصواني الخبز مطلیة بطبقة مینا خاصة وسطح أملس ومقاوم. طبقة الطلاء الخاصة ھذه 
تجعل التنظیف في درجة حرارة الغرفة أسھل

 AQUA CLEAN تنظیف الفرن باستخدام وظیفة التنظیف الذاتي
في صینیة زجاجیة أو صینیة قلیلة العمق صب 0.6 لیتر من الماء وضعھا في الدلیل السفلي.

 Aqua  اضغط على زر
clean واضبط الحرارة 

على 70 درجة مئویة.

اضغط على زر START. عند انتھاء عملیة التنظیف، تسُمع إشارة صوتیة.

 بعد 30 دقیقة، سوف تلین بقایا الطعام العالقة على طبقة المیناء في الفرن وھكذا سیسھل تنظیفھا بقطعة قماش 
مبللّة.

استخدم وظیفة التنظیف الذاتي AQUA CLEAN عندما یبرد الفرن تماماً.
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التنظیف والصیانة
قبل تنظیف الجھاز، یجب فصلھ عن التیار الكھربائي وتركھ كي یبرد.

لا یجوز تنظیف وصیانة الجھاز من قبل الأطفال ما لم تتم مراقبتھم.  

أسطح الجھاز المصنوعة من الألومنیوم
قم بتنظیف أجزاء أسطح الجھاز المصنوعة من الألومنیوم بالمنظفات غیر الكاشطة المخصصة لھذه الأسطح. ضع 

المنظف على قطعة قماش مبللة ونظف السطح، ثم اشطف السطح بالماء.
لا تضع المنظف على أسطح الألمنیوم مباشرة.
لا تستخدم المنظفات الكاشطة أو اسفنج خشن.

ملاحظة: لا یجب أن یلامس البخاخ أسطح الفرن، لأنھ یسبب أضرار مرئیة دائمة لأسطح الألومنیوم.

واجھة الھیكل الأمامیة مصنوعة من الفولاذ المقاوم للصدأ
(حسب المودیل)

نظف السطح فقط بمنظف معتدل (الصابون) واسفنجة ناعمة، غیر خادشة. لا تستخدم المنظفات الكاشطة أو 
المذیبات، لأنھا یمكن أن تخدش سطح الھیكل. 

الأسطح المطلیة والأجزاء البلاستیكیة
(حسب المودیل)

لا تنُظّف الأزرار، ومقابض الأبواب، والملصقات، واللوحات المكتوبة، بالمنظفات الكاشطة وعناصر التنظیف 
الجالخة، ومواد التنظیف التي تحتوي على الكحول أو الكحول.

أزل أیة أوساخ على الفور بقطعة قماش ناعمة وماء، لتجنب الأضرار التي قد تلحق بالسطح.
یمكنك أیضا استخدام المنظفات والمنظفات المساعدة المخصصة لھذه السطوح. ننصح باتباع إرشادات الشركة 

المصنعة للمنظفات.

 لا یجب أن یلامس البخاخ أسطح الفرن، لأنھ یسبب أضرار مرئیة دائمة لأسطح الألومنیوم.
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الوزنأصناف الطعام
(غم)

المسار
(من الاسفل)

درجة الحرارة 
(درجة مئویة)

مدو الطھي
(بالدقائق)

درجة الحرارة 
الداخلیة 

(درجة مئویة)
اللحوم

75-55*55-21045-10002190لحم البقر(الخاصرة)
90-7085-19060-15002170دجاجة (كاملة

90-18085-180150-40002160دیك رومي
85-12070-170100-15002150لحم الخنزیر المشوي

85-8080-18070-10002160رغیف اللحم
85-12075-190100-10002170لحم العجل
85-6075-19050-10002170لحم الضأن
85-6575-19055-10002170لحم الغزال
85-5575-18035-10002160سمكة كاملة

* نادراً = 60-55 درجة مئویة؛ متوسطة = 70-65 درجة مئویة ؛ ناضجة تماماً  (welldone) 70-75درجة 
مئویة.

الطھي الأوتوماتیكي للحوم  
في وضعیة الطھي الأوتوماتیكیة، یعمل السخان العلوي 

بالاشتراك مع سخان الأشعة تحت الحمراء والسخان 
الدائري. یسُتخدم لشوي جمیع أنواع اللحوم. 

عند الشوي مباشرة على الشبكة، ادھنھا بالزیت لمنع التصاق اللحم بھا وأدخلھا في المسار الثالث. أدرج صینیة 
التنقیط في المسار الثاني لتجمیع الدھون والعصائر الناتجة عن اللحوم. عند شوي اللحوم في صینیة الخبیز، ضعھا 

في المستوى الثاني.

2
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حفظ الأطعمة
جھّز الطعام المراد حفظھ إضافة إلى الأوعیة كالعادة. استخدم الأوعیة (المرطبانات) مع الختم المطاطي والغطاء 
الزجاجي. لا تستخدم الأوعیة (المرطبانات) ذات الأغطیة الملولبة أو الأغطیة المعدنیة أو العلب. یفضّل أن تكون 

الأوعیة بنفس الحجم، ومعبأة بنفس أصناف الطعام، ومغلقة بإحكام. 

صب لتر واحد من الماء الساخن في صینیة عمیقة (حوالي 70 درجة مئویة) وضع 6 مرطبانات ذات اللتر الواحد 
في الصینیة. ضع الصینیة في الفرن على المسار (الدلیل) الثاني. 

قم بمراقبة الطعام خلال عملیة الحفظ؛ وقم بطھیھا إلى أن تبدأ السوائل في المرطبانات بالغلیان – حتى ظھور 
فقاعات في الوعاء (المرطبان) الأول.

المستوى (من الطعام
الاسفل)

درجة الحرارة 
(C°)

الزمن حتى 
الظھور الأول 

للفقاعات 
(دقیقة)

درجة الحرارة 
والزمن بعد 

ظھور الفقاعات

مدة الانتظار 
في الفرن 
(بالدقائق)

الفاكھة
30-45/20-18030-2160الفریز (الفراولة)

30-45/20-18030-2160فواكھ بنواتھا

30-45/20-18030-2160ھریس (معجون)

الخضروات
30-45/20-18030-2160مخلل خیار

45-18030-2160الفاصولیا / الجزر
120 درجة 

مئویة، 45-60
دقیقة

20-30

السخّان السفلي والمروحة 
یسُتخدم لخَبز العجین المخمّر والقلیل الارتفاع وطھي 

الفواكھ والخضروات. استخدم المستوى الثاني من 
الأسفل والصواني القلیلة الارتفاع وذلك للسماح بتوزّع 

الھواء الساخن على الجانب العلوي من الطبق.

2
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   ECOخبز
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة 
في الجزء الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء بشكل 

متواصل حول اللحوم أو المعجنات. 

2

المستوىالطعام
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

اللحوم
160-2180140لحم الخنزیر المشوي ، كیلو واحد

180-2180150لحم الخنزیر المشوي ، 2 كیلو
140-2190120لحم العجل المشوي، كیلو واحد

الأسماك
50-218040سمكة كاملة/ 200غم القطعة

35-219025شرائح السمك/ 100غم القطعة
المعجّنات 

25-216020 بسكوت (أشكال) مصنوع بالقالب
35-217025بسكوت صغیر

30-217025كعكة رولادة
65-217055كعكة الفواكھ، العجینة الطریة

أطباق الغراتان
50-217040بطاطا غرتن

50-218040لازانیا
الطعام المجمد

40-220025بطاطا مقلیة، كیلو واحد
35-220025دجاج میدالیون، 0,7كغم
30-220020أصابع السمك، 0,6كغم

لا ینبغي إدراج صینیة الخَبز العمیقة عند الخبز في المستوى الأول.
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خَبز المعجّنات 
ننصح بالتسخین المسبق للفرن

یمكن خبز المعجنات المتفتتة (البسكویت) في صواني قلیلة العمق على مستویات متعدّدة. (2 و3).
یمكن ملاحظة اختلاف مدة الخبز عند استخدام نفس صواني الخبز. قد تجھز صینیة خبز البسكویت العلیا قبل تلك 

التي في الجزء السفلي.
ضع دائماً قوالب الخبز على الشبكة. إذا كنت تستخدم صینیة الخبز المرفقة، قم بإزالة الشبكة.

قم بتحضیر المعجنات المتفتتة (البسكویت) بنفس السماكة للحصول على نتیجة تحمیر متساویة.

المستوىالطعام
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

المعجّنات 
35-16025-2150كعكة /عجینة مخلوطة بالید

35-17025-2160كعك مع عجینة مبروش على الوجھ
65-16045-2150كعكة الفواكھ، عجینة مخلوط بالید

25-17015-2160كعكة ملفوفة (رولادة)*
70-17050-2160كعكة الفواكھ، عجینة طریة 

60-18040-2170فطیرة التفاح
25-16015-2150بسكوت، عجین طري متفتت *

25-15015-2140بسكوت، مصبوب بالقالب*
35-18020-2170المعجنات، عجین مختمر
30-18020-2170معجنات برقائق العجین

الطعام المجمد
70-18050-2170فطائر التفاح والجبن القریش

30-18020-2170بیتزا
35-18020-2170بطاطا مقلیة بالفرن *

35-18020-2170كروكیت بالفرن

لرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المختار.

لا ینبغي إدراج صینیة الخَبز العمیقة عند الخبز في المستوى الأول.   
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تحمیر اللحوم: 
یمكنك استخدام صواني الفرن المطلیة بالمینا، وأطباق البیركس الزجاجیة، والفخاریة، أو صواني الحدید الصلب.  

صواني الفولاذ المقاوم للصدأ لیست مناسبة لأنھا تعكس الحرارة بشكل كبیر. 

عند الطھي، تأكد من وجود كمیة كافیة من السوائل كي لا تحترق اللحوم. قم بتقلیبھ أثناء الخبز. إذا قمت بتغطیة 
المشاوي فإنھا ستبقى لینة.

الوزنالطعام
(غرام)

المستوى
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

اللحوم
160-180140-15002170لحم الخنزیر المشوي مع الجلد

150-170120-20002160البط
200-160180-40002150البط

220-170180-50002150 دیك رومي
70-20060-10003180دجاج، صدر  

110-18090-15002170دجاج محشو

الھواء الساخن 360° 
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة 

على الجدار الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء 
الساخن باستمرار حول اللحوم أو المعجّنات. 

2
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استخدم الحساس الحراري المخصص لھذا الفرن فقط. تأكد من عدم ملامسة 
الحساس الحراري للسخّان خلال عمل الفرن. بعد الانتھاء من الخبز یكون الحساس 

الحراري ساخناً جداً، احذر من الاحتراق.

 أثناء الخبز، تیتم عرض تزاید درجة الحرارة الداخلیة للطعام (إذا رغبت، یمكنك تغییر درجة الحرارة أثناء 
العمل من 99-30 درجة مئویة).

عندما تصل درجة الحرارة الداخلیة إلى الحرارة المضبوطة، یتوقف الفرن عن العمل.
تنبعث إشارة صوتیة، والتي یمكن إیقافھا بالضغط على أي مفتاح أو بعد دقیقة واحدة، ستتوقف الإشارة الصوتیة 

أوتوماتیكیاً. یعُرض على الشاشة التوقیت الحالي.

بعد الانتھاء من الخبز، أعد الغطاء المعدني على القابس في الفرن.

الوزنأصناف الطعام
(غم)

المسار
(من الاسفل)

درجة الحرارة الداخلیة 
(درجة مئویة)

اللحوم
75-55*10002لحم البقر(الخاصرة)

90-1500285دجاجة (كاملة
90-4000285دیك رومي

85-1500270لحم الخنزیر المشوي
85-1000280رغیف اللحم

85-1000275لحم العجل
85-1000275لحم الضأن
85-1000275لحم الغزال
85-1000275سمكة كاملة

* نادراً = 60-55 درجة مئویة؛ متوسطة = 70-65 درجة مئویة ؛ ناضجة تماماً  (welldone) 70-75درجة 
مئویة.



34

51
30

19

الطھي باستخدام الحساس الحراري للحوم (حسب المودیل)

في ھذه الوضعیة، اضبط درجة حرارة الطعام الداخلیة المرغوبة. سوف یعمل الفرن إلى أن تصل درجة الحرارة 
داخل الطعام إلى درجة الحرارة المضبوطة. تقُاس درجة الحرارة الداخلیة بواسطة الحساس الحراري للحوم 

.meat probe

قم بإزالة الغطاء المعدني (یقع مأخذ التوصیل في 1  
الزاویة العلویة الأمامیة للجدار الأیمن من الفرن.)

قم بتوصیل قابس الحساس الحراري للحوم إلى 2 
المقبس وأدخل القضیب المعدني في قطعة الطعام. 

(إذا كانت وظائف التوقیت مضبوطة فإنھ یتم حذفھا).

بعد تشغیل الحساس الحراري، سیظھر على الشاشة 
الكتابة Prob. اضبط درجة الحرارة المرغوبة. اضغط 

.START على زر

عُرض على الشاشة درجة الحرارة المضبوطة مسبقاً ودرجة الحرارة المقروءة بواسطة الحساس الحراري للحوم.
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المستوىالطعام
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

كعكة الجبنة (تشیزكیك)، عجینة 
طریة 

2150-16065-80

20-21015-2200بیتزا *
40-20035-2180فطائر حادقة بالبصل، عجینة طریة 

40-16035-2150فطائر التفاح، عجین مختمر
65-18045-2170فطیرة التفاح، عجینة ممدودة رقیقة

لرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المختار.

الھواء الساخن والسخّان السفلي 
یعمل السخّان السفلي، السخّان الدائري والمروحة. 
مناسبة لخبز البیتزا، وفطائر التفاح، وكعكة الفاكھة.

(انظر وصف وتلمیحات السخّان العلوي والسفلي.)
2
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الشوایة مع مروحة 
في ھذه الوضعیة، یعمل السخّان السفلي والمروحة معاً. 

وھي مناسبة لشوي اللحوم والاسماك والخضروات.

(انظر وصف وتلمیحات الشوایة.)

المستوى (من الوزن (غرام)الطعام
الاسفل)

درجة الحرارة 
(C°)

زمن الطھي (دقیقة)

اللحوم
100-17080-20002150البط

85-17060-15002160لحم الخنزیر مشوي
160-160120-15002150لحوم الخنزیر الكتف
140-160120-10002150لحم الخنزیر /الساق

60-21050-7002190نصف دجاجة
90-21060-15002190 دجاجة
الأسماك

30-22020-2002200 غم/القطعةسمك السلمون  
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الشوي على السیخ (حسب المودیل)

ضع حامل السیخ في الدلیل 3 من الأسفل، 1
وفي الدلیل 1 ضع صینیة الخبز العمیقة لتجمیع 

الدھون.

ضع اللحمة على الشوكة وثبت البراغي.2

المقبض والشوكة ثبتھا على رف الشوي الأمامي 3
وثبت طرفھا في الفتحة الموجودة على الجدار 

الخلفي من الفرن (الفتحة محمیة بحاجز دوار).

فك مقبض الشوي وأغلق الباب.4

قم بتشغیل الفرن بنظام الشوي على السیخ بالأشعة تحت 
الحمراء

تعمل الشوایة فقط والباب مغلقاً.   

درجة الحرارة القصوى المسموح بھا عند استخدام الشوي على السیخ ھي 240 درجة مئویة.
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جدول الشوي – الشوایة ذات النطاق الكبیر
الوزنالطعام

(غرام)
المستوى

 (من الاسفل)
(C°) زمن الطھي (دقیقة)درجة الحرارة

اللحوم
20-180323015 غم/القطعةشرائح من لحم البقر، وردیة

شرائح من لحم البقر،  مطھوة 
جیداً

25-180323018 غم/القطعة

25-150323020 غم/القطعةشرائح من لحم الخنزیر /الرقبة
25-280323020 غم/القطعةشرحات لحم (المتلة)

25-140323020 غم/القطعةشرائح لحم العجل
15-70323010 غم/القطعةنقانق للشوي

15-150323010 غم/القطعةلحمة 
الأسماك

25-200323015 غم/القطعةشرائح سمك السلمون
خبز محمص

3-42301/توست
5-42302/الشطائر

عند الشوي في صینیة الخبیز، تأكد من وجود كمیة كافیة من السوائل في الصینیة لتجنب الاحتراق. قم بتقلیب 
اللحوم أثناء الخبز. 

عندما ترید شوي سمك السلمون، یجب تجفیفھا بمنشفة ورقیة. ضع توابل في داخلھا، ضع زیت على الجزء 
الخارجي وضعھا على الشبكة. لا تقم بتقلیب اللحوم أثناء الشوي تحت الشوایة.

عند استخدام الشوایة (الأشعة تحت الحمراء)، یدب أن یكون باب الفرن مغلقاً دائماً.

سخان الأشعة تحت الحمراء، وشبكة الشوي وغیرھا من ملحقات الفرن أثناء الخبز 
أو الشوي بسخان الأشعة تحت الحمراء تصبح ساخنة جداً بسبب درجات الحرارة 

المرتفعة، لذلك قم باستخدام قفازات الفرن أو ملقط خاص للحوم.
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قم بالتسخین المسبق لسخان الأشعة تحت الحمراء (الشوایة) لمدة خمس دقائق.

قم بالإشراف على عملیة الطھي دائماً. یمكن أن تحترق اللحوم بسرعة بسبب درجات الحرارة المرتفعة.
الشوي باستخدام سخان الأشعة تحت الحمراء مناسب للتحمیر وطھي الأطعمة القلیلة الدسم مثل النقانق، قطع اللحم 

والسمك (الستیك، والاسكالوب، والشرحات وستیك السلمون) أو تحمیص الخبز.
الشوي بسخان الأشعة تحت الحمراء مناسب لإعداد نقانق ھشة وقلیلة الدسم، وشرائح من قطع اللحوم والأسماك 

(ستیك، شریحة لحم، شرائح سمك السلمون...) أو الخبز المحمر.

عند الشوي مباشرة على الشبكة، ادھنھا بالزیت لمنع التصاق اللحم بھا وأدخلھا في المسار الرابع. أدرج صینیة 
التنقیط في المسار الأول أو الثاني لتجمیع الدھون والعصائر الناتجة عن الشوي. عند الشوي في صینیة الخبیز، تأكد 

من وجود كمیة كافیة من السوائل في الصینیة لتجنب الاحتراق. قم بتقلیب اللحوم أثناء الخبز. 
بعد الشوي، قم بتنظیف الفرن، والملحقات (الاكسسوارات)، والأواني.

جدول الشوي – الشوایة الصغیرة
الوزنالطعام

(غرام)
المستوى

(من الاسفل)
درجة الحرارة

(C°)
زمن الطھي

(دقیقة)
اللحوم

20-180323015 غم/القطعةشرائح من لحم البقر، وردیة
22-150323018 غم/القطعةشرائح من لحم الخنزیر /الرقبة

25-280323020 غم/القطعةشرحات لحم (المتلة)
15-70323010 غم/القطعةنقانق للشوي
خبز محمص

6-42303/توست
6-42303/سندویشات مفتوحة

الشوایة ذات النطاق الكبیر، الشوایة   
في الشوایة ذات النطاق الكبیر، یعمل السخّان العلوي 

وسخان الأشعة تحت الحمراء معاً، وھما موجودان على 
السقف الداخلي للفرن

في الشوایة یعمل سخان الأشعة تحت الحمراء فقط، الذي 
ھو جزء من الشوایة ذات النطاق الكبیر.

درجةدرجة الحرارة القصوى المسموح بھا: 230 درجة
مئویة.
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النصیحةخطأ الخبز
اثقب أعلى نقطة في المعج�نات باستخدام عود خشبي، فإذا لم تظهر آثار من العجين عند إزالة العود، • ھل تم خبز الحلویات؟

تكون قد تمت عملية الخ�بز.
أطفئ الفرن واستفد من الحرارة المتبقية.• 

تحقق من الوصفة.• المعجّنات تھبط؟
في المرة القادمة، استخدام كميات أقل من السوائل. • 
عند استخدام الخلاط تقيد بمدة الخلط• 

استخدم صينية الخ�بز الداكنة اللون.• المعجّنات فاتحة اللون من الأسفل؟
ضع صينية الخ�بز على مستوى واحد أخفض عما كانت عليه قبلا�، وقم بتشغيل السخ�ان السفلي عند • 

الاقتراب من نهاية الخ�بز. 

لم یتم خبز المعجّنات مع الحشوة 
الرطبة بشكل كاف

قم بخبزه على درجة حرارة أقل ولفترة أطول قليلا�. • 

لا ینبغي إدراج صینیة الخَبز العمیقة عند الخبز في المستوى الأول.   



27

5130
19

خبز المعجنات
استخدم مستوى واحد فقط والصواني ذات الألوان الداكنة. خبز المعجنات في الصواني ذات الألوان الفاتحة یكون 

أسوء (یصبح بنیاً) لأن مثل ھذه الصواني تعكس الحرارة.
دائماً ضع القوالب على الشبكة؛ إذا كنت تستخدم الصواني المرفقة قم بإزالة الشبكة. إذا قمت بتسخین الفرن مسبقاً 

سوف تكون مدة الطھي أقصر.

المستوىالطعام
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

المعجنات 
35-20030-2190سوفلیھ الخضار

35-20030-2190سوفلیھ حلو
30-21020-2190خبز فرنجي صغیر *

60-19050-2180خبز ابیض *
60-19050-2180خبز الحنطة السوداء *

60-19050-2180خبز  من الحبوب الكاملة*
60-19050-2180خبز الجاودار *

60-19050-2180خبز بیرین * 
60-18050-2170كعكة الجوز

30-17025-2160كعكة البسكویت *
75-18065-2170كعكة الجبنة (تشیز كیك)

30-18025-2170كعك صغیر
30-21020-2200معجنات صغیرة من رقائق العجین

35-19525-2185معجنات محشیة بالخضار (بیروشكھ)
50-16040-2150كعكة الفاكھة
130-90120-280نسیم الثلوج

40-18030-2170كعك مخمر مع المربى

لرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المختار.
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تحمیر اللحوم: 
یمكنك استخدام صواني الفرن المطلیة بالمینا، وأطباق البیركس الزجاجیة، والفخاریة، أو صواني الحدید الصلب.  

صواني الفولاذ المقاوم للصدأ لیست مناسبة لأنھا تعكس الحرارة بشكل كبیر. 
عند الطھي، تأكد من وجود كمیة كافیة من السوائل كي لا تحترق اللحوم. قم بتقلیبھ أثناء الخبز. إذا قمت بتغطیة 

المشاوي فإنھا ستبقى لینة.

الوزنالطعام
(غرام)

المستوى
(من الاسفل)

درجة الحرارة
(C°)

زمن الطھي
(دقیقة)

اللحوم
110-20090-15002180لحوم الخنزیر مشوي
120-200100-15002180لحوم الخنزیر الكتف

140-200120-15002180لحم الخنزیرملفوف (رول)
70-21060-15002200مشاوي من اللحم المفروم 

140-190120-15002170لحم بقرى مشوى
120-20090-15002180لحم العجل ( رولادة)
100-20080-15002180لحم خروف/ الظھر

70-20050-15002180أرنب/ الظھر
120-200100-15002180لحم الغزال/ الساق

30-22020-2200/البیتزا *
90-21070-15002190الدجاج

الأسماك
60-1000221050غم/القطعةالسمك المطھو ببطء

. استخدم ھذا النظام لشوي الدجاج، إذا لم یكن لدى الجھاز نظام 
. استخدم ھذا النظام لخبز البیتزا، إذا لم یكن لدى الجھاز نظام 

لرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المختار.

السخان العلوي والسفلي 
السخّانات على جدار العلوي والسفلي للفرن سوف 

یشُعان الحرارة بشكل متساوي في الأجزاء الداخلیة 
للفرن. 

2
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مستوى نضج الطعام ودرجة الحرارة الداخلیة النھائیة الموصى بھا لجمیع لأنواع مختلفة من اللحوم

لون المقطع العرضي للحوم (عند درجة الحرارة الداخلیة للطعام (°C) الطعام
التقطیع) ولون العصائر 

لحوم البقر 

احمر لحمي، مثل اللحمة النیئة، قلیل من 45-40غیر مشویة (نیئة)
العصائر

أحمر فاتح، عصائر حمراء فاتحة جدا60ً-55قلیلة الشوي
وردي، عصائر وردیة فاتحة قلیلا70-65نصف مشویة

شبیھ بلون الرمادي البني، قلیل من 80-75مشویة جیداً(بالكامل)
العصائر بدون لون

لحوم العجل 
أحمر بني85-75مشویة (بالكامل)

لحوم الخنزیر
وردي باھت (فاتح)70-65نصف مشویة

أصفر بني85-75مشویة (بالكامل)
لحوم الخروف

رمادي، عصائر مائلة للوردي79مشویة (بالكامل)
لحوم الضأن

أحمر لحمي45غیر مشویة (نیئة)

أحمر فاتح60-55قلیلة الشوي

وردي في الوسط70-65نصف مشویة

رمادي80مشویة جیداً(بالكامل)

لحوم الماعز الصغیر
 وردي باھت، عصائر وردیة70نصف مشویة

رمادي، عصائر تقریباً وردیة82مشویة (بالكامل)

لحوم الدواجن
رمادي فاتح82مشویة (بالكامل)

الأسماك
أبیض إلى للرمادي البني70-65مشویة (بالكامل)
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وصف الأنظمة وجداول تحضیر الطعام
إذا لم یتم العثور على طعامك المرغوب في جدول الخبز، ابحث عن معلومات لأطعمة مماثلة. تنطبق المعلومات 

المعروضة على عملیة الخبز على مستوى واحد.  

یشُار إلى درجات الحرارة بالقیمة العلیا والدنیا. ابدأ بضبط درجة حرارة منخفضة؛ وقم بزیادتھا إذا وجدت أنھ لم 
یتم تحمیر الطعام بما فیھ الكفایة. 

أوقات الخبز ھي تقدیرات تقریبیة ویمكن أن تختلف تبعاً لبعض الشروط. 

الرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً باستخدام نظام التشغیل المختار.

إن التسخین المسبق للفرن یكون فقط عند الحاجة ووفقاً للوصفة الواردة في جداول ھذه التعلیمات. تسخین الفرن 
وھو فارغ یستھلك الكثیر من الطاقة. وبالتالي، فإن خَبز أصناف مختلفة من الحلویات أو أصناف مختلفة من البیتزا 

على التوالي سیوفر الكثیر من الطاقة حیث یكون قد تم تسخین الفرن مسبقاً. 

استخدم صواني الخَبز ذات طبقات السیلیكون السوداء اللون أو المطلیة بالمینا لأنھا ناقل جید للحرارة.

عند خبز قطعاً كبیرة من اللحوم أو المعجنات، ستتشكل كمیة كبیرة من البخار داخل الفرن، والذي بدوره قد یتكاثف 
على باب الفرن. ھذه ظاھرة طبیعیة لا تؤثر على عمل الجھاز. بعد انتھاء عملیة الخبز، امسح الباب وزجاج الباب 

بقطعة جافة.

لا تبرّد الطعام في فرن مغلق لمنع تشكل التكاثف.
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بعد انقطاع التیار الكھربائي أو بعد فصل الجھاز عن التیار الكھربائي، یتم حفظ كافة 
إعدادات المستخدم الخاصة.

8sekإعدادات تباین شاشة العرض، إعدادات المصنع والصوت

 یمكن ضبط الإعداد عند رؤیة الرمز      .
 bri استمر بالضغط على مفتاح < لمدة 8 ثواني. سیظھر على الشاشة الكتابة

وخطان، اللذان یضیئان بالكامل.

                                                                    

). اضغط على الزر  للتثبیت. ) أو ( اختر الاعدادات بالضغط على (
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الخطوة 7: اختیار الإعدادات العامة 

Aqua Clean لتنظیف الذاتي
تسُتخدم لإزالة البقع. صب 0.6 لتر في صینیة عمیقة وضعھا في الدلیل السفلي.
 بعد ثلاثین دقیقة، ستلین البقع على طلاء المینا. قم بإزالتھا بقطعة قماش رطبة.

ضبط مؤقت الدقائق (المنبھ)
یمكن استخدام مؤقت الدقائق بشكل مستقل عن عمل الفرن. اضغط على المفتاح 

لتفعیلھ. أطول مدة ممكنة یمكن ضبطھا ھي 10 ساعات. عند انقضاء الوقت، ستسُمع 
إشارة صوتیة والتي یمكن إیقافھا بالضغط على مفتاح الساعة أو ستتوقف بعد دقیقة 

واحدة أوتوماتیكیاً.
إضاءة الفرن

تعمل إضاءة الفرن أوتوماتیكیاً عند فتح الباب أو عند تشغیل الفرن. 
بعد انتھاء عملیة الخبز أو عند إغلاق الباب، سوف تبقى اللمبة مضاءة لمدة دقیقة 

تقریباً. یمكن تشغیل الضوء داخل الفرن أو إیقاف تشغیلھ بالضغط على المفتاح 
.LIGHT

قفل الطفل 
فعلّ ھذه الوظیفة بالضغط على المفتاح KLJUČEK. بالضغط على المفتاح مرة 

أخرى یتم إلغاء عمل قفل الطفل. 

 إذا تم تفعیل قفل الطفل دون ضبط أي وظیفة توقیت (یتم عرض الساعة فقط)، 
عندھا لن یعمل الفرن. 

إذا تم تفعیل قفل الطفل بعد أن تم ضبط أي وظیفة توقیت، عندھا سیعمل الفرن بشكل 
طبیعي؛ ولیس بالإمكان تغییر الإعدادات. 

عندما یكون قفل الطفل مفعلاً، لن یكون بالامكان تغییر الأنظمة أو الوظائف الإضافیة. 
یمكن إیقاف تشغیل عملیة الخبز فقط. 

یبقى قفل الطفل مفعلاً بعد أن یتم إیقاف تشغیل الفرن. إذا كنت ترغب باختیار نظام 
جدید، یجب أولاً إلغاء تفعیل قفل الطفل.

الوقت  
قم بضبط التوقیت الیومي بعد أن یتم توصیل الجھاز إلى التیار الكھربائي لأول مرة أو بعد فصلھ عن التیار 

الكھربائي لفترة زمنیة طویلة (لأكثر من أسبوع). قم بضبط الساعة - الوقت. 
یمكن ضبط الساعة عندما یكون الجھاز مطفأ، بالضغط على زر تشغیل/إیقاف تشغیل.

.( ) أو( اختر الاعدادات بالضغط على الأسھم (

بالضغط على الزر، قم 
باختیار الاعدادات.
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الخطوة 6: اختیار الإعدادات العامة

بالضغط على الزر، قم 
باختیار الوظیفة.

إذابة التجمید 
في ھذه الوضعیة، سوف یتوزّع الھواء بدون عمل السخّانات. سیتم فقط تفعیل 

المروحة. تسُتخدم لتذویب الطعام المجمّد ببطء. (الكعك، والحلویات، والمعجنات، 
والخبز، والخبز الفرنجي، والفاكھة المجمدة).

باختیار الرمز یمكنك تحدید نوع الطعام، والوزن، وزمن بدء وانتھاء إذابة التجمید.
عند منتصف مدة التذویب، یجب قلب القطع، وتحریكھا وفصلھا عن بعضھا إذا كانت 

مجمدة.
تخمیر العجین 

تسُتخدم لتخمیر العجین. یحافظ على درجة حرارة مُثلى، التي تسُھل عملیة التخمّر، 
وبالتالي تخمر عجین أسرع.

التسخین المسبق السریع
تسُتخدم عملیة التسخین السریع إذا كنت ترغب بتسخین الفرن إلى الدرجة المرغوبة 

بأسرع وقت ممكن. وھي لیست مناسبة لطھي الطعام.
عندما تصل درجة حرارة الفرن إلى الدرجة المضبوطة، سیتم انتھاء عملیة التسخین 

وسیكون الفرن جاھزاً للخبز بوضعیة العمل المختارة.
إعادة التسخین

تسُتخدام عملیة إعادة التسخین للحفاظ على الطعام المسبق التحضیر دافئاً. باختیار 
الرمز یمكنك تحدید درجة الحرارة، وزمن بدء وانتھاء عملیة إعادة التسخین.

العمود البخاري 
تسُتخدم لطھي عدة أطباق من الأطعمة بنفس الوقت في أوعیة، التي نضعھا فوق 

بعضھا بشكل عمود (برج). یتم طھي الأطعمة في الأوعیة بواسطة البخار، المستمد 
من طبق الطعام الموجود في الأسفل. في الوعاء الأول توضع الأطعمة الأكثر رطوبة 

(الصلصات، والحساء)، في الوعاء الثاني یوضع اللحم، الخضار، المرفقات، وفي 
الوعاء الثالث العلوي توضع الحلویات.

(تسُتخدم ھذه الوظیفة مع المعدات المناسبة فقط.)
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خطوة 4: بدء العمل
ابدأ عملیة الخبز بالضغط على مفتاح  START / STOPلفترة طویلة.

إذا لم یتم ضبط أیة وظیفة توقیت، فسوف یظھر على شاشة العرض طول مدة عملیة الطھي ورمز العمل ودرجة 
الحرارة.

الخطوة 5: نھایة العمل وإیقاف تشغیل الفرن
عند انتھاء عملیة الخبز یتم توقف وأیضاً حذف كافة إعدادات الوقت على الساعة. سوف یظھر التوقیت الیومي.  

.Standby بعد بضع دقائق من التعطیل، فإن الجھاز ینتقل إلى وضعیة الاستعداد

 عند انتھاء عملیة الخبز یتم توقف وأیضاً حذف كافة إعدادات الوقت على الساعة، باستثناء المنبھ. سوف یظھر 
التوقیت الیومي، وتستمر مروحة التبرید بالعمل لبعض الوقت.

 بعد الانتھاء من استخدام الفرن، یمكن أن یبقى بعض الماء في قناة (مسرب) تجمیع التكثیف (أسفل الباب). 
امسح القناة (المسرب) باستخدام اسفنجة أو قطعة قماش.
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A) حفظ برامج خاصة بالمستخدم (وصفاتي)

بالضغط على الزر، قم 
باختیار نوع الطعام وتحدید 

إعداداتك:
- درجة الحرارة

- (الكمیة)
- طول مدة العمل

- بدء التشغیل المؤجل

بالضغط على الزر  لمدة ثلاث ثواني، یتم حفظ إعداداتك. یومض رمز نوع الطعام المختار مرتین.

 یمكن استرجاع وصفاتك المفضلة التي قمت بحفظھا مسبقاً في الذاكرة واستخدامھا في وقت لاحق. اضغط 
. سیتم عرض جمیع برامجك المخزنة. على الزر 

B) حفظ القیم المسبقة الضبط لنظام الفرن

قم باختیار نظام الفرن. 
تعُرض على الشاشة القیم 

المسبقة الضبط، التي یمكنك 
تغییرھا:

- درجة الحرارة
- طول مدة العمل

- بدء التشغیل المؤجل

، یتم حفظ الإعدادات (تضُيء مرتین).  بالضغط لمدة 3 ثواني على الزر 

الخطوة 3: حفظ البرنامج
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الخطوة 2: وظائف التوقیت - طول مدة العمل

ضبط طول مدة العمل 
في ھذه الوضعیة حدد وقت، طول المدة التي یعمل بھا الفرن.

اضبط مدة العمل المرغوبة وثبت الاختیار. ھذا یتكیف مع عرض نھایة العمل. 
اضغط على بدء START لبدء الطھي. تظھر على الشاشة جمیع الإعدادات المختارة.

یمكن إیقاف جمیع وظائف التوقیت وذلك بضبط الوقت المختار على "0". 

ضبط بدء العمل المؤجل
في ھذه الوضعیة حدد وقت، طول المدة التي یعمل بھا الفرن. (طول مدة العمل) والساعة 

التي ترغب فیھا بتوقف العمل (وقت الانتھاء). 

تحقق من ضبط الساعة بدقة على التوقیت الحالي.

مثال: 
الوقت الحالي: 12:00
مدة الطھي: 2 ساعة 

إنتھاء عملیة الطھي: 18:00 

قم أولاً بضبط مدّة طول العمل (2 ساعة). سیتم عرض مجموع الوقت الحالي مدّة طول 
العمل أوتوماتیكیاً (14:00).

الآن قم باختیار نھایة العمل واضبط الوقت (18:00). اضغط على ابدأ (START) لبدء 
عملیة الخبز. ستنتظر الساعة الوقت لبدء الخبز. 

 عند انتھاء الوقت المضبوط سیتوقف عمل الفرن أوتوماتیكیاً. ستسُمع إشارة صوتیة قصیرة والتي یمكن إیقافھا بالضغط 
على المفتاح أو بعد دقیقة واحدة، ستتوقف أوتوماتیكیاً. 

بعد بضع دقائق من عدم عمل الجھاز، یدخل في وضعیة السبات - الاستعداد. یتم عرض التوقیت الیومي.

 Z dotikanjem
tipk     ( ) in (
 ) izberite trajanje

.delovanja
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2,3-40403:00اللبن الزبادي
ضع الأواني التي تحتوي على اللبن على 

الشبكة. (تسُتخدم ھذه الوظیفة مع المعدات 
المناسبة 

الخبز في صواني قلیلة العمق 1902750:5012الخبز

الخبز في صواني قلیلة العمق.2002750:201x0,52,3البیتزا

المعجنات المتفتتة،
الخبز في صواني قلیلة العمق على مستویین 22,3×1602750:200.2البسكوت

بنفس الوقت.

خبز الدجاج على الشبكة على المسار الثاني. یتم 2002750:500.52الدجاج
وضع صینیة تجمیع الدھون على المسار السفلي

2402750:184:0,503شرحات سمك*
*3

الخبز على الشبكة على المسار الثاني. یتم وضع 
صینیة تجمیع الدھون على المسار السفلي. بعد 

منتصف المدة بقلیل، یجب قلب اللحمة.

الخبز في صینیة صغیرة على الشبكة1802751:250,502قطع كستلاتة 

2-1001304:00الخبز البطيء
خبز اللحوم (لحم الخنزیر ولحم البقر ولحم 

العجل). نضع اللحوم في صینیة خبز مغطاة 
مع إضافة التوابل والأعشاب والخضار

ً خبز أنواع مختلفة من اللحوم (لحمة 2-1802751:00خبز اللحوم أوتوماتیكیا
شرحات، فیلیھ، أسماك).

اسم الطعام الذي یحتوي على الرمز * یعني أنھ ینبغي تسخین الفرن مسبقاً. لا یشمل وقت الخبز المضبوط مسبقاً، 
الوقت اللازم للتسخین المسبق. 
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B) الخبز مع اختیار أنواع الطعام
(طریقة أوتوماتیكیة)

بالضغط على الزر، قم 
باختیار نوع الطعام. 

یضيء الرمز المختار..

سیتم عرض القیم المسبقة 
الضبط التي لا یزال 

بإمكانك تغییرھا. 
- الكمیة

- درجة حرارة الخبز
- بدء التشغیل المؤجل

- طول مدة العمل

اضغط على زر بدء "START".  یعُرض على الشاشة القیم المختارة.
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أنظمة الخبز (حسب المودیل)
درجة الحرارة المسبقة الضبط  الوصفالنظام

(درجة مئویة)

أنظمة الفرن

السخان العلوي والسفلي
السخّانات في أسفل وأعلى الفرن سوف تشُعان الحرارة بشكل متساوي داخل الفرن. یمكن طھي المعجنات 

أو اللحوم على مستوى واحد فقط.

200

السخّان العلوي
تنبعث الحرارة فقط من السخّان الموجود في السطح العلوي للفرن. استخدم ھذه الوضعیة عندما ترغب 

بتحمیر أكثر للجزء العلوي للطبق.

150

السخان السفلي 
تنبعث الحرارة فقط من السخّان الموجود على السطح السفلي للفرن. استخدم ھذه الوضعیة عندما ترغب 

بتحمیر أكثر للجزء السفلي للطبق.

160

الشوایة 
یتم تفعیل سخّان الأشعة تحت الحمراء فقط، الذي ھو جزء من الشوایة ذات النطاق الكبیر. یسُتخدم ھذا 

السخان للطھي تحت الشوایة ولتحمیص كمیة من السندویشات أو النقانق، أو تحمیص الخبز.

230

الشوایة ذات النطاق الكبیر
یعمل السخّان العلوي وسخان الأشعة تحت الحمراء. تنبعث الحرارة عن سخان الأشعة تحت الحمراء 
الموجود على سقف الفرن، لزیادة فعالیة التسخین یمكن تشغیل السخان العلوي. یسُتخدم للطھي تحت 

الشوایة لكمیات قلیلة من السندویشات، واللحوم، والسجق (النقانق)، أو تحمیص الخبز.

230

الشوایة مع مروحة
یعمل سخان الأشعة تحت الحمراء والمروحة. تسُتخدم لشواء اللحوم على الشوایة وشوي قطع أكبر من 

اللحوم أو الدجاج على مستوى واحد. وھي مناسبة أیضاً للحصول على طبقة ھشة.

170

الھواء الساخن والسخّان السفلي
یعمل السخّان السفلي، والسخّان الدائري مع المروحة. ویسُتخدم لخبز البیتزا والمعجنات الرطبة، فطائر 

الفاكھة، والعجین المخمر والفطیر على مستویات متعدّدة.

200

°360 الھواء الساخن 
یعمل السخّان الدائري والمروحة. إن المروحة الموجودة في الجزء الخلفي للفرن تعمل على توزیع الھواء 

بشكل متواصل حول المشاوي أو المعجنات. تسُتخدم ھذه الوضعیة لتحمیر اللحوم وخبز المعجنات على 
مستویات متعدّدة.

160

  1) EKO الخبز الاقتصادي
لتحسین استھلاك الطاقة أثناء الخبز. یستخدم لتحمیر اللحوم والمعجنات (الحلویات).

160

السخّان السفلي والمروحة
یسُتخدم لخَبز العجین المخمّر والقلیل الارتفاع وطھي الفواكھ والخضروات.

180

..EN 60350-1 1) تسُتخدم ھذه الوظیفة لتحدید فئة كفاءة الطاقة وفقاً لمعاییر

في ھذه الوضعیة،  بسبب الخوارزمیة الخاصة لتشغیل الأجھزة  واستغلال الحرارة المتبقیة لا یتم عرض درجة 
الحرارة الفعلیة في الفرن.

في كل نظام مختار، یعرض لك أیضاً عدد أدلة الخبز الموصى بھا.
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خطوات الخبز (1-7)
الخطوة 1: اختیار نظام الطھي

یمكن القیام بالخبز بعدة طرق:

یمكنك أیضا اختیار إعدادات إضافیة: 
التسخین المسبق

 طول مدة العمل

بدء التشغیل 

.START المؤجل المس زر

 سوف یتم عرض الارتفاع في  درجة الحرارة على شاشة العرض، إلى أن یتم الوصول إلى درجة الحرارة 
المضبوطة. أثناء العمل، لا یمكنك تغییر أنظمة الخبز، یمكنك تغییر درجة الحرارة.

التسخین المسبق 
استخدم التسخین المسبق، إذا كنت ترغب بتسخین الفرن بأسرع وقت إلى درجة الحرارة المرغوبة.
باختیار الرمز  تقوم بتشغیل وظیفة التسخین المسبق. یومض الرمز. لا تضع الطبق في الفرن.

عندما یتم الوصول إلى درجة الحرارة المضبوطة، تسُمع إشارة صوتیة.

 . افتح الباب أو قم بتثبیت اختیارك بالضغط على زر بدء/إیقاف START / STOP. ینطفئ الرمز 
یستمر البرنامج في الخبز بحسب الإعدادات المختارة.

 عندما یتم ضبط وظیفة التسخین المسبق، لا یمكنك استخدام وظیفة بدء التشغیل المؤجل.

A) الخبز مع اختیار وضعیة العمل (الوضعیة الاحترافیة)
استخدم ھذه الوضعیة عندما ترید إعداد نوع وكمیة طعام مرغوب. قم باختیار جمیع الإعدادات بنفسك.

بالضغط على زري  
) اضبط  ) و ( )

الوقت الصحیح 
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تشغیل الجھاز لأول مرة
ضبط الساعة

بعد توصیل الجھاز إلى التیار الكھربائي الرئیسي لأول مرة أو بعد انقطاع التیار الكھربائي لفترة طویلة، یومض 
على الشاشة عرض الوقت 12:00.

بالضغط على زري  
) اضبط  ) و ( )

الوقت الصحیح.
قم بتثبیت الاختیار بالضغط 

على زر بدء/إیقاف 
.START / STOP

 إذا استمررت بالضغط على مفتاح ضبط القیم لفترة أطول تتغیر القیم بسرعة.

 سوف یعمل الفرن أیضاً حتى لو لم یتم ضبط الوقت. ولكن في ھذه الحالة لن تستطیع ضبط وظائف التوقیت. 
(انظر فصل: اختیار وظائف التوقیت).

 .Standby بعد بضع دقائق من التعطیل، فإن الجھاز ینتقل إلى وضعیة الاستعداد

تغییر ضبط الساعة 
یمكن تغییر إعدادات الساعة عند عدم تنشیط أي وظیفة توقیت (انظر فصل اختیار الاعدادات العامة).
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قبل استخدام الجھاز لأول مرة
عند استلام الجھاز، قم بإزالة كافة الأجزاء، بما فیھا معدات النقل من الفرن.

قم بتنظیف جمیع ملحقات وأدوات الفرن بالماء الدافئ والمنظّفات العادیة. لا تستخدم أي منظّفات كاشطة.

قبل الاستخدام لأول مرة، قم بتشغیل الفرن، وھو فارغ، بنظام السخان العلوي والسفلي على درجة حرارة 200 
درجة مئویة ولمدة ساعة تقریباً. سوف تنبعث رائحة ممیزة تدل على الاستخدام "الجدید"، لذلك یجب تھویة الغرفة 

جیداً
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ملاحظة: 
من أجل استجابة أفضل للمفاتیح، اضغط بلمسة أقوى بمساحة أكبر من إصبعك. یتم سماع إشارة صوتیة عند كل 

ضغطة على الزر.

اختیار الطعام

تشغیل/إیقاف

وصفاتي

أنظمة الفرن

درجة الحرارة
الساعة، الوزن، الحساس الحراري
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 زیادة القیمة
 تخفیض القیمة

میزات إضافیة

المنبھ

Aqua Clean التنظیف الذاتي

تشغیل/إیقاف اللمبة في الفرن

حمایة الطفل/القفل

حفظ الوصفات

Start/Stop وظائف التوقیتبدء / إیقاف
طول مدة العمل

بدء التشغیل المؤجل
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الخصائص التقنیة 
(حسب المودیل) 

تقع لوحة تصنیف المعلومات الأساسیة للجھاز على 
حافة الفرن ویمكن رؤیتھا، عند فتح باب الفرن.

A   الرقم التسلسلي
B   الرمز

C   المودیل
D   النمط

E   العلامة التجاریة
F   المعلومات الفنیة

G   رموز / مؤشرات المطابقة
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في الأدلة السلكیة، ضع الشبكة وصواني الخبیز دائماً في 
المسار الرائد، المخصص للدلیل السلكي..

في القضبان التلسكوبیة القابلة للسحب، قم أولا بسحب 
أدلة أحد المستویات، ضع علیھا الشبكة أو صینیة 

الخبیز، وادفعھا بیدك إلى النھایة.

 قم بإغلاق باب الفرن بعد أن تم دفع القضبان 
التلسكوبیة إلى النھایة.

بطانة محفزة تمنع تناثر الدھون على جوانب الفرن عند 
الشوي.

الشوي على السیخ یستخدم لطھي اللحوم. تتكون 
المجموعة من حامل سیخ الشوي، سیخ مع براغي 

ومقبض قابل للإزالة.

الحساس الحراري لخبز قطع أكبر من اللحوم

2

3

4

ترتفع درجة حرارة الجھاز وبعض الأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الخبیز. 
قم باستخدام القفازات الواقیة أثناء العمل.



7

5130
19

ملحقات الفرن (حسب المودیل)

صینیة خبز زجاجیة تسُتخدم لخبز الأطعمة مع جمیع 
أنظمة الفرن. ویمكن أیضا أن تسُتخدم كصینیة خدمة.

الشبكة تسُتخدم للشوي أو یمكن وضع الأواني أو 
الصواني التي تحتوي على الطعام علیھا.

 یوجد على الشبكة مشبك أمان، لذلك عند سحب 
الشبكة قم برفعھا قلیلا من الجھة الأمامیة دائماً.

الصینیة القلیلة العمق تسُتخدم لخبز المعجنات والكعك.

الصینیة العمیقة تسُتخدم لخبز اللحوم والمعجّنات 
الرطبة.

وتسُتخدم أیضاً كصینیة تنقیط لتجمیع الدھون المتناثرة.

 لا یجب إدراج الصینیة العمیقة أثناء الشوي في المسار 
الأول، إلا عند الخبیز تحت الشوایة أو عند استخدام السیخ 

والصینیة العمیقة تسُتخدم لتجمیع الدھون المتناثرة.

 ملاحظة: یمكن أن یتغیر شكل أواني الخبیز عند 
التسخین ، وھذا لا یؤثر على استخدامھا. ستعود إلى 

حالتھا الأصلیة، بعد التبرید.

مفتاح باب الفرن 
یعمل المفتاح على إیقاف تسخین الفرن والمروحة، في حال تم فتح باب الفرن أثناء التشغیل. عند إغلاق الباب، 

یعمل المفتاح على إعادة تشغیل التسخین.

مروحة التبرید
تم تجھیز الجھاز بمروحة تبرید، التي تبُرّد ھیكل ولوحة تحكم الجھاز.

تمدید مدة عمل مروحة التبرید
بعد إیقاف تشغیل الفرن، تعمل مروحة التبرید لفترة قصیرة لتبرید الفرن.
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یوضح الشكل مودیلات أحد الأجھزة التي تم تركیبھا. الأجھزة التي تم إعداد ھذا الدلیل لھا، یمكن أن تكون مجھزة 
بتجھیزات مختلفة، لذلك یمكن أن تجد وصف لبعض الوظائف والتجھیزات، التي قد لا یمتلكھا جھازك.

الأدلة السلكیة
تسمح الأدلة السلكیة بإعداد الطعام على أربع مستویات (خذ بعین الاعتبار أنھ یشُار إلى مستویات الرفوف بأرقام 

متتالیة بدءاً من أسفل إلى أعلى).
المستویات 3 و4 مصممة للخبز تحت الشوایة.

الأدلة التلسكوبیة 
یمكن أن یتم تجھیز المستویات 2 و3 و4 بأدلة تلسكوبیة قابلة للسحب.

یمكن أن تكون مستویات السحب مصممة بسحب جزئي أو سحب كامل للمسارات.

الفرن الكھربائي
((وصف الفرن والتجھیزات - حسب المودیل)

وحدة التحكم

باب الفرن 

مقبض الفرن

أدلة
- مستویات الخبز

4
3

2

1
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قبل توصیل الفرن:  
یجب قراءة دلیل الاستخدام بعنایة قبل توصیل الجھاز. لا یغطي الضمان إصلاح 

أي أعطال ناتجة عن التركیب الخاطئ أو الاستخدام الغیر السلیم للجھاز خلال فترة 
الكفالة. 

الجھاز مصمّم للاستخدام المنزلي. لا تستخدمھ 
لأغراض أخرى، على سبیل المثال تدفئة الغرفة، 
وتنشیف الحیوانات، والورق والأقمشة والأعشاب 

وغیرھا لأن ھذا قد یؤدي إلى التأذي أو خطر الحریق.

یجب أن یتم توصیل الجھاز إلى التیار الكھربائي 
الرئیسي من قِبل فني الخدمة المعتمد أو من قِبل 

خبیر. العبث أو محاولة إصلاح الجھاز من قِبل الغیر 
المختصین یمكن أن یؤدي إلى خطر التعرض لإصابات 

جسدیة جسیمة أو التسبب بتضرّر المنتجَ.

إذا كانت أسلاك التوصیل الكھربائیة لأجھزة أخرى 
مجاورة عالقة بباب الفرن، فإن ذلك قد یؤدي إلى تلفھا، 
والذي قد یؤدي بدوره إلى حدوث ماس كھربائي. لذلك، 
احفظ الأسلاك الكھربائیة للأجھزة الأخرى على مسافة 

آمنة.

ا تغطّي الجدران الداخلیة للفرن برقائق الألومنیوم ولا 
تضع صواني الخَبز وغیرھا من الملحقات في أسفل 

الفرن. حیث تمنع رقائق الألومنیوم دوران الھواء داخل 
الفرن، مما یعیق عملیة الطھي، ویتُلف طبقة طلاء المینا 

في الفرن.

خلال فترة الخَبز، ترتفع درجة حرارة باب الفرن. لذلك 
تم تثبیت زجاج ثلاثي لحمایة إضافیة، بحیث یخفضّ 

من ارتفاع درجة حرارة السطح الخارجي لباب الفرن 

(موجود فقط في بعض المودیلات).

قد تتضرر مفاصل الباب بسبب الحمولة الزائدة. لا تقم 
بوضع أوعیة ثقیلة على باب الفرن المفتوح ولا تتكئ 
على الباب. لا تقف أبداً على باب الفرن المفتوح ولا 

تسمح للأطفال بالجلوس علیھ.

لا ترفع الجھاز  بإمساكھ من مقبض الباب.

عمل الجھاز آمن مع وبدون أدلة الصواني.

تأكد من عدم تغطیة أو إعاقة فتحات التھویة بأي شكل 
من الأشكال.

قد تحدث حالات عدم تطابق في ظلال الألوان بین 
الأجھزة المختلفة أو المكونات في خط تصمیم واحد 
بسبب عوامل مختلفة، مثل الزوایا المختلفة التي تم 

مشاھدة الأجھزة منھا، وألوان خلفیات مختلفة، والمواد، 
وإضاءة الغرفة.

في حال تضرر كابل التوصیل، یجب استبدالھ من قِبل الشركة المصنعّة أو بمركز خدمة العملاء 
أو من قِبل خبیر فني وذلك لتفادي الأخطار.

یجب ألا یتم تثبیت الجھاز وراء باب زخرفي من أجل تجنب ارتفاع درجة الحرارة.
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تحذیرات ھامة للسلامة

یرجى قراءة تعلیمات التشغیل بعنایة وحفظھا للرجوع إلیھا في المستقبل

یمكن استخدام ھذا الجھاز من قبل الأطفال الذین تتراوح أعمارھم بین 8 سنوات وما فوق والأشخاص 
الذین یعانون من ضعف القدرات الجسدیة والعقلیة أو عدم وجود الخبرة والمعرفة الكافیة، ما لم تتم 

مراقبتھم أو توجیھھم بكیفیة استخدام الجھاز بطریقة سلیمة وفھم الأخطار الناجمة والمرتبطة باستخدام 
ھذا الجھاز. یجب ألا یعبث الأطفال بالجھاز. لا یجوز تنظیف وصیانة الجھاز من قبل الأطفال ما لم تتم 

مراقبتھم.  

تتحذیر: ترتفع درجة حرارة الجھاز والأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الاستخدام. یجب أخذ 
الحیطة لتجنب لمس عناصر التسخین. یجب إبقاء الأطفال الذین تقل أعمارھم عن 8 سنوات تحت 

المراقبة.

تحذیر: سوف ترتفع درجة حرارة أجزاء الجھاز التي یمكن الوصول إلیھا عند الاستخدام. لتفادي 
الاحتراق یجب إبعاد الأطفال.

أثناء الاستخدام یصبح الجھاز ساخناً. یجب أخذ الحیطة لتجنب لمس عناصر التسخین داخل 
الفرن.

استخدم فقط الحساس الحراري المخصص لھذا النوع من الأفران.

تحذیر: تأكد من أنھ قد تم إیقاف تشغیل الجھاز قبل استبدال اللمبة لتجنب احتمال حدوث صدمة 
كھربائیة.

لا تستخدم المنظفات الكاشطة القاسیة أو الكاشطات المعدنیة الحادة لتنظیف الباب الزجاجي 
للفرن أو زجاج أغطیة مفاصل الموقد (عند الضرورة) حیث یمكن أن تخدش السطح، مما قد 

یؤدي إلى تھشّم الزجاج.

ا تستخدم منظفات البخار أو منظفات الضغط العالي لتنظیف لوحة الموقد، لأن ھذا قد یؤدي إلى 
صدمة كھربائیة.

یجب تركیب وسائل فصل في الأسلاك الثابتة وفقاً لقواعد التوصیل.
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التنظیف والصیانة

تحضیر الجھاز 
للاستخدام لأول مرة

خطوات الخبیز

حل المشاكل



نشكركم على ثقتكم وشرائكم لجھازنا.
تم تزوید دلیل التعلیمات المفصل لیجعل استخدام 

ھذا المنتج أسھل (لیمكنك من استخدام المنتج بشكل 
أسھل). تمكّنك ھذه التعلیمات بمعرفة المزید عن 

جھازك الجدید في أسرع وقت ممكن. 
تأكد من استلامك الجھاز بدون أضرار. في حال 

وجود أضرار أثناء النقل، الرجاء الاتصال بالبائع 
الذي اشتریت الجھاز منھ أو بالمستودع الإقلیمي الذي 

تمّ استلامك المنتج من قبلَھ. سوف تجد رقم الھاتف 
على الفاتورة أو على مذكرة الاستلام.

یتم توفیر تعلیمات التركیب والتوصیل على لائحة 
منفصلة.

تتوفر تعلیمات الاستخدام أیضاً، على موقع الانترنت 
الخاص بنا:

/http://www.gorenje.com

 معلومات ھامة 
 تلمیح، ملاحظة
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تعلیمات مفصلة 
حول استخدام الفرن 

الكھربائي
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